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Diagrama de flujo en centros de acopio

Queda predefinido el diagrama de flujo al interior de cada sala de envasado.

Figura 2. Linea de flujo envasado papas nativas
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Recepcién Materia Prima: Las papas preseleccionadas llegan en sacos de 50 kg desde los
predios, los cuales vienen identificades por productor para mantener la razabilidad del producto.

Selecciér: La seleccion de las papas se realiza manualmente, en donde se separa segin los
parametros de tamario, color, defectos externos etc.

Lavado: las papas seran lavadas con agua potabilizada v se pasara una escobilla con cerdas finas
para eliminar principalmente la tierra gue tengas los ojos de las papas.

Secado: s deja escurrir el agua v espera que se seque a temperatura ambiente,

Envasado: Las papas son colocadas en mallas.

Pesaje: Las papas son pesadas segin &l formato de 1, 2 o 5 kg.

Etiquetado: se coloca la etiqueta que cumple con todos los requerimientos del etiquetado
nutricional vigente.,

Almacenamiento: se almacena en una bodega con las condiciones de humedad, temperatura v luz
adecuada.

Distribucién: el producto es enviado a los distintos clientes por camion.



V¥ariedades de Papas Nativas Cultivadas en la Tercera Temporada
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Evento la fiesta del Trupum

| LA FIESTA DEL TRUPUM 2010 |

La Camunidad Indigena de Cofimo
y el nuevo restaurant “el munda de 1a papa
tienen el agrado de invitarto a
“ia figsta del trupum’
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“Sahado 22 de maye en “af mundo d2 la papa’.
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