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ANTECEDENTES GENERALES

e (Codigo: FIA-PI-C-2004-1-A-014

e Nombre del Proyecto: Produccidon sostenible de vinos elaborados con uvas

organicas para el mercado Suizo.

¢ Regién o Regiones de Ejecucion (Originalmente planteadas en la propuesta y las

efectivas): Region del Maule, Provincia de Cauquenes.

e Agente Ejecutor: Instituto de Investigacién Agropecuaria (INIA), Centro Regional

de Investigacion (CRI) Raihuen.

e Agente(s) Asociado(s) (Originalmente planteados en la propuesta y los efectivos):

Cuadro 1. Agentes asociados al proyecto

Agentes Asociados Originalmente en la
propuesta

Agentes Asociados efectivos

Oficina Federal de Agricultura de Suiza

Oficina Federal de Agricultura de Suiza

Eno & Vida Ltda.

Eno & Vida Ltda.

Sonia del Carmen Sanchez Zuiiga

Sonia del Carmen Sanchez Zuiiiga

Ivan Antonio Valdés Yanez

Ivan Antonio Valdés Yanez

Sociedad Agricola y Ganadera Don Mario
Ltda.

Sociedad Agricola y Ganadera Don Mario

Ltda.

Cooperativa vitivinicola Cauquenes

Cooperativa vitivinicola Cauquenes

e Coordinador del Proyecto

Nombre: Romilio Ernesto Labra Lillo
Profesion: Ingeniero Agronomo

Grados Académicos: MBA.
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e Costo Total (Programado y Real)

Cuadro 2. Resumen de costos generales

Costo programado Costo Real Costo Total

e Aporte del FIA (en pesos, porcentaje del costo total) (Programado y Real)

Cuadro 3. Resumen de aportes FIA al proyecto

Programado Real Total
Costo Porcentaje del costo Costo Real Costo Total % del costo total
programado total aportado por %) %) aportado por FIA
$) FIA (%)

¢ Periodo de Ejecucion (Programado y Real)

Cuadro 4. Resumen periodo duracién proyecto

Programado Real
Inicio Termino Duracion Inicio Termino Duracion
(meses) (Meses)
1/11/2004 30/09/02008 47 1/11/2004 31/10/2008 48

n
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I. RESUMEN EJECUTIVO

El Objetivo del proyecto fue desarrollar y producir de forma sostenible
(econémicamente viable, socialmente aceptable y ambientalmente amigable) un vino
a partir de uvas organicas para satisfacer las necesidades del consumidor del

mercado suizo, alcanzando la penetracion del mercado.

Durante el primer y segundo afio se implementaron y ajustaron los protocolos
técnicos productivos a nivel de vifiedos, alcanzando rapidamente la condicion de
“Certificado organico”. Paralelamente a partir del afio 2 se realizaron diferentes
pruebas a nivel de la bodega, de forma tal de generar diversos “tipos de vinos” a

partir de dos cepas: Cabernet sauvignon y Pais.

En la tercera temporada fueron sometidos a evaluacion por parte de los
consumidores y enblogos, seleccionando un protocolo y ajustandolo. De esta forma el
tercer y cuarto afo se lograron produccibn de escala piloto e industrial,

respectivamente, con volumenes exportados.

El proyecto contribuyo mejorar la condicion socioecondémica de los medianos y
pequerios viticultores de la Provincia de Cauquenes, mediante la agregacién de
valor a sus uvas a través de un cambio en el sistema de produccién, con una clara

orientacion a un mercado especifico (vino organico para el consumidor suizo).

En el aflo 2006 los agricultores formaron la sociedad “Terra Orgéanica”. El afio
2007 y logran un vino cuya marca posee el mismo nombre. Se desarrollo 3 tipos de
vinos: Cabernet Sauvignon Reserva,, Varietal y Pais Reserva. En Julio del 2007 se
envio la primera partida de vinos con destino al mercado Suizo, un total de 1920
botellas lograron un posicionamiento del producto para que luego, en Septiembre del
presente se enviara la segunda partida de 2400 botellas con destino a la comunidad
Helvética y Alemania.
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. INFORME TECNICO (TEXTO PRINCIPAL)

1. Objetivos del Proyecto:
1.1. Objetivo General

11

Desarrollar un vino a partir de uvas organicas para satisfacer las necesidades del

consumidor del mercado suizo.

1.2. Especificos

1.2.1. Desarrollar las diferentes etapas de la cadena de valor del producto.

Cuadro 5. Etapas de la cadena de valor del vino organico.

- Etapa

Resultados

Impacto

Produccién de la uva certificada

60.000 kg de uva certificada
de las cepas Pais y Cabernet
Sauvignon

Agregaciéon de valor a las uvas,
mediante la otorgacion de un
sello organico.

Elaboraciéon de vino

Elaboracion de vino segun
requerimientos de la
normativa organica vigente
en el afio 2004. total de
90.000 litros

Agregacion de valor al vino

(mayor potencial de precio).

Ajuste de protocolo de vinificacion

Generacion de protocolo de
elaboracion de vino a partir
de uvas orgéanicas

Permite ingreso de vino a nicho

de mercado diferenciado
(producto diferenciado y
certificable segin  normativa

organica y de calidad para el
mercado suizo).

Ajuste proporcion de mezcla

segln consumidor

Vino  orgéanico el

consumidor suizo

para

Elaboracion de un producto
basado en la demanda aumenta
percepcion de satisfaccion
(disposicién a pagar un mayor
precio).

Estrategia de marketing

Estrategia de mercadeo, para
penetracion de mercado.

Mayor atractibilidad y facilidad de
acceso al producto por parte de
los consumidores.

Presentacion del producto

una
vino

Posicionamiento de
nueva marca de
organico de Cauquenes

exitosa de
% de sobre

Comercializacion
vinos con un NN
precio.

Venta

4.500 Litros exportados

Incremento en el nivel de ingreso
de los agricultores
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1.2.2. Generar un protocolo de vinificacion, elaboracion y caracterizacion de

los vinos para el mercado suizo.

Como parte de las actividades del proyecto, se desarrollo diferentes etapas

hasta obtener un vino;

12

Microvinificacion: con el fin de obtener protocolos de vinificacion de uvas organicas

y determinar las mezclas mejor aceptadas por los consumidores. También se realizé

una vinificacién a escala comercial piloto, elaborandose vino (Nasela y Purapel) y

desarrollando una primera etiqueta (elaboraciéon). Finalmente se realizo la

vinificacion a escala comercial.

Cuadro 6. Etapas del proceso de desarrollo del producto “vino” para el mercado suizo.

Etapas Resultados Impactos
Microvinificacién (vinificacion) Dos protocolos de | Generacién de dos nuevos
vinificacion protocolos enolégico, para
uvas organicas y nichos de
mercado.
Vinificacion a escala comercial | Vino Elaborado segin | Venta al mercado de
piloto (elaboracion) protocolo destino de 4.500 Litros a un

valor promedio de

Vinificacion a escala comercial

(Caracterizacion)

Vino segun preferencias del
consumidor suizo a escala

comercial

Penetracion comercial del
nuevo producto.
Consumidores satisfechos
expresado en el valor
cancelado (Valor de venta

en suiza).

1.2.3. Determinar y evaluar indicadores de sostenibilidad acorde a las

exigencias del mercado y sus normas sobre la base de la condicién.

Un factor importante que permitiria otorgar un valor diferente a la botella de

vino, fue la determinacién del nivel de sostenibilidad a partir de la evaluacién de

indicadores.

La metodologia de obtencién de indicadores se muestra en el cuadro 8.
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Cuadro 7. Descripcion general de la evaluacion de sostenibilidad de las unidades bajo

manejo organico.

Etapas

Resultados

Impactos

Determinacion de los indicadores

de sostenibilidad

Lista de indicadores

econémicos, ambientales y

Obtencion de una nueva

matriz de indicadores para

sistema evaluado.

socio culturales | evaluaciones de

determinados sostenibilidad en Chile.
Evaluacion de los indicadores ldentificacion de la | Incremento de la

sostenibilidad de cada | sostenibilidad.

13

de asociatividad.

charlas, seminarios, dias de campo, informacién impresa, etc. Sino que ademas se
realiza a través de la incorporacion de los agricultores al proceso de aprendizaje de

las tecnologias de manejo organico, y al proceso de obtencion de un producto

La transferencia tecnolégica se plante6 no solo desde la mirada tradicional, en

exportable, con un sello no solo de denominacién de origen, sino con identidad.

Cuadro 8. Descripcion general del modelo de asociatividad implementado.

1.2.4. Transferir la tecnologia a los productores del area a través de un modelo

la cual se entrega conocimientos a los beneficiarios directos e indirectos mediante

Etapas

Resultados

Impactos

Grupo de agricultores innovadores

cuyo rubro es la viticultura

13 agricultores produciendo

uva bajo norma organica

Incremento de la superficie

organica en Chile

de sociedad

responsabilidad

Formacion con

Sociedad conformada:

Terra Organica Ltda..

Incremento de la capacidad
de
comercializacion de vinos.

negociacion y

Verificado a través de los
dos procesos comerciales

exitosos logrados.
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2. Metodologia del Proyecto
A continuacion se describen las metodologias utilizadas durante la ejecucion del

proyecto, las cuales corresponden a aquellas establecidas en la propuesta aprobada

por la FIA.
2.1. Cadena de valor.

2.1.1. Uvas organicas orientadas al consumidor suizo.

i. Médulos Productivos.
En la comuna de Cauquenes, en el afio 2004 se implementaron 3 modulos
productivos de uvas organicas, desde la etapa de transicién. Dichos médulos son

manejados bajo la norma europea de produccién organica y bajo normativa Suiza.
Las caracteristicas de los tres médulos son:

Modulo 1. Potrero Grande, propiedad de Sr. Ivan Valdés.

- Superficie : 2.8 hectareas de vifiedos, mas 2.8 ha de praderas.

- Variedades : 1.8 ha de Cabemet sauvignon y 1 ha de pais.

- Etapa de certificacion : En transicién.

- Condicién social : Pequeno productor.

- Condicién agroecolédgica . Secano interior, lomaje suave, clima mediterraneo,

suelo arcilloso.
- Sistema de conduccion : Espaldera vertical en Cabernet y cabeza en pais.

- Abastecimiento de agua : Goteo en Cabemet y secano en pais.

Modulo 2. Predio El Carmelo, propiedad de Sra. Sonia Sanchez.

- Superficie : 2.5 hectareas de vifiedos, mas 3 ha de praderas.
- Variedades : 2 ha de Cabemet sauvignon y 1 ha de pais.
- Etapa de certificacion : En transicion.

- Condicién social : Mediana productora.
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- Condicién agroecolégica : Secano interior, lomaje suave, clima mediterraneo,

suelo arenoso.
- Sistema de conduccién : Espaldera vertical en Cabernet y cabeza en pais.

- Abastecimiento de agua : Goteo en Cabemet y secano en pais.

Médulo 3. Predio Agricola Soc. Agricola, Ganadera y Forestal Don Mario.

- Superficie praderas. : 1 hectareas de vinedos, mas 2 ha de

- Variedades : 1 ha de Cabemet sauvignon.

- Etapa de certificacion : En transicion.

- Condicion social : Pequeno productor.

- Condicién agroecolégica : Secano interior, lomaje suave, clima mediterraneo,

suelo franco-arcilloso.
- Sistema de conduccion : Espaldera vertical en Cabernet.

- Abastecimiento de agua . Goteo en Cabernet.

ii. Tecnologia de produccion organica.
Las tecnologias que valoran los consumidores suizos, que seran incorporados
al vifiedo corresponden a:
- Manejo bajo concepto holistico.
- Promotor de la biodiversidad.
- Sostenible (social, econédmico y ambiental).
- Promueva el Desarrollo Rural.
- Agricultura con enfoque multifuncional.
- Valoracion de calidad organoléptica del producto.

Los factores de manejo a incorporar corresponderan a:

- Autoelaboracién de compost.

- Introducciéon de componente animal.

- Fortalecimiento de los programas de control biolégico de acaros
- Reduccién del uso de azufre como control preventivo de oidio.

- Incorporacion de corredores biolégicos y cubiertos vegetales.

18
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Cuadro 9. Tecnologias de produccién organica implementadas en los médulos productivos.

Factor Organico

Uso de registros

Wewelo ¥ Input : Compost

Cobertura verde
Nutricion

Prod.especiales (bioest., « Tes »)

Limites nutricién nitrogenada PO

Epocas limitadas de nutricién

Reciclaje de residuos

Manejo de | Cultivo de cobertura est.otofial

Suelo Sin herbicida
y riego Control mecanico y biolégico de
malezas

Areas de compensacion ecolégica

Riego goteo / secano

Proteccié | Plagas: Monitoreo

n Nivel dafio econémico P.O.

de plantas | Insumos permitidos

Contro biolégico

Enfermedades Modelos predictivos

Insumos permitidos

Contro biolégico

ili. Manejo de Oidio

Se estudié durante las dos primeras temporadas tres alternativas para el
control de oidio que permitieran reducir la utilizaciéon de azufre en su prevencion.
Para ello, se cuantificé la presencia de sintomas y su intensidad (porcentaje de
cubrimiento). El ensayo se ubicd en el predio el Carmelo, de propiedad de la Sra.

Sonia Sanchez .

Se utilizaron tres alternativas de control:
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- Basilus subtilis.
- Lactobasilus acidofilus.
- Azufre 50% del testigo operacional.

Las uvas producidas fueron cosechadas a mano en el momento de madurez
Optima, segun pronostico de madurez. En la cosecha se seleccionaran los racimos
de mejor calidad, eliminandose racimos y/o bayas que con problemas sanitarios,

fisiolégicos o nutricionales.

Luego del proceso de cosecha, las uvas fueron transportadas en cajas
asépticas de capacidad no superior a 20 kg. evitando asoleos directos o condiciones

de alta temperatura.

ili. Caracterizacion de la condicién productiva.

La caracterizacién del sistema productivo se basé en cinco componentes:

a) Clima. A través de la instalacion de estacion meteorolégicas instaladas en el
viiedo se determind el mesoclima caracterizado por temperatura, humedad
relativa del aire, radiacion solar, precipitaciones (intensidad y distribuciéon) y
velocidad del viento.

b) Suelo: Se realizé una descripcion fisico — quimica - pedolégica - morfolégica del
suelo.

c) Condicién del vifledo. Estara caracterizado por:

- Ocurrencia de estados fenologicos: Se determinaran las ocurrencias de los
estados fenoldgicos, para lo cual se utilizara la tabla de Eichhomn y Lorenz
modificada por Coombe (1995) y que corresponde a lo siguiente
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Estado Fenolégico
Yema invernal
Yema hinchada

Yema algodonosa — lanosidad parda visible

. Roseta de puntas de hoja visible

1
2
3
4. Punta verde, primer tejido foliar visible
5
6

. Primera hoja separada de la punta del brote

~J

. 2 a 3 hojas separadas; brotes de 2 a 4cm de largo

8. 4 hojas separadas

9. 5§ hojas separadas, brote de 10cm de largo, inflorescencia clara

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21,
22.
23.
24.
25.
26.
27,
28.
29.
30.
31.
32.
33.
34.

6 hojas separadas

7 hojas separadas

8 hojas separadas, rapido crecimiento de brotes, flores en grupos compactos
10 hojas separadas

12 hojas separadas, inflorescencia desarrollada, flores separadas

14 hojas separadas, caliptra floral pasa de verde a verde palido
Aproximadamente 16 hojas separadas, comienza floracion (caida de primera caliptra Floral)
10% de caida de caliptra floral

30% de caida de caliptra floral

17 a 20 hojas separadas, 50% de caida de caliptra floral, plena floracién
80% de caida de caliptra floral

100% de caida de caliptra floral

Cuaja, bayas jévenes creciendo (>2mm de diametro), racimo en angulo recto respecto al brote
Bayas de 4mm de diametro, racimos tienden a inclinarse hacia abajo.

Bayas tamafio arveja (7mm diametro)

Racimo comienza a cerrarse, bayas tocandose

Bayas atin duras y verdes

Bayas comienzan a ablandarse y °Brix comienza a aumentar

Bayas comienzan a colorearse y a ensanchar: Pinta

Bayas con valores intermedios de °Brix

Bayas atin no masduras

Bayas en madurez de cosecha (> 22°Brix)

Bayas sobremaduras

Poscosecha, maduracion del brote completa

Comienzo caida de hojas
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35. Fin de caida de hojas

Se consideré que la planta estd en alguno de estos estados fenologicos,

cuando al menos el 75% de ellas lo presenten.

- Produccién: Kilos de uva (kg planta Y y niimero de racimos por planta (racimos
planta ), por repeticién y sistema de produccion. Los resultados se proyectaran a

una hectarea (ha).

El control de madurez para determinar la madurez de cosecha (alrededor de
13% de alcohol probable) se realizé a partir de la Gltima semana de febrero,

determinando sélidos solubles por medio de refractémetro.

- Peso de poda: Kilos de poda por planta, por sistema de produccion y repeticion,
durante la época de poda. Esta evaluacion representa la expresion de crecimiento

de las plantas.

d) Condicién social del productor.
Al inicio del proyecto se caracterizd socialmente al productor participante del
proyecto. Para ello se disefié una ficha sobre la base de la encuesta CASEN, CENSO

Paoblacional y encuestas de clasificacion de tipologias INDAP.

e) Entorno.

Los factores del entorno caracterizados se basaran en las metodologia de evaluacion
de impacto ambiental definidas en el Manuel de Evaluacion de Impacto Ambiental
de la CONAMA (1994) y especificamente en la lista de chequeo o verificacion:

- Suelo,

- Agua.

- Atmésfera.

- Flora.
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- Fauna.
- Recursos: Vida silvestre y paisaje natural, bosque, ganadero, agricola,
residencial, etc.

- Recreacion.

2.1.2. Produccion de vinos orientada al consumidor suizo.
Se elaboré dos tipos de vinos a partir de uvas provenientes de vifiedos

organicos de los cultivares Cabernet Sauvignon y Pais.

La produccién de los vinos a partir de las variedades sefialadas contemplé dos

etapas:

- Determinaciéon de un protocolo de obtencién de los vinos y la determinaciéon de
proporciones de mezclas entre ambos tipos de vino; realizada en el primer ario del
proyecto (no consideré envejecimiento de los vinos)

- La segunda, que correspondi6 a la utilizacibn del protocolo y mezclas
establecidas a nivel semi-industrial, que podra contemplé envejecimiento en

madera para entregar valor agregado a los productos previamente disefiados.

En la tercera vendimia se vinifico a nivel comercial piloto en la bodega ENO &
VIDA, cuyo producto resultante establecio los primeros procesos de comercializacion

piloto.

2.1.2. Microvinificacion
Con la finalidad de determinar la metodologia mas adecuada de vinificacion de

vides bajo protocolo organico, se realiz6 ensayos de microvinificacion.

2.1.21. Protocolos
Para determinar el protocolo a usar se utilizd como base los Suizos, estos se

presentaran en el cuadro 10.



» GOBIERNO DE CHILE
- g FUNDACION PARA LA
INNOVACION AGRARIA

De los protocolos descritos y para las condiciones del secano interior de Chile

no se tomaron los relativos a la Chaptalizacién, pero si se obtuvieron vinos a partir de

tres estados de madurez, 12% de alcohol probable, 13% de alcohol probable y

madurez industrial (para Chile) sobre los 13,5% de alcohol probable, tanto para el

cultivar Cabernet-Sauvignon, como para Pais.

Por lo tanto los protocolos se basaron en los requerimientos del protocolo

Suizo y ofro que contemple practicamente la no utilizacion de productos

enolégicos, incluidas las levaduras. De esta manera las mayores diferencias para

los dos protocolos a utilizar para las dos variedades y los tres estados de madurez se

diferenciaron en:

Cuadro 10. Protocolos de vinificacion segin etapa del proceso de elaboracién de vino.

Etapa del proceso

Protocolo 1

Protocolo 2

Fermentacion alcohdlica

Con agregacion de levaduras

Sin agregacion de levaduras

Antisépticos

Dosis de S0, permitidas

Sin adicién de S0,

Enzimas

Con adicién permitida

Sin adicion

Fermentacion malolactica

Con agregacion bacterias, si no

se produce naturalmente.

Sin agregacion de bacterias.

Clarificacion

Con utilizacion de clarificantes

permitidos

Sin utilizacién de clarificantes

El resto de los procesos fueron iguales para ambos protocolos (molienda,

prensado, filtraciones, etc.) y que a su vez estan autorizados en los protocolos

Suizos.

2.1.2.2. Mezclas

Terminados los vinos por variedad, estado de madurez y protocolo utilizado, se

determind la mejor mezcla segun variedad, a partir de la evaluacion sensorial

realizada en Cauquenes y Suiza (apartado 7).
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Para él o los vinos seleccionados por variedad se realiz6 una segunda

degustacién que tendra cinco proporciones de mezcla de acuerdo a lo siguiente:

Cuadro 11. Diferentes proporciones vinos segun variedad.

Proporcion de mezcla (%)
Variedad 1 2 3 4 5
Cabernet-
Sauvignon 100 75 50 25 0
Pais 0 25 50 75 100

Esta degustacion se realizd de acuerdo a lo indicado en los materiales y métodos, y
se efectuara por representantes de retail, representante de los consumidorres,

endlogos y un chileno.

Las evaluaciones correspondieron a:
= Mosto: antes de fermentacion se determind % de alcohol probable (por

refranctometria), acidez total (por titulacién), y pH (peachimetro).

2.1.3. Evaluaciones sensoriales y de la condicion productiva.
Los analisis sensoriales fueron realizados en Chile y Suiza, para los vinos

elaborados en la primera vendimia por:

Experto chileno.

Representante consumidor suizo.

Representante comercializador suizo.

Endlogo suizo.

La evaluacién estara conformada por dos grupos de variables:
- Anélisis organoléptico: Para el andlisis organoléptico se utilizara la tarjeta de

puntaje de la Universidad de California (Davis Score Card, modificada).

AN



~ % GOBIERNO DE CHILE
FUNDACION PARA LA
INNOVACION AGRARIA

- Caracterizacion productiva: Basados en los aspectos ambientales, tecnol6gicos y

socioculturales.

De esta forma se conocid6 las alternativas propuestas, definiendo los protocolos
de vinificacion de un producto con mayores posibilidades de éxito en el mercado
suizo, sistema productivo y de vinificaciébn que seria implementado para la etapa

semi-industrial.

2.1.4. Vinificacion a nivel semi-industrial de prototipos seleccionados.

Con las uvas obtenidas en la cosecha certificada organica del afio 2 se
elaboré vinos a escala semi-industrial de las alternativas mejor evaluados en la etapa
anterior, en la bodega experimental del Centro Experimental Cauquenes. Esta
produccién se destind para una prueba de mercado en Suiza, determinando
parametros basicos para la estructuraciéon de la produccién a escala comercial,

desarrollo de producto y elaboracién estrategia de marketing.

Adicionalmente a lo sefialado, se trabaj6é con envejecimiento en madera para
entregar un producto con un valor agregado superior y complemento a lo

seleccionado en la etapa 1 y producido a escala semi — industrial.

2.1.5. Vinificacion a escala comercial piloto.

En la bodega asociada al Proyecto (Eno & Vida Ltda.) se vinificd parte de las
cosechas de los tres productores asociados, alcanzando un volumen de 10.000
botellas (7500 litros) de la o las alternativas mas promisorias. Para cumplir esta
etapa, los productores aprovecharon la informacion de mercadeo obtenida en el

proyecto.
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En esta etapa se inicia el trabajo asociativo de los beneficiarios, en donde los

productores de uva se comprometieron a entregar parte de su produccion a esta

agrupacion en volumenes y condiciones establecidas de comun acuerdo y

condicionadas a las exigencias detectadas del mercado, y Eno & Vida Ltda. a vinificar

de acuerdo al o los protocolo(s) seleccionado(s) y entregar el producto de acuerdo a

las caracteristicas requeridas. A su vez, en su conjunto enfrentaran el proceso de

comercializacion en destino.

2.1.6. Mercadeo.

i. Conductas de compra.

A través de informacioén primaria y secundaria de la conducta del consumidor

de vino en Suiza se determino;

Factores psico-graficos:
- Personalidad.
- Estilo de vida.

- Aversiones

Actitudes:

- Predisposicion.
- Estructura.

- Caracteristica.

Decision de compra:
-  Proceso.

- Influencia.
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2.1.7. Desarrollo de producto.
Se determind el disefio fisico del producto, en particular: envase, etiquetado,

empaque, fichas descriptivas de atributos, accesorio, rotulado, leyenda.
Esta actividad fue desarrollada por Manuel Jonquera

2.1.8. Estrategia de Marketing.

En base a la informacion colectada sobre las conductas del consumidor suizo,
desarrollo del producto y otra informacién del mercado destino, se desarroll6 una
estrategia de marketing para penetrar el mercado, basado en:

- Precio.
- Plaza.
- Producto.

- Promocioén.

Para el desarrollo de esta estrategia se contraté a una empresa con experiencia en

marketing internacional.

2.2. Indicadores de sostenibilidad

En el establecimiento de un sistema de Indicadores de Sustentabilidad se
establecid los limites del sistema u el objeto de estudio, que en nuestro caso
particular se refirid al analisis de sostenibilidad del sistema productivo vitivinicola
organico para el mercado Suizo desde Cauquenes. Todo ello en estrecha
dependencia con sistemas de conocimiento y uso de los recursos, valores y otros

aspectos socioculturales.
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Cuadro 12. Matriz de indicadores de sostenibilidad.

Atributos Criterios de [Indicadores [Medidas
diagnéstico sl
Productividad |-Fisica Rendimiento  [Produccion de uvas de unidades productivas y [Kg uva/ha
de litros de vino obtenido tras el proceso de  |Lt de
vinificacion vino/unidad
productiva
-Beneficio Beneficio Andlisis de la actividad econémica que brinda [$/ha
leconomico (Ingresos — el margen neto de cada productor $/unidad de
Costos) producto
(botella)
-Eficiencia Relacion Diferencial de la energia saliente por Kcal/ha
lenergética energia rendimiento agronémico y cantidad de energia
%alientelenergia ntrante no renovable por mecanizaciény
fosil entrante  jproductos utilizados
Estabilidad -Estabilidad Evolucion del  [Rendimiento productivo en el tiempo (curva) |Kg uva’ha
Y productiva rendimiento Lt de
Resiliencia vino/unidad
productiva
FActividad Actividad IAndlisis de laboratorio que determina la ICO2/ha
biolégica del frespiratoria de |cantidad de sustrato respirado por
Suelo 0s microorganismos a consecuencia de su
microorganism [actividad metabdlica
os del suelo
-Balance de antenimiento |Analisis de evolucién del contenido de materia |% oxidable
materia e fertilidad organica en suelos
organica
-Balance de  [Entradas - )Analisis de balance nutricional de Kg N-P-K/ha
nutrientes jsalidas de macronutrientes aplicados via compost,
macronutriente Laplicaciones nutricionales foliares y corte e
15 ncorporacion de cultivos de cobertura y restos
de poda, retenidos y salientes tras la cosecha
-Biodiversidad JAbundancia de [Cantidad y proporcién de especies vegetales |Nimero, %
vegetal lespecies presentes en las unidades prediales
-Biodiversidad |Presencia de [Cantidad y proporcion de especies artrépodas [Nimero, %
nimal Artrépodos presentes en las unidades prediales
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En el establecimiento de Indicadores de Sustentabilidad se considerd
diferentes categorias de evaluacién en adicion a “Area de Evaluacién”’, como son:
e Los Atributos del sistema
e Los Criterios de diagnostico

e Los Indicadores

Los atributos son las principales propiedades inherentes a los
agroecosistemas. Estos atributos, guian para el analisis de los aspectos relevantes
del sistema y para obtener indicadores de sustentabilidad durante el proceso de
evaluacion. Entre los principales atributos de los sistemas tenemos:

Productividad, Aceptabilidad, Adaptabilidad cultural, Resilencia, Estabilidad,

Autonomia, Equidad.

A partir de estos atributos se encuentran definidos indicadores, dentro de los

cuales seran seleccionados los a evaluar.

Cuadro 13. Indicadores de sostenibilidad para seleccion

Generaciéon |Demanda de Cantidad de jornadas hombres H/ha
de empleo  [trabajo requeridas para el funcionamiento de

las unidades prediales

-Distribucién [Precio Dinero liquido recibido por los viticultores [$/kg de uva
de riqueza  |percibido por ([tras el ejercicio del ciclo productivo $/It de vino
productores
Equidad L Energética [Uso de Consumo de combustibles producto de la [kcal/ha

energia fosil [mecanizacién del sistema
Relacion de [Diferencial energético del consumo de kcal/ha
uso de Tenergia renovable usada versus el total de
energia energia usada en el sistema productivo
renovable/tota

A
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-Fisico- Dependencia |Dinero gastado en insumos de produccién [$/ha
econdémica |de insumos forganica de uva

lexternos

-Dependenciaflmportancia |[Aporte econémico del proyecto al sistema [$/ha

del proyecto |[de los productivo

IAutonomia ngresos

enerados por

| proyecto
-Energética ontrol de la [Cantidad de energia que requiere el [kcal/ha
nergia Eistema para su funcionamiento
utilizada
-Capacidad |Aplicaciony |Desarrollo de tecnologias alternativas Numero

Adaptabilidad

de innovacionigeneracion de fresultantes del proyecto
Cultural

tecnologias

Para la evaluacién de los aspectos vinculados al suelo se tomaron muestras
periddicas de suelos para determinar el efecto del manejo sobre sus caracteristicas
quimicas, fisicas y biolégicas y comparar con suelos de iguales condiciones que no
han sido sometidos a un manejo sostenible.

Los analisis realizados correspondieron a:

Analisis quimico

Materia organica: determinada por combustién hiimeda y colorimetria.
Nitrégeno mineral: extraccién con KCl 2M (método de Bremmer).

Fésforo extractable: extraccioén con bicarbonato de sodio 0,5 mol/L apH 8,5 y
determinacion calorimétrica.

Potasio: extracciéon con solucion de acetato de amonio 1 mol/LapH 7,0y
determinacion por espectrofotometria de absorcion y emisiéon atéomica.

pH: determinacion de la concentracion de H

~n
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Analisis fisicos de suelos

Agregacion estable al agua segun el método descrito por Kemper y Rosenau
(1986).

Densidad y porosidad segun el método descrito por Arshad, Lowery y

Gressman (1999)

Analisis biologicos de suelos

Biomasa microbiana, segun el método de fumigacién-incubacién descrito por
Jenkinson and Powlson, 1976.

Actividad de las R-glucosidasas, segun el método descrito por Tabatabai,
1994,
Hidrdlisis del diacetato de fluorescina segun el metddo descrito por Zelles et
al.,1991.

2.3. Transferencia Tecnolégica y asociatividad.

La Transferencia tecnolégica se enfocd de dos formas:

- Primero basado en la difusion de los resultados de las etapas de produccion de
uvas y vinificacion, para lo cual se realiz6é una serie de actividades que se detallan
en el apartado 4 (resultados)

- Segunda, centrada en el trabajo asociativo y vinculada directamente con el

mercadeo del producto desarrollado.

2.4.1. Difusion.

La difusion de los resultados del proyecto se realizé a productores del area de

Cauquenes.

i. Charlas
Realizadas al inicio del proyecto, cuyo tema central sera la caracterizacion del

sistema de produccién y su importancia.

AN
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ii. Seminarios
Se contempld tres seminarios:
- Alinicio del proyecto: Lanzamiento del mismo.
- Segundo, en el afio 2006 para la entrega de los primeros resultados con la
participacion de la Contraparte Suiza.
- Tercero, al final del proyecto para entregar los resultados finales y alcances.

iii. Dias de Campo
Se realizé dias de campo en los médulos. En ellos se mostro los trabajos y se

analiz6 diferentes aspectos relacionados a la implementacidn tecnolégica.

iv. Cursos
Se sefiar6 aspectos especificos del manejo organico y caracterizaciéon del

mercado suizo.

v. Publicaciones técnicas - divulgativas:
Se elabord dos publicaciones, una de las cuales con informacién concerniente
principalmente a aspectos de manejo productivo de vides y otra del proceso de

vinificacion para el mercado suizo.

2.4.2. Asociatividad.

i. Comité Ejecutivo.
Con el objeto de velar que la informacién llegé a un universo mayor que los
beneficiarios directos del proyecto y tomar decisiones en cuanto a estrategias

productivas se conformé un Comité Ejecutivo del Proyecto. Este se integré por:
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- Beneficiarios directos (Sonia Sanchez, Héctor Doizi, e Ivan Valdeés).
- UCM

- INDAP

- SAG

- ODEPA

- Un representante de INIA.

- Un representante del convenio Chile- Suizo.

Este Comité sesionaria cada seis meses.

ii. Conformacion de organizacion.

Con el objeto de permitir la continuidad de la produccién y comercializacion de
vinos para el mercado suizo, se conformd una organizacién estructurada a partir de
los beneficiarios directos, con dos ejes (productores y bodega). Esta organizacion
operé a partir del segundo afio del proyecto, para lo cual los asociados se

comprometieron a integrarla.

El primer paso fue elaborar los términos de referencia de dicha organizacion
para lo cual se realizara una jornada de trabajo con énfasis en promover las alianzas

en la cadena productiva y motivar el desarrollo de confianza al interior del grupo.

Los parametros béasicos de la organizacién, sobre los cuales se adjuntan
cartas compromisos, fueron:
- Emprendimiento de negocio conjunto.
- Joint-venture entre productor de uva y vinificador.
- Comercializacién conjunta bajo marca colectiva.
- Sistema unico de produccién.

- Compromiso de corto y mediano plazo.

21
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2.4. Ensayos de control de oidio en vides organicas

Se determina el lugar del ensayo de control del Oidio de la vid (Uncinula
necator), el cual queda ubicado en una vifia organica que fue plantada en el afio
1999 con la variedad Cabernet sauvignon, en el predio El Carmelo, a 11 Km. de la
ciudad de Cauquenes. Para el ensayo se establecen 11 tratamientos que consisten
en posibles productos para el control del Oidio bajo manejo organico y que se

encuentran disponibles en el pais.

Con el propésito de evaluar el efecto controlador de diferentes tratamientos
organicos para el control del Oidio de la vid, se establece un ensayo de aplicacién de
productos a partir del 13 de octubre del 2005. Las aplicaciones se inician a partir del
25 de octubre del 2005 y se repiten con una frecuencia de 10 dias hasta el estado

fenoldgico de pinta.

Los tratamientos establecidos son los que se indican en el Tabla 8.

Cuadro 14. Tratamientos establecidos para el manejo de Oidio en vifiedos organicos.

} Tratamientos Dosis
| 1. Testigo 2 litros agua /tratamiento
| 2. Azufre 100% 300 ml/100 litros
3. Azufre 50% 150 mi/100 litros
4. Bacillus subtilis (Serenade) 1 Kg/100 litros
5. Lactobacillus acidofilus (Fruitsan) 3 litros /ha
6. Leche 10%
7. Aceite (Ultra Spray) 1%
8. Bicarbonato (1%) 1 Kg/100 litros
L 9. Extracto de citrico (Status) 160 mi/ha
|J 10. Saponinas (QL-Agri) 400 ppm/ha

11. Bicarbonato (5%)

5 Kg/100 litros

El ensayo se realiza con un disefio de bloques completos al azar con 11

tratamientos y cuatro repeticiones cada uno, en que la unidad experimental fue un

claro de 10 plantas.
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Las evaluaciones se realizan cada 30 dias y consisten en: sintomas e
incidencia de Oidio en hojas, racimos y tallos; de manera de construir una curva del
progreso de la enfermedad (epidemiologia). Ademds, se toman registros de

temperatura

Durante el periodo enero-junio de 2006 se realizan evaluaciones y se procede

con el andlisis preliminar de la informacion.

3. Principales problemas metodol6gicos enfrentados.
Durante el desarrollo del proyecto se presentaron inconvenientes, los cuales se

refieren a produccién primaria, produccién secundaria y en la etapa comercial.

i. Produccioén primaria:

- Control de acaros. Propuesta de hacer un manejo integrado organico, es decir
control biolégico mas aceite Ulira spray, sin embargo, el establecimiento de su
enemigo natural (T pyri) fue mas lento que lo esperado, y solo el cuarto afio se
lograron poblaciones suficientes para mantener la plaga bajo el umbral de dafo

econdémico.

Dentro de las causas que ocasionaron la disminucién de las poblaciones de
fitoseidos se encuentran una carencia de flora que actue como huésped secundario y

el efecto repelente /acaricida del azufre aplicado para el control de Oidio.

- Establecimiento de cultivos de cobertura.

Las condiciones de suelo, de los mddulos de validaciéon impidieron durante dos
temporadas efectuar la siembra de abonos verdes anuales, causado por la rapida
saturacion del suelo lo que impidié el ingreso de maquinaria para prepara la cama de
siembra. A pesar de ello, se logré una adecuada produccion de materia seca (MS) a

partir de plantas espontaneas.
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ii. Produccion secundaria
- Oxidacién de los vinos:

Como consecuencia de los bajos niveles de sulfuroso, total y libre, a raiz de la
reducida aplicacién de este insumo ( condicién exigida por el mercado de destino),
los vinos durante la temporada uno y dos, sufrieron una oxidacion parcial, 1o que
obligd en la tercera y cuarta temporada (vinificacion piloto y comercial) hacer uso de

otras herramientas enolégicas no contempladas en la metodologia inicial.

iii. Etapa comercial

- La metodologia planteada en el proceso comercial no contemplo la estructura de
importacion del mercado suizo (solo a través de importadores acreditados y con
cuotas predefinidas) y exigencias para arancelarias del mercado (compensacion de

emisién de CO2 como consecuencia del transporte desde ultra mar).

- Adaptaciones o modificaciones introducidas durante la ejecucion del proyecto, y
razones que explican las discrepancias con la metodologia originalmente propuesta.

El proyecto originalmente contemplaba como fundamento de su estrategia de
marketing incorporar “al interior de la botella” los componentes sociales(producto
originado a partir de pequefos productores, socio econdmicamente inestables y con
una fuerte identidad agricola tradicional-extensiva) y ambientales (sistemas con
reducida introduccion de tecnologias propias de la revolucién verde) del proyecto.

Dada la articulacién de este proyecto, con el “Memorando de colaboracién
entre los Ministerios de Agricultura de Chile y Suiza en materia de agricultura
organica e integrada” y su posterior Addendum permiti6 reemplazar la propuesta
estratégica original con el acercamiento directo ( FACE to FACE) entre el prototipo
del consumidor suizo y los oferentes, lo que redujo sustancialmente los costos de
transaccion evitando incursionar en la propuesta original. A esto se sumo la
oportunidad capturada de dos misiones comerciales de los pequefios productores al

~a
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mercado de destino, cuyo componente central, fue acercar los conceptos de cultura e

identidad al cliente final.

4. Protocolos y métodos utilizados.

Al igual que en otros rubros un sistema productivo organico debe ser
considerado bajo una perspectiva holistica, es decir que involucren todos los
componentes, mas alla de los netamente productivos. De esta forma se compone lo
que se denomina “sistema productivo sostenible”, en donde juegan un rol de igual

dimensidn los aspectos econémicos, ecolégicos y socio-culturales.

Figura 1. Esquema de la sostenibilidad en un sistema organico

Desde esta perspectiva no tan sélo es importante conocer los insumos y su
forma de utilizacion més eficiente, sino también su interaccién con el entorno, la
interrelacion que existen entre los diferentes rubros productivos de un predio y el
vifiedo, y por cierto con las personas que se vinculan directa o indirectamente con la

produccion de uvas.
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En el ambito técnico hay al menos dos grandes tépicos en los cuales se debe
centrar la atencién: Nutricion de las vides y Entorno. Si bien es cierto desde el
entorno provienen en parte o totalmente los nutrientes, para fines practicos se ha

realizado esta division.

La metodologia utilizada para desarrollar los objetivos especificos se describe

segun se indica a continuacion;

4.1. Manejo productivo.

Basandonos en las definiciones de Agricultura organica, podemos decir que un
programa de manejo organico corresponde a todas las acciones que se orientan en
aplicar, siempre que es posible, métodos agronémicos, bioldégicos y mecanicos, en
contraposicion a la utilizaciobn de materiales sintéticos, para desempefiar cualquier
funcién especifica dentro del sistema. Muchas de las técnicas utilizadas por la
agricultura organica, como por ejemplo, los cultivos intercalados, el acolchado, la
integracion entre cultivos y ganaderia, se practican en otros tipos de agricultura,

incluyendo la convencional.

Lo que distingue a la agricultura organica es que estd se encuentra
reglamentada en virtud de diferentes leyes. Estas leyes y reglamentos, ademas de
establecer normas generales de produccion, restringen y prohiben la mayor parte de
los insumos sintéticos, tanto para fertilizar, como para controlar plagas vy
enfermedades. Sus normas incluyen, por otro lado, un adecuado manejo del suelo
con el objetivo de mantener y mejorar su fertilidad y estructura, que es la base de la

produccion.

En el mundo existen distintos tipos y niveles de reglamentaciones para la
produccién y procesamiento de productos organicos. A nivel internacional, se
encuentra el Reglamento n°® 2092/91 de la Comunidad Europea, la que regula la
produccion y procesamiento de productos organicos que sean producidos o
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comercializados en dicha zona. Por su parte Estados Unidos cuneta con el Programa
Nacional Organica (NOP) la que aplica los métodos, practicas y substancias usadas

en el manejo del cultivo, ganado y el proceso de productos agricolas.

En Chile desde 1999 la agricultura organica es regida por dos normativas de caracter

voluntario:

e NCh 2439/04: Produccion organica — requisitos y criterios para la
produccion, elaboracién, etiquetado y comercializacion de productos

organicos, ecol6gicos o biologicos

e NCh 2079/99: Criterios generales para la certificacion de sistemas de
produccién, procesamiento transporte y almacenamiento de productos

organicos.

El 17 de enero de 2006 fue publicada en el Diario Oficial la Ley 20089 para la
Agricultura Organica, que crea el Sistema Nacional de Certificacién de Productos
Organicos Agricolas. Este sistema tiene por objetivo asegurar y certificar que los
productos organicos sean producidos, elaborados, envasados y manejados de
acuerdo con las normas de esta ley. El Servicio Agricola y Ganadero (SAG) sera la
autoridad competente encargada de fiscalizar el cumplimiento de esta normativa y de
sancionar las infracciones. Respecto de la certificacion, esta podra ser realizada por
entidades acreditadas para la certificacion de productos organicos, inscritas

previamente ante un registro nacional.

El presente programa corresponde al aplicado a vifiedos establecidos en la
Provincia de Cauquenes y que se encuentran certificados para el acceso a la Unién
Europea (CEE 2092/91). Por su parte, el mercado suizo, acepta el ingreso de
productos que cuenten con dicha certificacion, existiendo al interior de este pais su

propia norma de caracter privado (BIOSUISSE).

e e 4
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4.2. Requerimientos Generales y su entorno.

Dice relacién con los elementos que rodean la zona de producciéon o que se
encuentran al interior y que de forma directa o indirecta afectan el sistema productivo
central. Es asi como entornos altamente biodiversos favorecen la conservacion y
presencia de enemigos naturales, mejoran el aporte de residuos que permitan ser
incorporados como enmiendas en el cultivo, o en definitiva sirvan de sustento a

especies animales que interactian con el vifiedo.

Gran parte de las normativas solicitan que existan areas de compensacion
ecologica, que no es otra cosa que zonas que se excluyen del cultivo principal,

bajando con ello la intensidad del proceso y permitiendo incrementar el entorno.

Lo corredores biolégicos, cada vez mas utilizados en agricultura organica,
vienen a corresponder a entornos manejados o funcionales. De esta forma el entorno
es estructurado sobr4e la base de la demanda de interrelaciones de los diversos
factores de produccion del vifiedo. Por ejemplo la introduccion de especies vegetales
hospederas de enemigos naturales de Chanchitos blancos (Pseudococcus viburni) o
falsa aranita de la vid (Brevipalpus chilensis) en bordes o areas exclusivamente
disefiadas para ello. En tal sentido cobra importancia el disefio Agroecolégico de un
predio manejado de forma biolégica de manera de favorecer los diferentes procesos
que deberan necesariamente ocurrir al interior de este para que logre su

sostenibilidad.

Ao
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Imagen 1. Entorno y corredor biolégico.

4.3. Manejos de plagas y enfermedades.

El manejo de plagas y enfermedades en agricultura organica se basa en los
principios de manejo ecoldgico, prevencion, observacion e intervencion si es que

fuese necesario.

El manejo ecoldgico dice relacion con favorecer los equilibrios naturales que
mantengan una plaga o agente patdégeno ausente del cultivo 0 que su presencia no
alcance nivel de de dafio econdmico, a través de asegurar la existencia de enemigos
naturales (incorporados o espontaneos), plantas trampas de plagas y/o hospederas

de enemigos naturales.

La prevencion cuenta con medidas indirectas haciendo referencia a un disefio
predial diversificado (enemigos naturales, corredores biolégicos, etc.); Manejo y
gestién racional del suelo, manejo del habitat y sanidad del cultivo. En la observacion

se utilizan herramientas de gestion como el monitoreo (tanto de la plagas y

20
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enfermedades, asi como también de los enemigos naturales, con una sistema de

registros adecuados a la condicion del vifiedo.

Finalmente la intervencién cuenta con medidas directas como lo son los
controles fisico-mecanico, uso de atractantes (feromonas), control biolégico y control

con productos autorizados por la empresa certificadora.
4.3.1. Manejo de plagas
4.3.1.1. Manejo de falsa araiiita roja de la vid.

Uno de los principales problemas con plagas, presentados en la produccion de
uva organica para vino en la zona mediterranea de Chile, corresponde a falsa arafiita
roja de la vid (Brevipalpus chilensis) la que hiberna escondida debajo de las grietas
de la corteza. Tan pronto como los nuevos brotes empiezan a aparecer las hembras
se mueven hacia las bases de los botones abiertos y al envés del nuevo follaje. Con
frecuencia el verdadero dafio ocurre en esta etapa fenoldgica del cultivo,
representada por la destruccién de la corteza y el marchitamiento de las nuevas

hojas.

Los dafios pueden ser directos o indirectos. En el primer caso, la plaga
establecida en la parte baja del eje del brote y en el envés de las hojas basales, se
alimenta produciendo la muerte de brotes por deshidratacion del tejido, bronceado y
encarruja las hojas, pudiendo causar la deshidratacion del raquis y pedicelo. El dario
indirecto de importancia es que forma parte de las Plagas cuarentenaria, lo que toma

relevancia en la produccién de fruta para consumo en fresco.

En la figura 3, que se presenta a continuacion, se presenta un esquema del
programa de manejo implementado, para el control de B. chilensis.
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ESTRATEGIA DE MANEJO DE LA FALSA ARANITA DE LA VID

CONTROIL ACEITE LIBERACIONES

( GENERACIONES |

DANO EN BROTES

Figura 2. Estrategia de manejo de Brevipalpus chilensis.

a. Monitoreo de B. chilensis.

Desde inicios de brotacién se realiza el monitoreo de la plaga y depredadores
(fitoseidos). Estas se efectian utilizando una lupa de bolsillo 10X y se registra la
informacién en planillas de forma peridédica. Una vez detectada la plaga se marca las
plantas con presencia de arafiita y se continua evaluando su evolucion hasta fines de
la temporada. Ademas, en cada monitoreo se registra la poblaciéon de individuos
moviles de B. chilensis. En caso que la plaga sobrepase el nivel de dafio econémico

se procede a intervenir utilizando acaricidas permitidos.
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Imagen 2. Brevipalus chilensis

b. Control quimico

Como parte de la estrategia de manejo del 4caro, previamente a liberacion del
controlador bioldégico, se debe reducir la poblacién de la plaga, para lo cual se
utilizan insumos permitidos, que corresponde a aceite mineral (autorizado por la
norma CEE 2091/92) en dosis que fluctuan entre el 1 y 2% Las aplicaciones de este
producto se realizan con alto volumen de mojamiento (> 1.000 | ha-1) y con el
cuidado que el producto moje todas las estructuras de la vid, incluyendo el tronco

completo.

c. Control biolégico.

En los vifledos se introduce el controlador biolégico de B. chilensis
Typhlodromus pyri. Esta accidn se realiza en momentos de baja poblacién de adultos
de B. chilensis. En cada médulo se liberan estos fitoseidos en proporciones variables

segun la intensidad de la plaga.
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Imagen 4.Liberaciones de T. pyri

Es importante destacar que el azufre, comunmente utilizado para el control
preventivo de Oidio ejerce efectos negativos en este controlador bioldgico, como asi
también en la plaga, por lo cual las liberaciones de T. Pyri deben realizarse después
del término de la ultima aplicacidon de azufre, en caso que este fungicida forme parte
del programa de manejo de enfermedades.
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4.3.1.1. Manejo de falsa araiiita roja de la vid.

4.3.2. Control de Oidio

En relacién al manejo organico de enfermedades en vifias esta sustentado a
una estrategia de manejo cultural que permitan mantener los patégenos en niveles
bajo el indice de dafio econémico. Lo que contrasta con el manejo convencional de

enfermedades, en el que intenta erradicar el problema.

Es importante sefialar que en términos generales existen practicas culturales
que forman parte del manejo de un vifiedo organico, como lo son el uso de
camellones, mejoras del drenaje interno del suelo, uso de enmiendas organicas y el
deshoje. Esta ultima medida cultural es de real importancia en las vifas,
principalmente por que con esto se logra una mejor de ventilacion del dosel,

desfavoreciendo el desarrollo de enfermedades fungosas.

En la zona de Cauquenes la principal enfermedad detectada corresponde al
hongo Sphaerotheca macularis (Oidio), cuyo control preventivo se realiza
preferentemente con azufre. Este producto autorizado, cumple la funcién de interferir
con el mecanismo de respiracion del patégeno y es uno de los productos mas

antiguos en el control de esta enfermedad.

A pesar de ser un excelente controlador preventivo de este patégeno, su
efecto de erradicador es bajo y también presenta inconvenientes para el desarrolio de
controladores biolégicos de B. chilensis, como fue sefialado anteriormente.

En el predio el Carmelo se realizé un ensayo de control de Oidio como se presentara

en el apartado 7 (resultados).
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4.4. Nutricion del vifiedo.

La nutricion vid esta basada principalmente en la absorcion de elementos
minerales (iones) provenientes desde la solucién del suelo. Este proceso se origina
en las reservas estabilizadas de nutrientes, a través de los procesos de
mineralizacion de la materia organica o solubilizaciéon de los componentes minerales.
En ambos casos los microorganismos presentes en el sustrato juegan un rol

fundamental, como asi también las condiciones ambientales.

Por tal razén, la principal estrategia de nutricién para la produccion organica
debera estar enfocada en mejorar la fertilidad del suelo por medio del incremento de

la materia organica y su actividad microbiolégica.

El principal elemento, tanto en términos de cantidad requerida, como de
restricciones en la norma, corresponde al nitrégeno, encargado de la expresion
vegetativa, es decir brotacién, vigor de la planta, superficie foliar y calidad de hojas
fotosinteticamente activas. Para su aporte es necesario considerar al menos dos
aspectos, el primero es que un vifiedo para la produccién organica debiera estar
situado en suelos de fertiidad media a alta, y/o considerar aportes anuales de
materia organica rica en nitrégeno. Para lograr esto ultimo es posible el uso de

abonos verdes, cubiertas vegetales, compost o productos especiales.

La produccién de uvas organicas con el objetivo de elaborar vinos para el
mercado Suizo que se realiza en la comuna de Cauquenes, cuenta en términos
generales con suelos de baja fertilidad, es decir niveles medios de materia organica
cercanos a 1,4%. Por esta razon el objetivo de los manejos de fertilidad se orientan a
incrementar la materia organica y la actividad microbiolégica. De esta forma las
acciones que se han llevado a cabo hasta la fecha son las que se presentan a

continuacion.
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A. Elaboracién de Compost.

Como una forma de aumentar la materia organica del suelo, asi como tambien
la actividad de la fauna edafica, se establece un programa con adiciéon anual de
compost. Dicho compost es autoelaborado sobre la base de insumos vegetales

locales, lo cual es parte del principio de sostenibilidad.

Una aplicacién de compost implica no tan sélo un aporte de nutrientes al suelo,

sino por sobre todo carbono y microorganismos.

Los materiales empleados para la elaboracién de esta enmienda en el area de
Cauqguenes estan basados en los residuos compostables presentes en la zona. Estos
son eminentemente vegetales, debido a que los sistemas de produccion animal se
caracterizan por se extensivos lo que dificulta la recoleccion de estiércol,

corresponden a:

Materiales utilizados en el proceso de compostaje:

¢ residuos de la industria vitivinicola (orujos y escobajos)

e paja de restos de praderas

Los materiales son mezclados hasta alcanzar una relacion Carbono/Nitrégeno
de 25-30/1. Las cantidades a utilizar de cada material son por tanto definidas sobre la
base de un analisis quimico inicial. Normalmente las proporciones corresponden a:

- Escobajo: 30-40%
- Orujos: 40-60%
- Pajas: 10-20%

Cuadro 15. Andlisis de insumos: compost autoelaboracion.

e —
|

| 4532 | 284316 | 72,72 | 72,72 | 23 | 1,80 41 26 |

b ;—,,—PP’D.‘,:“M..,....,_cm°,',.,.,(£)../,k9,, Rel ¢ AP
IDENTIFICACION | N P | K K CICE oN %N %c_
|SONIA SANCHEZZ. | 129 2534 | 245591 6281 | 6281 | 18 | 2,03 3606
MARCELO CONCHA | 81 644 142437 3643 | 3643 | 15 ‘207 | 30,40
HECTOR DOIZIT. ; 84 | 2646 | 109335 2796 | 27,96 | 16 | 2,65 42,01
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Para la inoculacion los materiales mezclados inicialmente se utilizé una
pequefia proporcién de compost ya elaborado en cantidad no superior al 1% base
peso seco. De esta forma se cuenta con los microorganismos necesarios para

inicial el proceso del compostaje.

Las pilas de compostaje fueron realizadas de 1 m de lato por 4 de
ancho en forma de piramide, de un largo tal que permitiese cubrir la demanda total

de este material.

Durante el proceso de compostaje, se registra la temperatura
diariamente y los materiales son volteados cuando las condiciones del proceso

asi lo requieren, hasta que el proceso se estabiliza.

B. Incorporacion de cubiertas vegetales.

Abonos verdes y cubiertas vegetales

Uno de los aspectos principales para lograr buenos resultados en un sistema
de produccién organica, es el manejo de la fertilidad del suelo, sobre todo en areas
donde los suelos poseen bajo contenido de nutrientes y donde el incremento de su
fertilidad es indispensable para lograr el éxito esperado. Lo anterior pasa
necesariamente por elevar el contenido de materia organica, a través de la
incorporacion de material vegetal o animal que permita mejorar las caracteristicas

fisico-quimicas aumentar la actividad biolégica del suelo.

Las principales herramientas utilizadas en producciéon organica para lograr
estos propédsitos son la aplicacién de compost, el uso de abonos verdes y cubiertas
vegetales, ambos ayudan al manejo sostenible del suelo, de esta manera se lograra

incrementar la materia organica pero sobre todo mejorar la vida del suelo.
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Un manejo integral de un sistema de produccién organica, debe incorporar un
plan de siembras de abonos verdes y cubiertas vegetales, las que se realizan en

entre hileras alternadas (abono verde/cubierta) (Foto 5)

Imagen 5. Abonos verdes y cubiertas vegetales

Abonos verdes
Se denominan abonos verdes a cultivos anuales que seran incorporados al
suelo en toda la superficie previo al establecimiento de otro cultivo de rotacidén corta o
en la entre o sobre hilera de cultivos de rotacién larga, normalmente se utilizan
leguminosas en mezcla con gramineas.
Dentro de las ventajas de los abonos verdes, se pueden mencionar las siguientes:
a) Incorporan cantidades importantes de nitrégeno cuando en la mezcla elegida
se incorporan leguminosas, producto de la fijacion simbidtica.
b) Contribuyen con nutrientes exudados por sus raices, para los microorganismos
del suelo.
c) Llevan hacia la superficie nutrientes que se encuentran en estratas profundas,

cuando las especies utilizadas arraigan profundamente.
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d) La estructura del suelo se mejora ostensiblemente por el aporte de materia
organica que efectuan.

e) Minimizan el dafio de erosién provocada por agua lluvia y viento por la
proteccién que proporciona al suelo.

f) Evitan el crecimiento de plantas no deseadas cuando se establecen en altas
densidades.

g) Impiden la lixiviacion de nutrientes, usandolos en momentos en que el cultivo

no los utiliza.

»
.1 A »:
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Imagen 6. Cultivos de entre hilera utilizados como abonos verdes.
Forma de utilizacion.

La estrategia de utilizacion de los abonos verdes es denominada
“concentracion de la fertlidad”, para lo cual son cortados en el momento de maxima
fijacidén de nitrégeno y que normalmente corresponde cuando comienza el llenado de
las vainas (Foto 6) y trasladados a la hilera de plantacion, de manera que los
exudados ricos en nutrientes solubles ingresen a la solucién del suelo y permitan la
nutricion de las plantas. A su vez, |la materia seca del tejido vegetal es descompuesta
y mineralizada en tasa variable segun sean las caracteristicas microbiolégicas del

suelo, la humedad y temperatura.

Eleccion de especies.
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Las especies utilizadas para establecer abonos verdes deben ser de rapido
crecimiento, no muy exigentes en cuanto a fertilidad del suelo pues su objetivo es
mejorar suelos con falta de nutrientes, producir una gran cantidad de biomasa aérea
y radicular y que su semilla sea de facil acceso y a precios convenientes;
normalmente se utilizan leguminosas solas 0 en mezcla con gramineas. En el caso
de leguminosas, las especies que se pueden utilizar son vicia ( Vicia atropurpurea L.),
chicharo (Lathyrus sativus L.), lupino (Lupinus albus L.), arveja (Pisum sativum L.) y
trébol encarnado (Trifolium incarnatum L.) y en cuanto a gramineas para conformar
mezclas, avena (Avena sativa L.) es la mas difundida aunque también puede

utilizarse triticale ( Triticosecale ).

En el caso de suelos del valle central regado, que normalmente poseen una
buena fertilidad natural, los resultados son bastantes auspiciosos, como se muestra
en la figura 1, donde se presentan rendimientos de materia verde y seca de
diferentes cultivos realizados en la entrehilera de un huerto organico de cerezo de 2
afos de edad, destaca por una alta produccién de biomasa la arveja cv Milano, el
Lupino cv multulupa y el Chicharo cv Luanco INIA. Todas estas leguminosas

rindieron entre 6,4 y 10 ton MS " ha” afio .

Cubiertas vegetales

Corresponden a praderas permanentes ya sean anuales (Foto 5), bianuales o
perennes establecidas durante la explotacion de rubros de rotacion larga en toda
superficie o lo comun es entre las hileras de la plantacién y su principal objetivo es

proteger el suelo de la erosién provocada por lluvias.
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Imagen 7. Pradera anual en la entre hilera de un vifiedo

Dentro de las ventajas de usar cubiertas vegetales, se pueden mencionar las
siguientes:
a) Protegen el suelo de la erosion, sobre todo en suelos de lomajes, por lo tanto
deben permanecer activa durante la época que ocurren los mayores eventos de
precipitacion, es decir fines de otofio e invierno.
b) Incrementan el contenido de materia organica y los nutrientes del suelo,
especialmente el nitrogeno cuando se establecen especies leguminosas.
c¢) Mejoran las caracteristicas fisicas del suelo como la estructura y porosidad.
d) Favorecen la infiltraciéon del agua y disminuyen la compactacion del suelo.
e) Disminuyen la poblacion de malezas.
f) Controlan algunas especies de nematodos.

Eleccién de especies.

Para elegir las especies que conformaran la cubierta vegetal, hay que considerar la
aptitud productiva del suelo, su textura, deficiencias y necesidades y el clima
imperante para asi establecer especies que se adapten a cada situacion. Ademas,
las especies no deben ser exigentes en suelo y nutrientes, puesto que deben mejorar

24
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suelos deficientes; deben producir una gran cantidad de tallos, hojas y raices y asi
cubrir rapidamente el suelo; deben tener un buen crecimiento en épocas frias; no
deben competir por mano de obra y espacio con el cultivo comercial y por ultimo su
semilla debe ser barata y facil de conseguir.

Las especies recomendadas pertenecen por lo general a las familias de leguminosas,
gramineas y cruciferas, de estas, las leguminosas tienen la ventaja de aportar
nitrégeno por fijacién biolégica y deben ser incorporadas a la mezcla a pesar que su
crecimiento es lento y son exigentes en fésforo y sus restos son poco persistentes
por lo que el suelo puede quedar desnudo.

En la eleccion de las especies, un aspecto importantes a considerar es si la entre
hilera cuenta con riego o el vifiedo se riego localizadamente sobre la hilera de
plantacién, dejando la entre hilera en una condicién de secano; en el primer caso
gramineas y leguminosas perennes son las recomendadas siendo trébol blanco
(Trifolium repens) solo o asociado con festuca (Festuca arundinacea) las especies
mas adecuadas como se muestra en el cuadro 3, mientras que en el segundo caso se
deben utilizar especies anuales que se autosiembra a partir de la semilla que ellas

mismas producen.

En sectores de secano, otro aspecto importante es la textura, topografia y
drenaje del suelo para la eleccion de las variedades a utilizar, asi es como en suelos
de lomaje de baja fertilidad natural, poco profundos se puede establecer una mezcla
conformada por dos cultivares de trébol subterraneo (T7rnfolium subterraneum),
hualputra (Medicago polymorpha) cultivar Santiago, trébol balanza (Trifolium
micheliaunm) cultivar Paradana y ballica italiana (Lolium rigidum) cultivar Wimmera
(Foto 9), la eleccion de los cultivares de trébol subterraneo dependera de la
precipitacion, asi es como para zonas con lluvias inferiores a 500 mm se debe elegir
los cultivares Seaton Park y Nungarin, mientras que para areas con precipitaciones
entre 500 y 650 mm se pueden usar los cultivares Campeda, Marrar, Gosse o Clare y
para zonas con sobre 650 mm se puede usar cultivares como Antas, Denmark o
Mount Barrer; en cambio si el suelo es de textura arcillosa, con problema de exceso
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de humedad invernal, la mezcla debera estar compuesta por las mismas especies

pero debera estar dominada por trébol balanza y trébol subterraneo cuitivar Gosse.

Fijacion de nitr6geno

Una de las principales caracteristicas de las leguminosas es su capacidad de fijar
nitrégeno atmosférico mediante simbiosis entre las plantas y bacterias fijadoras,
contribuyendo a aumentar la disponibilidad de nitrégeno en el sistema productivo.
Mediante este proceso se beneficia la leguminosa y los cultivos sucesivos, la
cantidad de nitrégeno fijada varia entre especies y entre cultivares dentro de cada
especie, asi es como la fijacion de nitrégeno de algunas de especies mencionadas
oscila entre 13,7 y 17,0 kg de nitrégeno por tonelada de materia seca producida para
trébol subterraneo cultivar Seaton Park y Trébol balansa cultivar Paradana
respectivamente como se muestra en el cuadro 6; en el trébol blanco se ha estudiado
que fija entre 232 y 364 kg N 'ha™ afio

Cuadro 16. Produccién de biomasa (Ton MSha™ afio ) y fijacién de nitrégeno en cinco
leguminosas anuales. Suelo de secano, provincia de Cauquenes.

Especie Produccién Nitrégeno fijado

Kg N/ ton MS Kg N/ha
Hualputra cv Cauquenes 3.0 14,4 50,1
Trébol balanza cv Paradana 5.7 17,0 96,1
Trébol subterraneo cv. Clare 43 15,1 66,4
Trébol subterraneo cv. Seaton Park 25 13,7 346
Trébol subterraneo cv. Gosse 2,8 16,3 87,6

Uso de Fertilizantes autorizados.

Como forma completaria al uso de compost, es factible utilizar otro tipo de

compuestos que aportan nutrientes al suelo. Para lograr ser utilizados debe cumplir
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con los requisitos de las normas de certificacion correspondiente y comprobar su

nivel deficitario, para lo cual se requieren analisis de suelo y/o foliares.

Este grupo de productos corresponde a los fertilizantes de origen natural, los
que son utilizados para permitir un aporte nutricional total de la demanda de los
vifiedos y/o de las cubiertas vegetales empleadas, de forma tal que no compitan por

nutrientes.

El darea de Cauquenes se caracteriza por poseer suelos de baja fertilidad
natural, por lo cual los aportes de compost y el uso de abonos verdes no siempre son

suficientes para satisfacer la demanda nutricional de la vid.

A lo anteriormente descrito se suma la baja disponibilidad de nutrientes
aportados por el compost en el corto plazo, por lo que usualmente en el periodo de
transicion del vifiedo.

Los fertilizantes cominmente utilizados en los vifiedos organicos de la zona

mediterranea de Chile Central corresponde a:

Cuadro 11. Fertilizantes autorizados incorporados en el programa de manejo organico

Nombre comercial Fabricante Aporte
Guano Rojo Yacimientos fosil | N, K, P, Ca, Zn, Mg, Mn, Cu, Fe y B
Roca fosférica Mineras Formas P
Sulpomag MOSAIC K, Mg, Z
Sulfato de Potasio SQm K

También es posible hacer uso de fertilizantes foliares preparados

comercialmente o autoelaborados como el “Te” de compost. Su utilizacion,
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nuevamente debe estar basada en analitica que demuestre las deficiencias. Las
dosis o concentraciones, como asi también el tipo de producto dependeran del nivel

de deficiencia, tipo de producto y estado fenolégico del cultivo

4.3. Labores culturales.

4.3.1. Manejo de poda.

La definicién formal la poda corresponde a “la eliminacion total o parcial de
estructura u érganos vivos de la planta, como por ejemplo: brotes, hojas, racimos,
sarmientos. No asi la eliminacion de madera seca, es decir muerta, ya que esta no

afecta los procesos fisiologicos posteriores de la planta.

Segun la época del afio en que se realice este practica de manejo cultural, se
puede diferenciar en poda de invierno (poda de receso) o de verano (poda en verde).
En términos generales los objetivos de la poda se pueden resumir en los siguientes

puntos:
<+ Distribuir uniformemente el desarrollo vegetativo y productivo de cada planta

< Permitir un equilibrio vegetativo/reproductivo, con el objeto de optimizar la

cantidad y calidad de la uva.

% Mejorar las labores de manejo del vifiedo, como lo es el control de plagas y

enfermedades, asi como también la calidad de la fruta.

En la zona edafoclimatica de Cauquenes, mucho después que las labores de
vendimia han terminado y que las hojas ya han caido, generalmente en el mes de
junio, comienzan las labores de poda, las que pueden terminar momentos antes de
inicio de brotacién. Las podas en verde son manejos del follaje que se realizan de
octubre a febrero y cuyo objetivo principal es reducir excesos de follaje que puedan

presentar las vide.

4.3.2. Manejo del Riego.
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Al igual que en un cultivo convencional, las plantas son abastecidas de agua para
suplir una demanda atmosférica asociada al area foliar y actividad del tejido vegetal.
Vides con manejo organico tienden a presentar raices con mayor desarrollo por lo
que solo los tiempos y frecuencias de riego pueden ser modificados, no asi su
reposicion media.

Por cierto las vides del cultivar pais con un régimen de secano, pueden, bajo un
sistema organico, mantener dicha condicién, sin afectar su desarrollo y produccién de

fruta.

En cuanto al proceso de certificacion, los manejos asociados al riego por goteo,
requieren la mantencion del uso de registros. Para ello se utilizan planillas de
registro por fecha, estado fenolégico de la vid, profundidad de mojamiento, tiempo de

riego, y aporte, como lo muestra la figura siguiente.

Cuartel Fecha Caudal gotero Horas de riego Observaciones

Figura 8. Planilla de registro de riego.

4.3.3. Manejos de cosecha

Uno de los principales aspectos que tiene la produccién organica es la trazabilidad
de la produccion. Para esto los sistemas de registro son basicos de implementar, por
lo cual se utilizan para planillas (ver figura 9). La importancia de la trazabilidad del
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producto es de vital importancia para la produccion organica, garantizando al
consumidor la inocuidad del producto.

Agricultor

Cuartel

Variedad

Fecha

Kg de uva

N° de gamelas

4.5. Vinificacion de las uvas

Figura 9. Planilla de registro de cosecha

De acuerdo a los resultados obtenidos a partir de las microvinificaciones y

evaluaciones por paneles de expertos, se selecciond el Protocolo N22.

Las etalas de vinificacién se describen a continuacion.

A. Protocolo de vinificacion: vinos tintos

B. Aplicaciéon de insumos enoldgicos autorizados, considerados en,

C. Protocolo 2, de vinificacion seleccionado como procedimiento de trabajo.
a. uso de solucion de sulfuroso en dosis de 5 g/hl de solucién

. uso de enzimas pectoliticas 1 g/hl, liofilizada (polvo)

b
c. uso de correctores de acidez Ac. Tartarico y Ac. Malico.
d

. uso de levaduras seleccionadas en dosis de 20 g/hl ( después de MPFF).
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D. Limpieza de equipos y cubas mediante procedimiento descritos, con soda, citrico y

agua caliente

E. Definicion de equipos de vendimia
- moledora descobajadora
- bomba piston
- mangueras de 50 mm
- probeta y baldes solo de uso organico
- densimetros y termdmetros
- cubas segun programa

- sistema de calefaccion y refrigeracion en funcionamiento

F. Analisis siguientes:
a. control de madurez de uvas antes de cosecha: (°brix,AP, ac total, pH)
b. control de mostos vendimia: incluir nitrégeno asimilable y polifenoles totales por
cada cuba.
c. control del vino terminado: az. Reductores, so2 libre y total, alcohol, ac, volatil,
d. extracto seco y reducido, intensidad de color, tonalidad, turbidez y fermentacion
malolactica
G. Etapas de vinificacion en tintos
Maceracion prefermentativa en frio (MPFF) de 2 a 3 dias antes de activar con
levaduras, 3 remontajes por dia, aplicar enzimas, s02 en solucién y correccién de
acidez.
e Activacion con levaduras rehidratadas en agua caliente a 40 por 20 minutos y
nutrientes autorizados.
¢ Fermentacion con control de t y densidad.
e Analisis de término de fermentacion: ac. Volatil (seguridad de MPF).
e Maceraciéon post fermentacion (MPF)de pieles post fermentacion de 10 a 15

dias segun evolucién y estado del vino
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e Descube y prensado

e Decantacién de vino prensa

39

» Mezcla de gota y prensa. Cuadratura.

+ Control de FM y analisis completo

e« Remocién de borras dos veces por semana y control de temperatura a entre 18

y 24 °C
e Trasiego de desborre
e Término de FM

e 2°ftrasiego de desborre

¢ Aplicacion de SO2 en solucién.

e Guarda en barricas y control mensual de so2 libre y total mensualmente.

e Formulaciéon de mezclas comerciales y correcciones autorizadas.

4.6. Proceso comercial y certificacion.

- Informacioén de etiqueta

Las caracteristicas del vino segun tipologia, rotuladas en la etiqueta son las

siguientes:

Cuadro 17. Informacion impresa en las etiquetas del vino Terra Organica.

Nombre de la Empresa que lo produce

Terra Organica

Variedad y Afio de cosecha

Pais 2006

Cabernet Sauvignon 2006

Denominacién de Origen

Area de Cauquenes

Secano Interior

Graduacion Alcohdlica

14,5y 15 % de Vol.

Contenido Por Embase

750 ml.

Pais de Origen

Chile

El disefio de las etiquetas fue desarrollado por Manuel Jonquera

(Suiza). Su apariencia se muestra en las imagenes 1, 2 y 3.
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Cabernet Sauvignon
Reserva 2006

D.O. AREA DE CAUQUENES
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Imagen 9. Disefio de Etiquetas Vino Cabernet Sauvignon Reserva Terra organica.
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Imagen 10.Disefio de Etiquetas Vino Pais Terra organica.

Emision de los certificados
Durante la exportacion de vinos, fue necesario emitir certificdos de acreditacién de la
procedencia de los mostos, para acreditar la denominaciéon de origen, lo cual es

avalado por el SAG (entidad fiscalizadora en Chile).

Ademés fue necesario enviar documentos acreditando la certificacidon organica.

Seleccion y negociacion con importador registrado.
Uno de los requisitos necesarios para exportar vinos a Suiza, es encontrar un

importador, dado que estos poseen una cuota de importacion anual.

Agente de aduanas y proceso de exportacion
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Se requiere hacer entrega de documentos que acreditan el tipo producto, asi
como también el cumplimiento de la Ley de alcoholes, esto para que se haga el

despacho del producto.

Elementos basicos de marketing requeridos.
Se requiere desarrollar una estrategia de marketing de tal forma de entrar a

Suiza con un producto diferenciado y bajo las exigencias de dicho mercado.

Informacion al consumidor, del productor.

Dentro de la estrategia de marketing se contempla informacion que es
entregada al consumidor. Sin embargo, agricultores de Terra Organica recibieron la
visita constante de delegaciones suizas. Estas estaban conformjadas por
consumidores de vino, que si bien estaban interesados por consumir un vino

diferente, requerian conocer el entorno socio cultural.

Focalizacion del producto en sistemas de venta directa o puntos de venta

especializados.
El producto fue presentado utilizando la estrategia de venta directa, y
presentado en puntos de venta en Suiza (tiendas especializadas) y ferias.

5. Actividades del Proyecto:

En el Apartado 12, se presenta carta gantt o cuadro de actividades

comparativos entre la programacion planteada en la propuesta original y la real.

6. Resultados del Proyecto:
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e Descripcion detallada de los principales resultados del proyecto, incluyendo su
analisis y discusion utilizando graficos, tablas, esquemas, figuras u otros, que
permitan poder visualizar claramente los antecedentes que sustentan las
conclusiones relevantes del desarrollo del proyecto.

e Cuadro comparativo de los resultados esperados en la propuesta de proyecto
y los alcanzados finalmente.

e Razones que explican las discrepancias entre los resultados esperados y los
obtenidos.

6.1. Cadena de valor.
6.1.1. Uvas organicas orientadas al consumidor suizo.

A. Médulos Productivos.

En la comuna de Cauquenes, en el afio 2004 se implementaron 3 mddulos
productivos de uvas organicas, desde la etapa de transicion. Dichos moédulos son

manejados bajo la norma europea de produccién organica y bajo normativa Suiza.
Cuadro 18. Modulos viticolas participantes del proyecto.

Médulos Nombre predio  Propietario Vides Otros rubros en el predio

1 Santa Silvia Héctor Doizi Cabernet Bosques, praderas, olivos,
sauvignon  ganaderia organico bajo manejo
organico
2 Potrero Grande Ivan Valdés Cabernet Bosques, praderas, olivos,
sauvignon  ganaderia extensiva bajo manejo
Pais convencional

3 El Carmelo Sonia Sanchez  Cabernet Bosques, praderas, olivos,
sauvignon  ganaderia extensiva bajo manejo
Pais organico

B. Tecnologia de produccion organica.
Ademas de implementar los médulos de produccion organica se certificod los

predios.
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La metodologia utilizada para el proceso de implementacion de moddulos de

produccién organica estd basada en la aplicacién de técnicas adicionales a las

solicitadas por la norma de la Unién Europea (CEE 2092/91) para acreditar una

produccién orgéanica, y que son consideradas como relevantes en la normativa

BIOSUISSE. Sin embargo, y como se indicd en el informe anterior, el mercado suizo

acepta la certificacion bajo norma CEE 2092/91, por lo que los esfuerzos son sélo

necesarios en cuanto a marketing se refiere.

Los factores considerados fueron:

a o T W

Autoelaboracién de compost.

Siembras de cubiertas vegetales.

Establecimiento de praderas para introducciéon del componente animal.
Aplicacién de control bioldgico de acaros (Brevipalpus chilensis).

Se ha considerado nivel 1 para aquellos médulos en los cuales se incorpora sélo uno

o dos de los componentes del concepto holistico.

Cuadro 19. Estado de certificacién de médulos.

Médulo Estado actual
(productor) CEE Suiza
Sonia Sanchez Organico Bajo programa de
produccién
Héctor Doizi Organico Bajo programa de
produccién
lvan Valdés Organico Inicio de programa nivel 1

(componente C y D)

i. Elaboracion de compost
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El compost fue elaborado con residuos de la industria vitivinicola local (orujos
y escobajos) y paja de residuos de praderas, al igual que la temporada pasada,
alcanzando una relacién Carbono/Nitrégeno 25-30/1. La composicion de la mezcla

fue 35% de escobajo, 50% de orujos y 15% de pajas.

. . i ’
e e R e R i T
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Imagen 11. Elaboracion de compost in situ.

Las cantidades totales a mezclar corresponden a aquellas maximas permitidas
en cuanto a uso de compost (equivalente a 170 kg N/ha afio). La inoculacién fue
realizada con compost residual de la temporada anterior. Con dichos elementos se
elabor¢ la pila de compostaje. Se evalu6 diariamente la evolucion de la temperatura y

realizando volteos cuando se registré temperaturas inferiores a 30°C.

Una vez terminado el proceso de compostaje se determind mediante analisis
de laboratorio las propiedades quimicas y posteriormente se solicito la autorizacién

de su uso a la empresa certificadora.

ii. Praderas.
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El establecimiento de praderas (anuales o de resiembra) fuera del vifiedo se ha
realizdé en los médulos El Carmelo y Santa Silvia para la temporada 2006-2007. En
ambos maédulos el objetivo fue la introduccion del componente animal.

Las especificaciones de siembra de abono verde corresponden a las del apartado iv..

Imagen 12. Uso de cubiertas vegetales en la entre hilera de los vifiedos.

ili. Control Biolégico.

La liberacién de enemigos naturales se efectué a cada temporada, desde
diciembre del 2004, los cuales fueron criados en el Centro Experimental INIA La
Cruz, y trasladados en condiciones adecuadas en sustratos naturales.

El control biolégico considero las siguientes actividades:

AA
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Monitoreo de Brevipalpus chilensis

El monitoreo se realiz6 quincenalmente desde yema algodonosa y se
prolongara hasta la cosecha. Para ello se tomaron muestras al azar y se registraron
los moviles y fitoseidos presentes en cada estructura (brotes y hojas). Siempre se
utilizé una lupa de mano 10X. Cuando las poblaciones aumentaron se realizé una
aplicaciéon de Aceite Ultraspray al 1%, acaricida autorizado por la normativa CEE.

Imagen 13. Monitoreo de Brevipalpus chilensis en campo.

Liberacion de enemigos naturales

Se realiz6 una liberacion de fitoseidos Typhlodromus pyri a inicios de
diciembre en una relacion de 1:6 depredador presa. Previamente, se definieron los
sectores con mayor presencia de arafiita y se liberaron los fitoseidos. Estos se
almacenaron en puntillas, las que fueron colocadas bajo el follaje buscando mantener
la humedad y temperatura 6ptima para su liberacion.

rm
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Imagen 14. Liberacién de fitoseidos utilizando puntillas.

Identificacion de fitoseidos

Para conocer las especies de fitoseidos presentes en cada predio, se tomé
muestras consistentes en 25 hojas de los sectores con presencia de B. chilensis y se
envié al laboratorio de entomologia del INIA, La Cruz. De cada muestra se colectd,
preparoé e identificé los fitoseidos.

Resultados de Ensayos de control de Oidio en vides organicas

Durante el ensayo realizado en el médulo EI Carmelo para la temporada
2005-2006 la incidencia de la enfermedad fue en general fue baja, producto del clima
y las condiciones de aislamiento del vifiedo, lo que no permitié una mayor expresiéon
de sintomas, a pesar que se presentd la enfermedad. Lo anterior muestra las
adecuadas condiciones seleccionadas para establecer el vifiedo desde la perspectiva
agroecoldgica.

En la primera evaluacion (tabla 34) no se observaron diferencias estadisticas
y la incidencia de las parcelas fue muy baja En la segunda evaluacion (tabla 35)
existié un indice de enfermedad mas alta e incluso se lograron diferencias en algunos
tratamientos, con respecto al testigo sin control. Curiosamente el tratamiento mas
afectado fue Fruitsan, lo cual indica que este tipo de bacteria no logré disminuir la
enfermedad. Los mejores tratamientos fueron Azufre a cualquiera de las dosis
utilizadas, los bicarbonatos, la leche, QL-Agri y Ultra Spray.

o
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Sin embargo, estas observaciones pueden cambiar en lugares donde exista

una mayor presion de la enfermedad.

Se sugiere cambiar de lugar de ensayo, dando preferencia a la presién de la
enfermedad en lugar de que sea un vifiedo organico, de lo contrario se corre el riesgo
de tener otra temporada con baja incidencia de Qidio, lo cual no representa la

realidad de esta enfermedad.

Cuadro 20. Evaluacién. Fecha. 6 de enero de 2006 sobre 10 racimos. (notas de 1 a 10)

Promedios
Tratamientos: Repe.1 Repe.2 Repe.3 Repe.4 | Media | Varianza

1.  Testigo 25 26 26 14| 228 0,34
2. Azufre 100% 1,2 1,1 1.5 1.2 - 1,25 0,03
3. Azufre 50% 1,3 1.4 1,3 1 1,18 0,02
4.  Bacillus subtilis (Serenade) 2 1,6 1 16| 155 0,17
5.  Lactobacillus acidofilus

(Fruitsan) 3.1 1,8 1 16| 1,68 0,78
6. Leche 1,9 1 1.2 21 ‘158 0,25
7.  Aceite (Ultra Spray) 1,8 1,8 1,6 1.2 1,60 0,08
8. Bicarbonato (1%) 1 1 1.5 2| 1,38 0,23
9. Extracto de citrico (Status) 1.2 2,1 1,6 1,8 1,68 0,14
10. Saponinas (QL-Agri) 1.7 1.9 1.7 1 1,48 0,911
11. Bicarbonato (5%) 1 1,1 1,6 2 1,50 0,35

Tabla 35. Segunda evaluacién. Fecha. 23 de febrero de 2006 sobre 10 racimos.
(notas de 1 a 10)

Promedios
Tratamientos: Repe.1 Repe.2 Repe.3 Repe.4 | Media | Tukey
1 Testigo 2 1.2 7N 11 1,6 ab
2. Azufre 100% 1 1.3 1.3 1 1,1 c
3. Azufre 50% 1 1 1 1 1,0 c
4. Bacillus subtilis (Serenade) 1,4 1 y . 1,6 1.5 ab
5. Lactobacillus acidofilus (Fruitsan) 2.4 1,8 1,8 2 2,0 a
6 Leche 1,8 151 1 1 1,2 bec
7. Aceite (Ultra Spray) 1 1,9 1.7 1 1,4 bc
8. Bicarbonato (1%) 1.2 T2 1.0 1 1,2 bc
9.  Extracto de citrico (Status) 1.3 1.7 1.5 1,2 1,4 b
10. Saponinas (QL-Agri) 11 1 16 1.5 1.3 bc
11. Bicarbonato (5%) 5. 1 1.5 1,7 1,3 bc

iv. Cubiertas vegetales.

Las cubiertas vegetales que se usan como abono verde, deben establecerse

todos los afios, mientras que las praderas establecidas con el objetivo de minimizar el

=0
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dario por erosién y que son praderas anuales de autosiembra, sélo se establecen una
vez y son resembradas s6lo si su establecimiento ha sido deficiente.

Se trabajo durante las temporadas 2005 y 2006 el siquiente programa de siembra:

Cuadro 21. Programa de abonos verdes y coberturas. Productores

f Productor Superficie (has) Praderas Cultivo

| lvan Valdés 1.8 Avena / chicharo
Sonia Sanchez 1.7 Avena / vicia
Hector Doizi 1.0 mezcla Avena / vicia

Nota: La mitad de la superficie se estableceria con praderas y la otra parte con cultivo, ya sea

avenalvicia o avena/chicharo (caso de médulo Potrero Grande)

Avenalvicia: Dosis : 120 y 80 kg/ha respectivamente
Avena/chicharo: Dosis : 100 y 100 kg/ha de cada una de estas especies
Fertilizacion: En ambos casos : 600 kg de roca fosférica/ha

Cubierta vegetal de resiembra:

Mezcla de : Trébol subterraneo variedad Campeda : 7 kg/ha
Trébol subterraneo variedad Gosse : 7 kg/ha
Hualputra variedad santiago  : 7 kg/ha
Trébol balansa variedad Paradaza : 4 kg/ha
Ballica italiana variedad wimmera : 5 kg/ha

Fertilizacion: 600 kg de roca fosférica/ha.

v. Programa de manejo organico
Para implementar las tecnologias de produccién organica, se elaboro un programa de
manejo organico, desarrollado por los miembros del equipo técnico. Lo anterior de

acuerdo a la normativa CEE 2090/92.
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Cuadro 22. Programa de manejo nutricional.
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Periodo

Objetivo

Producto

Dosis
(kg! haj

Observaciones

Prmavers

Agons matens
oGanca y nuinenies
Aponie matena
orpanica y numenies
Apdnie mElens
Organica y nunenics
Azomie mEiens
Orpanca y nuUEnies

Agone maiena

Apone matenz
organcay nuinenties
Aporte matena
organica y ruitenies
Agona matena

orgdnicay nunenies

Agone cetdstvo

Apane ge Nandpero

Compost

Semiliz Avera

Semila Vicia

Trébd sublemareo
var. Campega
Trétol aubtenaneo
var. Gosse
Trého hatanzs var.
Paracars
Hualputra var.
Santiago
Balics itakan 3 var.
Wimnera
Roz kshrcs

Azécacdn 0¢ guand

a4 AR
A2

<J

50

-4

-

(=4

(%2

Aghcacihr en prmavers en
30082 4o largo o l2s Nieras
Semiva g 2000 e
Imezcia oon legumingsa;
Siembea e abono verge
imezia con graminia)
Siembra oe oubienz veseta
imezcia og lepuminosas)
Sentvz o8 Gulkers vegela
imezcla de legumingsas)
Sembva oo oulbwens vegata
{me2cia Oe lepuminosas)
Sientva e oubiena vegeta
imezcia de leguminosas;
Siamiva g cubena vepeta
{mezcla de leguminosas)
broorpaeacdr o siemiva o
oracerss.

Apcacilr 3 ravés o

fenmego

Cuadro 23. Programa de manejo de plagas y enfermedades.

Perodo

Control

Producto

Dosis
Recomendada

Observaciones

AORCaciin esne N0 o

72

O {uscinuda
recator)

Pamawera
Veraro

Azdre 23kgha DOBCON SeQUN 00UMEN0E

GE evemos CaMBcos

Acee

Aphcaddn segin rdlaciin
Jira Spray &

Pamaerz
oe aafnasiossoos

Verano

Breunalous

o ngs d.rz

n 4 mne | LiDeraciin en podiaciones
30004000 SE0UN Mantones &

NEVIoUoS/ha eaparsde 18
arafnasioseaos

Enemgos
nanraes
Tosoos

Pamavera
Varano

Brevpalpus
owengs

i

g

Cuadro 24. Programa de practicas culturales.
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Promedio de temperaturas Maximas y Minimas afios 2005 y

2006, estacion meteorolégica de Pocillas
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2006 Temperatura maxima
w2006 Temperatura minima

Figura 3. Temperaturas maximas y minimas registradas en estacién meteorolégica Pocillas,
Provincia de Cauquenes.

f

Temperaturas medias afios 2005 y 2006, estacién meteorolégica de

Pocillas
.g 250 4 . ~
'é 20,0 - "
H . i
g Tg 15,0 b »
g2 100 p
s £
£ 50
o
- 0,0 T T T Sl e— T T T T T T 1
S &£ S P P P O L PP
@Qé((c’aQ@ \@0 ¥ \“{5\ ¥ ¥ ?9-’& @(50 d}\?_é@ é}oéo
Meses G-’OQ & ¥

2005 Temperaturas medias
« 2006 Temperaturas medias

Figura 4. Temperaturas medias 2005 y 2006.
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Periodo Labores Observaciones
Inoculacée e Semila lrocuacdn ce Semila oe lepuminozas con
Mayo Coberira Rizono aspecifico
Siemtva Aooro Verse Nuricidn ogl Videoo

Nutns én cel Videdo

o’ o ee & Producive

Jin Mango de producivo

Realzar labor 0e piano

Tokiracdn o6& samiends lrcorporacdn o makna orgaraca
s Suracurs parz CoMpost Inconporacedn de matena organica

Aoiizaadn 8o comos boorporacdn o matena omganca

Qoubee : z : -
b oroaraodn oz Compast Inaarporacidn Oe matena organica

Deshecie Mareoce Folae

Aphcaodr oe Pastiosa Corvoice Planas

Maze Reno Supdr las nesasisanes igncas e la pama

Inconporacidn oz matena rpdnica v nutnentes

Incorporacién e matena orgdnica y nutnentes

Yoo er g - - -
Comrd pe Plagas

Febrero
Manein nuincions
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C. Caracterizacion de la condicién productiva.
La caracterizacion del sistema productivo se basé en cinco componentes:

i. Clima
Para realizar una caracterizacion climatica, se registr6 datos capturados en la

localidada de Pocillas, mediante el uso de una estacién meteorolégica. Estos
muestran que temperaturas medias son cercanas a 25°C. Las temperas minimas
pueden llegar a 0°C. La mayor cantidad de precipitaciones ocurre en el mes de

agosto.



“ A GOBIERNO DE CHILE
- FLINDACION PARA LA
INNOVACION AGRARIA

Precipitaciones mensuales afios 2006 y 2006, estacion

meteorologica de Pocillas
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Figura 5. Registro de precipitaciones mensuales estacion meteorologica Pocillas, temporadas 2005 y 2006,

Promedio de temperaturas Maximas y Minimas afios 2007 y 2008,
estacion meteorolégica de Pocillas
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Figura 6. Temperaturas maximas y minimas registradas en estacién meteorolégica Pocillas, Provincia de

Cauquenes, temporadas 2007 y 2008.
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ii. Suelo
Durante el desarrollo del proyecto se realizé analisis de suelo, determinando

una tendencia aumentar el contenido de macro y micronutrientes, ademas del

contenido de materia organica (figXX) y actividad microbiolégica.

18 -
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L
o
_;;12- -------------------------------------------- 1 ------
o104 -
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TN |
«on o,
74D . B -
£
0_ b=
Santa Silvia Potrero Grande El Camelo
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Figura 7. Evolucion del contenido de fosforo (considerado nutriente limitante) de suelo.
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-
-
Figura 8. Evolucion del contenido de materia organica en el suelo.

iii. Ocurrencia de estados fenoldgicos
En el predio Santa Silvia se registro la ocurrencia de estados fenologicos, lo

cual se relacioné con la informacion capturada a través de una estacion

meteoroldgica.

INIA-FIA-CAUQUENES
vino organico
Cuaderno de Campo Productor: HECTOR DOIZI
Variedad: Cabernet sauvignon
Control de Estados fenolégicos
Temporada 2005-2006
(registro de fechas)
[N"] _ Estados fenologicos obsevacion Cabernet sauvignon
inicio término
1 |Yema invernal 16-06-2005 04-09-2005
2 |Yema hinchada 05-09-2005 10-09-2005
3 |Yema algodonosa 11-08-2005 24-09-2005
4 |Punta verde 25-09-2005 27-09-2005
5 [Roseta de puntas de hoja visible 28-09-2005 03-10-2005
6 |primera hoja separada 04-10-2005 11-10-2005
7 |2 a 3 hojas separadas brote de 2a4cm 12-10-2005 22-10-2005
8 |4 hojas separadas 23-10-2005 28-10-2005
9 |5 hojas separadas brote de 10 cm, inf. Clara 29-10-2005 01-11-2005
10 |6 hojas separadas 02-11-2005 03-11-2005
11 }7 hojas separadas 04-11-2005 05-11-2005
12 |8 hojas separadas 06-11-2005 07-11-2005
13 J10 hojas separadas 08-11-2005 09-11-2005
14 |12 hojas separadas inf. Desarrollada flores separad: 10-11-2005 12-11-2005
15 |14 hojas separadas caliptra floral verde a verde palig 13-11-2005 14-11-2005
16 |16 hojas separadas comienzo de floracion 15-11-2005 17-11-2005
17 |10% de caida de caliptrs 18-11-2005 18-11-2005
18 |30% de caida de caliptra 19-11-2005 19-11-2005
19 |50% de caida de caliptra 20-11-2005 21-11-2005
20 |80% de caida de caliptra 22-11-2005 22-11-2005
21 |100% de caida de caliptra 23-11-2005 27-11-2005
22 |Cuaja, bayas de 2 mm Jracimo en éngulo recto 28-11-2005 04-12-2005
23 |Bayas de 4 mm Jracimo inclinado 05-12-2005 22-12-2005
24 |Bayas de 7 mm Jtamafio arveja 23-12-2005 04-01-2006
25 |lInicio cierre de racimo bayas en contacto 05-01-2006 09-01-2006
26 |Bayas duras y verdes 10-01-2006 19-01-2006
27 |Bayas inicio de ablandamiento |Brix en aumento 20- 01-06. 24-01-2006
28 |Bayas coloreando y ansanchanddPinta 25-01-2006 07-02-2006
29 |Bayas intermedios brix maduracion de brote 08-02-2006 27-02-2006
30 |bayas en termino de madurez 28-02-2006 09-03-2006
31 |Bayas en madurez de cosecha 10-03-2006 21-03-2006
32 |Bayas sobremaduras 22-03-2006 22-03-2006
33 jPost cosecha 23-03-2006 31-03-2006
34 {inicio caida de Hojas 01-04-2006 06-06-2006
35 |Fin de caida de hojas 07-06-2006 29-06-2006
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Figura 6. Ocurrencia de estado fonolégicos, segun fecha , predio Santa Silvia.

Se entrega como referencia la ocurrencia de eventos fenoldgicos en las temporadas
2005.

iv. Condicioén social del productor.

Se realizé en base de la encuesta CASEN, CENSO Poblacional y encuestas
de clasificacidn de tipologias INDAP, una caracterizacion socio-cultural de los
agricultores. Esta caracterizacion indica que en general, los agricultores cultivan la
vid, como una tradicion heredada, aprendida y trasmitida.

El trabajo de caracterizacion fue realizado por trabajadoras sociales de la
Universidad Catdlica del Maule, donde se realiza una primera aproximacion en la

etapa inicial de la sociedad (afio 2006)

Apreciacion frente a los informes sociales obtenidos

De acuerdo a lo obtenido en la visita a terreno realizada por quienes
suscriben, se puede decir que rigiéndose por lo establecido en la linea de la pobreza
entregada por el MIDEPLAN y los datos duros recogidos, la totalidad de los
productores que se encuentran siendo parte activa del proyecto son personas NO
POBRES, lo que significa que su ingreso per capita es superior a $29.479 .-

En cuanto al nivel educativo, se puede afirmar que se encuentra dicotomia
entre los productores, pues alguno de ellos cuentan con formacion universitaria
mientras que uno de ellos ni siquiera cuenta con la ensefianza basica completa; lo
que en términos profesionales permite sugerir que cada uno de los acercamientos

que se realicen desde cualquier profesional, debe ser realizado de tal forma que el

78
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lenguaje les permita a cada uno de ellos entender lo que se les esta informando o

bien solicitando.

En cuanto al sistema previsional se puede mencionar que la totalidad de los
productores se encontraba afiliado ya sea a una AFP o al INP, y uno de los
productores recibe una jubilacion mensual. En la Prevision de salud un 60% de los
productores, es decir, 3 de ellos se encuentra afiliado al Fondo Nacional de Salud
(FONASA), mientras que un 20%, se encuentra activo en el sistema de salud privada
y un 20% carece de prevision para la atencion médica.

En lo que a ingresos mensuales se refiere y de acuerdo a la informacion
recolectada en entrevistas con los productores, se puede sefialar que de el 40% de
los productores se encuentra en el siguiente rango, entre $700.000.- y $300.000.- ,
otro 40% de ellos se encuentra entre $307.000.- y $500.000.-; y un 20% de ellos se
encuentra entre $501.000.- y mas.

En cuanto a las condiciones de vivienda se puede mencionar que existen
diferencias notables en cuanto al tipo de construccion y tamafio de cada una de las
viviendas. Se puede mencionar que un 80% de ellos cuenta con condiciones de
habitabilidad adecuadas y un 20% de ellos cuenta con condiciones de habitabilidad
modestas, en cuanto se refiere al tipo de construccién y el acceso a los servicios
basicos de alcantarillado.

Percepciones recogidas entre los productores respecto al funcionamiento

grupal

=28
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En cuanto al funcionamiento grupal: en este item los entrevistados casi en su
totalidad manifestaron como “bueno” el funcionamiento del grupo, lo que incluye
interés en participar en las actividades en las cudles se tengan que ver
involucrados. Agregan también que las dificultades que se pueden dar en este
minuto es un tépico que se da porque el grupo recién se esta iniciando. Uno de
ellos agrega también que por ahora el grupo se ha transformado en ‘gasto y
pérdida de tiempo” y que son pocas las veces que se reinen como equipo de
trabajo, afiade que no considera que sean un grupo cohesionado, pues asisten a

las reuniones porque son obligatorias.

Funcionamiento grupal

20% 0% I Muy bueno
: O Bueno

ORegular

OMalo

80% B Muy malo

En lo referente a las relaciones interpersonales entre productores: aqui se
puede mencionar que las opiniones estan divididas entre muy buena y buena,
aunque es preciso mencionar que uno de los productores dice “ se logra una
buena comunicacién, pero mayores lazos no se perciben’. También nos
encontramos con que uno de los productores claramente siente confianza en las

on
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decisiones que tomen el resto de los integrantes del grupo, pues segun los
manifestado “ellos son los que saben”; con esto es posible deducir falta de
entrega de opinion por parte de Don Luis Moya, pues dice “como ellos son los que
saben, ellos son los que deciden’.

También agregan que existen instancias en las que comparten experiencias
propias del proceso productivo comun que estan realizando.

Es necesario precisar ademas, que han existido ocasiones en que los productores

se han juntado para giras y charlas programadas por el INIA.

| Relacién interpersonal entre
productores

E Muy bueno
O Bueno

O Regular

O Malo

E Muy malo

» Respecto al tépico relacién entre productores y profesionales : la gran mayoria
manifestd que los profesionales que estaban trabajando en el proyecto se
muestran abiertos al dialogo y a explicar en mas de una ocasion alguna
instruccion si es que se requiere, que el proceso en la mejora de la comunicacion
ha sido progresivo de acuerdo al tiempo de trabajo.

Cabe destacar que uno de los participantes manifiesta que si el trato es
correcto, se debe a que estadn realizando una actividad por la cual son
remunerados.

Q1
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Agregan que tienen un manejo adecuado del lenguaje por lo que no se les
complica entender; la excepcidon estd marcada por Don Luis Moya quien
especifica que en algunas ocasiones le cuesta entender alguna de las
instrucciones entregadas por los profesionales, pues ocupan un lenguaje muy

técnico que €l no maneja.

| Relacion entre profesionales y

productores
20% 0%  o0% Muy bueno
@ Bueno
O Regular
OMalo
E Muy malo

e Finalmente, al ser consultados sobre las expectativas que tiene del proyecto: la
respuesta generalizada fue encontrar mejoras en sus ingresos econémicos, vale
decir, el 100%. Pero ademas agregaron topicos tales como mejor calidad de vida,
mejorar la calidad de sus producciones, incrementar el sentido de pertenencia que
tiene sobre la Vifia y obtener reconocimiento en el extranjero.
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Expectativas del proyecto

Mejor calidad de vida

OMejora en la calidad
de la produccion

OMejora en el sentido
de pertenencia

O Reconocimiento en el
extranjero

Juicio Profesional

De acuerdo a lo visto en la visita a terreno realizada y las entrevistas individuales
hechas a los productores pertenecientes al grupo de produccion de vino organico, se

pudo concluir lo siguiente:

¢ Que el concepto de Participacion con el que cuentan estas personas no es el
adecuado, sobre todo considerando que ellos mas que un grupo son un equipo de
trabajo y por ello es necesario sean ellos quienes tomen las decisiones. Por otra
parte, segun los datos recogidos, ellos dicen que no siempre van todos a las
reuniones, pero lo justifican con que de igual manera los inasistentes avisan antes
de su falta a las reuniones, esto claramente habla de que la participacion no es un
punto que esté fortalecido en el equipo. Es pertinente sefialar que este es un
juicio hecho a partir de las entrevistas individuales, lo que automaticamente nos

imposibilita de hacer un comentario grupal.

>33
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Por otra parte asumen la Asociatividad del grupo como la cantidad de veces que
se reunen no importando el motivo por el cudl es. Claramente y entendiendo que
Ja Asociatividad se refiere no solo a la uniéon de personas sino que tiene que ver
con que el grupo no se ha unido de manera voluntaria, sino que la unién ha sido
realizada por el INIA, solo por efectos de ejecucion del proyecto. Lo anterior
claramente dificulta el trabajo, aun asumiendo que muchos de ellos se conocen
pero de manera bastante “light”, lo que no garantiza un trabajo bien hecho y por

sobre todo un grupo cohesionado.

En cuanto a la cohesion grupal, se puede decir que este grupo se encuentra
recién en un proceso de conocimiento, en dénde segun lo explicado por los
entrevistados, la eleccion del gerente es un paso que se debe dar muy pronto, o
que a juicio de quienes suscriben determina importantemente el futuro grupal,
sobre todo considerando lo mencionado en el punto anterior. De ahi que sea
importante destacar que un grupo alcanza lo que se propone cuando esta
cohesionado, de alli que la unidad de esfuerzos y objetivos comunes lo fortifica, le
facilita sus logros y lo lleva a altos niveles de desarrollo, de manera que la
cohesion es imprescindible, de ella depende su atractivo e incluso su fuerza de
pertenencia o el deseo de mantenerse en él, lo que claramente determina la

continuidad en el tiempo y por lo tanto la sustentabilidad del proyecto.

Estudio Socio-cultural

La caracterizacién socio cultural de los agricultores se muestra en el

documento ANEXO titulado” “ldentificacion de caracteristicas Socioculturales

presentes en los agricultores integrantes de la Sociedad “Terra Organica

Limitada”, que se encuentran insertos en el proyecto “Producciéon Organica de

Uvas para Vinos destinados al Mercado Suizo”, que favorecen Ila

Sustentabilidad Social en los Agroecosistemas”(lbariez et al, 2007).
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v. Entorno

Los factores del entorno caracterizados se basaran en la metodologia de
evaluacion de impacto ambiental definidos en el “Manuel de Evaluacion de Impacto
Ambiental de la CONAMA (1994)" y especificamente en la lista de chequeo o

verificacion:

i. Identificacion de impactos ambientales a través de” listas de chequeo o

verificacion”.

Metodologia

Antes de aplicar una metodologia de impacto ambiental es muy importante poder
determinar el proceso fisico, biolégico, sociocultural y econdmico que ven afectados
por el desarrollo de un proyecto

Esta metodologia de verificacion de acciones potenciales de provocar impacto
ambiental, es una de las primeras en desarrollarse. Consiste en una lista ordenada

de factores ambientales que son potencialmente afectados por una accion humana.

Para evaluar los cambios que pudiesen provocar impacto en el ecosistema, resulta
util contar con parametros referenciales de opciones significativas de lo que puede
considerarse como impacto.

Por esta razoén, la construcciéon de una tipologia o marco para evaluar el impacto
responde a los fines y objetivos del programa o proyecto.

Dicha tipologia debe ser especificada de acuerdo al tipo de impacto que se desea y
del medio en que se inscribe.

La tipologia generalmente se elabora en términos de Sistema de indicadores. Estos
corresponden a acciones que potencialmente provocan impacto ambiental, contando

con items referentes a acciones que provocarian efecto sobre el agua, atmésfera,



86

- GOBIERNO DE CHILE
- FUNDACION PARA LA
INNOVACION AGRARIA

suelo, flora, fauna y recursos. Estos dependeran del tipo de proyecto y del sistema

productivo involucrado.

Para lo anterior se elaboro un listado de acciones con un potencial impacto. (tabla 1:

Impacto ambiental/Verificacion y chequeo de acciones de impacto/hoja 1)

Los resultados obtenidos se presentan en el cuadro 18.

Cuadro 25. Porcentaje de acciones por categoria realizadas por los productores que
generan impactos.

% acciones de cada Agricultor
Héctor Doizi lvéan Valdés Sonia Sanchez
Acciones Santa Silvia Potrero Grande El Carmelo
Impacto: Conservacion 59.4 212 227
Impacto: Deterioro
inmediato 333 9.4 12.1
Acciones de potencial
Impacto negativo 56.35 10.6 13.6

El cuadro 18, indica que si bien que en el predio Santa Silvia se realizan
acciones que generan potencialmente un alto impacto de conservaciéon de los RRNN,

tambien existe otras que lo amenazan.

De todas las acciones que generan algun tipo de impacto, realizadas en los

predios el Carmelo y Potrero Grande el % de impacto siempre es inferior al 23 %

La figura muestra una diferencia muy grande al evaluar acciones de impacto

ambiental en los predios (figura 9).

or
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%de acciones de Impacto ambiental
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Impacto: Conservacion

E Impacto:Deterioro
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Impacto

Héctor Doizi Ivan Valdés Sonia

Sanchez

Productores

]

Figura 9. Impactos generados por acciones realizadas en los médulos.

En el médulo Santa Silvia la mayoria de las acciones de conservacion

se orientan hacia los recursos agua, flora y fauna (figura
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Figura 10. Acciones que generan impacto en el predio Santa Silvia.

A diferencia del caso anterior, en el médulo Potrero Grande, existe una

tendencia a desarrollar acciones de potencial impacto, siendo esta una tendencia

mas definida (figura
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Figura 11. Acciones que generan impacto en el predio Santa Silvia.
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Si bien en el predio EI Carmelo la tendencia es a realizar acciones de

conservacion de flora y fauna, y de RRNN, siempre se realiza acciones que generan

menor impacto negativo sobre aquellos factores.

Médulo EI Carmelo
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Figura 12. Acciones que generan impacto en el predio Santa Silvia.

Esta actividad no se continuo redalizando segun resolucién carta N° 1504 del 26 de

octubre del 2006.
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6.1.2. Microvinificacion.

A.- Protocolos

Se elabordé dos tipos de vinos a partir de uvas provenientes de vifiedos

organicos de los cultivares Cabernet Sauvignon y Pais.

La produccion de los vinos a partir de las variedades sefialadas contempl6 dos

etapas:

- Determinacién de un protocolo de obtenciéon de los vinos y la determinacion de

proporciones de mezclas entre ambos tipos de vino; realizada en el primer afo del

89

proyecto (no considerd envejecimiento de los vinos). Este se muestra en el Boletin “

Produccién organica de vides para elaboracién de vinos”, capitulo 8.

7

- La segunda, que correspondi6 a la utilizacion del protocolo y mezclas
establecidas a nivel semi-industrial, que podra contempldé envejecimiento en

madera para entregar valor agregado a los productos previamente disefiados.

En la segunda vendimia se vinificd a nivel comercial piloto en la bodega ENO

& VIDA,

comercializacién piloto.

cuyo producto

resultante establecio

los primeros procesos de

Cuadro 26. Diferencias de los protocolos enoldgicos evaluados.

Etapa del proceso

Protocolo 1 (Suizo)

Protocolo 2

Fermentacion alcohodlica

Con agregacion de

Sin agregacion de

levaduras levaduras
Antisépticos Dosis de S0, permitidas | Sin adicién de SO0,
Enzimas Con adicién permitida Sin adicién

Fermentaciéon malolactica

Con agregacion bacterias,

Sin agregacion de
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si no se produce bacterias.
naturalmente.
Clarificacion Con utilizacion de|Sin utilizacién de
clarificantes permitidos clarificantes

El resto de los procesos fueron iguales para ambos protocolos y estan
indicados en los materiales y métodos; como, molienda, prensado, filtraciones, etc. y

que a su vez estan autorizados en los protocolos Suizos.

Los procesos de fermentacion en esta etapa  fueron a nivel de
microvinificacion, teniendo asi 48 muestras resultantes a testear: 2 protocolos por 3
niveles de alcohol probable por 2 variedades de uva y 4 repeticiones para cada una.

El protocolo de vinificacidon en extenso, se presenta en el capitulo 6 del Boletin

de Produccién organica.

Se evalud caracteristicas del mosto, las cuales se presentan en el cuadro XX.

Cuadro 27. Caracteristicas de los mostos Cabernet Sauvignon médulo El Carmelo.

Afio Ss AP AT pH FAN (mg/l)
2005 236 13,3 2,9 35 489
2006 24.4 13,9 35 35 79,5
2007 226 12,7 34 34 87,9
2008 23,8 13,5 2,4 36 1215

El cuadro 20, indica que la tendencia de todos los parametros se mantiene
estable en el tiempo. Solo el FAN presenta un aumento del 50% respecto a la

temporada anterior.

El cuadro 21 muestra las caracteristicas de mosto Cabernet Sauvignon del

médulo Santa Silvia en cuatro temporadas.



o L
- GOBIERNO DE CHILE

- FUNDACION PARA LA

INNOVACION AGRARIA

Cuadro 28. Caracteristicas de los mostos Cabernet Sauvignon médulo Santa Silvia.

Afio Ss AP AT pH FAN (mg/l)
2005 241 13,7 3.1 33 333
2006 254 145 3,8 35 1137
2007 246 14,0 44 34 85,7
2008 26,0 15,0 2,2 36 1154
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En general la tendencia de los parametro evaluados se manetiene estable. Al

igual que en el cuadro 20, el FAN muestra un incremento la temporada 2008.

Cuadro 29. Caracteristicas de los mostos Cabernet Sauvignon médulo Potrero Grande.

Ss AP AT pH mg/l
2005 23,7 13,4 3,6 3,3 47,8
2006 25,0 14,3 3,1 3,6 103,0
2007 21,2 11,8 3,9 3,7 124,3
2008 25,0 14,3 2,6 37 105,8

Al igual que en los mostos de la cepa Cabernet Sauvignon, se realizé analisis

a los mostos de la cepa Pais provenientes sélo de las unidades EI Carmeloy

Potrero Grande, debido a que Santa Silvia, no posee dicha variedad.

Cuadro 30. Caracteristicas de los mostos Pais moédulo El Carmelo.

Afio SS AP AT pH FAN
{(mg/l)
2005 22,8 12,8 3.3 3.9 48,4
2006 25,2 14,4 2.3 3,8 97,0
2007 21,5 12,0 3,8 3,6 83,2
2008 246 14,0 2. 3,8 101,4

Los parametros evaluados (cuadro 23) presentan una tendencia estable entre

temporadas, lo mismo ocurre en el modulo Potrero Grande (cuadro 24).

Cuadro 31. Caracteristicas de los mostos Pais médulo Potrero Grande.

Ao

SS

AP

AT

pH

FAN

01
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(mg/l)
2005 22,3 12,5 23 36 48,4
2006 25,2 14,4 23 38 97,0
2007 21,2 11,8 3.9 3.7 1243
2008 24,8 14,1 2,0 38 91,3

B.- Mezclas

Terminados los vinos por variedad, estado de madurez y protocolo utilizado, se

determiné la mejor mezcla segun variedad.

La proporcion de las mezclas se presentan en el cuadro

C.- Evaluaciones sensoriales y de la condicién productiva.

Durante la ejecucion del proyecto se realiz6 tres evaluaciones del producto:
- Cata realizada en Cauquenes
- Cata de vinos realizado en Suiza

- Cata de vinos realizada en Villa Alegre.

La evaluacién estuvo conformada por dos grupos de variables:
- Analisis organoléptico: Para el andlisis organoléptico se utilizara la tarjeta de
puntaje de la Universidad de California (Davis Score Card, modificada).
- Caracterizacion productiva: Basados en los aspectos ambientales, tecnolégicos y

socioculturales.

De esta forma se conocié las alternativas propuestas, definiendo los
protocolos de vinificacion de un producto con mayores posibilidades de éxito en el
mercado suizo, sistema productivo y de vinificacién que seria implementado para la

etapa semi-industrial.



93

&l GOBIERNO DE CHILE
- . FUNDACION PARA LA
INNOVACION AGRARIA

i Cata de vinos realizada en Chile y Suiza

El afio 2005, se realizd6 una cata de vinos elaborados con uvas organicas en el
Centro Experimental Cauquenes, de INIA, la cual se replicé en Suiza. En ella se

degustd mostos provenientes de microvinificacion

Metodologia:
Tamafio de la Muestra.

Tres productores: Doizi- Sanchez-Valdés (3)
Tres localidades: Pocilla-Molco-Sto toribio (3)
Dos variedades en dos productores: Cabernet sauvignon y Pais (2)
Dos protocolos de vinificacion (2).
({ TRES CABERNET X DOS PROTOCOLOS X CUATRO PROTOCOLOS = 24)
( DOS PAISES X DOS PROTOCOLOS X CUATRO PROTOCOLOS =16)
(TOTAL MICROVINIFICACIONES: 40)

2.- Procedimiento:
a.- evaluacién sensorial de todos los vinos obtenidos y embotellados de las
microvinificaciones, para la deteccion de defectos y variantes biolégicas que alteran la evaluacion:

Las detectadas fueron eliminadas junto con los vinos con problemas analiticos.

b.- se procedi6 a mezclar los vinos Cabernet sauvignon y Pais, entre las
repeticiones de un mismo protocolo (1 sin/ 2 con) para disminuir las variables de las fermentacion de
los estanques, que desvian su evaluacion sensoriales. En esta etapa, se analizaron las mezclas para
correccion de SO2 a 70 ppm, antes de su embotellacion de las mezclas en proporciones entre ambos

variedades.

3.- Participantes
Dentro de los participantes, se encontraron profesionales del agro, tanto en Chile como en Suiza.

* En Suiza, participaron

— Importadores, Comercializadores
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— Investigadores

— Endlogos

La cata se desarrollo en dos dias y se degusto un total de 15 tipos de vino (Imagen 5)

Imagen 15. Cata de vinos realizada en Suiza.
La figura 12 muestra los resultados consolidados segin Pais y tipo de vino.
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—&— Cata Suiza:Pais Protocolo 1
Cata Chile: Pais Protocolo 1
Cata Suiza: Pais Protocolo 2
Cata Chile: Pais Protocolo 2
Cata Suiza: C.S Protocolo 1
--#— Cata Chile: CS Protocolo 1
-- Cata Suiza: C.S Protocolo 2
—~— Cata Chile: C.S Protocolo 2

Aroma und Bouquet

Nicht adstringent

Apresiacion Generales

Resultado evaluacion Cata Vinos Organicos
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Figura 13. Evaluacién general de vinos orgéanicos segtin celaje y tipo de vinificacion (protocolos).
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En la mayoria de los casos la mayor puntuacién fue obtenida por los vinos de la cepa Cabernet

sauvignon elaborado segun protocolo 2.

Los vinos Cabernet Sauvignon elaborados segun protocolo 1, fueron mejor evaluados de

manera similar en ambos paises (figura 13).

EVALUACION VINO PAIS PROTOCOLO 1
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Figura 14. Resultado cata de vino organico Pais en Chile y Suiza, elaborado segtin protocolo 1.

Los vinos de la cepa Pais protocolo 2, fueron evaluados con mayor puntaje en Suiza, siendo

los puntajes obtenidos inferiores al presentarlos en Chile (figura 14)

EVALUACION CATA VINO PAIS PROTOCOLO 2
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Figura 15. Resultado cata de vino orgéanico Pais en Chile y Suiza, elaborado segtn protocolo 2.
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Figura 16. Resultado cata de vino organico Cabemet sauvignon, en Chile y Suiza, elaborado

segun protocolo 1.

EVALUACION CATA VINO C.S. PROTOCOLO 2

O SUZA
o CHILE

PROMEDIOS PONDERADO

Figura 17. Resultado cata de vino organico Cabernet sauvignon, en Chile y Suiza, elaborado segin
protocolo 2.
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Resultado puntuacion obtenida por vinos Pais y C.sauvignon
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Figura 18. Resultados cata de vinos Cabernet Sauvignon y pais realizadas segun protocolos de

vinificacion.

La cata fue realizada en dos partes, la primera en Chile evaluando los dos
sistemas de vinificacion, por productor (zona) y cultivar, y la segunda en Suiza donde

se someti6 a calificacién las mezclas, para los dos protocolos enolégicos seguidos,

Cata 1. Tres productores, dos cepas, dos protocolos: 10 vinos
Cata 2. Cinco mezclas, dos protocolos: 10 vinos

Cuadro 32. Evaluacion sensorial mezclas de vinos elaborados con protocolo enolégico 1. Wéaenswill,
febrero 2006.

Factor Puntuacié | Pais | 25% cab+ | 50%cab.+50 | 75%Cab+ 100% Media

n Maxima 100 75% Pais % Pais | 25%Pais | Cabernet. | protocolo 1

%

aspecto 2 0,85 1,05 1,4 1,55 1.6 1,29
color 2 0,7 1.2 1.3 1,6 1.7 1,3
aroma y bouquet 6 2.9 3,05 2,9 2,4 34 2,75
acidez Z 1 1,1 1.2 1,15 1.25 1,14
suavidad 1 0,65 0,7 0,65 0,7 0,65 0,67
cuerpo 1 0,7 0,75 0,7 0,8 0,75 0,74
aroma de boca 2 0,95 1.25 1.15 1.2 1.1 1,13
no amargor 1 0,5 0,75 0,55 0,75 0,75 0,66
no astringencia 1 0,5 0,75 0,55 0,45 0,55 0,56
calidad general 2 0,8 0,95 0,95 0,8 1,05 0,91
Total Puntos 20 | 9,35 11,55 10,95 11,4 12,5 11,15

fatad
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Cuadro 33. Evaluacién sensorial mezclas de vinos elaborados con protocolo enolégico 2.
Waenswill, febrero 2006.

Puntuacion | Pais | 25% Cab.+ | 50%cab.+50 | 75%cab+2 | Cabernet Media
Factor maxima 100% | 75% Pais. % Pais 5%Pais. 100% protocolo 2
aspecto 2 1,05 1,45 1,6 1,95 1,95 1,6
color 2 1,25 1.3 1,55 1,85 1,9 1,53
aroma y bouquet 6 3.55 3 3 4,05 4,25 3,71
acidez 2 1.3 1,05 1,4 1,55 1.7 1,4
suavidad 1 0,7 0,75 0,9 0,85 0,875 0,815
cuerpo 1 0,7 0,55 0,8 0,9 0,925 0,775
aroma de boca 2 1,15 3,45 1,3 1,425 1.5 1,305
no amargor 1 0,7 0,6 0,8 0,75 0,75 0,72
no astringencia 1 0,7 0,6 0,65 0,7 0,65 0,66
calidad general 2 11 1 1,4 1,475 1,55 1,305
Total Puntos 20 12,2 11,25 14,1 15,5 16,05 13,82

Puntiacién (0-20)

Cabernet s. Cabernet s.

prot. 1

prot. 2

Media

Pais prot. Pais prot.

1

2

ECatadores chilenos @ Catadores suizos |

Media

Figura 19. Evaluacién sensorial. Comparacion cata en Chile y Suiza.

En los siguientes graficos se muestran los valores obtenidos por cada factor.

Los valores se presentan como indices relativos, siendo 1 el 100% del valor maximo

potencial y O equivalente al minimo valor posible. Para el protocolo 1 es posible

observar que aroma y bouquet, aroma de boca y calidad general son pobremente
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valuados. Los vinos con fuerte presencia de la cepa Pais obtiene escasa puntuacion

en color.

dlsnallhallbslassll

eleleolololelo}o]olo]
O=2NWhOO N®W©
Il Il

s,

@ Pais 100% B 25% Cab.+ 75% Pais. 0 50%cab.+50% Pais
O 75%cab+25%Pais. Cabernet 100%

Figura 20. Evaluacién sensorial de los diferentes parametros. Valores relativos a su puntuacion
maxima. Protocolo enolégico 1

Para el método de vinificacion 2, nuevamente aroma y bouquet aparece como
el factor menos desarrollado. Destacan en los vinos con presencia fuerte de Cabernet
sauvignon la alta puntuacion en color, aspecto, cuerpo y no amargor. El total de

puntos corresponde al 80% de los potenciales.
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Figura 21. Evaluacion sensorial de los diferentes parametros. Valores relativos a su
puntuacion maxima. Protocolo enolégico 2

En la figura 31 muestra los resultados obtenidos los dos protocolos de
vinificacion para cada tipo de mezcla. En general el protocolo 1 presenta mayores
puntuaciones. Cabe destacar el alto valor que alcanza la mezcla 75% Cabemet
sauvignon 25% Pais y los sobre 12 puntos que obtiene 100% Pars, el cual puede
perfectamente aumentar entre 2 y 3 puntos mejorando las condiciones de las

variables evaluadas vinculadas a color.
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@ Protocolo 1
@ Protocolo 2

Puntuacion (0-20)

Cabemet 75c/250 50/50 25c/75p  Pais

Figura 22. Evaluacion sensorial de diferentes mezclas de vinos elaborados con dos protocolos
diferentes de vinificacion.
ii. Cata de vinos realizada en Villa Alegre

El dia viernes 27 de Julio 2007, se realizd en el Centro Regional de
Investigacién Raihuen una Cata de vinos organicos, los cuales correspondieron a

Pais y Cabernet sauvignon de distintos productores. Todos produccion 2006.

En dicha actividad se contdé con la participacién de 4 destacados endlogos de la

Regidn, y ademas con la evaluacién de 7 consumidores con intruccién previa.

Para evitar sesgos al momento de evaluar se utilizé tipificacion comin para
identificar cada uno de los vinos numerados desde el 1 al 8, diferenciandolos sélo al
momento de evaluar cepas diferentes. Ademas al analizar los resultados de las

evaluaciones, se separé aquellas realizadas por enélogos y las de consumidores.

Los puntajes globales obtenidos en la evaluacién categoria Enologos vy
Consumidores se muestran en las figuras 32 y 33 respectivamente.
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Figura 23. Calificacion obtenida por cada vino evaluado categoria consumidores®*.

En general los vinos obtuvieron sobre 4 puntos de un maximo de 6, siendo el
Cabernet Sauvignon 2006, aquel con mayor puntaje.

Existe iguales categorias en el grafico 9, debido a que si bien se repite 5 veces
y el Pais 2007 dos veces, corresponden a diferentes protocolod de vinificacion.

La figura 33 muestra que todos los vinos evaluados por los consumidores
obtuvieron una puntuacién superior a la media (3), siendo los mejores evaluacdos
Cabernet sauvignon cosecha 2006, con 5,29 puntos, seguido por Cabernet

sauvignon cosecha 2006, con 5,43 puntos.
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Figura 24. Calificacién obtenida por cada vino evaluado categoria Endlogos.

La figura 33 muestra que solo uno de los vinos evaluados por los
consumidores obtuvieron una puntuaciéon inferior a la media (3); Pais 2007, de la
viticultora Sonia Sanchez, con un puntaje de 2,75. Los mejores evaluados fueron
Cabernet sauvignon cosecha 2006, con 5,75 puntos, seguido por Cabernet sauvignon
cosecha 2006, elaborado con diferente protocolo obteniendo 5,5 puntos.

Lo anterior nos indica que en general los evaluadores siempre otorgaron mejor

puntuacion a los vinos Cabernet sauvignon, envejecido en barricas de roble francés.

D.- Vinificacion a nivel semi-industrial de prototipos seleccionados.

Con las uvas obtenidas en la cosecha certificada organica del afio 2 se
elabordé vinos a escala semi-industrial (500 — 1000 litros) de las alternativas mejor
evaluados en la etapa anterior, en la bodega experimental del Centro Experimental
Cauquenes. Esta produccion se destind para una prueba de mercado en Suiza,
determinando parametros basicos para la estructuracion de la produccién a escala
comercial, desarrollo de producto y elaboracion estrategia de marketing.

1N72
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Adicionalmente a lo sefialado, se trabajé con envejecimiento en madera para entregar
un producto con un valor agregado superior y complemento a lo seleccionado en la

etapa 1 y producido a escala semi — industrial.

La cantidad y tipo de vino elaborado se muestra en la figura 20.

Imagen 16. Vino elaborado a escala comercial piloto.

E.- Vinificacion a escala comercial piloto.

En la bodega asociada al Proyecto (Eno & Vida Ltda.) se vinificd parte de las
cosechas de los tres productores asociados, alcanzando un volumen de 10.000
botellas (7500 litros) de la o las alternativas mas promisorias. Para cumplir esta
etapa, los productores aprovecharon la informacién de mercadeo obtenida en el

proyecto.
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En esta etapa se inicia el trabajo asociativo de los beneficiarios, en donde los
productores de uva se comprometieron a entregar parte de su produccién a esta
agrupacion en volumenes y condiciones establecidas de comun acuerdo y
condicionadas a las exigencias detectadas del mercado, y Eno & Vida Ltda. a vinificar
de acuerdo al o los protocolo(s) seleccionado(s) y entregar el producto de acuerdo a
las caracteristicas requeridas. A su vez, en su conjunto enfrentaran el proceso de
comercializacién en destino.

Vinificaciéon de acuerdo a protocolos de vinificacion recomendados.

Se ajusto los protocolos de vinificacion segun opiniones de expertos, segun sigue:
- Protocolo de vinificacion: vinos tintos.

- Aplicaciébn de insumos enoldgicos autorizados, considerados en norma CEE
2091/92.

- Protocolo 3, de vinificacién seleccionado como procedimiento de trabajo.
- Uso de solucién de sulfuroso en dosis de 5 g/hl de solucién
- Uso de enzimas pectoliticas 1 g/hl, liofilizada (polvo)
- Uso de correctores de acidez Ac. Tartarico y Ac. Malico.
- Uso de levaduras seleccionadas en dosis de 20 g/hl (después de MPFF).

- Limpieza de equipos y cubas mediante procedimiento con soda, citrico y agua

caliente.

- Definicién de equipos de vendimia:
e Moledora descobajadota.
e Bomba piston.
e Mangueras de 50 mm.
e Probeta y baldes solo de uso organico.
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e Densimetros y termémetros.
e Cubas segun programa.
e Sistema de calefacciény refrigeracion en funcionamiento.

-Analisis:

a. Control de madurez de uvas antes de cosecha: (°brix,AP, ac total, pH).

b. Control de mostos vendimia: incluir nitrégeno asimilable y polifenoles totales por

cada cuba.

c. Control del vino terminado: Azucares Reductores, SO ;libre y total, alcohal, ac,

volatil, extracto seco y reducido, intensidad de color, tonalidad, turbidez y

fermentacion malolactica.

- Etapas de vinificacion en tintos:

Maceracion prefermentativa en frio (MPFF) de 2 a 3 dias antes de activar con
levaduras, 3 remontajes por dia, aplicar enzimas, so2 en solucién y correccion de
acidez.

Activacion con levaduras rehidratadas en agua caliente a 40 por 20 minutos y
nutrientes autorizados.

Fermentacion con control de t y densidad.

Analisis de término de fermentacién: ac. Volatil (seguridad de MPF).

Maceracion post fermentacion (MPF) de pieles post fermentaciéon de 10 a 15 dias
segun evolucion y estado del vino.

Descube y prensado.

Decantacion de vino prensa.

Mezcla de gota y prensa. Cuadratura.

Control de Fermentacién Malolactica (FM) y andlisis completo.

Remocion de borras dos veces por semana y control de temperatura a entre 18 y
24 °C,

Trasiego de desborre.

Término de FM.
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- 2°trasiego de desborre.
- Aplicaciéon de SO2 en solucion.
- Guarda en barricas y control mensual de so2 libre y total mensualmente.

- Formulacién de mezclas comerciales y correcciones autorizadas.

Al igual que como se menciona en el apartado 4.11. el protocolo de vinificacion se
explica en detalle en CD Anexo al presente informe, correspondiente al Capitulo 6

del Boletin de Produccién organica.
Resultados mantencion de vinos.

Los vinos tintos Cabernet sauvignon y Pais, fueron mantenidos en estanque llenos
en espera de la segunda fermentacion, denominada Fermentacién Malolactica (FM),
la cual ocurre dependiendo de la naturaleza de los vinos, de los valores de acidez
total, pH, grado alcohdlico y temperatura ambiental, por tanto, esta puede demorar

desde unos dias hasta varios meses.

Durante el periodo de espera, se realizan controles analiticos, degustaciones y
cromatografias de papel semanales, a cada una de las cubas y barricas existentes,

para verificar la situacion fermentativa de los vinos.

Se efectua la revision del contenido de SO2 libre y total, para realizar la correcciéon
del contenido, el cual no debe superar las 100 ppm de SO2 total. Luego, a los 7 dias

siguientes, se procede a efectuar un segundo trasiego.

Los vinos, son revisados y mantenidos en sus cubas y barricas con rellenos
semanales y mensuales, para evitar el contacto con el oxigeno y posibles
oxidaciones. Paralelamente se realizan los andlisis de SO2 libre, total y de acidez

volatil.

10
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F.- Mercadeo.

i. Conductas de compra.

A través de informacién primaria y secundaria de la conducta del consumidor
de vino en Suiza se determiné las caracteristicas de las conductas de compra de los
consumidores,m lo cual tambien se describe en |la estrategia de marketing realizada

(Documento Anexo)

G. Desarrollo de producto.
En unos inicios se desarrollo un producto, cuya imagén se muestra a

continuacion.

Imagen 17. Primer disefio de etiqueta vinos Terra Organica.

En una segunda propuesta se determiné el disefio fisico del producto, en
particular: envase, etiquetado, empaque, fichas descriptivas de atributos, accesorio,

rotulado, leyenda.

1NO
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Después de desarrollar una imagen corporativa, estrategias de marketing, etc.

109

Se desarrollo el producto a ser presentado en el mercado Suizo. Las caracteristicas

fisicas del producto corresponden a las del cuadro 36.

. Cuadro 34. Caracteristicas generales del producto “ vino desarrollado.

Tipo de Vidrio Botella tipo Burdeos 750 Aconcagua Verde.

envase reciclado

Corcho | Corcho natural | De tamafio 45/24 mm de largo-diametro con impresioén estandar de
un racimo.

Capsula De PVC Capsula para boca N°9 de 57 mm de largo con cufio estandar en
forma de racimo Tres colores (Cobre LFE, Azul Delicato, Verde
muschio).

Etiqueta Etiqueta De tamafio 128 x 70 mm de 3 colores de estate 8 de material con folia

s Autoadhesiva | y con un barniz acuoso mate.
Contra- De tamafio 105 x 63 mm de 3 colores de estate 8 de material sin folia
Etiqueta y con barniz acuoso mate.
Autoadhesiva
Cajas Cajas de 12 De tamafio de 302 x 226 x 324 milimetros, fabricadas en cartén
botellas corrugado de color café.

Las caracteristicas segun tipo de vino, rotuladas en la etiqueta se presentan a

continuacion:

Cuadro 35. Caracterizacion de los vinos segun tipo y categoria.

Caracteristicas

Nombre de la Empresa que lo produce

Terra Organica

Variedad y Afio de cosecha

Pais 2006

Tipo de vino

Cabernet sauvignon 2006

Varietal

Seleccion

Reserva

Denominacion de Origen

Area de Cauquenes

Secano Interior

Graduacion Alcohdlica

14,5y 15 % de Vol.

Contenido Por Embase

750 ml.

Pais de Origen

Chile




110

o 3 » GOBIERNO DE CHILE
- j FUNUACION PARA LA
INNOVACION AGRARIA

El producto fue desarrollado a partir de los requerimientos de los

consumidores suizos.

Botella
Concepto “vino producido por pequefios agricultores”, concepto de traer la

gente, ferias, tripticos.

Terroir
Caracterizacion del entorno, clima, suelo proceso productivo, reflejado en una

botella de vino.

Pais 2006

Ving provenients del cepefe s que halogtade
pemtaniecer desde | conguista de Chile, atom-
pafiando o enind de Cauuenes: La vid e
Inzoducida por fos Jesulls § s ha adepiado &
dima y sucia del Secant sin fiego.

I:.mbnﬂn-mm&-
Lﬂl estus vings nobles, dedcads e

S a0t y o saberes 8 Quinchis adias
iy A !
Acompafia bien altm ¥ Gmes
banczs am h reiidos condimentos.
wummn:mi

‘serviria igemmernte bestn.

o iy o i
S L
Mdhiyi\mh-hmm

ﬁumydﬂ-n.
Cefiada o BCS OKD- Gantie.

Pais 2006

TERRA
D.O. SECANO INTHRIOR P ORGANICA i/,
Cauquenes g@ﬁ &&n‘# i w0
K Casquerms CHE | wow s cogarica et
Vine producido con wvas orgdnicas N mﬁn |Copanm OHEE

importads por Welnhand kg Schén
ontiens sylftze Mﬂl’zm | m:;h

Imagen 18.Disefo de etiqueta vino Pais Terra Organica.
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Pais Seleccién Cabernet Sauvignon
RESERVA 2006 RESERVA 2006

Imagen 19.. Vista botellas de vino Cabernet Sauvignon y Pais.

Esta actividad fue desarrollada por Manuel Jonquera de la empresa grafica

Suiza, Imagen.

H.- Estrategia de Marketing.

En base a la informacién colectada sobre las conductas del consumidor suizo,
desarrollo del producto y otra informacion del mercado destino, se desarrolié una
estrategia de marketing para penetrar el mercado, basado en:

- Precio.

- Plaza.

- Producto.

- Promocioén.

Para el desarrollo de esta estrategia se contraté a una empresa con experiencia

en marketing internacional Imagen y Estudio
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Como se indicé en el apartado F i, el informe de la estrategia de marketing se

presenta en documento adjunto.

l.- Ventas o ingresos anuales

La temporada que se informa se concreto el primer pedido de compra por parte

del importador Suizo.

Cuadro 36. Orden de Pedido 2007.

[ Tipo de vino Procedencia N° Embalaje solicitado
' Vino Cabernet Cuba 08 600 botellas 50 cajas de 12 botellas
Sauvignon Varietal
Vino Pais reserva cuba 09 1080 botellas 90 cajas de 12 botellas
Vino Cabernet Barrica 29 240 botellas 20 cajas de 12 botellas
Reserva
Total botellas (750 cc) 1920
Total cajas (12 unidades) 160
Total lts. 1440

Ademas se solicito por parte del importador incluir aproximadamente 100

botellas gratis para ser utilizadas en degustaciones y en la Feria de vinos de Basilea.

En cuanto al precio de compra se llegé al acuerdo comercial que se presenta a
continuacion, en el cual los costos de transporte de Valparaiso a Suiza son asumidos

por el importador (Precio FOB).

Tipo de vino N° e
Vino Cabernet CHF. 2 520.-
sauvignon Varietal
Vino Pais reserva CHF. 5 832.-
Vino Cabernet CHF 1 224.-
sauvignon Reserva

6.1.2. Indicadores de sostenibilidad

Se realizé un estudio o andlisis de sostenibilidad en cual se inicio con la
actividad denominada Taller del Futuro, metodologia participativa presentada por
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Rist, 1999, que contempla la obtencién de puntos criticos de los sistemas a evaluar

(cuadro 24).
La metodologia en extenso, se presenta en documento anexo, titulado

“Evaluacién del Nivel de sostenibilidad de seis sub unidades viticolas bajo manejo

organico en la Provincia de Cauquenes”.

Los resultados del andlisis de sostenibilidad que se presentaran a

continuacién, se obtuvieron a partir de la matriz de indicadores (cuadro 37).

Para obtener el nivel de sostenibilidad se utilizé como metodologia el
MESMIS, “Marco para la evaluacién de sistemas de manejo de recursos naturales
incorporando indicadores de sustentabilidad” (Masera et al, 2000).

Figura 25. Ciclo de evaluacién de sostenibilidad “Marce MESMIS”.

Definicion del objeto de evaluacién
Se evaluo tres sub unidades viticolas durante cuatro temporadas:
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Cuadro 37. Modulos evaluados.

Sub Unidad Nombre predio Propietario
1 Santa Silvia Héctor Doizi
2 Potrero Grande Ivan Valdés
3 El Carmelo Sonia Sanchez

114

También se describi6 las variantes que determinan el nivel tecnolégico de los

maédulos (cuadro 38).

Cuadro 38. Determinantes tecnolégicas y de manejo de los Agroecosistemas a evaluar.

control de Uscinula

necator

Incorporacion de
restos vegetales.

Especies * Practicas de manejo de * Conservacion de suelos | Tecnologias
manejadas plagas y enfermedades utilizadas
- Vitis - Uso de acaricidas (Aceites - Cubiertas - Mixta:
vinifera minerales) y enemigos vegetales. Magquinaria,
naturales para el control de - Abonos verdes. traccion
Brevipalpus chilensis. - Compost. animal,
- Uso de fungicidas = manual.

* Bajo norma organica
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Imagen 21. Médulo Potrero Grande.
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Imagen 22. El Carmelo.

Identificacién de los puntos criticos del sistema
Como se indico anteriormente, se desarrollo el Taller del Futuro, metodologia
participativa (Rist, 2000) determinando los puntos criticos del sistema (cuadro 39).

En el participaron los viticultores y miembros del equipo técnico.

Cuadro 39. Puntos criticos y problematicas: Resultado Taller del Futuro.

[Problematica Punto critico

Incertidumbre: Técnica / - Bajo precios de la uva y el vino

economica - Comercializacion de las uvas y el vino

Fertilidad de suelos - Baja fertilidad de los suelos

Produccion - Bajos rendimientos

Beneficio Econémico - Mejora en los ingresos por venta de uva
organica

Asociatividad - Mantencion del grupo de viticultores para
producir uvas organicas

Biodiversidad - Ausencia de especies vegetales que
presten servicios ecologicos

Tecnologias Productivas - Uso de tecnologias que minimicen los
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impactos ambientales negativos

Seleccién de criterios de los criterios de diagnéstico e indicadores.
A partir de los puntos criticos, se definio los criterios de diagndstico e

indicadores.

Los indicadores corresponden variables cuantificables y relacionadas

directamente con los puntos criticos.

Cuadro 40. Conjuncién de indicadores de sostenibilidad, segun las dimensiones de la

sostenibilidad.

tributo lCriterio de diagnéstico [Indicador h)imensi(m
Rendimiento Ambiental, Econémica
Relacion Utilidad/Costo Ambiental, Economica
Eficiencia
Productividad Ganancia Neta de Energia IAmbiental, Econémica
Costo Energético Unitario Ambiental, Econémica
Orientacion productiva  [Objetivo de la produccion Social, Econémica

Calidad de suelo (Materia
Ambiental, Econémica

Fstabilidad Conservacion de suelos  |Organica)

Propiedades biologicas
) e Ambiental
(Biomasa microbial)
¥ Fragilidad del sistema .
Confiabilidad ) Certeza de éxito en el proyecto [Social, Econoémica,
productivo
Participacion ocedencia de Mano de Obra [Social, Econémica
Autogestion - - -
Ilmplementamén de registros Social
oVl pendencia de agentes
IAutosuficiencia iEconémica, Social
externos
Asociatividad [Acciones de asociatividad Social

Medicion y monitoreo de indicadores

Construccién de rangos y escalas con puntaje. 1-5
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Cuadro 41. Ejemplo de Rangos y ponderaciones establecidas para el indicador rendimiento

(kg ha -1).

Rangos Ponderacién
(kg ha-1)
>5001
4001-5000
3001-4000
2001-3000

<2000 1

| Wl & W

Se promedio los 12 indicadores obteniéndose una media por sub unidad que

corresponde al indice o nivel . 2,5 es el valor medio.

Asociatividad ,

Dependencia Externa ¢~ > Hiciencia Energética

15

Implementacion de registros =

4 // \\
3 \/ !
2 :

Costo E Unitario

Procedencia mano de obra ' Objetivo Produccion

3 4 l//
\ s vl
i /
Certeza éxito ol Materia Organica

Biomasa moo suelo

11 2004/05 ™ 2005/06
2006/07 £12007/08

Figura 26. Niveles de sostenibilidad (indices) unidad Santa Silvia.

Los indicadores econémicos y energéticos tienden a mantener valores
inferiores a la media durante las cuatro temporadas. Esto de sebe
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principalmente a alto costo energético, perjudicado principalmente por las altas

entradas de energia y bajas salidas.

Dependencia Externa

Rendimiento

1 7\nmm we
S
\ L
v

de registros

Procedencia meno de obr& L
N
N\

\\
Certeza éxito

Biomas a moo suseio

#2004/05 W 2005/06
112006/07 ©2007/08

b,
\ * Eficiencia Energética

i / : 7 '
/" > obtvo Produceisn
& P
/
.'/
“Materia Orgénica

Figura 27. Niveles de sostenibilidad de sub unidad Potrero Grande.

Los indicadores econdmicos y energéticos tienden a mantener valores

inferiores a la media durante las cuatro temporadas.

Esto de sebe principalmente a alto costo energético, perjudicado

principalmente por las altas entradas de energia y bajas salidas.

Ademas los indicadores de calidad de suelo, mantienen niveles inferiores a la

media.

l

|

Dependencia Externa,

Rendimiento

6-.._

Implementacion de registros

Relacién B/C
/ . Hiciencia Energética

i
+— Costo E Unttario

’

\,"onjeﬁvo Produccion

1 2004105
2006/07

¥ 2005/06
2007/08

|

Figura 28. Niveles de sostenibilidad de la sub unidad viticola EI

armelo.



120

- GOBIERNO DE CHILE
- FUNDACION PARA LA
INNOVACION AGRARIA

Los indicadores econdémicos y energéticos tienden a mantener valores
inferiores a la media durante las cuatro temporadas

Esto de sebe principalmente a alto costo energético, perjudicado
principalmente por las altas entradas de energia y bajas salidas

Ademas los indicadores de calidad de suelo, mantienen niveles inferiores a la media.
Los niveles de sostenibilidad tienden a aumentar en el tiempo. En general los

valores la ultima temporada de evaluacién se encuentran sobre la media establecida
(2,5 puntos).

Santa Siivia

El Carmelo Potrero Grande

Figura 29. Niveles de sostenibilidad de tres sub unidades viticolas bajo manejo organico en
Cauquenes, en cuatro temporada de evaluacion.

- |@Santa Silvia
- | O Potrero Grande

“a01-. - |@EI Camelo

@
451
@
2104
=

05 -

00 l

2004/005 2005/2006 2006/07 20071008

Figura 30. £volucion ael nivel ae sostenipiligad ae res sub uniaades vitcolas bajo manejo

organico en Cauquenes, en cuatro temporadas de evaluacion.
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Conclusiones

Los bajos rendimientos obtenidos en los vifiedos debido a las condiciones
agro-edafo-climaticas, juntas con la baja en el precio de las uvas generan una

tendencia a mantener los indicadores estables.

La pobre condicion de suelos, junto a las bajas precipitaciones, junto con
practicas Agrondémicas basadas en la sustitucion de de insumos extraprediales no

mejoran la condicion ecoldgica de las sub unidades evaluadas.

En general la dimensién sociocultural mejora ya que los agricultores reciben
beneficios, adquieren conocimientos y otorgan un valor agregado a su producto (uva)

de manera asociativa.

Las sub unidades evaluados en la provincia de Cauquenes tienden a ser mas
sostenibles, nivel que mejora mientras menor es la dependencia de insumos
extraprediales (agricultura basada en sustitucion de insumos), hacia una agricultura

organica con vision Agroecolégica.

6.1.3. Transferencia Tecnol6gica y asociatividad.

La Transferencia tecnolégica se enfoco de dos formas:
- Primero basado en la difusion de los resultados de las etapas de produccion de
uvas y vinificacion, para lo cual se realiz6é una serie de actividades que se detallan en

el apartado 4 (resultados).
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- Segunda, centrada en el trabajo asociativo y vinculado directamente con el

mercadeo del producto desarrollado.

6.1.4.1. Difusion

La difusion de los resultados del proyecto se realizé a productores del érea de

Cauquenes.

A. Charlas
Realizadas al inicio del proyecto, cuyo tema central seréd la caracterizacion del

sistema de produccién y su importancia.

B. Seminarios

Se contemplo tres seminarios:

i. Al inicio del proyecto: Lanzamiento del mismo (Anexo 1, difusion)

ii. Segundo, en el afio 2006 para la entrega de los primeros resultados con la
participacién de la Contraparte Suiza. (Anexo 1, difusién)

iii. Tercero, al final del proyecto para entregar los resultados finales y alcances:

El objetivo del seminario fue entregar los resultados obtenidos durante el

desarrollo del proyecto.

Dicho seminario fue realizado en dependencias de INIA Quilamapu debido a
que se buscd tener mayor impacto, pues en dicha regién se encuentra Bio-Bio

Organico, entidad que convoca a los productores de la regién del Bio-Bio.

Se adjunta programa de actividades (Anexo 2). Ademas se presenta em

documento Anexo, el libro de resumenes com las presentaciones.
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C. Dias de Campo
Se realizé dias de campo en los modulos. En ellos se mostré los trabajos y se

analizo diferentes aspectos relacionados a la implementacién tecnolégica.

(Anexo 1, difusion)

D. Cursos
Se sefiald aspectos especificos del manejo organico y caracterizacion del

mercado suizo. (Anexo 1, difusién)
E. Publicaciones técnicas - divulgativas

Se elaboré una publicacion, las cuales incluyeron aspectos de manejo
productivo de vides y del proceso de vinificacion de uvas para el mercado suizo.
Se adjunta ejemplar boletin.

F. Notas en prensa.

Durante la ejecucion del proyecto, se realizé varias notas, las cuales fueron
presentadas en la Web. El Anexo 3 se presenta una seleccion de notas y su
respectiva fuente de informacion.
6.1.4.2. Asociatividad.

A. Comité Ejecutivo.

El comité ejecutivo de agricultura organica, conformado por:
- Beneficiarios directos

172
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- UCM

- INDAP

- SAG

- ODEPA

- Un representante de INIA.

- Un representante del convenio Chile- Suizo.

Debia sesionar cada seis 6 meses, sin embargo, no se convoco en el marco de este
proyecto dado que funcioné convocado en el marco del proyecto Convenio de

cooperacién Chile-Suiza.
B. Conformacién de organizacién.

Con el objeto de permitir la continuidad de la produccién y comercializacion de vinos
para el mercado suizo, se conformé una organizacion estructurada a partir de los
beneficiarios directos, con dos ejes (productores y bodega). Esta organizaciéon operé
a partir del segundo afo del proyecto (2006), para lo cual los asociados se

comprometieron a integrarla.

El primer paso fue elaborar los términos de referencia de dicha organizacion para lo
cual se realizara una jornada de trabajo con énfasis en promover las alianzas en la

cadena productiva y motivar el desarrollo de confianza al interior del grupo.

Los parametros basicos de la organizacién, sobre los cuales se adjuntan cartas
compromisos, fueron:

- Emprendimiento de negocio conjunto.

- Joint-venture entre productor de uva y vinificador.

- Comercializacion conjunta bajo marca colectiva.

- Sistema unico de produccion.

- Compromiso de corto y mediano plazo.



125

& » GOBIERNO DE CHILE
- ] FUNDACION PARA LA
INNOVACION AGRARIA

- Sistema Unico de produccion.

- Compromiso de corto y mediano plazo.

La constitucién de la sociedad se realizo conjuntamente entre los agricultores
participantes del proyecto; Sonia Sanchez, Ivan Valdés y Heéctor Doizi. Y ademas
participaron agricultores beneficiarios del convenio de cooperacion Chile-Suiza, Alicia

Velasquez, Marcelo Concha, Luis Moya, Jaime Mufioz y Aldo Viacava (Eno &Vida).
El extracto del documento de constitucion de la sociedad se presenta en el ANEXO 4.
7. Analisis Econémico:

Durante el desarrollo del proyecto se realizo toda la gestion de certificacién, la que
mediante los registros de campo, complementado con el estudio de sostenibilidad

permitié construir fichas técnicas y tablas de costos para los vifiedos.

7.1. Analisis econémico actualizado, comparando con los analisis de Ila

propuesta de proyecto.

El ANEXO 5, se presenta el analisis econémico actualizado, el cual es
significamente positiva, ya que el impacto es en una importante superficie, mucho
mayor que la presentada en la propuesta original. Ademas existe una brecha amplia

entre el sistema productivo organico y convencional.

7.2. Analisis de las perspectivas del rubro, actividad o unidad productiva

desarrollada, después de finalizado el proyecto.
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- Ambiental: Produccién organica, norma CEE 2092/91
- Social y cultural: Microempresarios campesinos de la zona de Cauquenes

- Calidad organoléptica: Terroir, producciéon controlada, alta concentracion de color

y aroma.

Los resultados muestran que la hipotesis planteada es posible de alcanzar en
términos productivos y de mercado, sin embargo, se visualiza, que esto es cierto,
solo en condiciones de nicho de oferentes/ consumidor, por lo cual tamafos de
escala muy altos que no logren diferenciarse podran caer en el mercado de los

comodyties, perdiendo el potencial de valor agregado.

Los supuestos fututos para el proceso comercial, de un producto que alcance
los estandares antes descritos y logre capturar efectivamente ese “premio” a la
produccién, indican un tamafio de escala no superior a los 100 mil L por unidad
productiva, en caso de alcanzar con éxito un proceso de transferencia tecnoldgica
deberan abordarse a través de otros grupos de oferentes y no sobre la base de la
Sociedad Terra Organica, como asi también otros nichos de mercado, los que

pueden estar insertos en Suiza u en otros paises de Europa del Norte.

Se sugiere complementar cualquier mecanismo tradicional de marketing
(videos promocidnales, tripticos, presentacion en ferias, sitios Web, etc)
acomparnarlos de dos herramientas que para este proyecto han resultado esenciales
y que son muy propias de la cultura de los mercados de destino
- Conocimiento directo entre productor y consumidor.

- Canal d comercializacién directo (con pocos eslabones intermedios), que faciliten

y agilicen la relacion personalizada con el cliente.

8. Impactos y Logros del Proyecto:
Los impactos y logros se presentan en los cuadros siguientes:

Cuadro 42. Impactos Productivos, Econdmicos y Comerciales

1A
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Logro Al inicio del Al final del Diferencial
Proyecto proyecto
Formacion de empresa o 0 3 3
unidades de negocio
Produccién (por producto) 0 30.000 L 30.000 L
Costos de produccion 300 310 +10
Ventas y/o Ingresos
Nacional 250 +250
Internacional 5000 Botellas +5.000 Botellas
Convenios comerciales 0 2 2
Cuadro 43. Impactos Sociales.
Logro Al inicio del Al final del Diferencial
Proyecto proyecto
Nivel de empleo anual 6 13 +f
Nuevos empleos generados 0 5 +4
Productores o unidades de 0 12 +12
negocio replicadas
Cuadro 44 . Impactos Tecnolégicos
Logro Numero Detalle
N° en N° en la empresa Mejorado
mercado
Producto 1 3 0 Vino elaborado con uvas
organicas variedad Pais
con categoria Rserva
Vino elaborado con uvas
organicas de las cepas
Cabernet Sauvignon y
Pais
Proceso 2 2 0 Protocolos de vinificacién
para uvas organicas




« 5 £5€) COBIERNO DE CHILE
- FUNDACIKON PARA LA
INNOVACION AGRARIA

128

Proceso de mercadeo

Servicio 1

0 Vinificacion de uvas a
pequefia escala 'y

diferenciadas.

Cuadro 45. Propiedad intelectual

Propiedad Intelectual Numero

Detalle

Patentes

Solicitudes de patente

Intencién de patentar

Secreto industrial

W O O o] ©

Resultado no patentable

2 Protocolos de vinificaciéon de uvas organicas de las
cepas Cabernet Sauvignon y Pais
1 Protocolo de manejo sustentable de vifiedo en

condiciones de Secano Interior

Resultado interés piblico 1

Modelo de negocio basado en nicho de oferta

Cuadro 46. Proyectos generados.

Logro Ndmero Detalle
Convenio o alianza tecnoldgica 1 Addendum al Convenio de cooperacion entre los
Ministerios de agricultura de Chile y Suiza
Generacién nuevos proyectos 4 PIAC

PDI

Programa suelos degradados SIRSD
FONTAGRO

Proyecto fortalecimiento de gestion comercial
para prospeccion e introduccion de los vinos en
Suiza (FIA 2006).

DOC
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Cuadro 47. Impactos Cientificos.
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Logro Numero

Detalle (Citas, titulo, decripcion)

Publicaciones 1

Boletin “Produccion de vides organicas”

Labra, E. y Diaz, |. 2007. Evolucion de parametros
productivos en un vifiedo cv Cabernet sauvignon bajo
manejo organico en la Provincia de Cauquenes.
Ponencia oral. 58° Congreso agronémico de Chile.

Labra, E. y Diaz, |. 2007. Evoluciéon de parametros
productivos en un vifiedo cv Cabernet sauvignon bajo
manejo integrado en la Provincia de Cauquenes.
Ponencia oral. 58° Congreso Agrondmico de Chile

Pino, C., Diaz, |. y Labra, E. 2007. Evaluacion del nivel
de Sostenibilidad de seis sistemas viticolas en
transicién organica en Cauquenes, CHILE. 1er
Congreso Cientifico Latinoamericano de Agroecologia,
Recinto Quirama.

Medellin- Colombia.

Diaz, |., Labra, E. y Mejias, P. Evaluacién del balance
energético de tres sistemas de produccién
(Convencional, Integrado y Organico) de vides (Vitis
vinifera L.) cv Cabernet Sauvignon en la Provincia de
Cauquenes. Revista Vendimia. Chile. Noviembre.

Pino, C., Diaz, |. y Labra, E. 2007. Evaluacién DEL
NIVEL de Sostenibilidad de seis sistemas viticolas EN
TRANSICION AGROECOLOGICA en Cauquenes,
CHILE. Simposio IFOAM 2008.

(Por Ranking)

Eficiencia energética en los vifiedos (CCV)

Eventos de divulgacion cientifica

57° Congreso Agrondmico de Chile

58° Congreso Agronémico de Chile.

58° Congreso Agronémico de Chile.

2° Simposio de Agricultura Organica

2° Simposio de Agricuitura Organica

SOCLA

IFOAM

Integracién a redes de investigacion

EMBRAPA

Procisur

UNIA Quilamapu, La Cruz. Etc.

Bl W N = N O O A W N -

Universidad de Cérdova

Cuadro 48. Impactos en Formacion.
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Logro

Numero

Detalle (Titulo, grado, lugar, instituicion)

Tesis

pregrado

1

Evaluacion del nivel de sostenibilidad de seis predios viticolas organicos
en la Provincia de Cauquenes. 2008. Tesis presentada como requisito para
optar al titulo de Ingeniero Agrénomo. Irina Diaz G. Universidad Catélica
del Maule. Curic6- Chile.

Estudio de Thriplodromus pyri como controlador Biolégico de Brevipalpus
chilensis. Tesis presentada como requisito para optar al titulo de Ingeniero

Agrénomo. Benjamin Zschau V. Universidad Mayor. - Chile.

Efecto de Cuatro cultivos de cobertura sobre el contenido de N-Mineral en
el suelo de un vifiedo cv. Cabernet Sauvignon, en la Provincia de
Cauquenes. 2008. Tesis presentada como requisito para optar al titulo de
Ingeniero Agrénomo. Claudia Arriagada Méndez.. Universidad Catélica del

Maule. Curico- Chile.

Evaluacion de la cubierta vegetal en la sobre hilera y su influencia sobre
Vitis vinifera cultivar Cabernet Sauvignon. 2008. Tesis presentada como
requisito para optar al titulo de Ingeniero Agrénomo. Maria Paz Castillo.
Méndez.. Universidad Catélica del Maule. Curic6- Chile. (Etapa de

evaluacion).

Evaluacion de la Biodiversidad Vegetal animal de seis predios en
transicion Agroecolégica. 2008. Tesis presentada como requisito para optar
al titulo de Ingeniero Agronomo. Carlos Correa.. Universidad Catoélica del

Maule. Curicé- Chile (Etapa de evaluacion).

ldentificacion de caracteristicas  socioculturales  presentes en los
agricultores integrantes de la Sociedad “Terra Organica Limitada”, que se
encuentran insertos en el proyecto “Produccion Orgénica de Uvas para
Vinos destinados al Mercado Suizo”, que favorecen la Sustentabilidad
Social en los Agroecosistemas. 2007. Tesis presentada como requisito
para optar al titulo de Trabajadora Social. Maite Ibafiez, Elisa Campos,

Cuntia Salazar. Universidad Catolica del Maule. Curicé- Chile.

Tesis

postgrado

Estudio de sostenibilidad de sistemas viticolas en transicion Agroecolégica

en la Provincia de Cauquenes, Chile. Tesis presentada como requisito para
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optar al grado de Master en Agroecologia. Carlos Pino Torres. Universidad
de Andalucia. Espafia.
Pasantias 1 Produccion de uvas organicas para elaboracion de vino. 2007. Caterina
Mora Trestini. 2007. Enéloga. Universidad de Bolonia. Italia.
Cursos de 1 Curso de capacitacion sobre el mercado de los vinos organicos en Suiza.
capacitacion

9. Problemas Enfrentados Durante el Proyecto:
El cuadro 35 se presenta las problematicas enfrentadas durante la ejecucién

del proyecto.

Cuadro 49. Medidas que permitieron resolver problemas técnicos, administrativos y de
gestion.

Problemas Medidas para enfrentar problemas

e lLegales
- No se presentaron

problemas legales.

e Técnicos - En el control de las plagas fue necesario, intensificar el
- Manejo de plagas programa de liberacion de enemigos naturales, lo cual fue
- Establecimiento de los financiado a través de proyecto complementario.

abonos verdes - En el caso de los abonos verdes, se continué con la
- Oxidacién de los vinos aplicacion de roca fosférica de tal forma de incrementar la

presencia de leguminosas espontaneas y de esta forma
mantener en un rango aceptable la produccién de materia
seca (MS)

- Para reducir el riesgo de oxidacion de los vinos se
procedié a contratar servicios externos de envasado con
equipamiento que permitiera afiadir nitrogeno (gas)
ademas se procuré cosechar con mayor concentracién de
azucar, de forma tal de obtener vinos mas alcohdlicos,
como medida de preservacion natural (mayor a 14° de

alcohol probable).

e Administrativos - La contratacion por los primeros dos afios del proyecto de

- Fallecimiento del | Aldo Viacava, permiti6é cubrir durante ese periodo, las
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endlogo encargado de

demandas técnicas. Posteriormente fue incorporado como

- Certificacion Suiza

los vinos endlogo consultor Daniel Pulver, Financiado a través del
Memorando de entendimiento... y para los ultimos 12 meses
del proyecto, fue contratado por parte de INIA un nuevo
endlogo: Pablo Galasso.

e Gestion Gestion de la certificacion: Adopcion de la responsabilidad por

parte de los agricultores ya asociados

Medida: Asistencia por parte del equipo técnico de INIA

El proposito inicia de certificar bjo el sello suizo no fue posible
de alcanzar producto de la obligacién de incorporar el 100% de
la explotaciona la manejo organico, situacién considerada de
alto riesgo por los productores. Lo anterior fue resuelto, gracias
a la aceptacion por parte de la autoridad competente suiza del
certificado bajo la norma CEE 2092/91,rsolucion aplicada no

solo a este producto si no que de caracter general.

10. Otros Aspectos de Interés

- Cambio socio cultural en el grupo de agricultores:
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Durante el desarrollo de proyecto se genera un cambio en las oportunidades

socio cultural del grupo de agricultores, debido a que ellos comienzan a vincularse

con actores del mundo

organico, ademas tienen acceso a informacién vy

recomendaciones de especialistas que los acomparian en el proceso de cambio hacia

un manejo organico.

El proyecto generé la articulacion de diversos actores (figura 43), tanto de

entidades del Ministerio de agricultura chileno, suizo, y los propios agricultores.
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Conv. Intern. | 1

Figura 31. Actores involucrados en el proceso de articulacion del proyecto.

Ademas como se muestra en los Anexos 1y 3 el proyecto generd gran impacto
en los medios de prensa y television lo cual ademas genera un impacto territorial, ya
que agricultores de similares condiciones de sostenibilidad se replican ia experiencia,
formando asi parte de los beneficiarios indirectos del proyecto, asociados por el

convenio de cooperacion entre los ministerios de Chile y Suiza

11. Conclusiones y Recomendaciones:

¢ Desde el punto de vista:
o Técnico:
La zona de Cauquenes tiene condiciones muy favorables para establecer sistemas
de produccién como los implementados en el proyecto, por lo cual el ingreso de
nuevos vifiedos a un protocolo de produccion organico-sustentable, es de bajo riesgo
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tecnolégico, solo debiendo cuidar adecuadamente el equilibrio plaga (B. chilensis)

depredador (T pyri.)

A nivel de produccién de los vinos se costituye que todo producto que tenga un nicho
de mercado claramente identificado, debe aplicar un protocolo de produccién basado
en las caracteristicas del producto que el cliente esta dispuesto a demandar, y no
aquellas que el productor estima o desea lograr. Es por ello que se recomienda hacer
una caracterizacion inicial exhaustiva del mercado de destino, y realizar tantas
prubas de mercado, como sean necesarias, para ajustar el producto al mercado, y no

el mercado al producto.

o Econdémico

El sistema de produccion implementado, preciond fuertemente los costos de
produccion debiendo efectuar una gestion logistica de abastecimiento, muy estricta
que permitiera abastecerse de insumos de precios razonables y altamente eficientes,
Dentro de ellos se destaca las negociaciones efectuadas con mineras FORMAS para
que dispusiese de puntos de venta de roca fosférica en la Zona Central; Gestién de
certificacion asociativa que reduce los costos unitarios en mas de un 50%; exigir a los
proveedores de pesticidas autorizados los certificados correspondientes para cumplir
con los procedimientos de autorizacion de uso de insumos por parte de la
certificadora.

A nivel de precios de venta del producto final, fue posible obtener, un precio
FOB de US$ 15-20, lo que marca claramente un diferencial, con el esquema de
negocios inicial de venta de uvas “comodity” que no superaba los 0,2 US$/kg de
fruta. Para lograr estos resultados se recomienda, ajustar el producto al mercado y
acercar el consumidor al productor, utilizando cadenas comerciales cortas.
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La insercién de productores pertenecientes a la agricultura familiar campesina
(AFC) a cadenas comerciales de exportacion por medio de la agregacion de valor de

productos diferenciados es sin lugar a dudas uno de los principales resultados de

este proyecto.

o De gestion.
Se concluye, luego de la ejecucion del proyecto, que la formacion de una
estructura asociativa que enfrente de forma conjunta los procesos productivos,
comerciales y de gestion, es imprescindible en un esquema de negocios como €l que

plantea el proyecto, debido a:

- Tamafio de la produccién

- Volumenes exportables

- Gestion de insumos

- Gestion comercial y de mercadeo

- Distribucién de tareas

- Conduccién y liderazgo en el proceso de adopcion tecnolégico

Se recomienda que en proximos proyectos de esta naturaleza el objetivo
/actividad de conformacion de alguna estructura de caracter asociativo sea incluida
desde el inicio del proyecto y con un mayor énfasis en elementos de liderazgo,

generacion de confianzas y distribucion de funciones.

Otra conclusion a nivel de gestion, es la relevancia adquirida de la
integracion de multiples Stackeholder, que cumplan diferentes funciones de caracter
complementario y sinérgico. A nivel del proyecto ejecutado, con un énfasis en la
produccién secundaria y en la gestion de mercadeo, el convenio de colaboracién
entre Chile y Suiza, apoyaba la produccién primaria, entregaba soportes cientificos
tecnoldgicos y facilitaba la vinculaciéon productor-consumidor. A su vez, los proyectos

financiados por INDAP y PROCHILE permitieron solucionar cuellos de botella
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productivos y de penetracion de mercado respectivamente.. Y finalmente, las gran
integracion de otras asociaciones facilité la difusion e insercion del proyecto y todos

sus componentes en la retina de la sociedad.
12. Informe de difusion

e Cada una de las actividades de difusién se obtuvo informacién técnica y
cientifica que complementa el trabajo presentado en el informe en cuestion.

Se Adjunta las publicaciones realizadas en el marco del proyecto o sobre la
base de los resultados obtenidos, el material de difusién preparado y/o distribuido,
las charlas, presentaciones y otras actividades similares ejecutadas durante la

ejecucion del proyecto, en los ANEXO 1.

13. Bibliografia Consultada.
La bibliografia consultada se presenta en el material Anexo (tesis de grado), el
cual corresponde a trabajos de Investigacion y el Boletin de “Produccién de uvas

organicas para el mercado Suizo”.

14. Analisis de Resultados

Se analizé los resultados esperados, definidos inicialmente en el proyecto, en
relacion a los valores finales esperados de alcanzar y los valores alcanzados en el
periodo. En el cuadro 44 se muestra un analisis que permite evaluar la adopcién de
la innovacion tecnolégica y la sustentabilidad de la propuesta.

Cuadro 50. Analisis general de los resultados alcanzados en el periodo.
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Implementacion exitosa de moédulos de produccion organica sostenible y

adopcion de la tecnologia por parte de los agricultores beneficiarios.

Esta etapa es la base que permitié alcanzar los impactos del proyecto, y a pesar de
existir en Chile bastantes experiencias exitosas de produccién organica,
escasamente estas alcanzan los niveles de sostenibilidad que fueron logrados y
evaluados en este proyecto. Este resuitado alcanza impacto no tan solo a nivel del
rubro, sino que también en sus componentes territoriales y puede ser replicado en
su fondo para otras condiciones productivas de caracter aisladas desarticuladas del

mercado o en condiciones de alta postergacion.

Insercion exitosa del producto desarrollado en el mercado objetivo.

Los ajustes del producto, respaldados por diversas trabajo experimentales a nivel de
bodega y de mercado, permitieron ser uno de los componentes mas relevantes, en
el rapido y exitoso proceso de insercidn de este “nuevo vino” en el mercado de
Suiza. A lo anterior se suma la inclusion del componente identidad y ambiente en el
concepto del vino que fue comercializado. Todo esto permitié finalmente que el vino
fuera comercializado, en valores superiores a US$4 FOB la botella de 750 cc,
generando un retorno a nivel de productor de mas de 8 veces ( margen
operacional). Este resultado puede ser replicado por otro grupo de agricultores,

como asi tambien en otros rubros y territorios.

Formacion de la organizaciéon y su articulacion con el resto de la cadena y
actores del territorio, es el tercer resuitado de caracter estrategico de este

proyecto.

e 4
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La organizacién formada, aunque aun de débiles lazos, permitié capitalizar con éxito
los resultados tecnoldgicos y de informacion del proyecto y proyectarios hacia el
componente de desarrollo, claro ejemplo de un proceso efectivo de transferencia de
tecnologias. Esta sociedad logré concitar el interés de participacion de agricultores
no pertenecientes al proyecto pero con el compromiso de adoptar la misma
tecnologia y a igual velocidad que el resto de los asociados. Dicha sociedad, dada
su condicion misma fue de interés de otros miembros de la sociedad, tanto publicos
como privados o que permitié agilizar el proceso de insercion de los productos en el
mercado. Ejemplo de ello son los apoyos en gestiéon de la gobernacién de
Cauguenes, comerciales de la embajada de Chile en Suiza, y la de Suiza en Chile,
facilidad para consolidar carga (contenedores) por medio de una gestion personal

de los importadores, entre otras.

Generacion de protocolos de manejo técnico, vinificacion, gestiéon de

certificacion y enfoques estratégicos de mercado.

El proyecto generé los manuales con los protocolos de implementaciéon de manejo
organico de vifiedos sustentables para su replica en condiciones similares;
protocolos de vinificacion para generar un producto que satisfaga las necesidades
de exigentes consumidores suizos; informacién de mercado y la estrategia de cémo
abordarlo de un modo exitoso; Recomendaciones para la gestion de la certificacion,
proceso complejo para agricultores de las caracteristicas propias de los pequefios

viticultores de Cauquenes.

1h0
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15. Actividades Ejecutadas y Analisis de Brecha
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A continuacién se presentara un analisis que permite identificar y describir las

actividades realizadas (programadas y no programadas).

El cuadro 45 permite analizar la forma en que se han desarrollado las

actividades, asi como el nivel de cumplimiento del programa de trabajo preliminar.

El segundo cuadro, permite informar de las actividades realizadas durante el

periodo que no estaban programadas, contemplandose el espacio para justificar su

realizacion.

Cuadro 51. Actividades programas para el periodo Diciembre 2004 a Diciembre 2005.

de los médulos: implica contrato
con empresa certificadora,
inspecciones en terreno
(frecuencia y calendarizacién es
fijada por empresa certificadora),
verificacion de aplicacion general
de normas de manejo organico a
través del registro de actividades
y uso de insumos en cuadernos

de campo. Incluye visado de

Actividad programada Fecha Fecha Observaciones
programada ejecucion
mes/ano

Implementacion progresiva de 12/.04 Dic.05 Médulos bajo programa
moédulos de PO con certificacion de certificacion. Uno de
de transicién segin normas de la ellos con concepto
UE a normas suizas. holistico.

Gestion de certificacion organica 12/.04 Dic.05 Empresa certificadora

contratada, una auditoria
realizada (febrero 2005)y

en proceso segunda.
Certificado Master
recibido.
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insumos a emplear.

vinificacion a implementar a

nivel de micro vinificacion

Determinar  protocolos  para 12/04 Mar.03 Protocolos determinados

caracterizacion técnico segun lo programado

productiva, social de los

productores 'y del medio

ambiente

Establecer protocolo de cosecha 1/.05 Mar.05 Protocolos  establecidos

de uvas y transporte a bodega segun lo programado

Caracterizaciéon y actualizacion 4/05 Dic.05 En desarrollo

técnico  productiva de los

maédulos

Caracterizacion y actualizacién 4/05 Dic.05 En desarrollo

socioeconémica de los

productores

Caracterizacion y actualizacién 4/05 Dic.05 En desarrollo

del entorno de los médulos y

medio ambiente.

Vendimia y transporte a bodega 5/05 Abr.05 Vendimia realizada segun

segun protocolo. lo programado

Estudio de la conducta de 1/05 Dic.05 Informaciéon obtenida a

compra de los consumidores nivel agregado

suizos

Desarrollo de estrategia de 11/05 Dic.05 En desarrollo

marketing

Ensayos de control de oidio en 1/08 31712 Establecidos y en

vides organicas evaluacion segin lo
programado

Actualizacion del estado del arte 1/05 30/07 Andlisis realizado para

en relacion al mercado de los Suiza y los principales

vinos orgéanicos en Suiza y Unién mercados de la U.E.

Europea.

Descripcion de protocolos de 1/01 28/02 Protocolos elaborados

segun lo programado

1a4n
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Microvinificacion de muestras de 1/03 3112 Microvinificacién

acuerdo a protocolos definidos realizada segun lo
(Bodega Experimental INIA). programado

Seleccion e identificacion de 1/01 30/03 Indicadores identificados
indicadores de sostenibilidad a y seleccionados segun lo
aplicar programado

Evaluacion de sostenibilidad: 1/04 3112 Primera etapa evaluada
aplicacion de indicadores en segun lo programado
médulos

Charla Técnica: Caracteristicas 1/01 30/01 Charla realizada seguin lo
y normativas del mercado suizo programado

para vinos organicos

Seminario: Ceremonia de 1/05 30/05 Seminario realizado
Lanzamiento del Proyecto segun lo programado

Cuadro 52. Actividades programas para el periodo Diciembre Enero-Junio 2006

Actividad programada Fecha Fecha |Observaciones

programada | ejecucion

mes/afio
Implementacién progresiva de médulos Ene. Jun. Médulos bajo programa de
de PO con certificacion de transicion certificaciéon. Uno de ellos
segin normas de la UE a normas con concepto holistico.
suizas.
Gestion de certificacion organica de los Ene. Jun. Empresa certificadora
médulos: implica contrato con empresa contratada, auditoria 2006
certificadora, inspecciones en terreno realizada. Certificado
(frecuencia y calendarizacién es fijada Master recibido.

por empresa certificadora), verificaciéon
de aplicacién general de normas de
manejo organico a través del registro
de actividades y uso de insumos en
cuadernos de campo. Incluye visado

de insumos a emplear.
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Caracterizacion y actualizacion técnico Ene. Jun. En desarrollo. Primera
productiva de los médulos caracterizacion terminada
Caracterizacion y actualizacion Ene. Jun. En desarrollo. Primera
socioeconémica de los productores caracterizacion terminada
Caracterizacion y actualizacion del Ene. Jun. En desarrollo. Primera
entorno de los moédulos y medio caracterizacion terminada
ambiente.

Vendimia y transporte a bodega segun Mar. Abr. Vendimia realizada seguin

protocolo. lo programado

Desarrollo de estrategia de marketing Ene. Jun. En desarrollo

Ensayos de control de Oidio en Ene. Jun. Primer ensayo terminado

vides organicas segun lo programado.

Cata de muestras por panel de expertos Ene. Feb. Cata realizada en
Wadénswill. Suiza previa
evaluacion en Chile.
Autorizacion a FIA (UP-
N°0005 del 10 de enero de
2006)

Ajuste y seleccion de protocolos de Ene. Feb. Protocolos ajustados

vinificacién piloto de acuerdo a informe elaborados

de panel de expertos.

Vinificacion de acuerdo a protocolos Mar. Jun. Vinificacion realizada.

recomendados Fermentacion  alcohdlica
terminada

Evaluaciéon de sostenibilidad: aplicacion Ene. Jun. Primera etapa evaluada

de indicadores en maédulos segun lo programado

Seminario: Avances del proyecto Jun. Jun. Seminario realizado segun

lo programado con
expertos suizos y en
conjunto con Red

Vitivinicola del Maule.
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Cuadro 53. Actividades programadas y ejecutadas durante el periodo informado (julio —

diciembre 2006).
Actividad programada Fecha Fecha Observaciones
programada | ejecucion
mes/afio
Implementacion progresiva de médulos de 1/06 12/06 Médulos bajo programa
PO con certificacion de transicion segin de certificacion.
normas de la UE a normas suizas. Uno de ellos con
concepto holistico.
Gestion de certificacion orgéanica de los 1/06 12/06 Empresa  certificadora
mddulos: implica contrato con empresa contratada, auditoria
certificadora, inspecciones en terreno 2006 realizada.
(frecuencia y calendarizacioén es fijada por Certificado Master
empresa certificadora), verificacion de recibido.
aplicacion general de normas de manejo
organico a través del registro de
actividades y uso de insumos en
cuadernos de campo. Incluye visado de
insumos a emplear.
Desarrollo de estrategia de marketing. 1/06 12/06 Actividad realizada
Ensayos de control de Oidio en vides 1/06 12/06 | Primer ensayo
organicas terminado segin lo
programado.
Vinificacion de acuerdo a protocolos 3/06 08/06 | Vinificacion realizada.
recomendados Fermentacién alcohdlica
terminada.
Evaluacion de sostenibilidad: aplicacion 1/06 12/06 | Evaluacion realizada
de indicadores en médulos. segun lo programado
Dia de Campo: Gira Técnica a médulos 1/06 12/06 | Actividad realizada.
Publicacién:  Produccién de  Uvas 11/06 11/08 En desarrollo

Organicas
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Cuadro 54. Actividades programadas y ejecutadas durante el periodo informado (Enero-Dic 2007).

Fecha Fecha Observaciones

Actividad programada programada ejecucion

mes/aiio
1.1.Implementacién progresiva de 1/01 3112 Médulos bajo
modulos de PO con certificacion de programa de
transicion segin normas de la UE a certificacion.
normas suizas.
1.2 Gestion de certificacién orgéanica de 1/01. 31/12 Empresa certificadora
los moédulos: implica contrato con contratada, auditoria
empresa certificadora, inspecciones en 2007 realizada.
terreno (frecuencia y calendarizaciéon es Certificado Master
filada por empresa certificadora), recibido.
verificacion de aplicacion general de
normas de manejo organico a través del
registro de actividades y uso de insumos
en cuadermnos de campo. Incluye visado
de insumos a emplear.
1.5 Caracterizacion y actualizacion 1/01 30/08 Actividad realizada

técnico productiva de los médulos
1.6. Caracterizacion y actualizacion 1/01 3112 Actividad realizada

socioeconémica de los productores.

1.7. Caracterizacion y actualizacion del 1/01 3112 Actividad realizada

entorno de los médulos y medio

ambiente.

1.8. Vendimia y transporte a bodega de 1/03 30/04 Actividad realizada

acuerdo a protocolo. segun lo programado

1.11 Desarrollo del producto 1/09 3112 Actividad en proceso
de desarrollo

1.12. Evaluacién del producto en Suiza, 1/09 3112 Actividad desarrollada

por parte de distribuidores vy segun lo planificado

consumidores
1.13 Ensayos de control de Oidio en 1/01 30/06 Actividad realizada.

vides
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2.3 Cata de muestras por panel de

1/01

31/03 Actividad realizada

expertos

2.4 Ajuste y selccion de protocolos de 1/01 31/03 Actividad realizada

vinificacion comercial de acuerdo a

informe de panel de expertos

2.5 Vinificacion de acuerdo a los 1/03 3112 Actividad realizada

protocolos recomendados

2. Evaluacion de  sostenibilidad: 1/01 3112 Actividad realizada

aplicacion de indicadores en médulos

4.3. Dia de campo: programa de manejo 112 3112 Actividad realizada

organico de vides (Norma UE y Suiza)

4 4. Publicacion: Vinificacion de uvas 111 30/11 Actividad en proceso

organicas para el mercado suizo.

4 6. Elaboracion participativa de 1/01 30/03 Actividad realizada en

términos de referencia de la el periodo 2006

organizacion.

4.7. Formacion de la organizacion 1/04 30/06 Actividad realizada en
el periodo 2006

4.8. Curso: caracterizaciéon del mercado 111 30/11 Actividad sera

suizo para los vinos organicos realizada en el
periodo 2008

A continuacion se presentan las actividades no programadas, pero que fueron

realizadas durante el periodo de ejecucién de este.

Cuadro 55. Actividades No programadas realizadas en el periodo.

Actividad no Fecha

programada

Descripcion y Justificacién

Cata de vinos por panel 1 de Junio 2007

Se realizé una cata de vinos en el marco del

de expertos convenio Chile-Suiza complementaria a las
realizadas en Cauquenes (2205), Suiza (2005)
y Villa Alegre (2007).

Consultarias técnicas Octubre 2004 - Octubre | Apoyo técnico en manejo organico, realizado

2008

a través de visitas mensuales y entrega de

informes técnicos.

15.2. Personal participante en el proyecto.
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Desde los inicios del proyecto. Se adjunta la ficha de todas las personas que

participaron en alguna de las etapas del proyecto aunque hayan sido reemplazados.

Cuadro 56. Némina de Profesionales por area tematica.

Coordinador principal
Tipo de actor en el Proyecto (A)
Romilio Ernesto
Nombres
Apellido Patemo Labra
Apellido Materno Lillo
RUT Personal
Nombre de la Organizacién o Instituto de Investigaciones Agropecuarias
Institucion donde trabaja
RUT de la Organizacion
Tipo de Organizacion
Publica X |Privada
Cargo o actividad que desarrolla Investigador
en ella
Profesion Ingeniero Agrénomo
Especialidad Gestidén/ viticultura y frutales.
Direccion (laboral) Av Esperanza s/n. Est. Villa Alegre.
Pais Chile
Region Maule
Ciudad o Comuna Villa Alegre
Fono
Fax
Celular
Email
Web www.inia.cl
Género
Masculino X | Femenino
Etnia (B) Sin clasificar
Tipo (C) Profesional
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Tipo de actor en el Proyecto (A)

Coordinador alterno

Juan Pedro
Nombres
Apellido Paterno Sotomayor
Apellido Materno Soler

RUT Personal

Nombre de la Organizacién o

Institucion donde trabaja

Instituto de Investigaciones Agropecuarias

RUT de la Organizacion

Tipo de Organizacion

Publica X

Privada

Cargo o actividad que desarrolla

Subdirector C.E. Cauquenes

Nombres

en ella
Profesion Ingeniero Agrénomo
Especialidad Viticultura y enologia.
Direccion (laboral) Camino Cauquenes Parral Km. 4
Pais Chile
Regién Vil
Ciudad o Comuna Cauquenes
Fono
Fax
Celular
Email
Web www.inia.cl
Género
Masculino X |Femenino
Etnia (B) Sin clasificar
Tipo (C) Profesional
Equipo técnico
Tipo de actor en el Proyecto (A)
Fernando
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Apellido Patemo

Fernandez

Apellido Materno

Elgueta

RUT Personal

Nombre de la Organizacién o

Institucion donde trabaja

Instituto de Investigaciones Agropecuarias

RUT de la Organizacion

Tipo de Organizacién

Publica X |Privada
Cargo o actividad que desarrolla Investigador
en ella
Profesion Ingeniero Agronomo
Especialidad Agroecologia, manejo de coberturas.

Direccion (laboral)

Camino Cauquenes Parral Km. 4

Pais Chile
Regién Vil
Ciudad o Comuna Cauquenes
Fono
Fax
Celular
Email
Web www.inia.cl
Género
Masculino X |Femenino
Etnia (B) Sin clasificar
Tipo (C) Profesional
Equipo técnico
Tipo de actor en el Proyecto (A)
Carlos Alberto
Nombres
Apellido Patemo Pino
Apellido Materno Torres

RUT Personal
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Nombre de la Organizacion o

Institucion donde trabaja

Universidad catélica del Maule

RUT de la Organizacién

Tipo de Organizacion

Publica X |Privada
Cargo o actividad que desarrolla Docente
en ella
Profesion Ingeniero Agronomo
Especialidad Viticultura orgénica.
Direccién (laboral) Camino Los Niches Km. 8.
Pais Chile
Region Vil
Ciudad o Comuna Curico
Fono
Fax
Celular
Email
Web www.agroecologia..cl
Género
Masculino X | Femenino
Etnia (B) Sin clasificar
Tipo (C) Profesional

Tipo de actor en el Proyecto (A)

Equipo técnico

Juan Fernando

Nombres
Apellido Patemo Hirzel
Apellido Materno Campos

RUT Personal

Nombre de la Organizacion o

Instituto de Investigaciones Agropecuarias
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Institucion donde trabaja

RUT de la Organizacién

Tipo de Organizacién

Publica X | Privada
Cargo o actividad que desarrolla Investigador
en ella
Profesion Ingeniero Agrénomo
Especialidad Nutricién.
Direccion (laboral) Av. Vicente Méndez.
Pais Chile
Regioén VI
Ciudad o Comuna Chillan
Fono
Fax
Celular
Email
Web www.inia.cl
Género
Masculino X |Femenino
Etnia (B) Sin clasificar
Tipo (C) Profesional
Equipo técnico
Tipo de actor en el Proyecto (A)
Maria Cecilia
Nombres
Apellido Patemo Céspedes
Apellido Materno Ledn

RUT Personal

Nombre de la Organizacion o

Institucion donde trabaja

Instituto de Investigaciones Agropecuarias

RUT de la Organizacion

Tipo de Organizacién

Publica X

Privada
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Cargo o actividad que desarrolla Investigadora
en ella
Profesion Ingeniera Agrénoma
Especialidad Produccién organica
Direccion (laboral) Av. Vicente Mendez.
Pais Chile
Regién VI
Ciudad o Comuna Chillan
Fono
Fax
Celular
Email
Web www.inia.cl
Género
Masculino Femenino X
Etnia (B) Sin clasificar
Tipo (C) Profesional
Equipo técnico
Tipo de actor en el Proyecto (A)
René Andrés
Nombres
Apellido Patemo France
Apellido Materno Iglesias

RUT Personal

Nombre de la Organizacién o

Institucion donde trabaja

Instituto de Investigaciones Agropecuarias

RUT de la Organizacién

Tipo de Organizacién

Pablica X |Privada
Cargo o actividad que desarrolla Investigador
en ella
Profesidn Ingeniero Agrénomo
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Especialidad Fitopatélogo.
Direccion (laboral) Av. Vicente Mendez.
Pais Chile
Region VIl
Ciudad o Comuna Chillan
Fono
Fax
Celular
Email
Web www.inia.cl
Género
Masculino X |Femenino
Etnia (B) Sin clasificar
Tipo (C) Profesional

Tipo de actor en el Proyecto (A)

Equipo técnico

Maria Alejandra

Nombres
Apellido Patemo Engler
Apellido Materno Palma

RUT Personal

Nombre de la Organizacion o

Institucion donde trabaja

Instituto de Investigaciones Agropecuarias

RUT de la Organizacion

Tipo de Organizacién

Publica X

Privada

Cargo o actividad que desarrolla

en ella

Investigador
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Profesion Ingeniero Comercial
Especialidad Economia Agraria
Direccion (laboral) Av. Vicente Mendez.
Pais Chile
Region Vi
Ciudad o Comuna Chillan
Fono -
Fax
Celular
Email
Web www.inia.cl
Género
Masculino Femenino X
Etnia (B) Sin clasificar
Tipo (C) Profesional
Equipo técnico
Tipo de actor en el Proyecto (A)
Lukas
Nombres
Apellido Patemo Bertschinger
Apellido Matermo
RUT Personal
Nombre de la Organizacion o FAW
Institucion donde trabaja
RUT de la Organizacion
Tipo de Organizacién
Publica X |Privada

Cargo o actividad que desarrolla

Investigador. Director departamento de horticultura

en ella
Profesion Ingeniero Agrénomo
Especialidad Produccion integrada y organica

Direccién (laboral)

Schloss, Postfach 185
CH-8820 Wadenswil
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Pais Suiza
Regién

Ciudad o Comuna Wadenswill
Fono

Fax -
Celular

Email

Web www.faw.ch
Género

Masculino x |Femenino

Etnia (B) Sin clasificar
Tipo (C) Profesional

Tipo de actor en el Proyecto (A)

Equipo técnico

Irina
Nombres
Apellido Patemo Diaz
Apellido Materno Gaélvez

RUT Personal

Nombre de la Organizacion o

Institucion donde trabaja

Instituto de Investigaciones Agropecuarias

RUT de la Organizacion

Tipo de Organizacién

Puablica X |Privada

Cargo o actividad que desarrolla

Investigador. Agricultura Orgéanica

en ella Encargada de Vinculacién y Transferencia Tecnolégica
Profesion Ingeniero Agrénomo

Especialidad Produccién integrada y organica

Direccion (laboral) Av. Esperanza s/n Estacion Villa Alegre

Pais Chile

Region Maule

Ciudad o Comuna Villa Alegre

Fono
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Fax
Celular
Email -
Web www.inia.cl
Género
Masculino Femenino X
Etnia (B) Sin clasificar
Tipo (C) Profesional

(A), (B), (C): Ver notas al final de este anexo

(Se debera repetir esta informacion tantas veces como niumeros de coordinadores e integrantes del

equipo técnico participen)
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GOBIERNO DE CHILE GOBIERNO DE CHILE
MINISTERIO DE AGRICULTURA FUNDACIg')N PARA LA
INIA — RAIHUEN INNOVACION AGRARIA

Victor Kramm Muhoz, Director Regional del Instituto

de Investigaciones Agropecuarias, (INIA-Raihuen) , vy

Fundacion para la Iinnovacion Agraria (FIA), tienen el
agrado de invitar a Ud. A la ceremonic de lanzamiento
del Proyecto: “Produccion sostenible de vinos elaborados
con uvas orgdnicas para el mercado suizo" .

Esta actividad se realizard el dia jueves, 26 de
mayo del 2005, a las 10:00 horas, en el Centro
Experimental de Cauquenes, km 4 camino Cauguenes
Parral.

Agradeceremos su participacion, lo que contribuird
a dar mayor realce a esta actividad.

Por favor confirmar al fono (73) 512260 o al mail:

.‘1,‘1 { G Cl.

Cauquenes ,abril del 2005.



Imagen 1. Fotografia seminario ianzamiento proyecto.
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VICTOR KRAMM MURNOZ, Director Regional del Instituto de Investigaciones Agropecuarias, CLAUDIO ROJAS MINO,
Rector de la Universidad Catolica del Maule y Presidente de la Red Vitivinicola de la Regién del Maule, IGNACIO CANALES
MOLINA, Director Nacional del Programa Chile Califica y la Fundacién para la Innovacion Agraria (FIA), tienen el agrado de
invitar a Ud. a participar en el Seminario:

“Tecnologia y educacién, como pilares de la produccién sostenible en vitivinicultura orgénica”,
a realizarse el dia jueves 22 de junio a partir de las 9:00 horas, en el auditérium de la Universided Catélica del Maule,
campus San Isidro, situado camino a Los Niches km 8, Comuna de Curicé.

Esta actividad conjunta, se enmarca en los proyectos; “Produccién sostenible de vinos elaborados con uvas orgénicas para

el mercado Suizo’, cofinanciado por FIA y el Gobierno de Suiza y “Red Vitivinicola del Maule”, con financiamiento del
programa de Chilecalifica.

El seminario es sin costo y tiene cupos limitados, por lo que se ruega confirmar su asistencia a los telefénos: (73) 512260 -
512502 o al email: sveliz@inia.cl

Villa Alegre, Junio de 2006
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VICTOR KRAMM MURNOZ, Director Regional del Instituto de Investigaciones Agropecuarias, CLAUDIO ROJAS MINO,
Rector de la Universidad Catdlica del Maule y Presidents de la Red Vitivinicola de la Region del Maule, IGNACIO CANALES

MOLINA, Director Nacional del Programa Chile Califica y ia Fundacion para la Innovacién Agraria (FIA), tienen el agrado de
invitar a Ud. a participar en el Seminario:

“Tecnologia y educacion, como pilares de la produccidn sostenible en vitivinicuiiura organica”,
a realizarse el dia jueves 22 de junio a partir de las 9:00 horas, en el auditérium de la Universidad Catélica del Maule,
campus San isidro, situado camino a Los Niches km 6, Comuna de Curicé.

g
Esta actividad conjunta, se enmarca en los proyectos;, “Produccién sostenible de vinos elaborados con uvas orgénicas para

el mercado Suizo”, cofinanciado por FIA y el Gobierno de Suiza y “Red Vitivinicola del Maule”, con financiamiento del
programa de Chilecalifica.

El seminario es sin costo y tiene cupos limitados, por lo que se rusga confirmar su asistencia a los teiefonos: (73) 512260 —
£12502 o al email: sveliz@inia.cl

Villa Alegre, Junio de 2006



Atelier: Cramerstrasse 15 / CH-8004 Zrich
Tel: 044 242 80 28 / Mobil: 079 736 90 32
Jg m.jorquera@swissonline.ch

m ﬂ G E “ Manuel jorquera
ﬁ'

Ernesto Labra
INIA Cauquenes
Chile

Zurich, 28 de febrero de 2006

-

ropuesta para el disefio de imagen de los vinos PURAPEL, CAUQUE y TRILPLE
ie la empresa Terra Organica de Cauquenes Ltda.

Segin entrevista con el sefior Patric Dieterich, director de ventas de la empresa suiza , Enoteca Nederland™

Observaciones '
El volumen de produccion de 15 000 botellas al aiio cs considerado ¢n ¢l mercado suizo como insuficiente,

como para que una empresa s¢ haga cargo de los costos y tramites de la importacion.

~
Por lo cual se recomicnda que una institucion suiza, involucrada en ¢l proyecto. haga la importacion del volu-
men de produccion v asuma cl almacenaje. con ¢l fin de comercializar ¢l vino desde suclo Suizo y hasta que ¢l

producto sea conocido.

Sobre todo se recomienda trabajar en la calidad del producto. Y ofrecer al mercado un vino de aita calidad mas
que la cantidad.

Sc deberia de trabajar mas en ¢l tema de prescistacion de los vinos. Mcjorar las ctiquetas y crear un prospecto
con bucnas fotografias del lugar de origen de los vinos v de los mismos vinos emboicllados. En ¢l prospecto se
deberia de apelar a la historia, como nacicron csios vinos y al tipo de trubajo cooperativo de los pequetios pro-
ductores apoyados por la cooperacion chileno-suiza, v sobre todo apclar a la procedencia organica de los vinos.

Se recomienda que solo cuando todos los problemas estén resueitos, y ¢l producto esté listo con una bucna pre-
sentacién v los problemas de la importacion v almacenaje estén resucltos, se proceda a su comercializacion en

Suiza.

Para su comercializacion efectiva se deberia de intentar de contactar a las dos cmpresas mas grandes en Suiza
que comercializan el vino organico: Delinat (www.dclinat.com), tambi¢n presente en Alemania v Austria v la
empresa Kiéfiberg (www. ). También se deberia de contactar la 2da cadena de supermercados mas grande de
Suiza que también incluye en sus ventas un gran surtido de vinos: Coop (www.coop.ch).

También se puede probar de contactar a un vendedor de vinos en Suiza, que hace los contactos con las grandes
importadoras.



Estrategia de mercado en Suiza

Se debe de tomar en cuenta ¢l factor adverso de que las cmpresas que comercializan ¢l vino organico, solo tra-
bajan con cl vino de la region (Europa: Italia, Grecia, Pertugal, Espana, Francia v Suiza). ya que ¢l vino organi-
co que tienc que atravesar €l mar ya no es mas organico, tanto por los costos de encigia v transporie. Lo cual s¢
podria minimizar con una buena estrategia de transporte al momento de importar el producto, como por ¢jemplo
mancjar cual es ¢l medio de transporte mas cerca de una propuesta amigable al medio ambicnte y que armoniza
con los costos energéticos? Se puede argumentar que ¢l trasporte por tierra de vinos procedentes de Portugal v
Espaiia quizas tiencn el mismo costo cnergético, que ¢l transporte por barco hasta Roterdam (Holanda) y Roter-
dam-Zurish por tren. Seria una cstrategia para discutir v argumentar bicn, si se calculan los costos de trausportc.

También sc deberia de contactar a la institucién Max Havelaar (www.maxhavelaar.ch), de muy buen nombre

cn Suiza v también presente cn Alemania v otros paiscs. Esta institucion sc intercsa sobre todo por un comercio
justo, que los pequeiios productores puedan recibir un precio justo por sus productos sin intermediarios. Precisa-
mente este objetivo cumple la empresa Terra Organica de Cauquenes, ademas de trabajar organicamente.

Y por dltimo se deberia de probar de poner el vino en las grandes ferias del vino cn Suiza, como la _Expo Vina™
en Zunch (www.expovina.ch). en conjunto con otros vinos Chilenos o Argentinos para minimizar los costos de
la exposicion.

-

Diseiio de imagen

Se propone mejorar las etiquetas, sobre todo la imagen de los viiiedos. Se deberia de selecionar un par de sena-
relas o fotografia de alta calidad. Y tambicn se deberia de hacer una distincion mas marcada de los colores de los
tres productos. Y sobre todo mejorar la calidad de impresion.

Se deberia de crear un logotipo que identifique a los vinos de la empresa Terra Orgdnica de Cauquenes Lida.
COMO una marca. Py

También sc deberia de integrar otros logotipos en las ctiquetas, como aquellos que certifican la procedencia
organica de los vinos o la denominacion de origen (Cauquencs como region del vino).

Sc deberia de crear una imagen del vino, sobre todo de la sepa nucva para el marcado suizo (Pais), con el fin do
acercar el producto al los consumidores suizos. La imagen del vino deberia de ser de un vino de buena calidad,
amigable al medio ambiente v de produccion directa de los pequeiios agricultores (fair trade). En el disciio de
imagen sc le puede asociar al vino con una bucna comida donde cstan presente los bucnos v tradicionales quesos
SUIZOS.

Con una buena imagen del vino. se deberia de probar también con poner avisos publicitarios, en revistas espe-
cializadas de vinos con un reportaje de relaciones publicas (PR= public ralation), donde sc presenta la imagen
de los vinos que se desea conseguir en Suiza. Asi sc asegura hacer conocer este producto entie los ojos de los
importadores y consumidores especializados.

Por Jo cual se propone la creacion de un prospecto. de un Poster v de algunos avisos publicitarios con sus respe-
tivos PR.

Cabe destacar que si bien todas estas estrategias hien manejadas pueden ayudar a abrir el mercado para estos
vinos. no se puede garantizar su éxito, pero si podemos garantizar. que si son el medio correcio para lograrlo.

Manuel Jorquera



Notas de prensa del proyecto “Produccion sostenible de vinos elaborados
con uvas organicas para el mercado suizo”, aparecidas en 2005.
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Naticias - VINOS QRGANICOS PARA BL MLRCALG SUIZO

in Centrg Regional Haihuén

VINOS ORGANICOS PARA KL
MERCADO SUIZO

) Centro Regronal Rathinén realizd, en mayo pusadu, u seml
proyecio “Produccion Sostenible de Vigos Flaboradns con Ty
Suize™. financiado por Vondo de Innovacian Agrania TIA,

W con el cusl sedio inicio al
s Oradnicas para el Mercado

1 imiciativa pace a partir de un acuerdo fumade eatre el Ministerio de Agricultura y el
Gobierna Suizo, eavo priacipal objetivo es Jesarroilar un vino a partir de uvas orgémcss.
para sgtisfacor las necesidades de consumidores de mercados mierpacionales. El proyecio.

espera lograr un aumento en fa reatabilidad de Ton poguefios agricaltores agrupados con
teenologia de produccion orgénica.

i

htgpdwww iniasldia.clJon0 S/ motcias 1o vino bim 22/06/05
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www.disriolaprensa.cl Pagina { Jde 1

El Instituto de Tnvestigaciones Agropecuanas, INTA, a traves de su
centro ubicado on fa Séplima Region, estd implementando ol
proyecto iProducdidn Sostenible de Vinos Elaborados con Uvas
Orgénicas para «f Mercado Suizoi, el que permitird que peguchos y

A medifanos agricuiteres vitivinicolas del Moule exporten sus productos
a ese pais.

3 El trabaje, se extendera por 4 aics, s eamarca en un convenio de

2 colaboracion firmado entre el Ministerio do Agriceitura de Chile ¢ a
Oficina federal de Agncuftura Suiza, siendo financiado por fa FIA,

El convenio establece que la produccidn chilena de vine orgénico
was debe velar par aspecies como protecadn de plantas, uso sustentabla
del suelo, nutricion vegetal a partir de desochos orgdnicos, sistemas de compensacion
ecoldgicas, desarrallo secial v desarrolln de una cadana de vaior.

La investigacion incorpara los protocolos de certficanian exigidos por el mercads Suizo para
la produccion organica, que se caracteriza por sus altos estandares de cabdad, para cautelar
12 solud de su pohlacion.

Se espara gue aates de fines del mes proxime ¢ exporten las primneras 150 botellas de
cabernct, para asi lfegar a las 1.800 unidades a fines dei 2006

bip/www. dinnolaprensi.cl/suplementosagricolainfamaciones fndex hunl 03-11-05%

[R—



Diario El Mostrador
29 de Diciembre del 2005

Vinos organicos de pequeiios productores seran evaluados en Suiza

Una primera cata realizada en el Centro Huilquilemu de la Universidad Catolica del
Maule, tuvo el vino organico de Cauquenes producido por pequefios productores
en el marco del Proyecto FIA “Produccion sostenible de vinos elaborados con uvas
orgéanicas para el mercado Suizo” que ejecuta INIA Raihuén.

Se trato de una cata previa a la que se realizara a nivel de consumidores en el
mes de febrero en Suiza y en la cual se presentaran estos vinos al publico objetivo
para el cual estan siendo desarrollados.

Esta primera cata de los ensayos de microvinificacion que se realizan en el Centro
Experimental de Cauquenes de INIA, tuvo como objetivo determinar la
potencialidad de cada uno de los tres terroir donde se ubican las vifias y evaluar
dos diferentes protocolos de vinificacion para la produccién de vinos organicos. En
ella participaron ocho destacados enologos quienes pudieron identificar los
elementos necesarios para el desarrollo del producto como son la suavidad,
aromas, bouque y acidez del vino de las cepas Cabernet souvignon y Pais.

La cata se realizé en coordinacién con la Red Vitivinicola del Maule y segun lo
sefialado por el investigador de INIA a cargo del proyecto, Erestc Labra,
‘tendremos procesados los resultados de elia proximamente, sin embargo
sabemos que este vino que estamos desairollando en el marco del proyecto FIA
sera del gusto de los consumidores suizos, nicho al que estamos apostando y que
privilegia la produccion sostenible y de calidad valorando no solo el producto como
tal, sino que también aspectos de cuidado al medioc ambiente durante su
produccion y la relevancia que tiene ¢! hecho de que sean producidos por
pequerios agricultores”. Con este proyecte desarrollado en la comuna de
Cauquenes -donde uno de los prirncipales rubros productivos en la vitivinicultura-
se pretende contribuir a mejorar la actual condicion socioecondémica de los
medianos y pequefios viticultores de esa zona por medio de la agregacion de valor
a sus uvas a través de un cambic en el sistema de produccidén con una orientacion
a un mercado especifico como el suizo.

Cabe destacar que esta iniciativa se encuentra inserta en el “Convenio de
Colaboracién para el desarrollo de la agricultura organica e integrada en Chile”
que tiene el Ministerio de Agricultura con el gobiemo suizo y en el que participan
los servicios del agro Odepa, SAG, INIA, Indap y del sector privado la Agrupacién
de Agricultura Organica de Chile y la Universidad Catdlica del Maule.



Diario EI CENTRO, viernes 30 de diciembre de 2005

Vino organico tuvo su primera
cata antes de estrenarse en Suiza

Un provecto- largamente
trabajado legdesta sema-
na a supunto cuimme con
ia pnmcra cataa’la gue se
sometié ¢l vino orgam«.o
produczda por pequeiios
campesines de Cauquenes

y que sera sometido a la-

mispia prueba en tebn,ro
de 2000, en Suiza.

Lainaugural degustacion.

se ofrecio en el Centro

Huilquilernn dela Univer-
sidad Catolica del Maule
(UCM), dondeé la iniciati- -

vaque giecuta el Institute
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Taar dos diferentes proto-
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‘La cata se realizd en coor-
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resultados de ella préxi-

mamente. Sin embargo,

- saberuos queestevino que
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el marco del proyecto F1A
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‘Vinos orgénicos de Cauquenes
seran catados en Suiza

En la ciudad de Wiadenswill, Suiza, serin catados la préxima semana los vinos organicos de

Cauquenes prmluudo.s por pequeiios vitivinieultores gue conformaron la scciedad Terra
i Orgamca

Los vinos orgdnicos Purapel, de la cepa cabernetbau» gnon; Caugue, de la eepa pais; y mle una
_mezela de ambas cepas, elaborados con dos sistemas dn tintos de vinificacion v presentados en

do's niveles como producto en proceso v producto terminado, serdn evaluados por endlogos,
. distribuidores y consumidores suizos con la finalidad de determinar qué tipo de vinos se

producirén finalmente a escdla comercial para este mercado.

L2 comitiva chilena que viajard a Suiza la integran el investigador del Instituto de Investigacion

_Agropecuaria (INJA) Rathuén, Emesto Labra, el endlogo Aldo Viacava y los productores Sonia,

Sanchez y Héctor Doizi, quienes participarén de dos dias de cata v sostendran reuniones cor ¢i
- Ministro de Agricultura del pais helvético, el director de la Oficina del Secretariado de la

Orgamzamon de las Naciones Unidas para h A\hmentacmn y la Agricultura (F. AD)) adennds

visitardn vifiedos orgénicos.

La elaboracion de este producto es el resul tado del proyecto “Preduccion sostenible de vinos

elaborados con uvas orgdnicas para et mercado suizo”, que ejecuta INTA Rathuén enla Region del

Maule.con el-apoyo de la Fundacidn para la Innovacidn Agraria (F1IA) y que estd inserto en el
© “Conveniode Colaboracion parael desarrolio delaagricultura organica e integradaen Chile” que
tiene el . Ministerio da Agricultura con el gobierno suizo.
Con este proyecto desarrollado en la comuna de Cauquenes ~donde une de los principaies
rubros ptoductwos en la vitivinicultura- se pretende contribuir a mejorar la actual condicién
sociocecondmica de los medianos v pequefios viticultores de esa zona por medio de la agrega-
; 3 A través de un cambio en el smtema de produccxon con una orientacion
o aun mercado especifico como el suizo. .

Verano promisorio
Ocupacion de alojamientos
turistic.os va en 'alza en el Maule

Un verans promisorio esta teniendo el sector turistico en el \[aule lo
que queda demostrado en el alza de un 10 por ciento -en relacidén a -
enero del ano pasado- que tuvo la ocupacion de alojamientos en’la
reonén que aleanzaaun 80 por ciento de su capacidad. Asiloinformo
¢} Servicio Nacional de Turismo {SI‘RNATUR) reglonal, institucibén
gue ademis observo que los destinos mas frecuentados enlaregién son
Llico, Vichiiquén, Iloca, Duao, Constitucion, Chanco, Pelluhue v
Curainipe, en la costa; v Los Quefies, la Reserva Nacional Radal Siete
Tazas, el Parque Inglés, Vilches. la Reserva Nacional Altos de Lireay,
Armerillo, Paso Nevado, los sectores de Ancoa y Achibueng y el Lago
Colbin en la cordiliera maulina,

Amnivel nacional, laentidad gubernamental sefiald que el primer mes de
este 2006 también estuvo marcado por el aumento de turistas extran-
jeros que llegaron al pais, cuya alza alcanzé un 15 por ciento, compara-
do con ¢] mismo periodo de 2005. Seglin una encuesta del organismo
estatal raalizada entre Jos empresarios del rubro, los visitantes provie-
nen mayoritariamente de paises como Alemania, Francia, Estados
Unidns, Brasil, Argentina, Mésico, Suecia, Suiza y Australia, los quese
quedan un promedio de entre dos y tres dias ocupando los servicios -
hoteleros o de alojamiento,

Deacuerde aesto, el SERNATUR pronosticéd que enfebrerolos turistas
aumentaran especialmente en la costa cmsoudando una temporada‘
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Vinos organicos de
Cauguenas seran catados en
Suiza

£n s ciudad da il
samana del € de 7o i i Gk
Cauquenss producides por arc e'xoc. vit‘:x-énétuf:are:
que conformaron i@ sodiedad Terva Crgénica, an &)
marco de un proyecio que sigcuie INIA Rahuén en
ia Regitn dal Maule con apoys del FIA ¢ - que apunta
aia p.edumon spetanile de vinus ghrborndcs o
uvas organicas para ! mercads suize.
Los vines que seran catados son: Purapel de la capa Cabarnel Sauvignon,
Cauque do i3 varipdad Pais'y Tride, un> mezcls de ambas cenas, >
dos sistemas distintos de  winificagic presentados en dos
produtty an procesc v ,:zr-:-r*u-"tu tarr ‘aA Snra.. :waiwy-m
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Notas de prensa del proyecto “Produccion sostenibie de vinos elaborados
con uvas organicas para el mercado suizo”, aparecidas en 2005.
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Notas de prensa del proyecto “Produccion sostenible de vinos elaborados
con uvas organicas para el mercado suizo”, aparecidas en 2005.
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Noticias - VINOS ORGANICOS PARA EL MERCADO SUIZO
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B IMIA experimants oo uvas

E Bl Instituto de Investigationes Agropecianas, INTA, a través de su
centro ubicado on la Sdptima Regidn, es'd impiementande ol

. proyecta iProduccion Sastenible de Vinos Elaberados con Uvas
Drganicas para & Mercado Suwot, e que permitird que pagueiios y

medianos agricultores vitlvinicolas del Mauie axporten sus productos

;@ ese pais.

El trabajo, s¢ extenderil por 4 afos, se enmarca en un convenio de

* colaboracidn firmado entre el Ministerio de Agricudtura de Chile v 1o

Oficina federal de Agnoullura Suira, siendo financiado por ta FTA,

El convenio establece que la produccidn chilens de vine urganico

" debe valar por aspectos como protecadn de plantas, uso sustentable

del suclo, nutricion vegetal s partir de desechos orgdnicos, sistemas de compensacion

ecoldgicas, desarrollo soctal y desarrolin de una tadena de valor,

La investigadidn incorpora ios protocolss de certificarién exigidos por el mercade Suizo para

la produccion organica, que se caractoriza por ses sllas estandares de catidad, para cautelar

ia solud de su poblacién.

Se oupera que antes de fines del mes proxima so axporten las primeras 154 botellas de

cabernel, para asi tfegar 2 1as 1.800 unidades a fues del 2006

hups www. dianolaprensa. csuplemenios‘agicola informacionesindex hunl 21145
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Diario El Mostrador
29 de Diciembre del 2005

Vinos organicos de pequefios productores seran evaluados en Suiza

Una primera cata realizada en el Centro Huilquilemu de la Universidad Catdlica del
Maule, tuvo el vino organico de Cauquenes producido por pequefos productores
en el marco del Proyecto FIA “Produccion sostenible de vinos elaborados con uvas
organicas para el mercado Suizo” que ejecuta INIA Raihuén.

Se tratdé de una cata previa a la que se realizara a nivel de consumidores en el
mes de febrero en Suiza y en la cual se presentaran estos vinos al publico objetivo
para el cual estan siendo desarrollados.

Esta primera cata de los ensayos de microvinificacion que se realizan en el Centro
Experimental de Cauquenes de INIA, tuvo como objetivo determinar la
potencialidad de cada uno de los tres terroir donde se ubican las vifias y evaluar
dos diferentes protocolos de vinificacién para la produccion de vinos organicos. En
ella participaron ocho destacados endlogos quienes pudieron identificar los.
elementos necesarios para el desarrollo del producto como son la suavidad,
aromas, bouque y acidez del vino de las cepas Cabernet souvignon y Pais.

La cata se realiz6 en coordinacion con la Red Vitivinicola del Maule y segun lo
sefialado por el investigador de INIA a cargo del proyecto, Ernesto Labra,
‘tendremos procesados los resultados de ella proximamente, sin embargo
sabemos que este vino que estamos desarrollando en el marco del proyecto FIA
sera del gusto de los consumidores suizos, nicho al que estamos apostando y que
privilegia la produccion sostenible y de calidad vaiorando no soélo el producto como
tal, sino que también aspectos de cuidado al medic ambiente durante su
produccion y la relevancia que tiene el hecho de que sean producidos por
pequenos agricultores”. Con este proyecto desarrollado en la comuna de
Cauquenes -donde uno de ios principales rubros productivos en la vitivinicultura-
se pretende contribuir a mejorar ia actual condicion socioeconomica de los
medianos y pequenios viticultores de esa zona por medio de la agregacion de valor
a sus uvas a traveés de un cambio en el sistema de produccion con una orientacion
a un mercado especifica como €l suizo.

Cabe destacar que esta iniciativa se encuentra inserta en el “Convenio de
Colaboracién para el desarrollo de la agricultura organica e integrada en Chile”
que tiene el Ministerio de Agricultura con el gobiemo suizo y en el que participan
los servicios del agro Odepa, SAG, INIA, Indap y del sector privado la Agrupacion
de Agricultura Organica de Chile y la Universidad Catdlica del Maule.
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| _VlllO organico tuvo su prlmera
cata antes de estrenarse en Sulza

Un provecto largamenie

trabajado llegl estasema-

‘naasupunto cfﬂmme con
la primera cata. ala gue se

sometid el vino orgamw '
producido por pequeiios

mmpesmo‘ deCauquenes

v que serd somehidoa la:

misma pruchba en febrere
de 2006, en Suiza.
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ganicos”, expreso el INTA
en un comunicado.
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dinacion con la Red Vitivi-
nicola del Maule, v segin
1o senalado por Labra,
“tendreraos pmce‘mdob los
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mamente. Sin embargo,
sabernos (que este vinogne
estamos desarrollando en
el marco del proyecto FIA
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qumidoressu:ms nichoal
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te durante su produccion
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hecho de que sean produ-
cidos por pequenos agri-
cultores”.

Esta iniciativa se encuens
{rainserta enun convenio
de colaboracion para gl
desarrollo de la agricultu-
ra organica e integrada en
Chile, que tiene el Minis-
terio de Agricultura con ¢
Gobierno helvético,
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2 de Febrero del 2000
Vinos orgénicos de Cauguenes seran catados en Suiza

En ia ciudad de Wadenswill. Suiza. serén catados la proxima semana
{semana del 6 de febrere) los vinos organicos de Cauquenes producidos por
pequefios vitivinicultores gue conformaron la soctedad Terra Organica.

Los vinos organicos Purapel de la cepa Cabernet sauvignon, Cavsue de s
cepa Pais y Tnle una mezcla de ambas cepas, elaborados con dos sistemas
distintos de vinificacion y presentados en dos niveles como producto en
procese v producto terminade, seran evaluados por endlogos, distribuidores
y consumidores suizos con la finahdad de determinar qué tipo de vinos se¢
produciran finalmente 2 escala comercial pars este mercado.

La comitiva chilena que viajard a Suiza la integran ¢ investigador de INIA
Raihuén Emesto Labra, el endlogo Aldo Viacava y los productores Sonia
Sénchez y Héctor Doizi, quienes participaran de dos dias de cata v
sostendran reuniones con el Ministro de Agriculiura de Suiza, el Director
de la Oficina del Secretariado de la FAQ y ademas visitaran vinedos
orgénicos.

Cabe destacar que la elaboracion y produccién de este vino organico se
emmarca en el Proyecto “Produccion sostenible de vinos elaborados con
uvas organicas para el mercado Suizo™ que ejecuta INIA Raihuén en
Regidn del Maule con apoyo del FIA v que esta inserto en el “Convenio de
Colaboracién para el desarrolio de la dorlwltula organica ¢ mtegrada en
Chile” que tiene el Ministerio de Agricuitura con el Gobiemo Suizo.
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Con este proyecio desarioliade it a cuinuna de Cauquenes -donde uno ge
fos principales rubros productivos en la vitivinicultura- se pretende
contribuir a mejorar la actual condicion socioecondmica de los medianos y
pequenos viticultores de esa zona por medio de la agregacion de valor a sus
uvas a través de un cambio cn = sistema de produccién con una orientacion
a un mercado especifico come ¢l suizo
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 mercado estaria abiarto en Europa, existiendo Kgicaments una mayor
osibilidad en Suiza, pais que da mucha importancia af tema medicambien-
4 en materia de praducedtn, * Una ver que o mercade suizo aprueba exte
rodiucts se abren muchas puertas an af minda”, apnnL Emesto Labra.

2qiin se supo 2n fuentes cercanas

4 e p(/za alrede *}m dn 15 dohw‘s por una b:\'el?a de vino organico,

Futuro comercnal
de [a producciéon

 renovacion del convenio por tres nuevas temporadas perrmitird reforzar
specios de marketing y comercializadén. Ambas dreas no hen sido ruy
urmidas por tna cuestion de reanrsos scondmicos, fos cuales se enfoca-
n enotras dreas de (3 cadena productiva.

3ta el momento se han eaviade muestrasa diferentes mercados intor-
conales, especalmene en Europa.

! aptiesta mas cercang tiene que ver con hacer realidad el epvio de 150
stelias, dande de osta mahera la partida al proceso exportador.

1 ¢ futuro se calula que fas exportaciones podrian flegar a una dfra de
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o <2 pudo incorperar nuevos enfa-
ques productives y sus teanclogias
iadas, propuestas por los espe-
fistas en el tema, v la infroduc-
<t del producto fingl, 2 escala pi-

fm

a2dn

tois en ¢

CARACTERISTICAS
inaa de ¢ _ay quenes T‘.;lS'Yd
3 lacidn cercana 2 s § 7 mil
itames, o cual preseriia ¢ ol 6.5
or ciento del wral de la poblacion
def Maule. La provincia cst‘z corfor-
mada por las comunas de Cauguenes,
Chanco y Pellvhue. Su pobladidn ru-
ral asciende at 32 por ciento,
Ademas cuents LOn vanas catacteris-
ticas que permiter; tener éxito en of
cultive de vifiedos tradicionales, ya
aue ofrece up dima moderado med;-
{Riranen con una temperatira prome-
dis de 19 grados y una maxime de 30
ogrados an épota estival y [a minima
&s de siete grados.

Tambign axhibe una gran cantidad de
fummesidad, factor dave en la pro-
duccion y calidad de los vinos. La ha-
'nor‘aﬂ es aceptable, va que anota un
ciento, Bl usa del suslo en

$i3 (omuna 38 concentra basicamen-

te an tres rubres; forastal, vinas y cul
tivas fadicionales,

En el sector forestal se registia la
mayor ectividad con un fotal de 25
mit hectareas utiizadas, segln deta-
ila el dhime censo efeciuado 2n ol aho
1997-19%8. En materia de vings la
informacion establers que <e traba-
jan cuatro mit 600 he*nareas

al gobierno de Sufza, en dichs merca-

por res (.f)(% ru(
w)m :
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Marta del Carmen Féres, Gobernudora de Ca

gsteaspecto «r'llﬂlr‘nmﬂ: ar e
@ ,m € mto\h.. de hectareas represen
ta ef 10 por cienle del total de L pro
dhccion vitivinicola de fa mqi"‘n £

aspacio fisico destinade para Jos tin-
'm Hega a fas 3 mil 680 hectareas v
o5 hlancos sélo reqisbian una stper

IS:%re de 390 hecidreas.
Asimisimts, o dibe punmuatizar gue ol
A7 por cento de tada a supedicie
agricefa de la zona os infordor 3 una
hectarea,

el

PRESENTACION

£t jefe del provecto e mvestigador dof
equipe INIA Raihuén, Emesto Labra,
entregd tna completa presentadion
del proyecto, "Se trata de un proyec
1o de tres anes de doraion que en

oria deberia terminar en didembre,
pero habra que esperar hasta marzo
cuando se hace la cosecha e nues-
Tas plantaciones. Sinembargo ahora
ha sido muy importante haber reabi-
de fa notitia de que el memorandum

brira en un futurc

i

£1 f"rguzl‘a
de la
Gobernacion |

Enfa acke
producton

ad Se cuenta con B
s vrodugiendo vinos de

de prosidenta dol Comité Regional
def wnvenic Chile- Suiza. tambin
semostt iy otgudiosa e lavisita
te los personeros suizos

En conversacitn con AGRE CEN-
TRO la autoridad indich que “we
trala de up convenio de real im-
portanda y sin duda que haya
sido Caugquenes fa zona clegida
da cuenta de vy tremends paten-’
dal que se puinde enfreygar 2 nues-
Tros pequenss campesings, quie-
nes.a traves de esta Jastancia lo
gran dar un valor agregadu a sus
productos. Hasta el memento fys
resuftados han sido excelontes y
estdn a la vista. No es fadil ace
ditarse y estat en condiciones de
colocar fos productas en los exi- |
gentes mercadon intemacionaies. |
| Asi se pusden lograr mayeres in- i
{ gresos v nrejorar b calidad de |
vida, Tamlv'x\ fa visita de las au- |
toridades de Suiza e3 up respal- |
do muy importante y ademds han |
| traido Ja buena notida de repa- |
5\ var ef acuerdo por tias sfios mas”, ;

’

SR TeRovEnE por olos tres afis, yaque
asi podremos seguir Wabajerdo en
otras fneas de accion que aim mere-
cen mucho apsyo. No hay que perder
to vista que se trata de 1a mitad del

B mento dx Econo-
els Agraria de
da SEREM] de

: A,;r:'r:ul."u.z
hire wir e
& lacion ¢ ‘( cRl
apen Qur g€

b ffev aondo el

Frovecte
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atuerdo que suscribid Chile con of

y wme dc vacling con produccion
organica”, ap:

"ipativo era poder analizar desde
punto de vista 1cnico y econdmico
qué pasaba ando nosatos produ
ciamgs de forma organica, integya-
da o convencional. En defimﬁ" 13
biz que detectar cudtes seran las di-
ferencias de tosto. impacto, calidad
y producrion de los vinos. Asi fue
como definimas kas lineas de accion
sohre fas cuales estructuramos
nuesto sistema aroductive ¥ mejo-
ramos fa sficencia en costas de pro-
duccidn de fa agricultura argénica.
Latransferencia tecnoldgica ha side
el gran efe de actitn en este pro-
yecto, algo que siempre astd hacien
do el INIA, aprovechando el Centre
Experimental que hay acé en Cau-
quenes, donde se da fz posibilidad
de trabajar con agricultores. Ademis
fue muy importante establecer un
prograia de certificacion interna-
cional de la produccidn, La idea es
no quedarse hasta ahi no mas, sino
> hacer las cosas bien y pensat
e, en definitiva, un producto de
cafidad sera mejnr valorado &l mo-
mento de comercializarse en los
mercados interpacionales”.

MEJORAR
Eatodo caso, Emesto Lzbra adarb que
este proyecto ha peimitido entregar
i wr‘x‘ a myo a una actividad que
“Una de n

que & tema &'!.(]nl ico se venia traba-
1.3ﬂdn haca varios aiios en la zona, B
proyecta tiene no solo caracieristicas
tecnioldgicas, sino que es producive
y comergial”, sostuve,

Enfre las dificultades que se proses
tarom, Emesto Labra atlh en di
go con AGRO CENTRO gue "

ia
zond e encontraron seelns muy de

gr dados con fuerte erosidn y por lo
tantn hubo que tsbajar mucho enla
actividad mwo&nuiugsca del suelo, la
que pennite todes fos procesos nutr-
s y de oxigenacion de las raices
qué se han ido detedorando muy fuer-
1", comento.
Labra inslstic en que los temas de
comercializacian 'ym'arkeﬁrq han sido
hasta ahora los mds débiles, desta-
cando fa asodiatividad de siete pro-
ductu es, guiisnes disronvida g 1 Bo-
dega Viacava que se ublica en 3 sabi-
da de Cauguenes y donde 5¢ apuesta
aunvino exdusivo de proaduccon or
ganica gue apunte a un determinads
nicho da mercado. “Fs muy valiosa b
asociatividad, va que adf estamos
construyenils un gran provecto gque

i F} Embajador de Suiza 26 Chile Andre &

&

La vision

ductor del Ministro de Agricultura de
thaid en destacar que por pamesa Vez
mentn Chite,
Las visitas ded pais helvéticn 52 diera
CENTRO. g
El ministro suizo, Manfred Bootsch, indice que ™
la acogida que me han brindado e esta zona,
que visito Chife. La verdad ¢s que es alentador
eficiente trabajo que han cumplido
dos con este proyects qua a fuluro dard muy b
quefios productores de vino qu; esfn paticioand
un mercado mayor er Suiza, tenlendo en aenta que wiestis palt e ot
el sesenta por cento del vino™,
La autoridad, ademds, fe dio mucha importands a que 231 produceic
tenga ef seflo de sustentable. “Hacer una agricutiura sustental
que ha ido gedendo y 252 Ros liens muy (o
manefa cstos proyedos han pamitids Tra’:sfu'
rentes paises”, -
Asimismo, e} ministr serald que "se eligié Cauguen
convenio, ya que s una zoha 4 mda muchas far
serie de dificuitades dzmét Yacer a

aC

n tiempe para dalogar con AGR(

y muy @gradecids po
e &5 {3 primera ve
'rp'otcs en tarreno €

Z35 para
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Vinos organicos de Cauquenes
apuestam a 3@5 mercados top
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génico pard ¢l
meveads snizo,
comignzan a feners
de szad{x ¥ f\‘unh HES
Py este proyecto cuentan
con 91 me‘fe del Ministerio
de Agrieuitura y ol Instituto
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bajamos en ¢ 1 ribiro de 1a
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gue implica (e estarian
’“‘i PUEEINS @ comprav un

;;s:odm:t:: que no tan sélo
cumpla con la exigencias
decalidad intrinsecas, sino
que ademas tonga un res-
paida productive en tér-
minos ambientales y so-

ales”, explicé Labra.
astai i nomanto hanred-
bido sohicitudes de
i -
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[ / vinto producido con .ﬂ:ta: vides orgawm; Negard a Jos
rds exlgentes paladares europ20s,

“Eleonceptovamdsaliade  rea,

tener un buen vion, sino 1\ sotdrea. En términos de
que on términes producti-  volumen, provectamos

producisy un contencdor
anuat en su primera etapa,
para pasar a 2O 5 anuales

de produccion”, afirmd el

vos pretondemos elevar };1
producadn de uva de
zona, que aseier '-v‘cntw
mil v5mi kifosx

a 6 mil 500 kilos por
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LJ((U(,I sed s CUHTICTRIS y u}.rturl (Yl L‘Alt.‘ 1w
pudxeron ser registrados durante ia,
primera accion. Toda lo anterior sir-
vi.para los pmfesmnaies ¥ téenicos
dela: Septima Regxon que alin se en-

“colmenas, como_métod “preven-
o cibn procor.de’la enfer«

B e

En la ciudad de Wadenswill, Suiza,
seran catados esta semana los vinos
organicos de Cauquenes, producidos

. por pequedas vmvmzcu!torcs que con-
formaron la sociedad Terra Orgdnica.
Los vinos organicos Purapel de la cepa
cabernet sauvignon; Catque de la
cepa pais; y Trile, una mezda de am-
bas cepas, elaborados con dos siste-
mas distintos de vinificacion y presen-
tados an dos piveles como p"riuc*o
en proceso y producto terminado, se
ran evaluados por endlogos, distr':‘aui-
. dores y consumidores europecs con
{ la finalidad de determinar qué tipo de

' 3 vinos se preduciran finalmente a es-
3

8 R S A SR R AP i A

: cala comercia! para estn mercado.

M,.,_,, ,,.-ww NSt S ST

Vlnos‘orgamcos de Cauquenes
seran catados en Europa

srieea, wYASHIIYLO QUETTRIO, TTHonna
que la compensacién e indemnizacién
para los apiculiores afectados por los

“brotes de Loque Americana contemn-
“plard.la colmena afectada y 'a miel
cuentran’en proceso,dé inspeccion de -

que podria haberse visto perjudicada

- ensu procuccidn, fo que significauna

'ayuda econdmica para aquelios que

: mvieron que recurrira fa quema como

La comitiva chilena qua viajard a Sui-
za la integran el investigador de INIA
Raihuén, Ernesto Labra, ¢l endlogo

Aldo Viacava y los productores Sonia
Sanchez y Héctor Doizi, quienes par-
ticipardr de dos dfas de cata y sos-
tendrin reuniones con el Ministro de
Agticuttura de Suiza, el Director dela
Oficina del Secretariado de la FAD y,
ademas; visitardn vénedcs crganices,
Cabe destacar que Ia elaboracion y
produccion de este producto se en-
marca en el Proyecto "Produccion
sostenible de vinos elaborados con
Lvas organicas para ¢ mercado Sui-
70" que ejecuta IMIA Ralhuén en la
Region de! Maule con apoyo de FiA,

i At

resgqecion ondial a nanos
ganismos relacionados.
Purante la jornada también se dio a
conocer la propuesta de formato del
Catastro Apicola, al cual se lerealiza-
ron las correcciones correspondientes
para ser presentado al Comité Macie- -
nal para consequir su posterior apro-

e Qs O

_bacucn y distribucion entre los apicul-

e = B

;e:a-nic cle
. 2 [

y gue estd insertoen el “Co
colaboracion para ¢! desarrolio
agricultura organica e inteqr
Chile” que tienael Mir ’<t¢=riou¢Agr'-
Cittura con &f Goblarno Sulze,
Con este prayacto, desarroliado en 1z
”r*‘madehut,um:s «donde uno de
fos principales rubres productivos es
justamente la vitivinicultura-, se pre-
tende contribulr a nch»r'v la actue
condicitn socicecondmica de los m
dianos y pequenos viticuiterss, por
medio d2 la agegacion de valor a sus
uvas a través de un cambio ep el sis-
de produccion con una oz
£

Bma

i (€
Cién a un merca ‘J"w' 2L
slizo.

£51400 samiana ue 10s apiancs y e
nivai de conocimiento y capacitacion

de guienes manejan las colmenas, Lo

anterior, como cumplimiento a com-
promisos adquiridos en reuniones
anteriores de la Mesa Apicola Regio-
nal. .

Cahe sefialar que durante la jornada

se hizo entrega a los presente de

P W 4 T e R Sl 1 BN T e SN A

G TR O R RO

Agro entm

ATl s

SRR S B E s Lﬂl-u»dd-

90 POT €) DAL nadional y aruinaicy
en las regiones con brox_a de la er
fermedad. También fue la oportunida
para recibir la invitacion del Directc
de la Quinta Region para visitar |
z0na, con el objetive da analizar fo
distintos tratamientos que se le h
dado a la enfermedad en las diversa
zonas donde se desarrolié. .
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pmducmzs en el marco def Pro-
HA *Progucrion sastenible de
s elaberacos con pvas crganicas
para el mercado Suize”, gue efecuta
INSA Railién. Seiratd de una cata pro-
- Viaalague sercefizacs a nivel de con-
s en el mes de febreco en Sui-
e la cual <8 presentardn entos
piblico ob:e-:;vo pata ¢ cusl
estan siefido desa rollados.
sta primera cata de los ensaycs de
Grovnificacion que se vealizan en
‘sl Centro Experimental de Cauguenss
e INIA, fiwo como ohigtivo detemi-
nar s potenciglidad dz ceda uno de
%’l{e‘s'lemir dontz se gbican fes
2% 'y evaluzr dos diferentes prole-
<dlos de vinificsgion para fa protuc-
97 de Vinos seanicns.
Frvella pv"“"ﬂ* tom acho destacados

andloges guienes puckersn identficer

lo7 elomentos necesarios pava ef desa
ok del producto tomo son 1z suaw-
dad, aromas, bougue y aadez del vins
delas cepas Cabemet Souvignon y Pais.
La cata serealizd en conondinacitn con
la Red Vithvinicols do! Maule v segin
to sefiafady por ¢! investigador de
INDA & cargo del proyecto, Emesto
{abrs, “tendremos procesades os e
sultados de ella proximamente, sin
embargo, sabemos que este vinp (ue
estamos desarmollandc en of pars
def provecto FIA <erd del qusto defos
‘onsumidores sutzos, niche al que
stamos apostanda y que privilegia
a production sostenibie y de calidad
alorando no sélo #f products como
3t s gue tamiiish aspectos de -
ado al medio zmbienta durante su”
>ruccion y 13 mwlevanicia que fiens
ﬁd‘m de gue seon producidos por

pequedos agrcultores”. i

Con este proyectn desaroilado en
i3 comuna dé Cauquenes -donda
uno de los prinapales rubros pro-
ductivos en fa vitivinicultura- se pre-
tende tontribuir 3 mejorar 13 actual
candicion sotioecanemica de los
medianos y pequefios viticultores de
esa zona por medio de la agrega-
¢idn de valor asus vas @ través de
un cambic en &l sistema de produc-
adn con una onentacién a un mer-

1 wsevo récord en forestacion cain-
sina selogro el aho 2005 &l alcan:
“1a5 42 mit hectéreaside las cuales
mi 500 pertenecen al Maute con
27 gor diente def total nacional),
ita establecida en los acuerdes de
Mesa Composing def 2007, y que
AHICo 4m amento importante tes-
Ao &l afio 2004, cuando stas Hle-
o 2 fas 30 mil hoctaress, informe
subseretario de Agniculturg, Arte-
Bawera, que of viemnes pasads vi-
314 zena de Pencahue.
siglogro es el romhdo e wnala-
firfcion de patiica piblica en
wn2 forestal, que ¢ basa en o
Blecitlo on los acuerdos de da

mesa para el desarrolle dela agricad-
tura farniliar campesing. Con cober-
wra en tode el teratorio pacional y
una fogalizacion hada los pequedios
sroductores, Surante of perado 2000+
2005 estos productores han logrado
forestar poco mas da 138 mil nueyvas
hectdreas, que contribuitdn a mejo
1ar su calidad de vida y consrauente
mente Ja economiz de sis familias”,
indico el personare,

El Sobsecretario Barrer precisé que
du asta menera el Frograma de To-
restacian Campesing sa censalida
como al tescer programa 1nds oo
ante en Tecunsos i Minstero de
Spicatura, heego del Programs de
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cade especifico come ef suizo.
Cahe destacar que esta iniciativa 5o
encuentia inserta en ef “converio do
entahorandn para ei desarrolic de tx
agricuitura orgdnica @ integrada en
Chile”, que tiene ol Ministenn de
Agricultura con of Gobiema Suice y
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agro GOEPA, SAG, INIA, DAY v dd
sactor privade la Agrupadion de Agn-
cultyra Organica de Chile y la Univer
sidad Catdlica del Maute.

4 los Degradados
y del Fregrama de Fomento al Biega,
Ei Gobierne ha vemide impuisando
esta estrelegia sostenida e fomertn
y promociin forestal hasia ef mundo
campesing, inclivendo acianes como
&l Programa de Transferencia Tacnica
Fornstaly el aceess al financiamisnto
de enlace a travis del INDAP y of Bar-
cofstade, demado que este grupo da
pwr(uc.wn acceda en fyrma mas
amwpia a int beneficios de o !«y de
fomerta forestal. “Hoy la forest
atla ot campasings y;‘eq&u
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1al”, indico ¢l Subsearatario.
También se destacd la labor def Ban-
wir Estadn en ef cumplimiento de esta
meta, que intcia su particapacion ex
of Prawprama of ane 2001 con 430 hee
tareas, 2umenta e 3no 2003 a 6 mi
07 hcc(r:mex legrando el 2R0 2005
Hlegar a cast 12,000 hectargas. Enaste
misme contexte, fa partiapacion de
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mismo. For otro lada, des a6 1a par-
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1a pequena agtcutiura.
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Pese a conlar silo con ocko
hectdreas, los siete productores de
ViR Qrpdnicn sacan crientas alegres.

3 Fup of mismo Emesto Labra quien re-
AAGRO CENTRO quelas expec-
. en of mercad

y & mil pesos chilenos, s;m'% ca—
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3 tante tanto productores como efin- § produetos exclusivas. Son algo asi
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to. “Acd lo mds importante os que  También se cuents con distribuido
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calidad en ia producdon, pem goe
al mismo fiempo quiere e s las
venda wn vino a su gusto. Se dats
de una expenencia IUeva para no-
sofros. £n Chile conlas meiores tvas
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net g2 danoming Purapel, mientras g
of pafs fue hautizado con el nomibim de
Cauge y la mazda de ambias nuy 3pe-
tocid por Jos del vie continentinse iden-

tifica eon o nombre e
RENOVAQION

12t cual ko informO AGRO CENTRO en
mes de noviambre, ef Miniso de Agn-
cultura suizo wisitd 1a provinda de Cau
quenes y meds tarde es la capital con b
presenca def ex Ministro de Agriculty-

ta kaime Campos, scordaren renovar ¢f

Mo Viscava, endlogo gus se preocin de

mdorrs suitos.,

AP AR )R

=~

&' cenvenin por wes temporadas mas
4

a L:bom; ‘(— ;':m.

El interds de arcader 2
ma ha sido ey
de o ocunido Javez @
ntado mucho entisia

wiar vl ver ol grsto de i

RASD WA A Kb S T Bk < ek _g. S,




b AT

B ’:“"”"m"m

3 Batee

.35}

N R DR SR ST T

*. Cyentas alegres son iasqmeslansa-

- cande fos stete produciores asocados
& un proyecto de producadn susten-
iable de vinu orgdnico que se estd eje-

Ceutende . desdee] afo 2003 enla pro-

. ¥inda de Cyuquenes, respondiendo a

“un convento Susoito eptre los gobier-

Enos-de Chila y Suiza & través de fos

_respectivas mn&s’mcsdeAgﬁwun
Eloptzmrrmmew base en algmos
datos que no dejan de ser somresivos
alahera de cofocarenia balania alos
potencisles consumidores de mostos
e Chile y en ef mercads suizo.
Asi las toses, Hama poderosomenta
laatencidn guerecutiendo a las ma-
tematicas se fegue a fa coaclusion

que en Siiza 1as panderaciones es- .
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aomprador que existe
ic  ofro, teadendo en cuap.
e ol ingress per capita de los
50207 bor dra 103 45 il dofares eon-
Ia los <asi 8 que perdibe un chileno,

PROYECTO
£ proyecty de produceidn de vino or-
ganicose remama & los inidos detado
2008 y el desafic fue asumido por e
INIA Rathudn, entidad que se encar-
ga de ejecutarin desde e punto de
yKIa técnicn, ‘

Emesra Labm
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Jievd o cabnr
durcaza febrers
o Suiza.
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zelabomrie J.)\Aro al guslo del cliente

Muareels Conoha, producior, Alde Ve

Erteste sentido los stioos se deadieron
& inventir en dis proyectos de innova:
Gdn, eligiekic coma s el vino o
ganico en k2 zona de Catiquanes ¥ pro-
ductes lactees con ame en Ciloe.

Como s sabe, Emesto Lahry, ingeniero
agronamo de INIA Rathudn o ¢f ives-
tigadior respoisable del proyec to e
desaryofia en territorio mauling,

El profesional relata que ol primer
paso fue reunir a dete produciores
deta zona que respondieran al perfil
que demandaban los suizos "Ade-
mds de axigir un proayecto de inno-
vaaion con 13 aplicadidn dz nuevas
tecnofedaias, elfos exigieron que este
programa tviers un carioteT s

fo coal significa que 2 olig
quenos productares. &n 1dn caso
nosstros respondimas a este perfil,
pero nos inclinamos por quienes
mostiaron uia capatidad empresa.

rial”, comento Emesto Eabra

ctva endloga v brnesta Labra, investigador del provects de vinas orgdnicas.

El rabajo de fos siete productores yva
cirnienza a dar sus frutos, destacan-
do 3 adquisicién de una badena con
capacidad de almacenaje para trein-
ta mit litros de vino, Entotal son ochio
hectareas que se utilizan para la pro-
duezidn sustentabie do vinos argani-
s “los producteres conformaron la
empresa Tona Orgd
esta todo bien organizads
frent tar el proceso de comercial
<in”, indich tabra.
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(«Las cosas se pueden hacer bien”

) Alda Viacava e quien se encargs de gonerar i buen manein
delavifia pata cbtaner una tva de alta calidad, equilibrada yde maturez
Optima pars el pracese de vinificacion gue el msmo personem fiscaliza,
o3 @ Siliza regrocd muy conforme con la
to trganico v @313 esperanzado en que las cosas
rin, "Estames muy
1 cumplic ¢} abjptive de dar un impuiso a fa
icultura de \auuus‘-m que estaba algo alejada y dispersa del m
cado. (‘espm-' de la vitita a Suiza tengo la certeza que acd se pundon
hacer fas cosas bien y con una «qrm:hura chilena que e mmhn mas

oplimistes en que ol proyicte
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Precisasnente foeron ostas mosios los
que viajarure en of ines de febireio a
Suiza para ser evaluados y eatadas por
especialistas. L delegacitn lievé bajo
el brazo grince tipos de vines y fue
mtegrada por Emmo Labra, of ent-
logeAldo Viacava y of productor Hic-
tor Doizi.
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Suizos participan en seminario sohre educacion y tecnologia en la vitivinicuitura
organica

Con dos expositores suizos —Hans Ulrich y Daniel Pulver- ademas de destacados
profesionales del Instituto de Invesligaciones Agropecuarias (INIA}, [a Universidad
Catolica del Maule, La Red Vitivinicola del Maule, Chilecalifica y 1a Corporacion
Chilena del Vino se desarrollé el dia jueves 22 de junio en el Campus San Isidra de
la U. Catolica del Maule, el seminario "Tecnologia y educacién, como piiares de la
produccion sostenible en vitivinicultura organica”

[25/06/2006] En este seminario se presenid un modelo de desarrollo para el sector vitivinicola,
basado en la capacitacion continua y 1a incorporacion de tecnologia en el que esta trabajanco
la Red Vitivinicola del Maule.

Durante el seminaric los asistentes pudieron conocer la realidad actual de la vitiviniculiura
nacional en la que la profesional Marcela Leni de 1a Corporacion Chilena del vino desiacu &l
sobre siock que existe de vinos fradicionaies y la brecha enire lo que se produce y lo que se
logra comercializar. Unido a esto el profesicnal del Centro Regional de INIA, Eresto Labra, se
refiric a la producciéon organica ds vinos como estrategia de diferenciacion del producio vy las
posibilidades de comercializacion que presenta en Europa especificamente en Suiza, un
aspecie relevado por el profesional fue que a diferencia de ios vinos tradicionales, existe una
baja oferta de vino organico para exportar y una creciente demanda.

En otros temas tratados en este senunario se pudo analizar experiencias en Suiza en cuanto a
fos sistemas productivos y ei modelo de educacion vitivinicola; también se analizé ef enfoque
educativo en tecnologias agricolas sustentables en el pais.

Esta actividad se enmarco en el desarrollo del Proyecto de Investigacién “Produccion
sostenible de Vinos Elaberados con Uvas QOrganicas para el Mercado Suizo”, que cuenta con
el financiamiento de la Fundacion para la innovacion Agrana (FIA) ejecutado por el Centro
Regional de Investigaciones “Raihuén” de INIA y que nace en el marco del “Convenio de
Colaboracion para el desarrollo de ia agricuitura organica e integrada en Chile” que tiena af
Ministerio de Agricultura con el Gobierno Suizo y en el que participan los servicios del Agro
INIA, ODEPA, SAG, INDAP y del sector privado la Agrupacion de Agricultura Organica de
Chile y la Universidad Catdlica del Maule. En este proyecto que desarrolia INIA se trabaja con
18 productores de Caugquenes y apunta a incorporar innovacién tecnologica en el sector, en
este caso a la pequenia agricultura del secano.

La iornada contd con la presencia del Rector de la Universidad Catdlica del Maule, Dr. Claudio
Rojas; el Seremi de Agricultura, Jorge Gandara; el director regional de INIA, Victor Kramm: y
el director regional de Chilecalifica, Oscar Morales, ademas de profesionales, *écnicos y
alumnos.

El Seremi de Agricultura, Jorge Gandar=, seriald gue en la tarea del Ministerio de Agricultura

de convertir al pais como una petencia agroalimentaria es muy importante generar entre todos
los sectores las condiciones que permitan tener una mejor calidad de vida a los productores

http:/www. diariodelzgro.c/imprimir. php7id =570 29/06/06



del pais y generar productos de calidad y con caracleristicas que estan exigiendo ios
mercados, enlazado todo esto con la generacion de las capacidades {écnicas en las parsonas
destinadas a trabajar en el mundo agricola.

Firante:Ministerio de Aorictulfur:

http:/rwww.diariodelagro.cl/imprimir.php?id=3570 29/06/06



ANEXO 2



ik @ @' QWWM&V &mmmw

£ de Octubre de 2008 - INIA Quilamapu

Programa de Seminario

Fecha: 24 de Octubre 2008
Lugar: Auditorium INIA Quilamapu, Av. Vicente Méndez 515, Chillan.

Hora
8.30- 2.00
9.00-2.15

9.15-10.00

10.00-10.45

10.45-11.15

11.15-12.00

12.00- 12.45

12.45-13.30

13.30-14.45
14.45- 156.30

15.30- 16.15

16.15- 16.45
16.45-17.30

17.30-18.00

Tema
Inscripcién de participantes

Recepcidn y palabras de
Bienvenida

Conclusiones del Proyecto

Manejo Nutricional en un sistema
orgdnico viticola
Café

Manejo de cubiertas vegetales y
control de plantas invasoras en
un viiiedo orgdnico

Manejo de enfermedades en un
viiedo orgdnico

Manejo de plagas en un sistema
orgdnico

Almuerzo

Vinificacion de uvas orgdnicas y
exportacién de vino

Manejo Holistico de un vifiedo
orgdnico

Café

La sostenibilidad en las unidades
bajo manejo orgdanico

Sistema de produccién orgdnica
para el mercado Suizo

Expositor

- Claudio Pérez

Director Regional de INIA Quilamapu
- Viviana Barahona

Director Regional de INIA Raihuén

- Autoridad FIA

Ernesto Labra, Ing. Agr. MBA (INIA)
Director General del Proyecto

Cecilia Céspedes, Ing. Agr. M. Sc.
INIA Quilamapu

Fernando Ferndndez, Ing. Agr.
INIA Raihuén

Andrés France, Ing. Agr. Ph.D.
INIA Quilamapu

Natalia Olivares, Ing. Agr.
INIA La Cruz

Pablo Galazo, Ing. Agr. Endlogo.
INIA Raihuén

Carlos Pino. Ing. Agr. Magister.
U. Catdlica del Maule

Irina Diaz, Ing. Agr.
INIA Raihuén

Ernesto Labra
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Notas de prensa publicadas en la Web
Disponible en: http://www.temas.cl/enero/gastronomia/36.html

Vinos Organicos a Suiza

Un convenio ha permitido que familias chilenas puedan KAGs NG
comercializar sus producciones en el hermoso pais eurcpeo...

+Chilenos Tras Premio
Planeta
»"Memorias de un
El afio pasado y en una visita oficial, la Presidenta Michelle Sofador”
Bachelet obsequi6 a su entonces homologa, Micheline Calmy-Rey, cita en Hollywood
una caja de vinos orgdnicos de la cooperativa Terra Organica, lo \El Mejor de Tokio
que significé un gran apoyo para los productores. De Prof h
Europa

Sin embargo, la entrada de este producto comenzé a gestarse
mucho antes, cuando una comision suiza visité el sur de nuestro pais, encontrando en
Cauquenes viflas pequefias pero de gran potencial.

Asi, varias familias campesinas se sumaron al proyectd, fueron capacitadas, mejoraron
sus suelos y aumentaron la calidad de sus vinos. Ademas, se les entregé soporte técnico
y se implementaron todas fas medidas necesarias para obtener la certificacion de
produccién organica con IMO Suiza.

Tierra Orgdnica naci6 de la fusion de seis familias y hoy comercializan sus exclusivos
productos organicos en el fejano pais.

Tan sélo el pasado 2007 se exporté 1600 botellas a Suiza y 1000 a Alemania. Para este
afto la cifra supera las 2500 unidades. En esa oportunidad ademas, certificaron la huella
del carbono, para indicar que sus productos contribuian a la proteccion medioambiental,
porque eran enviados por barco y no por avién, que es mucho mas contaminante.

http://www.chile.com/tpi/articulo/detalle/ver.tpi?cod_articulo=103650

VINOS ORGANICOS CHILENOS. A LA MEDIDA
SUIZA

Un convenio helvético-chileno permiti6 a familias campesinas producir
vinos organicos para deleitar el paladar suizo. Tras cinco aiios de labor,
los pequefios agricultores acaban de concretar un segundo envio a la
Confederacion.

El acuerdo entre ambos paises incluye otros proyectos agricolas. como
la produccion de quesos organicos en el sur de Chile,

Hace unos anos, el agricultor Patricio Arce no hubiese podido
imaginar que la propia presidenta de Chile haria las veces de embajadora de
sus mostos en Europa. Pero asi sucedio.

~



Y es que en su visita oficial a Suiza, el afio pasado, Michelle Bachelet
obsequio a su entonces homologa, Micheline Calmy-Rey, una caja de vinos
organicos de la cooperativa Terra Organica, a la que Arce pertenece.

“Para los pequerios agricultores que llevaron adelante este proyecto fue
realmente emocionante recibir ese apoyo". comenta Pilar Eguillor, ingeniera
agronoma de la Oficina de Estudios v Politicas Agrarias. ODEPA, organismo
publico que apoy0 esta iniciativa, surgida al alero de un acuerdo de
cooperacion en materia de agricultura organica entre Suiza y Chile, firmado
en 2002 y que concluye este aio.

CON ALTO POTENCIAL

Para que esto fuera posible, eso si, hubo que recorrer un largo camino,
Pilar Eguillor cuenta que la iniciativa comenzo a gestarse luego de la visita de
una mision suiza, presidida por Anton Kohler, cuyo objetivo era identificar
oportumdades de negocios para familias campesinas.

"Los helvéticos estimaron que el vino era un tema interesante y tras
mucho investigar encontramos en Cauquenes (centro-sur) esta vifia, que
estaba en manos de pequefios agricultores. con suelos muy pobres v sin un
buen manejo, por lo que se obtenian vinos de baja calidad”.

Sin embargo ---agrega---, Kohler los probo, estimo que tenian un
potencial y que podian ser del gusto del consumidor suizo, que siempre esta
en busca de sabores diferentes, en especial si con ello ademas puede ayudar a
pequeiios agricultores de un lugar tan lejano como Chile".

Se identificé a familias que quisieran sumarse al proyecto y se les
capacito para transformar sus viias a la modalidad organica, mejorando los
suelos y elevando la calidad de la vid cosechada. Asimismo. se les ofrecio
soporte técnico y se implementaron todas las medidas necesarias para obtener
la certificacion de produccion organica con IMO Suiza.

"Al cabo de un tiempo, las seis familias participantes decidimos
agruparnos para poder producir en mayor volumen y comercializar. Asi nacié
Terra Organica”. recuerda Patricio Arce.

La sociedad postuld a diversos fondos publicos para cumplir con las
exigencias del nrovecto v ProChile (oreanismo aue nromueve las



exportaciones) le financi6 una visita al pais alpino para conocer in situ el
mercado para el cual iba a trabajar.

" Ahi se nos abrio el apetito y nos entusiasmamos mas con la idea de
producir un vino organico de calidad para enviarlo a Suiza. Llevamos distintas
muestras, los expertos las cataron y nos dieron su opinion. Con ello ---mas lo
que observo nuestro endlogo--- nos hicimos una idea de las preferencias del
mercado suizo", cuenta Arce.

UN SUENO

Tras superar varios obstaculos, obtuvieron las primeras producciones
organicas v Anton Kohler los invité a la feria de vinos de Basilea 2007.

" Algunos nunca habian salido de Chile. no habian subido a un avion m
hablaban inglés, pero estaban felices. Fue una experiencia increible para ellos,
porque se les abrieron grandes expectativas”, cuenta Pilar Aguillor.

"Fue muy emocionante llegar con nuestros productos, nos recibi¢ la
embajadora chilena y nos tocé dar a conocer como sentiamos este proyecto.
Gracias a esa visita. pudimos exportar 1600 botellas a Suiza v 1000 a
Alemania. Este afio enviaremos 2600 a Suiza y esperamos que esto siga”,
acota Patricio Arce.

En esa oportunidad ademas, certificaron la huella del carbono, para
indicar que sus productos contribuian a la proteccion medioambiental, porque
eran enviados por barco v no por avion {mucho mas contaminante).

"Para nosotros esto es como un suefio, porque no es facil decir: yo
produzco este vino organico que se esta consumiendo en Europa; hay mucho
trabajo detras. Por lo mismo, estamos orgullosos de que hava funcionado v
nos motiva a seguir adelante, porque sentimos que vale Ia pena el esfuerzo”,
concluye Arce.

QUESOS ORGANICOS

Pilar Eguillor explica que "en esta materia, decidimos aprovechar la
experiencia de los suizos en la elaboracion de quesos v propusimos desarrollar
un provecto en Chiloé (isla en el sur del pais)".

El procedimiento fue similar al de Cauquenes e incluyo capacitacion a
fos agricultores mteresados en la fabricacion de leche y queso organico.

"Desafortunadamente, no pudimos implementarlo de inmediato. Las
autoridades de la region estimaron que la isla no cstaba lista para la



agricultura organica y pidieron hacerlo en un predio experimental. Ahi
perdimos varios anos”, lamenta la agronoma.

Otros varios tropiezos ---como la quiebra de la planta lechera de la
isla--- han demorado su puesta en marcha y actualimente estan a la espera de
financiamiento para la fase final, pero hay optimismo porque otros cultivos
organicos ---como el de ajos--- en la zona han dado buenos frutos.

" Acabamos de presentar una propuesta al embajador suizo porque
faltan unos pocos recursos y €l esta analizando si pueden colaborar. La idea es
dejar establecida la queseria al 31 de diciembre de este afo, que es cuando
acaba el convenio de cooperacion entre ambos paises”, indica la representante

de Odepa<

swissinfo, Mariel Jara, Santiago de Chile
http://www.swissinfo.org/spa/portada/Vines_erganicos_chilenos
_a_la_medida_suiza.html?siteSect=105&sid=9671918&cKey=1220969524
000& ty=st

EL PROYECTO

'Produccion sostenible de vinos elaborados con uvas organicas para el
mercado suizo', iniciativa pionera en la region, esta inserto en un convenio de
colaboracion entre la Oficina Federal de Agricultura de Suiza v su contraparte
chilena, para el desarrollo de la agricultura organica e integrada en Chile.

Su objetivo fue mejorar las condiciones socioeconomicas de pequerios
viticultores de la zona mediante la agregacion de valor a sus uvas, con un
cambio en el sistema de produccion y orientacion a un mercado especifico
como el suizo.

Los vinos organicos de Terra Organica son elaborados sin uso de
agroquimicos sintéticos durante la maduracion de la uva y la fabricacion del
producto. La produccion debe velar por aspectos como proteccion de plantas.
uso sustentable del suelo, nutricion vegetal a partir de desechos organicos,
sistemas de compensacion ecoldgica, desarrollo social y desarrollo de una
cadena de valor.

CONTEXTO

"Terra Organica’, formada por ocho pequeiias vitivinicolas que
administran 96 hectareas despachara este ano vinos Pais Reserva, Cabernet
Sauvignon Varietal y Cabernet Reserva, con un retorno estimado en 25.000
dolares, lo que representaria un incremento del 150% con respecto a la
primera exportacion, en 2007, de 1.920 botellas (8.806 délares).



De acuerdo a Odepa, Suiza tiene el mas alto consumo per capita de
productos organicos en Europa (mas de 154 délares por afio).

El consumo de vino en Suiza supera los 40 litros por habitante al anio.
El consumo de mostos elaborados con uvas organicas bordea el 3%. En ese
pais, el valor promedio de una botella de vino organico va de 15 a 20 dolares.
EEEEN



Disponible en: http://www inforganic.com/node/933

{ Yims arganices da Caugaenes catades en uiza | Iforganic - Windows Internet E
CRRY™ mrs————r
Wi Ein Y Fawds Ml Anda

xplorer

YA p-

':F' 5'.‘%' :m,

| o e daksaSaa| ..

TR PRI R
deatd oy o

.

: 4 Ag £STIAN

NIE W st

pimar pa f

3niCes C8 Lauguene

& AT i E .

S

3% SR A e CY &




Disponible en: http://www.cooperativaschilenas.cl/?p=64

Cémo los vinos organicos chilenos lograren liegar a Suizz

I.r comiema heedos-nilene permbe 2 familas campesings. 35003885 &0
13Caopudta sredudr anvs angdiicos paa kil 3 palady suiz Tias
25 03 SR A 93 pRNEUS AR T TR L g
zagunde emin 31z Coredaranan Hahaica

hace dnzs aiaz. o agaikior Fabioe Ae s Ivarse gadis meaging g
\3prapia Fresioams 73 Chils i@ 3138 weies 0a amagadan de s mosEs *oanas
arEuons Pere 35T sucedi Brsy sz clod 3 Suiss ¢ 2o pasada

Iz Sachalel c3350uid @ 34 amzaces bomlaga, Hiheins ZaineRe:
1T 33 e Jinas g@ices de 2 cooperaivg Tams Organics. slaqua A

* COOPERATIVA DE
PROBUCTORES DE petane it
LR “EUERGY BT Faralos pequeios apoiorss que lnn sdelate aafe proechi g
BOSCUE COMPLID 59 | redmente emacnarts redbir ese apein’. camest Pl Eguller, ingeniga
CREIER ANG B YDA | agrciana de i3 Oing de Estidics y Paiitoas agranas (00EF%, argansm
X 3 s 305 laiioaia, sugids al dera deun a0iess daniogEann &

¥ Caumatias Chibenas matsia de ayindura orgdnica enre Suicay iz, an 200, efinaiis

* gy Gaparl e Sonaiy potsenal
Cooperatiasyies Lagrar cokood 25 dnss e @ mercans suizs imphes v l3rge rmezmide. Jusma Piiar Eguille. Laincializ
CooparativasdeAiorrg  COMENTD 3 gastarse U0 4 13 dske e una misin 31633 presiias o Alan kanler jar demicy
yCrdits Gporhameatss T Megaus aE Bmias camesiis Liahehatos ashma Jua i siE uT

neresane 133 mudhy iEsigE encarames & Cauuanss ey €59 dls quaesana e

manos 2 paquaiios ayinultres oom 5usios mu. DODTes ¢ SIM U DUST MaEls [Or1Q Jue 52 obtman
* Regetrarss

B embangs -3reye- kobler 195 TS oNSICaTy e B Ul pesnad | ua PG se 08! gush cal
COnaUmIdar ST Ua Siempes 6310 8 usea 03 530003 Sfkramas, o espEdl ot 8ll 3damas

* Eciar s28i0n puade 3udar 3 paqyenas sgiculares de an higartan iyang coma Chile, * et 1690
“RSS g6l POStEI0mans 521580 3 famiEs QU8 J0I3S 30 SIMASE 8 [0 800 3135 (UFes 76 185 Ca0adty e
aemm ransfonman s iTag 5 modakia gAca MeRTETa s Suss s Beans 11 cdad deia il ¢ Saplierbre de 2064

3 umamahm



Disponible en: http://iwww.diariodelvino.com/notas/noticia107_03feb.htm

/" Vinos orgaricos de Cauquenas - Windows Interre! Explors:

L3 v ¢ i daiodehino.comjnotasfokiel 7_Mfhfen

Mrchiro  Edcin Ve Fawpios femamiertas  Apuda

Disponible en: http://www.la-gerencia.com/articles/57/1/VINOS-ORGANICOS-
CHILENOS/Page1.html

(¢ VINOS ORGANICUS CHILLNOS - Windows Internet Explorer

S VINOS ORGANICOS CHIERCS

La Gerencia

I VINOT ORGANILOS CHILENCS

ENSTRFUTO:




Dispoble en: http://www.fia.gob.cl/contenido.asp?id_contenido=1573&id_tipo=1

Internet Explorer
e = hittp o fim.gob.chicontendo, asrid_rontenido=15738&]_tio=1 L e

Sames 25 me AgoRty 43 AL

3 ws Sativee

G e Rasies

Vinos Terra Organica concretara segunda exportacion a Suiza

®:a smpresa espera despachar a s pals wines tintos de cepas osgdnicas, para
afianzarwe en un merrade en & cunl upa betelly de este tipo pueds omerdiatizarss on
vEs30

e

= nantre da

1 pa la benpueada 203 wws g
US525.008, | 3 P
s reahzads datants 177 que

B Cebicrns
+ + Trensporecte

GRS
s (INT2
srviekad]
dubrz de

UNIDAD DE
EMERGENCA

=
v particpann ¥
13 &s0CH

Disponible en: hitp:/iwww.estiloenlacocina.com/noticias-del-mundo/vinos-org-
nicos-chilenos-a-la-medida-suiza-novedades-1909 himi

tilo en I Cocina - Windows [nternet Explo

Vinos orgénicos chilenos, a la
medida suiza

Pigms Yoa

Auestras newsietier




Disponible en: http://www: fia.cl/contenido.asp?id_contenido=559&id_tipo=1

plover

doz

e

Exportaran vinos organicos chitenos a Suiza

® Manene se lanze un provecto gue durente cwetro anos lrabajare con pequesos y
medianes prodoctores de sva del Maole. quiends con respalde de la Fussdacién para la
Imuvacion Agraria (FIR} edoplaran el sistems dv producsion orgésice y slaboraran

vino para el merca s desde finales de aste ano

ke,
5 duranle la mathursg
corzar de fmalay
s i auer

aroguimres 3
331 sportadas

| I=shibt:
3

¢ ratarsas , g2 e3tan
i consumidor suira

admim etran unz supesho
~amands G @ tema de piad

v 32 3
313 fnales de

Disponible en:
http://viejo.inia.cl/noticias2/index. php?id=3&tx_ttnews%5Bpointer%5D=40&tx_tt
news%5Btt_news%5D=33&tx_ttnews%5BbackPid%5D=1&cHash=fd6729cdd1

NoTCRs e T

\f.'u‘lo?Or‘uaa_:icnsenla celebracion del Dia Nadional de Suiza

. ie s
45,7225 S0
45 2328 47 82 e
| 12 ansnecce 2413
|

N o 4 i5te g3 vt




Disponible en:
http:/fwww.universia.cl/html_estatico/portada/actualidad/noticia_actualidad/para
m/noticia/hhdff.html

 ORGANIZAN SCMINAILO-¥ B -ORGANICU -UrIVIRSIDAD-CA TOLICA-MAULL - Windowes Internet Explorer

uni>ersia o

B e i Rl e SR

26/5/2005 5 P mpp

Organizan seminario de vino organico en la Universidad
C del Maule

La joerada bave comts B dar 2 onrccer los 2icearces de f2 pamers grodocTen
de vines eaborados co Gves oogimices. con deshr 2l mexede eurogen 1
© Province te Ceuquetes

IR E RN E R ]

"

C3ugsacas g2t @ Inkacs
Sz de ot eIcedes

Disponible en
http://www.odepa.gob.cl/odepaweb/serviet/contenidos.ServietDetallesScr;jsessi
onid=C5EAC8B12F0D2075B841F2C99DC2DE82?idcla=2&idcat=99&idclase=2
&idn=1960



Disponible en:

http:/Awww.elmercadoecologico.com/actualidad/Vinos_org%C3%A1nicos_chilen
os_a_la_medida_suiza.asp

3%z la g

ahssguas a
; 2

e dslasoivsas 1

I3 RaV3RI e g Fenade

2023 Sus ondemas e dades

Rriiautes putilizades ... *

_ Gomsteemestib caliiquo + 0t KSR RN AN

tadi g3 ldsteq

Accesos Civectos

s Temas de géners




e ]
s rpsan

Actualidad: ecelégicaisi:

*Vinos organicos chilenos, a ia medida suiza

Aczeve L Fares
Fit T v
Bugeader

Eviariex ab teraces

"Para los pauat

Disponible en:
http://iwww.minagri.gob.cl/noticias/detallenoticia.php?codnoticia=2282

e 2 oo s TN : -
Archivo  Edoin Vor  Favodos Hemweriss  Apss
> If o Agencis ” 4 & v . Pégna - Heramentas -

k-

MNIIAP ARt 7 JONAY NIA / KA £ FLUDA 7 O UNRERE 0 INFOR

Coordinador suize del proyecto de vinos organicos visité

Cauguenas
| - ¥inos orgasices de C: serda enla 6 def Dia
| Hacional ge Sulza
|
< { 2747 /2006 .- Antom Kolrer, coordinador suizo dei
| G i de C para 2t oite de ia agr ganica 2
| sttegrada en Chile”, qua tede e i de 2gr <on e
Suizo, y def cua forma pacte & p ey d 4 &n Vimos an. de
WSS rec ca!ro:.,. de IFIA do en

mcmynmmmmmmadmm
H R B dﬂudeve—d‘emﬂemv,_ v
q hasta o t2 ddpmyectouda-om

|
| En fa reunion con af encargado de: proyacto en Chite por parte de DNIA,
| Ermesto Labra, se aprobo un presupuesto omldparareinzaru_a

i enviados a Sulza en una pomera partida de exportacidén duraute esta
temporada. &




Disponible en: http://www.campocoop.cl/?page=articulo&id=275

{ Vine campasino chleno a mercad suizo - Wiadows Internet Dxglorer
9 -:Wmc@mﬂm : 7 V'*,‘V ) b

i Hoh Yo Faoiss Hevawbrts Anda

 # Yocanpesio diee amercato i G- w v Wges  Horens e

BN

o g s

ess0wnE 8 S

lso + U ienet £ v




Disponible en:
http:/iwww.fia.gob_cl/contenido.asp?id_contenido=1539&id_tipo=2

ra Sgancs

Firastes W ule Wavionbre o 20 B Samas 3 = Linan 38 ' g de 32
o e

Proyecto vine organico

® rscizs a lo fransfersncia tecnciégics que mipulst ol groyacts F18 INLA Quilanaipe, (a
rona dr Cavguenes cuesta boy ron 14 produciures de 4o orgenico,

A Investigac
> o 17 de julio
Seminarte sostevifde de  vinos
etaborados con wwas rganicas™

2l encuenbrs se daran
duranta & desarrolic

ihazfuna. o




Disponible en: http://www fia.cl/contenido.asp?id_contenido=1142&id_tipo=1

/" Naticias FI - Vine campasine chilene debutz en mercads suizo - Windows Internet Explorer

AR807 SUUReT GERAGA 87 MRS ESE BeiSt

Vmo campasing chileno debuta en meicado suizo

®Grocias a un proyects pilote de e Fundacion para ke Innevacion Aaroria [EA, us grupo
de pequeiios productares de vine slaborade oot uves (rqdmcns ya cuenta con

icacion fnternecional ¥ wn mwdels que explord eatre jos projics conausidores
s ses prefervncias

UNIDAE RE
EMERGENGA

Disponible en:
http://www.focuswine.cl/index2.php?option=com_content&do_pdf=1&id=735

\_£0....
# @ »wm . ®ME-T-8 emx -6 OEQ[ T- L

Friaing. bl st e

Vinos Terra Organica concretara segunda exportacion a Suiza

Auta Iteertia

La empresa espera despachar a ese pais vinos tintos dz cepas organicas. para afianzaise en un mercado en el cual
una botelia de este tipo de vinos puede llegara los US$20.

SANTIAGO, agoste 27.- Gracias al inlerés gue desperiaron los vinos chilenos elaborados en la Region del Maule con
cepas siganicas. a Sociedad Tena Orgdnica se encuenira en conversaciones para realizar una segunda expoitacion
de estos vines 3 Suiza.

En total, la sociedad -formada por 8 paquenos empresarios da la Region dal Mauls y que participan en un proyecio
cofinanciado por la Fundacion para la Innovacion Agraria (FIA)- espera desgachar 5 mil botellas comrespondientes a vinas
Pais Reserva, Cabernat Sauvignon Vanietal y Cabemnet Resarva, que se comercializan bajo 21 nombre el nombre de
“Terra Organica™

El volumen esperado de exportacion para la termporada 2008 de vinos de Ia casscha 2007, significaria retormas
aproximados por US$25.008. lo cual representaria un incremente del 150% mas que la primera sxportacion realizada
durante el 2047 y que correspondio a 1.920 botellas {US$ 8.8061.

Este proceso de comercializacion realizade por los peguedos empresarios. forma parte de la Gllima etapa del proyecto ks
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