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NUESTROS PRODUCTOS - CHARQUI

• Producto elaborado a partir de
cabras adultas y/o machos
castrados, provenientes de las
veranadas para aprovechar su
condición corporal.

• Envasado en bolsitas de 20
gramos.
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NUESTROS PRODUCTOS – CARNE CABRITO

• Producto obtenido a partir del
beneficio de cabritos de una
muy buena conformación
cárnica, de entre 4 a 6 meses de
edad.

• Envasado al vacío.
• Presentado en envases de 1
kilogramo.



FAENAMIENTO

• Los animales son sacrificados en
plantas faenadoras acreditadas;
en la ciudad de Illapel (La
Estancia), o en la ciudad de
Coquimbo (Frigorífico Danke).

• Nuestro Charqui es procesado
en Llay Llay (Planta Charquera El
Pajonal).



COMPOSICIÓN NUTRICIONAL COMPARATIVA
(Porción cocinada 100 gramos)



PIERNA

• Corte correspondiente a la
pierna trasera del cabrito,
presentación en medallones,
tiene la mejor relación músculo
hueso.

• Precio Kilo: $ 5.210 + iva
($6.200).



CHULETA

• Corte correspondiente a
chuletas de lomo y chuletas de
costilla que son las chuletas más
tiernas del cabrito, presentación
en medallones.

• Precio Kilo:$ 5.210 + iva
($6.200).



COSTILLA

• Como su nombre lo indica, es la
sección de las costillas del
animal. Se presenta en una
sección entera que incluye la
falda o vacío.

• Precio Kilo: $ 4.790 + iva
($5.700).



PALETA

• Corte correspondiente a la
pierna delantera del cabrito,
presentación en medallones,
también denominado chuleta de
paleta.

• Precio Kilo: $ 4.790 + iva
($5.700).



MIX PARRILLERO

• Corte mixto correspondiente a
una costilla y medallón de
paleta.

• Precio Kilo: $ 4.790 + iva
($5.700).



CHARQUI

• Carne deshidratada de caprino,
para este proceso se destina
tanto la pulpa de pierna como la
pulpa de paleta.

• Presentación bolsitas de 20
gramos.

• Precio: $1.000 + iva.


