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VALIDACION DE DATOS DEL PROYECTO

Tipo de iniciativa Bien Privado/Proyectos de Innovacion
Tipo de innovacion propuesta 3. Ambas

Clausula de confidencialidad: NO

Opcioén de Postulacién: Etapa 3: Prototipado y testeo

Etapa 4: Comercializacién/Implementacién

Desafio estratégico: 3. Procesos innovadores

Linea de accién del desafio: 8. Nuevas tecnologias de procesamiento (2.
Desarrollo de mercados innovadores)

Tema: Comercializacion y Marketing
Sector: Pecuario

Subsector: Porcinos

Rubro: Charcuteria

Regién de ejecucion principal: La Araucania

Comuna de ejecucion principal: Lumaco

Regién (s) de ejecucion secundaria:
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1. RESUMEN DEL PROYECTO

Sintetizar con claridad el problema y/u oportunidad, solucién innovadora, objetivo general y
resultados esperados de la propuesta.

(El texto debe contener maximo 2.000 caracteres con espacio incluido.)

La comuna de Lumaco, provincia de Malleco, Regién de la Araucania, presenta una gran influencia
italiana por la colonizacion llevada a cabo a comienzos del siglo XX, es por eso que hoy es
considerada una comuna tricultural (chilena, mapuche e italiana). Destacando en su aspecto
gastronémico ligado a la fabricacidon de pastas y charcuteria siendo hoy una actividad econémica
y turistica destacada principalmente en la localidad de Capitan Pastene.

El cerdo criado en estos sectores pasé a ser un elemento importante para lograr productos de
charcuteria de calidad diferenciada, especialmente aquellos criados en forma tradicional en la
cordillera de Nahuelbuta los cuales durante su etapa de engorda aprovechan los frutos del avellano
chileno (Gevuina avellana), siendo un gran aporte de acidos grasos insaturados que influyen en la
composicion de la grasa y de la calidad sensorial de los productos elaborados, otorgandoles una
consistencia, sabor y aroma muy caracteristico.

Entre los afios 2018 y 2020 se desarroll6 el proyecto “Valorizacion de la produccion del cerdo
avellanero de montafia de la comuna de Lumaco” (FIA PYT 2017-0878), cuyo objetivo fue rescatar,
proteger y agregar valor a la produccién tradicional del cerdo avellanero de montafa de la comuna
de Lumaco, desarrollando un protocolo de produccién, determinando su calidad de canal y carne
y de los productos elaborados y la obtencién de una marca colectiva para el Cerdo Avellanero de
Montana “LUMACER”.

Hoy dia, la produccion del Cerdo Avellanero de Lumaco se ha constituido en uno de los 3 pilares
de la reconversién agricola y econémica de la comuna de Lumaco, pero aln queda mejorar
aspectos claves en la comercializacién y distribucién de estos productos como la entrega de
informacion a los consumidores mediante el uso de etiquetas nutricionales, innovar en sistemas de
packaging y establecer nuevas formas de comercializacion y distribucién que permitan posicionar
estos productos a nivel nacional.
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2. PLAN DE TRABAJO DEL PROYECTO ARAUCANIA

El plan de trabajo debe ser coherente y consistente con la opciéon de postulacion seleccionada
segun lo indicado en las bases de la convocatoria.
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Gobierno de Chile

OPCION D: En esta opcion, el proyecto no considera las etapas 1 y 2 del ciclo de innovacion, por
lo tanto, debe responder la informacién solicitada sobre las etapas 3,4.

2.1 OBJETIVO GENERAL DE LA PROPUESTA

Desarrollar sistema de packaging y estrategias comerciales que permitan mejorar la distribucion y
vida util de productos de charcuteria tradicional elaborada con cerdo avellanero en la comuna de
Lumaco.

2.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS DE LA PROPUESTA

Etapa del ciclo de N°

innovacion OE! Obijetivos especificos (OE)

Evaluar la vida util, caracteristicas fisicoquimicas y microbioldgicas
1 |de las charcuterias elaboradas con cerdo avellanero para el
desarrollo de etiquetado comercial y nutricional.

Etapa 3
Prototipado y testeo

Disefiar nuevos sistemas de packaging para productos de
2 |charcuteria artesanal (productos crudos, crudos curados y crudos
curados madurados) elaborados con carne de cerdo avellanero.

Establecer nuevas vias de comercializacion para productos
1 |envasados que otorguen mayor valor a la charcuteria elaboradas
con carne de cerdo avellanero de Lumaco.

Etapa 4
Comercializacién
/Implementacion Establecer mecanismos de capacitacién en el area informatica;
2 |disefio de pagina web y redes sociales y comercio digital (e-
commerce) para los cooperados productores de charcuteria de la
comuna de Lumaco.

! Se sugiere no més de 3 objetivos especificos por etapa.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacion 5
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ETAPA 3: PROTOTIPADO Y TESTEO

Objetivo especifico N°1

Evaluar la vida util, caracteristicas fisicoquimicas y microbiolégicas de las charcuterias elaboradas
con cerdo avellanero para el desarrollo de etiquetado comercial y nutricional.

Resultados esperados Indicador de Linea base Meta Fechalogro
del OE resultado indicador indicador (mes/afio)
RE-1. Se _espera Un producto
establecer la vida util de _ B de charcuteria _Se espera
los productos de | Vida utl de los incrementar
charcuteria elaborados | productos de artesangl, la vida util
con carne de cerdo | charcuteria elaborados c'onvenmongl de los | 30/12/2022
avellanero y evaluar | con came de cerdo | UEE Una vida productos
niveles de | avellanero. atl en al menos
contaminacion aproximada 14 dias.
microbiologica de cada de 7 dias.
producto.
Reduccion de la Reducir

RE-2. Reducir la merma | merma de los | 40% de | 20% de
de productos en | productos de | merma de | merma de
. . 30/12/2022
géndolas de | charcuteria elaborados | productos de | productos
establecimientos con carne de cerdo | charcuteria. en las
comerciales. avellanero. goéndolas.

Desarrollar

una

Inexistencia etiqueta

RE-3. Generar una | Etiqueta nutricional de | de etiquetas | nutricional
etigueta nutricional en | los  productos de | nutricionales para cada
cada producto de | charcuteria elaborados | elaboradas producto de | 30/12/2022
charcuteria  elaborado | con carne de cerdo | con carne de | charcuteria
con carne de cerdo | gyellanero. cerdo elaborado
avellanero. avellanero. con carne

de cerdo

avellanero.

Describa la metodologia a utilizar para lograr el OE

(Maximo 3.000 caracteres, espacios incluidos)

Vida util y andlisis microbiolégico.

Una seleccién de productos elaborados por los productores de charcuteria de la comuna de
Lumaco (COOCAL), sera sometido a pruebas de vida util en el Centro de Tecnologia e Innovacion
de la Carne. Posterior a su fabricacion, los productos seran almacenados en condiciones
controladas de humedad y temperatura (4°C).

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién
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Luego se tomaran 5 g de cada muestra por triplicado y se determinara la peroxidacion lipidica por
el método del acido tiobarbitdrico (TBRS) en los dias 0, 7 y 14, lo que permitird establecer la vida
atil y la fecha de vencimiento de cada producto. Adicionalmente se determinara el grado de
contaminacion microbioldgica de cada producto en los dias 0, 7 y 14. De cada producto se
obtendrd una muestra por triplicado y se analizardn segin el método de Recuento de viables
totales en Plate Count Agar (PCA).

Ademas, se analizara crecimiento de bacterias acido-lacticas en agar Man Rogosa Sharpe y
recuento de hongos y levaduras en Agar ChromoSelect de Extracto de Levadura de Glucosa
Oxitetraciclina (OGYE). Los resultados seran expresados en logaritmos del nUmero de unidades
formadoras de colonias (UFC / g).

Reduccion de la merma de los productos

Los productos de charcuteria serdn trasladados a los puntos de venta de COOCAL vy los
establecimientos asociados. Alli seran ubicados en las diferentes gdndolas y vitrinas de venta. Se
llevara a cabo un inventario de los productos puestos a la venta y a continuacion se realizara un
registro detallado de la fecha de elaboracion de los productos y fecha colocacién a la venta.
Durante el primer mes de ventas, se les solicitara a los vendedores que aislen los productos que
sufrieron descomposicion en breve y largo plazo en un congelador a -21°C. Posteriormente, el
equipo técnico del proyecto realizara un nuevo inventario para establecer el porcentaje de perdida
por descomposicién de los productos de charcuteria elaborados con carne de cerdo avellanero.

Valor nutricional de la charcuteria elaborada con carne de cerdo avellanero

Los productos elaborados por COOCAL seran seleccionados y almacenados para llevar a cabo
un andlisis proximal y un analisis del perfil lipidico de cada producto. El andlisis proximal, sera
llevado a cabo en triplicado de forma comercial en un laboratorio certificado, donde sera
determinada la cantidad de proteinas, energias, minerales (Na, K, P, etc.) y azucares totales.

El perfil lipidico serd analizado mediante cromatografia de gases donde el perfil de acidos grasos
y los niveles seran determinados. Posteriormente, estos datos seran utilizados para disefiar una
etiqueta nutricional que serd incluida en el etiquetado comercial de cada producto de charcuteria
elaborado con carne de cerdo avellanero. Esta informacion también estar presente en un recetario,
gue serd parte de las herramientas de difusién de estos productos y, ademas, sera posible
encontrarlas en la pagina web y plataformas de comercializacién digital de los productos.
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ETAPA 3: PROTOTIPADO Y TESTEO

Objetivo especifico N°2

Disefiar nuevos sistemas de packaging para productos de charcuteria artesanal (productos crudos,
crudos curados y crudos curados madurados) elaborados con carne de cerdo avellanero.

Resultados esperados
del OE

Indicador de
resultado

Linea base
indicador

Meta
indicador

Fechalogro
(mes/afo)

Un set de
empaques de
polietileno vy
cajas de
madera que
permitan

Empaques
productos
loncheados al vacio

para almacenar y

conservar las

RE-1. Contar con un set de
packaging en diferentes
formatos  que permita
realzar los atributos e
informar a los consumidores
respecto al valor nutricional

Ausencia de
packaging

propiedades
de los
productos de
charcuteria
elaborados
con carne de
cerdo

30/12/2022

de los productos de
charcuteria elaborados con
carne de cerdo avellanero. Un set de

avellanero.

empaques de
polietileno vy
cajas de
madera que
permitan

almacenar vy
conservar las
propiedades

Cajas de madera
para
presentaciones tipo
souvenir

Describa la metodologia a utilizar para lograr el OE

(Maximo 3.000 caracteres, espacios incluidos)
Loncheados y disefio de packing.

Para este procedimiento se seleccionaran 5 unidades en su presentacion a granel de cada producto
de charcuteria elaborado con carne de cerdo avellanero procedentes de COOCAL, los cuales seran
almacenados en las dependencias del Centro de Tecnologia e Innovaciéon de la Carne de la
Universidad de La Frontera.

Con la asesoria de un chef y una maquina de loncheado, se determinara la forma precisa de cortar
los diferentes productos. Los cortes se realizaran de tal forma que puedan entrar adecuadamente en

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién
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los envases finales y conservar una proporcién Unica de carne, grasa y alifios, permitiendo un
aspecto mas homogéneo y apetitoso.

Ademas, su tamafio permitira almacenar entre 100 y 250 g de producto en cada presentacién y con
la ayuda de una embazadora al vacio se almacenaran los productos al vacio para conservar de mejor
forma sus propiedades organolépticas y prolongar su vida (til.

Posteriormente, con la colaboracion y asesoria de un disefiador gréafico se disefiaran y testearan
mediante programas de disefio una serie de envases de polietileno con colores verdes, blancos y
rojos, simbolos mapuches y los colores de la bandera chilena, que incluiran el nombre del producto,
el peso y la informacién nutricional en forma de etiqueta, lo cual ira acompafiado con informacién
respecto a la historia y el contexto tri-cultural de la propuesta.

Adicionalmente se incluira la fecha de elaboracién y caducidad de cada producto. Ademas, se
prepararan cajas de madera elaboradas con pino tratado, octagonales, pentagonales y cilindricas,
gue permitan almacenar diferentes sachet de productos.

Cada envase tendré dispuesta una etiqueta comercial elaborada con una marca de calor, que incluira
el nombre del producto, que ira acompafiada de colores que representen la cultura mapuche, la
comuna de Lumaco y la produccion de cerdo avellanero y el logo de COOCAL. Ademas, estas
incluirdn la fecha de elaboracion, fecha de vencimiento, ingredientes y la etiqueta nutricional de cada
producto de charcuteria.

Estas cajas podran ser ofrecidas como souvenirs o regalos y podran conformar una coleccién de
productos de charcuteria artesanal, elaboradas con carne de cerdo avellanero. Los disefios finales
seran presentados en una reunién formal con COOCAL y estaran a disposicion de los beneficiarios.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién
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2.2.3 ETAPA 4: COMERCIALIZACION /IMPLEMENTACION

Objetivo especifico 1

Establecer nuevas vias de comercializacion para productos envasados que otorguen mayor valor a la
charcuteria elaboradas con carne de cerdo avellanero de Lumaco.

Resultados esperados del Indicador de Linea base I Fechalogro
S Meta indicador ~

OE resultado indicador (mes/afio)

RE-1.

Comercializar los productos en | Comercializacié 200K

sachets mediante sistemas e- n digital 0 Kg 01/06/2023

Comercializados
commerce, plataformas
digitales y redes sociales.

Describa la metodologia a utilizar para lograr el OE

(Maximo 3.000 caracteres, espacios incluidos)

Preparacion de la pagina web.

Con la colaboracion de un informético implementard en la pagina web del Cerdo avellanero una
plataforma digital multiplataforma la cual permita el comercio digital a través de medios digitales, tales
como Transbank Webpay, PayPal, Mercado Pago, entre otras.

Se ampliara el contenido digital para incorporar la historia de la triculturalidad de la comuna de Lumaco
y la Region de La Araucania, galeria de imagenes y links de interés y colaboracion, como la pagina
web de la llustre Municipalidad de Lumaco, redes sociales (Twitter, Instagram, Facebook, etc.).

Esta pagina tendra una traduccion al idioma inglés para atraer turistas internacionales y ademas una
seccione de noticias donde se encontrardn las ultimas actualizaciones de las actividades desarrolladas
en el municipio, el mundo gastronémico y la produccion de cerdo a nivel local y mundial.

El banner principal, contara de una seccién donde lo usuarios podran comprar los productos en linea
y un carrito de compras vinculado a plataformas de comercio digital como Transbank Webpay, PayPal,
Mercado Pago, entre otras.

Establecimiento de un flujo de comercio digital multiplataforma.

A través de plataformas como Mercado libre, Marketplace, entre otras, los usuarios de todo Chile
podran adquirir los productos de forma remota. Cada producto se encontrara inventariado en los
diferentes puntos de venta de COOCAL y los administradores de los puntos de venta digital recibiran
una naotificacion al momento de que un usuario realice el pedido.

En ese momento, el administrador informara al punto de venta, indicando el producto, la cantidad y
lugar de despacho (El valor de cada producto esta definido en la pagina web y en la plataforma digital
y las tarifas de envi6 se autogestionan en la plataforma e-commerce y dependen de la distancia entre
el punto de venta fisico y el destinatario y las comisiones respectivas de cada tarjeta bancaria).

Este se logrard a través de una capacitacion sobre la plataforma, las formas de pago y mecanismo de
envio de productos.
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2.2.4  ETAPA 4: COMERCIALIZACION /IMPLEMENTACION

Objetivo especifico N°2

Establecer mecanismos de capacitacion en el area informatica; disefio de pagina web y redes sociales
y comercio digital (e-commerce) para los cooperados productores de charcuteria de la comuna de
Lumaco

Resultados esperados Indicador de Linea base . Fechalogro
del OE resultado indicador M IIEIEE T =
(mes/afo)
4 administradores de
la administracion,
RE-1 Conformar un creacion de
Conformacion del primer grup_o_ de No existe un contenidos y la pag.
grupo de administradores admlnls,tradore grupo de weby la RSS y ser
informéticos de | S de pag. web administradore capaces en el tiempo 30/06/2023
www.cerdoavellanero.cl y | Y ~RSS de | de sostener la
redes sociales anexas de | Www.cerdoave | ™ divulgacion y
COOCAL. lInaero.cl comercializacion
digital de los productos
de charcuteria.

Describa la metodologia a utilizar para lograr el OE

(Maximo 3.000 caracteres, espacios incluidos)
Grupo de administradores:

Los miembros de COOCAL elijaran un grupo de 4 personas, para que asistan a capacitaciones de nivel
basico e intermedio en un centro de capacitacién en manejo web y marketing digital certificado. Estas
capacitaciones seran voluntarias y gratuitas y tendran directa relaciéon con la generacién de contenido
(dibujo digital, fotografia y disefio grafico), administracion de pag. web y redes sociales (Twitter,
Instagram, Facebook, TikTok, etc.) y plataformas digitales para comercio minoritario (e-commerce)
(Webpay, Mercado pago, PayPal, etc.).

Estas capacitaciones seran llevadas a cabo a inicios de la cuarta etapa de ejecucion del proyecto. Una
vez concluidos y aprobado los cursos los participantes organizaran un Webinar publico y gratuito donde
presentaran a los representantes del grupo de administradores, los resultados y avances, respecto a la
viralizacion y visibilizacién de contenido y alcance del contenido en los medios digitales.

Ademas, se llevara a cabo una muestra de fotografias de los productos de charcuteria elaborados con
carne de cerdo avellanero y se expondran en detalle el stock, precio y formatos de venta de productos
gue seran comercializados en forma digital.

Adicionalmente, se expondran los principales links de interés y las redes sociales vinculantes a la pagina
web. En todo el proceso, los administradores digitales de COOCAL, seran acompafiados por el director
del proyecto y el personal técnico y se monitorearan los avances y el progreso de la elaboracion del
contenido digital mediante reuniones hibridas (presenciales-online) cada 15 dias, desde las
inmediaciones de la Universidad de La Frontera.
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1. CARTA GANTT

ETAPA glE ,leE Actividades e AV
1/2(3 |4 |5|6|7|8|9(|10|11|12|1 |2 |3
Seleccion de
1y | productos para
1 3 | evaluacion de vida util y XXX
v andlisis de laboratorio
1 1 Evaluacion de X

laboratorio de vida util

1 1 | Andlisis de resultados

Andlisis del estado
actual de la merma

Evaluacion de la

1 2 | transferencia X | X
tecnoldgica
1 5 AnaI|S|_s, final de Ila % | x
reduccion de la merma
Etapa 3 Andlisis proximal de
Prototipado y 1 3 P XX
productos
testeo —— ——
Andlisis de perfil lipidico
1 3 X | X
de productos
1 3 Elab_o_ramon de etiqueta x | X
nutricional
Prueba de concepto
2 1 | para el desarrollo del X | X
loncheado
Taller de
2 1 asesoramiento del Chef X
Prueba de
2 1 | consumidores respecto X | X
al empaquetado
5 1 I?esarrollo del modelo % | x
final
Plan Operativo - Proyectos de Innovacion 12
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Reuniones de
desarrollo del concepto
de disefio con
miembros de COOCAL

Desarrollo del disefio a
través del disefiador

Etapa 4
Comercializacion
/Implementacioén

Implementacion del
sistema de pago por
medio digitales.

Creacién de material
digital de  difusion
dentro de la pagina web

Capacitacién de
administradores de
COOCAL

Presentacion de equipo
de administradores en
Webinar

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién
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2. HITOS CRITICOS
Indique los hitos criticos asociados al desarrollo del proyecto, de acuerdo con la opcién de postulacion seleccionada.
N° Fecha prevista
Etapas del ciclo de N® LHios e fene? Resultadoi te .
innovacién OE esperados cumpI|m|~ento
(RE) (mes y afio)
1 Aumento de la vida util de los productos sobre los 14 dias de la vida util base 1 30712/2022
Semas 1 Reduccidn de la merma en 40% a través de transferencia tecnologica 2 30/12/2022
Prototipado y
testeo 1 Presentacion del etiqguetado nutricional de cada producto 3 30/12/2022
2 Presentacion de un packing distintivo para presentaciones de 125y 2509 y cajas para souvenir 1 30/12/2022
Et 4 1 Conformacién cooperados (4) de COOCAL capacitados para la administracion de pag. web, 1 30/06/2023
apas RSS y comercio digital
Comercializacion 1 30/06/2023
/Implementacién 2 Presentacion de la pagina web y plataforma de comercio digital

2 Un hito representa haber conseguido un logro importante en la propuesta, por lo que deben estar asociados a los resultados de éste. El hecho de que el hito suceda permite que otras tareas y etapas del ciclo de innovacién
puedan llevarse a cabo.

Un hito puede estar asociado a uno o mas resultados esperados definidos en la seccidn anterior.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacion 14
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Indique si la propuesta aborda la proteccion del producto/servicio, procesos o resultado
generado por el proyecto. (Margue con una X)

Si X NO

Si su respuesta anterior fue Si, detalle cual o cuales de los siguientes mecanismos
tiene previsto utilizar para la proteccién: marca comercial, marcas colectivas, marcas
de certificacidon, denominacién de origen, indicacidon geografica, patente de invencién,
derecho de autor, disefio industrial, modelo de utilidad o secreto industrial.

(Maximo 2.000 caracteres, espacios incluidos)

Se incluira en la marca colectiva COOCAL que se obtuvo en las etapas 1y 2 del presente proyecto.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacion 15
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4. RESUMEN EQUIPO TECNICO

Identificar y describir las funciones de los integrantes del equipo técnico de la propuesta.

NO

Cargo

Nombre Y
apellidos

Profesioén/
formacién

Nombre de la
empresa/
organizacion
donde trabaja

Horas
de
dedicac
ién
totales

Incremental
4

(si/no)

Describa en detalle el rol y
aporte técnico que llevara a
cabo en la propuesta

Coordinador
principal

Néstor
Sepulveda

Médico
Veterinario

UFRO

360

NO

Coordinara todas las
actividades del proyecto,
supervisara los analisis,

resultados, disefio y la
transferencia tecnolégica de
la propuesta. Desarrollara
informes y presentacion de
resultados.

Coordinador
alterno

Rommy
Diaz

Médico
Veterinario

UFRO

300

NO

Participara como apoyo de
coordinacioén de todas las
actividades ejecutadas en el
marco del proyecto. Colabora
con el desarrollo de informes
y presentacion de resultados.

Equipo
Técnico

John
Quifiones

Biotecnolo
go

UFRO

480

Sl

Participara activamente en el
analisis e interpretacion de los
resultados para caracterizar el
valor nutricional y la vida util
de los productos de
charcuteria y supervisara el
disefio de las plataformas
digitales, la implementacion
del comercio digital de los
productos y las
capacitaciones de informatica
y disefio grafico del grupo
COOCAL

Equipo
Técnico

Gastén
Sepulveda

Médico
Veterinario

UFRO

180

NO

Participara en el proyecto ad
honorem apoyando en el
andlisis de consumidores y
evaluacion sensorial de los
productos de charcuteria
envasados.

Equipo
Técnico

Karla
Inostroza

Ing.
Agrénomo

UFRO

180

NO

Analizard el valor nutricional
de los productos de
charcuteria.

4 Profesionales que no son de planta, pero participaran en el proyecto, es decir seran contratados especificamente para

la iniciativa.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién
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Equipo
Técnico

Lidiana
Velazquez

Licenciada
en
Alimentos

UFRO

180

NO

Analizara la vida util de los
productos de charcuteria del
cerdo avellanero.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién
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5. SERVICIOS DE TERCEROS
Si corresponde, indique en el siguiente cuadro las actividades que seran realizadas por terceros®,
segun la opcion de postulacion y las etapas del ciclo de innovacién asociadas a esta. Enumere
las actividades y servicios que seran externalizados para la ejecucién del proyecto.
Etapa N° Servicios aterceros y actividades
1 Consultoria Chef: Servicio de asesoria y supervision de recetarios,
formulaciones finales y preparacion de productos de charcuteria.
Etapa 3 Analisis proximales: Se determinara en un laboratorio de andlisis de
_ 5 alimento certificado los componentes nutricionales de los productos de
Prototipado y charcuteria. Ejemplo: proteinas totales, hidratos de carbono, energia
testeo total, etc.
3 Disefiador: Servicio encargado para el disefio de etiquetas y envases
para el empaque de productos carnicos de charcuteria.
1 Curso disefio Web: Curso de capacitacién en desarrollo web ejecutado
por una empresa certificada que ira en beneficio de los cooperados.
Etapa 4 Curso e-commerce: Curso de capacitacién en venta de productos en
Comercializacién| 2 |digital, ejecutado por una empresa certificada que ir4 en beneficio de los
/Implementacién cooperados.
3 Elaboracion envases: Se encargara la producciéon de envases para
sachets de productos carnicos de charcuteria.

> Los servicios de terceros no podran ser prestados por profesionales que pertenezcan al equipo técnico de la propuesta,

ni por el ejecutor, asociado, ni representantes legales de estas entidades.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién
Convocatoria Regional Araucania 2021

Pagina 18



Ministerio de
Agricultura

\’

Fundacign para |
Innovacion Agraria
—

8. ANEXOS

A. EVALUACION DE CONTINUIDAD

FIA evaluard la continuidad del proyecto al finalizar cada etapa del ciclo de innovacion
(etapa 1, etapa 2 y etapa 3), por lo que el Ejecutor debera dar cuenta del logro de cada
etapa en los informes de avance estipulados en el plan operativo.

Para evaluar la continuidad del proyecto, FIA evaluara los hitos de continuidad segun lo

descrito en la siguiente tabla:

El comportamiento operacional vy

comercial y/o
incorporacién
en el proceso
productivo

implementacion

ETAPA 3 Prototipo funcional del prototipo fue verificado
_ validado  en|(o probado) bajo condiciones reales (Si/No)
Prototipo y testeo | entorno real | de uso, y se realizé un analisis de
factibilidad técnica y economica.
Sistema
completo e :
ETAPA 4 implementado, El sistema cqm_pleto desarrollado,
con aplicacién probado con éxito en entorno real,
Comercializacion/ con primera venta verificada o (Si/No)

incorporacion efectiva en el proceso
productivo.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién
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ANTECEDENTES DEL EJECUTOR

e En el caso que el ejecutor sea persona juridica, debe responder todos los datos de
la tabla 2.1 “Ejecutor — Persona Juridica”.
e En el caso que el ejecutor sea persona natural, debe responder todos los datos de
la tabla 2.2 “Ejecutor — Persona Natural’.

2.1 Ejecutor — PERSONA JURIDICA

Rut (Debe ingresar Rut

Nombre razon social

Universidad de La

sin punto y con guion) Frontera
Giro/Actividad Docencia Tipo de ejecutor Universidades
Nacionales

De ser empresa, No aplica Region La Araucania
clasifigue su tamafio
segun ventas anuales
Comuna Temuco Ciudad Temuco
Direccion (calle, Teléfono fijo
ndmero) (Considere namero de

9 digitos)
Celular (Considere No aplica Correo electronico
namero de 9 digitos) (Medio  oficial de

comunicacion con FIA)

Sitio web

Nombre banco’:

Tipo de cuenta:

NUmero cuenta:

Describa brevemente sus capacidades, experiencia y participacion en la propuesta.
Ademas, indique la relacién y trabajos previos con los asociados si los hubiera

7 Corresponden a los datos de la cuenta bancaria para la transferencia o depdsito, y administracion de los
fondos adjudicados para el cofinanciamiento del proyecto.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién
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(El texto debe contener maximo 1.000 caracteres con espacio incluido)

La Universidad de La Frontera (www.ufro.cl) es una universidad publica creada por DFL
N°17 del 10 de marzo de 1981. Es la Unica universidad estatal de la Region de la
Araucania y trabaja fuertemente en la vinculacién con el medio a través de capacidades
cientificas, tecnolégicas y de innovacién. El Instituto de Agroindustrias de la Universidad
de La Frontera fue creado en 1991, cuya mision es contribuir al incremento de la
productividad y diversificacion del rubro agropecuario e industrial de la zona sur de Chile,
mediante investigacion aplicada, capacitacion, formacién continua y prestacion de
servicios de laboratorio. En este instituto se encuentra el Centro de Tecnologia e
Innovacion de la Carne (www.cticarne.cl) el cual cumple funciones de fomento, gestion y
coordinacién de proyectos de investigacion, desarrollo, docencia capacitacion prestacion
de servicios y transferencia tecnoldgica en los sectores publico y privado. Este Centro se
ha especializado en el desarrollo de productos carnicos, con orientacién a la produccion
primaria, industrial y consumidores con el objeto de mejorar la competitividad y atributos
para agregar valor a los productos de origen animal. En el CTI-Carne se han ejecutado
proyectos FIA, Fondecyt, ANID Ciencia-Empresa, Innova-Corfo, FIC Regionales entre
otros. Cuenta con modernos laboratorios y un equipo profesional multidisciplinario
altamente calificado y especializado con vinculos de colaboracién internacional.

Representante legal del Ejecutor

Rut (Debe ingresar Nombres Eduardo Rodolfo
Rut sin punto y con Alfredo
guion)
Apellido Paterno Hebel Apellido Materno Weiss
Profesién/Oficio Médico Nacionalidad chilena
Cargo que desarrolla | Rector Direccion (calle,
el representante namero)
legal
Region La Araucania Comuna Temuco
Ciudad Temuco Teléfono fijo
(Considere  numero
de 9 digitos)
Celular (Considere | No aplica Correo  electrénico
namero de 9 digitos) (Medio oficial de
comunicacion  con
FIA)
Fecha nacimiento | Seleccione una | Género Masculino
(dd/mmlyyyy) fecha.
Etnia (Indicar si|No aplica
pertenece alguna
etnia)
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Ejecutor —- PERSONA NATURAL

Rut (Debe ingresar
Rut sin punto y con
guion)

Nombre

Apellido Paterno

Apellido Materno

Profesion/Oficio: Nacionalidad
Direccion (calle, Regidn
namero)
Comuna Ciudad
Teléfono fijo Celular (Considere
(Considere  numero numero de 9 digitos)
de 9 digitos)
Correo  electronico Fecha  nacimiento | Seleccione una
(Medio oficial de (dd/mmlyyyy) fecha.
comunicacion  con
FIA)
Género Seleccione Etnia  (Indicar  si| Seleccione
pertenece alguna
etnia)

Nombre banco®:

Tipo de cuenta:

NUmero cuenta:

Describa brevemente sus capacidades, experiencia y participacion en la propuesta.
Ademas, indique la relacion y trabajos previos con los asociados si los hubiera

(El texto debe contener maximo 1.000 caracteres con espacio incluido)

8 Corresponden a los datos de la cuenta bancaria para la transferencia o depdsito, y administracion de los
fondos adjudicados para el cofinanciamiento del proyecto.
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C. ANTECEDENTES DE ASOCIADO (S)

e En el caso que el asociado sea persona juridica, debe responder todos los datos de la

tabla 3.1 “Asociado — Persona Juridica”.

e En el caso que el asociado sea persona natural, debe responder todos los datos de la

tabla 3.2 “Asociado — Persona Natural”.

3.1 ASOCIADO - PERSONA JURIDICA

Rut (Debe ingresar Nombre razon social | Municipalidad de
Rut sin punto y con Lumaco
guion)
Giro/Actividad Municipio Tipo entidad Entidades del Estado
De ser empresa, | No aplica Regién La Araucania
clasifigue su tamafio
segun ventas
anuales
Comuna Lumaco Ciudad Lumaco
Direccion (calle, Teléfono fijo
namero) (Considere  numero
de 9 digitos)
Celular (Considere | No aplica Correo  electrénico
namero de 9 digitos) (Medio oficial de

comunicacion con
FIA)

Sitio web

Describa brevemente su experiencia, vinculacion, y el rol en la propuesta
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(El texto debe contener maximo 1.000 caracteres con espacio incluido)

La Comuna de Lumaco, provincia de Malleco, Region de La Araucania es considerada una
comuna tricultural (Mapuche, chilena, italiana). La influencia de la colonizacion italiana trajo
a la zona un legado gastrondmico que se conserva asociado a la fabricacion de pastas y de
charcuteria. El cerdo de montafa criado en la zona paso a ser un elemento importante para
lograr una alta calidad en los productos de charcuteria, sin embargo, hoy se ha visto
desplazado por la carne de cerdo industrial, la cual ofrece a los fabricantes de cecinas
ventajas por su bajo precio y calidad higiénica, pero su calidad organoléptica no se compara
con la de los cerdos producidos en forma tradicional. El cerdo avellanero de montafia de la
Comuna de Lumaco, es un cerdo criado en forma tradicional, permanece varios meses con
su madre en sistemas extensivos y posteriormente engordados en los meses de otofio en
donde aprovechan el fruto del avellano chileno. El consumo de avellanas es un gran aporte
acidos grasos insaturados que influye en la caracteristica y composicion de la grasa y a su
vez se relaciona estrechamente con caracteristicas sensoriales de los productos elaborados
determinando en gran medida la consistencia, el aromay el sabor. El objetivo del presente
proyecto es rescatar y poner en valor los sistemas tradicionales de cria de cerdo avellanero
de montafia, establecer un protocolo de produccion, evaluar su calidad de carne y la de sus
productos de charcuteria. Los resultados permitirdn a los pequefios agricultores de la
comuna ofrecer cerdos producidos en forma tradicional y con caracteristicas propias dado
por sus sistemas de alimentacién y crianza, producto de la comuna de Lumaco que se
protegera a través de la obtencién de una indicacion geografica.

Representante legal del asociado

Rut (Debe ingresar Nombres Richard Alexis
Rut sin punto y con

guion)

Apellido Paterno Leonelli Apellido Materno Contreras
Profesion/Oficio Politico Nacionalidad chilena

Cargo que desarrolla | Alcalde Direccion (calle,

el representante ndmero)

legal del asociado

Region La Araucania Comuna Lumaco
Ciudad Lumaco Teléfono fijo

(Considere  numero
de 9 digitos)

Celular (Considere | No aplica Correo  electronico
namero de 9 digitos) (Medio oficial de
comunicacion  con
FIA)
Fecha  nacimiento Género Masculino
(dd/mmlyyyy)
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Etnia (Indicar si
pertenece alguna
etnia)

No aplica

NOTA: En caso de que su propuesta considere mas de 1 asociado — persona juridica,

debe repetir esta tabla.

D. ANTECEDENTES DE ASOCIADO (S)

En el caso que el asociado sea persona juridica, debe responder todos los datos de la
tabla 3.1 “Asociado — Persona Juridica”.
En el caso que el asociado sea persona natural, debe responder todos los datos de la
tabla 3.2 “Asociado — Persona Natural’.

3.1 ASOCIADO - PERSONA JURIDICA

Rut (Debe ingresar Nombre razon social | Cooperativa de
Rut sin punto y con Trabajo del Cerdo
guion) Avellanero de la
Comuna de Lumaco
Giro/Actividad Cooperativa Tipo entidad Organizacion 0
Asociaciones de
Productores
Pequefios
De ser empresa,|No aplica Regién La Araucania
clasifique su tamafio
segun ventas
anuales
Comuna Lumaco Ciudad Lumaco
Direccion (calle, | Fundo Pellahuen, | Teléfono fijo
ndmero) Lumaco. (Considere  numero
de 9 digitos)
Celular (Considere | No aplica Correo  electronico
namero de 9 digitos) (Medio oficial de
comunicacion  con
FIA)
Sitio web

Describa brevemente su experiencia, vinculacion, y el rol en la propuesta
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(El texto debe contener maximo 1.000 caracteres con espacio incluido)

La Cooperativa de Trabajo del Cerdo Avellanero (COOCAL) comenz6 formalmente en
junio del 2018 como una iniciativa para formalizar la produccion de productos cérnicos
derivados de la cria de cerdos en sistemas semi extensivos. Actualmente, la COOCAL
posee una sala de procesos en la ciudad de Lumaco adquirida a través de proyectos
SERCOTEC, asi como el apoyo de la Municipalidad de Lumaco en la instalacion de una
sala de venta. Entre los 16 asociados se encuentran diferentes pequefios productores de
los cuales algunos han participados de iniciativas anteriores en conjunto con el FIA para
mejorar la cria de los animales, asi como en la mejora de la calidad de sus productos.

Representante legal del asociado

Rut (Debe ingresar Nombres Sonia
Rut sin punto y con

guion)

Apellido Paterno Castillo Apellido Materno Riquelme
Profesién/Oficio Agricultor Nacionalidad chilena
Cargo que desarrolla | Presidenta Direccion (calle,

el representante namero)

legal del asociado

Region La Araucania Comuna Lumaco
Ciudad Pichipellahuen Teléfono fijo

(Considere  numero
de 9 digitos)

Celular (Considere | No aplica Correo  electrénico
namero de 9 digitos) (Medio oficial de
comunicacion  con
FIA)
Fecha  nacimiento Género Femenino
(dd/mmlyyyy)

Etnia (Indicar si| No aplica
pertenece alguna
etnia)
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3.2 ASOCIADO - PERSONA NATURAL

Rut (Debe ingresar
Rut sin punto y con
guion)

Nombre

Apellido Paterno

Apellido Materno

Profesion/Oficio: Nacionalidad
Direccion (calle, Regidn
namero)
Comuna Ciudad
Teléfono fijo Celular  (Considere
(Considere  numero numero de 9 digitos)
de 9 digitos)
Correo  electronico Fecha  nacimiento | Seleccione una
(Medio oficial de (dd/mmlyyyy) fecha.
comunicacion  con
FIA)
Género Seleccione Etnia  (Indicar  si| Seleccione
pertenece alguna
etnia)

Describa brevemente su experiencia, vinculacion, y el rol en la propuesta.

(El texto debe contener maximo 1.000 caracteres con espacio incluido)

NOTA: En caso de que su propuesta considere mas de 1 asociado — persona natural,

debe repetir esta tabla.
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E. ANTECEDENTES DEL EQUIPO TECNICO?®

Tipo de integrante

Coordinador principal

Rut (Debe ingresar Rut
sin punto y con guion)

Nombres

Néstor Gaston

Apellido Paterno

Sepulveda

Apellido Materno

Becker

Profesion/Oficio

Médico Veterinario

Nacionalidad

Chile

RUT empresa /
organizacién donde

Nombre de la empresa
/ organizacion donde

Universidad de La
Frontera

totales

trabaja trabaja
Region La Araucania Comuna Temuco
Ciudad Temuco Direccion (calle,
namero)
Teléfono fijo Celular (Considere
(Considere numero de namero de 9 digitos)
9 digitos)
Correo electronico Fecha nacimiento
(dd/mml/yyyy)
Género Etnia (Indicar Si| No aplica
pertenece alguna
etnia)
Incremental ° No Horas de dedicacion | 360

Describa brevemente sus capacidades y experiencia para desarrollar la propuesta, y cuél
sera el rol y aporte técnico.

% Se entendera por equipo técnico, a los profesionales y técnicos que formara parte de la ejecucion del estudio.

10 Para conocer mas detalles revisar el ANEXO 1: ITEM FINANCIABLES de las bases de postulacién de la convocatoria.
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Medico Veterinario, Magister en Ciencias m. Reproduccion Animal y Doctor en Veterinaria,
es profesor titular de la Facultad de Ciencias Agropecuarias y Forestales de la Universidad
de La Frontera y Director del Centro de Tecnologia e Innovacion de la Carne
(www.cticarne.cl).

Sus lineas de investigacion y desarrollo estan relacionadas con la produccién animal y la
tecnologia y calidad de la carne. Ha dirigido mas de 20 proyectos I+D con financiamiento
de entidades nacionales (FIA, MINIAGRI, FONDECYT, ANID, DIUFRO, CORFO) e
internacionales (FAO, IAEA. CYTED), ademas de participar en investigaciones con
equipos de universidades y Centros tecnolédgicos del extranjero. Actualmente participa en
una red CYTED “HEALTHY MEAT” con 8 universidades iberoamericanas en la
formulacion de productos carnicos mas saludables. En el trabajo de investigacion también
participan un grupo de académicos y profesionales multidisciplinario y estudiantes del
Programa de Doctorado en Ciencias Agroalimentarias y Medioambiente de la Universidad
de La Frontera.

F. ANTECEDENTES DEL EQUIPO TECNICO

Tipo de integrante Coordinador alterno

Rut (Debe ingresar Rut Nombres Rommy Angely
sin punto y con guion) Andrea

Apellido Paterno Diaz Apellido Materno Pérez
Profesion/Oficio Médico Veterinario | Nacionalidad Chile

RUT empresa /
organizacion donde
trabaja

Nombre de la empresa
/ organizaciéon donde
trabaja

Universidad de La
Frontera

Region La Araucania Comuna Temuco
Ciudad Temuco Direccion (calle,
namero)
Teléfono fijo Celular (Considere
(Considere nimero de namero de 9 digitos)
9 digitos)
Correo electronico Fecha nacimiento
(dd/mml/yyyy)
Género Etnia (Indicar  si|No aplica
pertenece alguna
etnia)
Incremental 2 No Horas de dedicacion | 300

totales

11 Se entendera por equipo técnico, a los profesionales y técnicos que formara parte de la ejecucidn del estudio.

12 Para conocer mas detalles revisar el ANEXO 1: ITEM FINANCIABLES de las bases de postulacién de la convocatoria.
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Describa brevemente sus capacidades y experiencia para desarrollar la propuesta, y cuél
serd el rol y aporte técnico.

Soy Médico Veterinario y Dra. en Ciencias mencion Biologia Celular y Molecular Aplicada.
He trabajado y participado en proyectos de investigacién aplicada al desarrollo de la
Produccién Animal en Chile y otros paises. Las principales lineas de investigacién en las
gue me he desempefiado son: Reproduccién animal, Nutricion animal, Lipidémica,
Genodmica y Calidad de Carne y Productos Cérnicos. He trabajado en proyectos de
investigacion y de transferencia tecnolédgica para el desarrollo de productos diferenciados
saludables y funcionales, contribuyendo a la creacién de nuevas formulaciones que
permitan mejorar los pardmetros de calidad nutricional, optimizar las condiciones de
almacenamiento y vida (til de los productos al incorporar ingredientes alternativos,
ademas de aportar a la alimentacion de las personas con la generacion de productos que
cada dia son de mayor preferencia por los consumidores en el mercado nacional e
internacional, como son los alimentos saludables y funcionales.

G. ANTECEDENTES DEL EQUIPO TECNICO*

Tipo de integrante Equipo técnico
Rut (Debe ingresar Rut Nombres John Axel
sin punto y con guion)
Apellido Paterno Quifiones Apellido Materno Diaz
Profesién/Oficio Biotecnologo Nacionalidad Chile
RUT empresa / Nombre de la empresa | Universidad de La
organizacion donde / organizacion donde | Frontera
trabaja trabaja
Region La Araucania Comuna Temuco
Ciudad Temuco Direccion (calle,
namero)
Teléfono fijo Celular (Considere
(Considere nimero de namero de 9 digitos)
9 digitos)
Correo electronico Fecha nacimiento
(dd/mml/yyyy)
Género Etnia (Indicar  si|No aplica
pertenece alguna
etnia)

13 s entendera por equipo técnico, a los profesionales y técnicos que formara parte de la ejecucidn del estudio.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién
Convocatoria Regional Araucania 2021

Pagina 34



Ministerio de
Agricultura

|

Fundacién
Innovacion

ara la
graria

‘Gobierno de Chile

Si Horas de dedicacion|480

totales
Describa brevemente sus capacidades y experiencia para desarrollar la propuesta, y cudl
serd el rol y aporte técnico.

Biotecndlogo y Doctor en Ciencias Biologia Celular y Molecular Aplicada. Actualmente se
desempefia como asistente de Investigacion en el Laboratorio de Produccion Animal de
la Universidad de La Frontera y ha participado activamente como equipo técnico en
diferentes proyectos de financiamiento externo para el sector agropecuario (FIA,
FONDEF, ANID Accion Regional, FONDECYT), relacionados a la produccion de ganado,
genética animal, calidad de carne, produccién de charcuteria e inocuidad alimentaria.
También, se ha desempefiado en algunas instituciones como el CITA Aragén de Zaragoza
Espafia y el Instituto de Investigacion INIA Carillanca. También ha trabajado como
asistente de investigacion en proyectos de salud y producciéon animal de financiamiento
interno proyectos de extension. Sus investigaciones se han relacionado principalmente
con ovinos y bovinos y su uso como modelos experimentales para el mejoramiento de la
calidad de la carne y la inocuidad de los alimentos. Adicionalmente, se desempefia como
Investigador responsable de un proyecto Fondecyt de Post Doctorado en nutricion, calidad
de filete y genética de peces.

Incremental

H. ANTECEDENTES DEL EQUIPO TECNICO?®

Tipo de integrante Equipo Técnico

Rut (Debe ingresar Rut Nombres Gaston
sin punto y con guion)

Apellido Paterno Sepulveda Apellido Materno Truan
Profesién/Oficio Médico Veterinario | Nacionalidad Chile

RUT empresa /
organizacion donde
trabaja

Nombre de la empresa
/ organizaciéon donde
trabaja

Universidad de La
Frontera

Region La Araucania Comuna Temuco
Ciudad Temuco Direccion (calle,

namero)
Teléfono fijo Celular (Considere
(Considere nimero de namero de 9 digitos)
9 digitos)

Correo electrénico

Fecha nacimiento
(dd/mm/yyyy)

14 Para conocer mas detalles revisar el ANEXO 1: ITEM FINANCIABLES de las bases de postulacidn de la convocatoria.

15 se entendera por equipo técnico, a los profesionales y técnicos que formara parte de la ejecucidn del estudio.
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Género Etnia (Indicar Si| No aplica
pertenece alguna
etnia)

Incremental © No Horas de dedicacion|180
totales

Describa brevemente sus capacidades y experiencia para desarrollar la propuesta, y cuél
sera el rol y aporte técnico.

Médico Veterinario, participa en el doctorado en Ciencias Agroalimentarias vy
Medioambiente de la Universidad de La Frontera, participa activamente del Centro de
Tecnologia e Innovacion de la Carne en teméaticas de evaluacién de respuesta de
consumidores a productos carnicos y la calidad de los productos con respecto a su
aceptabilidad y propiedades fisico quimicas.

ANTECEDENTES DEL EQUIPO TECNICOY

Tipo de integrante

Equipo técnico

Rut (Debe ingresar Rut
sin punto y con guion)

Nombres

Karla Bernardita

Apellido Paterno

Inostroza

Apellido Materno

Torres

Profesion/Oficio

Ing. Agronomo

Nacionalidad

chilena

RUT empresa /
organizacion donde

Nombre de la empresa
/ organizaciéon donde

Universidad de La
Frontera

(Considere numero de
9 digitos)

namero de 9 digitos)

trabaja trabaja
Region La Araucania Comuna Temuco
Ciudad Temuco Direccion (calle,
namero)
Teléfono fijo Celular (Considere

16 Para conocer mas detalles revisar el ANEXO 1: ITEM FINANCIABLES de las bases de postulacién de la convocatoria.

17 se entendera por equipo técnico, a los profesionales y técnicos que formara parte de la ejecucidn del estudio.
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Correo electrénico

Fecha nacimiento

(dd/mml/yyyy)

Género Etnia (Indicar Si| No aplica
pertenece alguna
etnia)

Incremental 8 No Horas de dedicacion|180

totales

Describa brevemente sus capacidades y experiencia para desarrollar la propuesta, y cual
sera el rol y aporte técnico.

Profesional Ingeniero Agrénomo, Investigador responsable de proyecto Fondecyt,
coordinador alterno de proyecto FIA (PYT-2017-0878) y director alterno de proyecto de
Instrumento de Accién Regional (ARIII70005). En esta propuesta “Nuevas estrategias de
comercializacion de charcuteria tradicional elaborada con cerdo avellanero de la comuna
de Lumaco”, el aporte técnico esta relacionado con la calidad nutricional de los productos
obtenidos del cerdo avellanero.

J. ANTECEDENTES DEL EQUIPO TECNICO?*®

Tipo de integrante

Equipo Técnico

Rut (Debe ingresar Rut Nombres Lidiada

sin punto y con guion)

Apellido Paterno Veldzquez Apellido Materno Molina

Profesion/Oficio Licenciada en | Nacionalidad cubana
Alimentos

RUT empresa /
organizacion donde

Nombre de la empresa
/ organizacién donde

Universidad de La
Frontera

trabaja trabaja
Region La Araucania Comuna Temuco
Ciudad Temuco Direccion (calle,

namero)

18 Para conocer mas detalles revisar el ANEXO 1: ITEM FINANCIABLES de las bases de postulacién de la convocatoria.

19 se entendera por equipo técnico, a los profesionales y técnicos que formara parte de la ejecucidn del estudio.
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Teléfono fijo Celular (Considere

(Considere numero de namero de 9 digitos)

9 digitos)

Correo electrénico Fecha nacimiento
(dd/mml/yyyy)

Género Etnia (Indicar Si| No aplica
pertenece alguna
etnia)

Incremental 2° No Horas de dedicacion|180
totales

Describa brevemente sus capacidades y experiencia para desarrollar la propuesta, y cuél
sera el rol y aporte técnico.

Trabajo en Cuba en el departamento de Quimica Sanitaria del Instituto Nacional de
Higiene Epidemiologia y microbiologia. Particip6 en varios proyectos de investigacion
como la caracterizacion de vinos cubanos. Trabajé en la investigacion y desarrollo de
varios métodos cromatograficos orientados a la determinacion de aminoacidos y
micotoxinas en alimentos por Cromatografia Liquida de Alta Resolucion (HPLC). Ademas,
se desempefié en otro proyecto que tenia como objetivo el montaje de un laboratorio
especializado para la deteccion de Organismos Genéticamente Modificados en matrices
alimentarias. Lo anterior, me permitié desarrollar habilidades relacionadas al andlisis de
biologia molecular especialmente, extraccion de ADN, electroforesis y Reaccién en
Cadena de la Polimerasa. Posteriormente, como estudiante de doctorado en el CTI-Carne
de la Universidad de La Frontera he desarrollada otras habilidades en la tecnologia de
carnes y productos carnicos procesados, el andlisis de su composicion proximal, mejora
nutricional y conservacion de estos productos mediante la inclusién de antioxidantes
naturales provenientes de material vegetal.

NOTA: En caso de que su propuesta considere mas de 1 integrante del equipo técnico,
debe repetir esta tabla

20 para conocer mas detalles revisar el ANEXO 1: ITEM FINANCIABLES de las bases de postulacién de la convocatoria.
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—

TERMINOS DE REFERENCIA CONTRATACION DE SERVICIOS A TERCEROS

Nombre de servicios Consultoria chef

Nombre Proyecto Desarrollo de packaging y estrategia comercial
para la charcuteria tradicional elaborada con
cerdo avellanero de Lumaco

Cédigo Proyecto FIA PYT-2021-0627

1. ANTECEDENTES

El proyecto considera contratar un Chef con la finalidad de desarrollar preparaciones y
recetas con productos del cerdo avellanero, realizar promocion, presentaciones del
producto a los potenciales consumidores.

2. OBJETIVOS
Asesoria en la presentacion y formato de los productos, preparacion de un recetario y
promocién de los productos.

3. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Visitar la sala de procesos de la COOCAL (Lumaco), entrevista con los productores,
prueba y evaluacion de los productos. Considera visita a Lumaco durante el 2° semestre
de 2022. Honorarios estimados $600.000 que incluyen sus gastos de movilizacion y
estadia.

4. PRODUCTOS ESPERADOS

Informe sobre las actividades realizadas (evaluacion de productos de charcuteria y
presentacion de productos envasados). Diez recetas en las que se utilice los productos
de COOCAL, con material fotografico para su posterior impresion.
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—

TERMINOS DE REFERENCIA CONTRATACION DE SERVICIOS A TERCEROS

Andlisis proximales en laboratorio de analisis de
alimentos certificado

Desarrollo de packaging y estrategia comercial
para la charcuteria tradicional elaborada con
cerdo avellanero de Lumaco

FIA PYT-2021-0627

5. ANTECEDENTES

El proyecto considera la elaboracion de etiqueta nutricional a los productos envasados.
Es necesario contratar los servicios de un laboratorio autorizado para realizar los analisis
proximales de los productos.

6. OBJETIVOS
Andlisis proximal de 10 productos de charcuteria para etiqueta nutricional

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS
Este tipo de analisis son realizados por laboratorios autorizados por MINSAL. Se realizara
el primer semestre del afio 2022 y el valor de cada analisis es de $150.000.

8. PRODUCTOS ESPERADOS
Diez productos de charcuteria con su analisis proximal para elaborar sus etiquetas
nutricionales.
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Fundacién para la
Innovacion Agraria
—

TERMINOS DE REFERENCIA CONTRATACION DE SERVICIOS A TERCEROS

Disenador

Desarrollo de packaging y estrategia comercial
para la charcuteria tradicional elaborada con
cerdo avellanero de Lumaco

FIA PYT-2021-0627

9. ANTECEDENTES
Disefio e impresion de etiquetas autoadhesivas para los productos envasados

10. OBJETIVOS
Disefio en impresion de etiquetas autoadhesivas

11. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Disefio de etiquetas autoadhesivas con logo y especificaciones de 10 productos de
charcuteria que indiquen procedencia e informacion nutricional. 200 etiquetas por
producto, valor aprox. $500.000. Se realizara a finales de la etapa 3 del proyecto.

12. PRODUCTOS ESPERADOS
2000 etiquetas autoadhesivas para identificacion de los productos.
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—

TERMINOS DE REFERENCIA CONTRATACION DE SERVICIOS A TERCEROS

Curso disefio web

Desarrollo de packaging y estrategia comercial
para la charcuteria tradicional elaborada con
cerdo avellanero de Lumaco

FIA PYT-2021-0627

13. ANTECEDENTES
Capacitacion de 2 cooperados en disefio y mantencion de pagina web

14. OBJETIVOS
Contar con cooperados capaces de disefiar y mantener la pagina web de COOCAL

15. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Curso de Disefio y mantencion de pagina web, dictado por empresa de capacitacion y
con evaluacion y certificacion final. Valor aproximado por cada alumno $300.000. Esta
actividad se iniciaré en el primer semestre de 2023.

16. PRODUCTOS ESPERADOS
Dos miembros de la cooperativa capacitados y con certificacion de sus competencias
para disefiar y mantener la pagina web de COOCAL.
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Fundacién para la
Innovacion Agraria
—

TERMINOS DE REFERENCIA CONTRATACION DE SERVICIOS A TERCEROS

Curso de e-commerce

Desarrollo de packaging y estrategia comercial
para la charcuteria tradicional elaborada con
cerdo avellanero de Lumaco

FIA PYT-2021-0627

17. ANTECEDENTES
Capacitacion de 2 cooperados en sistema de e-commerce

18. OBJETIVOS
Contar con dos cooperados capaces de manejar el sistema de venta online de la

COOCAL

19. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Curso de e-commerce (venta online), dictado por empresa de capacitacién y con
evaluacion y certificacion final. Valor aproximado por cada alumno $300.000. Esta
actividad se realizard en marzo de 2023.

20. PRODUCTOS ESPERADOS
Dos miembros de la cooperativa capacitados y con certificacion de sus competencias
para el manejo de las ventas online de COOCAL.
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Fundacién para la
Innovacion Agraria
—

TERMINOS DE REFERENCIA CONTRATACION DE SERVICIOS A TERCEROS

Elaboracion de envases

Desarrollo de packaging y estrategia comercial
para la charcuteria tradicional elaborada con
cerdo avellanero de Lumaco

FIA PYT-2021-0627

21. ANTECEDENTES

Disefio y elaboracién de envases rigidos para presentacion y venta de piezas completas
de charcuteria (jamones, copa, chorizo...)

22. OBJETIVOS
Disefar y fabricar envases rigidos (cartén, madera) para presentacion de productos de
charcuteria.

23. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Disefio y elaboracién de 4 tipos de envases rigidos para piezas completas de charcuteria.
Se elaboraran 150 envases rigidos Valor aproximado: $2.000.000. Esta actividad se
iniciara a comienzos de la etapa 4.

24. PRODUCTOS ESPERADOS
Envases rigidos para piezas de jamon, coppa, chorizo y salchichon COOCAL, para
souvenirs.
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