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INSTRUCCIONES PARA CONTESTAR Y PRESENTAR EL INFORME

Todas las secciones del informe deben ser contestadas, utilizando caracteres tipo
Arial, tamano 11.

Sobre la informacién presentada en el informe:

- Debe estar basada en la ultima versién del Plan Operativo aprobada por FIA.

- Debe ser resumida y precisa. Si bien no se establecen numeros de caracteres por
seccidon, no _debe incluirse informacion en exceso, sino solo aquella informacion
que realmente aporte a lo que se solicita informar.

- Debe ser totalmente consiste en las distintas secciones y se deben evitar
repeticiones entre ellas.

- Debe estar directamente vinculada a la informacion presentada en el informe
financiero y ser totalmente consistente con ella.

Sobre los anexos del informe:

- Deben incluir toda la informacion que complemente y/o respalde la informacion
presentada en el informe, especialmente a nivel de los resultados alcanzados.

- Se deben incluir materiales de difusidn, como diapositivas, publicaciones,
manuales, folletos, fichas técnicas, entre otros.

- También se deben incluir cuadros, graficos y fotografias, pero presentando una
descripcion y/o conclusiones de los elementos sefialados, lo cual facilite la
interpretacion de la informacion

Sobre la presentacion a FIA del informe:

- Se deben entregar tres copias iguales, dos en papel y una digital en formato Word
(CD o pendrive).

- La fecha de presentacion debe ser la establecida en el Plan Operativo del
proyecto, en la seccion detalle administrativo. El retraso en la fecha de
presentacion del informe generara una multa por cada dia habil de atraso
equivalente al 0,2% del ultimo aporte cancelado.

- Debe entregarse en las oficinas de FIA, personalmente o por correo. En este
ultimo caso, la fecha valida es la de ingreso a FIA, no la fecha de envio de la
correspondencia.
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1.

ANTECEDENTES GENERALES

Nombre Ejecutor:

Facultad de Ciencias Agrondémicas, Universidad de Chile

Nombre(s) Asociado(s):

Cooperativa Tierra Sur
Unién Nacional de la Agricultura Familiar de Chile

Coordinador del Proyecto:

Sofia Boza Martinez

Regiones de ejecucion:

Regién de

Los Lagos

Fecha de inicio iniciativa:

01-12-2014

Fecha término Iniciativa:

27-01-2017 (por extension de plazo original)

2. EJECUCION PRESUPUESTARIA DEL PROYECTO

Costo total del proyecto

Aporte total FIA

Aporte Contraparte

Pecuniario

No Pecuniario

Total

Acumulados a la Fecha

Monto ($)

Aportes FIA del proyecto

1. Aportes entregados

Primer aporte

Segundo aporte

Tercer aporte

n aportes

2. Total de aportes FIA entregados (suma N°1)

3. Total de aportes FIA gastados

4. Saldo real disponible (N°2 — N°3) de aportes FIA

Aportes contraparte del proyecto (Ejecutor y asociados)

1. Aportes Contraparte programado

Pecuniario

No Pecuniario

2. Total de aportes Contraparte

gastados

Pecuniario

No Pecuniario

3. Saldo real disponible (N°1 — N°2)
de aportes Contraparte

Pecuniario

No Pecuniario
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2.1 Saldo real de aporte FIA disponible en el proyecto
Indique si el saldo real disponible, sefialado en el cuadro anterior, es igual al saldo en
el Sistema de Declaracion de Gastos en Linea (SDGL):

Sl
NO X

2.2 Diferencia entre el saldo real de aporte FIA disponible y lo ingresado en el SDGL
En el caso de que existan diferencias, explique las razones.

3. RESUMEN DEL PERIODO ANTERIOR

Informar de manera resumida las principales actividades realizadas y los principales
resultados obtenidos en el periodo anterior a éste informe. Entregar valores
cuantitativos y cualitativos.

Durante los pasados seis meses del proyecto se realizaron actividades relativas a la
innovacién en los procesos de produccion del vinagre, pero también se avanzé en
aquellas relativas a la mejora de las condiciones de comercializacion.

En el primero de los casos, las actividades realizadas fueron: a) finalizacién de las
compras de equipamiento para la planta de procesos renovada, b) envio de los equipos
desde Santiago a Pedernal e instalacién, c) realizacion de una jornada de capacitacion
tedrico-practica con los nuevos equipos y d) puesta en marcha de produccién piloto.

Para el segundo objetivo mencionado, se realizaron las siguientes actividades: a)
compilacion de directorio con potenciales canales de distribucion del vinagre, b)
recoleccion de antecedentes respecto a los requerimientos para la obtencion de marca

Informe técnico de avance
V17-01-27
Pag. 5



comercial y c¢) reunién-taller con los productores para plantearles los contenidos de una
estrategia de marketing y empezar a trabajar con ellos su definicion.

Adicionalmente, se realizaron actividades de difusion del proyecto no programadas como
la participaciéon en la Feria Expo Mundo Rural Los Lagos 2016, donde se repartio
material promocional respecto al proyecto y al vinagre de manzana. Parte de dicho
material consistio en recetas escritas por el Chef profesional Xavier Zabala.

4. RESUMEN DEL PERIODO INFORMADO

Informar de manera resumida las principales actividades realizadas y los principales
resultados obtenidos en el periodo informado. Entregar valores cuantitativos y
cualitativos.

En el periodo aca informado, ultimo del proyecto, la Cooperativa obtuvo su primera
produccién de vinagre comun, el cual tomd el nombre de “Cruce de Caminos” como
reconocimiento a las distintas culturas que le dan origen. Para ello se contd con la
asesoria continuada del equipo técnico del proyecto, asi como se siguieron las
recomendaciones dadas en las capacitaciones técnicas y en manual entregado.

Asi mismo, de forma participativa con la Cooperativa se elabord su estrategia de
comercializacion, de la cual se ejecutaron ya algunos elementos, como la presentacion
del producto. En este sentido, se facilitaron las botellas y etiquetas para envasar el
vinagre, asi como se adquiri6 una maquina llenadora para facilitar el proceso y una
selladora de vasos y una pipa ornamental para entregar muestras en los eventos.

Se elaboré un manual sobre acceso a circuitos cortos de comercializacion, el cual fue
entregado y presentado a la Cooperativa. Adicionalmente, se dejaron encaminados los
tramites para la obtencion de resolucion sanitaria.

En este periodo también se puso énfasis en la implicacion de la comunidad con el
proyecto, para lo cual se destaca la realizacion de dos eventos de cierre, uno de caracter
formal en Frutillar y otro con agricultores vecinos en los terrenos de la Cooperativa. El
primero fue cubierto por TV Vision, quienes realizaron un reportaje.
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5. OBJETIVO GENERAL DEL PROYECTO

Generar la valorizacion patrimonial de la produccién de vinagre de manzana,
incorporandole como innovacion la utilizacion de especias (condimentos alimentarios),
potenciando con ello la pequefa agricultura del sur de Chile.

6. OBJETIVOS ESPECIFICOS (OE)

2.1 Porcentaje de Avance
El porcentaje de avance de cada objetivo especifico se calcula luego de determinar el
grado de avance de los resultados asociados a éstos. El cumplimiento de un 100% de
un objetivo especifico se logra cuando el 100% de los resultados asociados son

alcanzados.
5 o % de avance
E Descripcion del OE a la fecha

Innovar en la produccion del vinagre (incorporando especias y/o
1 condimentos) manteniendo el valor patrimonial, generando un 100%
roducto con la calidad e inocuidad requeridas por el mercado.

Mejorar la capacidad de gestion y operacion de los productores de

2 vinagre, incorporando los conceptos de sanidad e inocuidad 100%
respectivos.
Generar una marca comercial y estrategia de marketing para el

3 producto que dé prioridad a la utilizacién de circuitos comerciales 100%
cortos.
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7. RESULTADOS ESPERADOS (RE)

3.1 Cuantificacion del avance de los RE a la fecha

Indicador de Resultados (IR) d%
e
Estado
N2 | NP Resultado ’ actual | Metadel | .0 | 240
OE | RE | Esperado (RE) | Nombre del Formula de del indicador | _, ° C?aa
indicador calculo Fse (situacion
indicador final) meta fech
a
Organizacion 100
cuenta con %
productos
estandarizados: . Gra.d'o def',
1 vinagre diversificaciéon
1 tradicional y del vinagre de 1 4 Mes 18
vinagres con el
- (GDVM)
especias, aptos
para ser
comercializados

[
| Descripcion y justificacion del avance de los resultados esperados a la fecha.

| Las actividades realizadas a nivel técnico dentro del proyecto han permitido establecer un protocolo productivo para
| la mejora del vinagre tradicional de los beneficiarios, asi como la identificacion de variedades adicionales. Dichas
| variedades serian vinagre con: maqui, hierba buena y miel. Todo lo anterior ha quedado reflejado en el documento
“Manual Practico para la Elaboracion de Vinagre de Manzana”. Dicho Manual fue entregado y presentado en
noviembre de 2015 ante los productores de la Cooperativa. Ademas se realizd una capacitacion teoérico-practica
con la nueva maquinaria ya instalada y en base a los contenidos en el Manual sefialado.

En el periodo aca informado se llevo a cabo una produccion piloto donde se pusieron en practica las innovaciones
senaladas. Parte de dicha produccion destinada a vinagre tradicional y parte a vinagre con especias.

Documentacion de respaldo (indique en que n° de anexo se encuentra)

Anexos presentados en informes previos y Anexo 8, 9y 12.
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Indicador de Resultados (IR)
% de
Resultado Estado -
N° | N° 1 e q ; actual | Metadel | poiha | avance
OE | RE spReIrEa O | Nombredel | Formula o indicador |, © e ala
(RE) indicador | de calculo |, ” (su’;iunaacl:;én ki o Foehis
Vinagre 75%
1 S total
QrganlzaC|on producido
incrementa AF
2 la L 2.000 12.000 | Mes 18
o miembros
produccion
de vinagre g
o cooperativa
(VP)

Descripcion y justificacion del avance de los resultados esperados a la fecha.

Durante inicios de septiembre de 2015 se finalizaron las obras de habilitacion de la planta de procesos de la
Cooperativa, asi como en enero de 2016 finalizo la compra de maquinaria y equipamientos. De hecho, en la
actualidad ya estan todos ellos (picadora de fruta, filtro de placas, prensa, meson de muestras, bins y otro
equipamiento menor) instalados y en funcionamiento en la planta de procesos en Pedernal. Por tanto,
actualmente la Cooperativa cuenta con las condiciones necesarias para realizar la produccion comprometida
de 12.000 litros. Sin embargo, se consensud este afo realizar una produccion piloto inicial de menor
cantidad para poder familiarizarse con el uso de los equipos y testear sus resultados comerciales.

Como ha sido sefalado, en el periodo aca informado se llevd a cabo una produccion piloto donde se
pusieron en practica las innovaciones sefialadas.

Documentacioén de respaldo (indique en que n° de anexo se encuentra)

Anexos presentados en informes previos y Anexo 8, 9y 12.

Indicador de Resultados (IR)
% de
Resultado Estado ¥
N° | N° | Esperado . actual | Metadel | poha | avance
OE | RE (RE) Nombre del | Férmula de Gl indicador | _, ~ o ala
indicador calculo indicador | (Situacion | = fecha
final)
Organizacion | Numero de 100%
2 cuenta con socios en Mo
3 estructura la et 10 Mes 24
formal ad- | cooperativa
hoc (NSC)

Descripcion y justificacion del avance de los resultados esperados a la fecha.

Dentro del proyecto, se finalizaron durante el primer afo de ejecucidén las capacitaciones en temas de
gestion ya iniciadas en meses previos y se presentod el diagnéstico organizacional de la Cooperativa a sus
socios. A dia de hoy la Cooperativa Tierra Sur se encuentra formalmente constituida con 13 socios.

Documentacién de respaldo (indique en que n° de anexo se encuentra)

Anexos presentados en el primer y segundo informe técnico.
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Indicador de Resultados (IR) ;/0
e
Estado
Ne Resultado Meta del i
N° OE actual . | . . Fecha | nce
RE | Esperado (RE) | Nombre del | oo 0 e calculo del indicador | o;ance Sl
indicador ndicader (situacion fiaks
final) fech
a
Proporcion 100
3 et de los %
Oﬁzngf:‘ff” cooperados
4 joraia que 75% 100% | Mes 24
comercializacion
: producen
el vinagre .
vinagre y
venden

Descripcion y justificacion del avance de los resultados esperados a la fecha.

Este indicador corresponde a actividades del proyecto que comenzaron a realizarse en el presente periodo informado.
Hasta ahora, se realizaron las siguientes actividades: a) compilacion de directorio con potenciales canales de
distribucion del vinagre, b) recoleccion de antecedentes respecto a los requerimientos para la obtencion de marca
comercial y c) reunion-taller con los productores para plantearles los contenidos de una estrategia de marketing y
empezar a trabajar con ellos su definicion.

En el periodo reportado en el presente informe se trabajo fuertemente en este punto a través de: a) reuniones taller
con los productores para consensuar con ellos su estrategia de marketing y la elaboracion del concepto patrimonial, b)
elaboracion de manual para comercializacion en circuitos cortos, c) presentacion ante los productores del manual, d)
puesta en practica de los puntos de la estrategia de marketing relativos al producto y su presentacion mediante la
compra de botellas y el disefio e impresion de etiquetas, e) seleccion del nombre de la marca (Cruce de Caminos) y f)
gestion para la inclusion del proyecto en circuitos comerciales (ej. obtenciéon de resolucion sanitaria).

Todo lo mencionado da a los productores las bases para poder realizar de forma conjunta (como Cooperativa) la
venta de su vinagre y, por tanto, que sean todos los socios parte tanto de la produccion como de la comercializacion.

Documentacion de respaldo (indique en que n° de anexo se encuentra)

Anexos presentados en informes previos y Anexos 1, 2, 3, 4,5,6,7,10, 11,12y 18.

8. CAMBIOS Y/O PROBLEMAS

Especificar los cambios y/o problemas en el desarrollo del proyecto durante el periodo

informado.
Consecuencias
Describir cambios | (positivas o negativas), para | Ajustes realizados al proyecto para
y/o problemas el cumplimiento del objetivo abordar los cambios y/o problemas
general y/o especificos
Realizacién de La principal consecuencia es
una produccion que no se cumplié con la
piloto menor a la cantidad de litros
programada comprometida, pero
Linicialmente consideramos que es
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dados los atrasos
en la instalacion
de los equipos.

necesario que los
productores puedan darse
una temporada para
familiarizarse con el nuevo
sistema de produccién. En
todo caso, aunque no lo
hayan hecho este afo,
cuentan con todas las
capacidades instaladas para
producir en los niveles
comprometidos.

Gastos
imprevistos en las
compras de
equipamiento de
la planta de
procesamiento de
la Cooperativa
Tierra Sur.

Se adquirid una maquina
llenadora de botellas cuyo
costo final fue superior a lo

presupuestado, dado el stock
con el que contaba la
empresa proveedora.

Se solicitd a FIA una re itemizacion
para el mayor  costo del
equipamiento.

Gastos
rechazados en el
tercer informe
relativos a
compras de
materiales e
insuMos.

Se rindieron como
equipamiento ciertos costos
que correspondian a
compras menores que tienen
mejor cabida en el item de
materiales e insumos.

Se solicité a FIA una re itemizacién
para el item de materiales e
insumos.

9. ACTIVIDADES REALIZADAS EN EL PERIODO

9.1 Actividades programadas en el plan operativo y realizadas en el periodo del

informe

En lo que respecta a la consecucion del OE2, se finalizé la siguiente actividad:

e Realizacion de produccion piloto en Frutillar.

En lo que respecta a la consecucion del OE3, se realizaron (y finalizaron) las
siguientes actividades:

e Elaboracion de concepto asociado al valor patrimonial de los productos.

e Elaborar plan de marketing mix a diversos nichos de mercado.

¢ Realizar las gestiones para la obtencién de marca comercial.

e Capacitacion a productores en aspectos relativos a la comercializacion de sus

productos.

e Realizacion de gestiones para la inclusion de los productos en los circuitos
seleccionados.

Informe técnico de avance
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e Elaboracion de manual de comercializacion.
e Difusién de manual con productores.

9.2 Actividades programadas y no realizadas en el periodo del informe

Dentro del objetivo 3, estaba programado realizar las actividades “Comercializacion de
los productos mediante modalidad de circuitos cortos” y “Supervision del desarrollo del
proceso de comercializacidon”. Se les han facilitado a los productores todas las
herramientas para poder realizar dicha comercializacién, la cual de hecho ya estan
llevando a cabo por ejemplo en las ferias estivales de Frutillar, pero dadas las fechas en
la cual la produccién estuvo lista, asi como atrasos que existieron en la compra de las
botellas, no se pudo hacer el seguimiento comprometido.

Respecto a la “realizacion de gestiones para la obtencién de la marca comercial’, éstas
se iniciaron pero deberan ser continuadas por los productores.

9.3 Actividades programadas para otros periodos y realizadas en el periodo del
informe

La produccion piloto se esta realizando una temporada mas tarde de lo que estaba
programado dados los atrasos en la instalacion de los equipamientos y a que las
actividades productivas requieren de disponibilidad de manzana, la cual no se da hasta
ya comenzado el mes de abril.

9.4 Actividades no programadas y realizadas en el periodo del informe

Para poder acceder a mejores mercados, los productores encontraron esencial tener
resolucion sanitaria para su vinagre. Esto no estaba explicitado como tal en el proyecto,
aunque se puede entender como parte de la actividad “Realizacion de gestiones para la
inclusién de los productos en los circuitos seleccionados”. En este sentido, se pidieron
los servicios de un tercero (Sr. Rodrigo Wevar) por diciembre y enero para colaborar con
los productores en la sistematizacién y presentacion de antecedentes; asi como se
facilitd la realizacion de los analisis de laboratorio requeridos. La peticidon esta siendo
presentada en estos dias a la SEREMI, y esperamos sea acogida positivamente.

Se han realizado actividades no contempladas de difusion y socializacion del proyecto y
sus avances, las cuales no estaban directamente reflejadas en el plan operativo.

Dentro de lo anterior destacan:

- Participacién en el Il Foro de Innovacion para el Desarrollo Rural Sostenible
organizado por la FAO exponiendo un poéster sobre el proyecto.

- Eventos de cierre del proyecto en el Hotel Lagune Club de Frutillar con cocina en
vivo y en el terreno de los productores en Pedernal.
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10. HITOS CRITICOS DEL PERIODO

Documentacion de
: S Fecha programada Cumplimiento respaldo
Hikos criices de cumplimiento (SI/NO) (indique en que n° de

anexo se encuentra)
Produccion  durante  dos Anexos 8, 9y 12, asi
tem_p(_)radas 'de vinagre Mes 18 Parcial COMO anexos
tradicional mejorado y tres presentados en
variedades generadas. informes previos
Constitucion formal de la Anexos presentados
cooperativa con la adhesion Mes 24 Sl en informes previos
de nuevos socios
Se completa el plan de Anexos presentados
marketing para los productos ; en informes previos y
desarrollados y se realizan Mes 24 Pl Anexos 1, 2, 3, 4, 5,
experiencias piloto. 6,7,10, 11,12y 18.

10.1. En caso de hitos criticos no cumplidos en el periodo, explique las razones y
entregue una propuesta de ajuste y solucion en el corto plazo.

La consecucion del primer hito critico reflejado en el cuadro anterior es parcial debido a que,
como ha sido sefialado en el presente informe y en los tres anteriores, los retrasos de indole
operativa en el acondicionamiento e instalacion de la nueva maquinaria en la planta de procesos
de la Cooperativa, asi como la necesidad de esperar a tener manzana disponible, han llevado a
que sea en esta temporada donde por primera vez se esté realizando una producciéon en las
condiciones comprometidas, aunque en una menor cantidad a la programada inicialmente.

Por tanto, la propuesta de ajuste ha sido tomar la decisién conjunta de este afio realizar una
primera produccion piloto, para la cual se capacitd y asesord a los productores de manera
continuada. Esta primera experiencia, sumada a las nuevas instalaciones y maquinaria dejaran a
los cooperados al finalizar el proyecto con las condiciones para producir en régimen.

Respecto al tercer hito critico, se disefid de forma participativa con los beneficiarios su plan de
marketing, por lo que esa parte se encuentra cumplida. Sin embargo, dado que la produccion
piloto se desplazé al segundo afio, no se pudieron realizar las experiencias de comercializacion y
Su supervision de la manera que estaba programado inicialmente.
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11. CAMBIOS EN EL ENTORNO

Indique si han existido cambios en el entorno que afecten el proyecto en los ambitos

tecnolégico, de mercado, normativo y otros

No se observaron durante el proyecto cambios relevantes en este sentido.

12. DIFUSION

12.1 Describa las actividades de difusion programadas durante el periodo:

Fecha

Lugar

Tipo de Actividad

NO
participantes

Documentacion Generada

12.2 Describa las actividades de difusion realizadas durante el periodo:

En el cuadro a continuacién se mencionan actividades de difusién que, si bien no estaban
consignadas en el Plan Operativo de manera especifica, fueron realizadas en pro de la
mayor implicacion de la comunidad con el proyecto.

2 e N° o P
Fecha Lugar Tipo de Actividad participantes* Documentacién Generada
19 al 21 Il _Foro Regional '
des Sede FAO | Sistemas de .1.20 Poster presentado sobre el
aiilsre RL_C, Innovacién para el participantes | proyecto y fotografias
de 2016 Santiago Desarrollo Rural (aprox.) (Anexos 13y 14)
Sostenible

25 de Hotel . . Invitaciones, fotografias, no@a
—— Lagune Ceremonia de cierre . 15 en V\{eb Antumapu, reportaje
de 2016 Club, del proyecto participantes | en Vision TV (Anexos 15, 16

Frutillar y 17)

Predio
29 Qe quperatlva Asado de cierre con 25
ngwiemare | Tiea Sur. la comunidad participantes
de 2016 Pedernal '

Alto.

*Debe adjuntar en anexos material de difusion generado y listados de asistencia
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13. CONCLUSIONES

13.1 ¢Considera que los resultados obtenidos hasta la fecha permitiran alcanzar
el objetivo general del proyecto?

Creo que lo logrado durante el proyecto ha permitido cumplir los objetivos. Se ha
innovado en la produccion, tanto del vinagre tradicional como de nuevas variedades, la
Cooperativa ha fortalecido su organizacién y capacidad de gestion, asi como cuentan
con una estrategia comercial adaptada a su realidad, sus intereses y su producto. Todo
ello, conduce al cumplimiento del objetivo general marcado.

13.2 ;Considera que el objetivo general del proyecto se cumplira en los plazos
establecidos en el plan operativo?

Considero que asi ha sido. Ademas, si bien la produccion final dentro del proyecto fue
menor a lo inicialmente previsto, los productores cuentan hoy dia con todos los medios y
las capacidades gracias a la intervencion para entrar en régimen esta temporada, tanto
en términos de cantidad como de calidad.

13.3 ¢Ha tenido dificultades o inconvenientes en el desarrollo del proyecto?

Principalmente, como fue sefialado, se presentaron dificultades de indole administrativa
que impidieron que la rehabilitacion de la planta de procesos de la Cooperativa Tierra
Sur estuviera realizada a tiempo para poder llevar a cabo en ella una produccion piloto
de vinagre durante el primer afio de ejecucion del proyecto, teniendo en cuenta también
la limitante que supone la disponibilidad de manzana. Dicha producciéon se tuvo que
realizar durante 2016, pero como sefalé los productores cuentan con todas las
condiciones para poder este afio entrar en régimen.
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13.4 ;Como ha sido el funcionamiento del equipo técnico del proyecto y la
relacion con los asociados, si los hubiere?

Considero que el funcionamiento del equipo técnico ha sido bueno, manteniéndose un
trabajo y comunicacién continua entre sus distintos miembros.

Por su parte la relacion con los asociados (Cooperativa Tierra Sur y UNAF) ha sido
también fluida, con una buena implicacién en las actividades del proyecto.

13.5 En relacion a lo trabajado en el periodo informado, ¢tiene alguna
recomendacion para el desarrollo futuro del proyecto?

Creo que debemos mantener la capacidad de adaptarnos a como los procesos se van
dando, sobre todo aquellos que escapan a nuestro alcance, y de aqui al final del
proyecto poner los mayores esfuerzos posibles por obtener esta primera produccion
piloto, terminar de consensuar una estrategia comercial e iniciar su ejecucion.

13.6 Mencione otros aspectos que considere relevante informar, (si los hubiere).

Me gustaria aprovechar el espacio para agradecer a FIA por ser siempre un apoyo, facilitandonos
poder realizar el proyecto de manera fluida y adaptandonos a las realidades que se presentaban.

Ademas sefialar que este tipo de iniciativas son muy importantes en nuestro pais, con el fin de
poder darle una viabilidad técnica y econémica a la agricultura familiar campesina y asi mitigar el
despoblamiento que estan sufriendo nuestros sectores rurales.
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Anexo 1. Portada presentacion (ppt.) segundo taller sobre comercializacion

PROYECTO FIA "REVALORIZACION DEL VINAGRE DE MANZANA DE PEQUENOS
AGRICULTORES DE FRUTILLAR. UNA ALTERNATIVA DE DESARROLLO”
PEDERNAL, FRUTILLAR, 29 DE JULIO DE 2016

TALLER SOBRE COMERCIALIZACION (II)

Sofla Boza, Maru;a Cortes Y Karma Orellana
Facultad de Ciencias Agrondmicas

Universidad de Chile

¢ |b

Fundacion para la
lnnovacion Asn.*u
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Anexo 2. Fotografias segundo taller sobre comercializacion
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Anexo 3. Portada presentacion (ppt.) tercer taller sobre comercializacion

PROYECTO FIA “REVAI ORIZACION DEL VINAGRE DE MANZANA DE PEQUENOS
AGRICULTORES DE FRUTILLAR. UNA AL TERNATIVA DE DESARROLLO”
PEDERNAL, FRUTILLAR, 07 DE OCTUBRE DE 2016

TALLER SOBRE COMERCIALIZACION (III)

Sofla Boza, Catherme Vargas y Karma Orellana

Facultad de Ciencias Agrondmicas
ﬁ? ) & b
A‘- \ lL

Universidad de Chile y UNAF
I AF-THILE et
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Anexo 4. Fotografia grupal tercer taller sobre comercializacién
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Anexo 5. Portada “Manual Practico sobre Circuitos Cortos de Comercializacion”

Revalorizacion del Vinagre de Manzana

de Pequerios Agricultores de Frutillar:
Una Akemativa de Desamollo

Manual Practico sobre Circuitos

Cortos de Comercializacion

. ;Que son los Circuitos Cortos 2
ML Tipes de Circuitos Cortos
I¥. Cuando vender a traves de CC 12

¥. Regquisitos y procedimientos 16

¥1. Fermalizacion del negocie 22

¥Yii. Selles y Certificaciones 23

Presentacion

El presente manual esta dirigide a todos
los socios y productores asociados a la
Cooperativa Tierra Sur de la Region de
Los Lagos y a quien estime conveniente,
U use gue quieran comercializar sus pro-
ductos en Circuitos Cortos, asi como a los
equipos técnicos que los acompanen du-
rante su funcionamiento. Este manual se
hizo &n baze a recopilacion bibliografica
de informacion extraida de documentos
de INDAF en su politica de fortalecimien-
to de los Circuitos Cortos en Chile como
de otros documentos internacionales.
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Anexo 6. Presentacion (ppt.) capacitacion en el manual

- Canal de Comercializacion: es el circuito por el

cual los productores ponen a disposicion de los
consumidores sus productos. Pero generalmente
existen personas u organizaciones que estan
entremedio de ellos, estos don los
intermediarios.

; Qué son los Circuitos Cortos?

Los Circuitos Cortos son un canal comercializacion(CC)
de productos agropecuarios, artesanias y servicios
turisticos, basados en la venta directa del productor al
consumidor, o bien en la venta indirecta a condiciéon que
no involucre mas de un intermediario entre el agricultor
y el consumidor.

Consumidor
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Anexo 7. Fotografias capacitaciéon en el manual
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Anexo 8. Fotografias pruebas de acidez para finalizar produccion
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Anexo 9. Fotografia maquina llenadora para embotellas el vinagre
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Anexo 10. Fotografias maquina selladora y pipas para entrega de muestras en ferias
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Anexo 11. Etiquetas disefiadas para las botellas de vinagre

g6 de man3ana

Olinag
@u@ de

CONT.NETO
250ml
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Pag. 28

Informe técnico de avance



Ingredientes: Cidra de Manzana

Fuerte, solido, inquebrantable es el
vinagre de Pedernal, nacido del
cruce de culturas asentadas en el
mitico Camino Real que atraviesa
el Sur de Chile. El vinagre de
Pedernal nos trae reminiscencias
del pasado con toques de sabores
frescos y actuales.

INFORMACION NUTRICIONAL

Porcion: una cucharadita (5ml)
Porciones por envase: 50

|

=

Og 1porcion
Frergia (kecal) 1 1

11
Proteinas (g) 0, 0,0
(Grasa total {g) 00 00
Hid. de carbonoe
gisp. (g} 28 00
bodic{mg) 169 0,8
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Anexo 12. Fotografias de las botellas finales de vinagre

EH NS eTAT T -
“;‘ gy
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Anexo 13. Imagen poster presentado en Foro Innovacién FAO

1l FORO REGIONAL

-4 Sistemas de Innovacién para
el Desarrollo Rural Sostenible

Sarmagn, Chele 7 19 3 21 de octubre de 046

Revalorizacion del Vinagre de Manzana de Frutillar
Softa Boza, Maruja Cortes y Carmen Prietn. NEPAD, Facultad de Ciencias Agronomicas, Universidad de Chile

Paiabras clave: Revalorizacion, productos trodicionales, vinagre, Frutillar.
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Anexo 14. Fotografia en Foro Innovaciéon FAO

Il FORO REGIONAL

Sistemas de Innovacién para
el Desarrollo Rural Sostenible

e 2t
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Anexo 15. Fotografias del evento de cierre
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Anexo 16. Imagenes del reportaje en Vision TV
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Anexo 17. Nota en la web de la Facultad de Ciencias Agronémicas

FACULTAD DE CIENCIAS

AGRONOMICAS

UNIVERSIDAD DE CHILE

Valvar Imgprimir

FACULTAD DE CIENCIAS AGRONOMICAS

Patrimonio agroalimentario:

El pasado 25 de noviembre tuvo lugar en Frutliiar sn ia Region de Los Lagos ol evento de
clerrs del proyacto "Revalorizacion del Vinagre de Manzana ds Pequefiog Agricultorss de
Frutiiiar: Una altemnatlva de desamoiio”, iniciaiva financlada por Ia Fundacion para Ia
Innovacion Agrarta y que Ia Facuitad ha aldo entidad ejscutora.

Este proyecio, que 52 enmarca en |3 Convocatora ge FIA Froyecics de Innovacion pars fa
agnicuitura famiar campesing. valorizacion del patrimonic agrano y agroelmentario®, tuve como
Coordinadora Principal 3 1a Profesora Sofla Boza del Departamento de Economia Agrarta, Ia
cual estuvo apoyada por la Profesora Maruja Cortés, como Coordinadora Allsma y 13
Profesora Carmen Pristo como parts del equipo de trabajo.

El proyecto se desamolio desde dicdembre de 2014, tenlendo como coietivos: 1) mnowar en 13
procuccion del vinagre manteniendo e valor patimonial, 2) mejorar ia capackiad e gestion y
operacion de los productores de vinagre y 3) generar una marca comercial y eswalegla de
marketng.

La Facuitad de Clenclas Agronomicas, como 135 entidades as0ciadas a proyecto, [a Lnien Naclonal
de |3 Agricutura Familiar (UNAF) y i3 Cooperatva Tiema Sur, ademas del FIA, parficiparon del
wmtodoeienoonelmoudoataeoolmommaiomnpuummmorﬂﬂpammuo
agroalimsntario como una esfrategla clave de cara a generar nusvas posibllidages para 13
agricuftura famillar campesina nacional; remarcando = gran potencial de Chile en este sentda.

Por su parte, I3 Profesora Carmen Pristo sefialo el papel que nusstra Facultad tiens en asts
tipo de Iniclativas, 1as cuales buacan materializar sl rol dge servicio a la comunidad oe I3
Universidad de Chlla.

Por su parts, la Profesora Sofla Boza reallzo una presentacidon en ia que mosird ios
antecedent=s gensrales del proyecto, asl como las principalss actividadss realizadas 3 io
largo del miamo @ hitoa conseguidos.

En este santido destact 13 haoktacion compieta de 13 planta de produccion de la Cooperativa
Tiarra Sur, a3l como las capacitaciones y asesorias tanto en temas técnico-productivos,
como comerciales y organizacionales. De hecho, como parte del evento se presento & Vinagre
de Manzana “Cruce de Caminos®, producido por 13 Cooperatva Tiema Sur como resultado o
proyecto.

Finaimente, e Chef Instructor Femando Vargas perenecients a 3 Camera de Gastronomia
infemacional y Tradicional Chilena de la Universidad Santo Tomas (Sede Csomo), Junto con dos de
sus estudiantes reaizamn una actividad de “cocina en vivo™. En ella prepararcn en directo ante e
pablico asistente oistintas recetas en base a vinagre ¢e manzana: 1as cuales fueron degustadas una
vez conciukia fa acihvidad.

Una estrategia clave para la agricultura familiar campesina nacional

TRTH CIrmeT o 'n»t‘u'-:;q't ~aremeryg
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Anexo 18. Informe de agua para la obtencién de Resolucién Sanitaria
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