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LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAB APICOLAS

NOMBRE DEL APICULTOR:

RUT: - A ﬂaﬁ"l

NOMBRE DEL ARIARIO:

N¢ COLMENAS DEL APIARIO:

1. CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACIGN DEL APIARIO

| No prasenta Intererencia con les vacinoa (ssguridad s ja comunidad)

NOMBRE DEL AUDITOR. IV /a0 27 & 1g< LOCALIDAD:
FECHA AUDITORTA. “z., /(7 h [foe COMUNA:
AREA INDAP: : REGION:
— TR FRAS PRACTICES APTCOIAS = = =— =
AREA DE CONTROL SN NTA OBSERVACIONES
DATOS GENERALES: [T | SRt | B e P o - (=3 5
Se he raslizado elguna puditorie al aplaria antarlorments PN
Existe algtin documenio escrito de auditoring antarioras P~
Cuanta con algun capacltecion antedor an BPA
INSTALACIONES DEL APIARIC ¥ ENTORND A &1 [NO [NIA OBSCERVACIONES

1
.2 £l érea no pressnia rissio de conlaminaclén amblenta! pare las sbsjas {(<2Km)
3 Low accason parg & aplaria spn sdecuados

iy g gy

1.4 Pregenla ssfalélica mdacyada de olsrie 6 les porscnas da |a presoncis apiario

1.5 Exiate fuanias de agus no contaminadas 8 monos 2 km

1.8 Exlste adecuads conlrel en a! eplardo da malezas y hormigas

1.7 Las colmanat as encusniran gobrs basas realsiantas

1.7.4 Se sancuentran las colmenas con Inclinacién susve hecle delante

1.8 El lugar se sncusnira nivelada v sl resgo de Inundacidn

.G'La dlsposicién dal las colmenas, presents euliclente scpnclo de cieuacldn ontra ollas

2. BIC9EGQURIDAD EN LAB INBTALACIONES

2.1 Da eylstir aplicaclonssda productos filosanlteras en & sntorna, 53 laman los

refguardos para protager [as ahejas

2.1.1 Prasants #| apleulior [os conocimientes naceranns eobrs la aplicactbn da Satos graducton

2.2 Prasenta carcas o cieres en buan estada, pera impedrr sl paso de parsonas

I CONDICIONES ESTRUCTURALES ¥ AMBIENTALES

3.1 Mo prassnts Interfsrencla eon otros aplarion (& menos 1 % km do distancla)

1.2 Cuenta con jos zondiclones qua {aclitan cargser y descargar los colmanas

3.3 Exisie una bodege sxclusive pars ol aimacenamientc de metarieles apico'es

1.4 Exisie bodoga sxlusiva para el simacanemiento de productos farmacos epicolas

3.5 La{s} bodegais) presanta |as condiclonas do pratecclon e higlane para jos p:oducmn I

X

e
3.3.1 Enln bodape sxlaie una saparaclén sntre &l materisl impfs v 8l sucie ,\){

~

gue 6¢ almacenan. axte

4.5.1 La(n} bodega(e) ca encusntra resguerdadsa(s) para [as parsonss no auturlzsdou y animales |

1.6 Presanta glgin tipo de sstudle, pare datarminer &l nimere da co!manaa dsl aplario - -

adecuada e le copacldad aplcole de la zona (3 km de radip)  ~ gl

4.1 Presentan un plan da higiena y dasinfaccién da los matarlalas, producton y

4. MEDIDAS HIGIENICAS e B

4.1.1 Laa peraonas responsables del plen de higlone estdn cepacitados y

suantan con Ingtrucejonen sgorilas, |

aquipos Lllizados 15

4.1,2 Log productoy quimlces uilizedas en el plan de higlans estén debldemonts e

L mlem b S ——— T




reglsiradas o sutorizados (Indlgus los nombras de los productas) {

4.2 Presenia registro de aplicecitn ptan o s highone y desinfeceiin de les imetafaciones,

matariales E sguipos utilzados

5. CARACTERISTICAS BE LOS MATERIALES
5.1 Los muterieles que se uldizen pars las colMenae 98 ancusniran €0 buen 0stago

5.1.1 Sonlnocuss para |aé abelas los materslas y produdos wtilzados enlas colmenss

y o dejan rasiducs en lo misl y cara

AT 2PN 2 YA il

15.2 Sa tolleils ol pravaader de cara lon andlicls de raslduse (acpecilicar provesdor)

5.3 Loa productes ullizados en la consarvecién y almacenamiento de los melorales

son noclon pars la caray In misl [eapecinua los productos utiizedos )
8. EQUIPO3 ¥ HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL_APIARIOD

IE.‘I Las harramienias y #quipos utilzados se javan y dasinfacian permansntamants
4.2 Lou reclplanies ulfllzados won de w30 sxclusive y s sncuentren en buen estada

[2.2.1 Lon reciplentss empieados san adecuados pore ol Lo de almenty

|8.2 Lok combustibles emplasdes para 8l shumedar, son séle de origén vegaial
7. CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

A%

L o ¢

rf‘.

I

7.1 Pr i un programe de conirol de piagea ¥ rosdoras pars la(s) bodega(s)

7.1.1 Los productos utflzados se sncusniren autorlzedos (supacliique sl producto)

Vi A Y IR e A A B Z o)

-+

7.2 Presents un rama de control de plagas v enamigos pare al apiarlo

L

7.2.1 Los proguctos uilizados se ancusniran sutorizadon (eapecifique ! products)

4

A 4

7.3 Presente reglstro dal monltoreo del programa da control da plages
MANEJQ BANITARIC . B T

3 MANEJO Y CONTROL SANITARIO

1 Presenta slgune ssasoria gspaclalizadapars o) manelo santario

3.2 Prassnta un programea !ML"O sanitado pare sl ﬂElII‘lO que iﬂcm | ravieiones diagnoulico,

recomandacionon de mansjg y procadimientc musstrao sanitens)

L

CESERVACIONES

8.2.1 8a cumple #l progroma senitaro (verificar a travéo s fug rapisiros)

8. Exista un reglstra de lns visites y recomendaciones dal ageser

—_

18.3.1 Se dan cumplimisnio 3 las recomandacliones da ias asasorige téenices
9.4 Exdsten raplsiron de (o8 resuitados sanitardos de (o3 sndllals do a3

mussires enviadas a laboraioriofs}
8.5 De no sxiatir programeo sanitarle efectua dlagndetico aanitado pera deter minar Ia presencla

da unn entermedod o plagse,

8.8 A reclblda cupRcitngitn sn manejo sanlairlo {Indique Instlucldn y durackdn}

9. MANEJO ¥ UE0 DE MEDICAMENTOS

3.1 3a utiizen ssle medicamentos formulados Yo dcidon pars use aplcols (Indicer producto(s)}

.2 3& wilzan madicamentos una vez establacldo un diagndstice certera (curathvo}
5.3 Exiate un reglsira detallado ds ios fratemlontos {productos Wililzados, docilicasidn,

forme de empleo, fache d# spllceciin, parlodo da resguerds y is (dentficegicn

ds |aa colmenas tratadas Y contral ds la eisctividad del producicy
9.4 Se 1tlllze slatama ds control para:

|B.4.1 Respetar [aa restricelones da los productos emplsados

9.4.2 Resiringr ef uso de medicamentos una veZ que 1as colmenas eatén plzadas

2.9 Los medicemantos yo dcldas orgdnices aon almacendot an sus snvases ¥
etiquntas originales

9.8 L.og medicamentos y productos vencldas son siiminedos ds forma 8eaure

8.7 Al mariputar, Implar los squipoe usados v al edminsirar fos




f’

Imndlcamanm, 8% protaga al{los) operarls(s}) ¥ al madlo amblonte.
§

.6 A recivide cepocitacién en lg apficacién de modicamentos o acidos{indigue nst.y duraclan)

10, BIOSEQURIDAD DEL APIARIO

10, Frewenta ragiatro de contral cuarentenarlo dor Ingreso da nuaves colmsnas,

|aiclaos, enjambras o apiarc

0.2 Froesnin regiairo de control dal mevimlento da marcos, abajes y materaf entre
oiros eplaros (proplet o alsnos}

10.3 Le relacién de mercos enire colmenas las reahze adle de colmcnn sanay

517

110.4 El matyrial spleoln que se ufilzard se encusntra mplo y senitzadg

10.5 La adaulsicién gs material bloldglca (nacleo: rainas) axdgs andllals sanjtario
ALIMENTCION ARTIFICIAL

11, MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL

11.1 Los silmertos utilzedoa Bon inosuoe pare |8 minly cera

11.2 Prensnta of procsdimisnto sscrilo del proceso de alsboracion da lae allmesntos
|indicande: (raglstra ds provesder, insumo utilzades deels y &paca de ublizaclbng,
11.3 Pretanta al lugar ge preparaclin de akmanta ias condiclenssa higidnleas (Impleza

Iventiiaclén, luminacién y estor llbre de contaminacién quimics. blslogica flalea)

NIA,

11.4 Low preductos y aditives utilizedoa o sncusnira autorzades por wl SAG

11.5 Ei agua wiilzade para |a praparacién de allmento e potable ¢ polablizada

11.6 Los aquipos y utensiios usados, we aimecenan avitando su comaminaclon

11.7 Lox sllmentos se mantlensn an lugarst lmples, sscos v profegides da contaminacidn

11.8 Lot slmentos slmacenades astan dabldaments ldentificsdos ¥ #aparados de olras

fproductos a Insurmos quimlcos

11,8 Loa alimentadores son limpiades ¥ sanifizadas posteriar al uso

TR

$1.10 L.08 allmentsdoras no prasanta fitraclones o roturas

11,11 El transporte ds| allmanta al aplarjs, ulliza Implametor adacuedas pors avitar su dsivams

ylo posterinr conterminackon.

11.42 Do utizar bebederos de agus, &l sgua ulllzada ¢4 poteble o polubillzada

i
7oy o257

11.12.1 Low bebederos se encuentran limpios ¥ ol tipo da matariel no genera resldups &) agua
REGIZTRO E IDENTIFICACION '

12, CONTROL DE REGISTRO

{ *h,:f-/*u? )

12.1 El splarlo 8¢ #ncuenira regletrado (RAMEX)

NA

OBSERVACIONES |

12,11 Pranonta lon registron da conire exigldos por RAMEX

12.2 Todas |as colmanas de! aplaric é6 ancueniren identificadas pare diferenclaring

12.2 El mpinrla prasentia lo sigulentss regletros da contral:
12,3.1 Regletro dn axistenclss y mane|o del splarto

12.3.2 Reghatro de visltas lacnicas sfoctuadas v susu recomendecionea dadas

\F

12.3.3 Reglstro de lom resultedos de leborateriow (drapndatica yfo mentiereo)

L~ P

=]

12.3.4 Reglstro de sdquinicidn de matorial bictdgica {reines; niclsos)
12.3.% Registra de adquisicionss da Insumgs (fArrmaces y metarsas) ¥ de sus provehadores

12.3.6 Registro de Insumos utllizados para al tratamlanta higiene ¥ sanitare

12.1.7 Reglstro de movimienta y traslado de colmenss

32.3.8 Registro de produecién y coseche

rq‘-(“rf??;

-

12.4 Presents archivados los planes sanitarlos v ¢l manejo productive
MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APIARIO .

NO

[

13. MANEJO AMBIENTAL

13.1 Prasents un procedimlgnio para sl mansje de desachon gus debe conlemplac:

NIA

OBEERVACIONES




\

Identificaclén dal dasscho, acople tronsitorio, traslado y segragaclén 1 L
13.1.1 Los degechos de pléstico, Insumos, medicamentos y-materiales Infectados
son finalmanta sliminedos en vartaderos o lugeres auterizados, J
13.1.2 Lo sliminacién da los panalas de |as colmenas muertas, son praviements aisledo i
para sU desinfecclon. .
13.2 Para rautiiizar ta cera, as mndidajravlnmunie {120°C por 30 minutos} N
14 BIOSEGURIDAD L 15T R A T 2 O R S SR N A
14.1 Presants 8lgun procedimiento para prevenir posiblie contaminaclén de A
fuantes contaminantes del sactor
14.2 Prosentz oigdn plan de manelo para la consarvacidn y/o reforestacion
da sepacles nalivas de valor splcola para su zons,
COSECHA D= MiEL . S TN JINiA OBS‘ER\?EU]UNE&
15, COSECHA AL S R e R R G MR e s 2 .
15.1. Se encusniren limplos u desinfectados los alamantos ds cosecha (nlzas, cepllios,
alza marcos, corretlilng, plsos cosechsros, sic.}, an ralaclén a: rasto de misk cera: g
tiarre;o cualguier otro producto posible de contaminer, |
15.2. Los plsos cosacharos son de acera Inoxidabla, M
15.3 Mo se uilliizan para la coseacha productos quitnicos o repelentes para desabe]ar A
15.4 Se ulilizan bandejas de acero inoxidables u otro material ng contaminanta i B SR
para apoyar las _alzas al ser cosechadas TR
18. PERSONAL DE CQSECHA £ t i & i
16.1 Pragenta archlveda toda fa documentacién de contratos de trabafo y deberas T"
18.2 El psrsonal cusnta con los equipos v implementos para reallzer ey irabejo edacuadamants 5
17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COBECHADDS £ 1)
17.1 Presenta sf equipamiento para el transporte y proteccidn de la_mial reclén
cosachadas da contaminantes extarnos b
17,2 El vehiculo utiizado pera la cosecha ss enclantra con la revislon de gases al dfs,
17.3 Se cuenta con un slamento protecior de las atzgs, para avitar contaminaclén =
polva _abejas o suatanclas extrafas. i [
17.4 Las alzes son praviameants marcedas con la idsntificaclon del aplardo, para s :
traslado a |a s&la de cosacha,
CONDICIONES DE TRABAJO 8[ [NO [N/A OB SERVACIONES
18, CONDICIOENES DEL TRABAJADOR A ¥ A T o
18.1 El apleultor y sus trabajadores cusnlan con equipes de proteccldn {valo, overal, 3 7
guantes, botos o Zapalos ds sequridad ¥ shumedar)
18.1.1 Estos 8# mantienen en buenas condiclenee de Fmplaza y funclonslidad
18.2 Presenta equipos de preleccldn para la manlpulaclén de dcldos orgdnicos ks
(mascsra de dobie flitro para productos quimicos an buan estado, antiparras y guantes 7
para manipulactdn de productos guimicos)
18,3 Pregenta en ol aplario botiquin con antihlstaminicos u oiros da tipo entialérgicos.
18.4 El aplcuttor o sus trabajadores se sncueniran capacitados respecio de qué hacer en R ey
lcaso de emargencias por pleadures de abejas. N
[18.5 De presenter trabajadores han recibido Uacr!acldn an BPA A
TRANSFORTE DE COLMENAS - 5) INO |NIA OBSERVACIONES
19. TRANSPORTE Eetiat o Erena b :
19.1 Antes ds realizer el transporta, prepers adecuademen!e sus colmenss en R PE s
en saguridad, proteccldn y ventllackn




18.2 El peracnal encorgede del tatladofearge y descarga) de las colmanas sstd capacitado

19.3 Prasenta con Implametos adecuades para carge y dascarge de las calmenes
19.4 Previo sl ravlade de lan colmenas se ssegura do su buen estado saniterloitevinar reghitros

19.5 El porsonsl acergo dot ransporta llsva documentaclan {origen, dawting, rPcoimenas, gula)

19,8 El vehiculo de transporte presente los conditlonee de saguridad pare Ias colmenas
reonal acesgo ¥ de la petlaclan, {ideantificar madslo y efio def vehleulo)

|FIRMA Y FECHA INSPECCION:

Confecclonado /i uﬂ@mntﬂo Agrénomo

e — i b oo

T e m et —ay



o Te—

/f

LISTADO VERIFICACION BUENAS PRAGTICAS APICQLAS . | S
. DEL APICULTOR; 7 } HOMBRE DEL ARIARIO! 2l A -
g7 3010 - N® COLMENAS DEL ARARIC:.. oz JB
LOCALIDAD; _HI 4 Mﬂ}’& .
COMUNS:
REGION; TR
L
- AREA DE CONTROLC STINCNIA OBSERVACIONES
OATOS GENERALES: b
Se ha realizago algune audityr|a €l apleric anterlormants
Exists sfgin docummento wacrllo de audlterias antariores [
Cusnta con slgun cepacitacion antaror en BPA ¥
INSTALACIONES DEL APIARIO Y ENTORND ST{ND [NIA OBBERVACIONES
1. CARACTERISTICAS DE LA LOC ALIZACION DEL APIARIO
1.1 No presenla interferancio cort {08 vaginas (saguridad & fa comunided)
1.2 El dran no nrassnia desgo de contaminasion amblentel para jos sbalas (<2Km\
1.3 Low sccagos pary ol splarie gon adecundos I
1.4 Prevania sefialética adscuada de eleria a lug personas de a presencin oplerio 7
1.5 Edute fusntes da egua no conlsminadas & menoe 2 km
7.8 Exists adacuado canirol on sf aplario de malozas ¥ hnrmlgua 74
.7 Las colmonaa 3 gncusnlran sobre basea rosiclentes . p
7.1 Be pncuntren sy colmsnas con [nclinsclon suave hbcia delante - [
.8 Ei tuger se encuontre piveledo y sl desge de lnundachén
1.8 e disposicidn del im colmenas, presents suficients o Encla de clrcufaclén entre ellss

2, BIOSEGURIDAD EN LAS INGTALACIONES

2.1 D9 auistr aplcacioneads productos ftosanitarios #n el sntorno . ga tomen lom

Bré protagar lag abajas

2.1.1 Proaents el apleulior low conocimlantos necssarins sobra la Bplicecién de éstos Egduc!on

2.2 Presante cercou o eismes 8n busn astado, pars impedir el paso de pamanu

3 CONDICIONES ESTRUCTURALES Y AMBIENTALES

3.1 Mo predenta intarfarencla eon otros eplarlos (4 manoe 1,5 km de dateancle)

\

3.2 Cusnia con (a8 copdicionea que leclitan cerger y descarger [ae cofmenas

3.3 Exlsta una bodega exclusiva pere 8l simacenamients de matearisles epleolas

3,21 En fw Dodags axiste una separazién entze ol matarsi lmpko v e sutio

3.4 Exlste bodegs sxiusive pars sf simecanamiento de productos fsrmacoy apicolas
3.5 Laie) bodsge(s} presente las condiciones de protecclén e higlene para las Erudmtoa -

NN
T

que we a'macenan, e

31.5.1 Lafy) botinga{e) s¢ encuentra rosguardeds{s) pare las perscnes no lutor!zadn -ntmnrn

1.6 Proaenta algun Hpo de astudio, pare detarminer 8l numers ge cormunas del aplerlo - -

adacuada a o copecidnd splcols 4o 1a zona (3 km da radio) - ‘
4, MEDIDAS HIGIENICAS o

A.1 Pratantan un plon de bipiens y fdésinfacelon de los meieriates, productos ¥

atuipos msifzadul

4,11 Lan paracned raspersablas dal plan da hIMe asién espachadus y

cuenlan con instrucelones ascilias,

13:1.2 Loa productos quimicae utlizados en 8l plan da higlene estén debldaments

Wy
A




reglstrades o outerizados {indlquo los nembras de los productos) i ‘/
4.2 Pracenta reglstra de apliceelén pian da higlens y dealnfaceldn de las instalaclonas, ¥

malarales y equlpos utiizados

RATERIALTS- - - . — ORSERVACIONES |
6. CARACTERISTICAS DE LOS MATERIALEB TELE
5.1 Los matareias que ne utikzan para lag coimsnas ee ¥ncuentran an buen sstado ]
5,1.1 Son Inpcuod pary las abeles los matsrlalse y productos utillzadon an (98 colmense
y no dafan resldyon en la misl y cera

5.2 5o soficha &l proveagor ds Gere, [os_anslsh da roslduos (ugecl ar pravasdor) v
5.3 Los praductos utlivadas an ld consarvacidn ¥ simacanamianio de los rmaterlalas
50N INoCuUos pora 8 care ¥ fa misl (oepaciliqus les productas utiizados) -
8. EQUIPOE Y HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APIARIO I L
8.1 Las herramisntas y squipow Utillzados se tavan y desinfacian permansntamonta
4.2 Low reciplenies utlizados son do uag exclusivo ¥ se encueniran 41 busn oeiade v,

£.2.1 Los reclplentes emplendos son sdecuadcoe para ol use de afimanio
8.3 Lus combuatibies empleagos para ol shymeador, aon sdlo de origén vegatat I v

7, CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES
7.1 Prasants un programae da contro! de plagss ¥ readsres para lais) bodaga(s)
7.1.1 Los praductos utlllzados £ ancusntran sutorizados (aspacifique sl praducto)
7.2 Presenta un programa ge control de piegas y snamigos para &l epiarie
7.2.1 Lox productos utlizados s& encusniran sutodzados (sspaclique & producto)
7.3 Presenita rogistro dal monitoreo del progr-ml de gontrol d_p jﬂ'_'
NITARIO E N ’ il
8 MANEJO ¥ CONTROL SANITARIO
8.1 Presenta slguna asecorls sapacializadaparn el maenelo sanitars
8.2 Prassnta un programae escrito sandtario parg ol splario que Incluya rwl:lonea, dlngndtllco
ratomandaclones da mana[n yprocadimiants muestrao sanlterds) - N
2.1 80 cumple of programa sanltaro (vailficer e través ds fos ragisiras) :
{ .3 Existe un ragistre da les visltas v racomendaclonss dal agesor
.3.1 So dan cumplimlenio s 1ze racomendaciones da [as asesorias thonicas

A Exlsten ragisitos do los resultados sanitanios de jos sndlisia de las i
muestres eoviadas a laboratario(s} ! |
8.5 D¢ no exfelir programa senitario, ofectus dlagnéstico sanlierle pare determingr la prasencle

Mid_o_m_-n ]

8.8 A racibido cepa¢iiacldn an mensjo sanlatro {indiqus Inlﬂucién Y duraclén)
$. MANE.IQ ¥ UBC DE MEDICAMENTOS

6.1 98 uilizen sdlo madicamantas formulados y/e deldos para uno apizels {ndicar produttale)) -
.2 Se ulizen medicamentoy una vez eslabiecido un diegndetice certero (curatbve)
8.3 Existe un regisiro deisflade de lon tratamisnton {preductes Uilizedon, doclicaeldn,
forma de smpleo, fache de splicaciin, periode de resguerdo y 18 Identficacitn

de |ox colmsnas iratadas ¥ control de la afsctividad dal produsic) i | - -
9.4 Se utlizs slalama da coniral para: 9 ey :

9.4.1 Respaiar [as reeticciones de los produetos emplegdos

£.4.2 Realring'r ¢! uso de medizamenios una vez que lan colmenas sstan aizadas
9.5 Los medicamentos y/o dcldos orgdnicos son aimacandos aM sus shveses ¥
elicuretas originales .
9.8 Los medicamentes y productos vencidos son aliminados dé forma aapirs v
6,7 Al manlputar, Urpiar low aquipos usadas y al administrar jos
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rmedicamentos, 30 protans bl (los) cperatiols) y al media’ amblants,

.

8.8 A rechvido capecitoclén on Ja apicacién de medicomentos ye acldostindique Insly dureckin)
10, BIOBEQURIDAD DEL APJARIO

10.9 Prasenta reglatro de control cuarentenarlo dat Ingrese da nuavas colmenas,

miclaos, enjambrea a! spiarlo

et R

10,2 Preugnta raglsitra de control dal mevimlanto ds marcos, ghe|as y maierist antra

ofros apfarios (proplos o ajanog)

14.3 La rotocién de marcos entre colmanas ias realiza sdle 4o colmenas sanas

10.4 €| malerial apicols que se ulllzard se sncUenira limplo y sanitizado

¢

10.5 La wdqulslelon da raterlal bloldgloo (nucluos, fEines} lxlga andlisls canltarlo

ALIMENT CION ARTIFICIAL
11, MANEJD ALIMENTACION ARTIFICIAL

11.2 Prasanta ol procadimiente sucrlls del procase de alaborscidn ds los sfmentos

indicahdo' tagleiro ds proveador, haume Ltilizades, dosls ¥ dpoce da utilizacidn),

1.3 Prasanta ¢l lugar de praparaciin de allmento las cendiclonas higlenican {fmpleza,

vantllacion, fluminacién y estar fibra e contuminacion quimica, Bisldgles Nsica)

11.1 Low almentoa uillizades won Inoctios pars i3 migl y cera {

N/A

11.4 Los proguctos y editvos utllizadoes se sncuentre sulorizados por 8] SAG

11.5 El agun yilizada para la preparaclén de elimenic ae potabla o poteblillzada

1.8 Los equipos ¥ utensllios usados,_ue almecensn evitando su conteminaclén

=
4
"
I

1.7 Loa slimonios en manilenen en fugares impios, gocos ¥ protagldos ds contaminacidn

1.8 Low glimentos simacenados ssian debidarments [dentificados y esparados de otrow

ywodueton # ineumos quimicon

.8 Los slimentadores 660 Inpiados y sanitlzados postedor él uso

10 Los eimentedores no presanta fiirgclonas o roturas

.11 El kaneports dal allments el aplarto .u__ﬁl_tzl Implemeioe adacuados pars sviar su derrams

vla postedor contaminacln,

11.12 Os uthlzar babaderos s agua, sl sgue utlizeda eu potebls ¢ potablizada

11.12.1 Lon bebederes se encuentran limpios ¥ ol tipo de malaral no genara residucs al agua

'REGISTRO E IDENTIFICACION

12. CONTROL DE REGISTRO

12.1 El aplarlo s encusnira reglatrado (RAMEX])

NI&

12.1.1 Pragontn {08 ragistrons ds conlro exigldos por RAMEX

12.2 Todnn lus colmanas dal splotdo 8 gncuentiren ldenlficades para diferenclaras

12.) El apiarlo pressnta o sipudantas regisiros de control:

12.3.1 Regisiro ds existancias v maneio det splaro

R I G i

ErrEn Yt
BT

Q

1-

:

>

2.3.2 Regiatro de visitea tecnicas sfectuades ¥ suau racomaniacionss dadas

12..3 Reglsiro do lea resuitados de Isboratorlos (dingndstico /o monlierec)

12.3.4 Reglstro de adquiniclén de matsrial biologles {raknay; nictacs)

12.1.5 Registro de adquiilciones de Insumos {fdrmacos ¥ malareles} v de sus provehedores

$2.0.6 Reglstro d# Insumon uillizades pars gl tratamiento higisne y senitare

12.3.7 Registro da movimianta y treelada de colmenas

12.2.8 Reglstro de produccidn v cosscha

NNNN YN

12.4 Prasenta archlvados los planss snnltaros ¥ &l mansjo productive

MANEJQ MEDIO AMBIENTAL DEL APIARIO

13, MANEJO AMBIENTAL

13.1 Presenta un procadimisnts para af manaja da desechos _gus dsba canteraplar:

—]

o]
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OB SERVACIONES”




Idenlificactn det dasscho, Beopla transitorio, iraslade y eegragecidn |

13.1.1 Lo deseches de plésbcn, Ineumos, medicamentas ¥ matedalas Infectadon

gon finclmants slminadas on vartaderan o luperas sulonizados. |

13.1.2 La eliminacién da los panales de ias cofmenss muertes, 6sn pravismente alslsdo
para su dasinfaccton,

13,2 Para reutilzar ta cera e fundida previamants {120°C por 30 minytas)

14 BIGSEQURIDAD
14.1 Presenta sijun procadimlanto para pravenir posible ¢enigminaclén da

o

fusntes contaminonias dal sector

14,2 Prassnta algtin plen de monelo para la conssrvacion yo relorestacian

da aspacies nativas de valor opicala pare v zans.
CHA BE MIEL .

16. COSECHA

15.1. 8o encusniran émplios U desinfectados los slementos de cosecha (elzas, cepillos,

alza merces, correlillas, pisos cotacheros, etc.}, snrelacldn m: resto de misl cora

liarra:a cualguler olrp producto pasible de conlaminar,

CHSERVACIUNES

15.2, Loa pleos cosecheros son e acero inoxldabls. A

15.3 No s utitzan parn I8 cosscha productes quimicos o rapalsntac para dasabejar

15.4 Sa utifizan bandeajas e acarn moxidablas U olro materlal na contaminants

|para apayar Jas_slzas el ser cogechadag ;

18. PERSCQNAL DE COSECHA
16.1 Prenanta archiveda (oda le dotumentacldn de conbratas da trabele v deberas

18.2 El personal cuenta con los Ipos y implamentos pere reallzar su frabofe adecuedamanie
17 PROTECCION ¥ TRANSPORTE DE PRODUCTOS COBECHADOS

17.1 Preaenta el equipamlente para ef transporte y protecelon do le milel racidn

cosachadss de contaminantes externas

17.2 El veblzulo utilzade pare la cosacha s ancusnira ¢on o revisién de gasss ol dia.

17.3 56 cugnin con un slemanto protector da lea alzes, parg aviter contaminacian
fpolvo, Bbetes o sustenclas extrafiay.

17.4 Las slzas son previemeants marcades con |8 idantificaclon det splato, para &l
traslago ala sala da cosecha,

ICONDICIONES DE TRABAJO

18, CONDICIOENES DEL TRABAJADOR
18.1 El apleultor v sus rabajaderas cuentan con equipas de protecclén (velo, overol,
lguantss, botas o zapotoa da segurdad y shumader)

S INQ [NIA

QHSERVACIONES

ABw1] ¥ T

18.1.1 Estos s& mantienen 81 busnas condiciches de limpisrs v funclensldad

18.2 Prapents #quipos do protaccién pare s manipulaclén da dcidos orgdnicos
Imdscara do dobla fitro wara productas quimlcos an bush eateda, antiparras v guenlsa
nra maniputacidn de praductos quimisos)

el 24

3.3 Preaenia #n el splarle boliguin con anthisterminkcos u otros de tipo antlalérglcos.

Y

184 El apicultor o sus irebajadores s# sncusniran capacltados raspacio ds qué hocer an
cato da emergencias por pleaduras da absjas.

g

18,5 De presentar trabajadwies han reclblde capacitacldn en BPA

TRANSFORTE DE COLMENAS

2N

19. TRANSPORTE

$9.1 Antes de renlizer al transparte, brapers sdscuadaments sus colmenas en

NO |N/A

] B

PR T FATF TR

OBSERVACIONES

7 % LA

en segurldad protsccidn v ventilacién I




18.8 El vehleulo de lreneporte presanta [as condiclonss da seguridad pars fes colmanas
oreanel acargo ¥ de la poblacidn.{ldenitficer modeit y afin del vehicule}

18,2 E paroonal ancorgade del raslado(carga v descarga) da las colmanas st capachads V¥
18.3 Presenia con Implarnstos adsecuades para carga y dascarga ds las colmenas %
10.4 Provio ol traglade da las colmanas s& atemura da su binp eatads sanltersfravisar ragisiroa i
19.5 Ei parsonal acargo dal ransports Beva documeniacion {origan _desting n°colmenes. gula [
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.‘ELJ‘W\.(ti,*J
L"‘LM EL*'LO Y\ﬂ(b. L.r’-s.
1% Q'\. 2= LJ'\L\ EH'P“ ! &(QQ...

J\? EYLAD CA

Rolan do Medine

4.1.2 Low productos guimicas utlitzedos en el plan de higlene sstdn dabldamenta

NOMBRE DEL APICULTOR: i ¢ oo ]mu._w NOMBRE DEL AFIARID: Lp Hold

RUT: 44.20V7. RS~ 2 5T ey ) N COLMENAS DEL APIARIO; « e

NGMBRE DEL AUDITOR: Sy FAGETHT  SET 1J L D 0 LOCALIDAD: ST Py ThA

FEGHA AUDITORIA: .5 COMUNA;  GuinN

AREA IMDAR: REGION! M TRLPQ LT A-

CHECK LI5T BUENAS PRACTICAT AFICOLAS
AREA DE CONTROL SITNO[NIA UBSERVACIQNES

DATOS GENERALES: R I A ; : '

Sa ha realizado alguna auditorta el splaric gn{miormente it

Exsta slgiin documanto ascrit da suditaring anteriores L

Cuenta con algin capeciteclén antedor en BPA |~

| INSTALACIONES DEL APIARIO Y ENTORNO i, - 15T TNQ [NIA OBBERVACIONES

1. CaRhCTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APIARIO b B i i 5 i3
1.1 Mo prasenta Interferancla con los vacinos {ssguridad a 'a comunidad) ol

1,2 El drea no prassnia flexgo de conteminacidn amblental para les ebajas (<2Km) e

1.3 Lon pecesoq pera ol aplario son adscusdes o

1.4 Presenta senalética adecusda da alsiia a les parsonas ds o presencls aplerio o4 i el

1.5 Exista fuenies de agua ro conteminadas 8 mencs 2 km = {—w-n{ Ly in o L \;\WL [

1.8 Exlsts adecuado control an ol aplaric de maelézes y hormigus o ~ o la vude e s l” [ s ﬁhﬁi!!:i
1.7 Las colmenss a¢ encuanirgn sobre baces resiglantss gl A

1,7.1 Be encusntren ias colmeanas con inclinacldn suave hacly delnnta

1.8 Ellugar g encusntra nivaiagdo y sin rimago da inundecldn hoad

1.8 La diaposiclén dsl Ins colmanas pressnta suficlents sspacio de clreuiaclén antre sllas : L6 Ak Yo 0 4 ¥ Uy e o :
2. BIOSEGURIDAD EN LAS INSTALACIDNES i e |
2.1 Ds axistiv aplicacionasda productos fitosanitarias an sl sntorno, Bs toman loa 33

La_gguardns gara protager las abejss P i st Chaa e apll fou . S W hy
|2.1.1 Prensnte ai npicultcr [on conocimisntos necesarios sabra (o aplicocién de éstas produr:lns e T i

2.2 Prasenin cercos o clemres an buan actado para Impedir of paso de pomonn =

JCONDICIONES ESTRUCTURALES Y AMBIENTALEB u ¥

3.1 No presenis Interferencis con olros epiarios {a menos 1,5 km de dtu{ancit} !

3.2 Cusnta con las condiclones que facllian cargar v descargar les colmange e 2
3.3 Exlste une bodegn exclusive para ol slmacenamiento de mueterisles apleclas =
3.3.1 En Is bodega sxlsis une sapsracidn antre el matersl limpic y of suslo - ><

1.4 Exfata bodepa axlueslva para el almecanamlanio da productos farmacos aplcolas :

3.5 Lejs} bodege(s) presenta las condiclones de protectlén e higleno para tos grodmcs o e —

nus 88 almscenen. e S .

3.5.1 La(s) bodega(s) g8 encusntra rasquardadais} pera las pergonas no sutorzadas y animsles L Z, =

3.6 Presanta algun tipo do astudlo, para determiner el nimare da colmanas dal aplerfo - Ty

adscuada a la cepacidad aplcola de fe zone (3 km da radle} - LT, ™ I

4. MEDIDAS HIGIENICAS e | P -

4.1 Prasantan un plan de higlans y desinfeccidn de lon matarlzles, productos y

squipos utifizados |

4.1.1 L as persones respanssblag dal plsn da higinns esidn capacitadee v H

cusnian ¢on Instrucclonoes eacrlias. | | & M ) Bbes il

I 4 i
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v

registrades o autcrizedos (@m—: los nombras de los producios)
4.2 Pracanta ragiatro ds aplicacidn plan ds kiglens y desinfaceian de laq Instaleclonas,
materisles y equinos uulzadol

oppaC L Brnagel i AY Omel (S e

UOBERVACTONES

MATERIALES

[s.CARACTERISTICAS DE Loa MATERIALES

5.7 Low malertaten gus me ufiizan para les colmenas t» encuantran 8n buen estado
5.1.1 Son inocucs para |as Gbelea los maisriates ¥ productos utlizedos sn las colmanas

y o dslan raslducs snts misl y cera

NJA)

|5.2 S¢ scikcita sl provesdor de cara, low andliels de reslduon {sspecificar proveedar)

5.9 Loa producios utlirados sn Is conssrvacldn y simacenamisnts da los malerielss
gon Inocucs para la cara y la misi (especifiigus 108 productos utilzedos)
8. EOUIPOS ¥ HERRAMIENTAS DE MANEJD DEL APIARID

Lan herram|entay v equipos utlizaday se lavan y desinfectan permanantsmants

[ OLFEVARD Y Sty

8.
8.2 Los reciplentss utilzados 8on de Uso sxclusivo y 8e enctientran #n busp estade
[8.2.1 Los reciplantas amplevdos gon adecuades pare ol o de allmenta

A

dp P Ty Eaxtg  egilindot —r peddy Wil

8.3 Las combustibles empiasdas para ol ahumador_san sdio da oﬁg&n vagatal

7. CONTROL DE PLAGAS ¥ ROEDDRES
7.1 Presenta un programe d# contrel de pingea ¥ foedorss para la(s} bodega{s}

t vl uJ

7.4.1 Los productes utlizados g4 encusntren sutorlzadon (eapacifique al praductal

N b e 1

7.2 Presante un programe da conirol ds plagas y snemiges para 8l apiario

TN e

AAL ¢ YRS~y IZ; ?0"&5-

7.2.1 Low producton idlizedas s& sncusniran autotizados (sspacliiqus of producis)

LN (op TATELCE CATRONV.

2k

7.3 Presanta rl#tro cel monitorao del programa de ccntrul da plagea
JO BANITARIO :

[9 MANEJO ¥ CONTROL SANITARIQ

5.1 Prasenta siguna asasorla sspaclalizadspare st manalo sanitarlo }
8.2 Prenanta un programa escrita saniiarlo para o aplarlo qus Incluye { revislonas diagnoutico,

recomandaclones de mans|o y procadimiante muesirac sandario)

G e e i

16.2.1 30 cumple ol programs sailiaric {verificer & través de low registros}
8,3 Exjaie un registre de tes Visllas y recomendaciones del sssesr

8.3.1 Ss den curnplimlento @ lus recomandsclones ds ios aseasories técnicas

B4 Exigten reglatros de jow recultsdos canltarios de [ox endllsls ds les
mussiraa srviadas a lgboratoro(s) ]
8.5 Os no axistr programa canitario, sfectun diagnistice sanfiaro pers delsrminar ja presencia
da una enfermeded o plegse.

8 A rechldo capaciiaclon an manejo sanialiio (INdique Insttucian v ourecion]

9. MANEJO ¥ UBO DE MEDICAMENTOS
.1 8 wilizen sdlo madicamentos formuiados /o dcldas para usa apicale (Indicar producta{s))

BT VAN TR A

[ ALY 3

43 rha®(

A=l o

3.2 9w utflzan madicamentot uns vez sutablacldo un disgndetico cerlare {curalivg)

0.3 Exlste un ragistro detaflado de o tratemienton (productos utilzados, dociiesclén,

farma de smpleo, facha da aplicacldn pariods de rasguardo v la Identicacidn

da lor colmonas tratedas y control de e eisciivided del producio) |
0.4 o utlizo sistems de control pare:

5.4.1 Rowpeler las restricclones de 106 preducios emplaedes

Dy pelole ‘I.‘)(.'(J' @ (=

Petn .

9.4.2 Restringlr ef uso de medicarnenios una vez qus las colmenaa estén sizedat

9.5 Los madicamanios yo dcidos orgdnicos son @imacendos en sus onvases ¥

allgueiag originaias

9.8 Los medicementay y productos vancides son sliminedos de forma ségure

6.7 Al manipuiar, impiar los aquipos usadna y al edministrar Jos

‘\.‘Kr i -P*\.-\{W(W‘-
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madicamentos, se protege al {los) eperario{s) ¥ al medlo ambilants.

13.1 Presenta un procedimisnta para el manejo de desechos, que deba contemplar:

9.8 A recitido capacitaclon en la aplicacitn de madicamentoe y/o acldes{indique inst.y duraclon) T ]

10. BIOSEGURIDAD DEL APIARIO el s 3 [l

10.1 Prageanta registro de control cuarenienario del Ingreso de nuavas colmenas,

nicisos, enjsmbrea al aplaric | > |

10.2 Presanta registra de control del mevimlanto da marcos, abajas y material antre [

ofros aplarice (proplos © ajence) Pt

10.3 La rotacldn de marcos antrs colmenas jas raaliza sdlo ds colmanas sanas 1]

10.4 El materlal spicola que s wtlizerd ss encusntra limplo y eanitizado e

10.5 La adquislcidn de materal blnld_g_o (nuclaos relnea} axlga andlisls eantario =4

AUMENTCION ARTIFICIAL - - 3] NTA “O"BSERVACiONES
11, MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL a8 T,

11.1 Loe alimentos utlllzados son inccuos para la miel y cera *E_w. *‘wn.L.a_m X ‘
11.2 Prosenta 8l procadimlents escrito def procesc de eleboraclén de los alimentos

indicando: (reglstro de provaeder, Insumo ulllizedes, dosls ¥ época de utllizacldn), 1

11.3 Presenta el lugar dé preparacidn da glimento las condiclones higlénicas (implsze, ; >

ventllacidn, lluminaclén y abtar (lbre d& contaminacion quimica, biolbgica fsica) s

11.4 Los productos v aditivos utllizados as encusntra autordfzades por 8l SAG =

11.5 El egua utiizada para la preparacién de slimento s potabls o potabliizada /7 E—

11.6 Las squipos y utensllios usados, se aimacenan evitando su contaminecién Y

11.7 Los aiimentos 96 mantlenen an lugares limplos, secos ¥ protegidos da contaminacién 2]

11.8 Los allmentos almecenados asian dabldaments identiliicados y separados de olros R

producton s Insumos quimicos XK HY wva s liymtam oG
11.9 Los aiimentadoras son impiados y sanltlzndoa posterior al uso [ A

11.10 Log allmentadores no presenta filtraclonas o roturas <

11,11 El transporte dal slimanto ef aplario, utiliza Implemetce adecuados para svitar 6u derrame mmi

vlo posterlor contaminaclén, :

11,12 Do utillzar bebederos de egua, el agua utilizeda es potable ¢ potablizada

11.12.1 Los babederos 88 sncuentran limpios y ol tlpo ds maiaﬂal no genera resicuos g aL Pl

REGISTRO E IDENTIFICACION . SIINO [NIA ~ QBSERVACIONES
12. CONTROL DE REGISTRO R e i LR
12.1 El aplarlo se encusnira raglstrado {(RAMEX} < L Rdwl Qi ¥ COSe .
12.1.1 Pressnta loa registros de contro exigidos por RAMEX ] Fhr 1o o Wl

12.2 Todas las colmsnes del aplario se encuantzan Idsntificadas para diferenciarlas

12.3 El aplarlo presante {o slguisntes registros de control:

12.3.1 Raglstro de axigtancias v manajo dul splarle 25

12.3.2 Reqatro de visltas tecnicas sfectuadas y susu recomendaclones dadss >

12.3.3 Reqistro do los resultados da Iaboratorloa {dingndatico yio monltoreo) e

12,3.4 Ragistro de adquislclén ds materlal bioldgico (relnes; nliclaos)} < 100 40w (N L oam Ay
12.3.5 Registro de adguisiclones de sumos (férmacos y matarialas) y da aus provehedores = s *

12.3.8 Ragistre ds Insumes uillizados para el tretamisnto higlens v sanltario Py

12.3,7 Rugistro de movimients y traslado de colmeanas e -~

12.2.8 Raqlstro de produccldn v cosacha L —

12.4 Presenta archivados loe planes sanitarios y el manejo productivo =< -

MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APIARIO SINQ NIA - OBSERVACIONES
13. MANEJG AMBIENTAL b i v oG ERERY TR AT
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Identificeclén dsl dasecho acoplo transliorto traslado v segragacidn

13.1.1 Los desechos da pldstico, Insumos, medicameantos v matarigles Infectados

son finalmante eliminedos en vartedaros o lugares sutorlzados.

13.1.2 La sllminacién de los panalas de lag colmenas musrtas, son preavismante aislado

ara 6U deslnfecelén. %
13.2 Para reutlizar la cern, o8 fundida previements {120°C par 3¢ minutos} P N V-s \—*ntﬂu RYEN IO
14 BIOSEGURIDAD : \@ﬁ% é e R
14.1 Pregents algin procadimlento para pravenlr posibls contaminaclén de i
fuentes contaminpntas dal sactor | 1T
14.2 Prasenta algun plen de manajo para la eonsarvacidn vio raforestacién T
de especies nallvas de velor aplcola pora su Zona, P,
COSECHA DE MIEL BINO WA UBoERVAUIONES
:g'1chECHA E é?_"- ; -,‘iiy:f‘{“ TR R R S e R e
1. 8o ancuentran iimples U desinfectados 10 eismantos da cosechn {alzas, ceplios, SR s
alzs marcos, corretllen, plscs cosacheros, otc.) on refacién e: rosto da mlel: cera; : Sl
tlarra:o cualgular otra producto posible de contaminar, ant
15.2. Los plsos cosechares son de acero inoxidabls, : e
15.3 No sa utllizan para la cosacha productos quimicos o repelentes para desabejar | o
15.4 Se wlilizan bande]as de acero Inoxidables U otra material no contaminants iRkt ;
para epoyar las_alzas &l ser cosschadas l')g_ 4
18. PERSONAL DE COSECHA TR fHE N T Y
16.1 Presanta archiveda tode 1a documentaclén de contratos ge trabeje y deberes
16.2 El personsl cusnta con los equipos y implemantos para reaflzer 6u trabojo adecuademants N
17 PROTECCION ¥ TRANSPORTE DE PRODUCTOS COBECHADOS "
17.1 Presenta el equipamlento para &l tranaporis vy proteccién da la misf racién Hix
cosachating de contaminantes extarnos N
17.2 £l vehleulo utilzado pare la cosecha ge #ncuantra con la revislén da geses al dla. N
17.3 Se cusnta con un slemento protector de las alzss pare svitar contaminaclén 4 @ B
polvo, abefas o sustancias extranas. | N
17.4 Les glzas son previements marcadas ¢on la identificacién del eptaroe, pera e s
trasledo a la sala de cosecha, >
CONDICIONES DE TRABAJO SI [NO |N/A OBS RVACIONES
18. CONDICIQOENES DEL TRABAJADOR = T e D e s B B35
18,1 El aplcuitor ¥ aus trabafsdores cusntan con equipes de protacclon {velo, oversl, B £
guantes, bolas 0 zapatos da saguridad y ashumador) i
18.1.1 Estos s mantienen sh buanas condicionss da impleza y funclonalidad Y
18.2 Prasanta equinos de proleccion pare la manlpulacidén de dcidon orgdnicos 2y
{méscara de doble filtro para productes qguimlcos an buen ssiade, pntiparras ¥ guantes |5 o
para manipulacldn de productas guimicos) Pt
18.3 Prasenta en ¢l aplarlo botiquin con antihisteminicos u otros de tipo antleldrgicos. ~
18.4 Ei aplcultor ¢ sus trebajodores sa sncusntran capacitados respocio de qué hacer en @5 (it
cas¢ de amergencias por pleaduras ds abeias. = ]
18.5 Do presanter irebajadores hen reclbidoﬂpac«lacldn en BPA e
TRANSPORTE DE COLMENAS St INO IN/A OBSERVACIONES
19. TRANSPORTE RIS
10,1 Antas de realizar ¢l trensporte, prepars adecuadaments sus colmenas en A8 :
en seguridad, protecclén y ventllacién




19.2 El perscnel ancargado del raslado(cargs y descarga) de les colmenas asta cepacitado

A LA

10.3 Prasanta con Implamaton adacuados pafa carga y dascarge da jas calmanag

18.4 Pravie ai traslado da leg colmenas sa asapure da su busn estado senilaria{reviger ragistres

18.5 El persanal acarpe da! trensparta lisva dacumentasidn (erigen, dasting, n'catmanas, gula

I

18.6 €l vehiculo de lransporis prasenta (as condliclonss de seguridad para les colmanaa,

Y

oo
parsonal Acargo y de la poblacitn (Idantificar modals y afio dal vahizulo) | Ot Rl B0
' LS

/. FIRMA DEL APIGULTOR,, -~ -7 _
oot

® 02/ 0L/ 2ok o s

FIRMA Y Facm-rhsﬁﬁ,}q Ni -
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LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS
NCMBRE DEL APICULTOR,
RUT:
[NCWBRE DEL AUDITOR,

EECHA AUDITORA:

AREA INDAP;

CAECK LIST BUENAS FRACTICAR APICOLAY ]

ARLCA, DE GONTROL

DATOS GENERALES:

Se ha reslizado alguna sudiloria ol aplerie enlericrrmente

NOMBRE DEL APIARIO:

N® COLMEMAS DEL APIARIO:

LOCALIDAD:

COMUNA:

REGION:

Extste slgin decumentc sscrito de audior/ee anteriores

Cusnits con algina capscitacidn antardor sn BPA

[INSTALACIONES DEL AFIARIO Y ENTORNG E
1 CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APIARIO

1.1 Mo pressnia interferancis eon fos veelnon (seguridad & /a comunidad)

]

A S e

B

1.2 El draa no pracania deago de contaminecldn amblental gara las ebajas {<2Kmi}

1.3 Los sccecos para o] aplérs son edecuados

1.4 Prosania sefoldtica adecynda de clerto @ les parsonna de la pruanclu aplerly

1.5 Exists fuanies de agua no conteminadas & manes 2 km

1.8 Existe adecuads contro! sn et spleric de melezas y hurmigss

1.7 Las colmenaa s sncueniran sobre beweb resisientes

X KRB

4.1.2 Low productos quimicos utiizades an &l plan da higlana satan dabldamants

1.7.1 Sa ancuantran faa colmense con inclnacién susve hacie delanta =+ : > L - A (=)
1.8 El lugar sa stcusntra nivetado y sk dasgo de Inundacién s
1.0 L dispoticidn dal Ina colmenas, prassnta suficlsnts aepacio da clraulacién snirs oflan
[2, BIOSEGURIDAD EN LAB INBTALACIONES

2.1 Do nilnti lglcmlonudl productos fitosanitarios an o antorna 86 loman o
retguardos pera proleger les abejan i ki
2.1.1 Prasanta i apicuitor loe conocimisntor necerarios sobre |a aplicasidn de dstot productos prd Coiden i Cocpne, ol owddwBAL -
2.2 Presenta cercos o clarres s buen estade, para Impedir sl paso da puraanaa s o -
3 CONDICIONES ESTRUCTURALES Y AMBIENTALES

3.1 No prassnta interfarancis con siroe aglarlol fa menos 1 5 km de dlntands] e
3,2 Cusnia con las condicionea gue fachitan cergar y descargar ins colmansa A | e
1.3 Exlete unu bodege sxcluslva pors of almaconamlents da materisles aplcolas e T Ay
3.3.1 En lo bodege axisty una seperackin entre &l matedel Implo ¥ of suclo P L % oA [ [T La.i—a'—%?‘
3.4 Eviste bodada axlusiva pare sl almacanamisnts de productas farmecon plcolas e )
2.3 Lalw) hodega{s)} prosants las condiciones do prateccion o higlens pars ios produciol e .
Gus B2 aimaceanan. - i
31.5.1 La{s} bodega(s) t4 encuentra resgusrdeda{a) pare lss parsones no au‘tariudu y anlmales e
3.6 Presents sigun tine de astudiy _para datarminer 8l nimero ds culmmu da| apinrlo - -
adscuada a la capecidad aplcala de ia zona {3 km da radio} o
4. MEDIDAS HIGIENICAS ' e
4.1 Prasentan un plan ds higlens y desinfecclon de loa materalas, producios ¥ -

Ipes utikzados { - {

4,1.1 Len parsonss rasponsabies del plan da higlens astdn capacitades y
cuantan con instrucclonss #scritas. i ’ i

_’F

4



taglstrados ¢ sutorizedos {Indlgue fos nombras de los productos)

4,2 Presenta reglatro de mplicecidn plen de higiana y desinfecelén de las instalaclonss,
materlales y eguipcs ullllzndn-a

[ WATERIALES

. CARACTERISTICAS DE_I..QB MATERIALES

5.1 Low rmsterlolas que se Utillzan pars tag colmanna wa encusntran en buan oslado

5,11 Son inacuos para las absjas los mater/ales y productos utllzedos en tas colmanps

UOSERVATTONEY

¥ no dejan roslduos en ta miety cera

5.2 Sa sollcHe al provesdor do cers, low andlsis do resldyuos (alpeclﬂclr proveador)

5.3 Loa productos ulilzados an ta conservacidn y slmacenamisnto d# log malariaiss

son Inocups pare | cers y 'u miel {sspecifiqus los productos ytzados)

8. EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL ARIARIO

8.1 Law herramientss y aquipos utiilzades se iavan v desinfectan permarnantements

Lo

0.2 Law reciplentes ulillzados won de uso exclusivo y se encuentran en buan aviedg

182.1 Loa racipisntas amplsados sen adecundss para ol Uso de almanto
8.3 Los combusilbies emplandos para al ahumador, son sdlo de orgén vegetal

7. CONTROL DE PLAGAS ¥ ROEDORES

B

7.1 Presents un progrema de conirel de plages v foedores parn [s(s} bodega(s)

o

7.1.1 Low productos utiizados €6 encushiran suiorizedss {especifgus el praducte)

T

o & waa 20 ntel ot

,F_.Z Fresenta un programe ca control ds piagas v engtnigos pare el mpiado

7.2.1 Los producios utiizados g8 sncuantien sutorizadon {sapecifiqus ef products}

"ka-?_lmmf_pa.amc i 040R o
: LS

KPS

7.3 Prananta roglisirg da! moniterec dol programa e canirol da pllgtl

MANEJG BANITARIO - ; pr

=]
b

4 MANEJO ¥ CONTROL BANITARIO

8.1 Pratenta slgune ssesoria sepecleizadspara ¢! manejo sandtarlo
8.2 Prasenta un progranis scrito sanitario pera #l splario qua incluys { ravisfones, diagndatico,

OBBENRVACIONES

iAol

recormendasionas de monslo ¥ pracedimlenio musstres sanitarlo)

8.2.1 Se cumple of programe sanitaric {verificar w través de kos reglutros)

Vanolgeet n re-.n\.'bta

8.3 Exista un ragisire da |s visltad y recomendacionss del asesar
8.2.1 32 dan cumplimiento & les recomendecionas de (a8 asesorins técnicas

i

8.4 Extalen raglsiros de los rasultndos esnitarion de los sndfals de las

[muastrea envindes & lahoratodofe)

8,5 Do no axiatir programa waniterlo, efsctus diagndstico sanllarle pars datermined e ptesoncla
de une onfermedad o plags,

Hour POtAluAl ) aniy O Ata?

8.5 A recibido capscitacién an mane|o sanlatrls {Indigqus nettuelén y durecldn}

9. MANEJID Y USO DE MEDICAMENTOS

9.1 S8 ullfizen sdlo medicamantos formulndon y/o 4cldos pars use apicola {Indlcar praductota))

A0S vk L2 0 X daro

$.2 8o ullllzan medicamantos une vez establscida un diagndsilco certaro 1curnu~ru]

8.3 Exfste un ragiairo detallsde de los Fatarmientos {productos Lilizades, dociicacian
forma do empleo, focha de splicactsn, perlade de rasguerde v n identiicacion

de las colmsnis ratadas y control do la stsctividad dal preducto)
9.4 S# utiliza sfstema de conlrol pars:

9.4,1 Respeter lan resiricciones de los productos empleadoa

9.4.2 Reatringlr ¢l uso de madicamanios una vez que las colmenss astén atzadas

5.5 Lot medicamaentos wo doidos orgdnicos son almacandos en aus anveses y

sliquatas originales

8.8 Los medicamenios y producios vencidos son aliminades da forma segure

8,7 Al manipular, Umpiar lo# agquipos Utados v al edminfetrer Jos




medicomantos, 88 protega al {los) operaric{s} ¥ 8l madlo ambiante,

9.8 A reclvidg capacitacldn en [a aplicacidn de medicamantos y/o acides{indique Inst.y duraclén)

ALIMENTCION ARTIFICIAL

10. BIOSEQURIDAD DEL APIARIO R T fopre = ELh Ty 2] IR LA ey 1]
10.1 Presanta regisiro de control cuarentenario del ingreso de nuaves colmonas, R AT
rwclecs, enjambraa al aplaric ]
10.2 Prewanta reglistro de control del movlmiento de marcos, aba)as y materlal entre e
otros eplarios (proples o glenos)
10,3 La rotacldn de marcos entre colmenas tas reafiza sélo da colmenas sAnas
10.4 El matarlal apicola que sa utiizord se encuenira imple v sanitizado
10.5 La adquisicién de material bloldgico (naciaos relnas) exige andllsis sanltarlo S
! . . sl OBSER\/ACIONE

11, MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL

11.1 Lon alimentos uthizados son inocuas para ia mlel y cera

11.2 Presanta el procedimlento escrito del procesa de elshoraclon de las allmentos

indicando: {regisiro de provesdor, insumo utillzadea, dosis y época de utilizaclén).

11.3 Presenta el lugar da preparacién ds alimento las condiclones higldnicaa {limpleza, LAY B

ventllacldn, lluminaclén v eeter [lbra de contaminacién quimlca, bioldgica fislca)

11.4 Los productos y aditivos utllizados as apcusntra autorlzados por al SAG ~

11.5 El agun utiizada para la preparacion de ellmento es polsble o potabllizada ~

11.6 Los aguipos y utensllios usados, sa almacenan evitando sy contaminacién ~L

11.7 Les allmenios e mantienen an lugeres limplos, secos y protegldos da conteminacldn ~L

11.8 Les allmenios simacenades astan debldamente Identificados y separados da ofros e
|productos 8 Insumos quimicos X

11.8 Los slimeniadocss son impladas y santizados pesterior al uso )

$1.10 Los allmentadores no presanta fillcaclones o roturas e

11.11 El transporta del alimento al apisrio, utillza implomeios adecuados pera evitar su derrame i

y/o posterlor contaminacion, ~_

11.12 De utllizar bebederos de agua, sl agua Ulllizada es potable o potablizada o Vo b e D sfc C e O
11.12.1 Los babedsros se encuentran limplosLﬂpo de materal no gonera roslduos al agua i LI R

REGISTRO E {DENTIFICACION - SIING [N/A OBSERVACIONEB
12, CONTROL DE REGISTRO o | e
12.1 El splarlo s8 encuentra ragistrada (RAMEX) S

12.1.1 Presanta loa reglstros da contro sxigldos por RAMEX b &

12,2 Todas |as colmenas del eplarlo se sncuantran Identifcadas para diferenclarias o

12.3 El aplario presants lo elgulantas reglatros de control; ’ ¥

12.3.1 Reglstro de axistancles y manejo del splarlo .

12.3.2 Registro de visltas tecnicas sfectuadaes y susu racomendeclones dadas rd

12.2.3 Reglstrc de los resultados de leboratorios (diagndatico y/o monitoreo) Y

12.3.4 Regisiro de adquisicién de materlal biptdgico (relnas; nucleos)

12,3.5 Registro de adqulsiclonas de Insumos {fdrmaces y matatisles) y de sus provehsdoras

12.3.8 Regisiro da Inaumos utlizados para sl tratamlento higlena y sanitarle

12.3.7 Registro d¢ movimlento y rnslada de coimenas

12.3.8 Reqistro de producclén y cosacha

12.4 Prosenta archivados los planes sanitarlos y el manejo productivo
MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APJIARIO “

XXX

13. MANEJO AMBIENTAL

{13.1 Presenta un procedimlants para al mane{o de desachos, que debe cantemplar:

OBSERVACIONES
O A ey e e o

YT "’—'f!\'\'
:wfp




Identificacidn de! dasscho, acoplo transiorio, taslado y segragacion 1 X {

13.1.1 Los desachos de pldstico, Insumos, medicamentos v materlaies Infectados

son finalmante sitminados on vartedaroa o Jugeres autorizedos. [ {

13.1.2 Le ¢lminacién da los panales de las colmenas muertas, scn praviamente alslado el

para sU dasinfecclén, -

13.2 Para rautliizer la cera, o8 fundida prevlamania (120°C por 30 minutos} ;
14 BIOSEGURIDAD T : et i
14.1 Pregenta algin procadimlento para pravenir peslble contaminecidn de RS

tuentes contaminanias del sactor 1 X

14.2 Prasenta slgon plan de mans|o para la conservacién yio reforesiacidn

de aspacles nativay de valor aplicola para su zona,

St [NUINFA VBIERVAUIONES

15, COSECHA v ; y 3 ¥
15.1. S8 encueniran iimpios u desinfactndos los elementos de cosecha (slzas, cepilos,

niza mercos, corretiiles, pisos cosacheros, otc.}), en relaclon o resto da misl: cora:

tierra: 0 cualquisr otro producto posible de contaminar.

15.2. Los plaos cosecheros son da acera Inoxldabte. . ' S W g g

15.3 Mo sa ulllizan para Is cosacha productos quimicos o repelentes para desabsjar

15.4 Se utilizan bandsjas ds acers Inoxidables u otro matarial no contaminants

para apoyar las alzas &) ser cosechadas
168. PERSONAL DE COSECHA [Sbirp e

18.1 Presenta archivada toda la documentaclén de contratos de trabajo y deberss Mol Thot~ao solo
18.7 El parsonal cuenta cen los equlpes v implemantos para reallzer su trabaje adecuadaments % Q-
17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOB COBECHADOS ] ; 2

17.1 Prassnta el aquipamlenta para ol transporte y proteccidn de la_misl recién

cosachadas de contaminantes extsrnos

17.2 El vehlculo utiiizado pera la cosecha se sncusntra con le revisién de gases al dls. »

17.3 Se cuenta con un slemenio protector de las atzge _para evilar contaminacién e

polvg, abeles o sustanclas exirafias. |

17.4 Las alzas son previamente marcadas con [e ldentiflcackdn del aplaro, pata ef

traglado a la sale de cosecha,

CONDICIONES DE TRABAJO Ce L - : L 31 JNO [N/A OBSERVACIONES

18. CONDICIOENES DEL TRABAJADOR
18.1 El epleuttor ¥ sua trabajsdores cusntan con equipos de proteccldn (velo, overol,

guantes, botas o zapatos de sequrdad v ahumador) 7
18,1.1 Esios 88 mantisnen en busnas condiclones da limpieza y funclonalidad =l

18.2 Prasante equipos ds proteceidn pare la manipulacién de deldos orgdnicos
{m#scara da dobla filtro pera productos quimlcos sn buen eatado, enliparres y guantas

para manipulaclén de productos quimlcos) ]

18.3 Presanta en ot gplario boliquin con entihisteminicos U otros da Hpo antlalérglces, ]

18,4 El spicultor o sus trebajaderes sa sncuaniran capacliados respacto de qué hacer en

caso de ernargsncias por picadures de abejes.

18.5 Do pressnter trabpjadores han reclbids capacitaclén an BPA X

TRANSPORTE DE COLMENAS . i - sl [NO|NIA OBSERVACIONES
19. TRANSPORTE gak i

19,1 Antas da reslizer sf trensports, prepara adecundnmonte sus colmanas on A b

en seguridad, proteccldn v ventllscldn 1 I~




19.2 £l paraonnl sncargeds del roalada(carga y deacerga) da (96 coimsnas seld cepaciledo S
19.3 Presents con Implamelos adecuades nara carge i descarga de (a8 colmanas o
19.4 Previc al reslado ds las colmanas &8 asequra da su buen sstado sanitaro(revinar raglstros e
15.5 Ei parsonal scargn dal ransports lleva documantacion {origsn, desting, n®colmenas, guia) =

18.6 £l vehleulo da trenspaorts presante les condicionas da esquridad pere [as colmsnas,

parsonal acargo ¥ de la poblaclén,(idenlificar medais v aho del vahiculo)

o]

FIRMA Y FECHA INSPECCION;

FIRMA DEL APICULTOR:

Conlocclonado por: Mona Qallerdo Palla Inganisro Agrénomo
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LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACT&CAS APICOLAS

HOMBRE DELARIGULTOR: & 1y.gy A\ 7 100 /DAt
RUT: 1.5 4 S{) % ’) A

NOMBRE DEL AUDITOR: H «\J gC.....! At i =

FECHAAUDITORIA: & . DYin-~ Ofp

AREA INDAP:

CHECK LIST BUENAS PRACTICAS APICOLAS |

NOMBRE DEL APIARIO:

N°® COLMENAS QEL APIARIO.

LOCALIDAR:

COMUNAL

REGIGN:

AREA UE CONTROL

OBSERVACIONES

DATOS GENERALES:

Se ha renlizado sigune auditoria al aplarlo anterlerments

g P T e S e

AR A

Exist# sigin documanto ascrlto da audliorias anterloras

Cuanla con algun cepaciteclén antarcr en BPA

INSTALACIONES DEL APIARIC Y ENTORNQ

1. CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APIARIO

<)*'!"¢.x1-‘

bR

SRR

1.1 Mo presants interferancla ¢on 108 vacinos {seguridad & la comunldad)

1.2 El draa ne prassnte riaspe de contaminacién ambiantsl pare jas sbsjag (<2Km)

1.3 Los accesns para ¢l aplars son adacuados

1.4 Presents aefinlftica adecueda da sloria 3 las pereanas de |a prasancie apiario

1.5 Exitte fusntes da agua na contaminades & manoss 2 km

=T

1o -:,[!’:\l.{

La vl 140

1.6 Exista adecuado cantrol en ol splaric da malazas y hormiges

rlie ﬂ ~plp au-am?(_"i !*eh

e My .

1.7 Lan colmenns 8 sncusniren sobra boses resistantas

1.7.1 Sea ancueniran fss colmanas con Inclinaclén suave hacla dalanta

IO T oRa -

E! lugar e encusntra rhvalade v sln rimego de inundocién

ub

L» disposiclén dellas ¢olmanas, presants suficients espncio de circulaclén antre sllax

l BIOSEGURIDAD EN LAS INSTALACIONES

2.1 Ds sxistir splicacionssde productes fitosanitarios en #l entorno, B temenfos

resguardos pars prolager lae abre|ss

2.1.1 Presanta #l aplcullot low conoclmiantos nacesarlos sabira In apllescldn da 4skos preducton

3%

2.2 Presenin ¢orcos o cisrras 8n buen astado, para Impedir ot paso ée persunaﬂ

3 CONDICIONEE EBSTRUCTURALES ¥ AMBIENTALEB

3.1 Mo presenta Intarfarencie aon oiron apiarios (a menos 1.5 ki da distencls)

l PR T I SRS TIOE
M P T SR L AR S

. T
LA et

3.2 Cuenta con |88 condiclonea qua fackitan carger v dasearger lae colmenas

2.3 Exlsts una bodege axclueiva pors 8l simacanemisnte de matereles apleolos

3.3.1 En ta bodaga sxiste uno saparaclén entre sl matars! Impio y &l suclo

3.4 Edsie bodage exiuslva pers sl aimscenamisnto de producios farmacos apicolgs

2 Riglsks

3.5 La{s) bodaga(s) presanta las condiclonas da protscclén  higiene para los pmductoe i

aUe 84 dlmacenan. e

3.5.1 La{s) bodegiala)} s0 #ncusnire resguardada(s) para las parsanas ne sw‘oﬂzgdsa ¥ animalas

3.8 Prasanta algun tipo de estudle, para detsrminar & nimero de colmeanas de) aplario - -

atncuada i la capacided aplcola de la zona (3 km de radle) T ”1' B

o

4. MEDIDAS HIGIENICAS e
4.1 Prasentan un plan de higlane y desinfeccldn do oy materleloa, productos y i

aquipos uiilizados |

4.1.1 Lan peraanas responaabien dal pian de higians estdn cepacitacies y

cuentan con instrucelones eacrilss. }

4.1.2 Los praductos quimicos utiizadas en &l plan de higians estén dabldementa

>

[-'E-r.\-_{‘.‘m by, U lan I lt’,l-':e

i nCAr B
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e

registrados o autorizados Hndique los nombras de lox producios]
4.2 Presanta regiatro de splicecitn plan de higisne y desinfeccldn de las instataclones,

Ar el JIf':!:- .

maforiales E equipos ulilzados
5‘ .

8. CARACIERISTICAS DE LOS MATERIALES

Los materiales qua we utlizan para les colmaenas &8 ancuentran en buan sstady

.1 Son inocties pars [us absjas los matoriales y productos utiizados sn igw colmanss

y no defan rexiducs en la miel y cere

ELE

NIA)

UHOSERVALIUNES.

5.2 98 soficlts &) provasdor da cers, Ion ondlisis de rasiducs {sspecificar provaador}
£.3 Lom preductos utlizados en |a conseryacitn y mimacanamlento da los materales
man Inocucs para |a cara y [a mis! {#apacifique los productes Ltlilzedos)

&, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APIARID

8.1 Law herramientns v aquipos utilzsdos as Iaven v desinfacien permanentsmante

) e w Dy ey €

U —

8.2 Low reciplaniss utlizados son do uso wixclusive v sa sncusniran on buen estado

fale

B.2.1 Los reciplenias amplaados son edecundos pora ol uao de alimento

4.3 Log combusiibles empleados pera ol ahurnadar, son adlo te otigén vegetat

7. CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

—

7.1 Prossnia un programs da contred de plages y raadsres para tals} bodaga(s}

7.1.1 Los productos utilizados £8 encueniran sutodzedos {s apacifigus ol producio}

.

7.2 Pratanta un programa de control da plepes v anamigcs para 8l spinrlg

T

7.2.1 Loa praductos utiizades e& ancusniran autorizadoa {sepecifique el producio)

RS

o Lufid

7.3 Prasenia repisiro dal rnunlloreo gel prngmma de cantrol de p:ngas

J N

MANMEJO SAMITARIO

B

) MANEJO ¥ CONTROL BANITARIO

4.1 Presents siguna secaoriu gspecielizadapars &) manejo sanhario

recamendaciones de monelo v procedimishte Musetias aanlterts)

[
8.2 Presenta un trograms sszrlto genltario pere ol aplarlo que inchtya [ revisionss, dingndetize,

3/s)

.2.7 88 cumple ol programa eenlters (veriflcar a travds ds o repistros)
.3 Exlsle un reglatra de las visitas ¥ recomandaclones del asesar

18.3.1 8s dan cumnplimlento 8 las rectmandaciohss de Jas asssorias técnlcas

8.4 Exlaini reglsiran de fos resultados sanitarlos de los sndlisia de las
muastraa eriviadas o lanorataro(s)

8.5 Da no s«iatir programa asnierlo_efsctua diagndstice sanitarlo paca detarmines is prosenchs

de una enfermadad o plage.

HsiEnloERE

£.8 A recibido capscitactdn an menafo senloirio fadigus Instiucldn y duracidn)

9. MANEJO Y USG DE MEDICAMENTOS

LG 1 Sa ullizan sdlc medicamenios formdadon y'o dcides para uso apleala {indicar Eroducta{ql

s N TR0 1] 6

9.2 o uvilizan medicamantos una vez eatablecido un diagndatico certaro [curative)

9.2 Exisin un rapistro dalaftade de lou frotamientos {productos uifizedos,_doclficaclsn,

forma des empleo, fache de eplcacién, perlodo de regguardo y Ja [dentificecion

de (88 colmanes tratadaa ¥ control de la stactividad dal producto)

8.4 Sa utize slatema da conbrol para;

16.4.1 Retpater iaa restricciones de los producios empleadoa ¥
9.4.2 Rastringir of uso de medicamanios una vez qu# les colmenas asidn alzadas

8.9 Loy madicemnsentos yo dcidot orgénices on almacendss sm sUs Snvases v

atiqustes orlghalas

18.8 Los medicamentos y praductod vencidas son sllminados de forma segura

9.7 Almanipuar implar los aguipen usades y al adminlstrar low

mtrm————



medicamentoe, sa protege &l {los} opsreriojs) ¥ al medio ambiante.

10, BICSEGURIDAD DEL APARID

9.8 A rechida capacilacion s le splicacidn ds madicamentas ylo acidos({intigus inat.y diraclon)

10.1 Prasenta raglatro de conirol cuerontengrio del ingrewo de nuaves colmenas,

niclecs, enlambres el apfarie

i

olros splafios {praplos o slencs)

10,2 Presents reglatro de conrol dsl mevimlante de marcos, abs|es y moleriat antre

10.3 La rolacidn ge marcoa onire colmenas jes rasiza sblo de colmenas sanss

A

10.4 El matetial splcols qus ea uiilzard sa sncushira limple y eantizads

Retd

10.5 La ndquisicidn de mater gl ntnléglco (nudaol rainu) c;dqa méllsls copltarlo
ALIMENTCION ARTIFICIAL - .

11, MANEJD ALIMENTACION ARTIFICIAL

I [NO

$1.1 Lon aiimentoe ulilizades son inocuns para ja miel y cera

L]

11.2 Pranania ol procedimlents sscrite del procans de slaboracldn da jos allmentos

|Indicundo:; {raglstro de provesdor, Insumo utllzados, dosls ¥ dpoce de ulliizag!dn.

11.3 Prasanta ol Juger de preparacion de aimento las condiclenes higidnices {Imploza
waniiiaeldn, llurninacién y esiar Jibre de contaminacidn qulmica blolkghca flalcn)

112
NIA

OBSERVACIONES |

11.4 Low producios y aditivos uthizados se sncugnira autarlzados por 8l 3AG

.5 El agua ullfizads para ls preparacion de alimento es poteble o potabiﬂzada

Bl

1.6 Los squipes y utanslios usados, sa stmecensn sviiendo su contaminacién

1.7 Lod allmenios se mantiensn _an lugarss Impios, wocos y prolagidos de conteminecidn
11.8 Low allmenios slmacerados satan dobidemants ldentiicados ¥ asparados de olrae

|preductos & insumas quimicos

[hEd

11.8 Low simentadores son mpisdos v senitizados peaterier al uso

£

1,18 Los efimentedores no presenta filirezionss o roturas

11.11 E! rarmporia dal allmento sf aplado, uiilze implamsion adecuados perg aviter su deframs

rfo posteriar contaminacksn.

1.12 Do uilizar bebaderos de egua, al agua ullizads o8 potabls o polsblizada

1.12.1 Lot babodercs s« ancueriran kmpios y el dpo e mlterlll na genara ruiduos ol agya

L PR
| W . -i'g‘vp“p, o DI A 6k I uﬂ.,]lﬁ'
] - .

REGISTRO E IDENTIFICACIGN - -

12. CONTROL DE REGIBTRO

$2.1 El aplario ae ancusnira raglstrade (RAMEX}

NIA)

— OBSERVACIORES

12.1.1 Prangnta lod registros de contre exigidos por RAMEX

EE

2.2 Todas |es colmanaes dal splaric a8 ancueptien idantificadge pars ditsrencladas

Ef aplario prowante lo sigulsntes reglstran dé control:

2.3.1 Reaglare de sxislancies v mansjo del splario

12.3.2 Reglstre tis visitas tacnicas afectundas ¥ Susu recoimandsclonss dad

12,33 Reginira de los rasultedos de laboratorios {(disgndatico ya‘c moniloree}

12.3,4 Registro de sdguisiclén de “material bloibghea {relnes; nacteos)

12,3,5 Registro de adgulsicionse do inaumas (fermecos ¥ maleriales} ¥ de sua provehedoras

12.3.8 Regleiro de Ingumos utllzados pare el iretamlenic higlane y sanitars

12.3.7 Ragisiro de movimlanto y raslado de coimenas

ol 81 T Y

£

12.3.8 Registro da praducclén y cosecha

Al

12 4 Presanta archivatos los planss wnnitarios v ¢! mansjo producﬂvo
MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APIARIQ .

S/ [NO

13, MANEJO AMBIENTAL

13.1 Fresenta un procadimbanty pars &l mansjo ds desechon, qua deba contemplar:

N/A,

OBSERVACIONES

—




Identificaclén dal desecho, acoplo transiorio, iraslado y segregaclén

13.1.1 Lon desachos de plédstico, Intumos, medicamentos y materlales Infactados

gon finaiments eliminadoa sn vartedaros o lugeres autarizados.

13.1.2 La aliminacién da los pansles da tas colmenas muartag, son previamente alsiado

para su desinfacclon,

13.2 Para rautiltzar la cera, s fundida previaments (120°C por 30 minutes)

14 BIOSEGURIDAD

14.1 Pregents slgun procedimienta para pravenlr posible contaminaclén de

fuentes contaminentes del sector

[ ]

14.2 Presenta olgdn plan de mane|o para lo consarvacion y/o reforestaclén

VE

L

de asEadas natllvas de valor eplcola para su 2ons,
EL .

16. COSECHA

15.1, 88 encuentran implos U desinfactados los alementos ds cosacha (slzes, cepllos,

alza marcos, corrstiiias, plsos cosacherps 8fc.} 8n relacién a; resto de misl; cera;

tlerraio cualquiar otro producto posible de contaminar.

g NO [INFA]

15.2. Los pisos cosacheros son e ncera inoxidabla,

15.3 No ae utllizan para 12 cosecha productos quimicos o rensaientes para desabe]sr

15.4 Se wilizan bandejas de acero inoxldables u otro material no contaminante

para epoyar las_alzas al ser coeechadas

16. PERSONAL DE COSECHA

16.1 Presenta archivada tods [a decumentacion de contrales de trabajo y deberas

R

16.2 El personal cuenta con loa equipcs y Implémentos para realizar su trabajo adscuadaments

17 PROTECCION ¥ TRANSPORTE DE PRODUCTOS COSECHADOS

17.1 Preasnta of squipamisnto para &l ransporie v protecclén de s miel reclén

cosechadas ds contaminanies sxtaincs

17.2 El vehiculo utilizado para la cosecha se sncuentra con [ ravisidn de gasas al dla.

17.3 Se cuenta con un afemento protector do las alzas, _para evitar contaminaclén

polvo, abejas o susiencing extrafas.

17.4 Las alzas son previamante marcadas con |a Identificectén del aplario, para &/

trasfado a la sala de cosecha.

CONDICIONES DE TRABAJO s

OBSERVACIONES

18. CONDICIOENES DEL TRABAJADOR

18.1 El aplculior ¥ sus trobajadores cuentan con equipes da protecclén (velo, overol,

guantas, botas o zapatos de seguridad v ahumador)

T AL 3 o
5 T

18.1.1 Estos sa mantienan sn busnas condlclones de limpleza y funcionalidad

18.2 Prasanta equipos de protaccldn pare a manipulectdn de Acldos orgdnicos

(méscara de doble filtro para progducics quimlcos an buen estade, entiparras Y guantas

para manipulacidn de productes quimicos)

18.3 Preventa en &l apiarle botiquin con enthisiaminlcos U otros da tipo antiatérglcos.

18.4 El aplcultor o sus trebajadoras s6 ancusniran capacitados respecto de gué hacer en

casd de emarpancias por picaduras de abajss.

16.5 Do presantar trabejadores han reclbldo capecitacion sn BPA
TRANSPORTE DE COLMENAS .

NO

N/A

18. TRANSPORTE

19,1 Antes ds realizar #] transporta, prepara adecuadamente sus colmenas en

[

Teist

oA Ko L

frsiin

OBSERVACIONES

e b At e E e R e

en seguridad, protecclon y ventilacion

¥




18.2 El peraonal encargado del traslado(carga y descargs} de jas colmanas astd capacliado o@
18,3 Presanta con implematos adecuados para carga y descarga da las colmonas [4]
19.4 Previo al traslado des las colmenas s8 ssegura de su buen estado sanitaric{revisar registros &
16.5 €l peraonal acergo del transporte leva documentacidn (origen, destine, n"colmenas, gula) &
19.8 El vehleulo da transporie presants las condiclonse da seguridad para Jas colmenas, SR FR (B
pearsonal acargo y de la poblaclén.(Identificar modeto y aho dal vehlculo) ) (]

FIRMA Y FECHA INSPECCION:

FIRMA DEL ARPICULTOR:

Confecclonado por: Manic Gallardo Pefla Ingenierc Agrénomo

e e e e Rt i o e e s



LISTADGC VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APfCOLAS

NOMBRE DEL APICULTOR: J P P

RUT:

NOMBRE DEL AUDITOR:

FEGHA AUDITORIA:

AREA INDAP:

CRECK LIST BUENAS PRACTICAS APICOLAS |

77w

THOMERE DEL APIARID:

N* COLMENAS DEL APIARIC:

LOCALIDAD:

COMUNA:

REGION;

ARCA UE CONTRUL

S [NO

DATOS GENERALES:

.

Se ha regilzado alguna auditoria al aplatio anlarsrmeante

NIA

OESER\/ACIONES
S R R

‘".l‘"\. ,‘r

Existe slpon documents ascrilo da audilorias anteroras

Cusnta con algin capecitaclin sniecor sn BPA

INSTALACIONES DEL APIARIO ¥ ENTORND

1, CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APIARIO

BE]

1.1 Mo presents Intarfarencla con los vacinos {seguridad a la comunidad)

1.2 El éran no presenta riesgo de contaminacion amblental para 1es abalas {(<2Km)
1.3 Los accetos para & apiarlo spn adscuados

1.4 Prasenta aofimlética adacusda de slerie & |as parsonas de o preeencls apisrlo

1.5 Exiate lusnies de agua ne contaminadas 8 manos 2 km

1.8 Existe sdecunds control en ¢! aplario de malezas v hormiges

1.7 Las coimenas 96 sncuentran sobra bases resisteniss

1.7.1 Se sncueniran las colmanas con inclinacién suave hacls dalante

1.8 Ei lugar sa encuentra nivelada y sin deaga da lnundecitn

1.8 La disposicién del las colmanas, presants suficiants e:pacbc de clrculaclédn entra allas

2. BICSEGURIDAD EN LAB INSTALACIONES

2.1 O» euighr nplicaclonasds productos fitosanliarlas en 8l sntorno, 63 toman los

reaguardas para pratager lae abalas |

" Bgriel g5 © R T M
AT P

e

'n.a-,‘f -%-";ﬂm‘:.‘»!a P

el 5

{2.1.1 Prezanta al ppleulior ios conoclmlsntas necesarias sobrs o Bplicacion de éetos procucies |

2.2 Presanla cercos o clerres an buen estedo, para impedir ol poso de parsonas

3 CONDICIONES EBTRUCTURALES ¥ AMBIENTALEB

3.t No presenta Intaiferenicla con otrcs splarios (a menos 1,5 km da distancls)

.2 Cusnta con laa condiclonas gus facllitan cargary dctcarga. r fas colmanas

| Exlste une bodega sxclusive pare 8l almacenamlento de meterieles apicoles

weafc

331 En f_!_budapa sxlste unn wapsracion enire sl mataris| Implo ¥ e! sucto

3.4 Exiale bodege sxlustva pors & almocansmienta da productos fermacos apicolss

|2.5 La(s}t bodaga{s) presanta ias condlcianas de proteccidn & Higiene para los productcs

4.1 Presentan un plen do bigiene y desinfacclén de tos matarales, productos y

squlpos Wtilzadon | Xt -

4,1.1 Las peragnes responsables del plen de higlone osidn cepacliedes v

cuantan con instrucclonas sscrllay. [

4.1.2 Los praducios quimlcos wilirados sn #| plan de higlsne astdn debidamenta

qus 86 Bimacenan, o o

3.5.1 Lafm) bodegais) s& ancusntra resguardadala) para las naracnes no au‘tnrfzadsa y animalag o

3.6 Presanta slgun tipo de astudlo, para dslesminer &l nimero de cofrnernes del apleilo- - : :

adacuada 4 la cepacidnd saolcole de la 2ona {3 km de redio) -

4, MEDIDAS HIGIENICAS {E7E R S A R S S R T R S NS




regletrados o wutcrizados {indiqus los nambres de jos productes)
4.2 Presante roghatro de eplicecion plan de higiena y deslnfeccién de lag Instalaclonas,

roatarsalas v equipos Ltlizades -
WEEEEEQU* : - - I b RS RS OEBERVALIONES |

8. CARACTERIETICAS DE LCS MATERIALES

5.4 Los matariefas que sa utllzen pars fas colmenas 48 encuentran 8n buan estado
5.1.1 Son lnocucs para las abejos log mateniales y productos uliizados en las colmenss &
y 1o dejan residucs en | mie| y cera
5.2 Se la ] provaedor da cera, los pndlisis de residuos {aspeciicar prevasdor)

5.3 Loe productos ulilzados en (a conservacldn y almacenamiente ds fos materialss
som Mocuak para I8 cer v [ mis) [edpacifique 08 productos wlilzedos’

8. EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJQ DEL APIARIQ

18.1 L.as herramlentas iy oquipoy ylilzmdos as lovan y detinfectan parmanentemsnta
8.2 Los reciplenin utlizados san der uso axclualvo v se #icuentran en buen asiade
0,21 Loa raciplantss ampleados gon adecuados pars 8l Uto de aliments

8.3 L os combustibles amplasdeas para el ahumador, con adio de origan vegelal

7. CONTHOL DE PLAQAS ¥ ROEDORES

7.1 Presents un programa de control de pinges ¥ reedores pare Iafs} bodega(s)
7.1.1 Los producion ullizedos sa sncueniren sutorizedes (espocifiqus ef producto}
7.2 Prasenta un programa ds control de plagas ¥ enemigon para sl aplaro e
7.2.1 Lon productes ullizedos se ancusniran autorirados (sepecliiqus of products)

7.3 Preventa registro del mnrltoreo del prngrnmu do control de piaqu . .
MANEJQ EKEI%ARIO G 3 : I STNC CBIERVACTONES
T

8 MANEJO Y CONTROL BANITARIO . e R el AR e A R TN,
8.1 Presenta slgunn snssorla aspacialzadaparn 8l manao eanitarn |

18.2 Preysnta un programa secio sanflario pora of apledo gue Inchuya [ revisleney, diagndetico,
{sscomendaclones de menele y procedimisnta muesirao sanitario}

8.2.1 8e cumple el progrema sanitedo {verlficar a través de Jos reglskros) ' X
8.3 Exists un ragistro ds tat vigitas ¥ recomendaclonss det agasor [Y4
8.3.1 99 dan cumplimiento & las recomandaclanes da ina sesacrias thenices

8.4 Existen ragisiros oa 1o resuitados sanitarios de jos sndllate da las

mussiras anviodas o laborsforiaia)

9.5 De no sxlslir programa sanitario, sfactua dtagnéatica saniarfo pera delerminar la prasencle
da unm enfarmadoed o plage.

8.6 A reciblde capagliactdn an maneje santatrio {ndlque Inetitugitn v duracién)
9. MANEJD Y USO DE MEDICAMENTDS 2z Sl e o

9.1 8o ullizan sojo medicementos formulados wo scldos para usa apicola (Indicar preductole ]} X

0.2 38 ulllizen madicnmanios una vaz establecido un dlagndstieo certers (curaliva)
8.3 Exivte un regiato delallada ge los radmientos {productos ulllzados, docificacdn,

forma de armpleo, lacha de obicecltn, periode de resguardo v In identificaelon
do Ias coimenas tratadas y control de fa afectividad del ptoo‘ucto}
9.4 Se wtiliza sistoma de control para: 3
@.4.1 Rexpatar las restriccionos de los productos emplasdos

9.4.2 Restringlr el uso da madicemenios una vez qua las colrmanags estén alzadas
8.5 Los madicamenios o dcides orgenicos son almacendos #n sus envases y

sliquetas originales
ie.s Lee medicementos v productos vencldes san elminsdes de forme segure

18.7 Al mapipular, Umplar s agquipot usados ¥ al edminiatrer_los

D e b

T




madicementos, €0 protege al {los) operarlo(s) ¥ al medio amblants.

9.0 A racivido capacitacion en la epliceclén de madicamentos y/o acidos(indique inst.y duraclén)

10. BIOSEGURIDAD DEL APIARIO

10.1 Presanta registro do conlrol cuarantenario del ingreso de nusvas colmenas

nlcleos, enjambres al nplario _5

10.2 Presantia reglatro de conirol del movimiento ds marcos, ebajas y material antre

olros eplerios {propics o ajence)

10.3 La rotacidn de marcos enire colmenas las raaliza sdlo do colmenas sanas AN

10.4 El materia! eplcola que ea utillzard se encuentra limplo y sanitizado R

10.5 La adquisicldn de materlal bloldglco (nﬂclaus rainas) exlga anéllsls sanftorio i

ALIMENTCION ARTIFICIAL SI [NGTN/A OBSERVACIONES
11. MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL S ARG T

11.1 Los alimentoa ulllizados son Inocuss poara la misl v cerg

11.2 Presanta ol procedimientg sscrito del proceso de siaboracidn de log afimentos TLarba

Indicande; {raglstro de proveador, insume utiizados, dosis ¥ époce da wiilizaclén,

11.3 Presanta sl lugar ¢e preparacién de alimanto [as condiclonas higlénican {limpleza, e C At v

ventllacion, lluminaclén y estar (lbre de contaminaclén quimica, bloidgica flsica) -

11.4 Los productos y aditivos utllizados gs ancuentra autorizedos por &l SAG il

11.5 El agua utllizada para ia preparacién de allmento es potabls o poteblizads Y

11.6 Los aquipos y utenefiios usados, ss almscenan evitande su contaminaclon /

11.7 Los alimentos a8 mantisnan en lugeres limplos, sscos y protegldos da conteminacién A

11.8 Los sllmenics nimacenacdos astan dobldesmente [dentificades ¥ saparados de olron > =

producios a Insuros quimicee y

11.9 Los alimentadarss son lmpisdos v sanilizados poaterlor al uso -

11.10 Los afimeantedores no presenta fillracionas o roturas -

11.11 Ef transperte del allmanto al aplerlo, utiilza Implemetos adecuados para svitar sy darrame

y/e posterior contaminacién,

11.12 De utilizar bebederos de agua, el agua utiizads es potable o poteblizads X

11.12.1 Los babadoros se ancuentran impios y_ﬁpo de matarlal na genorn rasiduos al agua X

REGISTRO E IDENTIFICACION STING [NIA OB§ER\?ECJON ES
12. CONTROL DE REGISTRO % S R 34 B e e R S RS
12.1 El aplario es encuentra registrado (RAMEX} A

12.1.1 Pragenta los regisiros da contro exigldos por RAMEX >

12.2 Todas {as colmanas dei aplario sa sancuentran ldeniificndas para diferonclorias

12.3 El apiario presanta lo slgulantes reglstros de controi: i

12.3.1 Regislro de exlstancles y manejo dst aplarle -

12.3.2 Raglislro de vislian tecnicas efectundes ¥ susu recomendaclonss dades O~

12.3.3 Reglstro de los rosultades de Iaboratorlos (dipgndstico y'o monltorea) 4

12.3.4 Repgistro de adqulsiclén de materlal bloléglcs (relnes: ndclaos} :

12.3.5 Regisiro de adquisicionas de Insumes (férmacos y metarlales) v de sus provehedcres A

12,3 8 Regictro de Insumos utiizados pars el tratamisnto higiene y sanltaro .

12.3.7 Ragistro da movim!ento y traslado de colmenas P

12.3.8 Repistro de producclén y cosacha (

12.4 Presenta archivados los planse sanitarios y &l mansjo productivo o

MANEJO MED!O AMBIENTAL DEL AP{ARIO SI{NO [NFA ~OBSERVACIONES
13, MANEJO AMBIENTAL e LS 3 ; ¢ 7 5
13.1 Presenta un procedimlento para el mansjo de desschos, qus debs cantemplar; i Sgal]




Ideniificezién del desecho, scopla transitorio, iraslado v segragacion

13. 1.1 Los desschos ds pléstica, Insumos, medicamentas y meterlales Infaciados

500 finaimante ellminadas an vartadaros o lugares autorizados.

13,1.2 La elimaclén de 108 panales de las colmenas muenay, son prevismente alsiade
para eu dasinfecelon.

13.2 Para rautilzar |a cara, o3 fundida previaments (120°C por 30 minulos}
14 DICSEQURIDAD

14,1 Presents algun procedimiants para pravenir peglble centaminacion de

PR BT

R e T T R R NPT

fuentes contaminpntas del ssctor

14.2 Prasents algon plan de monsie para lo conssryacldn yio reforesiaclon

des gspocien nalivaa de valar eplcola para su zono.

L .

16, COSECHA

[15.1. So ancuentran impies U desinfaciados ios slamanton da cosecha (slzas, capliloe,

| riza marces, corrstiias, pisos cosacheros, etc}, en relacton a: resto da miel: cera;

[lerre:c cualguler otra products posible de contaminar,

UBSERVACIONES

T

15.2. Los plsos cosscheros son de scero inoxidsbis.

15,3 Mo se utilizan para |a cosecha preductos quimlcos o rezelentes para desabejer

[15.4 5w utilizan handejas de acero inoxldables U atro materlal no contaminents

pard spoyas laE aizas al ser cosechadas

186, PERSONAL DE COSECHA

16,1 Presanta archlvada foda la documantsclén de contratos de trabajo y daberes

16,2 E! personal cuanta con los equlpos y impiamentos pare raallzer sU rabaje adscundameante

17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COBECHADOS

17.1 Praseanta 8l equipamlents para al ransporte v proteceldn de le nilsl racldn

cosschadas da contaminantes exierngs

17.2 El vehleulo utilizedo pare |a cosechs s encuentrs con Ja revislin de geses al dle.

17.3 Se cUenta con un slemanto protactor de las atzas, pare aviler contaminacldn

oolo, abe|ss o sustancias sxiratas.

$7.4 Les alzes son previements marcedaa con la ldentificuclén da! aplero, para &l

renlado g la sdla de cosecha,

CONDICIONES DE TRABAJO :

16. CONDICIQENES DEL TRABAJADOR

181 El apleultor y sus trabejaderas cuantan can aquipos de prataccldn (valo, averol,

quantes, belas o zapatos da seguridad y ahumader)

QBSERVACIONES

18.1.1 Estos sa mantianon en busnas condiciones da mplaza y inclonalidad

18.2 Frezanls aquipos de protaccidn para la manfpulesién da dcidos ergdnicos

(méscara de dobla fillro para productos ouimlcos sn buen astado, antiparres y fjuantas

para manipulecion de producios quimicos)

18.3 Fratentn an »l apiarlo botlnuin cen antihlstaminleos o olros da oo antlaldrgless.

18.4 El aplculior o 3us irabejadores s& encusntran cepacltados respecto de gué hacer en

caso O emergancias por picaduras d= abefas.

18,5 D presentar trabajadores han reclbldo capacitscldn 2n BPA

TRAMNSPORTE DE COLMENAS

18. TRANSPORTE

CHSERVACIONES

ET

18.1 Antes de redlizer of ronsports, prépara edecugdemeants sus colmenas #n

en sequrldad. proteccidn v venllaeldn




19.2 El peraonal encargadoe del traslade(carga y descarga) da ies colmanas astd capacitado

18.3 Presenta con implamatos adecuados pera carga y descarge de las colmenas

19.4 Previo al fraslado de las colmenas se asegura de au busn estado sanltario(revisar ragistros

><)<.7. )g

16.5 El parsonal ecargo dal transporte llava documantacién (origen, desting, n°colmanas, gula}

19.8 El vehlculo de transporte presenta Ins condiclones d:segundad pAra ias coimanas,

personsl acesrgo v da la poblacién. (identificar modelo y afto del vehiculo)

FIRMA Y FECHA INSPECCION:

FIRMA DEL APICULTOR:

Cenltacclonado por: Maric Gallardo Peha Ingeniere Agrénomo




LISTADO VERIFICAGION BUENAS PRACTICAS APICOLAS A
NOMEIRE DEL APJCULTOR: *.‘EE.; ,q. L o L9 : NOMBRE DEL APIARIQ: JLE LD it
RUT: é Q A B i COLMENAS DEL APIARID: o2
NOMBRE O"L AJDITOR! g_ - : wﬁu@ - LOCALIDAD: - AT v
FECHA AUDITORIA, "3 /6. / D& [ COMUNA_ S Tt OSK N
AREA INDAR: <, ~Jd1 | BA LAl Awad o . REGION: N -\ Ipr_a Lo a2/l . i

CHECK LIST BUENAS FRACTICAS IWICUIZEE
AREA DE CONTROL — Si

DATOS GENERALES: e
Se ha reallzado alguna pudiloria ol apiarla anterlormerts
Exists algin documants ascrilo de nuditacas antetiores y
Cusrita con alpin capacliecion snteror an BPA w’
INSTALACIGNES DEL APIARIO Y ENTORNOD 4 sl
1. CARAGTERISTICAS DE LA LOCALIZAGION DEL APIARIQ ; [HEEY
1.1 No preasnta Intarfarsncls con los vaclnos {seguridad a ls comunidad) ';("
1.2 El étea no pressnta rissgo da contaminacidn amblsntal parn g abajas (S2Km)
1,3 Les accasos pare sl apisrip gon adacuades
1.4 Presenta sofialétics adecusde do plaris a low personce de la prevende aplata
1.5 Exlsla fuantes ds agua no coptaminadng & menos 2 km

.8 Exisle adecuado conirol en e! spleric da malozes y hormigaa T
.7 Lan coimenas sBa sncusniren scbro bases resistantas -
7.1 8o encuentran Jgs colmenas ¢on InclinacHn susve hacla dalante
1.8 Ellugiar s sncusntra nivelads v sin Aesgo 48 lnundacién
$.8 La disposicion del iss colmenes, pregenta suficiants e:paclo de clreuingldn antre sllaa ¥l
2. BIOSEGURIDAD EN LAS INSTALACIONES i i B ) £ »
2 1 De sxistir aplicacionesds producios fitesanitarios an of entorno, es tomen log ! e ¥
resguardos para prolagar o abelas ;
2.1.1 Prasants af apiculicr los conoclmlsntos necesarics sobra ta eplicacién da éslos productos a
2.2 Prosenia cercos o ciorres an buen estado para {rnpadtr ol paso da paruums
3 CONDICIONES EBTRUCTURALES Y AMBIENTALES 3 4 ;i g A : A
3.1 No pfuanta Intar{erencia con otros aplarios (& manow 1,3 km de diatancis)
3.2 Cuenta con las conditicnes gt que faclliten carg cerger y descarpar las colmanss a RS
3.3 Existe una bodegm exclusive pare 8l almacanamisntc de meterisles aplcofas . AL

3.3.1 En la boclegn existe una segaracidn antre &l metarls] limplo y ol suclo .
3.4 Existe bodega exluclve para ef almecsnamlsnio de predugtos fsrmacos apicolas i
3.5 !i[g) bodage(s) presenta [ss condiclenas de proteccldn s higlane para !atpraductos ¥ T aE . =
que 28 simecenan, e - ;
3.5.1 La(s} bodegn(s) c# sncusntra resguardada(a} para [as parsonas no autorfzades v animales -
1.0 Presenta algun tpo de astud[c,_para datarminer &f nOmerg da colmenaa del aplario- - 152 1 L ; o
adscuade p Is cepacided eplcols de la zona {3 km da redie) - tp @ -
4, MEDIDAS HIGIENICAS : [ S S s s
4.1 Prasantan un plan ds higlana v dasinfaccian de lcs molariales productes y hﬁ e
|&quipos utilizados of |
4.1.1 Las personas responsatisg del pian de higlara astdn capacitadas v o
cusntan con instrucclonss #acrites, . |
4.1.2 Lon produsios guimicos utiizados en 4! plan ds higlena astén debldemante

NiA OBSERVACIONES

=
3
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raglsirados o autorizados (Indique Jos nombyres de los productos)
4.2 Prosenia registro de eplicecion plan ge higlene y desinfeccion de {ag Instalaclones,
materialas y equipos utitzedos

LED . .
8 CARACTERISTICAS DE LOS MATERIALES

5.1 Los maleriales que se utlllzan pare las colmenas ¢o snclonkran 8n busn sstade
5.1.1 Son Inocuos para las abelas [os matariales y producios wliizades an lss colmenas

y o dojan reslduos en la mist v cera

N
[T: fol: OXAL Co | FoAILco
[

5.2 Se soliclia al provesdar de cera, loa Bndllela da realduas {sepacticar provesdar)
5,3 Los productos utllizados an la consarvacién y aimagenamisnto de loa materiales
son [nocuss para la care ¥ le misl (especifique oo productos uiiizedos)

8. EQUIPOB ¥ HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APIARIO

8.4 Lms herramisntan v ssulpes utillzedon as lavan y desinfact an parmansnis ments

Phockh el A ]’rLup R

8.2 Low raciplentas utilzados son de uso extiusive ¥ se encueniren on busn sstado
iu.z.‘n Lon seciplantes smpleados son edecuados pere #f uso de siiments

. CONTRCL DE PLAGAS Y ROEDORES

F_.a 1.0% combusiibles smploados pers ol ehumaedor, son w6lo de origén vegstal
7

UGS Gl e

A ek Ta.

7.4 Presenta un progrems de control de plagas y roegores pare la(s} bodega(s}

7.1.1 Loa producios ulllzados se encuentran sutgrizados (espacifigus of praducto)

7.2 Presente un programa da cordrol do plagas y snemiges para ol wplarjo

7.2.1 Loa productos utllzodos sa sncuenhlran autorlrados [aspacifiqus ol producte)

7.1 Presenta registro del moniiorae del programa de contrel do plagas
MANEJD BARITARIO £ .

18 MANEJO ¥ CONTRDL BANITARID

6.1 Fresente slguna nagsorie sspeclellzedepara &l mans|o anniterlo

6.2 Prasenta Un prograrna sscrito senitaro para el oplaro qua lnchrye ( ravisionas, diagndstice,

récomendnclenes d& mansjo y procadimisate mussiras sanltarlal

N

N/

UD3ERVACIUNES

6.2.1 Se cumpio al pregrama senlterto {vorfficar w travée de /o ragisiros)

8.3 Existe un registro da lee vislias y racomendacionss del massor

8.3.1 S# dan cumplimlente = lee recomandaciones de les aaesories {denlcas

8.4 Existen ragistros de los recultados canitarios de fos sndlials de log

ruasiras anviades o laboratoric(s)
8.5 O no axiatr programa sanltaro, sfsctua dingndatico sanitero pera datsrminar la prassncis

do una enfermedad o plege,
.8 A recjblde capagitacidn en manejo eanleirlo {Incique ineltuclon y dureeldng
9. MANEJD ¥ UA0 DE MEDIC AMENTOS

8.1 So ulilzen sdio medicamantos formulados yio écidos para uso aplcola {indicar productois

T g —QO¥A ccpr, A,

9.2 Se ulllizan madicamantos tna vez sstablecido un diagndstice eartero {cuwraiivo}

8.3 Exlste un ceqlsiro ¢etallady e los tratamlentes (productos utllzedas, docificacien,

ferma de ampieo, fache de splicosidn, pariads da resguerds v |n Idantificacion
do fa% colmanas tratadas y control de la sfectividad del producto)

9.4 Se utliza sisiema da control para:
9.4,1 Resgetar las rasiriccionas de ios productos empleados

8.4.2 Resiringlr ef uso da madicamenios una vez qusa lak colmanss estén alzadas ]
9.5 Low maedicamentes y/'o dcidos organicos son almacendos 8n SUs #NVESEE ¥

|eliquatas ariginales

8.8 Los madicamanios ¥ productos vencidos son siminedos de forme #ogurs
16.7 A& manipuiar, #mpiar los aquipos usades y at agminlstrar los

R



8.9 A reclvitlo cepecitacion an L aplicacidn do medicamantos yio acidou(indiqus inst.y duracién
10. BIQSEGURIDAD DEL ARPIARIC

10.1 Prevenin rogietro de control cuarentenaric del ingraso de nusves colmonas,

niclsos, enjambras al apisrio |
10.2 Presenia regliairo de contrel dsl mevimlanto da mercos, aboeles ¥ matasdsl anlre

[otros splarlas (proplos o elence} d

|madicamentas, 4s protoga al {los) operatiojs} y 8l madic amblents, E”t

(oA T siad.

Fu g & nf PeGi T et

10,3 La rglacidn de marcos sntre coimenas las realiza sdlo de colments sanas

110.4 Ei matarla) spicols que oa utlizach so encusntre implo ¥ snnillzado

[10.5 La_adquisicRin de maelerlal blolsgico {nucfam ralnas) n:dge angiisis sanharlo

NO oAt "

1.2 Presonta ol proced|/miente escrils del procote de elabgracidn da [os afmantos
indlzanda: {ragietra de provesder heume Ltlizadons, dosls v épaco de utiizaslén).

11.3 Protants ¢! lugar d# preparasion de alimento fas condiclones higlénicas (limplaza, I
wantllaclén, lluminaclén y eslar llbre de contaminaclon quimics, biokigica flsica)

ALIMENTCION ARTIFICIAL - TTNON/A 55§EF§V3515HE§
11. MANEJD ALIMENTACION ARTIFICIAL T P g e e SRR e e e st
1.1 Low slimentos utllzados won inocuos pera fa miel y cére 1

AN AT P L

IS A 1A CocemlA <

114 Los productos y aditives ulllizados e¢ shcuenira avtorlzados por ol SAG e

1.5 El ague uiilizada para la preparacion do wiimento es potabls 0 potablizaca
1.6 Los equipos y uienslics usados, 14 simscanen avitando su conimminecidn

Los slmentus wa mantienan an kigeres Implos, sacos v profagldos ds conteminacitn

1 Lon alimentos simacenados estsn dobldaments identifleados v separadon de otros
pre ducm 8 Iheumos quimicos

an:q

11.9 Loa alimentadares son limplados ¥ santizados posterior al Lso

TA <ole  Thaliis.

11.10 Los aiimantederes no presanta filtracionss o fohiras
111,11 Ei wansporta del giimenic al apiaric utiliza Im sMatos adecuadas pare svilar su derrams i

o posterior contaminecion.

11.12 D# utlizer bebederos de agua, 2t ngua 1flizads ss palable o potshiizada ]

11.12.1 Las beboderos sa shcuentran Hmpios ¥ ol tipa da matarial no gunera reskiues aj agua

REGISTRO E IDENTIFICACION L3
12, CONTROL DE REGISTRG

12.1 El aplario $8 ancuapirk ragistrado (RAMEX)

i

NIA)

OBSERVACIONES

12.1.1 Prossnte lon fegstros de conln axlgidon por RAMEX

12.2 Todas fas colmenas del eplaric so encusntran Jdentiicadas pare ditsrenclaries

12.3 E| aplaro prasenta |o siguiantas ragisiros ds control
123,

=

Raglstro de existercios y manels del Gglado 1

2.2.2 Reghstro da vislias {acnices sfecluadas y susu recomendacionsa dades

N

2.3.3 Reglatro do los rasitados de laboratorios {dlagnéaties ylo monitereo} "

12,3.4 Regis\ro da adquiniclén de material bloléglcs (reings; nicleon)

g Lol p iy

12.3.5 Ragistro da adquisicionan de Insumos (fArmaces v materiales) y do sus provahsdores ]

12,3.8 Reglctro ¢ Intumos ullizados para &) tratarplanto higlene y sanitarla L

112.3.7 Registra da mevimiants y trasiada s calmanae

12.1.5 Registro 4 preduceidn y cosscha

12.4 Frasants archivadas |08 planas eanitarlag y sl manejo produstive

MANEJQ MEDIO AMBIENTAL DEL APIARIO - i

13. MANEJO AMBIENTAL
13.1 Prewsnte un procecimionts para &l mansjo da desechos gqus dsbe contermplar:

3NN

N/A]

OBSERVACIONES |




|ldenur|cuoion gal desscho, ecoplo ransitorlo, traslade y searsgaclén
13.1.1 Lon dosachoy de plastico, insumas, modicamantos v matsrieley [nfectados

son finalmante slimingdos en varfodares o luperes sutarizados,

13.1.2 La slimlnaclén de ice ponalos de (a3 colmenas musrles, son previemants slsiedo

para i dosinfeccian,

13.2 Para reutifzar fa cera, ea fundide previgmente {120°C por 30 mirutos)

14 BIOSEGURIDAD

14.1 Pracentn slgdn procedimlento para pravenir poslble contaminaclén da

fusntes cantaminanies dal eactor

14.2 Praxents algdn plan do mane|e pora la conservaclén ylo reforestacldn

das aspecios nalvas de valor aplcola pora su Tona.

[+ H L

16, COSECHA

15.1. Be sncueniran limplos U deslnfectndos los elementos da cosecha {elzas, caplion,

plza mercos, corolilen, plsos cosacheros, elc.), anrelecién a: rosto de miel, corm;

tigsTao cuslquier oiro producte posibla ds contaminar,

15.2. Los plsos cosacharos son de acaro Inoxidabla, N

15.3 No s utllizen para la coseche productos quimlcos o repslentes para duahe]ar

13.4 Se utiizon bandejas de acero Inoxidanles U otrg matarial no contaminpnta

pata apovar lag_alzas al sar cosechadas

16. PERSONAL DE COSECHA

16.1 Presenta archivade tode la documentacion ds contratoy ds trabelo y debaras

)

16.2 El parsonal cuenta con los equipes y Irmplementos pars realizer sy irabajo adac

lanle

17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COBECHADOS

17.1 Presenta of equlpamiento pers | trensporte v orolecelidn de fa mist recldn

cosechadas de contaminantes extsmos

[17.2 El vohiculo utilzade parata cosacha se ancuenira con lo revisidn ga gases al dls.

17.3 8& cusnia con un alsmenio protactor de les wizes, pere evitar conteminaclén

pabvo, abeles @ sustancins exirgfias,

17.4 Las nizas 560 previamente marcadas ¢on e identificacién del apiario, pars &

lratlado a lu salo de cosecha.

CONDICIONES DE TRABAJC

Sl

18. CONDIGIOENES DEL TRABAJADOR

18.1 El mpicullor v sua trobejedores cuantan con aquipos da proteccldn fvelo,_avero,

unnies, bolos o Zapalos de sogurdad y shurnodor)

18.1.1 Esion a8 manflenan #n busrss condlelonss ds Inmplazy v funclonslidad

et LA s 3,

cuno de srarjencies por pleedurss da sbajas.

8,2 Prosanla aquipos da protaccién para ta menipulecion de écidos orgdnicos , i e
(m&scara da dabis filrs pere productos quimicos an buan #atado, antiparras vy guantes Lo,
ara manigidacldn de preductos quimicos)
18,3 Praxania an of aplarlo Botiquin 2en antihistaminicos if oiras da tipo sntiatérpleas, ]
{8.4 El apleutter o gus trabaladores s4 encusniran capecligdos reaspocio ds fué heeet on i i

18.5 Do prasaniar irabajadores han reciblde capecliacién en BPA

TRANSFORTE DE COLMENAS

18. TRANSPORTE

19,1 Antas da realizar el transporte, Drépers adecuadamame sus coimenas en

OBSERVACIONES

e R e G P

en sagurldnd, proteceidn y vantitecldn

{\'('D

a4 DA




10.2 El peraonsl sancorgado del trasiado{carga y descarga) de las colmenas asld capsacitado

19.3 Presanta con Implametos adecuados para carga y dascarge de [as colmenas

18.4 Previo al tragtatio de las colmenos so ategura de sy busn estado sanltario(ravisar reglstros

16.5 El personal acargo del transporte feva documentaclén {orlgan, destine, n*colmenes, guis)

19.8 El vehlewto de transporte presents las condiclonas de saguridad para las calmenas, Ay

A TN

personal ecargo y de la poblacién. (Identificar modelo y afio dal vehiculn)

FiFlMA I)ﬁFECHA /HSPECCig, 05 /0(9 06 ‘

FIRMA DEL ARICULTOR:
/ < ///’T/”

C:__.-. _’_C;onffcclanadb por: Manio Gal.'am’o Pea Ingenierd Agréhoma
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LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS

NOMB-‘}EF ;5:.5_;). g’lglquﬁ: Wige VewlT TAmEAm

RUT:

NOMBRE DEL AUUITOR! %U\Lw {uf;ﬁ‘b oA
FECHA AUDITORIA: ¥ L -0, - oo

AREA IMOAP: By iy v

CHECR LIS 1 BUENAS FRACTICAS APICOLAS

| NOMBRE DEL APIARIC: { o MAHAT A L)
N® COLMEMAS DEL APIARIO! E

LOCALIDAD. 7D E (L FiA

| COMUNA: “FANN D
REGION: W o400 {1 T /-

AKEA DE CONTRUL

DATOS GENERALES:

S ha ravlizado aiguna auditorla ol aplaria aplarliormania

T[N N/A]

Exista algun documents sscrite de auditaries antericres

Cusnis con algun capachacion anteror an BPA

INSTALACIONES DEL APJARIO Y ENTORNO

1. CARAGCTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APIARID 7

[ NTA

CBSERVACIUNES

1.1 Mo presonta intarfarsncle con los vacincs (saguridad a fa comunided)

1.2 El drea no pransnia riesgo de conteminacian amblental para las sbejas (<2Km)

1.3 Los accasos para &! wploris son adacuados

1.4 Presenla sefialétice adecuada de oleria @ Ie% parsonac ds (e prasencle aplarda

1.5 Exlate fuontas da agus no contaminadas & monos 2 Xm

1.8 Exists adacdeds contral 8n at eplario de malezes v hormigas

1.7 Lea coimenas ae encushiren scbro beyes resistentss

1.7.4 Sa sncueniran las colmenas con inclinacidn susvs hocla dalsnts

1.8 El lugar se 2ncusntra nivelada v sin lsago de inundacidn

1.9 La dispogicion dsl |as colmanes, presanta suficlants espoz|s de clreulacidn antrs allas

2. 8103EGURIDAD EN LAB INSTALACIONES

2.1 Oe sxistir aplicaclonesda productos fitosanitarios an i sntarno, 86 tomar los

ral-gunrdus para proteger tes _g_bujss

2.1.1 Presents ¢l aplcultar low conoclmientcs nacesarfos eobra [a apiiceclon da éstos productos
12.2 Prasenta cercos o cerras en busn estado, pora impedir o Essa da Earnomas

e

3 CONDICIONES ESTRUCTURALES Y AMBIENTALES

3.1 No prasenta intsrferencia con otros aplarios (& menoe 1.5 km da dltl!ncw'}

3.2 Cuenta con Ias condiclansas gue faclien cergar y descargar fus colimsnae

1.3 Exlsts una bodege sxclutiva pare ol almecensmiento do materisien aplcoles

3.3.1 Enin bodege sxleie une sapareclon enire ol matanal implo ¢ ol sucle

13.4 Exisis bodega sxiusive para sl slmacanamienio ds produatos farmazos splcoles

3.5 Lo(s} bodegais) presenta les condiclanas de proisccidn o higians para los producton -

gue oa almacsnan. 2T

3.5.1 Lals) bodega(s) se ancusntre resguardada(s) pera las parsonss no autcrizadas y anlmaelas

3.6 Prosenta algun lipo da estudio, para determiner &l rimers de a:o-lmanaa del ap!arlo =

sdacuada afa copacldad aplcola de la 20na (3 km de radlg} L ____}

4. MEGIDAS HIGIENICAS - s
4.1 Presentan un plan de higlans y desinfeccidn da los materlales, productos v

4.1.1 Lo pereanas raspanneblas dal plen ds higlena ectdn cepacliedes v

cuanten con Instruccionas escriias, {

4.1.2 Low productos quimicos utliirades an sl plan de higisne astdn debidamenta

#qulnos wilizados 18]




reglsirados ¢ autorizados {Indique Fos nombras de los prochictos)

4.2 Praonesia reglatre de aplicacién plan de higlans y dasinfacelon de fas Instalaciones,
muterjales ¥ aquipos ullilzados

“AC o KePlio Clotls

ATERIALES

8. CARACTERISTICAS DE LOS MATERIALER

. 15.4 Las matarislas gue ga utlllzen pars [as coimenae se srcuenien on buan stiado
5,1.1 Son lnocuos para les absjss o8 matarjalas y producton utlizades an (as colmenss

[y o dejan residuoe anis mlel ycers

R R s

+15.2 9 solicha ol provesdor de cers, loa andilels de residuos {aspscificar provesdor)

&
th
w

Lo productos ulllzados 8n ln conservacidn ¥ almacenarnlento 28 los materales

2 £on Inocuos pars §a cera y |a Miel {aspeciiqua los productos utiizados
8. EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APIARIO

0.1 Las harramlentiag y aquipcs vtilzadoy ge levan y desinfecian permanamiements

[ e S AR Ry PESA

lantes iz acdas con de usa sxciusivo v &4 Bncusniren €0 buan sslads

,%c-

8.3 Los combusiiblss ampleedgs para el ahumader, son 8dio de origén vegaial

7. CONTROL DE PLAGAS ¥ ROEDORES

7.1.1 Lon praductos wiillzados s encusntran sutorizades {espacligus el preducio)

7.2 Procenta un prograrms da controt de plagaa ¥ snemigos para ol splaro

2.1 Loa productos utilzades se ancusniran autorizadas (sapacifique al praducta)

G [

D ASEN Al

7 3 Presenta raglatro da! monitoreo del programa da conlrol s plagas

[MANEJG sANITARID - - ;

MANEJQ ¥ CONTROL BANITARIO

.1 Prasenta slguna csascrie sapsclslizadapara 8l mensis sanktario

==

recomandaciones ds mene|g y procedimianto muesiras eanltare)

8.2 Presenia un proprams ascrto senltarto para o aplaro gus incluys ( revislones, diagndstico

NI&

OBSERVACIORES

6.2.1 8o cumple ol programa santtaro (varificor o travis ds log raglsiros)

8.3 Exite un regisiro da les visites v recomandscionax dal agagor

8.3.1 Sa dan cumplimlsnio & las racomandacionas de a3 assaories tdenicas

8.4 Fxisten reglsiros de (os resultndos sanitardos de jos angllals de las

muestras anviadas & iaboratorlais) -

8.5 Dn ng exiatir programa eanitarfo, sfactus disgnostice sandiere para detsrminer ja presencia

da unw entermedad o plaga.

TEas

|&.6 A recibido capacitacién an mane|o sanlatrio (ndiqus Insdiucldn ¥ duracidn)
R. MANEJO ¥ USD DE MEDICAMENTCS '

19.1 8o utilzan edlc medicamentos formuladea y/o dekion pare uao apicale (Indicar praduciofs))

[€.2 Se¢ utlizen medicamantos una vez oalablacidc un dingnéatics certara {eurathvg)

|B.3 Exlste un registro detalledo de 108 \retamiontos (productos utlizados, dacificaclén,
lomma de smpioo, Techa de epliceclon, pesindo de resguerds v la [dentilcacién

|¢e Ia3 colmanas tratacas y cortro| ds la efegtividad del producto)

|B.4 Se utllza sistera ds control pare:

[9.4.1 Respator Ins resticclonen de los producton emplaados

[9.4.2 Rostringlr ol usc de madicamantos wna vez que 1as colmengy estén aizadag

8.5 Los madicemantos y/o acidos orgdnicon eon almacandos en sus snveses ¥

stiquetes orginales

8.8 Los madicamanios y productas vencidos son slimlnedos da forma senure

9.7 At manjpular, Uinplar loa aquipes usados ¥ sl administrar lea

be =R n e m aa
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medicamenics ss prolege al {los} operarlois}y &l medio amblante,

9.8 A raclido capacitaclén en la splicaclén de madicamentos yfo acldos(indigue Inst.y duracion}

10. BIOSEGURIDAD DEL APIARIC

10,1 Presenta regisiro de contrel cuarentsnario del ingreso do nuevas colmenas,

micleos, anjambraa ai splario

10.2 Prasenta ragistro de control del movimianto da marcos, abejas y material sntre

otros eplerios {proplos o sjenos)

10,3 La rotacitn de marcos entrs colmenas las raaliza 8610 de colmenes sanas

10,4 El matsrlal spicola que 8e utlizard se sncusnira implo y sanitizado

D o VA lﬁ@mms

10,5 La adguisicion de material bloldgice (nuclaon ralnaa) a)dga andllsis sanitarlo
ALIMENTCION ARTIFICIAL ,

11. MANEJO ALIMENTACIGON ARTIFICIAL

11.1 Los allmentos ytllzados son Inocuos para Ja miol y cera

§1.2 Prasonta el procadimliento escriio del proceso de slsboraclén ds {os alimentos

indicando: (registro de provesdor, Insumo utilizades, dosis y époce de utilizaclén).

OBSERVACIONES
R A O o S SR A

ﬁ”m

o
|31.3 Presenta el lugat de preparacién de alimento las condiclonas higidnicas (limpleza, 33 2ty
lventifacldn, lluminaclén y estar #bre de contaminacién quimlca bloldgica fislca) %
11.4 Los productos y aditivos utiizados sa sncuentra autorizados por el SAG
11.5 El agua utllizadn para |la preparacion de siimento es potable o potabillzada g
11.6 Los squipos y utenslios usados, 88 almacensn svitando sy contaminacién
11,7 Los slimentos se mantlenen en lugares limplos,_secoe vy protegldos de conteminacion
11.8 Low allmentos aimacenados astan dahldemaente kentificados y separadas de otros
productos e Insumoy guimicos |-
11.6 Los slimentadaras son limplados y sanltizados pesteror al uso 21 -
11.10 Lon almentadorss no presenta filtraclones o roturas [
11.11 El transports del ellmanto al epletio, utlliza imptemetos sdecuados pare avilar su derramea LI T e
vio posterlor contaminacién. 9 -
11.12 Ds utllizer babaderon de agusa, 8l sgua utlizada es potable o potabillzada &
11.12.1 Los bebedaros ss ancueniran impios y al tipo de malarial no gunera reglduos al nguu - | g
REGISTRO E IDENTIFICACION - ST |NO [NIA OBSERVACIONES
12. CONTROL DE REGISTRO ! A
{12.1 El aplario 88 sncuentra reglstrado (RAMEX) 5 P
12.1.1 Prasanta Ics regisiron ds contro exigldos por RAMEX AL T AT A M A
12.2 Todas Irs colmanes del aplarto €8 sncusniren Identificadas pars difarenclarlas [ -
12.3 El splarjo presenta lo slgulentas raglsiras de control: P AR LS D Talia SRYT o B Rk R XL TS,
12.3.1 Reglstro da existenclas v manalo del eplarlo ° :
12.3.2 Regisiro de visltas 1scnicas efectuadas y susu recomendnclones dadas -]
12.3.3 Reglslro da los resuitados de laboratorlos {dlagndeilco yfo monttoroo) [ . / .
12.3.4 Raglstro de adquisiclén da matarial bialéglco {renos; nicleos) VROQUte - ¢/ Moo HaPeriA]
12.3.5 Reqistro de adgulticionss da Insumos {fdrmacos y matsriales) v de sus provehsdoras (] ]

12.3.6 Reqistro ds Insumos utllizados para el tratamlento higlena v sanitarlo

12.3.7 Registro de movimiento y traslado da colmenas

12.3.8 Reglstro de producclon v cosecha

uiu’#?ﬂ o /AJK dfe‘;pﬁf,ho

12.4 Presenta archlvados los planes sanitarios ¥ el manejo productivo

MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APIARIO

13, MANEJO AMBIENTAL

13.1 Presenta un procedimiento para el mangjo de deseches, qua deba contasmpler:

OESERVAClONES




Identificaclén del desecho_ecoplo fransitorlo, traslado v segrsgeclén i o [
13.1.1 Los desachos de pléstico, Insumeos, medicamentos y matarlales infactados
son finalmenta eliminados en vartederos o lugsres autorizados. f |
13.1.2 La sliminacién da los pangles de Jag colmenas musrtas, son pravisments alslado 3
para 8U desginfeccidn. ') [
13.2 Pare reutilizar a cera, 83 fundida previamenta {(120°C por 30 minutos)
14 BIOSEGURIDAD
14,1 Presenta algun procedimisnto para prevenir posihls contaminaclén de
fusntas contamingnias del sector
14,2 Prosenta algun plan de meane|o para Ja consarvacion vio reforastacién
de sspaciea nativas de valor apicola para su zona,
SECHA DEMIEL . STNOVTA OBSERVATIONES
15, COSECHA w— -
15.1. Se encuentran limplos u desinfactados los slemenica de cosacha {aizas, capliics,
glza mercos corretilas, pisos cosecheros, stc.), an ralaclén a: rusto dé& mlel; cora; ;
tlerra;e cusiquler otro products poslble de contamlnar [}
15.2. Los plsos cosechsros son de ecerp Inoxidable.
15.3 Mo se utililzan para la cogecha productos quimices o repelentes para desabsjar
15.4 S uiilizan bande]as da scarg inoxidables U otro material na contaminants
para spoyar [as alzas al ser cosechadea |
16, PERSONAL DE CQSECHA 4]
18.1 Presanta archivada tode la documantacién de contratos de trebaje v daberas YES D ARG A
16.2 El peraonal cuenta con los equipos y implementos para raallzer su trabajo adecuadaments ey, \ e T PMIE ¢ [P0 1%
17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COSECHADOS ] v
17.1 Pregeanta 8l equiparisnto pars el transports y proteccién de la_mlaf rackén
cosachadas da conlaminantes externos
17.2 El vehlcuto utilizado para ls cosecha se sncuentra con la revisién de guses al dia,
17.1 Se cuenta con un alemento protactor da las alzas para evilar conteminscién =
poivo, abejag o sustancias exirafias. | |
17.4 Los alzas son previemsnts marcadas con la Identificacidn del aplario, para sl -
\raslado a le eala de cosecha. - TP & RNt Yol | TR
CONDICIONES DE TRABAJO Sl |[NO |N/A OBSERVACIONES
168. CONDICIQENES DEL TRABAJADOR
18.1 El apicuttor ¥ sus trabajadores cusntan con equipes de proteccldn (velo, overol, T
guentes, bolas ¢ zapatos da segurdad y shumador)
18.1.1 Estos so mantienen en buenas condiciones da impleza y funclonslidad [3]
18.2 Presanta squipos de proteccldn pare la manlputacién de écidos orpédnicos
{mdscera de doble flitro para productes quimlcos en busn satado, entiparras y guantes
pera manlpulacldn de productos quimicos)
18.3 Prosapnta en &l gﬂrlo boliquln con anthlstaminicos u otros de tipe antialérgleos.
18.4 El aplcultor o sus irebaladores se encusniran capacitados raspacto de qué hacer en
ceso de amarpencias por picaduras ds abejas.
18.5 De presantar trabajadores han reclbldo capscltacldn eah BPA
TRANSPORTE DE COLMENAS - S| [NO |N/IA OBSERVACIONES
19, TRANSPORTE ; e [ e (v s &
18,1 Ariles da realizer el trensporis, prepere Bdecuadaments sus coimanas an
an saguridad, proteccién v ventilaclon




19.2 El peracnel sncergedy dei wasledofcargay descarga] de les colmenss estd capacitado L

19.3 Prassnta con Implameton adecusdes para carga Y dascerge de (ae colmenas : . - -
10.4 Provio al tasiado da las colmanas e asegura de su buen asteda sanherisdrevisar registros | & TR WO {ps Koo D { HAReD
19.5 El parscnal acerge da) transporte Sava decumentacidn {arigen, dasdne, n'colmenas, guls

18.8 El vahlculo de transporte prasants Ins candiclonas de seguridad pare las colmanas,
parsonial acasgo y de la poblacién.{idsntificar modelo y efic dal vehicuin) - [Che begd.ct AN YO
) /f7

. i
FIRMA. ¥ FECHA |N3F‘ECC_|0N: ) FIRMA DEL ARPICULTRR:
S 9 om0 loo, _

Confaccionado por: Moro Gollardo Pefta Ingenisre Agrénomo




LISTADOQ VERIF[CAGI(’)N BUENAS PRACTICAS APICOLAS

TS -

MOMBRE DEL APICULTOR; A O G g :
RUT: gg.;gfu’».uvf“ﬁl N
NOMBRE DEL AUDITOR: L.~ =1 3% (g T2/ &%

FECHAAURITORIA. 7 [ O |\ O

AREAINDAP, w3~ 7 ]

NOMBRE DEL APIARID: = ¢ T

N® COLMENAS DEL APIARIC, O .
LOCALIDAD: (&= A T Ny .‘:tlf""/

COMUNA: (A M T

REGION: WIET o PO L T4 ™~

AREA DE CONTROL

DATOS GENERALES:

NIA

OBESERVACIONES

Sa ha ranlizado elgune suditoria al apiario anfariormants

X

Existe algim documento escrlio de audltorfay sntarores

Guenta con algun capecitaclén snledor an BPA

INSTALACIONES DEL APIARIO ¥ ENTORNG -

1. CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APIARIO

1.4 Na pragenta Interierencts con los vecinos (seguridad e la comunided}

OBSERUACIONES
2R TR A AR N

ﬁ.""\ in
-..&:i. h..‘»u(l-\-—ﬂwa“l S

1.2 El dren no prosenta rlesgo ds contaminacldn amblante! para las ebajas {<2Km)

1.3 Los accesos para al aplario son adscuados

1.4 Prasenta safialétics adecuada ds alaria o las parsonas ds la prasencla apiara

{1.B Etlugar e sricuenira nivelada y shn rleago de Inundacidn

1.5 Exjste fueniles de agua no contaminadas 8 menos 2 km

Xl XX %‘2

1.8 Existe edecuade control en &l aplatio de melozas y hormiges

1.7 Los colmenas e encusntran gebroe bogas resiciontes

1.7.1 Se ancuentran les colmenas con inclingcidn suave hacla delante

%

1.8 La dispesichin del lns calmanas, preganta suficiante aspacle de circulacion sntra alles

[2. BIOSEGURICAD EN LAS INBTALACIONES

2 1 O sxigtir aplicacionasdsé productos Mosaniiarigs en al enterno, 9o laman los

ruguardos para profagar las abajas

.

2.1.1 Praganta ol splcuiter loe conoclmientos necesarics sobra |8 apficaclan de Astos producins

2.2 Presenta cercos o clerres an buen estedo, para Impedir of paso de gars nas

1 CONDICIONES EBETRUCTURALES ¥ AMEIENTALES

3.1 Nao preganta interdarencia ¢on olron apiardos {8 manos 1,5 km de distencis)

3.2 Cuenia con las condiclonea ques taclliipn cergsr y descargar las colmanee

3.3 Exiute una bodega exclusive pars &i aimacanamlante de materisles apleotes

3.3.1 En In bodega axisté Wnie saparicidn snlre &l matarsl limplo y of suclo

3.4 Existe bodega exiusiva pars 8 gimacenamisnic de productos farmacos spicolas

3.5 La(s) bodaga(s) prasanta ins condiclonss da protacclédn e higians para los produﬂon T

gue 18 efmecsnmn, e

AL X AR

3.5.1 Lafe) bodegn(s} ¢s encuentra resguardadals) para les personas ne aulcrizedes v animalas
3.8 Prasenta elgun tpo de estudio, para determiner ei niimefo da coimnnss del aplario - -

edscuadn o |a cepacidad Bplcola da la rona (3 Xm de radie) - : -.._.fl

4. MEDIDAS HIGIENICAS e

4.1 Prasentan un plan da higlane y desinfaccldn de los materiales, producios ¥

eguf@s utllizados
4.1.1 Las personas responsabies del plen de higisna ostdn cepacitadas y

TS A il ST, LT T U q“—p-v,--,ara.--agmrq",ﬂ

Lahailata by u

B e B L T e e A B et ar

cuentan con Instruceloned escrilas,

4.1.2 Los productos quimicos ulllzadas an el plan de higiane astén dshidaments
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regisirados o nutorizadon {indique los nombres de loe productos) A Ao "\] Ve

4 % Presenta ragisira ds aplicasian plen da higiene y dasinfeccidn da las ineltzlecignas, : i ey
materinas y agquincs utilzados ~
IMETEFIALES o - i L) THBERVACIONES |

& CARACTERISTICAS I?Jj._l.._os MATERIALESR

5.1 Los materiolss quo né Ulllizan para les colmenes s sncuentran 4n bush ssinda
5.1.1 Son lnocuos para ias sbajee fos materlales v productos ulilizedos an fan colmaenas

no dsjan raslduos en lu misl y cara

£.2 S soliclta af pravesdor da cera low andliais de residucs {scpeciiicar proveedor}

5.7 Los producios yiizados an a conssaryastdn ¥ aimacenamlants de tog moterlales &
son Inocucy parm la cera ¥ la misl (sspecifigue loa productos uiizados LA < Eay 1] L D U
0, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJC DEL APIARID ]
8.1 Lo heramlenias v #guipos utiizedos se lovan y desinfecian permansntermsnte

8.2 Los racinlantes uifizedos on de Uso sxclusha v &6 sncusniren #f busn sstado
8.2.1 Loa reciplantes emplaados 4oh wdecuados pars of Uso de afimente 4

8,3 Los combustibles ampleados para of ghumador, son sdio da orgén vegial

7. CONTROL DE PLAGAE ¥ ROEDORES

7.1 Pressnita un programe de conirol de pleges y rosdores pare ia(a) bodegels)
7.1.1 Los praductos ulllzados se ancueniran eutcrizados (sspeciflqus sl producic)
7.2 Prasenta un programm da control da pingad ¥ enemigos para 8l aplarlo
7.2.1 Loa preductos utlizados ce ancusnlran autorizados (eapaciique el praducto)

7.3 Pratenta reﬂlslro del manitorao det programe da sontraf de piagas
J 1TARIC i NGC

[8 MANEJO ¥ CONTROL BANITARIO -
|8.1 Presenta sigune usesaria especializadapsra al menelo sanitario =5 b > [
8.2 Prasenta un programa #scrto sanitado para ol aplado gus Incluya { revislones, dlagndstico

racotnendaclanes da mansfe y procadimisnte musatrao sanitadal

8.2.1 Sa cumiple »i programa senliado (varficar & ravés da los raglstron)

[8.3 Exjste un ragistro de lus visites y recomandaciones dsl aaseor )4

8,3,1 38 den cumplimisnic & los recomendacicnas de law seasor/as téonicas
8.4 Exluten ragisiros de ki resultadus sanitarion de (os andllais de las
musstres arvindss a laborstoriofs) | |

8.5 Da no sxistir programa sanlterio, sfaclua disgndetico sanitarle psra dsterminar [w prasencla ;

s una_snfermeded o plaga. i 4

8.8 A recibldo capscitacién en rmanejo sanlewio {indigus nstiuctdn y duraslany i [ : g WAy W Iy iy PR

2. MANEJD ¥ USC DE MEDICAMENTOS

(9.1 Se uthizan sélo medicamenios formulados y/o dcldos para wee 8picole (indicar producta(s}} N [l ez et Lo - ()
9.2 Se ullizen medicamantos uns vez aslablscido un diagnéaties certaro feurativo) Y '
§.3 Existe un registro delallads da loa trefemientos (praductas utlizados, docifiesclén

|formm da smpies, facha de splicgcldn, osrlods de rasgusrds v 1a Identificacién

|d 1as coimanes tratades y conirol de la sfsctivided del producto) 1

8.4 Be Utz elstama d& control parsa:

B.4,1 Raspater las restricclanes de los preducios emp!

B.4.2 Raslringlr &l uso de madicarmnentos una vez que les colmanes esiédn glzadas

19,5 Los medicamentos wo fcidos orgénices son 2lmecendge on sUs ehvases v
stiquatas orginales

9.6 Los medicamantos y productos vencidos sen ellminedos de forma segure

8.7 Al manlpular, impigr los aguivas usadas y 4l administrar low

KKK
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madicamantos, 84 pratage al {as) operatiofs) ¥ ef medin ambionts.

0.8 A reclvidg capacilacién sn e aplicacldn da modicamentos y/o acldestindlgus inat.y durecién}
10, BIQSEQ URIDAD DEL AFARIO

10.1 Preaenta roaglabra ds ¢ontrol cusrentanardo def ingreso da nueves colmenes,

niiciscs, anjambrod af aplarig 1

10.2 Provsnta ragistra de contrel Jef movimlents da marcos, abajas y matarial enire

otros apinrios (praplos o ajenos}

10.3 La rotacidn de mercos dntts colmanad a8 ronlize 8010 da colmenas sanat

10,4 Et matanal aplcols gue sz Wiiizerd se encuentra imple y sanilZzedo

10.5 La adaulsicién de material blsldglce ;m.‘ldooa rclnls_)_)dga anlisia lanltarlo
ALIMENTCION ARTIFICIAL - >

8

11. MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL

NPA,

11.1 Lon afmentos utllzados gon inocuoa poras la misl y cara

11.2 Prasenta of precadimlante excrilo del procesc de slabgracién de los alimantos

11.3 Presants ¢f higar de preperceidn de alimenta jas condicloned higlénicas fiimpleza,
vanilacidn luminaclon y eater bre de contaminacidn quimics, bloldgica fisica)

__—'

lindicando; {ragistro ds provesdar, insump utlizados, dosls v épaca de utllzacidn). 1

CAO

i

h \S

CHSENVACIONES

11.4 Low productes v aditvos ulllizades ae ancuenira auterizades por o] SAQ

11.% EV agua utiizada poara la preparacién de simenio es potable o poiahlﬂzads

A

111.7 Lo silmenivs 3o mantisnen en lugares Ninploy, secos ¥ protegldes de contaminacién

11.8 Loa allmanios almacenados ectan dabldomams ldsnlificadas v ssawados da clros
roductos & sumas quimlcos

11.6 Los equipos ¥ wisnslios usados, 18 almacenan evitands su contatinecisn -

11.8 Los sllmeniadgrey on limplsdos y senttizedon postetior ol uao

o e e, g e
11.10 Lo almentadores no prewents filraclonst o roturas

11.11 El wansporte del simanto af apisro, utliza implamalos adecusdons pars sviter su derrame

/o posterier conteminmcién,

1.12 Do utitzer batiedaros de egua, el sgua uifizada s potabls o potabilizade
11.12.1 Los bebedaros sa ancuentra mplos y ol tlpe da mataﬁll no gensta rasiduos el agua

REGISTRO £ IDENTIFICACION

H

12, CONTROL DE REGISTRO

12.1 Ei aplatie 84 #ncuenira ragiatrade (RAMEX)

DBSERVACIONEE |

12.1.1 Prassnia [os ragistros da contro exigidos por RAMEX

j’f«“&ﬁ Nz

112.2 Todas lre colmanes ol aplaria se sncuantran [dentficades pare diferenclerlas
2,3 El aplarlo pressnta jo siguientos regiatros de control:

2.3.1 Repltiro de sxicisnclas y manejo dal nglarlo

12.3.2 Rapistro de vellas tacnicas sfectundas y susy recomendeciones dates

12.3.3 Reglstro da jos resultednt de jsbarstarias {di agnéstico yo monltorea)

§2.3.4 Reglstro de adguisiclén de materlal biolégico frainas; miciaca}

12.3.5 Ragislra do adqulaiclonas de #suimos {farmscos y materiglas}) ¥ de sug provahadoras

12.3.6 Reglstro de Insuwinos ilizedos para o! tratemiante higlens y sanitario

12.3.7 Ragistro de movimlento y restade de coimenat

12.3.8 Raglelre de produccldn y conacha

2.4 Presenta archlvados os planes sanitarion y #f manajo p_roducﬂvu

MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APJARIC . - - ;

13. MANEJO AMBIENTAL

13,4 Preaenta un precedimlonto pars el mans/o ds desechos, que deba contamplar:

e e o e et e

fra T e e e e r—————

————— e m



P

v

Identificoolén del desacho, acopie transitorio, traslado y segregacion

13.1.1 Lo desechos de plastico, insumos, medicamentos y matariales Infectados

son finalmante sliminedos en vertadaros o lugeraes sutorizados.

13.1.2 La ellminacién de los panales da fas colmenas musrtas, son praviamaents alslado

para su desinfeccidn,
13.2 Para reutlllzar la carn, es fundida praviaments {120°C por 30 minutos) b
14 BIOSEGURIDAD T ; S R e e
14.1 Presenta algun procedimlente para prevenir posible contaminacion de T
fuentes contaminsntes deai sactor X
14.2 Prasenta algun plan do mansio para la conservacion ylo reforectackon gEAiE 11
de espacies natlves de valor aplcola para su zong,
COSECHA DE MIEL S| [NO [NIA OBSI:RVACIONEE:
15. COSECHA sl - u.-'ﬁ; AT e AR R TP T or R
15,1, Se encuentran limplos u desinfaciados los slernantos de cosacha {alzas, caplilos, & ik
slzm marcos, correlillae, nisos cosechercs, £(0.), en relacion a: rasto da mial cora: i
{larra;o cualquler otre producto posible de contaminar,
15.2. L0s plsos cosacheros 8an da ecerg inoxidatle, . e 0 ot
15.3 No se utilizan para 1a cosecha productos quimicos o repalentes para dasabe;ar B
15.4 Se utilizan bandejas da acero inoxidables u otro material no contaminants Moy R .
pera spoyar las_alzas al ser cosechadas | LI s G BRI
18. PERSONAL DE COSECHA = Bheh Ty e | L L L OIS H k
18.1 Presenta archlvada {oda la documentacldn da contratos de trebalo y deberes
18.2 El parsonal cuenta con los equipos y Implamentos para raafizer sy trabajo adecuadaments 4
17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COBECHADOS ey e % T 3 il
17.1 Presenta of squipamiento para al transporte ¥ protoccién da la misl recién LA
cosachades da contaminantes externos
17.2 El vehleulo utilizade para la cosecha se sncuentra con la ravislén da gasas al dlo.
17.3 Se cuenta con un slamento protector de las alzes, pera evitar contaminacidn Ry
polvo, abajos © sUstancias extrefoa. e i
17.4 Las alzas son previamenie marcadas con |a Identificacion del splarlo, pare el %y . -
trasiade ala sala de cosecha. / LT Ol A, O O Oy an O
CONDICIONES DE TRABAJO 8t {NO |N/A OBSERVACIONES
18. CONDICIOENES DEL TRABAJADOR T %fﬁhm ; T s
18.1 Et apleultor v sug trabajadores cuanien con squipos de proteccldn (velo, ovaral, &
guentes, bolas 0 zapatos da sequrdad vy ahumsador) —In¢LL
16.1.1 £slos se mantlenan en busnas condiclones de impleza y funclonalldad i
18.2 Presanta equipos da protecclén para tn manipulgcidn de écldos argdnicas ’;%‘"gh’s"
{mdscera ds dobls filtrc para productos quimlcos en buen estado,_entiparras y guantes : DS
para manlpulaclén de productos quimicos}
18.3 Presents ¢n el aplario botiguln con mntihistaminicos u oiros de tipo entlalérgicos. i
18.4 El aplculter o sus trebaladores s& sncusnlran canacitados respecto de qué hacaer an T
oas0 de amergancias por pleaduras de abajss. !
18.5 Do presanlar trabajadoras han recibldo capecitacidn en BPA Y P
TRANSPORTE DE COLMENAS NO [NIA OBSERVACIONES
19, TRANSPORTE , i v'@i RN
19.1 Anles ds reafizar sl ransporte, prepara adecuadaments sus colmenas en e Ferrad Pl
en saguridad. proteceldn v ventlaclén Y



19.2 Ei peraonul ancargede ael trasludag cargs y ducarﬂal dn las colmenes sets espacitade
y

19.3 Prenenta aon Ingplameton adacusdos pars carga y descarga da lgs coimanas

19.4 Previo 6l aslado de las colmenas se_ssegura 0o su busn oelado saniteiofrovisar ragistros [ 1 7C

10.5 EI parsonal acerge dal ransporte llave documsntacidn (origan, desting, n*colmanas, qule

19,6 E}vehiculy da transporte presantn les condklones de gag d pare 'as colmenay,

Fanomﬂ acerge y de Ja poblaclén.(identlficar modajs y aba del vehicule)

! ' - P
FIRMA Y FECHA INSFE?M——!‘»-— N\ FIR% EEI APICULTOR!

Confacclonedo por Mano Gnﬂa\ananlc!?-ﬁmem__,/ L




