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1. C6digo propuesta:

IEVR- 2016-0337

2. Nombre del evento:

I INGREDIENTES Y MATERIAS PRIMAS PARA UNA ALIMENTACION SALUDABLE

3. Entidad postulante:

Nombre: CONSUL TORiA Y PRODUCCION GRAFICA EXE LTDA.
RUT: 77.035.720-9

4. Entidad asociada:

I Nombre:
RUT:

5. Coordinador del evento:

6. Tipo de evento (marque con una x):

Seminario X
Congreso
Simposio
Feria Tecno16gica

7. Lugar y ubicaci6n de realizaci6n del evento:

Lugar HOTEL DIEGO DE ALMAGRO
Direcci6n SAN PIO X 2530
Comuna PROVIDENCIA
Provincia SANTIAGO

8. Area 0 sector donde se enmarc6 el evento (marque con una x):

I Agricola

Formato informe tecnico final realizaci6n de eventos de innovaci6n
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Pecuario
Forestal
Dulceacuicola
Gesti6n
Alimentos X
Otros

9. Fecha de inicio y termino del evento:

IFecha inicio: 110 DE AGOSTO 2016 IFecha termino: 110 DE AGOSTO DE 2016

10. Costos totales del evento:

$ %
Costo total 10.666.800 100
Aporte FIA 3.381.800 31,7
Aporte Contraparte 7.285.000 68,3

11. Indique si el even to cumpli6 con los objetivos planteados inicialmente. Fundamente.

El seminario cumpli6 con los siguientes objetivos:

1.- Se proporcion6 informaci6n actualizada a profesionales y emprendedores relacionados
directamente con el area de los de alimentos en tendencias, innovaci6n, legislaci6n aplicada y
nuevos productos.

2.- Los oradores, en general estuvieron a la altura de 10 proyectado.

3.- Se logr6 el objetivo de reunir a la industria para que intercambiaran experiencias durante los
coffies, almuerzo y al final del evento.

4. - Los sponsors invitados presentaron productos nuevos a la industria.

5.- Los asistentes, en su gran mayoria, fueron profesionales que toman decisiones en sus
respectivas empresas. Tambien hubo varios academicos de prestigiosas universidades.

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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12. Detalle los expositores del evento. Indique si existieron diferencias respecto a 10 programado y
las razones.

l
/

Conocimientos 0
RUT0 N° Nacionalidad Entidad donde Profesion y competencias
Pasaporte trabaja especializacion en el tema a

~ exponer.
) EUROMONITOR INGENIERO INVESTIGADOR DE

1 JORGE ARCE 17611099-6 CHILENO COMERCIAL MERCADO PARA LA
/ INTERNATIONAL IND. DE ALiMENTOS~

/ 2 FRANCISCO ROSSlER 13426624-4 CHILENO CORFO INGENIERO EN GERENTE DE
ALiMENTOS INNOVACION

NUTRICIONIST A Y DIRECTOR DE

3 PEDRO PRIETO 70247102L ESPANOL UNIVERSIDAD DOCTOR EN INVESTIGACION Y
SEK ALiMENTOS PUBLICACIONES

INGENIERA CIVIL INVESTIGADORA
4 CARMEN GLORIA SOTO 16622552-0 CHILENA CREAS

BIOQufMICA
UNIDAD DE
PROCESOS
DIRECTOR

15912093-7 CENTRO DE MAR- INGENIERO EJECUTIVO
5 ANDRES VIDAL CHILENO COMERCIAL CENTROKETING, U. CHILE MARKETING

U.CHILE

6 PURIFICACION PEREZ 14.602157-3 ESPANOLA INDEPENDIENTE ABOGADA CONSUL TORA DE
EMPRESAS

7 FERNANDO MONCKEBERG 2.445.016-3 CHILENO CONIN MEDICO FUNDADOR Y
PRESIDENTE DE

CONIN

La inclusion del PhD. Ing. Francisco Rossier fue puesta posteriormente, ya que FIA debia definir
quien presentaria el tema "Estrategia para el desarrollo de la industria de alimentos funcionales en
Chile" . J

/

J
J

J

~o
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13. Indique el numero y caracteristicas de los asistentes al evento (Adjuntar Iistados de
participacion y/o asistentes, en caso que corresponda, Anexo 1).

Se adjunta la nomina de participantes en formato digital.

Asistieron 150 personas, superando nuestra expectativa de 120 proyectados.

Las carecteristicas de los asistentes fue variada, ya que estuvieron presente representantes de
grandes empresas en el rubro de los alimentos como gerentes generales, de marketing, de
desarrollo, emprendedores, microempresarios del rubro de los ingredientes, academicos y
representantes de gremios alimentarios.

14. Seiiale si existieron diferencias respecto al programa inicial del evento y las razones.

Se incluyo tambien en el programa la participacion de los siguientes speakers:
Leandro Teixeira representando a DSM
George Mc Guire representando a HANNA INSTRUMENTS
Daniel Pompeu representando a BLUMOS-KEMIN
Anne-Lise Auger representando a NATUREX CHILE

/

El programa se realizo con bastante anticipacion, por 10 que al quedar pocos dias para el desarrollo
del evento se produjo un cambio en la persona que daria la charla que respresentaba a Euromonitor.
La panelista inicial Fatima Linares fue trasladada a trabajar a Estados Unidos y fue reemplazada por
Jorge Arce, quien presento el mismo tema.

cURRiCULa:
Jorge Arce Ojeda. Research Associate. Euromonitor International. Ingeniero Comercial y Magister
en Marketing de la Universidad de Chile. Cuenta con experiencia en benchmarking, innovacion
academica y metodos de recoleccion de informacion y amilisis de datos. Actualmente trabaja en
Euromonitor International liderando la investigacion de mercado y estudios de tendencias para la
industria de alimentos envasados en el mercado chileno; desarrollando relaciones de cooperacion
con sus principales actores para profundizar el conocimiento de su actividad corporativa.

La razon de incluir estas charlas se debio a la importancia que las empresas dieron a este seminario,
razon por la cual quisieron presentar sus investigaciones y nuevos productos a la industria. Hay que
destacar que sus presentaciones fueron muy apreciadas por los asistentes; y la inclusion de estos
temas en el programa tuvo gran influencia en la asistencia al evento.

Actualmente los profesionales relacionados con los alimentos necesitan conocer la vision de la
industria junto a la de la academia.

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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Por 10 tanto, creemos que el reunir a la academia junto a la industria potencia el desarrollo de
nuevos conocimientos y la aplicacion de nuevos conceptos, 10 que debiera redundar en innovar con
exito.

15. Describa y adjunte el material de apoyo y presentaciones entregados en el evento (Adjunte el
material entregado en el anexo 2 y las presentaciones en anexo 3).

Se adjuntan las presentaciones en formato digital.

El material de apoyo se entrego en una bolsa a cada participante, la que contenia:

Blocks de trabajo.
Programa.
Credencial.
Lapices.
Encuesta.

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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16. Concluya los resultados del evento y como este aporto a generar y/o difundir nuevos
conocimientos y experiencias en el sector.

El seminario tuvo una muy buena acogida por los asistentes qUlenes en su mayoria estarian
dispuestos a participar nuevamente.

El tema que tuvo mucha aceptacion fue la de la abogada Purificacion Perez, quien expuso de una
forma muy contundente la importancia de la ley de etiquetado como tambien las falencias que
contiene y ejemplos de como enfrentar algunas de estas deficiencias.

Tambien existio una buena recepcion con los temas pertenecientes al area de innovacion, 10 que se
puede tener en cuenta para seminarios futuros.

La presentacion del Dr. Fernando Monckeberg tuvo tambien una muy buena acogida por la forma
como presento el tema, mostrando la importancia que tiene la alimentacion en el desarrollo de un
pais. Tambien se aprovecho esta ocasion para hacerle un reconocimiento a su trayectoria por su
aporte a la salud de Chile.

En general, la respuesta fue calificada como muy positiva, tanto por las presentaciones de los
panelistas, por el nivel de los sponsors y por las reuniones que se realizaron durante los coffies, el
almuerzo y al concluir el seminario.

Estos datos fueron recogidos por medio de una encuesta realizada al finalizar el evento 10 que

E·.,onocer la percepcion de la mayoria de los asistentes al evento. La encuesta se adjunta en
anexo 3: Encuesta de satisfaccion de participantes de eventos tecnicos para la innovacion y se

ad] a1abulacion de esta.

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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LISTADO DE ANEXOS

ANEXO 1: Listados de asistencia y/o participacion
ANEXO 2: Material entregado en el evento.
ANEXO 3: Presentaciones de los expositores del evento (formato digital).

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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Anexo 3: Encuesta de satisfacci6n de participantes de eventos tecnicos
para la innovaci6n

lNombre de la Entidad
IEjecutora:

lDireccion:

Telefono: jMail: I
Coordinador (a):

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referentes a1encuentro, teniendo en
cuenta que la puntuacion mas negativa es 1 y la mas positiva es 5.

1 2 " 4 5-'
Se ha conseguido el objetivo de la evento

Nive1 de conocimientos adquiridos

Aplicacion de estos conocimientos a su quehacer

Estoy satisfecho (a) con Ia realizacion de este
evento

Los expositores (as) fueron claros en los contenidos
de las presentaciones:

Los expositores (a) fueron receptivos frente a
consultas de los participantes:
Los contenidos de las presentaciones fueron
adecuados en relacion a1 obietivo propuesto:

E1 material entregado fue suficiente:

El lugar de realizacion del evento es adecuado
(Iluminacion, climatizacion, etc.):

Organizacion global del evento

Comentarios adicionales:

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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22 SEMINARIO

TecFOOD
201 6

INGREDIENTES & MATERIAS PRIMAS PARA UNA
ALiMENTACION SALUDABLE
INNOVACION I TECNOLOGIA I MERCADO I TENDENCIAS I LEGISlACION

SU OPINION NOS INTERESA

1. LC6mo calificaria este Seminario? MB B R M

0 D D 0

2. LQue tema Ie pareci6 importante para su desarrollo profesional?

MB B R M
3. LC6mo calificarla ellugar del evento? 0 D D 0

MB B R M
4. LC6mo calificaria la organizaci6n de TecFood 2016? 0 D D 0

5. [Que tema Ie interesaria que se abordara en la pr6xima TecFood? D LEGISLACION

D PACKAGING

D INGREDIENTES Y MATERIAS PRIMAS

D INOCUIDAD

D EXPORTACION

D AUMENT ACION SALUDABLE

D OTRO ,CUAL?

SI NO NOSE
6. LParticiparia el pr6ximo ano? D 0 0

7. Sugerencias y/o comentarios?

MB B R M
8. a) LQue opina de revista InduAlimentos? 0 D D 0

SI NO NOSE
b) LSe suscribiria a ella? 0 0 0

MUCHAS GRACIAS!

REVISTA INDUALIMENTOS I Teli~fono (56) 2 2233 7762 I ventas@induallmentoscl I www,indualimentoscl

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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Resumen de Datos fncuestas TecFood 2016

lCOmo caflflcarfa este Sl!mfnarlo?

tQutI temale pare<:10 Importante par •• u Desarrollo Prof.slonal?
I·T.ndencl.
2- TKnoIolII_
J..Innovad6n
4-Morad.
5-l.".r.c16n
·.SOlud
7-RotIJ/odos
IMntlOllldonr",
9-Ckn.ldDd nutric;ono/
lCJ..Produdos

tCOmo cafillarfa ellupr del evento?

tCOmo cafilleari. la oll.n"acl6n d. TKfood 2015?

,Que tema Ie Interesarfa que 50 aborda •• e.n I. pr6xlma Tecfood?

lPartlcfparia el proximo a~01

Sllger.nei •• y/o eomentarlo.

Uni'ftfSO de. n Enau~staJ.

Numeto de Personas

Nu~ro de Personas
19
13
39

8
35
1

1

Numero de Personas

Numero d@ P~rsor'las

Numen) d~ PtfSonas
l-lEGISLAOON 37
2· PACKAGING 35
3.jNGREDIE~..s y MATERIASP~IMAS 44
4- INOCUlDAO 21
5- EXl'ORTACION 20
6-ALIMENTAOONSAlUDABlE 34
7· OTRO,CUAl?1 SuC'rendas.
nuevas lemhmdas en atimentacion.
mtrcado
compOltamiento de pers. Fttmte a ebquetado nut .t
tKnoiogia
estadi$tkas sabre Chile y 5US merc.ados mas potente~
tendentias de cOtiSlJmo

natularidad en ingrcdienteS' 'f adttivos
innovuiOn de allmentos
condidones de eompe-titlvidad en m(!rcado Chileno
normatlva de adiUvos <ldualiuda.U"",,,t.,. funcion.fe, casas d. bito
nutricl6n r.dutclon d. ,odio y gr••••
emprendimje.nto, n\Jevos productos
aperiencias ottOSpaisel
l!tiucaaon nutritional
invest. a.nl d. U. Y eI nexo con 1.lndustrl. anm.

INti_o d. Ptrsona, I~
1· s@rcons.ccuent@scen la atimentacion salud.able.
2· no •• notaba la p,oyettlon de at'~'
3·limltar I.pubtiddad de la, ompr.,., como ., ewnto pagado no hat<!sontido pagar para Meutha publieidad d. ta, omprtsa'l.
wMpetar lo~horarios de iniciti/hcrarkM. muyaprelados/puntuaJidad 10
5· mojora, ,onido d. mocrcifonos{oudlovisu.1
6-da, opotlunldad _ .."o,to. chll.no, de .")Ionet. parKio una actMdad d. promodon do .,.so,ias on.1 ,ubro.
7· MiI'(Orprtlfundidad tecnlca en las presentationes/no tadoS dominaban bien fos te:mas buscar expf!rtos.
s.. mar presentationes com@:rel;.ies
9- mayor enfoqul!: con exportation y ert.ldo ex.temo para productossaludables
lo. .vIto, I.s tonveMoo •• , dentro del salon
lHntrt,a, CO0 pendrivo con las presentatlono, y agreg., los maifs de 1M.'pOSit.r.,
12· poner toma,l. en una p.n •.••R. 0 panol.la entrada <I<>I••• Ia.
13· .,tadooamientos ,,,,tuitO< pOr 01.olor dela entrada.
14· tomar en cuanta LATAM y no tan solo Chile
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1er S E MIN A RIO

TecFOOD
2 0 1 5·

INGREDIENTES & MATERIAS PRIMAS ,--..:
INNOVACION I TECNOLOGIA I MERCADO I TENDENCIAS I LEGISLACION

Miercoles 19 de ogosto
Hotel Plaza el Bosque, Ebro 2828, Las Condes. Santiago/Chile

PROGRAMA

AUSPICIADORES

®Goerlich Pharma Chile

Nanuva
Ingre(E~!]1~ TATE ~~~LYLE

PATROCINADORES

~
International life
Sciences Institute

-• -t"~
PIA+S

Sur-Andino

ORGANIZA

•I~ •
Estamos Donde
Usfed Quiere Estar

••••••



•

•

Hoy en dfa es casi imposible concebir un alimento sin un ingrediente 0 aditivo.

Sin embargo, hay que aceptar que desde siempre estos productos han

acompanado la alimentaci6n humana.

Es de suma importancia entender los cam bios que ha experimentado nuestra

sociedad que demanda con mas frecuencia el consumo de alimentos saludables,

10que sin duda obliga a las empresas y profesionales del rubro a estar siempre

actualizados, conociendo la legislacion vigente, sus regulaciones, el mercado,

las tendencias y las tecnologias que se utilizan en la industria de alimentos.

Es par ello que Revista INDUALIMENTOS y FIA, con su programa de

alimentos saludables PIAS, Ie invitan a participar de este

Primer Seminario de Ingredientes y Materias Primas.

Es una oportunidad (lnica para quienes trabajan, investigan y

toman decisiones en la industria de alimentos.

Conozca los ultimos avances, aplicaciones practicas

y regulaciones en un solo lugar.

Haga valiosos contactos.

De interes para la industria de jugos y bebidas, lactea, carnica, panadera,

• pastelera, vitivinfcola y salmonera .

•

._ ••



-
08:00 A R t>ITACION

08:30 COCTEL DE BIENVENIDA

09:00 BIENVENIDA FIA

LEGIS LAC ION

09:30 Ingredientes y aditivos alimentarios. Regulacion sobre uso y forma de rotularlos.
Purificacion Perez, Representante de Sochmha para la Revision y Actualizacion permanente del Reglamento
Sanitario de los Alimentos

10:00 Como optimizar el uso de ingredientes innovadores comprendiendo las regulaciones en 5 mercados
clave de la region: Argentina, Brasil, Chile, Colombia y Mexico.
Clara Giudice, Gerente de Asuntos Regulatorios de EAS America Latina S.A.

REGULACION

10:30 Seguridad y regulacion de aditivos: Colorantes.
Roberto Saelzer. U. de Concepcion. IIsi SurAndino

11:00 Coffe break

INNOVACION

11:20 La respuesta de la medicina molecular: Alimentos customizados
Dr. Pedro Prieto Hontoria, Director de Investigacion y Publicaciones de la Universidad SEK

11:50 Innovacion de ruptura en endulzantes: Formulando para el exito - aporte unico de sabor, tex-
tura y funcionalidad en los alimentos y bebidas reducidos en calorias, usando alulosa.
Dr. Luis Fernandez, Senior Vice President Global Applications Tate & Lyle Specialty Food Ingredients

TECNOLOGIA

12:30 De materias primas a ingredientes funcionales: Tendencias tecnologicas.
PhD Ing. Francisco Jose Rossier Miranda, Wageningen

13:00 Almuerzo

14:30 Obtencion de un extracto rico en antioxidantes a partir de manzanas de raleo.
Dr. Jose Antonio Yuri, Profesor Titular y Director del Centro de Pomaceas de la Universidad de Talca

MERCADO

14:50 Edulcorantes: evidencia cientifica, mitos y regulaciones.
Enedina Lucas. Consultora Codex Alimentarius. (llsi SurAndino) .•

15:20 Asociacion Chilena de Sabores y Fragancias: en pro de una regulacion de saborizantes globalmente
armonizada.
Alexandro Juarez, presidente ACHISAF

15:50 Coffe break

CASO EXITOSO

••••
_.

16:10 Ciencia, innovacion y negocio en Peru: Caso de exito agroalimentario
Dr. Pedro Prieto Hontoria, Director de Investigacion y Publicaciones de la Universidad SEK

16:40 CIERRE



•I~ REVISTA INDUALIMENTOS
Estamos donde usted quiere estar

AREAS DE NEGOCIOS DE IND!JALIME TOS
Publicidad impresa I Email marketing I Newsletter electr6nico

Organizador de seminarios I Creaci6n de imagen corporativa

Revista InduAlimentos es una publicaci6n independiente, con informaci6n cientifica y tecnol6gica necesaria para
estar a la vanguardia en el acontecer mundial y una herramienta indispensable para la toma de decisiones en la
industria de alimentos. Ha sido publicada ininterrumpidamente desde 1997.

Revista InduAlimentos es la unica publicaci6n transversal a toda la industria de alimentos, packaging,
retail y proveedores. Es la revista de mayor difusi6n en el area de alimentos y proveedores de Chile.

Sabia que ...
~ InduAlimentos distribuye 5000 ejemplares impresos y envia la revista digital a mas de 15.000 contactos en

Chile y Latinoamerica, contando con la Base de Datos mas completa en temas alimentarios.
~ InduAlimentos esta presente en todas las ferias, eventos seminarios y congresos nacionales del rubro.
~ InduAlimentos esta presente en ferias y eventos internacionales.
~ InduAlimentos se distribuye en todo Chile y en las principales empresas de Latinoamerica.

MERCADO OBJETIVO

Agroindustria
Frutas y Hortalizas, Hortalizas Congeladas,
Semillas, Productos Deshidratados.

Camindustria
Carnes, Cecinas, Mataderos, Plantas Faenadoras,
Frigorificos, Lacteos, Huevos.

Cerealindustria
Molineras, Panaderias y Pastelerias, Heladerias y
Confiterias, Pastas.

Acuaindustria
Pesqueras, Salrnoneras, Plantas de Cultivo.

Packaging/envases
Maquinarias
Materias primas
Medioambiente
Vinas
8ebidas
Supermercados
Universidades
Clfnicas
Farmacias
Hoteles
Restaurantes
Proveedores

DISTRIBUCION

Entrega certificada.
Tiraje de 5.000 ejemplares con entrega certificada.
Distribuci6n digital a mas de 18.000 contactos.
Birnestral.
Mercado nacional y latinoamericano: Ernpresas,
Embajadas, Camaras de Comercio, Universidades,
Centros de Investigacion.
Pagina web de consulta permanente y links con
avisadores.
Revista coleccionable y de consulta frecuente.

NUESTROS LECTORES

Gerentes Generales
Gerentes de Desarrollo de Productos
Gerentes de Marketing 0 Comerciales
Gerentes de Producci6n, Calidad y Tecnicos
Gerentes de Adquisiciones
Gerentes de Capacitacion
Gerentes de Logistica
Gerentes de Medioambiente
Jefes de Planta
Academicos y Docentes
Investigadores y Estudiantes

_ Av. Bilbao 3775 Of. 4 I Providencia, Santiago/Chile ITelefono (56) 2 2233 7762 I info@indualimentos.cl Iwww.indualimentos.cl _
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REVISTA INDUALIMENTOS
Estamos donde usted necesita estar

PATROCINAN
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ACHIPIA ~ ILSI
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., Alimcnlos
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NATUREX-
GRUPO
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2Q SEMINARIO

TecFOOD
201 6

08:00 - 08:30 ACREDITACI6N Y CAFt DE BIENVENIDA

08:30 - 08:50 BIENVENIDA INDUALIMENTOS Y FIA

TENDENCIA

08:50 - 09:20

09:20 - 09:25

09:25 - 10:()()

10:00 - 10:05

TENDENCIAS Y ESTRATEGIAS EXITOSAS EN ALiMENTOS SALUDABLES.
Jorge Arce Ojeda, Research Associate, Euromonitor International
Preguntas

TENDENCIAS EN EL MERCADO DE LAS BEBIDAS FUNCIONALES EN AMtRICA LATINA.
Anne-Lise Auger, Sales Director. Naturex Chile
Preguntas

LEGISLACION

10:05 - 10:40

10:40 - 10:45

RESTRICCIONES DE PUBLICIDAD, PROHIBICI6N DE VENTA Y OPORTUNIDADES DE REFORMU-
LACI6N DE ALiMENTOS "ALTO EN" EN EL CONTEXTO DE LA ENTRADA EN VIGENCIA DEL
OS N° 13/2015 MINSAL. NUEVOS DESCRIPTORESNUTRICIONALES.
Purificaci6n Perez. Abogada y Representante de sochmha para la Revisi6n y Actualizaci6n permanente del
Reglamento Sanitario de los Alimentos.
Preguntas

coffe break10:45 - 11:15

INNOVACION

11:15 -11:50

11:50 -11:55

11:55 - 12:15

12:15 -12:20

12:20 -12:55

12:55 -13:00

ESTRATEGIA PARA EL DESARROLLO DE LA INDUSTRIA DE ALiMENTOS FUNCIONALES EN CHILE.
PhD. Ing. Francisco Jose Rossier, Consultor.
Preguntas

INNOVACI6N A PARTIR DE PRODUCTOS NATIVOS. RESCATE DE IDENTIDAD CHILENA.
Dr. Pedro Prieto. Director de Investigaci6n y Publicaciones de la Universidad SEK.
Preguntas

DENSIDAD NUTRICIONAL: UN NUEVO PARADIGMA PARA UNA MEJOR NUTRICI6N.
Leandro Teixeira, Market Development Manager Latam DSM
Preguntas

TECNOLOGIA

13:00 - 13:30

13:30 - 13:35

NUEVAS TECNOLOGIAS Y DESARROLLO DE INGREDIENTESA PARTIR DE RESIDUOSALiMENTICIOS.
Dra. Carmen Gloria Soto. Unidad de Procesos de Creas.
Preguntas

Almuerzo13:35 - 14:35

TECNOLOGIA

14:35 -15:10

15:10 -15:15

ESTRATEGIASY VENTAJAS EN MtTODOS DE DETERMINACI6N DE SODIO PARA FORMULACI6N
DE ALiMENTOS.
George McGuire Rojas. Departamento de i+D de Hanna Instruments Chile
Preguntas

MERCADO

15:15 -15.50

15:50 -15:55

15:55 - 16:25

16:25 - 16:30

CLEAN LABEL TRENDS - NEW SOLUTIONS FOR FOOD PRESERVATION.
Daniel Pompeu, Technical Services Manager. Food Technologies Division, South America. KEMIN
Preguntas

DESARROLLO DE LA CADENA INDUSTRIAL DE ALiMENTOS EN TIEMPOS DE CRISIS.
Andres Vidal. Director Centro de Marketing Industrial universidad de Chile.
Preguntas

SALUD

16:30 - 16:55

ANIVERSARIO

16:55 -17:15

UNA ALiMENTACI6N SALUDABLE INFLUYE EN EL DESARROLLO DE UN PAis.
Dr. Fernando Monckeberg

CIERRE

PRESENTACI6N DE LOS 20 ANOS DE INDUALIMENTOS Y RECONOCIMIENTO A LA TRAYECTORIA
DEL DR. MONCKEBERG.


