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CONTENIDO DEL INFORME TÉCNICO 
GIRAS TECNOLÓGICAS 

1. Antecedentes de la Propuesta 

Titulo: GIRA TECNOLÓGICA EN PRODUCCiÓN DE ESPÁRRAGOS VERDES Y 
BLANCOS AL AIRE LIBRE Y BAJO PLÁSTICO FRANCIA 2004 

Código: FIA-G I-V-2004-1-A-002 

Entidad Responsable: Agrícola, Industrial y Comercial Valle Suave Limitada 

Coordinador: Marco Antonio Espinosa Chacón \ 

Destino: Francia; Bordeaux, Agen, Dax. Avignon, París 

Fecha de Ejecución: 01 - 11 de abril \ 
Participantes: 

Nombre Institución/Empresa Cargo/Actividad Tipo Productor (si 
corresponde) 

Marco Antonio Agrícola Valle Suave Gerente de Mediano 
Espinosa Chacón Limitada Producción 
Sergio Alejandro Sergio Alejandro Gerente Mediano 
Abdala Matus Abdala Matus 
Carlos del Pino Carlos del Pino Gerente Pequeño 
Escalona Escalona 
Tristán Muñoz Agrícola Sambros Administrador Mediano 
Ibañez Sur Limitada 
Rafael Tapia López Sociedad Agrícola Gerente Mediano 

San Antonio limitada 
Patricia Cruzat CODESSER Ejetutivo de 
Contardo Fomento 
Pablo Pizarro Guerra PROFO BPA Coordinador 

Espárragos 

Problema a Resolver: 

La época de cosecha de espárragos de la provincia de linares se concentra entre 

el15 de septiembre y el 15 de diciembre. En estas condiciones, los mejores precios son 

obtenidos en el mes de septiembre fluctuando entre US$ 0,7 - 1,2 I kg, siendo los 
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menores los obtenidos en el mes de diciembre que están alrededor de los US$O.5 - 0,7 I 

kg, incluso a esta fecha muchas de las exportadoras ya no compran espárragos. 

Bajo estás condiciones es necesario buscar métodos de cultivo que permitan 

adelantar las fechas de cosecha a agosto, mes en que se registran los mejores precios 

con variaciones que van entre los US$1 ,44 - 1,8 I kg , siendo necesario evaluar en este 

caso el cultivo de espárragos bajo plástico. 

En Chile, no existen experiencias ni estudios respecto al cultivo de espárrago bajo 

plástico, a diferencia de Francia donde sus beneficios ya han sido comprobados. 

Es necesario determinar los montos requeridos para establecer estos sistemas y 

la tecnología que se necesita para su buena ejecucIón, a modo de elaborar proyectos que 

aseguren la rápida recuperación de la inversión y una mayor ganancia para los 

productores. 

El cullivo de esparrago blanco en Chile no aparece regislrado en las esladislicas, 

siendo necesario incorporarlo para mejorar la competitividad y diversificar la oferta 

exportable de este producto, sobre todo cuando son las mismas variedades las que 

pueden ser utilizadas, además de poder incorporar otras nuevas. 

Si analizamos la conformación de la producción de espárragos de los paises 

latinoamericanos que son competencia en los mercados de destino, nos encontramos 

con las siguientes estadísticas: 

Paises Superficie Espárrago Espárrago Fresco Conserva Congelado 

(ha) Verde Blanco (%) (%) (%) 

(%) (%) 

Perú 22.000 40 60 40 50 10 

Argentina 2.500 70 30 80 10 10 

Colombia 1.000 50 50 40 50 10 

Brasil 600 30 70 20 50 30 
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En este cuadro se puede observar que otros países que exportan a la Unión Europea 

y son nuestra competencia, han diversificado su producción en verdes y blancos, además 

de incorporar las conservas que son primeramente de espárragos blancos. En Chile no 

se registran datos de espárragos en conserva, ya Que son los asiáticos los que manejan 

el mercado de conservas de espárragos verdes. 

Es importante también señalar el caso Europeo donde el mayor porcentaje 

corresponde a espárragos blancos, lo que se puede observar en el siguiente cuadro: 

Países Superficie Espárrago E.p~rrago Fresco Conserva Congelado 

(ha) Verde Slanco ('lo) ('lo) ('lo) 

('lo) ('lo) 

Esparla 16.000 20 80 90 5 5 

Alemania 15.000 2 98 100 

Francia 7.400 5 95 100 

Grecia 7.000 3 97 95 5 

ftafia 6.500 85 15 90 10 

Holanda 2.300 1 99 90 5 5 

Polonía 1.800 3 97 90 10 

Inglaterra 1.000 100 O 100 

Se puede observar que la mayoría de los países de la Unión Europea son 

productores de espárragos blancos frescos, lo que se explica por que los consumidores 

prefieren ente tipo de producto. 

Objetivos de la Propuesta 

Objetivos Generales 

Objetivo General Técnico 

Captar tecnologías que permitan aprender e incorporar nuevos métodos de producción 

de espárragos verdes y blancos bajo plástico, de manera de adelantar las fechas de 

cosecha, mejorar la calidad del producto y producir en base a los requerimientos de 

inocuidad de los clientes. 
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Objetivo General Económico 

Rentabilizar la producción de espárragos, adelantando la cosecha a fechas en las cuales 

no existe oferta, además de incorporar nuevos productos como el espárrago blanco que 

permita diversificar la oferta exportable y mejorar la competitividad. 

Objetivos específicos 

Objetivos Específicos Técnicos 

1. Conocer los métodos de producción de espárragos bajo plástico, con objeto de 

evaluar su implementación en los predios 

2. Conocer sobre la producción de espárragos blancos para el mercado Europeo y 

evaluar la implementación en los predios 

3. Conocer sobre mejoramiento genético y nuevas variedades de espárragos para la 

Unión Europea 

4. Conocer maquinarias y otras tecnologías uljJizadas en la producción de 

espárragos que puedan ser adaptadas al caso chileno 

5. Conocer sobre tratamientos de cosecha y post-cosecha de espárragos que 

ayuden a mantener la calidad 

6. Conocer las tecnologías utilizadas en packing para la selección y embalaje de los 

espárragos 

7. Conocer el grado de implementación de la Buenas Prácticas Agricolas en los 

productores locales 
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Objetivos Especificas Económicos 

1. Conocer los sistemas de gestión utilizados en los predios para el control de los 

costos de producción y comparar con la realidad chilena 

2. Establecer conversaciones con importadores franceses de espárrago a modo de 

conocer sus requerimientos de este tipo de producto y su grado de conocimiento 

del espárrago chileno 

3. Conocer sobre la normativa de importación de esparragos y seguimiento de la 

cadena de comercialización 

4. Conocer los canales de comercialización de espárragos en el mercado Francés 

5. Conocer sobre la organización y asociatividad de los productores de espárragos 

para la comercialización 

2. Antecedentes Generales: describir aspectos de interés y cifras relevantes del país o 
reg ión visitada, con énfasis en la situación agricola y la situación del rubro que aborda la 
propuesta en particular (no más de 2 páginas). 

La parte del Sur de Francia es una de las principales productoras de Espárragos 

(en su mayor proporción blancos, sobre el 90%), representando un 64% de la producción 

total del país. 

La parte Sud-oeste esta integrada por la Dordogne, le Lot-et-Garonne, le Tam et 

Garonne y le Lot, dos departamentos. Las Landes y la Gironde, realizan la mayor parte de 

la producción sobre dos famosos terruños. En totalJa producción de esta zona representa 

el 27% de la producción del país. 

En cifras se puede mencionar que en esta zona, las organizaciones de 

productores cosecharon 4.000 ton al año. Mientras que el total de la producción de esta 

cuenca alcanza los 7.500 ton por año. 

En esta zona, la cosecha se realiza desde febrero a junio, contraestación de la 

producción en Chile, la que abastece principalmente al mercado Francés. Los 

rendimientos varían desde los 6.000 a 10.000 kg/ha. Este pendo está considerado con 

producción bajo plástico, ya que la época nonnal de cosecha sin plástico es desde abril a 

junio. 

Los precios promedios de los espárragos varian desde los 6 euros/kg en febrero 

($4.500Il<g aprox.) a 3 eurosll<g en Mayo ($2.250/kg aprox. en época oferta), subiendo 

nuevamente a 4 euros/kg en Junio ($3.000/kg aprox.). Estos valores de precios 
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contrastan con los costos de producción de varian desde 1,5 a 2,5 euros/kg (entre $1 .125 

a $1.875/kg aprox.). 

La zona Sud-oeste resulta interesante a visitar por varias razones: uso de 

tecnología en la producción (maquinarias, plásticos, fertilizaciones, asistencia técnica), 

tipos de suelo y zonificación, rendimientos obtenidos por hectárea, organización para la 

producción, posible mercado para espárragos verdes y contactos previos en Chile. 

Esta zona es una de las principales en el uso de plásticos para la producción de 

espárragos, además de ser los únicos que tienen estudios relacionados coneste tipo de 

producción. 

3. Itinerario Realizado : presentación de acuerdo al siguiente cuadro: 

Fecha Ciudad ylo Localidad In stitución/Empresa Actividad Activ idad Realizada; 
Visita Programada 
Lunes Bordeaux Fine France: Visita de los campos Se visitó una cosecha 
05 de Productor de con la cosecha de de espárragos verdes 
abril de espárragos verdes, espárragos verdes y el packing en el 
2.004. importador de Visita a la planta de cual procesan, se 

espárragos acondicionamiento de verificó el grado de 
verdes para el espárragos (pad<ing) , implementación de 
mercado inglés Disa.Jsión sobre las Eurepgap; se 
Recibe: Sr. Thomas requisitos de realizó una reunión 
Cambou, Gerente importación de con el dueño de la 

espárragos para la empresa que además 
UE es importador de 
Implementación para espárragos 
Buenas Prácticas 
Agricolas 

Bordeaux Darbonne: Visita de los campos Se realizó una 
Primer Viverista de de coronas de reunión - almuerzo 
espárragos en el espárragos, cosecha con el propietario de 
mundo y obtentor de y acondicionamiento la planta; se visitó la 
variedades de las coronas planta con proceso de 
Recibe Sr. Jacques Presentación sobre embalaje de coronas, 
Brun, Gerente variedades actuales y y los campos donde 
General y Sr. Jean nuevas variedades de se encontraban las 
Pierre Caruel, espárragos para la maquinarias con las 
Gerente de Ventas UE que cosechan las 

Presentación sobre coronas; se participó 
las nuevas en una chana sobre 
tecnologías utilizadas nuevas variedades de 
en producción de espárragos y se 
espárragos converso sobre las 
Implementación para Eurepgap 
Buenas Prácticas 
Agricolas 
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Dax Coopadax: Visita de los campos 
Cooperativa que con diferentes tipos 
agrupa la producción de espárragos: bajo 
de espárragos plástico (en cameltón 
blancos, verdes y e invernadero), al aire 
orgánicos, de 700 libre y orgánicos. 
productores de la Visualización en 
región de los Landas terreno de máquinas 
Recibe: Sr. Christian utilizadas para la 
Paillaugues, cosecha 
Presidente Visita a la planta de 

acondicionamiento de 
espárragos; 
acondicionamiento de 
espárragos oon 
selección electrónica 
Discusión sobre 
organización para la 
producción y 
comercialización 
Implementación para 
Buenas Prácticas 
Agrícolas 

Agen Sr. Marc Clauss: Visita de los campos, 
productor de 30 ha de nuevo método de 
espárragos blancos, cosecha con la 
inventor del método cosechadora de 
de "arcos y plásticos" ultima generación 
sobre los espárragos Maquinaria para la 

utilización de 
plásticos 
Planta de 
acondicionamiento en 
el campo y venta en 
la finca 
Implementación para 
Buenas Prácticas 
Agricolas 

Avignon S~ ~ram!i!:~r~ : Visita a los campos 
empresa productora de producción de 
de espárragos verdes espárragos verdes 
con gran tecnología con y sin plásticos 
Recibe: Sr.Christophe Implementación para 
Boudi , gerente, Buenas Prácticas 
productor Agrícolas 

Se visitó el packing 
en pleno proceso de 
embalaje de 
espárragos blancos, 
se conversó sobre los 
procesos, envases y 
tipos de embalajes; 
se conversó sobre la 
organización para la 
producción y la 
comercialización 
Posteriormente se 
visitó un predio de 
uno de los 
cooperados que 
produce espárragos 
blancos bajo plástico 
y que posee una 
pequeña planta de 
acondicionamiento 
Se constató el grado 
de implementación de 
las Eurepgap 

Se visitaron 2 predios 
don de se pudo 
apreciar la 
producción de 
espárragos blancos 
con el método de los 
arcos bajo plástico, 
también se vio 
maquinaria para la 
cosecha y se 
converso sobre la 
implementación de 
las Eurepgap 

Se visitaron campos 
con producción de 
espárragos verdes 
con arcos plásticos y 
con plástico orgánico 
sobre el camellón, se 
comparó con 
camellones sin 
plástico 
Se conversó sobre el 
grado de 
implementación de 
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08 de 
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Avignon Ets Vilhet: Visita de la planta de 
importador de acondicionamiento: 
espárragos de contra- recepción y control de 
estación (Perú, calidad de Jos 
Argentina y África) , esparragos de 
acondicionamiento y terceros, selección , 
distribución en toda frío, etc 
Europa Discusión sobre la 
Recibe: Sr. Gaston tecnología de 
Vilhel, Gerente acondicionamiento y 
General y Sr. Gilles oomerdalización en la 
Pauleau, Gerente de UE 
Producción 

Paris Visita a RUNGIS Visita a los sistemas 
(cerca de París) : de recepción y 
primer mercado comercialización de 
central europeo. espárragos (cadenas 

de fria, embalajes, 
locales de venia, elc.) 
Encuentro 
con importadores de 
espárragos verdes y 
blancos 

París Visita a la cadena de Observación de las 
Supennecardos condiciones y forma 
AUCHAN en las ruales son 

comercializados los 
espárragos 

El programa se realizó sa tisfactoriamente de acuerdo a lo planificado. 

las Eurepgap 
Se visitó la empresa, 
en primer lugar se 
realizó una reunión 
con los ejecutivos y 
dueño de la empresa, 
se conversó sobre los 
requerimientos para 
comerdalizar 
esparragas frescos; 
se visitó el packing en 
proceso con 
espárragos blancos 

Se visitó este 
mercado que en 
superficie tiene 400 
ha, se observó 
envases y embalajes 
utilizados para los 
espárragos verdes y 
blancos, procedencia, 
precios; se conversó 
con importadores de 
esoarraQos 
Visita al área de 
verduras y productos 
frescos , para 
observar envases y 
puesta en vitrina de 
tos espárragos verdes 
y blancos, precios y 

I proveedores 
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4. Resultados Obtenidos: 

A continuación se realizará una descripción detallada de los resultados obtenidos 

diariamente: 

Lunes 05 de abril de 2.004. 

Fine Franca: 

Productor de espárragos verdes, importador de espárragos verdes para el mercado 

inglés. 

Recibe: Sr. Thomas Cambou, Gerente. 

El principal mercado de esta empresa es 

Inglaterra, específicamente la cadena de 

supennercados TESCO. Los espárragos que 

él importa son de Peru, y pese a reconocer 

que el espárrago chileno tiene una mejor 

calidad, compra el Peruano por que se 

asegura un abastecimiento pennanente 

durante todo el año. Según su experiencia 

este mercado prefiere un espárrago de 25 

cm más largo que el común. 

Esta esparraguera esta plantada hace 

3 años, con una población de 40.000 

pi/ha. Están plantadas entre 10 - 15 

cm de profundidad y aporcadas a 20 

cm. Las variedades presentes son 

Gemling (variedad Holandesa que es 

de floración temprana y nQ semilla) y 

Oariana (variedad Francesa). El 

rendimiento es de 5 tonlha y a los 

cosecheros se les paga eO,35/kg. 
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En las siguientes fotos, se puede observar la adaptación hecha de un carro de 

golf, para transformarlo en un carro cosechero. La utilización de este tipo de implemento 

es común, ya que ahorra tiempo de cosecha. 

Dentro del packing se puede apreciar las lineas de proceso para espárrago fresco 

y una máquina envasadora, todavía sin actividad . 

En esta etapa los espárragos llegan del campo e inmediatamente entran a una 

ducha de agua fria por aproximadamente 1 hora. luego pasa a la máquina cortadora que 

los deja todos del mismo largo y las colas son desechadas al campo. Posteriormente son 

enviados a las cámaras de frío donde son refrigerados a 2°C. 

Los tipos de espárragos especiales procesados son: 

• Tips: son comercializados con un diámetro de 8 - 14 mm y un lago de 10- 12 cm, 

en bolsas a granel. Para este producto es importante que la cabeza del espárrago 

este cerrada . Son comercializados aproximadamente a US$7/kg. 
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• Fine: son comercializados con un diámetro de 8 - 14 mm y un lago de 18 cm , en 

bolsas de 2,5 kg o cajas de 100 gr. Son de atto precio. 

Darbonne: 

Primer Viverista de espárragos en el mundo y ablentar de vanedades 

Recibe Sr. Jacques Brun, Gerente General. 

En las siguientes fotos, se puede apreciar el proceso de selección y envasado de 

las coronas de espárragos. 

Las coronas son depositadas en la línea y selecdonadas manualmente, una vez 

separada de las otras y liberada de restos de tierra son depositadas en cajas, 

posteriormente son embaladas en sacos que contienen 1.000 coronas. Son almacenadas 

en la cámara de frío a una temperatura de 2Q C. 

En la foto se puede apredar las máquinas 

cosechadoras de coronas. Su rendimiento en 

esta zona es de 4 hectáreas por día y funciona 

ronectada al tercer punto del tractor que debe 

tener una potencia mínima de 120 Hp 

II 

, . 

Marcela Gonzalez E
Rectángulo

Marcela Gonzalez E
Rectángulo



FUNDACiÓN PARA LA INNOVACiÓN AGRARIA 
MINISTERIO DE AGRICULTURA 

En la foto vista de la reunión sostenida con el Sr. Jacques BRUN, Gerente General de la 

empresa. 

Darbonne es una empresa con más de 20 años en el mercado y en noviembre de 

2.003 pasó a ser propietario de la empresa espanola PLANASA (Plantas de Navarra 

S.A.), uno de los viveristas mas importantes de España. 

Este crecimiento representa nuevos negocios, tales como son: 

• Representante de nuevas variedades de fresas, espárragos y frutales de hueso 

(duraznos y damascos principalmente) 

• Semillas y plantas de fresas, espárragos y ajo 

• Productor de endibias y ensaladas 

Esta empresa y su personal tienen como objetivo ser un Grupo Europeo Dinámico, 

tanto así que el 2.003 concretaron ventas de: 

• 135 millones de plantas de fresas 

• 15 millones de plantas de espárragos, principalmente UC157 F1 

• Producción en Francia. Espat'la. Polonia y Chile (Agrícola lIahuén) 

Sus principales logros como viveristas son: 

• Producción comercial y puntualidad en la entrega 

• Calidad en las plantas 

• Plantas homogéneas y vigorosas 

• Tolerancia a enfennedades y otros 

Recientemente han sacado al mercado tres nuevas variedades, estas son: 
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DARLlSE (Temprana) 

DARBELLE (Media) 

DARSIENA (Tardia) 

Son híbridos pertenecientes a una nueva generación y cuyas características 

principales son evaluadas en las siguientes categorías: 

• Espárragos vis Calidad 

o Buen aspecto 

o Tallo recto, cabeza cerrada, color intenso, bajo nivel de fibra 

• Espárrago vis Seguridad 

o Híbridos clonados 

o Hembras y machos homogéneos 

• Espárragos vIs Rendimiento 

o Elevado porcentaje de tallo comercial 

o Mayor rendimiento 

o Cosecha rápida (reducción de costos) 

Martes 06 de abrif 0" .. 2.004 

Coopadax: 

Cooperativa que agrupa la producción de espárragos blancos, verdes y orgánicos, 

de 100 productores de la región de los Landes 

Recibe: Sra. Christina Lavie, Gerente 

Esta cooperativa y packing agrupa la producción de 500 ha de espárragos, que 

pertenecen a 100 productores, de los cuales el 50% posee una superficie mayor a 7 

hectáreas y el restante inferior a esta. El productor más grande po~ee una superficie de 

20 hectáreas. 

Trabajan en esto solo 3 meses y mantienen todo cerrado el resto del año, no 

tienen mucho cargos fijos ya que la mayoría de los servicios se han extemalizado. Cada 

productor es socio y paga un porcentaje sobre las ventas que se generan. El proceso 
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cuesta menos de 1 Eurolkilo, mientras que el embalaje está entre 0,2 - 0,3 Euroslkilo . 

Cada semana a la entrega se paga al productor una parte equivalente a 1,5 Euros/kilo, el 

saldo restante se liquida con el precio final de venta. 

Los productores agrupados se encuentran a una distancia máxima de 100 km a la 

redonda del packing, ya que este es el encargado de retirar el producto en los predios. 

Esta labor es realizada diariamente con un camión equipado con una cámara de fria , la 

importancia del transporte tiene que ver con que aquellos espárragos cuyo trayecto de 

cosecha a packing sea menor a 4 horas, adquieren lo que se llama ~ ldentfficaci6n 

Geográfica Protegida~ que es enviada a un mercado más exigente y que paga mejor. 

Cada productor esta obligado a entregar al packing un volumen de 1.500 - 2.000 kg de 

espárragos. El tipo de caja utilizada para la cosecha , es un modelo en que es muy 

práctico tanto por la posición con que queda el producto como para el transporte y 

posterior proceso. En las fotos se puede apreciar lo señalado. 

El producto llega al packing desde el campo cortado a 22 cm, limpio y libre de 

tierra , de todas maneras a la entrada de la línea de proceso es nuevamente lavado con 

agua fría a 4°C, además esta misma agua facilita el manejo de los espárragos al quedar 

estos flotando y ser recogidos manualmente con mas facilidad evitando así que se 

rompan . 

La selección de los esparragas de acuerdo a su calibre la realiza un computador, 

este mediante fotografías discrimina y los envía a las cajas ya seleccionados. Esta 

tecnología tiene un costo aproximado de 100.000 Euros por cada linea. 
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Los espárragos seleccionados son llevados en cajas a la línea de embalaje donde 

son embalados de acuerdo a su destino, mayoristas o minoristas nacional o de 

exportación. EI20 a 30% de la producción embalada corresponde a cajas de 0,5 kg Y el 

70% restante a cajas de 5 kg. Los envases son diferentes a los utilizados por la 

agroindustria chilena. 
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Visita Productor de Coopadax. 

Los productores socios de Coopadax, son productores que utilizan mucha 

tecnología en la producción , debido principalmente al costo de la mano de obra (entre 8 y 

12 Euros I Hora), lo que les obliga a ser más eficientes sobretodo en la cosecha que es la 

que más demanda tiene. 

La cosecha es apoyada por una máquina que runciona con baterías recarga bies y 

avanza lentamente para que los cosecheros hagan su labor adecuadamente. Los 

espárragos blancos son cosechados con una gubia de 50cm especialmente diseñada 

que no provoca daños a los turiones. 

Los espárragos cosechados son llevados en un lapso no superior a 10 minutos al 

proceso de acondicionamiento, además este productor por estar cerca del packin alcanza 

la Identificación Geográfica Protegida . Cada productor entrega al packing el producto 

limpio y cortado. 

Los espárragos llegados del potrero son lavados en tinas para sacar restos de 

tierra principalmente, luego son puestos en una ducha de agua fria que está alrededor de 

4°C, que ha la misma vez de enfriar sigue lavando el producto. 
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Posteriormente los espárragos son puestos en la línea donde una sierra procede a 

cortar1os a 22 cm, luego son sometidos a una preselección según el diámetro y son 

llevados a una cámara de frio con 2°e hasta ser llevados al packing. 

Las colas de espárragos son eliminadas por una correa transportadora que los 

carga en un coloso para ser llevados al potrero donde son incorporados en el suelo. 
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Sr. Marc Clauss 

Productor de 30 ha de espárragos blancos, inventor del método de "arcos y 

plásticos" sobre los espárragos 

Recibe: Sr.Marc Clauss 

Este empresario ha sido el inventor y precursor del método de producción de 

espárragos blancos bajo túnel plástico, lo que él ha denominado método de arcos y 

plástico. 

El sistema está compuesto por arcos de alambre acerado que están puestos 

sobre el camellón de 0,8 m de ancho cada 1 metro con un radio de 0,6 m sobre el suelo, 

sobre estos se pone el plástico según el tipo de espárragos a producir. Es este caso el 

plástico posee una característica especial ya que es un plástico doble y térmico, negro 

con blanco abajo y transparente aniba. El costo por hectárea es de aproximadamente 

U$2.500. 

Esté método ha traído importantes beneficios, como: 

• adelantar la fecha de cosecha: la cosecha tradicional sin plástico en esta zona 

comienza a principio de abril, con plástico comienza a fines de febrero 

• planificar la cosecha: ya que se puede cosechar cada 3 días 

• extender el periodo de cosecha y aumentar el rendimiento: la cosecha se aumento 

a 5 meses y los rendimientos aumentaron en 3 tonlha. 
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• disminución en los costos: producto de un conjunto de factores que inciden en el 

aumento de la eficiencia del cultivo. 

Otro de los importantes beneficios de esté método es la disminución de los costos de 

cosecha producto de la lecnificación del cultivo. La adaptación de máquinas 

especializadas para el trabajo con este cultivo bajo plástico, ha permnido hacer más 

eficiente la cosecha disminuyendo los costos en aproximadamente un 30%, ya que un 

cosechero cosecha 15 kglhr más que sin la máquina. Dos tipos de máquinas se pueden 

apreciar en las fotos. 

Miércoles 07 de abril de 2.004 

Sea Grameyre: 

Empresa productora de espárragos verdes bajo plástico 

Recibe: Sr. Christophe Baudi, gerente, productor 

Esta empresa produce en una zona de mucho viento el que es conocido como el 

Viento Mistral que corre aproximadamente 150 dias al ano con intensidades variables 

pero con velocidades que han llegado a los 70 kmlhr, por esta razón es que para realizar 

la producción se hacen cortinas de setos vivos principalmente de cipres. El efecto de este 

viento produce curvatura en los espárragos, situación que se ha mejorado con el uso del 

túnel plástico. También este viento es muy seco provocando el mismo efecto en el suelo. 

19 

, . 



FUNDACiÓN PARA LA INNOVACiÓN AGRARIA 
MINISTERIO DE AGRICULTURA 

Las variedades de espárragos verdes cultivadas son Stir1ing (variedad más precoz 

del mundo) y Groomling (espárragos gruesos), ambas variedades Holandesas. El riego 

se realiza por goteros que están enterrados en la platabanda, este sistema no ha sido el 

mejor ya que los goteros se tapan muy fácilmente. El rendimiento es de 10 tonlha 

cosechando desde marzo a junio. En esta zona el precio es de 4 - 6 euroslkg al 

productor. 

En la siguiente foto se puede apreciar que las hileras que están bajo plástico 

tienen un importante numero de espárragos, mientras que la sin plástico todavía no existe 

ninguno, siendo un testigo de la precocidad que se puede alcanzar con este método. 

También para evitar la floración se saca el plástico en el día y se pone en la noche. 

Otro tipo de producción que tiene esta empresa es la producción de espárragos 

con mulch biodegradable. Este es un tipo de plástico que tiene una duración de una 

temporada, un costo de 100 euros por 1.500 mI (más barato que el método de los arcos) 

y una precocidad menor al túnel. Para su instalación requiere un suelo mullido y un buen 

estiramiento del plástico. 
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En las fotografías se puede apreciar que el plástico no afecta en la curvatura de 

los espárragos y además se comparan hileras con y sin mulch , siendo daramente las con 

mulch más precoses que las sin. 

Jueves 08 de abril de 2.004. 

Ets Vilhet S.A.: 

Importador de espárragos de conlra-estaci6n (Perú. Argentina y África). 

acondicionamiento y distribución en toda Europa 

Recibe: Sr. Gaston Vilhet, Gerente General y Sr. Gilles Pauleau , Gerente de Producción 

Esta empresa es un importante importadora y procesadora de productos locales y 

de contraestación de diferentes países, teniendo 10.000m2 de atmósfera controlada 

donde se mantienen espárragos, duraznos, peras, manzanas, lechugas y coliflor, 

principalmente. De sudamerica importan espárragos blancos y verdes desde Perú y 

Argentina. Los requerimientos de espárragos son a partir del mes de julio hasta fin de 

febrero. Los calibres mas comprados son Jumbo y Extra Large. 

La trazabilidad para los productores locales que abastecen a la planta es 

controlada por la empresa y certificada por un mismo técnico que utiliza los métodos 

acordados con ellos. Todos los procesos relacionados con la producción, procesamiento 

y controles de calidad están descritos en sus infonnes. A cada productor se le asigna un 

número, el que controlado por un código de barras. La empresa se preocupa de capacitar 

permanentemente a productores y operarios de la planta. 

21 



FUNDACiÓN PARA LA INNOVACiÓN AGRARIA 
MINISTERIO DE AGRICULTURA 

Viernes 09 de abril de 2.004. 

Visita a Rungis: 

primer mercado central europeo. 

Recibe: Sr.Robert Bibie, importador 

Este mercado se encuentra ubicado aproximadamente a 40 minutos desde el 

centro de París, posee una superficie de 400 ha, en las que se encuentran distribuidas 

almacenes, bodegas, sistemas de transportes y sevicios para todos los productos frescos 

entre estos frutas, verduras, pescados y mariscos. En este se proveen principalmente los 

mayoristas ubicados 200 km a la redonda. Sin lugar a dudas París con 10.000.000 de 

habitantes consume un gran porcentaje de lo que aquí se vende. 

Los espárragos que se encuentra presentes en este mercado provienen 

principalmente de España y Francia. Lo que llama la atención es la presentación tanto de 

los envases de 0,5 kilo como de las cajas, el producto siempre está a la vista. Los precios 

son de 3 a 4 euros/kg. 
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Visita Supermercado AUCHAN: 

Esta cadena de supermercados se encuentra presente en toda Francia y es una 

de las más importantes de Europa. 

Se pudieron observar que los espárragos se encuentran dispuestos junto a las 

hortalizas sin sistema de frío, la presentación es muy buena ya que muestra el producto 

aunque en esta época el producto no estaba de muy buena calidad. 

Los precios estaban a: 2,2 euros/paquete el violeta, 2,8 euros/paquete el verde, 

2,28 euros/paquete el blanco y 4,7 euros/'paquete el orgánico. 
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5. Aplicabilidad : explicar la situación actual del rubro en Chile (región), compararla con la 
tendencias y perspectivas en el país (región) visitado y explicar la posible incorporación 
de las tecnologías capturadas, en el corto, mediano o largo plazo, los procesos de 
adaptación necesarios, las zonas potenciales y los apoyos tanto técnicos como 
financieros necesarios para hacer posible su incorporación en nuestro país (regi6n). 

Durante los últimos años ha existido un constante aumento de la superticie 

plantada de Espárragos, tanto en Chile como en el mundo. 

Según el Censo Agropecuario del ano 1997 la superficie nacional es de 4.150 hectáreas, 

a nivel Regional , la superficie de este cultivo alcanza las 923 hectáreas, distribuidas en 

124 explotaciones de diferentes tamaños. siendo las más pequeñas de aproximadamente 

1 hectárea hasta aquellas sobre 150 hectáreas. La provincia de Linares es la que 

concentra la mayor superficie con 824 hectáreas, mientras que Curicó y Talca solo tienen 

54,5 y 44,2 hectáreas respectivamente. Además,. en la zona de Linares la temporada 

2.003 fueron incorporadas aproximadamente 100 há nuevas al cultivo, crecimiento que 

debería reflejarse esta temporada. 

Los espárragos son cosechados aproximadamente desde el 15 de septiembre al 

20 de diciembre; el rendimiento promedio de la zona de Linares está alrededor de los 4.5 

tonlha , existiendo variaciones entre los productores que van desde los 3 a 6 tonlha e 

incluso algunos que se escapan con 11 tonlha, con una población aproximada entre 

22.000 a 34.000 plantasJha . Estos rendimientos, son bastante bajos si consideramos 

olros casos a nivel Latinoamericano y Europa, donde los rendimientos van desde los 10 a 

18 lonlha en promedio. 

La incorporación de nueva tecnología y conocimiento, provocará un aumento en el 

rendimiento y el volumen para comercializar, situación que debiera provocarse con el 

cultivo de espárragos bajo plástico. La incorporación de está tecnología en Chile es muy 

viable, principalmente por las condiciones climáticas presentes en Chile que favorecen 

este tipo de producción, situación que ya ha sido comprobada en otros cultivos tales 

como tomates, frambuesas, etc., trayendo como principales beneficios el adelantamiento 

de la cosecha y aumento en el rendimiento. 

En el caso particular de los espárragos, aumentar la época de cosecha podría 

significar poder asegurar a nuestros compradores un periodo de abastecimiento mayor, 

situación por la que nonnalmente prefieren a Peru por tener abastecimiento durante todo 
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el año. Si enfocamos esto al país podríamos estar hablando de comenzar la cosecha en 

el norte durante el mes de junio y terminarla en el sur en enero . 

En Francia existe la experiencia en producir espárragos bajo plástico, es por ello 

que se debe probar esta tecnología a nivel de las condiciones locales, ya que existen 

diferentes tipos de plásticos (UV, térmico , biodegradable , etc.) y sistemas de producción 

(plástico sobre el camellón, en túnel, etc.), para así poder determinar cual es la que mejor 

en relación a adelantamiento de la cosecha y rendimiento . 

Para poder hacer esto se requerirán esfuerzos privados y públicos, que apunten 

hacia la investigación, asistencia técnica especializada e inversiones productivas y de 

comercialización . 

6. Contactos Establecidos : presentación de acuerdo al siguiente cuadro: 

Institución/Empresa Persona de Cargo/Actividad Fono/Fax Dirección E-mail 
Contacto 

Darbonne Jacques Director 
BRUN 

Vilhet S.A. Gaston Presidente 
VILHET 

FINEFRANCE Thomas Presidente 
S.A.S. CAMBOU 

INTERFRAISE Robert Gerente 
BISíE 

ONUDI Yves Director Adjunto 
DARRICAU 
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7. Detección de nuevas oportunidades y aspectos que quedan por abordar: señalar 
aquellas iniciativas detectadas en la gira, que significan un aporte para el rubro en el 
marco de los objetivos de la propuesta, como por ejemplo la posibilidad de realizar 
nuevas giras o cursos, participar en ferias y establecer posibles contactos o convenios. 
Indicar ademas. en función de los resultados obtenidos, los aspectos y vacíos 
tecnológicos que aún quedan por abordar para la modernización del rubro. 

Sin lugar a dudas conocer en terreno los modelos productivos, asociativos y 

comerciales del rubro que sea resulta en si una experiencia enriquecedora, permitiendo 

obtener primera fuente información e intercambio de experiencias. Es por ello es 

importante seguir fomentando esle tipo de experiencias. 

8. Resultados adicionales : capacidades adquirklas por el grupo o entidad responsable, 
como por ejemplo, fonnación de una organización, incorporación (compra) de alguna 
maquinaria, desarrollo de un proyecto, firma de un convenio, etc. 

Los productores participantes de la Gira, junto a los otros integrantes del GTI de 

Espárragos y Profo Eurepgap de Espárragos, comenzarán a realizar parcelas 

experimentales en las esparragueras para probar el método de los arcos y plásticos, para 

ello realizarán una importación de Francia a objeto de probar el plástico importado vIs el 

plástico nacional. Esto se comenzará a implementar los primeros dias de junio. 

9. Material Recopilado: junto con el informe técnico se debe entregar un set de todo el 
material recopilado durante la gira (escrito y audiovisual) ordenado de acuerdo al cuadro 
que se presenta a continuación (deben señalarse aquí las fotografías incorporadas en el 
punto 4): 

Tipo de Material N° Correlativo (si es Caracterización (título) 
necesario) 

CatáloQo 1 Tedoods Lim~ed 
CatáloQo 2 Oarnonne 
Dípticos y Trí ticos 3 Productos y recetas 

10. Aspectos Administrativos 

10.1. Organización previa al viaje 

a. Conformación del grupo 

__ muy dificultosa _ sin problemas ~ algunas dificultades 
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(Indicar los motivos en caso de dificultades) 
Principalmente problemas financieros 

b. Apoyo de la Entidad Responsable 

~ bueno __ regular malo 

(Justificar). Siempre existió una buena comunicación . 

C. Información recibida durante la gira 

2Lamplia y detallada __ aceptable deficiente 

d. Trámites de viaje (visa, pasajes. otros) 

~ bueno __ regular malo 

e. Recomendaciones (señalar aquellas recomendaciones que puedan aportar a 
mejorar los aspectos administrativos antes indicados) 

10.2. Organización durante la visita (indicar con cruces) 

Jtem Bueno Reoular Malo 
Recepción en país o región de X 
destino 
Transporte aeropuerto/holel y X 
viceversa 
Reserva en hoteles X 
Cumplimiento del programa y X 
horarios 
Atención en lugares visitados X 
Intérpretes X 

En caso de existir un ítem Malo o Regular, señalar los problemas enfrentados durante el 
desarrollo de la gira, la forma como fueron abordados y las sugerencias que puedan 
aportar a mejorar los aspectos organizacionales de las giras. 
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Conclusiones Finales 

La producción de espárragos bajo plástico resulta una altemativa viable de incorporar 

al sistema de producción nacional, sobretodo cuando existen experiencias exitosas en 

otras hortalizas y por lo tanto experiencia en producción bajo plástico. 

Como cada sistema es especializado, la producción de espárragos bajo plástico 

necesita de una buena asesoría, sobretodo cuando se trabaja a nivel experimental ya que 

esta experiencia dará paso a mayores inversiones. 

12. Conclusiones Individuales: anexar las conclusiones individuales de cada uno de 
los participantes de la gira, incluyendo el nivel de satisfacción de los objetivos personales 
(no más de 1 página y media por participante). 

Marco Espinosa Ch. 

Conclusiones: 

El cuttivo del espárrago bajo plástico es una tecnología posible de implementar en 

Chile. 

Nivel de satisfacción de los objetivos personales: 

Me parece bueno, ya que se cumplió todo lo que estaba propuesto. 

Sergio Abdala M. 

Conclusiones: 

El nivel tecnológico de los Franceses es muy bueno. ya que su principal debilidad 

es la falta de mano de obra. Hay que aplicar la tecnología vista para poder adelantar la 

cosecha y obtener mejores precios. 

Nivel de satisfacción de los objetivos personales: 

La gira estuvo bien organizada , el programa fue agotador pero se cumplieron 

todos los objetivos que teníamos propuestos. 
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Tristán Muñoz 1. 

Conclusiones 

Aprender sobre el uso del túnel plástico en espárragos es interesante, ya que 

permitirá poder establecer este tipo de tecnología y adapta~o a nuestra realidad. 

Nivel de satisfacción de los objetivos personales: 

Creo que los objetivos que tenía fueron cumplidos, ya que el programa fue bien 

organizado con las visitas correctas, abarcando desde la producción hasta la 

comercialización. 

Patricia Cruzat C. 

Conclusiones 

- Efectivamente de acuerdo a lo visto el espárrago bajo plástico es una opción para 

adelantar cosecha que puede ser tomada por los productores. El plástico podría 

involucrar con buenos manejos tener antes el producto y aumentar rendimiento dado lo 

anterior por extender el periodo de cosecha. 

- La d~erencia en la entrega del espárrago desde el productor a la empresa exportadora 

es también un factor relevante a considerar, dado que éstos realizan diferentes etapas 

además del corte llegando a preselección y frío . 

- La mecanización y adaptación de máquinas cosechadoras es un faclor clave en la 

producción francesa. 

Nivel de satisfacción de los objetivos personales: 

El nivel de satisfacción es completo dado que se pudo observar en la práctica los 

objetivos de la gira, es decir. producción, proceso, venta del producto. La agenda 

aunque extenuante tenia contemplada visitas a productores y empresas adecuados a los 

objetivos. 

Carlos del Pino E. 

Conclusiones: 

Es importante adaptar la tecnología de producción de espárragos bajo plástico al 

modelo Chileno, para eUo es necesario hacer pruebas en los predios. 

30 



FUNDACiÓN PARA LA INNOVACiÓN AGRARIA 
MINISTERIO DE AGRICULTURA 

Nivel de satisfacción de los objetivos personales: 

Los objetivos fueron cumplidos a cabalidad y de acuerdo a lo programado. 

Ricardo Tapia L. 

Conclusiones: 

El uso del túnel bajo plástico representa una buena alternativa para adelantar la 

cosecha de los espárragos, por lo que hay que comenzar a u tilizar1o. 

Nivel de satisfacción de los objetivos personales: 

En lo personal estoy muy satisfecho con la Gira y el programa realizado. 

Pablo Plzarro G. 

Conclusiones: 

El cultivo de espárragos bajo plástico. representa una excelente alternativa para 

los productores de espárragos, pensando en adelantar la cosecha y aumentar los 

rendimientos. Hay que comenzar a probar el uso de los plásticos en la producción. 

Nivel de satisfacción de los objetivos personales: 

Mi satisfacción es completa ya que la Gira cumplió con las expectativas, se pudo 

analizar en profundidad la cadena completa en la producción y comercialización de tos 

espárragos. 

Fecha: 13 de mayo de 2.004 

Nombre y Firma coordinador de la ejecucfón: Marco Espinosa Chacón 

AÑO 2004 
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MATERIAL RECOPILADO 

NÚMERO CORRELATIVO N°1 

CATALOGO 
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somt'In",& lTIOl ~ ..100\11 ., f' '~g .;f\ 1 ·.;.,r I f' ;'lc, , ~,}! .1.1'

~m~rf'd fabif' tN' "",~Ier, C,T ~"e 1(- ¡t'\ 1e'l'p¡:;' 
hJ ,-,.(h .. h 4Jnglo~ "0'" ¡"".~r1 ;.~ .e •. ¡ral .\ 

.I.nothe' Slde of In.s ('¡¡'¡;:'O.l! ng co-.. ~ cl L'C;le ,'.1'1"'\ .lISO 

h.appens 10 be t.ome 10 som~ O; \"e ¡"es: c ... ,s,re on 'r~ 
Conloneol, "nere Ihe d(" ,nlS 01 fr('rco CO~",lr, ,OO. ng 

I,nger taO IJI,¡,ngl, O" 111(' pJI~ !(' 100& a;¡er ¡oe labie has 

~n cl('Jre<l It ,\ Jpt. l'I(',,,lor('. HlJI L,nc~n\h,re·oued 

TedO<Xls bu,lt ,n r('puU!)f\ 'JO!~ C.l't, AOd .arof'!1 01 

lhe 10Ul foocIs 01 Ih,~ r .. poOl> (lll"r r t : ,u'rn,ng 'UltomE'f\ 

Ih<O\I&'\OI,¡1 It~' ur I! ,'1)100 ! J .. i' a, ',y .... 1X>u'lr, lú 

mUWOOfn" lhJ! ,,'1 • Jp~" ,n 4 (! _ ."::'~" ;" . d;J~,{-

Todar. T~foocIs hJ~ d •• f'fs,foev '!"lO O'n('r lr('l~, DOln 

gt'O&raph<altr ,¡na 1000 ""~ ".,1\1 r('''L,} "'"r& 1'<* 10 .:~ 

ph'IOSOpIW of ~lllh,. !.lle PfOO...:;lS 1" Jt ~;I~r loe t"S10<'ler 

nQ( onIf wpenor tU'e Jr\Q te~l ... r~ o ... ~ 11-0 a pootl1 of 
doff~~ 

Atthougll t"loutJ!;.'· -: ", 1 ... 0 frer,r • .,¡~,".,~.s .... 1;59, 

T,,<fO<Xl\ II.Is ale.l., r,,~r ¡ .er. 8· 1 ," !),,~eu '1\ ea". 

M<t"lo\ "JI ,1'1 tll(' p"'"",,m pe.,~" ~,~O<" .... 111 fr~range 

ch'l ~t'O\ rl S«I 1'1 Ihe" ·,"n of frln(e 111Of'ei:l. fO<l mJy ... ell 

'emembet DudIr . M.,," 1', lit 10 (~I_~ ¡' ~se .t'<, s..:.me 

lo '._ ,n T .. ~ '¡mp.¡:r 01 ~ fI."W 

~.'"rs J~O 

5tlll ofl~ "'1: qu~I'li pOultrr 1043/ 'OCludlllg chlc l t'O. I:UOI1t'a· 

fOo'oI .,>0 qua,1 T~Iood\ no ..... ih.o wpploes ~.""'g retad 

",ulllll('~. (~IH"" .1'14 pror;euou .... ,th nbbot, J 

~omprehe.l~,t r~"Ef' 01 ",.Id ~n<l e>.OI" muYwooms Irom 

¡¡rO\lrnl ¡he- world, ao(! a broa4 púl"tlol.o 01 htgh q~a'1r 

~!\",~JI*\, 

I~clelltd ('n~lr¡,¡,ml'I'lal a .... Jrelll'\\ hl~ rt"lullt"d In m~n, 

peorl" U r ,ng • lIarÓ('r oof ~ I ¡h(',r u«' 01 ra ,', maler.al\ 

io(! qU('lhon'"l trad,HQn¡1 ~11'lUdt'\ Ao(! 11'1" h.u rt'\UI'l'd 

.. , ,(I~'~'T' ~"d '~""{'T' IúrJu\1l la 10Ilr((' 100<1' 'h,)! l'O

",:IIUI .. II, t" .. ~" ~,~J 'J, ... '''' .. ,,'" """""'110 U ... "",¡¡mUIT' of 
~I!(.o,,\ ~o(! (hem ... ~II('n~'~ \ 

.... ",,, ,l., In meré, T~fooCII (k'(~4 10 001 <.001, opera!t 

,','111,,, I~ frff"~!\tt' pou11r1 m.lr"~' Dul \,,,~hon 11><' or&~no( 

~tor 100. ¡na t<.oOa! 11 h¡¡$ gr(Mn 10 b('(0tn(' one 01 lile 

~rresl wppI"",\ of OI'glno( ChoC ' tn '" lO(' (OUIl lfr 11 tw not 

off 
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We are pleased to be entrusted with the 
insurance arrangements for 

Tecfoods Ltd 

and wish them continued 
success in the future. 

Offíces throughout Lincolnshire 
in 

Sleaford, Lincoln, Boston and Grantham 

For New Business 
Enquiries 

General Insurance business is Regulared by G.I.S.C 
Financial Services business is Regulared by rhe FSA 

L k · f I\cco\.mta\'\C"{ \n\aHn<\\.iol"\ 
o o In 9 o r (,i>.ppfQ'Y-ima\e. 3rnoul\\5 ) 

the right 
ingredients? 
Contact the 
Farrning and 
Food Industry 
Specialists 

[]UNeAN 
&TOPLIS 
CHARTEREO ACCOUNTANTS 
ANO BUSINESS AOVISERS 

'Shaping your tomOlTOW today' 



-eur ~"~s ¿t"t' f'\CI ,n I~ lap of 1M gocs, b~l ,n tnt' I¡:;. of 

OUf cook" - '-1.0 t." Yuung on 'TI\t' Im,::o':anct' 01 LMI'lg. 

al\d that 'S "'1\)' Twooc::s '''~lns 011 Onlf tr~ .t'r)' bt'S1.. ~Vt'n 

~ 0 1 Int' namt'S sel you s,I, . atong' Tikt' .. , e "'~llu'ooms, 

101' mltafl(e, suel'! u P,t'd dt' MQulor\, Blu!r. Tr"mpe lle, 

Chanlcrt'IIt', lOO G,rOIIt' how ca,' • lB" go v.rong "" th 

suen lllgrt'd,t'nul Me! tht' nme u'"' :lt' la,(I of 11'It' 

eompallys rallilt' of cull"aled/e~o: ,c IT'~SlIrooml, al .',ell al 

a Ortlad 1t'leel,oll of vege la!,llt't Iha! Ineludes evt'rflh,ng 

'rom artlCho ke ana ilparagl,ll Inrougn lO .'.dO roc kel alld 

10mil0 

Tt'dOOCls onvesu nt'a"l¡ on mi nla,Mlng In,s t',t'1 01 qUel,t)' 

As far baco: al 1995, for ~ !Jmplt'_ '1 acqu,reo '11 o .. ,n 4~ ha 

fa,m on Iht' SQl,;ÜI '-"t'SI 01 Fra",t'. ",I'IICrl. 'or ;,t' f,nllt',eral 

)'t'ars. grew solt'l¡ "parlgUS. In 2002 'IO_-.t'",r, ac::d,I>Onal 

trapl wt'ft' aact'a, S.KtI JS art,cholt.e, e ~;:a~,c:::ng :ht' 

compVly'S ponfol<o a'l(l 1"0. e ng t'.t"'"· ... .c::e ci'lo<tt' 'or 
ruSI~f1 

A "",Irt'hou1t' ltIO c~a s:ort' 's toclled close :0 ;'lt' farm. 

and _\ 's from ~!""t' t~u moSI F-en,n Irt's") .egeacit'l art' 

¡alrlt'red ana (~~td I>t"()lt' I)t',n& ser: :0 1"" UK 

M()lI!O"_O!1" moSI p~oCUC1S I~om Frar\{t' lrt' ael..-trta tO Int' 

U( wrl!un 24 f1.oYI"\ ,y t'9rUI trar·s;x¡r : n orcer ;O 

guarantet' tnt' bt'n qua 11 ¡nd fresnnt'SI 

Once 'acrOl1 Iht' ehaMel', po"llr)', mealS, mushrooml and 

""geubles arro~e al CU510mtrs' laeol" ,e\ on I da,lr bU'I, 

I,om lead,ng rt'ud eh ilnl such as Tt'ICo .1Id Mark! & 

Spt'ncer ¡hrough 10 m'lor prOCt'ssors, spee'lhsl wholt'la1e rs 

anO 10P re\ l ¡ur~n l \ 111 fact, lhe lal!"r calegor~ '1 a lIa lural 

OUIIt'1 lo, '<.Kh h'ilh qu,bly load P'edUClS, Wllh Tpeloodl 

ha"'"g \t'1 up. sub$lcj,¡rf lampa")', font fr,,,,t', 10 'ot'rvKt' 

IIIt' cap'I¡!" leaOong rn laurinll en a da"Y 1»$1\ 

from _ti New Co.enl G¡rdt'n r.oLly. Font' FrMICt' has t'asy 

iC{t'SI lO Ct'nlfl! london yo¡ 111 own flt'el el moOem. 

ft'fngtr.l~ ~-&ocIH, lhe-rt'by t'nlUrYlg OII-Iome ~ 01 a 

oro.d rln~ of produm It ti a St'fVKt' mu h.ls ~n 

"'t'komt'd wrlh ~ Ifml by leadong (Mfs ar>d ~¡¡urant 

mlr.lge.-s 100. Wllh IIIt' campal\)' Ilrt'ady St'fVII\& on t'''(~S 

of 120 pNJmon.tfll outleu 

Good lIt'WI lra'>'t'h fl.SL AncI Ihaú wfIy ledly Tt'doods' 

qua! 11' IIId t"pen ,st' ,\ bt',ng soughl ¡ir beyond Iht' Shoft'S 

ol lhe Ur::o w 11'1 lhe campan)' now In",t' lf1 lile Repubhe 01 

Ireland. ma_nland Europe, Japan and Ihe Un'lt'd Slales. 
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TedQOd~ has beerll~PO'I''''g lud.nl: cal ere'~ dO(! !'eu,)ers ,n 

I!'c:l.iod lor t~<:' pu: f', e IN'\. .. ,11,1\1 t · porl~ 10 Jap.1n and 

lhe Un.:ed Sl~tel (01 .',,,d mu;hroo'''~l .·.~"e ~t"pDe'CI for 

th .. ("\\ I'''>e tnlS .ea' The ~ompdr'" a~,O<.I ._ould " " 1*<1-

hd\ J 1J'I:1' J"d grt,l'" ng prrs('tI\c Ul!OlJghOln ["'Dpí'. 

0;('1 ,mg CUl lome!'\ ,,' counlflCS ~uen JS Sp.1lO. Ital,-. FrollKt'. 

S,\ll].·rlln<1 ~nd lu , ~mbourg (~nd ,a INdm¡; 'upcrm.1r~N 

,h.lln (.!'!l¡q 

lhe "'gh qUJII I! 01 Ih" product oS m~ 1 e.erl \tep o/ lile '\al 

by 1"" ~J'Ir. Jnd !.l .... , p'()(.('Oun.'\ '" ploKe al Tedood~ 

(1.41e1t ' he, n~.~ ael',e.eO the IS09OO1 2000 

mel~1 de!t'noOf" ~ ... ~ fad .1.1'0" cele(\.,," un,a. ,\ 

eompleme"' f'<! ti, .!.~ e' ¡'e",,·e)t \" eo leam of peopie 

Tedood\ 0\ more , "a~ JU~I ~nolne, r.upp'>e1 W,lh .In ~.('f" 

more sopho~II(Jttc ",J' · el . '1)<" '''S1ln.ce. '1 <\ .. 1,¡1!ha1 ,IS 

e~~t'~ ¡n-d lbo4t f ~ o reil)Ond quoc:lt.1t " ~ond 10 none 

WhlÚ mor" . ,~ol l\1n ''''\ br,ef. due dol'Sence ~nd wmplele 

tr~(eJbol'lf 0\ ¡I~ , p.trJ"'ounl ,mporun<:e. Ane JI Ir." 

,nno,JI'~ i nd for ..•• rd·l""\~ 'ng (OfTlp.tt'ly Iher 'i" leI! yo... 

t'"II1:' flh,"g rrom v.hC' 1~ld ¡roe ('OP ,·,.U gro ..... ", !O lhe 

eAa~1 I~ 11 ..... Il~" .F J: tour depot 

II all ¡hJI were 1\01 (''lO''gh, 't'{lood~ "J~ ,11\.0 rc<:!'n¡ly 

lormcd ~n e.tl1,r-, n".\ pdr ¡nf""n,p :. ,¡h ,1 Ica¡j'''ll 1 ha, 

;~::"l~:: ::;;:::;' wh,(h ,.,.,11 ,,,pply ptadl,(1 ~uch .1\ Ird'!'!'I. 
~ $pi1ragu\. ,n¡ngO<:'$ J"C: (orn (nlCo~¡lr lOO' Ihe cOll\ ' ~ent). 

And ti 1I Ihl~ bnd offo'v.ard~oo~,n, Jpp'0ach ¡n¿¡ ,·,,11 he1p 

Tedood~ 10 {ont,nue 10 e"p.t~(! <n ¡ht' ~~r~ dnud; 101'.1.\ 

Ihe mdustrf beco"'e~ l'I(renn,'~ G"al'll or~ntal\"d. Ih~ li 

one (omp~n, more ~ hJr cnlJole 01 sal,aMg ¡he dem~nd 



FINE FRANCE S.A. 

Growers of finest French 
March co June ) 

Harvesting and Collecting 
of Wild Mushrooms from 
France, Spain Portugal 

! 
Supply of finest exotic I 
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fruit and vegetables from 
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Thailand and China Co che ontment 
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Bass Industria l ESlatc. Marcham Lan" 
Sleaford. Lines. 
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net trials 
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• ~'" ,"UI "",,,,,'h .•. ",,1 "''''.' I "',,,.' ,h.'" , 
(",,,.,,, 1"" H" .... , ,,,, .... , ) ,," ¡"lo·"".·.·. "'1' ,.."h 

"""""1'-0("", 
11,,,h ,l.'''''''' .• 1",,, h'l!h"" "'1,1 ,~., ", . h,,,h.·, " • • " 
'I~·.'" ,,1 1"", lo"",' .",.1,1.".-..,. "",1' ,h,' ~,¡:¡: .... J <.,h 
1,," ,,, ". 

Ih)!h ,,,,,,,1>0', " fpl.,,, " 1"" 'IL ,,"1'''' .... J,'''''.''',.' ,'1 
,h,' ".""., • . '1'-""" "",¡J ,L,m.,)!, ... 

...... ,. ,,' ,,,.,.,,,,., .... , 
· \l." 1,,' ,,,hll.,,,·,1 .• ' .," "."" •. ""." ( ,·.n" '''', 
""h ,1,," "''' "",., ) """ •. , ",1'/ .",,1 ''l'' I"'",~h ,,' 
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D.1rbella is adapted t o nCilrly ¡¡II types 
a' sails Bcceptoblc far Bsparagus. 

[/JDarbonne 

Darbella 
SotunlJe~ ;"I~ILII' .' 

Em.IC_ ,H'WjLo'S." I".,,~ ,,·_hl 

Go-&cttu"" _ ,lo",,, ;"""'"'"'''1''''''.''''' "., 
.~., ,~ ·""·,,, .... h.," 
Genfi<..,,,.s Merl<11>lII :,,,'k' ., .. ,,,.,, '" ~".I. ·" 

,~.,"".",", . 1\" '11.",,'" ,,,,,1 1(1.,,,,,,,,., •• ,,,"" """""" 
¡''''''~~' ' ".0.1 J" 1'''.h.'''''''..I.""·"",, ~ •• ,,, ,<J .... ".,,~ .. ,"," ,,,,,11.,,,,,, "" I",.~."h lO' ,~ " 

"~I",,,.·I.""~·J\ ,~,.,.,"~, 

~~ """",'I""""I"~h """. I _ I ",I~· 
l., ... 1"""1 

~.....,.ryp : ... ~" ~'" ""W"" lo" Jo.' 

\\'·",,"",,""I"'''!''·'·''· 
PrIMu . .... ''''''., " • • ,,1 """,'1 ,l. ~,., \\\~", 

"'"",' ... ,,,.~ ,,,.10 " ... I'~"'I' "'""" .,,,_.,,,,,.' , .. ¡,-,.,", 
~'l"." I<I .. ,~",.~I".""" Sr.. '1<""'" """"" •. ,, ¡", ,k" 11 .. ,,1,' .0:."""'" 
'1'''''''' tI,,, ~,,~ .. ", .. ,I,I~·, "', ,", ~' •• "'" 1'. """ ", .. , 
""., .. n," "".¡" . 1. "'''. "",.'1 """ ,,, ... ""i .. . '1" ..... 

\1 ... , ... ·,,1.''" u., ""l."." !"I"""",.'" 
1 , .... "" ... ,," , .. ,.,, '''~ ,.""., ..... lo,,, .. ~"~ ... I,,., 

SuCII{¡e"'~J!'tC ,In.h ... · .. ," '.,,"',1. 
" •• I"~I" ""~.~" . ,, , •. ~,,, •• ·,.I ". "'"''''.~''' 

zu .. ~ ~IJO(> . .... ""." •. "~",,., ", .. 1 ",u,,,, 
'1",,,,1',,, ,l. """"~'.'" ~"I",'" , ,, ... ""-,,, 

Gebrauchsratschla ge erhalten 
durch 5 Jahre Beobachtung ln 
unserem a ndwirtsvers uchsnetz 
von Darbonne 

G,,"¡' [L"'" B"·f,fI.lJlz""g5.I.clJl " ,,, .. NJI" 
aprrm;¡le Aul,w:'rtu"9 des E,./J·,,;¡';;' 11111/ 
11 ... ,. V ... "¡,m, l ;al".1/" ;,[ 

• 1 ,,11(1" l·n."'I.<"Illh •• 1 .... ' h~'''1 4 I'n.lnU" 1'''' 
¡.t,·,.,d,·" .'''''''' .• uf I,·,d,,,· ""d.'" . .1,.. "'" .... h ...... d'.·" 
,,,~.,,, ..... h,·,, M.m·,,,·" (U."" . ) ~in.1 
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~ ,-",,, ,-I"", .• !!, I-~,."hn ",,,,1,'" ",,,. ,."". """,'1 ,,,,f,,, 
".rI.· ,,~km ,1,. ,."" \"h.mM",,!: """~'''' " '11,1 ,,,MI 
." '''' " h ... ",,· 1 .. I"·,,' .. ·.1.·.I.,,,,¡.t "'" Ilm •. """,,,,~ '" 
,/" ..... ", 1.,11.' 1 '.",,"'1., ~.,"" ." ... " ,,,,.,,,,,, ,,.,,,,,.1,.1,, , 
". ,,1,'" ",", ".",,, 1" ""1",, ' .. ",' .",,,, .1"" l.'" 
l. ,f.'"I .. ,I,. ~."'" «f '."1.,,, .'", .,1, '~~'·'I 

Da,.bella vereinbart sich praktisch auf 
alle Badcnarten gccignct 'ur die 
Spargelkulwr, 

n 

-'¡>n><a<U J.'." .. ~,,,,,,,,,," . 

~trcIIe~· "",~. o:.,"·,,,,,.M,,· 
J',,,,,,", "., • ~ lO.' • '.' j'"'''' ~.", '''" .,,,,,"" ... , 
,.,.,.,.... "''''''''' .-.J ..• ".'" ,1, l'"'''''''' ",. , ,~II. 
.... 1". """ .... " ... 1< ,,",,' "",:/".,,,, '" "'1""" .,~ 
p" ... ""'"'' ... ,,,~ ..... ,,,, 

__ do pt'O(IuNJ(w; .,,. ........ 1.0 """ \'''''' • 

, .......... p''' ''''' '.'''' t1~jnl 
r .... di~, ",,,,,,, ."" .. ,,,,,.\_', l. 
"' .... , ... "''''. ,s'·'I"'·." ~,.,. ,. 
~' ", .'.m,,·,"" ~""''''' ~, ".j,",,, .... "'>"'''''''' 
""",,,e ,."',r_· ...... , .. ' Al ... ,J .. , .... ,.' ..... "'. ", ... 1 •• "" 

"~~" ........ I~' " ... 1 .. ,. "-'Ik ~ "'. 

r ........ , "'i'. 1', .... ",.,"""·"""',,.·',,.1, .~ .• " ..... 
J,,,,,,,,s, ..,,,,,,, •• 1.,,,., .\, ", • ~ ;'. '" , •. """ < 1"" ... " 

1"""'" "' ... ,n ~!""" . ' r .... "",n,.· " ." ,h.,,~ . 
~ .. , ... "'. "" .. ,,, .. J, "'1"'".", .... ,, .... "",., ." ••.• 
'I ... ~',,,,,,',· ..... , 101"" .... 1 ••• ,.·.p",I". !", ... "". 

~di~. 

, ....... lo"", ¡ ••• ·,,""k 
Ve/or:JI. do ,,_me., ,.~~ .,., 1" 1""'"'" ,' ..... .,,," 
"~"" •• ", •• "".,,,,., ... ,,, ,lo ¡ ... " .... " •. 

"""'~",.'''',.J,' 

Consigli d'impiego ricavati dopo 
5 Dnni di osservazione ne; 
differenti eampi s pe"imenta li 
Darbonne 

De""h ;¡ 'ri"'p .... "'f O c 'lIts'fjl'.'f .• /lL'" "',., 
v" lor';;'''',Q'''' on"".~I" ,/d/" .. ,,"'.: ... 
del/a CI,, ¡,I, r .1 com"'~'rc,¡, I" 

• 11, (\(l(Il~m"../lf., . ' .• ", ... du.· ~ L'"''I''' .,1 ,,,.'11. 
li" ... ,,· '" "" "·,,.· .... 1,'/'.1:"'" "''' h.'"'' 1""" ,·"",.,1, 
.h "''''.'''1.' '''¡:'''''(.I j<". ~ •• J 
• 1~:'11 \l1~' " ' '''1''''/ 11., . ,".,1,'. "n,· ·1 ',., ' ..... ""1 . 
""'u" ,,,,,·.u,· '" "'JI,'''' I,'}!I.-':" " .. , ,m.' ,,,·,,,·,,,,, .• 1, 

,t, ""'.""'.' "'1'.' '''' ' '''1'''''''''''.' 1, •.. "· . ... 1 ."" lo, "'n , •. ,,,.,,, ,,,,,(,,,,,,,(0',," 
• .'" 111'" ",,,, ¡o ,·/ II., " /" ". , .• 1,' ., ,Ir h' l' '" ,lo ., 

.... ""' .... ,' II ,,·¡'" ¡",,·.u,· JO, .,,1111,"'''''''''''''''''''' ,.,,, 
""1"""'" ,,. ,"'¡:""" .".' ".", , .•.• ¡:", • ,., 1 .""".'",,, 
,Idl.l ,10-"'01., 1, •• 1"'" ,oI~''''" ... "I.",,,·,,,.·,,·I., 1"'''''' 
"",1,, .• ,Idl,' " ....... ' "" • . "".",,, ,.,,,, •• , I.··~ .I, '" d 
'.1 """(1·,,,1 .. ",,' 01 n,,,".·,,. ,lo "",,,,,, ,lo ,.<1""" 
", .. "" r.,u",,·"'u tI,'1 ",,,,,,',,, ,1, ro".., "11 1"'''''''' 
,.. "~" . I"",,,,,· ,Ir ,,,,1,, ..... ,,,· l.' ".",,,., ,1.-11,' 1"""'" 
_,1/',.11," ' .• """",,, 

!:,',,,,,,,, ,l. /"'01 /"""''',: """"'U/I •• / I 

• 1"'" ,">1'''' r""d"".' w",,' "".' ,."".,., 1""', ... " 
.",,,r.p.""" 1.'1"'"'''' ,.,,,,,1,,· " . "'1 "'''.' <l ., """ 
1'''''''''' "'''1'.'''''''' " .\1""" ,,,,1,',,,,,,. ,,,1 .. , "", •. """ 
",.·,LI,· 1',., 1"" "rol'''''' l.· tol,· ",,' ,<1". ",.""", 
",.", ... ,,,,,,t .... ,,.,,, ",," l .• ",""'"'' "'"'1''''''''''' 
h.",,' " " 1',,'#..' .... ,"" •.• " •. ,/I!" ... ,,, •• """.,",,,., '" 
.,1, ",,,. ,.",.,1,,· l., 1"' ... · .. '., .1, """.". ,"'." .,11., t.". 
" 1.,,,-,,,""""""" 1" .... ,.",. "'".''''''''" 1'''' '''.<1,.'''' 
"""iI", 1"1 .... ,w "."¡ ...... ",, " ""."",,,,, """"",,, 
l., '1""'''.' ~~·",·, .. I,· ".",., '" ".,no , .• ".d,·,."., 
~ I~ .. , ,.,,,.,,. "~".""" . ",,. ",,,,1, ,,,_, ,,,,,,,. """ '"", 
t.' " ,,,,, I"N"' " .1"1'1"."", •. ",1" ""1,,, pi .• "" ., 
",'1<' i" "",.,,,, r."" " ."1,,,,11., 1''''' .'''' '" .""",." . 
."t ""·.lIU., ,·."i.·,., ",,,1,,, 1""',,,.,' ¡ n" '''1''''''''.' ,h 
tiIoUI"I''''''·'''''''IW,·,,,,·.,,,,,,,.,,,I,·,, ... ,j ,·, 1, ... 1,,, .• 
1"."" "' ,1." ."Kr'J 

Darbefla si Bdatta pratiC8mente a tutt, 
i tipi di terrena favareval; afia 
caltivBzione deff'Bsp8rago, 

Po< [.It~ I~ .. t ...... , • • i e ... ' , ..... IIn: <ool, III'.e, 



LA TABLE DES cUlssons 

ASPERGES DES LAnDES 
Comment cuire tes asperges 
en fonction de leur calibre. 

ASPERGE MOYEnnE 
Calibre 12 (jo 16 mm 

:.\ ID .-., 
I , 

, ,,,,,, .. , (J ' O ~ 
• 11 ... "le' ,,"' .. '.1'''''' ... ·' ~ ,,,,,"',, .. 

1,""" ,!, ." .• "'m,,'¡ ,.,,, /I,,~ '; " .4",11" •. " 
/1." ,"o l.,". ,./, .• ').. •• '1~1" ,,, •• /,1 .. ", /' .mh" l'" 1,,,,, 
,l."" ¡,- ,."",-,- ./,., ",1 "" •. ,~,.,~. ,.'" .,'; 
\""'~r" ·,,",k, -",,,,,,1.., 
/1." , "; _.", ~ ./ ,',/" '.\" .1,,.,, ,,,' ,,,,,, "1/",,, "" "1/, " • 
• ",,1. -, " .,,r,; 11,-." - , /",,, ~11" ' o'Il"I'" ./"" ,/.'"'' 
,,,,,,,, ,.,,,,,, ': 01"",01",,,,,,,'1"" -'" 

1,11/.", " '".",, / •• "'I'-'},'" ,¿ro" lO'''' " .... ,- ,1,-'.-,,,-,,· 
,-/" "".,.; 

ASPERGE STAnDARD 
Calibre 16 O' 22 mm . ",' ... " 

1; """".,', 

\ ¡".'" 1- ,,,,,''u,', 
1 1." ,_ I ."" " " ... ~" 1 .. ,,,,,''u, ', 
11 .• ", l., ' '''' -.''1'0-';':' -' I ~ "''''''''-' 
I~,,,, "~o ", '1'"''''1',''' ,-/1 /0"",,·1" ,-"" 1-; I,~ "'I"' ~'~ 
,1",,, 1, ' ,,,,,,, ·, ","",'; .l."" ,. '".~ .1",,, 

GROSSE ASPERGE 
Calib re· Zzmm 

, "',~," 
\ l., '1" " I~ "",,,,, ..... 

\ l. '" ~~ ""'lO" .... 
l' ",. 1 ",', ' '''" '" t ; "",,,,,, ... 
l' " .. l. _ ,,,, ,.to ".~ , 1" """,ro, ', 

COMMEnT BiEn CUIRE LES ASPERGES 
En papillotes, a la poele, a la vapeur. .. 

Comment cuire les asperges a la pointe de la saveur 

cUlsson VAPEUR - cUlsson DOUCEUR 

~9 Plu s elv C1Jit-i;1sp-erg -::> 

le~ iI~perges 

sonl protegee~ dilns le pdnier. 
Ain~ i . elle~ cuiront deticalemenl 
a la vapeur. 
avec: juste 
[es piedS ddns reau ! 

cr.- "' . ; ). .2n: 
Cuisez votre pois~on 
ou votre viande en meme temps. 
De prelerence 
placez te panier d'dsperges 
dU dessu~ . 

Ains! le fumel de [,1 viande 
ou de poisson remonle 
el pdrfume les ilsperges. 

I -

11 gdrdnlit une Ire~ bonne comervation de~ 
QUcll lles nutri tlonnelles 
el cuit Ires viII' I 

Cerldins onl meme 
un couv('rcle IranSPclrenl 
pour mieux surveiUer 
1<1 CUlsson. 

1 , 
, 
• 
\ 
¡ 
! 

i 
1 

i 

En PAPlllOTTES AU FOUR 

Le ,";liJ') ( .1 2:' p,:.':) t: ) ;,: ~ 
si vous cuisez un poisson 

~ ou un roti, prolite z 
de volre lour Ch,'tUd 
pour taire cuire le~ dsperges 
dans un papier d'alummium 

~I , ¿.." 
ave, Ij cuiueres a soupe d'e<lu s.alee 
el un jus de ,i tron. 

cUlsson A L'EAU LA PLUS CLASSIQUE 

L ~ hu :> a ,l rt", Vi ,':: .... . l'; .;.: 
Plongez loujours vos asperges 
delns reelu !roide . 
jdmel is dans ['('dU 
de ja Chaude. 
sinon les teles se ramollissen\. 

A LA POELE DORÉES ET PARFUMÉES 

;_ , : I .J l ' ~: 

Oelilillez vos dsperges 
en pelits lroncon~ . 

Faites revenir 
ave, une noi. de beurre. 

I LES ASPERGES DES LAnDES I 



3 COULEURS 
POUR LES ASPERGES 

Blanche, verte ou violette, 
I'asperge doil Sol couleur 

a son mode de p roc1uction. 
L'Asperge 8lanche 

(achee. prOlegee CSes rdyons de soleil. 
elle préserve son tein! de nacre 
el pousse uniquement sous [erre. 

le savoir-f.-tire Asperges des l andes : 
L'osporogiclI/leur eJ(lgeanl devine ii f'aúl. 
a lO momdre /issure dons la terreo 
lo presf!nce (j'/me jfane asperge. 
prele ¡j pomle/: Le prOduCleur rotJligl> 
ti CIIeillí,. /'osperge iOUS les joun. 
pOUI" e/re $(11" (te (a rt}(oller 

0(1 meilleur momenf. 

L'Asperge Violette 
[Ue pOlnle lout juste son nez en dcho,. .. 
de Id bulte. Juste le ternps de se colorer 
sou~ reflet ele Id lumil're. 

l'Asperge Verle 

Eue voit Id vil' en ven . 
Elle pousse ('nile/'cment ri ['dlr lltlfe. 
Scl eouleur verle vierH de Id Wlorophylle 
qui réagil dU ,>oleil. 

le savoir-fa ire Asperges des landes : 
POllI" qU'{lIIe ospe/'ge pOtlsse bien drOJle, 
bIen VIII' el q /I 'elle 501( Dlen (ellC//'e, 
11 fatl/ que le 501 501( bien lelldre 
OlJJsi, le proC/I/( lellr a le 50tlC/ cJ'oef'el: 
d'olleger el d'aHollplw so lerre, 
l/I/ momen/ ou /'a5perge POIll((> SOllllez, 
le prOduCleur respecle lo Charle 
de q¡¡O{¡le . 11 (ueillC! 11IlC! osperge 
Clom la foil/e varie ellire 17 el 25 cm. 

1\ c;uQi r,~conn, I , : el', 

1I1~ bO" ," ,1'; ~ ~" . ; ~ • 

les 7 reperes de QUclllte Asperges 
des l <lndes : 

• le bourgeon eSI ferme 
• l cl rObe esl nclcree pour les bl<lnches 

el b rillante pour les verles 
• l cl [Ige eSI CdS<'imte, 

surlout pas Souple, 
• Au [ouchel: Id surldce est llsse 
• Aucune tclche 11'clppdrcllL 

• le tcllon es! bien neL 
• l cl base es! encore numlde 

" ,1 , 

OUt une dsperge QUI POUSH' dclm un SOl 
bien clere (bien travaillel 
a toules les chances Cfelre b ien lendre, 

Oui. les asperges SOrll cueiUies une d une, 
comme des Ileur<., les asperges blanches 
son l cueillies d I'dide d'une gouge 
qUI perme\ d 'dller les chercher sous lerre 
Sdm les Cdsser, 

non, les prOduc teurs d'A<;perges 
des LaMes n'ut ilisenl 
aueun traiternent pendan! la PeriOde 
de pousse 
e! de reeolle des asperges, 

_V)·!·)i) ?"'M 
Votre p a rte naire 

C'est l'heure 
de la fete 

Poor 1.1 premiere lois, 
le ~ producteurs d'Asperge~ 

dei ldMes revelent les S.1voir-faire 
de leurs aspergeraies, 

ComPO\it ions .rl illiq!xos rt.ünn p.r I,,~ 
prOduc tnor s Loncl.is .w.c 1'l,Irs .SIH'I'9" S 
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¡ , ,,, ,/., -1 , ./.,." ,/., 
/ , , ," /., , , ." \ , , /, ." ,1, " , 
.1 , .. " ,. , / , ' ,,, ,,,, ", 

, , "I'/" .¡ l. IIJ /,' 1' . lO , /, . '" 
\/" " ,¡" I , ' foI, 

/" , ;"" /l h "" ' /" ,-"m, ,,, 
/, , /,¡,,, / .0'//, ., ¡',II "",,, ,, , 

. /\ ,', /,' 1'/,,, , , 1 . , ' / " " " , 
,,, I ',"/i, " I¡..,./" \,1, ,,,1< -, lo- I'i .. , ., 1:/." " 
/," U,,-, /jll, ," /, ' \(,,,,, ,, ,1 \".1. ,', 

... "u.· .. ¡, I",,"<' \ h 
2 ya"",,, nJh"," 
1 ... " '''''110.' ,rane!h d""l~ 
1 " l '00"1''' de m""IJ"k ¡nr" · 
1 ... ~ C.l/' - lit' ¡", d.· d ' ",,, 
II! r. ,. ~af~ "" 'ah.' '''''' 
~ld.H1~'·' k" dlffi'ren'\ In~r': .. l i,·,,'\. 
\'"", I~ '''''''l eg .• km"nr "''''ir ,w,-' "'1<' lh i l f(",,,~d,' 
d,-,~u lI\" n rotl ,1" uuj,e fu"" ' ,,. 

l."""". no" ,..HM' ' '''''pl.~,. 1. ",,'tI, /' " ./, .. ,11,', Ik" " ~ 

''''.''"'"I'~' ~'h", n~,,· .,'"ir: ¡""'k'" ;" .,/,.",-, ,.. , j/ 

• \"mT tI ... ,,-.. ii 1' '' ''''' 1:<' 
I ~' j'" ,.1',,,,,. <HJnge 
1 ... .i ,~ I,' ,1,' "'J''','',", 
~u ",1 ,k l.,;. ':"',~m,' . ",1 : I"'¡"'f ; I"",~II 
l., .... ,. """".' p •• , ..... , I ·or.,n¡:~. [)o'I~w, 1;0 ",a'¡l"na 
d."" 1,' Idi. Fmi,1 , .• "".!t". 'O" I~ f,'u ¡""'IU '~ 
,·" " ,hl'U,,"" fll.';<"'" 11"" ,Iu fCII, ~,I," ~I I ~'i'· ,c •. 
"i"""·' le ¡us ,I",".'ug,· ~. I>JU,. ,lI' f"Ud l.," f",' . 
l.".,'"',·: ,....,, ~. ~.,,-I, /,,,,,,,., '" ,,,¡ .. ,,,,,,, 1 ' . ¡, ""'1"",1""", 

l:a~<"rtll'.I<I.,,1 ... Mu.<Jl I d ,'l ... ",e J 
Se<: el ddllal<""'n! In"Io'. 11 ,,·1"< .... ·"' , 
If mMla¡:l' ¡<I~.,I ."''t I~, ~'I'''~<' 
,><"1011 Ic' «"1II.11\"''''S 

• 1 ~g d'alllergM '·e,.c, 

Sallté de pointcs 
d 'iu l,el"gcs 
all 1'''l"In c .~ all 

I'"u. -, 1""""""" 
1',,'I"uali,m : 15111" 
Cuj,,,,,, : 6 I11U 

• 2 r. l "'''1''' d 'huil,' d'oll\"" 
• 2 r. ~ ~M.lpe dc vhlaig,,, b.,I",,,,hIU" 
o 50 g d" Polfm,"""n en colleaux 
• 4 Itau,hes fi"es de ¡amhon ,1<' 1'",,,,.' 
o Ce,feuil I,ais. 0,,'" de sel , puj",e <tu mouli" 

1..I\"1'r les npe'gel <"1 1. 1 rouI"".'I 2 cm lle, polnt...-s . 
1.0.'$ Ilge, ~,vllOnl .1 un p,'ug ... . 
Blanchi, le, poinl"l 3 mn;, rean bouillant" ~,IN:. 

LM o'gnull.'. 
Fdi, ,, ,eveni, dí'l¡'-al""",,,1 1,·\ JSI",. );e, daU I 1.1 1""'1" 
J'"<": l"h uile p'-~,,¡:ml 3 ",u_ l)épn~, ,l."" U" pb. eha"d. 
Ilo,s du I~u. ,·c,,,.., le "¡udi¡:,e da" , IJ 1'0,'le, "',,n,e, 
pum '('(upéf<" IUI" I<-'s \un d,· {I,b",,' . Verle, I,u ... , 
alpc'ges . Chlffonner I,' jJ",I~", . l)i~I"'''''' IUf le ]llar 
f\ ajou'cr 1<-' Po\lu\t"s:<u. 
Ag,fmenle, de ce.lcuil ci,,-,It'. 

SI "." " ',,,,., 1'" ,~. ,- i,.,I.~,,' '"',,,,"1'1''''' """ 1'"""., ,po,,,' ".;, ... 
"'<li". ,. rI'" "",i, ji " •• , ""i"., """UI";. 
.,,~, '!'OI.~ ... d'"I''' '~'''' ' '-¡~'I""<. 

I::o ... ",'¡ l~lIr,, 1 1 : le 5yl\"" uef 
"gn'ahl" "1 ,¡.~,ll"'Jn' . il , .. 1 le ~u"'I~,~non 
Id':'JI d.·! 1'\;'11 d'J~IIe'~,'~ g~ml s 

,¡~ ch:o,nole,ks ou ,le l'",du;U d,' 1:0 mc,. 

'·ucléc 
I,rinta nic r c 
d 'a 'lJlcrgcs al! Ixmlct 

1'"", 4 ¡le,,,,,,,,,', 
I'''; I~lJ:OI;on : 15 m" 
C""lOn : 20 onn 

o 2 ¡'ntlc\ d'J<pc,g,'" hlJuchel o-u \"Iolencs 
• :\ I>lann de l'"ul"1 
o 4 lo",¡' d 'alllehJ"1 
• f> I~"nmcs d~ .crre p,lnl~'" 

I C. :\ )<)"1": d·¡',, ;I .. ' ,run,·c. 20 g de tIC"rre. w1.poln c 

I'de. Il"i a'I""l(l'$ el "" ~..,ns"r<·er que ks 1,,)Ir,,~\, . 

l.el 1>1;,," hi, 3 mu J I"ea" bot,i lla n l ~ ,al,"", 
~.g""tt,·" l'ck, k s IXln,,"<."\ de Icrrc, ra"e e"i,e 
In m" " I'~a" f",;,I~ ,",Ié-t-. fgo,,"~" 
Fa ;,e ' uil<' les r"I1<I, "'a"kha", "n "';":onl 
1,,< l"dl( Jrio,,'. ~g<><'lter. 

e nup'" I~\ IIla,,,\ d" poul",' . Ic, ro"""e\ de lelle 
~. I .. ·s {""ds <I·J.lich.u' en IJrnell,'~. 

1)., ,,\ une 1>0<'1". f.hl' fon<l,e I~ OCu .. " a ...... • I"h,,;I ~ 
d ·o¡¡"~ . l)O,~, I~s 1'0"'''''''1 de .e",· . JjouI~' 1" "" "IN. 
1.1;."" 0 ,1.(' S mn .lo feu moyen. 
AjOln,·, lel aspc'g~1 el ¡es fond s (r"'lidl,'Ut. 
S.,I,·, el lXlI'·'cr. I' rohmger lo cui,St'" '-1"d'-1"e, 
", ;nllle, ,'n remUJ'" d~IiCJI~uW"' . 

Ü"'I"" l..-s 'O"IJle' en d(·s. ¡\u '1l0 ,ncnl dc ",,,'i •. 
w,,,,,m,ral~I':.., . 

'"." · I'<, •• ~c <1 ''''''''11<"'. , ¡~,,,,i.,. 

1." .1(<,,,,,1 ru rl.,,, ; le I'ln '" 11I," \e 
IIs'.",,'''''¡e awc 10"1 I,'~ 1'1"" d ' a'I""g~, 

J(co"'I~,);n~~ de ¡ ~ mlk"' . d.· ,-Iand.", 
hlanchn nu u·Qrofs. 

tuttl' 
all:>': ".~pcrgc.~ 

1'" ", 4 I ~ " " "'''' ' ' 
I''':·j'a,.lllnn : 10 mn 
T~"'I" ,1,· noi,,,,,, : IS no" 

o lIflO g ,le queu" d,· 10t1~ 
o 2 hUlles d 'a<llC'~C' bl ~"d,." ou " lol"lIe, 
o 21l() mi d" neme f""(h,, <'llJi \ le 
• 2 c. iI 1001'" u,' vlnalg'c d,' ,.,,, 

I bcU~ ':,< h~I".c .• el. "o h',e 

l>o!1.lIIlc< la l"'le en g'l' lcub.:. M,·tt.~ l rui,e. 
rde, le, a'I""gcs el "e con",."", que IC'I'"lnlCSo 

I.~, blJnchlr J mn ~ I'ea" bo"iUan'e ~,Ife. 

[ gOOJlter, 
Oa'lI une euw ."I" . fa l ,~ cha"tFer le ' ·Inalg.e 
~I y f,' i,e s,,~, l"&:h., I01" I mn. ¡n(O'IIO,e, la rt""" 
,cm U", bicn. SJIe, el 110;"'"'' l\jOUI." IJ 10lle el 1," 
l'oi1l1'-'S d·,SIIe,gC\ . Co,,,",I. ~I I~;,~" rni jole, 5 mil 
.Ilcu doux . 

)'ul.:a g o.: d'a~lJ('rgC'.~: Cui'" I~ IIg,'$ d·'\)I"-''8'''. "",1, 
el roupéo:s. al'« dc~ p,,,nmes de I,'''C IS mn d~", 
de I'u u l<1 1~ f,o'm;".1"1,' . 
).Io .• e •. Délayf. 1 c . ~ c~r~ de fJli,w d.lns un bol ,rc~ , 

hoide. M~la ngc, le loul el bi'Ie, cul le qUfl'-1uCI m n 
A~l11ente, de "'rfcun chelf-'. 

¡ 

.< • 
I.':,C<'",<I parf:oil : le Rlesling 
Ce vin ,íi! I'O"orn lqu~ p," c~ .. 'fllen(e ,,' 
c •• Incornp" ,.1hlc ¡ veo; le, pnissom I 

el fruTts de 'uc'. aCéOmpJg",~ d ·a}l>ngc •. , , . .. 
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FUNDACiÓN PARA LA INNOVACiÓN AGRARIA 
MINISTERIO DE AGRICULTURA 

MATERIAL RECOPILADO 

NÚMERO CORRELATIVO N°3 

DIPTICOS y TRIPTICOS 



N ou culti uons 
'-....J les aueurs ,-....J 

Lasperge un COlleelltré 
de vitaLité -' 

L"11\/I/' I"OI' 1' 1"/ riche elljibrl'J 1?/jll1/1 l' re e li calorie:.. 
Crrirl' ;, I ns//aragilll', elle facili te les fnlle/ ¡O/JI 

dilill/il/nlilJ/I de 1"IJI"I1(lIIi.wre. 
Cesl 1111 cocktail de t"Í tnlllil/l'\" 

El. El. Pi? e 1'1 E. 

Uars a jllill : 
I a perae e e L mainLeJlall/ .' 

35 

30 

20 

la 

F M A M A 

L'asjJelge des Sables des Lande 
es! disLribuée par 

l'II/.1I'1_ISIl 



Calendrier 

L'(lsperge. (" 'est /e prinlcmps! 
I!~" """/,,¡,, ,Ir ¡;b/" ;Jt. ,"", room",,.,,, 
pm /,' pI'I/II"Ii,,,, ,Ii",( • ,(17)¡; • (I,.~ 

""'/ITmit .. "' '''",,' ""'"n rl "'MI':''''''). 
/ .11 pn"',,rtiol, ,.,. "Imlr '1";; ,."tir ,Ir !ti 
:'- ""n" pm" "lit' ,II,frt rIr ¡ n/U. 

A rf",,/u,, priu't'tt,/I'. m,~Jr.;¡"j ,Ir la¡:riJf. 
,""¡",//o' ,J../<TII' ()/ j""k~ tlIi /, ",,~..,.11ts 
¡,mUlb' (ru{>~.~>I. "':"'''1" ""''''{ <{lIjI< 
"i'~'1I1 ,'11 /" "j",~>r. ,¡ 1,,,,1r ,1""" ol/til 
'P"'iJi,,"t'·w.·~,(,>'. 

• 

L es Lal/des.' 1111 f erro;r ideal 

{ ... <lm",' ¡bL' ,tl"'NI.I .... I~' {'Trl'i ~iN .... · 
"" 'os I-mlll.'j .,III,'IIIIII I'.""'''''''.'!:''. 
11>/" pnyr.'¡T m. '"~ " u ".,/,., h ",mli'I:5,1r 
ti"!>'!':.'r. k< 1""Ir~ ¡,'II" 1" ,...:II,wl l/U fo¡j,¡ 
,¡¡., 1" meo/u. "f,".I" ," ml,'I'~rli"Nu.I .... ,¡( 
(Ir"j,,, ,1">,,,1. ,>~blll",."II" !J¡tvJ"UÓ'
".'III11loh, 1 ,1W1 {( ;/' • • \'f'~ Ih .'i<Jits 
Ih !."mb •. 

• 

/" lila; :jI}!!' d"s asperges! 
(j''''I''t' ,m,.y. 1m /' "'111. ,¡ 1111'/"'1.\ 
(/5 A", ti., I Jo" . • linll~", .\ ~HII,I., .\ ¡"",,,,). 
u ~',>l "'" I, " ""~'OI'I''' ,/,I,,,,,,.1r w/,l,,,,· 
,10.'1" IIU"" r",{ .. ~.·_ (,':'1 ¡.. ~""'-.:~'." 
""""'m",,,,IJ, ,1, ~"" {,., """""'" ti 
"H""'Ú",,,,,. 1)', ,.'lll/m", 'p.1 « .. " ,,,,,;. 
, .. ",¡ 1" ""'''071( dUl .. '''f'TJ:I''''''·. "'"' 
"1,·/;'.,, ,ir,.""" ... h / ... Iw Ir,¡n 1", .. p.'1 
,.¡",,,·,;,I,, .H'IT' ,,,/1(01., ,'·/i"f' ''!:'. 

.~. Cuisiner .~ 

Comment les cuire ? 

A /'eau : 
. Iprh ip/Ilr/¡ug, 
S"I/ ¡, /" (11.,,,,,.Ir. pldn~'r Irj n;/,,"g" """, 1",/1( Ix",""",,, ,a/", 
8",', """, 1m (Ull'l"pc~" ,,: .... "" , ... ", tI;."u ''''j","I. 

1."iJ,'( n';,.:!; ti 1/1 ""'o G 
.-1 la mIma: 
. 1",;, ,!'¡,,,flup" 
/),,,,, "" "",,,,,,,,,',",: ,",II,.:! 11'''.' ,r,.,,,, ,/,,'" IrJu",l. 

{"/11 /" ."prT.~(j ,{"I/I 1, 1"'''''' n,·, '/'" 1" ""'{"'/" ,ijjl.-. 
/"¡'W(lIh, /10"1."" j ""'. 

I.m,,,·, "",,,; mil "{"" ,'h"II,I,,,,,, G 
...t u lIlic/"{J ol/d/'J : 
.11"'" rl'¡"""'~ 
.110"1/,," " ",'" ',~' 'M U"( ,,,,{,o ,,,,,,1,,· 
""", ,m 1,1", ,,,. , I",,~', ".11 .. "" ,f,,,,, 
H" 1'",,1. m" .. ", '/"""Jllm .. ,,,,,M, f.'"'' 
d, I f .. li', 11"", ""'11<'/'" 

l.'''''''''''''' /0" l.i ",n. G 



: ¡.I i; I ;:, Q Ir,;, ~ ~' I • . ' 
• 5 Ir 1 ] f El 

Existe fIlmi ell ptllene de 600 kg. 

Asperue " abline" de Prim'/and 

P,.ill/ 'ff/ lld 



l'II(1Ii>S: O""ill/)l/",rlrl>lr",,,1 
J" 7;'"rim.( .In 1",""(1. 

Gil,",'" ",."I/U , I'"",~"," 

! '1-... ("/<''''(''''- : 
I~""Z,,,,I ' 

Le /erroir dl'S Ul/Jdl'S el¡

CflSCOglll' bélléJicil' t/;UQlIIS 

1/t1ll/r{'!s {'.\n/JI iOIlIll'!J 

PQl,r!t1 (u/flm' di' /;upcry,/', 
sol SIIb!O/III1'II,\', 

allié 1111 dimtl! 

'4~(* " h"",dell)Umidl" 

'. 

de POUSSl'1" 

fui IlSsumnf 

l/l/Ir¡ 11('. 

o~~~~~:;et tt cultures 

~~~~:;: les Llndcs sonl 
~ le premier J éparlf

ment productcur d 'asperges~ 
en Franee. \ 
La rriaítrisc tedlfliquc des \ 
produc!eurs de la régioll 
a permis de tirer le meilleur 
d 'ull terroir el d 'ull cli ma! 
paniculierelllent adapt~s 
a ce produi!. 
Ces producleurs passionnés 
continuent iI ada¡uer lcurs 
méthO(les de I.: u lture pour 
am~I¡orer I 'homogéné¡t~ 

(I u produi! , sa rr:licheur 
el les condili ons de récolte, 
el assurer une Ira,abilité 
comple le. 

Encore plus 
de fraiche ur 
De 12 récoh e 2U linéaire, 
les productcurs des undes 
mettent tout en a:uvre pOUJ" 
offrir au consommateur un 

prod uit d'une fraichcur 
absolue : 
• chez chocun des 300 
producteurs. les opérolions de 
lovoge, de rrioge ee de mise 
ou (raid imerviennem dons 
les 3 heures qui suivent 
lo r&olte. 
• livrees ó lo stalion, les 
asperges sont maintenues 
au (roid (+ s"q pendan! le 
cafibrage et le condmonnemenr. 
puis expédiées en comion 
rrigori(ique dans les heures 
qui suiven! Icur orrivée. 

\ 

I '~ ,~ 

:VIGP 
"Asperge des 

Sables des Landes" 
c~ I .. be' repose 

sur un cahier 
des ch;¡.rges rigoureult 

dont les pr;'lC:ipaulf 
points sont : 

• une lone de producI;on 
dé /imltée : ItI Lunde. 

de GOJeorne. 

• Un 101 comporcont 011 
mol"! 75 % de Jable. _ • 

- une mine ou (rold du 
prodult dons IfS .. M Ul'eJ 

AujourJ 'hui, le nouvcl 
cmball~gc de SABUNE 
(marque référcncc), scmi
perméa ble el micro-perforé, 
pcrmCl de franc.h ir une 
nouvclJc éupc et de tripler 
la duréc de conservation 
des a.spcrges (jusqu'ii. 10 ;oun 
dans le bac ii. légurnes 
du rérTigérateur). 

l 'aspe rge, 
simplement bon 
Cn llllll l' lc ~ hirOlllh' lIcs, k s 
pn.·ll1ic rcs :1"lll'rges 1Ii,Inllll'III 

le rctour du pril1lcmps ! 
Mais pounluoi les réSl' rn-r 
aux scu ls hahi Uiés ? 
AujourJ'hui, ilesl I Cl1l p S 

de fdire décollnir les S3\'curs 
suhl i l e.~ de l' aSp{' r~l' aux 
1m]) Ilolllhrcu:\ 1:1111:'0111 ' 

IIw!eurs (Iui l' ignore ll !, 
I10lanUllCIll aux puhlics 
¡eunl's. S:lche"l. les r.ls.surer 
en Icur indi llu :lllt commen! 
les pder l' l les cui re 
sirnplelllellt : ¡Is \ '0 11 5 sc ront 
rl'COIIII;liss:lms de Icur a\"oir 
fail découvrir le goú t sul"il 
de I'aspcrgc des sables 
tll'S L1 mks, 



RagoGI d'a.'ipcrges avec lous les légulllcs de prinlclllps 
RIUTTE DEJE" mISS\1 . RE!.\IS DE!.\ POSTE \ !I\GrscQ (L\\J)J~\) 

Ingrédients: 
1 k~ tI'asperges blanches. 
,lOO It ,le pclits puls. 
WO It ,le IC\'C!>. 
X pc1i11.!'1 mur¡:clll!'i. 
4 C;Lnll{1,$ i~ul1cs. 
4 ~rlich:IUL~ violcL~. 

100 ¡: Oc 1:1111bol1 ,le II~)~::~;L 
2 cullleres de Ilraisse (l 
I'OtIIl lA VINAIGII.:nE, 
I dI d'huile i 

'0 i:~~!::llt ¡~ f~~~ , :~; i 

, 

Jouez avec , ó/ n;:;~. ~" " , 

l'Aspcl'gc des landas 
et gagnez 60 cuit-as p"q¡e, 
80 pinces de SQJ'ViC9J 

60 é plucho-asporge 
GENEVIEVE LETHU. 

4 tirages : 21 avril, 5 mai, 19 mai et 2 juin 2000 

•.••• ~ 0 -'. . . ... . 
,,-.~ 

.. , 



Ragout d asperges avec tou les légull1es de printemps 
R~:CETTE DEJE:\\ COl'SS:\l' - REL\IS DE L\ POSTE ,\ M.\GESCQ (L\\DES) 

I ngrédients: Réalisation 
I kg ¡J 'aspe rges blanches, 300 g de reyes, Couper les asperges en sifflets de 2 cm envi-
.300 g dI;! peli lS pois, 8 peliles courgelle , ron. Les cui re 5 mn a I'eau bouillanle alée. 
g carolles jeunes, 4 artichaulS violeLS, Puis les égou lter sur un lin ge. ,1 
100 g de ¡¡¡mbon de Bayonne, 
2 cuille res de grai se d'oie, sel. Chauf[er une cui llerée de gralss44'oie dans 
r OUR u I AIGIU-:TrE, un pqele el auler vivelllenl 1 ~rges en 
I di d' huile d.'olive,80 g d'échalole, I cilron, donnán~ ~ne helle coloral i~n . ; ~;?!d 
2,5 el de vlnalgre balsamlque, ,. -<. . ,~ (¡' ~, /? Z~{( __ 
100 g d jamban coupé en peli!s:.dés. \' " ui~ /¡¡mtvíij émen !Qu.·" ' 1i.U~~ en 

. ayw!' r ( dE ou~l"la .cUim ~4 me 
'" _,!t~~.~\ ~afts .éI(!"ia-g~ce pq pi- 'rv~' :reou-

r. '., ";. l ~etl .~\ -:;... " ~ '/ 1 " . ~ JI . '. 
I~,) t ~ 6 · ~ · , J - ... 1/ d~ ~ ,.( 

" ' ..... -- ~ 
~~~tte fai re revenir ,a la grál~ 

1;.1 i ll~ R 1[;3\' 1-., 

... -~""'-.. 
Asperges blanches 

des Landes 
L'asper e de Land' pousse dans le sable 
des I.andes qui lui procure cene aveu r 

suhlile '1 une pousse rcclilignc. 
Elle esl disponihle ~lIr le marché 

de mars 3 juin. 
Elle e ·t, au i, excellente consommée 

nat llre ou accompagn e de inai grettc 
Ol! de mayonnaise. 

Pour pr'parer le. ~ p rg : 
les ép luchcr 11 ¡'aide d'un économe, le ' 

JlI()ng~r dalls I'eau bOll illante salé ,cuire 
15 mn , égoll lter, c'est prcl. 

, i~. se de jamhon. alou ter IOUS les 
, éguin¡j( e hauffe r en rcplll:ml délic:tle· 
.~ érJr". ' . ~: l' ,,: , 
Ll resse . m ieu~en f dans chaque 
assi ~t r d'un Cordón de vinaigretle 
auj de. yonne. 1 " , 

: ' . :- lo 
.+,'-~. 

\~ 
.' 

....................................................................... 
Jou z' V e IU.::-:,::, I Asp 'ge des ~ nd s et gagnez 
tlO lIi[ · d~pl!r9l!. o ¡l i n . ~ d " .""". I C(:. ·pl .. n.; , .,:, p ·I' !..I· Cl~VIEV~ LEnl . 

I'o llr parliCl/jer, iI SII/fi l de répomlre slIr ce bullefill 011 . /Ir La !OCIé'; Pnm'l:!nd .rgll1l du 1) m'l\ l1J 1 lUlO 

/Jtlpier libre ¡¡ In qllesl iol/ SlI i l'tlllle: ?OOJ. UII j<'IHINl<:OUI\ grJIU!1 el SJUI ~h~~111.IO 
. _. . .. . • " . , . d uhlt a'l~ lItJSO 'u son ~ ",u 01. """M JU' l>Jo quel type de ~ol pO li ~r nt le .l~p rgts bl3n ch e~ des l.;lnd e ~ ? i"'OOOl!t'l qUl !eo,d.-nt 111 Fr.,.r< nl<,mpolllai,"'. 

D de 13 gravc,D du 3ble,D dr J:¡ 101I rht'. Cm", ,, .rIU>c Ihh·IIIII'klkIWIIC'p.l1ulI. l< I1 I1IJ' 
1 t.W

1 
u d"" <k 1, IlO:ol< [">.1.111 fo, 1., Ifl~ d·.a/ 

Num : . . .. . ............ . .... . ... . ....... . . . ...... lrallClI! n .. nI nl r.mbou 3U IJnr kili l'I1 

Prrnoll1 : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . "~II<ur. "" ,,1111,1< drnw,'" <enlt 3 1 ~I""", du 
leu t'tmCtJur.. lIn I<ul 1t,"ooul>(lI .. nl P'I luWI i 

¡\t! rl'SSc : .. . . . . . ..... . . . ... .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . I"J~'" 3U IOrI 111'11 <rr<'t1I1,~ sou> con,nil. lk 
M.,iln· Gn"h,·nn). hUl"",1 .k IUs""" 1 ISonkJul . 

• : •••• : . ' . ' . : • . • • ••.... • : ; • . .' • . ,,' ' •. . . : • . • . • . . • • • .. d l<"l quil, 1"''><111 n·~ lrll .. nt <!l Ll..'¡xh< lit, ",ul bul 
IlE10 R, I:ZVO IRE 1:I Ll .ET IN DI: I ¡\ Ill lCIIAl10 : 1<1111 1",(0)" , 1.,100 ·rtII'l,¡J"""""3Ul~J~II.nlS 
011) )ElI· c.;o 'eo IlS PRI n A IJ · 111' I'jX - .)51114 IIORllFAlIX CEIlEX I'JI\I'« IW~'Jld~ 10mHp""dIJ~U( ltrJ¡:t: 



Po",. 4 jJerSOIIII(!S : 

~ /)t'!tl p<ite fi'/l iIM('t'. 
rt I jlllll/(' diH.:/lj 
1"'1 ,i(XJ J.: dt' IJO/lllm's di' ter/t'. 

r"I lO d dL' ('n'II/(', 

" H()O g (rtlS¡}("]..,('.~ It,,.ks, 

i )écoupcz dans Je 13 pilte feuilh.:tée. 
.¡ rrctan¡4cs Jc H X {¡ mI. 
¡\ r3i1k J'lUl pin(t::UI . l'Ildlli:-.l.:z.k~ (Jun 
pune lflTlú.Dorez·ll's au four. 

I 

l).uta~rz en Jcux J:lIlS le St:ns JI.' 1:1 
lon¡:ueur el disposez dans dmlur 
moitié. une s:11 ~dl' de l)llmmrS de 
terre ticues. c.: rénJécs et tJ.i1](e.~ en 
peti lS Ul'S el un fab'O! d'aspc:rgl':i renes 
cuites a la \'apcur. 
Fennez le feuiJlcté et scn'ez 
3ccompagné J 'unc SlU({' moussd inc. 

/'0"1' ,j / It..'rsoll'u· ... : 

~ I kg (r{{SIH.'IJ!.e.~ I'ilJld/{'S. 
;o;, 50 g de dlJtJllwlle lJaclJéc. 
'"! 80() J.: dí' lJIlII/{'S de n¡laille. 
l'II 50 g de j mll!x)I/ IJ/(///(: /)(/Lbé, 
" 50 el dí' m1l1efmidJ(', 
fl IIIl1s({u!e rápée. 
fJ'I f(XJ g de lx!1fJ'1l.'. 

Z'! l'¡"aigre de fmlllboise. 
,.. dll t'ill b11l11C: (Sm{fliglloll). 

J :'plllt:h('z et cui.'lez b aspcr¡.:es. 
IkfmiJis,"l'Z C! l'~()uttez,lt'S sur un 
ItlrthOll. Prrp:lro. une s;m(t· hbrll.:lw : 
mdan¡.:ez crrmí' frJicl1e.:;el. ruine t·t 
mlL~:ltle . Rédui:..cz sur fcu tlllUX 
jusqu'a ohtcnir une s:mcc Ont'tlU.:U'iC.'. 
SJ.isi~z k." blancs de \'olaille l~II1S une 
pode. Salcz. poi\'rez. puis COIl\T('Z et 
lais,'il.:7. nlife lIouctment pc:nJ:mt 
=; minutts. Une fois cllits. rrtin:z les 
blancs de 1:1 pode. Déglacez la poCle 
~\TC un lile! lit \'in:tiwr de framooi.se 
et un \'l: f n: de \'in hlme. Réduisez 
la ~lUee . Ajolltt:Z hors du [eu 50 g de 
heurn:. Dan:; ks assiencs, disposcz lcs 
aspeT}!ts el 13 viandc. Nappcz les 
:t5pergt'S de creme; la viande, de sauce. 
Pour 13 tlt'Coration : parsemez la 
ciboulelle el le iaJnbon hachés, 
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QUELQUES 
ASTUCES 

Ouelques canseils pour les ;plu(her 
Coupezles pieds iJ I cm. A I'aide d'un 
econame, épluchez les asperges en parlan! 
Ii 3-4 cm de lo palnte vers le pied 
lsouf I'osperge verle qui ne s'eplllche pos). 

Ouelques canseik pour les canserver 
Au refrigeroleur : 
Vous r,0uvez les conserver ¡l/SIlU 'O 24 h 
dans e bo( a legumes, epluchées, 
el jusqu 'ó 8 jours SDm les éplucher, 
enlal/lees d'un IOfchon humide. 
Au (ongéloteur : 
tes asperges supporlenl bien 10 coogélation 
opres avoir elé b!orKhies Iplongées 
1 62 minutes oorn I'eou bouillonte). 

Ouelques canseils pour les mire 
A lo vopeur : 
S mn ó l'oulCH:uiseur, en oyonl p/is soín 
d'ental/rer les paintes d'asperges d'un 
popier oluminium. 
A ¡'eol!: 
Fkelez en bolles de 6 D 10 asperges ; faites 
cui,e daos de I'eau solée 20 Ó 25 mn selon 
leuI grosseur. 5 Ó 7 mn suHisent pour 
I'osperge verle. 
Au miero·ondes : 
Placez-les dans un ledpient cantenant 5 cm 
d'eau salee recauverl d'un film etirable. 
laissez cuile 8 mn 6 puissonce maximum ; 
3 mn suffisenl paur la variete verle. 
Apres congelotion : 
Plangez.les dans l'eau bouillonle salee 
sons les decongeler. 

L 'lIsperge blllllclJe pollsse fmUe
reme,,' () I'abl; de IlIllllllib'e SOIlS 
terreo Sa clJflir esl moelJellse el 
5011 pmfl/lIl discreto 

L 'asperge flioletle est rme tlsperge 
blmrcbe tpl; a élé exposée a ItI 
Imuiere. Sa teil1te I'iolelte pro
l lie"t de l'adio" des "")'0115 dJl 
solei! EUe est telldre et SO" par
film est pl"s pro"o1lcé. 

L·~:::Dr;mr:· .:~ ... 1 J 
L 'tlsperge l'erle pollsse el l'air I 
libre ; elle esl tres SlIll()lIreIlSe, lit! j 
"éceSS;'l' pas d'épluclJlIge. ! 

F1'lIicbe, lh.'ipergl' t'sl brilllll,le el 
,'igille, el do;1 ",otlln'r ti 111 mI/pe 
l/l/e sertjotJ brilltmle l'llmmit/e. 

QUALlTÉS 
NUTRITIONNELLES 

A\'cc SI:5 20 kcalllOO g, J'aspergc 
es! peu caJorique. Elle p:tnidpe, 
de par ses qualilés nutriti\'cs,it un 
bon équilibrt alimenlairt. Elle 
conlicnl de nombreux minétaux : 
Pou.'iSium. Fer, Phosphate el des 
\iumines (e, B2 et A). 

j 
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NnU5 ClI/f;VQns ''' $ jdv~llr.J 

tAsperge 
des Lanaes 

Simp[ement 60n ! 

Asperges des Landes 
a I'huile d'olive 
• Epluchez les asperges 
el fa~e5-les cuire a I'eau 
salée 10 mn dans un 
aulocuiseur (ou 20 mn a 
la casserole) . 
• Egoultez, salez e! servez les 
fro iaes ou [iedes accompa
gnées d'un filet d'huile d'olive. 

Voilil! Ces! pre~ e'es! simple el e'es! déli cieux .. 

~ ., ¡ J lit; Q p ~ I ~ .~.,....-.....-.......-:.::r::~ .. 
NOIH cultivon, !"S S"dVf"urs 



La générosité du terroir landais 
Riche d'immen es étendues sableu protégées par sa forel de 
pins mari time I le terroir d s Landes e ·t particulierement adapté 
a la culture de I'asperge. Ses sol sableux perméables el profonds 
a ociés au limat éanique t 
au chaud s I il d l'Aqui lJin lui 
donn 'n I une fines. e de sav ur 1 
une lendr >1 ' in 'oml arables! 

Un trésor de bienfaits 
Tr" . ri he t'I1 éJU, n obres, n viléJmincs ,C, B9 el e 1 en min ' ral! " 
I'il ' pergc des Lill1dcs posscde d' xccl len l s verlu ' di ' 1 "l iques el diu
réliqu .. 'esl I'illim nI plilisir par e 'lIence ! 

La vraie salade d'asperges a la landaise 

Ingrédien ts : Jspcrge ' de. Land s, IrJn h de magr 1 séché, 
jélm bon de p<Jy s, lomill cs, ,>alatk v rl e, pign ns de pins, 
croLlton I p ain . 

Pr ' pil ra lion : 

e Pelez les aspl' rw'S, plo, /,(,7 - les dilns I'eau boui lléllll sa lée, 
rélil 's cllire 10 mn uans un ¿lul n,is ur ou _o Il1Il dans une 
(ilsserole el égou ll 7.-1 's. 

e [) 'C upez de fines Illmelles ele jambon de pél)lS. 

e Dan,> un ,>aIJdiC'r, dispo z la salad' cric, les 1 mal '5 Oll l) ' t''> en 
ronde/k' '>, le'> 1 "ilnche,> tk' Illilg rt'l st'dll\ Il''> lélf111' 1I ''> d ' j' lI11blltl. 

el i~ I H,,>C7 d 'ssu,> I . asp 'rg S des 1¿lndes nlil'I'eS OLJ en 
morn.'dU · lr,ln h(' s . 

• 1'.11''' 'l11el volre séllilde de crnlllons el de rignons ti pins. 

e j\~Sd i so nne7 él v(llr convcna n '1 servez. 

C'est imprel71ent Gon ! 

> . 
Service consommateurs : 

CollectiÍte fruits et légumes frais 



Turban de langousti nes aux asperges blanches 
RI CI Dr DI JI \\ COISSII - RrLl IS Df 1. \ POSTE i 11\(;f,'CQ (LI\DI~') 

Jouez avec '''!jI'' t; '·, 

l' Asperge des lande s 
et gagnez 60 cu¡t'asp"r90, 
80 pinces de service, 
60 épluche'aspors" 
GENEVIEVE LETHU. 

4 tirages: 21 3vril, S mai, 19 mai et 2 juin 2000 



Turban de langoustines aux asperges blanches 
~I:u:m: IJI. 11. \\ COI SSll . ~I.LIls IJI L\ I'osrl: \ Illla.SCQ IL\\IJI.SI 

, <c' ' '" - ,,",' l' k',<" Ingridients: .. ~i\~¡e:5~ Jléal!~.tlOft'J,.,Wy:.t;'l)b\;!;. .. "'j , -

2 kg d'asperges blanches,1!~~ ~plucl:ierJes~.rget.b~ft. J '3.lde d'un éalllome el les 
2 kg de lan~¡nes,~, I~~., lie( en\~IS!.·Us plonger.danS .¡'eau bouillante ~ée el les 
JOcl d'5uile:dp!Ile.>J¡j' culre) 'nüV..!<iI, .""".;:¡; ,r j; i,:" 1:.,. 9l f¡'Ji".-¡, 
IOO gde~~<:!)i';l0")" -., , :~ ..... ~ '<,1> ~~.;".\.J"':;\ ):",y;¡)., 

, 2 échalotes;s'el~ ':. ~ Oécortiquer les queues de l angoustin~ Ctu el fes restj"ef au'., 
~polvre séchouan. ~ frais. Parer les asperges,pour ne Jaisser que les polntes 'd'envf~ 
... -\~, .. y~:,·,~, ron 3 ou 4cm. " . "'1' ;;..~;¡ ~ 
11 ' " 7''''~~;;~~ Réserver les chules. t~-',~~·¡f " ' ~1~".~:r "'W<'~.~ 
~ 1,~ Faire revenir les te!~ de langoustines a I'hu ile fum:intt,i~. 

r.1 "\ ••• " • " tcr J'échalote hachée el mouiller avec 21 d'eau , I:lisser cul~ 
I ¡.,J ¡JI t~ A 'J .·I·~' '., 30 mn,el passer le Ius au ch inois dans une casserole el yaloo,] 
~ . ---_o ter les pbiq.t,es.~"~perges . ' .... ~ 

Asperges blanches Mellnule nouveau a cu ire pendan! 15mn el passer le lout au , 
des Landes mixeifuih u chinois élamine. .. , ~ 

I.'aspcrge des Landes pousse ' • :' ¡, ... " '\ - 4 'j 
úaus le sahlc tles bmk'S Chauffer les asperges Manches au Tour avec une nolx de bcu{") 

qui lui procure ecllc sal'cm re. $auler les queuetde languuslines vivemenl pendanl I renl 
sulllilc el une IX)USSC dans de J'hulle fumante. ,,1 

,'.1 
J"l'CIi1ignc. ...... ¡ :;: 

Dresser harmonieusemenl en inlertalant asperges el langous:: ;: Elle esl disponible su r le .. 
m:lrché de mars a juin. ..... tines loul au!ou r de ¡'assiette. . ,I,:':~ ~ 
EII I ' 1I I ~ .. wF-; .., . ees ,aussl ,exce en e Napper avec le jus dans Jequel on aura donné un tour de. li 

eonsommée nalUre mouJin de poh're séchouan ; :.! .... (:-;:;J !!: 

ou ac~o~pagnéf t! .J~t~ ª 
de vmalgrelle ""'"I-~! ;\~J. ;;: 

Ol! de ma\'Onnaise. '" -~ ... -: ., ~~~ ~ 
Pour préparer'les :lSperges .~ "\. :-\y-I J.i(; i 
les éplucher a ,'aide d'un _ . .iI'5f ' I y;"':!A.Ñi J 
écollome, les plonger daos· . . ~,{::tJl:¡i ... ,- :~ ~.. i/ :g-
l'e,:1u bouillante s~lée,c~lre ~ _ ~ ... ~t~~6O:;·i-"¿¡í.·(k/¡:;V ~ 

1) mn,égouuer. e es! prct :--_""'..: LL ....... :~ .... '""z5.¡;, . ... 'l .... ~:-l.~-n~:!..,..)/ ~ 

•••• • •• • ••••••••••••••••• o ••••••••• o •••• • o •••••••••••• o ••• o ••• • •••••• o •• 

Jouez avec ,= l 'Aspel'ge des Landes et gagnez 
6 0 cuit ·ns p'::: I' 9C. 8 0 pillCes d .:: ""n·ice. 6 0 i:pl~, c h(: · as p(:f'ge ca:lu-.:VU:VEUIIIU. 

"OM p(lrlicipef, i/ sulfil de ré/xII/are sur ce bul/el;" 0// Sllr 1..i!OC1lV Prim'l..indorpn~ du l'j mm1O! ¡um 
paPier libre a /(1 qllestioll Sll;l'allle : 1.<KKI. U/I .. 1H'011COO1> &f1lU!' .tI W1> ?i'I'&;1IKIl 

d achill :I\t'( II~ 1O!orl. t:t ..... oIleoC1't :lUl 
I);IOS quel Iype dl' sol poussem les asperges blanches des Landes? ~ qul ,.:w..., "' FI1nI)' ni!1I""hIlIJlt. 
O de la ¡::rJ\'e, O du sable, O de la lourrn-. Cunt mdUlt 1b .. llHllltdrr p.>nlClp:UKIII.l..}I ~ 
Nom : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . l¡~~~ !.r:.J:: ~ ~Jrn~,~' ~; 
Prénorn : .. .. ..... .. . .. . , . • . ............. . . , . .. """"'1. SIIf IImp1t 6:m21lilt «n .. ~ I '~ ilu 

fI"\I-(I.(I(DIJ!\. Un 5r:tI1 IrrPboo.II\I:IIItIII pu kIItr '1 
Adresse : . . .. ••.•. . • ••.•...• ..••.•••..•.•••.. . Un,.. ¡U :iOI1 !mIII1 ~ !OO!o cunuólr Ik 

.\IlIlrI' GrmioflUl)', huoWrr do ¡lI>Ia 11 IIonl..-JUJ . 
.. , •. .• ; .. .. •..•. .• . " ., ... . . .. ..... . .. . ..• maqwltp ... :..sllrfr;lrmnllol~.lln lnlltlul 

RETOURNF.7. VOTRE BlJUJ:TIN DE PARTICIPATION A' Irtm p.>'~ 1.0 IobltMH:ll1D>Ó JUl ~I"II!. 
OIIJ JnJ·col'o'cOIms I'R1M ·!.ANI> · 111' I,X • l\nl4 1I0RDF.AIfX CF.m~'( p"_I"IiI. 1t 1~]W",~ dI~I¡rJIt'" 



,7¡JDarbonne ¡':'p ' ......... w. >, _ _ ( "' ,' ... ,. 

Oenomlnatlon varletale : 
11 \1~ l q 11 \ 1<" 1),\')21>1 

Obtenteur : 
I)\I~B' "'111 r,II .. ,'1 

VanCLC prot:.egee 1'.11 il ' lt llh,11 d"hl '11111111 

II qll 111111 .1111." 1, 

Camcterlstlque genetlque , 
11. 1. , \ , ·1 11 .L:t Ih 1,111r111 11 h, hlhl, d~ . J. I , h '" 

""1' .1IU, ... '11 111 1'lu ... IHHllllg\'lh'\, \lgC1Uh'U "' l'''' 

n l 'lI 'I U~ ' " ~'I le, ~ t lh",', ~h.· l',lIdw 11\'11,' l ' ¡ '''" 

-III,lht" 111I1I111\'hl.l h' , .. nol .1111\ Ilu r,,·, p.lI r,Il'pl ln 
.. l.. t.- t"lI, ' l.lIl llIl Ph'\~'lk l l h ' 

PerlO de de production .' "'I"'I~" ,1,'11" 1" '" , .... 
,1 ph II H Ph'H l4l h 'I,II,h (1 I~ \) 

Type de productlon : 11", 1 .. ,,,,,, ' "1'111 1101, . '" 
I,.,.d 'h tri'" ti ,1"I'l'lg, ht,Oh 11\' 

Plame ' 
I'P II 11. " .' \111 111111 lk, l ']..:.I'l.llll1n 1I11 1\l'lI 

1. 0 111111 .l lhlll 11.11111 \' 1 .h'lú· j1h',,' rn.lIl1 I IIU 

1'11111" 111 1, '1.1111 l .Ht ' .,..II.hll l, .... di, h'1lI1 1.1J.:,\' 

Tunon .. h,'II, Illl' ''', ' IlI.lIILIU 1.1I1I 1 I1l'l~ I.dlo..' 

\'1 1\ '1":, d lllllt d\ ,.:r\l" \,lhhr\' ."d ,1 .";',1'1 . .. : 11 

110 IU ti , '1 plll'" ,1\ L'L I'ln"" ~h: -;(1 " t i ,'!l ~~ l)lIl1l' l 

1,111 ... 1 ~'II" t l 1'1 \'11 h'llI1ú' ,'1 hl.lIHl h ' \ ih"l h L' lk 

1'1": '11 '111. 111\'0 ,lI ulll'L \.111,",,' 1 1"Illkrmc 11tH) 

111111 .... 

l\t l l1l1. qll.I I. 1L gll" .. 1.HI \ \ 

PotenClel de producclon 
\ .11 1, lo . 1 111t1 1'I11L 11111 '1 

Vlcesse de cuelllette 
di \ It p elllllll.lIll ,h h.lI""""l'l '.g.l1Illt .Ht\L' lIh'I H h 
11 '01 I l. pl ~ Id", 11.11 1 

Produc tlons complementawes 
1" III 1 lit L ultl\ t, t 11 1'11 ,dll\ [I O n .. 1 ,1' I'llg .. 
\ l ' d. t 1 II \ ¡ 111 

Qualiculteur' 

r-- --------------------

Conseils d'utilisation issus de 5 ans 
d'observations dans le réseau 
d'agriculteurs expérimentateurs Darbonne 

OCll s itcs de pla n t ntioll c on"c ,lIccs I 0/11 ' II /lr l ¡nln,., :,;¡f " 1 

optim ate c/u " e llclclJ l e ll ~ eL (le la f/" " I,/.I ' r: 11 111/1 "'''('I,, /, 

• Ir, tlOO gn l k , ¡ h,I ""1 1 g lll k, ,HI 1I !l'Il,' 1 11 !l'.1 11 " .1.1",1", , .. 1, I,'g.'" 1.111>1.-""'111 
pnl1l"\l l ' , ' 11 11l ,H h: l l ' Ll l g, 11 11 q U I..' «lL,sI't1 , 

• l .' ,1 211111HI g ll l "" , 11,1 ""1 -1 , ; " -; gr ll k , ,111 IHCI I", 1 "h',lIl,' d .l'" In ,,,1, kg,'" 
,1\ ,1111 1111 1.111\ .1, ' 111.11 1, ' 1,' IIlg,lIllqlll' ' l 'I', ' li "11I ,1 1/ 1 .''',. ,' 1 .1 ,1'" 1, " ",t- 1'111' 

, fll1'I,I. II )[' , 

• .'II IHIII g li lln'¡ I ,' , ' 1 I'h" ''' ' 11'111' .1 , ' 'gll ll ." .111 11"'", ' 1111' .11 1, , '", 111 111 11 
I tH\ ·l hl\'t,: , 1\ \'. glll ll h~ ,1 glHlllt,,' 

1 ' ,lUg III ,'11 1.11 ' ''11 ,k 1.1 dC I1" I,' ,1 1'''lIl "hl"" 
I I!', d ', l , "Hi l e' k 11111,' 111 1, '1 de r,' I1,l<'llh'lI l ,l l1 

11 ' , d ',l l lgllh,'I H1.: r k It. 1 d ... ' 111r1 UIl '" 1..' 11 ( "Ii hre I 
.'11 1' .. .1"",11<1 k 1\1 11 1111 .. " d,' Ir." ¡':"'" ,ll ,h, " 
1 ' ,l lIglI l,·III. II " " 1 dll Il"llIhl" , 1<' Ilg," .11I 11 ' 
p<'l' Ill l' 1 q,.llcl1h' 111 d,' r ,'I1 I"r" : 1 l., 1<'11 u,' dr 
1'1.1 /111' ,1 1.1 I'n ,,' 

:: 1: I¡CIl I , l <:; de pI' (lríur; l, ' [11 1;(111', rl ll e :: 

... PV U l I.' ll l ' ,ondllill' COlrHnl'l ll h' \.Ir l ... ·i\,· l 'Hl'(\hl..' , 1 \I..'~ un p l l'l l'Il\.'r h utl , \g\.· I \H l'l1 

',11"'11 ,'1 lIn.' "lll\'l'rlllr.' p l.\'liqlll' .1IlIi h llú· 't ll l ' l d ' llIl Il'h lll l ,lgt' ,' 1 d t llW 11"11\<"11.

, "II\'l' n lll,' 1,I,I ' li'II I.' ,lI lIiI11"" , .. 1 "" "'"\'l'IIl II ,' 1'1.1'11'1''' ' 11<111 .111111'1.-1 111 ,,,,,di 
1111 11' htlld .... , el plu \'I L'u"'",, IHHI' ,1\ '. q" t (1 1)'l. l h ' "'11 1 lHl IHi lll h ",,: li llllh' d,,' 1\ '\ tl ll \ ' .., 

1.11' " " , '11 '" '''" 111 111'''' . 1,'11\ ,1 1" ),,1' " , '1 p.II I .. " 

kg" Il'II"' 11I (,1",\111' 1'1"' '''''111' 111 <'' ph i ' 111.1"1"'" 

,,11 1' ,lIll.lg ... lIl1i l> ,,\ ', ' qu, 'UI 1' 1,1'1 " 111<- IIni l 1,1 

qu.llllt· ~t'l1 l ' I ,II, ' 1l'""I \ ' \ l' l h 'lI ll., 111 "Il'\ l 'l.' 

.... 1\'lI l , ' lh' eg, II "llh.' llt t l\lltl\llt \' ,\11111111..' Illh 

',lrIl'I,' ,1"1111 '1""(1", .' 11 [el ,11 d,lIt 1 1,' PI,' I I Il,'1 hUI , 

1.1;\" ,' 1 ,'1) '11' 1,1 1'111.1111 1111<' ,"U''\' I I I II,' 1' 1." 1 iqlll' 
11",1,1111111.-1 1 ),1 11' (,' , .1' 11,lIh,'II,I I'nll , ' 11 , ' 

,' '''''' I ... h .. ' t ' " Ullt' \,111'1.'1\' 11 .. .', pl \. 'llHL' ,,()tl'" (lIU\\.'l ll l 

[L' pl.l" ''1",' ,11 11 11>11"" (11.tr11'" .) 1',1111" tI.- ~I \\1;) 

Oarbella convient pratiquement 
a tous les types de soIs 
favorables a la culture de 
f'asperge , 
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Gebrauchs rat s chlage er halten 
du rch 5 J a hre Beobachtung in 
unsere m andwirtsllersuchs netz 
von Oarbonne 
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Oarbella vcre;nbart s;ch praktisch alll 
al/e Bodenarten geeignct fur dir: 
Sp8rgelJwltur. 

10 __ ----,--___ -, 
~..-uo'*: ,'\W""',' 

~: ""W""""", (1"' .... 1 
v ..... pr-au<u J," "~o ".""""." •. 
eor . ...... bCI>e _~, ", .~' " "",,, •. ,,,, .. ,,,,. 
,1'",,,,1, ,',' '."" . 1,' 1''''''' u""' , ... , .. " .. .., .... 
,.,,,, ".,., . ""'" '"' ,'.' , • ,,,,.,, ,h 1""""'" ",,' " •• '" 
"",,1". ""''''''-'' ",. ,," ., ,,,.¡;I •. ,,,, ", "1'1' " '" ,11, 
"" ~,-J.'",, 1>"'.',,, .,0\1 
~dI~': "'I'"'''''' '''''''''''I'''''' ' , ",'Y'O , . . ",,', ,~" .. , .... 1 I'M \1 
TIPO di jII'OduzJonfI: • • "m.' ,,,,, .. 1,, ... !'" ,. 
"",J""",,,,·J ... ,u,..,,.'~,.,, •. , 
~: I"."n""' .. ~",,,,, .. ", """, •. ,,, "'l>"""" 
"""" ' , .. n"f" .... "~· .. ,,, ,.~ .... " .' ,",,,.,,,, ' ''' '''''''' 
",k •• ,,, .... ,~. "'."".' J. ,~. "..,., 

r.....",;; ""11, !'" .... ", ....... ' '''''''.',. , .. ', ... ,""'"'' 
,1",,,,, ~, ~,,~~, "1,'",, ,!, ", , "",-o ,,' ".""", , .. " ... " 
p,u'¡'; ...... ",:,'",m. p'" ",on',· " ,,,,,,,,,., 
~,., .. ,,, •• , .... ,"', ,lo 1""""''' '.,, .•• , "",. ''''''' .' 
"",',-"""k ,. '" ",,,' .... , '", .. ,,,. ,.",10,., ~,,,, , ,,,,, 

Pou,."...., dI~: .. '"" .. ,,,,,, . ,.~, . ,,,,,,, . 

lIe/oc:rtA di rKCO/f.. , ,,'," ,",' ,,,' l"'''''''' """."" " 
""""" .,m' .. ""·,,,,· , • ,"h .', , ••• ,,,, •. ,~ . 

"k' ,,, ... ,,, . ,4t" " .. "kl~' 1'" " ,,,, . 1,,, ... " ,t, .''1'''"." 

Consigli d ' impiego r icallat i dopo 
5 anni di osserllazione nei 
differe nt i campi s periment a li 
Oarbonne 

0,-,,,,,,,, .• l/'illlp,;",tO cn""""I",!., 1'<'" ' ''' . ' 
v,,¡o,·,,u,, .. ,olle on'III¡'¡'" (/0:11" "",." , .. 
( Icl/" IIII¡,lIeil con"""" c"d" 

• ,1> t)O¡, ""'I~·/ 'I., . ".",., ,hh' ~ "'"''1''' .• 1 """", 
""".". m "n "·, ,.'n ,. I,'AA"'" '"'' 1>." •. , I~'h "'''".,',' 
J, "'\l."",., '''~'''',.' 1«' ~' . J 

• 1~]0! '~K' """''''/11., . •. ,1,' ., ,1".· ~ " .' ., """I~' 

""·""1""·.,,,· ,,,,.·,,,·,,, 1'):):"" """"','1 ,,,,,,'11, ,,.,1,' 
,lo "",."",,, "'~.""<" "'1""" """ ' / ' ." .• , . .1 "", 1,,· 
",,, h " h'", 1"" ",,,,,,,,',,,, 
• :" """ """1'.-/11., "1"". ,.", .. , ,1",' "'" .1, " 
... ,,,,,,,,.,1,,,,,,,, ,1,, ,,'.,,,' "'''''''''.,,,,.,,,''''''''''''''''''' 
''' '1''.'''''' ,r n n¡; .... ',,"'· ¡;"" '" .' ~"" '.' 1 ,,,,,,,,-,, ,, , 
,10'11., .1,."."., h., l." ""1,,,'"'''' ,1',,,, " ." ,.". l., '"''' '' ' 
.... ,1 ... , ""'''" h-..,'.' "" . '''''''''""",,1,, k · .. ,lo , .. ,-1 
,., ,,,,,«.·,, ,1,, " ,,' il "",,,,,,,,.1, "",,,,,,.1, ,.d,h,,, 
~""'" 1'. """·,,,,, 01,,1 "",,,,·,,,.10 ,il.· ., ".o ,,,',,,,,, 
". "~".,I",,·,,,,· 01, ""1"",,,,· l .• "',,,.o ., ,'dI.- 1","'" 
"11' •• 11,'''."",·",,, 

!;",,,.,,,, d, 1"-'..1"·"",, , .',,,,,.1:;1,.,,, 
• 1''''' ,""'h' .... ' .. 1,,".1 ,,,,,,,. ""., ,."".", 1', ,.. ,,,,. 
>"" ~, p.1,,,I,, l.' 1""'''' ,.0<,,,1,,· " . •• ,! ,,'''., <l., 1010" 
1" • ." ,(O, "."1'." •. "". "."",e",,"'·""'. ,,,h ... ,,,, , .... ... , 
"",,,,,.,,,., 1'''' "r.'r",,·lo· ""- e"" '''''' 1".""'" 
,,,.,,, 1" ,,,,,,lo,,,,,,, ",." ('''''''',,,1, "''''1''·'.''''' ' 
h.",,' ,'" p,,~,' '~·' ''.h·.,'' "1>1>,.",, .. ,,,,,,,.,,,,,,, ," 
.,¡.,,,,,. ,." ,." ". t, ,,,, ..... ,, ... , ,lo """"" ""," .,11,1 h" " 

" "'):1<"'"'''''''' ,.'"."".,', h'",,,,,,,,,., 1"" ,,,.,,,.,,,, 
"'" 101",,,1,,,,,,,, ... ,,,,.,,,·,,,.· ,· ,,,,-,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 
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Darbella si ada t ta priJ tlcamentC a tutti 
i tipi di terreno fiJvorevo/j 8118 
coltiva.(ione del/"asparifgD. 
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Des asperges blanches et vertes 
perfarmantes > 

I 1''''''' ¡ ''''''''1 ,..;gueur 

I 
hlluteur 

I 
calibre 

I 
~ctitude I tendrete de ¡ productivíte 

variétes ' obt.enteur blanche velU plante vésétation tllrion tunon I'épiderme commerciale 
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STELINE "'AA ~ ro ~ ,,,~ , .8 elevée elevee moyerme 
OARGREEN DA""""'" ~ oo. . /llarte ~ 

, .s élevée ..... ,~ 

ClTD INAA oo. ~ ~ basse , _ lié~e elevee 
""""~ DES11J INAA ooi 00' ro M' bo~ ro, ro . 11 étevée élevee M' . . . 

OAAIAN A lDAFlBONf\e----=~ '" ~}JI~~ r---~_rv1e 
. ""'. .""""00' ..... - éleoee 

OAR8El LA DARBCNI\E 0Ui oo. lorto élevee g"" elevee ..... - ;;eyee-
Nnuve","e 2004 . d,spon,tJ¡f¡/é hfmI~ 

~ne ~ a elevee LARAC, ._ INRA DUO ~ M. 
~-;-

elev~ moyenne 
GlJNlIM ~ ASPARAGUS BV oo. "'" lorto elevee ~ . ' elevee ,,~ elevee 
GROUM ASPAI=lAGUS BV OO. '" 

,,,,, eleve!! ro. elevee ,,~ 'M' 
DARSIANE DAASONNE oo. '" ''''' .- gro. ,,""" elevée ."", 
NOIJ\IeBure 2CXJ4 . á<sponibilité Iimicée 

CIPRES DAR8ON"I' I oo. 1 00 mov.& lorte """M' "'" I moy./I élevée élevée I ."".,~ 
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Oualiculteur" 

e )hh,' l1h,'uI ,,"'1 produCI\..'u r J I..' pl.l rH ,:, d .: f l J.l.sh.·r~ 'l J". ~raftt..· ~ 

d " ' I' ,'r!:,'~ , 1l"rhol1lh' cuhi,'1.' l., <1\1"lI tc' J,lIl-' tou t c'~ le-. compO' 
',)111\', J l' ... nn I1H.'lil' r .• r. n J · .lS~Uh," r It- Mlt,,-n:~ 1..'1 1,1 ~.Hb(.l(\I\ 'm d,,' 
,\ .... \ 1h. ·rH~ ' l' rnlhu h 'ur.'" ( . '11\ 1, I p~·r ll1.'r'h:ll l l l" l.. qu.dih: ~¡;'IIu.·r 

']t ' .ult .ml 1., .1. ', 11 ,.)11 \,Hh"l.,!t" 1.1 ("ulllll( ' \' 11 p\'I1In,,' IC \jUl' r,. h:l.\ 

IhU I .n. ', .. ,', I 11\ 111' 

\ \"1 ptHII ... . Hr,lolllil,; ph."lIh'I1h,'1U h:, .Uh·Uh..·., d",- ,\..~ \"I1\'l)t ... ("'1 
"11th dlr ,nn'.Hutn.\h;url ~1 L1 .. · I) " rholllh,' ,1 i.h.·' l·luprH,~ 1I1h: nun ~ 'III.· 

h ' tl! l pJun\iI'tlplrll,lHI,: J .Hn~HH -:" .I\',ll J .. ' 1.\ l ' h.tllh.: J .. ' PH)JW " 

IHHl l hl .. ' h,' ll\.' m.lnrl!»," Jl'S nhl~ rl·.s Jwnnel ~, D.lrho IHH: J 'unnr un 

<I ',lIllP uIII..¡ur J,' I'H1.'5t,11101l. v,lril.'l,', inno" ,"'I.--, rlCll",icrr~ 
I'cr lnrl11.11l11'.., t"I( .• h.llt .... rC'\l'wn d .... l"clwiron'h'I1H'tH 

\1I1~1 . r l.l r,d\'(I , 1.\ v.uu.:h' I .. ',h.ll'r J.IIl\. 1.1 g.l/n l1u' Ir,n' .. ·. l'~t · 

d lr UI1.111rlllt:IlH'IH rC(OfUHu: pour ses mu ll1ph:'s .\\".1I\l.1~\:~ • . lus:-.i 

h l\ 'u Ju I'hHlll l k \ Ul' Ju pr()JuC'tl~ur. Ju Ilh:lI l 'ur l' ll 11' .Hclll" l,.'1 Ju 

dl,trihUI 'lir '1tl ' du ( 0 I1>omm ,I11'ur I1 .. " \',1 d ' Illl'll1l' J,' ',1 nou
" '11.- ):,'nl'r,lll4l11 d ' lwhri.l", ,1'."1'",).:..., ,1\','<" I )."Ii,,', I),lrhd l., ,'t 
I) ,U"' •• lIh' dont l.. rl'U\StlL' 't ,tIlhlt.: tUlUl' t r.)ft.'C 

Etre Gualiculteur' pour Oarbonne, c 'est s ',mpl,quer 
panoue ou le requrert son métier, pour faire nartre et 
accompagner le succes de ses e/ienes, 

Oiversification de nos origines de produ ct ion de plants 
po ur une meill e ure p ris e e n compte de vos besoins 

I.l·~ (llUtr.\lllh .. ·~ l·(Ullurnll..Jlh.·~ l ' t 

ll." hl1 l q ll C .... 11tH!" IIlL Ilt.:nt •• 

r 'dh.'rchll..'j .. ' U 1'\.'1 m,lIh: ll(\,' 1(.· ... 
~ LHh.IHlnn ... k ... I,ht., I.I\'ol.lh,,", 

pdlll I.l plddllL IIL111 dl' 1l 1 " 

pl.'lIt\ d.lo\ k t,, ' '''p,, ' ~ I "k, 
~ .lilh' r ... dt·' I h ,IIJ.:,'" I'.IIIH, Ll I ¡¡ ' I,· 

uh' u1 ~' I, ' \ e ... 'In, · 114 nI'" n l lll '" 

"111' II'"" 11 '-".... (l'l ,1 unn ' 
,ulhllll1 .1 dl \~~ r,dr~ ' 1 11.1t1l1dk 

Inl'ut no, 't'ur, l', ¡J',ll'prn\' ! Il\ ' 
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