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FORMULARIO DE POSTULACIÓN
CONVOCATORIA DE INSTRUMENTOS COMPLEMENTARIOS 2009/2010

Componente: REALIZACIÓN EN EVENTOS TÉCNICOS

CÓDIGO I t::Uí2. - ?C(C_- Celf
(uso interno) '-- --'

1. NOMBRE DE LA PROPUESTA

2. LUGAR DEL EVENTO TÉCNICO

Región:

Osorno

Decima Región de Los Lagos

Ciudad (es):

3. ÁREAS O SECTORES

EJ EJ D EJDulceacuÍcola D
Agrícola X Pecuario Forestal X rel~cionado con Gestión

agncultura

4. FECHA DE INICIO Y TÉRMINO DEL PROGRAMA DE ACTIVIDADES

INICIO Y TÉRMINO DEL PROGRAMA DE ACTIVIDADES
(Incluye la preparación, realización del evento técnico y difusión de los resultados)

Inicio: 125-01-2010 1Término: 113-02-2010

INICIO Y TÉRMINO DEL EVENTO TÉCNICO A REALIZAR

Inicio: 104-02-2010 1Término: 105-02-2010

5. COSTO TOTAL INICIA TIV A

$ %
COSTO TOTAL INICIATIVA $ 14.300.000 100 %

APORTE FIA $ 10.000.000 69,93%
APORTE CONTRAPARTE $ 4.300.000 30,07%
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,Nombre: Sociedad Agrícola y Ganadera de Osorno - Asociación Gremial - SAGO AG

RUT: 81.730.000-6
Idcntificación cuenta bancaria:
Dirección comercial: calle Mackenna N° 904
Ciudad: Osorno
Rcgión: de los Lagos
Fono: 64 233881
Fax:64233882

i Correo electrónico: presidencia@sago.el
I

I

"lombrc: Tomas Erber Rudolph
Cargo en la Entidad Responsable: Presidente
RlJT: 7.221.199-5
I)irección: calle Maekenna N° 904
Ciudad: Osoroo
Región: de los Lagos
Fono: 64 233881
Fax:64 233882
Correo electrónico: presideocia@)iago.c1

8. TIPO DE ENTID.-\() RESPO'<S \BLI: «;iro)

AsocJacJOn Gremial del Giro Fomento Agncola

LJpÚblica
[ x-J Privada

GOBIERNODECHILE
M1NISTERlO DE AGR1CUlTI1Rl\

FlA
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10. COORDli'iAl>OH. DE L.\ PROPl EST.\
I (Completar adidonalllH..'utl' la Pallt~l d~ .\lH4.:·l'l'dl·nh.·...tld CUI)rdinndor ~n \m'\u I BI

([> ••1<1sl'n:iúlI no aplica para el ap"l) 1.1;l la asistencia a E"entos Técnicos o Ferias Tecnológicas de
!lB ['(lSlUlautl' indi~'idual)

f l Ui 1:111 1:·,' rt111

11. RESUMEN Y JUSTIFICACIÓN DE LA PROPUESTA
(Máximo media página)
EllO Seminario de la Gastronomía Multicultural para el fortalecimiento de la cadena agroalimentaria
Osomo 2010, es la fase uno del programa "Osomo cinco continente, puesta en valor de la gastronomía
alimentaria con identidad multicultural", programa diseñado para establecer mejoras en la
competitividad de la cadena agroalimentaria y rescatar las diferentes culturas existente en la provincia
de Osomo, la fase uno de dicho programa tiene como objetivo interrelacionar las culturas presentes
en zona; Árabe-Francesa-Española-Huilliche-Alemana-Criolla, con los producto existen y típicos;
Carne bovina- carne ovina-leche-queso-avellanas europeas-berry-flores-nalca-maqui-trigo mote, la
idea es que con la experiencia de la personas de cada colonia unida a calidad profesional de los
Masterchef entreguen al final del seminario el primer menú multicultural, el cual tendrá como
contenido un plato por país y los ingredientes de dicho platos serán los productos descrito
anterionnente, la importancia de este menú radica en que el día 27 y 28 de enero del 2010 durante el
festival de la leche y la came se promocionara este seminario aprovechando el desarrollo
comunicacional y difusión de dicho festival.
La metodología empleada para el desarrollo del 10 Seminario de la Gastronomía Multicultural para el
fortalecimiento de la cadena agroalimentaria Osomo 2010, se concentra en actividades teóricas y
practicas ha realizarse los días 4 y 5 de febrero del 2010, el primer día se realizaran charlas técnicas a
cargo de los chef y exposiciones de las diferentes colonias, mientras que en el segundo día y final se
realizaran talleres prácticos donde se entrelazan las experiencia de los chef, con la visión de
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productores de los productos típicos de la zona y las tradiciones de la colonias del territorio.
Este seminario descansa como el comienzo de una iniciativa que busca rescatar las tradiciones y
productos del territorio, y poder entregar un oferta gastronómica con identificación multicultural y
generar mejorar en la competitividad de la cadena agroalimentaria, utilizando materias primas de la
provincia de Osomo, al corto plazo se insertar este menú en la oferta gastronómica territorial y luego
nacional, por ultimo generar las intemacionalización (en el largo plazo) de las materia primas
utilizadas en los platos del menú multicultural, para ello se genera un desarrollo estratégico apoyo por
PROCHILE.

ir

CHILE
GOBIERNO DECHILE
MINISTERIO DE AGRJCUL TURA

FlA

12. OBJETIVO GENERAL DE LA PROPUESTA
Promover y Desarrollar la cadena agroalimentaria a través gastronomía multicultural y generar el
mejoramiento de la competitividad del sector agropecuario en la provincia de Osomo.

13. PROFESIONALES DEL EQUIPO ORGANIZADOR - Cuadro N°} archivo Microsoft Excel
(Completar la Pauta de Antecedentes de los Organizadores del Evento Técnico en Anexo IC)

NOMBRE Y
LUGAR O PAÍS/ PROFESiÓN, ROL A CUMPLIR EN

APELLIDOS DE LOS RUTO ENTIDAD REGIÓN/ ESPECIALIZACiÓN LA ORGANIZACiÓN
ORGANIZADORES I

PASAPORTE DONDE CIUDAD
y NIVEL DE

DEL EVENTO
TRABAJA FORMACiÓN

1 I Julian Goiii Melias 6.596.135-9
Corporacion de Chile, Los Coordinador de Seminario

Osomo Lagos, Osomo Director de CorpOsolllo

2 Fabián Carrasco 15.280.974-3 Condorvision
Chile, Los Ing. Civil Industrial Enc. Gestión OperativaLagos, Osomo

3 !Dante Olilares He\"ia Condorvision Chile, Los Ingeniero en Turismo Enc. De LogísticaLagos. OSOIllO

4
¡

12.585.459-1 Corporacion dc Chile, Los Ingcniero comcrcial Enc. De Finanzas
Beatriz Díaz M. Osomo Lagos. OSOIllO

5 Claudia Mátamala 13.404.949-9 Corporacion dc Chile, Los Ingeniero comercial
Encargada de convocatoria

Osomo Lagos. OSOIllO

6 ?\orca Montiel 16.563.731-3 Corporacion de Chile. Los Secretaria EJccutiva
Encargada de Difusión

Osomo Lagos. Osomo

Corporacion de Chile, Los
Encargada de

7 Solange Pércz 14.064.586-9 Ingenicro comcrcial cquipamicnto
¡ Osomo Lagos, OSOIllO

8 Ximena Díaz 16.343.181-5
Corporacion de Chile, l.os Administración de Encargada dc Contabilidad

Osomo Lagos, OSOIllO empresas

1 Nota: Todos los profesionales organizadores individualizados en este cuadro, deben llenar la pauta de
antecedentes personales en Anexo 1C.
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14. EQUIPO DE EXPOSITORES - Cuadro N°2 archivo Microsoft Excel
(Completar la Pauta de Antecedentes de los Expositores del Evento Técnico en Anexo 1D)
(Entregar antecedentes curriculares de los expositores en Anexo 3 y cartas de compromiso en Anexo 6)

NOMBRE Y LUGAR O
PAÍS/ PROFESIÓN,

RUTO ENTIDAD ESPECIALIZACIÓN CONOCIMIENTOS O
APELLIDOS DE LOS REGIÓN/ COMPETENCIAS EN
ORGANIZADORES 2

PASAPORTE DONDE CIUDAD
y NIVEL DE EL TEMA A EXPONER

TRABAJA FORMACIÓN

1. Municipalidad Chile, Trayectoria y
1 Raúl Corre Brahm 6.430.278-7 Metropolitana, Chef y empresario expericiencia que loDe Vitacura Santiago avalan

Chef y
TrayectoriaChristian Alan propietario de Chile, Los y

2
Gonólez 14.243.655-8

Divino Meson
Lagos. Puerto Chef y empresario expericiencia que lo

Varas avalanbistrot
Director de Carrera
"GASTRONOMÍA Trayectoria y

3
Clcmcntina Mayor

12.208.055-2 IIOTELFRIA Y Chile. Los
Directora dc Carrerra expcricicncia loPérC/ TURISMO" en Lagos. OSOl110 que

INACAP Sede avalan
OSOl11o.

15. DESTINATARIOS DEL EVENTO TÉCNICO (Público objetivo)

El área de influencia es a nivel nacional (convocatoria), el publico objetivo son los serviCIOS
gastronómico que forman parte de la oferta nacional y que presente intereses multiculturales , además
los productores de las materias primas de la cadena agroalimentaria en la provincia de Osomo y por
último el público en general a nivel nacional que se identifique con la colonias árabe, alemana,
espai1ola, francesa, Huilliche y criolla.
Este evento tiene una cobertura de 200 personas.

16. PROGRAMA DEL EVENTO TÉCNICO
(Adjuntar antecedentes complementarios en el Anexo 7)
Este evento técnico está programado para realizarse los días 04 y 5 de febrero del 2010, la
metodología empleada es teórica-practica y establece que el primer día del seminario se realizaran
tres charlas relacionada con la cadena agroalimentaria y gastronómica, están las dictaran tres chef con
prestigio a nivel nacional, además en éste día expondrán cada representante de las colonias árabe,
alemana, espailola, francesa, Huilliche y criolla. Los tiempos y temas específicos a tratar en el primer
día se encuentran en el anexo 7.
El segundo día se realizaran talleres prácticos entre los chef y representantes de las distintas
colonias, además los productores locales que aportaran las materias primas definidas por los chef,
estos talleres son tres y el objetivo es confeccionar los platos típico de cada colonia con materias
primas producida en este territorio, para ir definiendo el menú multicultural, que es el producto final
esperado de este 10 Seminario de la Gastronomía Multicultural para el fortalecimiento de la cadena
agroalimentaria Osomo 2010.

2 Nota: Todos los expositores individualizados en este cuadro, deben llenar la pauta de antecedentes personales
en Anexo 1D.
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17. MÉTODOS Y TÉCNICAS A UTILIZAR

ESTRATEGIA DE LA CONVOCATORIA AL EVENTO (ASISTENTES E INVITADOS)
Se extenderán invitaciones a todos los productores agrícolas perteneciente SAGO (Sociedad Agrícola
y ganadera Osomo), además se entregaran invitaciones a los cónsules y colonias árabes, alemana,
espafi.ola, francesa, Huilliche y criolla de la provincia de Osomo. Para cerrar el CÍrculo de participantes
al evento técnico se entregar invitación a la oferta gastronómica nacional con interés potencial en la
gastronomía multicultural, empresarios gastronómicos y sus respectivos equipos que tenga relación
con el evento.

INFRAESTRUCTURA, EQUIPAMIENTO, MATERIALES

La infraestructura utilizada para este seminario será en Sonesta Hotel Osomo, cuenta con un salón en
formato auditorio con amplificación (manipulada por personal del hotel) además incluye estación de
café y servicio de almuerzo para las 200 personas estimadas para el seminario, para los días 4 y 5 de
Febrero de 2010. (ver cotización en el anexo 8)

ORGANIZACIÓN DE CHARLAS, EXPOSICIONES, PANELES, SESIONES, ETC.

Día uno: 04 de FEBRERO 2010
Horario Actividad

9:30 - 10:00 hrs. Acreditación para evento técnico
Charla técnica: MasterChef Sr. Raúl Corre Brahm

10:00 - 11 :00 hrs. Tema: "Gastronomía Multicultural. un nicho regional con desarrollo
internacional"

11 :00 - 11 :30 hrs. Preguntas del público o coffee break
11 :30 - 11 :45 hrs. Exposición: Colonia Arabe

11 :45 - 12:00 hrs. Exposición: Colonia Alemana

Charla Técnica: MasterChef Sr. Christian Alvan
12:00 - 13:00 hrs. Tema: " Puesta en valor de Materias primas para la gastronomía Multicultural

y decoración de platos"
13:00 -13:15 hrs. Exposición: Colonia Criolla

13:15 -13:30 hrs. Exposición: Colonia Francesa

13:30 - 14:30 hrs. Almuerzo
Charla técnica: Jefa de Unidad de gastronómica. INACAP Osorno

Sra: Clementina Mayor Pérez
15:00 - 16:00 hrs.
16:00 - 16:15 hrs. Preguntas del público
16:15 - 17:15 hrs. Charla Técnica: Sociedad Agrícola y Ganadera de la provincia de Osorno

(SAGO): Producción y cornercialización de materias primas para su inserción
en la oferta gastronómica multicultural en la región de los lagos.

17: 15 - 17:30 hrs. Preguntas del público
17:30 - 17:45 hrs. Exposición: Colonia Española

17:45 - 18:00 hrs. Exposición: Colonia Huilliche
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Día dos: 05 de FEBRERO 2010
Horario Taller

Taller de coordinación : "Programa Osomo Cinco continente; Colonia árabe y
francesa •.

10:00 - 10:30 hrs. MasterChef Sr. Raúl Corre Brahm y del puerto varas, realizan una reunión
técnica con los representante de las colonias y productores de materias primas
para trazar las directrices de los platos típicos de sus paises de origenes.

10:30 - 11 :00 hrs. Descanso y cambios de equipos (coffe break)
Taller de coordinación: "Programa Osomo Cinco continente; Colonia Española
y Alemana"

11 :00 - 11 :30 hrs. MasterChef Sr. Raúl Corre Brahm y del puerto varas, realizan una reunión
técnica con los representante de las colonias y productores de materias primas
para trazar las directrices de los platos tipicos de sus países de orígenes.

11 :30 - 12:00 hrs. Descanso y cambios de equipos (Coffe break)
12:00 - 12:30 hrs. Taller de coordinación: "Programa Osomo Cinco continente; Colonia Criolla y

Huilliche •.
MasterChef Sr. Raúl Corre Brahm y del puerto varas, realizan una reunión
técnica con los representante de las colonias y productores de materias primas
para trazar las directrices de los platos tipicos de sus países de orígenes.

12:30 - 14:30 hrs. Almuerzo
Presentación de los plato del menú del programa "Osomo cinco continente,

puesta en valor de la gastronomía con identidad multicultural •.
15:00 - 16:30 hrs.

DESCOMPOCISION FUNCIONAL DEL 1° SEMINARIO DE LA GASTRONOMíA MULTICUL TURAL PARA EL
FORTALECIMIENTO DE LA CADENA AGROALlMENTARIA OSORNO 2010.

Julián Goñi
Coordinador del

Dante Oliva res
Encargado de

en el anexo
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DIFrSIóN DEL EVENTO TÉCNICO Y DE LOS RESULTADOS GENERADOS

El desarrollo comunicacional del seminario gastronómico multicultural contiene los siguientes
elementos de difusión:
• Elaboración de 4 pendones publicitarios tipo roller.
• Folletería promocional.
• Carpetas para cada participante
• Publicación en medio local (escritos yaudiovisuales)
• Resmas y sobres institucionales con membrete
Respecto al difusión de los resultados del seminario se confeccionara un Infonne tipo "memoria" (5

ejemplares) en papel couché, tapas duras con el resultado (menú multicultural) todo ello con los
respectivos "masters" digitales de respaldo" para su posterior réplica a las entidades respectivas.

18. RESULTADOS ESPERADOS (ENUMERE)

CONVOCATORIA AL EVENTO

productores agrícolas (50), empresarios gastronómicos (50), chef nacionales (50), colonias (50)

CALIDAD TÉCNICA Y ORGANIZATIV A DEL EVENTO

Calidad técnica: 7,0 - Organización del evento: 7,0

IMPACTOS ESPERADOS EN EL SECTOR AGRlCOLA ASOCIADO AL EVENTO

Puesta en valor de las materia primas para la elaboración de los platos, que forman parte del menú
multicultural, 10 que establece mejoras en la competitividad de la cadena agroalimentaria y por ende
una nueva opción para el sector agrícola ya que se abre un nuevo mercado nacional (oferta
gastronómica) y una visión internacional en la mediano plazo, que involucrar el programas "Osomo
cinco continente, puesta en valor de gastronomía multicultural".
Además se genera un impacto social al rescatar las tradiciones de las distintas colonias presente en la
provincia de Osomo.

19. ASPECTOS ECONÓMICOS DEL EVENTO TÉCNICO
,

CARACTERISTICAS DE LA MATRICULA O INSCRIPCION (MONTO, MODALIDAD DE PAGO,
BENEFICIOS Y MATERIALES QUE INCLUYE)
La metodología para la convocatoria al seminario será por invitación a través de carta certificada y no
tendrá costo asociado.
Se entregar una carpeta con el afiche oficial del seminario, además de hojas y lápiz para tomar
apuntes.

8
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ANEXO lA: PAUTA DE ANTECEDENTES DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA ENTIDAD
RESPONSABLE

I f( 11\ IH \'IH fllL'I I SI'fR~()' \11" RI "1 \111l\
IHI'IU~f'I\'lf II(.\IIJII \1'111l\f)RI"I'()',,\llIl

ANTECEDENTES PERSONALES
(Oblieatorio para todos los participantes o postulaDtes)

Nombre completo Tomas Erber Rudolph
RUT 7.221.199-5

· Fe<ha de Nacimiento 12 de septiembre de 1956
Nacionalidad Chileno

i Dirección particular Fundo Tres Esteros
¡Comuna Río NeQro
: Región De los lagOS
! Fono particular No tiene
Celular 93093503

I E-mail tomaserber(lj)amail.com
Profesión Médico Veterinario----

Masculino
--

Género (Masculino o femenino)
Indiear si pertenece a alguna etnia (mapucbe,
aymará., rapa nuí, atacameño, quechua, collas,
alarolufe, yagán, huilliche, pehuenche)
Nombre y teléfono de la persona a quien avisar Marianne Wilhelm, cel. 98718526
en caso de emereencia - ---;:-
Acth-idades desarroUadas durante los últimos 5 Cargos gremiales: Director y Presidente de SAGO,
años director Soc Chilena de Buiatria, Presidente

Corpcame, Director FEDECARNE.
Médico Veterinario

· Agricultor
AcrlVJDAD PROFESIONAL YIO COMERCIAL (AcruAL)

i- - ---~-_.- (Los agricultores deben llenar la sección siguiente)
I Nombre de la Institución o Empresa 1I la que Sociedad Agrícola y Ganadera de Osomo -

pertenece Asodaáón Gremial - SAGO AG
Rul de la Institución o Empresa 81.730.000-6
Nombre y Rut del RepresentaDte Legal de la Tomas Erber Rudolph - 7.221.199-5
empresa
Cargo del participante eD la Institución o Presidente
Empresa
Dirección comercial (Indicar comuna y región) calle Mackenna NO904 Osomo

l Fono 233881

· Fax Comercial 233882
I E-mail DIesidencia@saao.cIIC:'!;sificacióD de público o pñvado Privado ---
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ACfIVIDAD COMO AGRICULTOR (ACfUAL)
(Completar sólo si se dedica a esta a<tividad)

Tipo de Agricultor (pequeño, mediaDo o grande) Mediano
!'iombre de la propiedad en la cual trabaja Fundo Tres Esteros
Cargo (dueño, administrador, etc.) Dueño
----_._-_.
Superfirie Total y Superficie Regada 419 Há. Sin riego

Ilbicación (detallada) Camino Real, Km 22,3

Rubros a los que se dedica (incluir desde cuando Crianza y engorda de ganado bovino desde 1977.
se trabaja en cada rubro) y niveles de
producdón en el rubro de interés

LI Resumen de sus actividades

I

[ •.••";U,;•• ~ (u._ ••, .••...;,,~• Presidente de SAGO
mpresariales) a las que pertenece y cargo, si lo Director Fedecame
cupa . Presidente Corpcarne

Socio: Colegio Médico Veterinario, Soc. Chilena de
--- -

Buiatria

13
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ANEXO lB: PAUTA DE ANTECEDENTES DEL COORDINADOR DE LA INICIATIVA

FICHA DE ANTECEDENTES PERSO~ALES RESlIl\IIDA
COORDINADOR DE LA INIClATI\"A

ANTECEDENTES PERSONALES
(Obligatorio para todos los participantes o postulantes)

Nombre completo Julián Goñi Melias
RUT 6.596.135-0
Fecha de Nacimiento 28 de abril de 1961
Nacionalidad Chilena
Dirección particular Cervantes 1841
Comuna Osorno
Región De los Lagos
Fono particular 64-246761
Celular 97003429
E-mail i!!oni(ti;cornosorno.c1
Profesión Administrador Público - U. de Chile

Magíster en Desarrollo Económico Territorial- U.A.H.C
Doctor en Economía Regional- U. de Sevilla

Género (Masculino o femenino) Masculino
Indicar si pertenece a alguna etnia (mapuche, No
aymará, rapa nui, atacameño, quechua, collas,
alacalufe, yagán, huilliche, pehuenche)
Nombre y teléfono de la persona a quien avisar Beatriz Díaz - 98842587
en caso de emergencia
Actividades desarrolladas durante los últimos 5 CORPORACION PARA EL DESARROLLO DE LA PROVINCIA DE

años OSORNO
Cargo: Director Ejecutivo Año 2009

CHILE EMPRENDE
Cargo: Director proyecto de apoyo a los territorios emprende en la elaboración
de los presupuestos operativos 2008. Año 2007 - 2008

- SERCOTEC
Cargo: Director "Programa de apoyo a la Comisión de Fomento Productivo de
la Asociación
Chilena de Municipalidades" Año 2007 - 2008
Cargo: Director del proyecto "Levantamiento de Información sobre Fallas de
Mercado a Nivel
Local" Año 2008

- UNIVERSIDAD DE LOS LAGOS
Cargo: Director del "Programa de DesaITollo Económico Territorial" del
Departamento de
Ciencias Administrativas y Económicas de la universidad.
Cargo: Académico del Magister en Gestión Pública Año 2008
Cargo: Profesor del diplomado en Desam)llo Económico Territorial Año 2008

- AGENCIA REGIONAL DE DESARROLLO PRODUCTIVO REGlÓ"
DE LOS LAGOS
Cargo: Consultor Senior Año 2007
Cargo: Consultor Senior Año 2007 - 2008
_ FlINDACIÓN CHINQlJIHCE
Cargo: Consultor Externo Año 2006

- MllNICIPALIDAD DE PllERTO MO:\TT
Cargo: Consultor Externo Año 2006
Cargo: Consultor Externo Año 2006

ASSESSOR CONSULTORES ASOCIADOS
Cargo: Profesional asociado y Gerente del área de Proyectos
Funciones: Dirección de los equipos de evaluación ex ante de proyectos
sociales y de fomento productivo en las regiones VIII. IX Y X; Estudios de
Desarrollo Organizacional; Relator en el área de administración para cursos de
capacitación; Preparación de propuestas de Planificación Económica
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Territorial. Año 2000 - 2005
GOBIERNO REGIONAL DE LOS LAGOS

Car2o: Asesor Concejo Regional Año 2000 - 2002

ACTIVIDAD PROFESIONAL Y/O COMERCIAL (ACTUAL)
(Los agricultores deben llenar la sección siguiente)

Nombre de la Institución o Empresa a la que CORPOSORNO
pertenece
Rut de la Institución o Empresa 65.251.820-6
Nombre y Rut del Representante Legal de la Julián Goñi Melias - 6.596.135-0
empresa
Cargo del participante en la Institución o Director Ejecutivo
Empresa
Dirección comercial (Indicar comuna y región) Lord Cochrane 759, interior
Fono 64- 254460

Fax Comercial 64- 254460

E-mail igoni(tilcor~osorno.cl
Clasificación de público o privado Publico y privado
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ANEXO lC: PAUTA DE ANTECEDENTES DE LOS ORGANIZADORES DEL EVENTO
Esta ficha debe ser llenada para cada uno de los profesionales del equipo organizador del evento

FICHA DE ANTECEDENTES PERSONALES RESUMIDA
PROFESIONAL DEL EQUIPO ORGM'IZADOR

A...,"TECEDEi'\iES PERSONALES
(Obligatol'io para todos los partidpautt>s o postulantt>s)

:\"ombre completo DA.,"TE LEOSARDO OLIVARES HE\'iA
RCT 11.842.245-7
Fecha de S:lcimiento 01-12-1971
:\"ncionnlidn d CHILE:\"O
Dirección p:ll'tkular ARTCRO PRAT 281 DPTO. C
Comuna PlIRTO VARAS
Rt>gión LOS LAGOS
Fono particular 65-237646
Celular 7-6499126
E-mail dante.oliyal·esCdcondol·,ision.cl
Profesión I:\"GESIERO EX TCRIS::\IO
Gt?uero (::\I:lsculino o ft>mt>uino) JUSCULISO
Indicar ,>i pel"tt>nt>ct> a alglma t>tuia (mapuche,
aym:ll·á. l":lpa uui. a tac:ulleÍio. quechua, collas,
alacalufe. yag:lu. huillidlt>, pt>hut>ucht»
:\"ombre y telHollo de la persoua a quit>u a,isa1" JLUÚA SOSIA HEVL\ 2-5459054/ 9-4631328
en C:1'>O de emergencia
Acthidades desalTolladas durante lo,> últimos 5 - GERENTE GRUPO CO::'\J)OR VISION.
:ulos - JEFE DE PROYECTOS CONDOR VISION.

- JEFE DE PROYECTOS DTS COSSCL TORES.
- PROFESOR TITULAR J'L.\RKETING

Tl.IDSTICO IP DE CillLE.
- PROFESOR TITl.-LAR J¡IARKETING

Tl.IDSTICO l.~n'ERSIDAD DEL PACÍFICO.
- JEFE DE PROYECTOS UNIVERSIDAD DEL

PACÍFICO.
- DIRECTOR DE TURISJIO Ml~l:CIPALID.ID

DE JUAJ.'" FER.,"_-\....,"DEZ
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FICHA DE A..'"TECEDE::"iTES PERSOi'iALES RESL~IIDA
PROFESIOi'iAL DEL EQUIPO ORGA1"lIZADOR

A~TECEDE~TESPERSONALES
(Obligatolio para todos los participantes o postulantes)

:\"ombre completo HECTOR FABL\.:\" CARR..-\.SCO WETUL
RrT 15.180.9:4 ..3
Fecha de :\"acimiento 11-01 ..1981
:\"adonalidad CHILENO
Din-cCÍón particular CERRO BL\ ....~CO #1619 JARDIN ORIENTE
Comuna PlLRTO :.\IONTT
Región DE LOS LAGOS
F 0110 particular 65-:!3i646
C(']ular 09-:4503610
[-mai! Fabiall.calTaScoa condorYision.d
Profesión INGENIERO CIYIL lNDrSTRI_li
Gt'nero (\Iasculino o femenino) :\L-\.SCTLINO
Indicar si pertenece a alguna etnia (mapuche. NO
a:-mara. rapa nui. ataeameño. quechua. colla s,
alacalufe. ~-agan. huilliche, pehuenche)
Nombre y telefono de la persona a quit>n aYisar ORIETA G_liL\RDO AL YR..-\.DO- 09- 99541231
en ea so dE'emergE'ncia
ActiYidadE's dE'salTolladas durantt> los últimos 5 - JEFE DEL PROYECTO: EL-\.BOR..-\.CION DE
años PLAN ESTR..-\.TEGICO DE DESARROLLO

TERRITORI_li PARA BORDE COSTERO DEL
PACTFICO. REGION DE LOS LAGOS.
(SrBDERE) (1009) .

- ASESOR DE PROYECTO. GRrpO
CODORYISION (1009).

- ANALISTA DE ABASTECBIIENTO
:\H"LTIEXPORTFOOS S._-\..(1008).

- RELATOR CO_-\.CHING PROFESIONA
GESTION DE AB.-\.STECDIIENTO y PROCESO
LOGISTICO (100~)

- ENC-\.RG_-\.DO DE GESTIÓ~ DE
:\L-\.NTENBIIENTO E:\IBL-\.JES prERTO
:\IONTT s..-\..(100~) .

- .-\.N_-\.LIST.-\. DE SISTE:\IA SIPP. :\L-\.Rr:\"E
H.-\.RYEST CHILE S.A. (1006)
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FICHA DE ANTECEDENTES PERSONALES RESUMIDA
PROFESIONAL DEL EQUIPO ORGM'lZADOR

k~TECEDENTESPERSO~ALES
(Obligatorio para todos los participantes o postulantes)

~ombre completo PATRICIO RAFAEL OVA:\""DO CASA~OVA
RrT 15.297.372-1
Fpcha dp ~acimipnto 23-12-1982
~acioualidad CIllLEXO
Dirección particular LOS DIGITALES 1772, DEPARTAME~TO 20
Comuna OSORNO
Rpgióu DE LOS LAGOS
Fono p:ll'ticular 65-237646
Celular 09-82442917
E-mail oYlul(lihotmail.colll
Profe~ióll TECl\1:CO DE XIVEL SrPERIOR E~ COCIXA

I~TERi\ACIO~AL
G~llero C\Iasculino o felllenino) :\'IASCTLI:\""O
Indicar si pertenece ~l alguna etnia (lllllpuche, :\""0
aymar:i. rapa uui, IItacalll(,llo, quedlUll, colla s,
alacalufp. yag:ln. huillich(', !lehueudl(,)
~ombr(' ~. tel~fono de la pHsoníl a qUiNl ílyi,>ar DA_~TE OLIVARES ...65-237646
e1l C:1S0 de (,lllergellda
Actiyidades de'>llrrolladas dUl'ante los últilllos 5 - PROFESOR DEL ÁREA DE SERVICIO DE
aÍlo~ ALnlE~TACIÓ:\"" COLECTIVA, LICEO

BE~JA_'Ií:s :\lr~oz G.A..'IERO, prERTO
OCTAY. (2009).

- CHEF DE COCI:\""A DEL RESTArRAST
BrRGrÉS y BOHE:\'HO OSOR__~O.(2008).

- CHEF DE COCI~A DEL CLl13 DE CA_'IPO
OSOR~O. (2007).

- :U..-liSTRO DE COCIXA CLrB AI..E:Ui ..~ DE
OSORXO. (2006)

..• SrB. CHEF HOTEL C.\..BAl\'AS DEL LAGO
prERTO VARAS. (2006)
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FICHA DE ANTECEDENTES PERSONALES RESUl\IIDA
PROFESIONAL DEL EQUIPO ORGANIZADOR

ANTECEDENTES PERSONALES
(Obligatorio para todos los participantes o postulantes)

Nombre completo Beatriz Díaz Molsalvez
RUT 12.585.459-1
Fecha de Nacimiento 23 de octubre de 1974
Nacionalidad Chilena
Dirección particular Hnos. Philippi 1496
Comuna Osorno
Región De los Lagos
Fono particular
Celular 98842587
E-mail bdiaz(a)coroosorno.cl
Profesión Ingeniero comercial
Género (Masculino o femenino) Femenino
Indicar si pertenece a alguna etnia (mapuche, No
aymará, rapa nui, atacameño, quechua, collas,
alacalufe, yagán, huilliche, pehuenche)
Nombre y teléfono de la persona a quien avisar Julian Goñi - 97003429
en caso de emergencia
Actividades desarrolladas durante los últimos 5 CORPORACION PARA EL DESARROLLO DE LA PROVINCIA DE

años OSORNO
Cargo: Directora de Proyectos Año 2009

- EMPRESAS DE LA ZONA
Cargo: Relatora de talleres de capacitación orientados a desarrollar el trabajo
en equipo y la
comunicación efectiva. Algunas de las empresas e instituciones capacitadas
son: Feria asomo, Colegio San Mateo, Ministerio Público, Frigosomo Osomo,
Salta Sur, Colegio Alemán de la
Unión. Año 2006· a la fecha

UNIVERSIDAD DE LOS LAGOS
Cargo: Profesor asignatura Emprendimiento y Empleabilidad
Año 2007
Cargo: Coach ontológico en el proyecto "Implementación y puesta en marcha
de las agencias
regionales de Desarrollo Productivo de la Región de I.os Ríos"
Año 2007 • 2008

PYME A.G. OSORNO
Cargo: Representante del Organismo Técnico de Capacitación de Pyme AG
asomo. Año 2003 - 2006
Cargo: Directora Pyme AG asomo Año 2001 - 2003
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FICHA DE ANTECEDENTES PERSONALES RESliMIDA
PROFESIONAL DEL EQUIPO ORGANIZADOR

ANTECEDENTES PERSONALES
(Obligatorio para todos los participantes o postulantes)

Nombre completo Claudia Mátamala Perales
RliT 13.404.949-9
Fecha de Nacimiento 26 de Enero 1978
Nacionalidad Chilena
Dirección particular Cachiyuvo 1017
Comuna Osorno
Región De los Lagos
Fono particular
Celular 90778713
E-mail cmatamal~)cornosorno.cl
Profesión Ingeniero comercial
Género (Masculino o femenino) Femenino
Indicar si pertenece a alguna etnia (mapuche, No
aymará, rapa nui, atacameño, quechua, collas,
alacalufe, yagán, huilliche, pehuenche)
Nombre y teléfono de la persona a quien avisar Beatriz Díaz - 98842587
en caso de emer!!,encia
Actividades desarrolladas durante los últimos 5 _ a la fecha CORPOSORNO Ejecutiva de Proyectos
años - Dic 2008 ILUSTRE MUNICIPALIDAD DE SAN JUAN DE LA

COSTA. Proyectos "Autoconsumo 2008" y "Habitabilidad 2008".
Jul 2007-Mar 2009 ILUSTRE MUNICIPALIDAD DE

OSORNO. Servicio Público. Encargada de Fomento Productivo
-Mar 2007- Jun 2007 FOSIS - ILUSTRE MUNICIPALIDAD DE
OSORNO. Proyecto: "Desarrollo de Competencias Innovadoras y
Emprendedoras". Coordinadora de Proyecto
_Nov 2005 - Oct 2006 FOSIS - SERCOTEC. Osorno. Proyecto:
"Disminuyendo la Brecha entre las Familias Puente y la Red de
Fomento Productivo". Coordinadora de Proyecto
_Jul 2004 - Oct 2005 LEONARDO CARTES y CÍA LTDA,
Castro. Distribuidor Autorizado MOVISTAR. Supervisora de
Ventas
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FICHA DE ANTECEDENTES PERSONALES RESlJMIDA
PROFESIONAL DEL EQl'IPO ORGANIZADOR

ANTECEDENTES PERSONALES
(Obligatorio para todos los participantes o postulantes)

Nombre completo Solan~e Pérez Rosas
RUT 14.064.586-9
Fecha de Nacimiento 18 de Diciembre de 1979
Nacionalidad Chilena
Dirección particular Senderos del Tepual3503
Comuna Puerto Montt
Región De los lagos
Fono particular 65-252432
Celular 84080225
E-mail sperez(á)corposorno.cl
Profesión Ingeniero comercial
Género (Masculino o femenino) Femenino
Indicar si pertenece a alguna etnia (mapuche, No
aymará. rapa nui, atacameño, quechua, collas.
alacalufe, vagán, huilliche, pehuenche)
Nombre y teléfono de la persona a quien avisar Beatriz diaz - 98842587
en caso de emergencia
Actividades desarrolladas durante los últimos 5 _ Corposorno Cargo: Coordinadora de Proyectos "Plataforma Australis",

años aprobado recientemente por CORFO. Año: 2009 (02/11/09 hasta ahora)
_Ingematik Ltda. Cargo: Encargada de Proyectos Municipales para el
Gobierno Regional de los Lagos, de las comunas de Achao y Dalcahue,
creación de pertiles de proyectos para las etapas de disefio y ejecución, de
acuerdo con las metodologías de Mideplan. Análisis de costos, variables
económicas, legales y de impacto
Social. Año: 2009 (19/03/09 hasta ahora)
_Aquamotion Ltda. Cargo: Encargada de Proyccto_ Evaluación de proyecto
Imagen País, para ser presentado a CORFO. Análisis de costos, estudios
económicos, tinancieros y legales. Año: 2008 (18/12/08 al 09/01/09)
2007-2008 Viaje a Australia, para mejorar mi nivel de ingles realizando un
curso en AMES, Sydney.
PricewaterhouseCoopers Cargo: Asistente A Alio: 2006-2007
Revisión de Auditorias tinancieras en compañías de la región, revisión de
inventarios. actividades de control interno. revisión de estados tinancieros y
conciliaciones.
S.A.I.C Hoffmann Cargo: Evaluador de Proyectos Alio: 2005
Evaluación de proyecto nueva planta aplicando estudios económicos,
tinancieros, legales, ambientales y sociales. También la evaluación de dos
proyectos internos de la empresa junto con los estudios económicos,
tinancieros, ambientales y sociales, gestionando todas las etapas del proyecto,
preparación de los documentos para ser presentados en la CORFO.
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FICHA DE ANTECEDENTES PERSONALES RESlJMIDA
PROFESIONAL DEL EQUIPO ORGANIZADOR

ANTECEDENTES PERSONALES
(Obligatorio para todos los participantes o postulantes)

Nombre completo Norca Montiel Rivera
RUT 16.563.731-3
Fecha de Nacimiento 3 de enero de 1987
Nacionalidad Chilena
Dirección particular Haydn 1983, Los clásicos
Comuna Osorno
Región De los Lagos
Fono particular
Celular 79474438
E-mail nmotiellál,coroosorno.cl
Profesión Técnico en secretariado
Género (Masculino o femenino) Femenino
Indicar si IJertcncce a alguna ctnia (mapuche, aymará, rapa No
nui, atacamcño. quechlla. colla s, alacalufe, yagán, huilliche,
pehllcnchc)

Nombre y teléfono de la persona a quien avisar Beatriz Díaz - 98842587
en caso de emergencia
Actividades desarrolladas durante los últimos 5 -CORPORACION PARA EL DESARROLLO DE LA
años PROVINCIA DE OSORNO Cargo: Secretaria Ejecutiva

Año 2009
_ COMERCIAL GOMAC LTDA Cargo: Digitadora; Desarrollo
Página Web de la empresa Año 2008
_ UNIVERSIDAD DE LOS LAGOS Cargo: Práctica profesional en
el Departamento de Educación Año 2008
_ LICEO COMERCIAL, Osorno Cargo: Reemplazo secretaria del
instituto Año 2006
_ LICEO COMERCIAL, Osorno Cargo: Pre práctica Secretariado
Instituto Año 2004 - 2005
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FICHA DE ANTECEDENTES PERSONALES RESUMIDA
PROFESIONAL DEL EQUIPO ORGANIZADOR

ANTECEDENTES PERSONALES
(Obligatorio para todos los participantes o postulantes)

Nombre completo Ximena Díaz Ve!!a
RUT 16.343.181-5
Fecha de Nacimiento 8 de octubre 1986
Nacionalidad Chilena
Dirección particular Brasil 837
Comuna Osorno
Región De los La!!os
Fono particular
Celular 96304470
E-mail xdiazlÍicoroosorno.cl
Profesión Administración de empresas
Género (Masculino o femeninO) Femenino
Indicar si I)('rt('nec(' a alguna etnia (mapuche, aylllará, rapa No
nui, atacalll('ño, qu('chua, collas, alacalufe, yagán, huilliche.
Ildw('nch(')

Nombre y teléfono de la persona a quien avisar Beatriz Díaz - 98842587
en caso de emergencia
Actividades desarrolladas durante los últimos 5 -CORPORACION PARA EL DESARROLLO DE LA
años PROVINCIA DE OSORNO Cargo: Contador Año 2009

_ HOTEL TERMAS DE PUYEHUE Cargo: Ayudante
Contador Año 2009
_ ABASTIBLE S.A., Osorno Cargo: Administrativo Contable
- Práctica Profesional Año 2008
_ MULTITIENDAS CORONA S.A., Osorno Cargo:
Administrativo de Crédito y Cobranzas Año 2006
_ HOTEL TERMAS DE PUYEHUE Cargo: Asistente
Contable - Práctica Profesional Año 2005
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ANEXO 1: PAUTA DE ANTECEDENTES DE LOS EXPOSITORES
Esta ficha debe ser llenada para cada uno de los expositores del evento

FICHA DE ANTECEDENTES PERSONALES RESUMIDA
EXPOSITOR

ANTECEDENTES PERSONALES
(Obligatorio para todos los participantes o postulantes)

Nombre completo Raúl Correa Brahm
RUT 6.430.278-7

Fecha de Nacimiento 24 de Abril de 1952
Nacionalidad Chilena
Dirección particular A vda. Santa María 9.100 depto. 122
Comuna Vitacura
Región Metropolitana
Fono particular 249.45.34
Celular 9-730.71.30
E-mail rauIcorrea@mi.cl
Profesión Empresario
Género (Masculino o femenino) Masculino
Indicar si pertenece a alguna etnia (mapuche, No
aymará, rapa nui, atacameño, quechua, colla s,
alacalufe, vagán, huilliche, pehuenche)
Nombre y teléfono de la persona a quien avisar Carolina Ortúzar F. 249.45.34 - 9-0010901
en caso de emergencia
Actividades desarrolladas durante los últimos 5 ANTECEDENTES ACADÉMICOS
ailos Instituto de San Martín de Curicó hasta segundo medio y linalizó sus

estudios en la Escuela Militar.

TRA YECTORIA
Empresario gastronómico, desarrolla su actividad en los restaurantes
"Raúl Correa & familia" de Avda. Las Condes y del Boulevard del
Parque Arauco.

Creador de los restoranes: Ibis en Puerto Varas, Ibis de Puerto varas en
BordeRío, La hacienda de Don Raúl en Puerto Montt, Restaurante del
Aeropuerto El Tepual.

Miembro de la agrupación "Tocas Negras", que reúne a destacados
empresarios gastronómicos.

Ganador del Concurso Gastronómico "Olimpíadas del Salmón".

Columnista del Diario El Llanquihue, de la revista CAV, de la revista
Air-Comet, de la revista Vea y del diario Crónica Sur. En la actualidad
es columnista de la revista Ercilla.

Conductor de programas de TV en diferentes canales y de radio en
radios Agricultura y El Conquistador.

Director de un conjunto folklórico, con el que lanzó la producción
musical "Las Cuecas Gastronómicas de Raúl Correa" de la que es
autor, compositor e intérprete.

Conferencista invitado por el Consejo Superior de Turismo de la
Cámara Regional de Comercio de Valparaíso, donde expuso en el
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Casino de Viña del Mar, el tema "La importancia de la Gastronomía
en el Turismo, ante Alcaldes y altos funcionarios Municipales del país.

En el año 2004, recibió dcl Comandante en Jefe del Ejército de Chile,
el premio "Reservista Destacado".

Premio Empresario Emprendedor otorgado por el instituto profesional
de chile, Octubre 2007.

En la actualidad, Concejal de Vitacura.

FICHA DE ANTECEDENTES PERSONALES RESUMIDA
EXPOSITOR

ANTECEDENTES PERSONALES
(Obligatorio para todos los participantes o postulantes)

Nombre completo Christian Alvan González
RUT 14.243.655-8
Fecha de Nacimiento 24 de Febrero de 1974
Nacionalidad Chilena
Dirección particular Calle Mirador 135 casa A
Comuna Puerto Varas
Región De los Lagos
Fono particular
Celular 9-98762488
E-mail Christian Alvan González
Profesión Empresario
Género (Masculino o femenino) Masculino
Indicar si pertenece a alguna etnia (mapuche, aymará, No
rapa nui, atacameño, quechua, collas, alacalufe, yagán,
huilliche, pehuenche)
Nombre y teléfono de la persona a quien avisar Marla Olivares F. - 9-94644929
en caso de emergencia
Actividades desarrolladas durante los últimos 5 ANTECEDENTES ACADÉMICOS
años I ' Gastronomía en Escuela Universitaria de Hostelería y

Turismo de Sant PoI de Mar, Cataluña ,España
MBA en Boston University USA, Master Enfocado a la Área
De restauración y Hotelería, alta dirección de negocios
Hoteleros en A&B.
TRA YECTORIA
Chef y Propietario de Divino Mesón Bistrot Con Cocina en
vivo ya la vista, en Puerto Varas.
Diciembre 2007 -Julio 2008
Chef Ejecutivo Asesor y encargado de Alimentos y Bebidas en
Melia Patagonia Convention Center 5 Estrellas
Junio 2007 -Noviembre 2007
Chef Asesor Tecnológico "Marina Hoteles"
hoteles situados en Mallorca España
Enero 2007 -- Junio 2007
Instituto Culinario Cualti
Tampico ,México
Responsable de la creación de los planes de Estudio para la
licenciatura de gastronomía del instituto y conformación de el
Staff de Profesores, diseño de aulas de estudio y practicas.
3 Congreso Internacional de Chefs Cancún ; Aquí es
invitado por la asociación Culinaria de México como
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Conferencista de cocina Molecular y Nitrógeno Liquido
Septiembre 2006-Diciembre 2006
Es Contratado por Small Luxury Hotels Asociation Como
Chef de apertura para la inauguración de un Hotel Small
Luxury en Antigua Guatemala," Finca Filadelfia Spa and
Resort", Complejo hotelero ubicado dentro de una Finca de
café operativa
Diciembre 2004-Agosto2006
Es contratado Por Ayco of Lind Hurst Como Corporate Chef
y Director de Alimentos y Bebidas, Grupo Gastronómico
Con sede Principal en UK para sus operaciones en La Costa del
Sol en España
Octubre 2004-Noviembre 2004
Se traslada Hasta Cannes Para realizar un reemplazo al Jefe de
Cocina que se encuentra de Vacaciones del Restaurante El
Félix Ubicado en la calle La Criosette en la avenida principal
de Cannes. Restaurante con reconocida trayectoria culinaria en
la costa Azul, candidato a estrella Michelín para el 2006.
Enero 2004 -Septiembre 2004
Durante el periodo 2004 es reclutado por FTF Catering para sus
operaciones en Malabo, Guinea Ecuatorial, África central como
Chef Executive Manager
Marzo 2003-Septiembre 2003
Durante este periodo es contratado por Esgant Escuela de
Gastronomía Medellín Colombia, como profesor de Los
últimos cursos de la Promoción 2003, También se destaca su
participación en festivales Gastronómicos en la Universidad de
Medellín y el estudio de las raíces Culinarias de Sudamérica
conociendo en terreno las costumbres
Gastronómicas de los indígenas del sector de Colombia,
Venezuela y Panamá.
2002 - 2003
Es reclutado por El Bulli en la costa Brava España como Sous
Chef Cuarto Caliente, tras su paso por el forum
Gastronómico de Barcelona, en donde conoce aFerran Adria ,
quien lo invita a formar parte de su Staff de cocineros, sus
responsabilidades eran las de coordinar junto con los Jefes de
Cocina la producción Gastronómica y participar en la
producción misma, en los meses de invierno se traslada a el
Bulli Taller y a fines de 2004 es enviado a realizar un Stage
con Heston Blumentall del Fast Duck en UK, Ambos
Restaurantes 3 Estrellas Michelin.
PREMIOS y DISTINCIONES
Reconocimiento de Asociación culinaria de México Como uno
de los Chef de mayor influencia de la década, Cancún
Quintana Roo, Junio de 2007
Premio "AI-Andalus" de Gastronomía Otorgado por el
presidente de la comunidad de Andalucía Su Exelecia Manuel
Chaves 2004 .
U.S.A.'s Chef of the Year Award Premio otorgado por
American Culinary Federation En New York El Año 2000
Gold Seal Award Otorgado Por Professional chef Association
USA. El año 1999.
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ANTECEDENTES CURRICULARES DE LA ENTIDAD RESPONSABLE EN RELACIÓN CON LA
INICIATIVA

ANEXO 2:

,\'\E\:OS

ANEXO lA: PAUTA DE ANTECEDE:-iTES DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA ENTIDAD
RESPONSABLE

IIC 11 \ DI. \\ 11.( IIH.\ILS PtR<"O\\II" RI '1 \IID\
RI PRI ~f\1 \\Ir 11(,\1 DI 1 \ 1\ liD \1) 1<1 ,PO\'- \BI I

ANTECEDENTES PERSONALES
(Oblie.torio para todos los participantes o postulantes)

Nomb.'e completo Tomas Erber Rudolph
RlT 7.221.199-5

I Fc~ha de Nacimiento 12 de septiembre de 1956
~¡';;;;í¡dad Chileno
; Dirección particular Fundo Tres Esteros
Comuna Río Nearo
Región De Los laCIOS
F'ono particular No tiene

, Celular 93093503
! E-mail tomaserber(q)amail.com
¡ Profesión Médico Veterinario
~-GélIero (Masculino o femenino) Masculino
Indicar si pertenece a alguoa etnia (mapucbe,
aymará~ ral)a "ui. atacarneño, quechua, collas,
alo.olure, yogán, huilliche, pehuenche¡ --
Nombre y teléfono de la persona a quien avisar Marianne Wilhelm, cel. 98718526
en caso de emereencia _.-
Actividades desarrolladas durante los últimos 5 Cargos gremiales: Director y Presidente de SAGO,
anos director Soc Chilena de Buiatria, Presidente

Corpcarne, Director FEDECARNE.
,Médico Veterinario
¡Agricultor

ACTIVIDAD PROFESIONAL Y/O COMERCIAL (ACTUAL)
C_. . ._. .___ (Los al!ricultores deben llenar la sección sil!l,~u!."ie~n~teL_) _
í i'iombre de la Institución o Empresa a la que Sociedad Agrícola y Ganadera de Osomo -
I pertenece Asodadón Gremial - SAGOAG

! Fono 233881

Rut de la Institución o Empresa 81.730.000-6

calle Mackenna NO904 Osomo

Nombre y Rut del Representante Legal de la Tomas Erber Rudolph - 7.221.199-5
cmlJresa
Cargo del participante en la Institución o Presidente
Empresa

, Dirección comercial (Indicar comuna y región)

Fax Comercial 233882
loresidencialOlsaao.ci

iCI~¡¡¡c;¡i;",~ o-d-e-p-u-'b~h-'c-o-o-p-n-'v-a-do-- ---+';Pr::'::'iv~a;:;ld~o=====---------'---'--
~-----'-----'----------'-'-=="'-------------_._------------_j
! E-mail
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6. [;\1(11)'\1) RI:SPO.'\S \Bl [( \ntecedcntc' l'llITieularcs cnlehlClon cf,nl¡¡ inici¡¡tha .\ncxo 2)
(Pcrsoncria .Juridica c Inlormc' (olllcITialc, \ncu" lJ \ lO rcspl'l'tl\anlí:ntl')

Nombre: Sociedad Agrícola y Ganadera de Osorno - Asociación Gremial - SAGO AG
TUTT: 81.730.000-6
Identificación cuenta bancaria:
Dirección comercial: calle Mackenna N° 904
Ciudad: Osorno
Región: de los Lagos
Fono: 64 233881
Fax:64233882
Correo electrónico: presidencia@Sago.cI

7. REPRESE'\ r \,'\TE LEGA.L DE LA E'\TlIHIl RI'SPO'\SAHI [
(Completar adicionalmcnte la Pauta de ,\lltCCCdCllh~' del 1{l'!lrc'CllIantc l.cgal en \lle~(J 1-\)

Nombre: Tomas Erber Rudolph
Cargo en la Entidad Responsable: Pn.'Sidente
RUT: 7.221.199-5
Dirección: calle Mackenna N° 904
Ciudad: Osnrno
Región: de los Lagos

•Fono: 64 233881
Fax:64233882
Correo electrónico: presidencia(Q'fiago.c1

S. TIPO DE I:Vrm \J) RI'.SPO'\S \BLL «,11'0)

Asociación Gremial del Giro Fomento Agrícola

lJpÚblica [X 1 Privada
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ANEXO 3: ANTECEDENTES CURRICULARES EXPOSITORES

GOBIERNODECHILE
MINISTERIO DE AGRICULnJRA

FIA

R t::..(/t{ eorret::.. ¡¿¿t::..I!'t1/{/t::..
RAÚL CORREA BRAHM
Clllleno
RUT 6430278-7

. Casado.
Cinco hijos, 3 nietos.

Empresario Gastronómico.

ANTECEDENTES ACADÉMICOS
Instituto de San Martín de Curicó hasta segundo medio y finalizó sus estudios
en la Escuela f\;'lilitar.

TRAYECTORIA
Empresario gastronómico, desarrolla su actividad en los restaurantes "Raúl
Correa & familia" de Avda. Las Condes y del Boulevard del Parque Arauco.

Creador de los restoranes: Ibis en Puerto Varas, Ibis de Puerto varas en BordeRio,
La hacienda de Don Raúl en Puerto Montt, Restaurante del Aeropuerto El Tepual.

rvllembro de la agrupación "Tocas Negras", que reúne a destacados
empresarios gastronómicos.

Ganador del Concurso Gastronómico "Olimpíadas del Salmón".

Columnista del Diario El Llanquihue, de la revista CAV, de la revista Air-Comet,
de la revista Vea y del diario Crónica Sur. En la actualidad es columnista de la
revista Ercilla.

Conductor de programas de TV en diferentes canales y de radio en radios
A~lricultura y El Conquistador.

Director de un conjunto folklórico, con el que lanzó la producción musical "Las
Cuecas Gastronómicas de Raúl Correa" de la que es autor, compositor e
intérprete.

Conferencista invitado por el Consejo Superior de Turismo de la Cámara
Regional de ComercIo de Valparaíso, donde expuso en el Casino de Viña del Mar,
el tema "La importancia de la Gastronomía en el Turismo, ante Alcaldes y altos
funCionarios Municipales del país.

En el ario 2004, recibió del Comandante en Jefe del Ejército de Chile, el premio
''Reservista Destacado".

Premio Empresario Emprendedor otorgado por el instituto profesional de chile,
Octube 2007.

Anta. Laf>Condes 10.480 (A pa!>o!>de E5.toril) Fono Ref>efya:243.47.47.
E-~'fail: raulcorrea,-a~ull.d \Veb: w\", ••..raulcorrea)falllilia.d
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(_~hristian Alvan

llislflria

"( arul l.;" l ( 11., L"c'" Piel "''T\'N'" Tck',i"úll N_c'i"r.:.I1 ,k Chile' y S"lllia¡2i1 (,il\, IclcI1"'cL. qUé ,·"n un

·''_:''.T'' h:~.¡~"_~..d,L~~; pnr ~"'ri:J:c~a\"CZ L'1l Chik h ~:':'l'~:'tlcl ...:ir.: ~1E~~:'rpdllLl:,'lJ1 dra:n~·i::I".'¿ LlInbi ..:n h:.._' r\·"tnl d..._' la

.•~I k':!lT¡;.~. :·i~·.l'-.I;Ii.::¡)l1 de tck'\'i~lon: RDI,._·k arh..! PO?_ (l,,:..;idLr~.lI..Ia"'~llljlk:-.) d~ arL .•I,;.~..;.':t..~ dllr.d.: p'J'tkripnlh':'I1:C

d ...· .....)·:t •...: ...•do.: '-ti d ..''--;''1)i.u<,,'i''\n .•• aldrt'.t.i11 l\,~:r\)~ t';'~11•...:I:~k·l:lálii..l)...,,-';ll:1I\ lu ...~k Sc:-~il, Lug'):-,. 4uicIl ..·~ill I·,\.. arlih s('n· •.~ L'I

.lll.nlat]·.: ,kI I c',IÍ\ ~J ,:e le, CanLÍ'H: Ú· Viña d.:l \Iar. LUllblél1 fue "nim.l.!"!' .1.:1 :)I'i:l:e~ :'m~!'aT .•, ,'1'. '. i'." 1''''1'

:,:l.:" i~k'll :•••.•¡- ,:;¡J.1c l'n (. 'hil~ r.a.Ín la di rú: ..:i\:,n i.:C Carl,).., VÜb..J~IC/. r...~~·.E/¡)~d2una~ .1:1..Jr-,;lon,.:·;•.T la k·lL",· .••.j,'ín

I',.:n;;w.t :. ~l("i .•·,lr;,.t "ill I:ll~.•.:hll ':xihl. "": n:-::ro d..: Li h::k\ j"j'.'1l ;'~lra d..:diL'a:·'Io..' a "'1I pJ.sinl: "/ú. ! :J{ in,,"

11' " ,_:( ,-'llli~r~lI".!Ls Ellr~~p•..'<':-'. de l!l~H.il\: :- .;.,h~ld;.,;..'p ••.'jn~r~l:-'. t.!L.'!--LÍ••.• ~Ji:qLll:ñí) d.•.·¡Hlh.··;lra ~r~.n ¡nl .•.T(~ f1d:' b~ arh.:S

'. .I1ina!la~.ilh~~I.,:tl'y \ ¡.•..tI. \.·t Jp\"..:n Chr>qian y..l a 'lI": 15 ~jh);,; "'¡': \'i~lllr:lhra \.'¡H) en ;.:\\11 \.I.k' ..;t: •.. !;~ldr,.'~ ~.Ipicr'.'n

(lk;ll·<.r

( .' J"i".:J"t/ •.• ;-..LI•..·~liT •.T~l pruL'::-";'I1~tI en l:,,;p~.I1a .. ~ra,_:uad:)i..:"'> ~..ln Pnl i..:L'\Ii.lr. L'r: la Lll~la BL~'.a. a ;\,'1\.\1 •..n~br. d...·llIl1 .•..·..;lra

~li .~I",:JLI! ~~.Jl~L1hll\ nl:J:h,._T'~'(l" CllJ1l'~JrSi',~ \k ');:¡~l;'lll:l'~J1lp¡lrtdll'¡a. c:-. ..,;...,i L\~:1:l~.:n 19~.n.~dn.l d prcr.i,\ Alldalu/ dL

l{c l:r.\·;_<~:" p·-,r ..,ll~ .1:\ ~~ti_:!~.H::nnc~..:r. lll<;..'ina l1l11k('~¡}~s~' 'itl\)~\..T.\). l'U(: al:_!J.s tI..:I P';'¡I,.'lfiL"~' "el'. I{..: .•.·.-Ijl,-!~,idll ;'ur La

.l>".' 1•.i, 'f'I •...rlinana i.:C \t.._;XiCll l'~n~l) LIlI_) d•...hl~ ChL''-'" 1:1Ú" il:lpü;lant •..' di..' la \.:\..~\..'.lllaen 2ítil'-:. '( ~.I:lhiL·n ' .....d"':~(~I\.·d en

...u" :t·~.hal,'''''•..•.,f'i lk ....t,.··I~ BlulncnthaL CJ,):--•.:\~,n 1\~·.J·.l"a:·y rr •..'IT~í.E:\dri~i . aql~í •...~ d;)lllk' ";c,.' .••·\lll;-,j,:I..'¡':¡ \.!lk· ( hr>·li ..tn
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'rrahajoloj d(.~stacad()s
DC:~tk 2m)', e, chef ,:e Turismo Chile. entidad Púhlico Privada. orientada a la difu,ilÍn de C ile en el extranjero

L' ':1"." de..;tin,} :uríqi('o. realiz.a las feria~. C ile \1arkct Pla.:e. en distintas ,.'uidaJes y ~'upitales de América Latina

II n:\': Bllg"t';:'. \-1cdclEn. San Pahlo. Buenos Aires. entre ()tra~ .

DurantL' ~t..KI7 ...Tea \taoq Ichue ProJu' ·ione.'. en la ciudad de Tampico, \kxi¡;1l 121. empresa dedicada a la cn:a¡;ión

d.: Pnl,:lId'h audill\ i~u.¡Jes GastronlÍrnicos para Televisa el Golfo.

en 2< 11)(, DL'staca la Rc..:upcración d.:: los restaurantü de los Hotcle~ l'\1arina en Palma de rvlallon:a e Ih' la,

i:q'rimiénd'l)L su pmpio estilo.

T;,nhién hay yélL' mencionar alg !nos Lugares en los ~:uaks el eht:f no sólo fru\.'U';ú. :arnbién ,on 1110(\,0 de disputa

;wsta !l¡)y . Fe!:x en Cannes. FranL'ia. Res amante El Panuo en las Ramblas de BarL'.:hma.

D.:~de ~Otl". t:·uh:.lja ex 'rin enlando c'on Alga~ Marinas dd Pacífico Sur. tr:.ltar:do ,:e \.Itilizarla' en procsos

,~a,lL'\'n,:'lI1il\" e indu'itríalcs .

(l..: lJ.r~;L':.:r ".Ier:.: \ dllminante, es uno ti.: 1 )S ehefs eon mas proycLción internaL'iof¡' I qu..: tiene e íle. introvertido

Xl'>.) a la \1.'1. :J:llV '(K·i:.ll. es consideradll un cm1itaño a la hora de lTear. es cor:siderado un vcrdadero artesano de la

c<,..-inJ.. re\it;dil~lld¡)la con nuevas forma~ Je entender la gastmnOl.lia interna\.'ional. hurgando en las rel.'ctas de sus

;llll":'llW·. CI~L'ucntra el \'alor a lo, produc·tos, sin Jema~iadas JUI.·es de fantasla. re'L':.t:.lndo el s:.Ibor original de sus

Res:aurant.: c'l11pla/aJo cn La X Región de lo~ Lago.;, Chile. en la Ciudad de las R,isas. P',lel-:o Varas. Considef'.ldo

,111;) ;,:c I"s J:1'::\)~(,' re,t:.mrantes de Chile. tiene una replItaeí(m que traspasa S~IS fronteras. Rest:.lur ...lIlte de autor con

Illatil':, \lc.Ltc'ITinc¡¡.;. es considerado el cínico restaurante dI.' América del S Ir que rcaliz.a su., creaL'innes en el

Illillllk. «.Ie ele;lc!' LIs ofrece en la mesa, a gusto del eomem.:.I1. Día a lía se clahora una llueva I.'arta compuesta de 20

.,!atilh., s6k 131.Se desmcan sus cIadlls cla!;nrados in·situ a base dc ni rógeno liquidu. técnica peli-c\.'cíonada por

(':llis::an ,-\1":.11.

Enlm:l's
1211-11 L<k l.") 2k :61 til

Rd'crcndas
: 1 h::il:i/·",,,,,w.Lmall3.d

21 h:1p:i/W\\" .11'.m...¡uchu.:.L'oln.mx

.;1 h::;'::'/w ..•..•••r~,I.mr'mlc'.cmol.com,.rl-éhalindn.:t.'P·!id rcsl.:mranlc=tí427

., 1 h:~r>:i/w",·w.chri,t.;mal\'an.d

:'1 h::.':i.'w·.\ w .,,:.mcntdcion·\ana ..:,'m.ar/inl.':lnnacicIDc"'Chcffami¡¡.ü\'li 206.hlm

(11 h~:;->:i/·",·'~w.r~Jnct-:hik.": Jimaqucla"'chrislianat\'an:2/

71 h::p:i/ .•n~ w .rc·.-i,'abbarr:i.cum.c(Allarcvist.alcdkion·,JUlpcrsnnajcs-l Jkünccj-n-dcl-propiel-'1riH-:-. hlm
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CURRICULUM VITAE.

ANTECEDENTES PERSONALES:

Nombre Clementina Victoria Mayor Pérez

R.U.T. 12.208.055-2
Fecha de Nacimiento Septiembre 23 de 1972

Edad 36 años

Estado Civil Soltera

Nacionalidad Chilena
Dirección Santa María 2067 dpto 201 block 1, Osorno
Teléfono 07/8538656

Título Profesional Técnico Nivel Superior en Cocina Internacional.

ANTECEDENTES ACADÉMICOS:

1986 - 1987 Enseñanza Media
Liceo A-21, Talcahuano.

1988 - 1989 Enseñanza Media Técnico Profesional
Liceo A-29 CORPRIDE, Concepción.
Cursando "Técnico en Alimentos".

1996 - 1997 Enseñanza Superior
Instituto Nacional de Capacitación Profesional.
INACAP, Sede Concepción
Carrera: "Cocina Internacional".
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ANTECEDENTES LABORALES:

1990 Práctica Profesional en "Empresa Hotelera
Panamericana", Casino Empochi, Talcahuano.

1990 1991 Ayudante de Supervisor en "Empresa Hotelera
Panamericana", Casino Empochi, Talcahuano.

1991 1993 Administración y Supervisión de Casino, en
"Industria de Jabones Miguel Maritano S.A."

1994 1995 Administración y Supervisión de Casino en
"Centro de Capacitación Forestal", Parque
Industrial Escuadrón, Coronel.

1999 Instructor de Capacitación a
Programa FOSIS - Sence
Gastronomía.

Jóvenes en:
en el área

1994

Regiones: VI, VII Y IX, a través de los siguientes
Organismos Técnicos:

ECSA LTDA: Empresa de Capacitación Asesoría
y Servicios, Concepción.

CORPRIDE: Corporación Privada del Desarrollo
en la ciudad de Curicó.

INACAP: Instituto Nacional de Capacitación
Profesional, Concepción.

PYDE: Proyectos y Desarrollo Concepción.
Capacitación a Microempresarios, Arauco.

Septiembre a Diciembre 1998 Práctica Profesional "Cocina Internacional",
Hotel Hyatt Regency, Santiago.

Marzo a Diciembre 1999 Docente área Gastronómica en Instituto de
Capacitación Profesional (INACAP, Osorno y
Concepción)

1999 a la fecha Instructor de Capacitación (Microempresas)

Or_g_anización y atención de Eventos a
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particulares y empresas.

Octubre
Obtiene el Primer lugar de la Competencia al

2002 "Mejor Chef de la Patagonia" a nivel Nacional.
Programa de Sernatur, prochile

Enero
Pasantía gastronómica realizada en Bélgica en la

2003 Escuela de gastronomía Spermalie en la ciudad
de Brujas.
Pasantia gastronómica realizada en Francia,
Hotel Sofitel París.

Actualmente desde año 1999

Director de Carrera "GASTRONOMíA,
HOTELERIA y TURISMO" en INACAP Sede
Osorno.

Docente área gastronómica INACAP Sede
Osorno.

CAPACITACION:

• Cocina Internacional Básica y Especializada.
• Cocina Chilena.
• Cocina Industrial.
• Panadería y Pastelería
• Pastelería y Repostería Internacional.
• Banquetería.

CLEMENTINA MAYOR PEREZ
RUT 12.208.055-2

GOBIERNODECHILE
MINISTERIO DE AGRICULnJRA

FIA
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ANEXO 7: PROGRAMA DEL EVENTO
Detalle diario de las charlas, ponencias y actividades del evento.

PROGRAMA OFICIAL DEL 1° SEMINARIO DE LA
GASTRONOMíA MULTICULTURAL PARA EL

FORTALECIMIENTO DE LA CADENA AGROALIMENTARIA
OSORNO 2010.

Día uno: 04 de FEBRERO 2010
Horario Actividad

9:30 - 10:00 hrs. Acreditación para evento técnico
Charla técnica: MasterChef Sr. Raúl Corre Brahm

10:00 - 11:00 hrs. Tema: "Gastronomía Multicultural, un nicho regional con desarrollo
internacional"

11:00 - 11:30 hrs. Preguntas del público o coffee break
11:30 - 11:45 hrs. Exposición: Colonia Arabe

11:45 - 12:00 hrs. Exposición: Colonia Alemana

Charla Técnica: MasterChef Sr. Christian Alvan González
12:00 - 13:00 hrs. Tema: " Puesta en valor de Materias primas para la gastronomía

Multicultural y decoración de platos"
13:00 - 13:15 hrs. Exposición: Colonia Criolla

13:15 -13:30 hrs. Exposición: Colonia Francesa

13:30 - 14:30 hrs. Almuerzo
Charla técnica: Jefa de Unidad de gastronómica, INACAP Osomo

Sra: Clementina Mayor Pérez
15:00 - 16:00 hrs.
16:00 -16:15 hrs. Prequntas del público
16: 15 - 17:15 hrs. Charla Técnica: Sociedad Agrícola y Ganadera de la provincia de

Osomo (SAGO): Producción y comercialización de materias primas
para su inserción en la oferta gastronómica multicultural en la región

de los laqos.
17:15 -17:30 hrs. Preguntas del público
17:30 - 17:45 hrs. Exposición: Colonia Española

17:45 - 18:00 hrs. Exposición: Colonia Huilliche
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Día dos: 05 de FEBRERO 2010
Horario Taller

Taller de coordinación "Programa Osorno Cinco continente;
Colonia árabe y francesa"

10:00 - 10:30 hrs. MasterChef Sr. Raúl Corre Brahm y del puerto varas, realizan una
reunión técnica con los represe ntante de las colonias y
productores de materias primas para trazar las directrices de los
platos típicos de sus países de orígenes.

10:30 - 11:00 hrs. Descanso y cambios de equipos (coffe break)
Taller de coordinación "Programa Osorno Cinco continente;
Colonia Española y Alemana"

11:00 - 11:30 hrs. MasterChef Sr. Raúl Corre Brahm y del puerto varas, realizan una
reunión técnica con los representante de las colonias y
productores de materias primas para trazar las directrices de los
platos típicos de sus países de orígenes.

11:30 - 12:00 hrs. Descanso y cambios de equipos (Coffe break)
12:00 - 12:30 hrs. Taller de coordinación "Programa Osorno Cinco continente;

Colonia Criolla y Huilliche "
MasterChef Sr. Raúl Corre Brahm y del puerto varas, realizan una
reunión técnica con los representante de las colonias y
productores de materias primas para trazar las directrices de los
platos típicos de sus países de orígenes.

12:30 -14:30 hrs. Almuerzo
Presentación de los plato del menú del programa "Osorno cinco

continente, puesta en valor de la gastronomía con identidad
15:00 - 16:30 hrs. multicultural "
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DESCOMPOCISION FUNCIONAL DEL 10 SEMINARIO DE LA GASTRON OMíA MUL TICUL TURAL
PARA EL FORTALECIMIENTO DE LA CADENA AGROALIMENTARIA OSORNO 2010.

Srta. Claudía lIoIatamala
Encarga~a ~e

Srta. Norca Montiel Srta. Xirrn:na Diaz
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