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. RESUMEN EJECUTIVO

Resumen ejecutivo del desarrollo _del proyecto, sus resultados y los impactos
esperados. Debe ser globalizante, incorporando aspectos de importancia general
dentro del proyecto, y dejando la discusion de detalle en el Texto Principal. Debe ser
corto y especifico, no repitiendo las discusiones, analisis y calificaciones especificas
contenidas en el Texto Principal.

Para el desarrollo del proyecto se necesitdé la formacion prematura en agosto 2013
de la mesa de trabajo publico-privada conformada por el ejecutor y asociados del
proyecto (APA — ASPROCER - INTECAR - SAG y ACHIPIA), cuyas reuniones
coordinaron sus actividades. Se realizaron un total de 9 reuniones, sumado a
reuniones adicionales con expertos o con SAG luego que dejé de formar parte como
asociado del proyecto producto de su reformulacion.

Las primeras actividades se desarrollaron en el marco de esta mesa de trabajo para
preparar el inicio de la linea base oficial de Campylobacter, cuyo objetivo fue estimar
la prevalencia nacional de este patégeno en aves chilenas de produccién industrial
(pollos y pavos). Estas actividades fueron capacitaciones a laboratorios, elaboracion
de procedimiento de muestreo y analisis, una marcha blanca, reconocimiento SAG
de 2 laboratorios de andlisis y elaboracién de circular oficial SAG que dio inicio
formal a la linea base, cuya duracion fue de 29 semanas (febrero a septiembre
2014) y arrojo una elevada prevalencia de Campylobacter: 69% en pollos y 56% en
pavos, la cual fue significativamente mas alta a la de USA (10% en pollos y 0,8% en
pavos).

En enero de 2014 se realiz6 una gira tecnolégica a laboratorios publicos y privados
de USA y Brasil para conocer y evaluar sus técnicas de genotipificacion de
patégenos bacterianos. Una de las conclusiones de esta gira fue que las
metodologias rapidas de genotipificacién bacteriana, tal como la que se queria
adquirir en el marco de este proyecto, no eran utilizadas para elaborar y mantener
bancos genéticos sino que tenian otros propoésitos como confirmar serotipos de
Salmonella, evaluar programa de limpieza, realizar investigacion, trazar patégenos
bacterianos y saprofitos en plantas de proceso, entre otros.

Luego de la gira tecnoldgica y producto de sus conclusiones, se reformuld el
proyecto. Un banco genético no aportaria grandes avances en materia de inocuidad
dado que el pais debia avanzar en temas mas basicos y de mayor urgencia como
reducir la alta prevalencia de Campylobacter y avanzar en la serotipificacion de
Salmonella, ambos requisitos de exportacién de USA y Europa respectivamente.




Esta reformulacién se tradujo en la cancelacion de las actividades de
genotipificacién bacteriana y desarrollo del banco genético, en cambio se
profundizaron las actividades de consultoria de expertos en inocuidad bacteriana
centrados en control de Campylobacter y Salmonella, ademas se formularon nuevas
actividades como el analisis de riesgo de Campylobacter y serotipificacion de
Salmonella. Se sigui6 avanzando en la linea base de Campylobacter,
especificamente en la elaboracién en conjunto con el SAG de un informe que se
envio a la autoridad sanitaria de USA (Food Safety and Inspection Service o FSIS)
en marzo 2015. Concluyendo uno de los objetivos mas importantes del proyecto por
ser un requisito de exportaciéon y sentar las bases para el desarrollo de un Programa
de Control oficial de Campylobacter y del andlisis de riesgo.

También se elaboraron los informes de levantamiento sobre requisitos
microbiologicos de exportacion de USA y Unién Europea (UE) para Salmonella y
Campylobacter, se continuaron las reuniones de la mesa de trabajo publico-privada y
otras especificas con SAG y ACHIPIA como sustento y coordinacion en la
elaboracién de los programas de control Campylobacter / Salmonella y del analisis
de riesgo Campylobacter. Finalmente se ejecutaron consultorias de 5 expertos en
inocuidad, los cuales se enfocaron principalmente en la entrega de
recomendaciones para el control y reduccién de Salmonella y Campylobacter en la
cadena productiva de carne avicola y porcina.

Algunas de estas recomendaciones apuntaban a reforzar las medidas de
bioseguridad en granja con el objeto de evitar el ingreso de patégenos al interior de
los pabellones de animales, la ejecucién de mapas biolégicos de Campylobacter con
el objeto de cuantificar la carga de este patégenos en las distintas etapas
productivas de las plantas faenadoras (desde el ingreso de las aves hasta el envio
de carne congelada), uso de productos quimicos en carcasas o cortes de aves para
reducir la carga de Salmonella y Campylobacter, por ejemplo inmersiéon o duchas de
Cloruro de Cetilpiridino.

En la reformulacion del proyecto se establecié un objetivo tendiente a implementar
un método de serotipificacion de Salmonella dado que actualmente en Chile existe
un retraso para las cepas aisladas desde animales, esta actividad actualmente es
realizada por el Instituto de Salud Publica (ISP) mediante el envio de cepas desde el
laboratorio SAG Lo Aguirre. El proyecto buscd implementar la metodologia de
serotipificacién serolégica en laboratorios privados, lo cual no fructificé porque el
volumen de cepas es muy bajo para ser considerado una unidad de negocio por los
laboratorios. Otra alternativa barajada fue que la serotipificacién la realizara
directamente el laboratorio SAG, lo cual tampoco fructificé dado que por lineamiento




ministerial dos entidades publicas no deben realizar los mismos servicios
paralelamente con el objeto de salvaguardar los recursos publicos. Por estos
motivos, el proyecto no avanzé en estas actividades, solicitando a FIA se abordaran
otras soluciones como avanzar en serotipificacion y subtipificacion molecular de
Salmonella, lo cual se aborddé en la ultima etapa del proyecto a través de un
seminario especifico en esta materia.

El dltimo tramo del proyecto presentd un cambio de ejecutor y la elaboracion de un
nuevo plan operativo, memoria de calculo y flujo trimestral, donde las actividades
buscaron el cumplimiento de los objetivos del proyecto y la justificacion de sus
modificaciones. Durante este periodo se realiz6 la ultima visita de un experto en
control de Salmonella y Campylobacter (Dr. William James), una reunién clave con
el experto nacional Heriberto Fernandez para cerrar el analisis de riesgo de
Campylobacter, se presentaron los resultados del mapa biolégico de Campylobacter,
se coordind la ejecucion del seminario de cierre de proyecto, se coordiné un
seminario y elaboré un informe sobre metodologias de serotipificacion y
subtipificacion molecular de Salmonella (Dra. Andrea Moreno), se elabord el
Programa de control oficial de Campylobacter y sentaron las bases para trabajar en
la actualizacion del programa de control de Salmonella. Todas estas actividades no
han sido presentadas a FIA en detalle por lo que en este informe se profundizara su
desarrollo.

Il. TEXTO PRINCIPAL

1. Breve resumen_de la propuesta, con énfasis en objetivos, justificacion del
proyecto, metodologia y resultados e impactos esperados.

En este resumen se abordaran sélo los objetivos del proyecto donde el ejecutor es
INTECAR dado que los objetivos del proyecto original ejecutado por la Asociacion de
Productores Avicolas de Chile (APA) fueron modificados y debidamente justificados
en los informes técnicos entregados, como también brevemente resumidos en el
punto | de este documento. No obstante se entregaran datos del proyecto anterior en
caso necesario y para poner en contexto el proyecto actual.

Actualmente Salmonella y Campylobacter son las bacterias patdégenas que causan la
mayor cantidad de brotes de enfermedad asociados a los alimentos de origen
pecuario en Chile y el mundo. Por esto, el proyecto profundizé en mecanismos de
reduccion y control en la cadena productiva de carne porcina y avicola, los cuales
ayuden tanto a cumplir los requisitos de los mercados de exportaciéon como asegurar




y mantener la inocuidad de los productos elaborados y la salud de los consumidores.

Dentro de los mecanismos de control y reducciéon evaluados se encuentra el trabajo
realizado por ACHIPIA sobre analisis de riesgo utilizando como sustrato los
resultados de la linea base y mapa biolégico de Campylobacter, se efectuaron 3
seminarios entre entidades gubernamentales relacionadas con salud publica
(MINSAL, SAG, SERNAPESCA y ACHIPIA), donde se concluye priorizar un analisis
de riesgo para este patégeno en la carne de ave nacional segun el presupuesto
gubernamental que se cuente el afio 2016.

Se evaluaron metodologias de serotipificacién moleculares como alternativa a la
serologia ejecutada por el ISP, para lo cual se ejecuté un seminario y se elabord un
informe técnico que sera utilizado como sustento en futuras negociaciones con SAG
para utilizar este tipo de metodologias rapidas mientras se esperan los resultados
oficiales del ISP. Adicionalmente en cuanto a Salmonella, se realiz6 el levantamiento
normativo microbioloégico de USA y UE y se determinaron las prevalencias en plantas
de cerdos y aves nacionales habilitadas para la exportacién, encontrandose una baja
prevalencia nacional para los afios 2013, 2014 y 2015 (cerdos 1,5%, pollos 2,1% vy
pavos 8,6%), lo cual nos deja en una buena situacién ante futuras auditorias de las
autoridades sanitarias de los mercados de exportacion. Actualmente se esta
trabajando junto al SAG en el alineamiento del Programa de Reduccién de
Patégenos nacional con los requisitos de UE, especificamente para Salmonella se
esta oficializando en laboratorios privados nacionales la metodologia analitica ISO
6579 exigida por este mercado y en cuanto al Programa de vigilancia en granja se
esta buscando una solucién al retraso que existe en la serotipificaciéon de Salmonella,
donde las metodologias moleculares pueden ser una buen alternativa.

Las actividades realizadas en el proyecto anterior, como la linea base de
Campylobacter y otras ejecutadas en el presente proyecto, como el mapeo bioldgico
y el levantamiento normativo microbiolégico de USA fueron utilizados para trabajar
con el SAG en la elaboracién de un Programa oficial de Campylobacter en las
plantas de aves habilitadas a USA, el cual se encuentre actualmente vigente desde
marzo 2016.

Para avanzar en las areas de trabajo antes sefialadas, se emplearon reuniones de
trabajo en el marco de la mesa de trabajo publico-privada y las recomendaciones e
informes técnicos de los distintos expertos en control de Salmonella y Campylobacter
que fueron traidos gracias a este proyecto.




2. Cumplimiento de los objetivos del proyecto:

e Descripcion breve de los resultados ESPERADOS VERSUS LOS
OBTENIDOS, comparacion con los objetivos planteados, y razones que
explican las discrepancias (ANALISIS DE BRECHA)

Analisis de riesgo Campylobacter en la cadena de productiva de carne de ave
realizado:

Actividad ejecutada por ACHIPIA que se tradujo en la elaboracién de un perfil de
riesgo como base para la realizacion de una evaluacion de riesgo, las que son
ejecutadas en general por las autoridades sanitarias de los paises para focalizar la
fiscalizacion y los recursos en aquellos procesos de alto riesgo que puedan generar
un impacto en la salud publica. Estas materias se abordaron a través de la ejecucion
de 3 seminarios donde participaron s6lo componentes del ente gubernamental y se
analizaron los datos obtenidos de la linea base, mapa biolégico, recomendacion de
expertos y otros antecedentes no relacionados con las actividades del proyecto. Se
concluye que aun falta informacién cuantitativa de Campylobacter en algunas etapas
productivas de la cadena, como en las granjas de aves y al momento de la venta,
ademas de una evaluacién econdmica que mida el impacto de la enfermedad que
ocasiona esta bacteria. No obstante y gracias a los antecedentes aportados por este
proyecto, a nivel gubernamental se esta evaluando que Campylobacter en la carne
de ave junto a otros peligros como E.coli O157:H7 en carne molida de bovino o
norovirus en alimentos del mar, la priorizacién de recursos técnicos y econdmicos
para una evaluacion de riesgo durante este afio.

Metodologias moleculares de serotipificacion de Salmonella evaluadas y Revisar
posibles actualizaciones de los Programas de control de Salmonella:

Dada la imposibilidad de implementar la metodologia de serotipificacién de
Salmonella mediante serologia en laboratorios publicos o privados. Se evalué la
posibilidad de implementar como método rapido y alternativo la serotipificacion y
subtipificacién molecular mediante el uso de PCR y secuenciacion gendmica. Para
esto se ejecutd un seminario y se elabor6 un informe donde se especifica que
actualmente importantes agencias de salud publica extranjeras como el FSIS de
USA han validado el uso de partidores especificos para la serotipificacion de
Salmonella mediante PCR. Actualmente se esta trabajando junto al SAG en la
actualizacion del Programa de vigilancia aviar de Salmonella en granjas, donde este
tema sera abordado y el informe elaborado se utilizara como base para facilitar el
uso de estas metodologias moleculares.




Programa de Control de Campylobacter elaborado:

Tanto las visitas de los expertos en control de Campylobacter como las multiples
reuniones de la mesa de trabajo y otras especificas con el SAG, se logro elaborar un
Programa Oficial de Campylobacter para las plantas de aves habilitadas a USA, el
cual contempla el muestreo mensual de 5 muestras de piel de cuello para pavos y
enjuague de carcasas para pollos seleccionadas al final del enfriado para ser
analizadas mediante metodologia cualitativa VIDAS + confirmacion 1SO 10272,
metodologia con validacién internacional y la utilizada durante la linea base. Este
programa se oficializé a partir de marzo 2016.

e Descripcién breve de los impactos obtenidos

Implementacién y reconocimiento SAG de 2 laboratorios de aislamiento de
Campylobacter, los cuales fueron utilizados en la linea base de Campylobacter.

Alta prevalencia de Campylobacter en aves de produccion industrial chilenas (69%
pollos y 56% pavos) en comparacion con los niveles de USA, Unico mercado que
cuenta con requisitos para este patégeno y principal destino de nuestros productos
avicolas. No obstante, es probable que esta diferencia se deba a que las plantas
americanas utilizan procesos de sanitizado con productos quimicos antibacterianos
en multiples etapas del proceso y las plantas nacionales no los utilizan. Los
resultados de la linea base fueron enviados a las autoridades sanitarias de USA en
marzo 2015.

Las conclusiones de la gira tecnolégica arrojaron que las metodologias rapidas de
genotipificacién bacteriana no eran utilizadas para los fines que se habian pensado
en el proyecto original, por lo que se solicitd su reformulacion para apuntar al
desarrollo de programas de reduccién y control de Campylobacter y avanzar en las
metodologias de serotipificacién de Salmonella.

Elaboracién de un Programa Oficial SAG de control de Campylobacter en plantas de
aves habilitadas a exportar a USA basado en los resultados de la linea base, el cual
comenzé a operar a partir de marzo 2016. Paralelamente y gracias a las
recomendaciones de los expertos y resultados del mapa bioldégico ejecutado en 2
plantas de aves, éstas han incorporado a esta bacteria en los sistemas de
aseguramiento de calidad, han implementado y validado medidas de control y
reduccion especificas para Campylobacter, entre otros.




ACHIPIA avanzd en la elaboracion de un perfil de riesgo de Campylobacter en la
carne de ave, se analizé la prioridad que deberia tener la ejecucién de un perfil de
riesgo para este patéogeno en las 3 reuniones seminario realizadas en el marco de
este proyecto entre entidades gubernamentales relacionadas con la salud publica.

Se investigaron posibles soluciones al retraso en la entrega de los resultados de
serotipificacion de Salmonella por parte del ISP, se concluyé que no es posible
implementar la técnica serolégico oficial en laboratorios privados ni en el laboratorio
del SAG. Por lo que se revisaron metodologias moleculares rapidas con validacion
internacional como el PCR y la secuenciacion genémica, metodologias que segun los
antecedentes revisados en este proyecto, estan siendo cada vez mas reconocidas y
utilizadas por laboratorios gubernamentales en el mundo y que pueden ser una
alternativa valida para serotipificar de manera rapida las cepas de Salmonella
aisladas desde animales. Actualmente se esta trabajando con el SAG en la
actualizacién del Programa de Vigilancia Salmonella de aves en granjas y el
Programa de Reduccion de Patdégenos aplicable a plantas faenadoras.

3. Aspectos metodoldgicos del proyecto:

e Descripcion de la metodologia efectivamente utilizada

e Principales problemas metodologicos enfrentados

e Adaptaciones o modificaciones introducidas durante la ejecucion del proyecto,
y razones que explican las discrepancias con la metodologia originalmente
propuesta

e Descripcién detallada de los protocolos y métodos utilizados, de manera que
sea facil su comprension y replicabilidad.

La metodologia utilizada en este proyecto para avanzar en el cumplimiento de sus
objetivos se baso en los acuerdos tomados en las reuniones de la mesa de trabajo y
en reuniones especificas con SAG cuando esta institucién dejé de formar parte del
proyecto. Permitiendo una instancia de analisis y toma de decisiones. Por ejemplo en
estas reuniones se trabajé fuertemente en la ejecucién de la linea base, la
elaboracién del programa de control de Campylobacter y actualmente en la revision
de los programa de control de Salmonella.

También fueron fundamentales las visitas e informes de los diferentes expertos que
trabajaron para este proyecto, los expertos en inocuidad microbiolégica para
Salmonella y Campylobacter que ayudaron a implementar medidas de control para
estos patdgenos, expertos en estadistica que fundamentaron los resultados de la




linea base vy los nuevos aspectos entregados por la experta en serotipificacion
molecular de Salmonella, lo cual se plasmé en un seminario e informe.

El principal problema metodolégico se genero6 al solicitar la reformulacién del proyecto
debido a las conclusiones de la gira tecnolégica que evalué metodologias
moleculares de genotipificacion bacteriana dado que SAG laboratorio dejé de formar
parte del proyecto y las instancias de dialogo se redujeron, las cuales debieron
efectuarse a través del SAG central. Esto imposibilité avanzar con la velocidad
requerida en la implementacién de una metodologia de serotipificacion de
Salmonella, no obstante en el informe técnico anterior se detallaron las razones que
impiden implementar esta metodologia en laboratorios publicos y privados. De todas
formas actualmente se esta evaluando la posibilidad de utilizar PCR y secuenciacién
como alternativa a la serotipificacion seroloégica en espera de los resultados del ISP.

4. Descripcion de las actividades PROGRAMADAS y tareas EJECUTADAS para la

consecucion de los objetivos, comparaciéon con las programadas, y razones que
explican las discrepancias. (ANALISIS DE BRECHA).

e Visita expertos control Campylobacter y Salmonella:

Durante todo el proyecto se totalizaron 5 visitas de expertos en esta materia, Las
visitas de William James y Heriberto Fernandez se enmarcaron en la ultima etapa del
proyecto (24 de noviembre — 08 de febrero). Se adjuntan sus programas de visitas e
informes técnicos. Adicionalmente Heriberto Fernandez fue invitado al seminario de
cierre del proyecto ejecutado el 25 de enero 2016 y se realiz6 una reuniéon con
ACHIPIA para avanzar en el analisis de riesgo de Campylobacter.

En un inicio se habian contemplado la visita de un experto en epidemiologia
molecular bacteriana y otro en serotipificacion serolégica de Salmonella, ambas
actividades no se ejecutaron, la primera a causa de la reformulacién del proyecto que
elimind las actividades de banco genético y adquisicion de un equipo de
genotipificacién y la segunda a causa de la imposibilidad de implementar esta
metodologia en un laboratorio distinto al de referencia ISP. Tal como se sefialé
anteriormente, actualmente se esta avanzando en PCR y secuenciacién como
alternativa en la serotipificacion de Salmonella, para lo cual fue fundamental la
elaboracion de un informe técnico sobre estas metodologias y la charla que dio la
experta Andrea Morena sobre esta materia el 22 de enero y luego en el seminario de
cierre del proyecto.



e Charla e informe técnico metodologias moleculares de serotipificacion de
Salmonella:

La experta nacional Dra. Andrea Moreno fue la encargada de abordar esta tematica,
la Dra. Morena cuenta con un doctorado en microbiologia de los alimentos en la
Universidad de Cornell. La charla se ejecutd en las dependencias de la Universidad
Andres Bello el dia 22 de enero y contd con la participacion de profesionales de la
industria avicola y porcina nacional, como también laboratorios de analisis
microbiolégico. Ademas se elaboré un informe técnico donde se detallan las
alternativas moleculares que existen hoy para serotipificar cepas de Salmonella,
especificamente PCR y secuenciacién gendmica, alternativas rapidas que cuentan
con validacién internacional y que podrian ser utilizadas como alternativa mientras se
esperan los resultados del ISP en este ambito.

e Reuniones mesa de trabajo:

Instancia fundamental para avanzar en los objetivos del proyecto, durante la ultima
parte del proyecto se realizaron 3 reuniones (22 diciembre 2015; 07 y 25 de enero
2016). También se ejecutaron algunas reuniones puntuales con SAG para afinar
algunos detalles del Programa oficial de control de Campylobacter. Todos estos
documentos se adjuntan a este informe.

e Determinar las prevalencias de Salmonella:

Se analizaron los resultados del Programa de reduccion de Patégenos del afio 2013,
2014 y 2015 ejecutado en las plantas faenadoras de aves y cerdos de exportacion
con el objeto de determinar la prevalencia nacional de Salmonella (se adjuntan 1
informe para cerdos y 1 informe para aves). Se concluye una baja prevalencia de este
patdégeno en carcasas de aves y canales de cerdos, lo que indica un excelente nivel
sanitario en las plantas nacionales. En base a estos antecedentes se concluye que el
unico tema que se encuentra pendiente es solucionar el retraso existente en la
serotipificacion de esta bacteria. Tema ya abordado y explicado en este informe.

e Seminario de difusion:

El lunes 25 de enero se ejecuté el seminario de cierre del proyecto donde se
presentaron los resultados del mismo, se contd con la participacion del SAG que
presentd el programa de control de Campylobacter elaborado, ACHIPIA presento los
avances en materia de andlisis de riesgo de Campylobacter. EI Dr. Heriberto
Fernandez presenté medidas de control de Campylobacter y sobre andlisis de riesgo,
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la Dra. Andrea Moreno presentd sobre las metodologias moleculares de Salmonella.
Se adjuntan las presentaciones de este seminario y registro de los participantes.

5. Resultados del proyecto: descripcion detallada de los principales resultados del
proyecto, incluyendo su analisis y discusion; utilizando graficos, tablas, esquemas
y figuras y material grafico que permitan poder visualizar claramente los
antecedentes que sustentan las conclusiones y recomendaciones relevantes del
desarrollo del proyecto.

En términos de resultados se debera hacer un cuidadoso analisis que permita
evaluar la adopcién de la innovacién tecnologica y la sustentabilidad de la
propuesta.

Esta seccidn el informe se debera abordar conforme a los siguientes aspectos:

5.1 Resultados parciales obtenidos

a) Linea base Campylobacter:

A continuacién se entrega la prevalencia de Campylobacter obtenida en el proyecto:

Prevalencia de Campylobacter spp segun Especie en las muestras analizadas

Especie Prevalencia E.E. n LI{90%)) LS(90%))
Pavo 0.56 0.04 173 0.50 0.62
Pollo 0.69 0.03 300 0.64 0.73

La elevada prevalencia en comparaciéon con lo normado por USA, fue una de las
razones que llevd a reformular el proyecto profundizando las actividades enfocadas a
reducir esta prevalencia en las plantas e aves nacionales. Estos resultados fueron
utilizados en la elaboracion del Programa oficial de Campylobacter.

b) Conclusiones gira tecnoldgica:

Lo observado en laboratorios de genotipificacién bacteriana de USA y Brasil fue la
otra razén que llevé a modificar el proyecto dado que estas metodologias no eran
utilizadas para elaborar y mantener un banco genético, sino que se utilizaban con
otros propositos. Ademas el pais debia avanzar en temas anteriores al desarrollo de
un banco genético, como por ejemplo la serotipificacién oportuna de las cepas de
Salmonella, el fortalecimiento de los datos de salud publica, entre otros.
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c) Metodologias serotipificacion Salmonella:

El proyecto habia establecido como un objetivo la implementacion de un método de
serotipificacion para Salmonella, como fue imposible poder implementarlo mediante
serologia en los laboratorios publicos y privados, se trabaj6é en analizar las posibilidad
de utilizar metodologias rapidas tipo PCR y secuenciacion , lo que se abord6 en un
seminario e informe elaborado por la Dra. Andrea Moreno. Se concluye que existen
algunos métodos validados, los cuales podrian ser utilizados de manera preliminar en
espera de los resultados oficiales que deben ser entregados por el ISP.

d) Analisis de riesgo Campylobacter en la carne de ave:

Actividad de responsabilidad de ACHIPIA dado que son los estamentos de salud
publica los encargados de elaborar los analisis de riesgo en patéogenos bacterianos
como Campylobacter. Lo anterior se debe a que el analisis de riesgo permite
evidenciar aquellos puntos de la cadena con mayor riego de contaminacién para
focalizar sus esfuerzos econémicos y de fiscalizacion en esos lugares. El proyecto
logré colocar al Campylobacter en carne de ave como prioridad publica y asi poder
elaborar un analisis de riesgo. No obstante y segun concluye ACHIPIA en su
presentacion del seminario de cierre del proyecto, aun se debe avanzar en temas
como obtener datos cuantitativos de Campylobacter en produccion primaria (granja
de aves) y a nivel del retail y consumidores.

e) Mapa bioldgico de Campylobacter:

La ejecucion de un mapeo biolégico que cuantificara Campylobacter en distintas
etapas del proceso de las plantas faenadoras de aves habilitadas a USA fue una de
las recomendaciones de los distintos expertos que visitaron Chile en el marco de este
proyecto. A continuacion se muestran los lugares de muestreo y resultados de esta
actividad en 2 plantas faenadoras:

Area N° Puntos de muestreo Tipo de muestra
1 Recepcion de aves antes Heces (minimo 50 gr)
del colgado
Sacrificio/ 5 Bl A natas Enjuague d_e carcasa pollos
Faena Esponja en pavos
< Post-enfriado final Enjuellzgue d.e sarsapalos
sponja en pavos
Post-trozado Enjuague de partes pollos y
Trozadio * (cortes con destino USA) pavos
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Producto
terminado
(carne)

5

Congelado temprano
(1 a 4 dias, mismo lote
gue muestras anteriores)

Cortes con destino a USA
(minimo 100 gr. carne)

Se realizaron 3 muestreos en fechas diferentes, a continuacién se muestran los

resultados:

1° muestreo planta de pavos:

Tipo de muestra Rango de muestreo (hrs)

Heces

11:05 - 11:16

Resultado (UFC/g o cm?)

110.000

9.200.000

150.000

2.200.000

8.100.000

Post-eviscerado

11:19-11:33

Post-enfriado

11:37 - 11:50

Post-trozado

11:53 - 12:06

Cortes
congelados

12:10 - 12:23




2° muestreo planta de pavos:

Tipo de muestra Rango de muestreo (hrs) Resultado (UFC/g o cm?)

49.000.000
6.400.000
Heces 11:02 - 11:17 12.000.000
7.300.000
8.700.000

<1

<1
Post-eviscerado 11:20 - 11:33 < 1

Post-enfriado 11:37 - 11:50 < 1

Post-trozado 11:54 - 12:06 < 1

Cortes

congelados 12:10 - 12:21 < 1

s



3° muestreo planta de pavos:

Tipo de muestra Rango de muestreo (hrs) Resultado (UFC/g o cm?)

Heces 10:48 - 10:56

640.000

8.000.000

2.500.000

3.400.000

4.000.000

Post-eviscerado 11:20-11:34

Post-enfriado 11:37 - 11:49

Post-trozado 10:20 - 10:32

Cortes

congelados 12:00 - 12:12
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1° muestreo planta de pollos:

Tipo de muestra Rango de muestreo (hrs) Resultado (UFC/g o ml)

Heces

6:50-7:10

31.000.000

11.000.000

64.000.000

6.000.000

35.000.000

Post-eviscerado

7:30 -7:45

Post-enfriado

10:10 - 10:25

Post-trozado

11:00 - 11:20

Cortes
congelados

11:25 - 11:57
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2° muestreo planta de pollos:

Tipo de muestra Rango de muestreo (hrs) Resultado (UFC/g o mil)

4.900.000
170.000
Heces 7:10-7:30 12.000.000
3.800.000
620.000

Post-eviscerado 12:25 -12:45 <1

Post-enfriado 10:15-10:30 <1

Post-trozado 11:30-11:45 <1

Cortes

congelados 11:10 - 11:24 < 1
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3° muestreo planta de pollos:

Tipo de muestra Rango de muestreo (hrs) Resultado (UFC/g o mi)

4.600.000
3.500.000
Heces 7:45 - 8:05 10.000.000
6.800.000
6.200.000

Post-eviscerado 9:40 - 9:54 <4

Post-enfriado 9:58 - 10:13 < 1

Post-trozado 10:18 - 10:31 <1

Cortes

congelados 10:48 - 11:05 %1

Las principales conclusiones de estos resultados fueron las siguientes:

e Existe una alta carga inicial de Campylobacter spp. en muestras de heces de
pollo y pavo tomadas previo al colgado en la linea de faena.
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e Las concentraciones de Campylobacter spp. disminuyen en la etapa de
eviscerado para luego mantenerse constantes hasta el término del proceso de
faena en producto congelado.

e Las concentraciones de Campylobacter spp. en producto congelado de pollo
son menores a la dosis infectante del patégeno (500 células/gramo).

e Se recomienda implementar un programa de autocontrol para Campylobacter
spp. a través de metodologias cuantitativas en las plantas faenadoras de aves

habilitadas a USA.

f) Prevalencias de Salmonella en las plantas nacionales de exportacidn:

Para obtener informacién adicional sobre la prevalencia de Salmonella en las plantas
de cerdos y aves de exportacion nacionales, se analizaron los resultados en canales
porcinas y carcasas de aves del Programa de reduccion de Patdgenos anos 2013,
2014 y 2015 para ser utilizados en la actualizacién de este programa. Estos fueron los
resultados:

Plantas de pollos:

Prevalencia o Prevalencia o Prevalencia o Prevalencia o

Parametro Microbiologico promedio promedio pollos promedio pollos ntotal promedio total
O tios 200 L B 2014 20 2015 20132015

Salmonella spp. (%) PRP

carcasas 1.226 2,8% 1.405 1.7% 1.185 1,9% 3.816 21%

Plantas de pavos:

5 * x Prevalencia
Prevalencia Prevalencia Prevalencia “
n totales o promedio

Parametro Microbiologico n 2013 opromedio n2014 opromedio n2015 o promedio
pavos 2013 pavos 2014 pavos 2015 L0 tot;loﬁ(;ﬂ-

Salmonella spp. (%)
Carcasas

Plantas de cerdos:

Programa 2013 2014 2015 TOTAL

Microbiologico N° Prevalencia o N° Prevalencia o N°® Prevalencia o N° Prevalencia o
muestras promedio muestras promedio muestras promedio muestras promedio

Salmonella spp (%) PRP 1.040 1,7% 1.064 1,3% 750 1,5% 2.854 1,5%

Se concluye una baja prevalencia de Salmonella en las plantas de aves y cerdos
nacionales, esta prevalencia es mas bajas que las permitidas en los mercados de
USA y UE por ejemplo, lo cual habla del correcto nivel sanitario de las plantas
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nacionales. Las medidas de control y reduccion deben apuntar a Campylobacter en
aves dado que Salmonella parece estar bien controlado en las plantas chilenas.

Actualmente se esta trabajando con SAG en la actualizacion del programa de
Reduccién de Patdégenos con el objeto de alinearlo con los requisitos del reglamento
2073-2005 de UE, especificamente con respecto a Salmonella esto ha significado la
implementacion y reconocimiento oficial SAG de la metodologia analitica ISO 6579
para aislamiento de Salmonella. Con respecto al Programa de vigilancia de
Salmonella en granja, se esta realizando una actualizacion junto al SAG lo que se ha
traducido en la revision de la normativa europea y la revisiéon del uso de las
metodologias de serotipificacidn moleculares validadas como alternativa mientras se
entregan los resultados de serotipificacion realizados por el ISP.

g) Levantamiento de requisitos normativos microbiolégicos de USA y UE,
revision de programas de control Salmonella:

Se elaboraron 2 informes con el levantamiento normativo, los cuales se entregaron en
el informe técnico anterior. No obstante este analisis fue importante debido a que
permitié concluir que para cumplir los requisitos microbiolégicos de USA sélo hacia
falta avanzar en la elaboracién del Programa de control de Campylobacter en plantas
de aves. En cambio para cumplir con la UE, existian las siguientes brechas de
cumplimiento: Se debe implementar el muestreo de RAM y Enterobacterias en
canales porcinas, oficializar el muestreo para Salmonella en carne fresca de aves de
corral, este requisito era abordado por las plantas como parte de su autocontrol, no
obstante UE requiere que esto se aborde directamente en el programa oficial SAG,
finalmente se esta oficializando en 2 laboratorios las metodologias de aislamiento de
Salmonella ISO 6579 que exige la UE.

h) Programa de Control Campylobacter elaborado:

El resultado mas importante de este proyecto fue la elaboracién del Programa de
control oficial SAG de Campylobacter en plantas de aves habilitadas a USA, lo que
permite cumplir los requisitos de este mercado y mantener las exportaciones. Para la
elaboracion de este programa se utilizaron los resultados de la linea base, el
levantamiento normativo de los requisitos de USA, recomendaciones de expertos, los
informes estadisticos de la linea base. La gestiéon y coordinacién de este programa se
realizd en las reuniones de la mesa publico-privada y una vez SAG dejé de formar
parte del proyecto a través de reuniones especificas con la autoridad.
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EXPORTAR A ESTADOS UNIDOS

5.2 Logro de Hitos. Se debera hacer un completo y detallado analisis y reflexién
en cuanto al avance, cumplimiento o eventual atraso del hito definido para el
periodo. (ANALISIS DE BRECHA DE HITOS)

A continuacién se detallan los hitos criticos del proyecto:

Funcionamiento de una mesa de trabajo publico-privada. Ademas se podran
realizar reuniones con SAG:

En el dltimo periodo del proyecto se realizaron 3 reuniones, durante toda la extension
del proyecto se realizaron 9. Adicionalmente se realizaron reuniones especificas con
SAG para tratar algunos temas relevantes para el proyecto, como también se
aprovechd la presencia de los expertos en inocuidad para ejecutar reuniones
extraordinarias con SAG, ACHIPIA y otros actores relevantes.
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Estas reuniones fueron muy importantes para la coordinacion y la toma de decisiones
que permitieron avanzar en las actividades y objetivos del proyecto. Se realizé6 un
gran numero de reuniones, tanto de la mesa como especificas con SAG vy
extraordinarias con algun experto.

Analisis de riesgo Campylobacter entregado en la mesa de trabajo:

Aunque ACHIPIA avanz6é en el analisis de riesgo Campylobacter mediante la
elaboracion de un perfil de riesgo y los 3 seminarios que reunieron a las principales
entidades gubernamentales relacionadas con la salud publica (MINSAL, SAG,
SERNAPESCA y ACHIPIA), donde se prioriz6 a Campylobacter como un peligro
significativo a presentarse en la carne de ave, lo que signific6 ser abordado vy
presupuestado para el afno 2016 como tema prioritario, no se logré elaborar un
analisis de riesgo completo dado que se detectd falta de informacién en algunos
eslabones de la cadena productiva como las cargas del patdbgeno en granjas de aves,
las cargas en la carne a nivel de consumidor y datos mas ajustados en cuanto a la
incidencia y prevalencia de la enfermedad en la poblacién chilena..

Recomendaciones de expertos analizados para revisar/elaborar programas
de control Salmonella y Campylobacter:

Durante el ultimo periodo de ejecucién del proyecto, se recibid la visita del experto en
control de Salmonella y Campylobacter Dr. William James, quien ademas de sus
conocimientos técnicos contaba con amplia experiencia en temas comerciales. A este
informe se adjunta el programa de visita e informe. Dentro de las conclusiones que se
recatan de este informe son las aclaraciones de la normativa vigente de USA vy la
forma en que se deberia dar cumplimiento a éstas. Ratifica la importancia de
implementar medidas de control a lo largo de la cadena, como el gran valor de los
mapas biolégicos para las autoridades de Norteamérica. Con respecto a Salmonella
comenta la gran importancia en conocer los serotipos de Salmonella y que en USA ya
se utilizan metodologias moleculares como el PCR y la secuenciacién para
determinar los serotipos de esta bacteria.

También se contactd al experto en control de Campylobacter y analisis de riesgo Dr.
Heriberto Fernandez, quien capacité al inicio del proyecto a los laboratorios de
analisis utilizados para la linea base. Comenta que para avanzar en el analisis de
riesgo es necesario contar con informacion de la incidencia y prevalencia desde los
servicios de salud publicos, pero dada la falta de recursos y lo generalmente leve del
cuadro producido por esta bacteria, es dificil se cuente en el corto plazo con
informacién suficiente. Aflade que es necesario conocer las fuentes de transmision de
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las aves que existen en las granjas de produccion, es posible que sean multiples,
pero si una es mas relevante que otras, se podrian focalizar los esfuerzos de control
en la mas relevante. Finalmente este experto formé parte del seminario de cierre del
proyecto, donde expuso en detalle los antecedentes recién sefialados y otros
relacionados.

En los informes técnicos anteriores se recogieron los antecedentes y conclusiones de
los distintos expertos que fueron traidos por el proyecto. Partiendo por Marcos
Sanchez, Daniel Lafontaine, Guillermo Zavala y terminando por los ya sefialados en
el parrafo anterior.

5.3 Actualizar analisis econémico con y sin proyecto.

Los principales productos del proyecto fueron la elaboracién del Programa de Control
de Campylobacter y los avances en la revision de los programas de control de
Salmonella. Para lograr lo anterior fue necesario realizar actividades cuya mayor
parte fueron ejecutadas gracias al aporte pecuniario de FIA como la linea base
Campylobacter, el mapeo biolégico de Campylobacter, la traida de expertos
nacionales e internacionales, la elaboracion de informes técnicos y estadisticos,
seminarios de difusién, entre otros. Sin el proyecto el avance en estas materias
hubiese sido mas lento e inespecifico.

5.4 Analisis de impacto logrado a la fecha medido y diferenciando en al menos los
siguientes aspectos: descripcion y cuantificacion de los impactos obtenidos, y
estimacién de lograr otros en el futuro, comparacién con los esperados, y razones
que explican las discrepancias; ventas y/o anuales ($), nivel de empleo anual (JH),
numero de productores o unidades de negocio que pueden haberse replicado y
generaciéon de nuevas ventas y/o servicios; nuevos empleos generados por efecto
del proyecto, nuevas capacidades o competencias cientificas, técnicas vy
profesionales generadas.

Implementacién y reconocimiento SAG de 2 laboratorios de aislamiento de
Campylobacter, los cuales fueron utilizados en la linea base de Campylobacter. Que
se tradujo en capacidades técnicas por parte de estos laboratorios en el aislamiento
de esta patdgeno.

La linea base arrojé una alta prevalencia de Campylobacter en aves de produccién
industrial chilenas (69% pollos y 56% pavos). Estos resultados fueron enviados a las
autoridades sanitarias de USA en marzo 2015 y sentaron la base para elaborar el
Programa de control en vigencia desde marzo 2016.



La gira tecnolégica signific6 la reformulacidon del proyecto eliminandose las
actividades y objetivos relacionados a la genotipificacién bacteriana y desarrollo del
banco genético. Esta reformulacién apunto6 al desarrollo de programas de reduccion y
control de Campylobacter y avanzar en las metodologias de serotipificacion de
Salmonella. Estas actividades involucraron la entrega de recomendaciones de
expertos en inocuidad, la ejecucion de 1 mapa biolégico de Campylobacter en 2
plantas de aves, la implementacion en las plantas de aves de medidas de control y
mitigacion especificas para Campylobacter y avanzar en metodologias moleculares
de serotipificacion de Salmonella como alternativa a los métodos seroldgicos.

Se investigaron posibles soluciones al retraso en la entrega de los resultados de
serotipificacion de Salmonella por parte del ISP, se concluyé que no es posible
implementar la técnica serologico oficial en laboratorios privados ni en el laboratorio
del SAG. Por lo que se revisaron metodologias moleculares rapidas con validacion
internacional como el PCR y la secuenciacién gendmica, metodologias que segun los
antecedentes revisados en este proyecto, estan siendo cada vez mas reconocidas y
utilizadas por laboratorios gubernamentales en el mundo y que pueden ser una
alternativa valida para serotipificar de manera rapida las cepas de Salmonella
aisladas desde animales. Actualmente se esta trabajando con el SAG en la
actualizacion del Programa de Vigilancia Salmonella de aves en granjas y el
Programa de Reduccidon de Patégenos aplicable a plantas faenadoras.

Otras actividades ejecutadas en el proyecto fueron el analisis de las prevalencias de
Salmonella en plantas nacionales de exportacién de aves y cerdos, encontrandose
una baja prevalencia durante los afios 2013, 2014 y 2015, lo que refleja el correcto
estatus sanitario de las plantas chilenas. Ademas se levantaron los requisitos
normativos sobre Campylobacter y Salmonella de los mercados USA u UE, lo que se
plasmo en dos informes. Se concluye que el unico requisito que debe ser abordado
para cumplir con USA esta relacionado con Campylobacter y en relacién a la UE se
deben abordar la implementacion y oficializacién de la metodologia de aislamiento de
Salmonella ISO 6572, como también resolver el atraso que existe en la
serotipificacion de las cepas de este género.

ACHIPIA avanzo en la elaboracion de un perfil de riesgo de Campylobacter en la
carne de ave, se analizé la prioridad que deberia tener la ejecucion de un perfil de
riesgo para este patdgeno en las 3 reuniones seminario realizadas en el marco de
este proyecto entre entidades gubernamentales relacionadas con la salud publica. Se
concluydé que durante el afio 2016 las entidades publicas podrian finalizar el analisis
de riesgo, pero antes se debe avanzar en la obtencién de informacién cuantitativa de
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Campylobacter en granjas de aves, a nivel de los consumidores y mejores datos de
incidencia y prevalencia de la enfermedad.

5.5 Resultados e impactos

i) Linea base Campylobacter:

SAG oficializ6 a 2 laboratorios de aislamiento de Campylobacter. La prevalencia en
pollos del 69% y en pavos del 56%. La elevada prevalencia llevé a reformular el
proyecto profundizando las actividades enfocadas a reducir esta prevalencia en las
plantas e aves nacionales. Estos resultados fueron utilizados en la elaboracion del
Programa oficial de Campylobacter.

j) Conclusiones gira tecnolégica:

Lo observado en laboratorios de genotipificacion bacteriana de USA vy Brasil fue la
otra razén que llevé a modificar el proyecto dado que estas metodologias no eran
utilizadas para elaborar y mantener un banco genético, sino que se utilizaban con
otros propésitos. Ademas el pais debia avanzar en temas anteriores al desarrollo de
un banco genético, como por ejemplo la serotipificacién oportuna de las cepas de
Salmonella, el fortalecimiento de los datos de salud publica, entre otros.

k) Metodologias serotipificacion Salmonella:

El proyecto habia establecido como un objetivo la implementacién de un método de
serotipificacion para Salmonella, como fue imposible poder implementarlo mediante
serologia en los laboratorios publicos y privados, se trabajé en analizar las posibilidad
de utilizar metodologias rapidas tipo PCR y secuenciacién , lo que se abordd en un
seminario e informe elaborado por la Dra. Andrea Moreno. Se concluye que existen
algunos métodos validados, los cuales podrian ser utilizados de manera preliminar en
espera de los resultados oficiales que deben ser entregados por el ISP.

I) Analisis de riesqgo Campylobacter en la carne de ave:

Actividad de responsabilidad de ACHIPIA dado que son los estamentos de salud
publica los encargados de elaborar los andlisis de riesgo en patégenos bacterianos
como Campylobacter. Lo anterior se debe a que el analisis de riesgo permite
evidenciar aquellos puntos de la cadena con mayor riego de contaminacién para
focalizar sus esfuerzos econdmicos y de fiscalizacién en esos lugares. El proyecto
logré colocar al Campylobacter en carne de ave como prioridad publica y asi poder
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elaborar un analisis de riesgo durante el afio 2016. No obstante y segun concluye
ACHIPIA en su presentacion del seminario de cierre del proyecto, aun se debe
avanzar en temas como obtener datos cuantitativos de Campylobacter en produccién
primaria (granja de aves) y a nivel del retail y consumidores, como también en
informacién sobre la incidencia y prevalencia del patégeno en las personas que
enfermen.

m) Mapa biolégico de Campylobacter:

Siguiendo las recomendaciones de los expertos, se realizé en 2 plantas de aves un
mapeo bioldgico para cuantificar las cargas de Campylobacter en distintas etapas del
proceso. Existe una alta carga inicial de Campylobacter spp. en muestras de heces
de pollo y pavo tomadas previo al colgado en la linea de faena, del orden de 10
millones de bacterias por gramo. Luego estas concentraciones de Campylobacter
spp. disminuyen en la etapa de eviscerado para luego mantenerse constantes hasta
el término del proceso de faena en producto congelado con concentraciones menores
a 10 bacterias por gramos de carne. Un resultado que demostraria que a pesar que
las aves llegan a las plantas con una elevada carga del patégeno en sus heces, a
medida que son faenadas, procesadas y hasta la etapa de congelacion, las cargas
son muy bajas, incluso inferiores a la dosis infectante.

n) Prevalencias de Salmonella en las plantas nacionales de exportacion:

Se estimaron las prevalencia de Salmonella en canales porcinas y carcasas de aves
del Programa de reducciéon de Patogenos afios 2013, 2014 y 2015, lo que arrojo
bajas prevalencias del patégeno en pollos 2.1%, en pavos 8.6% y en cerdos 1.5%.
Estas prevalencias demuestran el correcto nivel sanitario de las plantas nacionales.
Por lo que se priorizé dentro del proyecto trabajar en medidas de control y reduccion
para Campylobacter en aves dado que Salmonella pareceria estar bien controlado en
las plantas chilenas.

Aunque no existen elevadas prevalencias de Salmonella, de igual forma existen
diferencias entre el Programa de Reduccién de Patdégenos nacional y la norma
europea respectiva aplicable a faenadoras (Reglamento 2073-2005 de UE),
especificamente con respecto a la metodologia analitica utilizada, por esta razén se
esta implementando la ISO 6579 exigida por UE para aislamiento de Salmonella.

Con respecto al Programa de vigilancia de Salmonella en granja, el cual se basa
completamente a las normas europeas, se esta realizando una actualizacion junto al

SAG lo que se ha traducido en la revision de la normativa europea y la revision del
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uso de las metodologias de serotipificacion moleculares validadas como alternativa
mientras se entregan los resultados de serotipificacién realizados por el ISP.

o) Levantamiento de requisitos normativos microbioldgicos de USA y UE,
revision de programas de control Salmonella:

Se elaboraron 2 informes con el levantamiento normativo, los cuales se entregaron en
el informe técnico anterior. No obstante este analisis fue importante debido a que
permitié concluir que para cumplir los requisitos microbiolégicos de USA sdélo hacia
falta avanzar en la elaboracion del Programa de control de Campylobacter en plantas
de aves. En cambio para cumplir con la UE, existian las siguientes brechas de
cumplimiento: Se debe implementar el muestreo de RAM y Enterobacterias en
canales porcinas, oficializar el muestreo para Salmonella en carne fresca de aves de
corral, este requisito era abordado por las plantas como parte de su autocontrol, no
obstante UE requiere que esto se aborde directamente en el programa oficial SAG,
finalmente se esta oficializando en 2 laboratorios las metodologias de aislamiento de
Salmonella ISO 6579 que exige la UE.

p) Programa de Control Campylobacter elaborado:

El resultado mas importante de este proyecto fue la elaboracién del Programa de
control oficial SAG de Campylobacter en plantas de aves habilitadas a USA, lo que
permite cumplir los requisitos de este mercado y mantener las exportaciones. Para la
elaboracion de este programa se utilizaron los resultados de la linea base, el
levantamiento normativo de los requisitos de USA, recomendaciones de expertos, los
informes estadisticos de la linea base. La gestién y coordinacién de este programa se
realizd en las reuniones de la mesa publico-privada y una vez SAG dejé de formar
parte del proyecto a través de reuniones especificas con la autoridad.

5.6 En la medida que los resultados obtenidos permitan la elaboraciéon de una
ficha técnica (ejemplo ficha de cultivo), ésta debe ser adjuntada al informe.
No aplicable a este proyecto dado que el principal producto fue un Programa

microbioldgico oficial de Campylobacter y sentar las bases para comenzar un trabajo
con el SAG en la actualizacion de los programas de control de Salmonella.
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6. Fichas técnicas y analisis economico del cultivo, rubro, especie animal o
tecnologia que se desarrolld6 en el proyecto, junto con un analisis de las
perspectivas del rubro después de finalizado el proyecto.

Actualizacion de Fichas Técnicas elaboradas

No aplicable a este proyecto dado que el principal producto fue un Programa
microbiolégico oficial de Campylobacter y sentar las bases para comenzar un trabajo
con el SAG en la actualizacion de los programas de control de Salmonella.

7. Problemas enfrentados durante la ejecucidbn proyecto (legal, técnico,
administrativo, de gestion) y las medidas tomadas para enfrentar cada uno de
ellos.

Existieron dos problemas durante la ejecucion del proyecto, el primero de indole
técnico y el segundo de tipo administrativo. Con respecto al ambito técnico el
proyecto fue reformulado en sus objetivos y actividades producto de las conclusiones
de la gira tecnoldgica y altas prevalencias detectadas en la linea base, tal como ya se
explico en este documento. SAG dejé de formar parte como asociados al proyecto,
aunque los temas abordados eran de su mas alta relevancia. Este problema se
solucioné gracias a la gestion de ACHIPIA como ente articulador entre las
instituciones cuando existen temas que le son de su competencia, ademas se
pudieron realizar reuniones especificas con SAG cuando el tema resultaba critico y
era importante tomar decisiones al respecto.

El segundo problema tuvo que ver con la disolucion de APA, quien era el ejecutor de
este proyecto, lo que condujo a que INTECAR pasara a relevar temporalmente las
responsabilidades de APA. Fue necesario gestionar un cambio de ejecutor con la
elaboracion de un nuevo plan operativo, memoria de calculo, flujo trimestral y firma de
contrato. Todo esto ha significado que el término del proyecto se haya dilatado por
sobre lo que se habia fijado en su inicio. No obstante, se ha firmado un nuevo
contrato y se han aprobado los nuevos documentos técnicos y financieros, por lo que
el proyecto esta siendo ejecutado segun la normalidad.

8. Difusion de los resultados obtenidos adjuntando las publicaciones realizadas en el
marco del proyecto o sobre |la base de los resultados obtenidos, el material de
difusion preparado y/o distribuido, las charlas, presentaciones y otras actividades
similares ejecutadas durante la ejecucion del proyecto.

La mayoria de los resultados del proyecto fueron presentados en el seminario de
cierre ejecutado el 25 de enero, aca se mostraron los resultados de la linea base
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Campylobacter, como también las principales recomendaciones de los expertos de
inocuidad que visitaron el pais, SAG presenté el Programa oficial de Campylobacter
para plantas de aves habilitadas a USA, ACHIPIA present6 sus conclusiones sobre el
analisis de riesgo de Campylobacter, la experta Andrea Moreno presentd las
metodologias moleculares para la serotipificacién de Salmonella. Se adjuntan las
presentaciones del seminario, el material de difusiéon enviado a los participantes y el
registro de las personas que asistieron. Adicionalmente se adjunta el programa de
Control oficial de Campylobacter.

9. Productores participantes

Antecedentes globales de participacion de productores

Los productores que participaron del proyecto fueron las empresas productores de pollos,
pavos y cerdos asociadas al gremio avicola y porcina habilitadas para la exportacion,
especificamente para USA y UE. Todas empresas medianas — grandes, son 5 productores de
carne de pollos de engorda, 2 productores de carne de pavo, 25 productores de carne de
cerdo, 7 plantas faenadoras de pollos, 2 plantas faenadoras de pavos y 5 plantas faenadoras
de cerdos.

REGION

TIPO PRODUCTOR

- GENERO
- FEMENINO

GENERO
MASCULINO

ETNIA TOTALES

(INDICAR SI
CORRESPONDE)

PRODUCTORES
PEQUENOS

PRODUCTORES
MEDIANOS-GRANDES

PRODUCTORES
PEQUENOS

PRODUCTORES
MEDIANOS-GRANDES

Antecedentes especificos de participacion de productores

NOMBRE

UBICACION PREDIO

Superficie | Fecha

Regién

Comuna

Direccion Postal

Has ingreso
proyecto

al
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10. Conclusiones

Para la mantencion de las exportaciones de carne de ave y de cerdos es necesario
dar cumplimiento a los requisitos de mercados, lo que requiere una busqueda e
interpretacidon permanente de las normativas vigentes en conjunto con la autoridad
sanitaria competente. Muchas veces dadas las condiciones productivas propias de
nuestro pais, no es posible copiar al pie de la letra los requisitos internacionales, sino
que es necesario adaptarlos, implementando programas equivalentes a nuestra
realidad. La elaboraciéon de programas equivalentes requiere el trabajo conjunto entre
organismos publicos y privados, ademas de las recomendaciones de expertos
nacionales o internacionales que aporten con su experiencia o la ejecucion de giras
tecnologicas para observar directamente la forma en que otros mercados han
abordado problemas comunes.

El inicio del proyecto fue ambicioso en lo que respecta a la creacion de un banco
genético pecuario en Chile, se corrobor6 en la gira tecnoldgica que las metodologias
de genotipificacion bacteriana no eran utilizadas para este fin y que los paises que
manejan bancos genéticos bacterianos ya han comenzado a trabajar o han
solucionado temas criticos que en nuestro pais aun no se han abordado de manera
integral y que a nuestro juicio deben ser resueltos antes de un banco genético, es por
esto que se reformulo el proyecto para abordar estas tematicas.

El unico mercado que tiene normado Campylobacter es USA. La ejecucion de este
proyecto ha servido para abordar un requisito especifico sobre Campylobacter en
carne de aves, las actividades del mismo llevaron a la elaboraciéon de un Programa de
Control que sera revisado por los auditores del FSIS, como también a determinar que
existe una alta prevalencia de este patdgenos en carcasas de aves chilenas, pero
cuando se cuantifica la carga bacteriana en producto congelado, ésta es mas baja
que la dosis infectante de la enfermedad. Se podria concluir que existe una
prevalencia alta en carcasas, pero con cargas bajas en carne congelada.

Se determind con respecto a Salmonella que existe equivalencia entre los programas
de control nacionales con los requisitos de USA, lo que no ocurre para el caso de UE.
Existe una brecha entre lo exigido por este mercado y los programas nacionales,
especificamente existe un retraso en la serotipificacion de las cepas de salmonella
por parte del ISP y la metodologia de aislamiento utilizada no es la exigida por UE.
Gracias a las actividades de este proyecto actualmente se esta trabajando junto al
SAG en la actualizacion de los programas nacionales de salmonella, especificamente
se esta oficializando en 2 laboratorios privado la metodologia europea ISO 6579 y se
evaluara el uso de metodologias moleculares validadas para serotipificacion de cepas
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de Salmonella como una alternativa rapida en espera de los resultados oficiales
entregados por el ISP.

11. Recomendaciones
Promover y asegurar un trabajo publico — privado permanente donde se aborden
temas criticos para asegurar las exportaciones y la inocuidad de las carnes

nacionales.

Evaluar los resultados del programa oficial de Campylobacter y validar las medidas de
control y reduccién implementadas por las plantas de aves.

Avanzar en las actualizaciones de los programas de control de Salmonella (granja y
faenadora), especialmente en la serotipificacién de Salmonella donde el uso de
metodologias moleculares como PCR y secuenciacion pueden ser una alternativa
valida como alternativa mientras se esperan los resultados del ISP.

12. Otros aspectos de interés

13. Anexos
Anexo 1: Actas de reuniones mesa de trabajo y especificas con el SAG.

Anexo 2: Programa de Control Campylobacter oficial en plantas de aves habilitadas a
USA.

Anexo 3: Antecedentes y conclusiones Analisis de riesgo Campylobacter.
Anexo 4: Resultados mapa biolégico Campylobacter y prevalencia de Salmonella.
Anexo 5: Antecedentes e informe visita experto en inocuidad William James.

Anexo 6: Antecedentes y presentaciones Charla Técnica Serotipificacién Molecular
de Salmonella.

Anexo 7: Antecedentes y presentaciones seminario de cierre de proyecto (25 de
enero).

Anexo 8: Antecedentes actualizacién Programas control Salmonella.

14. Bibliografia Consultada



b)

c)

d)

f)

g)

M Reunion Propuesta Disefio Programa Control Campylobacter
@ Miércoles 25 febrero 2015

Preparado Por: Depto. Sanidad e Inocuidad [ Revisado Por: Gerencia de Departamento

Acta Reunion

1. Asistentes

David Guerra Walter Brehme
Natalia Lopez Pedro Guerrero
Miguel Adasme

2. Objetivo de la reunion:

Presentar al servicio una propuesta de disefio para elaborar un programa de control de
Campylobacter con el objeto de cumplir los requisitos de USA.

Antecedentes para elaborar propuesta diseio programa control de
Campylobacter

SAG comenta que el informe de linea base Campylobacter elaborado presenta
debilidades técnicas, por lo que se estara enviando a USA una carta oficial tipo
resumen con sus principales antecedentes y resultados. Lo anterior para cumplir con
un compromiso verbal entregado al auditor FSIS el afio 2012.

Lo que se comprometid y se plasmé por escrito en la auditoria FSIS 2012 fue lo
siguiente: “. Los datos reunidos durante 2013 seran evaluados a fin de fijar una linea
base para pruebas ulteriores” “En fecha posterior, FSIS solicitard datos del recién
establecido programa de Campylobacter™

SAG comenta que se comprometieron verbalmente con auditor del FSIS el afio 2013 en
la elaboracién de un programa de control Campylobacter.

APA mantiene su solicitud de utilizar el método de aislamiento USDA-FSIS en el
programa de control de Campylobacter, dada las razones normativas y econdmicas
involucradas, SAG nos comenté que el laboratorio Lo Aguirre estaria en condiciones de
implementar esta metodologia a partir de agosto 2015. El jueves 26 de febrero 2015
SAG central sostendra una reunién con el laboratorio para acordar un plazo definitivo.

SAG comenta que no emplear la metodologia VIDAS/ISO es una mala decision.

APA confirma que solicitud de utilizar método USDA/FSIS se debe a requisitos
comerciales, econdmicos y de sensibilidad.

El 11 de septiembre 2014, junto a la suspension de la linea base, se realizd la primera
solicitud a SAG para implementar la metodologia USDA/FSIS.




h)

j)

k)

m

~—

n)

o)

establecimientos involucrados. Finalmente, y a objeto de reiniciar el estudio a la brevedad posible,
es que solicitamos a usted realizar las gestiones necesarias para autorizar el uso del método de
andlisis USDA/FSIS en la red de laboratorios reconocidos por el SAG en el marco del estudio de
linea base Campylobacter. En relacion a esta Gltima solicitud, les informamos que el Laboratorio
LABSER tiene actualmente montada la técnica USDA/FSIS con certificacion 1SO-17025 por el INN, y
nos ha manifestado, al igual que el Labor§torio SEMA, su disposicién e interés en colaborar para
lograr el reconocimiento del SAG en el més breve plazo posible.

SAG comenta que la implementacién de la metodologia americana demoraria 6 meses
dado que el laboratorio se encuentra actualmente trabajando en la implementacién de
los métodos para STEC, No conformidad detectada y observada por escrito en la
auditoria FSIS 2012, a lo cual SAG se comprometio a solventar en noviembre-diciembre
2012.

La implementacién en 6 meses de la metodologia americana involucra: 1)
Implementacion en Lo Aguirre. 2) Elaboracion protocolo. 3) Autorizacion laboratorios
privados. 4) Marcha blanca.

APA comenta que la implementacién de la técnica USDA/FSIS deberia ser ejecutada en
conjunto _con los laboratorios privados LABSER y SEMA, dado que fueron los
laboratorios empleados durante el desarrollo de la LBC y seran los utilizados en el
programa de control Campylobacter.

APA propone coordinar la asesoria de expertos en metodologia de aislamiento
Campylobacter con el objeto de agilizar la implementacion del método americano. Por
ejemplo con Heriberto Fernandez.

SAG comenta que estara enviando a APA una carta formal solicitando reconsiderar su
posicion sobre NO utilizar la metodologia VIDAS/ISO, dado que el servicio considera
que dar inicio en agosto 2015 con el programa de control es un riesgo de pérdida de
habilitacion.

No se realizara prueba de concordancia entre metodologia VIDAS/ISO y USDA/FSIS.

APA propone traer durante marzo 2015 al experto en normativa USA e inocuidad
microbiolégica Marcos Sanchez de la Universidad de Texas con el objeto de apoyar el
disefio e implementacion del programa control Campylobacter y los nuevos requisitos
de USA.

Jueves 20 febrero 2015 llegd informe ultima auditoria FSIS, SAG comenta que esta
malo, pero que se mantiene la habilitacion y el sistema fue categorizado como
suficiente. SAG cuenta con 60 dias para contestar las observaciones, ademas comenta
que no hay observaciones en relacion a Campylobacter. APA solicita informe, a lo cual
SAG responde que lo enviarad una vez se retinan con otras divisiones del servicio.



p) APA solicita que una vez se dé inicié al programa de control con metodologia
americana, se valide el uso de la matriz esponja de pavos, tal como se hace en USA.

2. Enrelacion al programa de control Campylobacter:

a) Plantas habilitadas a USA formaran parte del programa (Sopraval, El Paico
pollos, El Paico pavos, Lo Miranda y San Vicente). En forma voluntaria se
agregan Arica, Ochagavia y Don Pollo.

b) APA comenta que el nimero de muestras/afio sera 104 para plantas de pollos y
pavos

c) Las muestras serdn tomadas post-enfriado semanalmente por el equipo de
inspeccidn oficial de cada planta en conjunto con las carcasas muestreadas para
Salmonella.

d) APA estard enviando la actualizacion de la propuesta de disefio a SAG central
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Acta Reunion

1. Asistentes

Gustavo Sotomayor ACHIPIA
Heriberto Fernandez Universidad Austral
Miguel Adasme INTECAR

2. Objetivo de la reunidn

Analisis de riesgo Campylobacter
Control de Campylobacter

3. Antecedentes y compromisos

Los anadlisis de riesgo son muy importantes, pero se requieren datos de carga de
Campylobacter en los distintos eslabones de la cadena productiva de carne de ave. Se
concluye que en Chile faltan datos en granjas y a nivel de los consumidores.

Ademads se requieren datos mas precisos sobre la incidencia y prevalencia de la
enfermedad en las personas afectadas.

Heriberto Fernandez propone realizar un estudio que determine las causas de
infeccién a nivel de granja, es decir cuales son las vias de transmision en las aves y
ponderar su importancia para focalizar las medidas de prevencion.

Gustavo Sotomayor comenta que este aflo 2016 se priorizara el andlisis de riesgo
Campylobacter en el presupuesto, donde los resultados obtenidos en el proyecto
determinaron que existe una alta prevalencia de Campylobacter en carcasas de aves.
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Acta Reunion

1. Asistentes

Gustavo Sotomayor ACHIPIA
Pedro Guerrero ASPROCER
Miguel Adasme INTECAR

2. Objetivo de la reunidn

Coordinar las actividades finales del proyecto

3. Antecedentes y compromisos

Se comenta que existen sélo dos actividades para cerrar lo que se comprometié en el
proyecto, la primera hace referencia a la coordinacién de un seminario de cierre con el
objeto de entregar los principales resultados de la iniciativa y profundizar en el control
y andlisis de riesgo de Campylobacter. La segunda actividad se relaciona con la
serotipificacion de Salmonella, la cual se estara finalizando con una capacitacion a los
laboratorios privados en la metodologia de serotipificacion.

ACHIPIA comenta que ya organizd y ejecutd tres actividades de coordinacién con
MINSAL y SAG, a través del Grupo de Coordinacién Interinstitucional y las mesas del
Programas Nacionales Integrados (PNI) de la Agencia, en cuanto al analisis de riesgo de
Campylobacter.

En el seminario de cierre del proyecto estara participando el experto nacional en
analisis de riesgo y control de Campylobacter profesor de la Universidad Austral de
Chile, sefior Heriberto Fernandez integrante del comité de expertos en Campylobacter
de la OMS, ademads de profesionales del SAG, ACHIPIA, MINSAL, academia e industria.

La fecha mds probable para el seminario seria el lunes 18 o martes 19 de enero 2016
dado la disponibilidad del Profesor Heriberto Fernandez. La coordinacion de este
seminario se ejecutara de manera compartida entre INTECAR y ACHIPIA una vez se
tenga certeza de la fecha. El lugar en que se realizara el seminario serd un hotel
periférico de Santiago o la Facultad de Ciencias Veterinarias de la Universidad de Chile.
El programa del seminario se trabajara de manera conjunta también.

Se comenta que se realizd el mapa biolégico de Campylobacter con resultados muy
favorables. Se concluye que existe una alta carga del patégeno en heces (recepcion de




aves antes del colgado), pero a lo largo de los procesos productivos, la carga disminuye
a valores mas bajos que la dosis infectante.
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Fecha Reunion : 11.02.2015 Lugar de Reunién :

Hora de Inicio : Hora de Término :

| Nombre de los Participantes: }

| APA

_Pedro Guerrero ;

| Miguel Adasme LAPA
AndreaKamp . . | Sopraval
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David Guerra - | SAG

| Natalia Lopez ~ | SAG
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central

Firma

Objetivo de la Reunion (Temario)

o Definir envio de informe linea base Campylobacter a Estados Unidos.

o Conocer decision de APA respecto sobre metodologia analitica a utilizar en linea base

Campylobacter

Puntos Tratados

Discusion sobre acciones a seguir respecto al envio de informe de linea base Campylobactery

comunicacion a las autoridades de Estados Unidos y concordancia de técnicas analiticas.

APA solicita que se efectie un trabajo conjunto, entre el laboratorio SAG de Lo Aguirre y los

laboratorios LABSER y SEMA, en lo que respecta a la implementacion del método de

aislamiento Campylobacter USDA/FSIS.
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= Version: 02

ACTA D E RE U N IO N Fecha de vigencia: 30-04-2008

Pagina: 1 de 2

Reunion APA-SAG Campylobacter

Informacion General
(Esta reunién tendra como qudrum minimo para su realizacion, el 50% de los miembros del equipo a reunir, y tendra una
tolerancia de 5 minutos en las horas de inicio y término predeterminadas)

Sala de reunion sexto piso, SAG |

Fecha Reunién : 11.02.2015 Lugar de Reunién :

central

Hora de Inicio : 10:15 Hora de Término :

| Nombre de los Participantes: Centro responsabilidad Firma ’
Pedro Guerrero | APA ) i
Miguel Adasme __APA

AndreaKamp | Sopraval .
José Ramon Villar Ariztia - ; A
‘DavidGuerra __|SAG } - \
Natalia Lépez » | SAG i ‘\

Objetivo de la Reunién (Temario)

o Definir envio de informe linea base Campylobacter a Estados Unidos.

o Conocer decision de APA respecto sobre metodologia analitica a utilizar en linea base
Campylobacter

Puntos Tratados

Discusion sobre acciones a seguir respecto al envio de informe de linea base Campylobactery

comunicacion a las autoridades de Estados Unidos y concordancia de técnicas analiticas.

APA solicita que se efectle un trabajo conjunto, entre el laboratorio SAG de Lo Aguirre y los
laboratorios LABSER y SEMA, en lo que respecta a la implementacion del método de
aislamiento Campylobacter USDA/FSIS.

Acta de Reunién N° Estado: Preliminar/Final
Divisién/Departamento/Regién de Impreso: 23-06-2016 16:07




Reunién Propuesta Diseno Programa Control Campylobacter y nuevos requisitos

ARAG microbiolégicos CFR (USA)

Viernes 30 de enero 2015

Preparado Por: Depto. Sanidad e Inocuidad | Revisado Por: Gerencia de Departamento

1.

2

Acta Reunion

Asistentes
David Guerra Carlos Orellana
Natalia Lopez Pedro Guerrero

Miguel Adasme

Objetivo de la reunidn:

e Presentar al servicio una propuesta de disefio para elaborar un programa de control de
Campylobacter con el objeto de cumplir los requisitos de USA.

e Presentar al servicio una propuesta de disefio para elaborar un programa
microbiolégico con el objeto de cumplir las nuevas exigencias microbioldgicas del CFR
2015 (USA).

Propuesta diseiio programa control de Campylobacter

Antes que APA presentard el disefio de propuesta de Programa de control para este

patégeno se abordaron otros temas relacionados de alta relevancia, los cuales a
continuacion se detallan:

a)

b)

d)

Con respecto a la solicitud de APA de utilizar el método de aislamiento USDA-
FSIS en el programa de control de Campylobacter, dada las razones normativas
y econdémicas involucradas, SAG nos comentd que el uso de esta técnica esta
supeditada al resultado de una prueba comparativa (concordancia) entre la
técnica americana y la utilizada en la Linea Base de Campylobacter (LBC)
VIDAS/ISO 10272.

La prueba de concordancia entre ambas técnicas seria realizada en el
laboratorio SAG de Lo Aguirre y contemplaria el andlisis en paralelo de 50
muestras de pollos y 50 muestras de pavos. El costo total de esta prueba sera
aproximadamente de APA apoyara la ejecucion de esta prueba.

Si ambas técnicas son concordantes, no existirian inconvenientes para utilizar
el método de aislamiento USDA/FSIS en el futuro programa de control
Campylobacter (se _podrd pasar de un método a otro sin _problemas). Si las
pruebas no son concordantes lo arriba sefalado no seria posible.

Las razones explicadas por SAG para NO utilizar la prueba americana en el
futuro programa de control en caso de resultar NO concordante con la prueba
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e)

VIDAS/ISO, se debe a que el programa de control se estd disefiando en base a
las prevalencias de la LBC, donde se utilizé VIDAS/ISO (lo que también incide en
los limites que se establezcan). En otras palabras, el disefio de este programa
seria valido al emplear la prueba VIDAS/ISO, pero no seria valido si se utiliza la
prueba USDA/FSIS u otra que NO sea concordante con la prueba VIDAS/ISO
utilizada en la LBC.

Si se decida utilizar en el programa de control, la técnica USDA/FSIS u otra NO
concordante con la empleada en la LBC (VIDAS/ISO), se deberia
obligatoriamente realizar una nueva linea base de Campylobacter con el
método NO concordante para, en base a las prevalencias que arroje esta nueva
linea base, disefiar un nuevo programa de control acorde con las prevalencias
detectadas por la nueva prueba.

SAG de Lo Aguirre actualmente se encuentra implementando la técnica USDA/FSIS en
su laboratorio y podria realizar la prueba de concordancia en abril/mayo 2015. APA
solicita que una vez este método se encuentre totalmente implementado en Lo

Aguirre, se envie el costo por analisis.

APA comenta que la implementacidn de la técnica USDA/FSIS deberia ser ejecutada en

conjunto con los laboratorios privados LABSER y SEMA, dado que fueron los

laboratorios empleados durante el desarrollo de la LBC vy seran los utilizados en el

programa de control Campylobacter.

Abril/Mayo 2015

Propuesta SAG en caso que prueba USDA/FSIS y VIDAS/ISO sean concordantes
(escenario ideal):

Prueba concordancia Inicio Programa

n=50 pollos Control con

pollos y pavos n=50 pavos VIDAS/ISO

4 N

Junio/Julio 2015 Programa Control

pollos Existe || gl i
Julio/Agosto 2015 Concordancia USDA/FSIS
pavos
. o7
(" "

Programa Control
== Sse mantiene con
USDA/FSIS




e Propuesta SAG en caso que prueba USDA/FSIS y VIDAS/ISO NO sean concordantes (mal
escenario):

; Prueba concordancia Inicio Programa
Abril/Mayo 2015
bolI/os y R n=50 pollos Control con
poLasYp n=50 pavos VIDAS/ISO
a Y 4 Y
Junio/Julio 2015 pollos ; Programa Control se
Julio/Agosto 2015 CO'\:‘?;;'Z:EE mantiene con
pavos — — VIDAS/ISO
\. J . S
~ “\ s D
Se comienza a ejecutar Programa Control se
Julio/Agosto 2015 e nueva LBC con s mantiene con
USDA/FSIS (12 meses) VIDAS/ISO
\ = . J
4 3\ e w
Se determina nueva Programa Control se
Julio/Agosto 2016 s prevalencia con e mantiene con
método USDA/FSIS VIDAS/ISO
. J \ J
Se disefia nuevo ) ( )
Agosto/Septiembre - p?i??fecszﬂggéfn || Programa Control
2016 HifEya LBE {riaes cambia a USDA/FSIS
limites)
7 . J

e APA aprueba el escenario propuesto por SAG en caso que las pruebas sean
concordantes.

e APA se compromete a manifestar su posicion o proponer otro escenario al antes
sefialado _por SAG, en caso que las pruebas no sean concordantes, lo cual serd
entregado el préximo viernes 06 de febrero 2014.

e Un escenario propuesto por APA en caso que las pruebas no sean concordantes, y que
se conversé durante esta reunion, hace referencia a dilatar el inicio de un programa de
control en espera de los resultados de la nueva LBC con método USDA/FSIS. Lo
anterior, segun el servicio, seria un gran riesgo para el pais debido al no cumplimiento
de compromiso adquiridos por el SAG y una posible pérdida de la habilitacion en una
fututa auditoria del FSIS.

e Este tema serd abordado en reunién de CTIC el proximo jueves 05 de febrero 2015.



Propuesta disefio programa microbiolégico nuevas exigencias CFR (USA).

APA presenta a SAG una propuesta de disefio de programa microbiolégico con el
objeto de darle cumplimiento a los nuevos requisitos del CFR (2015). Esta propuesta
contempla lo siguiente:

a) Utilizar los muestreos y analisis que actualmente se hacen en las plantas
faenadoras asociadas (RAM, Salmonella spp y E. coli)

b) Alcance serian plantas habilitadas a USA
c) Muestras de piel de cuello de pollos y pavos tomadas pre y post enfriado

d) Frecuencia de muestreo seria 1 muestra a la semana (n=1). Lo minimo exiguido
por USA.

e) Los analisis microbioldgicos serian Salmonella spp y E. coli, esta Ultima bacteria
s6lo en un principio mientras se realiza paralelamente una linea base para
Coliformes totales en piel de cuello pre y post enfriado, una vez finalizada esta

linea base se reemplazaria el andlisis e E. coli por el de Coliformes totales.

f) Limites se estableceran de acuerdo a las prevalencias 2014 de las plantas
habilitadas a USA.

Este tema sera abordado en reunién de CTIC el préximo jueves 05 de febrero 2015.
APA debe presentar una propuesta a SAG el préximo viernes 06 de febrero 2015.

Tabla con las prevalencia de E. coli, Salmonella spp y RAM de las plantas habilitadas a
USA:

3 Promedio afo 260 59 25.406 17.458 44% 27,2%
El Paico pollos —= - 2
Limite superior 1.113 263 70.000 154.200 (55/125) (34/125)
y Promedio afio 998 105 244910 54.725 4.8% 4.4%
San Vicente —- ; ’
Limite superior 1998 595 478.630 93.325 (13/170) (12/170)
’ Promedio afio 169 14 73.070 16.230 0% 0%
Lo Miranda == 7
Limite superior 1300 50 220.000 85.000 (0/10) (0/10)
Promedio industria pollos 476 59 114.462 29.471 &A1 s
(68/305) (46/305)
: | Promedio afio 4.300 2.200 120.000 63.000 27% 18%
oprava
g Limite superior 37.000 48.000 | 1.600.000 | 640.000 (35/130) (23/130)
El Paico bavos Promedio afio 311 66 14.389 7.070 16% 29%
4 Limite superior 1.052 371 88.616 70.400 (18/115) (35/120)
22% 24%
i 2. : : !
Promedio industria pavos 306 1.133 67.195 35.035 (53/245) (58/245)
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Introduccion

Durante la Ultima década, la produccion y consumo de carne a nivel nacional ha
manifestado un marcado aumento, siendo la produccion avicola (pollo y pavo
principalmente) el sector pecuario de mayor dinamismo, constituyéndose como la
carne mas consumida en Chile.

Del mismo modo, las exportaciones de carne avicola chilena también han
experimentado un marcado crecimiento en la Ultima década y es factible que este
sector productivo siga creciendo debido a que nuestro pais cuenta con numerosos
tratados comerciales ademds de un estatus sanitario que nos permite ser competitivos
a nivel internacional.

En los Ultimos afios, los principales destinos de los productos avicolas chilenos han sido
La Union Europea, México, China y Estados Unidos. Para mantener estas
exportaciones, tanto el SAG como la industria avicola deben cumplir o demostrar
equivalencia con una serie de requisitos normativos y exigencias microbiolédgicas y
contaminantes quimicos, entre otros.

Por lo anteriormente sefialado, el SAG ha implementado un Programa de Control Oficial
para Campylobacter (PCOC) en razén de dar cumplimiento a los requisitos sanitarios
exigidos por Estados Unidos para este microorganismo (agente no adulterante).

Alcance

El PCOC se lleva a cabo en los establecimientos de aves habilitados para exportar a los
Estados Unidos.

Consideraciones

Para realizar un analisis microbioldgico vélido se requiere el uso de técnicas asépticas
de muestreo y la utilizacion de materiales de muestreo estériles. Se deben tomar las
medidas de bioseguridad necesarias que garanticen que la muestra ha sido tomada,
identificada y enviada de acuerdo a los procedimientos establecidos y que el
laboratorio de andlisis se encuentre bajo un sistema de aseguramiento de la calidad
segln la Norma Chilena NCh-ISO 17025 Of. 2005 o su version vigente. Se debe
mantener una metodologia diagndstica validada internacionalmente que pueda ser
equivalente y confiable.

Por otra parte, es necesario contar con la mantencién y elaboracion de documentos y
registros necesarios para avalar las acciones realizadas y permitir la verificacion de la
efectividad del SAC (HACCP y programas de pre-requisitos) del establecimiento. Se
deben realizar analisis microbiolégicos que cumplan con los procedimientos
establecidos y con lo descrito en la Norma Chilena NCh-ISO 17025 Of.2005 o su
version vigente, en relaciéon a los requisitos del SAC.

eemmesmsmmmmm  D-BB-CC-N° Correlativo -versién On Pag. 2 de 13



DOCUMENTO GENERAL
PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL PARA
Campylobacter spp. EN PLANTAS FAENADORAS DE
AVES HABILITADAS PARA EXPORTAR A ESTADOS
UNIDOS

Objetivos generales

Implementar un muestreo de verificacion oficial de Campylobacter spp., con el
proposito de evaluar el desempefio del SAC de los establecimientos de aves habilitados
para Estados Unidos.

Objetivos especificos

En el marco del PCOC, determinar la presencia de Campylobacter spp., en enjuague de
carcasas de pollos y piel de cuello de pavos faenadas en los plantas habilitadas para
exportar a los Estados Unidos.

Constatar la incorporacién de este microorganismo en el analisis de peligros del SAC

del establecimiento y evaluar la efectividad de las medidas de mitigacién y control que
éste ha adoptado.
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Abreviaturas
CFR : Cddigo de las Regulaciones Federales.
(Code of Federal Regulations)
EIO : Equipo de Inspeccion Oficial SAG.
EPCM : Equipo Central del Programa de Control Microbioldgico Oficial.
ERP : Encargado Regional Pecuario SAG.

FSIS : Servicio de Inocuidad e Inspeccion de los Alimentos.
(Food Safety and Inspection Service)

GMP : Buenas Practicas de Manufactura.
(Good Manufacturing Practice)

HACCP: Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control.
(Hazard Analysis and Critical Control Points)

MVIO : Médico Veterinario Inspector Oficial.
NC : Nivel Central SAG - Division Proteccién Pecuaria.

NCh 17025 : Requisitos generales para la competencia de los laboratorios de ensayo
y calibracién.

PCA : Protocolo Campylobacter.

PRP  : Programa Reduccion de Patégenos SAG.

SAC : Sistema de Aseguramiento de la Calidad.

SAG : Servicio Agricola y Ganadero.

SRIC : Supervisor Regional Inspeccion y Certificacion Exportaciones Pecuarias

USDA : Departamento de Agricultura de los Estados Unidos.
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Definiciones

Accién Correctiva: Acciones destinadas al restablecimiento de las condiciones
sanitarias, conociendo y evaluando las causas del problema encontrado y previniendo
Su recurrencia.

Accion Preventiva: Es una herramienta que puede ser usada para controlar un peligro
potencial identificado; las medidas preventivas eliminan o reducen el peligro hasta un
nivel aceptable.

Camara de Ecualizado: Tunel o camara de enfriado, en un rango de temperatura de
0°C a 2 °C, que tiene como objetivo el acondicionamiento de la temperatura de la
carcasa del ave.

Establecimiento: Planta faenadora o elaboradora de producto de exportacion.

Laboratorio Autorizado: Laboratorio externo al SAG que ejecuta uno o mas analisis/
ensayos determinados, en el marco a los programas oficiales del SAG, bajo condiciones
definidas por el Reglamento Especifico para la Autorizacion de Laboratorios y los
correspondientes instructivos técnicos.

Laboratorio Pecuario: Unidad Bacteriologia Pecuaria del Subdepartamento Laboratorios
y Estacion Cuarentenaria Pecuaria - SAG.

Médico Veterinario Inspector Oficial: Médico Veterinario del Equipo de Inspeccion
Oficial.

Monitoreo de Autocontrol: Monitoreo microbiolégico que realiza el establecimiento en
base a su analisis de riesgo, descrito en los manuales SAC y que ha sido verificado por
el EIO.

Muestreo Oficial Mensual: Se entenderd para aplicacién de este documento general, un
muestreo mensual, efectuado en una semana calendarizada por el Laboratorio
Pecuario. Las muestras seran recepcionadas exclusivamente los dias lunes
mafana/tarde y martes en la mafana.

Técnico Inspector Oficial: Técnico del Equipo de Inspeccién Oficial.

Verificacién: Aplicaciéon de métodos, procedimientos, ensayos y otras evaluaciones,
ademas del monitoreo, para constatar el cumplimiento del SAC.

Verificacion de las Buenas Prdacticas de Manufactura: Verificacion gubernamental de la
conformidad de los procedimientos relativos a las GMP.
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Marco legal

Estados Unidos

CFR 9, Capitulo III, Partes 381.65, 381.76, 381.92, 381.93, 381.94, 416 y 417
FSIS/USDA, Estados Unidos.

Chile

Ley Organica del Servicio Agricola y Ganadero N° 18.755 de 7 de enero de 1989.
Articulo 3. Letra m.

Procedimiento de muestreo oficial para Campylobacter spp.

Este Programa considera como microorganismo a evaluar el Campylobacter spp, el
cual se relaciona directamente con la efectividad del SAC del establecimiento.

Aspectos generales

El método de toma de muestra serda mediante técnica no destructiva para pollos y
mediante técnica destructiva para pavos, es decir enjuague o rinse en carcasas de
pollos y piel de cuello en carcasas de pavos respectivamente. El lugar de muestreo
sera posterior al término de los procesos y pasos operacionales que contemple el
enfriado y previo a cualquier proceso posterior de marinado, trozado y empacado. Los
sistemas de enfriado pueden ser por agua, aire o sistema mixto (dependiendo de la
realidad de cada establecimiento).

Las muestras seran obtenidas por el EIO de cada establecimiento. La seleccién de las
carcasas debe efectuarse de forma aleatoria, dentro del turno seleccionado a partir del
total de aves a faenar, en base a la Norma Chilena N© 43 Of. 1961, utilizando tablas de
numeros aleatorios, o bien, podran usarse planillas electrénicas de calculo o
calculadoras cientificas.

Las muestras seran enviadas al Laboratorio Pecuario, ubicado en la Ruta 68 Km. 12
Pudahuel - Regidén Metropolitana o a Laboratorios Autorizados por el SAG. Los
materiales utilizados en el muestreo, asi como el traslado de las muestras, se estaran
bajo la responsabilidad del personal del establecimiento.

El Laboratorio Pecuario se encargara de realizar la deteccién (Presencia/Ausencia),
confirmacién de Campylobacter spp.; y determinacion de las especies C. jejuni y C.
coli, mediante la técnica VIDAS® CAM protocolo validado por AFNOR N° BIO-12/29-
05/10 para productos alimenticios y muestras de ambiente de produccion.
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Frecuencia de muestreo

Se realizara un muestreo mensual, calendarizado por el Laboratorio Pecuario, para el
que se seleccionaran aleatoriamente 5 unidades (carcasas) dentro de la segunda mitad
de un turno de faena. En caso de existir mas de un turno de faena, el EIO determinara
en cudl de ellos se llevard a cabo el muestreo.

Aquellos establecimientos que cuenten con mas de una linea de faena deben extraer
sus muestras alternadamente desde una u otra linea segln corresponda. Es decir,
desde una linea de faena la primera semana de muestreo y desde la otra linea la
siguiente semana.

En el caso de que un establecimiento faene ambas especies, deberda realizar el
muestreo para ambas especies en forma mensual.

Condiciones generales para el muestreo

Cada uno de los establecimientos proporcionara los elementos y materiales necesarios
para la toma de muestras, los cuales corresponden a:

= Un carro o meson de acero inoxidable para realizar la toma de las muestras.

= Un contenedor isotérmico, material aislante de primer uso y elementos
refrigerantes (hielo seco, gel refrigerante u otro material refrigerante contenido
en un envase hermético), para transportar los materiales de muestreo y
posteriormente las muestras.

* Guantes desechables estériles para la toma de las muestras.

= Solucién de Hipoclorito de Sodio a 500 ppm o equivalente para limpieza y
desinfeccion de superficies de trabajo.

= Lapiz marcador indeleble o etiquetas para la identificacion de las muestras.

Para el muestreo de piel de cuello en carcasas de pavos:

= Una bolsa estéril resellable mediana para cada muestra capaz de contener una
muestra de un minimo de 35 gramos (24 oz o 710 ml, es decir bolsas de 15x23
cm).

= Pinzas diente de raton estéril.

= Mango de bisturi estéril.

* Hojas de bisturi estéril.

Para el muestreo por rinse o0 enjuague de carcasas de pollos:

= 400 ml de Agua Peptonada Tamponada (APT) estéril pre-enfriada (0°C - 10°C)
por cada carcasa que se deba muestrear.

= Bolsas estériles resellables de tamafio adecuado (3.500 ml aproximadamente)
para efectuar el enjuague o rinse.

=  Frascos estériles (100 ml) tapa rosca capaz de contener 30 ml de liquido de
enjuague de carcasa.
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= Bolsas estériles resellables pequefias, acorde al tamafio del frasco, para
almacenar cada frasco estéril de tapa rosca utilizado.

Preparacion para la toma de muestras
La persona responsable de realizar la toma de muestras debe:

= Estar en conocimiento de la técnica para la toma de muestra por el método no
destructivo de rinse o enjuague y por el método destructivo de piel de cuello
para pavos respectivamente.

= Verificar que los materiales estén con las condiciones de esterilidad exigida.

= Sequir el procedimiento para proceder con técnicas asépticas durante el
muestreo, de acuerdo a lo descrito en el D-CER-VPE-PP-003, version vigente.

Procedimiento de muestreo de piel de cuello en carcasas de pavos:

= Seleccionar aleatoriamente 5 carcasas.

= A cada carcasa seleccionada se le secciona un trozo de piel de 35 gramos como
minimo desde la base del cuello, utilizando un bisturi estéril.

* Los trozos de piel deben ser depositados, mediante pinzas estériles, en una
bolsa estéril resellable.

Procedimiento de muestreo para carcasas de pollos por rinse o enjuague:

= Abrir la bolsa estéril resellable para muestrear una carcasa de pollo, cuidando
de no contaminar su interior. La bolsa puede dejarse abierta mientras se
selecciona la carcasa que se va a muestrear.

= Tomar la carcasa por las extremidades inferiores, eliminar el exceso de liquido
de ésta y depositarla en el interior de la bolsa estéril resellable sin introducir las
manos al interior de la misma.

= Incorporar los 400 ml de APT estéril al interior de la bolsa y extraer la mayor
cantidad de aire del interior de la bolsa. Parte del APT (100 ml
aproximadamente) debe verterse dentro de la cavidad de |la carcasa.

= Tome firmemente la parte superior de la bolsa y manténgala bien cerrada.
Enjuague la carcasa mediante movimientos de vaivén, invirtiendo la bolsa al
menos 30 veces (aproximadamente un minuto). Para hacer esto, mantenga la
carcasa en el fondo de la bolsa con una mano y con la otra tome la parte
superior de la bolsa.

= Depositar la bolsa con la carcasa en una superficie plana y abrir la bolsa estéril
resellable.

= Abrir el frasco estéril y depositar su tapa en el interior de la bolsa estéril
resellable, cuidando de no tocar con las manos el interior de la misma, vaciar el
liguido de enjuague (30 ml aproximadamente) en el interior del frasco estéril,
tapar el frasco estéril e introducirlo dentro de la bolsa estéril resellable
eliminando el exceso de aire.

= Selle la bolsa y almacénela en un contenedor isotérmico y hermético.

* La carcasa debe ser devuelta a la linea de proceso.
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* Las muestras deben ser enviadas al laboratorio de andlisis dentro de un plazo
maximo de 24 horas desde la toma de la primera muestra hasta el inicio de su
analisis y refrigeradas entre 0°C y 10°C.

= Debe usarse una carcasa diferente para cada muestra y repetir los pasos
mencionados anteriormente para cada muestra que desee obtener.

Registros e identificacion de la muestra

Toda muestra debe estar debidamente identificada de acuerdo a los siguientes
codigos:

1. -Identificacion de la muestra, la cual se debe colocar en el exterior del frasco:

Registro LEEPP del establecimiento (XX-YYY).

Abreviatura "CAM” mayuscula, correspondiente a “Campylobacter”.

Numero correlativo anual (001 - 999).

Fecha dd/mm/aa (Dia con dos digitos, Mes con dos digitos y Afo con dos
digitos).

= Hora en formato de 24 horas (00:00 a 23:59).

2.- Protocolo de toma de muestra
NUmero de protocolo compuesto por:

N° Registro LEEPP del establecimiento (XX-YYY).
N° Division Territorial.

Afio (cuatro digitos).

N° correlativo anual por especie (001-999).

El protocolo serd impreso en original por el EIO, sin autocopiativos, y se completara
con todos los datos requeridos y enviados junto con la muestra al Laboratorio Pecuario
o Laboratorio Autorizado, el cual sera responsable de su resguardo y uso.

Se debe colocar el protocolo en un sobre en el exterior del contenedor isotérmico para
evitar su deterioro.

Transporte de las muestras

Las muestras obtenidas seran enviadas al laboratorio de analisis, dentro de un rango
de temperatura entre 0°C y 10°C, en una caja isotérmica con sello SAG o en su
defecto cinta de sello PRP. Estas seran analizadas antes de 24 horas de tomada
la primera muestra. Si 1 o mas muestras no cumplen con este rango de
temperatura y lapso de tiempo, no podran ser analizadas y se debera
reprogramar el muestreo para la semana inmediatamente posterior.
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Emision de resultados

El laboratorio de andlisis despachara via correo electrénico el protocolo escaneado al
Jefe(a) EIO, EPCM vy Jefe(a) del Departamento SAC del establecimiento, segln la lista
de correos entregada por el EPCM.

No obstante lo anterior, los protocolos fisicos con los resultados seran enviados por el

Laboratorio Pecuario o Laboratorio Autorizado en sobre cerrado al EIO del
correspondiente establecimiento.

Técnicas analiticas

Tipo analisis por Agente Método Diagnéstico Tipo de Muestras Especie

Screening*: VIDAS® CAM
protocolo validado por AFNOR N°
BIO-12/29-05/10

Deteccion de Enjuague de carcasa y piel

Campylobacter spp. de cuello Pollos y pavos

Tradicional: ISO 10272-1

Criterios de decisiones

La interpretacion de los resultados de Campylobacter spp. (Presencia/Ausencia), se
realizara a través de una ventana moévil de 60 resultados consecutivos (12 meses).

Los criterios de aceptacion para Campylobacter spp., estan determinados en base a los
limites superiores de prevalencias*. Los niveles de aceptaciéon a evaluar en la ventana

movil son:

Especie Nivel de aceptacion
(muestras positivas)

Pollos < 50

Pavos < 38

*Nota: Prevalencia por especie de los establecimientos de aves habilitadas para exportar a los
Estados Unidos.
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Cada establecimiento, en base a los resultados oficiales, deberd determinar un
mecanismo para evaluar su desempefio en el control de Campylobacter spp. y contar
con evidencia de dicho proceso, la cual debe ser entregada al Equipo de Inspeccion
Oficial (EIO).

En el caso que la evaluacion de desempefio indique que el proceso tiende al fallo, el
establecimiento debera evaluar y ajustar las medidas de control implementadas.

Procedimiento frente a un fallo

En el caso de que los resultados microbioldgicos del Programa de Control Oficial para
Campylobacter spp. indiquen que el establecimiento ha caido en fallo, el EIO cursara
una Notificacion de No Cumplimiento (NNC) vy solicitard al establecimiento Ia
elaboracion de un Informe de Causalidad (IC) y la re-evaluaciéon del Plan HACCP.
Dicho Informe sera entregado al EIO en un plazo maximo de 72 horas de recibidos los
resultados emitidos por el laboratorio de analisis mediante correo electrénico y debera
estar referido a las medidas que se lleven a cabo dentro del (de los) proceso(s) en el
establecimiento.

De ser rechazado en primera instancia este IC, el establecimiento debe entregar al EIO
uno nuevo en un plazo de 72 horas. En caso de ser rechazado en segunda instancia,
tendra un plazo final de entrega dentro de las siguientes 24 horas.

El EIO evaluara la efectividad de las acciones correctivas y/o medidas preventivas
implementadas por el establecimiento, por medio de los resultados del monitoreo
oficial para Campylobacter spp., de los siguientes 3 meses, estableciendo un criterio de
aceptacion proporcional a la prevalencia establecida para la especie y el periodo en

curso.

Especie Nivel de Aceptacion Contingencia
(muestras positivas)

Pollos <13

Pavos <10

En el caso que dichos resultados indiquen un nimero de hallazgos por sobre este nivel
de aceptacion, el EIO procederd a la emision de una nueva NNC. El establecimiento
deberd entregar al EIO un nuevo IC dentro de las siguientes 24 horas y realizar una
nueva evaluacion de su plan HACCP.

Una vez se cuente con la nueva version del plan HACCP, un equipo ad doc conformado
por profesionales del Nivel Central y el Nivel Regional, visitardn el establecimiento para
determinar la conformidad del mismo. Posterior a la constatacion de la conformidad del
plan HACCP, se procedera a iniciar un nuevo ciclo de 60 resultados consecutivos
(ventana movil).
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Goblamo de Chlte

INFORME DE CAUSALIDAD POR HALLAZGOS DE CAMPYLOBACTER

DOCUMENTO GENERAL

PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL PARA
Campylobacter spp. EN PLANTAS FAENADORAS DE
AVES HABILITADAS PARA EXPORTAR A ESTADOS

UNIDOS

Consideracion: Las acciones correctivas y medidas preventivas estan enfocadas hacia

los procesos.

Estructura minima que debe contener el IC:

Paso
N o

Objetivo del paso

Técnica a usar*

Delimitar 'y analizar Ia
magnitud del problema

Buscar todas las posibles
causas

Investigar cual es la causa
mas importante

Considerar las  Medidas
Correctivas

Poner en practica las
Medidas correctivas

Revisar los resultados
obtenidos

Prevenir la recurrencia del
mismo problema

8

Conclusion

*La “Técnica” se refiere a la metodologia microbiolégica que se emplea para el
analisis (cualitativo y/o cuantitativo) y la verificacién de ésta (documental y/o

terreno).
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7 - DOCUMENTO GENERAL
PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL PARA

Campylobacter spp. EN PLANTAS FAENADORAS DE

—— AVES HABILITADAS PARA EXPORTAR A ESTADOS
UNIDOS

PROTOCOLO OFICIAL PARA TOMA DE MUESTRAS CAMPYLOBACTER

PROTOCOLO DE TOMA DE MUESTRA OFICIAL
PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL
CAMPYLOBACTER SPP.

Cadigo: F-CER-VPE-PP-000
Version: 0X
Fecha

01/01/2015
Pagina

de vigencia:

de

N‘O
Protocolo

Regién

Sector

Fecha

Nombre y Direccién

Establecimiento

M.V.I.O.

Monitoreador

laboratorio

Laboratorio /
Direccion f O.T.

Muestra

Especie / Tipo

Método Analitico

Hora de Recepcion Muestra en Laboratorio

Toma de Muestra | Identificacion de Resultado i Observaciones
Fecha Hora la muestra (Presencia / Tem?f(::?tura (Serotipo y
Ausencia) otras)
Hora de Término Toma de Muestra | | ====—-- Correo Electrénico MVIO--—--—
Fecha de Recepcion de Muestra en
Laboratorio

Fecha y Firma
Analista Laboratorio

Fecha de Envio de Resultado

Firma y Sello Médico Veterinario Inspector Oficial

Firma y Sello Jefe
Laboratorio/Responsable Técnico
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Estimadas y estimados:

Junto con saludar, en el marco del Programa Oficial Campylobacter spp. en las plantas faenadoras
de aves habilitadas para Estados Unidos), les comunico que en el mes de marzo se iniciaran los
analisis de rutina en la Unidad Bacteriologia Pecuaria (Lo Aguirre) de acuerdo a las siguientes
fechas. Lo Miranda (pollos) se encuentra PENDIENTE en su habilitacion de exportacion a Estados
Unidos (por confirmar).

La recepcién de las muestras en el Laboratorio Lo Aguirre sera exclusivamente los dias lunes entre
09:00 y 17:00 horas y martes entre 09:00 y 12:00 horas.

2016
Mes Fecha recepcion muestras Planta
Marzo 14015 El Paico (pollos y pavos)
21022 San Vicente (pollos)
28029 Sopraval (pavos)
Lo Miranda (PENDIENTE)
Abril 405 El Paico (pollos y pavos)
11012 San Vicente (pollos)
18019 Sopraval (pavos)
25026 Lo Miranda (PENDIENTE)
Mayo 9010 El Paico (pollos y pavos)
16017 San Vicente (pollos)
23024 Sopraval (pavos)
30031 Lo Miranda (PENDIENTE)
Junio 607 El Paico (pollos y pavos)
13014 San Vicente (pollos)
20021 Sopraval (pavos)
Lo Miranda (PENDIENTE)
Julio 405 El Paico (pollos y pavos)
11012 San Vicente (pollos)
18019 Sopraval (pavos)
25026 Lo Miranda (PENDIENTE)
Agosto 102 El Paico (pollos y pavos)
809 San Vicente (pollos)
22023 Sopraval (pavos)
29030 Lo Miranda (PENDIENTE)
Septiembre 506 El Paico (pollos y pavos)
12013 San Vicente (pollos)
26027 Sopraval (pavos)
Lo Miranda (PENDIENTE)
Octubre 304 El Paico (pollos y pavos)
17018 San Vicente (pollos)
24 025 Sopraval (pavos)
Lo Miranda (PENDIENTE)




Noviembre 7u8 El Paico (pollos y pavos)
14015 San Vicente (pollos)
21022 Sopraval (pavos)
28029 Lo Miranda (PENDIENTE)
Diciembre 506 El Paico (pollos y pavos)
12013 San Vicente (pollos)
19020 Sopraval (pavos)
26027 Lo Miranda (PENDIENTE)

La entrega de los resultados se entregaran a los correos de distribucién (adjunto), una vez
liberados los protocolos con los resultados. Se adjunta copia del Documento General del Programa
y formato de Protocolo Oficial.

Saludos cordiales,

Walter Brehme Rojas

Médico Veterinario

Encargado Nacional Programa de Control Microbiolégico Oficial
Secretario Comité Paritario de Higiene y Seguridad SAG Central

Mssisiessel  Servicio Agricola y Ganadero
Divisidn Proteccidén Pecuaria
Subdepto. Inocuidad y Certificacion - Unidad de Gestidn
Analitica
Santiago Centro, R. Metropolitana

www.sag.cl

De: Walter Brehme

Enviado el: lunes, 04 de enero de 2016 11:09

Para: Jorge Fuller Catalan; Hugo Araya; Sandra Olivares Vega; Maria Patricia Miranda Cerda; Ana
Ercilia Roa Troncoso; Gustavo Adolfo Leyton Labarca; Faenadora San Vicente; Ricardo Ruben
Aguilera Guzman; Maria Carolina Flores Chavez; Pedro David Orellana Guerra; Barbara Andrea
Maturana Yanez

CC: David Guerra; Carlos Hernan Orellana Vaquero; Chedy Nunez; Esteban Canales; Hernan
Ramirez Ponce; Gonzalo Alejandro Rebolledo Caceres; Eduardo Enrique Concha Sepulveda; Amelia
Morales Hernandez; Irma Acevedo Gonzalez; Alexza Pezoa Adasme; Pedro Guerrero

Asunto: RE: Programa Oficial Campylobacter 2015
Estimadas y estimados:

Junto con saludar, en el marco del Programa Oficial Campylobacter spp. en las plantas faenadoras
de aves habilitadas para Estados Unidos), les comunico que durante los meses de enero y febrero
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NO habra envié de muestras ni analisis en la Unidad Bacteriologia Pecuaria (Lo Aguirre). El
muestreo para Campylobacter se reanudara a contar del mes de marzo.

La entrega de los resultados de las muestras analizadas en diciembre de 2015, se entregaran a los
correos de distribucidon (adjunto), una vez liberados los protocolos con los resultados.

Saludos cordiales,

Walter Brehme Rojas

Médico Veterinario

Encargado Nacional Programa de Control Microbiolégico Oficial
Secretario Comité Paritario de Higiene y Seguridad SAG Central

Goblerno de Chile

Servicio Agricola y Ganadero
Division Proteccion Pecuaria
Subdepto. Inocuidad y Certificacidon - Unidad de Gestién
Analitica
Santiago Centro, R. Metropolitana

www.sag.cl
LOS MEJORES DESEQOS PARA ESTA NAVIDAD Y UN FELIZ 2016
I

De: Walter Brehme

Enviado el: viernes, 18 de diciembre de 2015 10:00

Para: Jorge Fuller Catalan; Hugo Araya; Sandra Olivares Vega; Maria Patricia Miranda Cerda; Ana
Ercilia Roa Troncoso; Gustavo Adolfo Leyton Labarca; Faenadora San Vicente; Ricardo Ruben
Aguilera Guzman; Maria Carolina Flores Chavez; Pedro David Orellana Guerra; Barbara Andrea
Maturana Yafez

CC: David Guerra; Carlos Hernan Orellana Vaquero; Esteban Canales; Hernan Ramirez Ponce;
Gonzalo Alejandro Rebolledo Caceres; Eduardo Enrique Concha Sepulveda; Amelia Morales
Hernandez; Irma Acevedo Gonzalez; Alexza Pezoa Adasme; Pedro Guerrero

Asunto: Programa Oficial Campylobacter 2015
Estimadas y estimados:

Junto con saludar, en el marco del inicio de la marcha blanca del Programa Oficial Campylobacter
spp. en las plantas faenadoras San Vicente, Sopraval y El Paico pollos y pavos (establecimientos
habilitados para Estados Unidos), les confirmo la coordinacion para la disponibilidad de los
materiales de muestreo, logistica de traslado de muestras, recepcion y analisis en la Unidad
Bacteriologia Pecuaria (Lo Aguirre) y envio de resultados. Se adjunta una lista de correos para el
envio de resultados escaneados via correo electrénico desde el Laboratorio Pecuario. En caso de
rechazo de 1 0 mas muestras, se debe reprogramar el muestreo para el lunes 28 de diciembre.
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El muestreo por parte de los Equipos de Inspeccion Oficial SAG, deberd realizarse de acuerdo al
procedimiento descrito en el Documento General (adjunto). También se adjunta el archivo
editable del Protocolo Oficial para Campylobacter.

Agradeciendo de antemano las correspondientes actividades a implementar el lunes 21 de
diciembre.

Saludos cordiales,

Walter Brehme Rojas

Médico Veterinario

Encargado Nacional Programa de Control Microbiolégico Oficial
Secretario Comité Paritario de Higiene y Seguridad SAG Central

Mssssdsiinll  Servicio Agricola y Ganadero
Divisién Proteccion Pecuaria
Subdepartamento Inocuidad y Certificacién - Unidad de
Inspeccion
Santiago Centro, R. Metropolitana

www.sag.cl
LOS MEJORES DESEOS PARA ESTA NAVIDAD Y UN FELIZ 2016
I

De: Amelia Morales Hernandez

Enviado el: jueves, 17 de diciembre de 2015 16:42

Para: Walter Brehme

CC: Pedro Guerrero; Mauricio Fernandez; Carlos Hernan Orellana Vaquero; Esteban Canales;
Hernan Ramirez Ponce; Gonzalo Alejandro Rebolledo Caceres; Miguel Adasme; Patricia Lopetegui;
Alexza Pezoa Adasme; Irma Acevedo Gonzalez

Asunto: RE: Borrador Acta Reunion Campylobacter 10-12-2015

Estimado Walter:

Estamos efectivamente con los insumos preparados para recibir 20 muestras en total, para este
lunes 21 de diciembre.

Cualquier inconveniente nos informan.

Saludos cordiales,
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SAG Amelia Morales Hernandez

Ministerio de Médico Veterinario
Agricultura

Servicio Agricola y Ganadero

Departamento de Laboratorios

Unidad de Bacteriologia Pecuaria
Pudahuel, Santiago.

www.sag.cl
Gobierno de Chile

De: Walter Brehme

Enviado el: jueves, 17 de diciembre de 2015 15:05

Para: Amelia Morales Hernandez

CC: Pedro Guerrero; Mauricio Fernandez; Carlos Hernan Orellana Vaquero; Esteban Canales;
Hernan Ramirez Ponce; Gonzalo Alejandro Rebolledo Caceres; Miguel Adasme; Alexza Pezoa
Adasme; Irma Acevedo Gonzalez

Asunto: RE: Borrador Acta Reunion Campylobacter 10-12-2015

Estimada Amelia:

Junto con saludar, en el marco del inicio de la marcha blanca del Programa Oficial de
Campylobacter, te agradeceré por favor re-confirmar la capacidad de recibir las 20 muestras de las
3 plantas faenadoras (El Paico pollos y pavos, San Vicente y Sopraval), el dia lunes 21 de diciembre.
Agradeciendo de antemano tu pronta respuesta.

Saludos cordiales,

Walter Brehme Rojas

Médico Veterinario

Encargado Nacional Programa de Control Microbioldgico Oficial
Secretario Comité Paritario de Higiene y Seguridad SAG Central

sbistsiiml  Servicio Agricola y Ganadero
Division Proteccidn Pecuaria
Subdepartamento Inocuidad y Certificacion - Unidad de
Inspeccion
Santiago Centro, R. Metropolitana

www.sag.cl
LOS MEJORES DESEQOS PARA ESTA NAVIDAD Y UN FELIZ 2016
I

De: Miguel Adasme

Enviado el: jueves, 17 de diciembre de 2015 14:56

Para: Walter Brehme

CC: Pedro Guerrero; Mauricio Fernandez; Carlos Hernan Orellana Vaquero; Esteban Canales;
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Hernan Ramirez Ponce; Gonzalo Alejandro Rebolledo Caceres
Asunto: RE: Borrador Acta Reunién Campylobacter 10-12-2015
Importancia: Alta

Estimado Walter

Junto con saludar y en relacion a tu consulta, comento que El Paico, San Vicente y Sopraval se
encuentran preparados vy listos para comenzar el lunes 21 con el programa de Campylobacter, en
términos de materiales de muestreo y logistica de traslado de muestras.

Saludos
Miguel Adasme

De: Walter Brehme

Enviado el: jueves, 17 de diciembre de 2015 10:52

Para: Miguel Adasme

CC: Pedro Guerrero; Mauricio Fernandez; Carlos Hernan Orellana Vaquero; Esteban Canales;
Hernan Ramirez Ponce; Gonzalo Alejandro Rebolledo Caceres

Asunto: RE: Borrador Acta Reunion Campylobacter 10-12-2015

Estimado Miguel:

Junto con saludar, te agradeceré por favor la re-confirmacion de la coordinacién de materiales de
muestreo y logistica de traslado de muestras de Campylobacter para el lunes 21 de diciembre.
Agradeciendo de antemano tu pronta respuesta.

Saludos cordiales,

Walter Brehme Rojas

Médico Veterinario

Encargado Nacional Programa de Control Microbiolégico Oficial
Secretario Comité Paritario de Higiene y Seguridad SAG Central

Gobierno de Chite

Servicio Agricola y Ganadero
Division Proteccién Pecuaria
Subdepartamento Inocuidad y Certificacién - Unidad de
Inspeccion
Santiago Centro, R. Metropolitana

www.sag.cl
LOS MEJORES DESEQOS PARA ESTA NAVIDAD!!

De: Walter Brehme
Enviado el: viernes, 11 de diciembre de 2015 14:43
Para: 'Miguel Adasme'
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CC: Pedro Guerrero; Mauricio Fernandez; Carlos Hernan Orellana Vaquero; Esteban Canales;
Hernan Ramirez Ponce; Gonzalo Alejandro Rebolledo Caceres
Asunto: RE: Borrador Acta Reunién Campylobacter 10-12-2015

Estimado Miguel:

Junto con saludar, en consideracion a los comentarios al borrador, adjunto la version final del acta
de reunidon Campylobacter del 10-12-2015.
Agradecido.

Saludos cordiales,

Walter Brehme Rojas

Médico Veterinario

Encargado Nacional Programa de Control Microbioldgico Oficial
Secretario Comité Paritario de Higiene y Seguridad SAG Central

Msssdabiell  Servicio Agricola y Ganadero
Division Proteccién Pecuaria
Subdepartamento Inocuidad y Certificacion - Unidad de
Inspeccion
Santiago Centro, R. Metropolitana

www.sag.cl

De: Miguel Adasme

Enviado el: viernes, 11 de diciembre de 2015 13:27

Para: Walter Brehme

CC: Pedro Guerrero; Mauricio Fernandez; Carlos Hernan Orellana Vaquero; Esteban Canales;
Hernan Ramirez Ponce; Gonzalo Alejandro Rebolledo Caceres

Asunto: RE: Borrador Acta Reunion Campylobacter 10-12-2015

Estimado Walter, adjunto en rojo nuestros comentarios y opciones de mejora al acta de reunidn.
A la brevedad te envio la propuesta de limites y las tltimas observaciones al documento general.

Saludos
Miguel Adasme

De: Walter Brehme

Enviado el: viernes, 11 de diciembre de 2015 9:57

Para: Miguel Adasme

CC: Pedro Guerrero; Mauricio Fernandez; Carlos Hernan Orellana Vaquero; Esteban Canales;
Hernan Ramirez Ponce; Gonzalo Alejandro Rebolledo Caceres

Asunto: Borrador Acta Reunion Campylobacter 10-12-2015

Estimado Miguel:
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Junto con saludar, adjunto al correo envio el borrador del acta de reunion Campylobacter de ayer
en la tarde.

Te agradeceré por favor recoger las observaciones de INTECAR y las plantas para poder cerrar el
acta.

Saludos cordiales,

Walter Brehme Rojas

Médico Veterinario

Encargado Nacional Programa de Control Microbioldgico Oficial
Secretario Comité Paritario de Higiene y Seguridad SAG Central

Msssdsiel  Secrvicio Agricola y Ganadero
Division Proteccién Pecuaria
Subdepartamento Inocuidad y Certificacién - Unidad de
Inspeccién
Santiago Centro, R. Metropolitana

www.sag.cl
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ACHIPIA
Ministerio de
Agricultura

Gobierno de Chile

CONCLUSIONES
Reuniones Coordinacion
Analisis de Riesgo Campylobacter Proyecto FIA
BGP

Fecha:31.12.2015

Reunidn

Grupo Coordinacion Interintitucional de ACHIPIA (GCIA)

Fecha Reunidn

12/11/2015

Lugar reunion:

Hotel Fundador, Santiago

Participantes

e Grupo Coordinacion Interinstitucional
o Manuel Miranda, ACHIPIA

Constanza Miranda, ACHIPIA

Gustavo Sotomayor, ACHIPIA

Monica Rojas, SERNAPESCA

Elena Orellana, SERNAPESCA

David Guerra, SAG

Carlos Orellana, SAG

Silvia Baeza, MINSAL

O O O O O O O

Temas tratados/
Discusion

e Validacién Propuesta Proceso Formal Andlisis de Riesgo
e Validacién Propuesta Programas Nacionales Integrados (PNIs)
e Posibles Evaluaciones de Riesgo 2016

Conclusiones

e Se aprueba el documento con la propuesta para las bases del proceso formal
de andlisis de riesgo.

e ACHIPIA durante el 2016 deberd elaborar las propuestas de Reglamento y
procedimientos del proceso de analisis de riesgo.

e Se aprueba el docmento con la propuesta de funcionamiento de los PNIs

e Los posibles temas de incuidad que deban ser sometidos al proceso de
analisis de riesgo de aCHIPIA, entre ellos Campylobacter spp. en carne de
aves, deberdn ser priorizados en este Grupo de Coordinacion
Interinstitucional.

e ACHIPIA informard cual es el presupuesto 2016 disponible para realizar
evaluaciones de riesgo.

Reunidn

Programa Nacional Integrado (PNI) Microbiolégico

Fecha Reunion

17/11/2015

Lugar reunion:

Hotel Fundador, Santiago

Participantes

e Mesa PNI Microbioldgico

o Claudia Villarroel, ACHIPIA

o Carlos Orellana, SAG

o Walter Brehmen, SAG

o Elena Orellana, SERNAPESCA
e Constanza Miranda, ACHIPIA
e Gustavo Sotomayor, ACHIPIA

Temas tratados/
Discusion

e Modelo funcionamiento de los PNIs
e Programa de trabajo 2016 PNI Microbioldgico
e Evaluacidn de Riesgo para Campylobacter spp. en carne de broiler y pavo.

Conclusiones

e La mesa aprueba la propuesta de funcionamiento del PNI microbiolégico.

e Para el SAG una evaluacién de riesgo en Campylobacter spp. no es prioritario.
Estiman que el Ministerio de Salud debe deterimnar la prioridad y si amerita
desarrollar una evaluacion de riesgo o dejarlo sélo como perfil de riesgo.




ACHIPIA

Ministario de

BESEa CONCLUSIONES
Reuniones Coordinacion
Anadlisis de Riesgo Campylobacter Proyecto FIA
BGP

Fecha:31.12.2015

Gobierno de Chile

e Al no asistir representantes del Ministerio de Salud, se posterga para la
primera reunién de la mesa durante el 2016:
o Definicién de plan de trabajo 2016.
o Decisidn de profundizar en una evaluacion de riesgo para
Campylobacter spp. en carne de aves.

Reunion Programas Nacionales Integrados (PNIs)
Fecha Reunion 24/11/2015

Lugar reunién: Hotel Fundador, Santiago

Participantes e Mesas PNIs

o Claudia Villarroel, ACHIPIA
Carlos Orellana, SAG
Walter Brehmen, SAG
David Guerra, SAG

Chedy Nuiez, SAG

Elena Orellana, SERNAPESCA
Marcelo Ulloa, MINSAL
Silvia Baeza, MINSAL

e Michel Leporati, ACHIPIA

e Constanza Miranda, ACHIPIA

e Gustavo Sotomayor, ACHIPIA

O O O O O O

(©)

Temas tratados/ | ¢  Propuesta funcionamiento de las mesas PNIs.
Discusion e Plan de trabajo 2016 mesas PNIs

Conclusiones e Se solicita a ACHIPIA incorpore nuevas observaciones al documento con la
propuesta de funcionamiento de los PNiIs.

e (Cada mesa debera trabajar en definir plan de trabajo para el 2016.

e ACHIPIA calanderizara y coordinara las reuniones de las mesas PNIs.

e Los temas estratégicos y prioridades deberdn ser establecidos en el Grupo de
Coordiancion Interinstitucional de ACHIPIA (GCIA).

e Una posible evaluacidn de riesgo en Campylobacter spp. debera ser
priorizado por el GCIA.
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Nombre Duracion Inicio Terminado
1 @ Términos de Referencia de ER Campylobacter 8 days [17-08-15 8:00 26-08-15 17:00
2 Elaboracion Términos de Referencia 1 day|17-08-15 8:00 17-08-15 17:00
3 Validacion Mesa PNI 1 day (26-08-15 8:00 26-08-15 17:00
4 Taller Mesa PNI 1 day [ 26-08-15 8:00 26-08-15 17:00
5 Perfil de Riesgo de Campylobacter 39 days [27-08-15 8:00 20-10-15 17:00
6 Elaboracion inicial perfil de riesgo de Campylobacter 10 days | 27-08-15 8:00 09-09-15 17:00
7 Panel de Expertos 1 day|10-09-15 8:00 10-09-15 17:00
8 Taller Panel Expertos Nacionales 1 day|10-09-15 8:00 10-09-15 17:00
9 Elaboracion final perfil de riesgo de Campylobacter 11 days | 11-09-15 8:00 25-09-15 17:00
10 Consulta a Experto Internacional 11 days [28-09-15 8:00 12-10-15 17:00
11 Envio de documento perfil 1 day|28-09-15 8:00 28-09-15 17:00
12 Andlisis de documento 4 days [29-09-15 8:00 02-10-15 17:00
13 @ Taller de trabajo con Experto Internacional 1 day|06-10-15 7:00 06-10-15 17:00
14 Incoporacion resultados taller con experto al perfil 4 days [07-10-15 8:00 12-10-1517:00
15 Comunicacion de riesgo 4 days [15-10-15 8:00 20-10-15 17:00
16 (B8 Presentacion a Mesa PNIs 1 day | 15-10-15 8:00 15-10-15 17:00
17 @ Presentacion a Grupo Coordinacion Interinstitucional ACHIPIA 1 day|20-10-15 8:00 20-10-15 17:00
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Introduccion

Las plantas faenadoras de aves habilitadas a la exportacion deben cumplir los
requisitos de los mercados de destino, uno de los mas importantes para la carne
de ave es Estados Unidos de América (USA). Este mercado cuenta con varios
estandares oficiales para Salmonella y Campylobacter, por ejemplo aplicables
en carcasas de aves posterior a su enfriado, partes de pollo y carne molida.

La industria avicola se encuentra trabajando en el cumplimiento de estos
estandares a través de la ejecucion de programas de autocontrol, es por esto
que han venido a Chile algunos expertos en control de Campylobacter. Dentro
de las recomendaciones dejadas por estos expertos, se encuentra la ejecucion
de un mapa biolégico de este patdgeno, el cual consiste en realizar una serie de
muestreos en distintos puntos del proceso, desde la recepcidon de aves vivas
hasta el despacho de carne congelada, para determinar cémo fluctian las cargas
de Campylobacter.

Una vez obtenidos los resultados de este mapa y segun el comportamiento de
Campylobacter, en una segunda etapa se evaluaran posibles puntos de control
o intervencion dentro de los procesos productivos. Principalmente y segun las
recomendaciones de los expertos, los posibles puntos de control apuntan
principalmente al uso de productos quimicos autorizados mediante duchas de
aspersion o inmersién de carcasas completas y/o sus partes. Como la mayoria
de las plantas habilitadas a USA también lo estan para la Unién Europea (UE),
mercado que prohibe el uso de productos quimicos para control de patégenos,
el mecanismo de control de mayor interés para la industria es el aplicado sobre
partes o cortes que se destinen especificamente al mercado americano.

Objetivo general

Ejecutar un mapa biolégico del patégeno bacteriano Campylobacter spp en
plantas faenadoras de aves habilitadas a USA.

Objetivos especificos

I.  Seleccionar distintos puntos de muestreo con sustento técnico y/o normativo
relacionados con la carga o conteo de Campylobacter spp dentro de los
procesos productivos en plantas faenadoras de aves habilitadas a USA.
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Realizar muestreos en distintos puntos del proceso para cuantificar la carga
de Campylobacter spp.

Realizar un analisis de los resultados de carga de Campylobacter que se
obtengan.

Alcance

Plantas faenadoras de aves asociadas y habilitadas para exportar a USA.
Especificamente la planta faenadora El Paico de Ariztia (pollos).

Seleccion de puntos de muestreo y tipo de muestra

Segun la literatura cientifica revisada y las recomendaciones de expertos
internacionales en Control de Campylobacter en plantas faenadoras de aves, en
la siguiente tabla se especifican los puntos de muestreo minimos que se deben
considerar en el mapa biologico de este patégeno y el tipo de muestra por cada
punto de muestreo:

" N° Puntos de muestreo Tipo de muestra

Recepcion de aves antes

1 del colgado Heces (minimo 50 gr)
Sacrificio /
Faena 2 Post-eviscerado Enjuague de carcasa pollos
3 Post-enfriado final Enjuague de carcasa pollos

Post-trozado ;
Trozado 4 (cortes con desting USA) Enjuague de partes pollos

Proc_iucto Conge[ado tgmprano Cortes con destino a USA
terminado 5 (1 a 4 dias, mismo lote (minimo 100 gr. carne)
(carne) que muestras anteriores) 2

Procedimiento de muestreo
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Las muestras seran obtenidas higiénicamente y de manera aleatoria por técnicos
u otras personas de la planta faenadora que hayan sido debidamente
capacitadas o también por personal de los laboratorios de andlisis.

Los materiales para el muestreo seran dispuestos por cada establecimiento.
Para asegurar la obtencién de una muestra higiénica, éstas seran tomadas
utilizando guantes estériles, manguillas y delantal plastico, las muestras seran
seleccionadas comenzando en las areas limpias de la planta para terminar en el
area de sacrificio/faena.

Puntos de muestreo Tipo de muestra N° de Frecuencia de

por planta por planta muestras muestreo

Recepcion de aves Dias martes y

antes del colgado i de jueves de la 1°
. . semanay

Post-eviscerado Enjuague en pollos n=5 miércoles de la
Post-enfriado final Enjuague en pollos n=5 ‘ ’semana,

segun la fecha

Post-trozado que determine

(cortes con destino Enjuague de partes n=5 el encargado
USA) de la

asociacion.

Congelado temprano
(1-4 dias, mismo lote Cortes con destino a

Calendario de

¢ USA n=5 muestreo sera
que mges ras enviado por
anteriores) PO
N° MUESTRAS SEMANA/PLANTA 25
N° MUESTRAS MAPA BIOLOGICO 75

En cada punto de muestreo se seleccionaran aleatoriamente 5 muestras (n=5),
el momento del muestreo sera aproximadamente durante la mitad del turno de
la mafiana. Las muestras deben mantenerse refrigeradas o congeladas segun
corresponda para ser retiradas por personal de la asociacion. La frecuencia de
muestreo contempla 3 dias de muestreo distribuidos en dos semanas
consecutivas. En la primera semana de muestreo las muestras se seleccionaran
los dias martes 10 y jueves 12 de noviembre, durante la segunda semana de
muestreo las muestras se seleccionaran el dia miércoles 18 del mismo mes.
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Metodologia de analisis

Las muestras seran enviadas al laboratorio de analisis congeladas o
refrigeradas, segun corresponda al tipo de muestra seleccionada. El laboratorio
de analisis debe contar o estar en proceso de acreditacion ISO 17025 para el
analisis cuantitativo de Campylobacter spp.

La metodologia de anadlisis sera cuantitativa ISO 10272, la cual cuenta con
reconocimiento internacional, incluyendo para USA que permite el uso de
metodologias equivalentes.

Identificacion de las muestras

Todas las muestras deben estar debidamente identificadas con la siguiente
informacion, esta informacion podra colocarse fuera del contenedor de traslado
de las muestras hacia el laboratorio, segun corresponda:

e Registro LEEPP o Resolucion sanitaria de la planta.

e Tipo de muestra (segun corresponda): Heces, enjuague post-eviscerado,
enjuague post-enfriado, enjuague de partes y carne congelada.

e Abreviatura “‘MAP CAMPY”, correspondiente a Mapa bioldgico
Campylobacter spp.

e N° muestreo: 1, 2 o 3 segun corresponda (1 para el primer dia de muestreo
de la primera semana; 2 para el segundo dia de muestreo de la primera
semana y 3 para el tercer dia de muestreo de la segunda semana).

e Fecha.

e Hora.

03-13

Segun corresponda

MAP CAMPY

2

07-11-2015

10:00
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Protocolo

Los protocolos estaran en un talonario foliado en triplicado. Cada protocolo
estara conformado por 1 original y 2 copias

¢ Original: para registros de la planta
¢ 1° Copia: Laboratorio acreditado
e 2° Copia: Encargado asociacion

Los protocolos deben ser completados, con todos los datos requeridos vy
entregados al jefe de calidad de la planta quien sera responsable de su
resguardo y uso. (Disefio en anexo 1). Los protocolos podran ser fotocopias.

Traslado de las muestras

Las muestras obtenidas seran enviadas al laboratorio de analisis refrigeradas o
congeladas, segun el tipo de muestra, dentro de una caja isotérmica y analizadas
antes de 24 horas de tomadas las muestras.

Emision de resultados

Los resultados en el protocolo original y copias seran despachados por
encomienda y dirigidos al Jefe de calidad de la planta faenadora y al encargado
asociacion, segun corresponda.
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Anexo 1

PROTOCO DE TOMA DE MUESTRA

“Mapa biolégico Campylobacter spp”

Folio N° 001
Regién
Fecha
Establecimiento
Persona que toma la muestra
Laboratorio
Especie
Identificacion lote aves muestreado
N° muestreo
Toma de muestras o Resultado
e e b 222’{’6%’)875?‘3’ Observaciones
m

Hora término muestreo

Fecha recepcién muestras en laboratorio

Hora recepcién muestras en laboratorio

Temperatura recepcion muestras en laboratorio

Fecha de envio resultados por laboratorio

Firma y sello Jefe calidad planta

Firma y sello Jefe de laboratorio
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Resultados

Muestreo N°1 — Pollo de El Paico de Ariztia (fecha 10-12-15)

Tipo de muestra Rango de muestreo (hrs) Resultado (UFC/g o ml)

Heces

6:50 - 7:10

31.000.000

11.000.000

64.000.000

6.000.000

35.000.000

Post-eviscerado

7:30 -7:45

Post-enfriado

10:10 - 10:25

Post-trozado

11:00 - 11:20

Cortes
congelados

11:25 - 11:57
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Muestreo N°2 — Pollo de El Paico de Ariztia (fecha 12-12-15)

Tipo de muestra Rango de muestreo (hrs) Resultado (UFC/g o ml)

Heces

7:10-7:30

4.900.000

170.000

12.000.000

3.800.000

620.000

Post-eviscerado

12:25 - 12:45

<1

Post-enfriado

10:15-10:30

Post-trozado

11:30 - 11:45

Cortes
congelados

11:10- 11:24
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Muestreo N°3 — Pollo de El Paico de Ariztia (fecha 18-12-15)

Tipo de muestra Rango de muestreo (hrs) Resultado (UFC/g o ml)

4.600.000
3.500.000
Heces 7:45 - 8:05 10.000.000
6.800.000
6.200.000

Post-eviscerado 9:40 - 9:54 <1

Post-enfriado 9:58 -10:13 <1

Post-trozado 10:18 - 10:31 <1

Cortes

congelados 10:48 - 11:05 % 1
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Conclusiones

Existe una alta carga inicial de Campylobacter spp. en muestras de heces de
pollo tomadas previo al colgado en la linea de faena.

Las concentraciones de Campylobacter spp. disminuyen en la etapa de
eviscerado para luego mantenerse constantes hasta el término del proceso de
faena en producto congelado.

Las concentraciones de Campylobacter spp. en producto congelado de pollo son
menores a la dosis infectante del patdgenos (500 células/gramo).

Se recomienda implementar un programa de autocontrol para Campylobacter
spp. a través de metodologias cuantitativas.
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1. Antecedentes para programa microbiolégico de
autocontrol cerdos

Chile no se destaca por ser un gran productor de carnes a nivel mundial en términos de
volumen, mas bien es un productor pequefio que a pesar de su bajo volumen ha sabido
cimentar un camino de éxitos a nivel exportador en términos de calidad. Especialmente
cuando se habla del rubro porcino que actualmente destina a la exportacion un poco mas de
la mitad de la carne que produce.

Principales mercados de destino y cortes exportados

Cumplir los requisitos microbioldégicos de los mas de 50 mercados habilitados para la
exportacion de productos porcinos nacionales es técnicamente, logisticamente vy
econémicamente muy dificil. Por esta razén se apunta cubrir los requisitos microbiolégicos
de los principales mercados de destino, que con un 70% de los envios son Japdn, Rusia,
Corea del Sur y China. Independiente del destino, el principal producto exportado es carne
de cerdo congelada, a excepcién de China donde se envian subproductos porcinos, que no
obstante deben cumplir los mismos requisitos de la carne. Ademas y por su importancia
estratégica se incluyen los requisitos microbiolégicos de USA y UE dado su peso técnico y
cientifico, como también por ser una referencia para otros paises por su complejidad en
cuanto al cumplimiento de sus requisitos de exportacion.

Tabla N°1 y Grafico N°1, principales mercados de destino de la carne de cerdo
chilena.

Toneladas netas
Ranking Destino 2014 + 2013 2014 + 2013

1 China 87.932 25%
2 Japéon | 58.285 16%
3 Sur corea 53.043 15% S
4 Rusia 49.350 14% m";’;‘eb"a
5 Colombia 26.470 7%
19 EE.UU 3.354 1% o
9 UE 8.351 2% 14%
Otros 68.911 19%
Total 355.696 100%




Tabla N°2, principales cortes y tipos de productos enviados a los principales
mercados de destino durante el afio 2013 y 2014 en toneladas netas.

Destino g:;:e rt':g: Segundo corte Tercer corte Tocc:)c;tselstas
= i - s B
Japon* Cami :g E;:Serdo * zésngg = 53.043
Corea del Sur Zir?ggza Ié.()srg? Paliﬁiﬁ’:[pa 37.602
Rusia* Carngzdgé‘,;rdo Pul;;i%l:rna :: 49 350
Colombia (53?52 . Trimeing P“'%;%'?ma 26.470
UE Carn‘e‘.(;.g;:erdo Plern?g;cerdo F5|I§;e 8.351
EE.UU Tzc')ggn; Co;ggas Carne1o(|)% cerdo 3354

Fuente: Aduana de Chile para todos los paises a excepcién de Corea del Sur, que para extraer
informacién por corte mas precisa se obtuvieron los datos de la Korean Meat Trade Association.

Nota*: Para Japén y Rusia hay muchos envios de los cuales no hay detalle de su tipo de carne,
clasificandolos como "Carne de cerdo". Para Japén segun lo comentado por los exportadores, sabemos
que se envia principalmente filete, lomo, panceta y carne del cuarto delantero.

De acuerdo a lo observado en las tablas anteriores y segun el volumen de envios, los
mercados que se abordaran en esta propuesta microbiolégica, para carne de cerdo, seran:
China, Japén, Corea del Sur y Rusia. Adicionalmente y por su importancia técnica se
incluiran en el analisis de este documento a los mercados de USA y UE.

Requisitos microbiologicos mercados de destino

USA:

Los requisitos microbiolégicos de USA cuentan con equivalencia sanitaria por lo que no
seran abordados en esta propuesta.

Unién Europea (UE):

Con respecto a la UE, aunque existen requisitos microbiolégicos en el Reglamento
2073/2005 mas exigentes que los nacionales y no incluidos en los programas oficiales, como
lo son RAM y Enterobacterias en canales porcinas antes de su enfriado, estos son cubiertos
por las empresas mediante programas de autocontrol, por lo que el trabajo en este ambito
deberia apuntar a una actualizacion de los programas oficiales del SAG.

Unién Aduanera (UA):

Cuenta con requisitos microbiolégicos mas exigentes que los nacionales, los cuales se
plasman en la decision 299 y los Reglamentos Técnicos TP TC 021/2011y TP TC 034/2013.
UAes el



Tabla N° 3, resumen de requisitos microbiolégicos.

Mercado Requisitos higiene del proceso (canales) Requisitos seguridad alimentaria (carne congelada)
RAM, m=4 log Enterobacterias,
Salmshella UFC/crr)2 media m=2_ log UFF)/c_m2
UE (n=50; c=3) logaritmica media logaritmica
; diaria; M=5 log diaria, M=3 log
UFC/cm? UFC/cm?
E.coli e Salmonella spp en
. Salmonella RAM (n=5; c=3) = agh o
Chile NO TOLERABLZE (n=50; c=<6) con m 10° y M 107 25gr (n—5,.c—1)
>11,67 UFC/cm?) ausencia
USA MERCADO CON EQUIVALENCIA EN REQUISTOS MICROBIOLOGICOS




Tabla N° 6, resultados microbiolégicos programas oficiales industria porcina.

2015 TOTAL
Programa
Microbiol6gico N° Prevalencia o N° Prevalencia o N° Prevalencia o N° Prevalencia o
muestras promedio muestras promedio muestras promedio muestras promedio
Salmonella spp (%) PRP 1.040 1,7% 1.064 1,3% 750 1,5% 2.854 1,5%
E. coli (UFC/cm2) PRP 3.296 0,07 3.155 0,14 2.245 0,04 8.696 0,08
S b 1.286 56,9 1.378 70,8 1.117 69,5 3.781 65,7
uperficies
Enterobacterias
(UFClom2) Superficies 1.299 6,6 1.348 2,4 1.087 1,0 3.734 359
MUESTRAS TOTALES 6.921 6.945 5.199 19.065

Se destaca la baja prevalencia de Salmonella spp total acumulada de 1,5% (n= 2.854) en canales porcinas antes del enfriado, resultado

perteneciente al programa oficial PRP.




Acciones antes desvios microbioldgicos en los paises de destino

Finalmente y para cerrar los antecedentes de este documento, se comentan de manera
resumida las distintas acciones que realizan los mercados ante una falla microbioldgica.

USA:

Para este mercado la presencia de Salmonella spp en carne cruda no se considera como un
adulterante, por lo que no existen acciones sobre el producto, las acciones se enfocan sobre
el proceso y se realiza un monitoreo microbiolégico de comprobacion luego de
implementadas las acciones correctivas sobre el proceso.

UE:

Para este mercado no existen requisitos microbiolégicos para carne cruda de cerdo. La UE
ejecuta acciones sobre el producto solo en fallos de Salmonella spp (criterio microbioldgicos
de seguridad alimentaria) para carne picada, carne separada mecanicamente y preparados
de carne de cerdo destinados a ser consumidos cocinados, no obstante las acciones se
focalizan sélo sobre el lote afectado, no ejecutando acciones sobre otros lotes de producto.
Adicionalmente se deben implementar acciones sobre los procesos y se entrega la opcion
de reprocesar el producto con el objeto de asegurar su inocuidad, por ejemplo mediante un
tratamiento térmico suficiente. De todas formas este tipo de producto no se exporta a la UE
actualmente por lo que las plantas no lo contemplan dentro de sus programas
microbiolégicos de autocontrol.
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Antecedentes productivos, exportacion y tipo de
productos enviados a los mercados de destino

Chile no se destaca por ser un gran productor de carnes a nivel mundial en términos
de volumen, mas bien es un productor pequefio que a pesar de su bajo volumen ha
sabido cimentar un camino de éxitos a nivel exportador. Especialmente cuando se
habla del rubro porcino y avicola.

Nuestro pais se caracteriza a nivel mundial por su produccion de carne de aves de
alta calidad, ajustada a los requerimientos de cada cliente nacional o internacional,
con animales que presentan un elevado estatus sanitario, procesos altamente
tecnificados y con los mas altos estdndares productivos.

Este tipo de carne de aves es elaborada por 6 plantas faenadoras avicolas de
exportacion asociadas a APA que faenan pollos broiler y pavos de engorda,
establecimientos que cumplen a cabalidad la normativa microbiolégica nacional, de
los mercados de destino e inclusive algunos requisitos especificos de clientes. Estos
establecimientos se encuentran habilitados para mas de 40 mercados de destino
distribuidos por lo ancho y largo del globo terraqueo.

Produccion Nacional de cames:

Tal como se senalé anteriormente, Chile no es un gran productor de carne en
términos de volumen, produciendo un total nacional de 1.430.859 toneladas vara
durante el aflo 2014. Siendo la carne de ave (pollos y pavos) con un 47% del total,
la mas producida, seguida de la carne de cerdo con un 36% y la de bovino con un
16%.

Tabla y Grafico N°1, Produccidn total de carnes:

PRODUCCION VARIACION

2013 2014 14/13

Ton Vara | Ton Vara %
Cerdo 550.035 | 520.074 -5,5%
Pollo 577.503 | 567.004 -1,8% |
Pavo 98.094 96.802 -1,3%
Bovino 206.285 | 224111 ||  86%
Otras Carnes* | 21.594 22.868 5,9% Otras ,
TOTAL 1.453.510 1.430.859||  -1,6% b o
* Incluye otras aves
Fuente: Elaborado por APA con informacién de INE




Exportacion de carnes:

De las 1.430.859 toneladas vara de carnes producidas durante el afio 2014 para
todas las especies, 420.023 toneladas vara, representando un 29%, son destinadas
a la exportacién. La principal carne exportada es la de cerdo con un 63%, seguida
por la de pollo con un 28% y pavo con un 7%. Tal como se observa en la tabla y
grafico N°2 a continuacion.

Tabla y Grafico N°2, exportaciéon de carnes:

PORTACIO AR ®
0 D
Ton Vara|Ton Vara %
Cerdo 269.821 | 263.740 -2,3%
Pollo 122.146 | 118.615 -2,9%
Pavo 26.938 | 27.488 2,0%
Bovino 3.368 3.984 18,3% Otras
Otras Carnes* | 6.035 | 6.196 2,7% ‘Cﬂ"l';s‘
TOTAL 428.308 | 420.023 -1,9% Bovino y ‘
*Incluye otras aves 1% ekl
Fuente: Elaborado por APA con informacién de Aduana
de Chile

Al concentrarse especificamente en el rubro avicola, se observa que durante el afio
2014 este sector envié al mercado exportador un 22% de su, tal como se observa en
la tabla y grafico N°3.

Tabla y Grafico N°3, produccién v/s exportacion de carne de aves:

Especie Produccion 2014 (Ton-vara) Exportacion 2014 (Ton-vara)
Aves 567.004 118.615
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Principales mercados de exportacion y productos enviados

Como se mencioné anteriormente, para los establecimientos exportadores avicolas
el mantenerse habilitados para los mercados de destino es una prioridad y una
necesidad. Actualmente las plantas faenadoras de aves se encuentran habilitadas a
mas de 40 paises alrededor del mundo. Para la carne de pollo, los principales
destinos de exportacion son Estados Unidos, México, Unién Europea y China con un
79%, tal como se observa en a siguiente tabla.

Tabla N°4: Exportaciones de carne de pollo a los principales 7 destinos segun
volumen.

Toneladas netas

Ranking : Destino
2013 2014 2014-2013 2014-2013

1 EEUL; 21.295 22.360 43.655 24%

2 México 15.948 15.087 31.035 17%

3 UE 15.343 13.935 29.278 16%

4 China + Hong kong 9.762 12.020 21.782 22%

5 Colombia 9.864 10.605 20.470 11%

6 Peru 2.936 527 3.463 2%
Otros 7.594 5.909 13.503 7%
Total 92.794 89.441 182.235 100%

Fuente: Aduana de Chile

Para la carne de pavo, los principales destinos de exportacién son Union Europea,
Estados Unidos, México y China con un 60%, tal como se observa en la siguiente
tabla.



Tabla N° 5: Exportaciones de carne de pavo a los principales 7 destinos en

volumen.

Toneladas netas

Ranking Destino
2014 2014-2013 2014-2013

1 UE 7.828 4.904 12.732 25%
2 EE UL, 2.819 4.012 6.832 13%
3 México 2.329 3.683 6.012 12%
4 China 2.348 2.618 4.966 10%
<) Cuba 1.450 1.988 3.438 7%
6 Japon 1.241 1.384 2.624 5%
7 Angola 750 1.018 1.768 3%

Otros 6.154 6.520 12.674 25%

Total 24.919 26.128 51.047 100%

Fuente: Aduana de Chile

En relacidn a los tipos de productos enviados, se puede observar en la Tabla N° 6 a
continuacién, que en su gran mayoria son cortes nobles de carne congelada, a
excepcién de los productos enviados a China, que contemplan el envio de garras y

alas.

Tabla N° 6: Exportaciones de carne de pollo en toneladas netas a los paises
seleccionados segun los 3 cortes mas relevantes.

Destino Corte mas exportado Segundo corte Tercer corte T%cg:tse;os
Pechuga deshuesada Alas Nuggets
e 24,929 16.824 361 -
Pechugas y sus trozos
México Pechuga deshuesada Alas sin desliasar 31.035
22.081 5.481 2.489
Pechugas Trutos
E :
v 29.028 226 .
i Ga Al Col
China + Hong rras as olas 39 627
kong 22.529 15.322 1.776
: Pate y pastas de pollo Piel
Colombia 20.470
S 16.773 3.318 0
Perd ADM Gallina entera Otros despojos 3.463
1.629 928 906 '
Todos los destinos 182.235

Fuente: Aduana de Chile



En relacién a los tipos de cortes exportados, en su mayoria son cortes nobles (a
excepcion de China), que se envian congelados. En la siguiente tabla se resumen
los tres tipos de cortes mas exportados, segun mercado.

Tabla N° 7: Exportaciones de carne de pavo en toneladas netas a los paises
seleccionados, segun los 3 cortes mas relevantes.

Destino Corte mas exportado Segundo corte Tercer corte Todos los cortes

UE Pechuga Trutro Sin identificar 12.732
7.496 218 4613

EELY, Lechuge plas 6.832
4.050 2.348

México Pechugas Trutro Entero 6.012
3.867 614 470

Chigia Cogote Trutro Ala 4.966
2.193 788 589

s Picadillo Entero 3438
3.240 118

Japon  (Ulro 2.624
2.576
Cola Cogote

Angola

. 1.191 396 1768
Todos los destinos 51.047
Fuente: Aduana de Chile I [

Como conclusion general del primer objetivo especifico de este documento se
desprende que Chile exporta principalmente carne congelada hacia Norteamérica,
Europa y China, por lo tanto la propuesta de programa microbiol6égico de autocontrol
deberia abarcar este tipo de producto y estos mercados.



Requisitos microbiolégicos normativos nacionales e
internacionales

Requisitos nacionales, Reglamento Sanitario de los Alimentos

Reglamento Sanitario de Los Alimentos (RSA) DTO. N° 977/96 (ultima modificacion
26/01/2013) del Ministerio de Salud. Este reglamento establece las condiciones
sanitarias a las que debera cefirse la produccion, importacion, elaboracion, envase,
almacenamiento, distribucion y venta de alimentos para uso humano, con el objeto
de proteger la salud y nutricién de la poblacién y garantizar el suministro de productos
sanos e inocuos. Estas exigencias aplican a todas las plantas faenadoras avicolas,
ya sean nacionales o de exportacion.

En su titulo V “de los requisitos microbiologicos”, se establecen los siguientes limites
microbiologicos para carne cruda de aves:

Tabla N° 8, criterios microbiolégicos del RSA para carne cruda:

PARAMETRO PARA PLAN QE MUESTREO LIMITE POR GRAMO
CARNE CRUDA DE AVES GATEGORIASLLARES DE n c¢ m
DE RIESGO MUESTREO
Recuento Aerobios Meséfilos (RAM) 1 3 5| 3 106 107
Salmonella (presencia en 25 g) 10 2 5] 1 | presencia -

n: Numero de muestras a examinar

c: Cantidad maxima de unidades defectuosas
m: Valor microbioldgico sin riesgo

M: Valor microbiolégico con riesgo

Como se observa en la tabla anterior, para la carne cruda existen sélo dos
parametros microbiolégicos, el primero es el indicador RAM definido por el RSA
como sin peligro para la salud de la poblacién, categorizado riesgo 1 cuyo principal
objetivo es definir la vida util y posibles alteraciones organolépticas del producto. El
segundo parametro microbiolégico exigido por el RSA es Salmonella spp, bacteria
patégena con mas de 2.500 serotipos distintos y habitante normal de la flora intestinal
de humanos y animales, RSA la considera peligrosa para la salud de la poblacion,
otorgandole un peligro moderado y una difusion parcialmente extensa. No obstante
lo anterior, se permite hasta 1 muestra de 5 con la presencia de Salmonella spp, esta
virtual permisividad se debe a que la carne cruda no se consume directamente cruda,
sino que es sometida a procesos de coccion por el consumidor, lo cual asegura la
inocuidad del producto. Recordar que en los envases de los productos se detallan
instrucciones destinadas al consumidor para que realice un manejo higiénico de la
carne y la someta a un sistema de coccion adecuado que asegure su inocuidad.


Marcela Gonzalez E
Rectángulo


Requisitos nacionales, Programas microbiologicos oficiales de
exportacion

Tal como se especificé anteriormente, el RSA aplica tanto a plantas faenadoras
avicolas nacionales como de exportacion. Sin embargo, para aquellos
establecimientos exportadores independiente del destino de sus productos, existen
requisitos microbiolégicos adicionales que deben acatarse. Estos requisitos
adicionales son plasmados en dos documentos oficiales, fiscalizados
permanentemente por el equipo SAG de las plantas faenadoras y cuya ejecucién y
mantencién en el tiempo es de responsabilidad compartida tanto por el SAG como
por los establecimientos exportadores. El primer programa oficial es el “MUESTREO
MICROBIOLOGICO DE CANALES Y CARCASAS EN PLANTAS FAENADORAS DE
EXPORTACION, D-CER-VPE-PP-003 -versién 01" o Programa de Reduccién de
Patégenos (PRP) y el segundo es el “MONITOREO BACTERIOLOGICO PARA
LIMPIEZA Y DESINFECCION EN PLANTAS FAENADORAS Y DESPOSTADORAS
DE EXPORTACION, D-CER-VPE-PP-002 -version 01” o programa Microbiolégico de
limpieza y desinfeccion.

Programa de Reduccion de Patégenos

El Programa de Reduccion de Patégenos (PRP) tiene el proposito de otorgar un
respaldo adicional de inocuidad microbioldgica a las carnes que son certificadas para
la exportacion a través del SAG. Dos son los grandes objetivos del PRP, el primero
es implementar un sistema de monitoreo oficial de Salmonella spp. para evaluar el
desempeno de los sistemas de autocontrol de calidad e inocuidad (HACCP) de la
plantas faenadoras de exportacion y el segundo es verificar el plan de monitoreo
diario de E. coli genérica de los mismos establecimientos, como agente indicador de
la calidad higiénica en carcasas de aves faenadas en los establecimientos
exportadoras del pais.

Las muestras de Salmonella spp son seleccionadas aleatoriamente por el equipo de
inspeccion oficial SAG de cada establecimiento a través del muestreo de carcasas
de aves, posterior a su enfriado. Se toman 5 muestras semanales durante un mismo
dia de produccion, el dia de muestreo varia semana a semana con el objeto que
todos los dias se encuentren cubiertos. La interpretacion de los resultados, en cuanto
a ser favorables o desfavorables, se analizan en ciclos de 50 muestras, con un nivel
de aceptacion menor o igual a 7 presencias para este patégeno, en caso contrario el
establecimiento entra en fallo.



Tabla N° 9, nivel de aceptacion para Salmonella spp en carcasas de aves

NIVEL DE ACEPTACION EN CICLOS DE 50 MUESTRAS

ESPECIE (Muestras Positivas)
Pollos 7
Pavos k)

En cambio, las muestras de E. coli genérico son seleccionadas aleatoriamente por
el equipo de calidad de cada establecimiento a través del muestreo de carcasas de
aves posterior a su enfriado, el proceso de muestreo debe ser verificado por el SAG.
El nivel o frecuencia de muestreo es diaria y depende del volumen de produccién de
la planta, siendo 1 muestra por cada 22.000 carcasas en pollos y 1 por cada 3.000
carcasas en pavos. Los resultados diarios deben ser analizados en base a los limites
de tolerancia cuantitativos y clasificados como “Tolerables” o “No Tolerables”. Una
vez se determina el numero de muestras “No tolerables”, se debe contrastar este
numero con las tablas estadisticas de control que establecen 3 categorias o grupos,
“aceptable / verde”, “dudoso / amarillo” e “inaceptable /rojo”. El establecimiento
entrara en fallo estadistico de sus procesos cuando luego de la interpretacion de los
resultados, la planta caiga dentro de la categoria inaceptable.

Tablas N° 10, 11 y 12: limites de tolerancia para E. coli genérico en carcasas de
aves y categorizacion estadistica de establecimientos

LIMITES SUPERIORES (UFC/cm?)

ESPECIE Tolerables No Tolerables
Pollos <1.148,68 <1.148,68
Pavos 1 (enjuague) <2.004,13 <2.004,13
Pavos 2 (esponja) < 3.947,55 < 3.947,55
Pollo ° de @ % 0 Tolerable

N° muestras 1 2 3 4 5 6 v 8 9 10 1 12

5

6

7

8

9

10

11

12

N°® muestras 1 2 3 4 <) 6 7 8 9 10 11 12

= O 0N OO,




11
12

Finalmente el programa contempla una verificacién oficial mediante muestras de
trozos de piel de cuello que son tomadas por el equipo de inspeccién SAG con una
frecuencia quincenal, obteniéndose una muestra compuesta de trozos de piel de
cuello obtenidas de a lo menos cinco carcasas en dos lugares de muestreo, el
primero post ducha al final del proceso de eviscerado y la segunda posterior al
enfriado, todas las muestras son obtenidas el mismo dia de produccién. Estas
muestras son analizadas para buscar la presencia de Salmonella spp y efectuar el
conteo de E. coli genérica y Recuento de Aerobios Mesofilos (RAM).

Las metodologias analiticas utilizadas tanto para aislamiento de Salmonella spp
como para cuantificaciéon de E. coli genérica cuentan con validacion internacional y
son reconocidas por los mercados de destino. Los laboratorios empleados cuentan
con certificaciéon ISO 17025 para la metodologia analitica y matriz analizada, el cual
es autorizado por el laboratorio oficial SAG de Lo Aguirre mediante una resolucion
oficial, la cual lo autoriza como parte de la red de laboratorios microbiolégicos
autorizados por el servicio. Todos estos procesos de autorizacion y certificacion le
otorgan al sistema microbiolégico oficial de exportacion una base soélida reconocida
internacionalmente, validada durante las visitas oficiales de las autoridades
sanitarias extranjeras encargadas de habilitar o mantener la habilitacién de
exportacion de los establecimientos avicolas exportadores. Esta informacion puede
ser comprobada en los informes de auditorias elaborados y entregados al SAG luego
de cada visita oficial de alguna autoridad sanitaria de los mas de 40 mercados de
destino abiertos para la carne de ave nacional.

Programa microbioldgico de limpieza y desinfeccion

Este programa oficial corresponde a un monitoreo microbiolégico realizado en las
plantas faenadoras avicolas de exportacién, especificamente sobre distintas
superficies, equipos y herramientas seleccionadas aleatoriamente por el equipo de
inspeccion oficial SAG, su objetivo es controlar los procesos de limpieza vy
sanitizacion efectuados sobre estas estructuras previo al inicio de la jornada de
faena. Este programa otorga garantias de inocuidad adicionales a las ya detalladas
en el Programa de Reduccion de Patégenos dado que garantiza que las superficies
de trabajo como los instrumentos empleados durante la faena se encuentren
correctamente limpias y sanitizadas, no siendo una fuente potencial de
contaminacién para la carne.

Para este monitoreo se han determinado como agentes indicadores el Recuento de
Aerobios Mesofilos (RAM) y Enterobacterias, ambos parametros permiten evaluar el
desemperfio de los procedimientos de sanitizacion que lleva el establecimiento, y que
a su vez se relacionan también con las buenas practicas higiénicas. Se debera
recoger como minimo 15 muestras, en un dia en el cual el establecimiento se



encuentre con actividad. La frecuencia de muestreo sera quincenal. Los dos tercios
del total de las muestras deben provenir de superficies que entran en contacto directo
con productos alimenticios y un tercio de contacto indirecto.

Tabla N° 13, limites de RAM y Enterobacterias en superficies:

Indicador Valores Aceptables | Valores Inaceptables
RAM 0 - 10/cm? >10/cm?
Enterobacterias 0 - 1/cm? > 1/cm?

En la gran mayoria de los mercados de destino los programas oficiales antes
sefialados son reconocidos como equivalentes, esto quiere decir que cumplen con
el objetivo de inocuidad exigido, pero no siempre se ejecutan de la misma forma en
que son descritos en las normativas internacionales. Por ejemplo, estos programas
actualmente son equivalentes para gran parte de los mercados de destino a
excepcion de USA y UE dado que estos mercados han actualizado su normativa
hace unos afios atras, y particularmente UE ha informado oficialmente que no existe
equivalencia sanitaria entre sus requisitos y los nacionales. A continuacion se
analizaran en detalle los cambios normativos sobre requisitos microbiolégicos de
USA y UE, donde quedara en evidencia que existe un largo camino que avanzar
tanto para el SAG como por la industria en cuanto a linearse con estos nuevos
requisitos microbiol6gicos, tema de alta urgencia si se quiere mantener el envio a
estos dos importante destinos de las exportaciones nacionales de carnes de aves.

Aunque no existe una equivalencia formal con los paises asiaticos (China),
latinoamericanos y México, se entiende que los programas microbiolégicos oficiales
son suficientes dado que nunca han plasmado una No Conformidad de fondo en
temas microbioldgicos durante sus visitas oficial o han exigido formalmente al SAG
que implemente parametros microbiolégicos distintos a los ya definidos en el PRP y
el Programa de limpieza y desinfeccion para poder exportar hacia estos destinos.

Requisitos internacionales

Los mas de 40 mercados de destino a los cuales se encuentran habilitados los
establecimientos exportadores avicolas para el envio de sus productos, cuentan con
una enorme heterogeneidad de normativas y requisitos microbiolégicos aplicables a
carnes y productos carnicos crudos congelados.

Cubrir especificamente los requisitos microbiolégicos de cada uno de estos
mercados de destino es impracticable, tanto por la logistica como por el costo
econdémico involucrado. Por esta razén, los requisitos microbiolégicos que a
continuacién se describen deberian contemplar s6lo aquellos aplicables para carne
cruda congelada de los mercados de USA, México, UE y China por ser los principales



destinos de la carne de ave chilena, ademas solo deberian contemplarse aquellos
mercados con requisitos microbiolégicos confirmados oficialmente y mas exigentes
que los nacionales. No obstante lo anterior, algunas plantas faenadoras de aves han
comenzado a enviar productos congelados a Rusia, por lo que aquellos
establecimientos que envien productos a este mercado deberan contemplar
adicionalmente el cumplimiento de los requisitos microbiolégicos de este pais que
actualmente forma parte de un conglomerado econdmico denominado Union
Aduanera.

Normativa microbiolégica de la Union Europea (UE).

Desde el afio 2009 y hasta la ultima auditoria realizada el afio 2013 por la Food
Veterinary Office (FVO) de Europa a las plantas avicolas exportadoras, han
plasmado sendas observaciones sobre la NO equivalencia de los programas
microbiologicos oficiales SAG con los requisitos europeos descritos en el
Reglamento (CE) 20173/2005 sobre Criterios microbioldgicos aplicables a los
productos alimenticios. Es mas, a mediados del afo 2014 SAG recibié una
notificacién formal y oficial de su contraparte europea ratificando la No equivalencia
antes sefalada entre la normativa microbiolégica nacional y la europea.

Reglamento (CE) N° 2073/2005. Criterios microbiolégicos aplicables a los
productos alimenticios (ultima modificacion 2014, incluye modificaciéon N°
1086/2011 para Salmonella en carne de aves).

El presente Reglamento establece los criterios microbiolégicos para determinados
microorganismos patdégenos e indicadores que deben cubrir las empresas
elaboradoras de alimentos, incluidas las plantas faenadoras exportadoras avicolas.

La ultima modificacion de este reglamento, en lo que respecta a Salmonella en carne
de aves (Reglamento N° 1086/2011) se basé en los resultados de un informe de la
Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA), publicado ese mismo afio,
sobre fuentes y tendencias de zoonosis y agentes zoonéticos en la UE, donde se
describe que los serotipos S. Enteritidis (SE) y S. Typhimurium (ST) fueron aislados
en el 75,6% de los casos humanos de salmonelosis, mientras que el resto de
serotipos individualmente sélo fueron aislados entre el 0,4% y el 1,6% de los casos.

Basandose en este hecho, el nuevo reglamento establece un nuevo criterio de
seguridad alimentaria para carne de aves de corral centrandose exclusivamente en
los dos serotipos de Salmonella con mayor importancia para la salud publica:
Salmonella Enteritidis y Salmonella Typhimurium. Adicionalmente y para aumentar
la exigencia en cuanto a la presencia de Salmonella spp en las plantas faenadoras
de aves, se modifico el requisito de control de procesos aplicable sobre carcasas de

aves, especificamente se disminuy6 el nUmero maximo de muestras defectuosas “c
de7as.



El reglamento europeo 2073/20015 establece dos grupos de criterios
microbioldgicos. El primero se denomina criterios de higiene de los procesos, el cual
contempla para el caso de carcasas de aves posterior a su enfriado el analisis para
Salmonella spp en ciclos de 50 muestras obtenidas con una frecuencia semanal de
5 muestras compuestas de piel de cuello, mismo lugar de muestreo y frecuencia a la
realizada actualmente en los programas oficiales SAG. El segundo grupo se
denomina criterios de seguridad alimentaria, donde se especifica un requisitos de
ausencia en 5 muestras de 25 gr. para Salmonella Enteritidis y Salmonella
Typhimurium en carne fresca de ave de corral (muestras pueden obtenerse desde
carne congelada). Ambas exigencias antes sefialadas se resumen en la tabla N° 15
a continuacion.

Tabla N° 15, requisitos microbiolégicos para carne y canales de aves:

Pian dg Limites

Categoria Microorganismo estreo e e Fas? ol (!ue _se

R ] aplica el criterio
Carne / p M Productos
fresca (¥) Salmonella typhimurium : comercializados
d d 5 0 | Ausenciaen25g d ¢ iodo @

€aves @€ | saimonella enteritidis NP su. Perno P

corral conservacion
Canales de Ausencia en 25 g
pollos de Salmonelia Spp. 50 5 de una muestra' Car_wales t.r’as la
engorde y compuesta de piel refrigeracién
pavos de cuello

(*) Incluye carne congelada

Aunque dentro de los requisitos microbiolégicos descritos en criterios de control de
los procesos del reglamento 2073/2005, también se especifican exigencias para
carne separada mecanicamente, carne picada y preparados carnicos, éstos
requisitos no son considerados en el marco de esta propuesta microbiolégica dado
que las plantas faenadoras exportadoras no envian este tipo de productos a este
mercado. No obstante y en caso de exportar de manera ocasional este tipo de
productos a UE, las plantas faenadoras han sido informadas de estos requisitos, los
cuales deben ser abordados cada vez que una planta decide exportarlos. Algo similar
ocurre con los requisitos microbiolégicos descritos en criterios de seguridad
alimentaria, donde se especifican exigencias adicionales para alimentos listos para
el consumo, carne picada y preparados de carne a ser consumidos crudos, carne
picada y preparados de carne a ser consumidos cocinadas, carne separada
mecanicamente y productos carnicos para analisis de Listeria monocytogenes y
Salmonella spp, donde para el caso de Listeria monocytogenes se solicita ausencia
en 25 gramos o hasta 100 UFC/gr en 5 o 10 muestras dependiendo del tipo de
alimento listo para el consumo que se trate y para el caso de Salmonella spp se
solicita ausencia en 25 gramos o 10 granos de producto en 5 muestras dependiendo
del tipo de producto que se trate. Tal como se comentd anteriormente, este tipo de



productos no son considerados en el marco de esta propuesta microbiolégica dado
que las plantas faenadoras exportadoras no envian este tipo de productos a este
mercado. No obstante y en caso de exportar de manera ocasional este tipo de
productos a UE, las plantas faenadoras han sido informadas de estos requisitos, los
cuales deben ser abordados cada vez que una planta decide exportarlos.

Como conclusién se comenta que los requisitos a considerar son los dos parametros
microbiolégicos descritos en la tabla N° 15, especificamente la disminucion en el
numero de muestras defectuosas “c” de 7 a 5 para el muestreo de carcasas de aves
posterior a su enfriado, adicionalmente dentro de este parametro microbiolégico,
también es necesario considerar que el reglamento europeo exige que se tomen
muestras de piel de cuello desde las carcasas seleccionadas, cuando el programa
oficial SAG establece que las muestras se obtengan a través de enjuague de
carcasas para pollos y esponjado o enjuague de carcasas para el caso de pavos. El
otro parametro microbiolégico a considerar es el que exige ausencia en 5 muestras
de 25 gr. para Salmonella Enteritidis y Salmonella Typhimurium en carne fresca de
ave de corral. Estas diferencias son un tema critico que debe ser abordado lo antes
posible para ser incluido dentro de los Programas Oficiales dado que una nueva
observacion en este ambito, podria significar la pérdida de la habilitacién de este
importante mercado para todas las plantas faenadoras avicolas de exportacion.

Por otro lado y para entregar garantias adicionales de inocuidad y cumplir con los
requisitos de la UE, actualmente todas las plantas faenadoras habilitadas para
Europa dentro de sus programas de autocontrol, se encuentran efectuando el
muestreo y analisis para Salmonella Enteritidis y Salmonella Typhimurium en carne
fresca de ave de corral, tal como se describe en el reglamento UE 2073/2005 con
muy buenos resultados, los cuales se entregaran mas adelante en este documento.

La propuesta microbiolégica de autocontrol no considerara los requisitos
establecidos por el reglamento UE 2073-2005 dado que deben ser incorporados en
el programa oficial SAG y la industria lleva a cabo un programa de autocontrol que
seria suficiente para demostrar el cumplimiento de esta normativa.

Acciones por incumplimiento:

Para los criterios de control de los procesos, el reglamento 2073/2005 especifica las
siguientes acciones ante fallos: 1) Mejorar la higiene del sacrificio y revisar los
controles del proceso; 2) Revisar el origen de los animales y las medidas de
bioseguridad de las explotaciones de origen. No se especifican medidas sobre el
producto.

Adicionalmente y en el articulo 7 del reglamento 2073/2005, se detalla que ante
fallas, se deben efectuar las medidas correctoras definidas en los procedimientos
basados en los principios de HACCP, asi como otras medidas necesarias para



proteger la salud de los consumidores, en caso de ser necesario. Asimismo, tomaran
medidas para encontrar la causa de los resultados insatisfactorios, con el fin de evitar
la repeticion de la contaminacion microbiol6gica inaceptable.

En cambio cuando se detecten fallos microbiolégicos en los criterios de seguridad
alimentaria, por ejemplo Salmonella Enteritidis y Salmonella Typhimurium en carne
fresca de ave de corral, el producto o lote del producto sera retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en el articulo 19 del Reglamento (CE) N° 178/2002. No
obstante, los productos comercializados que todavia no se hallen a nivel de comercio
al por menor podran ser sometidos a una transformacion ulterior mediante un
tratamiento que elimine el riesgo en cuestion. Dicho tratamiento soélo podran
realizarlo empresas alimentarias que no sean vendedores al por menor.

Normativa microbioldgica de Estados Unidos de América (USA).

Durante los ultimos anos el USDA-FSIS ha estado actualizando sus programas
microbiologicos, especificamente se han elaborado nuevos estandares de
verificacion oficial y, a inicios de este afo, entrd en vigencia una actualizacion de los
estandares microbiolégicos exigidos en el Code of federal Regulations N° 9 (9 CFR)
sobre “Animals and Animal Products” eliminandose algunos requisitos vy
adicionandose otros, los cuales seran analizados mas bajo en este documento.

Estos nuevos estandares microbiolégicos de verificacion oficial, como los nuevos
requisitos del CFR son exigibles a plantas faenadoras avicolas de terceros paises
habilitadas para enviar productos a este mercado. Se nos ha informado que el FSIS
espera que las plantas avicolas nacionales implementen un programa microbiolégico
a lo menos equivalente con estos nuevos requerimientos.

FSIS Directive10,250.1, “Salmonella and Campylobacter Verification Program
for Raw Meat and Poultry”;

En esta directiva oficial del FSIS se resumen todos los estandares microbiolégicos
de verificacién oficiales del FSIS aplicables en plantas faenadoras de aves (pollo y
pavo). Estos estandares aplican sobre distintos productos avicolas para determinar
el nivel de cumplimiento de Salmonella y Campylobacter de los establecimientos
avicolas al ser comparados con sus respectivos limites, este muestreo es realizado
por personal del FSIS, las muestras son analizadas por metodologias USDA FSIS
MLG y las acciones ante fallos se encuentran bien descritas, no contemplandose
acciones sobre el producto contaminado, pero si sobre los procesos.

FSIS publicéd durante el afio 2010 y 2011 un nuevo estandar de verificacion oficial
para Salmonella y Campylobacter en carcasas de aves posterior a su enfriado (pollos
y pavos). Las muestras son obtenidas en set de muestreos y analizadas para ambos
patégenos. Las muestras de carcasas de pollos son obtenidas mediante enjuague



de carcasas y las muestras de carcasas de pavo son obtenidas mediante esponja.
Este nuevo estandar incorpor6 por primera vez el patégeno Campylobacter como
parte del programa de Reduccion de Patégenos oficial.

En enero de 2015, FSIS identificd los nuevos estandares de verificacidén oficial para
Salmonella y Campylobacter aplicable en cortes de pollo crudo (propuesta no
normativa de muestras de enjuague de cortes) y NRTE Comminuted de aves
(propuesta normativa aplicable sobre producto no listo para el consumo porcionado,
por ejemplo: carne molida, carne en trozos, carne separada mecanicamente, etc.)
Las muestras son analizadas para ambos patégenos. Las muestras son obtenidas
desde producto al final del proceso desde su envase original o del proceso intermedio
cuando no es posible extraer las muestras desde su envase original. Ademas se
anuncié que para todos los estandares de verificacion oficial para Salmonella y
Campylobacter, el muestreo no se realizara en sets, sino que a través de muestreos
rutinarios realizados a lo largo del afio utilizando ventanas méviles en lo posible
semanales para plantas faenadoras grandes.

A continuacion se presenta un resumen de los estandares microbioldgicos de
verificacion oficial FSIS para Salmonella y Campylobacter:

Tabla N° 16, est