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CONDICIONES Y PAUTA PARA LA PREPARACION DEL INFORME TECNICO

PROGRAMA DE CONSULTORES CALIFICADOS ANO 2005

La Fundacion para la Innovacion Agraria (FIA) del Ministerio de Agricultura tiene la funcion
de fomentar y promover la transformacién productiva de la agricultura y de la economia
rural del pais. Para el cumplimiento de esta funcién proporciona financiamiento, impulsa y
coordina iniciativas, programas o proyectos orientados a incorporar innovacién en los
procesos productivos, de transformacion industrial o de comercializacion en las areas
agricola, pecuaria, forestal, agroforestal y dulceacuicola. En el marco de estos objetivos,
FIA desarrolla actualmente cuatro lineas de accién fundamentales: Financiamiento a
Proyectos de Innovacién, Programas de Giras Tecnolégicas y Consultores Calificados,
Estrategias de Innovacién por Rubro y elaboracién y difusién de Informacién para la
Innovacion.

El objetivo de los Programas de Giras Tecnoldgicas y Consultores Calificados es
estimular y fortalecer el aprovechamiento, por parte del sector productivo, del
conocimiento tecnolégico disponible en agricultura, mediante la captacidén de tecnologias

innovativas desarrolladas en Chile y en el extranjero, su difusiéon en el pais y la promocién
de su adaptacién y aplicacion en los procesos productivos.

Se busca también favorecer la vinculacién entre productores, empresarios,
investigadores, profesionales y técnicos del sector agrario, con el fin de impulsar la
incorporacion de innovaciones tecnoldégicas, mejorando asi la competitividad de la
agricultura nacional. Este objetivo incluye todos los aspectos de la cadena de valor: los
procesos productivos, agroindustriales, de gestién, comercializacién, organizacién de los
productores y otros.

Ambos programas funcionan bajo las modalidades de recepcidn de solicitudes por
ventanilla abierta y convocatorias especiales.

Con la aprobacidn de las propuestas por parte de FIA, la Entidad Responsable de ésta
adquiere entre otros los siguientes compromisos:

- Emitir y entregar los informes Técnico y Financiero en un plazo de 30 dias después
de realizada la Gltima actividad de la consultoria.

- Difundir los resultados de acuerdo con las actividades de transferencia tecnolégica
comprometidas en la propuesta.

- Proporcionar a esta Fundacién una copia de todo el material o documentacién
recopilado durante la actividad, incluyendo copia del material audiovisual.

- Comprometerse a pérticipar en futuras actividades ce difusion que FIA estime
oportuno organizar, con el objetivo de difundir las experiencias y resultados obtenidos
por el postulante y participantes.
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Los informes deben ser presentados en disquete y en papel (fres copias) de acuerdo a los
formatos establecidos por FIA, en la fecha indicada como plazo de vencimiento en el
contrato firmado con la Entidad Responsable. En la eventualidad de que el compromiso
antes sefalado no se cumpla, FIA procedera a ejecutar la garantia respectiva y tanto
la Entidad Responsable como el grupo participante quedaran imposibilitados de
participar en nuevas iniciativas apoyadas por los diferentes Programas e
instrumentos de financiamiento de FIA.

A continuaciéon se entregan las instrucciones para la preparacion del Informe Técnico del
Programa de Consultores Calificados (nacionales e internacionales), con el propdsito de
guiar a la Entidad Responsable sobre el contenido a desarrollar en el informe y el formato
de presentacién de la informacion.
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CONTENIDO DEL INFORME TECNICO
CONSULTORES CALIFICADOS
1. Antecedentes de la Propuesta

Titulo: “Produccién y caracterizacion de mieles monoflorales: una forma de
diversificar los productos apicolas chilenos”

Cédigo: FIA-CO-V-2004-1-P-009

Entidad Responsable: Universidad Austral de Chile

Coordinador: Miguel Neira Caamafo

Nombre y Especialidad del Consultor: José Sanchez Sanchez, Doctor en Biologia

Lugar de Origen del Consultor (Pais, Regién, Ciudad, Localidad): Espafia, Salamanca,

Salamanca.

Lugar (es) donde se desarrolld la Consultoria (Reqgién, Ciudad, Localidad)

Regidn Ciudad Localidad
Valdivia Valdivia
Panguipulli
Panguipulli Pullinque alto
Déci Los Tayos
ecima Rio Negro Rio Negro
. Yerbas Buenas
Fresia . -
Llico Bajo
Chonchi Cucao
Coyhaique
Undécima Coyhaique Lago Elizalde
Seis Lagunas
Ovalle
Cuarta Ovalle Montepatria
Unién Campesina
Cabrero Cabrero
Octava Quillén Cerro Negro
Coyanco
Santa Juana Santa Juana

Fecha de Ejecucién: 10 de Enero del 2005 a 4 de Febrero del 2005.
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Proponentes: presentacién de acuerdo al siguiente cuadro:

Nombre Institucién/Empresa | Cargo/Actividad I;p r?eipr)%ilcjizt)o r(si
Miguel Neira Caamario UACh Profesor e Investigador

Claudio Soto Vargas UACh Alumno Tesista

Luigi Ciampi Panno UACh Profesor e Investigador

Problema a Resolver: detallar brevemente el problema que se pretendia resolver con la

ejecucién de la propuesta, a nivel local, regional y/o nacional.

Determinar la factibilidad de producir y lograr caracterizar mieles monoflorales en nuestro
pais. Puesto que hasta ahora sélo se produce miel, sin determinar de qué plantas estas
puedan provenir, existiendo el potencial para distinguir algunas mieles especiales, ya sea
porque se pueden tipificar como monofiorales o también por producirse en una regién
determinada. Esto otorga caracteristicas propias y distintivas a este producto lo que
podria significar un beneficio econdémico para los productores.

Obijetivos de la Propuesta

Objetivos Generales:

Capacitar y entrenar a los apicultores en relacidon a calidad del producto Miel en
aspectos de origen botanico y evaluacion sensorial.

Realizar reuniones de trabajo para capacitar a diversos equipos en técnicas de
evaluacién sensorial de miel.

Permitir que los apicultores estrechen los contactos con el especialista
internacional, de tal manera de generar instancias de cooperacion entre entidades
apicolas nacionales y el equipo de trabajo del especialista.

Dar a conocer la realidad del Chile Apicola, de tal manera que ésta pueda ser
percibida a nivel internacional con mas detalle.

Objetivos Especificos:

Realizar conferencias sobre aspectos de calidad de miel, produccion de mieles
monoflorales, evaluacién sensorial, entre otras.

Sostener reuniones de trabajo con apicultores de la IV Regidn, y también realizar
actividades de terreno

Sostener reuniones de trabajo y actividades de terreno con apicuttores de la VIl
Regidn.

Sostener reuniones de trabajo y actividades de terreno con apicultores de dos
zonas de la X Region.

Sostener reuniones de ftrabajo con apicultores de la XI Regién, asi como
actividades practicas en terreno.




£IR
(V)

FUNDACION PARA LA INNOVACION AGRARIA
MINISTERIO DE AGRICULTURA

o Reforzar las capacidades técnicas del grupo de trabajo apicola de la Universidad
Austral de Chile, en aspectos de la especialidad del consultor.

e Reconocer y valorar flora melifera presente en la X Regién.

2. Antecedentes Generales: describir aspectos de interés y cifras relevantes del pais o
regién de origen del consultor, con énfasis en la situacién agricola y la situacién del rubro
que aborda la propuesta en particular (no mas de 2 paginas).

LA APICULTURA EN LA UE Y EN ESPANA (PRODUCCION)

Los primeros 15 paises miembro s de la UE, producen 135.000 Ton de miel al afo,
dentro de lo que Espaia es el primer productor de Europa con 33.000 Ton, luego se
encuentran Alemania con 26.000 Ton y Grecia con 25.000 Ton.

En la provincia de Salamanca, el pueblo de Valero de la Sierra es el primer
productor de miel y principalmente de polen en Espafa. La actividad local esta centrada
en la apicultura, ya que existen personas dedicadas a producir materiales, insumos, y los
diversos productos de la colmena. Ademas de apicultores dedicados a los mercados de
exportacion de miel y polen e importacion de productos elaborados.

Actualmente, con la incorporacion de los nuevos paises miembros de la UE (25), el
namero de colmenas asciende a 11.626.000. Anteriormente, los 15 paises miembros de la
UE, alcanzaban las 8.800.000 colmenas con 470.000 apicultores de los que unos pocos
son profesionales, con mas de 150 colmenas (media de 20 colmenas/apicultor).

Espafa posee unos 2.400.000 colmenas y tiene mas apicultores profesionales que
cualquier otro pais de la UE, similar a la situacion de Grecia. La media nacional en
produccién de miel es de wunos 16 Kg/col, llegando a 22 Kg/col en la Comunidad
Valenciana.

TIPO DE COLMENAS
a. Sin cuadros (fijistas)
b. Con cuadros méviles
¢ Verticales:
~ Alzas (monoflorales)
e Horizontales
~ Layens

LA APICULTURA EN SALAMANCA

En la provincia de Salamanca existen unas 190.000 colmenas, siendo la provincia
que mas colmenas tiene de Espafa. La produccién de miel es del orden de los 13 Kg de
miel por colmena y ademas se producen unos 8900.000 Kg de polen apicola.

LA COLMENA LAYENS EN SALAMANCA

Es el mejor tipo de colmena para trashumancia, sobre todo si el apicultor tiene que
cargar personalmente con ella, puesto que se cierra el techo y la piquera y la colonia
queda encerrada lista para su transporte. Ademas es buena para recoger polen apicola y
buena para mieles multiflorales, pero muy mala para obtener mieles monoflorales, puesto
que al no contar con alzas resulta mas dificil controlar el retiro de los panales de acuerdo
a las diversas floraciones que se quieren obtener.

3. Itinerario desarrollado por el Consultor: presentacion de acuerdo al siguiente

cuadro: (ver ANEXO 1)
6
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Fecha |Ciudad yfo Localidad | Institucion/Empresa ércé';'r‘;fr‘]’a ia Actividad Realizada
. . Aeropuerto Traslado Madrid- ..
09/01 Madrid, Barajas Internacional Santiago Viaje
Santiago, Pudahuel ﬁﬁé?r?::igﬁal Llegada a Santiago | Viaje
10/01 =
Valdivia Aeropuerto Pichoy -\Er:;::sg 0 Santiago- Viaje
Visita a la Visita a la
11/01 Valdivia UACh | universidad universidad
Ciudad Recorrido por la Recorrido por la
ciudad ciudad
Preparacion Preparacion
12/01 Valdivia UACh jornadas analisis jornadas analisis
sensorial sensorial
13/01 | Valdivia UACh Conferencia Ver ANEXO 1y 3
Preparacion Preparacion
14/01 | Valdivia UACh jornadas analisis jornadas analisis
sensorial sensorial
15/01 | Valdivia UACh Primer dia Jornadas | Ver ANEXQO 2
16/01 | Valdivia Domingo libre Libre disposicién
17/01 | Valdivia UACh Segundo dia Ver ANEXO 2
18/01 | Valdivia UACh Tercer dia Jornadas | Ver ANEXO 2
19/01 | valdivia Pre_paracién visita a Pre'paracién visita a
regiones regiones
Panguipuli OMDEL Panguipull Reunién dirigentes | Reunién dirigentes
apicolas apicolas
zlfggmpulll, Pullinque \(/:V?r:rs(ﬂ?'dad Huenu Visita apicultores Visita apicultores
20/01 -
Comité Apicola
Panguipulli, Los Panguipulli y Visita areas de Visita areas de
Tayos Sindicato Apicola produccion produccion
Los Tayos
21/01 Rio Negro Escuela Agricola de | Taller calidad de Taller calidad de
Rio Negro miel, APIX A.G. miel, APIX A.G.
Unidn comunal de
22/01 Fresia. Rio Llico pe_queﬁos Visita a zonas de Visita a zonas de
’ apicultores de produccion produccion
Fresia (UCAPAF)
23/01 Castro Reconocimiento Reconocimiento
flora melifera flora melifera
24/01 | Chonchi Cucao Parque Nacional Reconocimiento Reconocimiento
‘ Chiloé flora melifera flora melifera
Castro Traslado Castro- Traslado Castro-
Coyhaique Coyhaique
25/01 Demostrapién de Demostra_cién de
Coyhaique Hotel EI Relo] cata de miel, cata de miel,

medios de prensa
local.

medios de prensa
local.
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Cata de mieles y Cata de mieles y
. . degustacion para degustacioén para
26/01 | Coyhaique Hotel El Reloj las autoridades y las autoridades y
apicultores. apicultores.
. Aeropuerto Traslado Traslado
27101 Coyhaique Balmaceda Coyhaique-Ovalle | Coyhaique-Qvalle
o - Reunién apicultores | Reunion apicultores
28/01 |Ovalle Auditorio Municipal APINORTAG.  |APINORTAG.
- iy . Visita a apicultores, |Visita a apicultores,
29/01 ggﬂeé;lrr]\;on Sﬁgﬁecgﬁd :Jeztilr:lg reconocimiento de | reconocimiento de
P P flora. flora.
Traslado Ovalle- Traslado Ovalle-
30/01 Ovalle Concepcién Concepcidn
o - Reunién apicultores | Reunion apicultores
31/01 Cabrero Auditorio municipal BIOMIEL A G. BIOMIEL A G.
Visita apicultores y | Visita apicultores y
Quilién BIOMIEL A.G. reconocimiento de | reconocimiento de
01/02 : flora. flora.
Visita apicultores y | Visita apicultores y
Santa Juana BIOMIEL A.G. reconocimiento de | reconocimiento de
flora. flora.
Reunién con Reunién con
02/02 |Santiago MINAGRI, ODEPA investigadores, investigadores,
exportadores y exportadores y
productores. productores.
03/02 | Santiago Concretar términos | Concretar términos
04/02 | Santiago de referencia de referencia

Senalar las razones por las cuales algunas de las visitas o actividades programadas no se

realizaron o se modificaron.

En la programacién original se consideraba reunion y visita a terreno con

apicultores de APIUNISEXTA A.G., actividad que debié ser reprogramada debido a que el
presidente de dicha organizacién manifestara, a través de una conversacion telefénica,
que no tenia interés de recibir de visita al consultor espanol, situacién que se produjera el
dia 10 de Enero mientras esperdbamos el arribo del Dr. Sanchez. En su defecto, se
propuso la visita a los apicultores de BIOMIEL A.G. quienes aceptaron y programaron las
actividades que se detallan durante los dias 31 de Enero y 1 de Febrero en el ANEXO 1.
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4. Resultados Obtenidos: descripcién detallada de las tecnologias conocidas (rubro,
especie, tecnologia, manejo, infraestructura, maquinaria, aspectos organizacionales,
comerciales, etc.) y de la tendencia o perspectiva de dichas tecnologias en su lugar de
origen. Explicar el grado de cumplimiento de los objetivos propuestos, de acuerdo a los
resultados obtenidos. Incorporar en este punto fotografias relevantes que contribuyan a
describir las tecnologias.

En cada una de las visitas se les ha expuesto a los apicultores los procedimientos
a seguir para llegar a caracterizar una miel y se han detallado aspectos menos conocidos
en nuestro pais como es el caso de los analisis sensoriales de miel.

I. Actividades Universidad Austral de Chile:

Se sostuvo una entrevista con personal de la empresa APICOOP Ltda. en la
ciudad de Paillaco, y se efectué una visita a las instalaciones de la empresa como se deja
de manifiesto en las fotografias que a continuacion se presentan.
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En esa oportunidad, el personal de la empresa pudo sostener conversaciones con
el consultor e intercambiar conocimiento de realidades apicolas, tanto del pais de origen
del consultor como a nivel nacional.

Se realiz6 una conferencia con invitacién extendida a toda la comunidad
universitaria, sobre “LA MIEL: Caracteristicas y control de calidad”, a la que asistieron
académicos e investigadores, laboratoristas, estudiantes e interesados en el tema. Fue
oportunidad para conversar con el consultor, comentar aspectos sobre caracteristicas de
la miel y caracterizacién de mieles monoflorales, en que todos los participantes se
mostraron realmente interesados y participaron durante toda la exposiciéon. En el ANEXO
3 se incluye la presentaciéon hecha en la opotunidad.

Se capacité al equipo de investigacion en apicultura de la Universidad Austral de
Chile en Analisis Sensorial en unas jornadas durante 3 dias. Se tomé como referencia
antecedentes aportados por el consultor en el Protocolo de andlisis sensorial para la
garantia de calidad de la Asociacion Miel de Salamanca, de la Junta de Castilla y Ledn.
Salamanca, Espana.

A partir de este documento se adaptaron las escalas correspondientes a color, los
cuatro sabores, olor y tacto, los que se presentan como anexo en el Informe 2
confeccionado por el consultor. Estas escalas deben continuar perfeccionandose puesto
que las diferencias entre cada uno de los puntos de las escalas, en ocasiones no
resultaron del todo satisfactorias.

Por otra parte, para el panel entrenado ha sido sélo una fase de iniciacién por
cuanto se deben afinar los detalles antes mencionados sobre las escalas, y estas
personas deben continuar siendo entrenadas para lograr conformar un equipo de cata
entrenado que posteriormente permita apoyar iniciativas de caracterizacién de mieles,
como se hace por estos dias con una iniciativa de la red APIX A.G. para lograr
caracterizar o tipificar algunas mieles con caracteristicas especiales.

A contmuauon se presentan algunas fotos de esta actlwdad
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&

Il. Actividades Red APIX A.G.:
En la décima regién se efectué una visita a los apicultores de la comuna de

Panguipulli, asociados a la Red Apicola Regional, Red APIX A.G. donde se discutieron
temas de emplazamiento de las colmenas, reconocimiento de flora nativa y posibilidades

13
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de produccion de mieles monoflorales o de mieles especiales, junto a apicultores de la
asociacion indigena Wenu Huinkul del sector Pullinque alto, del sector Curaco camino a
Neltume y del sector Los Tayos.

Ademas se sostuvo una reunién con los apicultores de la Red APIX A.G. en la
ciudad de Rio Negro, en dependencias de la escuela agricola de dicha ciudad.
Oportunidad en la que los apicultores pudieron conversar con el consultor y discutir temas
sobre la caracterizacion y produccidon de mieles. monoflorales. Junto con ello, fue
oportunidad en que se entregaran resultados de un proyecto de analisis botanico de miel,
lo que permitié al consultor formarse una visién de las actividades que se estaban
desarrollando en el pais en esta linea y de como se estan haciendo.
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Las actividades en dicha regién concluyeron con la visita a los apicultores de la
comuna de Fresia, donde se visitaron apiarios emplazados en el sector de Llico bajo y se
pudieron hacer actividades de reconocimiento de flora nativa melifera e intercambiara
experiencia y conocimiento con los apicultores en término de la produccion de mieles
monoflorales.
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lll. Visita Isla de Chiloe:

Se visitaron dos situaciones geograficas que determinan a su vez escenarios
vegetacionales distintos. La primera de ellas es la zona de los mares interiores, que
puede semejarse a la zona de la depresién intermedia sin influencia del mar en el area de
la décima region centro y norte. En esta area se encuentra vegetacion tipica de praderas
y también se pueden encontrar algunas especies nativas mas aisladas o formando
pequefos bosquetes que aportan también a la produccion de miel, pero siendo de menor
importancia en relacién a las praderas, donde los mayores aportes son generados por
plantas del grupo de las leguminosas asi como algunas compuestas.

Por otra parte se realizd una visita a la zona de la cordillera de la costa,
especificamente al Parque Nacional Chiloé en la localidad de Cucao. A diferencia de la
zona anteriormente sefalada, aqui el paisaje esta conformado principalmente por
bosques de especies nativas donde los protagonistas en la producciéon de miel son el
Ulmo (Eucryphia cordifolia), la Tiaca (Caldcluvia paniculada), el Tineo (Weinmannia
trichosperma), la gran diversidad de especies de la familias Myrtaceae, Avellano (Gevuina
avellana) hacia el otofo, algunas Ericaceas y en menor proporcién los aportes generado
por la diversidad de especies que se desarrollan en estos bosques.

Se presentan fotografias de las zonas visitadas y las especies reconocidas.

16
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IV: Actividades y visita apicultores Regién de Aysén

La primera actividad desarrollada fue una cata demostrativa de miel para los
medios locales de prensa. En dicha oportunidad el consultor desarrollé todo el proceso de
analisis sensorial con 5 muestras proporcionadas por los apicultores de la Regién de
Aysén. El procedimiento comienza con la fase visual y por lo tanto la apreciacion del color,
luego la fase olfativa donde se debe apreciar el olor directo en nariz que tiene la miel y
describirlo. A continuacién se debe llevar la miel a la boca para poder hacer la evaluacion
de los cuatro sabores asi como el aroma que se obtiene a través del retrogusto y
finalmente evaluar pardmetros tactiles como viscosidad, adhesividad y cristalizacion.

acer reconocimiento de la flora
del sector, donde destacan principalmente las praderas, las que desde hace unos afios
han comenzado a ser manejadas incorporando especies como leguminosas que se han
convertido en una de las principales fuentes de néctar de esa zona. De alguna manera

18
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esto explica también el por qué las mieles producidas en la regidén son tan cristalinas
cuando estan liquidas y tan blancas cuando cristalizan, caracteristica tipica de una miel
de leguminosas.

En los bosques tipicos de la region dominan las plantas anemdéfilas que no
producen néctar y por lo tanto no se podria esperar obtener una miel de lenga o de firre
por ejemplo, excepto que estas plantas produjesen abundante cantidad de mielatos que
las abejas recojan y si produzcan miel a partir de ellos.

Se sostuvo una reunién con los apicultores de la regién a la cual asistieron
también funcionarios de las instituciones del agro, en la que se tuvo la oportunidad de que
los apicultores conozcan y se interioricen sobre qué es el andlisis sensorial y como este
se lleva a efecto.

Se dispusieron materiales en dos mesas para que un determinado nimero de
apicultores presentes en la reunién, pueda tener la oportunidad de realizar una evaluacion
sensorial de miel guiada por el consultor. Junto con ellos el resto de los presentes en esa
oportunidad participaron interesadamente de la actividad, puesto que se hacian una gran
cantidad de preguntas sobre el tema.

Las fotografias que a continuacién se presentan corresponden a la actividad antes
sefalada.
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Las actividades en la regién de Aysén finalizaron con una visita a los apicultores
del sector de Lago Elizalde asi como también al sector de Seis Lagunas.

En el sector de Lago Elizalde se visitaron dos apiarios pertenecientes cada uno a
un apicultor diferente. En el primero de ellos sdlo se pudo observar emplazamiento de las
colmenas, el que estaba rodeado de zonas de pradera donde como ya hemos dicho el
principal aporte son las leguminosas forrajeras.




gz InN FUNDACION PARA LA INNOVACION AGRARIA
\ MINISTERIO DE AGRICULTURA

Y se visitd también a los apicultores de la foto que a continuacion se presentan. En
donde esta actividad es de tipo familiar y donde no se dedican exclusivamente a este
rubro sino que existe una diversificacion de la produccién como es caracteristico en la
pequena agricultura familiar campesina.

En el sector de Seis Lagunas se efectudé una visita a Don Eduardo Lagos, quien
desarrolla varias iniciativas en el rubro apicola, a pesar de no ser esta su Unica actividad.

En este predio se estd vendiendo material genético a través de paquetes de
abejas aprovechando la ventaja comparativa que ellos tienen al estar libre de uno de los
parasitos que hoy es determinante en la produccién como lo es el acaro ectoparasito
Varroa destructor. Ademas de ello se produce miel en panal y la forma de
comercializacién de la miel se hace a través de cajitas de madera que son réplica de una
colmenas con sus alzas en las que al interior va un frasco de vidrio de 1 litro.

Estas iniciativas de comercializacidon debieran replicarse en el territorio nacional,
buscando nichos de mercado como lo esta haciendo este apicultor, puesto que muchas
veces los bajos volimenes de produccion de algunas mieles o de determinadas zonas no
permiten incorporarse a cadenas de exportacidén y ademéas porque de llegar a producir
mieles monoflorales, estas no serian conocidas en el extranjero.
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V. Actividades APINORT A.G.

Las actividades con los apicultores de la region se iniciaron en Ovalle en una
reunién ampliada donde se entregaron antecedentes a los apicultores sobre
caracterizacion de mieles monoflorales, analisis sensorial y produccién y caracterizacion
de polen apicola. Ademas fue ocasidn para los apicultores de poder conversar y discutir
aspectos de calidad de miel con el consultor, asi como también experiencias de la
situacion de las mieles especiales en Espana y de cdmo estas son controladas y puestas
en el mercado.

Junto con lo anterior, terminada esta actividad se pudo hacer un recorrido hacia la
zona de Montepatria con el objetivo de interiorizarse sobre la flora del sector y de cuales
podrian ser los potenciales recursos meliferos. Es asi como se pudo evidenciar la
abundante presencia de cactaceas asi como de otras compuestas sobre las que inclusive
fue posible observar algunas abejas pecoreando sobre las flores de dichas plantas.

A continuacion se presentan algunas fotografias de dicha actividad.
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Se realizé para finalizar un dia de campo con los apicultores con el objetivo principal de
reconocer flora melifera y de recoger antecedentes de ellos sobre las plantas visitadas
que ya en esa oportunidad no estaban en flor. Se presentan a continuacién una serie
fotografica de esta actividad.

to
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VI: Actividades BIOMIEL A.G.

El auditorium de la ciudad de Cabrero fue la sede elegida por BIOMIEL A.G. para
sostener la reunion con el consultor. En esta oportunidad al igual que en las regiones
anteriores se discutieron temas que dicen relacidén con andlisis sensorial de miel,
caracterizaciéon de mieles monoflorales y ademas dadas las condiciones climaticas y
vegetacionales de la regidn se incorporaron temas sobre produccion y caracterizacion de
polen apicola.

Los apicultores participaron interesadamente en todos los temas y siempre con la
intencion de poder aprender al maximo todos los conocimientos que el consultor les
pudiera entregar.

Finalizada esta actividad fue posible visitar a dos apicultores y parte de sus
instalaciones, asi como conocer parte de las actividades que realizan. El primero de ellos
es Don Sixto Rojas Cabalin, que tiene una empresa familiar llamada Mundo Apicola en la
misma ciudad de Cabrero. Posee una sala de venta de productos obtenidos de las
colmenas (Miel, Polen) asi como también material apicola, y realiza cursos de apicultura
para iniciar a nuevos apicultores.
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Se visitaron también las instalaciones de Don Juan Valenzuela del sector Cerro
Negro, Quillén. Se dedica principalmente a la produccién, compra y venta de miel de
exportacion, ademas de la fabricacion de materiales.

Las actividades concluyeron con la visita a dos sectores de la region. El primero de ellos
es el sector Coyanco, Quilléon donde se encuentran los colmenares del Comité Apicola
Valle Melifero. Estos apicultores se dedican en parte a la polinizaciéon de frutales y
también estan incorporados a cadenas de exportacion de miel.
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Y la segunda zona visitada fue la Comuna de Santa Juana, donde se sostuvo una reunién
en las instalaciones que estan siendo habilitadas como sala de extraccién. Se discutieron
temas principalmente sobre la produccién y caracterizacidon de mieles monoflorales,
oportunidad donde los apicultores se manifestaron interesados por aprender sobre los
temas que el consultor tenia preparados para la oportunidad.
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VIl. Reunién MINAGRI-ODEPA

Esta fue la Gltima actividad oficial realizada por el consultor en dependencias del
Ministerio de Agricultura. En esta oportunidad se reunieron junto al consultor,
investigadores del sector apicola, personeros de entidades estatales del agro,
exportadores y productores.

Se presentaron antecedentes sobre la caracterizacién de mieles monoflorales y las
apreciaciones que el consultor pudo obtener durante las visitas realizadas a las diversas
regiones. Ademas fue oportunidad en que el consultor pudo intercambiar opiniones con
los investigadores nacionales de los tépicos tratados durante la consultoria y establecer
contacto con algunos de ellos para continuar estrechando vinculos posteriormente.

En el ANEXO 1 se incluye también la ubicacién geogréfica de los lugares visitados
con el consultor.

Se debe sefalar que se adjuntan en los ANEXOS 4, 5, 6, 7, y 8, las listas de
participantes en la conferencia dictada en la Universidad Austral de Chile, aquellos
presentes en las reuniones de apicultores en las regiones, asi como también los
participantes de la reunién en las dependencias del MINAGRI.

En los ANEXOS 9, 10, 11 y 12 se adjuntan los informes preparadog por el
consultor, comprometidos como parte de los términos de referencia incorporados en la
propuesta original.
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5. Aplicabilidad: explicar la situacién actual del rubro en Chile (regién), compararla con la
tendencias y perspectivas de su lugar de origen y explicar la posible incorporacién de las
tecnologias capturadas, en el corto, mediano o largo plazo, los procesos de adaptacién
necesarios, las zonas potenciales y los apoyos tanto técnicos como financieros
necesarios para hacer posible su incorporacién en nuestro pais (region).

Situacidén actual. en Chile no se conocen las distintas mieles, tanto por los apicultores
como por los consumidores. No existen mieles especiales caracterizadas en el pais.

Tendencias y perspectivas en Espana: existen diversos tipos de mieles perfectamente
definidos y caracterizados, tanto los apicultores como los consumidores conocen cada dia
mas sobre sus caracteristicas. Estas tienen nichos en lugares turisticos, sitios de
delicatessen, asi como en las regiones donde se producen habiendo algunas que son
conocidas y afamadas en todo el pais.

Incorporacioén de las tecnologias al pais: es completamente factible, puesto que se tiene
un gran potencial apicola. Falta investigacion en este tema, definir floraciones aisladas,
manejo de las colmenas para su produccion, definir estas mieles de acuerdo a la
legislacién en vigor en el pais, ya sea denominaciéon de origen, origen botanico
(monoflorales), y origen geografico (miel de una zona).

Procesos de adaptacion: primero se debe realizar investigacién en este tema, con la
obtencion de resultados validos y cumpliendo los objetivos propuestos en los proyectos
que se financian en esta linea. Luego se debe traspasar esto a los apicultores por medio
de capacitacién y/o transferencia, de tal manera de tener un aseguramiento de calidad en
la produccion y finalmente liegar a los consumidores. Asistir a ferias apicolas, o cualquiera
del agro, de tal manera de dar a conocer estas iniciativas a la maxima cantidad de
personas.

Zonas potenciales: cada zona tiene caracteristicas particulares, por composicién botanica.
A su vez esta composicidén botanica define una situacion geografica, por lo tanto se
pueden llegar a distinguir de macrozonas a nivel nacional, en el defecto de poder
caracterizar o tipificar mieles como monoflorales, lo que en oportunidades y determinadas
zonas esto se hace dificil debido a la superposicion de floraciones.

Apoyo técnico y financiero: el apoyo técnico es fundamental para los productores quienes
por lo demas se presentan siempre con la mejor disposicién de aprender e interesados
por los temas. Se deben considerar una serie de temas ademas de las medidas de
manejo necesaria para llegar a producir monoflorales, y que han sido por gjemplo los
esfuerzos que han hecho instituciones del estado en capacitar en aspectos de buenas
practicas como una manera de asegurar la calidad.

El apoyo financiero debiera ser proporcionado en una primera etapa a los organismos de
investigacidn, que son los responsables de lograr obtener una caracterizacion de la miel,
ya que cuentan con el personal entrenado para desarrollar una serie de analisis que se
requieren, cuentan con los equipos y el espacio fisico donde realizar estas actividades.
Una vez que los investigadores tengan cosas definidas, esto debe ser traspasado a los
productores con capacitacién y el apoyo financiero que corresponda.
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6. Contactos Establecidos: presentacion de acuerdo al siguiente cuadro:

Institucion/Empresa | Persona de|Cargo/Actividad |Fono/Fax | Direccién ‘E-mail
Contacto
Universidad Austral | Miguel Neira | Académico e|63- Campus lIsla: mneira@uach.cl
de Chile Caamano investigador 221102 | Teja,
Valdivia
Universidad Austral | Nimia Quimico 63- Campus Isla| nmanquia@uach.cl
de Chile Manquian T. |laboratorista 221540 Teja,
Valdivia
Pontificia Rodrigo Bidlogo 2- Campus San | rpizarf@puc.cl
Universidad Pizarro 3547216 | Joaquin,
Catdlica de Chile Santiago
APIX A.G. Harriet Eeles | Presidente 9- Sector Casa: apix@surnet.cl
1006750 | Quemada
s/n, Frutillar
BIOMIEL A.G. Rubén Presidente 41- Intendencia | biomiel_ag@hotmai
Gutiérrez 405777 Regién Biol.com
Bio,
Concepcidon
APINORT A.G. Mayke Presidente 53- Ovalle molivares@redapic
Olivares 592216 olachile.cl
apinortag@hotmail.
com
Apicultores Regién | Orlando Oficina 65- Chaitén olabilbao@hotmail.c
de Aysén Alvarado B. |Desarrollo Local, | 731441 om
|.M. Chaitén

7. Deteccidén de nuevas oportunidades y aspectos que quedan por abordar: sefalar
aquellas iniciativas detectadas durante la consultoria, que significan un aporte para el
rubro en el marco de los objetivos de la propuesta, como por ejemplo la posibilidad de
realizar nuevas consultorias, giras o cursos, participar en ferias y establecer posibles
contactos o convenios. Indicar ademas, en funcién de los resultados obtenidos, los
aspectos y vacios tecnolodgicos que aun quedan por abordar para la modernizacion del
rubro.

Se debe considerar que en nuestro pais no existe aln una caracterizacién clara de
las mieles que se producen, por lo tanto se hace necesario contar con investigacion que
genere resultados concretos frente a esta temética, de tal manera que se generen
tecnologias de produccién y que permita a los apicultores a generar productos de calidad
que deben posicionarse en el mercado nacional.

Dentro de las reuniones sostenidas con los apicultores sefalaron sus intenciones
de participar en una campana publicitaria en la que los costos sean compartidos con
alguna instituciéon que los apoye, de tal manera de aumentar el consumo de miel a nivel
nacional.
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8. Resultados adicionales: capacidades adquiridas por el grupo o entidad responsable,
como por ejemplo, formacién de una organizacion, incorporacién (compra) de alguna
maquinaria, desarrollo de un proyecto, firma de un convenio, etc.

Se sostuvo una visita a la empresa APICOOP Ltda. de la ciudad de Paillaco,
oportunidad donde el personal de la empresa y el consultor tuvieron oportunidad de
intercambiar opiniones y conocimiento frente a la realidad apicola chilena y espafiola, y
sobre todo al funcionamiento y las actividades realizadas por dicha empresa apicola. (En
el capitulo RESULTADOS, se presentan mas antecedentes sobre la actividad asi como
algunas fotografias).

Las jornadas de analisis sensorial desarrolladas en la Universidad Austral de Chile
con el equipo de trabajo en apicultura y otros funcionarios y alumnos de la facultad, ha
permitido iniciar un panel de cata que a través de entrenamiento, podra pemmitir el
desarrollo de investigacion en la linea de caracterizacion de mieles chilenas.

9. Material Recopilado: junto con el informe técnico se debe entregar un set de todo el
material recopilado durante la consultoria (escrito y audiovisual) ordenado de acuerdo al
cuadro que se presenta a continuacién (deben sefalarse aqui las fotografias incorporadas
en el punto 4):

Tipo de Material N° Correlativo (si es | Caracterizacién (titulo)
necesario)

Articulo Anexo 13 Andlisis sensorial de miel, Técnica
novedosa y productiva.

Articulo Anexo 14 Experto espanol visita la UACHh,
Novedosa técnica en Apicultura.

Articulo Anexo 15 Novedosa técnica en Apicultura,
Expeto  Espafol en  Andlisis
Sensorial de Mieles visita UACh.

Video Anexo 16 Entrevista Canal de TV Local
Coyhaigue, Regidén de Aysén.

10. Aspectos Administrativos

10.1. Organizacién antes de la llegada del consultor»

a. Conformacién del grupo proponente
muy dificultosa sin problemas __ X algunas dificultades
(Indicar los motivos en caso de dificultades)
Se presentaron dificultades puesto que el presidente de una de la organizaciones
apicolas que se habia comprometido a participar de la actividad, avisé el mismo
dia que llegaba el consultor a la ciudad de Valdivia para dar inicio a las actividades

de la consultoria, que para ellos significaba un problema recibir a este especialista,
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siendo que se habia estado coordinando las actividades con ellos desde Octubre
del afio 2004.

b. Apoyo de |la Entidad Responsable
__X__bueno regular malo
(Justificar)
Todas las autoridades universitarias a distintos niveles prestaron la mayor
colaboracién y disposicidn con esta actividad. No existié problema alguno por parte

de la Universidad en términos de facilitar infraestructura y equipos para la
ejecucion de las actividades programadas.

C. Tramites de viaje del consultor (visa, pasajes, otros)
__X__bueno regular malo
d. Recomendaciones (sefialar aquellas recomendaciones que puedan aportar a

mejorar los aspectos administrativos antes indicados)

10.2. Organizacidn durante la consultoria (indicar con cruces)

ftem Bueno Regular |Malo
Recepcién del consultor en el X

pais o regién

Transporte aeropuerto/hotel vy X

viceversa

Reserva en hoteles X
Cumplimiento del programa vy X

horarios

Atencion en lugares visitados X

Intérpretes

En caso de existir un item Malo o Regular, senalar los problemas enfrentados durante el
desarrollo de la consultoria, la forma como fueron abordados y las sugerencias que
puedan aportar a mejorar los aspectos organizacionales de otras consultorias.

Respecto de la reserva en hoteles, se indica como Regular puesto que especificamente
en la ciudad de Ovalle el “mejor” hotel de la ciudad se emplaza justamente frente a una
discoteca, con todo lo que ello implica al estar un fin de semana en dicho lugar, como fue
la ocasién en la ciudad antes mencionada. Pero esto se soluciond ya que luego de
concluir con las actividades el dia sdbado 29 de Enero, nos trasladamos hasta la ciudad
de La Serena, donde pasamos una noche para evitar los ruidos y poder descansar.

Lo
(V8]
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11. Evaluacién del consultor: la contraparte nacional (grupo proponente) debe
realizar una evaluacién del consultor en términos de si constituyé un real aporte al
conocimiento del rubro o tema de la propuesta en Chile (region). Evaluar su calidad
profesional y técnica y su capacidad de interaccion con los agentes del sector.

La contraparte nacional, respecto a la evaluaciéon del consultor ha decidido concluir los
siguientes aspectos:

a. Calidad Profesional y técnica: durante el transcurso de la consultoria fue posible
comprobar en terreno y en analisis tedricos en sala los atributos profesionales y
técnicos del consultor en relacién a los objetivos planteados para el desarrollo de
su estadia. E| consultor técnico fue capaz de detectar, percibir las caracteristicas
de los grupos de productores y sus particulares problematicas pudiendo establecer
relaciones efectivas para contribuir y aportar a la multiplicidad de consultas a las
que fue sometido, respuestas técnicas, de contenido y propuestas adecuadas a
las diversas situaciones que se le plantearon. El consultor demostrd en sus
relaciones con los productores en las distintas regiones capacidad para percibir y
dar respuestas cerieras, estableciendo prioridades en el proceso que implica para
nuestro pais utilizar los conocimientos que él estaba entregando. En este aspecto,
logré incentivar a los productores apicolas de las regiones visitadas para poner en
practica los procedimientos que permitan calificar las mieles chilenas en
monoflorales y/o polifiorales.

b. Respecto de su capacidad de interaccién con los agentes del sector, el consultor
demostré capacidad de adecuacién plena para interactuar con los distintos niveles
profesionales, técnicos y productivos durante su permanencia en el pais,
adecuando las propuestas en contenido y forma segiin se tratara de ambientes
universitarios, instancias agricolas ministeriales y organizaciones de productores.
En estos diversos niveles en que se desenvolvié el quehacer del consultor,
quienes interactuaron con él reconocieron sus atributos profesionales vy
personales.

c. La evaluacién del consultor durante la permanencia en nuestro pais se constituyd
en un real aporte al conocimiento del rubro y su propuesta dejé lanzado un valioso
e interesante desafio para la apicultura chilena en términos de poder agregar valor
a las mieles producidas y a su vez incentivar a los productores para alcanzar estos
objetivos mejorando las actuales condiciones organizacionales, de asociatividad y
estimulandolos a la realizacién de propuestas concretas para valorizar de mejor
forma las mieles chilenas. :



AR
A Y 4

12.

FUNDACION PARA LA INNOVACION AGRARIA
MINISTERIO DE AGRICULTURA

informe del Consultor: anexar un informe realizado por el consultor, con las

apreciaciones del rubro en Chile (regién), sus perspectivas y recomendaciones concretas
para la modernizacién o mejoramiento de éste en el pais y/o a nivel local.

En los ANEXOS 9, 10, 11 y 12 se adjuntan los informes elaborados por el consultor de
acuerdo a cada uno de los puntos tratados en la consultoria.

13.

Fecha: (€ Motas Zoey & o .
3 e

Conclusiones Finales

En todas las reuniones con los productores estos se interiorizaron respecto de la
calidad del producto miel, de los parametros que debe cumplir y ademas sobre la
produccion de mieles especiales (monoflorales, denominacion de origen y otras).
Las visitas a terreno permitieron que el consultor se genere una vision del sector
apicola nacional y de las potencialidades que este tiene de acuerdo a la diversidad
geografica y por lo tanto vegetacional de nuestro pais.

La generacion de valor agregado a través de la produccién de mieles especiales
genera un gran desafio a nivel nacional en los distintos niveles, ya sea en las
entidades de generacion de conocimientos por la contribucién y trabajo que deben
realizar en esta linea, a los productores quienes deben continuar siendo instruidos
en estas materias y a las instituciones nacionales del agro que generen fomento a
estas actividades.

A lo largo de todo el recorrido realizado por regiones, se realizaron actividades de
reconocimiento de flora melifera, actividades que han permitido al consultor
conocer la diversidad de la flora nacional, de tal manera de apoyar con propiedad
actividades que pudieran ser realizadas en conjunto con su equipo de trabajo y el
de la entidad responsable.

La visita del consultor, ha permitido iniciar un panel de jueces para realizar andlisis
sensorial de miel en la Universidad Austral de Chile, actividad que debe ser
perfeccionada, reforzada y los jueces deben continuar su entrenamiento para
llegar a ser especialistas.

Al equipo de trabajo en apicultura de la Universidad Austral de Chile, esta visita ha
permitido reforzar los vinculos con el consultor y su equipo de trabajo. Y en el caso
de otros investigadores del area asi como a los productores, establecer contacto
con el consultor de manera estrechar contacto con él y su equipo en el futuro,
debido a la gran accesibilidad demostrada durante el transcurso de toda y cada
una de las actividades de la consultoria.

Nombre y Firma coordinador de la eJecucmn (/ﬁ/ﬁ(p U,L/

ANO 2005
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ANEXO 1
Programacién Visita



Programacion Visita Dr. José Sanchez
Enero-Febrero 2005

Fecha | Hora Lugar Actividad
AL Madnd, . ) .
09/01 |23:45 ) Traslado Madrid, Barajas a Santiago
Barajas
Santiago . . :
- 3 t
09:30 Aeropuerto Llegada aeropuerto internacional, Santiago
15:50 |Santiago, Traslado Santiago - Valdivia
10/01 Aeropuerto
) Valdivia, ) .
17:55 Pichoy Llegada a Aeropuerto Pichoy, Valdivia.
19:00 | Valdivia R_eglstro_?n Hotel CasaBlanca y tiempo de libre
disposicién
09:00 ~ - : .
1230 Visita a la Universidad
12:30 -
- Almuerzo
1101 (1430 I yaldivia
14:30 - Recorrido por Valdivia
19:30
Cenay Alojamiento
12/01 UAC.H.’ Preparacion jomadas analisis sensorial de miel
Valdivia
13/01 UACH, Conferencia: “LA MIEL: Caracteristicas y
Valdivia control de calidad”.
14/01 UAC.H.’ Preparacion jornadas analisis sensorial de miel
Valdivia
09:00- e e
10-00 Analisis sensorial: Principios basicos
10:00- -
11:00 Los sentidos: Vista y Olfato
11:00- o
12-00 Los sentidos: Gusto y Tacto
12:00- |UACH, Al
15/01 |14:00 | Valdivia rnuerzo
14:00-
15-45 Prueba de los 4 sabores
15:45- .
16:45 Cafe
16:45- Pruebas de vista, olfato y tacto (Adhesividad,
18:00 Viscosidad y Cristalizacion).
20:00 | Valdivia Cenay Alojamiento




16/01 Valdivia Domingo libre
09:00-
10:00 La miel: conocimiento, composicion y
10:00- propiedades bioldgicas.
11:00
11:00 Técnicas de degustacién de mieles: pruebas
121 00- clasicas de reconocimiento y evaluacion sensorial
‘ del origen de las mieles.
UACH,
17/01 12:00- 1y divia Almuerzo
14:00
14:00- . .
1545 Pruebas de Dio y Trio
15:45- .
16:45 Café
16:45- Mieles defectuosas: 1dentificacidn, causas y
18:00 remedios.
20:00 |Valdivia Cena y Alojamiento
09:00-
10:00
10:00- Reconocimiento y memorizacion de algunas
11:00 mieles monoflorales
11:00-
12:00
12:00- |UACH, Al
18/01 | 14:00 | Valdivia muerzo
14:00- Discusion y evaluacion de las pruebas efectuadas
15:45 y los resultados obtenidos.
15:45- .
16:45 Cafe
16:45- . o,
18-00 Entrega de certificados y finalizacion del curso.
20:00 | Valdivia Cena y Alojamiento
19/01  |20:00 | Valdivia Preparacioén visita a regiones
20/01 | 08:00 Traslado Valdivia-Panguipulli
09:00 — | OMDEL, Reunién con dirigentes de los grupos de
10.00 | LM.Panguipulli | apicultores de la comuna
10:00 — pullinaue alto Visita a apicultores de la comunidad indigena
12:30 q Huenu Winkul
12:30 - .
14-00 Por definir Almuerzo
, Visita 4reas de produccion de los apicultores del
14:00 — L P S R
16-30 Panguipulli Comité Apicola Panguipulli y el Sindicato

Apicola Los Tayos




16:30 —

Traslado Panguipulli — Frutillar.

19:30
20:00 | Frutillar Cena y Alojamiento
Taller sobre Calidad de Miel, con apicultores de
la Red APIX A.G.
Presentacion de la propuesta de proyecto:
n “Produccidon y Comercializacion asociativa de
09:30 - : Y . .
- mieles con denominacion de origen botanico y
10:30 , - )
geografico de pequefios productores apicolas de
la Regién de Los Lagos”
21001 | 10:30 — | Frutillar “Metodologia para identificar y certificar mieles
: con caracteristicas especiales y controlar su
13:00 sy e
calidad”,
13.00 —
14-00 Almuerzo
14:00 — « .. e . s
17-00 Introduccion al andlisis sensorial de mieles”.
20:00 Cena y Alojamiento.
08:30 - . . A
11-00 Traslado Frutillar — Rio Llico, Comuna de Fresia.
11-00 — Visita a zonas de produccién de miel monofloral
22701 16:30 Rio Llico de Ulmo, con apicultores de la Unién Comunal de
' Pequeiios Apicultores de Fresia (UCAPAF).
16:30 Traslado a Isla de Chiloé, Comuna de Castro.
20:00 |Castro Cena y Alojamiento.
23/01 — . ,
24/01 Castro Reconocimiento Flora Melifera
07:00 Traslado Castro — Puerto Montt
10.05 Aeropuerto Traslado Puerto Montt - Balmaceda
Tepual
11:05 |Balmaceda Traslado a Coyhaique, ingreso hotel
12:30 - Al
25/01 | 1430 muerzo |
14:30 - Recorrido por la ciudad a los puntos turisticos
17:30 Coyhaique atractivos
17.30 - Degustacion de mieles y conferencia para los
19:00 medios de comunicacién de la Region.
20.30 Cena y Alojamiento




08:30 -

10-00 Desayuno
10-00 Cata de mieles y degustacidn para las autoridades
13‘ 00 B del Agro, Intendente, Gobernador, Alcalde y
) productores de la Regioén de Aysén y conferencia.

13:00 — ) Almuerzo en plantel apicola de Don Eduardo

26/01 | 1530 | Coyhaique Lagos en sector Seis Lagunas.
16:00 — . .
13.00 Visita a planteles apicolas.
18:30 — .. ,
20-00 Visita a planteles apicolas.
21:00 Cena y Alojamiento.
08:30 - .
10-00 Coyhaique Desayuno
14:05 - .
17-10 Balmaceda Traslado Balmaceda — Santiago.

701 17:10 Aeropuerto Llegada aeropuerto Santiago
}g: }8 ~ | Santiago Traslado Santiago — La Serena.
19:10 -
2015 La Serena Traslado La Serena - Ovalle
2030 | Ovalle L]egadg a Ovalle, ingreso hotel, cena y

alojamiento.
9:00 - L
930 Acreditacion
9:30 - . . P
10-00 Presentacion Apinort A.G., Mayke Olivares
10:00 — Produccion de mieles monoflorrales, Aspectos
10:45 técnicos, de manejo y mercado. Dr. José Sanchez
i??g - Sistema de trazabilidad apicola. Especialista SAG
11:15- .
28/01 |11-40 | Ovalle Café
11:40 — Polen apicola, recoleccion, procesado, etc. Dr.
12:45 José Sanchez
13:00 -
14:30 Almuerzo
14:30 — Presentacidn Centro de desarrollo Apicola.
15:00 Misael Cuevas
_ Evaluacion sensorial de Mieles monoflorales,

15:00 — . . .
1630 Normativas y exigencias actuales del mercado

Europeo. Dr. José Sanchez




Visita a apicultores de Comité Productivo Unidn

?508 0~ gector Unlon Campesina. Estudio de la vegetacion del sector y
29/01 ' ampesina conversacion con apicultores de la localidad
15:00 — .
1600 Colacion
08:30-
10-00 Ovalle Desayuno
10:00 — | Terminal de
1200 | Buses Ovalle Traslado Ovalle - La Serena
2:00 —
1-:00 La Serena Almuerzo
30/01 14:00
17:15 =1 Aeropuerto La | .10 46 La Serena - Santiago
18:05 | Florida =
19:00 — | Terminal de . .
21:00 | Buses Santiago Traslado Santiago — Concepcion
71.00 Liegad a Concepcidn, ingreso hotel, cenay
T alojamiento.
9:00 - o
10-00 Acreditacion
10:00 - Produccion de mieles monoflorales, Aspectos
10:45 técnicos, de manejo y mercado. Dr. Jos€ Sanchez
}??; - Sistema de trazabilidad apicola. Especialista SAG
11:15- .
11:40 Cate
11:40 — Polen apicola, recoleccion, procesado, etc. Dr.
31/01 | 12:45 José Sanchez
13:00 -
14-30 Almuerzo
14:30 - Presentacién Centro de desarrollo Apicola.
15:00 Misael Cuevas
_ Evaluacion sensorial de Mieles monofiorales,
15:00 — . . .
s Normativas y exigencias actuales del mercado
16:30 ? s
Europeo. Dr. José Sanchez
16:30 —

17:00

Certificacion




R:00 — Visita a apicultores de Quillén Estudio de la
1'2_00 Quillon vegetacion del sector y conversacién con
) apicultores de la localidad

gfgg‘ Traslado Viaje Quillén- Santa Juana
13:30 - Almuerzo
01/02 14-30 Santa Juana
14:30 - Santa Juana Visita apicultores Santa Juana y reunidn con
18:00 aJuan dirigentes y autoridades locales

20:00 | Concepcidn Cena

Santiago Ingreso Hotel, cena y alojamiento

08:30 - Desayuno
09:30 b

11:00 — | MINAGRI,

13:00 | Santiago Conferencia ODEPA
02/02 | 13:00—

14:30 Almuerzo

14:30 - . .

21-00 Recorrido por Santiago

21:00 Cena y alojamiento
03/02 - Concretar términos de referencia, y finalizacién
04/02 de la consultoria.

CLBW-ZQ‘&MQ o é)} U('&‘Tﬁgj
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Localidades visitas X Region

Asociacién indigena
; Wenu-Huikul
~ Pullinque Alto
Panguipulli

Comité Apicola Panguipulli
Sector Rauco
Panguipulli

. Universidad Austral de Chile
2 Valdivia

Escuela Agricola Rio Negro
- Rio Negro




a
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Localidades visitas X Region

Unién Comunal de Pequefios
) Apicultores de Fresia
- Llico Bajo
Fresia

Reconocimiento de Flora
Llau-Llao
Castro

Reconocimiento de Flora
. Parque Nacional Chiloé
>

Cucao
Chonchi



Localidades visitas Xl Regidon

Reuniones
» Hotel El Reloj
Coyhaique

Sr. Eduardo Lagos
Seis Lagunas
Coyhaique

Visita apicultores

» Lago Elizalde
Coyhaique



Localidades visitas IV Regidn

Reunién apicultores

» Municipalidad de Ovalle
Ovalle

Reconocimiento Flora
Montepatria

Dia de Campo

» Comité productivo Union Campesina
Unién Campesina



Localidades visitas VIIl Regién

Comité Apicola Valle Melifero
> Coyanco
Quillén

Sr. Juan Valenzuela
Cerro Negro
Quillén

0 i
X; ||n'l:ll’

NG Unasiamt
&
;

Reunién con apicultores
-~ Casa de la Cultura
Cabrero

s low e
ranen ¥
,

. Apicultores Santa Juana
e Santa Juana
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ANEXO 2
Programacion Jornadas Analisis Sensorial



1R FUNDACION PARA LA INNOVACION AGRARIA
\ MINISTERIO DE AGRICULTURA

Programa

Jornadas de Evaluacion Sensorial de Miel

Sébado 15

Lunes 17

Martes 18

09:00-
10:00

Analisis sensorial; Principios
basicos

La miel: conocimiento, composicion y

10:00-
11:00

Los sentidos: Vista y Olfato

propiedades bioldgicas.

11:00-
12:00

Los sentidos: Gusto y Tacto

Técnicas de degustacion de mieles:
pruebas clasicas de reconocimiento y
evaluacion sensorial del origen de las
mieles.

Reconocimiento y memorizacion de
algunas mieles monoflorales

12:00-
14:00

ALMUERZO

14:00-
15:45

Prueba de los 4 sabores

Pruebas de Duo y Trio

Discusion y evaluacion de las
pruebas efectuadas y los resultados
obtenidos.

15:45-
16:45

Café

16:45-
18:00

Pruebas de vista, olfato y tacto
(Adhesividad, Viscosidad y
Cristalizacién).

Mieles defectuosas: identificacion,
causas y remedios.

Entrega de certificados y finalizacion
del curso.

39
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ANEXO 3
Conferencia dictada en la Universidad Austral de Chile

“LA MIEL: Caracterizacion y control de calidad™

40



@ UNIVERSIDAD DE SALAMANCA

LA MIEL —

Caracteristicas y control de calidad

JOSE SANCHEZ

UNIVERSIDAD DE
SALAMANCA

» Fundada a inicios
del siglo XIii.

+ Ciudad declarada
patrimonio de la
humanidad y sede
europea de la
cultura (2002).




Plaza Mayor

2 5 0 ANIVERSARIO

{CONOCEMOS NUESTRAS
MIELES?

« Muchos somos consumidores,
algunos incluso
conscientemente.

» Unos pocos saben que existen
distintas mieles.

« Muy pocos de estos iltimos
conocen realmente algunas §
de las mieles que se producen
en el mundo.

PRODUCCION MUNDIAL DE
MIEL POR REGIONES (1000 Tn)
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PRODUCCION MUNDIAL DE
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LA APICULTURA EN LA UE Y
EN ESPANA (PRODUCCION)

La UE (15), produce 135.000
Ton de miel

Espufa es el primer productor
de Europa con 33.000 Ton,
Alemania 26.000 Ton ¥
Grecia 23.000 Ton

Valero de la Sierra, en
Salumanca, es el primer
productor de Espana

LA APICULTURA EN
SALAMANCA
» NUMERO DE COLMENAS

- 190.000 colmenas, la provincia que
mas colmenas tiene de Espafa

« PRODUCCION DE MIEL

- 13 Kg/col vy ademis POLEN
APICOLA (900.000 Kg)

- 22 Kg/col en Comunidad Valenciana

- La media nacional es de 16 unos
Kg/col

LA COLMENA LAYENS
EN SALAMANCA

+ LA MEJOR PARA
TRASHUMANCIA (st
TENEMOS QUE CARGAR R
PERSONALMENTE CONELLY) ';‘

+ BUENA PARA
RECOGER POLEN
APICOLA 3

* BUENA PARA MIELES KX
MULTIFLORALES

- MALA PARA
OBTENER MIELES
MONOFLORALES

» INMOVILISMO

LA APICULTURA EN LA UE Y
EN ESPANA (COLMENAS)
UE (25): 11.626.000 volmenas

UE (15: 8.800.000 colmenas y tiene
470.000 apicultores de los que unos
pucos son profesionales, con mas de
1520 colmenas (media de 20
colmenas/apicultor)

Espafa: 2.400.000 colmenas y tiene mis
apicultures profesionales que
cualquier otro paix de la UE, proximo
a Grecia

“Hay que saber interpretar lus estadisticas™
Namero de cotmenas dexlar wdas. produccion mas 0 menos
controisda. ...

- SIN CUADROS
(FLIISTAS)
- CON CUADROS
MOVILES
- VERTICALES
ALZAS t
MONOFLORALES
- HORIZONTALES
* LAYENS

SEGUN LA NORMA LEGAL
(QUE ES LA MIEL?

La miel es Ia sustancia natural dulce,
producida por la abeja Apis mellifera a
partir del néctar de las plantas o de
secreciones de partes vivas de plantas o
de excreciones de insectos chupadores

resentes en partes vivas de plantas, que
as abejas recolectan, transforman
combinindola con sustancias especificas
propias, depositan, deshidratan,
almacenan ¥ dejan en colmenas para que
maduren. 3

OTRAS DEFINICIONES, matizan iversos aspecios que
Interesan a slguna de ks wtores apwofes

Micles de mellponidos (abefas un xguljon de 20023 ropk akes)

Sin poken en 1.SA. no cumple csta definicion




COMPOSICION DE LA MIEL

= AZUCARES, aprox. 78 %
~ Glucosa ¥ fructosa 74 %, wacarosa 2
You eunn
- Mis 0 menos mitad glucosa ¥ mitad
frucioss, depende de las mieles

+ AGUA, aprox. 18 %
~ Entre un 12y un 20 % (23 % Calluna)
AZUCARES MAS AGUA =96 % DE MEDIA
+ PROTEINAS, aprox | %
+  ACIDOS ORGANICOS, aprox. 1 %
CENIZAS, sprox. 0.5 %
+ OTROS ELEMENTOS, uprox. 1,5 %

SEGUN ORIGEN
MIELES DE NECTAR

MILFLORES
No predamina ninguna planta

MONOFLORALES

- BREZ0: Varias plantac
GIRASOL: Solo de girasol

- EUCALIPTO: La miel, en
Espaiia, procede de dos especies
distintas, pero no se
comercializaa como disling:u En ULMO,

otros paises procede de mis AVELLANO,
especies
- AZAILAR: De citricos (incluye s TINEO, TIACA,
naranjos, limoneros, etc) QUILLAY,
LITRE, RAPS,
TREBOL

SEGUN ORIGEN
:MIELES DE BOSQUE?

Las micles con una conductividad cléctrica inferior a las mieles de
miclada tipicas ¥ que son mezeta natural o artificial de micles de
néctar y de miclada pueden recibir este nombre. La antigua Norma de
calidad, de 1983, asi lo reconecia. También se conocen con otros
nombres como micles de montafia, ete. pucs parece gue se huye ded
término bosque.

En lo que respecta a los andlisis polinicos estas micles
son semejantes a las de miclada, pevo ticnen menor
cantidad de elementos carzeteristicos de miclada, con
respecto al total de elementos hotinicos.

TIPOS DE MIELES
SEGUN SU ORIGEN

« MIELES DE FLORES O DE
NECTAR
- Mauteria prima: néctar
= MIELES DE MIELADA
(MIELATO, MELAZA, O
LIGAMAZA)

- Muteria prima: sustancias azucsradas

“MIEL DE PALMA™ v otras, no
serian miel

SEGUN ORIGEN
MIELES DE MIELATO

« ENCINA, ROBLE, .. =

« Exixten otras

+ Foalgunos paises na se
producen micles de mielada

TIPOS DE MIELES
SEGUN SU ELABORACION O PRESENTACION

« MIEL EN PANALES, cuadrus
- especiales
*» MIEL CON TROZOS DE PANAL
« MIEL ESCURRIDA
+ MIEL CENTRIFUGADA

(Habitualmente consumimos este tipo ¥ no figur
eate aspecio en la etlqueta)

» MIEL PRENSADA (mis polen)

* MIEL FILTRADA {casi s¢ eliminx el
polen)

« “MIEL PARA USO INDUSTRIAL"

No =Miel industriul™




NORMA SOBRE EL
ETIQUETADO

DEBER\, ENTRE OTRAS CARACTERISTICAS, FIGURAR EL PAIS O
PAISES DE ORIGEN, PERO PODR.A, EN SU CASO, SUSTITUIRSE POR:
- MIELES DE DISTINTOS PAISES DE LA UE, ETC.

SIEMPRE FIGURARA EL NIMERO DE LOTE IDENTIFICATIVO Y LA
FECILA DE CONSU'MO PREFERENTE (Habitualmente dos ados desde el
envasado, aunque segun investigaciones, debe ser desde la extraccion para que
sean micles muy recientes. Este dato es mix dificil de controlar)

ETIQUETADO

ORIGEN FLORAL O VEGETAL
- CLANDO TENGA CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS, FISICO-
QUIMICAS ¥ MICROSCOPICAS
ORIGEN REGIONAL, NACIONAL O
TOPOGRAFICO

CRITERIOS DE CALIDAD

ESPECIFICOS

(SOBRETODO PARA DENXOMINACIONES DE
ORIGEN O ESPECIFICAS, DE CALIDAD)

La anulitica tiene que servir para diferenciar estaa
mieles ¥ poder controlar ¢l etiquetade

NORMAS DE CALIDAD

»  Norms turopea, pary lodos fos paises

«  Norma expaiiols en el BOE de £ dr agosto de 2003
(copia)

+  Factores esenciales de composicion y calidud
{FIGURAN LOS MAXIMOS O MINIMOS PARA
CADA PARAMETRO): A

- PARAMETROS FISICO-QUIMICOS
- CARACTERISTICAS SENSORIALES
- SEDIMENTO

- NORMAS DE ETIQUETADO

- ETC

+  Existen METODOS OFICIALES PARA REALIZAR
LOS ANALISIS (BOE 1986)

;QUE SE ENTIENDE POR CALIDAD?

+ Cualidades o propiedades medibles de las
caracteristicas de un producto (MIEL)
~ Analizar un parimetro v que se halle
dentro de limites legales equivale a calidad,
con respecto a ese parametiro. No pedemos
medir una caracteristica solamente, por
ejemplo humedad. Para medirlas todas se
necesita mucho tiempo ¥ dinero.

« También relacionada con el ASPECTO y
APARIENCIA Tiene importancia, por
ejemplo:

Forma ¥ derre de los emvases

Forma, color, Informadién, eic. de ba etiquetn

Color que preveate o producta (exicten miedes

darar y oscwras)

Poslble crbstullclin (- garantia de calldad?)

Etc

PRODUCIR MIELES DE
CALIDAD

= Apicultor
« “Exportador-Importador™
+ Envasador

= “Intermediario”
» Comercio
+ Consumidor

- Intervienen desde el productor
hastz of consumidor y cada uno
tendrid distintos los cuidados
necesarins con la miel

PRACTICAS APICOLAS Y
MIEL DE CALIDAD

Practicas adecuadas, alimentacion
en invierno, limpieza de utensilios,
etc.

No realizar tratamientos sanitarios
que dejen residuos

Recoger cuadros ampliamente
sellados

Cata nunca al aire libre
Atencién a los decantadores,
maduradores.

Atencion a los pesticidas en la
polinizacién de cultivos




PROCESADO INDUSTRIAL
DEL PRODUCTO

CUADROS, DESOPERCULAR,
CENTRIFUGAR, DECANTAR,
ALMACENAR

BIDONES CLASIFICADOS (COLOR,
DENSIDAD, MONOFLORALES, ETC.)

CALENTAMIENTO

MEZCLADOR

BOMBEO

FILTRACION

DEPOSITOS (Doble pared)

ENVASADO

ETIQUETADO

ALMACENAMIENTO

(MIELES CRISTALIZADAS??

MIEL CREMA

Ningin aditive (ex. miel)

MIELES COMERCIALES

* Bidones apropiados

¢ Transporte adecuado

« Cuidar el procesado del producto

¢ Calentar las cristalizadas?. Es
necesario v es mejor hacerlo bien

* Almacenar: Tanto el comercio y como cf
propio consumidor debe conservar {a miel
en lugar fresco y seco (no es necesariv en

refrigeracion) v no debe ser expuesta ala
luz.

CONTROL DE CALIDAD Y
TIPOS DE ANALISIS
« FISICO-QUIMICOS

- POLINICOS
« SENSORIALES

Vs
§

* Para control de calidad son imprescindibles

* Son faciles de interpretar y mas o menos complicados
de realizar

Peor ejemple: Hurnedad es mouy ficll y ripido y aciividad diastiska se balfa en el
e1lretmo opuesto

PARAMETROS
FISICO-QUIMICOS

< DETERIORO
- HMF
- DLASTASA

« MADUREZ
- AZ REDUCTORES
~ HUMEDAD
- SACAROSA

« LIMPIEZA
- sOLIDOS
- MINERALES
- C.EXTRANOS

Mieles muy distintas por origen, etc.
pueden tener datos idénticos en
ciertos parametros

CONTROL DE CALIDAD Y
TIPOS DE ANALI

« FISICO-QUIMICOS

{3 SRR AR e SR

En todas Jus mieles existen de formn natural granos de
polen diversos y en distinta cantidad

Se incorporan durante el pecorco de néctar, pero puede
existir una eliminacion selectiva por la abeja, asi como
un aporte secundario ¥/o terciario.

ANALISIS POLINICOS

+CUANTITATIVOS -CUALITATIVOS
-Nimero de granos de —Identificacion de los
polen por unidad de podlenes para conocer sus %
peso. relativos.
-Algunos tipos de mieles - Puede indicarnos el
tienen gran cantidad de origen geogrifico y/o
polen botanico de las mieles.




ANALISIS POLINICOS

ORIGEN GEOGRAFICO| |ORIGEN BOTANICO

La existencia de polenes que Podemos diferenciar
NO sean de nuestra Flora micles:

implica.en principio. que la
micl NO sea cien por cien
espafiola

» Multiflorales: sin
predominio de ninguna
planta

« Distintas monollorales

(SIEMPRE DEF’INE EL
ANALISIS POLINICO?

Si bien en la mavoria de las ncasiones el analisis
polinico del sedimento de las mieles puede servirnos
para decidir sobre el etiquetado, en ciertos casos,
cuando e} tanto por ciento del polen de la planta que
puede definir el origen esta proximo al limite
aceptado, realizamos analisis complementarios, que
en nuestro caso son los sensoriales.

CONTROL DE CALIDAD Y
TIPOS DE ANALISIS

- FiSICO-QUIMICOS
+ POLINICOS
+ SENSORIALES %§
&5 d
Conocer las caracteristicas de color, olor, sabor ¥ aromas
de las distintas mieles (cada monofloral posee unas
caracteristicas propias) y posibles alteraciones (como la
cristalizacion) y adulteraciones

ANALISIS SENSORIALES

LOS SENTIDOS: vista
olfato, gusto ¥ tacto (boca)

Fascs de 1a degustacién
Escalas, puntuaciéo

La “NARIZ
ELECTRONICA o
INTELIGENTE”

(A QUIEN INTERESA EL
CONTROL DE CALIDAD?

« INVESTIGACION

Tesis, Trabajos de fin de carrera,
Cursos doctorado

- SECTOR APICOLA
— Alos apicultores se lo exige el sector
envasador,...
- Alos envasadores se lo exige el
comercio preocupado por la calidad
o los consumidores

« EXISTE COMERCIOY
CONSUMIDORES CON

Interés por micles espeviales

TIPOS DE INFORMES

« EN TRABAJOS DE INVESTIGACION

- Publicaciones cientificas

* PARA EL SECTOR APICOLA, en laboratorios es,
reconocidos
- Anilisis informativos de manera puntual
- Anilisis completos a:
* Emvasadeores
» Comerclo para confrol de emvarador
- Tipo de anilisis:
~ Residuos de antibioticos
- Origen geogrifico y belinko
- Ew
- Elaboracién de informe

cializados y

« Algunas empresas tienen su propio laboraterio de 1+D+], donde
realizan muchos tipos de analisis




PROPIEDADES DE LAS MIELES Y
SU APLICACION

+ CULINARIAS DISTINTA APLICACION Y CTILIZACION DE
MIELES INDUSTRIALES Y ESPECIALES

¢ SANITARIAS
+ COSMETICAS

LA MIEL RESISTE BIEN EL
PASO DEL TIEMPO (Fecha de
consumo preferente, DOS ANOS)

GRUPO DE MIELES

» Departamento de Botanica,
Universidad de Salamanca.
+ Centro hispano-luso de
investigaciones agrarias
(CIALE)

Actividades del grupo de
investigacion

POLEN APICOLA

INVESTIGACION PRENORMATIVA

FLAVONOIDES EN POLEN OSCURO, valor
nutricional, posible utilizacion como
antioxidante, ete.

LA MIEL
ALIMENTO SALUDABLE

TODOS LOS ALIMENTOS:

* CANTIDAD

* CALIDAD

* SALUDABLE
La miel es considerada
habitualmente y desde
siempre como alimento
beneficioso para la salud,
NO debe perder esta
cualidad y ademas debemos
potenciarla

Estructura organizativa de la Universidad de salamanca

E trca |
I
i T
I
femti ey
Mas de 2000 ik Mas de 35000
profesores L Rl alumnos
1= 1
P lnmmxiestinaslunm !7 R T R e ] [ R e Tt RS L LS

Actividades del grupo de

investigacién
MIELES

« ANALISIS POLINICOS
ANALISIS FisiCO-QUIMICOS
« ANALISIS SENSORIALES

.

.

CARACTERIZACION, CONTROL
DE CALIDAD, ORIGEN, ETC.




Actividades del grupo de
investigacion

Anatisis Palinolégico
« Acetdlisis.

= Andlisis cuantitativo.
» Analisis cualitativo.

+ COMPROBACIONES
DE ORIGEN
BOTANICO Y
GEOGRAFICO

Andlisis Palinolégico

T Yormauom ofiorais "F—. :A

. i
: !
o e

Actividades del grupo de
investigacién
Analisis FISICO-QUIMICOS
+ DETERIORO, MADUREZ, LIMPIEZA

+ RESIDUOS PESTICIDAS, ANTIBIOTICOS,
ETC.

< MICROBIOLOGICOS (POLEN)

Actividades del grupo de
investigacion
ANALISIS SENSORIAL

« Caracterizacion
organoléptica de la
miel.

» Importante parimetro
de calidad.

« Atributos percibidos
directamente por e!
consumidor.

CURSO ANALISIS SENSORIAL DE MIEL

CURSO ANALISIS SENSORIAL DE MIEL




DOCENCIA RELACIONADA

ASIGNATURAS DE SEGUNDO
CICLO (PALINOLOGL)

ASIGNATURAS EN
PROGRAMAS DE
DOCTORADO (DOS
PROGRAMAS: Departamento de
Butdnica y CIALE)
Melisopalinologia

Culidad de mieles

Pulinologia aplicada

MUCHAS GRACIAS
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OBJETIVOS
El objetivo es conocer la realidad apicola de las regiones visitadas en Chile.
APRECIACION GENERAL

Nos hemos centrado en los pequefios productores, en parte por el tiempo de
estancia programado en el pais y también por ser ellos los mas facilmente
adaptables de cara a la posible produccién de mieles monoflorales.

Se han visitado zonas préximas a Ovalle en la IV Region, a Concepcion en ]a Vil
Region, a Panguipulli y Fresia en la X Regién y a Coyhaigue en la XI Region, en
un Anexo se detallan las visitas mencionadas.

Se ha realizado visitas y reuniones con productores, en general, con pocas
colmenas (cajones); por ello apiarios reducidos que no realizan trashumancia.

Se ha observado un gran interés por el rubro, por continuar a pesar de las
oscilaciones del precio de la miel, por aumentar el nimero de cajones cada ano
(pues a algunos apicultores llegaron a morirse las tres cuartas partes de sus
colmenas y contintan), etc.

En todos los sectores visitados se aprecia un profundo interés por la ampliacion de
conocimientos y consolidacién de los que tienen en la actualidad, sobre todos los
temas apicolas.

Existe necesidad de capacitacién en todas las regiones, sectores y comunas, pues
los conocimientos sobre manejo de apiarios, modo de obtencidon de mieles
monoflorales, etc, no parecen siempre los adecuados. Esto es reconocido por los
propios apicultores.

También se aprecia la gran dificultad que se presenta en diversos sectores para la
produccién de mieles monoflorales. Esto es debido principalmente a que:

- No es bien conocido el escalonamiento de floraciones o posible
superposicion de ellas, que en ocasiones impiden la obtencién de mieles
monoflorales.

- No se realiza extraccion anterior y/o posterior a la floracidén de la planta
que interesa para producir mieles monoflorales, aspecto este
imprescindible.

- No se realizan movimientos de colmenas, que en muchos sectores es
necesario para la obtencién de mieles monoflorales. En este caso nos
referimos a pequenos desplazamientos de los apiarios y no grandes
desplazamientos de trashumantcia.

- No estan tipificadas las mieles monoflorales y por ello no se sabe que
hemos de considerar como miel de este o de otro tipo.

- No se conocen las zonas de posible produccidon de mieles monoflorales,
en general.
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Cronograma de actividades realizadas en regiones durante la consultoria

08:00 Traslado Valdivia-Panguipulli
09:00 - OMDEL, Reunion con dirigentes de los grupos de
10.00 | LM.Panguipulli | apicultores de la comuna
10:00 — pulli It Visita a apicultores de la comunidad indigena
1230 |"WNAUCAO Hueny Winkul
12:30 - .
2001 | 14-00 Por definir Almuerzo
14-00 Visita areas de produccion de los apicultores del
-~ | Panguipulli Comité Apicola Panguipulli y el Sindicato
16:30 ,
Apicola Los Tayos
16:30 — ) . :
1930 Traslado Panguipulli — Frutillar.
20:00 | Frutillar Cena y Alojamiento
Taller sobre Calidad de Miel, con apicultores de
la Red APIX A.G.
Presentacion de la propuesta de proyecto:
I “Produccion y Comercializacion asociativa de
09:30 — . ., . . .
10-30 mieles con denominacion de origen botanico y
’ geografico de pequefios productores apicolas de
la Region de Los Lagos™
21/01 | 19-30 ~ | Frutillar “Metodologia para identificar y certificar mieles
) con caracteristicas especiales y controlar su
13:00 .
calidad”.
.00 -
12:08 Almuerzo
14:00 — “« .. fpos . .
17:00 Introduccion al andlisis sensorial de mieles”.
20:00 Cena y Alojamiento.
08:30 — . oy :
11-00 Traslado Frutillar — Rio Llico, Comuna de Fresia.
11:00 — Visita a zonas de produccién de miel monofloral
2201 16:30 Rio Llico de Ulmo, con apicultores de la Union Comunal de
- ' Pequefios Apicultores de Fresia (UCAPAF).
16:30 Traslado a Isla de Chiloé, Comuna de Castro.
20:00 | Castro Cena y Alojamiento.
23/01 — . ,
, Castro Reconocimiento Flora Melifera
24/01
25/01  107:00 Traslado Castro — Puerto Montt
10.05 Acropuerto Traslado Puerto Montt - Balmaceda

Tepual




11:05 | Balmaceda Traslado a Coyhaique, ingreso hotel
iigg B Almuerzo
14:30 - Recorrido por la ciudad a los puntos turisticos
17:30 | coyhaique atractivos
17.30 - Degustacion de mieles y conferencia para los
19:00 medios de comunicacion de la Region.
20.30 Cena y Alojamiento
08:30 —-
10-00 Desayuno
10-00 Cata de mieles y degustacion para las autoridades
1;00 - del Agro, Intendente, Gobernador, Alcalde y
> productores de la Region de Aysén y conferencia.

13:00 - _ Almuerzo en plantel apicola de Don Eduardo

26/01 | 15:30 | Coyhaique Lagos en sector Seis Lagunas.
16:00 —- .. ,
18.00 Visita a planteles apicolas.
18:30 - . ,
20-00 Visita a planteles apicolas.
21:00 Cena y Alojamiento.
08:30 - .
10-00 Coyhaique Desayuno
14:05 - )
17-10 Balmaceda Traslado Balmaceda — Santiago.

01 12110 Acropuerto Llegada acropuerto Santiago

10— i .
1910 Santiago Traslado Santiago — La Serena.
19:10 -
20-15 La Serena Traslado La Serena - Ovalle
2030 | Ovalle Llegadg a Ovalle, ingreso hotel, cena y
alojamiento.
9:00 - o
28/01 170 Ovalle Acreditacion

9:30
9:30 - . : :
10:00 Presentacion Apinort A.G., Mayke Olivares
10:00 — Produccion de mieles monoflorrales, Aspectos
10:45 técnicos, de manejo y mercado. Dr. José Sanchez
10:45 -

11:15

11:15-
11:40

Sistema de trazabilidad apicola. Especialista SAG

Cafeé




11:40 -

Polen apicola, recoleccidn, procesado, etc. Dr.

12:45 José Sanchez
13:00 - Almuerzo
14:30 :
14:30 — Presentacién Centro de desarrolfo Apicola.
15:00 Misael Cuevas
_ Evaluacion sensorial de Mieles monoflorales,
15:00 B Normativas y exigencias actuales del mercado
16:30 Europeo. Dr. José Sanchez
_ Uni¢ Visita a apicultores de Comité Productivo Unidn
9‘0_00— ?‘:ector nion Campesina. Estudio de 1a vegetacion del sector y
29,01 15:0 ampesina conversacion con apicultores de la localidad
15:00 - L
16-00 Colacién
08:30-
10-00 Ovalle Desayuno
10:00 — | Terminal de
12:00 | Buses Ovalle Traslado Ovalle - La Serena
12:00 -
La Serena Almuerzo
3001 }:/1(1)2 Aceropuerto La
15— u :
18:05 | Florida Traslado La Serena - Santiago
19:00 — | Terminal de . .,
21:00 | Buses Santiago Traslado Santiago — Concepcion
21.00 Llegad a Concepcidn, ingreso hotel, cena y
T alojamiento.
9:00 - o
1000 Acreditacion
10:00 - Produccion de mieles monoflorales, Aspectos
10:45 técnicos, de manejo y mercado. Dr. José Sanchez
}(1)?2 - Sistema de trazabilidad apicola. Especialista SAG
11:15- .
11:40 Cafe
11:40 - Polen apicola, recoleccion, procesado, etc. Dr.
31/01 | 12:45 | Cabrero José Sanchez
13:00 -
14:30 Almuerzo
14:30 — Presentacion Centro de desarrollo Apicola.
15:00 Misael Cuevas
15:00 — Evaluacion sensorial de Mieles monoflorales,
A Normativas y exigencias actuales del mercado
16:30 Py
Europeo. Dr. José Sanchez
16:30 -

17:00

Certificacién




01/02

Visita a apicultores de Quillén Estudio de la

8:00 - 1 . .
i Quillén vegetacion del sector y conversacion con
12:00 . .
apicultores de la localidad
2-00-
12'90 Traslado Viaje Quillon- Santa Juana
13:30
13:30 - Almuerzo
1430 Santa Juana
14:30 - Santa Juana Visita apicultores Santa Juana y reunion con
18:00 dirigentes y autoridades locales
20:00 | Concepcidn Cena
Santiago Ingreso Hotel, cena y alojamiento
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OBJETIVOS

Elaboracion de un protocolo de andlisis sensorial de mieles

APRECIACION GENERAL

No es conocido el analisis sensorial de mieles en Chile y se trata de una
herramienta Gtil para conocer en parte la calidad de este producto.

Impartimos conferencias sobre este tema por todas las Regiones visitadas y sobre
todo en la ciudad de Valdivia, donde en colaboracién con la Universidad Austral
(en el Campus Isla Teja) efectuamos unas Jornadas sobre analisis sensorial para
iniciar la formacion de expertos en analisis sensorial de mieles.

En estrecha colaboracion con diversos miembros de la Universidad Austral hemos
puesto a punto (aunque necesitan ligeros retoques algunas de ellas, ver ANEXO)
las escalas que deben ser utilizadas en futuros analisis sensoriales de mieles
chilenas.

- Escala de colores

- Escala de intensidad de olores

- Escala para medir la adhesividad

- Escala para medir la viscosidad

- Escala para medir la cristalizacion

- Escalas de dulce, acido, amargo y salado

Se trabajo, después de las correspondientes explicaciones tedricas y con un grupo
reducido de interesados en el tema, con las escalas mencionadas para su
memorizacién por los futuros catadores o expertos.

En todas y cada una de las actuaciones se explica como deben de proceder los
catadores para lograr un éptimo resultado.

Posteriormente se utilizaron mieles en pruebas de dio u trio, para implementar la
capacidad de diferenciar mieles por parte de los catadores en formacion.

Por dltimo se emplearon mieles monoflorales chilenas para su evaluaciéon visual
(color, defectos,...), olorosa (olores primarios, intensidad, defectos, ....), del gusto
(sabor, aromas, defectos, puntuaciones en las escalas de dulce, acido, ...... )y la
cristalizacion (tipo de cristales, tamano, forma, ...)

Cuando los catadores dominan lo anterior se hace trabajo con mieles para
describirlas en cuanto todas y cada una de sus caracteristicas. Se adjunta la ficha
de trabajo que utilizamos para las descripciones, donde recoger todas las
apreciaciones sobre cada muestra y sobre cada uno de los parametros a evaluar.



Estas son las recomendaciones para elaborar un protocolo de anélisis sensorial,
justo como se llevé a cabo las jornadas mencionadas de Valdivia.

Después, cuando el panel de cata esté funcionando perfectamente se realizaran
otras actividades encaminadas a poner a punto unas fichas para operar con
puntuaciones. Lo cual permitird, con las mieles perfectamente descritas,
ordenarlas de mayor a menor calidad o viceversa. Las de mayor calidad seran las
que se ajusten muy bien al tipo descrito y las que se alejen de ese tipo por
presentar algin defecto seran de calidad inferior. Estos aspectos son claramente
valorables.

Consideramos que esto puede ser el inicio de los analisis de este tipo, que son
muy Utiles para definir mieles empleando determinadas caracteristicas que son
precisamente las que el consumidor puede apreciar mejor.

Los catadores han de pasar a ser expertos cuando adquieran un buen
conocimiento del producto (miel) y ademas deben de seguir siendo controlados
periddicamente por el jefe de panel para que el conjunto mantenga todas las
aptitudes logradas durante su capacitaciéon como catadores de miel.

Existe normativa internacional para llevar a cabo estas actividades de formacion y
mantenimiento del panel de cata.

CONCLUSIONES

Se ha iniciado, como estaba programado, el funcionamiento de un panel de cata
de mieles.

Los catadores deben de seguir su formacion y definir las caracteristicas
sensoriales de todas las mieles monoflorales chilenas. Para ello necesitan
disponer de mieles monoflorales que hayan sido certificadas como tales mediante
otros tipos de analisis, como por ejemplo los polinicos.

Una vez que se haya logrado definir todas las caracteristicas de las mieles
monoflorales estaremos en posicién de evaluar cualquier muestra sin conocerla y
puntuar perfectamente su calidad dentro de su tipo.



ANEXO



PRUEBA DE LOS CUATRO SABORES

1- Escala para valorar el grado de intensidad del sabor dulce en la miel:

Descriptor Sensorial N° Disolucion

Nada Dulce 1 Agua mineral
Algo Dulce 2 50 g sacarosa/lL
Dulce 3 100 g sacarosa/l
Muy Dulce 4 200 g sacarosa/l
Extremadamente Dulce 5 350 g sacarosa/lL

2- Escala para valorar el grado de intensidad del sabor acido en la miel

Descriptor Sensorial Ne° Disolucion

Nada Acido 1 gua mineral
Algo Acido 2 0,125 g tartarico/L
Acido 3 0,250 g tartarico/L
Muy Acido 4 0,500 g tartarico/L

3- Escala para valorar el grado de intensidad del sabor amargo en la miel

Descriptor Sensorial N° Disolucién

Nada Amargo 1 Agua mineral
Amargo 0,025 g cafeinal/lL
Muy Amargo 3 0,050 g cafeina /L

4- Escala para valorar el grado de intensidad del sabor salado en la miel

Descriptor Sensorial Ne° . [Disolucién
No salado 1 Agua mineral
Salado 2 1,59 sal/ L




LAS SENSACIONES TACTILES

TECNICAS PARA DETERMINAR LA VISCOCIDAD DE LA MIEL

TERMINO PRODUCTO MARCA COMERCIAL
Nada viscoso Agua

Poco viscoso Aceite de oliva virgen Casta de Peteroa
Ligeramente viscoso Mayonesa Hellmann's tradicional
Medianamente viscoso | Caramelo liquido Royal

Viscoso Jarabe sabor chocolate Nestquik, Nestlé

Muy viscoso Manjar Colun
Extremadamente Manjar de leche | La Lechera

viscoso condensada

TECNICAS PARA DETERMINAR LA ADHESIVIDAD DE LA MIEL

TERMINO PRODUCTO MARCA COMERCIAL
i Nada adhesivo Clara de huevo

Poco adhesivo Mantequilla Colun

Adhesivo Queso Crema Philladelphia

Bastante adhesivo Mantequilla de Mani Parade

Muy adhesivo Nutella Nutella

Extremadamente
adhesivo

Caluga de leche

De mi campo

TECNICAS PARA DETERMINAR EL GRADO DE CRISTALIZACION DE LA

MIEL

TERMINO PRODUCTO MARCA COMERCIAL
Nula Agua _
Extremadamente fina Azucar flor lansa

Fina Endulzante granulado Lider

Media Azucar blanca, grado 1 Lider

Ligeramente grosera Azlcar dorada en cubitos | lansa

Grosera

Az(car morena de cana

Mi tierra




EVALUACION VISUAL
Escala de Color

N° ORDEN |N° DISOL. PRODUCTOS COMERCIALES
ESCALA
9 1 Licor de Cacao
8 2 Licor de Cacao : Agua = 1:1
7 3 Licor de Cacao : Agua =1:3
6 4 5 ml Licor de Cacao + 25 ml Mistela de Platano + 7,5 ml
Agua
5 5 Licor de Damasco
4 6 Licor de Damasco : Mistela de platano = 1:1
3 7 Dilucién 6 : Agua = 1:1
2 8 Dilucion 7 : Agua = 1:1
1 9 Dilucién 8 : Agua = 1:1




HOJA DE ESCALAS PARA EVALUACION SENSORIAL DE MIEL

CATADOR
Referencia MIEL

COLOR
1 2 3 4 5 6 7 8 9
OLOR Olor primario:
1 2 3 4 5

Olor secundario:
SABOR
Dulce Amargo
1 2 3 4 5 1 2 3 Sabor primario:
Acido Salado Sabor secundario:
1 2 3 4 1 2
TACTO Aroma primario
Viscosidad
1 2 3 4 5 6 7 Aroma secundario
Adhesividad
1 2 3 4 5 6 Tipo de cristales:

Cristalizacion
1 2 3 4 5 6

NOTA FINAL:

APRECIACION FINAL DE CONJUNTO
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OBJETIVOS

Proponer la forma de proceder para la tipificaciéon de mieles monoflorales.

APRECIACION GENERAL

Es imprescindible que todas las mieles chilenas sean tipificadas bajo los aspectos
sensoriales, polinicos y fisico-quimicos.

Se debe proceder a una toma de muestras personalizada por parte de los
investigadores, aunque reconocemos la dificultad de viajar, muy a menudo, por
todo el pais apicola. En caso de que el investigador no pueda ir personalmente a
recolectar las muestras a los apicultores se ha de disefiar una metodologia precisa
para la obtencién de las muestras y que el apicultor colabore adecuadamente.

Es imprescindible conocer la ubicacion exacta del apiario que proporciona la
muestra y realizar un estudio de la flora apicola circundante, para poder realizar
interpretaciones fiables tras los analisis.

Se debe conocer también los posibles movimientos de colmenas, si los ha habido.
Es interesante conocer cuando se afadieron las alzas, vacias, cuando fue la
extraccion anterior, si se ha tomado la miel de la parte superior de un tambor
donde estaba ya cristalizada o no, etc.

Los apicultores que colaboren en la investigacién, en el caso de no poder
recolectar las muestras los investigadores directamente, rellenaran una ficha con
los datos sefialados mas arriba y otros necesarios para el logro de los objetivos de
la investigacion.

Es imprescindible obtener muestras consideradas a priori como 100% de la
especie que interesa, por ejemplo por que las colmenas estan situadas en el
medio de una zona donde no hay otra planta en flor en ese momento. Pero
necesitamos otras muestras no tan tipicas, donde haya mezcla de alguna floracion
para decidir, después de los analisis, cuales deben ser consideradas como
monoflorales y cuales no. Para ello es de nuevo necesario un buen conocimiento
de la vegetacion de la zona por parte del investigador.

Se realizaran analisis polinicos a las muestras obtenidas. Y a las mismas
muestras se realizaran también los andlisis fisico-quimicos y sensoriales
(recordemos que para estos analisis necesitamos disponer de un panel de
expertos entrenado), como ya sefalamos en otro informe.



Cuando el panel de cata (expertos) decida sin la mas leve duda las caracteristicas
que tiene que presentar la miel objeto de estudio y por ello conozcamos las
caracteristicas sensoriales que no pueden presentar esas mieles, sera cuando se
pueda decidir sobre el minimo de polen que debe de tener una muestra de miel de
ese tipo para que pueda ser considerada como tal. En la tipificacion de todas y
cada una de las mieles monoflorales figuraran todas las caracteristicas
consensuadas por el panel de cata especializado.

Decidir antes de lo expuesto, cual debe de ser el porcentaje de polen minimo de
una planta para considerar la miel como monofloral de esa planta, es muy
arriesgado.

El contenido minimo de polen (y pudiera ser la ausencia de ciertos pdlenes)
figurara también en la tipificacion de las mieles monoflorales; asi como las
caracteristicas fisico-quimicas que ayuden a definir la miel y la forma de realizar
los distintos analisis (los métodos a utilizar), para que cualquier laboratorio que se
especialice puede efectuar los mismos analisis y llegar a las mismas conclusiones.

Hemos tenido oportunidad de asistir a la exposicion, en Rio Negro, de ciertos
avances sobre la investigacion apicola en Chile de cara a la tipificacién de mieles,
realizados por investigadores de la Universidad Catodlica de Santiago. Pudimos
apreciar el descontento de parte del sector apicola alli presente por los datos
reflejados, pues en ciertas zonas (de donde procedian algunas muestras
comentadas en la reunion) no crece la hierba azul, Echium sp., y si que aparecia
su polen en los analisis polinicos de las mieles. Ademas los porcentajes que
aparecian para el ulmo son tan variables que no parecian indicar nada sobre la
tipificacion de esta miel. Esto nos lleva de nuevo a la gran importancia de seguir
todos los pasos que comentamos antes de cara a la tipificacién de mieles.

CONCLUSIONES
Es imprescindible tipificar las mieles monoflorales chilenas siguiendo las
apreciaciones senaladas en este informe, segun nuestro criterio.
Sin una toma de muestras adecuada sera muy dificil llegar a una fiable

interpretacion de los resultados, pero ademés se necesita un panel de cata
entrenado y especialistas para realizar los demas analisis sefialados.
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OBJETIVOS

Estudiar cudles son los procedimientos a seguir para produccion de mieles
monoflorales.

APRECIACION GENERAL

La realidad observada en Chile, en las regiones y sectores visitados, nos parece
destacable para incrementar la produccién (la cantidad) de miel. Creemos que se
podria incrementar claramente el nimero de colmenas dedicadas a la produccion
de miel, con independencia de que sean o no monoflorales.

Para la produccion de mieles monoflorales se necesitan mas estudios.
Investigacion en estrecha relacién con el sector productivo, pues en ocasiones
pueden detectarse, por parte de los investigadores, mieles monoflorales que por
su bajisima produccidn no son interesantes para ser obtenidas y menos
comercializadas.

En ocasiones se pueden obtener mieles especiales, no por ser monoflorales, sino
por ser obtenidas en una determinada zona geografica, por ejemplo en un
determinado valle. Si alguna de estas mieles tiene algo destacable debe de
buscarse la figura legal que la ampare para darle |la posibilidad de ser etiquetadas
y comercializadas como procedentes de esa zona y con total garantia.

Es decir, que puede ser muy interesante producir mieles monoflorales, pero a
veces puede ser mucho mas interesante producir mieles con denominacién de
origen geografico, o mieles consideradas como procedentes de bosque indigena o
como de praderas, etc. Nos lleva a esta consideracion el que en muchos sectores
la ausencia de movilidad de los apiarios y la interferencia de ciertas floraciones
(por ser continuadas), entre otras caracteristicas, hace imposible en pensar
obtener mieles monoflorales.

Como ya sefialamos en otro informe, y en todas las conferencias sobre el tema, es
necesario:

e Conocer el valor apicola de la especie que pueda proporcionarnos mieles
monoflorales y para ello es interesante llegar a conocer la composicién del
néctar, la concentracién del néctar, la cantidad de néctar (atencién a la
densidad de la planta), la accesibilidad a la fuente de alimento, la
composicién del polen, atender a los factores extrinsecos, etc.

e Posibilidad de asentamientos para los apiarios: conocer el nimero de
colmenas que hay en la zona (de otros apicultores), el numero de colmenas
que podemos llevar a esa zona por posibles problemas de accesibilidad,
permisos, etc., el namero de colmenas que debemos llevar a esa zona,
teniendo en cuenta la carga total de colmenas que la zona puede soportar.
Debemos de conocer la posible existencia de pesticidas agricolas en la
zona (contacto previo con agricultores)



o Disponer de alzas nuevas 0 sin miel en el momepto adgcuado.. o

e El manejo general sera el que consiga tener mas abejas en disposicion de
pecorear en el momento que nNos interese.

o Realizar trashumancia, en caso necesario, en la época adecuada, cuando
se vaya a iniciar la floracion. N

e Realizar extracciéon justo cuando vaya acabando Ia ﬂoracno_n de la planta
que nos interesa (controlar el aporte de néptar), para e_vntar mezcla ‘Qe
floraciones. Hay que realizar extraccion anterior ylo posterior a la floracion
de la planta que interesa para producir mieles monoflorales, aspecto este
imprescindible.

Es interesante conocer por parte de los apicultores el escalonamiento de
floraciones o posible superposicion de ellas, que en ocasiones impiden la
obtenciéon de mieles monofiorales. Conocer las zonas de posible produccion de
determinadas mieles especiales.

En ocasiones se realizan movimientos de colmenas, que en muchos sectores es
necesario para la obtencion de mieles monoflorales. En este caso nos referimos a
pequefios desplazamientos de los apiarios y no grandes desplazamientos de
trashumancia.

Es imprescindible y cuanto antes tipificar las mieles monoflorales para saber que
hemos de considerar como miel de este o de otro tipo. También es necesario un
estudio de mercado para conocer la posible aceptacién por los consumidores de
ciertas mieles, etc.

La comercializacién de estas mieles especiales (monoflorales o no) debe de
buscar canales distintos de los que utiliza la miel de gran consumo, hacia la
exportacion. Puede ser comercializada en el mercado interior previas campanas
publicitarias que lleven a un aumento del consumo interno de miel, etc. La
comercializacién de estas mieles, en general con una produccion reducida en
nimero de kilos, puede realizarse en circuitos turisticos, rurales o no, tiendas
especializadas en articulos alimenticios de calidad especial, etc.

Con estas mieles debemos de ser especialmente cuidadosos en todo lo
relacionado con la obtencion, procesado, presentacion del producto (envases y
etiquetas muy atractivas), etc.

No consideramos demasiado importante la salida al exterior de estas mieles (si se
consigue sera estupendo), porque no van a ser correctamente cotizadas, pues en
ningun pais seran comercializadas como mieles especiales chilenas.

También se puede diversificar la produccion de otros productos apicolas. Hemos
detectado en algunos sectores interés por producir polen apicola, de hecho
algunos apicultores lo estan haciendo. Es importante resaltar que es necesario
producir polen apicola de calidad y para ello, de nuevo, se necesita capacitacion.



Hay interés por intervenir en la polinizacién de cultivos que se hace sélo en
algunos sectores. Es importante que se puedan conocer las posibles fumigaciones
generalizadas y otros factores que puedan afectar a las abejas, pues hemos
detectado malestar por estas practicas en relacién con el mundo apicola.

Interesa asimismo la produccion y venta de material genético (abejas). En algunos
sectores se intenta producir reinas con ciertas caracteristicas que nos parecen
muy interesantes, pero la seleccidon de material genético para venta debe de
hacerse con una programacién adecuada.

No se deben de descuidar otros productos como propéleos, jalea real o veneno,
que alcanzan en el mercado precios mas elevados que la miel y a veces son
faciles de producir, previa capacitacion.

Se adjunta la presentacién sobre mieles monoflorales y el avance sobre todo
observado en la visita, con las apreciaciones preliminares, como fue expuesta en
Santiago de Chile hacia el final de nuestra estancia en el pais.

CONCLUSIONES
Se necesitan mas estudios para definir las mieles especiales chilenas
(monoflorales o no) y conocer cuales deben ser comercializadas como tales. Mas

estudios de campo y capacitacién al sector.

No se deben de olvidar otros productos apicolas.
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2 50 ANRIVERSARIO

ES IMPRESCINDIBLE
INTENTAR PRODUCIR
MIELES DE CALIDAD
Y MEJOR SI SON
MIELES ESPECIALES
(MONOFLORALES)

DEBEMOS DE PONERNOS DE ACUERDO
SOBRE EL SIGNIFICADO DEL TERMINO
CALIDAD

PARAMETROS QUE TIENEN QUE
CUMPLIR LAS MIELES DE CALIDAD

| CALIDAD




£Gue 30 enthende por cakdad?

Color, a titulo de ejemplo

S! UNA MIEL MONOFLORAL TIENE SIEMPRE UN DETERMINADO
COLOR Y LA ENCONTRAMOS CON ESA DENOMICACION Y OTRO
COLOR, YA NO LA PODEMOS CONSIDERARLA DE CALIDAD

ADEMAS DEBEMOS DE TENER EN
CUENTA QUE LA APRECIACION
DEL CONSUMIDOR SOBRE EL
PRODUCTO (MIEL) ES MUY
IMPORTANTE E INTERVIENE EN LA
CONSIDERACION DE CALIDAD

ALGO QUE APARENTEMENTE NO ESTA RELACIONADO
CON LA CAUDAD ES EL TIPO DE ETIQUETA, PERO......

REAL DECRETO 1049/2003,

. de 1 de agosto, por el que se aprueba [a Normza de calid; ‘relaﬂv:alamieli

REAL DECRETO 10492003,
de 1 de agosto, por el gue se aprueba la Norma de :alidﬂd relativa a la miel

Definicion
La miel es:
La sustancia NATURAL
DULCE
Producida por la abep Apis meliifera
a partir de NECTAR DE PLANTAS
SECRECIONES de partes vivas de plantas
EXCRECIONES de insectos chupadores presentes
en las partes vivas de las plantas
que 13s abejas RECOLECTAN
TRANSFORMAN, combinandolas con
sustancas especificas propias
DEPOSITAN
DESHIDRATAN
ALMACENAN
DEJAN EN COLMENAS para que madure

Variedades de miel
a) Segun su origen
Miel de flores o miel de néctar
Miel de mielada

b) Segtin su elaboracion o su presemacxon
- Miel en panal 4
« Miel con trozos de panal o panal
cortado en miet
* Miel escurmida
+ Miel centrifugada
- Miel prensada
« Miel filtrada
¢) Miel para uso industrial
Mie] aproplada para usos industriales
su utilizacién como ingrediente

a) Presentar un sabor o un olor extrafios

REAL DECRETO 104972003,
de 1 de agosto, por el que se aprueba la Norma de calidad relativa a la miel

Caracteristicas organoiépticas
«Color: desde casi incoloro hasta un tono parde 01‘,‘

oscuro
-Consistencia: -Fluida

-Espesa

-Cristalizada

,T ﬂ !g\" »

PUEDE: b) Haber comenzado a fi o haber fenr d
c} Haberse sobrecalentado
CONTROL DE LA CALIDAD T

SE REALIZA A TODO TiPO DE MIELES

TANTO DE MILFLORES
COMO MONOFLORALES,
POR LO QUE TODO LO
RELACIONADO CON
PRODUCCION HA DE SER
TAN CUIDADOSO COMO
SEA POSIBLE




MIELES MONOFLORALES

NECESITAMOS TENER EN CUENTA:
El valor apicola de la especie
conocido
investigario
Posibilidad de asentamientos
Disponer de {segin tipo de colmenas)
Alzas nuevas o sin miel
Colmenas sin miel, vacias (Layens)
E! manejo general ser el que consiga tener mas abejas en
disposicién de pecorear en el momento que nos interese
Realizar trashumancia en la época adecuada, cuando se vaya a
iniciar la floracion
Realizar cata (castracion] justo cuando vaya acabando la
floracién de la planta que nos interesa (controlar el aporte de
néctar)

MIELES MONOFLORALES

AUNQUE ES LO MAS FRECUENTE NO

SIEMPRE COINCIDE LA DENOMINACION DE
MIEL MONOFLORAL CON UNA UNICA
ESPECIE BOTANICA

EN EL CASO DE LA “MIEL DE BREZO”
ESPANOLA, QUE ES CONSIDERADA COM
MONOFLORAL, SE FORMA POR EL
APORTE DE NECTAR DE VARIES
ESPECIES DEL GENERQ ERICA
(ERICACEAE)

VALOR APICOLA DE UNA ESPECIE

INFLUYEN FACTORES INTRINSECOS Y EXTRINSECOS

\ TEMPERATURA

COMPOSICION DEL NECTAR _HUMEDAD
CONCENTRACION DEL NECTAR r;m’o DE SUELO
CANTIDAD DE NECTAR JVlENTO
PRODUCIDO. POR FLOR, JLuz souar

PLANTA, POBLACION (ATENCION
A LA DENSIDAD)

ACCESIBILIDAD A LA FUENTE DE \:
ALIMENTO

COMPOSICION DEL POLEN

.GEOGRAFICOS

ASENTAMIENTOS

NUMERO DE COLMENAS QUE HAY EN LA ZONA (DE OTROS
APICULTORES)

NUMERO DE COLMENAS QUE PODEMOS LLEVAR A ESA ZONA,
POR POSIBLES PRCBLEMAS DE ACCESIBILIDAD, PERMISOS,
ETC.

NUMERO DE COLMENAS QUE DEBEMOS LLEVAR A ESA ZONA,
TENIENDO EN CUENTA LA CARGA TOTAL DE COLMENAS QUE
LA ZONA PUEDE SOPORTAR

DEBEMOS DE CONOCER LA POSIBLE EXISTENCIA DE
PESTICIDAS AGR}COLAS EN LA ZONA (CONTACTO PREVIO

PREVIO A TRASHUMANCIA:
TRASLADO DE LAS COLMENAS

CONTROLAR EL INICIO DE LA FLORACION DE LA ESPECIE
QUE NOS INTERESA, PARA TRASLADARLAS ANTES

DISPONER DE ALZAS NUEVAS (SIN NADA DE MIEL) O EN EL
CASO DE COLMENAS LAYENS CASTRADAS JUSTO ANTES DEL
TRASLADO

o

TRASHUMANCIA:
TRASLADO DE LAS COLMENAS

EL MANEJO GENERAL SERA EL QUE CONSIGA TENER
MAS ABEJAS EN DISPOSICION DE PECOREAR EN EL
MOMENTO QUE NOS INTERESE

UNOS DIAS ANTES DEL INICIO DE LA FLORACION
DE LA EPECIE QUE NOS INTERESA, PUES LA
ABEJAS DEBEN DE ACOSTUMBRARSE AL NUEVO
SITIO ANTES DE SALIR AL PECOREO




EXTRACCION O CATA

REALIZAR CATA CUANDO EL
APORTE DE NECTAR DE LA ESPECIE
QUE NOS INTERESA VAYA
REDUCIENDOSE, LO CUAL TENEMOS
QUE CONTROLAR BIEN

EVITAR MEZCLAR FLORACIONES ES INPRESCINDIBLE
PARA OBTENER MIELES MONOFLORALES

OBTENCION Y PROCESADO

CUANDO TENGAMOS
LLOSCUADROS CON MIEL
MONOFLORAL
PROCEDEREMOS DE IGUAL
FORMA (SIEMPRE MUY
CUIDADOSOS)) QUE CON
CUALQUIER OTRA MIEL

HEMOS DE CIUDAR LA CALIDAD

DEBEREMOS DE CONTROLAR LA CALIDAD O BIEN
SERA EL PASO SIGUIENTE EL LA LINEA DE
COMERCIALIZACION QUIEN LO CONTROLE (EL
INTERMEDIARIO, EXPORTADOR, ETC.)

CONTROL DE LA CALIDAD

TIPOS DE ANALISIS QUE SE PUEDEN REALIZAR

1.-PALINOL()GICOS
2.-Fisico-quiMicos
3.-SENSORIALES R =g

T
=
b

+ LA SALA DE CATA
- EL MATERWAL
- COPAS
- OTROS ELEMENTOS
«  REACTIVOS Y ALIMENTOS PATRON
= LOS CATADORES Y SU
ENTRERAMIENTO
+ PANEL DE CATA
- EXPERTOS
- JEFE DEL PANEL
« PRUEBAS Y EVALUACION
- FASE VISUAL: HOMOGENEIDAD, ...
- FASE OLFATIVA: DEFECTOS, ..
©  FASE GUSTATIVA: AROMAS, ...
= FASE TACTIL: TIPO DE CRISTALES, ...
»  VALORACION DE CADA ETAPA Y
EVALUACION FINAL

SO ML
T e
il - Jgiaie I
S oA

ANALISIS FISICO-QUIMICOS

+ HUMEDAD

+ HMF

+ AZUCARES REDUCTORES
*+ SACAROSA

- DIASTASA

« CENIZAS

- ETC.

ANALISIS POLINICOS

« ORIGEN BOTANICO
+ ORIGEN GEOGRAFICO

CUANTITATIVOS
CUALITATIVOS

REPRESENTATIVIDAD




CARA('TERIZACION DE MFELES MONOFLORALES

+ CONOCER ZONAS DE PRODUCCION,
REGIONES, ETC

- CONOCER CANTIDAD QUE SE PUEDE
PRODUCIR, SEGUN EPOCAS, ANOS, ETC

« CARACTERIZACION SENSORIAL

CARACTERI ZACION T MFELES MONOELORALES

CONOCER ZONAS DE PRODUCCION, REGIONES,
ETC

ESPECIE DISTRIBUIDA POR TODO EL PAIS
PLANTA MUY LOCALIZADA EN ALGUNA REGION
INTERESA POR POSIBLES DENOMINACIONES DE

LA MIEL
- CARACTERIZACION POLINICA
+ CARACTERIZACION FiSICO-QUIMICA
« ESTUDIO DE MERCADO
CARACTER) ZACION OF MIELES MONOFLOTALES CARACTERIZACION SENSORIAL
=8 mgeom&mm DE ANALISIS meﬁw MUESTRA

CONOCER LA CANTIDAD DE MIEL QUE SE PUEDE OBTENER

PUEDE SER UNA ESPECIE DISTRIBUIDA POR TODO EL PAJS PERO CON UKA
PRQODUCCION DE RECTAR REDUCIDA

NO SIRVE QUE LOS INVESTIGADORES DIFERENCIEN UNA MIEL
MONOFLORAL S! SOLO SE PUEDEN OBTENER DE ELLA 3 Kg ANUALES

PUEDE TRATARSE DE UNA PLANTA MUY LOCALIZADA EN ALGUNA REGION
PERO CON GRAN INTERES POR SU EPOCA DE FLORACION, POR EJEMPLO
EN OTONO-NVIERNO (MADRONO)

QTRAS MUCHAS VARIACIONES REFERIDAS A:
DENSIDAD DE PLANTAS
PRODUCCION DE NECTAR
LOCALIZACION DE LOS COLMENARES
€TC
DEBEMOS CONOCER £1. VALOR APICOLA DE ESA ESPECIE EN UNA ZONA DETERMINADA

INOEPENDENCIA
PROCEDIMIENTO DE OBTENCION, TRATAMIENTO Y ESTADO

LQOS CATADORYS (DHEEN SER ENTRENADAS CON ESCALAS ¥
CON MIELES (MILFLORES Q’q)[J“U_’MT,’('s‘ MONOFLORALES) QUE
POSTERJORMENTE PODRAN VALORAR,

EL PANEL DE CATA DEFINIRA:
COLOR Y SUS POSIBLES VARIACIONES
OLORES
GUSTO, AROMAS
TIPO DE CRISTALIZACION
ETC

CARACTERIZACION POLINICA

ESTUDIO COMPLETO PARA CONOCER:
% DE POLENES DE LA ESPECIE PARA
PODER CONSIDERARLA COMO
MONOFLORAL (ATENCION A LAHIPO E
HIPERREPRESENTATIVIDAD

CONOCER POLENES ACOMPANANTES

DIFERENCIACION DE OTRAS MIELES MAS O
MENOS PROXIMAS

CARACTERIZACION FISICO-QUIMICA

APENAS SIRVEN ESTOS CARACTERES PARA
DIFERENCIAR MIELES MONOFLORALES

PERO HAY QUE DEFINIRLOS SIEMPRE PARA PODER
CONSIDERAR CALIDAD

POR EJEMPLO LA HUMEDAD HA DE SER INFERIOR AL 20 %, LO CUAL
CONSTITUYE UN FACTOR DE CALIDAD QUE NO NOS SIRVE PARA
DIFERENCIAR ESA MIEL. TODAS LAS MIELES TIENEN QUE
CUMPLIR ESA EXIGENCIA

IGUAL PODRIAMOS COMENTAR CON OTROS MUCHOS PARAMETROS.




ESTUDIO DE MERCADO

ES IMPRESCINDIBLE CONTAR CON UN ESTUDIO DE MERCADO $i
QUEREMOS COMERCIALIZAR UNA MIEL MONOFLORAL,
PERFECTAMENTE TIPIFICADA

PUEDE QUE A UNA MARCA COHEI\CIAL YA INSYALADA LE INTERESE NUESTRA MIEL ¥
APIOVECNE 3U3 PROPIOS C. &h:‘ PARA COMERCIALIZARLA
RARO MNTUMENTE DE ESYAS KELES ESPECIALES HAY POCA
RO DIJCC
FUEDE no EXISTIR UN MERCADO AHORA PARA ESA MIEL Y TENDREMOS QUE ABRIRNOS
UECO:

A YMVES DE ASOCIACIONES DE VECINOS
A TRAVES DE A
CONCURSOS DE MIELES, CON PUBUCIDAD Y PREMIOS, POR SUPUESTO
REGALANDO MIEL PARA SU CONOCIMIENTO

JORNADAS DE PRODUCTOS TIPICOS DE LA ZONA, DONDE SE INCLUYE LA MIEL
JORMNADAS DE ANALISIS SENSORIAL

NO DESCUIDAR.
OTROS PRODUCTOS APICOLAS

POLINIZACION -~ MIELES
POLEN APICOLA
MATERIAL GENETICO
PROPOLEO

JALEA REAL

VENENO

APRECIACION GENERAL DE LA

REGIONES VISITADAS'VLS“l I I
X Regién i -
Universidad Austral de Chile, Valdivia F‘ } oy

Visita Instalaciones APICOOP Ltda., Paillaco
Reunién apicultores Comuna Panguipulll el
Visita a Sector Pullinque Alto, Sector Curaco y otros
Reunién apicultores APIX AG., Rio Negro, Osomo
Visita a Sector Llico Bajo, Fresia

i ™ 33

APRECIACION GENERAL DE LA VISITA
REGIONES VISITADAS:
XI Regién
Reunion Apicultores Region de Aysén, Coyhaique

Visita Sector Lago Elizalde y Sector Seis Lagunas
(Emplazamiento colmena res y reconocimiento de
flora)

APRECIACION GENERAL DE LA VISITA
REGIONES VISITADAS:
IV Regidn
Reunién Apicultores Regidn de Coquimbo, Ovalle

Visita sector Unién Campesina y Valle de Camarico
(Dia de campo)

APRECIACION GENERAL DE LA
VISITA

REGIONES VISITADAS:

Vit Regién
Reunion Apicultores BIOMIEL A.G., Cabrero

Visita sector Cerro Negro, comuna Quillon y
comuna Santa Juana




Apiculiores de Santa Juana

APRECIACION GENERAL DE LA VISITA

INTERES POR CONOCER

INTERES POR HACER BIEN SU
TRABAJO

PREOCUPACION POR CUMPLIR
LEGISLACION

APRECIACION GENERAL DE LA VISITA

NECESIDAD DE CAPACITACION

Mayor conocimiento sobre las mieles monofiorales
y su posible tiplficacion. INVESTIGACION

INFORMACION SOBRE ACCESO A PROYECTOS
TRAZABILIDAD

APRECIACION GENERAL DE LA VISITA

DISTINTAS REGIONES PERO PROBLEMATICA
SEMEJANTE

ILUSION POR DESARROLLAR LA ACTIVIDAD LO
MEJOR POSIBLE

NECESIDAD DE AYUDA

APRECIACION GENERAL DE LA VISITA

Posibilidad de produccion de mletes
monoflorales, no es muy alta (milel de Ulmo,
miel de Quillay). Interferencia de floraciones.

Posibilidad de produccién de mieles
especlales en cuanto a origen geografico.

Legislacion

" MUCHAS GRACIAS
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...OSORNO, Viernes 14 de eners de 2005

o oy i ATy

i mcademl pmducﬁva ‘donde los

T‘M["‘Ezogjuﬂ Q ZEdEmolineros tamblén nen-eul’.es; oY
» LSt

707" que “pasar ‘10 afos para”
menzéramos a ver los
“En’esto hay que tener’

ién'de futuro, en Es-

ngznlmda Prochile
Agrosomo " en el Audnono
ie El Diarjo Austral,’ lognﬁ'

a pmduodén ‘de trigo’en el
pals del norte,/qu '—seg_un
4 <2’xmfuﬁh 0.de¥la’
realidad de'los produdors
ocales;%enuna exposicién®
Juehivo ‘por-objetivoincen-

“Hay'que g generar u.na sola
voz./confiable,” un ~portavoz’
“que’se siente a ‘conyersar con

<

l*pxado, ‘considerando la’ expe-
Jriencia‘ norteamericana?

: person un,
i6n'L pn.mera "visita'a nues-” panel"de cata de miel, 1o~ que
o’ pals®y™a *la“Universidad®
\ustral = deTChxle"’del “doctor.
asé" Sénchez,(pmvemente de
1 Universidad ‘deSalamancai
Espaﬂa),ﬂqmm estar4 ‘en-el-¥, anéhsns ‘el ffsmo—qufmxco

pré ',j(pa:a «conocer algunas de., las®

Py ‘caracteristicas 'del,’ producto ¢
Paraello a\pa.mr,delllde omola humedad), el polnico” ﬂquen nuevas ,ops
; ha*prqgramado un;(que ngs aporta datos sobre el Yes decir, produ:tos ¢
rigen ‘botdnico 'y “geogréfico’
e 1a miel), y'el analisis senso-;
Crial, ‘medianite el
fble’determinar los A
olores, ‘sabores 'y olores; que’, ,que estudia polen, esporas’y
;pueden servir para diferendar.....cualq p_a].mpmo

este proceso resulta un apor-
té en lo_g controles de calldad

tegon.zacxén “de xme.lﬁ, lo"qu
permitiifa‘que los” apxmltors_

e.

y en aplo:.ltuxa "de Ta UACh,
wat:lgadoresﬂ?del “Instituto =’
e Clenda”

'SERNATUR CONFIA -
EN RESULTADOS ., .

e :
7 Enrusxasta por los
“resultados que de-
‘jard esta tempora-
da estival para el
turismo nacional,
-se mostrd el di-
rector del Servicio
‘Nacional de Tu-
_rismo - (Sernatur),
= Oscar - Santelices,
qmen inst6 a los chilenos a preferir el
propio pais como destino de sus va-

caciones.

=7 Santelices explicd que hace cuatro

Aaﬁos la institucién estd desarrollan-

do campanas de promocién con el
propdsito de motivar a los chilenos a

salir y recorrer el territorio nacional,

descubriendo sus atractivos, disfru-
tando de sus playas, deslerto, lagos,

rios y bosques.

*El jefe del Semamr destaco que

ya se. encuentra a dlSpOSlClén de los
5)évenes de todo el pais la Guia de
“Turismo Juvenil, que por tercer aio
‘consecutivo edita junto al Insmuto
Nacional de la Juventud (Injuv),

los portales wwwsematur cly www.

injuw.cl.

11 Santelices recordd tambu_n que Ser-
natur junto al Comelo Nacional de la
Culturay'las Artes;publicaron la pri-
‘mera Gufa de Turismo Cultural, con
el objetivo de orentar gratuitamente
a los veraneantes en un recorrido tu- .
ristico- cultural por el pais, documen-
“to'que retine una serie de atractivos
(turLsucos a Jo largo'del pafs, incorpo-
réndoles 1a vanabl cultural, :

Con ‘el objetivo
de “contribuir a la
“insercién de jéve-
.nes en el mundo
laboral, ‘en condi-
«ciones de igualdad
‘de” oportunidades
'para desempefiar-
se en empleos pro-

duchvos y de calidad, Telefénica CTC
‘Chile y Fundacién Chile desarrolla-
*ron el programa “Desarrollo de Com-
petencias Laborales' de Empleabili-
dad'y uso de Nuevas Tecnologias de
~la Informaci6én y Comunicacién”.
~ Los beneficiados con ‘este progra-
ma -hombres y mujeres entre 18 y 30
. afnos- realizardn su préctica profesio-
nal bajo el modelo de competancias
:| *laborales en esta Compaiiia o en las
‘distintas empresas contratistas que le
prestan servicios.*Con ello, también
se busca profesionalizar y 'mejorar la
atencién al cliente de acuerdo a los
«'|#actuales estdndares productivos. Las
actividades de capacitacién se inicia-
tén la préxima semana y tendrdn una
"duracién esnmada de cuatm a seis
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Novedosa técnica en apicultura: -
Experto Espafiol en Analisis Sensorial de Mieles Visita UACh

B g * Este tipo de andlisis es una herramienta novedosa
' ' en nuestro pais, ya que no existe una
categorizacion de mieles, lo que permitiria que los
apicultores y los productores apicolas identifiquen
nuevas oportunidudes para el mercado.

Transmitir algunas experiencias de investigacion en
el area de la produccién apicola de miel y polen
tiene como mision la primera visita a nuestro pais y
a la Universidad Austral de Chile del Dr. José
Sanchez, proveniente de la Universidad de
Salamanca (Espafia), quien estara en Valdivia hasta
el 19 de enero préximo.

Prof. José Sanchez

Para ello y a partir del 12 de enero se ha programado un Curso de Anilisis Sensorial de
Mieles, cuyo objetivo es acercar las diversas técnicas de andlisis al equipo de trabajo en
apicultura de la UACh, investigadores del Instituto de Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos (ICYTAL) y alumnos tesistas. Ademas, se pretende identificar a un grupo de
personas para conformar un panel de cata de miel, lo que favorecera concretar una
clasificacion.

Para conocer la calidad de la miel se utilizan tres tipos de analisis: el fisico-quimtco, (para
conocer algunas de las caracteristicas del producto como la humedad), el polinico (que nos
aporta datos sobre el origen botanico y geografico de la miel), y el andlisis sensorial,
mediante elcual es posible determinar los diferentes colores, sabores y olores, que pueden
servir para diferenciar tipos de mieles. Por ejemplo existen mieles claras y oscuras, que a su
vez, se subdividen dependiendo delos matices de sus propiedades. La aplicacion de este
proceso resulta un aporte en los controles de calidad.

Este analisis es una herramienta novedosa en nuestro pais, ya que no existe una
categorizacion de mieles, lo que permitiria que los apicultores y los productores apicolas
identifiquen nuevas oportunidades, es decir, productos de calidad para introducirlos al
mercado.

Actualmente, el Dr. Sdnchez quien se desempeiia en el Departamento de Botanica de la
Universidad de Salamanca, ha realizado investigaciones en el area de la Palinologia
(disciplina que estudia polen, esporas y cualquier palinomorfo actual o fosil) aplicada a
estudios de mieles y polen apicola y realizando control de calidad de esos productos. Para
este control realizan también analisis fisico-quimicos y sensoriales. Sus estudios se
completan con investigaciones sobre taxonomia, flora apicola y fenologia (estudio de las
fases de la vida de las plantas y animales en relacién con el tiempo y el clima).
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ilisis Sensorial de miel Pagina | de 2

volver a la portada
03 productoras Enviar este articulo
: ® Imprimir sélo texto
Aumentar tamaito le

Disminuir tamadno le

Existen tres tipos de analisis de la miel. Se encuentran los fisico- quimicos que
permiten identificar caracteristicas del producto; los polinicos, para certificar el origen
tanto botanico como geografico y el tercer tipo que es el analisis sensorial, el cual
permite determinar los diferentes tipos de miel a través de su color, olor y sabor. Este
ditimo trajo a Valdivia al doctor José Sanchez {Universidad de Salamanca, Esparia)
con el fin de transmitir sus conocimientos sobre este tema.

Al compartir su enfoque en la Universidad Austral de Chile, dijo que en este tipo de
andlisis io que se utiliza son los sentidos. es decir, la vista, e! oifato, el tacto y el
gusto. Al principio se ve muy sencillo, dice Sanchez, pues ocupamos nuestros
sentidos para conocer mejor las mieles. las cuales som muy distintas entre si, pero
hay que tener cierta especializacion.

Las técnicas utilizadas para el analisis sensorial. afirma Sanchez. son similares a las
empleadas en la cata de vinos. Se ocupa copas, las cuales deben ser de un
determinado tamario y estructura, para asi observar una serie de caracteristicas. A
asto se suma, lo mas importante que es el panel de cata, donde sus integrantes
deben tener ciertas cualidades sensoriales.

Para integrar e! panel de cata, las personas deben entrenarse en el estudio de las
mieles. Para la eleccion de estos catadores, es necesario hacer pruebas y ademas
mantenerlos estables en el tiempo, pues lo ideal son personas que tengan el umbral
perfecto para diferenciar entre lo dulce, lo amargo y lo salado y que ademas estén
acostumbrados a utilizar los sentidos. Una vez encontradas estas personas, hay que
prepararias para la miel, para que asi aprendan a identificar cada uno de los tipos
existentes

OPORTUNIDADES

El aprender a diferenciar las mieles, sobre todo las que se comercializan, es
importante, sefiala el Dr Sanchez, pues asi se les puede otorgar un valor agregado.
Ademas, esto dara la posibilidad a los consumidores de elegir la miel que desean, de
acuerdo a las caracteristicas que prefieran. )

Para poder decir gue una miel es de calidad, dice Sanchez, primero hay que ponerse
de acuerdo en qué significa este concepto para cada individuo. Un estandar dice que
una miel con exceso de humedad no es de calidad, pero de ahi, todo va de acuerdo a
las preferencias particulares.

Lo mismo pasa con las estandares de calidad que se aplican en cada pais, por
ejemplo, en algunos no se permiten las mieles oscuras y en ocasiones lo gue es miel
de calidad en un lado no 1o es en otro.

VENTAJAS
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Sanchez, desde productores hasta consumidores. pues al momento de conocer mas
un producto, se incrementa su consumo y esto aumenta las ventas de los
productores, a mayor consumo, mayor demanda. Ademas. cada productor podria
ofrecer el tipo de miel que mas le acomodara. abriria nuevas aiternativas para el
mercado y los consumidores tendrian la oportunidad de elegir el producto que mas le

agrade.
ORIGEN

El analisis sensorial de mieles viene dandose hace muchos afos en Europa, aungue
no se ha extendido demasiado, sefala Sanchez. pues evidentemente hay que
conocer la miel para poder realizar este tipo de analisis y que sirva como un control
de calidad.

No séio en Chile se desconoce este andlisis, sino que no se realiza en la mayoria de
los paises donde apenas se comercializan mieles monoflorales, sefala Sanchez,
pues no hay el interés de diversificar la producciéon. Si sucediera lo contrario, de

hecho utilizarian el analisis para controlar la diversificacion.
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ﬂ lh FUNDACION PARA LA INNOVACION AGRARIA
V MINISTERIO DE AGRICULTURA

ANEXO 17
Video entrevista de la TV Local en Coyhaique
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