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Nombre de iniciativa
Deteccion no invasiva de manzanas con
problemas internos de corazon acuosoy

pardeamiento.

Tipo de iniciativa

Proyecto

Codigo de iniciativa

PYT-2014-0002

Ejecutor Pontificia Universidad Catélica
de Chile

Empresa/Persona Exportadora Verfrut S.A.

beneficiaria

Fecha de inicio 01-04-2014

Fecha de término 31-03-2017

Costo total $213.988.496
Aporte FIA $136.488.336
Aporte contraparte $77.500.160

Region de ejecucion Viy Vil

Region de impacto Viy Vil

Sector/es Agricola
Subsector/es Frutales hoja caduca
Rubro/s Pomaceas

Aricay Parinacota
Tarapaca
Antofagasta
Atacama
Coquimbo
Valparaiso

Metropolitana de Santiago

Libertador General
Bernardo O'Higgins

Maule

Biobio

La Araucania
Los Rios

Los Lagos

Aisén del General
Carlos Ibafiez del Campo

Magallanes y de la Antartica Chilena
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Nombre de iniciativa @
Deteccidn no invasiva de manzanas con problemas
internos de corazon acuoso y pardeamiento.

Objetivo general

Validar herramientas no invasivas de deteccion de corazon
acuoso (CA) y pardeamiento interno (Pl) en manzana, que
permitan tomar acciones diferenciales de manejo en la fruta
y su posterior comercializacion.

Objetivos especificos

@ Seleccionar una herramienta no
destructiva para separar la prevalenciay
severidad de corazon acuoso y pardeamiento
interno de manzanas.

© Desarrollar protocolos para maximizar la
absorcion de corazon acuoso y reducir el riesgo
de pardeamiento interno de manzanas.

© Implementar comercialmente el uso de

un sistema de diagnostico que reduzca la
prevalencia de corazdn acuoso y pardeamiento
interno en manzanas.

Resumen Q

La produccion de fruta en Chile tiene una participacion del 15%

del PIB nacional y su principal objetivo es la exportacion en fresco.
El volumen exportado de manzanas la temporada 2012-13 fue

de 820.741 toneladas, equivalente a un ingreso total en miles de
dolares de 763.314 FOB. Esta es la segunda especie frutal en volu-
men exportado, lo cual posiciona a Chile como el quinto exportador
mundial y el primero del hemisferio sur. Las variedades mas impor-
tante son del grupo Gala en las rojas y Granny Smith en las verdes,
aunque Gltimamente existe un interés creciente por Fuji y Pink Lady.

En condicion de poscosecha, la manzana puede sufrir diversos tipos
de deterioro interno, asintomaticos externamente, los cuales se
manifiestan en los mercados de destino con el consecuente rechazo
del producto. Las causas del deterioro dependen de las variedades
de manzanay del tiempo de almacenaje.

Por ejemplo, un grupo de variedades conformado por Fuji, Granny
Smithy Pink Lady pueden presentar corazdn acuoso (CA) y parde-
amiento interno (PI), condiciones que hacen riesgosa su exportacion,
especialmente cuando la fruta es enviada después de largo tiempo
de almacenaje; de acuerdo a la situacion comercial nacional, éste
nunca es menor de 3 meses y principalmente se concentraentre 5y
7 meses.

Actualmente el manejo del CA se realiza mediante la segregacion
de la fruta potencialmente riesgosa, identificada por el analisis
destructivo de lotes representativos de la poblacion.

Para cumplir el objetivo general de esta iniciativa, se evaluaran ®
diferentes técnicas de acondicionamiento que permitan reabsorber

el liquido extracelular que origina el CAy se desarrollaran protoco- [
los de manejo de la temperatura durante el almacenaje, que eviten

la expresion del PI. Paralelamente se desarrollaran técnicas no o
invasivas que detecten la sensibilidad de la fruta a estos desoérdenes
fisiologicos, de manera que se apliquen protocolos en forma dirigida

a los lotes de mayor sensibilidad.

El desarrollo de esta tecnologia no invasiva de segregacion se
basa en la capacidad diferencial de transmision y de absorcion del
espectro de luz de la fruta con deterioro interno, comparado con la
fruta sana.



