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FOLIO DE 184 CODIGO )/~ /- ()~ 4
BASES (uso interno)Fz{ { O /U}

1.} ANTECEDENTES GENERALES DE LA PR

OPUESTA

NOMBRE DE LA PROPUESTA

Entrenamiento practico en elaboracion de queso de oveja y manejo de
lecherias ovinas en Espaiia.

LUGAR DE FORMACION

Pais : Espana

Ciudad :Zamora y Pais Vasco

TIPO O MODALIDAD DE FORMACION

Pasantia en elaboracién de quesos.

AREA DE FORMACION

Rubro: Lacteos

Tema: Elaboracion de quesos de oveja y produccion de leche ovina

Nombre de la Entidad que dicta u Organiza la Actividad : Fabrica de queso
artesano “Vicente Pastor” y visitas a queserias artesanales en el Pais Vasco.

POSTULANTE INDIVIDUAL

Nombre: Marja Magdalena Silva Jerez
RUT: 9078361 -0

Direccidén comercial: Las Lengas 1450

Direccion particular: Camino Teniente Vidal Km. 2,5 =
Fono: (67)233366 Fax: (67)233270 E-mail:

irma
ENTIDAD PATROCINANTE (en caso que corresponda)

Nombre Entidad: INSTITUTO DE INVESTIGACIONES AGROPECUARIAS
RUT: 61.312.000-9

Direccion :LAS LENGAS 1450

Fono: 237754 Fax: 237754 E-mail:

Representante Legal Hernan Felipe Elizalde Valenzuela

Nombre Entidad: INSTITUTO DE INVESTIGACIONES AGROPECUARIAS
RUT: 61.312.000-9

Direccion :Las lengas 1450 Coyhaique

Fono: (6 )‘mﬁiﬁi{ Fax: (67)233270 E-mail:helizald@tamelaike.inia.

Firma

TRX
A7
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ENTIDAD RESPONSABLE {Para propuestas grupéles)

Nombre:

RUT:

Direccion comercial:

Direccion particular:

Fono:

Fax:

E- MAIL.: Firma

COORDINADOR DE LA PROPUESTA (Para propuestas grupales)
Nombre:

Cargo en la Entidad Responsable:
RUT

Direccion:

Fono:

Fax:

E-mail: Firma

FECHA DE REALIZACION

Inicio: 18-agostoc 20604 {S"Q— o/
Termino: O5-septiembre-2004 3 —/0 - 0/

COSTO TOTAL DE LA PROPUESTA $ 2.052:860— 2.3 9% 135/

| - |~y F6Z
FINANCIAMIENTO SOLICITADO $ 1642283 86% )9
FINANCIAMIENTO CONTRAPARTE |$  440-578— 20% 242

T80 77
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-9.-—JUSTIFICACION DE PARTICIPACION EN LA PROPUESTA .+ . -

La Propuesta de Formacion de un técnico lechero en el ambito de la elaboracion de quesos
artesanales de oveja, se enmarca dentro del Plan Estratégico definido para el Centro
Regional de Investigacién Agropecuaria INIA Tamel Aike. El CRI Tamel Aike se encuentra
ejecutando, desde 1996, proyectos en el ambito de la produccion ovina de leche. Es asi
como se ha ido acumulando cierta informacion en el tema del manejo ovino, introduccién
de razas especializadas y elaboracion de lacteos. Una importante proporcion de los
proyectos de innovacién ejecutados en Chile en el rubro ovinos de leche, ha tenido como
objetivos principales la introduccién de material genético y validacion de sistemas de
produccion, si bien el aspecto-de elaboracian de lacteos de origen ovino ha sido cubierto
en muchas de éstas iniciativas, éste ultimo aspecto adolece de un gran vacio a nivel
nacional, debido principalmente a que la experiencia chilena es muy reciente. Un
entrenamiento del personal INIA en la elaboracién artesanal de quesos de oveja es poco
probable que pueda ser llevado a cabo en Chile, ya que el rubro es incipiente. Se hace, por
lo tanto, necesario poder conocer la experiencia extranjera al respecto. Especialmente
adecuado resulta poder conocer la experiencia europea, en particular la espafiola, donde,
desde siempre, se han venido elaborando este tipo de lacteos.

INIA Tamel Aike cuenta con una pequena planta quesera artesanal, que tiene por objetivo
promover la adopcion del rubro lechero qvino en la cuenca del Valle del rio Simpson, en la
Xl Region. Desde hace dos temporadas elabora queso de oveja, puro o en mezcla con
leche de vaca, en pequefas partidas que son comercializadas en'la Region. A través de
esta pequeiia planta, se espera ofrecer un servicio de queseria a los agricultores que estan
actualmente incursionando en el rubro ovino lechero en dicha cuenca.

Sin embargo, es necesario mejorar la calidad de los quesos que actualmente se fabrican,
ya que la tecnologia que maneja INIA Tamel Aike en materia de fabricacion de quesos, es.
solo la copia de algunas pautas o recetas europeas, sin haber tenido nunca la oportunidad
de conocer los detalles practicos de elaboracion de quesos de leche de oveja por alguien
que tenga mas experiencia.
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3. OBJETIVOS DE LA PROPUESTA

3.1. GENERAL:

Capturar tecnologia probada, en produccion, elaboracion y comercializacion de
productos lacteos ovinos, de tipo artesanal.

3.2 ESPECIFICOS:

a) Mejorar la calidad del producto que actualmente se elabora en Valle Simpson,
Coyhaique.

b} Desarrollar nuevos productos, introduciendo recetas y tecnologias de elaboracién que
sean competitivas a nivel nacional e internacional.

c) Mejorar la calidad higiénica de leche a partir del manejo de la ordefia.

d) Conocer estrategias de presentacién y comercializacién de quesos, con el fin de poder
aplicarlas en Chile.

4. A QUIEN ESTA DIRIGIDA LA PROPUESTA

Esta actividad esta dirigida a una técnico agricola de la zona, funcionaria del
Instituto de Investigaciones Agropecuarias, encargada de la elaboracion de queso de oveja
en la Queseria Artesanal y Centro de Acopio Lechero que esta Institucién mantiene en su
Centro de Investigacién Tamel Aike, en la XI Region.
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5. ANTECEDENTES DE LA INSTITUCION QUE

'DICTA LA ACTIVIDAD DE FORMACION (Adjuntar antecedentes aducnonales
en el Anexo N° 2)

1 Queseria Artesanal Vicente Pastor
Duenio : Felix Pastor

Antecedentes :

Felix Vicente pastor, cinco cursos de Maestro Quesero en Laboratorios Arroyo en los afos
1986, 1987,1989 y 1990.

Miembro del comité de cata del Consejo Regulador del Queso Zamorano.

Varios cursos de analisis sensorial y cata dirigida de quesos.

Participacion como asesor practico en la elaboracion de queso artesano en el proyecto del
[.C.I. Instituto de Cooperacion Iberoamericano, dirigido por D. Angel Ruiz Mantecon sobre
desarrollo del ovino de leche en Argentina, con tres visitas desde Esparnia, una a la Plata
Provincia de Buenos Aires y dos en Tandil.

2. Visitas a queserias artesanales y lecherias de oveja dentro del pais vasco.




g Paginab
%2 4 GOBIERNO DE CHILE

FUNDACION PARA LA
INNOVACION AGRARIA

6. PROGRAMA DE ACTIVIDADES DE LA PROPUESTA

18/08/01 : Viaje Balmaceda Santiago

19/08/01 : Viaje Santiago Madrid y Zamora

20 al30 /08/01 : Practicas en queseria “Vicente Pastor”

31/08/01 : Viaje Zamora Madrid Bilbao

01y 02 del 09/01 : Visita Queserias de la zona vasca

03/09/01 t Visita Establecimientos bajo la supervision de Angel Ruiz
en Leodn.

04/09/01 : Viaje Madrid - Santiago de Chile

05/09/01 : Viaje Santiago - Balmaceda.

6.1. CARTA O CERTIFICADO DE ACEPTACION DEL. POSTULANTE (0

GRUPO A LA ACTIVIDAD DE FRMACION (Anexar)
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7. RESULTADOS E IMPACTOS ESPERADOS .

A la vuelta del entrenamiento, la persona debera estar capacitada para introducir las
modificaciones necesarias a la cadena de elaboracién de quesos de la Planta Artesanal de
INIA Tamel Aike.

Se espera lograr capacitacion en las siguientes areas:

a) Manejo e higiene de leche de oveja,

b) Ingredientes y aditivos

c) Manejo adecuado de los factores de maduracion y almacenaje del producto
d) Defectos sensoriales del queso de ovejay control de hongos

e) Presentacion final del producto

f) Estrategias de venta en circuitos de turismo rural.

g) Equipos e instalaciones de queseria.

18. ~COMPROMISO DE TRANSFERENCIA

El entrenamiento tiene como finalidad poder capacitarse en el rea de la elaboracién de
quesos artesanales de oveja, para poder entregar un mejor servicio de elaboracién de
quesos a los productores locales que estan iniciandose en el rubro de la produccion de
leche ovina. De esta forma, los agricultores se veran beneficiados en el sentido que podran
acceder a un Centro de Acopio y Elaboraci6n de lacteos, el que producira un producto
homogéneo y de calidad.

Sin perjuicio de lo anterior, INIA Tamel Aike estara en posicion de poder organizar jornadas
de capacitacion a productores y pequefias queserias artesanales que se encuentran fuera
del area de la cuenca mencionada y que deseen capacitarse en el tema.
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9.- PARTICIPANTES A LA ACTIVIDAD DE FORMACION (Adjuntar c. vitae de acuerdo a pauta adjunta, segiin Anexq 7)

Jerez

Investiq, Aqrop.

NOMBRE RUT FONO DIRECCION REGION-| LUGARDE | ACTIVIDAD | FIRMA
POSTAL TRABAJO PRINCIPAL
1. Maria Magdalena Silva 9078361-0 234560 Camino Tte. Vidal km 2,5' Xl Aysén Instituto de

Queseria Ovinac

=
Ty
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10.- ITINERARIO PROPUESTO

FECHA ACTIVIDAD OBJETIVO LUGAR
(Dia-mes-aino)
20 al 30 Agosto 2001 | Trabajo préactico en elaboracidn|Aprender, el manejo "de una. lecheria de oveja, | Queseria Vicente Pastor, en Zamora.
de queso artesanal de oveja. técnicas de elaboracidn de queso artesanal de oveja ,
manejo de salas de maduracién y control de hongos,
presentacion y almacenaje.

31 Agosto 2001 Viaje Zamora - Bilbao

01 al 02 Septiembre | Visita a queserias de la zona|Captar experiencias respecto del manejo de ovejas | Pais Vasco.
2001 vasca. lecheras, rutinas de ordena, detalles practicos de
elaboracién de queso y estrategias comercializacion
dsl producto.

03 Septiembre 2001 |[Visita a establecimientos del|Captar estrategias de presentacién y|Ledn.
rubro, bajo la supervisian de D.|comercializacion  del. queso de oveja y otros
Angel Ruiz Mantecén. productos lacteos con leche de oveja.
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11. COSTOS TOTALES Y ESTRUCTURA DE FINANCIAMIENTO DE LA PROPUESTA (EN PESOS)

ITEM COsTO APORTE APORTE Nidmero de
TOTAL PROPIO SOLICITADO |cotizacidn adjunta
(segun Anexo 5)
Pasajes aéreos internacionales 7—758?81’;/‘;._2W 0 7"1"587‘8:;)/5_24/44
Pasajes aéreos nacionales 0 0 0
Tasas de embarque . 238292—&_/% 0 23820 ¢ o
Seguro de viaje 63542597://3 0 6‘3152?245}\{73
Pasajes terrestres internacionales 100329 0 100329 A
Pasajes terrestres nacionales 15000 15000 0
Alojamiento 357072 0 357072
Viatico Alimentacion y Movilizacién 409650 136886 272764
Matricula o costo de |a actividad de
formacién
Materiales de trabajos y libros r 209814 - 209814 0
Material de difusion A5 w00 ASH087
Gastos emision de garantia
Imprevistos 97755 48878 48878
TOTAL 2052860 410578 1642283
2-3(8A43Yy §60-31¢ /38> 558
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11.1..  PROCEDENCIA DEL APORTE DE CONTRAPARTE (EN PESOS)

APORTE TOTAL

ITEM APORTE ENTIDAD | APORTE DIRECTO | APORTE OTRA
RESPONSABLE DELOS - PROCEDENCIA DE
PARTICIPANTES | (ESPECIFICAR) | CONTRAPARTE
Pasajes a reos internacionales 0 0
Pasajes aéreos nacionales 0 0
Tasas de embarque 0 0
Seguro de viaje 0 0
Pasajes terrestres internacionales 0 0
Pasajes terrestres nacionales 15000 15000
Alojamiento 0 0
Viatico Alimentacion y Movilizacién 136886 136886
Matricula o costo de la actividad de 0
formacidn
Materiales de trabajos 209814 209814
Material de difusion [ ($0-©000 0
Gastos emisidon de garantia 0
Imprevistos 48878 48878
TOTAL 410578 410578




2% Paginal2
GOBIERNO DE CHILE

FUNDACION PARA LA
INNOVACION. AGRARIA

Pasaje aéreos y terrestres nacionales e internacionales se calculan segun cotizacién en
dolares de agencia de viajes.
Valor délar $ 668.86 (19/08/01)

*Tramo : Balmacada - Santiago - Madrid Madrid - Santiago - Balmaceda
U$ 1.160 x $ 668.86= $775.878 Clase turista.

e Tramo : Madrid - Zamora - Madrid (en tren) U$ 75 X $668.86 = $ 50164.5.
e Tramo : Madrid - Bilbao - Madrid (entren) U$ 75 X $668.86 = $ 50.164.5.

» Pasajes terrestres nacionales : se calculan segun costo de transfers :.Coyhaique
Balmaceda Coyhaique $ 5.000 Aeropuerto Santiago al centro ida y regreso $10.000.

o Tasas de embarque segun cotizacién anexa : Tasa embarque nacional $ 7.768.

e Tasas de embarque internacional U$24 x 668.86 = $16.052.

» Seguro de viaje segun cotizacion anexa U$95 X $668.86 =% 63.542.

e Alojamiento y Viatico de alimentacion y movilizacion : se calculé en base a U$63.6/ dia
multiplicado por 18 dias, arroja una cifra aproximada a $ 766.722 de los cuales se destinaran
$ 357.072 para alojamiento y $409.650 para alimentacién y movilizacion.

» Materiales de trabajo : se calcularon U$100 x 668:86 = 209.814

e Subtotal $ 1.955.105

o Imprevistos : es un 5% del total = 97.755

Total de la propuesta : $ 2.052.860
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ANEXO 1: -
ANTECEDENTES DEL POSTULANTE O COORDINADOR DE LA
PROPUESTA




. ANTECEDENTES PERSONALES

Nombre

Cédula de Identidad
Fecha de Nacimiento

Estado Civil
Nacionalidad
Domicilio
Comuna
Teléfono

Licencia de Conducir

Il. ANTECEDENTES ACADEMICOS

Ensefanza Basica

Ensefianza Media

Titulo Profesicnal

Curso Técnico

Curso Técnico

Seminarios

Giras Tecnologicas

CURRICULUM VITAE

Maria Magdalena Silva Jerez
9.078.361-0

29 de Mayo de 1965

Casada

Chilena

Camino Tte. Vidal km. 2,5 -
Coyhaique

(67) 234560

Clase “A2/B" otorgada 10/06/88.

Escuela D-21 Coyhaique
Afo Ingreso 1974 - Afio término 1981

Liceo Agricola de la Patagonia
Afo ingreso 1982 afo egreso 1985

Técnico Agricola (con mencién en ganaderia)

Técnicas de elaboraciéon de lacteos.
“Escuela de lecheria, Colonia Suiza en
Uruguay. (duracion del curso : 20 dias en
Octubre de 1997)

Inseminacion Artificial en Bovinos.
Dictado por “ABS en Coyhaique.
Duracién : 5 dias.

Participa en seminario de produccion de leche
X Region, organizado por INIA Remehue.

Participa en gira tecnoldgica, con un grupo de
agricultores lecheros de la zana, visitando,
lecherias y Centros de Acopio de leche enla X
Region.



il. ANTECEDENTES LABORALES

En el afio 1986 ingresa al Centro Regional de Investigacion INIA Tamel Aike,
pertenaciente al Instituto de Investigaciones Agropecuarias, ubicado en Coyhaique,
desempefiandose como secretana, contadora y labores de ayudante de investigacion en
terreno en los distintos ensayos que el INIA desarrolla en la Regidn, hasta 1990. Desde
ese ano a 1998 se desempefia como ayudante de investigacion en los ensayos de
Transferencia en Produccion de leche bovina y otros similares que el INIA mantiene en la
zona.

En 1999, Inicia labores como encargada del Centro de Acopio Lechero. Ademas de
elaborar productos lacteos (Queso -Yoghurt) en la Queseria experimental ubicada en
Villa Frei (INIA)
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Agrénomo, Director del Liceo Agricola de la Patagonia de Coyhaique, certifica que:

Dofia, MARIA MAGDALENA SILVA JEREZ ,
RUT: 9.078.361-0, recibi6 su titulo de Técnico Agricola en nuestro establecimiento, lo
que consta en Registro Interno N° 234 |y Registro MINEDUC N° 12.771 de 22 de Junio

1987

Se extiende el presente Certificado a peticion del Interesado,

para ser presentado en INIA.

Coyhaique, 12 de Julio de 2001.

KM3 CAMING COYHAIQUE ALTO
FONO: 56~(67)216620 - FONO FAX: 56-(67] 234410
COYHATQUE - CHILE
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PAUTA DE CURRICULUM VITAE RESUMIDO

ANTECEDENTES
PERSONALES

Nombre completo

MARIA MAGDALENA SILVA JEREZ

RUT

9.078.361-0

Fecha de Nacimiento

29 MAYO 1965

Naoionalidad

CHILENA

Direccion particular

CAMINO TENIENTE VIDAL KM. 2,5 COYHAIQUE

Fono particular

234560

Fax particular

000

Direccidon comercial

LASLENGAS 1450

Fono y Fax comercial

233366 233270

Nombre y teléfono de Ia
persona a quien avisar en
caso de emergencia

JUAN CALZADO MILLAR 234560 098711636

ESTUDIOS

Educacion basica Sl
Educacion media Sl
Educacion tecnica Sl
Educacion profesional NO

Estudios de post grado
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Completar ambas secciones o s6lo una de ellas, segin corresponda

EXPERIENCIA PROFESIONAL Y/O COMERCIAL

Nombre y RUT de Ia
Institucion o Empresa a la
que pertenece

INSTITUTO DE INVESTIGACIONES AGROPECUARIAS
61.312.000-9

Cargo

AYUDANTE DE INVESTIGACION

Antigliedad

15 ANOS

Resumen de las labores y
responsabitidades a su
cargo

Técnico encargada proyecto lecheria ovina vy
elaboracion de productos lacteos (queso de oveja,
queso mezcla vacal/oveja y yogur.

Otros antecedentes de
interés

Coordinadora de grupo de agricultores productores de
leche ovina y bovina.

EXPERIENCIA COMO AGRICULTOR

Tipo de Agricultor (pequenio,
mediano o grande)

Nombre de la propiedad en
en la cuai trabaja

Cargo (duefio,
administrador, etc.)

Superficie Total y Superficie
Regada

Ubicacidn (detallada)

Rubros a los que se dedica
(incluir desde cuando se
trabaja en cada rubro) y
niveles de produccion en el
rubro de interés

Resumen de sus
actividades
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QOrganizaciones
(campesinas, gremiales o
empresariales) a las que
pertenece y cargo, si lo
ocupa

Descripcion de la principal
fuente de ingreso

Objetivos personales de la
actividad de formacion

Conocer en detalle el proceso de produccion de leche
ovina y elaboracion de queso maduro con leche de
oveja en Espana.

Otros antecedentes
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ANEXO 2
ANTECEDENTES DE LA INSTITUCION QUE EFECTUA O DICTA LA
ACTIVIDAD DE FORMACION
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GUESERIA ARTESANAL

Asfor

CHEESE)

£37205 QUESOS)

Our handmade chesse is processed with
a limitaon on the curdling cf our own
sheaps milk Our chesse has o buttery
compea consistancy with very little hofes
and irreguiarities. It's cured with an
intensz, cromatic, wine cellar toste.

Includad in the "Denominacion de
Ongen Quzso Zomorono (D.O. gaus)”
For commerciaization we work with
1,250 and 2.800-kilogram pieces. We
also'mcke dheese cured in olive oil and
rosemary which are packaged in 250
grams, 350 grms and | kilograms gloss
jars nef weight

Elaborarmios = Queso Artass=s
“Vicente Pestor” con le aimit,

af cugizdo g3 ic iache de nuesire
rebanio. & 10 queso 2105 rGdz.

fONIECIse €8 posic ¢

compasic

<y
Se incluys Z2nir0 €2 Jc Sitn
minacidn da Qrigen Qutie
Zamareno.

Porc s comarcial

SICDGICT05 o

N G708 C2

ors.y 1 Kg g2 250

k!a’nhf Astor
QUESERIA. ARTESANAL
(OUR JOB WELL DONE)

. LNUESTRO BUEN HACER

1

‘Our constand watch over the healt standards start from the moren we begin miiking. The sheep are milked
in the morning and in the evening during which we deposit the itk into 4° Centigrade reftigerator tenks, The
milk s stoced until the chesse process begins,

The complex and elaborate process is as loflows: @ natural cudling ct 32° centigrades, the cutting of the curdle,
draining the water filling the malds, a constant care over the chessz, dunking them in salmuera and keeging an
ideal tempesatura. Next the cheese s to be cures with care and dime. first in a 10 ° Centigrades chamber for two
months in a subtierran wine ceflar typical from this area and later i 5 <ept until it reaches @ full 8 months curation.

This hand-made way of producing our cheese is the ideal form 5f conserving the bonties that nature offers in
this milk ond maintain the old flavour, This process alsc respects e envirnmeni maintaining an 2qu-brism vaih
the ecosystem and using all of natures resourses. .

= desge of mam

iizcnt:s en los condiciones higisnico sanilcrics o
meAcas y tade, durerts ssie l leche se dapesite 2 ong

200000 §

Dermeneca hesia se lrersformacion en cueso.

de magursr cor dempo y (dedos

2256 5u5iz

M0 BESis Gut £ 105 ¢

4

2Csa7 fos CiCs sig
ung (Gmaic se mant
dis

Isic ferme snescnal Je concabi

naiti eaiznge 2! sab ¥

0 Con 3 23ISIeMa y ALrvechanas [66=s 55 ¢




“PORQUE ES UN QUESO COMERCIALIZAO PERSOH
737 JPARA AS| PODER GARANTIZAR SU | ORIGEN.

azuussmm&szmnsmsowcnmmmmuzm o s
" T0 GARANTEEITS ORIGEN. , .~ . B3 2 )

BECAUSE IS A CHEESE WITH A LONG TRADITION THAT IS
HAND-MADE WITH MILK FROM OUR OWN SHEEPS.
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ANEXO 3
CARTA O CERTIFICADO DE ACEPTACION DEL POSTULANTE O
GRUPO A LA ACTIVIDAD DE FORMACION
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tamelcoy

De: jesusmanuel_mareno <jesusmanuel_moreno@mundofree.com>
Para: <tamslcoy@entelchile.net>

Enviado: Martes, 17 de Julio de 2001 10:48 a.m.

Asunto: vigita técnica a Espafia

Correspondo a su amable fax de fecha 11 de Julio

En los meses de Agosto y Septiempre es diffcil el aprovisjonamieptc de leche de oveja en cantidad
suficiente para hacer elaboraciones industriales, pera nuestra emgresa tipne capacidad de compra para qug
concretando bien las fechas disponer de 20.000 o 25.000 litros de leche para realizar las practicas.

No obstante tampién elaboramos quesos de pasta semicocida y prensada de leche de vaca, que
deben de servir de complemento de la formacion técnica.

Por nuestra parte no existe inconveniente en quse la Sra. Magdalena Silva pase unos dias de
formacién en nuestra empresa, en la actualidad disponemaos de otras dos empresas que tamblén pueden ser
visitadas. ’

También es conveniente concretar como se hara en cuanto al costo de esta formacién, nosotros
podemos dedicarie 5 dias semanales de lunes a viernes en jornada de 8 a 10 horas diarias de las cuales dos
serfan intensivas de formacion técnica.

Dentro de estas jcrnadas incluiremos las visitas a rebafios de produccién de leche, y a otras plantas
queseras. El desayuno y la comida serfan de nuestra cuenta los dlas que este con nosotros.

No podemos comprometernos economicamente con el alojamiento, cena y desplazamiento hasta
nuestra fébrica. Lamentablemente por encontrarnos en periodo vacional no he podido establecer contacto
con las personas que en otras ocasiones se han encargado de estos asyntos y el Consejo Ragulador desl
ldiazabal tiene vacanta.la plaza de gerencia.. Teniendo en cuenta estos aspectos nosotros estimamos e!
costo de nuestros servicios en 275.000 pts. y ¢ 3, § —~4942.399) o

En caso de una favorable respuesta les pedimos por favor nos lo indiquen cuanto antes para
proceder al aprovisionamiento de leche.

LrfrItvi
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LUN 16 JUL 2001 12:50 DE : AGROVIPAS, & COOP V. ¥ FAK: 985574074

Morales del vino (Zamora)
Espafla a 13-07-2001

Queseria Artesanal Vicente Pastor
De Felix Vicente Pastor

A la Att. de Herndn Felipe Elizalde
INFORMACION SOLICITADA:

Felix Vicente Pastor, cinco cursos de Maestro Quesero en Laboratolios

Arroyo en los afios, 1985-1986-1987-1989 y 1590,

Miembro del comité de cata del Consejo Regulador del Queso Zamorano.
Varios cursos de analisis sensorial y cata dirigida de quesos,

Participacion como asesor practico en la elaboracién de queso artesano en
el proyecto del I.C.I. Instituto de Cooperacién Iberoamericano, dirigido por

D. Angel Ruiz Mantecdn sobre desarrollo del ovina de leche un Argentina,

con tres visitas desde Espaila, una a la Plata provincia de Buenos Aires y
dos en Tandil.

%

Fdo. Felix Vicente Pastor
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COTIZACION

NOMBRE: y T

S by, MQ WM&Q

DIRECCION: : TELEFONO: _

N A 2334 Y~ 933040

AEREO™

Desde: Hacia: Fecha:

880 sc mAy  |Timd fsce /889 |72 oe/o;

Hora Salida: Hora Uegada: Clase Tarifa:” Etadia Max./Min.: Vahd(z e
| Ychoq fo7dh) 1< oteay

Observaciones:
Jaln czeé Ololay ctescts L «QB/J?/W’ f/éég

52 Precio %.//60. -
Desde: . Hacia: -
e cnud Fomrea - W

Hora Salida: Hora Llegada: Clase Tarifa: Estadia Max./Min.: .| Validez:

Jhhu. | S, 9 @We/w%fo

Observaciones:

Fecha:

]
Precio | Js¢ ¢
Desde: Haaa Fech';:
adud  a  addiid

Hora Salida: Hora Llegada CIaseTanfa Estadia Max./Min.: | Validez:
ASE hu | 912 LX)y, pe QZ@&/ eends

Observaciones:

Precio | # ¥< _
[
ATENDIDO) POR: ~-3MO PATAGONIA LTDR/AOFZ _
W W 77.405.830-3 10 e s

Tel. (56){67) 238406 - 233249 Tel/Fax (56)(87) 234098 e-mdail: aeroviajes@entelchile.net
Eusebio Lillo N° 315 Coyhaique Patagonia Chilena  www.aeroviagjes.cl




DE

A : INIA

COYHAIQUE, 11 JULIO DE 2001.

TURISMO PRADO LTDA.

ATT: MARGARITA

REF.: COTIZACION PASAJED.

ENVIO AUSTED TARIFAS SOLICITADAS, SIGUIENTES PASAJES QUE SE ANUNCIAN A

CONTINUACION:

TRAMOS

VIA
TARIFANETA
IMPTOS AEREOS
TOTAL

RECTRICIONES:

TRAMOS

VIA

TARIFA NETA
IMPTOS AEREOS
TOTAL

RECTRICIONES:

TRAMOS
VIA
TARIFANETA

IMPTOS AEREOS
TOTAL

RECTRICIONES:

BAIMACEDA — SANTIAGO - BALMACEDA
LAN CHILE

CLP 81.000

CLP 7.768

CLP 88.768

COMPRA .07 DIAS ANTES DEL VIAJE

NO PERMITE CAMBIO DE FECHA

ESTADIA MINIMA 4 NOCHES O UNA NOCHE DE SABADO
ESTADIA MAXIMA 03 MESES

SANTIAGO - MADRID - SANTIAGO
LAN CHILE

USD 1249

USD 24

USD 1272

COMPRA 10 DIAS ANTES DEL VIAJE
CAMBIO DE FECHA MULTA USD 100
PARA VIAJAR DE LUNES A JUEVES
ESTADIA MNIMA 07 DIAS '
ESTADIA MAXIMA 21 DIAS
CANCELACION VIAJE MULTA USD 150

SANTIAGO - MADRID - BANTIAGO
LAN CHILE
USD 1299

USD 24
USD 1323

COMPRA 10 DIAS ANTES DEL VIAJE
CAMBIO DE FECHA MULTA USD 100
PARA VIAJAR DE VIERNES A DOMINGO
ESTADIA MNIMA 07 DIAS

ESTADIA MAXIMA 21 DIAS
CANCELACION VIAJE MULTA USD 150
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=N ™A
X GOBIERNO DE CHILE
INIA - TAMEL AIKE
Coyhaique, 19 de Julio 2001
Senores

Fundacion para la Innovacién Agraria - FIA
Programa de Formacidn para la Innovacién Agraria.
Presente

De mi consideracion :

En relacién a la presentacién de la propuesta de Formacion por parte de nuestra técnico
agricola, sefiora Magdalena Silva .Jerez a la Fundacion FIA ; nuestro Centro Regional se
compromete a dar amplio respaldo a dicha iniciativa, porque nos parece de la mayor
importancia para nuestra Institucién. Es asi como el INIA se compromete con un aporte en
dinero de $ 410.578 (cuatrocientos diez mil quinientos setenta y ocho pesos) correspondiente al
20% del total de propuesta, ademas, al regreso de la pasantia, la Sra. Silva tendra a disposicion
el material de queseria e insumos necesarios para desarrollar su trabajo y poner en practica la
experiencia recogida en Espana.

Por otra parte, cabe mencionar que a través del Sr. Angel Ruiz Mantecdn hemos hecho los
contactos con la queseria de Felix Vicente Pastor, en Zamora, Espafia, quien recibird a nuestra
postulante, sin embargo, por encontrarse €l de vacaciones, se ha retrasado el envio de la carta
compromisc propiamente tal, esperamos que esto ultimo no sea un inconveniente para la
presentacién de esta propuesta., la que haremos llegar apenas esté en nuestro poder.

Sin otro particular, saluda atentamente,

h VI’-;“‘ | M
. PN

?"HERNAN FELIPE ELIZALDE VALENZUELA

DIRECTOR INIA yAMEL AIKE

HEV/H{sj

c.c. : archivo

INSTITUTO DE INVESTIGACIONES AGROPECUARIAS
CENTRO REGIONAL DE INVESTIGACION TAMEL AIKE - MINISTERIO DE AGRICULTURA
Las Lengas 1450 - Fono/Fax (67) 233270 - 233366 * Casilla 296 * Coyhaique
Camino Santa Elena Km.6 * Fono/Fax (67) 237754+ Valle Simpson
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ANTECEDENTES DE LLOS POSTULANTES O GRUPO
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PAUTA DE CURRICULUM VITAE RESUMIDO
ANTECEDENTES

PERSONALES 7

Nombre completo MARIA MAGDALENA SILVA JEREZ
RUT 9.078.361-0

Fecha de Nacimiento 29 Mayo 1965

Nacionalidad Chilena

Direccion particular Camino Tte. Vidal km 2,5 Coyhaique
Fono particular 234560

Fax particular 234560

Direccion comercial Las Lengas 1450

Fono y Fax comercial 237754

Nombre y telefono de la|Juan Calzado Millar (09 8711636)
persona a quien avisar en
caso de emergencia

ESTUDIOS

Educacién basica Completa
Educacion media Completa
Educacion técnica Completa
Educacion profesional no

Estudios de post grado no
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Completar ambas secciones o solo una de ellas, segun corresponda

EXPERIENCIA PROFESIONAL Y/O COMERCIAL

Nombre y RUT de Ia
Institucion o Empresa a la
que pertenece

Instituto de Investigaciones Agropecuarias
Rut : 61.312.000-9

Cargo

Ayudante de Investigacion Agropecuaria

Antiguiedad

15 afos

Resumen de las labores y
responsabilidades  a su
cargo

*Encargada de produccion de leche de oveja
*Encargada de elaboracion de queso, puro de oveja,
queso mezcla (vaca-oveja) y yoguht. !
*Encargada de la comercializacion de los productos

Otros antecedentes de
interés

*Ha realizado otros entrenamientos en esta area en
otros paises latinoamericanos.

*Coordina un grupo de pequenos agricultores
lecheros.

EXPERIENCIA COMO AGRICULTOR

mediano o grande)

Tipo de Agricultor (pequerio,

cual trabaja

Nombre de la propiedad en la

etc.)

Cargo (duefio, administrador,

Regada

Superficie Total y Superficie

Ubicacion (detallada)

Rubros a los que se dedica
(incluir desde cuando se
trabaja en cada rubro) y niveles
de produccion en el rubro de
interés
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Organizaciones
(campesinas, gremiales o
empresariales) a las que
pertenece y cargo, si lo
ocupa

Descripcion de la principal
fuente de ingreso

Objetivos personales de la
actividad de formacion

Otros antecedentes
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ANEXO 8
PAGARE CON VENCIMIENTO A LA VISTA
FORMATO EJEMPLO
(Se presenta solo si la propuesta es aprobada)
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PAGARE
D s Vencimiento “ALAVISTA” |

Pagaré ala “FUNDACION PARA LA INNOVACION AGRARIA” “FIA” o a quien
sus

derechos  represente, “A LA VISTA” la suma de §$
P PSP PR PR I (=12 I [:11 - 1-3 I

El pago lo efectuaré en Santiago, en el domicilio del FIA, Avda. Santa Maria 2120,

Providencia, Santiago; antes de las 12 horas del dia siguiente en que venza el
requerimiento de pago.

Se deja constancia que esta obligacion tiene el caracter de indivisible y su pago podra
ser exigido a mis herederos y/o‘legitimos sucesores.

Libero expresamente al tenedor del presente instrumento de la obligacion de protesto.
Si este se efectia, me obligo a pagar los gastos e impuestos de esta diligencia.

Santiago,

Firma del aceptante o suscriptor

Nombre del Aceptante:

Domicilio: . RUT:

Nombre del Representante Legal:

Domicilio: . ' ) RUT:

“FIRMO ANTE MI”:

NOTARIO PUBLICO

Este documento esta afecto al Impuesto de Timbres y Estampillas que fija el Art. 15 N°2 del
Decreto-Ley N°347.
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PAGARE
e Vencimiento “ALAVISTA”

Pagaré ala “FUNDAGION PARA LA INNOVACION AGRARIA” “FIA” o a quien
sus

derechos . represente, “A LA VISTA” la suma de §$
(e e ) (€D letras)

El pago lo efectuaré en Santiago, en el domicilio del FIA, Avda. Santa Maria 2120,
Providencia, Santiago; antes, de las 12 horas del dia siguiente en que venza el
requerimiento de pago.

Se deja constancia que esta obligacion tiene el caracter de indivisible y su pago podra
ser exigido a mis herederos y/o legitimos sucesores.

Libero expresamente al tenedor del presente instrumento de la obligacidon de protesto.
Si este se efectiia, me obligo a pagar los gastos e impuestos de esta diligencia.

Santiago,

Firma del aceptante o suscriptor

Nombre del Aceptante:

Domicilio: . RUT:

Nombre del Representante Legal:

Domicilio: . . RUT:

“FIRMO ANTE MI" :

NOTARIO PUBLICO

Este documento esta afecto al Impuesto de Timbres y Estampillas que fija el Art. 15 N°2 del
Decreto-Ley N°347.
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