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l1. Configuracion técnica del proyecto |

1.1. Resumen ejecutivo

En Chile, los PFNM han sido desde la época precolombina, una importante fuente de alimento,
medicina y fibras, lo cual se mantiene hasta hoy, a pesar de los fuertes cambios estructurales
introducidos con la colonizacién europea y los avances econémicos y tecnoldgicos del pais, teniendo
eso si una mayor significacion para los segmentos de menores ingresos y para las comunidades
rurales, puesto que la recoleccion y procesamiento de los PFNM son muchas veces fuentes de
ingresos importantes para estos segmentos (Abalos-Romero, 2001). En Chile, la actividad de
recoleccion de hongos silvestres genera empleo e ingresos a mas de 200 mil habitantes rurales
(Valdebenito, 2013).

La revalorizacion de los productos de origen natural por parte de los consumidores a nivel mundial,
genera invaluables perspectivas para aprovechar en mejor forma los recursos forestales existente, no
s6lo maderables, sino también no madereros, para lo cual es indispensable conocer a profundidad el
potencial que ofrece la biodiversidad de los bosques naturales y aplicar tecnologias que permitan un
mayor y mejor aprovechamiento de los PFNM, para asi incrementar el valor agregado de estos
productos (Abalos-Romero, 2001).

En primera instancia se busca lIdentificar la especie Ramaria flava (changle) conocer las,
caracteristicas nutricionales, atributos saludables y potenciales beneficios del hongo comestible que
permitan valorizar el recurso patrimonial, promover su consumo y proteger la especie en el territorio.

Ademas se busca desarrollar diferentes métodos de conservacion tales como; deshidratacion,

conserva y congelacion lenta a partir del hongo comestible changle (Ramaria Flava) para ser utilizados
en distintas preparaciones gastronémicas, para diversificar y fortalecer la actividad econémica de la
especie. Paralelamente se busca determinar los habitos de desarrollo y requerimientos nutricionales
del hongo comestible Ramaria flava que permitan generar el conocimiento de base para el cultivo del
Changle bajo condiciones controladas.

Y finalmente se busca desarrollar un programa de difusion tecnolégica que permita dar a conocer los
diversos atributos del hongo comestible (Ramaraia flava), nuevas presentaciones del hongo con
diferentes métodos de conservacion y usos culinarios que permitan, valorizar el producto patrimonial y
su preservacion, fortalecer la identidad y la actividad econdmica del territorio.
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1.2. Objetivos del proyecto

1.2.1. Objetivo general’

Rescatar el hongo comestible Changle (Ramaria flava), a partir del desarrollo de nuevas
alternativas para su conservacién y buen manejo de recoleccion junto a sus usos gastronémicos
promoviendo la diversificacién productiva, culinaria y fortalecer la identidad del territorio costero
de la region de La Araucania.

1.2.2. Objetivos especificos?

N° Obijetivos Especificos (OE)

Identificar especies, caracteristicas nutricionales, atributos saludables y potenciales
1 beneficios del hongo comestible (Ramaria flava), que permitan valorizar el recurso
patrimonial, promover su consumo y proteger la especie en el territorio

Determinar las mejores condiciones y protocolos de conservaciéon del hongo
p) comestible changle (Ramaria Flava) para potenciar las utilizaciones gastronémicas, de
los productos y desarrollar la comercializacion, diversificando y fortaleciendo la
actividad productiva de los recolectores

Determinar los habitos de desarrollo y requerimientos nutricionales del hongo
3 comestible Ramaria flava que permitan generar el conocimiento de base para el
cultivo del Changle bajo condiciones controladas

Desarrollar un programa de difusion y transferencia tecnolégica que permita a los
recolectores conocer y practicar los conocimientos adquiridos durante la ejecucion de
4 proyecto destacando los atributos del hongo comestible (Ramaraia flava), técnicas de
conservacion y usos culinarios que permitan promover la comercializacion de los
productos en sus distintos formatos de conservacion , valorizar el producto patrimonial
y su preservacion, fortaleciendo la identidad y la actividad econémica del territorio

' El objetivo general debe dar respuesta a lo que se quiere lograr con el proyecto. Se expresa con un verbo
que da cuenta de lo que se va a realizar.

2 Los objetivos especificos constituyen los distintos aspectos que se deben abordar conjuntamente para
alcanzar el objetivo general del proyecto. Cada objetivo especifico debe conducir a uno o varios resultados.
Se expresan con un verbo que da cuenta de lo que se va a realizar.
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1.3.Método: identificar y describir los procedimientos que se van a utilizar para alcanzar
cada uno de los objetivos especificos del proyecto. (Incluir al final, las actividades de
difusion y transferencia de los resultados del proyecto) (méaximo 8.000 caracteres
para cada uno).

Método objetivo 1: Identificar especies y atributos saludables y potenciales beneficios del
hongo comestible (Ramaria flava), que permitan valorizar el recurso patrimonial, promover su
consumo y proteger la especie en el territorio.

1.1.- Colecta y almacenamiento de muestras. Se hara durante el mes de Abril a Junio
georeferenciando y registrando todas las variables necesarias para conocer el lugar y
caracteristicas del sector para que los hongos sean mantenidos bajo condiciones que
homologuen las condiciones naturales de luz (fotoperiodo), temperatura (condicion
controlada) y humedad relativa del ambiente, bajo condiciones de laboratorio, a modo tal,
que el material recolectado permanezca en buenas condiciones por el maximo periodo de
tiempo posible y asi, extender la vida util para los analisis de caracterizacion del hongo, y
mientras se hacen las pruebas de actividad antimicrobianas, antioxidantes y moleculares.
Ademas, es necesario para realizar las pruebas de multiplicacidn, ya que permitira simular
las condiciones ambientales en las cuales se desarrolla el hongo, para esto se necesita un
equipo determinado Incubador refrigerado con control de humedad y luz (Cdmara
climatica), es importante sefialar que el laboratorio no cuenta con este equipo y

1.2.- Obtencion de semilla del hongo en laboratorio Los granos deben estar limpios, de
buena calidad, sin residuos de productos quimicos o contaminados con otros hongos o
insectos.

1.3.- Seleccion, preparacion del sustrato y multiplicacion del hongo. Una vez obtenida la
semilla del hongo se procedera a preparar sustratos segun los requerimientos que indiquen
los trabajos in vitro.

1.4.- Ensayo de actividad antimicrobiana. Se determinara la actividad antagonica de los
extractos fungicos por triplicado frente a bacterias patdogenas para el ser humano y a
microorganismos fitopatégenos, mediante la técnica de difusion en disco (Bauer et al., 1966)
y luego se realizaréa la determinacion de la CMI y la CMB.

1.5.- Ensayo de la especificidad de las caracteristicas antioxidantes de Ramaria flava
colectadas en diferentes puntos de la zona cordillerana de Carahue.

Se extraeran polifenoles de los hongos y a partir del extracto se determinara su
concentracion y actividad antioxidante. La determinacion del contenido de polifenoles totales
se realizara por el método de Folin-Ciocalteau y la actividad antioxidante por el método de
inhibicion del radical libre DPPH.

1.6.- Ensayo de Evaluacién en lineas celulares de cancer las propiedades anticancerigenas
de Ramaria flava colectadas en diferentes puntos de la zona de la costa de Carahue.

1.7.- Preparacion del extracto de Ramaria flava: Se determinaréa el peso de los distintos
hongos recolectados, antes de extraer su jugo. Los elementos solidos seran separados del
jugo, los extractos seran congelados a -80°C hasta su uso y luego sera liofilizado, para
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posteriormente ser reconstituidos en el vehiculo (DMSO) para realizar los estudios en
cultivos celulares.

1.8.- Caracterizacion molecular y secuenciacién de los hongos. Para la identificacion de las
especies de changles presentes en el sector en estudio y relacionarlos con las posibles
caracteristicas antimicrobianas, antioxidantes o anticancerigenas, se hace estrictamente
necesario realizar la extraccion de ADN de cada una de las muestras para detectar
diferencias entre los hongos recolectados, siendo una caracteristica de importancia y de
valor agregado, la caracterizacién genética del material biolégico de la regién y/o sector, que
pueden tener diferencias imperceptibles entre los recolectados pero pueden ser detectables
a nivel genémico (ADN), para esto, se realizara la amplificacion por PCR de la region
conservada de hongos mediante el uso de primer ITS1 e ITS4 y luego su visualizacion en gel
de agarosa por electroforesis, para lo cual es necesario el uso de camara electroforética.
Posteriormente, estas secuencias seran enviadas a secuenciar en la empresa Macrogen,
empresa que tiene la tecnologia necesaria para realizar este tipo de procedimientos.
Posteriormente, recibiremos las secuencias obtenidas por cada hongo las cuales seran
comparadas a través de meétodos bioinformaticos determinando diferencias en las
secuencias obtenidas

1.9.- Disenos de experimento
Durante el desarrollo del proyecto, se realizaran los siguientes disefios de experimento:

ANOVA de 3 factores completamente al azar para evaluar los ensayos de obtencion de
semillas de changle (indculo), inoculacion y multiplicacion in vitro.

ANOVAS de actividad antimicrobiana del changle en disenos completamente al azar
considerando los factores de tipo de microorganismo y especie, tiempo de evaluacion.
Adicionalmente, se incorporaran los factores procedencia y Sanidad de los hongos.

ANOVA de las capacidades antioxidantes en disefios de 2 factores completamente al azar de
las variables del contenido de polifenoles totales e inhibicion del radical libre DPPH.

ANOVA de las capacidades anticancerigenas para evaluar viabilidad celular, proliferacion
celular, apostosis celular y formacién de colonias en factores completamente al azar.

1.9.- Andlisis Estadistico.
Los andlisis estadisticos se realizardn mediante el programa estadistico SPSS v.17.0 y el
programa GraphPadPrism 5.0.

Para los ANOVA planteados en los disefios de experimento, los datos obtenidos seran
analizados mediante las pruebas de Kolmorov-Smirnov (para verificar el supuesto de
normalidad), Shapiro-Wilk (supuesto de distribucion normal de los residuos) y la prueba de
Levene y Bartlett (supuesto de homogeneidad de varianza u homocedasticidad).

Dependiendo si los datos cumplen el supuesto de normalidad, se procedera a efectuar un
ANOVA paramétrico con comparacion de medias utilizando pruebas de contrastes como
Tukey o Duncan. En caso de no cumplir con el supuesto de normalidad, se efectuara un
ANOVA no-paramétrico con comparaciéon de rangos mediante Kruskal-Wallis. Para la
evaluacién del porcentaje de Invasién/migracion se utilizara la prueba chi-cuadrado o
Fischer.
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Método objetivo 2: Determinar las mejores practicas de conservacion del hongo comestible
changle (Ramaria Flava) y potenciar las utilizaciones gastrondmicas, para diversificar y
fortalecer la actividad productiva de los recolectores

Los hongos comestibles han sido consumidos y apreciados por su sabor, valor econémico y
ecologico, ademas, por sus propiedades nutricionales y medicinales por muchos afos. En
general, los hongos comestibles contienen 90% de agua y 10% de materia seca (Crisan y
Sands, 1978; Ranzani y Sturion 1998; Morais et al. 2000 y Sanchez 2004).

Si bien los hongos comestibles son apreciados por sus caracteristicas sensoriales en estado
fresco, la gran cantidad de agua que contienen, los hace un alimento altamente perecible en
el tiempo, por lo tanto, su vida Utiles es muy corta, 3 a 5 dias en estado fresco en
condiciones controladas de temperatura (refrigeracién), luego de esto comienza una
deshidratacion y putrefaccion propia de éstos.

El consumo de hongos silvestres comestibles en Chile proviene fundamentalmente de la
recoleccion de éstos principalmente en temporada de otofio y con la finalidad agregar valor a
esta materia prima patrimonial, evitar pérdida de producto post recoleccion, aumentar su vida
util, se aplicaran y probaran los siguientes procesos de conservacion al changle (Ramaria
Flava), que seran debidamente protocolarizados para la especie y transferidos en su
totalidad a los recolectores.

1. Proceso de congelacion lenta: De acuerdo a la Norma General del Codex para hongos
comestibles, define este proceso de la siguiente forma:

Los hongos comestibles frescos luego de ser recolectados, limpiados, lavados, escurridos,
cortados, blanqueados, adicion de algun conservante y envasados, se someten a un
proceso de congelacion en una instalacion apropiada y que se ajusta la temperatura de tal
manera que el producto finalmente alcance una temperatura en su centro entre -18 y -22° C.
En este caso se utilizara congelacion lenta, con congeladores domésticos, sin circulacion de
aire para acelerar el proceso de congelacion, Pero cuando la cantidad de materia prima a
congelar es pequefa y se deben realizara a modo de pruebas, este tipo de congelacion es
bastante util.

Este tipo de congelacion es apropiado para ser utilizado en producto (hongos) que han
perdido su forma y pueden ser picados, escaldados, envasados y congelados para posterior
uso en salsas, cremas, sopas U otras preparaciones que no requieren producto entero. El
envase para la comercializacion sera en bolsas de polietilenos de 250 y 500 gr

2. Proceso de deshidratado: El proceso de deshidratado tiene como objetivo principal la
eliminacion de agua del producto hasta aproximadamente un 8 %, disminuyendo asi el
desarrollo de bacterias patdgenas y alterantes, y también la accién enzimatica, aumentando
asi su vida util.

La eliminacion de agua del producto se lleva a cabo sometiendo el hongo a corrientes de
aire seco y caliente en contracorriente o en contracorriente en tineles con bandejas. Se
utilizan temperaturas entre 40y 70 ° C y el tiempo de deshidratado no puede ser entre 8 a 10
horas, para evitar oxidaciones por contacto del hongo con el oxigeno. Se entiende por
hongos deshidratados, desecados o secados al producto obtenido por desecacion de
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hongos comestibles de una sola especie 0 mezclas de éstos, ya sean enteros o en lonjas.

El secado de los hongos es una técnica de conservacién que generalmente es utilizada
cuando los mercados son muy lejanos o cuando son para utilizarlos posteriormente en otro
tipo de alimentos, ademas para este tipo de proceso no se necesitan hongos de alta calidad
como si lo requiere el estado fresco y en segundo lugar el congelado entero (IQF).

En este caso se probard el deshidratado de tipo bandejas, en pequefa cantidad con
temperatura controlada y ver cémo reacciona el changle (Ramaria Flava) a este tipo de
proceso que sera debidamente documentado y protocolarizado

3. Proceso de conservas: Las conservas de hongos comestibles son productos que luego de
preparados, es decir: recolectados, clasificados, limpiados, cortados y escaldados, se
envasan en recipientes con liquido de cobertura (salmuera, vinagre, especies vy
conservantes) tapa hermética y se someten a un tratamiento térmico de alta temperatura
para su de estabilizacion.

La aplicacion de calor se puede efectuar por: pasteurizacion o esterilizacion, en este caso se
utilizara esterilizacion con la adquisicién de autoclave para el desarrollo de estos procesos.
La esterilizacion: es la eliminacién total de microorganismos por accion del calor. En algunos
alimentos es casi imposible la eliminacion completa de los microorganismos ya que
requeriria tratamientos térmicos muy severos y bajaria mucho la calidad del producto por
coccion excesiva. El concepto que se utiliza en la practica es el de esterilizacion industrial.

4. Pruebas sensoriales: luego de la aplicacion de cada proceso de conservacion a los
hongos comestibles silvestres recolectados “changle” (Ramaria Flava), se les realizaran
pruebas organolépticas con un panel experto en el Laboratorio de Evaluacién Sensorial del
Instituto de Agroindustria de la Universidad de La Frontera, para determinar caracteristicas
de sabor, aroma y textura y aceptabilidad general, de tal manera de ver la respuesta de este
hongo a cada proceso de conservacion aplicado.

5. Usos Gastrondémicos

La necesidad de trabajar con el changle en diferentes formas de conservacion es
fundamental, ya que permite preservarlo y de esta forma conservarlo para una
comercializacion en épocas en que este producto no se encuentra disponible en la region,
pero para potenciar este consumo es importante que consumidores finales conozcan una
paleta de variadas preparaciones en las cuales se incluya changle como ingrediente. Es con
este fin que posterior al desarrollo de todos los procesos de conservacion les sera
transferido a los recolectores una paleta de recetas y usos gastronémicos por el Ingeniero
Alimento a cargo de estos procesos.

Por otro lado se busca incentivar e introducir el uso del Changle (Ramaria Flava) en la
gastronomia tradicional a través de la evaluacion de nuevas recetas en donde se incorpore
el hongo comestible Changle (Ramaria flava), ya que es limitado su uso en la region debido
a la escaza disponibilidad de producto y la alta perecibilidad de éste, no se logran
comercializar preparaciones gastrondmicas en ferias tipicas que se desarrollan en la comuna
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Método objetivo 3: Determinar los habitos de desarrollo y requerimientos nutricionales del
hongo comestible Changle (Ramaria flava) que permitan generar el conocimiento de base
para el cultivo del Changle bajo condiciones controladas

Este objetivo busca generar el conocimiento base de los habitos de crecimiento vy
requerimientos nutricionales que permitan evaluar la factibilidad de cultivar el hongo
comestible Changle, Ramaria flava, bajo condiciones controladas de temperatura,
humedad y nutrientes. Este conocimiento permitira dar un valor agregado a los hongos y
eventualmente el conocimiento de sus requerimientos permitira desarrollar métodos de
multiplicaciéon bajo condiciones controladas, lo cual seria beneficioso para conservar los
recursos forestales no madereros que estdn siendo fuertemente amenazados. Esta
informacion es un aporte real, debido a que no existe informacion actualizada sobre esta
especie para conocimiento de los habitos de desarrollo y requerimientos nutricionales.

Para cumplir con este objetivo se platean las siguientes actividades

Hacer un estudio de las caracteristicas y condiciones del ambiente en el que se encuentre
cada grupo de hongos recolectados, de manera de realizar una base de datos con
informacion basica de los requerimientos del hongo para su desarrollo que permita su
domesticacion.

Con la informacion de requerimientos y condiciones de desarrollo realizar la multiplicacion
de los hongos recolectados en diferentes sustratos y medios de cultivos
Preparacion del cepario
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Método Objetivo N°4 Desarrollar un programa de difusion y transferencia tecnoldgica que
permita a los recolectores conocer y practicar los conocimientos adquiridos durante la
ejecucion del proyecto destacando los atributos del hongo comestible (Ramaraia flava),
técnicas de conservacion y usos culinarios que permitan, valorizar el producto patrimonial y
su preservacion, fortaleciendo la identidad y la actividad econdmica del territorio.

El programa de transferencia y difusion tecnoldgica busca instalar en el territorio y en los
recolectores el acceso al conocimiento, tecnologias y nuevas practicas culinarias para toda la
cadena de valor, a través de actividades de difusion y transferencia tecnoldgica que aporten
valor al desempeno productivo y a la competitividad del sector recolector de la zona.

Para este fin el programa contempla 3 grandes ejes de accion

i

Instalacién de
competencias
en el
territorio

Difusion

Capacitacion

Con este fin se desarrollaran actividades de capacitacién grupal e individual que estaran
destinadas de forma colectiva a construir nuevos procesos que permitan la preservacion y
valorizacion del hongo Ramaria Flava y las actividades a realizar seran las siguientes:

Charlas formativas de recoleccion: La actividad busca establecer las mejores practicas de
recoleccion de la especie con el objetivo de asegurar una correcta descripcion, preservacion
e identificacién de la especie.

Cursos de capacitacion: El objetivo de esta actividad es dar a conocer los procedimientos
necesarios para desarrollar métodos de conservacién inocuos y aptos para el consumo,
siendo estas practicas una exigencia sanitaria que permite reducir el riesgo de contaminacion
de los alimentos

Seminario de potencialidades productivas y comerciales de Ramaria flava (Changle): El
objetivo de esta actividad es reunir a recolectores, investigadores, servicios publicos para dar
a conocer el actual valor productivo y el interés comercial sobre la Ramaria flava

Con la finalidad de potenciar la transferencia de competencia a los recolectores se dejara
instala una sala minimo proceso, en la que se realizaran: deshidratado, conservas y
congelado lento, esta infraestructura estara equipada y habilitada para su funcionamiento
bajo las exigencias de la ley vigente que es la obtencién de la Resolucién Sanitaria exigida
por el departamento de accién sanitaria (se presenta plano de la construccion). Para poder
construir esta infraestructura el Municipio de la comuna de Carahue que es socio de esta
iniciativa cedera en comodato un terreno a la agrupacion funcional de recolectores, en este
espacio los recolectores de forma grupal e individual podran ejecutar y aplicar los
conocimientos adquiridos en la etapa de capacitacién y transferencia.
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Para el ambito de difusion: se realizara un proceso de visualizacién del trabajo ejecutado en
el proyecto a través de redes sociales y plataformas municipales y universitarias con la
finalidad de vincular la actividad al quehacer regional, ademas se realizaran videos
testimoniales, reportajes en el medio local y participacion en ferias que permitan difundir de
forma oportuna y efectiva las actividades y avances del proyecto.

Con la finalidad de seguir potenciando la imagen del territorio y posicionar la identidad sobre
los productos se desarrollard una marca colectiva que sera inscrita ante INAPI, lo que
permitird desarrollar una imagen de grupo que permite comercializacion individual y
colectiva, permite unificar las diferentes etiquetas para todos los productos y dar una imagen
corporativa a la agrupacion y potencia los procesos de comercializacion a través de una
imagen conjunta e identitaria que sera apoyada por el municipio local y la metodologia de
realizar este proceso es la siguiente:

- Pago de derechos: Corresponde al pago por cada una de las clases que se desea
proteger.

- Presentacion de solicitud: esta es la entrega fisica del Formulario 37, la boleta que
acredita el pago de derechos, la reglamento de marca colectiva y etiqueta en el caso
que corresponda.

- Publicacion diario oficial: INAPI exige al solicitante que haga una publicacion en el
Diario Oficial de la marca solicitada, tiene 20 dias habiles para realizar esta
tramitacion.

- Examen de Fondo: INAPI revisa que la marca solicitada cumpla con los requisitos
establecidos en la ley para ser concedida como tal.

- Resolucion definitiva: EI Director Nacional del INAPI es quien, en base a los
antecedentes del examen de fondo, asi como de acuerdo a la Ley 19.030 y su
reglamento, toma la decision definitiva, siendo posible aceptar o rechazar una marca.
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que la solicitud de derecho que se indica se encuentra

durante el desarrollo y obtencion de la marca colectiva

Fagode . Presentacion

derechos ﬁ de wolictud

o

y 30dias habiles

Selicitud cbservada

T e FCarmipd

. Exarnen

- MARCA: Luego de que INAPI autoriza el registro de marca y que el solicitante
acredite el pago de por clase a registrar (1 pago al comienzo y 2 al cierre del
proceso) el INAPI otorgara un certificado de registro, este documento constatara

concedida.

- Se presenta un esquema para representar los procesos que seran llevados a cabo

Absndonada

Recharada
15 dias habiles

Solicitud SIN uposicién
Solicitud Si observaciones

Solicitud CON oposicion

anclucion
pfinitive

crmal
ACEPTADA 5
P S S— PEEPRAER sl
B PublicaciD n Ravoca resolucicn
ﬁ Diario ofici;
30diasihabiles
e
Opnsicitn 1 30diashabiles
Selicitud observada
Examen de B e L

-+ Se resuelve

Rechazzds 15 diss habiles

industriat
el

Rechazads
15 dias habiles

----- ey

Acegrada

Aceptada

Revors senténcia st ial

+

DU Eiecutariods FI—

W mARCA (R)

(TEh

Acreditacign

pasocdederechos

&0 dias habiles

p{opvz«daz‘i
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1.4. Resultados esperados e indicadores: Indique los resultados esperados y sus indicadores para cada objetivo especifico de acuerdo a

la siguiente tabla.

7. RESULTADOS ESPERADOS E INDICADORES

Indique los resultados esperados y sus indicadores para cada objetivo especifico.

N° Ne Resultado Indicador Linea base del indicador Meta del indicador
OFE RE Esperado?® (RE) (al inicio de la propuesta) (al final de la propuesta)
1 1 Especies N° de especies colectadas 0 Desconocida
colectadas e e identificadas de
identificadas de Ramaria flava
Ramaria flava
1 2 Documento con N° de Caracterizaciones 0 1
todas las nutricionales El etiquetado nutricional es una exigencia
caracteristicas del ministerio de salud para todo
nutricionales del producto alimenticio envasado que se
Changle comercialice en Chile
1 3 Caracterizacion de N° Determinaciones y 0 1
actividad caracterizacion de Un alimento con caracteristicas
antioxidante actividad antioxidante antioxidantes es considerado un alimento
funcional con atributos saludables para
las personas que los consumen, son muy
bien valorados actualmente en el
comercio
1 4 Documento con los | N°de Determinaciones de 0 1
resultados del las propiedades Si es posible acreditar las propiedades
ensayo de anticancerigenas anticancerigenas significa que el
determinacién de producto obtiene un valor agregado,
propiedades debido a la presencia de atributos
anticancerigenas funcionales altamente valorados por los
consumidores

3 Considerar que el conjunto de resultados esperados debe dar cuenta del logro del objetivo general de la propuesta.

“ Indicar el indicador del resultado esperado.
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Diferentes
alternativas de
conservacion en
base al hongo
comestible Ramaria

N° de productos diferentes
conservados en base al
hongo Comestible,
deshidratado, conservado
y congelado lento de

3
Se realizaran 3 procesos de
conservacion descritos en la metodologia
(deshidratado, conserva y congelacion
lenta todos con los protocolos descritos y

Flava (Ramaria flava) debidamente documentados
Marca colectiva N° de marca colectiva 1
para identitaria para el La marca colectiva permite comercializar
comercializacion producto patrimonial bajo un reglamento determinado por los
conjunta recolectores las condiciones, precios
cantidad y todos los aspectos que ellos
estimen convenientes en sus protocolos
de produccion, permitiéndoles contribuir
en volumen y calidad de los productos
finales
Etiquetados N° de etiquetados 3

nutricionales

nutricionales

Documento con la
caracterizacion de

N° de documentos con la
informacién recopilada

]
Es un documento con informacién béasica

héabitos y para el cultivo del Changle que aporta al conocimiento de
requerimientos para (Ramaria flava) requerimiento de habitat para el
el cultivo del desarrollo del Changle
Changle (Ramaria
flava)
2 Charlas de N° de participantes 15
buenas practicas capacitados en buenas
recoleccion préacticas de recoleccion
1 Curso de N° de participantes 15
capacitacion de capacitados en BPM
buenas préacticas de
manufactura para
productos
procesados
1 Seminario de N° de asistentes al 60

potencialidades
productivas y

seminario formativo
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comerciales de
Ramaria flava
(Changle)

4 Material de difusion
del proyecto

N° de video

5 Material grafico N° de materiales gréaficos 5
de difusion del proyecto
6 Ferias gourmet y N° de ferias en las que se 1

tradicionales

mostraron los productos

7 Manual de manejo
de recoleccion,
requerimientos de
habitat, procesos de
conservacion, usos
gastronémicos de
Changle (Ramaria

N° de manuales con la
informacion del proyecto

100 ejemplares con toda la informacién
obtenida durante la ejecucion del
proyecto

flava)
8 Sala minimo N° de salas minimo 1
proceso de proceso para recolectores

conservacion del
hongo Ramaria
Flava en el territorio

del territorio equipada con
todos los requerimientos
detectados
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1.5. Indicar los hitos criticos para el proyecto.

de crecimiento y requerimientos
nutricionales del hongo Ramaria flava

Fecha de
Hito Critico Resultac(igEe)sperado cumplimiento
(mes y afo)
Especies colectadas e identificadas 1 Abril  -junio de
2017

Determinar las mejores técnicas de 3 Junio -
conservacion de changle Diciembre 2017
Que se pueda determinar los habitos 3 Junio 2017-

Enero 2018

Construccion de sala minimo proceso
para conservar Changle equipada
para los recolectores en el territorio.

Diciembre 2017

Modelo de comercializacion operativo
para los productos obtenidos de
Ramaria Flava Changle

Febrero 2018
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Carta Gantt: Indicar la secuencia cronoldgica para el desarrollo de las actividades sefaladas anteriormente de acuerdo a la

siguiente tabla:

N
OE

N° RE

Actividades

Ano 2016-2017-2018

Trimestre

Ener-
Feb
2018

Oct-Dic
Abr Jun

Jul-Sep

Reconocimiento,
georreferenciacion
puntos de colecta

de los futuros

identificacion vy |

Especies
colectadas e
identificadas de
Ramaria flava

Colecta, identificacion desarrollo de los
experimentos y determinacion de
atributos

1 documento
con todas las
caracteristicas
nutricionales del
Changle

Realizacion de los ensayos de las
caracteristicas nutricionales

Andlisis estadistico

Interpretacion de resultados

Caracterizacion
de actividad
antioxidante

Realizacion de los ensayos de las
caracteristicas nutricionales

Anélisis estadistico

Interpretacion de resultados

documento con
los  resultados
del ensayo de
determinacion

de propiedades
anticancerigenas

Realizacion de los ensayos de las
caracteristicas nutricionales

Analisis estadistico

Interpretacién de resultados

Productos
conservados de
changle en base

Elaboracién de los protocolos y
productos de conservacion
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al hongo

2 Marca colectiva

Formacién de la agrupacion vy |

obtencion de la marca

2 Etiquetados

Determinaciones 'y ensayos de

nutricionales laboratorio

3 Caracterizacion | caracterizacion de  habitos  de
de crecimiento y requerimientos
requerlmlentos y nutricionales
habitat

4 2 Charlas | Organizacion (convocatoria,
buenas préacticas | expositores traslados u otros)
de recoleccion

4 Curso de | Organizacién (convocatoria,
capacitacion expositores traslados u otros)
BPM

4 Manual Autoria, diagramacion, disefo,
descriptivo  de | inscripcion de ISBN

los protocolos y
tecnologias
desarrolladas en
la ejecucion del
proyecto

4 1 Seminario

Organizacion (convocatoria,
expositores traslados u otros)

4 Material de

difusion

Disefio y logistica de recopilacién de
los testimonios

4 Material Grafico

Disefio, maqueta e
material

impresién  del

Participacion en

Traslados, pagos de permisos, stand u

feria otro
4 Sala minimo | Construccion, habilitacion y
proceso equipamientos de la sala
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1.7.Modelo de sostenibilidad

Indique cual serd el modelo de sostenibilidad del producto y,fo proceso patrimonial puesto en valor en el corto y
mediano plazo. ~ ‘

En el caso de propuestas que aborden ei acceso a los mercados de los productos patrimoniales durante la
ejecucion, se debe describir el modelo de negocio®. v

El modelo de sostenibilidad de la propuesta radica en una nueva forma de hacer Agricultura familiar
campesina, entregando la posibilidad de capturar valor a los pequenos agricultores, fortaleciendo los territorios
y rescatando las especies tradicionales y patrimoniales que posee Chile. Esto referido a que actualmente
grandes empresas ofrecen estos valores en sus productos y realizan campanas publicitarias potentes para
diferenciar sus productos a los mercados exigentes que se mueven en la actualidad.

Hoy se busca entregar este valor a la AFC y la mejor forma de hacerlo es entregando la impronta de avanzar
hacia diferentes sistemas productivos que le permiten a los agricultores acceder a nuevos mercados y mas que
comercializar una frutilla de temporada, se comercializa una experiencia gastronémica que fortalece los
sistemas productivos, que proporciona condiciones dignas de vida, que avanza hacia el desarrollo humano,
que ataca la desigualdad social y que equilibra las oportunidades

La modalidad es inclusiva y requiere de la participacion de entidades publico-privadas como: FIA, Universidad
de La Frontera, INDAP, La ilustre Municipalidad de Carahue, recolectores locales, los pequefos agricultores
componentes de la AFC y los empresarios gastronémico y gourmet bajo el siguiente esquema de accion.

Proceso Constante de Mejora Contmua

g introduccién al
: mercado .

De esta forma se podra obtener un producto nuevo con excelentes atributos organolépticos que se
comercialice a un buen precio de mercado y que represente la identidad de un territorio y la cultura de un
pueblo. Para generar sostenibilidad en el sistema de recoleccion y comercializacion del changle se deben
desarrollara productos diferenciados que puedan ser comercializados en distintas épocas del afo y que
puedan ser utilizados en distintas preparaciones culinarias, para fortalecer este eje trascendental del modelo
de negocios el equipo propendera al traspaso de las competencias destinadas a fortalecer la asociatividad y la
comercializacién conjunta e individual, en distintos formatos de presentacion, para esto se utilizara el siguiente
esquema para la figura productiva y comercial de los recolectores y sus variedades de productos.

5 Para describir el modelo de negocio, considere: el mercado al cual se orienta el producto, los clientes
potenciales y cémo se relacionaran con ellos, la propuesta de valor y cdmo se generaran los ingresos y los
costos del negocio.
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En el siguiente esquema se ejemplifica los ejes de accion para la formacion y funcionamiento de la
organizacion.

Formacion de una agrupacion de recolectores de Changle

Capacitacion en temas formales y legales de Asesoria al proceso de formacion y regularizacion
funcionamieto y formalizacién de la agrupacién
g

Capacitacion en formas practicas y economicas de conservacion

Productos conservados de changle nuevas utilizaciones gourmet de changle

NS

Comercializacion conjunta y con valor agregado de los productos finales

por temporadas extendidas y contraestacion Marca colectiva e imagen coorporativa

Estrategia de comercializacion

En la actualidad el changle es un producto estacional que se comercializa en fresco por un periodo corto de
tiempo a buen precio y con utilizaciones determinadas como las empanadas y el guiso, junto con esto la
presencia del hongo esté en retroceso en su forma silvestre y es un recurso natural en pleno proceso de
extincion de la zona de la cordillera de la costa de la regién de La Araucania.

Para continuar con esta antigua practica de recoleccion y comercializacion es necesario intervenir el proceso
de recoleccion, identificacion, proteccion, conservacion y comercializacion del hongo aportando con una
alternativa que fortalezca la identidad del territorio, valoracion patrimonial y comercializacién de la AFC que se
dedica estacionalmente a la comercializacién del changle

Lo que se busca es asociativamente potenciar la imagen identitaria y la asociatividad a través de una marca
colectiva inscrita en INAPI que permita a la agrupacién de recolectores comercializar con el apoyo del
municipio local nuevos formatos de productos de changle (deshidratado, conserva y congelacién lenta que van
hacer capaces de replicar en una sala de procesos completamente equipada para desarrollar estas alternativas
productivas de comercializaciéon. Esto permitird entregar un valor agregado a un producto que los
consumidores actuales desconocen y al cual se le determinaran atributos saludables para la poblacion.

Esto permitira que a través de todos los eventos locales como, ferias y fiestas costumbristas del territorio que
la agrupacién se presente y comience a posicionar su imagen y su diversidad de formatos de changle que
ademas sera fortalecido por los usos gastrondmicos locales tradicionales y nuevos en los que se incorporara
como ingrediente.
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El equipo de micro emprendimiento y turismo podra seguir trabajando la viabilidad y sustentabilidad del
proceso de comercializacion cuando los recolectores se encuentren sin proyecto, ya que todas las tecnologias
seran transferidas a los recolectores y las competencias seran instaladas en el territorio, de igual forma se
difundiran diversos usos gastrondmicos que fortaleceran la comercializacion del changle en todos sus
formatos.

Esto no es un trabajo aislado posee el apoyo del municipio local con todas sus unidades correspondientes,
INDAP, el programa Unete de la Universidad de La Frontera a través de su componente de fomento productivo
en el territorio y algunos emprendedores gastronémicos de la zona, es por esta cadena de valor que los
profesionales del proyecto buscan hacer sostenible la comercializacion de este producto rescatando sus
atributos, su valor patrimonial y su identidad.

a

Investigacién \_‘, Transferencia

7

N
ortalecimiento cadena
- de comercializacién
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Alianza Actividades claves | Propuesta de Relacién con los Segmentos de
valor clientes clientes
Pequenos vy | - Elaboracion de El hongo | - Venta directa -Tiendas y
medianos productos Ramaria Flava | - Visita a terreno boutique
agricultores conservados a es una gourmet.
(recolectores partir changle. < - Retail
i N especie .
de materia | - Trazabilidad y ) . especializado
prima). sello de los patimonial as s.
Planta productos nuestro  pals, - Restaurantes
comunitaria | - Elaboracién de posee - Gastronomia
minimo la informacion caracteristicas exclusiva.
proceso nutricional. organolépticas - Catering.
Universidad | - Publicidad de destacables - Consumidore
de la productos y sus s de
Frontera. propiedades. i sun_wadq & alimentos
- Mejoraen las su_historia, organicos y
Centros, practicas de atributos e saludables.
Locales vy recoleccion identidad
Almacenes - Investigacion cultural, hara
orientadgg a destinada a la de este
la tematica preservacion del producto  un
gourmet. changle
Gastronomi | - Comercializacio vglor para el
a local, n asociativaye | Sistema
regional vy identidad productivo  de
nacional territorial a la AFC que
través dg la podra ser
inscripcion de comercializado
LA, AR en distintas
colectiva

presentaciones
y en distintas
épocas del afo

Recursos claves

- Recurso
Humano.

- Materia prima
e insumo.

- Recursos
Fisicos.

- Recursos
Financieros

Canales de distribucién y

comunicacion.

- Expos o Ferias.

- Restaurantes.

- Mercado
gastronomico

- Enformade
venta directa
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En este modelo de agregacion de valor se destacan los componentes del modelo de negocio para potenciar la
comercializacion del producto, en base a las alianzas se estima la sostenibilidad del negocio a futuro

1.8.Potencial de impacto

Contribuciéon de la valorizacién patrimonial al desarrollo econémico y social de la
pequena agricultura.

La iniciativa pretende Iicgrar nuevas capacidades en los recolectores de changle
desarrollando una vision comercial donde los involucrados en el rubro puedan adquirir
conocimientos respecto a las buenas practicas de recoleccién y a nuevas formar de
incorporarle valor al producto, lo que permitira mejorar las capacidades técnicas, productivas
y de gestion de los recolectores de manera de adquirir capacidades que les permitan liderar
procesos de innovacién tecnoldgica y con ello incorporar al mercado un producto con
agregacion de valor que les permita adquirir mayores ingresos.

Se espera con la propuesta que la comercializacién del hongo changle sea una alternativa
de progreso y desarrollo para familias campesinas de la zona cordillerana de la comuna de
Carahue quienes hoy recolectan hongos y basan su economia principalmente en la
agricultura, ganaderia y manejo del bosque.

A demas la propuesta busca mejorar el valor econémico alcanzado por las transacciones de
hongos silvestres en el mercado local, las cuales hasta el momento son desconocidas,
ademads de afianzar el producto changle en la dieta de los consumidores chilenos

Contribucion de la valorizacion patrimonial a la conservacién de la mega diversidad
de los recursos genéticos

Histéricamente los bosques nativos han sido expuestos a diversas presiones, tanto para la
habilitacién agropecuaria como para el establecimiento de plantaciones forestales de rapido
crecimiento. Junto con ello, la mayor parte de los bosques existentes son continuamente
intervenidos para la produccion de madera, principalmente lena. Con la propuesta se espera
contar con informacion relevante con respecto a la especie changle.

Con ello evitar la recoleccion extractiva de los hongos la cual en la actualidad esta
provocando la disminucién natural de la produccion de hongos en diversas partes de Chile.
Cabe destacar, que la actividad recolectora podria favorecer la produccion, al diseminar las
esporas en una gran area. Esto amerita proponer algunas técnicas de manejo que acerquen a
la poblacién rural al conocimiento tanto del beneficio de estos productos naturales como a la
forma correcta de manejarlos y de esta manera realizar un trabajo en forma organizada,
favoreciendo tanto al sector rural como a los consumidores, empresas e investigadores
asociados a estos productos.

Diferentes localidades de la regién de la Araucania se han encontrado diversas especies de
changle, con este proyecto se podra identificar a la especie predominate en el sector,
pudiendo identificar las caracteristicas ambientales y nutricionales que permiten esta
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prevalencia. Con ello se fortalece el desarrollo sostenible de la especie.

La propuesta pretende con la caracterizacion y base datos de las distintas especies de
changle disponer de informacion que actualmente no se tiene y que permita tomar decisiones
a los recolectores y a personas interesada en el tema respecto al sistema de produccion del
hongo changle.

Contribucion de la valorizacion patrimonial al fortalecimiento de la identidad territorial
y al desarrollo de actividades econémicas asociadas al territorio.

La propuesta busca que la actividad de recoleccion, conservacion del producto y posterior
comercializacion logre que un grupo de recolectores del territorio de la comuna Carahue
comparta las mismas tradiciones vy actividad productiva, potenciando la diversidad de
recursos endémicos del territorio, encadenar estos productos patrimoniales a otras cadenas
productivas del territorio como son la gastronomia local y la venta de productos procesados.
Para ello se espera contribuir a incorporar el producto changle a espacios gastrondémicos
locales en la comuna como son el parque los trenes donde parte de las recolectoras vy
asociadas al proyecto participa ofreciendo distintas preparaciones, ademas de incorporar a
los servicios de comida presentes en la caleta de Nehuentue ambos lugares son visitados
por un numero importante de turistas.
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2. Anexos

Anexo 1. Ficha identificacion del postulante ejecutor

Nombre completo o razén social

Universidad de La Frontera

Giro / Actividad ERIcanon

RUT
Empresas

Tipo de organizacién Personas naturales
Universidades
Otras (especificar)

Banco y nimero de cuenta corriente
del postulante ejecutor para
depésito de aportes FIA

Ventas en el mercado nacional,
Gltimo afio tributario (UF)

Exportaciones, Ultimo afo tributario
(US$)

Numero total de trabajadores

Usuario INDAP (si / no)

Direccion postal (calle, comuna,
ciudad, provincia, region)

Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Direccion Web

www.ufro.cl

Nombre completo representante
legal

Sergio Bravo Escobar

RUT del representante legal

Profesion del representante legal

Ingeniero Quimico

Cargo o actividad que desarrolla el
representante legal en la
organizacién postulante

Rector

Firma representante legal
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Anexo 2. Ficha identificacion de los asociados. Esta ficha debe ser llenada para cada uno de los
asociados al proyecto.

Nombre completo o razén social Roberto Marivil Huenumilla
Giro / Actividad Agricultor
RUT

Empresas

Personas naturales X

Tipo de organizacion - -
P g Universidades

Otras (especificar)

Ventas en el mercado nacional,
Ultimo afo tributario (UF)

Exportaciones, Ultimo afio tributario
(US$)

Numero total de trabajadores

Usuario INDAP (si / no)

Direccion (calle, comuna, ciudad,
provincia, regién)

Teléfono fijo
Fax

Teléfono celular

Email

Direccion Web

Nombre completo representante

Roberto Marivil Huenumilla
legal

RUT del representante legal

Cargo o actividad que desarrolla el
representante legal en la
organizacién postulante

Firma representante legal
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Nombre completo o razén social

Liliana Yaneth_ Suazo Fonseca

Giro / Actividad

Agricultora y Microempresaria

RUT

Tipo de organizacion

Empresas X

Personas naturales

Universidades

Otras (especificar)

Ventas en el mercado nacional,
ultimo ano tributario (UF)

Exportaciones, ultimo afo tributario
(US$)

Numero total de trabajadores

Usuario INDAP (si / no)

Direccion (calle, comuna, ciudad,
provincia, regién)

Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Direccion Web

Nombre completo representante
legal

Liliana Yaneth Suazo Fonseca

RUT del representante legal

Cargo o actividad que desarrolla el
representante legal en la
organizacion postulante

Firma representante legal
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Nombre completo o razén social

Jonathan Figueroa Viveros

Giro / Actividad Agricultor
RUT
Empresas
Tipo de organizacion Personas naturales X

Universidades

Otras (especificar)

Ventas en el mercado nacional,
ultimo ano tributario (UF)

Exportaciones, Ultimo afo tributario
(US$)

Ndmero total de trabajadores

Usuario INDAP (si / no)

Direccion (calle, comuna, ciudad,
provincia, regién)

Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Direccion Web

Nombre completo representante
legal

Jonathan Figueroa Viveros

RUT del representante legal

Cargo o actividad que desarrolla el
representante legal en la
organizacion postulante

Firma representante legal
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Nombre completo o razén social

Jovita Breve Carrillo

Giro / Actividad

Agricultora y Microempresaria

RUT

Tipo de organizacion

Empresas X

Personas naturales

Universidades

Otras (especificar)

Ventas en el mercado nacional,
ultimo ano tributario (UF)

Exportaciones, ultimo afio tributario
(US$)

Numero total de trabajadores

Usuario INDAP (si / no)

Direccidn (calle, comuna, ciudad,
provincia, region)

Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Direccion Web

Nombre completo representante
legal

Jovita Breve carrillo

RUT del representante legal

Cargo o actividad que desarrolla el
representante legal en la
organizacion postulante

Firma representante legal
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Nombre completo o razén social

Maria Munoz Munoz

Giro / Actividad Agricultor
RUT
Empresas
Yib0 46 DEGEAALEH Personas naturales X
Y g Universidades

Otras (especificar)

Ventas en el mercado nacional,
Ultimo ano tributario (UF)

Exportaciones, ultimo afo tributario
(US$)

Numero total de trabajadores

Usuario INDAP (si / no)

Direccion (calle, comuna, ciudad,
provincia, region)

Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Direccion Web

Nombre completo representante
legal

Maria Mufioz Mufoz

RUT del representante legal

Cargo o actividad que desarrolia el
representante legal en la
organizacion postulante

Firma representante legal
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Nombre completo o razéri social

Waldo Leal Herrera

Giro / Actividad Agricultor
RUT
Empresas
Tine de araanizasisn Personas naturales X
P g Universidades
Otras (especificar)

Ventas en el mercado nacional,
Ultimo ano tributario (UF)

Exportaciones, ultimo afio tributario
(US$)

Ndmero total de trabajadores

Usuario INDAP (si / no)

Direccion (calle, comuna, ciudad,
provincia, region)

Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Direccion Web

Nombre completo representante
legal

Waldo Leal Herrera

RUT del representante legal

Cargo o actividad que desarrolla el
representante legal en la
organizacion postulante

Firma representante legai
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Nombre completo o razon soc:al

llustre Municipalidad de Carahue

Giro / Actividad

Servicio Publico

RUT

Tipo de organizacion

Empresas

Personas naturales

Universidades

Otras (especificar)

Municipalidad

Ventas en el mercado nacional,
Ultimo ano tributario (UF)

Exportaciones, ultimo afio tributario
(US$)

Ndmero total de trabajadores

Usuario INDAP (si / no)

Direccion (calle, comuna, ciudad,
provincia, region)

Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Direccion Web

Nombre completo representante
legal

Pedro Gabriel Vera Paredes

RUT del representante iegal

Cargo o actividad que desarrolla el
representante legal en la
organizacion postulante

Alcalde

Firma representante legal
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Nombre completo | JORGE LUIS OLIVERA BARRALES

RUT

Profesion UNIVERSITARIA INCOMPLETA - INGENIERIA COMERCIAL.

Nombre de la ‘
empresa/organizacion donde ILUSTRE MUNICIPALIDAD DE CARAHUE
trabaja

RUT de la empresa/orgarniizacion
donde trabaja

Cargo que ocupa en la
empresa/organizacion donde ENCARGADO MICROEMPRESA
trabaja

Direccién postal de la
empresalorganizaciéon donde
trabaja (calle, comuna, ciudad,
provincia, region)

Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Firma
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Proyectos de valorizacion del patrimonio zU16
33/44


Marcela Gonzalez E
Rectángulo

Marcela Gonzalez E
Rectángulo

Marcela Gonzalez E
Rectángulo

Marcela Gonzalez E
Rectángulo

Marcela Gonzalez E
Rectángulo

Marcela Gonzalez E
Rectángulo


Mintsterio de
1, Agricultura

Fundazisn para s
Inmanvaciin Agrasia

Lodsimsens o Chibe

Anexo 3. Ficha identificacion coordinador y equipo técnico. Esta ficha debe ser llenada por el
coordinador y por cada uno de los profesionales del equipo técnico.

Nombre completo ) Maribel Eugenia Parada Ibafez

RUT

Profesion Profesor de Estado en Biologia y Ciencias Naturales

Nombre de la
empresa/organizacion donde Universidad de La Frontera
trabaja

RUT de la empresa/organizacion
donde trabaja

Cargo que ocupa en la
empresa/organizacion donde Académico-Investigador
trabaja

Direccién postal de la
empresalorganizaciéon donde
trabaja (calle, comuna, ciudad,
provincia, region)

Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Firma
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Nombre completo

Tiara Ornella Barriga Barra

RUT

Profesion

Biotecndlogo

Nombre de la
empresa/organizacion donde
trabaja

Universidad de La Frontera

RUT de la empresa/organizacion
donde trabaja

Cargo que ocupa en la
empresa/organizacion donde
trabaja

Asistente de Investigacion

Direccion postal de la
empresalorganizacion donde
trabaja (calle, comuna, ciudad,
provincia, region)

Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Firma
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Nombre completo

Luis Eduardo Torralbo Barria

RUT

Profesion

Ingeniero Agrénomo

Nombre de la
empresa/organizacion donde
trabaja

Universidad de La Frontera

RUT de la empresa/organizacion
donde trabaja

Cargo que ocupa en la
empresa/organizacion donde
trabaja

Director Instituto de Agroindustria

Direccion postal de la
empresalorganizacion donde
trabaja (calle, comuna, ciudad,
provincia, region)

Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Firma
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Nombre completo

Viviana del Carmen Vera lturra

RUT

Profesion

Ingeniero Agronomo

Nombre de la
empresa/organizacion donde
trabaja

Universidad de La Frontera

RUT de la empresa/organizacion
donde trabaja

Cargo que ocupa en la
empresa/organizacion donde
trabaja

Gestor Tecnoldgico

Direccidn postal de la
empresalorganizacién donde
trabaja (calle, comuna, ciudad,
provincia, region)

Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Firma
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Nombre completo

! Mauricio Alonso Reyes Schencke

RUT

Profesion

Ingeniero Forestal

Nombre de la
empresa/organizacion donde
trabaja

Universidad de La Frontera

RUT de la empresa/organizacion
donde trabaja

Cargo que ocupa en la
empresa/organizacion donde
trabaja

Académico Investigador del Departamento de Ciencias Forestales
Facultad de Ciencias Agropecuarias y Forestales

Direccién postal de la
empresalorganizacion donde
trabaja (calle, comuna, ciudad,
provincia, region)

Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Firma
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Nombre completo

Carolina Janet Altamirano Quijada

RUT

Profesion

Ingeniero agronomo

Nombre de la
empresa/organizacion donde
trabaja

Universidad de La Frontera

Direccién (calle, comuna, ciudad,
provincia, region)

Teléfono fijo

Teléfono celular

Email

Género (Masculino o Femenino):

femenino

Etnia (indicar si pertenece a
alguna etnia):

Si corresponde contestar lo
siguiente:

Tipo de productor (pequeno,
mediano, grande):

Rubros a los que se dedica:
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Nombre completo

Karin Ximena Basaul Mufioz

RUT

Profesion

Ingeniero en Alimentos, Magister Salud Publica

Nombre de la
empresa/organizacion donde
trabaja

Instituto de Agroindustria Universidad de La Frontera

Direccion (calle, comuna, ciudad,
provincia, region)

Francisco Salazar

Teléfono fijo

Teléfono celular

Email

Género (Masculino o Femenino):

Femenino

Etnia (indicar si pertenece a
alguna etnia):

Si corresponde contestar lo
siguiente:

Tipo de productor (pequenio,
mediano, grande):

Rubros a los que se dedica:
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Gabrlecms de Thile.

(3. Costos totales consolidados

3.1. Estructura de financiamiento.

Monto ($)
Ejecutor
FIA Asociado(s)
Total FIA
Pecuniario
Contraparte No Pecuniario
Total Contraparte
Total
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ll. Detalie administrativo (Completado por FIA)

e Los Costos Totales de la Iniciativa seran ($):

Costo total de la Iniciativa

Aporte FIA
Pecuniario
Aporte Contraparte No Pecuniario
Total Contraparte

e Periodo de ejecucién

Periodo ejecucion

Fecha inicio: 02.11.2016
Fecha término: 28.02.2018
Duracion (meses) 16

e (Calendario de Desembolsos

N° Fecha Requisito Observacion Monto ($)
1 Firma de contrato
2 | 10.07.2017 |Aprobacién Informes de Avance Técnico y
Financiero N°1
3 | 14.05.2018 |Aprobacién Informes de Avance Técnico y Hasta
Financiero N°2 y Finales
Total

(*) El informe financiero final debe justificar el gasto de este aporte

e Calendario de entrega de informes

Informes Técnicos

Informe Técnico de Avance 1: 08.05.2017

Informe Técnico de Avance 2: 07.11.2017

Informes Financieros

Informe Financiero de Avance 1: 08.05.2017
Informe Financiero de Avance 2: 07.11.2017
Informe Técnico Final: 14.03.2018
Informe Financiero Final: 14.03.2018

e Ademas, se debera declarar en el Sistema de Declaracion de Gastos en Linea los
gastos correspondientes a cada mes, a mas tardar al tercer dia habil del mes

siguiente.
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