FOLIO CODIGO
BASES (Uso interno}

SECCION 1 : ANTECEDENTES GENERALES DEL PROYECTO

NOMEBRE DEL PROYECTO:
MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD Y DIFERENCIACION DE QUESOS DE CABRA
ELABORADQS CON LECHE PASTEURIZADA MEDIANTE LA INCORPORACION
DE FEFVIENTOS LACTICOS LOCALES SELECCIONADOS

FIA-PI-C-2004-1- ¢ - DL{a

LINEA(S) TEMATICA(S): Calidad y diferenciacidn de los productos
(Senalar Linea Tematica segun seccion ViIl.2 de las Bases Generales)

RUBRO(S): Lacteos

(Senalar él o los rubros definidos para cada linea temética segun seccion VIiI.2 de
fas Bases Generales)

REGION{ES) DE EJECUCION: Metropolitana y IV

FECHA DE INICIO

(dd/mm/aaaa): 01-12-2004
FECHA DE TERMINO

{dd/mm/aaaa): 31-12-2006
DURACION (meses) 24 meses

AGENTE POSTULZ2NTE o EJECUTOR
(Completar datos de la Crganizacion segin Ficha en Anexo 1)

= Nombre : Instituto de Nutricion y Tecnologia de los Alimentos
(INTA) Universidad de Chile

» RUT : 60.910.000-1

s Direccion : El Libano 5524, Macul

« Region : Metropolitana

+ Ciudad : Santiago

» Fono : 6781401

» Fax : 2214030

e E-mail : gfiguero@uchile.cl

s Web : www.inta.cl

Cuenta Bancarla {Tipo, N°, banco) :
REPRESENTANTE LEGAL DEL AGENTE POSTULANTE

G


iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo


(Completar datos personales segin Ficha en Anexo 1)

AGENTES/ASQOCIAD

Nombres y Apellidos : Fernando Vio del Rio
Direccion y Comuna : Ei Libano 5524, Macul

Regidn : Metropolitana
Ciudad . Santiago
Fono . 6781411

Fax : 2214030
E-mail fvio@inta.cl

\* .\..

Institute g S\
Ruticlgn y Tl
G Teenstepia du 1oy
d’ Afimantog

& F
N ¥,

Firma

Nombre Universidad Tecnoldgica Metropolitana
RUT : 70.729.100-1

Direccion : Dieciocho 161

Region : Metropolitana

Ciudad : Santiago

Fono : 7877123

Fax : 5626981311

E-mail : rectoria.casacentral@utem.cl

Web : www.utem.cl

Cuenta Bancaria {Tipo, N°, banco): CC 16701702-00 Bco de Chile

REPRESENTANTE LEGAL DEL AGENTE POSTULANTE

Nombres y Apellidos : Miguel Avendano Berrios
Direccion y Comuna : Dieciocho 161 Santiago

Regidén : Metropolitana

Ciudad : Santiago

Fono : 562 6964123

Fax : 562 6981311

E-mail : rectoria.cﬁacentral@utem.cl

Firma
‘...,
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AGENTES ASOCIADOS
* Nombre : Instituto Nacional de Promocion Agraria (INPROA)
+ RUT : 70.723.100-1
s Direccion : Federico Froebel 1676
*» Region : Metropolitana
e (Ciudad : Santiago
* Fono 1 22562720
s Fax : 2050318
» E-mail : r.michea@inproa.cl
» Web : www.inproa.cl
« Cuenta Bancaria (Tipo, N°, banco)

Firma

REPRESENTANTE LEGAL DEL AGENTE ASOCIADO

Nombres y Apellidos : Rolando Michea
Direcciéon y Comuna : Federico Froebel 1676
Pais : Chile

Region : Metropolitana
Ciudad : Santiago

Fono 1 2252720

Fax : 2050318

E-mail 1 r.michea@inproa.cl

Firma X m
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COSTO TOTAL DEL PROYECTO
{Valores Reajustados)

FINANCIAMIENTO SOLICITADO A FIA
(Valores Reajustados)

APORTE DE CONTRAPARTE
(Valores Reajustados)

1 $

%

114.495.851
69.006.726 60 | %
45.489.125 0 | %

Concursc Nacionat de Proyectos

FlA Afio 2004
Formulario de Postulacion
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SECCION 2 : EQUIPO DE COORDINACION Y EQUIPO TECNICO DEL PROYECTO

2.1. Equipo de Coordinacion del Proyecto
(Completar dalos personales segtin Ficha en Anexo 1 y preseniar los cumcuium
vitae en Anexo 2)

COORDINADOR DEL PROYECTO

Nombres y Apellidos
Dedicacion Proyecto (% afio)
Cargo o actividad que realiza

Direccion y Comuna
Chile, El Libano §524, Macul

: Guillermo Figueroa Gronemeyer
: 20%
: Profesor Asociado, .Jefe Laboratorio

de Microbiologia

: Unidad de Microbiologia, INTA, Univ. de

» Regidn Metropolitana

» Ciudad Santiago

» Fono 6781474

» Fax . 2214030

+« E-mail : gfigu?Suchile.cl

e Firma CC}@‘W’ M"‘@ ’

COORDINADOR ALTERNO DEL PROYECTO

Nombres y Apellidos

Dedicacién Proyecto (% afio)
Cargo o actividad que realiza
Direccion y Comuna :
De Chile, El Libano 5524, Macul

¢ Region Metropolitana

s Ciudad : Santiago

« Fono : 6751523

e Fax 2214030

s E-mail ottela@inta.cl
« Fima

/

: Martin Gotteland
: 20%
: Profesor Asociado

Unidad de Gastroenterologia, INTA, Univ.

‘VC-" Ya. T
Concurse Nacicnal de Pr(t_;“wcto_s_ Y
FIA AR 2004
Formulario de Postulacion
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2.2. Equipo Técnico del Proyecto
{Completar dalos personales segun Ficha en Anexo 1 y presentar los curmriculum

vitae en Anexc 2)

Funciony Dedicacion |
Nombre Compieto | Profesion  Especialidad | Actividad enel | al Proyecto |
Proyecto (% afo)
Responsable Lab.
Biotecnologia
; Sa S, Biclogia UTEM.
Gustavo Faundez Bioguimico Molecular PCR y ensayos. 20
enzimaticos,
i seleccion de cepas
Responsable
Laboratorio, Diag.
Mirilam Troncoso Tec. Médico | Microbidlogia Microbiclogice, 18
Caract. Flora
lactica.
Visita a queserias,
lvaro Fi ing. BPA, HACCP wgtm‘ £ 20
Alvard Figusnoa | Agrénomo MHAGE ré gg:::} su;:c J:\c:glisis (1/2 jornada)
| de datos
Patricia Rivas | Bioguimico | Microbiologia miuﬁgg:s:jl;icos s jsg'la da)
| T%r:nico e | BPA Caprino y Responsable
| anado Produesidn.de Produccion de
Juvenal Cortés Caprino y Q Quesos de Cabra 50
uesos de Y
Prod. de Cabra Fabricacion de
Quesecs : queso
Evaluacion y Encarga;{o a
Economista | Seguimientos Evaluacion y
Rolando Michea Kararip Cogins s | | Control 10
Produc Seguimiento del
S — ) proyecto
Intermediario entre
Ingeniero en £k la parte
Victor Calderon Ejecucion i;reer.(:::;?:s investigacion y
Agrario ejecucion en
terreno
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SECCION 3 : BREVE RESUMEN DEL PROYECTO
(Se recomienda complietar esta seccion al finalizar la formulacion del Proyecto)

Antecedentes: airededor del 80% de ta produccién nacional de queso de cabra
artesanal se realiza en la IV region, donde es de mayor importancia en el ingreso
familiar de los habitantes. Una importante limitante a la comercializacion de estos
quesos es su frecuente contaminacion por microorganismos patdogenos que vuelve
riesgoso para ia salud el consumo de estos productos. La eliminacion de dichos
patdégenos se resuelve mediante pasteurizacion de la ieche, proceso que realizan las
cooperativas lecheras y queserias. Sin embargo, este proceso termico también
elimina a la flora lactica propia de la leche, que luego debe ser remplazado por
fermentos comerciales importados, o que disminuye y limita la diversidad vy
participacion de bacterias lacticas nativas en tas cualidades organolepticas tipicas y
deseables del producto. La flora lactica presente en la leche, y a menudo en el
entorno de la queseria, juega un rol clave no solo en el proceso de elaboracion y
maduracion del gueso sino tambien en su calidad organoleptica y en su especificidad
frente a quesos de otras zonas. Aislar y caracterizar |a flora lactica de gquesos de
cabras artesanales elaborados sin ser sometidos a procesos téermicos contribuira en
dos aspectos a) contar con fermentos locales utilizables en reemplazo de los
fermentos importados lo que contribuiria a mejorar la calidad de los quesos
elaborados con leche pasteurizada y b) a diferenciarlos favorablemente de los
productos con cepas importadas.

Objetivos: producir, mediante el uso de fermentos [acticos locales seleccionados y
de leche pasteurizada, quesos de calidad organolépticas similar a los producidos por
los pequefios productores de la IV Region perc cumpliendo con los requisitos
sanitarios.

Con este objetivc general se contemplan los siguientes objetivos especificos: 1)
aislar, caracterizar y conservar las distintas bacterias lacticas presentes en quesos
artesanales; 2) seleccionar cepas lacticas tecnolégicamente relevantes en funcién de
su capacidad a producir diaceétilo, exopolisacaridos, enzimas lipoliticas y proteoliticas,
actividad acidificante, y actividad inhibitoria frente a microorganismos patégenos o
alteradores (segun el RSA), todos factores implicados ‘'en una mejor calidad del
queso; 3) a partir de las cepas obtenidas en la etapa anteriormente descrita,
seleccionar mezclas de fermentos para elaborar en una queseria quesos
experimentales con leche pasteurizada; 4) comparar la calidad de estos quesos y de
quesos elaborados con fermentos comerciales importados y seleccionar la mejor
mezcla de fermentos; 5) usar |la mezcla con mejores propiedades para fabricar

fermentos locales.
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Metodologia: las cepas lacticas se aislaran en medios de cuitivo especificos, se
caracterizaran fenotipicamente mediante observacion microscopica, pruebas
bioquimicas y galerias API; genotipicamente mediante PCR-TTGE y se conservaran
por congelamiento a -70°C. Para la seleccion de las cepas de interés tecnologico, se
determinara la produccion de diacetilo mediante screening en medio especifico y se
cuantificara por cromatografia de gas. La produccion de exopolisacarido se
determinara en colonias aisladas por filancia. Las actividades lipolitica y proteolitica
se detectara mediante screening en medios de cultivo especificos, y se cuantificara
por espectrofotometria. La actividad acidificante se evaluara por mediciéon de la
acidez titulable, y la actividad antibacteriana por inhibicién del crecimiento de E. col,
Salmonellay S. aureus.

Para comparar la calidad de los distintos quesos elaborados con fermentos locales ©
comerciales se utilizara un panel de evaluacion sensorial, utilizando el test de
Karlsruhe.

Impacto: Esperamos que el uso de fermentos facticos locales produzca quesos de
mejor calidad organoleptica que aquellos producidos con fermentos comerciales
importados. El hecho que estos quesos sean mas inocuos y que su calidad se
acerque mas a la del queso artesanal deberia facilitar el acceso de estos productos
al mercado formal e incrementar su valor comercial, lo cual significaria mayores
ingresos para los crianceros. E| proyecto permitira ademas disponer de informacion
relativa a la biodiversidad de la flora lactica de los quesos de cabra artesanal de esta
region, lo cual constituye un primer paso para acceder a una denominacién de
origen.

Concurso Nacional de Proyecto:
FIA Afo 2004
Formulario de Postulacion
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SECCION 4 : IDENTIFICACION DEL PROBLEMA A RESOLVER

La explotacion caprina en Chile es extensiva y orientada hacia la produccion de
carme y de leche destinada a la elaboracion de queso. Este proceso, localizado
principalmente en la IV Region, constituye la principal actividad de pequeros
productores que usan técnicas artesanales, con leche cruda y en condiciones de
higiene que generalmente no cumplen con los requerimientos del servicio Nacional
de Salud. Este inconveniente es mayor puesto que dificulta la comercializacion del
producto y hace que los precios obtenidos por los pequenos productores sean
significativamente inferiores a lo esperado para estos productos en el mercado
formal. Ademas, la fuerte estacionalidad de la produccion de leche y queso,
principalmente entre agosto y marzo, impide el abastecimiento regular de los
mercados a lo largo del ano.

Para sobrepasar este problema se han formado numerosas cooperativas lecheras y
queserias que funcionan como centros de acopio de leche de cabra. Su finalidad es
pasteurizar la leche con el fin de reducir el riesgo de contaminacion del producto
terminal y obtener quesos inocuos. Dicha pasteurizacién, si bien elimina la mayoria
de los microorganismos patogenos, también elimina a la flora lactica nativa presente
en la leche, la cual esta fuertemente implicada en la maduracion del queso y en su
especificidad frente a quesos de otras regiones. Para compensar esta eliminacion, se
utilizan fermentos importados que se agregan a la leche pasteurizada. Si bien esta
estrategia ha permitido mejorar la inocuidad y aumentar la oferta en el mercado, esto
ha ido en desmedro de calidad organoleptica y de la especificidad o “caracter’ del
queso de cabra.

Paralelamente, en la ultima década ha aparecido en el mercado del queso de cabra
empresas de mayor tamano, con mejor capacidad de gestion y mejor acceso a la
informacion, que también fabrican quesos pasteurizando la leche y agregando
fermentos comerciales importados. Dichas empresas han ido creciendo en el
mercado nacional y algunas han comenzado a exportar quesos de cabra a paises
latinoamericanos lo que demuestra que existe un mercado potencial al cual se podria
acceder si el producto tuviera la calidad e inocuidad exigida por los consumidores.

Ei desarrollo economico y social de Chile y su integracion a los grandes mercados,
Union Europea y NAFTA, implica fuertes exigencias no solo de inocuidad sino
tambien de calidad para los productos alimentarios producidos en nuestro pais. Para
los pequerios productores de quesos artesanales de cabra, es probable que si no
logran mejorar la inocuidad y calidad de sus productos, la produccion lndustnal de-—-
queso de cabra va a ir aumentando en desmedro de su produccion, lo cual po
traducirse en un empobrecimiento aun mayor de esta poblacion.
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Por otra parte, los fermentos lacticos que estan involucrados en la elaboracion de los
quesos artesanales constituyen una ‘riqueza biotecnolégica” a cargo de los
pequenos productores. Es probable que existan cepas lacticas endemicas chilenas
con propiedades especificas y con alto potencial de valorizacion agroindustrial que
seria interesante aislar y caracterizar. Es importante realizar esta tarea puesto que el
creciente uso de fermentos lacticos importados y la disminuciéon progresiva de la
elaboracion de quesos artesanales podria resultar en una lenta y progresiva
desaparicion de especies locales de microorganismos que tal vez son un patrimonio
imemplazable. El estudio y caracterizacion de la biodiversidad de la flora lactica
chilena y la constitucion de una coleccion de cepas |locales representa por o tanto un
reto importante para modernizar el sistema de produccion artesanal de queso de
manera a obtener un producto microbiolégicamente seguro, mas homogéneo en su
calidad, pero con toda la especificidad y caracter del producto original.

La valorizacion economica de estas cepas también podria contemplar ademas de su
uso industrial, el estudio de sus propiedades para ia generacion de probioticos y
posterior desarrollo de alimentos funcionales (quesos, yogurt etc) y de mayor valor
agregado.
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SECCION 5 : ANTECEDENTES Y JUSTIFICACIONES DEL PROYECTO

Importancia de la microflora lactica en la eiaboracion del queso

Hace mas de 4.000 arfios que las bacterias lacticas (BL) se utilizan para la
fermentacién de alimentos, con el objetivo de mejorar tanto su conservacion como su
calidad organoléptica o su textura. Aunque son mas conocidos por su papel en la
fermentacién de productos lacteos, las BL también se dtilizan para la fermentacion de
pescados, carnes y vegetales.

Las BL se refieren & un grupo de bacterias “generalmente reconocidas como
inocuas” (GRAS, “Generally Recognized As Safe”) que tienen la propiedad de
producir acido lactico como metaboiito terminal de su proceso fermentativo. Entre las
mas conocidas estan los {actobacilos, bifidobacteria, estreptococos, lactococos etc.
Las BL se encuentran ampliamente diseminadas en ia naturaleza, incluido el tubo
digestivo del hombre y de muchos animales. La leche de cabra cruda por ejemplo
tiene una densidad microbiana del orden de 10%ml que corresponde en su mayoria a
la flora lactica que se desarrolla naturalmente sobre la ubre del animal y “contamina®
la leche durante el ordefo. Esta flora es de gran importancia para el proceso de
fermentacion y/o de maduracion del queso, en razon de sus multiples actividades
enzimaticas, proteasas, lipasas, y glicosidasas entre otras, que contribuyen en forma
muy importante al sabor y aroma tipicos del producto final. Durante la maduracion del
quesc ocurre un cambio progresivo en las poblaciones microbianas. las especies
aerdbicas estrictas disminuyen mientras que ias anaerdbicas aumentan. La flora que
participa en ila formacion de la cascara del queso puede provenir de la leche misma o
del ambiente y también contribuye a dar el sabor final del producto.

Estudios realizados en paises de antigua tradicidon quesera como Francia, Espana o
ltalia han mostrado que existe una amplia biodiversidad de ia flora lactica, que varia
con el tipo de leche y Ia raza del animal gque la produce, la estacion del ano, la zona
geogréafica, el tipo de alimento consumido por el animal etc. Las evidencias muestran
que practicamente cada productor tiene una flora iactica propia que participa en la
elaboracion de su queso y contribuye a su especificidad. Un estudio reciente
financiado por la Unién Europea ha permitido aislar y caracterizar 4.379 cepas de BL
distintas a parlir de 33 guesos fradicionales provenientes de 7 paises de la
Comunidad. Es probable que Chile, de por su aislamiento geografico y la diversidad
de sus biotopos, tengan cepas endémicas de BL que no existan en otros paises.

La fermentacion de productos lacteos puede ser considerado como el proceso
biotecnolégico mas antiguo. Su uso se relaciona con un amplio espectro de
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incrementar los niveles de ciertas vitaminas, todo lo cual es muy beneficioso para la
salud del individuo. La fermentacién también contribuye a disminuir los niveles de
toxinas o de factores anti-nutricionales. Los procesos de fermentacién mejoran la
inocuidad de los productos y prolongan el tiempo de conservacion (Caplice 1999). La
contaminacion microbiologica causada por patogenos se ve inhibida dado que
algunos microorganismos lacticos liberan acidos grasos de cadena corta oly la
factores anti-microbianos, como las bacteriocinas, peroxido de hidrogeno o etanol
(Giraffa 2004).

El proceso de fermentacion espontanea no requiere inoculacién de la matera
prima con cultivos iniciadores (starters); simplemente utiliza [os microorganismos que
estan naturalmente presentes en ella. El principal problema de este proceso natural
es que es dificilmente predecible y controlable y lo que es mas grave al pasteurizar
la leche este proceso destruye la microbiota nativa, derivando a que el producto
pierda en gran medida las caracteristicas positivas que le entregaban los fermentos
naturales. Para realizar la fermentacion controlada, se utilizan microorganismos,
generalmente bacterias acido-lacticas comerciales, que han sido aislados,
caracterizados, seleccionados y conservados para tal uso. Es la adicién de dichas
cepas, al principio del proceso de elaboracion, la que inicia la fermentacion. En el
caso de los productos lacteos y en particular de los quesos, las propiedades de los
cultivos iniciadores, tales como la sensibilidad a fagos y la produccion de acido
lactico, aromas y gases, depende de las propiedades individuales de cada una de las
cepas que componen dichos microorganismos (Wouters 2002). Los cultivos lacticos
destinados a la industria de de la leches constituyen un mercado importante de
alrededor de US$ 250 millones anuales (Hansen 2002).

Para obtener un buen fermento es necesario lograr un balance éptimo entre
las diferentes cepas presentes durante el proceso de elaboracion del queso (Fleet
1999), un desequilibrio leve entre las poblaciones bacterianas puede afectar la
calidad del producto final. En algunos quesos se pueden agregar otros varios tipos
de microorganismos, ademas de los Lactobacillus, entre ellos cepas de Lacfococcus
spp., Leuconostoc spp., © Propionibactenum spp. como flora secundaria. Su
incorporacion tiene como objetivo incorporar algunos compuestos aromaticos
especificos que pueden aportar caracteristicas organolepticas deseables al producto
(Kieronczyk 2003). Todos los microorganismos que participan en el proceso
fermentativo se organizan en comunidades heterogeneas que se distribuyen en la
matriz del queso. Para manejar adecuadamente el crecimiento y las actividades de
las poblaciones bacterianas que componen el ecosistema fermentativo del queso es
necesario, entre otros, conocer su biodiversidad y su evoiucion cuantitativa tanto
temporal como espacial a lo largo del proceso de fermentacion y maduracion de
queso. Para ello es menester identificar taxonomicamente dichas poblaciones (Flet
1999). Las dinamicas de crecimiento, sobrevida y actividades enzimaticas
poblaciones bacterianas en el queso refiejan los cambios fisicoguimicos, dgés
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concentracion de oxigeno, la actividad del agua, las concentraciones de sal, ia
temperatura y otras variables que concuren a definir una adecuada fermentacion.

Los cambios en las poblaciones bactenanas durante el proceso de
fermentacidon pueden ser monitoreados mediante métodos cultivo-dependientes o —
independientes. Las primeras incluyen los métodos clasicos de cultivo en
combinacion con técnicas de identificacion fenotipicas (fisiologicas y biogquimicas) o
genotipicas {(RAPD-PCR) (Fitzsimons 1999). Los métodos de cultivo, sin embargo
requieren mucho tiempo y trabajo y no permiten conocer una buena parte de la
microbiota presente, por ser estos microorganismos viables pero no-cultivables. Por
esta razon se han desarrollados varios métodos basados en el uso de acidos
nucleicos que permiten determinar la biodiversidad de ecosisiemas complejos y
monitorear la evolucidn de poblaciones bacterianas en el tiempo (Olive 1999,
Fitzsimons 2001). Entre ellos esta la electroforesis en gradiente de temperatura
(TGGE o TTGE) o de concentracion (DGGE), ambos métodos analizan los productos
de amplificacion por PCR de una region variable del gen de la sub-unidad 168
ribosomal; dichos productos migran diferenciaimente en funcion de su riqueza en
bases GC. La metodologia DGGE ha sido utilizada con éxito recientemente para
evaluar la biodiversidad bacteriana de distintos tipos de quesos Mozarella (Ercolini
2001). El método TGGE ha sido usado para controlar ecosistemas lacteos definidos
como cultivos starters, leches cultivadas etc. (Ogier 2002; Ogier 2004). En ofro
estudio reciente se determinaron los perfiles de DGGE de los productos de
amplificacion por PCR y RT-PCR de DNA y RNA ribosomal {165 rRNA) a pariir de
muestras de leche y queso de Ragusano, un queso artesanal de Sicilia, los autores
demostraron que la expresion del gen del 16S rRNA en las poblaciones mas
predominantes del ecosistema microbiano de este queso permitia evaluar sus
contribuciones a la actividad metabdlica total de la microbiota (Randazzo 2002). Este
trabajo mostré6 ademas los cambios dinamicos de cada poblacion durante la
fermentacion y la maduracion del queso; ios resuitados revelaron que las actividades
metabolicas en cada etapa del proceso variaban segun las poblaciones (L. /actis y L.
mesenteroides metabolicamente activas en la leche, no en queso maduro al contrario
de L. delbrueckii subsp. bulgaricus). Dicho estudio mostré también que existian
diferencias entre las especies identificadas por cultivo y fenotipificacion respecto a
las detectadas por PCR-DGGE (L. delbrueckii no fue detectado por cultivo).
Conforme a esto los métodos moleculares son por lo tanto adecuados para estudiar
la biodiversidad de la microbiota lactico del queso.

Valorizacién agroindustrial de la biodiversidad de |la flora lactica

Como resultado del desarrollo economico y de la integracion de los paises europeos
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sin embargo también elimina fa flora lactica, por lo cual es necesario reintroducir
nuevos fermentos para Hevar a cabo los procesos de fermentacion y maduracion del
queso. En muchas queserias industriales, como es el caso en Chile, se usan
fermentos estandardizados e importados que resultan en la produccion de quesos
mas homogéneos pero con menos personalidad. En Francia donde hay "un queso
para cada dia del ano”, existe una tipificacion muy fuerte de los quesos gque esta
basada en parte sobre la especificidad de su flora, y que tiene un impacto socio-
econdmico muy fuerte.

En este caso, el problema de la pasteurizacion de la leche y de la perdida de
especificidad del queso ha sido resueito mediante la reintroduccién de la flora de
origen, previamente conservada en forma adecuada. Cabe destacar gque esta
tipificacion de los quesos es aun mas importante en caso de que los productores
quieran obtener una “Denominacion de Origen”, la cual da al producto un fuerte valor
agregado. De esta manera, la biodiversidad de los principales quesos franceses ha
sido estudiada y su flora caracterizada y conservada en “coleccién de cepas” o
ceparios. Las cepas relevantes a nivel tecnoldgico y/o organoléptico han sido
utilizadas para mejorar la calidad de los productos mientras que algunas no
deseables han sido eliminadas. Experiencias similares también se estan realizando
en otros paises de tradicion quesera tales como Espafia, Italia, Holanda etc. Otras
posibilidades de valorizacion economica para estas cepas es su uso industrial, en
razon de los metabolitos de interés que pueden producir, o su uso nutricional o
clinico. Este ultimo constituye un aspecto importante puesto que representa en la
actualidad un mercado en crecimiento rapido. El screening de cepas lacticas para
identificar efectos favorables sobre la salud humana permite seleccionar cepas
liamadas probidticas que pueden sobrevivir en el tubo digestivo del individuo
ejerciendo efectos beneficiosos tales como el aumento de las defensas frente a
patdgenos, la estimulacion de su sistema inmune, la reduccion del riesgo de alergias,
etc. Por lo tanto, la biodiversidad de las floras lacticas en estos paises es
considerado como una riqueza con un alto potencial de valorizacién economica, que
es necesario estudiar y proteger, al mismo tiempo que la biodiversidad de la fauna y
de la flora.

Ademas de su impacto econdémico, la determinacion de la biodiversidad de la
microbiota lactica presente en quesos artesanales también tiene un impacto social
importante. Un estudio economico—social realizado en pequenos productores de
queso de cabra y oveja de Cérsica en Francia, por ejemplo, mostré que la coleccion
de cepas lacticas (el cepario) obtenido a partir de sus quesos es considerado como
un “objeto patrimonial”, definido como un bien que une a los miembros de un grupo
humano entre ellos y que es transmisible a las futuras generaciones. Estas
microftoras constituyen un recurso biotecnoldgico peculiar a cada productor y que
puede ser calificado de “micro-recurso’. Cuando se constituye una coleccidn g
cepas, estos microorganismos particulares se juntan y se conservan
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laboratorio donde el conjunto de ellos se vuelve un bien disponible para la comunidad
y utilizable en forma de fermentos. Esto implica conocer el sistema productivos
artesanal 0 semi-artesanal, asi como los problemas biotécnicos relacionados con el
proceso de fabricacion, y que puedan ser resueltos mediante el uso de cepas lacticas
determinadas del cepario.
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SECCION 6 : MARCO GENERAL DEL PROYECTO

El censo caprino realizado en 1997 evaiuo en 725.000 el nimero de cabras en Chile,
con un 42% en la IV Region. Esta explotacion caprina se hace en forma extensiva y
se desarrolla generalmente en areas semiaridas, con una orientacion preferencial
hacia la producciéon de leche y la fabricacion de quesos artesanales. Dicha
produccion, que estd en manos de pequerios productores o crianceros, se concentra
mayoritariamente en la IV Region (5.800 productores y 306.022 caprinos) y es muy
estacional, se estima que el 70% de la produccion anual de queso ocurre entre
septiembre y diciembre.

La informacion disponible indica que los crianceros producen alrededor del 80% de
los quesos de cabra fabricados en el pais, lo que representd para el afio 1996
alrededor de 815 toneladas. De esta cantidad, solo el 20% esta controlado por los
servicios sanitarios estatales y la mayor parte de ellos son comercializados en el
mercado informal debido en gran parte a las insuficiencias de higiene que rodean al
proceso de elaboracion del queso y también a la heterogeneidad de su calidad. En el
caso de los quesos frescos, su consumo puede implicar un riesgo para la salud del
consumidor puesto que la mayor parte de la teche utiizada no se somete a
pasteurizacion y el producto se elabora bajo condiciones de higiene deficitarias.
Coincidente con lo anterior, el queso de cabra constituye una de las principales
fuentes de intoxicaciones alimentarias en Chile (12.6% del total de brotes entre 1997
y 2000). La reglamentacion sanitaria en vigor, sin embargo, estipula que los quesos
de cabras hechos con leche cruda no pueden ser comercializados antes de su
maduracion, implicando que los quesos frescos deberian sistematicamente ser
elaborados a partir de leche pasteurizada. Esta situacion hace que, a diferencia de
otros paises donde los quesos de cabra artesanales son productos de alto valor
agregado, en Chile sea un producto poco valorizado. Ello se debe a problemas de
higiene y a su calidad heterogénea a lo cual se suma la imposibilidad de asegurar un
abastecimiento estable de los mercados a lo largo del ano. Toda esta problematica
lleva a que los precios que se les paga a los crianceros por sus productos sean muy
bajos, lo que contribuye a mantener a estos productores en una situacion de
marginalidad social. En la actualidad, los precios recibidos por los pequenos
productores se sitian en el orden de los $1.000 por kilo, y alcanzan un nivel de
$2.400 a nivel del consumidor, mientras los quesos de cabra industriales (grandes
productores) alcanzan en las cadenas de supermercados precios a publico del orden
de $ 5.000.

Una de las iniciativas exitosas para tratar de resolver parte de esta situacion, ha sido
la formacion de cooperativas 0 queserias. En el caso de los pequefios productores
de la IV Region tales cooperativas estan a cargo de la recoleccion de gran parte de la
leche de cabra producida, de su pasteurizacion y de la fabncacion de los quesos
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proceso de pasteurizacion con lo cual se pierde un factor importante en la calidad y
especificidad de los productos. Por lo tanto para poder llevar a cabo el proceso de
fabricacién es necesario resembrar dicha leche con fermentos lacticos importados
que son los unicos disponibles en Chile. En los ultimos afos han surgido en el
mercado nacional del queso de cabra empresas de mayor tamano y capacidad de
gestion {Chevrita, Quillayes, etc.) que también pasteurizan la leche y usan fermentos
importados. Estas empresas han tenido un fuerte crecimiento (38% anual entre los
afos 1995 y 99), alcanzando en la actualidad alrededor del 20% de la produccién
nacional. El producto de dichas empresas tiene un alto estandar de inocuidad que le
permite no solo abastecer el mercado nacional sino también exportar hacia otros
paises latinoamericanos como Brasil. La utilizacién de leche pasteurizada y de
fermentos importados permite una produccion mas homogenea en calidad y mas
estable a lo largo del afio, asegurando a los consumidores el acceso a un producto
“seguro”. Sin embargo, estas ventajas se consiguen a costa de la calidad
organoléptica del queso y también de su especificidad en comparacion con los
quesos artesanales elaborados con leche cruda.

17

N

El presente proyecto contempla la participacion de 5 queserias distribuidas en el
territorio de la iV Regidn y de varios pequenos productores, los cuales hacen su
propic queso pero también entregan parte de su produccion de leche a dichas
queserias. Si bien las queserias reciben la leche de cabra cruda de los pequefios
productores, funcionan con un nivel tecnolégico mas alto, puesto que pasteurizan la
leche utilizada y cumplen con las normas sanitarias.
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SECCION 7 : UBICACION GEOGRAFICA DEL PROYECTO

(Anexar ademas un plano 0 mapa de la ubicacion del proyecfo)

DESCRIPCION UNIDAD CENTRAL TECNICO - ADMINISTRATIVA DEL
PROYECTO (Unidad donde se lleva a cabo la mayor parte de la ejecucion, control y
seguimiento técnico y financiero del proyecto. En caso de productores individuales,
corresponde a la misma unidad predial o productiva donde se ejecutara el proyecto)

|
Propietario (Nombre, RUT, direccién, fono, fax y e-mail)
Instituto de Nutricion y Tecnologia de los Alimentos. Universidad de Chile.
INTA

RUT : 60.910.000-1
Direccion : El Libano 5524, Macul.
Region. : Metropolitana

Fono . 6781474

Fax : 2214030

e-mail : gfiguero@uchile.cl

Propietario (Nombre, RUT, direccion, fono, fax y e-mail)
Universidad Tecnologica Metropolitana (UTEM). Facultad de Ciencias
Naturales, Matematicas y Medio Ambiente

RUT : 70.729.100-1
Direccion : Dieciocho 161
Region : Metropolitana
Fono : 56-2-6964123

Fax : 56-2-6981311
e-mail : gfaundez@utem.cl

Propietario (Nombre, RUT, direccion, fono, fax y e-mail)
Instituto de Promocion Agraria, INPROA. Sede Central y IV Region

RUT

Direccién : Federico Froebel 1676, Providencia
Regién : Metropolitana

Fono 1 2252720

Fax : 2050318

e-mail : r.michea@inproa.cl
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* DESCRIPCION UNIDADES PRODUCTIVAS PARTICIPANTES (Unidades de
ensayo, prediales, demostrativas y/o de réplica)

UNIDAD PRODUCTIVA 1
Queseria: Quesos de leche Santa Cristina, RUT: 6.475.013-5
Propietario: Gustavo Adolfo Hernandez Valdivia.

Region: IV de Coguimbo

Provincia: Limari

Comuna: Ovalle

Localidad {describir la ubicacidn referencial respecto a otras ciudades o localidades
cercanas, en términos de Km de la unidad central a otra ciudad ¢ localidad. De ser
posible, sefialar coordenadas UTM): Ubicada a 6 Km al Este de la Quebrada Seca y
al Oeste de la comuna de Ovalle.

UNIDAD PRODUCTIVA 2
Queseria: Sociedad Agroindustrial Tamaya. RUT: 79.620.660-8
Propietario (Nombre, RUT, direccién, fono y fax): Maria Violeta Seco Ramirez

Cerrillos de Tamaya s/n

Regidn: IV de Coquimbo,

Comuna de Ovalle

Localidad (describir la ubicacidén referencial respecto a otras ciudades o localidades
cercanas, en términos de Km de |la unidad central a otra ciudad o localidad. De ser
posible, sefialar coordenadas UTM): Ubicada en Cerillos de Tamaya, camino interior
a 25 Kms desde Ovalle, al Oeste de Ovalle.

UNIDAD PRODUCTIVA 3
Queseria: Isconza. RUT: 45.965.05-8
Propietario: Ismelda Contreras Zarriente

Bolsico Las Breas, Rio Hurtado

Regién: IV de Coguimbo

Provincia: Limari

Comuna de Rio Hurtado

Localidad: La Queseria: Ubicada en Las Breas al Este de Ovalle.

UNIDAD PRODUCTIVA 4
Queseria: Sociedad Tres Robles de Rio Hurtado. RUT: 8.215.050-1
Propietario: Nicanor Rojas Pasten

Hurtado calle s/n
Region: IV de Coquimbo

R

7
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Provincia: Rio Limari
Comuna de Ovalle
Localidad: Ubicada a 80 Km al Sur Oeste de Ovalle.

UNIDAD PRODUCTIVA §
Queseria: Pachingo.
Propietario: Soledad Vicuia Baeza

Pachingo

Regidén: IV de Coguimbo

Provincia: Limari

Comuna de Ovalle

Localidad: Ubicada a 11 Km al Oeste de Quebrada Seca.

UNIDAD PRODUCTIVA 6
Queseria: Las Majadas de Camarico RUT: 8.657.895-6
Propietario: Juan Ruilova Leal

Las Majadas de Camarico

Region: IV de Coquimbo

Provincia: Limari

Comuna de Punitaqui

Localidad: Ubicada en la Granjita camino a Camarico, 20 Km desde Ovalle

UNIDAD PRODUCTIVA 7
Queseria; Los Aromos de Limari S.A. RUT: 7.162.998-8
Propietario: Hernaldo Diaz Miranda

Campo Lindo Ovalle

Regién: IV de Coquimbo

Provincia: Limari

Comuna: Ovalle

Localidad: Ubicada a 13 Km al Sur Oeste de Ovalle

<
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SECCION 8 ; OBJETIVOS DEL PROYECTQ

8.1. Objetivo General

Mejorar ia calidad organoléptica y la especificidad del queso de cabra elaborado con
leche pasteurizada por queserias de la IV region, mediante la utilizacion de
fermentos lacticos locales previamente caracterizados y seleccionados a partir de
guesos artesanales fabricados con leche cruda.

8.2. Objetivos Especificos

1. Aislar, caractenzar y conservar las bacterias lacticas presentes en las diferentes
etapas de elaboracidn de queso de cabra artesanal.

2. Seleccionar las cepas lacticas con propiedades tecnolagicamente relevantes
respecto a actividades acidificante, lipolitica y antibacteriana, y a la produccion de
exopolisacarido y diacetilo.

3. Etaborar quesos experimentales en una gueseria utilizando distintas mezclas de
fermentos lacticos locales seleccionados en base a sus propiedades tecnologicas.

4. Seleccionar la mejor mezcla de fermentos mediante evaiuacion de la calidad
organoléptica de los productos obtenidos

5. Elaborar qguesos a partir de leche pasteurizada utilizando la mezc¢la de fermentos
seleccionada, en [as queserias participantes en el estudio.

6. Capacitar al personal de las queserias en buenas practicas y uso de los fermentos
lacticos [ocales en la elaboracion de quesos de cabra artesanales.

7. Evaluar comparativamente la produccion de quesos de cabra en base al fermento
seleccionado y un fermento comercial disponible.,

8. Gestionar contactos con empresas que posean tecnologia o la intencion de
producir en forma comercial los fermentos desarrollados en el presente proyecto.
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SECCION 9 : METODOLOGIA Y PROCEDIMIENTOS

(Describir en detalle la metodologia y procedimientos a ulilizar en la ejecucion del
proyecto)

Disefio experimental

El estudio, estimado para 24 meses, seleccionara cepas de bacterias |acticas
provenientes de tres etapas de produccion de gqueso de cabra artesanal, leche,
queso de 15 dias y queso de 30 dias. Los productos, leche y quesos, seran
obtenidos de al menos cinco gueserias de la IV Region. De cada una de estas
queserias se seleccionaran tres productores que cuenten con las mejores
condiciones de infraestructura, higiene y nivel técnico. Se obtendran 15 muestras de
leche, 15 muestras de queso de 15 dias y 15 muestras de queso de 30 dias.
Ninguna de estas muestras serd sometida a procesos térmicos de pasteurizacion,
con el fin de no eliminar la flora autdctona. Tanto la leche como los quesos seran
obtenidos y procesados entre los meses de octubre del afo 2004 y marzo del 2005.
Conforme a estudios previos, se estima que a partir de estos muestreos se
obtendran alrededor de 360 cepas de bacterias lacticas, que seran sometidas a
estudios de identificacion y caracteristicas tecnoiogicas relevantes para la produccion
de queso. Junto a lo anterior, se identificara la presencia de agentes patoégenos en
quesos conforme al Reglamento Sanitario de los Alimentos. En base a las
caracteristicas tecnoldgicas, produccion de diacetilo, actividad lipolitica, produccién
de exopolisacaridos, capacidad acidificante, actividad proteolitica y actividad
antibacteriana, se seleccionara un numero no inferior a 36 cepas, las que, las que
aisladamente y en combinacion, seran utilizadas como fermento para la preparacion
de quesos a nivel piloto. Estos quesos seran sometidos a un panel de evaluacidon
organoleptica que permitira definir el o las mejores combinaciones para su posterior
utilizacion en las diferentes queserias participantes en el estudio. De esta forma se
confirmara ila calidad organoléptica y se procedera a elaborar quesos en forma
masiva con los productores de la region, quedando las cepas disponibles para su
utilizacion por todos los productores de la region. Durante todo el desarrollo del
proyecto se reforzaran las condiciones de higiene de las plantas y se impartira cursos
de capacitacion sobre higiene y buenas practicas de manufactura a los técnicos y
operarios de las queserias participantes en el proyecto.

Objetivo Especifico 1. Aislar, caracterizar y conservar las bacterias lacticas
presentes en las diferentes etapas de elaboraciéon de queso de cabra artesanal.

Actividad 1.1. Reunidn inicial de los participantes en el proyecto
En esta etapa, los investigadores asociados al proyecto (INTA, UTEM e INPROA



™ 24
fa’%l A
%Gmmmo DE CHILE
] K FUNDACION PARA LA
INNOVACION AGRARIA

beneficios que resultaran de su ejecucion y por el otro explicar a los peguenos
productores incorporados en el estudio cuales son las actividades que les
corresponde en cada una de ias etapas del proyecto.

Actividad 1.2. Capacitacion del personal para la toma de muestras

El Laboratorio de Microbiologia del INTA capacitara por a 2 personas para la correcta
toma de muestras de leche y quesos. Esto incluira realizar procedimientos en forma
esteril, conservacion en frio de muestras, apropiada rotulacion y registro, empaque y
envio inmediato al Laboratorio de Microbiologia en Santiago.

Actividad 1.3. Toma de muestras de ieche cruda y queso artesanal en 2 etapas de
maduracion.

Este estudio contempia el analisis de la flora lactica de quesos artesanales de cabra
provenientes de 15 pequefios productores de la IV Region. Para ello se elegiran
productores que entregan parte de su produccion de leche a queserias iecheras. De
cada productor, se analizara una muestra de leche cruda, una de queso con 15 dias
y otra con 30 dias de maduracion, lo que resulta en un total de 45 muestras. Las
muestras se obtendran durante la temporada de produccion, entre los meses de
octubre y marzo. Cada muestra se recolectara y mantendra en recipientes esteériles
a 4° C gue se enviaran a Santiago, de manera que puedan ser procesadas en el
laboratorio dentro de las 24 horas siguientes de su toma. Alli, en todas las muestras
se realizara el aislamiento de las bacterias lacticas y el analisis molecular de su
diversidad por PCR-TGGE.

Actividad 1.4. Control de calidad microbiologica de las muestras.

En las muestras recolectadas se determinara la presencia de microorganismos
patégenos segun lo especificado en el Reglamento Sanitario de los Alimentos (1). Se
incluira el recuento de Enterobacterias y de S. aureus, y la deteccion de Salmoneila
mediante medios selectivos y pruebas bioquimicas confirmatorias y en acuerdo con
la metodologia especificada en el Manual de Analisis Bacteriologico de la FDA (BAM)
(2-4). Las cepas que se obtengan en este analisis se guardaran y se utilizaran en los
ensayos de actividad antibacteriana

Actividad 1.5. Aislamiento de bacterias lacticas

A partir de las muestras de leche obtenidas se intentara aislar los siguientes Geéneros
bacterianos: Lactobacillus termofilos y mesofilos, Streptococcus spp., Lactococcus,
Leuconostoc y Enterococcus spp. (7) mediante diluciones seriadas de las muestras y
siembra en medios selectivos segun la metodologia que se incluye en ila siguiente
tabla:
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Microorganismos Medio de Cultivo T° y tiempo de incubacion
Streptococcus M17 + 1% lactosa 37°C; 48h-5 dias
Leuconostoc MRS 37°C; 48h-72 h
Lactococcus M17 + 1% lactosa + ci* 22°C; 48h-5 dias
Enteroccoccus Bilis esculina azida 37°C; 24-48h
Lactobacilos termofilos MRS acido 42° C; 48-72 h
Lactobaciios mesofilos MRS acido 22° C;48-72h

*cicloheximida

Actividad 1.6. Identificacion feno y genclipica a nivel de género de las bacterias
|acticas.

Las colonias obtenidas serdn caracterizadas fenotipicamente mediante pruebas
micro y macroscépicas y confirmadas mediante pruebas bioguimicas y/o PCR
utilizando partidores especificos (8-10). El producto de amplificacion se visualizara
mediante electroforesis en gel de agarosa al 1%. Las cepas de bacterias lActicas
confirmadas por PCR seran conservadas en glicerol al 30% a —20°C. Cada cepa
conservada sera codificada y se registrara la fecha de su obtencion y datos relativos
a su origen {nombre y direccion del productor). Se estima que se aislaran entre 6 y 8
cepas por producto analizado, por lo cual se deberia obtener un total de 270 a 360
cepas aproximadamente que formaran parte del cepario.

Actividad 1.7. Estudio de [a evolucion de la flora lactica durante el curso del proceso
de fabricacion del queso.

A pariir de las muestras de leche y quesos almacenadas a —-30°C (45 muestras en
total) se estudiara el perfil general de la microflora lactica mediante PCR y Gel de
Electroforesis en Gradiente de Temperatura (TTGE), métodos actualmente vigentes
para el estudio de la caractenzacion de diferentes ecosistemas bacterianos (11, 12).
El DNA bacteriano de dichas muesiras se extraera usando un bead-beater {Biospec).
La cantidad e integridad del ADN obtenido se determinara por gel de agarosa al
1.2%. EI DNA obtenido se amplificara con partidores universales o especificos {uno
de ellos con un clamp GC) que amplifican la region entre V6 y V8 del rADN 16S de
eubacteria (13). Luego los fragmentos amplificados seran separados mediante
TTGE; el perfil de bandas obtenido se visualizara con Syber-Green bajo luz UV. Los
geles de TTGE se estandarizaran incluyendo una escalera de identificacion que
incluira 4 cepas de referencia.

Objetivo Especifico 2: Seleccionar las cepas lacticas para sus propiedades
tecnologicas respecto a actividades acidificante, lipolitica y antibacteriana, y a la
produccion de exopolisacarido y diacetilo.
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El objetivo de esta fase es seleccionar cepas que presenten alguna actividad
interesante desde el punto de vista tecnologico y que sean de utilidad para mejorar
la calidad microbioldgica y/o organoléptica del queso de cabra artesanal. En una
primera etapa se evaluaran la produccion de exopolisacéarido y de diacetilo y la
actividad lipolitica en todas las cepas obtenidas, y las actividades acidificantes,
proteoliticas y antibacterianas de las cepas lacticas seleccionadas en la primera
etapa. Las cepas seleccionadas se identificaran mediante es sistema API
(BIOMerieux) y se les determinara su susceptibilidad a antibioticos y presencia de
plasmidios. A partir de estos ensayos se seleccionaran los fermentos lacticos que
seran utilizados posteriormente en la elaboracion piloto de quesos. Para estos
estudios [as cepas seran recuperadas del cepario, cuitivadas en medios selectivos y
evaluadas segun los siguientes protocolos.

Actividad 2.1. Seleccion de cepas productoras de diacetilo

El diacetilo es un componente esencial para el aroma del gqueso. Es producido
mediante la conversion del acido citrico o lactico presente en la leche, en piruvato y
luego en alfa-acetolactato, el precursor del diacetilo. Si bien, la mayoria de las
bacterias lacticas decarboxilan el alfa-acetolactato para producir acetoina, algunas
cepas no tienen la actividad enzimatica correspondiente, por lo cual el alfa-
acetolactato se metaboliza prefeenciaimente en diacetilo.

La produccion de diacetilo se determinara mediante screening en placa de las cepas
utilizando el procedimiento descrito por Monet y col (18). Las cepas que resulten
positivas en este ensayo seran analizadas por cromatografia gaseosa.

Actividad 2.2. Seleccion de cepas productoras de exopolisacarido de Lactobacilius

La produccion de exopolisacarido (EPS) sera evaluada mediante la formacién de
EPS capsular, utilizando la técnica de tincion negativa con tinta china y filancia de las
colonias crecida en agar MRS. Una colonia sera considerada mucoide cuando la
longitud del filamento formado por el contacto y alejamiento de una asa iguale o
supere los 5 mm (15). En las cepas que resulten positivas por estos ensayos se
extraera el exopolisacarido producido mediante precipitacion con etanol (16), y se
cuantificara mediante el método fenol-sulfarico (17).

Aclividad 2.3. Seleccion de cepas con actividad lipoliticas
Se evaluara sembrando las cepas en agar MRS o M17 con 5% crema de leche 0 1%
trioleina en presencia de Victoria blue (1:7500) para aumentar la visualizacion de la
actividad, e incubando a 30° C por 5 dias. La actividad lipolitica se apreciara por la
aparicion de halos alrededor de las colonias sembradas en un medio apropiado

Se cuantificara esta actividad mediante un ensayo enzimatico utilizando un sustrato
cromogenico, midiendo la actividad por espectrofotometria (14).

enteropatogenos.
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La actividad antibacteriana de las bacterias lacticas se determinara mediante el
ensayo de doble capa descrito por Schillinger y cols., 1989 (19). Para elio se
utilizaran como cepas blanco bacterias patégenas o contaminantes que hayan sido
aisladas desde leche o queso de cabra durante este estudio: S. aureus, Salmonella
y E, coli. Se mediran los halos de inhibicién producidos en el agar por las cepas y se
consideraran positivos aquellos que presenten una zona clara de mas de 10 mm
alrededor del spot. En cada ensayo, se incluirdn cepas productoras de actividad
antibacteriana como control positivo. Todos los ensayos se realizaran por duplicado.
De este ensayo, se seleccionaran aquellas cepas lacticas que presenten un mayor
espectro de accion.

Actividad 2.5. Seleccion de cepas con actividad acidificante de Lacfococcus y
Lactobacillus.

Se determinara incubando las cepas en leche pasteurizada a 35°C durante 3 horas y
determinando la acidez titulable.

Actividad 2.6. Seleccion de cepas con actividad proteolitica

Se evaluara sembrando las cepas en agar MRS o M17 con 10% de leche
descremada, incubando a 30° C por 5 dias. La actividad proteolitica se apreciara por
la aparicion de halos alrededor de las colonias sembradas en un medio apropiado

Se cuantificara esta actividad mediante un ensayo enzimatico utilizando un sustratos
cromogénico, midiendo la actividad por de aminopeptidasas por espectrofotometria

Objetivo Especifico 3: Elaborar quesos experimentales en una queseria utilizando
distintas mezcilas de fermentos lacticos locales previamente seleccionados en base a
sus propiedades tecnologicas.

Los quesos seran producidos a escala piloto utilizando la infraestructura de la
gueseria que cuente con los mejores niveles técnicos y de buenas practicas de
manufactura, y conforme a los procesos de elaboracién en uso rutinario en dicha
empresa. La unica modificacion consistira en sustituir los fermentos comerciales por
mezclas de fermentos seleccionados. Para ello 10s operarios de dicha planta seran
capacitados en los conocimientos basicos de higiene, buenas practicas y uso
correcto de fermentos.

La elaboracion de los quesos con las diferentes mezcias de fermentos seleccionados
se realizara por duplicado.

Aclividad 3.1. Seleccion de mezcla de cepas a usar como fermentos.
A partir de las propiedades determinadas previamente se seleccionaran
combinaciones de cepas que se usaran como fermentos en la elaboracion de quesos
pilotos. Se elegiran 6 combinaciones de fermentos para ser utilizadas en
elaboracion de los quesos experimentales.

Concurso Nacio

Formulario de P 6N A
{4 fwo‘\&c’\‘




28

8 COBIERING DE CHILE
- FUNDACION PARA LA.
INNOVACION AGRARLA .

Actividad 3.2. Produccién y conservacion de los fermentos seleccionados para
elaboracion de quesos.

Las cepas seleccionadas se creceran en forma separada en fermentadores o
erlenmayer, y en condiciones aerdbicas o anaerébicas y de agitacién segun sea
necesario, hasta estar en fase exponencial de crecimiento. Luego los
microorganismos se concentraran y se lavaran mediante centrifugaciones y se
conservaran liofilizados hasta su utilizacién en la elaboracién de quesos. Se
verificara 1a viabilidad y concentracion bacteriana en las preparaciones liofilizadas.

Actividad 3.3. Elaboracion de queso de cabra con las mezclas de fermentos
seleccionados

Los quesos se elaboraran a partir de leche de cabra filtrada y pasteurizada a 65°C
por 30 minutos. Después de enfriar a 32° C se adicionara cloruro de calcio al 0,02 %
que luego sera inocutada con una solucién al 1 % viv de diferentes mezclas de
fermentos* fiofilizados Luego de 20 minutos de maduracion, se agregara el agente
coagulante (rennet/quimosina, Rhodia). Al cabo de 40 minutos, la cuajada se cortara
y el suero producido se eliminara. Se dejard reposar por 10 minutos y agregara
salmuera pasteurizada, 1,5 a 2 Kg de sal por 100 litros de leche. Se agregara agua a
60° C hasta elevar la temperatura de la cuajada a 37° C, y se agitard de 10 a 15
minutos. Se realizara una segunda agitacion hasta obtener un granc firme por 10 a
15 minutos. Se procedera al moldeo y a un prensado por 30 minutos, con 2 Kg por
Kg de masa, y luego a un segundo prensado por 1 hora con 4 Kg por Kg de masa.
Se dejara el queso en el molde hasta el dia siguiente, y se salara por frotacién o
salmuera. Se dejara madurar por 30 dias con control de temperatura (10 — 15 °C), y
un 85 % de humedad relativa.

Ademas de los quesos fabricados con las mezclas de fermentos seleccionados, se
incluirdn la elaboracion de 1 queso control con el cultivo iniciador utilizado
habitualmente por la cooperativa.

Objetivo Especifico 4. Seleccionar la mejor mezcla de fermentos mediante
evaluacion de la calidad organcléptica de los productos obtenidos.

Una vez obtenidos los quesos experimentales, sera necesario estudiar su calidad
microbioldgica y propiedades organolépticas para seleccionar las cepas definitivas
que seran utilizadas en las 5 queserias (objetivo 5). Para esto se realizaran las
siguientes actividades:

Actividad 4.1. Evaluacion de la inocuidad de los quesos.
Previo a la evaluacion sensorial se determinara la calidad microbiolégica del producto
final (queso con 30 dias de maduracion) mediante la deteccidn de microorganismos
patdgenos o alteradores segun lo detallado en la actividad 4 del objetivo especificg

Actividad 4.2. Seleccion de la mejor formulacién de fermentos locales
evaluacion sensorial de los quesos
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La calidad organoléptica de los quesos elaborados experimentalmente sera evaluada
por un panel de evaluadores entrenados a través del test de Karlsruhe que mide la
calidad total del producto tomando en cuenta los parametros de textura, olor, sabor y
apariencia (20).

De acuerdo a los resultados obtenidos, se seleccionaran los fermentos que seran
utilizados en la elaboracién de queso a partir de leche pasteurizada en las 5
gueserias

Objetivo Especifico 5. Elaborar en las queserias participantes en el estudio quesos
a partir de leche pasteurizada reemplazando los fermentos importados por la mezcla
de fermentos seleccionados.

Actividad 5.1. Elaboracion de quesos de cabra con la mezcla seleccionada en las
queserias participantes al estudio.

Se elaboraran quesos experimentales por duplicade, en cada una de las queserias
que participan en el estudio, usando la mezcla de fermentos seleccionada en 4.2 y
segun la misma metodologia descrita en 3.3.

Actividad 5.2. Evaluacion de 1a inocuidad de los quesos.

Previo a la evaluacién sensorial se determinara ia calidad microbiolégica del producto
final (queso con 30 dias de maduracién) para ello se evaluara la presencia de
microorganismos patogenos, indicadores y alteradores segun lo detallado en la
actividad 4 del objetivo especifico 1.

Actividad 5.3. Comparacion de la calidad de los productos obtenidos

Se compararan los quesos obtenidos de las distintas queserias a través de un panel
de evaluacion sensorial segun lo detailado en la actividad 4 del objetivo especifico 2,
de manera a determinar si existe variabilidad individual en |a calidad de los quesos
provenientes de las diferentes queserias. De encontrarse variabilidad se intentara
determinar la o las causas. En el caso de detectar un mal manejo del fermento o
elaboracion del producto, se implementaran las medidas correctivas pertinentes y re-
capacitacion. También se considera el analisis proximal de la leche cruda
proveniente de las distintas queserias. La aplicacion y resultados de las mismas
seran posteriormente confirmadas mediante la metodologia descrita previamente
hasta que el producto final sea 6ptimo.

Objetivo Especifico 6. Capacitar al personal de las queserias en higiene general,
buenas practicas y el correcto uso de los fermentos lacticos locales en la elaboracion
de quesos de cabra artesanales.

Actividad 6.1. Elaboracion y disefio de un manual instructivo
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El adecuado uso y manipulacion de los fermentos lacticos seleccionados se detaliara
en un Manual que sera puesto a disposicion de los productores y manipuladores de
queso de cabra.

Actividad 6.2. Capacitacion en uso de fermentos

Se organizara ademas un Taller en el que se aplicara y explicara los contenidos del
Manual disenado previamente con el fin de contribuir a la capacitacion de los
productores y operadores en el correcto uso y manejo de fermentos lacticos.

Actividad 6.3. Seminario de difusién a productores

Este seminario tiene como finalidad informar a los productores participantes los
resultados del estudio de la calidad microbiclogica de los productos elaborados y de
la realidad funcional de las queserias.

Objetivo especifico 7. Evaluar comparativamente la produccion de quesos de cabra
en base al fermento seleccionado y un fermento comercial disponible.

Se elaborara en paralelo un queso con un fermento comercia! disponible especifico
para el gqueso de cabra y posteriormente se determinara su calidad mediante
evaluacion sensorial.

Objetivo especifico 8. Gestionar contactos con empresas nacionales y/o
internacionales gue posean tecnologia o la intencion de producir en forma comercial
los fermentos desarrollados en el presente proyecto.
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SECCION 10 : ACTIVIDADES DEL PROYECTO
(Adjuntar Carfa Gantt mensual para ia iofalidad del proyecto)

ARO FIY

Objetivo | Actividad L Fecha Fecha
Especif. N° | N° Descripcion Inicio | Término

1 1.1 Seleccion de los productores para la| Diciembre | Diciembre
participacion en el estudio.

1 1.2 Capacitacion del personal para la toma de | Diciembre | Diciembre
muestras.

1 13 Toma de muestras de leche cruda y queso | Diciembre | Diciembre
artesanal en 2 etapas de maduracion.

1 1.4 Control de calidad microbiolégica de las| Diciembre | Diciembre
muestras

1 1.5 Aislamiento de bacterias lacticas. Diciembre | Diciembre
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Objetivo | Actividad Descripcion Fecha Fecha
Especif. N°|  N° P Inicio | Término
1 13 Toma de muestras de leche cruda y queso| Enero Mayo l
artesanai en 2 etapas de maduracion. |
1 1.4 Control de calidad microbiolégica de las| Enero Junio
muestras
1 15 | Aislamiento de bacterias lacticas. Enero Junio
i |
1 16 | ldentificaciébn feno- y genotipica de las| Enero Agosto
bacterias lacticas y conservacion.
1 1.7 Estudio de la evolucion de la flora lactica| Junio Octubre
durante el curso del proceso de fabricacion
del queso
2 21 Seleccion de cepas con actividad| Junio | Septiembre
| acidificante |
2 22 'Seleccién de cepas con actividades| Julio | Oclubre
[ lipoliticas. ,
2 23 Selecciébn de cepas productoras de| Agosto | Noviembre
exopolisacando. ,
2 2.4 Seleccion de «cepas productoras de  Septiembre | Diciembre
diacetilo \ |
2 2.5 Seleccibn de cepas con actividades Octubre | Diciembre
antibactenanas frente a enteropatégenos. |
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~ Objetivo | Actividad 7 Fecha | Fecha
Especif. N° | N° Damcription Inicio | Término
2 2.5 Seleccion de cepas con actividades| Enero Enero
antibactenanas frente a enteropatégenos.
3 3.1 Selecciébn de mezclas de cepas a usar| Febrero Marzo
como fermentos |
3 3.2 Produccion y conservacién de los| Marzo Abril

fermentos seleccionados para la |
elaboracion de quesos

3 33 Elaboracion de quesos de cabra con las  Abiil | Mayo ﬂnﬂ\-o
mezclas de fermentos seleccionados E
4 4.1 Evaluacion de la inocuidad de los quesos Junio Junio
4 4.2 Seleccion de la mejor mezcla de fermentos Julio | Julio
locales mediante evaiuacién sensorial de
los quesos
5 51 Elaboracién de quesos de cabra con 1a Junio Julio

mezcia seleccionada en 'as quesesias
participantes al estudio

5 52 Evaluacion de la inocuidad de los quesos | Agosto | Septiembre

5 53 Comparacion de la calidad de los 5| Octubre Octubre —I-L\ \’O
preductos obtenidos ’

6 6.1 Elaboracién y disefio de un manuaI|Sepitembre Octubre
instructivo

6 6.2 Capacitacion en uso de fermentos Noviembre | Noviembre

& . 6.3 Seminario de difusion a productores Noviembre = Noviembre
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SECCION 11: RESULTADOS ESPERADOS E INDICADORES

11.1. Resultados Esperados por Objetivo

Obj. Esp . Meta Parcial
N° Resultado Indicador Final Meta Plazo
1 Aislamiento, N° de cepas
caracterizacion, y aisladas, ~320 0% Abril 2005
conservacion de cepas | caracterizadas | cepas
{acticas y conservadas 100% Agosto
2005
Obtenciéon de cepas 50% Julio 2005
2 lacticas seleccionadas | N° de cepas 2040
POr sus propiedades seleccionadas cepas 100% Noviembre
tecnolégicas. 2005
Elaboracién de quesos | N° de quesos
3 con mezclas de distintos 6 100% Abril 2008
fermentos fabricados
seleccionados
Seleccion del mejor
4 queso y de la mejor N° de quesos 6 100% Mayo 2006
mezcla de fermentos. evaluados
Elaboracién de quesos
en S queseriasconla | N°de quesos
5 mezcla de fermentos fabricados y 5 100% Agosto
seleccionada y evaluados 2006
evaluacion de calidad
Capacitacion al
8 personal de las N°® de 100% 100% Septiembre
queserias sobre ef uso personas 2008
de los fermentos capacitadas
lacticos locales
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, Metas
Actu;:dad Resultado Indicador Unidad SIIt:i?:?a“Im Fecha | Fecha | Fecha | Final
1.1 Reunidn Inicial con IN° de productores 7
Productores seleccionados
seleccionados
1.2 Personal capacitado % de éxito en la 100%
para la torna de capacitacion
muestras
1.3 Muestras obtenidas N® de muestras obtenidas 45
1.4 Calidad  microbiolégica | N° de muestras 45
de las muestras | controladas
controlada
1 1.5 Bacterias licticas N° de cepas aisladas 360
aisladas
1.6 Bacterias lacticas [ N® de cepas identificadas 36
identificadas ¥ | Y conservadas
conservadas
-Evolucién de la flora|N° de perfiles de TTGE 45
1.7 lactica durante la
elaboracitén de queso
2.1 Cepas de Lactobacillus | N° de cepas analizadas Noes
productoras de diacetilo posible
detectadas estimar
2.2 Cepas de Lactobacillus | N° de cepas analizadas No es
productoras de posible
exopolisacarido estimar
detecladas
2.3 Cepas lacticas  con | N° de cepas analizadas No es
capacidad lipolitica posible
2 detectadas. estimar
‘f‘u‘ 2.4 Cepas lacticas  con | N° de cepas analizadas No es
Z actividad antibacteriana posible
-~ detectadas estimar

Concurso Nacional de Proyectos
FIA Ado 2004
Formulario de Postulacion
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2 25 Cepas de Lactococcus | N° de cepas analizadas No es
con capacidad posible
acidificante detectadas estimar
2 28 | Cepas con capacidad N° de cepas analizadas No es |
proteolitica detectadas | posible |
estimar i
3 3.1 Seleccion de mezclas de | N° de mezcelas 6 ;
cepas a usar como g I
fermentos |
3 3.2 Femmentos producidos y | % de los fermentos B
conservados producidos
3 33 Quesos experimentstes | N° de quesos fabricados 7
fabricados con las
mezclas de fermenios
4 41 Inccuidad de los quesos | N° de quesos controladoes 7
- controlada
4 42 Seleccion de formulacion | N° formulaciones 1
de fermentos seleccionadas
5 5.1 Elaboracitn con Fermento utilizado por 1
fermento seleccionade | cada queseria (total 5)
5 52 Inocuidad de los quesos | N° de quesos controlados | B
controlada | |
5 5.3 Comparacitén de la Productos seleccionados 1
calidad de los productos | por evaluacién sensorial
chienides
B 6.1 Elaboracion y disefio de | Entrega de manual 1
manual instructivo
5] 6.2 Capacitacion en use de | Taller de capacitacion 1
fermentos e
6 6.3 Seminario de difusidn Seminario 1
7 71 | Evaluar fermento - -
seleccionado frente a
fermento disponible en
mercado ! = ]
5.1 Contactos con empresas | Empresas contactadas 3

Concurso Nacional de Proyecios
FIA ARo 2004
Farmulario de Postulacidn
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SECCION 12 : IMPACTO DEL PROYECTO

12.1. Economico

La mayor parte de la produccion de queso artesanal de cabra se comercializa en el
mercado informal (80% de la produccion) a un precio muy bajo en razén de su mala
calidad microbioldgica. En el mercado formal, el precio del queso artesanal esta
cercano a los $2.000/kg es decir muy inferior a aguellos quesos industriales cuyo
precio aproximativo es de $5.000/kg, Esta diferencia se refleja en los precios bajos
ofrecidos al criancero por el intermediario.

El uso de fermentos locales por las queserias o cooperativas permitira mejorar no
solo la calidad microbiolégica de sus productos sino también sus caracteristicas
organolépticas, aumentando de esta forma el valor agregado del producto, su valor
comercial y consecuentemente los ingresos de los productores. Conforme a lo
anterior las lecherias participantes tendran la ventaja de disponer de los fermentos
seleccionados, a un costo significativamente menor (£20%) a los disponibles
actuaimente en el mercado. Ademas los operarios de ias gqueserias seran
beneficiados con un Programa de capacitacion en el correcto uso de dicho fermento
y en la aplicacion de Buenas Practicas de Manufactura para la elaboracion de queso
de cabra.

El mejoramiento de la calidad, inocuidad y procesos de las queserias caprinas
deberia resultar en su mayor integracion en la economia de la region, beneficiando
en particular a los pequefos productores y fortaleciendo la cadena de
comercializacion de estos productos.

Los conocimientos adquiridos, asi como la nueva tecnologia aplicada en este
proyecto permitira acumular flora lactica de queso de cabra la cual podra ser en el
futuro empleada para definir una denominacion de origen para los quesos de la IV
Region de Chile, factor que es hoy muy bien apreciado por los consumidores a nivel
internacional.

12.2. Social

A pesar del desarroilo economico que la mineria, la agricultura (de exportacién) y el
turismo han experimentado en la IV region, los habitantes del secano de la 1V region
se han mantenido en niveles de pobreza que se expresan en bajos niveles de calidad
de vida. La actividad ganadera, en particular caprina -predominante en el secano
regional- representa una parte significativa del ingreso familiar de sus habitantes (en
especial de las comunidades). Los beneficios obtenidos por estos a partir del
crecimiento gue han experimentado las mencionadas actividades, se han traducido -

comercial (exportadora) de riego.
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La mayor parte de los productores artesanales de quesos de cabra comercializan su
producto en el mercado informal (80% de la produccion) a un precio muy bajo,
puesto que el acceso al mercado formal esta actualmente limitado por la maia
calidad microbiologica de sus productos. En el mercado formal, los precios al
consumidor varian tambien considerablemente entre los quesos industriales que se
comercializan a un precio aproximativo de $5.000/kg, y los quesos artesanales cuyo
precio esta mas cercano a los $2.000/kg. Esta diferencia se refleja en los precios
bajos ofrecidos al criancero por el intermediario.

Los productores artesanales que, en el marco de las queserias o cooperativas
incorporen la tecnologia especifica planteada en el proyecto, mejoraran no solo la
calidad microbioldgica de su producio sino también sus caracteristicas
organolepticas. Por lo tanto, tendran mas oportunidades de participar en el mercado
formal, mejorando consecuentemente los precios obtenidos y sus ingresos familiares.
El mejoramiento de la actividad de la queseria caprina deberia resultar en una mayor
integracion en la economia de la regidén, beneficiando en particular a los pequenos
productores y fortaleciendo las cadenas de comercializacion de estos productos.

Es necesario considerar que durante los ultimos cinco afios, se han producido
cambios importantes en Chile respecto al mercade de los quesos. El primero se
refiere a la conducta de los consumidores, que ahora son mas exigentes y demandan
productos de mayor calidad y con una gama mas amplia de variedades. El segundo
se refiere al desarrollo de la produccion industrial de quesos de cabra que esta
abasteciendo los mercados mas exigentes y de mayor potencial de desarrollo
incluyendo a los mercados de exportacion. Esta situacion pone a los pequefios
productores frente a la necesidad de implementar un proceso de modernizacion y de
incorporacion de biotecnologias que les permita adaptarse a estas nuevas
exigencias.

Los cambios generados por el proyecto deberian repercutiran directamente sobre los
ingresos de los productores, mejorando los precios de venta de sus productos, y
aumentando el volumen de produccion en condicion de insertarse en el mercado
formal. Actuaimente el porcentaje de la produccidén de queso comercializada en el
mercado formal no supera el 20%. Esperamos que el aumento de calidad de 10s
guesos como resultado de este proyecto pueda incrementar este porcentaje a lo
menos en un 15%.
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SECCION 13 : EFECTOS AMBIENTALES

13.1. Descripcion
(Tipo de Efecto y Grado)

La ganaderia caprina de |la IV region ha contribuido al deterioro de los recursos
existentes en el territorio arido y semiarido en que se localiza (suelos, agua para
riego, vegetacion). Este corresponde a la frontera silvoagropecuaria de la region. Es
necesario considerar que ia ganaderia caprina es una de las escasas formas de
actividades economicas adaptada a estas condiciones.

En efecto, en aquellos sectores 0 areas en que los recursos son de mejor calidad o
cantidad, las actividades agropecuarias se orientan a aguellas de mejor rentabilidad
en especial los parronales para uva de exportacion (consumo fresco), en las areas
de riego de los valles principales de la region.

Dados los problemas de calidad del producto y consecuentemente los bajos precios,
la estrategia de sobreviviencia de los crianceros, se basa en la posesion de la mayor
masa caprina posible, con el objeto de asegurar una produccion de leche y quesos
abundante para alcanzar los ingresos requeridos. Esto ha significado |la sobrecarga
de las “praderas” y su deterioro en un proceso ciclico en que sequia, disponibilidad
de pastos, volumen de la masa caprina y produccion se relacionan fuertemente.

En consecuencia, es posible que el mejoramiento de la caiidad de ios quesos
mediante nuevos procedimientos biotecnoldgicos permita una mayor incorporacion
de estos productos a los mercados formales. Esto se traducira en mejores precios
para los productores y hara mas aceptable por ellos un manejo mas racional de su
ganado, implicando una disminucion de la masa caprina para equilibrala con los
forrajes disponibles, el mejoramiento de las “praderas” y una mayor produccion de
leche de mejor calidad, permitiendo asi un desarrollo sustentable de estas
comunidades.
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SECCION 14 : COSTOS TOTALES DEL PROYECTO: CUADRO RESUMEN

42

(Resultado de la sumaforia de jfos cuadros 15.1. ¥ 15.3))
{En disquelfe adiunio se encueniran los archivos con os cuadros de coslos en Microsoft Excell para
ser frabajados en planilfa de céiculo)

[tem de Gasto ANO ANO ANO TOTAL
2004 2005 2006

1. Recursos Humanos 2.784.990 34.849.880 26.614.890 64.249.760
1.1 Profesionales 38.823.120
CGuilermo Figueroa (9) 242 634 2.911.572 2.668.941 5.823.144
Martin Gotteland (9) 204 000 2.448.000 2.244 000 4.896.000
Gustavo Faundez (9) 230.000 2.760.000 2.530.000 5.520.000
Miriam Troncoso (8) 140.909 1.691.088 1.550.989 3.383.976
Rolando Michea (4,4) 100.000 1.200.000 1.100.000 2.400.000
Victor Calderon (22) 150.000 1.800.000 1.650.000 3.600.000
NN Bioguimico {22) 275.000 3.300.000 3.025.000 6.600.000
NN Ing. Agronomo (22) 275.000 3.300.000 3.025.000 6.600.000
1.2 Técnicos 25.426.640
l. Meila 104.085 1.249.020 1.144.935 2.498.040
C. Ramirez 103.275 1.239.300 1.136.025 2.478.600
Juvenal Cortés {11) 300.000 1.800.000 1.500.000 3.600.000
NN Técnico (44) 200.000 2.400.000 1.200.000 3.800.000
NN Técnico (22) 120.000 1.440.000 1.320.000 2.880.000
NN Técnico (22) 120.000 1.440.000 1.320.000 2.880.000
NN Técnico (22} 100.000 1.200.000 600.000 1.200.000
NN Técnico muestreo (22} 120.000 720.000 500.000 1.440.000
1.3 Tesisias: 0
Tesista 1 0 1.375.000 D 1.375.000
Tesista 2 0 1.375.000 0 1.375.000
Tesista 3 0 1.200.000 0 1.200.000
2. Equipamiento 1.317.700 5.417.400 3.119.700 9.854.800
2.1. Adguisicion de equipos ©00.000 0 0 900.000
2.2. Valorizacién de uso de equipos 417.700 5.417.400 3.119.700 8.954.800
3. Infraestructura 85.000 1.800.000 1.240.000 3.125.000
4. Movilizacion, viaticos y
combustible 580.000 1.350.000 1.180.000 3.110.000
5. Materiales e insumos 2.412.000 11.454.940 5.562.312 19.469.252
6. Servicio de terceros 0 357.000 306.000 663.000
7. Difusion 250.000 1.028.000 990.000 2.268.000
8. Gastos generales 782.647 6.500.494 4.472.898 11.756.039
TOTAL PROYECTQ 8.212.337 62.797.714 43.485.800 B 5
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(3.1 Apurtes de contraparte: Cradro Resainen

43

ANTA . . :
INTA 2004 2005 _ 2008 TOTAL

Personal 794,990 9.539.880 8.744.890 19.079.760

G. Figueroa (9) 242,631 2.911.572 2.668.941 5.823.144

M. Gotteland (9) 204 Q00 2.448.000 2.244.000 4.856.000

M. Troncoso (8) 140,999 1.691.988 1.550.989 3.383.976

1.2 Técnicos

I. Mella {12) 104 085 1.246.020 1.144.935 2.498.040

C. Ramirez {12) 103.275 1.239.300 1.136 025 2.478.600

i“z?plzzzacwn de uso de 115.700 1.823.400 1.797.700 A.736.800

Equipos de laboratorio
Densitémetro 0 150.000 100.000 250.000
Termociclador 0 200.000 200.000 400.000
Incubader 35°C 20.000 100.000 100.000 220.000
Espectrofotémetro ) 80.000 80.000 160.000
Microscopio 0 60.000 60.000 120.000
Stomacher 20.000 25.000 25.000 70.000
Microcentrifuga 20.000 100.000 100.000 220.000
Cuenta colonia 0 20.000 20.000 40.000
Freezer —70°C 0 150,000 200.000 350.000
Reifrigerador 1 o 50.000 £0.000 100.000
PH metro 0 20.000 20.000 40.000
Cémara fiujo farminar 30 000 100.000 100.000 230.000
Fuenta de poder {*} 0 30.000 30.000 €0.000
Transiluminador 0 50.000 50.000 100.000

Fermentador 0 100.000 100.000 200.000

Containers de N2 liquido 0 20.000 20.000 40.000
Cromategrafe de gas 0 100.000 100.000 200.000
Microscopio invertido 0 100.000 100.000 200.000
Equipo de TTGE 0 60.000 60.000 120.000
Computadores en red 25.700 308.400 282.700 616.800

3. infraestructura 35.000 200000 190.000 425.000

3.1 Uso de Infraestructura 10.000 120.000 110.000 240.000

3.2 Otros { Material escritorio, 25.000 20.000 80.000 185.000

bibliografico)

4. Movilizacion, vidticos y

combustible

5. Materiales e insumas

8. Servicio de terceros

7. Difusion

8. Gastos generales B85.000 1.020.0600 935,000

B.1 Consumos basicos 85.000 1.020.000 835.000

8. Gastos administratives (8%) _

Total 1.030.680 12.583.280 11.667.590
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UTEM 2004 2005 2008 TOTAL.
Persortal 230.000 2.760.000 2.530.000 5.520,000
Gustave Fatindez 230.000 2.760.000 2.530.000 5.520.000
2.2. Valorizacion de uso de
equipos 272.000 3.534.000 1.262.000 5.068.000
Uso de equipos
computacionaies
Computador en red 30.000 120.000 120.000 270.000
Impresora 60.000 60 000 120.000
Equipos de laberatoric
Minicyder PCR 250.000 50.000 300.000
Estufas de incubacion 50.000 200.000 200.000 450.000
Espectrofotometro de 100.000 100.000
microplacas
Espectrofotémetro 300.000 300.c00
Microscopios 20 000 200.000 60.000 280.000
Stomacher 10.000 120.000 30.000 160.000
Ultracentrifuga 30.000 360.000 390.000
Cer_ltrlfuga de laboeratorio 185.000
e 15.000 180.000
Freezer —70°C 25 000 200.000 150,000 3¢3.000
Refrigeradores (2) 20.000 120.000 120.000 260.000
Medider de pH 5. 000 £0.000 30.000 95 000
Balanza analitica digital 10.000 100.000 90.000 200.000
Mixer (2) 3.000 36.000 18.000 57.000
Agitadores magnsticos (2) 4.000 48.000 24.000 76.000
Sisterna de flujo faminar 20.000 360.000 390.000
Camaras de electroforesis 100.000 100,000 200.000
Fuentes de poder para 40.000
electroforesis{2) 40 000
Transtiuminador ultravioleta 60.000 £0.000
Sistema de fotografia de 60.000
geles 80 000
Jarras de cultivo anaerébicas $50.000
_ 0 60.000 90.000
Micropipetas 20,000 100.000 £0.000 180.000
Fermentador 120 000 60.000 180 D00
Sistema de cromatografia 180.000 180.000
BiolLog : :
8. Gastas generales
9. Gastos administrativos
(8%) s g
e 1TOTAL— W el -502.000 e 6294.000 et Fa 3.?92?.000;‘?'_-; i 30.5;9.(1@%&:; . T
s';-:&g A
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INPROA 2004 2005 2006 TOTAI
Personal 250.000 3.000.000 2.750.000 6.000.000
Rolando Michea 100.000 1.200.000 1.100.000 2.400.000
Vicior Calderdn 150.090D 1.800.000 1.650.000 3.600.000
Valorizacion de uso de
equipos 30.000 60.000 80.000 150.000
Infraestructura 50.000 1.600.000 1.050.000 2.700.000
Utihzacion gqueser(as 1.000 000 500.000 1.500.000
Utilizacion Sede 50 000 600.000 550.000 1.200.000
4. Movillzaclon, vidticos y
combustibles
. Materiales e insumos '
b. Servicio de terceros
7. Difusién
8. Gastos generales 2B 696 405.217 335652 T69.565
- TOTAL (3 358.695 $ 5.065.217 3 4.1_95.652 [ 9.619.565
1 A
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15.2. Aportes de Contraparte: Criterios y Métodos de Valoraciéon

Detallar los criterios utilizados y la justificacion para el presupuesto por item y
por afo, indicando los valores unitarios y el nimero de unidades por concepto.

(Pare cada uno de fos items de gasfo se debergn especificar los criterios y
metodoiogia de valoracion uliizada)

INTA

1. Recursos Humanos

Profesionales

Los calculos se realizaron en base al sueldo bruto y la dedicacion de tiempo al
proyecto.

Guillermo Figueroa: $ 1.213.155 x 20% = $242,631 x 24 meses = $ 5,823,144

Martin Gotteland: $ 1.020.000 x 20% = $ 204.000 x 24 meses = $ 4.896.000

Miriam Troncoso: $ 783.333 x 18% = $ 140.999 x 24 meses = $ 3.383.976

Técnicos
isabel Melta: $ 385.500 x 27% = $ 104.085 x 24 meses = $ 2.498.040
CristiAn Ramirez: $ 382.500 x27% = $ 103.275 x 24 meses = $ 2.478.600

Total recursos humanos: $19.079.760

2. Equipamiento

2.1. Valorizacion del uso de equipos

Se consideré los valores de mercado de los equipos a ser utilizados en la ejecucion
del proyecto.. Estos valores fueron ajustados a valor actual mediante descuentos por
desgaste. Se incluye los gastos de la conexidn de dos computadores a |a red por un
valor anual de $ 154.200..

UTEM

1. Recursos Humanos

1.1 Profesionales

Los cdlculos se realizaron en base al suelde bruto y [a dedicacion de tiempo al
proyecto:

Gustavo Faulndez, Bioquimico

1.150.000 mensual, con un 20% de dedicacion al proyecto, por 24 meses: $
5.520.000

2. Equipamiento
2.1. Valorizacién del uso de equipos %

@o
Concurso Nacional royectos
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Se considerd los valores de mercado de los equipos a ser utilizados en la ejecucion
del proyecto.. Estos valores fueron ajustados a valor actual mediante descuentos por
desgaste

Total valoracion equipos. $ 5.068.0000

INPROA

1. Recursos Humanos

1.1. Profesionales

Rolando Michea: se calculé 10% del tiempo. Costo mensual $ 1.000.000 durante 24
meses. = $ 2.400.000

Victor Calderdn: se calculo 25% del tiempo. Costo mensual $ 600.000 durante 24
meses = $ 3.600.000

Total de Recursos humanos. $ 6.000.000

2. Equipamiento

2.2. Valorizacion de uso de equipos

Retroproyector. Se calculd 5 meses de utilizacion a $ 20.000/mes
Televisor: Se calculd 5 meses de utilizacion a $ 5.000/mes
Videograbador: Se calculd 5 meses de utilizacion a $ 5.000/mes
Total valorizacion equipos $ 150.000

3. Infraestructura
Utilizacion queserias: Se calcul6 6 meses de utilizacion a $ 250.000/mes
Utilizacion Sede:. Se imputaron 24 meses de utilizacion a $ 50.000/mes
Total infraestructura $ 2.350.0000
4. Gastos generales Se toma como referencia el total de aportes y se aplica |a tasa
del 8 %, lo que comprende gastos de luz, agua, teléfono y otros durante 24 meses.
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5.3. Financiamiento Solicitado a FIA: Cuadro Resumen
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| INTA _2004 2005 2006 TOTAL
1. Recursos Humanos 790.000 12.230.000 8.690.000 24.710.000
1.1 Profesionales
NN 1. Agréenomo (22) 275.000 3.300.000 3.025.000 6.600.000
NN Bioquimico (22) 275.000 3.300.000 3.025.000 6.500.000
1.2 Técnicos
NN Técnico 1 (22) 120.000 1,440.000 1.320.000 2.880.000
NN Técnico 2 (22) 120.000 1.440.000 1.320.000 2.880.000
Tesista 1 1.375.000 1.375.000
Tesista 2 1.375.000 1.375.000
2. Equipamiento
2.1. Adquisicién de equipos
3. Infraestructura
4. Movilizacion, viaticos y 220.000 330.000 360.000 910.000
combustible
5. Materiales e insumos 1.362.000 6.644.940 3.722.312 11.729.252
5.1, Insumos de laboratorio 1.175.000 6.544 940 3.722.312 11.442 252
5.2. M. toma de muestiras 1§7.000 100.000 287.000
6. Servicio de terceros L 357.000 308.000 663.000
B.1. Anélisis sensorial 357.000 306.000 B863.000
7. Difusidén 60.000 628.000 390.000 1.078.000
7.1 Capac. toma de muestras 60.000 98.000 1585.000
7.2 Capac. BPM 530.000 3%0.000 920.000
8. Gastos generales 451,951 3.453.277 2.346.246 6.251.474
8.1 Material de oficina 71.244 288 377 231 174 568.795
8.2 Mantencién de equipos 650.000 500.000 1.150.000
8.3 Ctros 150.000 600.000 450.000 1.200.000
8.4 Consumos Basicos 230.707 1.806.800 1.185.072 3.302.879
TOTAL 2.883.951 23.643.247 416.814.6568 42.341.726
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UTEM 2004 2005 2006 TOTAL

1. Recursos Humanos 300.000 4.800.000 1.800.000 6.800.000
1.2 Técnicos

NN Técnico 200.000 2.400.000 1.200.000 3.800.000

NN Técnico 100.000 1.200.000 600.000 1.900.000

Tesista 1 1.200.000 4.200.000
2. Equipamiento
2.1. Adquisicién de equipos
3. Infraestructura
4. Movikzacion, vidticos y 60.000 120.000 120,000 300.000
combustible
5. Materiales e insumos 950.000 4.850.000 1.840.000 7.640.000
5.1. Insumos de laboratoric 950.000 4.850.000 1.840.000 7.640.000
3. Gastos generales 137.000 1.502.000 701.000 $70.000
8.1 Matenal de oficina 180.000 80.00D 270.000
8.2 Mantencion de equipos 200.000 200,000
8.3 Otros 300.000 200.000 500.000
8.4. Consumos bésicos 137.000 822.000 411.000 1.370.000
TOTAL 1.447.000 11.272.000 4.461.000 17.180.900

Concurso Nacional da Proyactos
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iNPROA 2004 2005 2006 TOTAL

Personal: 420.000 2.520.000 2.100.000 5.040.000
Juvenal Cortés 300.000 1.800.000 1.500.000 3.600.000
1.2 Técnicos

Tecnico de muestreo 120000 720.000 600.000 1.440.000
2. Equipamiento 800.000 900.000

NMotebook aQ0.000 900.000
3. Infraestructura
4, Movil,, viaticos ¥ 1,900.000
combustible 300.000 800.000 700.000
6. Materiales e insumos 100.000 0 0 100.000
5.1. Toma de muestras 100.000 100.000
8. Servicio de terceros
7. Difusién 180.000 400.000 600.000 1.180.000
7.1. Taller de puesta en marcha 180.000 190.000
dei estudio
7.2. Cursos de capacitacidn 500.000 500.000
7.3. Taller 250,000 250.000
T.4. Documentos y Triplicos 150.000 150.000
7.5. Informe final 100.000 100.000
8. Gastos generales 80.000 120.000 155.000 355.000
8.1. Envio de muestras al 80.000 120.000 30.000 230.000
laboratorio
8.2, Materiales de capacitacion 125.000 125.000
TOTAL $ 1.990.000 | $ 3.540000( $ 3.555.000 | % 9.435.000

Formulario de Postulacion
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15.4. Financiamiento Solicitado a FIA: Criterios y Métodos de Valoracion

Detallar los criterios utilizados y la justificacion para el presupuesto por item y
por afo, indicando los valores unitarios utilizados y el numero de unidades por
concepto

(Para cada uno de fos ftems de gasic se deberan especificar lo cnterios y
mefodologia de valpracion ulilizada)

INTA
1. Recursos humanos
Dedicacion Total

Personal (HS) Valor 2004 2005 2006 proyecto
Profesionales
NN | Agrénorne 22 $ 275000 | § 275.000 $ 3.300.000 $ 3.025.000 | $ 6.600.000
NN Biogulmico 22 § 250.000 % 250.000 $ 3.300.000 $ 3025000 | $6600.000
Técnicos
NN 1 22 $ 120000 | § 120000| § 1.440.000 | $ 1.320.000| § 2.880.000
NN 2 22 $ 120000 | $§ 120000)] & 1.440.000 | 3 1.320.000| $ 2.880.000
Tesistas
Tesista 1 $ 1.375.000 $ 1.375.000
Tesista 2 $ 1375000 $. 1.375.000

% 21.710.000

Costo total de Recursos humanos: $ 21.710.000

4. Movilizacion, viaticos y combustible: $ 910.000
Ao 2004: Incluye 1 visita a terreno de 2 parsonas por dos dias.
Arfo 2005: Incluye 1 visita a terrenc de 3 personas por dos dias.
Aro 2006: Incluye 1 visiia a terrence de 3 perscnas por dos dias.

5. Materiales e insumos:

5.1 Insumos de aboratorio: Considera la adquisicion de [os medios de cultivos y
suplementos, reactivos, material desechable, reactivos para ensayos de PCR,
etc

5.2. Toma de muestras: considera la adquisicion de neveras, envases e
implementos para la toma de muestras.
Costo total: $ 11.729.252

6. Servicio de tercerps
6.1 Analisis sensorial

?J
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Evaluacionh sensorial de quesosa n Ev. Sens Valor UF Ev sens Total
Quesos seleccionados 12 UF 3 $ 17.000 $ 51.000 $ 612.000
Queso cooperativa 1 UF 3 $ 17.000 $ 51.000 $ 51.000
13 Sub total 3 G663 000
Costo total: $ 663.000
7. Difusion
7..1 Curso de capacitacion en toma de muestras ~ $ 158.000
7..2 Capacitacion en BPM
Pre-requisitos Valor ‘Vidtico Pasaje Total
Visita experto (2 dias) (*) 340.000 55.000 20.000 415.000
Disefio de encuestas {™) 204.000 204.000
Apficacion y evaluacion de encuestas 50.000 50.000
Evaluacion de manipuladores 50.000 50.000
Evaluacion de informacion (**) 201.000 201.000
Sub total 920.000

{*) Experto considera 2 UF/hora, con Zhoras
por cooperativa
(™) Experle 1 UF/, por § horas

Total Difusion : $ 1.078.00D

8. Gastos generales.

duranie e! proyecto:

8.1.Considera la compra de material de oficina, libreria, papel, tinta impresoras.
8.2. Mantencion y / o reparacion de equipos.
8.3 Incluye la compra de libros especializados en el tema , subscricion de la revista
Journal Food Protection, Inscripcion a Congreso Chileno de Microbiologia y Ia

cancelacion de servicio de Red para 2 computadores.
8.4 Se consideran los consumos basicos de luz, agua, teléfono y gas a utilizar

Sk
9
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UTEM

1. Recursos humanos

Dedicacion
Personal H/S) Valor 2004 2005 2006 Total
Técnicos
NN Técnico 44 $ 200.000 $ 200.000 $ 2 400 000 $ 1.200.000 $ 3.800.000
NN Técnico 2 $ 100.000 $ 100.000 $ 1200.000 $ 600.000 $ 1.900.000
NN Tesisla £ 1.200.000 3 1200.000

Costo total de Recursos humanos: $ 6.900.000

4. Movilizacion, viaticos y combustible:

Ano 2004: Incluye 1 visita a terreno de 1 personas por dos dias.
Aro 2005: Incluye 1 visita a terreno de 1 personas por dos dias.
Ano 2006: Incluye 1 visita a terreno de 1 personas por dos dias.
Costo Total: $300.000

5. Materiales e insumos
Insumos de laboratorio

2004 2005 2006 Total
Medios de cultivo $ 420.000 $ 560.000 $ 420.000 $ 1.400.000
Material fungible $ 530.000 $1.762.000 $ 870.000 $ 3.162.000
Reactivos PCR $ 470.000 $ 470.000
Ensayos enzimaéticos $1.230.000 $1.230.000
Pruebas bioquimicas $ 478.000 $ 478.000
Otros reactivos $ 350.000 $ 550.000 $ 900.000
Total $ 950.000 $4.850.000 $1.840.000 $ 7.640.000

Insumos de laboratorio: Costo total: $ 9.180.000

8. Gastos Generales
8.1 Se caiculd un gasto promedio de $15.000 por mes en gastos de oficina que
incluyen tinta para impresoras, papel de impresora, y otros, durante 24 meses
8.2 Se calculd un eventual gasto promedio de $ 200.000 anuales en mantencic
calibracion y reparacion de eguipos e instrumentos utilizados en el proyecto o0
8.3 Se consideran los consumos basicos de luz, agua, teléfono y gas a utiliz
durante el proyecto:

)]

Total Gastos Generales: $ 970.000
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INPROA

1. Recursos Humanos: Profesional se calculé 50% del tiempo. Costo mensual $
300.000 durante 12 meses. Técnico de muestreo: se calculd 50 % del tiempo. Costo
mensual $ 120.000 durante 12 meses.

2. Equipamiento: Se considera la adquisiciébn de un computador portatil para las
visitas y capacitacion en terreno. $900.000

4. Movilizacion, viaticos y combustibles: El primer mes incluye los gastos de
pasajes y viaticos para un representante de INPROA al 1° Seminario de inicio y
coordinacion del Proyecto en la IV region, los gastos de fraslado de 2 representantes
de cada queseria y almuerzos. El segundo y tercer ano incluye ademas de la
sistencia del representante de INPROA a las reuniones de evaluacion en terreno y
combustible para la toma de muestras y supervision.

5. Materiales e insumos: Se consideran insumos para la elaboracion de quesos

7. Difusion: Se solicitan fondos para:

a) Taller en terreno de puesta en marcha del proyecto y materiales necesarios
b) Taller de uso de fermento para 15 personas durante una jornada $ 250,000
c) Tallter de capacitacion para 50 personas durante 8 hrs $ 500.000

d) Confeccion de 300 dipticos a $ 500 cada ejemplar

e) 10 Informes finales anillados a $ 10.000 c/u

8. Gastos generales:

a) Envio de muestras (leche, gqueso de 15 y 30 dias) de Ovalle laboratorios en
Santiago en las distintas fases del proyecto.

b) Materiales de capacitacion entregado a los participantes.

Formulario de Postulacion
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SECCION 16 : ANALISIS ECONOMICO DEL PROYECTO

16.1. Criterios y Supuestos Utilizados en el Analisis
(Indicar cnterios y supuestos utilizados en el calculo de ingresos (entradas) y costos
(salidas} def proyecto)

Quesos de cabra artesanales.

Al considerar que este es el 80% del total de quesos producides, la cantidad
promedio de quesos generados en esa region en los Ultimos anos, seria del orden de
815.000 kg. Se observa que hay grandes diferencias entre afios, 1o cual podria
explicarse por las variaciones en las precipitaciones, ya que en esa zona, una de las
constantes es la escasez de lluvias que afecta la produccion en forma frecuente.

Precios de la leche y quesos de cabra.

En Chile, ios precios que recibe el productor son muy bajos, principalmente debido a
su calidad y a la marcada estacionalidad en la produccién, 1o que provoca un exceso
de oferta en relacion a la demanda. Esta situacion se produce en los meses de
agosto a diciembre en que hay una gran produccion de leche y quesos. en cambio
entre mayo a junio, hay muy poca oferta y alta demanda, aumentando los precios.

Los prectos promedios anuales det queso de cabra a nivel del productor {2002)
variaron entre $1000 y § 1500/kg. En 1997. Esto se debe a una mayor organizacion
de los productores, que se asociaron, inducidos por ta Comision Nacional del
Caprino, y desde ese momento los precios alcanzan niveles superiores de manera
progresiva. 8in embargo, existen muchos productores que aun reciben bajos precios
y son aquellos que estan en seclores muy aislados y alejados de los mercados
regionales.

El analisis econdmico que se bosquejara, tomara como premisa dos grandes
variables:

La primera estara basada en el supuesto que con los resultados que arroje el
proyecto los volurnenes de queso que pasen los controles sanitarios alcanzaran a un
40 % y se venderan en los mercados formales, haciéndole la competencia a los
quesos de cabra industrializados, si se considera cierta la afirmacion que la
produccidn promedio/ano de los quesos es de 815.000 kilos, el 40 % corresponderia
a 326.000 kilos que estarian llegando a los mercados formales.

La segunda variable sera el factor precio; el precio de venta promedio del kilo de
queso fluctia entre $ 1000 a $ 1500, con la incorporacion de la leche pasteurizada y
la utilizacion de fermentos lacticos, este precio aumentaria entre $2500 a $ 3

kilo, evidentemente que hay que considerar que la oferta aumentaria d 'éﬁér‘a
significativa, pero a su vez también la demanda por un producto que asegure caligad® \
y condiciones sanitarias optimas aumentaria y abriria las puertas a t:.'trcasr merca-
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mas interesantes, como es el mercado externo, en el gue algunas gueserias de la
region han realizado algunas experiencias.

Considerando el precio promedio mas bajo ($2.500) en sumas de dinero esto
alcanza a $815.000.000 en una temporada, actualmente esta cifra corresponde a
$244.500.000, (se considera una produccion de 163.000 kilos de queso a un precio
de $1.500). Como se puede apreciar la diferencia es sustancial.

Por razones del proyecto, que esta relacionado principalmente a la investigacion y no
ha desarrollar un proceso de comercializacion en forma directa, no se puede calcular
un VAN y un TIR, ya que estos indicadores no reflejarian toda la magnitud de los
beneficios, que ademas de ser econdmicos (para el productor), tiene el ingrediente
de determinar e identificar las mejores cepas lacticas nativas que permitiran
conservar las caracteristicas organolépticas del queso artesanal, pero si se realizara
un andlisis de sensibilidad que mostrara diferentes escenarios gque servirdn para
demostrar el cambio cuantitativo que se experimentara si se aprueba el proyecto.

ANALISIS DE SENSIBILIDAD

%/ $ 1500 2500
3500

20 244500000 407500000
570500000

30 366750000 611250000
855750000

40 489000000 815000000
1141000000

Se considerd una produccidon promedio de 815.000 de gqueso y las variables
utilizadas son: porcentaje de queso que cumple las normas SNS y se comercializa
formalmente y la segunda variable es el precio de venta productor.

Como se puede apreciar en el cuadro las diferencias son considerables y permitiran
a los pequefios productores insertarse en otra dinamica que implica un significativo
aumento de sus ingresos.

Si se compara el costo del proyecto, $ 181.367.245, con el incremental que nos
entrega el escenario promedio de la matriz de sensibilidad (30 % a $ 2500 por kilo de
queso) $ 366.750.000, se aprecia una diferencia importante, que a pesar de no te er-\
\ERNG
cuantificado el aumento de los costos de fabricacion, por el proces de 7
pasteurizacién y utilizacién de fermentos lacticos, no cambiaran en los sugtaneis
dicha diferencia. g
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16.2. Flujo de Fondos del Proyecto e Indicadores de Rentabilidad

(Calcular el VAN y la TIR dependiendo de! tipo de proyecio)

. PROYECCION SITUACION SIN PROYECTO

ITEM

ANOS DE LA PROCYECCION

1 2 3 4

1.ENTRADAS

Subtotal Entradas

2. SALIDAS
2.1. Inversiones

2.2. Gastos de Operacion

2.3. Otros

Subtotal Salidas

3. BENEFICIOS NETOS
TOTALES (1-2)

VAN (12%)

TIR

Cone m(@io:::o Proyectes

FIA Aflo Z0D4
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il. PROYECCION SITUACION CON PROYECTO

| ANOS DE LA PROYECCION
ITEn 1 2 3 4 5 6
1.ENTRADAS |

Subtotal Entradas
2. SALIDAS
2.1. Inversiones

2.2. Gastos de Operacion

2.3. Otros

Subtotal Salidas

3. BENEFICIOS NETOS
TOTALES (1-2)

VAN (12%)

TR
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Ill. FLUJO DE FONDOS DEL PROYECTO

5¢

ITEM

ANOS DE LA PROYECCION

1 2 3 4

1. SUBTOTAL ENTRADAS
SIN PROYECTO

2. SUBTOTAL ENTRADAS
CON PROYECTO

3. ENTRADAS TOTALES
(2-1)

4. SUBTOTAL SALIDAS SiN
PROYECTO

5. SUBTOTAL
CON PROYECTO

SALIDAS

6. SALIDAS TOTALES

{5-4)

7. BENEFICIOS NETOS
INCREMENTALES DEL
PROYECTO {3-6)

8. BENEFICIOS NETOS
TOTALES CON PROYECTO
(2-5)

9. BENEFICIOS NETOS
TOTALES CON PROYECTO
DESPUES DEL IMPUESTO

VAN {12%)

TIR

Fa
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SECCION 17 : RIESGOS POTENCIALES Y FACTORES DE RIESGQ DEL PROYECTO

17.1. Técnicos

Se puede contemplar 2 riesgos relacionados con la parte técnica:

- Ausencia de cepas con propiedades tecnologicas relevantes durante las pruebas de
screening (Riesgo bajo)

- Mala calidad de los quesos experimentales obtenidos a partir de tas distintas
mezclas de fermentos utilizadas. (Riesgo mediano)

-- Variabilidad de la calidad def quesc oblenido, debido a la composicion fluctuante
de 1a leche utilizada en su produccion.

17.2. Economicos

No hay riesgo detectado relacionado con este item
17.3. Gestion

No hay riesgo detectado relacicnado con este ltem

17.4. Otros

17.5. Nivel de Riesgo y Acciones Comectivas

Riesgo Nivel Acciones
Identificado Esperado Propuestas
Bajoc N° de cepas|Bajo Aumentar el N° de muestras de queso y
con propiedades leche
tecnologicas
relevantes
Mediano Probar ofras mezclas 0 cantidades de
Mala calidad de los fermentos seleccionados
quesos
gxperimentales

FIA Afp 2004
Formulario de PoéBtulacién
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SECCION 18: ESTRATEGIA DE TRANSFERENCIA DE RESULTADOS

La estrategia de transferencia de resultados implicara la realizacion de actividades
tales como:

a) Seleccion de productores interesados

b) Seminarios de difusion de resultados del proyecto

c) Seminarios de capacitacion para el uso de fermentos

d) Elaboracién y publicacién de un manual de procedimientos para el uso de

fermentos lacticos
e) Elaboracion de folletos explicativos
f) Publicaciones en revistas cientificas y difusion en la prensa nacional o web

Una forma de transferencia se realizara a traves de la ejecucion de una serie de
operaciones conjuntas con los productores caprinos y operarios y administradores de
las queserias, necesarias para el desamolio adecuado del proyecto. Esto en
particular en la etapa de toma de muestras que necesitara de un proceso de
seleccion de los productores en funcion de su interes para el proyecto y calidad de su
produccion. En esta ocasion, a cada una de las personas involucradas en el
proyecto, operarios de las 5 queserias, peqgueiios productores y personal de terreno,
se le explicara los objetivos y metodologias del proyecto asi como sus posibles
impactos y se respondera a todas sus dudas.

Al final se realizaran un seminario de difusion destinados a los beneficiarios del
proyecto con el objetivo de presentar los resultados obtenidos y ponerlos en
conocimiento de los procedimientos a utilizar para el uso de los fermentos locales.
Esto considera la participacion de 50 personas, de las queserias y crianceros.

Ademas se elaborara y publicara un manual de utilizacion de los fermentos lacticos,
el que sera distribuido a los productores de las queserias participantes en el proyecto
primero y, a los productores en general en segundo lugar. Se distribuira 200
ejemplares

Se disenara y publicara folletos con la informacion relativa al tema, la que sera
distribuida de modo mas general entre los productores {(crianceros) de la region.

Los resultados obtenidos, en particular en lo que se refiere a la caracterizacién
genotipica de las cepas lacticas y su interés tecnoldgico se publicaran en revistas
cientificas chilenas o extranjeras relacionadas con el tema.

Ademas se dara a conocer el proyecto, los resuitados obtenidos y sus impacio
econoémicos a través de la prensa local y nacional mediante entrevistas, repo s V°

- .-y - - - X
la organizacion de reuniones de informacion. g
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SECCION 19 : CAPACIDAD DE EJECUCION DEL PROYECTO

19.1. Antecedentes y Fxperiencia del Agente Postuiante y Agentes Asociados
(Adjuntar en Anexo 8 el Perfil institucional y documentacion que indique la naturaleza

Jjuridica del agente postulante)

INTA

El Instituto de Nutricidén y Tecnologia de los alimentos — INTA- de la Universidad de
Chile es es un centro multidisciplinano y multiprofesional que pertenece a la
Universidad de Chile, orientado a la investigacion, docencia y extension en el ambito
de la nutricibn y al desarrolfo de tecnologias aplicables al sector productivo
relacionado con las ciencias de la alimentacion. Ademas realiza y colabora en
actividades de docencia de postgrado y postitulo, llevar a cabo capacitacion,
contribuyendo de este modo a [as tareas que realiza la principal casa de estudios de
nuestro pais. El Instituto funciona en un edificio de 9.200 m2, que cuenta con amplios
laboratoric de investigacion y servicios y modernas salas de clases. Su representante
legal es su Director Senor Fernando Vie del Rio con direccion en Macul 5540,
comuna de Macul, Santiago.

En los cuarenta anos de existencia del instituto, este ha sido pionero en generar
politicas nacionales relacionadas con el mejoramiento de las condiciones de vida de
la poblacion y de avances en el campo productivo, sustentadas todas estas acciones
en el equipo de investigadores y profesores que laboran en él y que poseen una
reconocida experiencia académica.

En sus inicios su principal quehacer fue la investigacion en desnutncién infantil, que
constituia un problema importante de salud en el pais, hasta que posteriormente se
incorporan otras actividades que le dan el caracter de instituto multidisciplinano y
tecnologico que posee actualmente. A la fecha se han realizado numerosos
proyaectos de investigacion con organismos nacionales (MINSAL, JUNAEB, JUNJI,
FONDECYT, FONTEC, etc) e intemacionales (IRDGC, CYTED, OEA, NHI, Nestle,
etc). Ademas, el INTA lleva a cabo actividades de colaboracion y consultoria con
diversos ministerios de Chile y otros paises, con la Universidad de las Naciones
Unidas, de la cual es sede asociada y con organismos internacionales lales como la
OMS, OPS, FAQO, OEA, UNESCO, UNICEF vy diferentes organizaciones
gubernamentales (SAG, MINSAL, IFOP, SERNAP, SERNAC, FIA) y no
gubernamentales.

Entre las preocupaciones del INTA esta el mejoramientdo de ia inocuidad de los
alimentos en nuestro pais. Para cumpiir con este objetivo ha creado una Mencion del

Magister en Nutricidn denominada Alimentos Saludables y junto con es \0
organizando un Centro de Gestidon en Inocuidad Alimentaria cuyos obj )
desarroliar estrategias de control para la inocuidad de los alimentos en C
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abogue entre olras tareas a la implementacion de HACCP en la industria alimentaria
nacional.

Laboratorio de Microbiologia

El laboratorio de Microbiclogia del INTA fue creado en el ario 1973, un ano después
de fundado este Instituto. Su primer quehacer estuvo centrado en el estudio de Ia
etiologia de las diarreas infantiles muy frecuentes en esos anos en Chile. Desde su
inicio el laboratorio se encuentra a cargo del Profesor Guillermo Figueroa, quien junto
a un equipo multidisciplinario ha desarrollado diversas lineas de investigacion en el
area de Microbiologia, dentro de las cuales destacan: Microbiologia e Inocuidad de
los alimentos; Epidemiologia y etiologia del sindrome diarreico agudo; Helicobacter
pylori y patologias gasiricas;, desarrollo de ensayos de inmunodiagnostico;
caracterizacion molecular de determinantes de virulencia bacteriana, entre otras.

En el drea de los alimentos el Laboratorio de Microbiologia ha desarrollado proyectos
de investigacion en los siguientes temas:

- Evaluacidon de Métodos Combinados sobre la estabilidad microbiclégica de pulpas
de pescado.

- Uso de radiaciones ionizantes en la extension de vida Util de platos preparados.

- Evaluacion de desinfectantes usados en la Industria Alimentaria

- Estudio de la calidad microbicldgica de cecinas.

- Estudio microbioldgico de manipuladores de alimentos.

- Portacion de Staphylococcus aureus enterotoxigenicos en manipuladores de
alimentos.

- Estudio de la calidad microbioldgica de carnes de aves.

- Presencia de Helicobacter pylori y Arcobacter en muestras ambientales.

- Evaluacion comparativa de la curva de crecimiento de Eschenchia coli vy
Pseudomonas eeruginosa en agua mineral hiperoxigenada y agua mineral sin
oxigeno.

- Verificacion de Pre-requisitos para la implementacion de HACCP en la industria
Alimentaria.

- Excrecion de D(-) acido lactico y respuesta a la inmunizacion antipolio en lactantes
de 4-6 meses de edad que reciben formulas de continuacién con pre y probidticos.

- Empleo de superficies de Cobre para impedir l@ contaminacién en la Industria
alimentaria .

- Estudio de la prevalencia de Salmonella y Campylobacter en planta productora y
faenadora de poillos.

- Efecto de una formula con prebioticos sobre ta microflora intestinal.

- Evaluacion de la tasa de sobrevivencia de microorganismos patdgenos en la
superficie de fruta de exportacién

método clasico y PCR.
- Desarrolio de un biocontrol para pudricion acida en vides.




-
. 64

[y GOBIERNO DE CHILE
: FUNDACIOM PARA LA
PNNOVACON AGRARLA

En DOCENCIA ha desarrollado:

- Cursos de capacitacién para personal de casinos e Industrias del area

- Cursos de perfeccionamiento para profesionales del Area de los Alimentos

- Diplomado en Seguridad Microbioldgica de los Alimentos (post-grado)

- Diplomadc Aplicacion del Sistema HACCP para la produccién de alimentos sanos y
seguros

- Docencia en Programa de post-grado: Magister en Ciencias de la Nutricion y
Magister con mencién en alimentos saludables.

UTEM

La Universidad Tecnoldgica Metropolitana, tiene como objeto contribuir al desarrollo
sostenible y equitativo del recurso humano de los distintos sectores productivos y
sociales del pais; mejorando su capacidad de competencia y desempeiic de la
investigacion cientifica y tecnolégica, y desarrollar la promocién del
perfeccionamiento académico

La UTEM se constituye de acuerdo a la Ley N° 19.239, promulgada el 30 de agosto
de 1993, bajo la cual asume la responsabilidad de "ocuparse, en un nivel avanzado
de la creacion, cultivo y transmision de conocimientos, por medio de la investigacion
basica y aplicada, desempernio de la docencia, extension en tecnologia y de la
formacion academica, cientifica, profesional y tecnica, orientada preferentemente al
quehacer tecnolégico. Es una universidad auténoma, con personalidad juridica y
patimonio propio. En el departamento de Biotecnologia se da la carrera de
Ingenieria en Industria Alimentana, y a partir del préximo afio la de Ingenieria en
Biotecnologia, e imparte asignaturas del drea de ciencias biolégicas en la Facultad
de Ciencias Naturales y del Medio Ambiente. Este departamento cuenta con
laboratorios de Microbiologia, Biologia Celular, y Biotecnologia, y mantiene lineas de
investigacion en el area de microbiologia aplicada y microbiologia de alimentos, .
Actualmente se desarrollan proyectos y tesis de pregrado relacionados con el
aislamiento y caracterizacion de bacterias lacticas a partir de productos ldcteos y
alimentos fermentados obtenidos localmente. Los objetivos de esta linea de
investigacion son la obtencion de cepas de bacterias lacticas nativas con
caracteristicas tecnolégicas deseables, para su usoc como cultivos iniciadores,
biopreservantes o probioticos en el desarroilo de alimentos funcionales.

19.2. Instalaciones Fisicas, Administrativas y Contables

1. Facilidades de Infraestructura y equipamiento importantes para ia ejecucién del
proyecto

El Laboratorio de Microbiologia cumple con ias Normas de Biosegunidad para
proteger el ambiente y sus alrededores de la exposicion accidental a patc':ge
8oy,
cuenta con sistemas para eliminar material biolégico contaminado. El INTA /st -*"
ademas con programas de control de roedores e insectos. El personal de labdial
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esta ademas entrenado en buenas practicas de manejo de materiales biologicos
potencialmente contaminados.

Laboratorios. Se cuenta con 6 salas, una para cultivos celulares, una para
microfotografia, una sala de lavado de material, otra para preparacién de medios de
cultivo y 2 salas para laboratorios de rutina. Se cuenta ademas con 3 oficinas
equipadas con escritorios y 4 computadores (tres conectados a red), tres impresoras
y multiples paquetes de software, incluyendo el Quantity One para andlisis de geles.
El Laboratorio de Microbiologia del INTA cuenta con los siguientes equipos: 4 estufas
de cultivo, 1 estufa de cultivo celular, 2 autoclaves, 2 hornos de esterilizacion en
seco, 1 bafio termorregulado, 1 campana de flujo laminar, 2 microscopios
binoculares, 1 centrifuga refrigerada, 1 horno microondas, 6 refrigeradores- 4 freezer,
1 contenedor para Nitrogeno liquido, 2 microcentrifugas, 2 balanza granataria,?
balanza analitica, 1 termociclador, 1 equipo para geles de 2 dimensiones, 4 camaras
de electroforésis, 2 transbiot systems, 1 secador de geles, 1 sistema para geles en
gradiente, 1 software Quantity One para analisis de geles, 1 sistema Amicon
concentrador, 1 lector de microplacas ELISA y accesorios de ELISA, 1 equipo de
microfotografia Pollaroid, 1 transiluminador UV, 2 cuenta colonias, 1 bomba de vacio,
2 cilindros con mezclas gaseosas, 1 estufa con agitador, 1 espectrofotometro y 7
jarras anaerobicas de cultivo.

La Unidad de Gastroenterologia del INTA cuenta con los siguientes equipos: 3
estufas, 1 estufa de cultivo, 1 incubadora de CO2 para cuitivo celular, 1 autoclave, 1
bafio termoregulado, 1 gabinete de bioseguridad, 2 microscopios binoculares con
epifluorescencia equipados con camara digital o aparato fotografico, 1 microscopio
invertido equipado con camara digital, 1 thermo-block, 1 centrifuga refrigerada, 1
microcentrifuga, 1 horno microondas, 3 refrigeradores- 2 freezers, 2 contenedores
para Nitrégeno liquido, 2 balanzas, 1 termociclador, 1 transiluminador, 3 camaras de
electroforésis, 1 sistema de electrotransferencia, 1 equipo de microfotografia
Pollaroid, 2 bombas de vacio, 1 espectrofotdmetro, 3 jarras anaerébicas de cultivo, 1
cromatografo de gases, varias camaras de Ussing, 1 automatic voltaje clamp, 1 mili-
ohmmetro-voltimetro para cultivos celulares en filtro, 1 electroporador para
microorganismos, un fermentador, un aparato de Dot/Slot-blot, 1 fuente de poder, 1
microtomo, 1 ultramicrotomo, 1 ¢ryotomo, 1 bead-beater, 1 analizador de hidrogeno,
1 distilador de agua.

Ademas, el INTA cuenta con un servicio central de computacion en red (correo
electronico, conexion directa a Internet) asi como servicios de apoyo administrativo y
cientifico técnico que permiten a los distintos Laboratorios tener acceso a revistas on-
line, material bibliografico, audiovisual, fotografias, fotocopias, Fax e E-mail, etc. @

En la actualidad una de las principales linea de investigacion de la Unldad‘ de ok o

Gastroenterologia del INTA se relaciona con Alimentos funcionales y salud humag@r Var, (S

mas particularmente con el tema de Probiéticos, Prebidticos y sus efectos sobreld
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microbiota intestinal. Dicha linea esta a cargo del Dr. Marlin Gotteland en
colaboracion con el Dr. Oscar Brunser y la Dra. Sylvia Cruchet. Han desarrollado
varios proyectos relacionados con estos temas y financiados tanto por entidades
publicas como internacionales e industriales. Los resultados de estos estudios han
sido pubilicados en revistas locales e intemacionales (ver CV). La Unidad de
Gastroenterologia del INTA puede desarrollar tanto estudios en cultivos celulares o
en modelos animales como ensayos clinicos en voluntarios sanos o en poblaciones
pediatricas.

UTEM

En el departamentc de Bictecnologia de la UTEM estadn los Laboratorios de
Microbiologia, Biologia Celular y Biotecnologia. El Laboratono de Microbiologia
cuenta con 4 estufas de cultivo, autoclave, horno Pasteur, 1 horno de microonda, 2
bafics termoregulados, 1 incubador con agitacion termoregulado, microscopios
Opticos de campo claro, 1 microscopio de contraste de fases, un stomacher para
procesamiento de alimentos, 5 jarras de incubacion anaerdbica,1 contador de
colonias, 5 lupas estereoscbpicas, 1 balanza y 3 refrigeradores. Ademas cuenta con
una sala de preparacion de medios y una sala de lavado y esterilizacion.

El Laboratoric de Biologia Celular cuenta con microscopios 6pticos de campo claro,
microtomo, microscopio invertido para cultivo de células, modemas campana de flujo
laminar y estufa de CQ2 para cultivo de células, contenedor de nitrégeno liquido, 1
refrigerador, centrifuga de laboratorio con versatilidad de rotores con capacidades
desde tubos eppendorf hasta tubos de 30 ml, balanza analitica, sistema de
observacion microscopica adaptable a un monitor © a una camara folografica, equipo
de fotografia de geles Polaroid, camara digital.

El Laboratorio de Biotecnologia cuenta con 4 camaras de electroforesis horizontales,
3 camaras de electroforesis veriicales, un sistema de electroforesis en gradiente
denaturante (DGGE), 2 fuentes de poder, un secador de geles, un transiluminador
UV, un termociciador, una ultracentrifuga Beckman, 1 refrigerador, 1 freezer a —70°C,
un espectrofotdmetro, un lector de microplacas, un sistema de cromatografia liquida
BioLog (Bio-Rad), un fermentador computarizado.

Ademas el departamento posee una planta piloto para la elaboracién experimental de
productos alimenticios.

2. Capacidad de gestién administrativo-contable

El INTA cuenta con un Departamento de Contabilidad supervisado por el Director del
instituto. Este Servicio dispone de los profesionales, personal y facilidades
administrativo-contables y se encuentra conectade a la red computacional de la
Universidad de Chile lo que le permite llevar la contabilidad de diferentes proyectos
de investigacion. A cada Proyecto se le asigna un Centro de costo y se controja-ers
gastos o egresos conforme a io acordado con los Organismos que los fingat
Junto a ello se entregan Saldos mensuales, semestrales y anuales.
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SECCION 20 : OBSERVACION SOBRE POSIBLES EVALUADORES

{identificar @ el o los especialistas que estime inconveniente que evaluen la
propuesta. Justificar)

Nombre Institucién Cargo Observaciones

Conciurso Nacionai d i -
:.* 1
i [

Formulario de Poslulan
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ANEXO 1
FICHAS DATOS PERSONALES Y DATOS DE ORGANIZACIONES

Concurso Nacional de Proyecios
FIA Afo 2004
Formulario de Postulacidn
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ANEXO 1.1: FICHA DATOS PERSONALES

Ficha Representante(s) Legal{es)

(Esta ficha debe ser llenada fanto por el Representante Legal del Agente postulante
o Ejecutor como por el Representante Legal del Agente Asociado)

Tipo de actor en el Proyecto

Representante Legal del Agente Postulante

(A)

Nombres Fernando
Apellido Paterno Vio
Apellido Matemo Del Rio

RUT Personal

Nombre de la Organizacion o

Instituto de Nutricion y Tecnologia de los Alimentos

Institucion donde trabaja (INTA)

RUT de Ja Organizacion 60.910.000-1

Tipo de Organizacion Publica | X |Privada |
Cargo o actividad que|Director

desarrolla en ella

Direccion {laboral)

El! Libano 5524

Pais Chile
Region Metropolitana
Ciudad o Comuna Macul

Fono 6781411

Fax 2214030
Celular -

Email fvio@inta.cl
Web www.inta.cl
Género Masculino | X |Femenino
Etnia (B) Sin clasificar
Tipo {(C} Profesional

Concurso Nacional de Proyectos
F1A Afto 2004
Fermularic de Postulacién
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Tipo de actor en el Proyecto

Representante Legal del Agente Asociado

(A)

Nombres Miguel
Apellido Paterno Avendano
Apellido Materno Berrios

RUT Personal

Nombre de la Organizacion o
Institucion donde trabaja

Universidad Tecnoldgica Metropolitana (UTEM)

RUT de la Organizacion 70729100-1
Tipo de Organizacién Publica | X |Privada |
Cargo o actividad que Rector

desarrolia en ella

Direccidn {laboral)

Dieciocho 161

Pais Chile

Region Metropolitana

Ciudad o Comuna Santiago

Fono 562 6964123

Fax 562 6981311

Celular

Email rectoria. casacentral@utem.cl

Web www . utem.ci

Género Masculino | X _|Femenino
Etnia (B) Sin clasificar

Tipo (C) Profesional

Tipo de actor en el Proyecto | Representante Legal del Agente Asociado
(A)

Nombres Rolando Arturo

Apellido Paterno Michea

Apellido Materno Mundana

RUT Personal

Nombre de la Organizacion o
Institucion donde trabaja

Instituto Nacional de Promocion Agraria (INPROA)

RUT de la Organizacion

70.008.570-8

Tipo de Organizacion

Publica | [Privada [X

Cargo o actividad que
desarrolla en ella

SubDirector

Direccion {laboral)

Federico Froebet 1676,

Pais Chile

Region Metropolitana
Ciudad o Comuna Providencia
Fono 2252720

Fax 2050318

Concurso Nacional de Proyectos
FIA Afo 2004
Formularie de Postulacién
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Celular -

Email r.michea@inproa.cl

Web www.inproa.cl

Género Masculino X |Femenino
Etnia (B) Sin clasificar

Tipo (C) Profesional

(A), (B), (C): Ver notas al final de este anexo

Ficha Coordinadores y Equipo Técnico
(Esta ficha debe ser llenada fanto por el Coordinador Principal, Coordinador Alterno y

cada uno de los integrantes del Equipo Técnico)

Tipo de actor en el Proyecto| Coordinador Principal

(A}

Nombres Guillermo

Apellido Paterno Figueroa

Apellido Matemo Gronemeyer

RUT Personal

Nombre de la Organizacion o | Instituto de Nutricion y Tecnoiogia de los Alimentos
Institucién donde trabaja (INTA)

RUT de la Organizacién 60.910.000-1

Tipo de Organizacién Puablica |x |Privada |
Cargo o actividad que|Profesor Asociado. Jefe de Laboratorio de
desarrolla en ella Microbiologia

Profesion Tecnblogo Médico

Especialidad Microbiclogia

Direccion (laboral) El Libano 5524

Pais Chile

Region Metropolitana

Ciudad o0 Comuna Macui

Fono 6781474

Fax 2214030

Celular 98251264

Email gfiguerca@uchile.cl

Web www.inta.cl

Género Masculino | X |Femenino

Etnia (B) Sin Clasificar

Tipo {C) Profesional

Concurso Nacional de Proyectos
FiA Afio 2004
Formulario de Postulacicn
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Tipo de actor en el Proyecto Coordinador Alterno

(A)

Nombres Martin

Apellido Paterno Gotieland

Apellido Matermo

RUT Personal

Nombre de la Organizacion o|instituto de Nuiricidon y Tecnologia de los Alimentos
Institucion donde trabaja {(INTA)

RUT de la Organizacion 60.910.000-1

Tipo de Organizacién Publica |x [Privada |
Cargo o actividad que|Profesor Asociado. Unidad de Gastroenterologia.
desarrolla en ella

Profesién Fisidlogo

Especialidad Fisiologia y fisiopatologia

Direccion {laboral) E! Libano 5524

Pais Chile

Region Metropolitana

Ciudad o Comuna Macul

Fono 6781523

Fax 2214030

Celular -

Email  mgottela@inta.cl

Web www.inta.cl

Género Masculino |X |Femenino
Etnia (B) Sin Clasificar

Tipo (C) Profesional

' Tipo de actor en el Proyecto | Equipo Técnico

(A}

Nombres Gustavo Raul

Apellido Paterno Faundez

Apellido Materno Zamora

RUT Personal

Nombre de la Organizacion o
Institucion donde trabaja

Universidad Tecnolagica Metropolitana (UTEM)

RUT de |a Organizacién 70.729.100-1

Tipo de Organizacién Publica [x |[Privada |
'Cargo o actividad que|Profesor Asociado

desarrolla en ella

Profesion Bioquimico

Especialidad Microbiologia

Direccion (laboral) Macul 1242

Pais | Chile

Concurso Nacional de Proyectos
FIA Afio 2004
Formulario de Postulacién
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Region Metropolitana

Ciudad o Comuna Macul |
Fono 7877123

Fax 7877095

Celular 80454777

Email gfaundez@utem.cl

Web www . Utem.cl |
Género Masculino | X |Femenino e8|
Etnia (B) Sin Clasificar |
Tipo (C) Profesional |
Tipo de actor en el Proyecto | Equipo Técnico

{A)

Nombres Miriam

Apellido Paterno | Troncoso

Apellido Materno Herrera

RUT Personal

Nombre de la Organizacion o

Instituto de Nutricion y Tecnologia de los Alimentos

Institucion donde trabaja (INTA)
| RUT de la Organizacion 1 60.910.000-1
Tipo de Organizacion 'Pdblica |x |Privada |

Cargo o actividad que
desarrolla en ella

Responsable Laboratorio, Diag. Microbiologico, Caract.
Flora lactica.

Profesion Tecndiogo Medico
Especialidad Microbiologia
Direccion (laboral) El Libano 5524
Pais Chile

Region Metropolitana
Ciudad o Comuna ‘Macul

Fono | 6781474

Fax 12214030

Celular -

Email mtronco@inta.cl
Web www.inta.cl
Género Masculino | |Femenino X
Etnia (B) ' Sin Clasificar
Tipo (C) | Profesicnal
'Tipo de actor en el Proyecto | Equipo Técnico
(A)
'Nombres Alvaro

Apellido Patemo Figueroa
| Apellido Materno Olivares

Coancursa Nacional de Proyectos
FlA Afio 2004
Formulario de Postulacidn
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RUT Personal

Nombre de la Organizacion o

Instituto de Nutricion y Tecnologia de los Alimentos

Institucion donde trabaja (INTA)

RUT de la Organizacion 60.910.000-1

Tipo de Organizacion ' Publica |x |Privada |
Cargo o actividad que Desarrollo de proyectos y docente en temas de
desarroclla en ella ' Inocuidad Alimentaria (HACCP, BPA)

Profesion Ingeniero Agrénomo

Especialidad

- Sistemas de Gestion de Calidad e Inocuidad

Direccién {laboral)

El Libano 5524

Pais ' Chile

Region | Metropolitana
Ciudad o Comuna | Macut

Fono |6781475

Fax | 2214030

Celular -

Email afigueroa@inta.cl
Web  www.inta.cl
Género | Masculino | x |Femenino |
Etnia {B) | Sin Clasificar
Tipo (C) ' Profesional

Tipo de actor en el Proyecto Equipo Técnico
{A) :

Nombres Patricia

Apellido Paterno Rivas

Apellido Materno | Sanchez

RUT Personal

Nombre de la Organizacion o

Instituto de Nutricion y Tecnologia de los Alimentos

Institucion donde trabaja (INTA)

RUT de la Organizacién 60.910.000-1
Tipo de Organizacion Pdablica 'x |Privada
Cargo o actividad que Bioguimico
desarrolla en ella !

Profesion Bioguimico
Especialidad | Microbiologia
Direccion (laboral} 'El Libano 5524
Pais Chile

Regién Metropolitana
Ciudad o Comuna | Macul

Fono 6781475

Fax 2214030
Celular -

Concurso Nacionai de Proyectos
FtA Afio 2004
Formularic de Pestulacién
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Email privas@inta.cl

Web www.inta.cl

Género Masculino | [Femenino X
Etnia {B) Sin Clasificar

Tipo (C) | Profesional

Tipo de actor en el Proyecto | Equipo Técnico

(A)

Nombres Juvenal

Apellido Paterno | Cortés

Apellido Materno | Rojas

RUT Personal i

Nombre de la Organizacion o | Instituto Nacional de Promocién Agraria (INPROA)
Institucién donde trabaja l

RUT de la Organizacion 70.008.570-8

Tipo de Organizacién Publica | |Privada X

Cargo o actividad que
desarrolla en ella
Profesion | Tecnico en Ganado Caprino y produccidn de quesos
Especialidad ' BPA caprino y produccion de gueses de cabra
Direccion (laboral) Federico Froebel 1676
Pais Chile
Region Metropolitana
Ciudad o Comuna Providencia
Fono 2252720
 Fax 2050318
' Celular -
'Email r.michea@inproa.cl
Web www.inproa.cl
' Género Masculino |x |Femenino
' Etnia (B} 3in Clasificar
'Tipo (C) Técnico
' Tipo de actor en el Proyecto | Equipo Técnico
(A)
Nombres Rolando
Apellido Paterno Michea
' Apellido Materno Mundaca
'RUT Personal

Nombre de la Organizacion o
Institucion donde trabaja

Instituto Nacional de Promocion Agraria (INPROA)

RUT de 1a Organizacion

70.008.570-8

Tipo de Organizacion

Publica | |[Privada E

Concurse Macionat de Proyectos
Fl1A Afo 2004
Formulario de Postulacion
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Carge o0 actividad que|Subdirector

desarrolla en ella .
Profesion Economista Agrario

Especialidad Evaluacion y seguimiento de costos de produccion
Direccion (laboral) Federico Froebel 1676

Pais Chile

Region Metropolitana

Ciudad o Comuna Providencia

Fono 2252720

Fax 2050318

Celular -

Email r.michea@inproa.cl

Web www.inproa.cl

'Género 'Masculino 'x |Femenino
Etnia (B) Sin Clasificar

Tipo (C) Profesional

' Tipo de actor en el Proyecto Equipo Técnico

(A)

Nombres Victor

Apellido Paterno | Calderdn

Apellido Materno | Leiva

RUT Personal |

Nombre de la Organizacion o | Instituto Nacional de Promocion Agraria (INPROA)
Institucion donde trabaja

RUT de la Organizacion 70.008.570-8

Tipo de Organizacion Publica . |Privada [ x
Cargo o actividad que Coordinador Regional

desarrolla en ella

Profesion ingeniero en Ejecucion Agrario
Especialidad Tecnicas Pecuarias

Direccién {(laboral) ' Federico Froebel 1676

Pais ' Chile

Region | Metropolitana

Ciudad o Comuna | Providencia

Fono 12252720

Fax | 2050318

Celular -

Email r.michea@inproa.cl

Web www.inproa.cl

Género 'Masculino |x | Femenino
Etnia (B) | Sin Clasificar

Tipo (C) | Técnico

Concurso Nacional de Proyectos
FIA Afie 2004
Formulario de Postulacidn
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Ficha Participantes o Beneficiarios Directos

(Esta ficha debe ser llenada por cada uno de los beneficiarios directos o participantes

vinculados al proyecto)

Tipo de actor en el Proyecto

Beneficiario directo

(A)

Nombres Gustavo
Apellido Paterno Hernandez
Apellido Materno Valdivia

RUT Personal

Nombre de ia Organizacion o
Institucion donde trabaja

Quesos de Leche Santa Cristina

RUT de la Organizacion

Tipo de Organizacion

Publica | |Privada X

Cargo o actividad que | Representante Legal
desarrolla en ella

Profesion -

Especialidad -

Direccion (laboral) 6 km al este de guebrada seca y al oeste de Ovalle
Pais Chile

Region \

Ciudad o Comuna Ovalle

Fono -

Fax -

Celular -

Email -

Web -

Género Masculino |x |Femenino
Etnia (B) Sin clasificar

Tipo {(C) Productor individual pequeno
Tipo de actor en el Proyecto | Beneficiario directo

(A)

Nombres Maria

Apellido Paterno Seco

Apellido Matermo Ramirez

RUT Personal

Nombre de la Organizacion o
Institucion donde trabaja

Sociedad Agroindustrial Tamaya

RUT de la Organizacion

79.620.660-8

Tipo de Organizacion

Publica | |Privada X

Cargo o actividad
desarrolla en ella

que

Representante Legal

Concurso Nacional de Proyectos
FIA Afio 2004
Formulario de Postulacién
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Profesién -

Especialidad -

Direccion {laboral) Cerrillos de Tamaya s/n

Pais Chile

Region v

Ciudad o Comuna Ovalle

Fono |-

| Fax |-

| Celuiar -

' Email -

Web -

Género Masculino | |Femenino X
Etnia (B) Sin clasificar

Tipo (C) Productor individual pequefio

Tipo de actor en el Proyecto  Beneficiario directo

(A)

Nombres Ismeida

Apellido Paterno ~ [Contreras -
Apellido Matemo Zarnente

RUT Personal

Nombre de la Organizacion o Queseria Isconza

Institucion donde trabaja

'RUT de la Organizacion | |
Tipo de Organizacion Publica . |Privada [x
Cargo o actividad que|Representante Legal

desarrolla en ella '
Profesion - |
Especialidad - - |
Direccion (laboral) 'Bolsico Las Breas, Rio Hurtado |
Pais | Chile

Region Y

Ciudad o Comuna 'Rio Hurtado

Fono -

Fax -

Celular -

Email -

Web -

Género Masculino | | Femenino X
Etnia (B) Sin clasificar

Tipo (C) Productor individual pegquefio

Concurso Nacional de Proyectos

FlA Afio 2004

Formulario de Postulacion
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Tipo de actor en el Proyecto

' Beneficiario directo

(A) |
Nombres Nicanor
Apellide Patemo 'Rojas
Apellido Materno Pasten

RUT Personal

Nombre de la Organizacion o
Institucion donde trabaja

Sociedad Tres Robles

RUT de la Organizacion

Tipo de Organizacion ' Publica | |Privada X
Cargo o actividad que Representante Legal

desarrolla en ella

Profesion -

Especialidad -

Direccion (laboral} Hurtadoe calle s/n

Pais Chile

Region v

Ciudad o Comuna Qvalle

Fono

Fax -

Celular -

Email -

Web -

Género Masculino | x_|Femenino
Etnia (B) | Sin clasificar

Tipo (C) ' Productor individual pequerio

Tipo de actor en el Proyecto | Beneficiario directo

(A)

Nombres Soledad

Apellido Paterno Vicuna

Apellido Materno Baeza

RUT Personal
'Nombre de la Organizacion o | Pachingo
| Institucion donde trabaja
| RUT de la Organizacion

Tipo de Organizacién Puablica | |Privada X

Cargo o0 actividad que|Representanie Legal
| desarrolla en ella
 Profesién -

| Especialidad

 Direccion (laboral)

Pachingo

| Pais ,

Chile

Concurso Nacional de Proyectos

FIA Afio 2004

Formulario de Postulacidn
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Regién \}

Ciudad o Comuna Ovalle

Fono -

Fax -

Celular -

Email -

Web -

Género Masculino | Femenino x
Etnia (B) Sin clasificar

Tipo (C) | Productor individual pequerio

Tipo de actor en el Proyecto|Beneficiario directo

(A)

Nombres Juan

Apellido Paternc Ruilova

Apellido Matemo Leal

RUT Personal |

Nombre de la Organizacion o | Las Majadas de Camarico

Institucién donde trabaja !

RUT de la Organizacion !

Tipo de Organizacion | Publica | |Privada X

Cargo o actividad que Representante Legal
desarrolla en ella

Profesion -

Especialidad -

Direccion {laboral) Las majadas de camarico
Pais Chile

Region v -
Ciudad o Comuna | Punitaqui

Fono -

Fax -

Celular -

Email -

Web | -

Género 'Masculino /x |Femenino
Etnia (B) ' Sin clasificar

Tipo (C} | Productor individual pequeno

Concurso Nacional de Froyectos
FIA Afo 2004
Formulario de Postulacisn
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Tipo de actor en el Proyecto

Beneficiario directo

(A}
'Nombres Hernaldo
Apellido Patermo Diaz
Apellido Materno Miranda

RUT Personal

| Nombre de la Organizacion o
Institucion donde trabaja

Los Aromos de Limari

'RUT de la Organizacion

'Tipo de Organizacion

Publica ]

| Privada X

'Cargo o© actividad «que!|Representante Legal
'desarrolla en ella

'Profesion -

' Especialidad -

| Direccion (laboral) Campo Lindo

Pais Chile

Regién 1%

| Ciudad o Comuna Ovalle

Fono -

Fax -

Celular -

Email -

Web -

Género Masculino |x |Femenino
Etnia (B) Sin clasificar

Tipo (C) Productor individual pequerio

Concurso Naciona! de Proyectos
FIA Afio 2004
Forrmulario de Postulacidn
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(A), {(B), (C}: Ver notas al final de este anexo
{A) Tipo de actores en el proyecto {personas naturales)

Actores —» Representante legal del Agente postulante o Ejecutor
— Representante legal del Agente Asociado
— Coordinador Principal
—» Coordinador Alterno
—» Equipo Técnico
— Beneficiario Directo: Productor, profesional, empresario u otro
’ participante y/o vinculado al Proyecto

{B) Etnia

Mapuche

Aimara

Rapa Nui 0 Pascuense
Atacamena

Quechua

{Collas del Norte
Kawashkar o Alacalufe
Yagan

Sin clasificar

{C) Tipo

Productor individual pequeno
Productor individual mediano-grande
Técnico

Profesional

Sin clasificar

Concurso Nacionai de Proyectos
FiA Afo 2004
Formulario de Postulacion
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ANEXO 1.2 : FICHA DATOS CRGANIZACION

Ficha Agentes Postulantes y Asociados

(Esla ficha debe ser llenada fanto por el Agente Postulante o Ejecutor, como por
cada uno de los Agentes Asociados af proyecto)

Tipo de actor en el Proyecto
(D)

Agente postulante

Nombre de la organizacion,

Instituto de Nutricién y Tecnologia de los Alimentos,

institucion o empresa INTA
RUT de la Organizacién §0.910.000-1

Tipo de Organizacion Puablica |x |Privada |
Direccion El Libano 5524, Macul

Pais Chile

Region Metropolitana

Ciudad o Comuna Santiago

Fono 562 6781401

Fax 562 2214030

Email gfiguero@uchile.cl

Web www.inta.cl

Tipo entidad {(E)

Universidades Nacionaies

Tipo de actor en el Proyecto
(D)

Agente asociado

Nombre de la organizacion,
institucion o empresa

Universidad Tecnologica Metropolitana

RUT de la Organizacion 707281001

Tipo de Organizacién Publica ~ |x |Privada |
Direccidén Dieciocho 181

Pais Chile

Region Metropolitana

Ciudad o Comuna Santiago

Fono 562 6964123

Fax 562 6981311

Email rectoria.casacentral@utem.cl

Web www.utem.cl

Tipo entidad (E)

Universidades Nacionales

Concurss Nacional de Proyectos
FrA Afo 2004
Formulario de Postulacién
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Tipo de actor en el Proyecto

Agente asociado

'Nombre de la organizacion,
institucion o empresa

Instituto Nacional de Promocion Agraria (INPROA)

RUT de la Organizacion 70729100-1

Tipo de Organizacion Publica 'x_|Privada I
| Direccion Federico Froebel 1676

Pais Chile

Regidn Metropolitana

Ciudad o Comuna Santiago

Fono 562 2252720

Fax 562 2050318

Email r.michea@inproa.cl

Web www.inproa.cl

Tipo entidad (E)

Institucion Privada

(D), (E) : Ver notas al final de este anexo

Ficha Organizaciones Participantes o Beneficiarios Directos
(Esta ficha debe ser llenada por cada una de las organizaciones, instituciones o

empresas que participan y/o estan vinculadas al proyecto)

Tipo de actor en el Proyecto

{D)

Beneficiario directo

Nombre de la organizacion,
institucion o empresa

Quesos de Leche Santa Cristina

"RUT de la Organizacion

Tipo de Organizacion

Publica | [Privada X

Direccion 6 km al este de quebrada seca y al oceste de Ovalle
Pais Chile

Region Y]

Ciudad o Comuna Qvalle

Fono -

Fax -

Email -

Web -

Tipo entidad (E) Sin clasificar

Concurso Nacional de Proyectos
FlA Afo 2004
Forrnutario de Postulacidn
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Tipo de actor en el Proyecto
(D)

' Beneficiario directo

Nombre de la organizacion,|Sociedad Agroindustrial Tamaya
institucion o empresa
RUT de la Organizacion 79.620.660-8
' Tipo de Organizacion Publica | [Privada X
Direccion Cerrillos de Tamaya s/n
Pais Chile
Region v
| Ciudad o Comuna Ovalle
| Fono -
Fax -
Email -
Web -
Tipo entidad {(E) Sin clasificar
Tipo de actor en el Proyectoi Beneficiario directo
(D) |
'Nombre de la organizacion, Isconza
 institucion o empresa
' RUT de la Organizacion
' Tipo de Organizacién Publica ] [Privada E
Direccion Bolsito Las Breas, Rio Hurtado
' Pais Chile
Region IV
Ciudad o Comuna Rio Hurtade
Fono
Fax
| Email
[Web -
| Tipo entidad (E) Sin clasificar
Tipo de actor en el Proyecto | Beneficiaric directo
(D)
Nombre de la organizacion, | Sociedad Tres Robles
institucion o empresa
RUT de la Organizacion
Tipo de Organizacion Publica | [Privada X
' Direccion Hurtado calle s/in
'Pais Chile
| Region v
| Ciudad o Comuna Ovalle
'Fono

Concurso Nacional de Proyectos

FiA Afio 2004

Formulario de Pestulacidn
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Email "
'Web

'Tipo entidad (E)

Sin clasificar

' Tipo de actor en el Proyecto
{D)

Beneficiario directo

Nombre de la organizacion, | Pachingo
institucion o empresa

RUT de Ia Organizacion

Tipo de Organizacion Publica  Privada | x
Direccion | Pachingo
Pais Chile
Region "
Ciudad o Comuna QOvalle
Fono |

Fax

Email

Web '

Tipo entidad (E)

Productor individual pequeio

Tipo de actor en el Proyecto

{D)

Beneficiario directo

Nombre de la organizacion,
institucion o empresa

Las Majadas de Camarico

RUT de la Organizacion

Tipo de Organizacitn Publica | |Privada X
Direccion L.as majadas de camarico

Pais Chile

Region "2

Ciudad o Comuna Punitaqui
'Fono

Fax

Email

Web

Tipo entidad (E) Productor individual pequerio

Tipo de actor en el Proyecto |Beneficiario directo

(D)

Nombre de la organizacion, | Los Aromos de Limari

institucion o empresa

RUT de la Organizacion )

Tipo de Organizacion Pablica . |Privada | x

Concurse Nacional de Proyectos

FIA Ao 2004

Formulario de Postulacian
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Direccion

Campo Lindo

Pais

Chile

Region

Vv

Ciudad o Comuna

Qvalle

Fono

Fax

Email

Web

Tipo entidad (E)

Productor individual pequerio

(D), (E) : Ver notas al final de este anexo

(Se debera repetir esta informacion tantas veces como numeros de participantes o
beneficiarios directos participen y/o estén vinculados al proyecto)
(D) Tipo de actores en el proyecto {Organizaciones)

Actores —» Agente postulante o Ejecutor
' —» Agente(s) Asociado(s)

— Beneficiario Directo: Empresa y/ Organizacion vinculada al

Proyecto

— Empresa productiva o comercial

— Organizacién o Asociacion de
productores

(E) Tipo de entidad

-| Universidades Nacionales

Universidades Extranjeras

Instituciones o entidades Privadas

Instituciones o entidades Publicas

Instituciones o entidades Extranjeras

Institutos de investigacion

Organizacion o Asociacién de Productores pequefios

Organizacion o Asociacién de Productores mediano-grande

Empresas productivas y/o de procesamiento

Sin clasificar

Concurso Nacional de Proyectos
FiA Ao 2004
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ANEXO 2 ,
CURRICULUM VITAE DEL EQUIPO DE COORDINACION Y
EQUIPO TECNICO DEL PROYECTO

Cencurso Nacional de Proyectos
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CURRICULUM VITAE

Antecedentes personales:

Nombre: Guillermo Osvaldo Figueroa Gronemeyer

Edad: 59 Afos (06/03/43)

Estado civil: Soltero

Domicilio particular; Estrella del Norte 980, Dpto. 22, Comuna de Las Condes
Teléfono particular: 2026056, Teléfono oficina: 678 1474, Fax oficina; 221 4030
Direccion postal oficina: Casilla 138-11, Santiago, Chile

E-mail: gfigueroéuchile.cl

Antecedentes académicos:

Titulo profesional: Tecnologo Médico, Universidad de Chile, Santiago, 1965.
Grado académico: Profesor Asociado de la Universidad de Chile
Cargo: Desde 1973 Académico Jomada completa, INTA, Universidad de Chife.

Responsabilldades administrativas:
Desde 1973- Jefe Laboratorio de Microbiologia

Desde 1995-Julio 1998 Secretario de Asistencia Técnica
Desde 1996- Julio 1998 Jefe Unidad de Alimentos

Afiliacién a Sociedades Cientificas:
» Desde 1978: Asociacitn Chilena de Microbiologia
Presidente 1999-2001
Desde 1979: American Society for Microbiology.
Desde 1982: Sociedad Latinoamericana de Investigacion Pedidtrica.
Desde 1988: The New York Academy of Sciences.
Desde 1988: The Infectious Diseases Society of America
Desde 1988; Asociacion Chilena de Especialistas en Ciencias de animales de laboratorio
Desde 1999: The Scientific Association dedicated to Analytical Excellence
Desde 2002: International Association for Food Protection

Argas de Investigacién :

a) Inocuidad de alimentos. Consultor Organismos Nacionales e Intemacionales
b) Microbialogla de los alimentos.

c¢) Epidemiologla y etiologia del sindrome diarreico agudo.

d) Helicobacter pylori y patologias gastricas.

¢) Desarrollo de ensayos de inmunodiagnéstico.

f) Caracterizacidn molecular de determinantes de virulencia bacteriana.

Proyectoe de Investipacion: 33 (investigador responsable o asociado)
Publicaciones nacionales:

Publicaciones intermacionales: 40

Capitulos en Libros: 9

Publicaciones Nacionales {1990-2004):
1. Figueroa G., Acufia R., Jashes M., Troncoso M., Toledo M.S., Arellano L. Respuesta de anticuerpos 1gG en

pacientes colonizados por Helicobacter pylon. Revista Médica de Chile 118:1195-1200, 1990.

2. Fernandez H., Landskron E., Figueroa G., Gesche W. Cempylobacter laridis: primer aislamiento clinico e
identificacion de reservorio en Chile. Revista Médica de Chile, 118:699-701, 1990.

3. Alvarez M., Espinoza J., Figueroa G., Diaz M., Wugart F. Los hdbitos de higiene a nivel familiar y fiebre
tifoldes. Revista Médica de Chile 119:84-91, 1991.



4. Figueroa G., Jashes M., Faundez G., Toledo M.S., Troncoso M., Aguad L. Evaluacion de un ensayo
inmunoenzimético (ELISA) para el diagnéstico de la fiebre tifoidea. Revista Médica de Chile, 119: 506-511,
1991,

5. Figueroa G., Acufa R., Troncose M., Portell DP., Toledo MS., Arellanc L. Detection of Helicobacter pylori
by the urease test and microscopy in chilean gastric patients. Acta Microbiologica 4(2).75-78, 1993.

6. Toledo M.S., Troncoso M., Portell D.P., Figueroa G. Brote causado por Yersinia ruckeri en salmonidos en
cultivo. Anales de Microbiologia 1(1):59-62, 1983.

7. Porell D.P., Figueroa G., Troncoso M., Toledo MS., Soto V. Patogenicidad de Yersinia ruckeri en
salmonideos. Anales de Microbiologia 1(1):41-44, 1993.

8. Troncoso M., Figueroa G., Acuia R., Portell DP., Toledo MS., Sofo V., Albomoz V., Vigneaux J. Terapia
antibidtica para Helicobacter pylori en pacientes con ulcera ducdenal. Anales de Microbiologia; 2(1): 11-14,
1994,

9. Solo V., Poriell DP., Figueroa G. Helicobacter pylori: Actividad de la citotoxina vacuolizante. Anales de
Microbiologia, 2(1):47-50 ,1994.

10. Troncoso M., Toledo M.S., Portell D.P., Figueroa G. Aislamienio de Yersinia. ruckeri en salmonidos en
cultivo. Ciencias Veterinarnias, 9(2). 122-127, 1984

11. Portell DP., Toledo MS., Troncoso M., Figueroa G. Prevalencia de Anticuerpos. IgG séricos contra el
Antigeno CagA de H. pylori en pacientes con patologia géasirica y controles. Acta Microbiolégica ; 6(Supi
1) ;29-31, 1995

12. Portell DP., Figueroa G., Toledo MS., Troncoso M., Acuiia R. Estudio prospectivo de erradicacion de H.
pyleri en ulcerosos duodenales : Analisis de biopsias de antro y cuerpo gastrico”. Revista Médica de Chile ;
124 :21-25, 1996.

13. Figueroa G., Troncoso M., Tolede MS., Acuiia R. Aplicacién de la serologia para confirmar la erradicacion de
Heficobacter pylori en pacientes con dlcera péptica. Revista Médica de Chile 2000; 128: 1119-1126.

14 Comnejo A., Figueroa G. Susceptibilidad a antibiticos de Helicobacter pylori aistados de sujetos chilenos.
Anales de Microbiolegia 2000; 3 (1): 100-103.

15. Figueroa G. Estrategias para prevenir la contaminacion microbiana: patogenos alimentarios emergentes.
Revista Chilena de Nutricion, 27 (3): 332-339, 2000.

16. Caro M., Navarrete P., Troncoso M., Falindez G., y Figueroa G. Pordacion de Staphylococcus aureus
enterotoxigénicos en manipuladores de alimentos. Rev Med Chile. 2002; 130:859-864.

Publicaciones Intemacionales [1990-2004)

1. Figueroa G., Troncoso M., Galeno H., Soto V. and Toledo M.S. Biotypes, serogroups and antibiotic
susceptibility of Campylobacter jejuni and Campylobacter coli in Chile. Joumal of Infection, 20(2):123-127,
1990

2. Figueroa G., Troncoso M., Galeno H. and Faundez G. Oral Iron supplementation and diarrheal disease in
infants : A prospective bacterological study. Microbial Ecology in Health and Disease 3: 139-143, 1990.

3. Figueroa G., Galeno H., Troncoso M. and Aguilera J.M. Analysis of the microbial flora of Jack Mackerel
(Trachurus murphyi) minced products. Sciences des Aliments 10: 923-928, 1990.

4 Aguilera JM., Figueroa G., Combined methods technology in the preservation of pelagic fish mince.
Seafood and technology p 127-136. 1990.

5. Figueroa G., Galeno H., Troncoso M. Enteric campylobacteriosis in Chilean infants evaluated by culture and
serology. Proceedings of the Fith Intemational Workshop on Campylobacter Infections. Mexico Ed
Ruiz-Palacios G.M., Calva E., Ruiz-Palacios B.R. pag: 13-15, 1991

6. Figueroa G., Portelt D.P., Soto V., Troncoso M. Adherence of Helicobacter pyfori 10 HEp-2 ceils. Joumal of
infection 24:263-267, 1992.

7. Alvarez M. de la Luz, Wurgaft F., Espinoza J., Araya M., Figueroa G. Hygienic habits and carriers in
families with a child who has had typhoid fever. Revista Saude Publica, Sao Paulo 26(2):75-81, 1992.

8. Brunser O., Espinoza J., Figueroa G., Araya M., Spencer E., Hilpert H., Link-Amster H., Briissow H. Field
tial of an infant fonmula containing anti-rotavirus and anti-Escherichia coli milk antibodies from
hiperimmunized cows. Journal of Pediatric Gastroenterology and Nutrition 15:63-72, 1992

9. Aguilera J. M., Francke A., Figueroa G., Bomhardt C., Cifuenties A. Preservation of minced pelagic fish by
combined methods. International Joumat of Food Science and Technology 27:171-177, 1992.



10. Bormnhardt C., Cifuentes A., Aguilera J.M., Figueroa G. Microbiological and chemical stability of pelagic fish
mince preserved by combined methods technology. Selected paper in Food Process Engineering,
Proceedings of the Forth Worild Congress of Chemical Engineering, Kartruhe/Germmany p746-751, 1992,

11. Figueroa G., Troncoso M., Portell D.P., Toledo M.S., Acuiia R., Areliano L. Prevalence of Immunoglobulin G
antibodies to Helicobacter pylori. European Joumal Clinical Microbiology 12(10): 795-797, 1993.

12 Guiraldes E., Trivifio X., Figueroa G., Parker M., Gutierrez C., Vasquez A., Hanin A. Comparison of an oral
rice based electrolyte solution and glucose-based electrolyte solution in hospitalized infants with diarrheal
dehydration”. Joumal of Pediatric Gastroenterology and Nutrition 20:417-24,1995

13. Figueroa G., Acufa R., Troncoso M., Portell DP., Toledo MS., Albomoz V., Vigneaux J., Low H. pylori
reinfection rate triple therapy in Chilean duodenal ulcer patients. The American Joumal of Gastroenterology
91(7) : 1395-1399, 1996.

14. Figueroa G., Acufia R., Troncoso M., Toledo MS., Portell P. H. pyiori eradication and duodenal ulcer cure.
Campylobacters, Helicobacters, and related organisms 441-445. 1996.

15. Figueroa G., Acufia R., Trencoso M., Portell DP., Toledo MS., Valenzuela J. Helicobacter pylori infection in
Chile. Clinical Infectious Diseases, 25:983-989, 1997,

16. Figueroa G., Troncoso M., Toledo MS., Lopez C., Lemus 8 Campylobacter jejuni and Salmoneffa spp in
chilean broilers: a comparation between 1982 and 1996. Campylobacters, Helicobacters, and related
organisms. 373-376. 1997

17. Figueroa G., Troncoso M., Toledo MS., Acufia R., Valenzuela J. CagA and VagA antibodies in Chileans
colonized by Helicobacter pylori. Campylobacters, Helicobacters, and related organisms. 547-551. 1898.

18. Tsang R., Figueroa G., Bryden L., Lai-King NJ. Flagella as a marker for Campylobacter jejuni strains
associated with Guillain-Barré Syndrome. Journal of Clinical Microbiology 39: 762-764, 2001.

19. Gotteland M., Corvalén., Sammiento F., Chavez E., Backouse C., Paima M., Kakarieta E., Vial MT., Figueroa
G. Gastric permeability is not increased in children colonized by CagA-positive strains of Helicobacter pylori.
Digest Liver Dis, 33:750-754, 2001

20. Figueroa G., Troncoso M., Toiedo MS., Fadndez G., Acufia R. Prevalence of serum antibodies to
Helicobacter pylori VacA and CagA and gastric diseases in Chile. Joumnal Medical Microbiology, 51: 300-304,
2002.

21. Figueroa G, Fatindez G, Troncoso M, Mavarrete P and Toledo MS. IgG antibody response against coccoid
Helicobacter pylori forms. . Clinical Diagnostic and Laboratory and Immunology, 8 (5):1067-1071, 2002.

22. Faundez G., Troncoso M., Figueroa G. cagA and vacA in strains of Helicobacter pyfori from ulcer and non-
uicerative dyspepsia patients. BMC Gastroenterolgy 2: 20-27, 2002.

23. Evaluacion del éxito de la terapia antibidtica para la erradicacion de Helicobacter pylori mediante serologia
en pacientes con ulcera duodenal (Control the success of antibiotic treatment for Helicobacter pylori by
serofogy in duodenal uicer patients) http:/iwww.siicsalud.com/dato/dat030/0201700.htm

24. Antimicrobial activity of copper surfaces against suspensions of Salmonelia enterica and Campylobacter
Jejuni. Faundez G., Troncoso M., Navarmrete P. and Figueroa G. BMC Microbiology 4:18-26, 2004

25. Araya M, Qlivares M, Pizammo F., Llanos A., Figueroa G., Uauy R. Community Based Randomized Double
Blind Study of Gastrointestinal Effects and Copper Exposure in Drinking Water. Environmental Health
Perpectives. hfip.//ehp.niehs. nih.gov/imembers/2004/6913/6913.pdf -

Capitulos en libros {1990-2004)

1. Figueroa G. La contaminacion microbiana de los Alimentos. En: Contaminacion ambiental y su impacto en
los alimentos. ed. Dita Marcus W. 1994.

2. Spencer €., Figueroa G., Sandino AM. La ciencia baja a terreno. Fundacién Andes. La precicsa salud de
salmones y truchas. Identificacion y Diagnostico de patégenos bacteriales y virales en salmones y truchas en
cultivo. De: Vial E. p 63-68, 1954,

3. Figueroa G., Acuia R., Troncoso M., Toledo MS., Portell DP. H. pylori eradication and duodenal ulcer cure : A
prospective trial in Chile. Campylobacters Helicobacters and Related Organisms. Eds. Newell D., Ketley J.,
Feidman R. Plenum Press, New York and London. p 441-445, 1996

4. Figueroa G., Troncoso M., Toledo M.S., Lopez C., Lemus S. Campylobacier jejuni in Chilean broilers: a
Comparison between 1982-1996. Libro de 9th Procedings International Workshop on Campylobacter,
Helicobacter & Related Organisms. Proceedings of the 8th International Workshop held in Cape Town, South
Africa .1998 pag. 373-376 Session



5.

Figueroa G., Troncoso M., Toledo M.S., Acufia R., Valenzuela J. CagA and VacA antibodies in Helicobacter
pylori colonised chileans. Libro de 9th Procedings Intemational Workshop on Campylobacter, Helicobacter &
Related Organisms. Proceedings of the 5th intemational Workshop held in Cape Town, South Africa
Sept. 1998 pag.547-552 Session M.

King, J., Figueroa G., De Pablo S. Use de ionizing radiation in refrigerated foods. Combination process for
food irradiation. Proceedings of the final research co-ordination meeting of the co-ordinated research
programme on irradiation in combination with other processes for improving food quality. Qrganized by the
Joint FAQ/IAEA Division of Nuclear Techniques in food and agriculture aand heid in Pretoria, South Africa. 27
February -3 March 1995. International Atomic Energy Agency, Vienna 1998. P 181-200.

Proyectos de investigacion [altimos § aios)

1.

10.

11,

12.

13.

1998-1999. Excrecion de D(-) acido lactico y respuesta a la inmunizacion antipolio en lactantes de 4-6 meses
de edad que reciben formulas de continuacién con pre y probidticos . Investigador Asociado.
Financiamiento: NESTEC Suiza.

1999. Evaluacion de la actividad bactericida de superficies de cobre sobre dos enteropatégenos asociados
a ia conlaminacion de los alimentos. Investigador responsable

Financiamiento: Procobre

1999. Verificacién de Pre-requisilos para la implementacion de HACCP en una planta faenadora de Aves.
Investigador responsable.

Financiamiento: La empresa

1999 Determinacion de un nivel no toxico para Cobre en agua potable. Investigador Asociado.
Financiamiento: CIMM/ICA

2000. Determinacion de niveles de cobre en alimentos procesado experimentalmente sobre superficies de
este metal. Investigador responsable.

Financiamiento: Procobre, APA y Asociacion de productores de cecinas

2000. Deteccion de Listeria monocytogenes y Bacilfus cereus mediante el método de PCR.en muestras de
feche de bovino procedente de una planta procesadora. Investigador responsable.

Financiamiento: Empresa Privada.

2000. Portacion de Staphylococcus aureus enterotoxigénicos en manipuladores de alimentos.
Financiamiento: Fondos propios y PVEquip

1999-2001. Caracterizacién de la respuesta inmune IgG especifica para la forma cocoide de Helicobacter
pylori en pacientes chilenos colonizados Investigador responsable.

Financiamiento: Fondecyt.

2001. Evaluacion comparativa de la curva de crecimiento de E. coli y Ps. Aeruginosa en agua mineral
hiperoxigenada y en agua mineral en diferentes condiciones de temperatura e indculo bactenano.
investigador responsable.

Financiamiento: ECUSA.

2001-2002 Evaluacion de la tasa de sobrevivencia de microorganismos patégenos en superficie de fruta de
exportacién a nivel de huerto y durante el periodo comercial para definir un tratamiento de manejo acorde
con las Buenas practicas agricolas. Investigador responsable.

Financiamiento: FONTEC- FDF.

2002-2003. Efficacy of a formula with prebiotics (Prebio1) on the recovery of intestinal flora afteracute
diarmhea. Investigador asociado.

Financiamiento; Nestec-Suiza

2003-2004. Desarrollo de un biocontrol para pudricién acida en vides. Investigador responsable.
Financiamiento: FONTEC-FDF.

2004-2006. Biocontrol para Bacterias Acéticas en vides. Investigador Responsable. Financiamiento: Di-
Universidad de Chile.

Santiago, Diciembre de 2004
Fima

Compromiso de participacién en el proyecto
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Nombre: Martin Gotteland

Fecha v lugar de nacimiento: 22/01/1959, Paris 14°, Francia
Nacionalidad: Francesa Estado civil: Casado

Direccion particular: Alejandro Fleming 9840, Casa 13, Las Condes, Santiago.
Fono: 4536364

Profesion: Fisiologo

Titulo: Doctorado en “Nutricion y Fisiopatologia de la Nutricién, Universidad Pans VII, Francia, 1990,
Cargo actual: Profesor Asociado, INTA, Universidad de Chile

Fecha de contrato Universidad: 1995

Lugar de trabajo: INTA, Arca de Nutricion Clinica y Nutricién Humana, J.P. Alessandri 5540, Macul, Santiago. FONO:
6781523, e-mail: mgottela@uec.inta uchile.cl

Miembro de:
e Sociedad Latinoamericana de Investigacion Pediatrica, 1997

¢ Sociedad Chilena de Gastroenterologia, 1997
» Sociedad Latinoamericana de Gastroenierologia Pedidtrica y Nutricién, 2001

Experiencia Profesional relacionada con la temdtica relacionada directamente con el proyecto:

Principal linea de investigacion: Efectos de prebidticos y de cepas probidticas de bacterias lacticas sobre la safud humana.

Perfeccionamento:

. Centro de Referencia de Lactobacilli (CERELA), Tucumin, Argentina, 2001 y 1999 (Dra. G. Perdigon, Dr. R.
Raya).

. Taller 133 de formacion INSERM: Identificacion de bacterias no cultivables en clinica y en ¢l ambiante. (CNAM,

INRA, Univ. de Evry, Paris, Francia. 1-15/06/2002) (2 semanas).

Proyectos

. Utilizacién de bacterias licticas como vehiculos para la expresion de peptidos funcionales en el tubo digestivo.
(Investigador principal, Fondecyt 1010673 + Fondecyl de incentivo a la cooperacion internacional, 2001-05)

. Treatment of children with H. pylori infection with probiotics: comparison with conventional methods

(Coinvestigador IAEA | 2002-03).

. Evaluacién y caracterizacion de la flora intestinal por FISH y citometria de flujo después de la ingestion de
bacterias lacticas geneticamente modificadas. (Investigador principal, ECOS-Conicyt, 2002-2005).

. Effect of a formula with prebiotic (Prebio 1) on the intestinal flora after antibiotic treatment, (Coinvestigador,
Nestec, Suiza; 2002-03).

. Impacto sobre 1a flora intestinal de la ingestion de Lactobacillus johnsonii en voluntarios sanos (2003)

Publicaciones de los 5 siltimos afios

98-1 Gotteland M, Brunser O. Citoquinas ¢ intestino. Implicaciones en las patologias cronicas del intestino. Gastr
Latinoam 1998, 9 - 171-84.
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00-1 Brunser O, Cruchet S, Gotteland M, Verbeke 5. Treatment of children with #. pylori infection with probiofics:
comparison with conventional methods. In. Co-ordinated research project on isotopic techniques to examine the
significance of infection and other insults in early childhood to diarrhoca morbidity, malassimilation and
failure to thrive. Report of the First Research Coordination Mecting, International Atomic Energy Agency,
NAHRES-56, Vienna 2000, p26-30 .

00-2  *Jiménez I, Garrido A, Bannach R, Gotteland M, Speisky H. Protective effect of boldine against free radical-
induced erythrocyte lysis. Phytother Res 2000, 14 : 33943,

00-3 Castillo C, Cruchet S, Gotteland M, Hertrampf E, Mazariegos DI, Olivares M, Pizarro F, Salazar. Application
of isotopes in the development of nutrition policics and evaluation of interventions. Report of a contractual
Service Agreement. Vio F, Uauy R, Diaz E. Eds. International Atomic Energy Agency, NAHRES-58, Vienna
2000.

01-1 *Verbeke S, Gotteland M, Fernandez M, Brunser C. Papel del tejido conectivo en la morfologia v funcion de
Ia mucosa intestinal. Su importancia en la patogenia de la enfermedad celiaca. Rev Med Chife 2001, 129 :
133342,

01-2  Gotteland M, Cruchet 5, Brunser O. Alimentos lacteos funcionales. Rev Chifl Nutr 2001, Supl 1 : 84-95.

01-3  *Gotteland M, Cruchet $, Verbeke S. Effect of Lactobaciifus ingestion on the gastrointestinal mucosal barrier
alterations induced by indomethacin in humans. Alim Pharmacol Ther 2001, 15 : 11-17.

0I4  *Gotteland M, Araya M, Olivares M, Pizarro F. Effect of acute copper ingestion on gastrointestinal
permeabily in healthy volunteers, Dig Dis Sci 2001, 46 ; 1919-14.

01-5  *Gotteland M, Corvalan A, Sarmiento F, Chévez E, Backouse C, Palma M, Kakaricka E, Vial MT, Figueroa
G. Gastric permeability in children colonized by cagA-positive or cagA-negalive strains of Helicobacter pylori.
Dig Liver Dis 2001, 33: 750-54.

01-6 *De la Maza P, Gotteland M, Ramirez C, Araya M, Yudin T, Bunout D, Hirsch S. Acute nutritional and
intestinal changes afier pelvic irradiation. J Am Collf Nutr 2001, 20: 637-42.

01-7  Gotteland M. ;Coémo explorar el tubo digestivo con métodos no invasores ? En : Pediatria practica en didlogos.
J. Meneghello, E Fanta, A Grau Martinez, O Blanco. Editorial Médica Panamericana 2001, Santiago. Cap197.

02-1 *Verbeke S, Gotteland M, Fernindez M, Bremer J, Rios G, Brunser (. Basement membrane and connective
Lissue proteins in intestinal mucosa of patients with celiac disease. J Clin Pathol 2002, 55: 440-45.

02-2 *Gotteland M, Cruchet S, Frau V, Wegner ME, Lépez R, Herrera T, Sanchez A, Urnutia C, Brunser O. Effect
of acutc cigarettc smoking, alonc or with alcohol, on gastric permeability in healthy volunteers. Dig Liver Dis
2002, 34: 702-06.

03-1 *Gotteland M, Verbeke S, Cruchet S, Brunser O, Rios G, Hunter B, Araya M. Anticuerpos anli-transglutaminasa
tisular: un mejor test para detectar transgresiones menores de la dieta en pacientes celiacos? Rev Med Chile
2003, 131: 25-29.

03-2 *Gotteland M, Cruchet M. Suppressive effcct of frequent ingestion of Lactobacillus johnsenii Lal on
Helicobacter pylori colonization in asymptomatic volunteers. J Antimicrob Chemother 2003, 51: 1317-19..

03-3 Gotteland M. Fisiologia intestinat : digestion, absorcion y secrccion de nutrrentes. En; « Pediatria, diagnéstico v
tratamiento », Hospital Pediatrico Universitario de la Misericordia, Bogota, Colombia. En prensa

03-4 *Cruchet 5, Obregon MC, Salazar G, Diaz E, Gotteland M. Effect of the ingestion of a dietary product containing
Lactobacilius johnsonni Lal on Helicobacter pylori colonization in children. Accepted in Nurrition

03-5 Haschke-Becher E, Brunser O, Cruchet S, Gotteland M, Espinoza J, Bachmann C. Urinary D-/L- lactate excretion
in infants of 4 to 5 months of age after consumption of follow-up formula with pre or probiotics. Submitted.

03-6 Verbeke S, Cruchet S, Brunser O, Gotteland M, Rios G, Hunter B, Chavez E, Araya M. Risk markers of insulin
dependent diabetes mellitus among celiac patients. Submitted

03-7 Brunser O, Figueroa G, Gotteland M, Haschke-Becher E, Magliola C, Cruchet S, Gibson GR, Palframan R,
Rochat F, Chauffard F, Haschke F. Effect of probiotic or prebiotic supplemented milk formulae on fecal
microflora in infants. Submitted.
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CURRICULUM VITAE

Nombre: Gustavo Raul Faundez Zamora
Fecha de nacimiento: 18 de Junio de 1952
Institucion o Empresa: INTA, Universidad de Chile
Direcciéon laboral: Macul 5540

Fono: 678 1475

E-mail: gfaundez@uec.inta.uchile.cl
Profesion: Bioquimico

Cargo o posicion: Profesional, Media Jomada

Jormada en la institucion o empresal{horas/semana): 22 hrs/semana

Principales actividades laborales desempefiadas durante los daltimos 5 afos (incluyendo
proyectos y publicaciones):

Desde 1997 a la fecha participo como investigador asociado y en las actividades de docencia, asistencia
y extension de la Unidad de Microbiologia del INTA de la Universidad de Chile.

PUBLICACIONES (ualtimos 5 afios)

1.

Figueroa G, Falndez G, Troncoso M, Navarmete P and Toledo MS. IgG antibody response against
coccol Helicobacter pylori forms. Clinical Diagnostic and Laboratory and Immunofogy, 9 (5):1067-
1071, 2002.

Figueroa G., Troncoso M., Toledo MS_, Faindez G., Acufia R. Prevalence of serum antibodies to
Helicobacter pyfori VacA and CagA and gastric diseases in Chile. Journal Medical Microbiology, 51:
300-304, 2002.

Faundez G., Troncoso M., Figueroa G. cagA and vacA in strains of Helicobacter pylori from ulcer and
non-ulcerative dyspepsia patients. BMC Gastroenterolgy 2: 20-27, 2002.

Caro M., Navarrete P., Troncoso M., Faundez G., y Figueroa G. Portacion de Staphylococcus aureus
enterotoxigénicos en maniputadores de alimentos. Rev Med Chile; 130:859-864, 2002

Gorbacheva, VY., Falndez, G., Godfrey, HP., Cabello, FC. Restricted growth of ent-(-} and tonB
mutants of Salmonella enterica serovar typhi in human MonoMac 6 monocytic cells. FEMS Microbiol
Letter, 196: 7-11, 2001.

PROYECTOS DE INVESTIGACION (ultimos 5 afios)

1.

1998-1999. Excrecién de D(-) acido lactico y respuesta a la inmunizacion antipolio en lactantes de 4-6
meses de edad que reciben formulas de continuacion con pre y probidticos . Investigador Asociado.
Financiamiento: NESTEC Suiza.

1999. Evaluacién de la actividad bactericida de superficies de cobre sobre dos enteropatdgenos
asociados a la contaminacidn de los alimentos. Investigador asociado. Financiamiento: Procobre
2000. Determinacién de niveles de cobre en alimentos procesado experimentalmente sobre
superficies de este metal. Investigador asociado. Financiamiento: Procobre, APA y Asociacién de
productores de cecinas

2000. Portacién de Staphylococcus aureus enterotoxigénicos en manipuladores de alimentos.
Investigador Asociado. Financiamiento: Fondos propios y PVEquip

1999-2001. Caracterizacién de la respuesta inmune IgG especifica para la forma cocoide de
Helicobacter pylori en pacientes chilenos colonizados Investigador Asociado. Financiamiento:
Fondecyt.

2000-2001 Evaluacion del efecto inhibitorio del cultivo iniciador de microorganismos patégenos y alterados
en longanizas crudas. Investigador Asociado. Proyecto 154/01. UTEM

2001. Biofilms como sisternas modelos en el estudio de la presencia de Helicobacter pylori en
comunidades acuaticas naturales. Investigador Asociado. Proyecto 117/89. UTEM

2001. Evaluacién comparativa de la curva de crecimiento de E. coli y Ps. Aeruginosa en agua
mineral hiperoxigenada y en_agua mineral en diferentes condiciones de temperatura e indculo
bacteriano. Investigador Asociado. Financiamiento: ECUSA.

2001-2002 Evaluacidn de la tasa de sobrevivencia de microorganismos patdgenos en superficie de
fruta de exportacién a nivel de huerto y durante el periodo comercial para definir un tratamiento de
manejo acorde con |las Buenas practicas agricolas. Investigador Asociado. Financiamiento:FONTEC-
FDF.


iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo


10. 2002-2003. Efficacy of a formula with prebiotics (Prebio1) on the recovery of intestinal flora afteracute
diarrhea. Investigador asociado. Financiamiento: Nestec-Suiza

11. 2003-2004. Desarrolio de un biocontrol para pudricion acida en vides. Investigador Asociado.
Financiamiento: FONTEC-FDF.

(e

’ Firma
compromiso de participacion en el proyecto

Santiago, Mayo, 2003.



CURRICULUM VITAE
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B

Nombre: Miriam Rosa Troncoso Herrera
E

Fecha de nacimiento: 26 de Mayo de 1956

Instituciéon o Empresa: INTA, Universidad de Chile

Direccion laboral: Macul 5540

Fono: 678 1475

E-mail; mtronco@inta.cl

Profesion: Tecnologo Médico

Cargo o posicidn;: Profesional de planta

Jornada en la Institucion o empresa (horas/semana). 44 hrs/semana

Principales actividades laborales desempefadas durante los ultimos 5 arios (incluyendo
proyectos y publicaciones):

Desde 1980 a la fecha participd como investigador asociade y en las actividades de docencia,
asistencia y extensiéon de la Unidad de Microbiologia del INTA de la Universidad de Chile.
Publicaciones nacionales: 21

Publicaciones internacionales: 22

PUBLICACIONES INTERNACIONALES (ultimos 5 aflos)

1.

Figueroa G, Faundez G, Troncoso M, Navarrete P and Toledo MS. IgG antibody response
against coccolD Heficobacter pylon  forms.  Clinical Diagnostic and Laboratory and
Immunology, 9 (5):1067-1071, 2002,

Figueroa G., Troncoso M., Toledo MS., Faiundez G. Acufa R. Prevalence of serum
antibodies to AHslicobacter pylori VacA and CagA and gastric diseases in Chile. Joumal
Medical Microbiology, 51: 300-304, 2002.

Faundez G., Troncoso M., Figuerca G. cagA and vacA in strains of Helicobacter pyloni from
ulcer and non-ulcerative dyspepsia patients. BMC Gastroenterolgy 2: 20-27, 2002.
Evaluacion del éxitc de la terapia antibidtica para ia emadicacion de Helicobacter pyfori
mediante serclogia en pacientes con ulcera duodenal {Control the success of antibiotic
treatment for Heficobacter pyion by serology in duodenal ulcer patients)
http://www.Ssiicsalud.com/dato/dat030/0201700. htm

Antimicrobial activity of copper surfaces against suspensions of Salmonelia enterica and
Campylobacter jejuni. Faundez G., Troncoso M., Navamete P. and Figueroa G. BMC
Microbiology 4.19-26, 2004.

Guillermo Figuerca, Miriam Troncoso, Carla Vergara, Gustavo Faundez, Paola Navarrete.
Ana Maria Godoy. Survival of E. coli O157:H7, Salmoneila Enterica and Shigella sonmeion
the surface of fresh fruits and selection of innocuous substitute (marker) bacteria to be
appilied in fieid studies. Enviado a Journal Food Protection

Guillermo Figueroa, Miriam Troncoso, Gustavo Falindez, Cara Vergara, Ana Maria Godoy,
Angélica Reyes and Patricia Rivas. Behavior of "E. coli Q157.H7, Salimonella enterica and
Shigeiia sonnei on the surface of apples, grapes and raspberries at the orchard and during
storage. Enviado a Joumal Food Protection.
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8.

Figueroa G., Troncoso M., Figueroa A., Rivas P., Reyes A. Prevalence and characterization
of acetic bactena from grapes with and without sour rot. Enviado Joumal of Applied and
Environmental Microbiology.

PUBLICACIONES NACIONALES (altimos § arios)

1.

Figueroa G., Troncoso M., Toledo MS., Acuna R. Aplicacién de {a serologia para confirmar la
erradicacion de Helicobacter pylori en pacientes con ulcera péptica. Revista Medica de Chile
2000; 128: 1119-1126.

Caro M., Navamrete P., Troncoso M., Fatindez G., y Figueroa G. Portacion de
Staphylococcus aureus enterotoxigénicos en manipuladores de alimentos. Rev Med Chile;
130:859-864, 2002

PROYECTOS DE INVESTIGACION (ultimos 5 afios)

1.

10.

11.
12.

13.

1998-1999. Excrecion de D(-) acido lactico y respuesta a la inmunizacion antipolio en
lactantes de 4-6 meses de edad que reciben formulas de continuaciéon con pre y probicticos .
Investigador Asociado.

Financiamiento: NESTEC Suiza.

1999. Evaluacion de la actividad bactericida de superficies de cobre sobre dos
enteropatégenos asociados a la contaminacion de los alimentos. Investigador asociado.
Financiamiento: Procobre

1999. Verificacion de Pre-requisitos para la implementacion de HACCP en una planta
faenadora de Aves. investigador responsable. Financiamiento: La empresa

2000. Determinacion de niveles de cobre en alimentos procesado experimentalmente sobre
superficies de este metal. Investigador asociado. Financiamiento: Procobre, APA ¥y
Asociacion de productores de cecinas

2000. Portacion de Staphylococcus aureus enterotoxigénicos en manipuladores de
alimentos. Investigador Asociado. Financiamiento. Fondos propios y PVEQquip

1999-2001. Caracterizacion de la respuesta inmune 1gG especifica para la forma cocoide de
Helicobacter pyloi en pacientes chilenos colonizados Investigador Asociado.
Financiamiento: Fondecyt.

2001. Evaluacion comparativa de la curva de crecimiento de E. coli y Ps. Aeruginosa en
agua mineral hiperoxigenada y en agua mineral en diferentes condiciones de temperatura e
inoculo bacteriano. Investigador Asociado. Financiamiento: ECUSA.

2001-2002 Evaluacion de la tasa de sobrevivencia de microorganismos patdgenos en
superficie de fruta de exportaciéon a nivel de huerto y durante el pericdo comercial para
definir un tratamiento de manejo acorde con las Buenas practicas agricolas. Investigador
Asociado. Financiamiento:FONTEC-FDF.

2002-2003. Efficacy of a formula with prebiotics (Prebio1) on the recovery of intestinal fiora
afteracute diarrhea. Investigador asociado. Financiamiento: Nestec-Suiza

2003-2004. Desarrollo de un biocontrol para pudricion acida en vides. Investigador
Asociado. Financiamiento: FONTEC-FDF.

2003. Estudio microbiolégico Came de Aves expendida en la Regiéon Metropolitana. APA.
2004-2006. Mejoramiento de [a calidad y diferenciacién de quesc de cabra elaborados con
leche pasteurizada mediante [a incorporacion de fermentos lacticos locales seleccionados.
investigador asociado. Financiamiento: FIA.

2004-2006Biocontrol para Bacterias Acéticas en vides. Investigador asociado.
Financiamiento: Proyecto Dl

Proyectos enviados a concursos 2004:




1. Fondecyt. Virulencia de Helicobacter pylon, susceptibilidad a los antibioticos y severidad del
cuadro gastrico. Investigador Asociado

2. FONIS 2004, Fondo Nacional de Investigacion y Desarrollo en Saiud ,Ministerio de Salud —
CONICYT. Evaluacion del nesgo de contaminacion con Campyfobacter jejuni y Salmonella
sp. en las distintas etapas del proceso de faenamiento de pollos broiler. Investigador
asociado.

3. Fondecyt. Dano oxidativo e infeccion por Helicobacter pylon: estudio doble ciego
randomizado del efecto de la remocion de la infeccion con terapia antimicrobiana y
suplementacion de antioxidantes. Investigador asociado.

Docencia en Programas de Pre-grado:

1999-2004 Universidad Tecnologica Metropolitana, Carrera Quimicos Laboratoristas,
Ingenieria de Alimentos.
Docente Laboratorio Biologia Celular.
Docente Laboratorio Microbiologia 1
Docente Laboratorio Microbiologia 2.

1980 a la fecha: Conduccion y supervision de practicas en ia Unidad de
Microbiclogia del INTA, de alumnos de las siguientes carreras:
Técnico en Microbiologia Industrial de los Alimentos , INACAP.
Ingeniero de Ejecucion de los Alimentos. Universidad de los Lagos
Técnico Universitario en industria Alimentaria con mencion en
Productos Pecuarios. Universidad de Santiago de Chile.
Bioquimica, Universidad de Chile.

Docencia en Programas de Post grado.

2003 Diplomado: Seguridad Microbiolégica de los Alimentos. Instituto de Nutricion y
Tecnologia de los Alimentos, Universidad de Chile. Docente

2004. Aplicacion del sistema HACCP para la produccion de alimentos sanos y seguros., INTA,
Universidad de Chile. Docente.

AFILIACION SOCIEDADES CIENTIFICAS
1981: Asociacion Chilena de Microbiclogia. Se exije la presentacion de un curriculum y la
presentacion de un trabajo cientifico original.
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]
Nombre: Patricia Carolina Rivas
Fecha de nacimiento: 29 de junio de 1972 |
Institucién o Empresa: INTA, Universidad de Chile |
Direccion laboral: Macul 5540 {
Fono: 678 1475
E-mail; privas@inta.cl "
Profesion: Bioquimico
Cargo o posicion: Profesional, Jomada compieta

Jornada en la Institucién o empresa (horas/semana): 44 hrs f semana

Principales actividades laborales desempenadas durante fos ultimos 5 afios (incluyendo
proyectos y publicaciones):

Desde 2002 a la fecha participd como investigador asociado y en las actividades de docencia,
asistencia y extension de la Unidad de Microbiclogia del INTA de la Universidad de Chile,

PUBLICACIONES {ultimos 5 afios):

1.

Guillermo Figueroa, Miriam Troncoso, Gustavo Faundez, Carla Vergara, Ana Maria Godoy,
Angélica Reyes and Patricia Rivas. Behavior of "E. colf 0157:H7, Salmonefla enferica and
Shigella sonnei on the surface of apples, grapes and raspberries at the orchard and during
storage. Enviado a Joumal Food Protection.

Figuerca G., Troncoso M., Figueroa A., Rivas P., Reyes A. Prevalence and characterization
of acetic bacteria from grapes with and without sour rot. Enviado Joumal of Applied and
Environmental Microbiology.

PROYECTOS DE INVESTIGACION (ultimos 5 ailos}

1.

2001-2002 Evaluacion de la tasa de sobrevivencia de microorganismos patégenos en
superficie de fruta de exportacién a nivel de huerto y durante el periodo comercial para
definir un tratamiento de manejo acorde con las Buenas practicas agricolas. investigador
Asociado. Financiamiento:FONTEC-FDF.

2002-2003. Efficacy of a formula with prebiotics (Prebio1) on the recovery of intestinal flora
afteracute diarrhea. Investigador asociado. Financiamiento: Nestec-Suiza

2003-2004. Desarrollo de un biocontrol para pudnicidn acida en vides. Investigador
Asociado. Financiamiento: FONTEC-FDF.

2004-2006. Mejoramiento de la calidad y diferenciacion de queso de cabra elaborados con
leche pasteurizada mediante la incorporacién de fermentos lacticos locales seleccionados.
Investigador asociado. Financiamiento; FIA

2004-2008. Biocontrol para Bacternias Acéticas en vides. |nvestigador asociado.
Financiamiento: DI — Universidad de Chile
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Proyectos enviados a concursos 2004:

1. Fondecyt. Virulencia de Helicobacter pyfori, susceptibilidad a los antibiéticos y severidad del
cuadro gastrico. Investigador Asociado

2. FONIS 2004, Fondo Nacional de Investigacion y Desarrollo en Salud ,Ministerio de Salud —
CONICYT. Evaluacién del nesgo de contaminacién con Campylobacter jejuni y Saimonella
sp. en las distintas etapas del proceso de faenamiento de pollos broiler. Investigador
asociado.

3. Fondecyt: Dario oxidativo e infeccién por Helicobacter pylon: estudio doble ciego
randomizado del efecto de la remocién de la infeccion con terapia antimicrobiana y
suplementacion de antioxidantes. Investigador asociado.

Docencia en Programas de Post grado

2003 Diplomado: Seguridad Microbiologica de los Alimentos. Instituto de Nutricion y

Tecnclogia de los Alimentos, Universidad de Chile. Docente
2004. Aplicacion del sistema HACCP para la produccion de alimentos sanos y seguros., INTA,
Universidad de Chile. Docente.

Estudio de Post- grado:
1. Alumna del Magister en Ciencias de la Nutricion Mencion Alimentos sancs y seguros —
INTA-




CURRICULUM VITAE

Nombre: Alvaro Francisco Figueroa Olivares

Fecha de nacimiento: 14 de Enero de 1975

Institucién o Empresa: INTA, Universidad de Chile

Direccién laboral: Macul 5540 &
Direccién particular: Josué Smith Solar 467 dpto. 504 —
Fono: 678 1475 / *
E-mail: afigueroa@inta.cl "

Profesion: Ingeniero Agrénomo - -
Cargo o posicién: Profesional Honorarios

Jomada en la Institucion o empresa [horasisemana): 22 hrs/sem

Principales actlvidades laborales desempefiadas durante los altimos 5 afos
(incluyendo proyectos y publicaciones).

2001-2002. Desarrollo de Proyactos de riego agricolas en empresas privadas.

Agosto 2002 a la fecha, Laboratorio de Microbiologia, INTA, Universidad de Chile.
Desarrollo de Proyectos de Inocuidad Afimentaria.

2003-2004. Asesorias agricolas para la implementacién de Sistemas de Gestion de
Calidad e Inocuidad (BPA, HACCP, EUREPGAP). Regiones Metropolitana y V1.
2003-2004. Asesor empresa LETIS SA. Certficadora de Calidad Orgénica
(Argentina). inspector para Certificacion Organica (part time)

2004 Docente en curso “Certificacion y sellos de calidad en alimentos relacionados a
atribuios de valor (CCA) Segunda versibn. Proyecto Regional de Cooperacion
Técnica para la Formacién en Economia y Politicas Agrarias y de Desarollo para
Ameérica Latina (FODEPAL). Financiamiento de la Agencia Espafiola de Cooperacién
Internacional (AECI), ejecutado por FAQ.

2004 Consultor FAO. Proyecto “Aplicacion BPM y HACCP en pequerias
agroindustrias”, Andlisis de la cadena de valor en el mercado de !a miel en Chile.

Tesis de Thulo: Evaluacién de procesos fermentativos en la produccidn de vino para
& elaboracidn de pisco, ante le aplicacién de dos fungicidas para el control de Boirytis
cinerea en uva del cultivar Pedro Jimeénez.

Publicaciones [ultimos 5 afos):

1. Figueroa G., Troncoso M., Figuerca A, Rives P., Reyes A. Prevalence and
characterization of acetic bacteria from grapes with and without sour rot. Enviado
Joumal of Applied and Environmental Micrabiology.

Proyectos de investigacién (dttimos 5 aftos)

1. 2003-2004. Desarrollo de un biocontrol para pudricion cida en vides. Investigador
Asociado. Financiamiente: FONTEC-FDF.

2. 2004-2006. Mejoramiento de ia calidad y diferenciacion de queso de cabra
elaborados con leche pasteurizada mediante 1a incorporacién de fermentos lacticos
lecales seleccionados. Investigador asociado. Financiamiento: FIA.

3. 2004-2006. Biocontrol para Baclerias Acéticas en vides. Investigador asociado.
Financiamiento: DI-Universidad de Chile.
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Docencia en Programas de Post grado

2003. Diplomado: Seguridad Microbiolbgica de los Alimentos. INTA, Universidad de
Chile. Docente

2004. Diplomado: Aplicacién del sistema HACCP para la produccién de alimentos
sanos y seguros. INTA, Universidad de Chile. Docente.
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CURRICULUM VITAE

1. ANTEDENTES‘PERSONALES 1
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RUT Apellido Paterno__- - A@hdo matemno Nombres
MICHEA MUNDACA ROLANDO ARTURO

Direccién Laboral : Calle N° Oficina | Comuna

FEDERICO FROEBEL N°1676 PROVIDENCIA

Fono: 2252720 ' Fax. 20503 18 { e-mail: r michea@inproa.cl %

Direccion Particular: Calte N¢ Depto. Comuna

| JUAN GOMEZ MILLAS 3549 B NUNOA

Fono: 2395976 Iienx: 2395976 e-mail: r.michea@inproa.c!

11 ESTUDIOSREAEIZADOS it i sise i el R i e R i e e oAl
Tipo de Titulo Obtenido Especialidad / Mencién Institucisn Afio de
Estudio J titulacién

(a) Pregrado - Ingeniero Agréonomo - Andlisis de Sist. de Producc. - CNEARC - Montpellier- FR. . 1987

- Comercio Internacional . :
- Desarrolio Rural g - 5
- Técnico Agricola - Agricultura General - Ude CH. La Serena 1969
(b} Postitulo - Economista Agrario - Evaluacion y Control de Proy. - CNAM. — Paris — FR. 1985
- Andlisis Ec.-Financiero
- Formador de Formadores - Metodologla y Evaluacién y|- CNAM. —Paris - FR. 1984
Seguimiento de Formacidon y
N = Capacitacion de Adultos.
{c) Magister - Organizador de Empresas - |ESTO-CNAM = Parls - FR. 1980-81

{ nivel master)
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Araucania

1. EXPERIENCIA'PROFESIONAL s il sl sl aml iy il WW*%W%%%
2. Capacitacién impartida !
Fecha Fecha Institucion Curso Destinatano Curso Horasi
Inicio Término Curso
9/95 10/95 | INDAP Uso y Manejo de Registros en una | Peguefios Agricultores de San| 12 haras
Tipo: Empresa estatal microempresa Esteban, Liay-Llay y Putaendo
4/9¢ 4/96 INPRCA La Planificacién Estratégica Persanal de INPROA 24 horas
Tipo: Fundacién
7/96 7/96 INPROA Formulacion y  Evaluacion de 16 horas
. Tipo: Fundacion Proyectos de Desarrollo
3497 6/97 Universidad Catdlica de Valparaiso | La Planificacion Estratégica Agricultores de la V Regidn. . |24 horas
Tipo: Universidad Comunas de Llay Llay, Catemu,
Putaendo, San Felipe, San
i - | = Esteban y Santa Maria.
7197 9/97 Universida Catolica de Valparaiso | Andlisis econémico — financiero de | Agricultores de la V Regién 12 horas
Tipo: Universidad Micro y Pequefias empresas Cemunas de Llay Llay, Catemu,
Putaendo, San Felipe. :
8197 8/97 INPROA La Cadena de Comercializacion de los | Peq. Agric. usuarios de INDAP | 8 horas
Tipo: Fundacitn Productos Agricolas de Rengo, San Vicente, Malloa
y Pichidegua.
8/98 8/98 PRODEMU: Gestion de Pequefias Empresas de {Mujeres Jefas de Hogar de |8 horas
Tipo: Empresa Intermedia Mujeres V. Regién Quillota y sus alrededores
1/98 6/98 INPROA ( B cursos en 7 regiones) |[Gestion y  Administracidon  de | Pequefios Agricultores de la IV 60
Tipo: Fundacién Empresas Agricolas a la X Regidn cadal/curso
5/98 11/98 |INPROA Las Organizaciones Productivas y su |45 Socios del sindicatc 22 de | 32 horas
Tipo: Fundacion rol en el modelo actual Enero Provincia del Maipo.
6/99 10/9% | INPROA Gestion y Comercializacion  de |15 hijos de agricultores de la| 40 horas
K Tipo: Fundacién Pequefias Empresas Agricolas comuna de Meiipilla.
10/2001 11/2001 | GORE Araucania .| Uso y manegjo del Marco Ldgico 55 Participantes, 10 miembros | 30 horas
Tipo: Organismo Publico de! GORE y 46 funcionarios de
las Municipalidades de las
comunas de la Region de Ila
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3. Disefio y/o Planificaciéon de intervenciones

.

Fecha Fecha Institucién Actividad (es) o Funcidn {es)/ Rol{es) Magnitud Intervencién
Inicio | Término
9/95 1/2000 | Ejecutora: INPROA Nombre: Disefic y Formulacion de FProyectos | N° de Beneficiarios:
Responsable: FOSIS Microempresariales en las regiones: V-VI-VII-VII-IX, | 50 beneficiarios por proyecto
Xy RM. .
Actividad/funcion; Monto de la Intervencion:
- Elaboracién de las propuestas de | $ 20.000.000 por proyecto -
Microempresas a nivel nacional
- Disefo de indicadores de gestidn Armnbito; Nacional
- Presentacion de las propuestas
7 proyectos presentados por afio
Nivel de Responsabilidad: Gerente de la Unidad a
| nivel nacional
10/96 12/96 Ejecutora: U.C.V. Nombre: Disefio de un plan de mejoramiento de la|N® de Beneficiarios: 20
Responsable:INDAP V Regién | gestidn de la Soc. Agricola San Esteban.
Tiempo de ©ejec.. 18 horas
Actividad/funcion: repartidas en 3 meses.
- Andlisis estratégico, deteccién de problemas y)Ambito: Local
proposiciones. .
- Analisis Econdmico financiero de la Sociedad.
Nive! de Responsabilidad:
- Consultor a part time de la Universidad.
10196 2197 Ejecutora: UCV Nombre: Disefio de un plan de comercializacién y | N® de Beneficiarios: 12
Responsable: INDAP fortalecimiento administrativo.
Actividad/funcidn: ‘ Tiempo de ejec: 30 horas
- Confeccitén de la Cadena de Comercializacion repartidas en 5 meses.
- Formulacién de un Sistema de Informacion |Ambito: Local
Administrativo '
Nivel de Responsabilidad:
- Consuitor a part time de la Universidad.
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——

3197 6/97 Ejecutora: ADEPU Nombre: Fondo de Desarrollo Empresarial. FODEM | N° de Beneficiarios: 11
Responsable: INDAP Actividad/funcidn:
Elaboracion de la propuesta estratégica. Tiempo de ejec: 30 horas
Nivel de Responsabilidad: repartidas en 4 meses.
- Consultor a part — time de ADEPU Ambito: Local
4/97 7/97 Ejecutora: UCV. Nombre: Fondo de Desarrollo Empresarial. FODEM. | N° de Beneficiarios: 17
Responsable; INDAP {Cooperativa Cocaltay)
Actividad/funcién: Tiempo de ejec..’ 30 horas
Elaboracion de [a propuesta estratégica. repartidas en 4 meses.
Nivel de Responsabilidad: Ambito: Local
- Consultor a part — time de la Universidad
8/97 9/97 Ejecutora: UCV Nombre: GESTOR. Apoyo a la Gestién Empresarial | N° de Beneficiarios: 15
Responsable: INDAP de la Cooperativa La Montafia de La Dormida. Para|Tiempo de ejec. 20 horas
PRODECOP repartidas en 4 meses.
Actividadffuncién: Ambito: Local -
- Elaboracién de la propuesta estratégica.
Nivel de Responsabilidad:
- Consultor a part — time de la Universidad
3/98 5/98 Ejecutora: INPROA Nombre: Proyecto de ODesarrolfo Agroforestal —|N°de Beneficiarios: 300
Responsable: Luxemburgo y| Turistico para las comunas de: Maullin, Calbuco, | Monto involucrado. US $ 400.000
CEE. Fresia y Los Muermos.
Actividad/funcién: Ambito: Local
- Formulacion y preparacién del proyecto.
Nivel de Responsabilidad:
- Analista econdmico y financiero
- Equipo 4 profesionales durante 2 ¥: meses.
11/98 1/99 Ejecutora: INPROA Nombre: Proyecto de Desarrollo Forestal para 8|N°de Beneficiarios: 150
Responsable: CONAD| comunidades indigenas. Provincia Osorno. Ambito Provincial.
3/98 6/98 Ejecutora: INPROA Nombre: Disefio de Cursos de Capacitacién Ambito: Regiona.l
Responsable: SENCE Actividad/funcion;
- Confeccion de las mallas curriculares
| Nivel de Responsabilidad: encargado de la R.M.
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4. Ejecucién y/u Operation de intervenciones

Fecha Fecha Institucién Actividad {es) o Funcion (es)/ Rol(es) Magnitud Intervencidn
Inicio Término
05/98 04/2000 | Ejecutora:; INPROA Nombre: Servicio de Asesoria a Proyecto. San Esteban V| N° de Beneficiarios: 20
Responsable: INDAP Region. Tiempo de ejec.: 5 afios, con
Actividad/funcitn; evaluaciones anuales.
Entrega de asesorias directa a los pequefios agricultores. | Ambito: Local
Nivel de Responsabilidad:
Asesor de gestion ¥z jornada/mes
06/98 09/98 Ejecutora; INPROA Nombre: Servicio de Asesorfa Local. San Vicente VIR, N° de Beneficiarios: 95
Responsable: INDAP Actividadffuncién: Tiempo de ejec.: 2 afios, ¢on
Entrega de asesorias directa a los pequefios agricultores. | evaluaciones anuales.
Nivel de Responsabilidad: Ambito: Local
Asesor de gestién 6 jornadas / en 3 meses
06798 04/99 Ejecutora: INPROA Nombre: Servicio de Asesorfa Local. Tambillos IV R. N° de Beneficiarios: 14
Responsable: INDAP Actividad/funcién; Tiempo de ejec.: 2 aflos, con
Entrega de asesorias directa a los pequefios agricultores. | evaluaciones anuales.
Nivel de Responsabilidad: Ambito: Local
Asesor de gestion ¥ jornada/mes -
07/98 04/2000 | Ejecutora: UCV Nombre: Servicio de Asesoria a Proyecto. Cocallay Liay - | N° de Beneficiarios: 17
Responsable: INDAP Liay V Regién Tiempo de ejec.: 5 afios, con
Actividad/funcidn; evaluaciones anuales.
Entrega de asesorias directa a los pequefios agricultores. | Ambito: Local
Nivel de Responsabilidad:
Asesor de gestion 'z jornada/mes
11/98 04/2000 |Ejecutora; UCV

Responsable: INDAP

Nombre: Servicio de Asesoria a Proyecto. Cerrillos Catemu
V Region

Actividad/funcion;

Entrega de asesorlas directa a los pegquefios agricultores.

Nivel de Responsabilidad:

Asesor de gestidn %2 jornada/mes

N° de Beneficiarios: 35
Tiempo de ejec.: 5 afios, con
evaluaciones anuales.
Ambito: Local
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10/98

04/2000

Ejecutora: INPROA
Responsable: INDAP

Nombre: Servicio de Asesoria Local. Las Barrancas IV
Region
Actividad/funcién:

N° de Beneficiarios: 95
Tiempo de ejec.: 2 afios, con
evaluaciones anuales.

Entrega de asesorias directa a los pequefios agricultores. | Ambito: Local
Nivel de Responsabilidad:
Asesor de gestibn %z jornada/mes
§. Investigacién y Estudios R R S D R Lt St
Fecha Fecha institucion Actividad (es) o Funcién {es)/ Rol(es) Magnitud Intervencién
Inicio | Término
2197 4/97 |Ejecutora: UCV Nombre: Estudic de Mercado del Tomate para la Sociedad | N® de Beneficiarios: 45
Responsable: PRODECOP Rengotom. Rengo Tiempo de ejec.. 72 horas
Actividad/funcién: - repartidas en 3 meses.
- Confeccion del estudio de mercado Ambito: Local
Nivel de Responsabilidad:
- Consultor a part — time de la Universidad
8/97 12/87 | Ejecutora: UCV Nornbre: Estudio de Mercado de la Palta. N® de Beneficiarios: 35
Responsable: INDAP Actividad/funcién: Tiempo de ejec.. 85 horas
- Confeccion del estudio de mercado repartidas en 5 meses,
Nivel de Responsabilidad: Ambito; Local
- Consultor a part — time de la Universidad
2/98 2/98 Ejecutora; INPROA Nombre: Comportamiento del Mercado de la papa en la IV | N® de Beneficiarios: 17
Responsable: INDAP Regién. Tiempo de ejec.. 60 horas
Actividad/funcion: repartidas en 3 meses.
- Confeccion del estudic de mercado Ambito: Local
Nivel de Responsabilidad:
- Encargado del estudio.
8/97 12/97 |Ejecutora: INPROA

Responsable: CONADI

Nombre: Estudio agroeconémico del terreno ubicado en la
Provincia de Melipilla, perteneciente a la Comunidad Kom
Newentuif

Actividad/funcion:

- Confeccion del estudio de factibilidad econdmica

Nivel de Responsabilidad:

- Jefe de proyecto.

N° de Beneficiarios: 14
Tiempo de ejec.. 148 horas
repartidas en 5 meses.
Ambito: Local
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-

6. Evaluacién de Intervenciones

Fecha Fecha Institucion Actividad (es) o Funcion (es)/ Rol{es) Magnitud Intervencién
Inicio | Término
04197 06/97 [Ejecutora: INPROA Nombre: Evaluacion del Programa de Capacitacion Chile|200 cursos a  evaluar.
Responsable:FOSIS Joven FOSIS. Zona Norte. Presentados para 5 regiones.
Actividad/funcién: Ambito regional
- Evaluacion de'los cursos presentados
- Presentacién ante un jurado de seleccién -
Nivel de Responsabilidad:
- Jefe de proyecto.
08/97 10/97 | Ejecutora: INPROA Nombre: Evaluacién del Programa A.G.T. V Regién. 149 proyectos a evaluar.
Responsable:FOSIS Actividad/funcién: Territorio Cordillera V Reg.
- Evaluacion de los proyectos DPR,ETF y ETG. Ambito comunal
Nivel de Responsabilidad: -
- Evaluador
05/98 07/98 | Ejecutora: INPROA Nombre: Evaluacién del Programa de Capacitacion Chile|189 cursos a  evaluar.
Responsable:FOSIS Joven FOSIS. Zona Norte. Presentados para 5 regiones.
Actividad/funcion: Ambito regional
- Evaluacidén de los cursos presentados
- Presentacion ante un jurado de seleccidn
Nivel de Responsabilidad:
- Jefe de proyecto.
08/98 10/98 | Ejecutora: INPROA

Responsable;FOSIS

Nombre: Evaluacion del Programa A.G.T. V Regién.
Actividad/funcion:

- Evaluacién de los proyectos DPR,ETF y ETG.
Nivel de Responsabilidad:

- Evaluador

115 proyectos a evaluar.
Territorio Cordillera V Reg.
Ambito comunal.
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05/97 08/97 |Ejecutor: Rolando Michea Nombre: Evaluacion del Programa Gubernamentales.
Responsable: DIPRES Apoyo a la Microempresa FOSIS
Nivel de Responsabilidad:
- Evaluador
05/98 08/98 | Ejecutor: Rolando Michea Nombre: Evaluacion de Programas Gubernamentales.
Responsable: DIPRES Pesarrollo Productivo Rural. FOSIS
Nivel de Responsabilidad:
- Coordinador del Panel
04199 07/99 | Ejecutor: Rolando Michea Nombre: Evaluacién de Programas Gubernamentales.
Responsable: DIPRES Desarrollc Rural en Comunidades Campesinas vy !
Pequenos Agricultores de la IV Regidn.
Nivel de Responsabilidad:
- Coordinador del Panel
03/2000 | 07/2000 |Ejecutor: Rolando Michea Nombre: Evaluacién de Programas Gubernamentales.
Responsable: DIPRES Recuperacién de Suelos Degradados. SAG. — INDAP
Nivel de Responsabilidad:
- Evaluador
02/2001 | 06/2001 | Ejecutor: Rolando Michea Nombre: Evaluacién de Programas Gubernamentales.
Responsable: DIPRES Fomento Productivo. FOSIS
Nivel de Responsabilidad:
- Coordinador del Panel
11/2000 | 01/2001 | Ejecutor: INPROA Nombre: Diagnéstico propositivo de los Centros de Gestion| 10  Centros  de  Gestién
Responsable: INDAP - lICA de INDAP. evaluados desde la IV Region
Nivel de Responsabilidad: hasta la X Region.
- Jefe de Proyecto '
09/2001 | 11/2001 | INDAP Analisis Econémico financiero de 2 Empresas Agricolas | Centros de Acopio lechero de
Tipo: Empresa estatal Campesinas, X Region. la comuna de Fresia.
10/2001 | 11/2001 [INDAP Diagndstico econdmico preoductive de 6 sociedades
' Tipo: Empresa estatal agricolas de las comunas del Monte, Talagante, Marla
Pinto, Penaflor.
05/2002 | 12/2002 | Panelista: Rolando Michea Nombre: Evaluacion

Responsable: DIPRES

Comprehensiva de! Gasto del
Ministerio de Agricultura
Nivel de Responsabilidad.

- Evaluador
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7. Direccién y Gerenciamiento de Intervenciones

Fecha | Fecha Institucion Actividad (es) o Funcién (es)/ Rol(es) Magnitud Intervencién

Inicio | Término :

01/95 Ala | Ejecutora: INPROA Nombre: Unidad Econdmica Productiva de INPROA 8 Direcciones Regionales
fecha |Responsable: INPROA Actividad/funcién:

. Apoyo a las regiones V- V-VI-VII-VII-IX, Xy RM.
- Supervisién, evaluacién, seguimiento y control de los
siguientes programas a nivel nacional.

Servicios de Asesoria a Proyectos. INDAP
Apoyo a la Microempresa. FOSIS
Recuperacién de Suelos Degradados. S.A,G.
Reforestacion Campesina. INDAP — CONAF

Programas de Riego. Comisidn Nac. De Riego e
INDAP.

Programas de Apoyo a
SERCOTEC

Proyectos FIA, PNUD, FONTEC

Proyectos internacionales en las Regiones I1X, X
Programa Chile Barrio AIPE SENCE y FOSIS
Capacitacian Productiva. SENCE, FOSIS, INDAP.
Programas de Desarrollo Rural PRODESAL

Programas de Apoyo a los sectores pobres de las
comunas rurales. PRORURAL

la PYMES CORFO

Nive! de Responsabilidad:

Subdirector de INPROA.
Gerente de Operaciones INPROA.

de INPROA.

Equipos Regionales . con 3
profesionales  permmanentes
mas los profesionales de

apoyo de cada proyecto en
ejecucion.
Ambito: Nacional
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03/97

Ala
fecha

Ejecutora: INPROA
Responsable INPROA

Nombre: Gerente de Operaciones de las regiones:

V-VIII-X, Xy RM.

Actividad/funcion;

- Supervision, evaluacion, seguimiento y control de las
actividades del INPROA en las Direcciones Regionales
mencionadas.

Nivel de Responsabilidad:

- Subdirector de INPROA.

- Gerente de Operaciones.

5 Regiones

Cada Region tiene un equipo
minimo de 3 profesionales
Ambito regional

05/99

12000

Ejecutora:INPROA
Responsable FOSIS

Nombre: Apoyo a la Gestion Territorial

Actividad/funcion:

- Coordinacién, seguimiento y control de las actividades
del programa en la R.M.

Nive! de Responsabilidad:

- Coordinador, con un equipo de trabajo permanente de
5 profesionales y técnicos

5 Comunas de la Regién
Metropolitana.
Ambito regional

03/99

09/99

Ejecutora: INPROA
Responsable: SAG IV Regidn

Nombre: Programa de
Degradados. [V Regién
Actividad/funcién:

- Supervision y control de las actividades del programa.
Nivel de Responsabilidad:

Responsable del proyecto, equipo de 3 profesionales.
A part - time.

Recuperacion de Suelos

IV Region, 25 agricultores
Ambito regional
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Proceso de Evaluacion 2000

8. Otra Experiencia Laboral Relevante

§

Fecha Fecha Institucion Actividad (es) o Funcion (es)/ Rol(es) Magnitud Intervencidén
Inicio | Témino y
12/80 1182 Ejecutora: Secr. Est. Limpopo e | Nombre. Desarrollo Rural de la Region del Limpopo e|Territofio que se encuentra
incomati. SERLI Incomati. ubicado entre los rlos
Responsable: Gorbierno  De Limpopo v el Incomati, y que
Mozambique Nivel de Responsabilidad: debla asegurar la produccion
- Responsable Agricola de la Secretarfa de Estado de granos para todo el pals.
08/88 07/89 | Ejecutora:Rolando Michea Nombre: Cursos de Economia Agraria y Andlisis de|Jbvenes que postulan al
Responsable: Liceo Profesional | Sistemas de Produccion. diploma de Técnico Supenor
EFFAGRIR Chartres Francia, Nivel de Responsabilidad: en Agricultura.
- Profesor Responsable de los cursos

IV: PUBLICACIONESii{Pérthentesiailosiprogramasiaiévalian oralitema derla svaluacion Rasas s i e

o ¥
AL L

Autor{es) Editorial Afio Titulo
Rolando Michea Manual Interno de INPROA a5 Gestién y Administracién de Empresas
Coleccidn INPROA 96 Gestion Empresarial y Comercializacidn para Unidades
Juan Carlos Campos Agricolas.
Rolando Michea
Erich Schmidt
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CURRICULUM VITAE

Al CCIDERTES PERSCNALES

NOMBRE : VICTOR HERNAN CALDERON LEIVA

CEDULA DE IDENTIDAD :

ESTADO CIVIL : Casado - 2 hijos

FECHA DE NACIM[ENTO 25 de Febrero 1947
NACIONALIDAD : Chileno

DIRECCION : Caupolican N° 1653 - La Serena
FONO : 21.13.79

ANTECEDENTES ACADEMICOS

LEDUCACION BASICA : Colegio San Antonio, La Serena.

ENUCACION MEDIA : Liceo de Hombres Gregorio Cordovez, I.a Serena
EDUCACION SUPERIOR Universidad de Chile, La Serena

TIrry IJO.F-‘. | Ingeniero Kjecucién Agricola - Téonico Agrlcolal

ANTECEDENTES LABORALES

1971 ABRIL : Ingreso al Servicio Agricola y Ganadero, mediante un
convenic SAG-ONSEV, al Departamento de
Produccion Agropecuaria.

1972 ABRIL : Contrato por el S.A.G. en Planta Profesional y Técnica.

1973 : Trabajo en Sanidad Vegetal en Area de Combarbala
como Jefe del Programa. -

1973 : Trabajo en Produccibn como encargado de

Cooperativas del Area La Serena hasta 1975.
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1975

1976

1978

1981

1982 - 1983

1986

Se crea el Departamento de Extension Agricola,
Cumpliendo labores en Proyecto de: Administracion
Rural, Cultivos, Organizaciones  Agricolas,
Fruticultura, Horticultura, Apicultura y Cereales.

Jefe del Equipo de Extension, hasta el afio 1978,

Inspector de Alcoholes y Vifias del S.A.G. Area La

Serena.

Profesor de la Universidad de Chile de La Serena
Carrera: Ingenieria de Ejecucién Agricola

Ramo: Fitopatologia Vegetal

Inspecior de Alcoholes y Viflas en las Provincias de
Elqui y Limari.

Traslado a la cindad de Arica; trabajo como Inspector
de Sanidad Vegetal, Animal y Centrol de Calidad en
Industrial Pesqueras de la provineia.

Aclividades particulares en La Serena, relacionadas
con cultivos de papas y hortalizas.

Trabajo en Sociedad Agricola Multiacliva en:
- Planificacion y desarrollo de proyectos de inversion:
panaderia, riego, frutales y viflas. ‘

Asesoria Técnica a Sociedad Socoagronor Ltda., en
cultivos de papas y comercializacién de semillas en La
Serena.

- Asistencia Técnica y Capacilacién agricultores
particulares a través de SERCAP LTDA., en convenio
con Insijtuto de Desarrollo Agropecuario.

Administrador del Labomatorio de Control y Andlisis:
- Tomas de muesira de suelo para analisis de ferlilidad

y ncmatologla.
- Asesoria a produciores particulares en fertilizacién

de suelo y comirol de nematodos.

Trabajo en puerto de Cogquimbo en Control de Calidad
y Supervisién de embarques de frulas deslinadas a
EEUU y Furopa, FEmpresa Japiter Ltda. de
Valparaiso.Diciembre a Febrero.




1987 Marzo : Continfio administrando el Laboratorio de Control y
- AnAlisis:
- Tomas de muestra de suelo para analisis de fertilidad
y nematologia.
- Asesoria en a productores partlculares en fertilizaci6n
de suelo y control de nematodos.

1988 : Trabajo idem en puerto de Coquimbo - temporada de
verano.
- Vendedor de productos quimicos (pesticidas) y
fertilizantes de Agroeco La Serepa.

1989 : Ingreso a Industrias del Norte Ltda., como Asesor
Técnico de 1a Empresa en cultivos Agroindustriales.

1991 : Encargado Provincial de Oficinas de Ventas y
Asesorias del sefior Tulio Callegari en ]la ciudad de
Ovalle.

1991 : Asesor Técnico de la Empresa ADA - Indusiria de
deshidratados de horlalizas (pimentén, apio, puerro,
tomate, repollo, efc.) para exporiacién.

1993 - 1995 : Asesoria Técnicas como pa.rt:cular a productores y
empresas agricolas.
- Productor agricola en almécigos de hortalizas y flores
al aire libre e invernadero y cultivos en general.

1995 a l1a fecha : Coordinador Regional del Instituto de Promocién
Agrana - INPROA - La Serena.

1995-1997 Coordinador cursos Sence (T1 - Becas)
1995-1996 Coordinador programa Entre Todos (Fosis)
1997 y 1998 Evaluacién Propuestas Chile Joven Fosis.
1997 y 1998 Coordinador en Evaluacion de Proyectos
Fosis AGT.

Marzo a Agosto 1997 Programa Instrumento de Apoyo
a la Gestién y Fortalecimiento de las Organizaciones
Campesinas (GESTOR).

Diciembre a Enero Instructor de Curso Adminijstracién
Integral del Negocio Agricola (Sence) a la
Organizacién AGROPAP,

1998- 1999 Coordinador del Programa Apoyo a la
Microempresa Coquimbo (Fosis).

1998 - 1999 Coordinador del Programa Sal Tambillos
(Indap).



CURSOS REALIZADOS

1969

1971
1972

1974

1975

1976

1977

1977

1978 .-

1979

Avicultura - Universidad de Chile La Serena
- Vinificacién - Universidad de Chile La Serena
Duracién: un semestre.

Elaboracién planes de explotacién - CORA Coquimbo.
Uso manejo pesticidas - SAG La Serena.

Extensién y Administracién Agricola
Ministerio de Agricultura - Estado de Israel
Divisiéon de Cooperacién Internacional
Realizado en Tongoy, durante un mes.

Administracién Empresarial
Instituto de Capacitacién e Investigaciéon de la Reforma

Agraria (LC.IR.A)
- Seminario: Extensién y Administracion Rural S.A.G.

c¢l.CIRA.
- Fruiales y Vifias S.A.G., ciudad de Salamanca.

Adininistracién Rural y Metodologfa S.A.G. - 5° regién
Valparaiso. ’

- Seminario Administracién Empresarial - S.A.G. La
Serena. ' :

Extension: Filosofia y Metodologla S.A.G. - Ovalle
- Seminario: Comunicacién Agricola S.A.G. La Serena.

Cursos Cereales. Calibmcién maquinas - Métodos
siembra

- Disefio parcelas demostrativas - plantina Santiago

- Plagas v enfermedades de la Vid. 8.A.G. La Serena.

- Riego: Primero parte - Relacion suelo/agua/planta

- Riego: Segunda parte - Discfio y Evaluacién de
métodos de riego. '

Administracién - Matematicas Financieras S.A.G.
Valparaiso.

Importaciones productos agropecuarios S.A.G. Arica
Seminario: Control Mosca de la fruta

Métodos de Prospeccion y control de 1a Mosca, habitos
y reproduccion de la plaga.



1989

1996 - 1997

Seminario: Suelo y Fertilizantes = _
Angostura  4* Reglbn., realizado por Abastecedora
Agricola Ltda.

Curso de Capacilacion en Metodologias de
IDiagnostico e Intervencion para el Desarrollo Rural
Dictado: GIA (Grupo de Investigaciones Agrarias,
Universidad Academia de Humanismo Cristiano).

B T s LA i
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JUVENAL ENRIQUE CORTES ROJAS
TECNICO GANADO CAPRINO Y PRODUCCION DE QUESOS,

B.P.A. CAPRINO

Avda. Gabrie! Gonzélez Videla N° 3366 La Serena
51-296250 51-292722 ¢ 09-9618812

ANTECEDENTES PERSONALES

Fecha de Nacimiento . 30 de Enero de 1949.
Cédula de Identidad

Nacionalidad : Chilena

Estado civil : Casado

ANTECEDENTES ACADEMICOS

Estudios primarios, completos.

Estudios normalistas (Copiapo), Escuela Normal Romulo Joaquin Pefia.
Estudios en Centro de Perfeccionamiento del Magisterio.

Estudios de Biologla en el Instituto Pedagdgico.

Estudios en tecnologia de Ganado Caprino en Francia.

* & & ¢ »

» Injtiation aux technologles fromagére fermieres aux lait cru,
Transformation Fromagére — Initiation aux Technologie Fromagéres fermieres.
Technologie de fahrication en technologie fromagére.
Les accidents de fabrication en technologié fromagere.
Perfectionnnement aux technologies de fabrication des pates pressees,
Perfeccionamiento en elaboracion de quesos y Administracion de Queserias.
Tecnologfa, metodologfa y Gestidn administrativa en manejo de Recursos caprinos.
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CURSOS DE CAPACITACION

Sustentabilidad y Medio Amblente.

Administracion de Empresas

Curso de perfeccionamiento de Evaluacion del Aprendlzaje U. De La Serena
Curso Muestreo de Leche y Queso para el estudio de Normas Sanltarias y de Calidad para

la eleboracion de productos lacteos caprinos.
Taller intensivo de Capacitacion Audiovisual (Ministerio de Agricuthira, INDAP, FAQ), Iliapel

1995,

Taller de Sanidad animal, dirigido por e! Médico Veterinario Cristian Cellis en 1995.

ANTECEDENTES LABORALES

VALLENAR Y FREIRINA
1970-1973

VALLENAR
1971-1973

TLLAPEL
1973-1974

SANTIAGO
1978-1980

SANTIAGO
1980-1983

FRANCIA
1983-198+4
1984-1985

FRANCIA, BELGICA, ESPANA

1984-1986
BELGICA, Lieja
1986-1989

FRANCIA
1986-1989

: Profesor de Ensenanza Bésica y Media.
: Profesor de Educacion de Adultos.

: Montaje y Administracidn de Planta de lixiviacion
Cobre.

: Diseio y fabricacion de telares.
: Comercializacion de productos agricolas.

: Aseo vy seguridad industrial - KODAK.
: Publicidad y afichaje exterior.

. Artesania en frio.

: Diseno, moldaje y vaciado de metales {oro y
plata), para joyas.

: Elaboracion proyecto de manejo de ganado
para América Latina con apoyo de la FAQ.



CHILE, Valparaiso
1989-1990

LA SERENA, VALLENAR
1991-1992

1992-1993

OVALLE
1992-1994

LA SERENA
1993-19%4

1994-1996

1995-1996

1996 - 1996

: Auxlliar de Laboratorio médico.

» Realizacldn y ejecucidn de proyecto de

mejoramiento de la calidad del Queso de Cabra, el
Pueblo el Romeral, financiado por C.M.P. La Serena.
Elaboracion del proyecto de purificacion de manejo y
conservacion del Guanaco en la zona mineral E!
Algarrobo, C.M.P. , Vallenar.

Ejecucion del proyecto de purificacion de aguas
contaminadas por metales pesados, con uso de la
energla solar, con apoyo de la FAQ, en el pueblo El
Romeral, La Serena.

: Téenico monitor en el instituto de Promocion
agraria {INPROA), en el proyecto de capacitacién de la
Comision Regional de Ganado Caprino.

: Asesor técnico Cooperativa Campesma Limari.

: Muestreo de leche y queso. Programa para el
estudio de normas sanitariass y de calidad para la
elaboracidn de productos lacteos caprinos, desarroliado
por la Comisidn regional de Ganado Caprino IV Regidn,
bajo la direccion de JORGE STOBBERUP.

: ASESOR TECNICO EMPRESA Anglo-Nubbian S.A.

. Asesor técnico FAO, para proyecto conjunto con el
Ministerio de  agricuitura  Programa PCM-INDAP,
Comision regional de Ganado Caprino y Conpadre
Ltda.., de Paquete Pedagdgico Audiovisual *Manejo de
Ganado Caprino”.

: Téenlco' monitor en la Comisidn Regional de ganado
Caprino, IV Regidn.

: Téenico monitor en la CORPADECO (Corporacion
para el Desarrollo de la Region de Coquimbo).

: Asesor Técnico FAQ/Conpadre Ltda,,  en taller
internacional para capacitadores audiovisuales, ¥
region Putaendo.



1996 - 1997
1997 - 1997

1997 - 2003

1998 — 1999

1998 — 1999

1999 - 2003

1999 — 2000

2000 - 2000

2000 - 2003

: Gerente de Produccion Empresa Anglo-Nubian SA.
: Instructor Instituto de Educacién Rural.

: Encargado Técnico proyectos Pecuarlos  Caprinos
(capacitacidn y Asesorias).

: Asesor técnico Sociedad agroindustrial Ajial de Quiles.

: Coordinador Alterno y supervisor en  terreno de
Proyecto FIA, Aprovechamiento altemativo de la leche
y came caprinos IV region, Corpradeco, U, De Chile y
la sociedad agroindustrial Tulzhuén Ltda..

: Asesor teécnico Sociedad Agroindustrial Tulahuén
Ltda,

: Supervisor técnico Proyecto FIA, elaboracin de leche
en poivo a partir de la leche de cabra, como alternati-
va de alimentacidn para lactantes con alergia y/o in -
tolerancia a la leche bovina en la IV region. CORPADE-
CO, UNIVERSIDAD DE LA SERENA Y EMPRESARIOS
CAPRINOS DE LA IV REGION.

: Coparticipacion en el Proceso de Disefio y Construc -
cion de la Estrategia de innovacién agraria para ca -
prinos de leche en Chile, coordinado por la Fundacion
de Innovacion Agraria, FIA, dependiente del Ministe-
rio de Agriculra, Corpadeco y Universidad de La Se-
rena a través de! departamento de Ingenieria en Ali-
mentos,

: Asesor técnico  Sociedad Agrocomercial El Parrdn
SA., Curicé,

: Presentador al IIT Premio Alcate} a la Innovacidn Tec-
noldgica en América Latina (Clasificado entre fos 24
primeros hugares).

: Asesor técnico Sociedad Agricola La Esperanza, Com-
barbala y Sociedad Agroindustrial Los Aromos.

: Ejecutor y Supervisar del Proyecto Estudio de De-
sarrollo caprino “Modelo de Produccion Caprina de
Leche y Planta Quesera de la Sociedad Agricola y
Ganadera Camisas”, Comuna de Salamanca, desa-
Rrollado per D.O.H. y Corpadeco.



2001 - 2002

':Cq)acltaciénarﬂdodeo.aodeCabra,Conum
de Rio Hurtado,

Instalacion médulo de lombricultura, Comuna de Rio
Hrrtado.,

Asesor SAT, Combarbala, convenio INDAP-CORPADE-
CO, para las empresas agromdustriales La Esperanza
Ltda.. y Los Arbolitos S.A.

Capacitaciéin Manejo de Ganado Caprino, kocalidad El
Rincon, comuna de Los Vilos, convenio Cla. Minera
Pelambres — Corpadeco.

Capacitacidn en artido de cuero de cabra en fa loca-
Lidad de Caimanes, comuna de Los Vilos, convenio
Cia. Minera Pelambres — Corpadeco.

Capacitacidn en Produccitn de Leche y elaboracion de
Queso, localidad Ef Rincdn, convenio Cia. Minera Pe-
Lambres — Corpadeco.

PUBLICACIONES

1. Preparacion y uso del cuajo ratral para fa fabricacion del queso de cabra.
2. Conservacion de carnes a partir de la salazén y ahumado.

. LIBROSSIN PUBLICAR

B

Manual de! artido de cuero de cabra.

Manual de elaboracidn de queso de cabra.

Manual de sanidad animal.

Manual de elaboracién de embutidos y jamones a partir de la camne de
cabra.

AT
. I *
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CARTAS DE COMPROMISO DE LAS RESPONSABILIDADES

Y APORTES DE CONTRAPARTE

{AGENTE POSTULANTE Y ASQCIADOS)

Concurso Nacional de Proyectes
FIA Afin 2004
Foimulario de Postulacion
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Macul 5540 UNIVERSIDAD DE CHILE Universidad de tas Naciones
e o tiie INSTITUTO DE NUTRICION Unidas
a9 ¥ TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Fax : (56)2 2214030 )
Phone: (56) 2 8781474 6781475 Unidad de '"‘;e;ﬂg:"ng:
E-mall: gfigueroguchile.cl

Santiago 6 de diciembre de 2004

A través de la presente, el Instituto de Nutricion y Tecnologia de los
Alimentos (INTA), perteneciente a la Universidad de Chile, se compromete a dar
cumplimiento a los aportes técnicos y de financiamiento establecidos en el
proyecto “Mejoramientc de la calidad y diferenciacion de quesos de cabra
elaborados con leche pasteurizada mediante la incorporacion de fermentos
lacticos locales seleccionados”, presentado para el Fondo de Innovacion Agraria
(FIA) con ocasion del concurso 2004.

En representacion de la institucién a la que represento, declaro estar en
conocimiento de los aportes comprometidos y que alcanzan la suma de
$25.281.560, cantidad que sera aportada segun la modalidad y calendario

indicados en la seccion 15.1. “Aportes de Contraparie. Cua esumen, INTA”®

del formulario del proyecto.

)
S Institun g,
Nutrleigp ¥




CARTA DE COMPROMISO

A través de la presente, la-Universidad -Tecnologica Metropolitana se compromete a
dar cumplimiento a los aportes técnicos y de financiamiento establecidos en el proyecto
“Mejoramiento-de la calidad y diferenciacion-de-quesos de cabra elaborados-con-teche
pasteurizada mediante la incorporacién de fermentos lacticos locales seleccionados”
presentado para el Fondo de Innovacion-Agraria con ocasion del concurso FIA 2004.

La institucion que el suscrito representa declara estar en conocimiento de dichos
aportes, que alcanzan a la suma de $°13.149.000 cantidad que sera-aportada - segin la
modalidad y calendario indicados en la seccion 15.1 del formulario del proyecto '

UNIVERSIDAD TECNOLOGICA METROPOLITANA



Santiago 10 de diciembre de 2004

A través de la presente, el Instituto de Promocidn Agraria {INPROA), se
compromete a dar cumplimiento a |o0s aportes técnicos y de financiamiento
establecidos en el proyecto * Mejoramiento de |la calidad y diferenciacion de
quesos de cabra elaborados con leche pasteurizada mediante la incorporacion
de fermentos l|Acticos locales seleccionados”, presentado para el Fondo de
Innovacion Agraria (FIA) con ocasion del concurso 2004.

En representacién de la institucion a la que represento, declaro estar en
conocimiento de los aportes comprometidos y que alcanzan la suma de $
9.220.000, cantidad que serad aportada segun la modalidad y calendario
indicados en la seccion 15.1 “Aportes de Contraparte: Cuadroc Resumen,
INPROA” del formulario del proyecto.

- LY .

Rolando Michea Mlﬁndaca
Subdirector

INSTITUTO DE PROMOCION AGRARIA (INPROA)
Federico Friiebel 1676 — Providencig, Santiago / Teléfono: 225.2720 y 205.0318 - Fax: 205.0018

E-mail: inproa.central@entelchile.net / Web: www.inproa.cl
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ANEXO 4
CARTAS DE COMPROMISO DE PARTICIPACION
DEL EQUIPO TECNICO, DE COORDINACION Y DE
LOS BENEFICIARIOS DIRECTOS

Concurso Nacional de Proyectos
FIA Afo 2004
Formulario de Postulacion



Macul 5540 UNIVERSIDAD DE CHILE Universidad de las Naciones

Casilla 138-11 Unidas
Santiago - Chile INSTITUTO DE NUTRICION

Fax : (56) 2 2214030 Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Phone (56) 26781474 6781475 Unidad de Investigacion
i i y Docencia
E-mail; gligueroguchile cl

Santiago, 10 de diciembre de 2004

Carta de compromiso

Yo, Guillermo Figueroa G, me comprometo a participar en el proyecto "MEJORAMIENTO
DE LA CALIDAD Y DIFERENCIACION DE QUESQS DE CABRA ELABORADOQS CON
LECHE PASTEURIZADA MEDIANTE LA INCORPORACION DE FERMENTOS
LACTICOS LOCALES SELECCIONADQS” conforme a las actividades y tiempos
estipulados en la pagina 5 de dicho Proyecto (codigo FIA-PI-C-2004-1-P-040), durante el
periodo comprendido entre diciembre de 2004 y Diciembre de 2006.

Guillermo Figueroa G.
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Macul 5540 UNIVERSIDAD DE CHILE Universidad de las Naciones
Casilla 13811 INSTITUTO DE NUTRICION Unidas

Santiago - Chile

Fax : {56)2 2214030

Phone: (56) 2 6781474 6781475
E-mail. gfiguerc@uchile ci

Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Unidad de Investigacién
y Docencia

Santiago, 10 de diciembre de 2004

Carta de compromiso

Yo, Martin Gotteland , me comprometo a participar en el proyecto “MEJORAMIENTO DE
LA CALIDAD Y DIFERENCIACION DE QUESOS DE CABRA ELABORADOS CON
LECHE PASTEURIZADA MEDIANTE LA INCORPORACION DE FERMENTOS
LACTICOS LOCALES SELECCIONADOS” conforme a las actividades y tiempos
estipulados en la pagina 5 de dicho Proyecto (cédigo FIA-PI-C-2004-1-P-040), durante el
periodo comprendido entre diciembre de 2004 y Diciembre de 2006.

Mart n%otteland
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Macul 5540 UNIVERSIDAD DE CHILE Universidad de las Maciones
Sl 1 INSTITUTO DE NUTRICION Unidas
g ¥ TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Fax : {(56)2 2214030
Phone: {56) 26781474 5781475
E-mall; gligueraguchile.cl

Unidad de Investigacidn
y Docencia

Santiago, 10 de diciembre de 2004

Carta de compromiso

Yo, Miriam Troncoso, me compromete a participar en el proyecto “MEJORAMIENTO DE
LA CALIDAD Y DIFERENCIACION DE QUESOS DE CABRA ELABORADOS CON
LECHE PASTEURIZADA MEDIANTE LA INCORPORACION DE FERMENTOS
LACTICOS LOCALES SELECCIONADOS" conforme a las actividades y tiempos
estipulados en la pagina 6 de dicho Proyecto (codigo FIA-P1-C-2004-1-P-040), durante el
periodo comprendido entre diciembre de 2004 y Diciembre de 2006.

{
Mirigam Troncoso H.
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Macul 5540 UNIVERSIDAD DE CHILE Universidad de las Naciones
Casilla 138-11 INSTITUTO DE NUTRICION Unidas

Santiago - Chile

Fax : (56)2 2214030

Phone:; (56) 2 6781474 6781475
E-mail. gfiguercguchde.cl

Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Unidad de Investigacion
y Docencia

Santiago, 10 de diciembre de 2004

Carta de compromiso

Yo, Patricia Rivas, me comprometo a participar en el proyecto “MEJORAMIENTO DE LA
CALIDAD Y DIFERENCIACION DE QUESOS DE CABRA ELABORADQOS CON LECHE
PASTEURIZADA MEDIANTE LA INCORPORACION DE FERMENTOS LACTICOS
LOCALES SELECCIONADOS” conforme a las actividades y tiempos estipulados en la
pagina 6 de dicho Proyecto (codigo FIA-PI-C-2004-1-P-040), durante el periodo
comprendido entre diciembre de 2004 y Diciembre de 2006.

Q{m@.@#

Patricia Rivas S.
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Macul 5540 UNIVERSIDAD DE CHILE Universidad de las Naciones

Casilla 138-11 INSTITUTO DE NUTRICION Unidas

Santiago - Chile
Fax : (56)2 2214030 Y TECNCOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Phone: (56} 26781474 6781475
E-mail: gfigueroguchile cl

Unidad de investigacion
y Docencia

Santiago, 10 de diciembre de 2004

Carta de compromiso

Yo, Alvaro Figueroa, me comprometo a participar en el proyecto “MEJORAMIENTO DE
LA CALIDAD Y DIFERENCIACION DE QUESOS DE CABRA ELABORADOS CON
LECHE PASTEURIZADA MEDIANTE LA INCORPORACION DE FERMENTOS
LACTICOS LOCALES SELECCIONADOS" conforme a las actividades y tiempos
estipulados en la pagina 6 de dicho Proyecto {codigo FIA-PI-C-2004-1-P-040), durante el

periodo comprendido enire diciembre de 2004 y Diciembre de 2006.

s

iglieroa Q.
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CARTA DE COMPROMISO

Yo, Rolando Michea Mundaca, me comprometo a participar en el proyecto
“MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD Y DIFERENCIACION DE QUESOS
DE CABRA ELABORADOS CON LECHE PASTEURIZADA MEDIANTE LA
INCORPORACION DE FERMENTOS LACTICOS LOCALES
SELECCIONADOS”, conforme a las actividades y tiempos estipulados en
la pagina 6 de dicho Proyecto (c6digo FIA-PI-C~2004-1-P~040),
durante el periodo comprendido entre diciembre de 2004 y diciembre de
2006

Rolando MicheaA\Munddka
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CARTA COMPROMISC
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LE LA CALIBAD Y QEFJERENG!‘MFIOH UE GUESOS OF CABRA ELABQR#E-DS COM
LECHE PASTEURIZADA ME!}?KNTE ka iNCﬂ!tPURAﬂfJM DE FERMENTOS:
LACTICONS LOCALES SELECCIONADOS®, tuyo investigador responsatie #s ol Prof.
Guitermo Fliousroz Gmnem,yén dei WNTA da 1a Universiopd. de Chile. a reaiizorse enfre
Dloiembye de 2804 y Noviembre de 2006, -
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L s vantajas g paricipar ent esie ostudie p@;mr.wa‘m a ssesls poque ko Emprasa oliensr
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‘GARTA COMPROMISO

En - . Zppliage de Chllo, ten  fagha 4o ﬂoﬁmbm de'  2084;
[}qnu”%,u&hw u":x‘f:; 'gﬁ-c.-n )‘;EM R m-,,;,,;i‘taprewrﬂn%agatﬁaiu'
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04 compromeis 5 paficipar g uf Proyocis ﬁmr}:‘]‘adu pat ftA, Hulase “HEIARAMENRTO
BE LA CALIGAD ¥ DIFERGHCIARION DE GUESDS DE CABRA ELASDRADLS cow -
. LBtHE ERASTEURIZADA MEDIANTE LA NCORP ORACE OH o Femasms

' i.Ac'm:os LOCALES SELECCIONADOS”, Zaw mﬁtgm rasponsable s of Prof, . -
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CARTA COMPROMISO

&t Sonlfage ge Ohie, con fecha de MNoviembre de 2804
Dan?w-}if""‘fi’&"ijf“ """jf"'*f'*”‘“’gg WL Represenle logat de 1z
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s% compramals A padicihuor 80 of Froyecte Hnasciade par FiA, fuitido "MEJORARMEWNTO
DE LA CALIDAD ¥ DIFERENCIACIGN DE QUESOS OF CABRA ELABORADOS CON
LECHE PASTEURIZADA MED‘ANLI'E LA INCORPORACION TE FERMENTOS
LACTICNS LOCALES SELECCIONADOS™, wrm invexdigadst responsatie os ¢ Prot.
Gulferma Figueroa Gronwmeyer, de) MTA de Ja tintarsidad g Chila. o replizase anlre
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- CARTA COMPROMISO

En  Sanlisge e  Chils,  gom foche  ds  Noviembre o8 004,

Don, INAN RAILOYA | LEQL e cecr. ROTOSOMNLe fogal do fa
paqueiia Gueseris, ADE LG LOS  TIAMSEIS . RUT .o
domictinda en, L3 VTANGOMNS O AR w2 . .medianle 13 presanie

sa tomoroinete 8 padicipar en el Proyecto financlade por FIA, filuiedo YMEJORAMIENTO
DE LA CALIDAD Y DIFERENCIACIGN DE QUESGS DE CABRA ELABORADOS CON-
\BCHE PASTEURIZADA MEDIANTE LA INCORPORACION OE FERMENTOS
LACTICOS LOCALES SELECCIGNADOS", cuyo Invexfigadsr responsable es af Prof.
Gutlormo Figuares Gronampyer, da} INTA de i Universidad de Chils, » rsallzarse entrs
Diciembre do 2004 ¥ Noviembre de 2006, o -

Declaramios conoger 3 ia cabalidad los aniacodentos, objives ¥ metodologla
apileatia an 518 a8iudIo A8t OMD 10k Benoficios Gud los resutladas det misrioe reporaran
a MULIrS pagueia EMprass, ‘

La u]oi:utlﬁn de dicho proyeclo implicadd para sl Laborolare de Microblolople del
INTA, de iz Universidad de Chile, Ia_capacitacién del personal sn higlens ¥y Busnas
Pracicas ds Manufaclurn, [ preparacion de los urmmumns & ulllizer y 1a esiandarizacion
da tos procesos & ia alpborntidst de gquesy do Caina.

Las venlajas qg:pénmﬁag sn exla-ssiudlo permalran & nuesire pequolia Empresa oblenst
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lug marcados formales.
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Lo TR KBS . R STUIELER, 7 2 ARG e e T8 12
algbolactén & nivel plicio de queso ds cabra, 8% coms o} compromiso de afisic a lag
reunipnas do capacitacion, iInformativas y de canrdinacion r.llud&s por represeniantes 4o
WPROA yo alinvasligador respoensasble do este Proyecto,
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'CARTA' COMPROMISO ~
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CARTA COMPROMISO

1

b

Er_\ Z-SB!I{;‘BQO‘ “de, b,\ghde' - at't_' Tacha - ch¢ Q“‘Nmiamhm ‘do 2[!04.

l)on” SN TN v vt Represene legal de fa

nﬂmm .5". £ .Rrut.

et 2 o zﬂ% e e emmena e ..medianis b preserde.
50 cornm omale 2 partlc ar an n! Proyecto ﬂnam:iudu por FlA lIlumdo “MEJORAMIENTO
DE LA'CALIBAD ¥ DIFEREHCIACEDH OE- QUEEUS ﬂE CABRA ELABORADGS CON- -

LECHE PAS‘I‘EURIZ&DA MEDIANTE - LA IHEORPOHACION OB FEH!JI-BITDS'
LACTICOS LOCALES SELECCIONADOS”, cuyo Investigador responscble es & Prof.
GuSiesmo Figuaroe Gronemeyer, def INTA de fa Universidad de Chile, a reailzarse enfre
'Diclombro do 2008 yNouiomhm dp 2006, -

Declarames conorer.a ta cababdod los aniecedentes, nbjethvas y meladologls
apticada &n exie osludie asi come b3 benelicios -gue los regylizdos del mismo reporardn.
anuestra pequena Empresa,

La eié;:utldﬁ de dicho proyecto implicaid pata of Laboraiore de Microbiologia del
INTA o ta Unlvnrslr.laﬁ de Chite, ta capaclacidn de! parsonal on higiene v Bueﬂuw
Prm:t:cas de Mumﬁ:tu;a in preparacidn de log hermantos a utlizar y la a:mrtdarlmdon

. do lns pmqasm: onla q}a;rmclon do quoso do rabya,

. Las venlajes de participer on este exludlo pernitian & nuBtira pequeAa Emprese oblener
un producto mas 3eguro e nocuo, de major valer agragado y praciec y por cnda accedor a
los marcados formetes,

’ Nuaﬁra paﬁlcfpadﬂ‘n corvamids &n este acle inclurd fa rédﬁracm de las
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v 4 L"M-Oélr' TSRS A + . 1. 38 .}
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CARTA COMPROMISG

En - Sentidgo | de e, __ con . _feche ¢ -da -*14 Noviegibre | .dg:, 2004, -

- pon...- 44 W&g “L%/w“d 2

warar peToaT ey

damicrﬂuda Bt fue

LECHE PR‘ST‘EUFIIZADA MED!AN’TE LA lHCDRPORAGIﬁN DE FERMENTOS

- Teaiemer AR p ke rean ..mediante |a presente
58 l:umpmmete a8 paﬂ%cipm en a! Proyactc fi nancﬁado por FIA mufadu “MEJOREMIEN‘I‘G
DELA CAHDAD Y ﬂlFERENClAClﬁR DE BUESOS BE GABEA ELABORADGS cou .

Lﬁc'ncos LO!:ALES SELECCIONADDS”, cuyo !nvesﬂgador respunsahle et el Prof. _A

Gml!ermn nyurmn Gronemaya;, des INTA de fa Unhrsrs!ﬁad da mﬁ!a. ] raaiizarsn enlve

Dmemhre de 2004 yNovfambre de 20D5 T ,

ﬂac&ammnx cunm:er a ta cabaidad los- amecedentes ubje!%\ms y me‘:ndaiagia
upﬂcada an ssie estudio asi camo las heneﬂcios qua ios lesultados des mtsmo reporiardn
a nuasira pequaﬁa Empre ; o :

La eiecucién de dicho pmyer:to impiicara para anahoraloriu de Microb}ﬂ!ogia?des ] :
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‘ INTA de 1a Univarsiﬁad de Ctmm s capacﬂaciﬁn de! parsanal an higiene ¥ Buenas
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dsias procescs anla ﬂahorac‘iﬁn de qusw do cabira,
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piosie pedkﬁpaclan camrenida en oo scta mcw I :a' Faciitactsn de tas
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MPROAVIS 6l mvesfifgadaf fespunsab.e da es‘e Pmyedu

-i A

™, ﬁ‘ ﬁ

O,b&um &J\Li’ .

ma Ranrasentanta E,eua!

. RUT.



iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo


)

-
N
Ty @ GOBIERNO DE CHILE
¥ FUNDACION FARA LA
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ANEXO &

CARTAS DE COMPROMISO, ACUERDOS O CONVENIOS
ENTRE EJECUTOR Y ASOCIADOS

Concurso Nacional de Proyectos
FIA Afio 2004
Formularic de Postulacion
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w5 g1 GOBIERNO DE CHILE
FUNIIACKIN PARA LA
INMOVACION AGRARIA

ANEXO 6
PRECIOS Y VALORIZACIONES

Precios o Valorizaciones de Bienes y Servicios

BIENES O SERVICIOS UNIDAD PRECIO POR UNIDAD

Concurso Nacional de Proyectos
FlA Aho 2004
Formulario de Postulacitn




FUNDACION PARA LA
INNOVACION AGRARIA

ANEXO 7
FLUJOS DE CAJA MENSUAL

93

Concurso Nacional de Proyectos
FIA Afio 2004
Formulario de Postulacion



Flujos de Caja FIA Mensual

dic-04 ene-08 feb-0b mar-0b abrds may-05 jun6 jul-08 ago-05 sep-05 oct-D8 nov-05
ITEM
1.RECURSOS
|[HUMANOS 1.610.000] 1.610.000| %610.000] 1.885.000] 1.885.000| 1.465.000] 1.486.000] 1.468.000| 1.465.000| 1.485.000] 1.465.000| 1.285.000
Agronomno INTA 275.000] 275000 _ 275.000] _ 275000]  275000]  275.000] _ 275.000] 275.000] 275.000]  275.000| _ 275.000 _ 275000
Biequirmice INTA 273.000] 275,000 275.000 2?5.030’ 275.(!.'0' 275.000 275.000] 275.000]  27V5.000 g7s.ooo| 275.000 275.000
Tecnico TiINTA 120.00C] 120,000 120.000 120.000, 120.000 120.000 120.000] 120.000] 120,000 120.000] 120.000 120.000
Tecnico 2 INTA 120.000 120.000 120.000 120000] 120000  120.000 120000] 120000  120.000 120.000]  120.000 120.000
Tesista 1 INTA 137.500] 137.500] 137.500] 137.500] 137.500] 137.500] 137.500] 137.500| 137.500
Tesisla 2 INTA 137.500] 137.500] 137,500] 137.500] 137.500] 137.500] 137.500] 137.500] 137.500
Tochico 3 UTEM 200000] 200000] 200.000] 200000] 200000 200000] 200000 200000] 200000] 200.000]  260.000] 200000
| Tecnico 4 UTEM 100.000 10D.000 00,000 1000001  100.000]  100.000 100,000] 00.000 00.000 100.000) 100,000 00,000
Toslste 3 UTEM 100,000 00,000 100.000] 100,000  100.000 00,000} 00.000 00.000]  100.000 100.000 00000
Tecnico 5 INFROA 300,000 00000] 3000001 2000001 300.000 300.000
Tacnico 6 INPROA 120.000] 120.000] 120.000] 120.000] 120,000 120.000]
2. Equipamientos 800.000 [\ 0 0 [ 0 0 0 0 0 0 D
2.1 Adquisicién de
Equlpos 900.000]
4. MOVILIZACION,
VIATICOS Y
COMBUSTIBLE $30.000 180.000 180.000 150.000 150.000] 330.000 120.000 150.000
8. MATERIALES E I
INSUMOCS 2412.000] 3.831.000 7668.000 768,000 768.000 788.000] T86.000 833.040 800.000 £800.000 £00.000 $00.000
3.1. hsumes de
Laboralono 2.125.000] 3.731.000] 766.000 788.000] 788.000 768.000 7660001  833.0640] 600.000 600,000 800.000]  800.000]
5.2. Insumas de campo I I
ptrox 287.000 100.000
§. SERVICIO DE
TERCEROS [ 1] 0 [ L | 0] [ 0 0 0 [ ]
6.1. Andiials sansorsi
7. DIFUSION 280.000 98.000 0 0] Q 0 [ 9] §30.000 [ 4 D
7.1. Taeres 190.000 H
7.2. Capacilacidn 60.000] &8.000 530,000
7.7. Olos
|8. GASTOS
GENERALES B6E.951 782.107 302.107 612.107 302.107 302.107 302.107 727.907 302.107 407.107 302.107 302.107
8.1. Malerialas de
Chicina T1.244 35.698 39.G98| 30.698] 38.698 39,688] 39.696 38.698] 39.698 359,698 39.696 38.698]
B.2. Manlencion de
|Eguipos 425.000) 425,000
8.3, Olros 230,000, 60,000 35.000]  345.000) 35,000 3%.000 35.000 35.000] 35,000 140,000 35.000 35.000,
8.4, Consume basico 367.707]  227.400] 227.408| 227.400] 027.409] 227.400] 227.400] 207.400] 297.400] 227408 227.409] 227409
ﬁml | 63209811 S.IM.‘IOT' ] 2.828.107[ 341 3.107' - 3.103.107 | .2.533.107! 2.533.107




dic-05 ene-06 feb-06 mar-06 abr-06 may-06 jun-06 jul-06 ago-06 sep-06 oct-06 nov-06 TOTAL
1.885.000] 1.510.000] 1.510.000] 1.510.000| 1.080.000] 1.090.000] 1.080.000| 760.000] 790.000]  790.000| 1.210.000] 1.210.000] 33.650.000
275.000] 275.000f 275.000f 27s.000] 275.000] 275.000] " 275.000] 275.000] 275.000] 275.000] 275.000] 275.000 5.600.000]
275.000] 275.000f 275000 275.000] 275.000] 275.000] 275.000] 275.000] 275.000] 275.000] 275.000]  275.000]  6.600000]
120.000]  120.000] 120.000] 120.000] 120.000 120.000]  120.000] 120.000] 120.000] 120.000 120.000]  120.000]  2.880.000]
120.000]  120.000 120.000 120.000 120.000 120.000 120.000]  120000] 120.000] 120000 120.000]  120.000] 2.880.000
137.500} 1 .375.ooo|
137.500} 1.375.000]
200.000]  200.000] 200000 200000] 200.000] 200000  200.000] 3.800.000]
100,000  100.000] 100.000] 1oo000f  100.000]  100.000]  100.000 1.900.000
100.000 1.200.000
300.000]  300.000] 300.000]  300.000 300.000]  300.000 3.600.000
120000] 120.000F 120.000] 120000 120.000]  120.000 1.440,000
0 0 0 0 [ 0 0 0 0 0 0 0 900,000
160.000]  140.000]  140.000] 140.000 500.000]  260.000 3.110.000
600.000] 1.884.104| 820.744] B20.744] 620.744| £29.744| 520.744] 820.744] B20.744 0 0 0] 19.469.262
600.000] 1.854.104] 529.744] 528.744] 520.744] 520744] 520.744] 520.744] 520744 19.082.252
387.000
0 9 0 ¢ 0| 442.000 0 0 0 o] 221000 0 663.000
442,000l 221.000 663.000
400.000 0 0 0 0 0 0 0 0 o]  980.000 0 2.268.000
250.000 440.000
| 890.000] 1.578.000]
150.000] 100.000] 250.000]
482.107] 475.676] 105.658] 360.686] 106.656| 106.666] 185.688] 440.6868] 315.689| 205.686] 100.686] 360.686 8.946.474
39.608 29.197 29.197 29.197 29.197 20197 29,187 20.197]  154.200 20.197 20.197 20187 993.790]
250,000 250.000] 1.350.000
165.000 53.200 23180] 178180 23.180 23.180 23.180 18.180] 18.180]  123.180 18.180] 178 180]  1.930.000]
227400]  143.279] 143279 143.279] 143279] 143279 143279 143.279] 143.279] 143279] 143279] 143279 4.672.684
[ 3.497.107] 3,979.780] 2.376.400] 2.530.400] 1.815.400] 2.267.400] 1.615.400| 1.760.400] 2.136.403] 1.345.666] 2.611.666] 1.660.656] ©9.006.726
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UNIVERSIDAD DE CHILE
DEPARTAMENTO DEL PERIONAL PROPUESTA PERSONAL DOCENTE, AGREGADO ETC.

PAORKEXXS ... AREA CENTRAL

U‘QN ERS|DAD DE CHleE SERVICIO MTMQJFMRICMIIECHQLQGLL
OFICINA DL ‘ NOis LS ALINENTOS,

BO2657 ENE. 1977 Santiage.__ 1Dde.... Ensze.......de 197Y. ..
=1 = AR SENOR RECTOR:
= Th =) cina Partes §
= = En uso de la atribucién que me confiere el Estatuto
" Orgdnico de la Ensefianza Universitaria elevo a la consideracién de
%. Ud. la siguiente propuesta:
MOMSBAAMIENTO Y NOMBRE. GUILLERMO BIGUEROA GROMSMBYSRG..... . . ..
it Cargo.. Acadbmpen, JF0fio T8 EURs o 0 rsitarias
CONTROL DE CAnGos Clastficacién .Decente
LT — Calidad. . TASVIAKR. ... Desde. 104031472 Hasls....m....qm.....
Firma Sueldo dase enual E*... .. ... Sueldo base mensual E° ... .
T NP HFS, Clase......o.... Valor hora clase anual E¥..........
Pass af B Comse]o...ooooorvn Bieniosmmnns.. T3 % asignacién Dedic. Ezclustvg..eeeeo.
PO s Asignacién titulo (si - no) Titulo . Zecnfloge Midiea. .. ...
dsignacién Zona...........% Percibe asignacidn jfamiliar por.... cargas
Imputacién Ax04..09 .48 Presupuesto Unico.
e Fianza (si - no) Monko........eeeee.o.......... SUeldo(s) dase(s) anual(es)
Revizion La persona propuesta goza de jubliacidn — montepio — retiro — de un
L R ——— monto mensual de E¥...... ... ... en su calidad de ex~funcionario
LIQUIDACION Ragén de la vacancia ..Crasgifn Prasupueste 1977, ...
e Deja de servir el cargo de .SArudf fgusl cargo.sn calidad
. R -de_Contraka . alk.31,12,76.= fContcata & Rlanta). ...
e e Sirve, ademds, los siguientes cargos:
ARG REPABTICION | e b

Reyma Lix
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U iRSIDAD DE CHILE
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CONTRALORIA GENERAL
TOMA NTE RAZON

RECLPUION

DEPTO
JURIDICO

REGISTRO

CONTAB
CENTRAL

CONTROL
GASTOS

CONTROL
ENTRADAS

BIENES
NACIONALES

INSPECCION

JEFE

Contralaria Universidad
Oficina de Partes
Reparticién

Interesado

INSTITUTO DE NUTRICION Y TECNQLOGIA DE LOS ALIMENTOS

TRANSCRIBE DECRETO N°0022467 /2002
EXENTO CGR

SANTIAGO, 23 de Diciembre de 2002

Con asta fecha la Rectoria de la Universidad ha expadido
al siguiente decreto:

Vistos:

Lo dispuesto en el D.F.L. N° 153 da 1981, Decretos
Universitarios N°s 1.937 de 1983, 263 de 2002 vy
2.465 de 2002.

DECRETO:

Prorréganse desde y hasta l1as fechas qua ae sehalan,

el contrato de
en listado computaciocnal

0 mientras Bseoan necesarios sus servicios,
los funcionarios que se indican,

adjunto el gque se entiende forma parte integral del
presente decreto.

Inpiatese el gasto correspondienta al Titulo A,

Subtitulo 1, Item: 1.2 del Presupuesto Universitario.

Asumieron funciones de acuerdo al Articule 38° de

la Ley N° 17.654.

PAguese las remuneraciones correspondientas.

Anotese, comuniguese ¥y remitase el presanta decreto
con los antecedentes a la Contraloria General da 1a
Repuablica para =sw registro ¥y control postarior.

Fdo, FEAMANDO VIO DEL RIO DIRECTOR

tra ribo para su chnocimiento
/CB_:.MZ@O —

Haria Oriana Astudillo Palominos

Lg que

nNiraativo

UNIVERSID

OF CERTR: DEllﬂrss

lﬂcmm‘rmmu
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NOTARIA
JUAN FACUSE HERESI

Gregoric de la Fuente N° 3143
Ex —Sorrento (Macul Alt. 2555)
Fono: 2388839 — Fax: 2390166

1* NOTARIA MACUL-SANTIAGO . - Jm Fﬁc e H :
gl Fieatge

Primotn Helacs s Ll

REPERTORIO N° 101- 03.

ACTA
DE LA REUNION ORDINARIA DE CONSTITUCION DEL
DIRECTORIO DE CINUT, PARA EL PERIODO 2003 - 2004

. LSz |

En Santiago, Republica de Chile, a veinte de Enero del afio dos mil tres,
ante mi, JUAN FACUSE HERESI, abogado, Notario Pﬁblico,‘ Titular de la
Primera Notaria de Macul, con Oficio ubicado en calle Gregorio De La
Fuente numero tres mil ciento cuarenta y tres, comuna de Macul, Santiago,
comparece: don JOSE LUIS CATALAN ADASME, quien declara ser chileno,
casado, contador, cédula nacional de identidad numero diez millones
trescientos ochenta y siete mil c?uatrocientos setenta y tres guién cuatro,
domiciliado en Pasaje La Corbet;a numero cinco mil quinientos ochenta y
uno, comuna de Maipu, Region Metropolitana, el compareciente mayor de
edad y quien me acredité su iden.tidad personal con la cédula antes citada y
expone: Que debidamente facultzl;do viene en reducir a escritura publica el
Acta de la reunién ordinaria de Constitucion del Directorio de Cinut para el
Periodo dos mil tres - dos mil cu:atro, celebrada el veintiséis de Diciembre
del arfio dos mil dos, declarando,i asimismo, que las firmas -estampadas en
ella corresponden a las personas ahi seﬁalédas, y cuyo tenor es el siguiente:
"Acta de la Reunién Ordinaria de Constitucién del Directorio de Cinut para
el Periodo dos mil tres — dos rﬁil cuatro. En Santiago, a veintiséis de
Diciembre de dos mil dos, y siendo las veinte treinta y cinco hrs., se reunio
en sesioén ordinaria el nuevo Directorio de CINUT para el periodo dos mil

tres — dos mil cuatro y cuya constitucién se acordé en la Asamblea General

de Socios realizada el mismo dia veintiséis de Diciembre de dos mil dos. La
) _



constitucion del Directorio de la Corporacién quedo establecida de la
siguiente forma: Sr. Fernando Vio como Presidente por derecho propio al
ser a su vez Director del INTA; Sr. Ricardoj Uauy quien (ue propuesto por la
Asamblea de Socios como vicepresidente; Sr. Fernando Monckeberg; Sr.
Luis Valladares, y Sr. Alfdnso Valenzuela. El nuevo Presidente, Sr. Vio
agradecié a los Sres. Directores recién nominados por su dedicacion a las
labores de la Corporacién, y a continuacién planteé que es necesario
distribuir las responsabilidades para el periodo que se inicia.
Particularmente es necesario nombrar al Tesorcro y al Secrctario de la
Corporacion. Después de un breve debate entre los Sres. Directores, se
acordé mantener en su cargo como Tesolrero al Sr. Valenzuela, quien ha
desempefiado dicha responsabilidad durante varios periodos, por lo cual se
estima que conoce bien el manejo financiero de la Corporacion. También se
propuso que el Sr. Valladares ejercer el cargo de Secretario de CINUT por el
periodo correspondiente. Ambos Directores aceptaron la designacion. De
esta forma, existiendo un total acuerdo entre los integrantes del Directorio,
se oficializa la constitucion de éste de la siguiente forma: Sr. Fernando Vio
del Rio, Presidente, Sr. Ricardo Uauy Dagash, Vicepresidente, Sr. Alfonso
Valenzuela Bonomo, Tesorero, Sr. Luis Valladares Boassi, Secretario, y Sr.
Fernando Monckeberg Barros, Director. Se encomendé al Sr. Tesorero,
agradecer a nombre -de la Corporacién' al Director saliente Sr. Gaston
Rosseiot Pomés. No habiendo otros temas que tratar, se cerré la sesion a
las veintiuna diez hrs. Se facult6 a los Slres. Fernando Vio, Luis Valladares
y Alfonso Valenzuela, para firmar el acta, y al Sr. José Luis Catalan
Adasme, contador de CINUT y RUT diez millones trescientos ochenta y siete
mil cuatrocieritos setenta y tres guién icuatro, para reducir a escritura
publica la presente acta. Hay tres firmas ilegibles Fernando Vio del Rio
Presidente Rut. Cuatro millones quinientos noventa y un mil trescientos
ochenta y dos guién uno, Luis Valladares Boasi Secretario Rut. Cuatro
millones quinientos cincuenta y seis mil ochocientos veintinueve guion seis,

2
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NOTARIA
JUAN FACUSE HERESI

Gregorio de la Fuaente N° 3143
Ex -Sorrento (Macul Alt. 2555)
Fono: 238883% - Fax: 2390166 i - AL
1* NOTARIA MACUL-SANTIAGO cmern Nowsin do Maci

Alfonso Valenzuela Bonomo Tesorero Rut. Cinco millones cincuenta y nueve
mil trescientos cincuenta y cinco guion K, y timbre que dice Corporacion
Apoyo de la Investigacion Cientifica en Nutricion CINUT". Conforme con cl
Libro de Actas que tuve a la \;/ista, que rola a fojas veintinueve v que
devuelvo al interesado. En comprobante y previa lectura, el compareciente
firma el presente instrumento. Queda anotada con fecha de hoy en el Reper-

torio bajo el niimero ciento uno guion cero tres. Se da copia. Doy fe. ._'\(

Primora Notwris s’

LA PRESENTE COPIA £S TESTIMONIO
FIEL DE 3U ORIGINAL.
FIRMO ¥ SELLC CON ESTA FECHA.

SANTIAGO, 9 0 ENE 2003
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SANTIAGO, X0 de Junto aé 1979

Boy se dnoretd 1o yue signe!

Viatos estos antepedantes, 10 dis~
. L, LY, de %6 de¢ Junio de 1974} an
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£3 SANTIAGO DE'CHILE & Yedntiuno do Novisadre de mil nove-
~rvirgiantos’ setansa’y ocho,anto mi, RAUL IVAN PERKY PLPALR ,Now
thario” Pdblico da'este Departamants Yy testigos cuyos ROsbres
2al? finalise’ consignan, comparece: doha DELIA HORENO RLYES,
***-'dllllal Ncasada, abogado, domicilisds en Kueva Costanera mi-
-"U:mf'uh‘-n noventa y une, Las GCondes, cédula de identidad
~!admsre ciento 'veintiocho mil novecientos trece del Gabinaste
r’ dedAfiga) ‘mayor ‘de adad, & quisn Conosco y exponet que debi-
fdamints ‘facultads’ vieve en rsducir a escritura pdhnca 1a sie
--vrfg.unt.-fhu d0' Constitucifn de la Corparacisn pars la Invaed=
eigacidn’ oo /Mitiricisn 'y Tecnologia de los Alimentou: “En Sane
;-«‘tttl.iﬁ,l doge a4 Septimixe de =il mhnm satenta y ochn
nouﬂr‘da.n‘*hu*ulluon 'Ure "l’ornlndo Monc ke ber g Bnrru,chn..
: wthJm. cédule de fdentidad nﬁnr: -u;t;u sillonss
- dmmm’mtl y el.nco mil dieciséis « iras de San-
: omw.mmb on' Las Hualtstas mimero quinisntos dosjir,
z.lum-w Ivanovich, ¢hileno,ingenisrc civil, cédula de i~
—ﬁntﬂdilhm"ﬁ-‘-luqa.l seiscisntos cuu'mn y uh mil
. -mtunm‘mn-uh @ Villa Alsmana,” dnu.uuao a1t Oche Nog=
-_-t'-,'g_l_.lt‘pm»‘lunmfy cuatro,Vifa ‘del Mar, sl-.ic_a_nos BSr~
"’Mllrﬂh. chileno,inganiere ' sjecucibn a.l.l-lntol.c'ldula da
momnhl l:.lncl.-ntn Y siste l.u. cultra:l.lﬂ-




_‘.ﬂ -.l.l mtmhnhl ochenta y cuatro. ::r.'-/Jorqe Bobadilla Von

* : Mapees, ch.um. Ilpl.ldo.cdd\lll de identidad niwero traes ll.-
| Wum&onm,qounta Yy seis ml) setecintos sesanta y
dos de Santiago,domiciliado en Teodoro Haugerot ndmerc dos
mil sesspta y cuntn.@r.uuudo Uauy Lagoch = I-barnch, chi-
:leno, médico cirujano, céduls de identidad nisero siete mi-
dlopas, patacientos: doce mil seisclentos sesenta y siate -

'_ mpﬁ .*lq.tuw.hlcilhdo en la Cnofiada nfmsrc sels mil ochoe
:..g”ml LBgTant Y. 0ghoe Gy la “nl.nl{ irefepa de sraxtzabala

——— -

¥ Euhyt . %lou,hﬁuqulu.cldulg de identidad nlmezo’ tres
lngMpmc%uppp,_y;l;g_h mi) dosclientos sesentas
1e. 09 :ump.amgmdg en “alicia nioero quinientos cusw
ﬁﬁ‘.‘ %a-]l{r.,,mn Kiddlanton Marchant, chileno,médi~
’bf;ﬁ,’qu Soyle .de identidad ndmero quinientos veintitrés
} cuatranientos treints - uno de ~antlag, domiciliado en

" ”Mq j)hw“mgo Seteaiuntos unc da.la Comuna da las Con-
h'.lﬂ,&ﬁ,q‘m@;% Hkakal Gmmg. chilano, médico cirujano,

"W{Fﬂ-.,.@ﬂ de) Gabineta de Santiago,domiciliado en
ﬁf“!&?@; oohp mid novecisntos. l“.,ﬂtﬂ Y uno-?-a:.. Arture
Mq:tlng;nqonhro civil, de. m-.amn <o ident-
984, nfieprp yn utlldn sepecientos un mil quinientos cincuenta
*&mﬁ’aﬁ nm.smtlhda .en: Pocuro nimero tres mil se-

oL a. _,plggxg,,g-;mgm ndsero sres millones .trescisntos o=

u_d'!’ jil gptecisntop. veintitrds - uno de “antiago,do-

. g, m?.ggmgm .Srescientos. treinta y siate -~noveno piso.

3. sCuilleswy Amlpgu& Manckeberg, chileno, administradar:
....:,,__._..—-—_..

pahnco, cédula 6s léantidad nanro cuatro millones dosclientos
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foclhnu"r sein ‘mil cionto veintisiete de Santiago,do
- .H l:oq ‘Ranchos 'ocho mil saeteclentos novonta y ocho V!.tacuu,
R X NicoliatUonsdleus Toro,chiluno, médico mdiatrn,cdduln ae
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Oxmbn "¥{1Taldn, chileng,quisico farmacéutico,cédul

nd t¢Lqnd ninaro dos millone: trascientos cinco mil seteclentoa

a da ldepn-

=% ciardnta 'y tres’ ds Santiago,domiciliado en La Capitanf{a cua-
‘ito:l.cntns sstents Y dos.hu.lems vianan on constitulr una
Cﬁ‘ﬁomiﬂl‘l’ de 'Darecho Privado,sin fines de lucro, cuyo obje-
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u‘ Jl m a_} ngro ? sus objetivoss ARTICULO CUARTO.=La

mf!.gg de, :I.a Lo:poracﬁn para la Investigacidn “lentffics y
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.cmq_q;.p'g-;ltr_l-imatonﬁn, & contar de la autorizacid
Gﬂﬁnﬂl sxistencia, oin parjuicio de las diaposl.:.lonn'h—
GAIAN, Y MAstatutarias aplicsbles para su disoluciSne.- T I T U-

‘.-,'l:ﬂ-# .SJ E:GuU N D Opm LVal Patrimonic ds 1a Corporaciln«—AR=

1 TICULG QUINTQee E} patrimonio de la Corparacisn para aten=
Gag. & 8us fineo, astard.formado pari a) las cuotos que paguen

s

Aps apclaos. b)) los ingresps que obtenga por elaboracifn de

agtudios,inveatigaciones,informes o préatemcs de asesoria téc-
. oigae G) wl producto de los bienes soclales. d) las donacio-
ges .0 subvenciones:- ques .obtenga por Jonaclones de personds na-
tysales o jucidicas, e) loa ingrescos yue obtengh por concepto
» 94 goydltias;o patantss que registre, f) en ganeral losz hle-
nss,. que jch;.ngl a cualquisr titulo,e MRIICULL SEXTO. LoS Q=
..-cige pagarin.und cuota de ingroso que fljarf anualmente al
Hirsctorigetl ainimo de ®ata cuota snual sard un décimo de

P

.. -Wjeldo vital mensual, escula:A). del Uepartacanto da santlage
Y. p;-;h—ﬂﬂ_ék’ un‘ ;ualdo vital ‘mansual esalas /) del mismd Le-
- PAZEAREnto y= ARTICULO LLEPTIMNO, tn caso dea discolu:iidn de la
Lorporacidn pars la Investigacidn Clentffica y Tucnoldgica,’
;ma,;bim-:pl-uln & gquien determine a) Uirectorlio. » falta

wcde acusrdo dal Uirectorio ol Institug ds Nutricién y Tecno—

,,:,,io,q!a 4% -los Alimentos:-de la Universidad de Chile ~ INT/i=q=

L]
S

.I‘L'-' 1
"L eqrRive
oy

::g:r;)- 1a Corporacién serAn fundadoras, activos y |

2 XZTUYLO. .TLHCER Uy De 1os‘-oc.lo-".‘-. ARTICULO OCTAVO,

$e= ARTICULO NOVLNO. Lop miembro: fundldnros son
108, Gue.suscriben el Actn de constituciin da 1a Corpm-acidn,
_ﬁzlgljw-.ni.;q;HDo son mismbros activor 1os que se incar poren '
cNBpliendo;con:los requisitos sstablecidos en el presente Lew -'
t.-gm’q:g.cm pos;criorund-a la facha de publicacidn en el Diaw

-1519 ESIFHI de}; "Oﬂnto Pun- :ou:eda p-rnmaudnd Jurtdica a




;I,I hmmlﬂll'o splicada an el terreno ds la putri-
‘-'ﬁhxrwi.nntmm,haym ‘sido honrados con esto dasig-
_ nagidn; poridesAssnbles General o por 1a Unanlmidad de) Ulirecto-

: gm.; Los mismbros honorarios no ostin pobligodos al pago de cue-

_.-l.

"'.\ tam, ni A las: sctividades-soclalan,no conirasn abligoecidn al-

aghl:d.dm de’ sus autorldaden .- AKTICULO DECTHMU L.GUNDO, Para
-

, mlsmbro. activo -¢el Virsctorid, se requieres 8) Ser profe-

alonal .universitario,o poseer un grade acadénsco.o haber de-

p———.

'. ,"“W'hmn & ruponsabi.udnd_ en orgunnms pﬁblicos

-EWF"- l'l‘ulliﬂldﬂl - - 10! du.rtntcs cargos de la Cor-

5% qqpl:; pnrt.i.r.:.pnr e cmtorudnd a loo I-utatutuu,qn
14 ladncﬂmb-unmcm“ whre sus nct.lvldndna.- ARTICULO




\4-!1”1 a), Por. renunciae b) Por .ﬂ.l.rt.. ¢} Por expulaidn sce

) mt.pgﬂ.dnd 4 los Estatutos, ARTICULO DLCIMO 5LXTO. Los

. ”mg,,gm,_cmuqvanqm lo dispueato en e) Articulo Décimo

tw.g .que .perjudiquen voluntarismpente con sus actos sm for«
By .gvave. s la Corporacidn,serdn sencionsdos con las sigulens

.n 520 Medidas ‘dinciplinarias.= a) ~uspensisn hantnr por seis ‘me-

v ~8Agde. su calldad.de ‘tales,en caso que orta infraccién sea ret-

_ ‘w,q'da ¥ b) Expulsifin en caso de habur comotido asctos gque pn'r-
jyg.g.'qu-n en formk grave a la “orporsc ifn.— AH11CVLO LULCIMD
SEPTIND, Las meadidas. disciplinarias serdn acordadsa por el

. Dirgotorio. en, resolucisn fundade, previa investigacidn suma-

o £is an. que. s¢ aich al afectadd Deberd reunirse un quérum a

_f_pv?.r- de_la amdida disciplinaris, de la mayoria absoluta de

._}ﬂ*nﬂghmq,m.ajlrclcln del Directorio,si se trota de la

syppepaidy y de los dos toscloe di ee ktrata de expulsidn.bs-

_.r_m,r!‘l_vglgc:l.ﬁn sarf apslable ants la Asamblesa General qua poe-

dgf,confirmarls o revecarla neceaitiundo,en este dltimo caso,
-l."gqﬁrun indicedo en el incleo jrecedento. La spelocidn dew
p_ﬁ_el_fqrmla.l;_np dentro do los vainte dias slcquionter a la no-
tificaeién pursandl de la rosolucidn al afectado. ElL pronun-
‘I'-Mﬂﬂ de. ls. Asandleas General eB inspelioble.— T IT U -
bJ.9.,.C UMK Tea Do los Organos de /dministracidn, Liecus
cign y. Controle- /RTICULO DICIMO (CTAVO, Los miembroz ne re{a[i'l":'«fi-;._
An_an, feanbleas Genersles Urdinarias 'y Lxtroordirarias.- 7
//\q % JEAMSraA B0, colehrarin una vex al afo en la facha que fi-
P‘J)r o ﬂ;rnqhorh.l-n- segundas se ofuc.tuara.n a intiativa _d;l.
44 ,gc{__l‘roa.ldaplan 70 & Bolicltud escrita de 1la uyo-

.D
wm:ln estas  sanpblaah a_&_)._o_ u truurln ms f

I.nclu.ldu,en 38 convocatoria, <810 en las Asnmblaes
By %"w&c;‘}qumrwlu podré tratarse de la mndificacin




- ,sg; nm;u yode 1a. u.um:un da la Go.rpon:tén.- ARTICU-
!&nonn;m:mnuo.r Las thwﬂom:un

' ,gumn!;;l-ﬂuna wn avise publicads por dos veces on un
,q’:;p.,anipthw.w:i dies dien que precedan al
_&um .pags la reunidn. No podra citarse an ol mismo aviso

;8 MRa, Sugunda rmun cumdo po.r falta do quérum no se lle-
paadid-bao
e 8 efecto, la, primeras- ARTICULO VIGELINO. Los asuableas ge~

&t‘w._.;l,qq;mtmkln en primera convocatoria, con la mayo=
E4s sbeoluts. ¢e loa socios de la “orporacidn ¥y on segunda coa
: '!.qq,qn asiskan, adoptindose sus acuerdos por la maym.-lu -
Jojuta de.dos ssistentes, 58lc por las dos varcios @ Yor e
'll,;mq; podch. ﬂ:ordarlo la dholucMruwn y
%Wﬂlﬁm de sus! a-tamma__inn deliberaciones y a-
W sfdpptados: dpberd cejarsa constancls en uh 1libro eape—
alage. actes que-sarl llevadd por el lacratario. Las nctas
ardp, £irmydan: por’al Presidants,por el Secratario o por quie-~
’ —

NRg . BAgAn NS . VaGes, Yy mnlu,por llos r--l.-tanton °L‘§’—dp—'-’-’l
,.n:) . designe -cada Mubl-a. En dichas actas podrén

i -
,mhnsluctanma.n la Asambloa estompar las raclamacio-

YT ‘gnrgu.onpel asius derechon par vicios da procecl.tnmnr.o
X sletivas.a la citacidn,conBtitucidn y funcionamiento do 1a
-H'.F'H hq‘mpmb'l.cau ‘isnarales morfin precididas par ¢l iPregi-
pte de da vorporacifn y actuar como Lecretario el guw lo
las 98], Lipsctirio, o las parsonas que hagan sus veces,.. ‘
.ﬁﬁ:ﬂ’mt V}GFSJIH) PRIMERQe L1 Directorioc do lo “orporacisn
.mrl m-m de’ cinco miembron.y S8 deqirdn cadn dou afios . . .
L) ,;o,,;\uubua General. Ordimria.hn la aleccifn cada uno de
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:;};um VIGEYIMO TERCLKO, E1 Duegtoru dobu'l, on su pr:l.-o-

cawwesiln  designar - praa:l.dénte. -metulo Yy hnctou,d- cn-.‘@r

2

trebsus-missbros.los misohroes que ocupm los cargos mnchna-'(“q
—~1.dos 88 subrogacln, cusndo ¢llo-sea nacesarls em 6l orden ya (f)

indigado,-sulxogando al. 'resnrem al raetann director, y -

u

- Falta dmidste nWl.eeprasldan'i . An-r::cuw VIGELIMO cmu'ro.&:,u’"

———— e — £
Las: -.i.ﬂb:ul del Directorio podrfn sar reclagians.kn caso da &
!llhl::l.l.l.-nto, renuncis, ausencis prolengada o impoclbllidad
parmanante de un director para el descmpefio de su cargo, ‘al ‘[
lapnnlt
‘.w'-t‘

-Uirector designacd un reagp_].nzaqr.- que durard en funcilones .
I i et i i

.. al .tieapo qQqua falte para completar el.poriodo del director

. roenplafado =  HRTICULO VIGESIMHO GUIKTU. L1 mireclovie :mal.o-

narf con-.la periodicidad qus el mismo detnrn.lna,con un lﬂﬂ—].l.:b

Jum:de-la. mayor{s absqluta de_sus. -hmbroa en ejrrcicio ¥
-nusLecuerdos se, adoptacin por la mayoria abaoluts de los s~ .

e pp———

sigstantes, decidliando en caso d- enpn-.e el voto dal qua ;-r.-:.-

-Gee~Pal0a acuardos. sa dejarld constancis en restaen,ea un 1i-

ey
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i boande ‘Actas que firmard en cada caso el lresidente, ol hocre?/' ;
—— e - ™

e —_——

‘t"‘“ ¥los deafis miembroo asistentes a la usl.dn- Uaberf de-

jm ‘conetancis en el ~cta der : lu l.nau-tanc.‘l.u ¥ del Domen-

. A

to qnoque o8 rotire algune de l.os mlacbros asistentes.tl Di. .
-CeGbor .que dases salvar sy responsabllidad por alglin acto o
-lcnq'rdg daberf hacer constar au oposiciln on el /‘cta,para lo
cusl;lo deberS, entregar por dacrito para au inclusidn en el

":‘u.'_aqucuw-vmss:m SLATO .= Corresponde al Uirectario: a)
- ¥irigir la “orporacién 'y administrar sus bienes,tomando las
vrosolugiones y sjocutando los mctos que scan macesarioa para

el. qnlplulhnho d8 sus fines.Podré em todo caso,dolegar atri-
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© ~iucionss e socomender al Vrasidente ¢ a otro miembro del Li-
: -#mtcl.o.o ll‘ Presidenta conjuntamente con otro mﬁbr;rﬁ'
*mlﬁﬁ;ﬂnml*lcwdﬂs. k) Citar a la Asamblaa Genaral en
LT T tlnufi-ﬁ"pt“umn ‘an eAtos Eatatutos,. ©) Lumplir o en-
"-"‘ﬂ-lﬂl.t“ll"l"relldnnte el cumplimiento de loe acueardos de las
- Agaableas iGenarales, ¢). Flaborar los Reglamentos que e Somm-
3{ .¢arkn .acla: aprobacién de ‘la ~samblea General,o aprobarlos
:: +cumdo #sta-‘le hublera delegado facultades para ello, e) ilen-

ﬂdip*cmnulmunmnto a.la’ Agambloa aamral Vedinaria de la
- —— .-—"_"—-

: ""‘* que: ‘Sean:pecesirior: pera el oportunc cumplimiento da los fi-
~ 'neside ‘1a Corporsclén. ARTICULO VIGELIMO StiTIMO, El VFreciden-
-mu del'!lirectorio 'Jo sarfi tambifn de la “orporacifn,la repre-

it llllt-l.l.‘l Sudicial "y axtrajudicislmente pudiendo delegar asth

’\)tm.lud 'y *teandrld 18s facultades que se sefialan en eatosn lia—

’fututos;'tmnucum VIGESIMNO OCTAVO. Carrasponde al ‘residente
% . Y

,'p*lh‘fcofﬁbrwldn ‘edends, de su representacifn judiciunl y
'_ mjudtcinl: *a ) '-omru:lr al ﬂiroctorl.o a saslore s o)traor—

Wnulatsyl‘cmﬂ:ul a 1ps Asambleas Uenernha en lu forma que

e 4 =

r-uﬂln’ cumpua ‘s8tos Estatutos,incluida aquelln que lo sea por
.M'l.ltclnl‘.l.‘?l de‘la piyoria deo laos miswbros de la Corporacidn.
E%-h) Con:!n:l.onlr- la‘tabls da'las seslones del Uiectorio y de

'; m:mlhlm Genarales y presidir dichas sesiones. c) Crgom

e —— i Epme At

. K- actividades «‘dn la \-o.rpn.raclﬁn,-s:ando facultado par) eb=

T e e e e

;mm;‘fwhrldnﬁswma su ejocucidn, d) ‘-unpu.r: ¥ hacer
bty

I.
o
%"MPIOI.Eltlhltﬂﬂ.ﬂoglnﬂntol Y lou Acuerdon de las fsam-
~spleastjenarales y dal:Virectorio 'y ejarcer las facultades que

%
b*i-’hqucln ‘jvéata le'dalaguen., e} .Firmar conjuntamente con el
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'h:f_-'-. I MH:::;
e Woiem cheques, balunces y todo documento relac s

m&mmunu da fondos de la Corpnru:.l&n. 54n mm‘;\a.&Tﬁ“w

Tl ,mld,.lcmrdo del ‘Direciorio esta runcidn podrs sar deleges };--'n
ﬂ,n;,ﬂ'uau-tlmnu o ancowendada axclusivamente al ‘runt-ro.;
-t ﬂs,lhﬁqnlrvylcontratu al- p-r-orul qus la Corporacién requie-

..;rupa:q yal; cusplimiento de sus finas y poner término a dichos

-cnnlp.raton. g) tn general,dirigir cjccut.:l.vamte y ﬂ.-cuuu‘
X pillabousiiint ibdvihash
# 2 s marcha. da’ 1a Corporacién.- ARTICULO VIGELIMO NOVENO, EL
U‘ ~
W N-Z‘ pﬂhuln’)n sl Lubrogants del lfresidente y tiesne adanis
‘\ I 1a akr buciaomes que asts catetuto y al Uirsctorio o el lresie

dasnte le encomienden .= ARTICULO ThIGLYIMO. son atribucionms y

N
WJ“P—;«A&W-L del Secretarlos s) Servir da Hlnilitro oe fe de todos J‘,
—— ../
-:-los.actos de la Corporacifn, n) thu el ltegiut.ro de socios ;’. =T,
-y 108 Libros ds Actas a que se Trefisren atton Estotutos, &)

e it i = A

0 general, ].Il pul.'Op.llll de oate caryc y lss que sz sncomlan—
-di,.ex‘;r:;;—t;.;.?Aui'Inuw THIGE! IMO IR1MLAQ, >on atribucio-
: "nes-.dal-Tesorerocl. &) Cobrar 1las cuotas de los apcios, b) Llew
~hyar la contabdilidad d;':l.a corparacibn con la asesoria profes
--olobsl.que, le 302 necesarla. c) Menteoner al afa el inventarin
de,108:Dienes . ds 1o Carporacidn.d) Participar en las actos se-
-r8lagos en la letrs c)del artfoulo vigdaimo octave de estos -
Estatutos. e} En-general las propias de este cargo © las que
ls hayan.sids axpresamante encomendddée~ T I T UL O =
._-,.na.u&:t;.n T.0lywla la ‘modificacidn’ de los Lntatutos y de 1la
*PLsalucién -do 1a Carporacifn.= ARTICULO TRIGESIMO. SEGUNDOe-.
L modificacién.de 'los Extatutos y la disolucidn da lm ‘orpo-
racidn para-1a Investigecisn Clentifica solo podrk acordarse
~ut:de acyerdo &:las:normas de los articulos décimo cctawe y sie
Guiantes ‘de-estos Estatutos. La disolucidn raguarirf ademis
mwm prqvn del ‘residente y dol Lirectoris.~+RTICULO

.f



P e Crares
P rodigioy - - T -

et

arumsnn mczao. 4o liquidacifn de la C-orporac.tdn la haré

pn;::l.xgdom& decignar la misma Asomblea General
-xﬂ\ll nmqh’.lungﬂ.loluclén.- pISPOLICION ru:.uarronn.- ARTICULO
1PRIHI'-R€I MbITORIo.- Némbraose las slgulentns POrconagi que
_gconlu\:uy-n .l Du:ectorl.o provisorio do 1la Lor;nrucun,quo du=

P

'mbloa Ordi.nu'ln da socion qQue dnbcl:l
;:;.l:ih.h:arlg -dan Tde- lon usentn dial niguuntas & la pubu.—

cacifn en: el Viario °f1¢1n1 de]. Dacreto que concade personae

.allan—r -fl'ocnoléqicn.u' PYresidente: Abraham stekel Lrunbarg.-Vi-

X c.pﬁlﬁﬂnbm-l‘arnmdo Monckeberg barros.-ecratarjo: bamusl

r)?mudldvjurldun:.a 1a Corporacifn _para la lnvestigacién \-1mt1-

, qudqlcl:o_n'.'r.acrogl_ Guillormo hAmunftegui Monckeberq, Vire:tor:
nbarlos: Bigquer.« Todos dobidamnt;'e' individualizadus en al rc=
ta.de Constitucidn.- Je confiere poder amplio a la Aboyado se-

-rfiors ‘Dalisa Moreno' Royas para que solicite a la autoridad com=
-opetente leconcesifn de personalidad juridica para esta “or-
wma poracifnay -la aprobacién do los Estatutos ,facultindola ademis,
-pll'l:_aaip_tl_r"?lll'mdif icaciones yue el ‘rasidente de la Hapld-
glblicavotlos okgonismos correspondientes estimen necesarias o
-acconvonlentes introducirlas y én gensral para realizar todas
slassactuacionss que’ fusren nacesarias para la total legalizae
¢546n .dac1a Corporacién estende facultada para delegar este
- mandatolpor. aimple .instrupento privado. No hablendo mis ‘ue
tratar geclevantd la sosién-a las dieciséis treinta horas.ter=
.amdo;.ﬂonckiborg. Nicolds Gonzblez,./.lyon ~.- Carlos USrques
—oF en Jaggert aliobadilla Von N, tduardo Cestro. Mugo Tortd I,
.ﬁ-ud-:ﬂlédloton'.-.:i\brahan- Stakel 'G,-Sorgio-uxnun. Kopa de
~NTetXabale Le=isrlfonso: Bonomi V.« felipa Cortés €.~ José a Riu-
mall8, $icardo Usuy. Guillermo .munftegui B.- Cortifico ha-
Al ber ;asigtide -a-1s reunidn indicada en el Acta que anteceds en



' wnﬁ, designaran ¢l UVirectorio aei\alado en el srt.prinero
LT L
Tl."ltn__l_..‘l.tn:i.o Yy cenfirieron cl Yoder a la Sofiora Vella Moreno

Keyes & que Be refiere la pearte final de esta scta.Par dltime

todas las personas asistentas suscribleron snte mi el Libro
de Actas da la “orporacifn.lafil i'erry. Motario.~ CONFOHM. al
acts que he tenldo a la vista y querala de fojos uno a vein-
t.u_lu inclusive .- LN COMPROLANTL y previa lectura firmi.— '
Yusron tastigos de eatm ncto doRa Morfa Inabel Fonseca Sane

doval y dofia Isabcl ‘amamoto Videla. S copla pagindose de

impuestn fiscal doscientos cuarenta y seis pesos Bl MArQen -

Doy £&. Delia Hareno He= M.fonsoca =. l.Yamamoto V- Hafil Pew

‘l.'.rr.!lo tario,.~- L~

—

CONFOHRME CON LU OHIGINAL LUTA SLGUNDA COPIA.Santlago, veintl.

siste da Noviembre de mil noveclentos setenta ¥ ocho.
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WOV or Lonil 0oLt Xiare ?A

- ::oci:@:.f’:';.: S AL g o 1;.'

L T MODLFICAQION: DE ESBABS0S - I (rind ek 88 ' _-.'1".'.

oo o Pt L vyt nnoe’ ":a_-".“'f

Fab oo 10 v " CORPORACION mg I_.g BEUTHICION TEPANNIIE, | - ;g,
S . IR AL TR 3 o

En - Santiago 4ei Chile, a. siete de Jnni.o de mll nogpolisnton uﬂp— E

tA.F mugve; ante of, Rail.Ivéa Perry Pefpar Kesaplo Pibldes.de ;“

este Deparianents Yy teatigod ouyos nombres al, .rml 8 SRRALEY ';

naz,: somparece: dofia DELA MORKNO.RELIS, shilens, sapslapshogs~ ' fi

X -.dpy oédula de identidad.némero cisnto; ypintiogho.gil, nowmoiepton *';r{f
I -treas d.ur}riu. doniciliada.pare estos: afsrtop '&mﬂ.’u&uf “‘

eciselemton: treinta y dos de esta. cinded,. m-ﬁ edad, ;a: quien _
aoneumr axpone: Jue dsbidamente facultada, ugip ahumd&mé . *}
nfe.- ﬂclnnt-, viene en saoptar:loa.reparos hsahos por pl; Copn,jo i
de Defampa del Entnidc a 1la Corporacifn. pare apoyo devle Invedii-
-tgacldn @1éntifica sn Nutrioldn, tanto respecto fa& ls.edecuanidn
-de los 'Lphjeth_'os de la misma ~ oliminando los genercles- como-
los demis aspeatos reglamentarios, y €n. gobastunnolAe viens en: -
+ fadusdr a eseritura, piblioca lag sigulentes loc.iﬁc?ﬂnmfz'lba
‘Batatuios que:estin contenidcm:en.le Bearitureéhldoxdedeebs Rt
~welntixme de Hevienbre ﬂu-nhnmmumsmh&&s-
-tk Nothefr. Se rectifica el Tftulo dexla ssoritrira coms Compore= |
eidw parmdpoyo fe la Investigacién Ciéntifiom im Reprisifm-fe -
sustituye ol articulo tercern por el gigni.ento'; In Gorcparasdidn '
. tisme comp djetivo: B) Premover el desarrellos BL‘JLtLﬁﬂQ-}' Fbow -
_ oologies .en materias relacipnades aen, la,ﬁnw y;ﬂ,u.npnmoi&:
- de:los: sares humanos, en; sepeoial; de lomnifioss. b) Jistimuledyy. .
* apoyarn Dipannieranente y @ traves 4s qa!@tpna!p, ;ﬂqgaa.ﬂ,m-
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prioritarias de¢ sepién; e) Contrubuir a la soluoléy izterrl Ge

_ problenss q'éiseimnnul directa o indireotanente non une aleous—

da allmnﬁbih ¥ nutrieidn 4pl ser humano.- LRTIOULO PRIITEPD ¢

Oomstitdyese una Corporacifn de Derecho I'rivade de mguerdo a las

distonleicnee iﬂl’t_'ﬂfﬁh..w.ﬂlﬂo. Tercerc del Libro primero fel
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NOTARIA

JUAN FACUSE HERESI

Gregorio de la Fuente N° 3143
Ex -forrento {(Macul Alt. 2555}
Fono: 2366839 — Fax: 2390166

1t TARIA L-SANTIAGO
NOTAR MACU. ek Facise Heaert

Primase Hemow a3, o

REPERTORIO N° 101- 03.

ACTA
DE LA REUNION ORDINARIA DE CONSTITUCION DEL
DIRECTORIO DE CINUT PARA EL PERIODO 2003 - 2004
LSZ

En Santiago, Republica de Chile, a veinte de Enero del afic dos mil tres,
ante mi, JUAN FACUSE HERESI, abogado, Notario P&blico,' Titular de la
Primera Notaria de Macul, con Oficio ubicado en calle Gregoric De La
Fuente numero tres mil ciento cuarenta y tres, comuna de Macul, Santiago,
comparece: don JOSE LUIS CATALAN ADASME, quien declara ser chileno,
casado, contador, cédula nacional de identidad numero diez millones
trescientos ochenta y siete mil cuatrocientos setenta y tres guion cuatro,
domiciliado en Pasaje La Corbeta numero cinco mil quinientos ochenta y
uno, comuna de Maipi, Regidon Metropolitana, el compareciente mayor de
edad y quien me acredito su identidad personal con la cédula antes citada y
expone; Que debidamente facultado viene en reducir.a escritura publica el
Acta de la reuniéon ordinaria de Constitucion del Directorio de Cinut para el
Periodo dos mil tres — dos mil cuatro, celebrada el veintiséis de Diciembre
del afio dos mil dos, declarando, asimismo, que las firmas estampadas en
ella corresponden a las personas ahi seﬁalédas, ¥ cuyo tenor es el siguiente:
"Acta de la Reunion Ordinaria de Constitucion del Directorio de Cinut para
el Periodo dos mil tres ~ dos mil cuatro. En Santiago, a veintiséis de
Diciembre de dos mil dos, y siendo las veinte treinta y cinco hrs., se reunio
en sesién ordinaria el nuevo Directorio de CINUT para el periodo dos mil
tres — dos mil cuatro y cuya constitucién se acordé en la Asamblea General

de Socios realizada el mismo dia veintiséis de Diciembre de dos mil dos. La
L
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constitucién del Directorio de la Corporaciéon quedd establecida de la
siguiente forma: Sr. Fernando Vio como Presidente por derecho propio al
ser a su vez Director del INTA; Sr. Ricardo Uauy quicn fue propuesto por la
Asamblea de Socios como vicepresidente; Sr. Fernando Monckeberg, Sr.
Luis Valladares, y Sr. Alfonso Valenzuela. El nuevo Presidente, Sr. Vio
agradecio a los Sres. Directores recién nominados por su dedicacion a las
labores de la Corporacion, y a continuacién planted que es necesario
distribuir las responsabilidades para el periodo que se inicia.
Particularmente es necesario nombrar al lesorcro y al Sccrctario de la
Corporacién. Después de un breve debate entre los Sres. Directlores, se
acordé mantener en su cargo como Tesorero al Sr. Valenzuela, quien ha
desempenado dicha responsabilidad durante varios periodos, por l¢ cual se
cstima (ue conoce bien el manejo financiero de la Corporacion. También se
propuso que €l Sr. Valladares ejercer el cargo de Secretario de CINUT por el
pericdo correspondiente. Ambos Directores aceptaron la designacién. De
esta forma, existiendo un total acuerdo entre los integrantes del Directorio,
se oficializa la constitucion de éste de la siguiente lorma: Sr. Fernando Vio
del Rio, Presidente, Sr. Ricardo Uauy Dagash, Vicepresidente, Sr. Alfonso
Valenzuela Bonomo, Tesorero, Sr. Luis Valladares Boassi, Secretario, y Sr.
Fernando Monckeberg Barros, Director. Se encomendd al Sr. Tesorero,
agradecer a nombre de la Corporacion al Director saliente Sr. Gastén
Rosselot Pomés. No habiendo otros temas que tratar, se cerrd la sesiéon a
las veintiuna diez hrs. Se faculté a los Sres. Fernando Vio, Luis Valladares
y Alfonso Valenzuela, para firmar el acta, y al Sr. José Luis Catalan
Adasme, contador de CINUT y RUT diez millones trescientos ochenta y siete
mil cuatrocier;tos setenta y tres guidon cuatro, para reducir a escritura
publica la presente acta. Hay tres firmas ilegibles Fernando Vio del Rio
Presidente Rut. Cuatro millones quinientos noventa y un mil trescientos
ochenta y dos guién uno, Luis Valladares Boasi Secretario Rut. Cuatro
millones quinientos cincuenta y seis mil ochocicntos veintinueve guion seis,
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NOTARIA
JUAN FACUSE HERESI

Gregorio de la Fuente N® 3143
Ex -Sorrento (Macul Alt. 2585)
Fono: 2308639 - Faux: 23901‘;}5
1* NOTARIA MACUL-SANTIAGO

Alfonso Valenzuela Bonomo Tesorero Rut. Cince millones cincuenta y nueve
mil trescientos cincuenta y cinco guion K, y timbre que dice Corporacion
Apoyo de la Investigacion Cientiflica cn Nutricion CINUT". Conforme con cl
Libro de Actas que tuve a la vista, que rola a fojas veintinueve y que
devuelvo al interesado. En comprobante y previa lectura, el compareciente
firma el presente instrumento. Queda anotada con fecha de hoy en ¢l Reper-

torio bajo el numero ciento uno guion cero tres. Sc da copia. Doy fe. j(

A PRESENTE COPIA ES TESTIMONIO
fIEL DE 83U ORIGINAL.
FIRMO Y SELLO CON ESTA FECHA,

SANTIAGO, 2 0 IZNE 2003
)

—
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CERTIFICADO DECLARACION DE RENTA INTERNET

El Servicio de Impuestos Internos cerifica que la Declaracion de Renta que ha sido
enviada via Internet por el contribuyente CORP PARA APOYO DE LA INVESTIGACION
CIENTIFICA EN NUTRICION , RUT 70.582.500-9 comespondiente al periodo afo
tributario 2003 , ha sido reciblda con fecha 0B/05/2003_ . La declaracion completa puede
aer comprebada a través de la opcidn Verificacion Declaracién de Terceros con los
siguientes cadigos:

Codigo 18 : 64972792 Cadigo36: 11896920
Caodigo 158 : Codigo 305: (1303273)
Cé4digo 611 : Codigo 87 : 1303273
Cadige 91:

PRESENTA ESTE CERTIFICADO

FIRMA DE L A PERSONA QUE W )

BENJAMIN SCHUTZ

Nombre : GARCIA

RUT : SUBDIRECTOR DE
Fecha :15/05/2003 FISCALIZACION
FE

Si usted desea, puede imprimir el certificado adjunto como comprobante de que el Sil ha
recibido su declaracion. Si no opta por la impresién, se le recomienda anatar el numeno de
folio presente en esta pagina.

Dea forme adicional, el Sll le da la posibilidad de imprimir un formulario que resume la
informacidn que Ud. he declarado en el proceso de Renta 2003; para acceder a esle
documento, seleccione Imprimir fonmulario compaclo.

https://zeus.sii.cl/cgi_REN2003/REN_VerSolcmne_Int.cgi?periodo=2.../2003&pago_multa=  15-05-03
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CBR'II'FICADO DE VIGENCIA N ’ 52‘?70

El Ministerio de Justicia certifica que a la entidad denominada
“INSTITUTO DE PROMOCION AGRARIA INPROA”, con domicilio en la

Provincia de Santiago, Regién Metropolitana, se le concedi6 Personalidad Juridica

mediante Decreto N° 3272, de fecha, 12 de Noviembre de 1963, y que ese beneficio se
encuentra actualmente vigente,

Santiago, 22 de Abril de 2003

't 2 ANDRES RENCORET BALBONTIN
% Jefg Depty. Personas Juddices
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“FELIX
1Oavd

CERTIFICOQ que la persona juridica denominada:

INSTITUTO DE PROMOCION AGRARIA INPROA.,
RUT. N°70.008.670-8

NO FIGURA a esta fecha en el Rol General de Quiebras,
que mantiene este Servicio desde la vigencia de la Ley 4.568 de abril de 1929 y
Ley 18.176 de 28 de octubre de 1982.

: : Certifico lo expuesto en base al registro de quiebras que
debe llevar este Servicio en conformidad a lo dispuesto en el N° 10 del articulo 8°
de la Ley 18.175, publicaciones en el Diario Oficial de- las sentencias
declaratorias de quiebras y RUT exhibido por el interesado.

ARIA GENERAL

Santiago, diciembre 24 de 2002.- Cortifico que Ja prasents Fotocopia
MMDD/almh. as fiel a su original gqus he tenida
. ala vista. :
R.2003

Santiago, mmeew-
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AZP/1ro. o Rep. N°17044-2002.-

Acta- J.nproa consejo ’

i e — R T

SESION DEL CONSEJO DE ADMINISTRACION

INSTITUTO DE PROMOCION AGRARIA, INPROA

*kQEQAQEQIQIQFOFOEF

ERQFQEQRORQIQT T

En Santiagc. de Chile, a veintitrés dias del_ mes de
Oc¢ctubre del afio dos mil dos’, ante mi, FELIX JARA CADOT,
Notario Puablico de Santiago, Titular de la Notaria
Cuadragésima Primera, con oficio en Huérfanos mil ciento
sesenta, local doce, comparece don PATRICIO BUSQUET
IRIBARRRA, chileno, casado, abogado, domiciliado para
estos efectos en calle Federico Froebel numero mil
seiscientos setenta y seis, comuna de Providencia,
cédula nacional de identidad nimero tres millones ciento
ochenta y cuatre mil ciento veinticuatrxo guién cero,
mayor de edad, quien acredita su identidad con la cédula
citada y expone: Que debidamente facultado viene en
reducir a escritura piblica las partes pertinentes de la

siguiente acta, manifestande que s5e& encuenhtra suscrita



las” pés *ampllas' facultades ?ﬁffi:p

-civiléé, 3ud1c1ales 8 admlnlstrativas.

I 674 46 00 -'FAX: 695 B4 45 -0 -
CAS&LA?4D SANTIAGO -~ - .
E-Mart naraﬂnamrm tu. ci e

representar al Instltuto de PromOCLén Agrarla,‘

=;a..-.4u.. f:-‘hc 2 b P i, >

los asuntos,_neg001os o julClOS de cualqu1er hatura eza

et _. i

e g e g ]
o

autor;dades

celebrar' y? ejecutar ‘todos 105--actos ' contratos 'ﬁue

B A TR

estimeﬂ pertlnentes Y ' neceésarios para la me30r
consecucién de los fines del Instituto. Adem&s sin que
la enumeracidn que se hace a continuacidn sea taxativa,
;05 poderes, facultades y limitaciones que se otorgan a
los mandatarios antes mencionados, para actuar en la
forma seflalada, son los siguientes: a) Contratar éuentas
corrientes bancarias, de depééito y de crédito, con
Bancos Comerciales y otras Institucicnes Financieras,
girar y sobregirar en dichas cuentas o en las que ya
tiene abiertas él Instituto, aceptar o rechazar sus
saldos periédicos, girar, xevalidar; cancelar y endosar
cheques, solicitar su prote§t0 y retirar sus talonarios,
contratar toda clase de préstamos ¢ mutuos, con
cualquier - persona natural 6 juridica, sea nacional,
extranjera o 1internacional, ya sea en forma de
sobregiros y otros «créditos, en cuenta corriente,
préstamos previa aceptacién  de letras Y otros
documentos, descuentos de los mismos ¢ de otra manera
cualquiera, girar y aceptar, endosar, <cancelar y
descontar letras de cambio,u' pagarés, librazas Y
documentos negociables en general, ' como asimismo,
solicitar su protesto, cobrar y percibir toda suma de
dinero y otorgar recibos, cancelaciones y finiquitos,
depositar dinero a interés en instituciones bancarias y
financieras, depositar, endosar, retirar documéntos y
valores en custodia o© en gérantia, comprar y vender
acciones, bonos y demids valores mobiliaries, ceder

créditeos ' y aceptar cesiones, importar y exportar bienes,

ot

-l SRR
= ’*’ fsm LR L

1pafa.que puedan.
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'documentos negoc1ables en general“lcomo a51mlsmo,

;documentos,_descuentos de los mlsmos > de*otra maneraAf

-cualqulera,_ glrar y aceptar,ﬁpendosar, cancelar Ly

descontar - letras de' camblo, pagarés,‘ llbranzas ;y‘f

g e ow -

'.que pueda representar al Instltuto de Promoc16n Agrarla,

ante. serv1c1os : y organlsmos ‘ pUbllCOS,- na01onales

1

regionales- o locales, mun1c1p105'7 y' :autorldades “

admlnlstratlvas, soc1edades admlnlstradoras de fondos de
prensiones, Instituto de Normallzac16n Previsional, de
salud--o bienestar, con las m&s amplias - facultades,
retirar de aduanas- y correos, _encomiendas - postales
certificados, giros 'y sus valores, . pudiendo efectuar
todos 'los 'aétos y suscribir todos los documentos
piblicos. y privados que fueren necesarios para la
consecucién del mandato anterior. Se deja constancia
‘que los mandatos anterlores se otorgan sin perjuicio de
las facultades que 16s estatutos del Instituto de
Promocién Agraria, INPROA, conceden. al Presidente del
Consejo de Administracién y al Director Ejecutivo de 1la
institucién. E1 presente mandato general revoca al
otorgado ante el ©Notario que autoriza, por escritura
publica del once de Noviembre de mil novecientos noventa
Y selis, y sustituye los poderes de fecha tres y treinta
¥y uno de Enero de dos mil dos, ante este mismo Notario
Piblico. f) El Consejo acuerda reducir a escritura
publica las._partes pertinentes del Acta sin esperar su
aprobacién, bastando  que esté firmada por el

Vicepresidente, sefior Pedro Garcia Elizalde, facultando

-para ello al Abogado don Patricio Busquet Irribarra. Se

levanté la reunién a las gquince veinte horas. Firman, P.
Garcia E., P. Corvalédn M., J. Carril R.; G. Romero 2.,
J. Valenzuela ©., S. Fernandez A., P. Navarro I., R.
Michea M., P. Busquet I.”.- Conforme con 1las partes

pertinentes de su original que rola transcrita en el
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solicitudes, - pedir reconocimientos!:fde‘h-dereéhosL‘cnaﬂ
efectuar trémltes ‘ante .servicios 'y .organismos ipublicos, -

corporac1ones,A'uautorldades,- personasuﬂmjuridlcas .o

'naturales. Mandato Espec1a1. _ Facultar 'al‘ seﬁor"

Patr1c1o Torralbo Barria, cédula de 1dent1dad numero

ocho millones ochoc1entos treinta y un mll trelnta gulén
seis, Jefe de Administracién y Finanzas de. INPROA para
que actuando indistintamente con cualesquiera de los
sefiores Patricio Navarro Inostroza o Rolando Michea
Mundaca, pueda representar al Instituto de Promocién
Agraria, INPROA; en todos los -asuntos, negocios o
juicios de cualqﬂier naturaleza que sean que .estén
actualmente pendientes o que ocurran en lo sucesivo con
personas naturales o juridicas, con las mds amplias
facultades yé sea ante las autoridades civiles,
judiciales y administrativas; para que pueda celebrar y
ejecutar tqdos los actos y contratos que estime
pertinentes vy necesarios'para la mejor consecucién de
los fines dél Instituto. Ademés; sin que la enumeracién

gque se hace a continuacidén sea taxativa, los poderes,

facultades y limitaciones que se otorga al mandatario

antes mencionado, para actuar en 1la forma sefltalada,
considera: contratar cuentas corrientes bancarias, de
depésito y de crédito, con Bancos Comerciales, Banco del
Estado de Chile vy, otras Instituciones de Fomento,
Financiera o' de Crédito Yy, en general, con cualquier
persona juridica, de derecho privado o publico, girar y
sobregirar en dichas cuentas ¢ en las qgque ya tiene
abiertas el Instituto, aceptar o© rechazar sus saldos
peridédicos, ‘girar, revalidar; cancelar Yy endosaf

cheques, solicitar su protesto y retirar sus talonarios,

contratar toda clase de préstamos ¢ mutuos, con
cualquier persona natural o Jjuridica, sea nacional,
extranjeré o internacional, va sea &n forma de

sobregiros y . otros créditos, en cuenta corriente,

x
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comprar,_-vender,--darn—ymmtomar*wblenes—-muebles'?en

arrendgmlento y comodato; comprar, vender, darﬁy tomar'

-bienes inmuebles en arrendamiento y comodato. _Aceptar

mandatos:_y t?dé clgsew!dg__gyespagiqppsd de: . se}viéidsh
conferir, delegar. y ' rév&Ear a bSdeféé generales -yhﬂ
especialés, conviniendo. 1o que se estlme necesario al
respecto. b) Comprar y vender blenes lnmuebles;'noyar,
transigir y comprometer. Avalar letras Ede cambio,
pagarés, libranzas, documentos négoéiables y
obligaciones en general, otorgar prendas, constituir al
Instituto de Promocién Agraria en fiador, codeudor
solidario, gravar, hipotecar y conferir otras garantias
sobre bienes raices del 1Instituto u otras a Bancos
Comerciales u otras instituciones financieras de
crédito. c) Celebrar contratos de trabajo, de seguros y
de depésitos, de construccidén de obras materiales o de
cualquier naturaleza y de otros que fueren necesarios
para -la marcha de la institucién, contratar servicios
profesionales o de técnicos; de cualquier especie, poner
término a dichos contratos. d) En el orden judicial
tendran las facultades ordinarias del mandato Jjudicial
y las especiales indicadas en el inciso segundo del
articulo séptimo del Cédigo de Procedimiento Civil, que
se dan por expresamente reproducidas, pudiendo conferir
los poderes que sean necesarios para actuar en dichos
asuntos. e) Constituir o formar parte de cooperativas,
sociedades auxiliares de cooperativas, sociedades
civiles® o comerciales. No obstante, 1los mandatarios
antes designados para ejercer las facultades seflaladas
en la letra b) precedente requeriran de acuerdo expreso
del Consejo de Administracién el que deberd insertarse
en el instrumento que dé cuenta de los actos o contratos
sertalados. Asimismo estardn facultados para actuar por

si solos o través de mandatario especial para presentar



DE PRQMOCION

DEL CONSEJO DE ADMINISTRACION DEL INSTITUTO
AGRARIA INPROA.‘ En Santlago a velntlnueve

ublcada'l n--—Fédéflco Froebel mll~—selsc1ent05a;

INPROA,

setenta y sels, comuna dé Prov1denc1a, "se- llevé a efecto-
la reunlén Ordlnarla del Consejo de’ Adm1n15trac16n del
Instltuto de Promoc16n Agrarla,,INPROA._A51st1eron 1os
51gu1entes consejeros seﬁores, Pedro Garcia Elizalde,
Vicepresidente, Patricio Corvalan Morales, representante
del Instituto de Educacién Rural, Jaime Carril Rojas,
representante del Ihstituto Latinoamericano de Estudios
Doctrina Social, Gonzale Romero Zapata, representante
del Obispado de' Talca, Jorge Valenzuela Ocampo,
representante del Instituto Chileno de Educacién'
Cooperativa y Sergio Fernandez Aguayo. Excusa su
asistencia‘ Christian Hansen Rosés, representante del
Centro de Estudios para el Desarrollo 'COOperativo.
Asistieron ademas los sefiores Patricio. Navarro
Inostroza, Director Ejecutivo, Rolando Michea Mundaca,
Subdirector, Patricio Torralbo, Jefe de Aaministracién Yy
Finanzas y Patricio Busquet Irribarra, Secretario
Abogado. Presididé la reunidén don Pedro Garcia. y actud
como secretario don Patricio Busquet Irribarra. b)
Poderes. El1 Consejo, en virtud del nombramiento de
nuevo Presidente, acordé revocar el mandato general
aprobado por 'seésién del dieciséis de Julio de mil
novecientos noventa y seis, reducido a escritura publica
el once de Noviembre de mil novecientos noventa y seis

ante el Notario de Santiago don Félix Jara Cadot,

sustituyéndolo por el siguiente: Mandatos: “Mandato
general: Facultar a los sefiores Sergio Fernindez
Aguayo, Pedro Garcia Elizalde, Patricio Navarro

Inostroza y Rolando Michea Mundaca para que actuando

1ndlst1ntamente dos de ellos en conjunto puedan





