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I.  PLAN DE TRABAJO TECNICO

A. Antecedentes Generales

i1 Nombre Ejecutor (Entidad Responsable)

Nombre Giro / actividad RUT Representante(s) Legal(es)
Comercializadora de Copihues Agricultor Eric Chait Mujica
Organicos Limitada Arrendatario

2. Identificacion de Agentes Asociados

Nombre Giro / actividad RUT Representante(s) Legal(es)
Instituto de Investigaciones 4
Agropecuarias Investigacion Pedro Bustos Valdivia

3. Coordinadores Principal y Alterno
Nombre Formacidn/grado Empleador Funcién dentro del
académico proyecto
Juan Pablo Plaza Roa Ingeniero Comercial Comermallzadora - - Coordinador Principal
Copihues Organicos
Limitada
Eric Pablo Chait Mujica Médico Veterinario Comercializadora de | Coordinador Alterno
Copihues Organicos
Limitada
4. ,Duracioén y ubicacién del Proyecto
Duracién Periodo de ejecucién
Fecha de inicio 20 de noviembre de 2012
Meses 36 meses
Fecha de término 19 de noviembre de 2015
Territorio
Regioén (es) Comuna (as)

La Araucania

Temuco
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5, Resumen ejecutivo (maximo 400 palabras)

El copihue es un Producto Forestal No Maderero, que no ha sido cultivado como flor de corte, no existe
manejo agrondémico y su floracién depende de condiciones ambientales y tiene escasa duracion en post
cosecha.Sus pétalos nunca han sido utilizados como producto procesado gourmet ni para consumo en
fresco.Las plantas en maceta se comercializan a pequefia escala y se cultivan en forma artesanal por lo
que se plantea producir plantas por micropropagacion solicitando servicios de terceros y con disefio de
maceta con valor agregado y su mantencion en forma ideal con condiciones ambientales controladas al
igual que las plagas y enfermedades. El proyecto se plantea con tres propuestas innovadoras: flor de
corte de copihue, pétalos de copihue gourmet y plantas en maceta micropropagadas con disefio de
contenedor. La solucién innovadora es el cultivo de copihue en invernadero autorizado por el SAG con
tres opciones: flor de corte, presentada en formatos con valor agregado, cuya principal competencia en
el mercado nacional seria la orquidea envasada. Desarrollar al menos 5 productos gourmet a base de
pétalos de copihue tanto procesados como en fresco y liofilizados e intensificar e industrializar la
produccion de planta micropropagada en maceta. Los objetivos son: Seleccion del material
vegetal existente y definicion de lineas promisorias producto de cruzamientos propios para flor de corte
candidatas a ser inscritas como variedades protegidas; Desarrollar el manejo agronémico del copihue
para mejorar la productividad de flores comerciales y plantas en maceta. Evaluar y definir manejo
postcosecha del copihue como flor de corte mejorando su duracion, y evaluarla liofilizacion de la flor de
corte para aumentar la duracién de la flor. Mejorar la insercion del copihue como flor de corte, productos
gourmet y plantas en maceta en el mercado nacional como producto Premium.

A través del desarrollo de este proyecto se espera: Seleccién de individuos superiores para flor de
corte y flor destino gourmet producto de cruzamientos promisorios candidatos a ser inscritas para su
registro como variedades protegidas. También se espera aumentar la produccién floral, mejorando a la
vez la calidad y durabilidad de la flor de copihue cortada incrementando su vida util de 5 a 10 dias. Con la
combinacion de estas 3 alternativas mejora favorablemente las expectativas de negocio por la
diversificacion y elimina el actual problema de la pronta perecibilidad de la flor al procesarla. El proyecto

contempla actividades de difusién y promocién del mismo.
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6. Propiedad Intelectual
¢ Existe interés por resguardar la propiedad intelectual? | Si X No
Nombre institucion que la protegera % de participacion
Comercializadora de Copihues Organicos Limitada 100
B. Plan de Trabajo N
7 Objetivos

Objetivo general

Desarrollar y validar el manejo agronémico del copihue posicionandolo como una nueva alternativa de flor

de corte en nichos Premium del mercado nacional, con valor agregado.

N° Obijetivos especificos (OE)

1 Seleccion de individuos superiores para flor de corte, flor gourmet y planta en maceta
producto de cruzamientos promisorios candidatos a ser inscritas para su registro como

variedades protegidas.

2 Desarrollar el manejo agronémico del copihue para mejorar la productividad y calidad de

flores de corte comerciales y generar plantas en maceta.

3 Evaluar y definir manejo poscosecha del copihue como flor de corte. Evaluar la liofilizacion de

la flor para aumentar la vida postcosecha y el valor de productos alupra.

4 Mejorar la insercion de todas las lineas de productos en el mercado nacional como flor de
corte, productos gourmet, planta en maceta con valor agregado y determinar la rentabilidad

de cada producto.

5 Desarrollo de productos gourmet a base de flores de copihue procesadas, pétalos de copihue r’\

para consumo fresco y desarrollo de snacks liofilizados.

6 Desarrollo de plantas en maceta a partir de micropropagacion, produccion tecnificada y con

disefio de maceta con valor agregado.

Nota: al téermino del primer afio de ejecucion se evaluara el avance del conjuntp de los objetivos

/
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planteados para determinar si el proyecto con los recursos humanos y financieros disponibles es capaz
de abordarlos satisfactoriamente. Si el presupuesto no es suficiente para el desarrollo satisfactorio de
todos los objetivos planteados, toda diferencia debera ser aportada por el ejecutor. En caso contrario, FIA
ajustara su aporte de recursos a los objetivos de mayor relevancia técnica y econoémica segun las
siguientes prioridades: 1°. Plantel genético, protocolo técnico para produccion de flor y conservacion

postcosecha de la flor de corte. 2°. Produccién de plantas en maceta. 3°. Desarrollo y produccion de

productos gourmets. 1° Protocolo técnico para produccion de flor y conservacion postcosecha de la flor

i
'

de corte. 2° Produccion de plantas en maceta. 3° Desarrollo y produccion de productos gourmets.




Gobiermo de Chile

8. Resultados esperados (RE)

Indicadores de Resultados

N° Resultado Esperado Linea base del Meta del indicador (al Fecha de
OE (RE) Nombre del indicador Férmula de calculo indicador (situacion final del proyecto) Cumplimiento
actual)
5 individuos superiores
y Selec_C|on de individuos Plantas superiores N° Blanias Seleselonatss 0 seleccionados yen 12-2014
superiores seleccionadas proceso de registro
varietal.
Banco de germoplasma - :
; z : N° de ecotipos 50ecotipos (banco de
1 | de coplh.ue Catalogo editado caraclefizados 0 germoplasma) 11-2015
caracterizados
2 Aumento de produccion Broduccisn Eloral N° Flores producidas 10.000 de 777plantas 70.000 flores de777 09-2015
de flores totales plantas totales
Protocolo de manejo “Fysonmi ge
iehnitises vl TS duccjién Protocolos de manejo produccioén de flores Briianites i e
. aumerrw)tar Protocolos de fertilizaciéon, | técnico definidos para flor de corte t5chito e flor dej
g Rl (el . riego y tratamiento de de corte y plantas en -13 flores/planta P 06-2015
productividad y calidad . corte y planta en maceta
de flor o pofte plagas y enfermedades maceta. -No existen protocolos 2F7 fiies. oot blanka
y - N° flores por planta para planta en maceta. P
tas en maceta.
Protogolo de manejo -Protocolo de cosecha y
< o Stg:sggh?:?:a y Protocolo de manejo Protocolo definido para | Protocolo actual aungg:::ovsisgh:an:ﬁero
mentar vida de flor posiauoRsa T G e = bhen -10 0 mas dias. 05-2015

res liofilizadas para
pra y flor de corte.

N dias vida flor cortada
Flores liofilizadas

Dias de vida postcosecha
Flores liofilizadas

No hay disponibilidad
de flores liofilizadas

-Flores liofilizadas en
productos comerciales
(Alupra y flor de corte).

Tz

Flores Vendidas 6.000 flores -55.000flores
4 Venta Productos alupra N° Unidades vendidas por | 250 Alupra -1000alupra 07-2015
Venta Productos gourmets | afio 0 frascos productos | -4000 frascos productos
Venta de kg pétalos frescos gourmets gourmet
\ 7
! e

3
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Venta Plantas en maceta

14 kg pétalos frescos
0 plantas en maceta

500 kg pétalos frescos
-6500 plantas en
maceta

N° Clientes

N° Clientes

12

60

07-2015

Difusion de la flor de

10 apariciones en
medios, en Oferiasy0
eventos.

20 apariciones en
medios y 4 ferias 4

Ver actividades

G G GRS PresenCIg en medios y Apariciones en medios y eventos de difusion
- ferias, etc. o ;

Premium, plantas en participacion en ferias
maceta y productos
gourmet.

-Indicadores flor de

corte;
Indicadores producto
’ - VAN, TIR, margen alupra: "

Evaluacion economica E!:;L;a'ci:;clr;zceongorgllj:;g g SpSFRDIN U SE 4 Evaluaciéon economica VerFﬁJr'cc:gNO
de cada linea de P ' indicadores econémicos. -- productos gourmet iy, Brosenke ) Blng” g6 I
producto. sin indicadores, P Aly

-- plantas en macetas CEIV, Ve, RuEs

indicadores y plantas en maceta
Margen operacional Margen Operacional
base2011/2012 final 2015/2016
Evaluagid onomica o - VAN, TIR, Margen Alupra34% Alupra 12%
de cad | Evaluacion esonomiad¢ | Operacional u otros Flor Corte54% Flor Corte 10% 2015/2016
Product J P indicadores econémicos Pétalos12% Pétalos 11%
~ Prod Gourmet 0% Productos Gourmet 27%
Planta Disefio 0% Planta Disefio 40%
\ Ingresos brutos base Ingresos Brutos Final
2011/2012 2015/2016

Evaluacion Ee¢ondmica o T Alupra $1.12M Alupra $18M
de cada lineade Ezgguaaﬁf;aeggn?;?jﬁitge Ingresos Brutos Flor Corte $1.8M Flor Corte $15M 2015/16
Producto | v’ Pétalos$0.43M Pétalos $17M

\

b

Prod Gourmet $0.0M
Plantas Disefio $0.0M

Prod Gourmet $40M
Plantas Disefio $60M

,
\\ ’
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Identificacion y
desarrollo de productos

Productos gourmet
identificados y

N Productos gourmet

gourmet'dulces y desarrollados desarrollados 4 . 03-2014
salados de interes para Snack liohlizados
los clientes.
Piloto productivo de Produccion de productos Numero de frascos
productos gourmet gourmet producidos 0 4u0d Ga-atic
Produccion de pétalos ; Kilos de pétalos
para consumo fresco Pétalos para consumo producidos 15 500 08-2015
Produccioén piloto de 2 -Numero de plantas
plantas en maceta FrBioEinn deplantas. en maceta . 6500 08-2015
Disefio de plantas en o " q
. Disefio de planta en e Disefios no S
maceta construido con masets N de disefios disponibles 2 disefios 06-2014 [

clientes
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informes y para el mejoramiento del protocolo de manejos técnicos para flor de

9. Actividades
N° OE | N°RE Actividades Fecha de inicio | Fecha de término
1 1 Diagnéstico inicial de las condiciones del banco de germoplasma de copihue 12-2012 06-2013
1 1 Definir descriptores de copihue y establecer los métodos de aplicacion. 12-2012 02-2013
1 1 Caracter!zar y evaluar el banco de germoplasma de copihues mediante el uso 03-2013 07-2014
de descriptores
1 1 Analizar y sistematizar informacion generada 07-2014 08-2014
1 1 Seleccmr.w’ar individuos superiores basados en la caracterizacion y evaluacion de 07-2014 10-2014
la coleccion.
1 1 Generar catalogo de ecotipos y lineas seleccionadas. 01-2013 05-2015
1 1 Micropropagacion4 individuos superiores 08-2014 11-2015
Ampliacién de sombreadero por autoconstruccion con perfiles, alambre y malla
rachell y riego por goteo tecnificado con fertirriego para crecimiento, desarrollo y
1 1 : 3 ; : 09-2013 12-2013
produccién de plantas de cruzamientos y de lineas seleccionadas y las
clonadas.
1 1 Inscripcion variedades en registro SAG. 04-2015 10-2015
Implementacion de registros de insumos, labores y costos
2 1 Se realizara la evaluacién evaluacion economica del sistema de produccion 12-2012 07-2015
actual (linea base)
% Definicion del manejo técnico a aplicar y su evaluacion durante el proyecto,
32 h e 12-2012 08-2015
~ previo o al inicio del proyecto, tanto para flor de corte y planta en maceta.
\ Definicién de parametros de evaluacion, sistemas, instrumentos y equipos de
\ 2 control y evaluacién y registro. Previo o al inicio del proyecto, para protocolo de 12-2012 08-2015
IS~ | produccion de flor de corte y plantas en maceta.
5 | Tpma y g'nvio de muestrgs' de plagas y enfermedades a la_boratorio, 12-2012 03-2015
diferenciacién por ecotipos mas importantes y abundantes dentro del vivero.
\2 3; 1 ::dot-:‘pr:;t]iﬂgacién y registro de principales plagas y enfermedades que afectan el 01-2013 05-2015
2\\ (‘ 1 Control y registro de producciéon y datos ambientales para elaboracion de 12-2012 05-2015
\\
\

S
~
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corte y plantas en maceta.

2 1 Establecimiento de propuesta inicial de manejo agronémico cultivo para flor de 122012 03-2013
corte y plantas en maceta.

2 1 Levantamiento nutricional suelos y plantas 12-2012 05-2015
Fertilizacion, control de malezas y riego en copihueras en invernadero y

2 1 sombreadero, y registro de parametros de control del manejo aplicado para flor 12-2012 11-2015
de corte y planta en maceta.

2 1 Toma muestras suelo y foliar, confeccionar protocolos de fertilizacion y riego 12-2012 5-2015
Elaboracion manual de cultivo de copihues como flor de corte

2 2 Se realizara la evaluacion econémica de la produccion de flor de corte con la 05-2015 06-2015
tecnologia de manejo productivo desarrollada

2 2 Dias de campo para difusion resultados preliminares y finales. 07-2014 04-2015

3 1 Elaboracion escala de desarrollo de la flor 12-2012 01-2013

3 1 Ensayo§ para deFerminar indice d'e cosecha copihue parg flor de corte. Se 122012 05-2015
trabajara con ecotipos con mayor numero de plantas para evitar errores.

3 3 Ensgyg; temper'atura de almacenaje, hidra.tacién, soluciones preservantes y 19-2012 05-2015
sensibilidad al etileno en postcosecha de copihue para flor de corte

3 3 Toma y registro de datos, elaboracion protocolo e informes. 01-2013 07-2015

Evaluacion de resultados y retroalimentacion de la propuesta de investigacion

3 3 Ensayos y actividades para desarrollo flores liofilizadas. fecha Fecha

\ Mantencion y actualizacién pagina web Alupra, flores de corte, productos
) " bt 12-2012 07-2015
(] gourmet y plantas micropropagadas en maceta con disefio.

4N\ ]| 1 Publicacién de articulos divulgativos en prensa 01-2013 07-2015
Establecer contacto con entidades publicas y privadas para promocionar y

4 ( ~, | posicionar el copihue de Alupra, flores de corte, productos gourmet y plantas 01-2013 12-2014

> micropropagadas en maceta con disefio

4\ “x)\ 1 Distribucion muestras y DVD a potenciales clientes 03-2013 12-2014

4 1 Visita promocional a florerla.s y empresas arreglos novios o eventos, tiendas 03-2013 12-2014
gourmet, supermercados y clientes plantas en maceta.

4 \ AN Establecer alianzas comerciales para venta de productos Alupra,flores de corte, 01-2013 12-2014

. | productos gourmet y plantas en maceta con disefio.

il 11
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4 1 Participacion en exposiciones de Club de Jardines o Expo Novias en Santiago 08-2013 08-2014
4 2 Elaboraciéon video promocional con arreglos florales con copihue 02-2013 03-2013
4 2 Contratacion disefiador arreglos florales con copihue para video y taller 02-2013 03-2014
4 2 Disefio y elaboracion de 2 nuevos envases para mercado Premium. 12-2012 03-2013
4 2 Disefio y elaboracién de portafolio promocional de la empresa y sus productos 03-2013 04-2013
4 3 Taller de arreglo de floral con copihue, en dos locaciones 04-2013 03-2015
4 3 Invitacion a florerias, empresas eventos y clientes potenciales a taller 03-2013 03-2015
5 y Determinacion de env?sg pétalos frescgs p~>ara res.taurantes y envase minorista 12-2012 05-2013
para supermercado, codigo de barra y disefio de etiquetas.
5 2 Promocion de los envases con pétalos a hoteles, restaurantes vy 12-2012 06-2012
supermercados.
. 3 Comercializacion de los pétalos frescos en Santiago y regiones. 12-2012 06-2015
. 4 Determinacion de valores nutricionales y de pigmentos de los pétalos en INTA 12-2012 06-2013
Definicion de tipo de productos a elaborar y desarrollo junto a clientes
\ seleccionados y potenciales
5 1 .l?xs<=:no con clientes dg productc'Js. gourmet procesados d'l‘ches y salaQos, 12-2012 05-2014
disefio de envases, etiquetas, codigos de barra, obtencién de permisos
\ sanitarios.
: [~y
2 Determinacion valores nutricionales de los productos gourmet en INTA 12-2012 06-2013
:
1 <‘ Desarrollo de los productos gourmet disefiados y produccién piloto 01-2013 08-2014
5\ <\> ‘ 3 Promocion de los productos disefiados en ferias y talleres de cocina para chefs 03-2013 08-2015
5 \[ 4 Comerc!e'zllzamon de_ productos en forma piloto o 08-2013 03-14
( Evaluacion economica de los productos comercializados
6 Estudio de mercado de planta en maceta de copihue. Queda pendiente 12-2012 02-2013

realizacion estudio debe ser resuelto con FIA durante ejecucién proyecto-

f 12




propuesta | Qonsulting.
Contratacion servicio produccion de plantas micropropagadasa PUC para

6 1 plantas en maceta 12-2012 definir
Disefio de formato de comercializacion de planta en maceta junto a clientes 05-2013 07-2013
finales
Produccion de plantas en maceta con apoyo de crecimiento forzado con control

6 2 de plagas y enfermedades bajo invernadero frio o caliente. (en base a protocolo 03-2013 08-2015
técnico propuesto y a mejorar)

- 3 Desarrollo estrategia marketing y su aplicacion

6 4 Construccion de invernadero frio o caliente de 500m2 para el cultivo de plantas 06-2013 09-2013
en maceta y las cruzas superiores.
Visita técnica de técnico agricola a viveros especializados en produccion plantas

6 L i

4 en maceta A definir A definir

Evaluacion econémica de la produccién de plantas en maceta

Hitos Criticos

Hitos criticos

Fecha Cumplimiento

\1 Criterios de seleccion definidos (descriptores). 12-2014

" | | Banco de Germoplasma evaluado 12-2014
Individuos superiores seleccionados e inicio proceso registro varietal 12-2014

Disefio del catalogo definido 04-2015

Protocolos de manejo técnico evaluados anualmente para flor de corte y plantas
en macetas redefinidos segun resultados.

mayo de cada afo

Definicion de parametros de evaluacion, sistemas, instrumentos y equipos de su
control y evaluacion y registro. Previo o al inicio del proyecto, para protocolo de
produccion de flor de corte y plantas en maceta.

Implementacion de Registros de manejo, insumos y costos implementados para

01-2013

flor de corte y plantas en maceta.
f’ 13




Propuesta de manejo técnico productivo para plantas en maceta. (Corresponde
hacerlo previo al inicio de la produccion)

Definir fecha

Evaluacién de resultados de ensayos y replanteamiento de la investigacion
(evaluacion y retroalimentacion anual).

Evaluacion calidad flores liofilizadas y vida util postcosecha.

06-2013

Plan de trabajo actualizado de acuerdo a evaluacion resultados. Evaluacion y

08-2013 y 08-2014 y

retroalimentacion anual. 2015
Definicién estrategia de marketing productos alupra, flores de corte, productos

gourmet y plantas micropropagadas en maceta con disefio (nuevos disefios de 05-2013
envase).

Establecer alianzas comerciales con clientes para venta de productos.

Pétalos comercializados en hoteles, restaurantes y supermercados. 03-2014
Productos gourmet dulces y salados desarrollados 08-2013
Inicio produccién piloto comercial productos gourmets Definir fecha
Comercializaciéon de productos gourmet 08-2013
Contratacion servicio produccion plantas en maceta 12-2012
Inicio produccién piloto de 6500 plantas en maceta con disefio en invernadero de 08-2014
500 m2

Construccion Invernadero frio o calefaccionado de 500 m2 para plantas en maceta 09-2013

14
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9. Método

Nombre Seleccién de individuos superiores para flor de corte producto de cruzamientos

Objetivo N°1 | hromisorios candidatos a ser inscritas como variedades protegidas.

Diagnéstico inicial del banco de germoplasma

Se realizara un levantamiento de la informacién del banco de germoplasma que permita identificar los genotipos que
componen la coleccion, la informacion asociada a cada accesion (nombre ecotipo, datos colecta y/ o adquisicion),
nimero de ejemplares por accesion y estado de las accesiones entre otros.

Producto: Informe de diagnoéstico del banco de germoplasma de copihue.

Caracterizacion del Banco de Germoplasma

Con el objetivo de evaluar la variabilidad genética disponible en el banco de germoplasma de copihue, se caracterizara
la coleccién utilizando descriptores fenotipicos, fenoldgicos y agronémicos. Los descriptores seran definidos de acuerdo
a caracteristicas propias del la especie y caracteres demandados por el mercado, de presencia los caracteres a
considerar seran de alta heredabilidad. Se estableceran los procedimientos de evaluacion de los descriptores y se
capacitara al personal técnico para su aplicacién y toma de notas. La caracterizacion de la coleccion se realizara a lo
menos en dos temporadas.
Producto : Descriptores de copihue definidos

: Banco de germoplasma caracterizado

. Catalogo de copihues publicado

Documentacion del banco de germoplasma

Los datos obtenidos de la caracterizacion de la coleccion seran analizados y sistematizados, para ello se contara con el
apoyo de un especialista en estadistica.
Producto : Catalogo de copihues publicado

: Publicacion con datos de caracterizacion publicada

Seleccion de Materiales Promisorios

En base a los resultados de los andlisis estadisticos se establecerd un procedimiento que permita renquear los

genotipos de acuerdo a su importancia agronémica y comercial. Esta metodologia permitira identificar genotipos

superiores los cuales deberan se propagados para incrementar su disponibilidad e incorporarse como material parental

programa de cruzamientos controlados.

Producto : Ranking de calidad de ecotipos establecido
: Materiales superiores identificados

Evaluacion de cruzas existentes.

15
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Los materiales provenientes de cruzamientos controlados realizados en la temporada 2008,2009, 2010, 2011 y 2012

seran evaluados aplicando los mismos descriptores definidos para la caracterizacion del banco de germoplasma

Producto : Informe de evaluacion anual de cruzas ya existentes

Nombre: Seleccion de individuos superiores para flor de corte producto de cruzamientos

Objetivo N° 1 promisorios candidatos a ser inscritas como variedades protegidas.

Programa de mejoramiento

El objetivo del programa de mejoramiento genético de copihue sera mejorar mediante la recombinacion de
genes superiores la calidad del producto, considerando parametros agronémicos y comerciales requeridos

por el mercado. (Flor de Corte, Flores para productos gourmet y plantas en maceta).

Se establecera un ciclo continuo de cruzamientos a partir desde el primer afio del proyecto. Se
identificacién genotipos superiores obtenidos a partir de la caracterizacién del banco de germoplasma. Se
seleccionaran entre 6 y 10 genotipos, los cuales seran utilizados como progenitores en el programa de
cruzamientos. Los cruzamientos se realizaran en condiciones de invernadero en época de floracion de la
especies, se establecera un el disefio dialélico con sus reciprocos (Delgado y Layriss, 1992; Hernandez-
Pérez, et. al 2011). Esta metodologia serd adoptada por los beneficiarios de la propuesta e implementada

con personal técnico de apoyo.

Anualmente se recolectara la semilla proveniente de cada cruza, se propagara segun métodos previamente
establecidos, se llevara a macetas y se esperara para su evaluacién (desde el momento que establecen las
semillas en el sustrato se estima que transcurren dos afos para poder evaluar las lineas segregantes).

Producto: Lineas segregantes evaluadas.

: Lineas segregantes renqueadas segun parametros agronémicos y comerciales

10.

Para albergar a las planta de lineas superiores producidas por cruzamiento se construira invernadero en
madera nativa con lucarna (120m2), techo de policarbonato y paredes abatibles de plastico invernadero
transparente y en epoca de calor estas seran abatidas y reemplazadas por mallarachell (y Aluminett). En
este invernadero se alojaran las plantas obtenidas por cruzamientos en los afios anteriores al proyecto y las
plantas de lineas superiores por nuevos cruzamientos determinados por asesorias INIA, las que van a llegar

faciimente a varios miles seglin asesores, en este lugar se mantendran en macetas, las’que debieran llegar a Cy\
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4500 en tres anos.

Este invernadero es esencial si se quiere acortar el periodo de juvenilidad de las plantas, lograr un mayor
crecimiento y una floracion a los 3 o 4 afios. La etapa siguiente de estas plantas es pasar a tierra en la
ampliacién de sombreadero donde se pondran en filas a un metro de distancia y dos metros entre filas, con
riego por goteo y fertiriego, brindando las mejores condiciones para un rapido crecimiento. Se incluiran 2
bandejas de germinacion que favorece el proceso de desarrollo de las plantas. También deberan integrarse a

estesombreaderolos clones de lineas superiores, que debieran ser 2000, en los cuales se podran hacer

distintos ensayos en un futuro. Se consideran al menos 2 viajes a Santiago, de los cuales uno sera para ir a

i

dejar las lineas superiores y el segundo para traer los clones.
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Objetivo N 2 Generar el manejo agronémico del copihue mejorando su rendimiento y calidad para

produccion de flor de corte y plantas en maceta.

Primero se estableceran las condiciones agronémicas generales del manejo técnico actual sin proyecto,
identificando lo que se ha efectuado desde la plantacién inicial el afio 2009 al afio 2012. No existen
antecedentes agronomicos cientificos para el copihue, sélo publicaciones que relatan la experiencia de lo que
algunos han hecho, sin base cientifica.

Se establecera un protocolo de manejo agrondmico general para el cultivo de copihue, en base a la
experiencia de los asesores técnicos del proyecto, considerando también la experiencia adquirida por el
productor.

Se hara un levantamiento del estado nutricional de las plantas y del suelo, con analisis de suelo y foliar.
Como no se tienen antecedentes en cuanto a los requerimientos de la especie, se hara una fertilizaciéon de
correccion para elevar los niveles de disponibilidad de los distintos elementos en el suelo. De acuerdo a lo
sefialad por Urban (1934), la diferencia en el diametro de los tallos de copihue es debido Unicamente a la
mayor o menor fertilidad del suelo, o sea, mayor o menor potencia del rizoma. Se llevara un control y registro
en base a los analisis de suelo y foliar.

Para el manejo sanitario del cultivo, se llevara un registro de los dafios que aparezcan y se enviaran
muestras a un laboratorio especializado para determinar los organismos causales. En base a ello, se
estableceran normas de manejo integrado de las potenciales enfermedades y plagas del cultivo. El técnico
agricola debera llevar un monitoreo constante de las patologias y su registro. Para el control de malezas, de
ser posible se realizara un control quimico a los bordes y entre hilera del cultivo, mientras que la sobre hilera
se controlara basicamente en forma manual.

Ademas, se automatizara el riego en el cultivo, llevando un control de la humedad de suelo, manteniéndolo a
capacidad de campo, definiendo distintas frecuencias y tiempo de riego segun época del afio y estado de
desarrollo de las plantas.Se llevara un control de riego para ajustarlo segun demanda y oferta de agua.

Se llevara un registro de la temperatura y humedad, tanto del suelo como del ambiente, asi como la luz
fotosintéticamente activa, como una manera de relacionar estos parametros con la variable respuesta del
cultivo en cuanto a crecimiento, desarrollo, productividad, precocidad, periodo de produccion, asi como
comportamiento en poscosecha de las flores. Se plantearan los parametros de temperatura, luz y humedad
relativa para produccion de flores y plantas en maceta y buscar la forma de lograrlo (previo inicio produccion)
Para el copihue es imprescindible la humedad y la temperatura ambiental, por lo tanto, se acomodaranal clima
entre Chillan y Llanquihue. Segun Hoffmann (2005), el copihue crece enredado sobre matorrales y arboles en
zonas humedas, tanto en la Cordillera de la Costa como de los Andes, desde Valparaiso a Osorno. Segun
Maack (1984) dentro del bosque la temperatura fluctia entre 10 y 20 °C, fuera del mismo se eleva bastante
durante el dia por el calentamiento del suelo, bajando considerablemente en la noche, circunstancia por la
cual el aire frio, mas pesado que el caliente, baja hasta el suelo produciendo las heladas, lo que no sucede
dentro del bosque, gracias a los arboles y al ambiente que se mantiene hiimedo.

Se realizara la evaluacion costo/beneficio de la tecnologia de liofilizacion (ﬂ
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Referente al manejo de la propagacion por semillas de las cruzas superiores.. Se aplicara para solo para
las semillas provenientes de los cruzamientos del PMG

Se contratara asesoria de especialista para definir el manejo técnico a realizar, la seleccion sustrato y
control de dumping off

La propagacion de plantas in vitro para la produccién de plantas en maceta se contratara a la PUC

Ademas, se implementaran registros de todas las labores e insumos utilizados en el cultivo demanera tal de
poder desarrollar los protocolos de manejo, a la vez de realizar la evaluacion econémica del cultivo. Se
adaptaran los registros que INIA ha desarrollado para otros cultivos ornamentales

Bibliografia consultada:

Hoffmann, Adriana. Flora Silvestre de Chile Zona Araucana. Arboles, arbustos y enredaderas lefiosas. 2005.

Quinta Edicién 257p.
MaackKaerner Erich. El copihue y su cultivo. Talleres impresos Andalién Concepcion. 1984.
Urban Otto. Botanica de las plantas endémicas de Chile Soc. Concepcidn. 1934 ryw

L
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Objetivo N 3 Evaluar y definir manejo poscosecha del copihue como flor de corte y la liofilizacién de la
flor para aumentar la vida de postcosecha y el valor del producto Alupra.

Nota; la investigacion debe dar luces sobre el potencial de mejoramiento de la postcosecha por la via
agronémica en el mas breve plazo. Los ensayos esenciales para ese fin se deben establecer en el
primer afo

Propuesta debe recoger conocimiento y experiencia del productor

Ensayo Indice de cosecha. Dado que en esta especie la informacién sobre el manejo en poscosecha no
existe, se comenzara con la determinaciéon del indice de cosecha éptimo, de acuerdo al destino de la
producciéon mercado local y producto que en este caso seria flor de corte. Segun la literatura (Bafién et al.,
1997), el estado de desarrollo del botén depende de la especie, el cultivar, la estacién de cultivo, la distancia
del mercado, preferencia del consumidor y del objetivo que el productor tenga. Generalmente, las flores
cosechadas muy cerradas no se desarrollan adecuadamente al ser puestas en agua, disminuyendo la calidad
y longevidad (Nowak, 1990). Entre las ventajas que se obtienen al cosechar en un adecuado momento de
corte, Halevy y Mayak (1979) mencionan:

a) Reduccion de sensibilidad de la flor a: temperatura extrema, baja humedad, etileno durante manejo y
transporte; Ahorro de espacio durante el transporte y almacenaje; Extender el almacenaje de las flores;
Reduccion del tiempo del cultivo en el invernadero o facilitar una cosecha del cultivo; Mejorar la apertura,
tamario, color y longevidad de las flores principalmente aquellas que crecen bajo condiciones deficitarias de
luz y temperatura, y Reducir el riesgo de dafio en el terreno por condicion adversa como helada, lluvia y
temperatura extrema, las que favorecen el desarrollo de plagas y enfermedades.

Dado que la determinacion del indice de cosecha es primordial y esencial para iniciar cualquier linea de
investigacion en el tema poscosecha, es que se haran pruebas con al menos 4 ecotipos, los que a juicio del
ejecutor tengan una mayor potencial como flor de corte, ya sea por color, tamafio flor, largo del pedicelo, u
otros factores. Se elaborara una escala para determinar preliminarmente los estados de desarrollo de la flor
del copihue, basada principalmente en: coloracién y grado apertura tépalos. Serd necesario hacer un
seguimiento de como va madurando el botén, registrando escrita y visualmente los cambios en el desarrollo
del mismo. Para determinar la coloracion se utilizaran cartas de colores o colorimetro.

Las flores deberan seleccionarse en campo considerando que sean flores sanas, uniformes, tanto en tamario
como estado de madurez. Las varas seran hidratadas inmediatamente después de cortadas, con agua limpia,
por al menos 2 horas. Se llevaran al laboratorio de poscosecha de INIA Carillanca en cooler, con una
temperatura entre 4-6°C, aprox. Las flores pasaran directamente a florero, sin almacenaje, para evaluar el
desarrollo de los botones y la vida util de la flor, de acuerdo a cada estado de desarrollo en que fueron
cosechadas. Antes de colocarla en florero, se evaluara: el grado color, apertura botdn, diametro flor,
turgencia tépalos, hojas, largo flor y presencia de algtn tipo de dafio.

Tratamientos:

a) Hidratacion: Flores hidratas en campo posterior a la cosecha, y flores sin hidratar.

b) Estado de desarrollo del botén: se definiran al menos 4 estados de madurez del botén.
Para medir la vida util, se evaluaran los mismos parametros cada 2 dias, determinando los indices: dias a
apertura total flor y dias de vida util. Este ultimo parametro estara definido por la apreciacién visual de estar o
no atractiva la flor.

Se usara un disefio de parcela dividida, donde la parcela principal sera la hidratacién o no, luego de la
cosecha, y las subparcelas seran los distintos estados de desarrollo del boton al momento de la cosecha. Se
requieren minimo 15 varas por cada tratamiento (5 varas por unidad experimental y/3 repeticiones).
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Ademas, se podrian agregar y/o cambiar los ecotipos a evaluar en la medida que exista suficiente cantidad de
material vegetal.

Este ensayo se repetira al menos por dos temporadas y se implementara ademas en dos oportunidades
durante cada temporada, aprovechando la longitud del periodo de floracién que tiene esta especie. Ademas,
se podrian agregar y/o cambiar los ecotipos a evaluar en la medida que exista suficiente cantidad de material

:
.

vegetal.
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Ensayo: Temperatura de almacenaje

La temperatura es el principal factor en poscosecha debido a que influye en la respiracion de la vara. Halevy y
Mayak (1981), citando a diversos autores, sostienen que el almacenaje en frio es el sistema mas utilizado
comercialmente para flores de corte. Los métodos desarrollados son himedos y secos. El método humedo se
utiliza para un corto periodo de almacenamiento (1-3 dias) y el seco para periodos prolongados.En el método
de almacenamiento en seco, la flor es cosechada normalmente temprano en la mafiana, cuando se encuentra
totalmente turgente, es clasificada y sellada en bolsas plasticas o cajas.

Se recomienda un pre-enfriamiento a temperatura de 10-12°C antes del empaque y almacenamiento (Sola y
Cano, 1999).EIl control de la temperatura es la medida mas importante en el cuidado poscosecha, ya que es
el factor que provoca mayores pérdidas en la calidad de la flor cortada.

Por tanto, se define que se requiere generar la temperatura 6ptima para el almacenaje para esta nueva
especie. Una vez que se tenga mas o menos claridad sobre los indices adecuados de cosecha para los
distintos ecotipos, se procedera a disefiar un ensayo donde el parametro a evaluar sera la temperatura de
almacenaje. Se considerara un periodo minimo de almacenaje de 7 dias, siendo los tratamientos las distintas
temperaturas:

Tratamientos:

T1:Testigo (T°ambienteaprox 20°C); T2:1-3°C; T3:6-8°C y T4:12-14°C.

Hoy en dia, el productor ha almacenado las flores a una temperatura cercana a 6°C, y no tiene mayor
experiencia con los resultados que se podrian obtener si variara estas condiciones de almacenaje y menos
cuanto durarian las varas almacenadas.

De acuerdo a la primera temporada de analisis, las temperaturas se ajustaran a menores rangos de variacion,
hasta encontrar el mas adecuado para la especie y ecotipos estudiados. Estos ensayos se realizaran en el
laboratorio de poscosecha de INIA Carillanca, aprovechando las camaras de temperatura existentes.

Las flores se seleccionaran en campo, siendo uniformes en cuanto a grado de madurez, tamafio y deben
estar sanas y libres de dafio.ldealmente se trabajara con los mismos ecotipos del ensayo antes descrito.Se
usara un disefio de bloques al azar, se requieren minimo 15 varas por cada tratamiento de temperatura (5
varas por unidad experimental y 3 repeticiones). inmediatamente después de cosechadas se hidrataran en
agua limpia a temperatura ambiente y se trasladaran en un cooler refrigerado a INIA Carillanca

Para el almacenaje refrigerado, las flores se colocaran en cajas de cartéon envueltas por un film plastico
similar a la que se usa en fruta o en cajas plasticas como la utilizada en los berries.Cumplido el almacenaje,
se retiran del frio, se recorta el tallo, se evaluara el estado a la salida de camara y se colocaran en floreros
con agua limpia para determinar su vida uatil.Una vez que se haya dilucidado la mejor temperatura de
almacenaje, se pueden realizar pruebas con distintos periodos de almacenaje, para determinar la durabilidad
y respuesta de esta especie.

Las evaluaciones para determinar vida util, seran las mismas a las sefialadas en el ensayo 1.

Ensayo: Uso soluciones preservantes

Muchos preservantes florales contienen carbohidratos, germinicidas, inhibidores de etileno, reguladores de
crecimiento y algunos compuestos minerales. (Halevy, 1981; Nowak, 1990).Segun Nowak y Rudnicki (1990),
para mantener la calidad de las flores de corte después de la cosecha y hacerlas mas resistentes a los
cambios del ambiente es ha recomendado el uso de preservantes florales; que también proporcionan otras
ventajas como prolongan la vida florero, aumentan el tamafio y mantienen la coloraciéon de los pétalos.

Tratamientos:

Como una hidratacién previa al almacenaje refrigerado, se usaran formulaciones comerciales recomendadas
para otras especies, como Florissant 310, F320, F100; como testigos sera el agua y sin hidratar.
Posteriormente se almacenaran en seco, considerando 1 periodo de almacenaje: 7 dias. Cumplido este

periodo se sacaran de la camara, se recorta los tallos y se colocaron en agua lim /a a temperaturg{ém,biente

-
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para evaluar la vida util de la vara. Las evaluaciones para determinar vida util, seran las mismas a las
seflaladas en el ensayo 1.
Las condiciones de la sala que se utiliza para evaluar la vaselife o vida util en floricultura, debe cumplir con
los siguientes parametros: La temperatura de la sala debe ser de 20°C (£1°C); humedad relativa entre 40-
60% HR vy la luz debe ser entre 20-40 pmol m-2 por 12 horas dia.

Una vez analizados los resultados obtenidos durante la primera temporada de ensayos, se reestudiaran las
soluciones preservantes a utilizar, analizando lo nuevo que ofrece el mercado.

Se realizaran diversos ensayos de liofilizacién de flor de corte de copihue en liofilizador disponible en
convenio con la Universidad Catélica de Temuco y aportado por FIA. Se utilizaran protocolos de liofilizacion
existentes para otras flores y se determinara la duracion de la flor liofilizada. Se realizaran diversos ensayos
de tiempo, temperatura y humedad para determinar el punto 6ptimo de liofilizacion, o receta optima. Se
trabajara por turnos en la Universidad Catdlica de Temuco. Se contratara asesoria especializada si se
requiere. Se realizara la evaluacién costo/beneficio de la tecnologia de liofilizacion para lo cual se llevaran los
registros de manejo técnico y costos correspondientes. .

Bibliografia
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Sacalis, J. 1993. Cut flowers, prolonging freshness post production care and handling. lllinois, Ohio. USA.
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Objetivo N 4. Mejorar la insercion de los productos alupra, flor de corte, productos gourmets

procesados, pétalos frescos, plantas en maceta con disefio de envase en el mercado nacional y

determinar la rentabilidad de cada producto.

La comercializacion de los productosde las 3 lineas de negocio se ven favorecidas ya que hay gran
diversidad de productos y en 2 de ellas la perecibilidad esta solucionada como son los pétalos
gourmet procesados que tendran una duracion de 2 afios y la planta en maceta de multiplicacion in
vitro que aumenta su tamafio con el paso del tiempo. Se instaurara un portal de ventas por internet
con alianza de Transbank con pago con tarjeta de crédito y débito, solucion comercial propuesta por
ejecutivos transbank al ver la novedad de los productos. Otra forma de comercializar los productos es
con alianzas estratégicas con empresas importantes en los rubros de accion. Desde que se tenga
disponibilidad de los diversos productos se procedera a comercializarlos con antiguos clientes y se

buscaran nuevos clientes para los nuevos productos.

Productos Gourmet: estos se desarrollaran en conjunto con potenciales clientes, viendo coincidencias
de presentacion, tamafio de envase y tipo de productos. Ademas se desarrollaran presentaciones de
envase y etiquetas acorde a los productos. Se implementaran alianzas estratégicas con Emporio
Nacional (www.emporionacional.cl), la mayor tienda de productos gourmet del pais para la
comercializacion de estos productos. Ademas se aprovecharan los contactos realizados con empresa
Jumbo que nos visito6 a finales de la tltima temporada Sr. Edwin Retamal, chef ejecutivo
deJumbocencosud(edwin.retamal@cencosud.cl, cristian.orellana@jumbo.cl). Para colocar productos
gourmet elaborados y pétalos frescos.

Pétalos frescos: variante de pétalos gourmet. Se mantendra comercializacion de pétalos frescos a (\[\/\

[

Marriot Hotel con Srta. Angela Salinas (angela.salinas@marriot.cl) y compromiso verbal de Hotel
Sonesta Concepcion con sr. Alejandro Dubelloy (41-2109520) de compra de pétalos (
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Flor de corte y Productos Alupra: esta area del negocio debera esperar al desarrollo del punto tres,
Mejora de la postcosecha y liofilizacion del producto. El desarrollo de este objetivo para estos productos
queda sujeto al aumento de la vida de postcosechaEn la actualidad mientras no haya solucién a este
punto solo se venderan flores para eventos puntuales de un dia. Se espera prolongar la vida util de la
flor con la liofilizacion a larga duracion (mas de un mes), lo que facilitaria la comercializacion de los
productos Alupra como regalos institucionales, entregandoles un gran valor comercial. Las flores
liofilizadas tienen un mayor valor comercial por su duracion adicional. Solucionando el problema de
la duracion de la flor se desarrollaran 2 nuevas presentaciones para comercializar la flor de corte. Se
detallaran los canales de comercializacion y/o clientes para la insercion de estos productos en el

mercado en los primeros 3 meses de ejecucion del proyecto..

Plantas en maceta con disefio de contenedor: El producto se desarrollara junto a los clientes a los
cuales se ofrecerd para su comercializacion. En consecuencia, como primera actividad se
identificaran los clientes (retail y otros viveros). Producto Premium que utiliza alta tecnologia de
multiplicacion in vitro obteniendo un producto homogéneo y de alta calidad. Se realizara estudio de
mercado (a resolver su realizacion junto con FIA) vy disefio de producto (2 nuevos envases) con
potenciales clientes, siendo grandes tiendas del retail y tiendas de regalos corporativos los potenciales
clientes. Se detallaran los canales de comercializacion y/o clientes para la insercion de estos

productos en el mercado en los primeros 3 mese de ejecucion del proyecto.

Difusion: se realizaran diversas actividades de difusion para las 3 lineas de negocio, por separado y
en conjunto. Se mejorara la actual pagina web con las 3 lineas de negocio. Se mantendra la presion
sobre los medios de comunicacion para obtener reportajes divulgativos y marketing tanto a nivel
nacional como regional. Participacion en ferias de los 3 rubros y creacion de talleres gourmet (se
contratara un chef para ensefiarle a chefs la utilizacion del copihue gourmet), de arreglos florales(se
contratara un disefiador de arreglos florales para ensefiarles a floristas la utilizacion del copihue) y de

plantas en maceta.

Se elaborara un video promocional referido a las tres lineas de negocio el cual sera subido youtube.

A
N
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Objetivo N 5 Desarrollo de productos gourmet a base de flores de copihue procesadas y pétalos de copihue

para consumo fresco.

Se desarrollaran y definiran productos segun las necesidades de los clientes en cuanto a tamario de envase ,
linea de producto y packaying en conjunto con especialista chef. Los productos se van a desarrollar y

modificar junto a los clientes.

De acuerdo a la definicion proporcionada de producto gourmet por el estudio de mercado ( Prochile ):

Son especiales, pues sobresalen en caracteristicas tales como: exclusividad, origen exdtico, elaboracién
especial (artesanal), ingredientes (naturales), disefio, suministro limitado, aplicaciéon o uso inusual o
especifico, canal de distribucion.

El concepto Gourmet incluye un aspecto autéctono y natural, que en términos de la practica agricola, se
tfraduce en la poca intervencién tecnoldgica tanto de los procesos de produccién como en la calidad final de
los alimentos

Ademas, los alimentos Gourmet son considerados productos que por ejemplo tienen un alto nivel de
ingredientes de gran calidad, con un tipo de embalaje muy atractivo, entre otras caracteristicas. Entre estos
se cuentan productos como, aceites naturales, agua envasada, bebidas no alcohdlicas, chocolates,
condimentos, confites, embutidos y jamones, frutas y frutos deshidratados, frutas y vegetales enlatados en
frasco, galletas, helados, mermeladas, productos del mar procesados, quesos y salsas, entre otros.

La elaboracién y comercializacion productos en base a pétalos de copihue tiene una cabida en su definicién y
por lo tanto se abre un potencial a ser explorado en esta industria.

Pétalos de copihue gourmet procesados dulces y salados (EL DESARROLLAR DE LOS PRODUCTOS
EST SUJETO A LA IDENTIFICACION DE CLIENTES CON INTERES Y SE DEBEN GENERAR CON
ELLOS.)

La mermelada Gourmet debe ser exclusiva, con una clara diferenciacion del resto, con especial énfasis en la
buena calidad y debe contar preferentemente con denominacién de origen. La variable precio, no es
determinante en este rubro, generalmente los precios delas mermeladas Gourmet son bajos, sin embargo,
esto no quiere decir que se descuida la calidad del producto en donde la textura y la cantidad de frutas son
parametros primordiales para las mermeladas Gourmet. El alto porcentaje de fruta entera es un importante
factor de diferenciacion entre las mermeladas Gourmet, ademas, preferentemente la mermelada no debe
contener preservantes ni aditivos. (Universidad Central de Chile, 2005)

El producto debe ser presentado en un envase atractivo, diferente, con una etiqueta llamativa. Lo ideal es que
sea un envase Unico, entre los distintos formatos de v
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El etiquetado también es importante en este tipo de productos, lo ideal es que sean etiquetas unicas, que
contenga fondos oscuros y letras en colores oro que le entregue nuna caracteristica de distincion al producto.
Ademas es muy importante que la etiqueta contenga la informacion necesaria del producto, debe resaltar el
origen del producto estableciendo marcos zonales, por ejemplo mermeladas del sur de Chile, las cuales se
asocian a algunos sabores con fruta de esa zona. (Universidad Central de Chile, 2005)

Una forma de comercializar los pétalos de copihue es elaborar productos gourmet procesados dulces y
salados como mermeladas de pétalos de copihue con murtilla, mermelada de pétalos de copihue con murtilla
y arandano. Los productos salados son pétalos de copihue a las finas hierbas donde se cocinan en vino
blanco o vinagre con albahaca, pimienta, romero, salvia, jengibre, orégano, sal, ajo, ademas de la opcion de
con o sin merquén y aceite de oliva. Estos pétalos a las finas hierbas tienen un gran parecido al jamon
serrano tanto en apariencia como textura y sabor. Estos productos estan en etapa de desarrollo, los envases
son frascos hexagonales de 190 grms y debe realizarse desarrollo de productos con chef o ingenieros de
alimentos.

Una vez desarrollados y definidos los productos gourmet se debe realizar el analisis nutricional
(proximal) de los productos en el INTA con las variables nutricionales suficientes para exportar. Como ya
existe informacion fidedigna de que los pétalos tienen un valor antioxidante interesante se procedera a
evaluarlo técnicamente en INTA,(primero se evaluara el valor antioxidante y proximal de los pétalos frescos
de copihue ecotipo Sangre de Toro y después solo si estos son realmente favorables se efectuaran los
andlisis antioxidantes de los productos elaborados). En paralelo a estos procesos es necesario prepararse
para producir en forma piloto los productos desarrollados y adquirir esterilizadores, ollas, cocina industrial,
insumos, frascos, etiquetas, etc. Una vez completado todos estos procesos debe colocarse en el mercado los
productos desarrollados y producidos. Otra arista es exportar nuestros productos con ofrecimientos de
ProChile. Para la preparacion de estos productos se requiere implementar un minimo de equipamiento que
incluye un autoclave para esterilizar los productos.

Al ver que no fue posible comercializar todas las flores la temporada anterior como flor de corte se optd por
crear una nueva alternativa de producto comercializable, el pétalo para consumo fresco, que ademas
simplifica mucho el proceso ya que es posible cosechar las flores en distintos grados de punto de corte sin
tener alteracion de condiciones organolépticas. El pétalo de copihue es turgente, crocante, sin olor, sabor
levemente dulzén, rico en antioxidantes antocianos, sus caracteristicas recuerdan a la endivia pero de colores
sobresalientes (rojo, rosado y blanco). Los pétalos se han vendido por peso en cajas clambshell de 250 grms,
en donde 120 flores hacen 1 kilo y 140 flores hacen un kilo de pétalos. Estos se comercializaron al final de la
tltima temporada 2012 a un valor de $30.000 mas iva el kilo. Existe una gran posibilidad de crear mercado

para la cocina gourmet exquisita y tradicional chilena. Se buscara posicionar los pétalos de copihue como

~

ingrediente gourmet en grandes hoteles, restaurantes, empresas de eventos y banqueteros. Ademas existe

\/
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una posibilidad de posicionarlo en supermercado Jumbo por solicitud del Chef el cual quedd muy sorprendido
con la versatilidad de los pétalos y se comprometié a utilizarlos en 15 locales donde incorporaran comida
gourmet. Este producto esta disponible a partir de la préxima temporada.

Dentro de las actividades a realizar para la promocion de los productos estan: A) demostracion de utilizacion
de pétalos frescos y productos procesados vy la creacion de platos gourmet en un restaurante para chefs en
Santiago, 2 presentaciones con Chef. B) participacion en 2 ferias de productos gourmet para dar a conocer
los distintos productos.

Se realizara la evaluacién econdmica de los productos desarrollados y comercializados para lo cual se

llevaran los registros de manejo y costos correspondientes.

Objetivo N 6 Desarrollo de plantas de copihue in vitro en maceta de contenedor con disefio.

Para el desarrollo de este producto se enviaran a micropropagar in vitro 6500 plantas de variedades
conocidas a la Pontificia Universidad Catdlica de Chile para obtener plantas homogéneas en color, variedad y
calidad. Para la mantencion y crecimiento de estas plantas se construira un invernadero tecnificado de
500m2. Para colocar estos productos se deben desarrollar contenedores con disefios adecuados para lograr
un valor agregado que acompafie a la planta de calidad. Para esto se contratara un disefiador para esta
actividad y poder lograr 1 6 2 disefios.

Se contratara asesoria especializada para definir el manejo a aplicar y asesorar la produccién de
plantas en maceta

El diseino del producto se desarrollara junto con los potenciales clientes

Se considerara una_ capacitacion del técnico agricola a carqo de la capacitacion en un vivero de
plantas en maceta especializado

Se realizaré la evaluaciéon econémica de la produccién de plantas en maceta para lo cual se llevaran los
registros de manejo y costos correspondientes.

Es indispensable llegar con un producto de calidad de primer nivel con disefio superior y penetrar en el
mercado de los regalos corporativos y grandes tiendas. El destino de estos productos es ubicarlos en el
interior de las casas en un lugar destacado.

Seguir la tendencia mundial de incorporar naturaleza a espacios reducidos y un producto que no demande
tiempo en cuidados y altamente diferenciado, permitird llegar a nichos de adultos jévenes con ingresos
medios y altos que habitan en lugares con poco espacio fisico y no destinan tiempo a cuidados de jardineria,
por lo cual la planta de copihue en maceta es un alternativa que ademas incorporara el sentido simbdlico de m
llevar un parte de los bosques del sur de chile al hogar. _ {/

Factores diferenciadores:
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o Flor nacional

Producto homogéneo

Valor agregado

Producto de calidad

Variedades no presentes en el mercado

Producto étnico
Moda, tendencia en paises desarrollados

& 9 9 8.8 8 B

Objetivo. “Regalar un simbolo nacional”, una historia.

Las actividades de promocion consiste en ir a 1 feria de productores de plantas ornamentales y una feria de

[

M

floricultura, ambas en Santiago.
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L1 Carta Gantt (Trimestral)incorporar nuevas actividades
N° | N - Afio 1 Afio 2 Afio 3
OE [RE oA i 2 3 3 1 2 3 4 1 2 3 a
DicFeb | MarMay | JunAgo | SepNov | DicFeb | MarMay | JunAgo | SepNov | DicFeb |MarMay | JunAgo |SepNov
Diagnostico inicial del
1 1 |banco de X X X
germoplasma
Definir descriptores de
1 1 copihue y aplicacion X X
Caracterizar y evaluar
1 1 |el banco de X X X X X X
5 germoplasma
1 1 Analizar y sistematizar X
informacion generada
1 1 Seleccionar individuos X
superiores
~1 | 1 |Edicién Catalogo X X
Micropropagar 5
112 individuos superiores X X X X X
\ 1 | 1 |Ampliacion de X
sombreadero X
Inscripcion variedades
J\1 3 en registro SAG. X X
y\\ Implementacion de
registros X X
\J 2 L Evaluacién econémica X X X X X X X X X X X
linea base
Construccion
2 1 invernadero 120m2 X
Definicion manejo
2 | 1 |técnico, aplicacion y su X X X X X X X X X X X X
evaluacion
Definicion de
2 1 parametros de X X X X X X X X X X X X
evaluacion, su control
y registro.
30
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Toma y envio
muestras

fitopatologicas
laboratorio
Identificacion y registro
de plagas y
enfermedades

Control y registro de
producciéon y ambiente

Establecimiento
manejo agronémico
inicial

Levantamiento
nutricional suelos y
plantas

Manual
establecimiento y
manejo copihues
Evaluacién econdmica
produccion con
tecnologia desarrollada

Elaboracion escala
desarrollo de la flor

Ensayos para
determinar indice de
cosecha copihue para
flor de corte

Ensayos poscosecha
de copihues (t°
almacenaje,
hidratacion,
preservantes y
sensibilidad al etileno
Desarrollo ensayos
liofilizacion

Feria de floricultura y
jardineria

Toma y registro de
datos, para protocolo e
informes
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Mantencion y
mejoramiento pag.
Web

Publicacion de
articulos divulgativos
en prensa

Establecer contacto
con cientes para
promocionar y
posicionar el copihue

Distribucion muestras y
DVD a clientes

Visita promocional a
florerias y empresas

Establecer alianzas
comerciales con
florerias para venta

Elaboracién video con
arreglos con copihue

Contratacion disefador
arreglos florales para
video y taller

Participacion en Club
de Jardines o Expo
Novias

Disefio y elaboracion
de 2 nuevos envases

Disefio y elaboracion
de portafolio
promocional

Taller de arreglo de
floral con copihue, dos
lugares

Invitacion a clientes
potenciales al taller

Desarrollo envase
pétalos frescos, codigo
de barra y etiquetas.

Promocién de los
pétalos en hoteles,

W
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restaurantes y
supermercados.

Comercializacion de
pétalos frescos
Santiago y Regiones

Det. Valores
nutricionales y
pigmentos en pétalos

Disefio productos
gourmet
procesados,disefio de
envases, etiquetas y
codigos de barra

Pétalos Liofilizados
gourmet

Determinacion de
valores nutricionales
de los productos
gourmet

Desarrollo de los
productos gourmet
disefiados con clientes
potenciales y
produccion piloto

Promocién de los
productos disefiados.

Comercializaciéon de
productos en forma
piloto

Evaluacion econémica
productos
desarrollados y
comercializados

10

Taller gourmet
utilizacion pétalos y
procesados

11

Feria productos
gourmet

Estudio de mercado
plantas en maceta.

(U8

(U8)
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Micropropagacion in
vitro de 6500 plantas -
contratacion servicio
PUC

Disefio de formato
comercializacion de
planta

Construccion de
invernadero
produccion de plantas
en maceta

Produccion de plantas
en maceta bajo
invernadero

Desarrollo tecnologico
reproductivo de plantas

Desarrollo estrategia
marketing venta planta
en maceta

Capacitacion del
técnico agricola en
produccién plantas en
maceta

Comercializacion de
planta en maceta en
mercados estudiados
Evaluacion economica

Feria plantas
ornamentales

Feria floricultura

>lo| of

2.
3.
4-
5.
6-

10

Seminario Final
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Funcién y responsabilidad del ejecutor(es) y asociado(s) en el desarrollo del proyecto

Ejecutor(es) / Asociado(s)

Funcion y responsabilidad

Juan Pablo Plaza Roa

Direccién y coordinacién del proyecto con FIA e INIA. Encargado de las actividades comerciales
del proyecto: desarrollo productos, actividades de difusion, capacitacion y la elaboracion de
informes financieros.

Eric Chait Mujica

Coordinador alterno, asesor técnico en seleccion variedades promisorias, registro en SAG y
propagacion, supervisor en terreno de ensayos y manejo agrondémico del copihue.

Claudia Alejandra Plaza Roa

Encargada de la produccién y desarrollo de los productos gourmet. Presentar curriculum

Erik Obando Cerén

Técnico Agricola a cargo de toma de informacion en predio y su traspaso a Excel y Word segun
corresponda, aplicacion de tratamientos, toma de muestras, cosecha de flores y seguir las
instrucciones de los asesores técnicos INIA y la empresa. Presentar detalle tareas para cada
objetivo -

Operario Agricola

Seguir indicaciones del Técnico Agricola, regar, desmalezar, fertilizar y todas las actividades
relacionadas al proyecto.

Operario Productos gourmet

Seguir indicaciones Sra. Claudia Plaza en la elaboracion de los productos gourmet, para cocinar,
elaborar, esterilizar, lavar, etc.

Maria Gabriela Chahin A.

Investigadora de INIA a cargo de: normas manejo agronémico del copihue y ensayos poscosecha.
Emitira informes de sus visitas y capacitara al personal a cargo del cultivo.

I
“IVette Seguel Benitez.

Investigadora de INIA apoyara técnicamente la elaboracion de descriptores para la especie ,
supervisara las labores de caracterizacion y evaluacion de la coleccion y participara en la
seleccion e genotipos promisorios.

Gustavo Azécar Beroiza

Labores de manejo de cultivo, toma de datos, asi como la evaluacién e implementacién ensayos
en poscosecha. También capacitara al persona de la empresa en el manejo y uso de pesticidas,
ya que esto debe hacerse con personal calificado y que cuente con el carnet respectivo.
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12 Actividades de Difusion

Fecha Lugar Tipo de Actividad N° participantes Perfil de los participantes Medio de Invitacion

Abril 2014 Santiago Taller Utilizacion 30 personas Chefs, restaurantes, hoteles, Directa telefonica.
gourmet de pétalos supermercados.
procesados y frescos.

Abril 2015 Santiago Taller Utilizacién 30 personas Chefs, restaurantes, hoteles, Directa telefénica.
gourmet de pétalos supermercados.
procesados y frescos.

Por definir 2013 Santiago Feria de productos Asistente a feria gourmet Prensa escrita
gourmet

Por definir 2014 Santiago Feria de productos Asistentes a feria gourmet Prensa escrita
gourmet

| Por definir 2014 Santiago Feria productores Asistentes a feria plantas Prensa escrita

plantas ornamentales y ornamentales
jardineria

Por definir 2015 Santiago Feria de floricultura Asistentes a feria de Prensa escrita

. floricultura

Por definir 2013, | Temuco Dia de campo 40 Floricultores, propietarios de Prensa escrita

2014 y 2015 jardines, supermercados electrénico

Mayo 2015 Temuco o Santiago | Seminario Final 40 Floricultores, propietarios de Prensa escrita
Difusion resultados jardines, supermercados electronico
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C. Dedicacion

13, Tiempos de dedicacion del equipo técnico®.
N° de resultado e =
Nombre Rut Cargt:;ieer::ttr: del sobre el que tiene d: dde‘:j?::cszfésn Perlt:‘ddc;"t:g‘lggnlaa- Horas/Mes
proy responsabilidad
Juan Pablo Plaza Roa 12.866.549-8 Coordinador 1-2-3-4-5-6 36 01/08/12 al 31/07/15 96-53%
Eric Pablo Chait Mujica 7.108.351-9 Coordinador Alterno 1-2-3-4-5-6 36 01/08/12 al 31/07/15 96-55%
Claudia Alejandra Plaza 10.053.173-9 Director Productos 5 36 01/08/12 al 31/07/15 30
Roa gourmet
Gabriela Chahin 7.816.172-8 Asesor Técnico 2y3 36 01/08/12 al 31/07/15 26- 15%
Ivette Seguel 9.232.437-0 Asesor Técnico 1 36 01/08/12 al 31/07/15 9-5%
Erik Obando 16.946.183-k Técnico Agricola 1,2y 36 36 01/08/12 al 31/07/15 | 192 100%
Gustavo Azocar Beroiza | 9.370.811-3 Técnico Agricola 2y3 36 01/12/12 al 30/11/15 18 10%
*Equipo Técnico: Todo el recurso humano definido como parte del equipo de trabajo del proyecto. No incluye RRHH de servicios de terceros.
14. Flujo de Horas de Dedicacion al Proyecto por Trimestre del Equipo Técnico
Afio 1 Afio 2 Afo 3
Recurso Humano
1 2 3 4 1 2 < 4 1 2 8 4

Juan Pablo Plaza 288 288 288 288 288 288 288 288 288 288 288 288

Eric Chait 288 288 288 288 288 288 288 288 288 288 288 288
Claudia Plaza Roa 90 90 90 90 90 90 90 90 90 90 90 90

Gabriela Chahin 78 78 78 78 78 78 78 78 78 78 78 78
Ivette Seguel 27 27 27 27 27 27 27 27 27 27 27 27

Erik Obando 576 576 576 576 576 576 576 576 576 576 576 576
Gustavo Azocar Beroiza 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54
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D. Fichas curriculares

15. Ficha del Ejecutor(entidad responsable)

Nombre o razén social

Comercializadora de Copihues Organicos Limitada

Giro / Actividad Agricultor arrendatario

RUT

Tipo de entidad (1) Empresa Productiva

Ventas totales  (nacionales y| Micro empresa Pequefa Mediana Grande
exportaciones) de la empresa durante | Menos de_2400 2401 a 2?.000 25.001 a 190.000 mas de 10_0.001
el afio pasado, indique monto en UF o sl e s s
en el rango que corresponda X

Exportaciones, afio 2010 (US$) -

Numero total de trabajadores 3

Usuario INDAP (si / no) No

Direccién (calle y nimero)

Parcela 15 El Mirador de Traditrafi

Ciudad o Comuna

Temuco

| Regiéon Novena - De La Araucania
Pais Chile

Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Direccion Web

www.alupra.cl

1) Tipo de entidad

Empresas productivas y/o de procesamiento

Personas Naturales

Universidades Nacionales

Universidades Extranjeras

Instituciones o entidades Privadas

Instituciones o entidades Publicas

Instituciones o entidades Extranjeras
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Institutos de investigacion

Organizacion o Asociacion de Productores

Otras (especificar)

16. Ficha representante(s) Legal(es) del Ejecutor (entidad responsable)
Nombre ERIC PABLO

Apellido paterno CHAIT

Apellido materno MUJICA

RUT

Cargo en la organizacion

Gerente Técnico

Género

Masculino

Etnia (2)(clasificacién al final del documento)

Sin Clasificar

Tipo (3) (clasificacién al final del documento)

Productor Individual Pequefio

Firma del representante legal
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17.

Ficha del Asociado N°1.(Repetir esta informacién por cada asociado)

INSTITUTO DE INVESTIGACIONES AGROPECUARIA

Nombre o razén social

Giro / Actividad Investigacion

RUT

Tipo de entidad(1) Instituciones o entidades Privadas

Ventas totales (nacionales y Micro empresa Pequena Mediana Grande
exportaciones) de la empresa durante (menos de 2400 | (2.401a225.000 | (25.001 a 100.000 | (mas de 100.001
el afio pasado, indique monto en UF el lbibin. b il
en el rango que corresponda X

Exportaciones, afio 2010 (US$)

No corresponde

Numero total de trabajadores

621

Usuario INDAP (si / no)

No

Direccion (calle y numero)

Fidel Oteiza 1956 Piso 11y 12.

Ciudad o Comuna Providencia

Regién Santiago

Pais Chile

Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular -

Email

Direccion Web www.inia.cl

18. Ficha representante(s) Legal(es) de Asociado(s) N°1. Repetir esta informacién por cada asociado
Nombre PEDRO TOMAS
Apellido paterno BUSTOS
Apellido materno VALDIVIA

RUT

Cargo en la organizacion

Director Nacional

Geénero Masculino

Etnia (2) (clasificacién al final del documento) No aplica

Tipo (3) (clasificacién al final del documento) Profesional

Firma del representante legal . / /A
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19. Fichas de los Coordinadores

Nombres JUAN PABLO
Apellido paterno PLAZA

Apellido materno ROA

RUT

Profesion Ingeniero Comercial

Empresa/organizacion donde trabaja

Comercializadora de Copihues Organicos Ltda.

RUT de la empresalorganizacion

Cargo o actividad que desarrolla en ella

Gerente Comercial

Si es investigador responda

Horas totales dedicadas al
proyecto

Valor total de las horas
dedicadas al proyecto ($)

Direccion laboral (calle y nimero)

Parcela 15 El Mirador de Traiitrafii

Ciudad o Comuna Temuco

Regién Novena

Pais Chile

Teléfono fijo

Fax -

Teléfono celular

Email

Geénero Masculino

Etnia (2) (clasificacién al final del documento) No corresponde
Tipo (3) (clasificacién al final del documento) Profesional

Firma
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Nombres ERIC PABLO
Apellido paterno CHAIT

Apellido materno MUJICA

RUT

Profesion Médico Veterinario

Empresal/organizacion donde trabaja

Comercializadora de Copihues Organicos Ltda.

RUT de la empresa/organizacion

Cargo o actividad que desarrolla en ella

Gerente Técnico

Si es investigador responda

Horas totales dedicadas al | Valor total de las horas
proyecto dedicadas al proyecto ($)

Direccion laboral (calle y nimero)

Parcela 15 El Mirador de Trafitrafi

Ciudad o Comuna

Temuco

Regién

Novena de la Araucania

Pais

Chile

Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Género

Masculino

Etnia (2) (clasificacién al final del documento)

No corresponde

Tipo (3) (clasificacion al final del documento)

Profesional

Firma
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FiA

< Rh. | Ministeria de Agricdturs

Gobierno de Chile

22. Ficha Equipo Técnico. Se debera repetir esta informacion por cada profesional del equipo técnico
Nombres CLAUDIA ALEJANDRA

Apellido paterno PLAZA

Apellido materno ROA

RUT

Profesion Médico Veterinario

Empresa/organizacion donde trabaja

Comercializadora de Copihues Organicos Ltda.

RUT de la empresa/organizacion

Cargo o actividad que desarrolla en ella

Elaboracién y Desarrollo de productos Gourmet

Si es investigador responda

Horas totales dedicadas al Valor total de las horas
proyecto dedicadas al proyecto ($)

Direccién laboral (calle y numero)

Parcela 15 El Mirador de Traiitrafii

Ciudad o Comuna Temuco
Region Novena
Pais Chile
Teléfono fijo

Fax =
Teléfono celular

Email

Género Femenino

Etnia (2) (clasificacién al final del documento)

No corresponde

Tipo (3) (clasificacién al final del documento)

Profesional

Firma
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FiA

| Winiskario de Agricetrure

Gobierno de Chie

Nombres Erik

Apellido paterno Obando
Apellido materno Cerén

RUT

Profesion Técnico Agricola

Empresa/organizacién donde trabaja

Comercializadora de Copihues Organicos Ltda.

RUT de la empresal/organizacion

Cargo o actividad que desarrolla en ella

Técnico Agricola

Si es investigador responda

Horas totales dedicadas al Valor total de las horas

proyecto dedicadas al proyecto ($)

Direccion laboral (calle y nimero)

Parcela 15 El Mirador de Traiitrafi

Ciudad o Comuna Temuco
Regién Novena
Pais Chile
Teléfono fijo

Fax E
Teléfono celular

Email

Género Masculino

Etnia (2) (clasificacién al final del documento)

No corresponde

Tipo (3) (clasificacién al final del documento)

Técnico

Firma
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Gobierno de Chile

Nombres MARIA GABRIELA
Apellido paterno CHAHIN

Apellido materno ANANIA

RUT

Profesion Ingeniero Agrénomo

Empresa/organizacion donde trabaja

INIA Carillanca

RUT de la empresa/organizacion

Cargo o actividad que desarrolla en ella

Investigadora cultivos ornamentales

Si es investigador responda

Horas totales dedicadas al
proyecto

Valor total de las horas
dedicadas al proyecto ($)

Direccion laboral (calle y numero)

Km 10 camino Cajon Vilcun

Ciudad o Comuna

Vilcun

Regién La Araucania
Pais CHILE
Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Género femenino
Etnia (2) (clasificacién al final del documento) No aplica
Tipo (3) (clasificacién al final del documento) Profesional

Firma
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Goblerno de Chile

Nombres IVETTE

Apellido paterno SEGUEL

Apellido materno BENITEZ

RUT

Profesion Biéloga MSc Mejoramiento Vegetal

Empresal/organizacion donde trabaja

INIA Carillanca

RUT de la empresa/organizacion

Cargo o actividad que desarrolla en ella

Investigadora Recursos Genéticos

Si es investigador responda

Horas totales dedicadas al
proyecto

Valor total de las horas
dedicadas al proyecto (3$)

Direccién laboral (calle y numero)

Km 10 camino Cajén Vilcun

Ciudad o Comuna

Vilcan

Regién La Araucania
Pais CHILE
Teléfono fijo

Fax

Teléfono celular

Email

Género Femenino
Etnia (2) (clasificacién al final del documento) No aplica
Tipo (3) (clasificacién al final del documento) Profesional

Firma



iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo


FiA

5 Minisai de Agriculture

Goblerno de Chile

20. Cuantificacién e identificacion de Beneficiarios directos de la iniciativa
Geénero Masculino Femenino
Etnia Pueblo Originario | Sin Clasificar | Pueblo Originario Sin Clasificar Subtotal
Agricultor  micro- X
pequerio 1
Agricultor
mediano-grande
Subtotal 1 0 1
Total 1 0 1
E. Indicadores Solicitados por el Ministerio de Agricultura
21, Indicadores Minagri
,Su proyecto tiene que ver con la venta de algun bien o servicio? Si X | No
Si su respuesta es si, refiérase a los siguientes indicadores relacionados con el proyecto:
Seleccién de ; Indicador a los 3
indicador’ ; Descripcion Formula de Liftear base Indlc_ador & afos de
Indicador | yoiindicador? |  indicador gel termino del | & lizado el
indicador® proyecto* 5
proyecto
Flores
vendidas/corte
Jgourmet/plant M$/afio M$11.000 M$82.000 M$197.000
X Ventas o
N° clientes N° - gliefmes 12 60 100
por periodo
Disminucién
costo por ;
X Costos uridad $/unidad 240 146 80
productiva
Jornadas
Emplan hombre/afo

\
1Marque con una X, el o los indicadores a medir en el proyecto !
*Sefale para el indicador seleccionado, lo que especificamente se medira en el proyecto

*Completar con el valor que tiene el indicador al inicio dei proyecto

“Completar con el valor del indicador, al cual se espera llegar al final del proyecto

5Completar con el valor del indicador, al cual se espera llegar al cabo de 3 afios de finalizado el proyecto

47



Gobierno da Chile

(2) Etnia

Mapuche

Aimara

Rapa Nui o Pascuense

Atacamena

Quechua

Collas del Norte

Kawashkar o Alacalufe

Yagan

Sin clasificar

(3) Tipo

Productor individual pequefio

Productor individual mediano-grande

Técnico

Profesional

Sin clasificar
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