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PRESENTACION

Dedico este MANUAL, muy especialmente a Los agricultores (as) chilotes.
Ellos, aun mantienen, con gran esfuerzo, sus papas nativas, las que hoy, apoyados por Proyectos de la Fundaclén para

la twnovactén Agraria (FIA), Les permitirdn ofrecerlas al mercado nacional Y postblemente internacional.

Htemos realizado cambios importantes en este manual, que Les permitird entender de mejor manera el funclonamiento de

La planta de papa y el cémo hacerla mas eficiente en su producceién.

La papa se reproduce via papa o tubéreulo (reproduccisn vegetativa), Y por ello es muy bmportante usar papa-semilla
sanapara asegurar rendimiento y calidad. cuando La planta originada por papas enfermas no rinde bien es porque

estd afectada por enfermedacles Y por ello el agricultor serala que su “semilla estd cansada” Yy debe cambiaria.
Butregamos principios, via gréficos, dibujos Y fotos, que Les permitird a Los agricultores que su papa-semilla'no se

canse,'en la wedida que hagan biew Las précticas de wmanejo, ast como también realicen actividaoles que realeen su

calidad, y con ello el prestigio del productor.

Prof. Andrés Contreras Méndez.

valdivia, diciembre del 2007
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La poapa es una planta
de origen sudamericano Y es
uno de los aportes alimenticios
mdas Lmportantes de América
al WLMV\,DIO,J'[AWCO al maiz.

Awntecedentes
arqueolégicos  seiralan  su
consumo por aborigenes del
sur de Chile, con una data de
12.000 ailos atrfs, em costas
peruanas  se  fecha  este
CONSUMD hace 8.000 ainos.

Ewn Chile, Yy sobre todo en
Chiloé, se pueden encontrar
muchas variedades que tienen

muchas cualidades de  alta

caltdad para la allmentaclon

INTRODUCCION

varitabilidad de las papas nativas de Chile

Y potencialmente  para
crear  otras  variedades
moolernas.

Su potencial futuro
estd  en  su  calldad
nutracéutica via Los
antloxidantes que poseen
las papas con pulpa de
color, ademds de  su
versatilidad en el consumo
fresco procesaolo e
industrializado.

Hoy se la produce ew cast
todos Los paises del mundo
para satisfacer ‘el hanwbre

de Los puebLos de todaos las

nactones”



OBJETIVO DE LA PROPUCCION DE

PAPA -SEMILLA

La planta de papa se reproduce
vegetativamente, vale declr, por el
tubéreulo o papa, y por ello es mportante
realizar un buen wangjo para mantener
la papa-semilla sana Yy que esta de
ovigen a plantas sanas, de la wisma

variedad Yy que tengan gran vigor.

CULTIVO DE LA PAPA

PAPA SEMILLA
ARAANBRANMY N

IV: LLENADO DE
TUBERCULO

ETAPAS DEL

DESARROLLO /

1z INICIO DE
TUBERIZACION

I: DESARROLLO DEL
= ‘Eﬁo*n/

PLANTACION

Il: CRECIMIENTO
VEGETATIVO



1.- MORFOLOGIA DE LA PLANTA

Al wilrar La planta wds de cerca vemos que esth
compuesta por unn parte que crece sobre el suelo Y
corresponde a:
®  Tallos
X Hojas (follaje)
X Flores (algunas variedades precoces no flovecen)
X Frutos (de aqul se gewneran semillas wds
pequenras que las de tomates Yy que st se stembran
pueden producty muchas variedades distintas).

Lo otra parte que crece ba\jo‘ el suelo o
sub&wé nea esté compuesta por:
X Papa wadre

Estolones

b
X Tubéreulos
b 4

rRalces



EL tubéreulo de papa se origing por ensanchamiento de La parte terminal del estolén, el cual crece por efecto
de la acumulacion de Hidvatos de carbono (alimento generado en el {oLLaj@)

EL tubéreulo es un tallo subtervdneo ensanchado, Yy st

. TUBERCULOD
puede ver en su superﬁue: .

X Lentlcelas (por downdle resplra Yt nsplra) .i

/ RIZOMA O ESTOLON
X Yemas w ojos (por dowde brotartin Los brotes parQ

formar wna nueva planta) CE)A

bt Lo pLeL, que puede ser rosada, amarilla, worada o
| YEMA LATERAL
de dos coloves.

/ r
Ademas se puede ver tenmenmente el anillo vascular y— LENTICELAS

(por dénde clreula el allmento) médula Y corteza e
—— YEMA TERMINAL

PERIDERMO

EPIDERMIS CUTICULA

MEDULA AL Al cortar el tubéreulo, podemos VEr en su
INTERNA / ) )
ANILLO VASCULAR nterior la carme o pulpa (de color variable, Lla
MEDM.LA Ve k4 7’ e
BT ERATA mayoria blanca al amarillo, sin embargo también
encontramos coloracltones rosado o wiorad Lintemnso)
CORTEZA O
ESTOLON ENDODERMIS



e Los ojos, después de algin tiempo de almacenada, se generan los brotes. Las partes de wn brote son:

L Extremo apical

lenticelas , Parte media

tallo principal

> Base




2- FISloLogla

Para que una planta de papa produzea bien
necesita sol, que da luz y temperatura, para que el
follaje, con ayuda de las raices, absorba Los
nutrientes Yy agua que deben estar disponibles en el
suelo, Y que se requieren para fabricar productos
alimenticlos (Hidratos de Carbono), Los que serfin
transportados a zonas de creclmiento aéreo (follaje,

ores Y fruto) U subterrdneo (tubéreulos)
Y Y




Una planta de papa productid vds, cuawnto mas covto <en €' "wapo eatie plantactén Yy emergencia, Y

cuanto mas Largo sea el per:’,odo ev.tre exergencin Y madure~. de La plarkr

\ ‘
| \

Septiembre Octubre Noviembre Diciembre

Septiembre Octubre Noviembre Diciembre Enero




Para que ocurva esto, debe La planta tener a su disposicibn nutrientes, temperatura, huwmedad y
aive.

Las temperaturas desenbles, desde floracion en adelante, son altas diurnas (18-25° C) Y bajas
nocturnas (14-16° C) situacton que ocurve en forma wnatural desde febrero en adelante en el sur de

Chile.

\ NECE SITAN
[ ALGO MAS?




una vez Llegada La wmadurez manual o fistolégica de la planta, el follaje se torna amarillo Yy café, La plel
del tubéreulo se afirma. Este Ultimo, no puede ser utilizado tnmediatamente como tubéreulo-semilla, ya que

entran en un estado de Latencla o dormancia.

Y este periodo tendrd wna duracion vartable (uno a varios meses de acuerdo a la variedad, temperaturas de

fin de cosecha Yy abmacenaje, manejo en cosecha (daios, enfermedades).



Téenlcamente con el uso de giberelinas puede despertarse este tubéreulo, o bien temperaturas sobre 1€° C
durante un par de semanas. Sin embargo, hay que tener La precaucibn de que temperaturns elevadas son

propleias para la aparicibn de enfermedades bacterianas Latentes (pié negro).

g vez tntelado el proceso de brotacion, en algunas variedades sale un solo brote (dominancia apieal), y
para estimular brotes multiples se debe eliminar este brote apical.

NO DESEABRLE DPESEABLE

Esto permite que de cada tubéreulo plantado se tengan 4 a 5 tallos principales o plantas, Lo que favorece el

ninero de tubéreulos por plantas.

10



2- SUELO

Debido a que la planta tiene
una raiz que crece en profundidad y
produce tubéreulos bajo el suelo, este
debe ser profundo, orghnico Y que no:

se aniegue de agua.

11



Al elegirlo debenmos tener en consideracibn:
3.1.- Tipo de suelo:

Que no tenga pledras porque dificultan
el crecmiento de las papas Yy el trabajo con

LmPLemewtos 0 maguinarias

oy —— ~ = - i -, oy

A LTS
.'!=\. g .Jls ‘( -g

N SR

-

MUY PEDREGOSO

QUE N0 SEA MUY Arenoso Ya que en este tipo
de suelo La planta sufrivd de falta de agua, o bien
deberenos regar muy segulido. Ello porque forma
grandes espacios entre los granos de arena Y el
agua profundiza mucho y vépldo Y no quedn
disponible para la planta. Ademds arrastrord

nitrbgeno Yy potasio en profundidad

MUY ARENOSO

12



@ue no sea muy pesado (apretado) ya que implde el
buen crecimiento de las valces y posteriormente de los
tubéreulos.  Estos  suelos  presentan  pequenos  poros
formando capilares por donde el agua asclende Y se

evaPOra. B VErano son muy secos Y resquebmjados.

M

s
PR

'l..:'fvfn]’%'/:;‘

ol e Rk
oI B B ST
T bz %) S 4,;,",._‘.?:“‘.‘:.

e oy X0

Yoo e

el B
ARG
%

EL suelo debe ser esponjoso, de color oscuro, con

bastante wateria orgAnica Yy gusanos de agua.

13



2.2  Ubleactén del semillero:

La papa se reproduce por tubéreulo y esta planta
es propensa a adquirir enfermedades fungosas,
bacterianns, virosas Yy nemdtodos. Por ello, cuando se
quiere producir papa-semilla se debe elegir una zona
que wo tenga enfermedades graves, como son carbbn

de La papa, newatodo dorado Y marehites bacteriana.

Bsta zona, comprende Las vegiones VI (Cairete),
(X, con excepeion de Carahue Y Puerto Saavedra, (VX
Region de los Rios, X Regién de Los Lagos, Yy Xl

Reglon de Aysén.

MAPA DE ENFERMEDADES CUARENTENARIAS
PRESENTES EN CHILE

Nemdtodo dorado
(Globodera rostochiensis)

. Marchitez Bacteriana
(Pseudomonas solanacearum)

Carbon de la Papa
(Angiosorus solani)

14



Un  Llugar ideal para el
sewtillero de papa (cerca del mar),
aislado de  huertos, de  otros
cultivos de papa, Yy de frente al
viemto predominante para evitar
que las  enfermedades  sean
llevadas por este al papal de

semellla, Y Lo contaminen.

UBICACION




2.3.- Preparacién de suelo:

Un suelo apto para La produceidn de papa semilla es aquel, que a lo menos, euatro aios antes, wo haya
tenido cultivo de papa w otro cultivo de planta de Lo misma familia como tomate.

La preparacion de suelo se debe tnictar con suficlente anticipacidn para llegar a la plantacién, con el suelo
no apretado, Y en condiclones de alta fertilidao para vectbir La papa-semilla.

EL semillero debe estar plantado en el mes de septiembre  (en lugares no helosos) para evitar gque en La
sequnda quincena de febrero tenga follaje verde Y Los pulgones, que aparecen en esta época, puedan contaminar

con Virus Las pLa ntas.

Invierno  Agosto 15 Septiembre

N

e
&%

Rastra pesada Arado Rastra liviana Plantacién

16



Una preparaciton en marzo es ieal, por lo cual, sl es pradera, esta se taLajea muy ntensivamente,
posterlormente se pasa rastra pesada (offset), o biew previo a este rastraje se aplica un herbicida sistémico total
(Roundap o glifosato). Una vez rastreado si se tienen abonos orghnicos se desparraman ¢ lncorporan con
mstmje o aradurn. St el suelo estd apretado, es el momento de pasar avado clweel. Posteriormente se pasa vastra
liviana y se puede sembrar avena para taLaje.

En primavera se talajen intensivamente La avena, o se corta Y se lncorpord con aradira superficial (abono

verde), se rastrea para o(ejm el suelo Listo para ptaw’cm las papas.

MARZO

Los nutrientes

se evaporan o
/‘,\\\»\D se lavan
PR \D {1 l

Glifosato Rastra Abonos Arado (se in'corpora)

Talajeo

pesada organicos
ABRIL AGOSTO SEPTIEMBRE

Siembra de Talajeo Rastra Plantacion
avena intensivo liviana

S

17



4 .- CALIPAD Y CERTIFICACION DEL TUBERCULO SEMILLA

Una papa semilla es considerada de calidad cuando revune todos Los requisttos wecesarios, st se maweja
biew el cultivo, con los que se puede esperar confladamente la obtencion de una produccion sana Y con altos
rendlmientos.

Los principales objetivos de la certificacton de papa-semilla son:

X Pureza varietal, es declr, que Lo que se cosecha

corresponde exclusivamente a la variednod que fue

pLamtaom.

I'I

X sanldad, es decir ausencin de enfermedades.
Poco vigor

» Caltbre, que oebe corvesponder al callbre de un

tubéreulo semilla (28-65mm de didmetro). Vigor éptimo

/joven > Mucho vigor
' B

reposo tiempo

X Vigor, se entlende por vigor el estado o edad
fistoldgica del tubéreulo.

b Potencial de alto rendinmients

18



La manera mds sequra de obtener esta sewilla de calidad, es

ov waedlo de La cevtificaclon.
P

Este proceso lo realizan empresas Yy agricultores que deben
cumpliv clertos vequisitos wecesarios para conseguir los objetivos

indicados anterlormente.

La certificaclon es controlada en el campo, por el SAG, Lo que
garantiza la obtencidn de todos Los requisitos de calidad, por Lo tanto
del tubéreulo-semilla de calldad. Ademds con esta certificacton se
asegura que el lugar de procedencin de La papa-semilla corvesponde a
predios que se encuentran bajo réglmen de certificacibn y no a otras

prod ueclones.

Y la tnica forma de obtener esta certificacion es realizando
todas las labores culturales que se tndican a continuacién, en forma

oportund, Y blew hechas.

G
CERTIFICADA

,@;—‘

19



5.- PREPARACION DE LA PAPA-SEMILLA
5.1.- Eleceidw de La papa sewmilla: Se debe empezar con papa semilla certificada, para garantizar Llos requisitos
de calidad wecesarios. Esta debe ser plantada en wun lugar aislado (pdg. 14), Yy mangjado de acuerdo a labores
indicadas, de tal manera que este semillero se debe establecer todos Loa aios para proveer al agricultor de buena
calidad de papa-semilla.

(deal es contar con wnn papa del tamaino de un huevo (de aproximadamente 100-1209yr), sin dominancia
apical (phg. 10) que va a generar 4 a 5 brotes. Una papa plantada, si es sana y bien mangjada, puede dar
origen a 3 0 5 tallos principales, Y estos a 4 - € tubéreulos, dependiendo de Lla variedad. A mayor nivmero de

tallos principales mas tubéreulos, pero mds chicos, Ya que compiten por agua Yy nutrientes.

ELECCION DE PAPA-SEMILLA

MUCHOS BROTES

UN SOLO BROTE BROTES VIEJOS

20



5.2.- Creacibn del semillero: St un agricultor va a plantar una hectdrea de papas, necesita tener un semillero oe
un déclmo de hectlivea, es decir 1000m?, esto porque wn tubéreulo wadre originari en promedio 10 a 12

tubéreulos hg’os. O bien st desea plantar 10 sacos de papa, estas oleben provenir de La pLav»tac’Léw intctal de un

saco de papa certificada.

1000m? 1000m? 1000m? 1000m? 1000m?
- L, N N, s < \fl 7 Ny
s L P i a i
P / N7 N N N
“ N ‘llh ’ » ’ s Yl 1 ha
- - ~ ~ = ~ o - e
' - T - el .
2
1000m / s N| 7 . N7 ] N| 7 | N

1000m? 1000m? 1000m? 1000m? 1000m?

5.2.- Mantencidn del semillero: Una papa-sewmilla sana (cevtificada), st se pLawtd en un Llugar atslado de
huertos Y otros papales (pdg. 14), Y se elimina cada airo TODA PLANTA ANORMAL, no se cansa Y se puede
tener papa-sewmilla de calidad TOPA LA VIDA DEL AGRICULTOR.

PARA ELLO NUNCA SE DEBE VENDER EL SEMILLERO, RUE ES EL “TORITO’, Ya que st este es bueno, se

culoa Y se mantlene.

21



5.4.- Corte oe tubéreulos grandes: {COMO HACERLO?

Hay  basicamente dos  formns,  siempre

uttlizando un cuchillo liso Y st dientes:

No es recomendable debido a las siguientes En un balde con agua, agregar odetergente
desventajas: (Jabown), para después de cada corte Lavar el cuchillo.
X Riesgo de cortar ojos N°l '

X Riesgo de propagar enfermedadles X Dejar pegadas Las paredes

de corte.

X Lavar el cuchillo con
lavaza después de cada
corte.

X Puede ocurvilr deshidvataclén

SOLO HACERLO EN CASOS EXCEPCIONALES,

CON C'RAN CUIDADO Y POR LO MENOS 10 DIAS * A’PLLCQV a cada cara 0{6

covte polvo taleo.

¥ Lavar el cuchtllo con
lavaza después de cada
corte.

ANTES DE PLANTARLOS.

22



5.5.- Desbrotar:

Los tubéreulos en La oscuridad ceneran brotes Lavoos, ahilados, tneoloros 1 débiles, después de vavios
9 9 Y P

meses de aLmaoewaje. Lo Loeal es pre\/’w ala ptawtaclém,, ellminay estos brotes, con Lo cual se evitan entradas de

enfermentaoles por dairo de estos, Y se favorece La brotaclom miltiple (pag. 10)

TUBERCULOS EN
OSCURIDAD, LOS
BROTES CRECEN
LARGOS Y DEBILES
SACARLOS O
DESCHOLLAR

PAPAS VIEJAS
PRODUCEN:
“BROTES DERILES
-PLANTAS
PERIUENAS

-POCOS TUBRCULOS

LA PAPA SE AVJENTA
S| SE CONSERVA EN
BODEGA CON ALTA
TEMPERATURA Y EN
OSCURIDAD

23



5.6.- Prebrotar:

Lo prebrotacion es una préctica tdeal para promover mayor nimero de brotes cortos, gruesos, firmes, yala

vez evitar La deshidvataclén excesiva.

Esta prictica se vealiza dejando el tubéreulo-semilla a luz difusa o tndivecta

7

La luz provoca que el tubéreulo

se verdee (da sabor amargo que ni los

TUBERCULO CON LUZ DIFUSA:
» BROTE CORTO Y GRUESO
- TUBERCULO VERDE engruese su plel, forme un brote corto

insectos nl rvatones se Lo comen),

Y grueso que dard resistencia Lo
PERMITE UNA VEZ PLANTADO,

SALIR A LA SUPERFICIE ANTES Y manejo de transporte para Llevarlo al
CRECER MAS RAPIDO. »
L e campo Y esto permu‘cwé, que una vez

plantado salga en pocos dins a Lla
superficie, se desarvolle la planta wds

raplolo Y madure antes

Esta prﬁct’wa es recomendable en proo{uccléw oe papas primores 0 cosechas tempranas, o en pla ntaclones

tavdias, también cuando se tiene superficies de semilleros pequeiios.

24



6.- FERTILIZANTES

Los fertilizantes som el alimento de Las plantas, Y de estos Los principales son nitrégeno, fosforo Y potasio.
6.4.- Requerbmientos:

La planta de papa consunme estos allmentos, de acuerdo a cudnto esperamos obtener ole ella.

El nitrbgeno (N) en alta cantidad forma més follaje, mds alto Y de color verde mdas tntenso, Yy da wmas
renolimiento. Alarga el periodo vegetativo de La plantacion y La hace mds senstble a enfermedades y a golpes.

rdeaLpam cosechas tardias, Y de remdimlento maxino.}

PERIODO VEGETATIVO
MAS LARGO

EL N en baja cantidad forma follaje mds pequeiro, mds amarillento, Y acorta el periodo vegetativo.
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EL Fosforo (P20s) en alta dosis da origen a plantas vigorosas, aumenta el nimero de tubéreulos, de gran

rendimiento Yy acorta el periodo vegetativo.

L SRees
E Acorta el periodo —h
vegetativo

EL P20s en baja dosis origina plantas débiles, sensibles a enfermedades Y se forman pocos tubéreulos y

pequeﬁws.

ElL potasio (K=0) en alta dosis aumenta el rendimiento, da origen a tubéreulos resistentes a golpes,

espectal para abmacenaje prolongado Y las papas, son de buena calidad y buen gusto.

x -0t «-ePw

El K20 en baja dosis genern wmenos tubéreulos por planta Y son mas delicados. No resisten maltrato

(9olpes), y su calidad para consumo no es buena.
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en general se debe buscar wun balawce adecuado de esta nutriclén, Yy por ello PARA UNA
RECOMENDACION ADECUADA SE NECESITA:
X L estudio de suelo
¥ Saber cuanto se desea obtewner de rendlmiento

% Que fertilizante usar

N
N N
F P P P
K K
K
Requerimientos  de Lo Oferta del suelo (Sur de Fertilizaciom a recomendar en
planta en bose a chile) base a vendimlento o produccién
rendimiento.
una planta de papa con Los suelos del sur de Chile una  fertilizactén  de  papa
mucho  potasio, wmenos tlenen wmucho witrégeno, semilla en el sur de Chile debe
nitrogeno Y muy poco suficiente  potasio,  pero contener alta  cawntidad  de
fosforo. muy poco fosforo. fésforo, suficiente en potasio Yy

en witrégewo.

UNA RECOMENDACION ACERTADA LA DARA UN INGENIERDO AGRONOMO; PREVIO ANALISIS BPE
SUELD, SABER CUANTO SE PESEA OBTENER EN RENDIMIENTO Y RIUE FERTILIZANTES USAR...
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OFERTA DE NUTRIENTES DEL SUELO

PRADERA NATURAL PRADERA MEJORADA RASTROJO DE CULTIVO

MALA REGULAR BUENA
Un suelo de pradera natwral ofrece Una pradera mejorada awmenta La U suelo que tuvo trige avena o
pocos nutrientes a la planta de oferta de nutrientes a la planta de revaolacha Yy fue bien wangjada
PAPA. papA. ofrece mayor cantidad de nutrientes

que los casos anteriores.



DEMANDA DE NUTRIENTES DE
LA PLANTA

{m] NUTRIENTES

una planta pequena, con pocos una planta de tamaino mediano una planta muy vigorosa Y de gran
tubéreulos,  demanda  pocos vequerird  wn  poco  wmds  de rendimiento  rvequerird  de  gran
nutrientes. fertilizantes. cantidad de nutrientes.
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e.2.~ Aporte de los abonos organicos:

Los abonos orghinicos aportan una cantidad baja de Llos nutrientes esenciales (nitrbgeno, fosforo Yy

potasio), por ello deben aplicarse en grandes cantidades 10 a 15 toneladas por hectdrea. La mayor contribucion

es en wateria organien, que tiewe efectos muy buenos en el aumento de la actividad bioldgica de Los
mieroorganismos del suelo, oue favorecen La disponibilicdac oe alimentos a la planta; awmenta la retencion de

humedad, wmejorando con ello las condiciones fisicas Yy quimicas del suelo, Lo que favorece el desarvollo Y

Produociéw de la planta de pOPA.

Los abonos orghanicos sow todos buenos Y el aporte de nutrientes variard de acuerdo a La especie animal,

del forraje que estos conswman, Y de La forma de conservarlo.

U valor aproximado de oporte se ndiea en el cuadro:

NUTRIENTES APORTADOS

(Kg) POR 1000 KILOS DE ESTIERCOL

Cantidad deanimales
para producir 1000- NITROGENO

FOSFORO

POTASIO

MAGNESIO

kilos de estiercol (N) Kg (P, 04) Kg (Ky0) Kg (Mg 0) Kg
20 13 20 12
0,10
W m — RN ]
40 20 3% 4
# L . - . —
20 14 18 5
0,5
LN W= | W | -
50 25 12
187 l
BN -
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(COMO PREPARAR EL ABONO ORGANICO?

Los anlmales que pastorean defecan | en este
estiéreol se plerde alimento para las plantas, porque el atre Y
el agun hacen que se evapore o se lave el nitrogeno. Lo Ldeal
es mantener el estiéreol en wn galpbn cervado y de alll
sacarlo para desparramarlo en el campo...sin embargo debe
ser Lnmediatamente bncorporado o revuelto con tierra para
que no se evapore Y enriquezen La vida del suelo.

El estiéreol fresco, Ldealmente debe ser tncorporado en
otoiio cow Los primeros vastrajes o aradluras, de esta manern
estaran disponibles como alivento para Las plantas desde el
mes de septienbre para adelante.

Bsta  lncorporacién  evita  que  componentes
contaminantes a la atwmbsfera, Yy que promueven el
calentamiento global (gas metano), se Liberen al aive

Sl se aplica estiéreol fresco al womento de plantar,
las papas plantadas pueden enfermarse (rizhoctonia o
sarna- Phg. 44 Y 53) Y ademds madurarin wmas tarde con

el peligro de que se nos contaminen, Y atizonen (Plg. 39).

COMO PREPARAR EL ABONO ORGAMICO.

Los nutrientes

\) il ,[S’—so evaporan o

se lavan

SE INCORPORA
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Al comparar el abowo orghdnico con el
mineral podemos aprectar que fuera oel aporte de
nutrientes que hace el abono orgdnico, retlene
mas agua Yy da vida en el suelo, ya que
aumentan las lombrices que fabrican allmento
para Las plantas.

Bl abono wmineral aporta wna  gran
cantidad de nutrientes para Lla planta, pero para
que sea utilizado por ésta La planta, necesita de
agua para disolverse. Aplicado al suelo puede
matar gusanos de agua Yy con ello parte de La
vida del suelo. Adewds, el alto rendimiento de Lo
planta de papa sevd postble solamente st Lueve Lo
suficlente para que estos abowmos minerales se
disuelvan y las ralees Los absorban.

Una  wmezela de abowo orgbnico wbs
mineral es Lo deseable, ya que Las bondades de
ambos se suman Y se Asegura un  mejor

rendimlento Y un ewviquecimémto del suelo

CARACTERISTICAS DE LOS ABONOS

ABONO ORGANICO

RETENCION DE

HUMEDAD

B o

RETENCION DE

MINERAL

ABONO ORGANICO

HUMEDAD

MINERAL

RETENCION DE
HUMEDAD

32



F.-  PLANTACION:

La papa para produccién de papa-semilla en la zowa sur de Chile, debe considerar como escopar oe
enfermedades que afectan el cultivo, por ello es importante La elecclon del lugar Yy de La mejor época.

F1.- Epoca de plantacibn: EL cbjetivo mds bmportante en la produccion de papa-semilla es conseguir papas
sanas, Y ello se consigue plantando temprano para que el plantel madure teaprano.

En Lugares donde no hiela se puede plantar en septienbre (cuando el suelo tiene temperatura para que el
brote salga wmds répido). Cuando el follaje tiene
wnd altura de 15-20cm Yy vienen 2 dias seguidos
de Uwvia, Yy temperaturas de 10-14¢ C, se debiera
aplicar un fungicioa preventivo para evitar atague
de tizow tavdio.

Ademds en febrevo emplezan o aparecer

pulgones, que sow insectos que vuelan Y al piear

SEP ocr NOV DIC ENE FEB MAR

p " R e e
las plantas (pava succionar la savia, que es s | rpeaL -
PARA PLANTAR PULGON ¥

allmento), transmiten enfermwedades virosas, que

hacen que Las pLaw’cas tomen colovaclones raras, se

achiquen, doblew Las hojas, se amarilleen.
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Eajo estos condiclones, la planta debe estar madurando en el wees de enero. En plantaciones realizadas en

el wnes de octubre Y noviembre, existen mis postbilidades de que el cultivo esté con follaje verde en Los meses de

febrero Yy mavzo. Epoca en que Las posibilidacles de incidencia de pulgones, enfermedades fungosas es mayor, y

por ello se deben extremar Los culdados del semdillero con aplicaciones de insectictdas y fungicidas.

F.2.- Numero de papas a plantar y distancia de plantacion: La distancia entre hileras o welgas depende del

mplemento que disponga el agricultor. Normalmente dos pasadas de arado hacen una hilera de papas, y ello

permite que los cannellones queden a €0 o 100em.

ta distancia sobre hilera es
regulable, Yy como gueremos productr
papa-semilla dejaremos més cerca Las
papas, Yya que A MENOR
DISTANCIA SOBRE HILERA
PRODUCIREMOS TUBRERCULOS
MAS PERQUENDOS PERO  EN
MAYOR CANTIDAD, ese es el objetivo
de La produccion papa-semilla.

Una distancia Ldeal varia entre

20-25cm sobre La hilera.

CONTROL DEL TAMAKNO A PRODUCIR

40 CMS SOBRE LA HILERA
] 2

20 CMS SOBRE LA HILERA

| SR A |

Sk

&

AAY... NOS DETAN
TAN APRETADAS, PARA Ous
COMAMOS MENOS y SALGAMOS
MAS cHICAS...!
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F.3.- A que profundidad colocaremos Las papas?

Normalimente  ponenmos
las papas a la profundidad de
la avadura, sin embargo, ello
hace que los brotes demoren
mucho en sallr, Yy el desarvollo
se alarga (pag. 7). Las papas
pueden plantarse a Scm de
profundidad, después con La
aporea se protege La produccion

(Phg. 28).

PROFUNDIDAD DE PLANTACION

20

10

NOV

DEMORA EN
SALIR

DEMORA MENOS

NO DEMORA EN SALIR
Y EMPIEZA MAS RA-
PIDO A CRECER Y
PRODUCIR. MADURA
ANTES Y ESCAPA A
ENFERMEDADES DE

FEBRERO (hongos, insectos
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- LABORES CULTURALES

Estas sow labores que se hacen una vez que el cultivo estd estableciolo.

8.1.- Cowntrol de malezas: Debido a que Las
malezas comen Lo mismo que wugstras
plantas de papa (luz, agua Y nutrientes),
Yy salen mas vapido, debewos eliminarlas
temprano, ya que Lo contravio se prooucird
wa o menor  rendimiento  de  papas Y
postblemente tendremos enfermedades gue

estan en las malezas.

//TiNo ;
DEBESESTAR |
AQuil

TODAPLANTAQUE £
PAREZCA ANORMAL O
\  ENFERMA.

) |ASISEGURO /o
| QUETENDRE EXITO!

36



g.2.- Escarda: Esto significa vemover el suelo en
la parte superior con azadéwn o gualato.

EL sol Yy el viento hacen que el suelo Yy Lla
planta evaporen agua Y ello provoca una falta de
agua wecesarla para el crecimiento Yy allmentacion
de Lla planta.

AL plear el suelo cortamos el ascenso del
aguna que Lo realiza por los capilares, Yy con ello

favorecemos La disponibilidad de agua a la planta.
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g3.- Aporca: labor que slgnifica
allegar suelo al cuello de la planta, y
esto se hace para que las papas oue
forma Lo planta  wo  queden
descublertas Yy puedan ser verdeadas
por la luz, no se hielen, no se quemen
por el sol, Yy evite que los gusanos,
ratones u otros animales se las coman.

Ademds, al tgual que la escarda,
evitn que el agua se evapore
rapidamente. EBsta  labor debe ser
realizada cuando la planta tiene 20-
zocm de altura, Yy antes que clerre La
hilera. También ayuda a controlar

malezas

TUBERCULOS SE VERDEAN,
DANOS POR INSECTOS,
ROEDORES ENFERMEDADES,
EVAPORACION DEL AGUA
DEL SUELO

PROTECCION DE LOS TUBERCULOS
DE LA ACCION DEL SOL,

SE ELIMINAN DANOS,

SE PROTEGE EL AGUA DEL

SUELO
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9. ENFERMEDADES

Existen muchas enfermedades que atacan La planta y el tubéreulo de papa... SIN EMBARGO ACA
EN LA ZONA SUR, LA NATURALEZA GENEROSA HACE RUE TENGAMOS MUY POCAS Y

PODEMOS LIBRARNOS DE ELLAS SI MANEJAMOS BIEN EL CULTIVO

{CUALES SON LAS ENFERMEDADES MAS ABUNDANTES EN LA ZONA SUR DE CHILE?

9.1.- HONGOS RUE ATACAN LA PAPA

Los hongos producen pudriclones secas en La planta y el tubéreulo y La pueden matar.

n)  Tizéw tardio: Es una enfermedac grave, provocada por el howgo Lamado Phytophtora infestans, \ se
desarvolla vapldamente cuando tenemos temperaturas bajas Yy mucha huwedad. Esto ocurre normalmente en La
zona swr o partir de febrero, stn embargo, por el cambio climdtico, hay que estar atentos a las bajas
tewperaturas, huwmedad, ete.

En el vevés de La hoja se presenta como una pilosidad blanca, Yy al centro es mas negra.
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ntrerns M

\rés Co

A

FOTOS: A
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(COMO SE INFECTAN NUEVAS PLANTAS DE PAPA?

Las fuentes de infeccion de nuevas plantas ocurre por:

* Tubéreunlos-semilla infectados % Pilas de tubéreulos eliminados por enfermos

* Cultivos vecinos de papa, enfermos X otras plantas hospedantes

&’E.

41



(LCOMO CONTROLAMOS EL TIZON?

El control de esta enfermedad es por:

X Uso de papa-semilla sana (certificadn) X Ellminar malezas hospederas

NO Y

X Uso de varledades resistentes

2

X entierro profundo de desechos de papa Y follaje X Epoca de plantacion adecuadna

enfermo

IDEAL TIZON @

PARA PLANTAR PULEON *®

42



b)  Tizén temprano: Esta ewferwmedad es provocada por el hongo Alternaria solani, la que ataca

principalmente el follaje de La papa.

X En el follaje se forman Lesiones clreulares * La alta temperatura Yy alta humedad favorece el

desarrollo de este hongo

'

5t —— — —

16 — A

O

FOTO: Andrés Contreras M

Esta enfermedad se propaga por plantas guachas, cultivos veclnos enfermos.
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¢)  Costra negra: Enfermedad provoeada por el howgo Rhizoctonia solani y es comin en suelos fértiles,

actdos, Yy muy hiumedos o con falta de drenaje, que son los mds comunes de nuestra zona swur. Bn anos

o

6,49

Uuviosos esta enfermedad avumenta.

18

El tubéreulo presenta, muy pegado a su p'LeL, costras que parecen tlerra negra, PEVO nO PEnLtra dentro del

tubéreulo.

FOTO: Lulgl Cliampl P.
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Esta enfermedad provoca problemas

brotes, Ya que estos pueden morir

en los

Waa planta adulta cuando presenta ataque oe
esta  enfermedad, muestra  amarillamiento Yy
encarrujamiento oe las hojas apicales, tuberculillos
aéreos, waa papa grande deforme Yy varlas muy

pequenas.

FOTO: UWACK. 2004. Proyjectd Fondo SAG 24-10-100
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Prevencibn para el ataque de costra negra:

Rizoctoniasis - Costra negra

Papa-semilla Desinfeccion de
certificada papa-semilla
Rotacion NG Ligar

estiercoles frescos

Emergencia precoz:

y o Evitar plantaciones
-Plantacion superficial P

., tempranas
-Prebrotacion P
Sualo Cosecha
temprana

temperado
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d)  Fusariosis o pudricidn seca: enfermedad tipica de papas
almacenadns, en las cuales aparece wun moho algodonoso blanco

0 Llgeramente rosado.

Este hongo se desarrolla wuy bien a
temperaturas de 15 a 20° C Y cow humedao

ambiental superior al 70%.

C

20

FOTO: UACK. 2004. Proyecto Fowdo SAG 24~

Esta enfermednd se produce por lestones heridas o cortes al - 4§

LENTICELAS U

tubéreulo.

HERIDA
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iCbmo se controla esta enfermedad?

X Evitar cortes, heridas o machucones de la pPaPA

LCOMO COSECHAR ?

12 Hacerlo con personas
que saben

20 gvitar cortarlas

20 EBVitar aPLLWLas
tirdndolas  a  gran
distancio

42 No llenar sacos de
mas de eokg

JCHITAS | gL
GALLO LESO, NO
SABL LO aut SE
L3TA PEROIENDO

X Nowmover Las papas ew La troja
X Bvitar cortar papas grawdes pava hacer papa-

semlilla, sies que wo se desinfectan los cortes.

® AL almacenar, debe haber buena ventilactdm Y
alta humedad, para que Lo pLeL cleatrice pronto

(Ver Plg. #1-82)

PARA CONSUMO PARA SEMILLA
V
SO
/A
™ v.7°¢C Ll N o
Hdod. 90-9%% Hdod. 90-9%",
Oscuridod adecvada Penumbra, luz indirecta
Ventilacidn Yentilacidn

CLIMA APROPIADO (Sur de Chile) oS /’

010N0
INVIERNO
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Prevencion para el ataque de fusariosis:

Pudricion seca
Papa-semiilla

Suberizacion ]
certificada
Evitar cortes,
Desinfeccion de heridas o
papa-semilla antes ' machucones
de plantacién durante
cosechay
transporte
Desinfeccién de papa Evitar movimiento de
antes de almacenar papas en bodega

PRODUCCION SANA
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¢) Sarna polvorienta: St el daio al tubéreulo tiene el aspecto de erupclones volednicas de color negruzeo,
estamos en presencia del hongo Uamado sarna polvorienta. Este hongo tieme el nowbre de Spongospora

subtervinea |\ para su desarvollo vequiere de humedad ew el suelo Yy temperaturas de 16 a 18°C

FOTO: UACh. 2004. Proyjecto Fondo SAS 24-10-100

La prevencibn de esta enfermedad, muy escasa en el sur de Chile, se consigue usando papa-semilia

certificada, evitando plantar suelos que han tenido esta enfermedad, por Los menos por 7 aitos.

P Sarna plateada: Esta es una enfermedlao que se desarrolla en bodega. Avn cuando proviene del campo,

al wmomento de cosecha wo es visible en los tubéreulos. Temperaturas altas de aLmaoewaje Y baja huwmeedao
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relativa provocan su diseminacién la que ocurre en bodegas muy ventiladas. Lo deseable, para prevenir esta
enfermeolad es cosechar tubéreulos maduros, de piel firme Yy en Lo posible dejar una semana a temperatura de 16
- 18 °C pava que La plel engruese Yy elimine exceso de transpiracion (suberizacion). Después dejarlas a baja
temperatura Yy ventilacion sufielente Yy no en exceso.

EL hongo se ubica bajo la plel hace que el tubéreulo se deshidrate muy répidamente y plerda vigor y

calidad. €L tubéreulo toma un color plateadlo caracteristico de la presencin de la enfermedad.

FOTO: Luigl Clampl P.

FUENTE: Krankhhelten und schiidlinge der kRartoffel (1990)
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Prevencion para el ataque de Sarna Plateada:

Sarna Plateada

Papa-semilla

Suberizacion
. certificada

Cosecha
temprana
Evitar
" movimientos
Desinfeccion de de papas en
bodega

papa a almacenar

PRODUCCION SANA
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9.2.- BACTERIAS

Las enfermedades bacterianas wis comunes en wnuestra zonn, provocan, por Lo general pudriciones

humedas.

a)  Sarna comun: Esta enfermedad es causnda por la bacterin Streptomyces scabies, o cual, para su

desarvollo requiere de alta temperatura y suelos secos. En aios de sequia esta enfermedad aumenta.

Esta bacterin causa lestones muy
caracteristicas, de color castainos oscuro, que aleanza
a dairar La parte comestible del tubéreulo Y también Los
ojos por dondle saldrdn Los brotes. Los tallos Y estolones
presentan lesiones de color canela. La prevencion de
esta enfermedad se hace usando papa-semilla sana, y
mantener el suelo hiumedo cuando el desarvollo de La

planta esth entre los 20cm y floractén.

FUENTE: La carte de Lavabilité de Belgapom pour bintje
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Prevencldn para el atague de sarna comiun:

Sarna Comun

Humedad
constante

Suelos con pH
menos a 5.5

Fertilizacion con
SyMn

Incorporacion de
avena como
abono verde

No usar abonos en

Cosecha descomposicion

temprana

CULTIVO Y PRODUCCION SANA
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b) Ple negro: Es una enfermedad bacteriana
provacada pOY Erwinia Sp., que Pprovoca

pudr’uciéw en Los tallos Yy en tubéreulos. La

bacteria se ve favoreclda en su desarvollo en bos tallos de a plants GTEckAs wuiestimn Wnd

L2 planta, por alta huwedad o tenperatura pudricién de color negro en La base, Y el follaje se marchita.

frescas (18-19¢ C)

25

18

FUENTE: Potato diseases; diseases, pest and defects (199¢)



Los tubéreulos son contaminados Pov esta bacteria
por wedlio de herldas, por Las lenticelas o por el estolén que

comuniea con La planta maore.

FO
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Prevenclon:

p apa-semilla sana certificada s e ay
g o prApP S nR Gerti ¥ Hoacer  la ellmlnactén  de  plantas

X [ nos al follaj ) ) ,
By cores. I dakio o ye (saneamlento) antes del clerve de la entrehilera

X Bvitar papas-sewmilla cortada ) ’
Ar papas-se ° X Cosechar cown tiempo seco para evitar que la

enfermeedao entre por Las lenticelas

X Sacar pLavx,tas Y papas contaminadas Y entervarlas
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9.3.- Ei FERMEDALES VIROSAS

Los virus provocan e La plavea wnn serie de anormalidades ~iie NO Levan a la plantia a La muerte.

% Ewcawvg'amlew’cos X Decolovaciones

X enanlsmo

FOTOS: Andrés Contreras M.
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Como estos patdgenos no matan la planta, La degeneran y hacen que su rendimiento sea wenor (papa-
semilla cansada)y lo més grave es que cada tubéreulo hijo transmite la enfermedad a las generaciones futuras.

La mayoria de Los virus, se transmiten por via insecto, Y uno de los s tuportante es el afido o pulgbn Mizus
persicae

FUENTE: Krankhheiten und schitdlinge der kartoffel (1990)

Los Virus se transmiten a toda la planta
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mav coveyolay La diseminaction de Los Virs

X Lsar papa-semilla certiticada.

se oebe:

G o
CERTIFICADA

e
———
p—
—

IDEAL
PARA PLANTAR
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% Elegir un lugar adecuado, wo cerca de huertos (phg. 14)

MALA UBICACION < -

% Eliminar Los pulgones mediante tnsecticidas
* Usar tubéreulos de buen tamaiio
% Bvitar tocar cow La ropa, limplementos o manos Las plantas anormales Yy luego a las plantas sanas.

% Eliminar las plantas anormales (follaje y tubéreulos) del campo
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9.4.- EXISTEN OTROS ORGANISMOS RUE PROVOCAN DANOS Y/O ENFERMEDADES EN LA PAPA:

a) Nemwdtodos del nudo

A 4

FOTO: Andrés Contreras M.

b) Gqusanos del follaje

v

¢) qusanos del tubéreulo

A 4

FUENTE: Krankhheiten und schidlinge der kartoffel (1990)
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FACTORES RUE FAVORECEN LA APARICION DE ENFERMEDADES:

21 21 ~
PRIMA VERA bic. VERANO Maro  OTORO
| |

~= =

Costra negra: humedad —T" + 18°C
We - T %

o LI

Costra negra

- T° frias - Sequia - Tubérculos quedan
- Humedad - Inbeulo en en suelo frio

- Inéculo en

tub.
suelo y/o tub. suelo yio tu ; -

Sama plateada
—— | Mewortompenhon & mayor tomporatun

T Maypr ttwperatura 8 wmenor tomporahum
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10.- SANEAMIENTO
EL objetivo del saneamiento es eliminar del plantel toda planta distinta Yy anormal a la variedad que
deseanmos producir. De esta forma se mantlene la santdad y calidad de la papa-semilla gque se cumple con los
objetivos de La cevtificacion (Pdg. 18).
10.1.- éporqué eliminarlas? sSe debe eliminar las
POR QUE ELIMINAR

plantas enfermas porque estas pueden provenlir de un =

tubéreulo enfermo formaclo por wna planta tnfectada

Y st generard unn planta enferma o anormal.
INFECCION @

INICIAL

(LT T
tA ESAY oAl CAS
PRIARE *PATC tAULIA" !

p

_/ PLANTA ENFERMA .
Segunda temporada CONTAMINA A PLANTA SANA....VIA INSECTO

TUBERCULO DE PLANTA INFECTADA GENERA PLANTA ENFERMA
0 ANORMAL

Primera temporada

10.2.-iCowmo Ldentificar las plantas a eliminar?
X Porgue se vew enfermas (mds peaueiras, hojas deformadlas Y decoloradas, marchitas)

X Porque no sown Par@cidas a la variedad que estamos muLt’LpLLcawdo

64



X Porgue tiene flores de distinto color

X Porgue sow plantas guachas gue quedan de tewq:omda pasadas (comunes fuern de la hilera).
10.3.- Eliminactin de plantas: Debe hacerse sacando el follaje Yy Las papas, de Lo contrario sertn plantas guachas
en futuros aiios, Y pueden diseminar enfermedades.

10.4.- iCudndo eliminar?: La eliminacion de las plantas awo}maLes, oebe hacerse desde que emplezan a sallr
en el campo hasta antes que clerve La hilera. Pava realizar esta actividad en forma temprana, se debe tener
conoclmiento prictico de Lo anormal Al hacerlo después del clerrve de la hilern, se quicbran las plantas Yy se
contaminan con enfermedades del suelo o Las que portan herramientas y vopa de La persona que hace La Labor.
lmportante de tener en cuenta, que La o las personas que hacen esta Labor NO SBEAN FUMADORAS, Yya que el

tabaco transmite a Lo papa el virus del wmosatico del tabaco

. Cuando eliminar?

| Desde que la planta emerge
: Hasta antes de carrar la
| Hilerayenfloracion
b

|
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11.- COSECHA
La cosecha es la actividad final del campo. SLnos hemos preocupado de elegir un suelo, selecclonar una

papa-semilla, esforzarnos por realizar un buen manejo del cultivo, manteniéndolo Libre de malezas, de plantas
extraiias a la variedad Yy sanas, PEBEMOS TOMAR GRANDES PRECAUCIONES PARA PROTEGER
APECUADAMENTE NUESTRA PRODPUCCION, Y evitar que todo el esfuerzo productivo se vaya al tacho de La
baswra, por no culdar este proceso.
11.1.- iCuhndo cosechar?

% Del punto de vista de La planta, La cosecha de La papa-semilla se debe vealizar cuando el follaje esté seco, Ya
sea porque wosotros Lo secamos o porgue se sec solo Yy La plel estd flrme. Dejarlas en el suelo awmenta la

Lnfecelon de Los tubéreulos por enfermedades de La plel

\ (7
L/
‘1’( .7;“;1"'» . ‘«
- ok !
o7 ASKINE 0]
W < BLY oA NG
d' [ 17
v
e N

B P @ (.22 Pt’“g%
YR 7 GO
\

COSECHA 1/COSECHA 2

|
~
( { A |
A )
)
NS

|
PLANTACION

PAPA NUEVA PAPA MADURA
O PELONA

D\ -semilla
)\ -consumo
~/ - industria

cosecha 1 cosecha 2
- Guarda NO Si
- Consumo
inmediato Sl Slo NO
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% Del punto de vista del clima y facilidad para nosotros, es cosechar con tlempo seco, asl nuestras papas

saldvan L’mems de tlevva pAra ser Llevadas a un buen aLmacewaje.

2. DEL PUNTO DE VISTA DEL CLIMA

MARZO MAYO
suelo seco suelo muy himedo
COSE CHAR
SI COSECHAR CON MAYOR CUIDADO

Sicosechamos con tiempo himedo o suelo hiumedo, difieultard nuestra Labor, y las papas Llegaran con

tierra a bodega.
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La Labor de cosecha debe realizarse conoctendo previamente Lo que vamos a cosechar
11.2.-Como es Lo papaz: Debido a que es un producto con gran cantiodad de agua en sw interior, es muy

delicada en su trato, por Los cual debenos esmerarnos en tratarla con gran cuidado.

é¢Como es la papa?
Debido a que es un producto con gran cantidad de agua en
su interior, es muy delicada en su trato, por lo cual
debemos esmerarnos en tratarla con gran cuidado.

SOY DELICADA
Y PERECIBLE...

SOY COMO UNA
MANZANA

—» AGUA 80%
— SOLIDO 20%
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21.3.- 3080 cosechirt

LCOMO COSECHAR ?

// //_ 1°* HACERLO CON PERSONAS
QUE SABEN
2° EVITAR CORTARLAS
3° EVITAR APILARLAS TIRAN
OOLAS A GRAN DISTANCIA
4° NO LLENAR SACOS DE
MAS DE 60 K.

JCHITAS | gL
GALLO LL30, NO
SABL LO QUL SE
ESTA PERDIENDO

iOTRA vEX ! .
A ESTE OALLO DEBERIAMOS
OEMANDARLO... | Y MO

TENEMOS NI SINOICATO!

RESULTADO
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PERDIDA DE PAPAS

TODA ESTA ALTIVIRAS (NICIAL T

CONSERVAC

SISTTEMA CORRECIC

i QUE SENOR

MAS CABALLERO!
iNOS TRATA TAN
PIEN |

RESULTADO

e D%

T COSECHA ES ©E CATITAL IMPORTUNCIA, BARS TENTR

(ON D LN PROBUCTD D& ALTA CALIDAD

AN 4
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12.- ALMACENAJE

Si bien hemos entendido la preocupacion de realizar wna cosecha cuidadosa, debemos prestar gran
atencién a la forma Yy como abmacenar las papas, para evitar que todo nuestro esfuerzo se plerda en wnan
pudricion de bodega.

EL acarreo debe ser culdadoso, La carga y descarga de sacos debe realizarse evitando wachucar Las papas,

Ya que ello se traduclva en probLemas de pudrﬁclo’w en bodega.
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12.1.-&Por qué vamos a almacenar papas?: Atn cuando muchos maginamos porgue almacenamos, vale Lo

pena volver a recordarlo:

* o Almacenamos para evitar que el wmal clima de invierno, Yy en terrenos bajos nos pudra la papa.

X Por que wno todo Lo cosechado se consume nmediatamente. Estamos acostumibrados a comer una clerta

cantidad de papas al dia Y al mes.

o La cosecha ewn el pals se concentra en Los meses de marzo, abril Y mayo, Y como esta produccion es muy

grande, Y no La podenos comer toda inmediatamente, hay que dejar guardado para otros weses, es declr

necesttamos almacenarlos.

X La papa- semilla se planta varios meses después de cosechada, Y por ello debenmos almacenarlas.

CONSUMO!

T T T
| | |

r-—-!

COSECHA

SEP OCT NOV DIC ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL

AGO
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EL tipo de almacenaje sert distinto de acuerdo al objetivo productivo, sin embargo en cada tipo oe
almacenaje las papas deben conservar Las condiclones de alta calidad, buen gusto, no deshidratarse, wo brotar
ni enfermarse.

12.2.- iCudbles sow Las condiciones para wun buen almacensje

La papa consumo Y la papa-semilla necesitan un almacén e T
donde la temperatuwra de bnvierno sea baja (5 - 72 ¢), ambiente 7
29%)
himedo, mucho atre. -
A,
La papa consumo debe almacennrse en la oscurtdad, ya que b oot vt TR
Omcuridod adecuada m.b:hﬁmu
la luz La verdena y estas papas verdes dan dolor de estomagpo st se o b
CLMA APROPIADO (Sur do CNile)  \ /
CONSUMEW. 0T0NO

La papa sewmilla es convenlente dg’arm a la luz indirecta
para que se verolee. Esto permite que la piel se endurezea, que los

brotes wo se ahilen Y sean cortos, fuertes Yy miltiples. Lo verde es

amargo, Y Los ratones e insectos no Las comen

LA ZONA SUR DE CHILE ES PRIVILEGIADA, NO SOLO PARA PRODUCIR PAPAS, SINO PARA
CONSERVARLAS BN BODEGA SIN ALTO COSTO, MAS BIEN CON PREOCUPACION.
En La estactén de otoio Lnvierno ew el sur de Chile tenemos Luvias, que favorecen La humedad wecesaria
de conservacibn; temperaturas bajas, que son Las vequertdas para wun buen abmacenaje; Y hay bastante viewto

ava pervaltir vemtilay Las trojas con papas.
para p )) PAP
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Las papas que s¢ vaw a consumir
vapldo deben wantenerse a temperaturas
sobre los 102 C. sin embargo, st se
mantienen  largos — weses a4 estas
temperaturas Las papas brotan, se pudren, se
ponen vigjas (onchas), se deshidratan Y se

putden Podrir.

Lo temperatura toeal para almacena)e
prolongado es de 4 a 72 C. Los tubéreulos
ast conservados se wmantlenen turgentes,
sl brotes Y toman un suave sabor dulee, no

strven para papas fritas.

TECNICAS DE MANE)O PARA UN BUEN ALMACENA)E

PARA CONSUMO
" INMEDIATO Y FRITURA

NO SIRVE PARA
ALMACENAJE
PROLONGADO

215 === sscaoss

S >
Y
-BROTAN
-SE PUDREN
; -SE PONEN VIEJAS
10 -SE DESHIORATAN
T* I0EAL N
PARA
S ALMacenase -
PROLONGADO
_____ ot TS SO ———— N e e vk
0 el . ~ -
- TURGENTES
Y SIN BROTES

74



12.2.-iRué debemos conservar?

x Lo papa consumo de alta calidad. Buen tamano, sin cortes, machucamlentos, ni Poolr'wlas.

CALIDAD DE PAPA CO UMO .

x La papa semllla sana

CALIDAD DE PAPA SEMILLA

B *
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Por Lo tav.to al momento de almacenar se debe selececlonar Lo FUE SE VA A CONSENVAY

-\
PAPA
PAPA 4 DESECHO
CONSUMO
PAPA
SEMILLA
- 1
¢ . - _
)
& : L
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12.4 .- Sistemas de aLmacewaje:

Dentro de los sistemas conoctdos esta el mds
comrn que es dejar las papas en la tierm si es para
nuestro consumo. St embargo oebemos culdar que
esto sea en terrenos altos donde el agua escurra Y no se
apoce. s probable, en estas condiclones un aumento de

enfermedades de La plel (sarna y Rhizoctonia)

X Otro sistema sencillo es aprovechar los cortes
de silo. emn la base se colocan los ductos de
ventilaclén, expuestos al viewto predominante,
evitando que ewtre agua. Se colocan las papas
preseleccionadas, en altura, wo wmayor a 1,5m. en La
parte superlor se coloca paja para absorber La
hwmedad de transpiracion de la papa. Se pueden
cubrir con un techo el cual puede ser de plastico. Lo

Limportante es que no entre agua de Lbuvia.

SISTEMAS DE ALMACENAJE
- En tierra
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X Sistema de silo. B oun terreno que wo se apoce el agua, se determing cual es Lo superficle que

evplearenmos para el stlo, Y ello oiepevwie de la cantldad de PAPA almacenar. En un metro cublco caben mids o

menos 13 sacos de papas. Por tal razon, pensando que wnuestro silo no debe tener mbs de 1,5m de altura,
podenos hacerlo alargaolo.

SILO RUST:CQ Ok PiLA
Caposidag- | loreden metriia

Pojo SisTBUICY SREIreulo S0bre g 181 id Ay 1naYe(a.
Geosor agronimeda 20 tonlimetras.

,/L:apn qe Herty

/,.P)icr(ca blenca

S ;3
Y {
7 8l Sy,
o By Gy MR GD 3 SVl -

1 Y e MR D BID,
4 P > Ty

. 1,2 p1}a capepan sa cubea con und ¢agd de 1aja, Gal mayor grazar So cubrate pilo sabrea poja con 2ldeticu de color blanca s Hransgarante
Papaa ssleccicnados y ccumuiadas 10bra ai goleron ge paja. Su paaidle Sodejd unloamenta &l ‘UGE porg 1. selicy ueluira caliente. #
amontenan Nasic donds 3¢ [G3ran 308tanel 9y poPus . Je Loloca

4 lubo sotire 1a pila,

¥ 38.90rega ana capo da hared , Jejar ol mayor grasor paslvle pord lograr
unbuen aralam| dalcuror de .0 irr3diicwn solar. Un cono ua idmeno

sabre ob tubo Buila 10 &niruda ce cguade Ivio que pueds causar dafio
anel inlettor.

Se construye una za V\:ja de 0,5m de pro{uwdidad, por 0,5Mm e ancho Y de lavgo del silo, oque sertt nuestro

ducto de ventilacion. Sobre este ducto se hace una tarbma con palos o madera con una separacién de 2,5cm. Se

puede hacer una cama de paja de no mds de 20cm Y sobre esta se distribuyen ductos o tubos que hardwn subir el

aire. Se empieza a llenar con papas secas, sAnas, stn cortes Y magulladas.

La pila de papas, se cubre con paja seea de un grosor de 40cm. Sobre esta capa de paja se coloca plastico Y
sobre este, tlerva.

Es limportante, alvededor del silo hacer desagiies de drenaje.

78



¥ En bodega. Lna bodegn se puede acondiclonar para almacenar papas. A esta se Le debe fabricar un doble

piso y paredes por donde cireule el aive. EL sector mis expuesto al viento predominante de La estacton de
almacenamiento debe abrivse por la parte inferior, colocar malla Yy hacer un pequeino alero para que entre,
solamente aire.

SISTEMAS OE ALMACENAJE Partes de una bodega:

”

pared

—EN JABAS

—EN TROJA
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EL doble piso Yy paredes pueden fabricarse con coligite, o listones. Estos ltimos es convenlente cepillarles el
canto para que wo danen el canto para que no danen las papas. cada 2m? colocar un ducto de vewttlaclom de

coligiie o Listones con canto cepLLLado.

CANAL DE DESAGUE

EL llenado de La troja debe ser culdadoso para evitar daiios, Yy la troja debe quedar pareja en La parte
superior, Lo altwra de troja debe ser de mbximo 1,8m dependiendo de La ventilacibn que se tenga, a mayor
ventilacion puede ser mds altura, pero no mbs de 2m
X BEnonuwestra papa-semilla, que es La que plantaremos, podemos almacenarla en jabas, Yy estas exponerlas a
Lo luz. Esto wos facilita el verdeo, La brotacién y el transporte para La plantacidn Y se evita el machucamiento

por presion de troja. O biew se puede construlr una bodega de prebrotacisn (Anexo 1),
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Eleninlo de wna bedegu de prebioaciin
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12.5.- Destroje  seleccibn: Durante el abmacenaje las papas en bodega wo deben ser wmovidas en La troja para
evitar daiios. Una semana antes de la plantacidn, Y dependiendo de la cantidad de papas almacenadas, se debe
iniciar la eliminacién de brote, selecciom por calibre y ensacar para Llevar a plantacion. Bs el momento,
tanbién, si se tienen Los vecursos de desinfectar con productos secos. EL uso de productos gue deben usar agua,

es preferible hacerlo en el momento de plantacion.

12.6.- RESUMEN DE CONSIDERACIONES A TENER EN CUENTA PARA TENER EXITO EN LA

PRODUCCION DE PAPA-SEMILLA
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13.- COMERCIO
EL agricultor tiene como objetivo productivo obtener:
x  Altos rendimientos

X vewnder su produc’co wﬁpido ya buen precéo

Sin embargo, muchas veces se olvida de que La papa es un producto alimenticio, que debe Llegar a la wesa
para ser consumlola por seres humanos, Y por Lo tanto esta papa debe tener calidad.
Debido a que la papa es wn producto vegetal vivo, que respiva Y transplra Yy que posee un £0% de agua, Lo
que La hace senstble al maltrato, es un producto de rapioo deterioro en su calidad.
La papa conswmo debe reunir clertos requisitos para poder presentarla en un plato:
X uniformidao de tamaio
X Sinverdeo, que le da sabor astringente Y amargo
* Turgente
X Sinbrotes
o Sincortes, agrietaduras, magulladuras

b Sin tlerra

83



Lo presentacion en lugares de venta, partiendo del productor, debe Llamar la atencién Yy “despertar las
ganas de comerln”

St bien el precio a través del airo, Yy de un aivo a otro es cambiante, el productor debe saber oue cuando
vende algo su prestiglo estd en juego...y siempre debe privilegiar “calidad” de producto, para que el compraclor
vuelva todos Los aikos negoclar sus papas.

Hoy, mas que nunea limporta darle un valor agregado a la producciin, ya que ast el valor de esta subivd,

X Asl, papa en verde (Vewdida en chacra, sin cosechar) tenolrd el menor precio: &

% Papa cosechada y selecclonada aumenta un poco: 4

% Papa lavada Yy en envases pequeinos (2K.g) aumenta mas: $44

X Popa sewdlla certificada, es atn mejor: L& XX -

X Papa de color y nativa de Chiloé consigue precios altos: L X LA
*  Papa procesada Yy envasada (precoctda o frita en hojuelns), el mayor precio E XX L & XS

El conseguir buenos preclos no es fhcil, sobre todo cuando el comprador “afuerino’, principalmente
camioneros, desen el menor precio Y o calidad, Y ademds trata con cada agricultor.

El lema “La unidn hace La fuerza” es importante en este negoclo, Y oe una manera w otra, Los agricultores
deben. wnirse para formar “centros de acoplo” Yy temer a uno de ellos que se preocupe del comerclo, Yy de esta

maner, CONSEQUIR LOS MEJORES PRECIOS.
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Platos preparados a partiv de papa de color nativa de Chiloé:
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FACTORES DE EXITO DEL CULTIVO DE LA PAPA

3 U

#oar ) 7. " T 1 5 =
%ﬁ 13. Comercializacién jj$!!
‘ e
i 12. Seleccién para ofrecer calidad |

,\ 1‘1 Optimizar condiciones de almacenaje ;

" ygg 10, Transporte cuidadoso, preseleccién para almacenar.
M 9, Sistema de cosechay cuidados para minimizar dafios

\
WL 8 Labores culturales orportunas y bien hechas (control de malezas, ‘
aperca, riege, conrtrol sanitario) |

7. Conocimiente de enfenmedades y plagas
.gi, 6. Femlizaclon adecuada

'gg 5. Seleccién de papa

-

o

. SN

-semilla y preparacién {prebrotar, desinfectar, desbrotar)

';g 2. Determinacién del objetivo productive {produccién de papa senilla) y seleccién de cultivares acordes al comercio

1, Cenocimiento de la planta (merfolegia y fisiologia) ‘
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ANEXOS
BODEGA DE PAPA-SEMILLA...UNA ALTERNATIVA DE BAJO COSTO
nstrucclones:

Para establecer el valor exacto de la construcclon de la bodega, le entregamos este cuadro, el cnal tendrd
que completar con los valores wnitarios Yy luego el total (multiplicando cada valor unitario por el niumero de
unidades). Esto va a depender de cada lugar, ya que en clertos sectores se encuentran estos materiales Yy en
otros no, ademas el precio también cambia. EL preclo (costo) se reflere a una estimacion que usted debe hacer.

1.- MATERIALES PARA UNA BODEGA DE 6m DE LARGO POR 3m DE ANCHO Y 2 DE ALTO

MATERIALES CANTIDAD | ESPECIFICACION VALOR UNITARIO TOTAL ($)

o2 2,4m Llargo *3”
a)Pie derecho (palo redondo)

g 2.8m largo*z”
b)Palo redonolo (para bandejas) 24 2.0m largo*2
¢)Cintas 20 3.0m largo*2*1,5"
d)Cintas 1% 3.0m largo*2%1”
e) Fonolas 48
f)clavos 2kg 4"

3kg ="

4K0) 15"
g)Nylon 4m ancho
h)coligiies 430 3w largo*z/4”
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Como usted ahora tiewe el valor de Los materiales deberd caleular el valor del wetro cuadrade (F/m=2) de La
bodega, para tal efecto divida el valor total por los 18m2 (Yya que La bodega tiene dimensiones de em POY Bm),

ast se obtiene el valor por el metvo cuadrado.

2.~ COSTO POR METRO CUADRADD $/m>2

Ewn el caso que no utilice fonolas de techo (Lo reemplaza por hojas de chupowes,\jumqwtuos, nocha, pléstico,
ete.) descuente al valor total el valor de Las fonolas Yy ast tendrd un nuevo valor total que también tendrd que

dividirlo Por 18€m=2. Este valor corresponde al valor del m= considerando otrp techo.
2.- VIDA UTIL
Aproximadamente teme una duractén de & anps.
4= CAPACIDAD DE PAPAS ALMACENADAS (k9. de papas por bandejas en bodega)

Para este caleulo considere que en La bodega con estas dimensiones entran 24 bandejas de 2m*1m. En

cada bandeja se pueden almacenar 100K de tubéreulo semilla. (Ver el plano).
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5- CANTIDAD DE BANDEAS A CONSTRUIR SEC‘QN SUPERFICIE A CULTIVAR
En el siguiente cuadro Ud. podva saber cuantas bandejas debe construtr a partlr de la coantidad de

superficie que ouiere cultivar con papas.

Kg. de papa-semilla Kg). de papa-semilla

St/q:erﬁcie a | Dlmenstdn (

que sg requieren para requertoos para producir papa | B4 nolejas necesarias
cultivar terreno (netros)

el semillevo CONSUMO

(1) (2) (1) (2) (1) (2)

2 hecthreas 200%100 {.000 &6.000 Q0 &0
1 hectdren 100*100 4.000 3.000 40 20
1/> hectfven 50*%100 2.000 1.500 20 15
/4 nectaren 25%100 1.000 F50 10 FiT J

(1) Se conslderd una sq:araciéw entre hilera de 0,8m (gocm) Y und sepamctéw cobre hilera de 0,25m
(25cm)
(2) St considerd una sepamc’uéw entre hilern de 0,2m (8ocm) Y wna sepamciéw <obre Lo hilera de 0,33m

(zzem)
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Una vez que usted estimd La cantidad de superficle a cultivar Yy el objetivo de produccion (semilla o

conswmo) en el campo, ahora sabe exactamente Lo cantidad de bandejas que debe construlr para almacenar su

papa—semLLLa.

Supongamos que requiere cultivar medin hectdvea (1/2), Yy quiere produclr papa consumo. Segin el

cuadro usted deberd disponer de 1.500K0. de papa-semilla Yy esta deberd estar almacenada en 15 bandejas de

2mH*1mn.

Ewn el siguiente cundro usted podrd estivmar el Largo de su bodega Y Los metros cuadrados necesarios para

SU construcelon.,

Ntwero de bavwlejas

Largo de bodega (metros)

Metros cuadrados de construcelon (*)

20
&0
40
30
20
15

10

75

20
15
10
5
=]
4
3

2

e0

45

20

22,5

15

12

(*) Este valor sale multiplicandlo el Largo de La bodega por 2m de ancho.
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Ahora como usted sabe la contidad de metros cuadrados oue requiere paYa almacenar su papa—sem’uum,
deberd multiplicarlo por el valor del metro cuadrado (que usted caleuld en el prineer cuadro), ast sabva el valor
total de la construcelon de su bodega.

valor m2. .o I MP= o (total)

Ahora plense Y recuerde cuanta es la cantidad de papa-semilla que usted plerde anualmente por wno
disponer de una bodega para almacenarlas. También recuerde que esta bodega Le va a durar alrededor de & aios

Y mds st La construyje con mejores materiales.

6.-  VENTAJAS

b DLS‘POW&Y de una papa—sem’LLLa adecuada (}webmtada) para La ptawtaciéw

X Ewmergencia mas vaplda, sana Y vigorosa.

X Menores pérolidas por distintos tipos de “pudriclones”
p Mayor control sobre Las semillas

X Mewnor pérdida de papa-semilla por daios mecanicos
X

DLS‘POVLLULLLD{(ZO{ de un dato exacto de cantidad de papa—semum para la Ptaw‘caciéw
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7=  ANTECEDENTES DE CONSTRUCCION DE BOPEGA PARA ALMACENAR. PAPA-SEMILLA
La caracteristicn privcipal es que esta construceisn debe wtilizay los wmateriales que se encuentran en el

campo, esto es aprovechar Los recursos en forma eficiente para ast poder abaratar el costo de La bodega.

Sugertmos las stguientes recomendaciones para la construceion de La bodega

X Como ya se habin anticipado wtilizar Los vecursos del campo.

% La bodega debe quedar en un lugar que no estd expuesta a lnundaciones, ni tampoco a los temporales
(elegir un lugar algo abrigado, pero atreado)

X Bsnecesario que aparte de que esté protegioa Le Llegue bastante luz para promover una buena brotaciém

X Bwnla construceldn de Las bandejas debe utilizarse coligie para ast tewer wna buena ventilacién de Lac
papas-semillas. St o existen coligiies en su Localidad wtilice varas delgadas (z/4”) Yy Lo mas devechas postbles.

Para que quede mds clara La construcelon de La bOdega acompanamos esta Lw{ormacio’w CON LU PEAUERD

pLawo.
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