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Proyecto 2005-2006 .

Resultados logrados con la ejecucion del "Estudio de factibilidad
técnica, econémica y comercial de la produccion de merkén que permita
sentar las bases para posteriores iniciativas de investigacion o desarrollo
tecnologico"  cédigo  FIA-ES-C-2005-3-A-143, y el Proyecto
"Produccion y procesamiento de aji - Merkén con alto valor agregado"
codigo FIA-PI-T-2006-1-A-058, este ultimo actualmente en ejecucion.

"Estudio de factibilidad técnica, econémica y comercial de la produccion de merkén
que permita sentar las bases para posteriores iniciativas de investigacion o desarrollo
tecnoldgico" codigo FIA-ES-C-2005-3-A-143 (Anexo I).

1. Catastro de productores de aji — merkén (banco de datos) en la Region de la
Araucania, ademas de la cuantificacion y caracterizacién de su produccién y
producto en la situacién actual.

2. Ficha de colecta para recopilacion de informaciéon técnica del proceso de
produccién de aji v merkén, implementada.

W)

Caracterizacion fenotipica y genética de diversas accesiones de aji (semilla y
plantas) locales e identificada aquella de mejor comportamiento agronémico en
la region en el valle central de la Regién de la Araucania.

4. Protocolo de produccion de Almacigos, desarrollado.

5. Protocolo de produccion de Aji para merkén, desarrollado en forma artesanal.

6. Cartillas divulgativas asociadas a la produccién de aji cacho de cabra.

7. Producto tradicional, merkén artesanal, caracterizado fisica y quimicamente.

8. Estudio de mercado nacional v una aproximacion internacional. Contactos con
posibles compradores de merkén en Chile v el extranjero.

9. Planta piloto de procesamiento artesanal construida, con adaptacion de
implementos (ahumador v tostador) para el procesamiento de matera prima y
envasado de merkén.

Proyecto 2007-2009 “"Produccion y procesamiento de aji - Merkén con alto valor
agregado" cédigo FIA-PI-T-2006-1-A-058, actualmente en ejecucion. (Anexo II).
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Proceso de identificacion y evaluacion de puntos criticos para el escalamiento
productivo v comercial del provecto.

5 Unidades productivas en conformacién ( productores asociados y planta
artesanal comunitaria) conformadas en las comunas de Angol, Los Sauces.
Purén. Lumaco y Cholchol. Estructura de cada grupo conformada.

Sitios definidos y disponibles para el emplazamiento de las plantas artesanales
comunitarias.

Articulacion con entidades puiblicas , acuerdos de colaboracién con los
municipios de Los Sauces, Purén, Lumaco y Cholchol.

Diagnéstico y sistematizacion del escenario productivo actual.
Desarrollo de un plan comercial por nicho segmentado .

Propuesta de trabajo con empresa Clarke para preparar y presentar un proyecto
para formular y postular a un programa de préstamo y cooperacion técnica para
el desarrollo economico y social del BID, para obtener fondos que permitan
preparar, desarrollar y presentar al departamento de Propiedad Industrial de
chile, la solicitud de reconocimiento del Merkén como “denominacion de
origen

Postulacion al Programa de Internalizaciéon de expertos FIA, para analizar el
impacto de cada operacion del proceso artesanal sobre la calidad, estudiar el
escalamiento industrial para responder a las exigencias del mercado
internacional.

Definicion y evaluacién de productos alternativos en base a merkén.
Consolidacion de un preacuerdo comercial con una empresa distribuidora . con
una exportacion efectiva y ya realizada de 360 kg de merkén . para el mercado

gourmet de EEUU.

Actual proceso de negociacién y desarrollo del negocio con exportador.

Desafios v/o resultades a aleanzar

Puesta en marcha de unidades productivas

Diseno e implementacion de modelo de gestion y unidad de negocio.
Identificacion de atributos diferenciadores del producto

Desarrollo del producto ampliado del'Merkén mapuche.

Desarrollo del escalamiento industrial,

Consolidacién de mercado,

e
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UNIVERSIDAD CATOLICA DE TEMUCO
ESCUELA DE AGRONOMIA

CERTIFICADO DE CALIDAD
LOTE 10001-2007

La Universidad Catdlica de Temuco, su escuela de Agronomia y su drea de
produccién vegetal perteneciente a la Facultad de Recursos Naturales, certifica la calidad
premium de los 360 Kilos de producto “Merkén” enviado a Chileangourmet el 31 de mayo
de 2007.

A través de este documento damos fe del cuidado puesto en cada una de las etapas
de proceso involucradas en la produccion del lote referido: la seleccion de las materias
primas e insumos utilizados, los procedimientos de manipulacion de alimentos y el
equipamiento e infraestructura utilizados. Todo ello garantiza la alta calidad del producto
final y la inocuidad del mismo. Complementariamente a este certificado, se adjuntan los
resultados de andlisis proximal y microbiolégico de una muestra aleatoria del lote de

producto antes referido.

Se extiende el presente a peticion del interesado para los fines que estime

pertinentes. e

Dogénte / Investigador
Aréa Produccién Vegetal

: Escuela de Agronomia
Universidad Catolica de Temuco

Universidad Catdlica de Temuco
Facultad de Recursos Naturales — Escuela de Agronomia
Fonos 56-45-205549 / 56-45-205521 / Fax 56-45-205540
ginalc@uct.cl



DATOS DEL CLIENTE :

N° DE SOLICITUD : 11180

FECHA RECEPCION : 23/05/2007

FECHA DE ENTREGA : 105/06/2007

TELEFONO - FAX : 205521-083543085
DIRECCION :

EMPRESA : UNIVERSIDAD CATOLICA
RESPONSABLE GINA LEONELLI

DATOS DE LA MUESTRA:

TiPO DE MUESTRA : MERQUEN
IDENTIFICACION :
CANTIDAD : 1
ANALISIS SOLICITADO : PROXIMAL Y SODIO
RESULTADOS :
PARAMETROS MUESTRA N°1
% HUMEDAD 4.55
% PROTEINA N x 6.25 11.36
% CENIZA 28.93
% E.E. 7.68
% FIBRA CRUDA 19.39
% ENN 28.09
% SODIO 9.66

NOTA.: RESULTADOS EXPRESADOS EN BASE HUMEDA

LA stiTuto®,

AGROINDUSTRIA

UNIVERSIDAD DE LA FRONTERA

Instituto Agroindustria

Fono 56 (45) 325050 - 325052
Fax 56 (45) 325053

Casille 54 - D

Temuco - Chile



INFORME DE ANALISIS MICROBIOLOGICO

Informe N°: 11.179

Fecha Recepcion: | 23 | 05 | 2007

Fecha Emisién: _3 29 | 05 | 2007
Pagina 1 de 1

1. IDENTIFICACION DEL CLIENTE Y DE LA MUESTRA

Nombre Empresa: :.:::{ Universidad Catélica de Temuco
‘Nombre Responsable Gina Leonelli Cantergiani
Direccion: - | Rudesindo Ortega N° 02950. Campus Norte
Ciudad: <1 Temuco ‘Teléfono: 45 - 205521
Giro: { Educacion RUT: = 71.918.700 - 5
fpade Muestra: | Deshidratado 5339;{‘,63‘?,
Muestra recolectada . Ne de
i { Cliente Muestras: 01.-
2. RESULTADOS
'Cﬁdibb Mohos 'Zl'f;iiLevaduras e
ntermo ldentlficacson :  UFClg gee UFCIg
1-198 Merken 420 <10

3. OBSERVACIONES

UFClg
<10

Unidad formadora de colonia por gramo
No hubo desarrolio.

La muestra se encuentra dentio del rango normal segtin el Reglamento Sanitario de los Alimentos.
Decreto Supremo 977/96 en su art. N° 17.

Analjsta Jefe—
Mariela Bustamante Lépez

1‘;

Efiboratorio de Microbiologia ' &
i Villarroel Tudesca ——/ INSTITUTO

AGROINDUSTRIA

UNIVERSIDAD DE LA FRONTERA

- 325052



Estudio de factibilidad Técnico-econémica y comercial del aji merkén”

“Pro@'ion yp iento de aji Merkén con alto valor agregado”

glidael= Ventaja Competitiva

idad del producto
1 pi ictas normas de exp (HACCP,BPA,BPM,etc.)

S organolépucaa definidas mercado g ourm et

ntrolando la linea de produccion completa, ... — &

presencia de pedinculo es indicador de DAja calidad




roduccién esperada

6n | 3 Toneladas anuales (temporada 4 meses)
. 750 Kg. Mensuales

62,5 Kg. Diarios

7,8 kg. por hora

00 capis de aji 2340 capis /hr.

Costos de elaboracion de 36U Kilos ae werken (1 emtarque)
Cont. total

270Kg. 860500

157500
17413
1055413

70822
7407
76220

1526744

v

cién de pedunculo

>tual (manual)
T lO (persona enfrenada)




*Ani ente se transan a nivel nacional 9.000 toneladas de aji.
/ariedad cacho de cabra 1.500 toneladas

y 6% son destinadas a la elaboracion de merkén.

" Adquieren el producto procesado

Adquieren el producto procesado

Adquieren el producto procesado

Adquieren el producto procesado

/Adquieren el producto sin pedinculo

Extraen el pedinculo manualmente

#cacho de cabra
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Tejidos

1 Fibras Diferencias de tejido
) Pedunculo
Filamentos
verficales

Pistintas fuerzas
pore cortes
Pundo de quiebre

{ Apice cénico verficales

} Menos érﬁ. N

Cortes

i s

AREA CAPI
CORTE CON FILO CURVO
vaivén

a0

FORMAS IRREGULARES del
aji necesitan sujecién

Desmembaamianto intuitivo
e ono

C af
mnm, la extraccion manual

no solo depende de la 1201,
si también de las
ticas fenotipicas del ajf.

Separacion

Rodillos



Molino muwor de aji para plantas industriales de merkén

ICinta transportadora texturada
Rodillos en pendiente

Salida pedinculos

Molinilio

O™

Recepcién aji

@Recepc}én pedinculos

95.8 CMS
100

Cinta transportadora
Transporta aji de manera
continua

Rodillos en pendiente

Traslada pedinculos

Atrapa VOlUMenes de aji
Giro
@ Somete ol aji
g Por compresién
5 Movimiento

Atraey extrae




Texturas
Posicionan
Arrastran
cortan

Recibe

Producto triturado y
limpio
Entrega molido
{producto
particulado)

Molinos de cilindros
(semillas y trigo)

Despalitadores (rosa
mosqueta,cerezas)
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NEW NAME,
DIRECTION
FOR IMPORTER

The Culinary Collective's Zocalo
division is importing Latin American
products including this line of Chilean
products.

By ANNA WOLEE

NEW YORK—When Power-
Selles Imports exhibits at the
Summer Fancy Food Show here
this month the Spanish food im-
porter willunveil a new company
name and a new import division
representing Mexican and Latin
American products.

The Seattle-based food im-
porter will be known as the
Culinary Collective, which will
act as a logistics company for
several divisions, explained Betsy
Power, cofounder. Its newest
venture, Zocalo Gourmet, im-
ports products from Mexico and
Latin America.

“Zocalowillhave aboothat the
show where we will be showing
our first products from Mexico
and Chile,”said Power. ( Seerelated
story on page 40.)

Like many other importers
feeling the pinch of the weak
dollar, Power-Selles was looking
for ways to diversify its portfolio
and maximize margins.

Power had the idea of form-
ing the Culinary Collective for a
couple of years, she said. “With

Continued on page 42

ENDIUSTRY

For adults only: Bissinger’
unveils its ACE concept st

By ANNA WoLFE

ST. LOUIS—It’s part candy
counter, part martini lounge.
On June 1, Bissinger’s unveiled
Bissinger’s: A Chocolate Experi-
ence in the heart of the Central
West End here.

This 900-square-foot location
is unlike Bissinger’s other five
retail stores, most of which are
in malls, explained Bissinger’s
President Ken Kellerhals. “A
mall location doesn’t give you
the platform to do the things we
want to do”

Besides beingbeholden tomall
hours, serving adult beverages at

malls can be problematic. In addi-

tion to Bissing-
er’s chocolates,
ACE’s menu in-
cludes chocolate
desserts, wines
by the bottle
and the glass,
liqueurs, cof-
fees and coffee
drinks, tea and
chocolate milk,
all offered in the
lounge, which
has

“This is the

our chocolatiers other adult drinks.

for 20 bbb Chocolatiers including Bissing-
: ers and Chocolate Bar (See
page 12) are adding pairing
showplacewhere their creations with wine and

can showcase t
Kellerha
with the
lic’s love
1 chocolate
right for
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ingmore
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in the wc
than a y
with the
tion “in
of -St.. L
differen
Cot

Kitchen Resource introduces
German small electrics line to

BY KATIE GALLAGHER

SALT LAKE CITY—Kitchen
Resource here will begin distrib-
uting the Cloer small electrics
line to kitchenware retailers
in September.

Marking Cloer’s entry into
the United States and Canada,
Kitchen Resource became the
exclusive distributor of its Ger-
man-made, small electric line

in February. Kitchen Resource
will stock about 12 SKUs of the

unique and innov
and the areas we

Cloer line, which have
will include cof- Leav:
fee makers and Ot
toasters—a new prod
area for Kitchen * Resc
Resource, ac- we tO Ct
cordingto Owner breac
Gary Leavitt. Kitchen Resource imports 11 fee p

“We’re going  skus from Cloer's line of Ger-  Wate:
to focus on their ~ man-made, small electrics. €

Publix adds GreenWise locations,
launches Make-Ahead-Meal progi

BY KATIE GALLAGHER

LAKELAND, Fla.—Publix Su-
per Markets here is working on
several expansion efforts, includ-
ingadding two GreenWise Market
locations, new cooking schools
and launchineapilot Make-Ahead

three other loca
Raton, Vero Beac
respectively, Publi
GreenWise stores
Coral Springs, accc
Brous, spokesper:
The size of each G
is approximatelv
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La Fundacion para la Innovacion Agraria (FIA) v la Universidad Catolica de Temuco

anunciaron que en julio préximo se sfectuara ia primera exportacion de 360 kilos de
merken -merquen- "premium” a Estados Unidos

El envio es frulo del trabajo de 70 productores de lz 1X Region que, con el apoyo de

ambas instituciones, buscan formaiizar & incrementar ia comerdalizadon de este

i, W
tuuwnc E “"’l tradicional condimento mapuche.

5 El merquén se elabora con &l aji cacho de cabra molide, salade, ahumado y tostade. v
' es muy dificil de encontrar en ctras partes de! munde

kB embarcue se concretara &

"

bajo la marca "Merkén Chileangourmet”, mientras que

|
4

“ pinww “ merkén fue bautizado como "Kultrun Chilean
!

et | Y f un Chileangourmet”  Ambos ;:.\rv:sduz:t-bs seran
- lanzados oficialmente al mercado gourmet de Estados Unidos entre los dias 8y 10 de

Tcairuia BT o
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julio en la Feria Fancy Food Show, en Nueva York, donde la firma expondra en el
f-abellén chileno

Se espera que, a la venta a Estados Unidos, pronto se sumen paises en Europa y
Asia. Las proyeccicnes apuntan & lograr este afio exporiaciones cercanas a los
US$100.000

“El objetive es incrementar el valor agregado de un producto tradicional, gue mejorara
su calidad, rentabilidad y amphara sus mercados. jo que beneficiara directaments a
los productores mapuches”. destacé Rodngo Vega, director ejecutivo de ia FIA

a mayor escala

El envio al mercado norteamericanc es la culminacion de una inicistiva que se viene
desarrollando desde el 2005, aho en que comenzo un estudio de tactibilidad tecnica,
ecoiidmica y comercial, cuyos resultados permitieron poner en marcha un segundo
proyecto impulsade v financiado por FIA

zdoras en las

Este considera la instalacion, durante este afio. de seis plantas pro

s
Q
<
@

comunas de Chol Chol, Los Sauces, Purén, Lumaco, Temuco y Angol -1X Reg
e

durante el 2008 produciran en total cerca de 3 toneiadas. A ellas se agmgaré una

unidad 2 pifote que senvird de modele para mejorar el procese de

fabricacién a peguefia escala, y sentar las bases para desarroliar, en e mediano

dazo. una planta para el escalamiento industrial

La inversion total en las seis plantas bordeara los $30 millones, de los cuales cerca

50% =on financiados por FIA v &f resto por el Programa Araucania Tierra Viva,
organizacion que promueve la recuperacion ambiental v el desarrollo socio-productivo
en areas campesinas e indigenas de iz {X Region

diferente

Anualmente se itransan a nivel nacional 9.000 toneladas de aji. De ese total, la
variedad cacho de cabra se acerca a las 1.500 ton. de ias cuaies antre 3% y 6% son
destinadas a la elaboracion de merquén

Hoy la produccion es muy artesanal y presenta problemas técnicos, productives y
administrativos que impiden el acceso a un mayor mercado para los pequefios
productores mapuches. Cada familia tiene su propla manera de elaborar el merqguén,
es0 explica ta gran diversidad en el mercado.

La apuesta es revertir eso, estandarizando parametros de calidad que aseguren un
producto premium aiferenciado.

Gina Leonelil, de la UCT y directora dej proyecto, destaco el protagonismo que puede
alcanzar la Region de La Araucania =n materia de deshidratados de productos tipicos
de la cultura mapuche, como éste, lo gue puede tener un impacle econdémico
relevante en el terntonia

v Adiariannictral alfarant e semianloitalarti A NYTINADI O linn cec IYOANTAADIOT SONIN 1 N N7 NNTT
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Servicios de Fomento

Participacion
Lineas Estratégicas
Trabaje en INDAP

Sitios de Interss

¢Quién esti en linea?
Hay 48 invitados y 64 usuarios en
linea

inicic  SaladePrensa  Movsdades dei Sscior  PARTE EXPORTACION DE MERKEN buscar...
“PREMIUM” A ESTADOS UNIDOS

PARTE EXPORTAGION DE MERKEN “PREMIUM” A ESTADOS UNIDOS

Escrito por Claudia Mardones

Este afio se instalaran seis plantas procesadoras en la IX Region, lo que permitira
aumentar a 3 toneladas anuales la oferta exportable. Los primeros 360 kilos se
comercializaran en el mercado gourmet de ese pais.

2
La Fundacién para la Innovacién Agraria (FIA) y la Universidad =
Catolica de Temuco anunciaron que en julio préximo, se HNEren ;
efectuara la primera exportacion de 360 kilos de merkén b
“premium” a Estados Unidos. El envio es fruto del trabajo de ;
)

comercializacion de este tradicional condimento mapuche. El
merkén se elabora con el aji cacho de cabra molido, salado,
ahumado y tostado, y es muy dificil de encontrar en otras
partes del mundo.

70 productores de la IX Regi6n que, con el apoyo de ambas 1 7
instituciones, buscan formalizar e incrementar la : ﬂ £

El embarque se concretara a través de la empresa h

Chileangourmet que lo vender4 bajo la marca “Merkén Kultrun g 3
Chileangourmet”, mientras que el aceite aromatizado con - 5

merkén fue bautizado como “Kultrun Chileangourmet”. Ambos

productos seran lanzados oficialmente al mercado gourmet de ‘

Estados Unidos entre los dias 8 y 10 de julio en la Feria Fancy

Food Show, en Nueva York, donde la firma expondra en el

pabelién chileno. i @

Se espera que, a la venta a Estados Unidos, pronto se sumen

paises en Europa y Asia. Las proyecciones apuntan a lograr este afio exportaciones
cercanas a los US$ 100.000.

“El objetivo es incrementar el valor agregado de un producto tradicional, que mejorara su
calidad, rentabilidad y ampliara sus mercados de destino, lo que beneficiara directamente
a los productores mapuches”, destacé Rodrigo Vega, director ejecutivo de la FIA.

Produccion a mayor escala

El envio al mercado norteamericano es la culminacién de una iniciativa que se viene
desarrollando desde el 2005, afio en que comenzé un estudio de factibilidad técnica,
econémica y comercial, cuyos resultados permitieron poner en marcha un segundo
proyecto también impulsado y financiado por FIA.

Este contempla la instalacion, durante este afio, de seis plantas procesadoras en las
comunas de Cholchol, Los Sauces, Purén, Lumaco, Temuco y Angol —todas localizadas
en la IX Regién— que durante el 2008 produciran en total cerca de 3 toneladas. A ellas
se agregara una unidad de caracter piloto que servira de modelo para mejorar el proceso
de fabricacion a pequefia escala, y sentar las bases para desarrollar, en el mediano
plazo, una planta para el escalamiento industrial.

La inversion total en las seis plantas bordeara los $30 millones, de los cuales cerca del
50% son financiados por FIA y el resto por el Programa Araucania Tierra Viva,
organizacién que promueve la recuperacién ambiental y el desarrollo socio-productivo en
areas campesinas e indigenas de la IX Regién.

Calidad y diferenciacion

Segun datos de ODEPA, anualmente se transan a nivel nacional 9.000 toneladas de aji.
De ese total, la variedad cacho de cabra se acerca a las 1.500 toneladas, de las cuales
entre 3% y 6% son destinadas a la elaboracién de merkén. Hoy la produccion es muy
artesanal y presenta problemas técnicos, productivos y administrativos que impiden el
acceso a un mayor mercado para los pequefios productores mapuches. Cada familia
tiene su propia manera de elaborar el merkén, eso explica la gran diversidad que se

http://www.indap.gob.cl/index php?option=com content&task=view&id=1079&Itemid=... 27/08/2007
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encuentra en el mercado.

La apuesta es revertir estas condiciones, estandarizando parametros de calidad que
aseguren un producto premium diferenciado. Gina Leonelli, de la UCT y directora del
proyecto, destaco el protagonismo que puede alcanzar la Regién de la Araucania en
materia de deshidratados de productos tipicos de la cultura mapuche, como es el
merkén. Este puede tener un impacto econémico relevante en el territorio.

“Por hoy, estamos enfocados a desarrollar tecnologia con el “ecotipo” local de aji cacho
de cabra, propio de la agricultura mapuche con un color rojo intenso y alto sabor picante
que lo hacen un producto unico”, sefialé Leonelli.

ACERCA DE FIA

La Fundacién para la Innovacion Agraria (FIA), del Ministerio de Agricultura, es la
agencia sectorial de fomento a la innovacién y su objetivo es contribuir al incremento de
la competitividad de la agricultura nacional. Su actividad se centra en el fomento de los
procesos de innovacion y en actuar sobre el entorno y condiciones que los favorecen.
Todo ello a través de financiamiento de iniciativas, de la generacion de estrategias y la
transferencia de informacién y resultados de proyectos y programas innovadores.
www.fia.gob.cl

Modificado el ( Martes, 03 de Julio de 2007 )

[Volver]

RENDEDOR |
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Moticias | Parte exportacién de merkén a Estados Unidos ... Jweves, 28 de junid de 2007

lunes, 27 de agosto de 2007

iniciativa de FIA y UC Temuco:
Parte exportacion de merkén a Estados Unidos
Pos ciones Abieras
@gste afic se instalardn seis plantas procesadoras en ia IX Regidn, lo que permitird
aumentar a 3 toneladas anuales la oferta exportable. Los primeros 3860 kilos se
comercializarin en el mercado gourmet de ese pais.

Kultrun
la Fundacidn para la Innovacidon Agraria (FIA) y ia
Universidad Catdlica de Temuco anunciaron que en julio |
proximo, se efectuard la primera exportacion de 360 kilos
de merkeén "premium” a Estados Unidos.

o
W

El envio es fruto del trabajo de 70 productores de la IX
Regitn que, con el apoyo de ambas instituciones, buscan
formalizar e incrementar la comercializacion de este
fradicional condimento mapuche.

- i -
Encuests de 3
Servicios FIA B8 ﬂ>

£ merkén se elabora con el aji cacho de cabra molido, salado, ahumado y tostado, v &5

muy dificil de encontrar en otras partes del mundo.
Goblerno

“ / Transparente

£l embargue se concretard a través de la empresa Chileangourmet que o vendera bajo ia
marca "Merkén Chileangourmet”, mientras que el aceite aromatizado con merkén fue
bautizado como "Kuitrun Chileangourmet”. Ambos productos seran lanzados oficiaimente
al mercado gourmet de Estados Unidos entre los dias 8 y 10 de juilio en la Feria Fancy
Food Show, en Nueva York, donde la firma expondra en el pabelidén chileno.

Se espera que, a la venta a Estados Unidos, pronto se sumen paises en Europa y Asia. Las
proyecciones apuntan a lograr este afio exportaciones cercanas a los US$ 100.000.

“E| objetivo es incrementar el valor agregado de un producto tradicional, que mejorara su
calidad, rentabilidad vy ampliara sus mercados de destino, lo que beneficiara directamente
a los productores mapuches”, destacd Rodrigo Vega, director gjecutivo de la FIA,

Produccion a mayor escala

£l envio al mercado norteamericano es la cuiminacion de una inidativa que se viene
desarrollando desde el 2005, afio en gque comenzs un estudio de factibilidad técnica,
economica y comercial, cuyos resultades permitieron poner en marcha un segundo
proyecto también impuisado y financiado por FIA.

Este contempla la instalacion, durante este afio, de seis plantas procesadoras en las
comunas de Cholchol, Los Sauces, Purén, Lumaco, Temuco y Angol —todas localizadas en
la IX Regidn— que durante el 2008 producirdn en total cerca de 3 toneladas. A ellas se
agregara una unidad de cardcter piloto que servira de modelo para mejorar el proceso de
fabricacion a pequefia escala, y sentar las bases para desarrollar, en el mediano plazo,
una planta para el escalamiento industrial.

La inversion total en Jas seis plantas bordeard los $30 miliones, de {os cuales cerca del

http://www fia.cl/contenido.asp?id contenido=1290&id tipo=1 27/08/2007
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50% son financiados por FIA y el resto por e Programa Araucania Tierra Viva,
organizacion que promueve la recuperacion ambiental y e desarrolic socio-productivo en
areas campesinas e indigenas de ia IX Region.

Calidad y diferenciacién

Seglin datos de ODEPA, anualmente se transan a nivel nacional 9.000 toneladas de aji.
De ese total, {a variedad cacho de cabra se acerca a las 1.500 toneladas, de las cuales
entre 3% vy 5% son destinadas a la elaboracion de merkén.

Hoy la produccién es muy arissanal y presenta problemas técnicos, productives vy
administrativos gque impiden el acceso a un mayor mercade para los pequefics
productores mapuches. Cada familia Hene su propia manera de elaborar e merkén, eso
explica la gran diversidad que se encuentra en el mercado.

la apuesta es revertir estas condiciones, estandarizando parametros de calidad gue
aseguren un producto premium diferenciado.

Gina Leonelli, de fa UCT vy directora del proyecto, destacO el protagonismo que puede
aicanzar ia Region de la Araucania en materia de deshidratados de productos tipices de la
cultura mapuche, como es el merkén. Este puede tener un impacto econdmico relevante
en el territorio.

"Por hoy, estamos enfocados a desarrollar tecnologia con el "ecotipo” local de aji cacho
de cabra, propio de la agricultura mapuche con un color rojo intenso y alto sabor picante
que o hacen un producto tnico”, senaio Leonelii

Subir
R T T T T e
GOBIERNO DE CHILE - MINISTERIO DE AGRICULTURA
Fundacion para la Innovacion Agraria: Santizgo: Loreley 1582, La Reina - Talca: Seis Norte 770 — Temuco: Bilbao 931

http://www fia.cl/contenido.asp?id contenido=1290&id tipo=1 27/08/2007
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v 360 kilos de Merkén a Estados Umdos B vone
i3 Fundacion para ia innovadién Agraria {FA) y ia Universidad Catélica de Temuco ¥ Envie
anunciaron que en julio préxime, se efectuara la primera exportacion de 360 kilos de & impri
merkén “premium” a Estados Unides. B Aum:
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{a Fundacion para 1a innovacion Agrania {FIA) v la Universidad Catolica de Temuco
anunciaron que en julio proximo, se efectuara la primera exportacion de 360 kilos de  * Aruadl
merkén "premium” a Estadoes Unidos. pNavia re
El envio as fruto del trabajo de 70 productores de la Regidn de La Araucania que, con Valdm?
€] apoyp de ambas instituciones, buscan formalizar ¢ incrementsr ia comercializacion gu_sf‘ .
{iSiS er
de este fradicional condimentc mapuche.
Morales
CARACTERISTICAS Perg
1 merkén se elabora con el aji cache de cabre molido, salado, shumade y tosiado, v Dia rojo
es muy difici de enconirar en ofras partes del mundo. Defiends
£l embargue se maternalizara a fraves de ia empresa Chilean Gourmet que 1o vendera
bajo ia marca "Merkén Chilean Gourmet’, mientras gue el acsile aromatizado oon
merkén fue bautizado como "Kultrun Chileangourme!’. Ambos productos seran
lanzados cficiaimente al mercado gourmet de Estados Unidos entre los dias By 10 de
julic en la Feria Fancy Food Show, en Nueva York, donde 13 firma axpondra en el
CONDMICOS pabelitn chileno.
CLAS CADOS ERY =V 7
Bl nareg AReIrat
Se espera ademas gue, a la venla a Estados Unidos, pronto se sumen paises en
Europa y Asia. Las proyecciones apuntan 2 lograr este afio exportaciones cercanas a
los USS 100.000.
"Ei objetivo es incrementar el valor agregado de un producto tradicional, que mejorara
' éSomoé - ——— | su calidad, reniabiidad y ampliara sus mercados de desling, o que bensficiarg
para beber los directamente a los productores mapuches”, destact Rodrigo Vega, director gjecutivo
chilenos? de la FlIA
El envio al mercado norteamericano es ia culminacion de una iniciativa que se viens
desarroiiando desde e 2005, afic en gue comenzé un estudio de factibilidad téonica,
econdmica y comercial, cuyos resuliados permitieron poner en marcha un segundo
proyacto también impuisado y financiado por FIA
Por qitimo, se indicd gue anualmente se transan a nival nacional S.000 toneladas de
http://www.australtemuco.cl/prontus4 noticias/site/artic/20070630/pags/2007063006341... 27/08/2007
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2§ De sse inisl, ia vanadad cacho de cabra se acerca a {as 1 500 foneladas, de las
cuales enire 3% v 8% son desiinadas 2 la elaboracion de nusastro iradicional merken

PLANTAS

Para exporiar merkén 3 Estados Unidos, se conlempia ia instaiacién, durante sste
afic, de seis plantas procesadoras en ias comunas de Chol Chol, Los Bauces, Purén,
Lumaco, Temuco y Angol, que durante =i 2008 produciran en iolal cerca de 3
ioneladas. A slias se agregard una unided de caracter piloto gue sewvird de moedsio
para mejorar 8! proceso de fabricacion a peaguefa escala, y senier ias bases para
desarroliar, en & mediano plazo, una plania para of escalamisnto industrial

La inversion tolal en ias seis planitas bordeard los $30 millones, de ios cusles cerca
del 50% son fnanciades por FIA v 2 resto por el Programa Araucania Tierra Viva,
organizacion qQue promueve j@ tecuperscidn ambiental v el desarrollo socic-
productivo.

£{ envio al mercadoe norteamericans es s culminacién de una iniciativa gue se viene
desarroliando desde e 2005, afio en gue comenzo un sstudio de factibilidad t&cnica,
SCONOMECE ¥ Comercal

Arriba | Volver
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Categoria “premium”

Aceite de oliva

Merquén a EE.UU.

a Fundacién para la

Innovacién ~ Agraria

(FIA) y la Universidad

Catélica de Temuco anun-

ciaron que en julio préximo

-se efectuard la primera

exportacion de 360 kllos de

\ merken -merquén- ‘“pre-
mium” a Estados Unidos.

El envio es fruto del tra-
bajo de 70 productores de
la IX Regién que, con el
apoyo de ambas institucio-
nes, buscan formalizar e
incrementar la comerciali-
zacion de este tradicional
condimento mapuche.

El merquén se elabora
con el aji cacho de cabra

molido, salado, ahumado y
t , Yy es muy dificil de
encontrar en otras partes

del mundo.

El embarque se concre-
tard a través de la empre-
sa Chileangourmet que lo
venderd bajo la marca
“Merkén Chileangourmet”,
mientras que el aceite aro-
matizado con merkén fue
bautizado como “Kultrun
Chileangourmet”. Ambos
productos seran lanzados
oficialmente al mercado
gourmet de Estados
Unidos entre los dias 8 y
10 de julio en la Feria
Fancy Food Show, en
Nueva York, donde la firma
expondrd en el pabellén
chileno.

Se espera que, a la
venta a Estados Unidos,
pronto se sumen paises
en Europa y Asia. Las pro-
yecciones apuntan a lograr
es, fio exportaciones
ce@as a los
US$100.000.

“El objetivo es incremen-
tar el valor agregado de un
producto tradicional, que
mejorard su calidad, renta-
bilidad y ampliara sus mer-
cados, lo que beneficiara
directamente a los produc-
tores mapuches”, destacé
Rodrigo Vega, director eje-
cutivo de la FIA.

A MAYOR ESCALA

El envio al mercado nor-
teamericano es la culmina-
cion de una iniciativa que
se viene desarrollando
desde el 2005, afio en que
comenzé un estudio de
factibilidad técnica, econé-
mica y comercial, cuyos
resultados  permitieron
poner en. marcha un
segundo proyecto impulsa-

do y financiado por FIA.

Este considera la insta-
lacién, durante este afio,
de seis plantas procesado- ¢
ras en las comunas de
Chol Chol, Los Sauces,
Purén, Lumaco, Temuco y
Angol -IX Regién- que
durante el 2008 produciran
en total cerca de 3 tonela-
das. A ellas se agregara !
una unidad de cardcter
piloto que servird de
modelo para mejorar el
proceso de fabricacion a
pequefia escala, y sentar
las bases para desarrollar,
en.el mediano plazo, una
planta para el escalamien-
to industrial.

La inversion total en las
seis plantas bordeara los
$30 millones, de los cua-
les cerca del 50% son
financiados por FIA y el
resto por el Programa
Araucania Tierra Viva,
organizacion que promue-
ve la recuperacion
ambiental y el desarrollo
socio-productivo en dreas
campesinas e indigenas
de la IX Regién.

DIFERENTE

Anualmente se transan a
nivel nacional 9.000 tone-
ladas de aji. De ese total,
la variedad cacho de cabra
se acerca a las 1.500 ton.
de las cuales entre 3% y
6% son destinadas a la
elaboracién de merquén.

Hoy la produccion es
muy artesanal y presenta
problemas técnicos, pro-
ductivos y administrativos
que impiden el acceso a
un mayor mercado para
los pequefos productores
mapuches. Cada familia
tiene su propia manera de
elaborar el merquén, eso
explica la gran diversidad
en el mercado.

La apuesta es revertir

eso, estandarizando para-
metros de calidad que
aseguren un producto pre-
mium diferenciado.

Gina Leonelli, de la UCT
y directora del proyecto,
destacd el protagonismo
que puede alcanzar la
Region de La Araucania
en materia de deshidrata-
dos de productos tipicos
de la cultura mapuche,
como éste, lo que puede
tener un impacto econémi-
co relevante en el territo-
rio.

Kultrun

Ourve Ois w1TH MERRIN

\i}v, con merquén
(merken), un
producto de
categoria gour-
met.

G2
P

i@ Este ano
se instalardn
6 plantas pro-
cesadoras lo
que permitird
" aumentar a 3
| toneladas
 anuales la

eive OtL WITH MERKEN

merKen

MaPUCHE SPICE

R

Otra version del aj
merquén, mencio-
nando sus caracte-
risticas.

iméntela con Suralim

SURALIM. Alimentos especializados
que satisfacen con la mayor calidad
todos los requerimientos nutricionales
de crecimiento y produccion de

su ganado lechero.

“Porque con mejores productos
se consiguen mejores resultados,
prefiera Suralim para sus vacas lecheras

www.suralim.cl
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La Fundacién para la Innovacion
Agraria (FIA) y la Universidad Catdlica
de Temuco anunciaron que en julio se
efectud la primera exportacién de 360

<ultrun

OLIvE Q1L WITH MERKEN
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merken

MapucHe spice

DR1ED, SMOXED, SALTED, CROUND

kilos de merkén “premium” a Estados
Unidos.

El envio es fruto del trabajo de 70
productores de la IX Region que,
con el apoyo de ambas instituciones,
buscan formalizar e incrementar la
comercializacion de este tradicional
condimento mapuche. El merkén se
elabora con el aji cacho de cabra
molido, salado, ahumado y tostado,
y es muy dificil de encontrar en otras
partes del mundo.

El embarque se concreto a través

de la empresa Chileangourmet que
lo venderd bajo la marca “Merkén
Chileangourmet”, mientras que el
aceite aromatizado con merkén fue
.bautizado como “Kultrun
Chileangourmet”. Ambos productos
fueron lanzados oficialmente al mer-
cado gourmet de Estados Unidos
entre los dias 8 y 10 de julio en la
Feria Fancy Food Show, en Nueva
York, donde la firma expuso en el
pabelldn chileno.

Se espera que, a la venta a
Estados Unidos, pronto se sumen
paises en Europa y Asia. Las pro-
yecciones apuntan a lograr este afio
exportaciones cercanas a los US$
100.000.

“El objetivo es incrementar el valor
agregado de un producto tradicional,
que mejorara su calidad, rentabilidad
y ampliara sus mercados de destino,

lo que beneficiara directamente a los
productores  mapuches”,  destacd
Rodrigo Vega, director ejecutivo de la
FIA.

PRODUCCION A MAYOR ESCALA

El envio al mercado norteamericano
es la culminacién de una iniciativa que
se viene desarrollando desde el 2005,
afio en que comenz6 un estudio de fac-
tibilidad técnica, econdémica y comercial,
cuyos resultados permitieron poner en
marcha un segundo proyecto también
impulsado y financiado por FIA.

Este contempla la instalacion, duran-
te este afo, de seis plantas procesado-
ras en las comunas de Cholchol, Los
Sauces, Purén, Lumaco, Temuco y
Angol -todas localizadas en la IX
Region- que durante el 2008 produciran
en total cerca de 3 toneladas. A ellas se
agregara una unidad de carécter piloto
que servira de modelo para mejorar el
proceso de fabricacion a pequena esca-
la, y sentar las bases para desarrollar,
en el mediano plazo, una planta para el
escalamiento industrial,

La inversion total en las seis plantas
bordeara los $30 millonés, de los cuales

... cerca del 50% son financiados por FIA y.

el resto por el Programa Araucania
Tierra Viva, organizacion que promueve
la recuperacion ambiental y el desarro-
llo socio-productivo en &reas campesi-
nas e indigenas de la IX Region.

CALIDADY DIFERENCIACION

Segun datos de ODEPA, anualmente
se transan a nivel nacional 9.000 tone-
ladas de aji. De ese total, la variedad
cacho de cabra se acerca a las 1.500
toneladas, de las cuales entre 3% y 6%
son destinadas a la elaboracion de
merkén.

Hoy la produccion es muy artesanal y
presenta problemas técnicos, producti-
vos y administrativos que impiden el
acceso a un mayor mercado para los
pequenos  pro-

revertir estas condiciones, estandari-
zando pardmetros de calidad que ase-
guren un producto premium diferencia-
do.

Gina Leonelli, docente de la UCT y
directora del proyecto, destac el prota-
gonismo que puede alcanzar la Region
de La Araucania en materia de deshi-
dratados de productos tipicos de la cul-
tura mapuche, como es el merkén, lo
que puede tener un impacto econémico
relevante en el territorio.

“Por hoy, estamos enfocados a desa-
rrollar tecnologia con el “ecotipo” local
de aji cacho de cabra, propio de la agri-
cultura mapuche con un color rojo inten-
S0y alto sabor picante que lo hacen un
producto Unico”, sehalé Leonelli.

ductores mapu-
ches. Cada fami-
lia tiene su pro-
pia manera de
elaborar el
merken, eso
explica la gran
diversidad que
se encuentra en
el mercado.

La apuesta es
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Tierra Viva apoya produccion de merken para exportar

La Fundacién para la Innovacion
Agraria (FIA) y la Universidad Catdlica
de Temuco anunciaron que en julio se
efectud la primera exportacion de 360

Kultrun

Orve Q1L WITH MERKEN

DippinG OuLive OIL WiTH MERKEN

merken

MAPUCHE sPICE

DRIED, SMOXED, SALTED, GROUN
= el

kilos de merkén “premium” a Estados
Unidos.

El envio es fruto del trabajo de 70
productores de la IX Regién que,
con el apoyo de ambas instituciones,
buscan formalizar e incrementar la
comercializacion de este tradicional
condimento mapuche. El merkén se
elabora con el aji cacho de cabra
molido, salado, ahumado y tostado,
y es muy dificil de encontrar en otras
partes del mundo.

El embarque se concretd a través
de la empresa Chileangourmet que
lo venderd bajo la marca “Merkén
Chileangourmet”, mientras que el
aceite aromatizado con merkén fue
.bautizado como “Kultrun
Chileangourmet”. Ambos productos
fueron lanzados oficialmente al mer-
cado gourmet de Estados Unidos
entre los dias 8 y 10 de julio en la
Feria Fancy Food Show, en Nueva
York, donde la firma expuso en el
& pabelldn chileno.

Se espera que, a la venta a
. Estados Unidos, pronto se sumen
paises en Europa y Asia. Las pro-

yecciones apuntan a lograr este afio
| exportaciones cercanas a los US$
100.000.

« “Elobjetivo es incrementar el valor

agregado de un producto tradicional,
que mejorara su calidad, rentabilidad
y ampliard sus mercados de destino,

instalardn seis plantas procesadoras de merken (aji mapuche) par:
nas de Cholchol, Los Sauces, Purén, Lumaco, Temuco y Angol. L

inversion total en las sefs plantas bordeara fos- $30 millones; fmanc:ados por FIA y por ef

Programa Araucania Tietra Viva

lo que beneficiard directamente a los
productores  mapuches”, destacé
Rodrigo Vega, director ejecutivo de la
FIA.

PRODUCCION A MAYOR ESCALA

El envio al mercado norteamericano
es la culminacién de una iniciativa que
se viene desarrollando desde el 2005,
afio en que comenzd un estudio de fac-
tibilidad técnica, econdmica y comercial,
cuyos resultados permitieron poner en
marcha un segundo proyecto también
impulsado y financiado por FIA.

Este contempla la instalacién, duran-
te este afio, de seis plantas procesado-
ras en las comunas de Cholchol, Los
Sauces, Purén, Lumaco, Temuco y
Angol -todas localizadas en la IX
Region- que durante el 2008 produciran
en total cerca de 3 toneladas. A ellas se
agregara una unidad de caracter piloto
que servird de modelo para mejorar el
proceso de fabricacion a pequefia esca-
la, y sentar las bases para desarrollar,
en el mediano plazo, una planta para el
escalamiento industrial.

La inversion total en las seis plantas
bordeara los $30 millonés, de los cuales

.. cerca del 50% son financiados por FIAy

el resto por el Programa Araucania
Tierra Viva, organizacién que promueve
la recuperacién ambiental y el desarro-
llo socio-productivo en dreas campesi-
nas e indigenas de la IX Region.

CALIDADYY DIFERENCIACION

Segun datos de ODEPA; anualmente
se transan a nivel nacional 9.000 tone-
ladas de aji. De ese total, la variedad
cacho de cabra se acerca a las 1.500
toneladas, de las cuales entre 3% y 6%
son destinadas a la elaboracion de
merkén.

Hoy la produccién es muy artesanal y
presenta problemas técnicos, producti-
vos y administrativos que impiden el
acceso a un mayor mercado para los
pequefos pro-
ductores mapu-
ches. Cada fami-
lia tiene su pro-
pia manera de
elaborar el
merkén,  es
explica la gran
diversidad que
se encuentra en
el mercado.

La apuesta es

revertir estas condiciones, estandari-
zando parametros de calidad que ase-
guren un producto premium diferencia-
do.

Gina Leonelli, docente de la UCT y
directora del proyecto, destacd el prota-
gonismo que puede alcanzar la Regién
de La Araucania en materia de deshi-
dratados de productos tipicos de la cul-
tura mapuche, como es el merkén, lo
que puede tener un impacto econémico
relevante en el territorio.

“Por hoy, estamos enfocados a desa-
rrollar tecnologia con el “ecotipo” local
de aji cacho de cabra, propio de la agri-
cultura mapuche con un color rojo inten-
S0y alto sabor picante que lo hacen un
producto Unico”, sefialé Leonelli.
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Gina Leonelli C,

Docente/Investigadaor
Directora Proyecto

¢ Porqué FIA apoyo esta iniciativa?

En el marco de un objetivo estratégico
‘promover la diversificacion y el aumento de
valor agregadc de un producto tradicional
que vera aumentada su calidad y
rentabilidad, lo que beneficiara directamente
a los productores mapuches”




A partir

Y g
moltecule i

nta y sigue intentando modificar |
a intencion es fabricar un analogo.

& p roducto original que aporta el aji.

na *a"ﬂbé{-zf‘ aumen ts a p oé GC‘Q§"§ de la

El gji también produce descarga de endorfinas, como defensa ante un episodio doloroso.

Estas sustancias ademas de sus diversos efectos analgésicos y de tolerancia al dolor provocan
efectos euforizantes v sot antes. De alll que la hipdiesis es que las endorfinas son las que
acarrean el f}iac,m de comer ajff y son el punto de partida de las investigaciones que buscan
formulas para prevenir el dolor
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Incorporacion
del producto
en el mercado.

Objetivos:
“implementar sistemas
infegrados de gestion
de calidad
“Estrategios de
marketing, plan de
negocios

+Estudio de mercado
internacional

Layout
Frologoio F

Variabilidad del merkénf@é

La estandarizacién de

los protocolos det
producto bajo
incorporacion de
normas de calidad.

Lc heterogeneidad
del merkén ofertado

en mercado regional.

«El comercio informal

Objetivo
Implementar protocolos
de manejo agrondémico
del cultivo y de
produccion de semilla
bajo norma ISTA

érminos de color y textura.

La falta de
proiocolos de
produccion de

materia prima.

Objetivo

Conformar unidades
productivas de
Merkén en distintas
comunas de la
Region
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De la cayana al tostador
semi-industrial, para el
“desarrollo de la agricultura
familiar campesina

Region de La Araucania

Inicio: Agosto 2007
Termino: Mayo 2008
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con norma ISTA Incluir a productores Produccion de ton Unidades productivas
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Esto se logra:
*Homogeneidad del producto

*Inocuidad del proceso

~caracteristicas organolépticas definidas para
el mereado vourn

Todo esto se wwaritizes Controlando la linea de
produccion completa,

t

Merkén de Calidad
Premium

(Exportacion)

5 (sensoriales)

Aceite de Oliva
aromatizade con
Merkén.

<———— Ahumado, tostado, textura fina, color intenso
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D

(Exportacion)
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al Merkén al Merkén




La productores mapuches de
la Regién de La Araucania se
pueden abrir al mundo a
través del Merkén

alimentos

PRSP l

Planta de aji
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