REALIZACION DE EVENTOS DE
INNOVACION

INFORME TECNICO FINAL

2017

[ (2 [o] v
ASHO
)



=

. Cédigo propuesta:

|EVR-2017-0664

. Nombre del evento:

AGRICULTURA FAMILIAR CAMPESINA

EL DESAFIO DE LA AGRICULTURA AGROECOLOGICA DE BERRIES EN LA

. Entidad postulante:

Nombre: UNIVERSIDAD DE LA FRONTERA

RUT:

Entidad asociada:

Nombre: NO APLICA

RUT: NO APLICA

Coordinador del evento:

Nombre completo: Cristian Jorge Merifio Gergichevich

Cargo en la entidad postulante: Docente e Investigador

Tipo de evento (marque con una x):
Seminario X

Congreso

Simposio

Feria Tecnoldgica

Lugar y ubicacién de realizaciéon del evento:

Lugar Universidad de La Frontera
Direccién Avenida Francisco Salazar 01145
Comuna Temuco

Provincia Cautin
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Area o sector donde se enmarcé el evento (marque con una x):

Agricola X

Pecuario

Forestal

Dulceacuicola

Gestion

Alimentos

Otros

Fecha de inicio y término del evento:

Fecha inicio: 24 de noviembre 2017 Fecha término: |24 de noviembre 2017

10.Costos totales del evento:

$ %

Costo total

Aporte FIA

Aporte Contraparte

11. Indique si el evento cumpli6 con los objetivos planteados inicialmente.

Fundamente.

El objetivo general para este evento de innovacién fue capacitar a profesionales vinculados a programas
de desarrollo rural en la produccién agroecoldgica de berries en pequefia agricultura familiar. Esto se
desarrollé a través del desarrollo de tres objetivos especificos:

(i) Capacitar a profesionales ligados a programas de desarrollo rural de berries en expansién como
maqui, murtilla, arandano y vides en La Araucania,

(i) Analizar procesos de certificacion y experiencia conducentes a una produccién agroecolégica de
berries en pequefia agricultura.

(iiiy Conocer estrategias de comercializaciéon en la produccién agroecologica de berries en la pequefia
agricultura.

Estos objetivos se pudieron desarrollar debido a la participacion en el seminario de connotados
agricultores y extensionistas de la regiéon en el rubro de los berries, volviendo al seminario en una
plataforma de capacitacion y vinculacion, donde los asistentes experimentaron un entrenamiento técnico
de 8 horas, en temas como establecimientos agroecolégicos en berries, comercializacion de productos
organicos, proceso de certificacion y manejo de berries organicos, uso de bio-estimulantes en agricultura
organica, maqui: desafios de un super fruto, vides en La Araucania, y establecimiento de murtilla en el
sur de chile.

Con relacion a la percepcién del evento por parte de los asistentes mediante la encuesta de satisfaccion
del evento se puede apreciar que la mayor parte de los asistentes quedo altamente conforme, como se
puede apreciar en la Fig. 1 y con ganas de que se vuelva a repetir con otros temas prioritarios para la
Regién de La Araucania.
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Se ha conseguido el objetivo de la Los expositores (a) fueron receptivos

evento frente a consultas de los
participantes:
Nivel de conocimientos adquiridos Los contenidos de las presentaciones
fueron adecuados en relacién al
objetivo propuesto:
Aplicacién de estos conocimientos a El material entregado fue suficiente:
su que hacer
Estoy satisfecho (a) con la realizacién El lugar de realizacién del evento es
de este evento adecuado

Los expositores (as) fueron clarosen lluminacién, climatizacién, etc.

los contenidos de las presentaciones:

Fig. 1 Resultados encuesta de satisfaccion evento de innovacién. Donde
la valoracién es de 1 a 5 en cada uno de los aspectos referentes al
encuentro, teniendo en cuenta que la puntuacién mis negativaes 1y la
mas positiva es 5.
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12. Detalle los expositores del evento. Indique si existieron diferencias respecto a lo

programado y las razones.

Conocimientos o
Bombee v aneliidos RUT o N° Nacionalida | Entidad donde Profesion y competencias
e Pasaporte d trabaja especializacion eneltemaa
exponer.
Agricultor huerto
arandano : Especialista y
Sr. Carlos Klein Chilena organico “Huerto D';: II%gnan:gO productor de
Familiar Carlos g berries organicos
Klein Koch”
Especialista en
! " ’ Ingeniero comercializacion
Sr. Miguel Lopez Chilena SycAgro Ltda. Agrénomo de productos
organicos
Especialista en
S Anfonlo Gaete Chilena Sogledad La Inggnlero cert.lflcamon y
Raices Ltda. Agronomo manejo de berries
organicos
Especialista en
i ; g Ingeniero agro-insumos de la
Sr. Daniel Figueroa Chilena Chemie S.A. Agrénomo agricultura
organica
. Procesos ; sl
Srta. Ayill ; . Ingeniero Especialista en
Hueichapan Chilena Naturaéez Vilkun Agrénomo maqui
Sra. Oriana Soto Chilena Vifa Aquitania Inggmero Esp ec1_allsta -
Agronomo vides
: ’ Msc. Ingeniero Especialista en
7| Sra. Ivette Seguel Chilena INIA, Carillanca Agrénomo mrtilla

13. Indique el namero y caracteristicas de los asistentes al evento (Adjuntar listados

de participacién y/o asistentes, en caso que corresponda, Anexo 1).

Los asistentes y participantes al evento fueron 43 personas en total, las cuales integraron un grupo
multidisciplinario de profesionales (Ing. Agrénomos, Ing. Eje. Agricola, e Ing. Forestales), Técnicos
(Técnicos Agricolas y Agropecuarios), productores de berries, estudiantes de relacionados a las ciencias
agrarias, docentes, e investigadores universitarios, todos ellos vinculados a la produccién de berries en
la region de La Araucania. Los investigadores y docentes trabajan en las dos casas de estudios
superiores mas grandes de la Regién de La Araucania, realizando investigacion y extensiéon en temas
relacionados con la produccién y utilizacién de los berries. En el caso de los estudiantes, ellos son
alumnos de ultimo afo de carreras vinculados a las ciencias agrarias y futuros profesionales. Los
profesiones y técnicos, ellos trabajan en sectores rurales asesorando y apoyando con sus conocimientos
y experiencias al desarrollo agronémico sustentable de la regién, potenciando las iniciativas de
emprendimiento con diversidad étnica — cultural y fortaleciendo la cooperacion publico — privado. Por lo
tanto, la capacitacion y el perfeccionamiento en produccidén de berries organicos en expansion de la
Regién de La Araucania mejora los estandares de vida de los sectores rurales de la comuna.

Informe Técnico Final Realizaciéon de Eventos de Innovacion
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14. Seiiale si existieron diferencias respecto al programa inicial del evento y las
razones.

Las modificaciones del evento fueron en relacién a expositores y modificaciones presupuestarias.
Expositores que FIA aprobd su incorporaron para el seminario.

1. Oriana Soto, Ingeniero Agronomo, de Vifia Aquitania (Regién de La Araucania), fue invitada como
expositora para presentar el tema: “Vides en la Araucania.

2. Daniel Figueroa, Ingeniero Agrénomo, Agente Zonal para Chemie S.A. El Sr. Figueroa en la charla:
“Uso de Bioestimulantes en Agricultura Organica”.

3. Antonio Gaete, Sociedad La Raices Ltda., en el tema: Proceso de certificacion y manejo de berries
organicos”, v,

4. Miguel Lopez, Consultor de SycAgro Ltda., en el tema: “Comercializacion de productos organicos”.

Las razones por los cuales se incorporaron estos expositores se deben a que por motivos de fuerza
mayor (post natal, salud, y motivos personales) no podian estar presentes para el seminario Dr.
Alejandra Ribera, Ing Agro. y Elizabeth Carihuentro, Ing. Agricola.

Modificaciones presupuestarias
En relacion a los montos pedidos para la realizacion del evento de innovacion a FIA (monto asignado

5.431.700), estos no se ocuparon en su totalidad, por lo cual la diferencia sera reintegrada al FIA una
vez liberado los fondos por parte de FIA.

16. Describa y adjunte el material de apoyo y presentaciones entregados en el
evento (Adjunte el material entregado en el anexo 2 y las presentaciones en anexo 3).

Describa el material de apoyo

Como material de apoyo a los participantes se les entrego un bolso, el cual contenia un lapiz, un
pendrive con las presentaciones de las charlas y una carpeta de apuntes con el programa y la encuesta
de satisfaccién en su interior.

Describa presentaciones

Carlos Klein Koch: “Establecimiento agroecologico de berries”

Se ofrecié una perspectiva de la agricultura organic en la regién y como éste se
proyecta a través de un balance ecoldgico, social-cultural y econémico.

Informe Técnico Final Realizacién de Eventos de Innovacion
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Miguel Lépez: “Comercializacion de productos organicos”.
En su charla el Sr. Lopez presentd los principales aspectos involucrados en la
comercializacién de este tipo de productos cuyo origen es la agricultura familiar
campesina. A través, del estudio de casos y explicando un modelo de comercializacion
CANVAS, la charla despej6 dudas de los operadores de la UDEL para implementarlas
en sus usuarios de programas de desarrollo territorial indigena.

Antonio Gaete: “Proceso de Certificacion y Manejo de Berries organicos”.

La agricultura organica, ecoldégica o biolégica, es un sistema integral de produccion
silvoagropecuaria basado en practicas de manejo ecoldgicas, cuyo objetivo principal es
alcanzar una productividad sostenida sobre la base de la conservacidn y/o
recuperacion de los recursos naturales. Esta definicion se encuentra en la Norma
Técnica Chilena de Produccién Organica de la Ley 20.089 que crea el Sistema
Nacional de Agricultura Organica.

Daniel Figueroa: “Uso de Bioestimulantes en Agricultura Organica”.

Un bioestimulante es una sustancia o mezcla de ellas 0 un microorganismo disefiado
para ser aplicado solo 0 en mezcla sobre plantas de cultivo, semillas o raices
(rizésfera) con el objetivo de estimular procesos bioldgicos y, por tanto, mejorar la
disponibilidad de nutrientes y optimizar su absorcidn; incrementar la tolerancia a
estreses abidticos; o los aspectos de calidad de cosecha.

Ayill Hueichapan: “Maqui, desafios de un superfruto”.

El Maqui (Aristotelia chilensis) es una especie Nativa. Planta dioica, con arboles
machos y hembras. Existen unas 170 mil hectareas silvestres de maqui, desde el valle
del Limari a Aysén. Actualmente representa una muy buena alternativa para producir
fruta en agricultura familiar campesina y no solo ser recolectada durante la temporada.
Es una especie que se ha domesticado para su establecimiento mas comercial, sin
embargo, aun existen dudas de cédmo establecerla y cuales son sus requerimientos
agronomicos.

Oriana Soto: “Vides en La Arucania”.

A partir de 1993 comienza una ampliaciéon de la frontera vitivinicola chilena y una
recuperacion cultural por medio del cultivo de la vid y de la produccién de vinos de alta
calidad en La Araucania. La interaccion suelo - clima - cepaje, hace muy dificil el
descubrimiento de un Terroir. Conocido un buen vino es facil constatar la existencia de
un gran Terroir viticola, y se puede explicar también por qué es tan bueno. Por el
contrario, es mucho mas dificil adivinar o determinar las aptitudes de un Terroir que no
tiene un pasado viticola. En este sentido la calidad y oportunidad de producir vino por
pequefos agricultores es factible, siempre y cuando puedan agruparse y trabajar en
colaboracion con organismos publicos que los asesoren, como pueden ser las UDEL
pertenecientes a los municipios.

Ivette Seguel: Investigacion y desarrollo de la murtilla (Ugni molinae Turcz) 1996 -
2017

La transformacion de este fruto silvestre, en un berry ampliamente cultivado vy
consumido; con base cientifica y tecnolégica desarrollada en chile y por chilenos, ha
sido el objetivo durante estos 20 afios. Este fruto presenta grandes atributos

Informe Técnico Final Realizacién de Eventos de Innovacion
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antioxidantes, anticancerigenos, contra la diabetes, etc. Que lo hacen muy apetecido,
ademas es muy adecuado para establecimientos a pequefia escala familiar campesina.

16. Concluya los resultados del evento y c6mo éste aporté a generar y/o difundir
nuevos conocimientos y experiencias en el sector.

Los principales resultados del evento de innovacién fueron:

(i) La actualizacién de los conocimientos de profesionales y técnicos de programas de desarrollo rural
de las comunas de Padre Las Casas y Lautaro, ademés de estudiantes vinculados a las ciencias
agrarias de la dos mas grandes casas de estudios de la regiéon de La Araucania (Universidad de La
Frontera y Universidad Catdlica de Temuco), los cuales seran un vector de los conocimientos
adquiridos sobre la produccion agroecolégica de berries para la agricultura familiar campesina.

(ii) La capacitacion en temas de agricultura organica en produccién de berrie facilitara la incorporacion
de sistemas productivos agroecolégicos y el desarrollo de estrategias de comercializacién de sus
productos a las familias usuarias del UDEL de las comunas de Padre Las Casas y Lautaro, las
cuales son pertenecientes a comunidades indigenas y se dedican multiples rubros de la agricultura
familiar campesina, incluyendo los berries.

(iii) La generacion de redes de contactos vinculadas a la agricultura organica, la agricultura familiar
campesina y el mundo de la ciencia a través de la Universidad de La Frontera, permitiendo
establecer futuros trabajos colaborativos que beneficien a los usuarios de las unidades de
desarrollo local.

Informe Técnico Final Realizacién de Eventos de Innovacién
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LISTADO DE ANEXOS

ANEXO 1: Listados de asistencia y/o participacion
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ANEXO 2: Material entregado en el evento.

source Nucle
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ANEXO 3: Presentaciones de los expositores del evento (formato digital).



Establecimiento
agroecologico de berries

CARLOS KLEIN KOCH
DR. ING.AGRONOMO

UFRO, 24 DE NOVIEMBRE 2017



Medio ambiente sano, suelos,
biodiversidad, agua, capacidades...

Variaciones.....

Superficie
organica en Chile

Ao 2017:

1 10000 ha

Ao 201 I:

175760

ha

Fuente: ODEPA & SAG,
otros

Fuente : FIBL & IFOAM,
2011

BALANCE

*ECOLOGICO (...SUELO)
+SOCIO-CULTURAL
+ECONOMICO

Produccién organica de arandanos
y otros berries

Figura: Superficie organica certificada con frutales menores
Temporada 2010 - 2011 (Total nacional 3,057 ha)

2000 1661
uan

2 1500

2

£ 100

5

H

T 50 145 3 ) 2
A = e =

Varios

Arandeno Frambuess Mo Frotia  Gramla

Fuente: Odepe con Informeddn del SAG, 2012

Ensayo comparativo entre
produccion convencional,
organica y biodinamica

* Resultado de 21 afios de estudios (FIBL; Suiza):

« Rendimientos fueron en promedio 20% mas
bajos en produccion organica

* Input de fertilizantes se redujo en un 34%

¢ Input de energia se redujo en un 53%

* Input de pesticidas se redujo en un 97%

Transicion Organico Total (ha)
Coquimbe 11 I— 4 ICoquimbo 14
alparaiso 34
alparasa 58
RV 5
lo"Higings j e RM 54)
Maule 12 Bio blo
o' H
IBio bio 2 0 Higglns .
cania
Iraucania 277 Maule 299|
s Lagos
Los Lagos 5
i Biobio 1066
Los Rios 29;
[Total 1.138 rotal lAraucania 581
lLos Lagos 99
. Los Ri 479|
Info. SAG julic 2017 = e
Superficie (ha) arindanos organicos Chile Total 2 g 6 5 5




@gnsutting Establecimiento:

Expartaciones de arandano fr hile y
el i ¢ Exportaciones de ardndane congelado de Chile ¢ Introducidos: » Nativos:
Fuente: iQonsulting en base a informacion de aduanas
e * Arandanos * Maqui
2w - s Frambuesa e Murtilla
e Frutilla » Calafate
» Mora cultivada ¢ Michay
g - e ¢ Grosellas » Gaulteria
Exportacion de ardndanos i hile por tipe en toneladas Lo wional  ®Cong Orgdnico
e T — o Zarzaparrillas o Frutilla (blanca...)
B s am  wm s oot ¢ Sandorn

Existe Diferencia en exportacion total entre Asoex y Aduanas 7407 26347 ;; 100 33133

Genética del siglo XXI




Aspectos legales

* Ninguna legislacion organica en el
mundo acepta la
coexistencia/contaminacion con
transgénicos
(OGM)

*» 480 legislaciones mundiales la
rechazan

{Como se abona/fertiliza?

Leguminosas, compost, humus,
guano, algas, abonos verdes,
harinas (lupino, huesos, carne),
guano rojo, ceniza, cal agricola,
extractos y tecitos, caliche,
aceite de pescado, acidos
humicos y flilvicos, conchas y
caparazones, bacterias
nitrificantes

Compost, la base de la a.o.

l - 4# % 4 ':
WL, g 4
: : & ) T P 3. -
i s T LN N p Rage 7




{Como se controlan plagas,
enfermedades y malezas?

Eleccion del sitio y especie (cv) adecuada,
hongos y nematodos entomopatogenos, virus,
bacterias, extractos (ej. canelo, melea, neem,
quillay, boldo, maitén, maqui ...), piretro, quasia,
rotenona, ajo, aji, raps, material resistente &
tolerante, densidad, maquinaria adecuada,
trabajo manual...

Nativos Aegorhinus superciliosus
A. nodipennis

Hylamorpha elegans “pololo verde”




Limitantes/debilidades/
riesgos

Politicas ; Chile potencia Mercados locales ?
agroalimentaria? Costos certificacion,
Damocles y los OGM mano de obra e insumos
Institucionales (Ley Menores rendimientos !!
20089...opera?) iHay disposicion a pagar

« “Pequefios agricultores (ctianto més) por un
ecologicos.” SAG? producto organico
o i ?
o Falta I+D+ validacién certificado?
* Magquinaria ad hoc * Organizaciones:
cooperativas,

Plagas cuarentenarias y
nuevas introducciones

asociaciones;?

RIESGOS

» Plagas cuarentenarias (Polilla europea del
racimo de la vid Lobesia botrana )
* Plagas nativas (burritos, gusanos blancos)

* Plagas nuevas letales: mosca de alas
manchadas (Drosophila suzukii)

» Agrondmicos (c.v.), climaticos

» Competencia (Peru, México, Marruecos,
Espafa, ...)

* Produccion organica forzada bajo techo...

Muchas Gracias,

iProduzcan y consuman organico!




4
PRO D,UCCION * La agricultura organica. ecoldgica o bioldgica. es un sistema integral de produccién
silvoagropecuaria basado en pricticas de manejo ecoldgicas. cuyo objetivo principal es
O RGAN I CA aleanzar una productividad sostenida sobre la base de la conservacién ylo recuperacicn ESTADISTICA

de los recursos naturales. Esta definicion se encuentra en la Norma Técnica Chilena de

SOCIEDAD RAICES LIMITADA I+D+ Produccion Orginica de la Ley 20.089 que crea el Sistema Nacional de Agricultura
Organica.

ANTONIO BLAS GAETE COVARRUBIAS

INGENIERO AGRONOMO

—_

)% 10 palies con mayor superficie grganics certificada a nivel mundial Superficie (hectareas) certificadas en Chile

SUPERFICIE QRGANICA MUNDIAL POR TIPO DE
PRODUCCION

22.838.513 (765

Ceeanin

- 112716.969 17.658.787 10838 |

[orsamédcs __ [2o7s8s [sassy sy | Is2s7.68
ki 1isosor7sems | | [ ”:l;szrs;n
Irsa Teszem 12 zras  aso7 9s17.289
——— Jaz21072 | b aosa | l10.979.908

ca Superficie total organica

an el p: 2 . cultivada
FUENTE: RESEARCH INSTITUTE OF ORGANIC AGRICULTURA (FIBL) 2017 Y& ‘



SOCIEDAD RAICES LTDA.

FUENTE SERVICIO AGRICOLAYY GANADERO, 2017 FUENTE: SERVICIO AGRICOLA Y GANADERO. 2017
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iQUE ES UNA CERTIFICACION ORGANICA!? NORMATIVAS / REGULACIONES NORMATIVAS / REGULACIONES

* Proceso mediante el cual se garantiza fa calidad y/o las caracteristicas de un 0\“" N/ Co
producto final seglin lo establecido en una norma o reglamento PROCESO SOUCITUD DE
USDA sEvico ) e—)( foucuoo
= Este proceso es ejecutado por una agencia certificadora inscrita y reconacida en el W

LA
mercado de destino. o
RERLZAR REALIZAR
7Y BALUACION ) mommmmmmh( evacuacion ) emm—

CE R E S N DETERRENO
EVIDENCIA

Cotito o ECOCERT

Stndarts G
g

PUNTOS CRITICOS PUNTOS CRITICOS TRANSICION DEL SITIO DE PRODUCCION
« Se certifican sistemas de gestidn. * Solo pueden ser utilizadas las practicas y ias indicadas en cada regulacion. En + En el caso de los frutales. los tres afios inmediatamente anteriores a la cosecha. el sitio de
* La agendia certificadora debe estar registrada en el mercado de destino. especial estin prohibidos los materiales OGM u obtenidas can participacién de OGM. produccion debe estar libre de sustancias no permitidas.
. ':J;ﬂ“‘“'é" corsidera ineludible que la gestidn del productor se apoye en un plan de mancjo * Solo el producto que cumpla fa regulacidn podré ser etiquetado can los términos * En el caso de hortalizas

SR age: “ecoldgico”.“biolégico” u“arginico” + NOPy DS2 los tres afios Inmediatamente anteriores 2 a cosecha. el sitio de produccién debe
» El plan de sistema organico incluye el método de produccion, la cosecha, el acopie. la estar libre de sustancias no prohibidas.

postcosecha y, el transporte intra y extra predial.
* UEy JAS los dos aflos inmediatamente anteriores ala siembra el sitio de produccion debe

+ El plan de sistema organico debe actualizarse cada temporada. estar libre de sustancias permitidas.

* El proceso de produccion elegido debe mantener o mejorar la salud del suelo, del agua. de las
plantas y de los animales . asi como también resguardar el equilibrio entre ellos.



RECONOCIMIENTO DE MANEJO REALIZADO
ANTES DE LA PRIMERA INSPECCION

+ D52, NOP y UE |a aprobacién debe ser entregada por la agencia certificadora
= Analisis de LMR para suela en el caso de NOP
+ Analisis de LMR para suelo. fruto y tejido para el caso de Corea y China.

AISLAMIENTO DEL PREDIO

DS2 es obligatario, minima de 6 metros de distancia entre un sitio de produccicn
organica y Un sector con manejo no organica.

NOR UEy JAS es obligatorio

PRODUCCION PARALELA

* Decidir manejar simultineamente una variedad o variedades similares segin el enfoque
arginico y convencional.

* DS2 y UE implementar plan de conversién a cinco afios de la variedad sin manejo
orginico

* NOPy JAS aceptada en frutales y hortalizas

FERTILIDAD DEL SUELOY NUTRICION DE PLANTAS

« Implementar plan de sistema orginico que \ga o mejare las condicl fisicas,

quimicas y bioldgicas del suelo y que minimice su erosian.

* Utilizar sustancias permitidas segln las restricciones establecidas en las regulaciones en
caso de medidas anteriores sean insuficientes.

+ UE limita la adicién de nitrégena proveniente del estiércol ganadero a un méximo de 170
kilos por hectirea al afio

* NOP y UE se debe presentar justificacion por escrito acerca de las necesidades de
utilizar una sustancia permitida.

PROTECCION DE PLANTAS

DS2 NOP UE y JAS Utilizar sustancias permitidas seglin las restricciones establecidas en
la regulacién de destina.

Prohibido el uso de madera tratada con contaminantes no permitidos, (arseniato u otros
materiales.)

UE presentar justificacion por escrito acerca de la necesidad de utilizar una sustancia
permitida

INSUMOS

* Es un proceso buracratico y dificil de lagrar.
* Presenta ciertas posibilidades de mejorar su sistema de gestion

* Se pueden homologar los certificados siempre que no se encuentren objetados en fa lista
mundial
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MANEJO ORGANICO

PROGRAMA DE MANEJO
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MANEJO DE MALEZAS



ANO AGRICOIA

CONTROL DE MAL

PESMALEZADO MANUAL
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TEMPERATURA DE SUFLO 10 £M ¥ PRECIPITACION ACUMUL ESTACION METEREDLOGICA
HEMEHUE. OSORND

DEFINICION DE MONITOREO

» La forma de monitoreo fue la siguiente, se revisé el cuello de la planta considerando un
anlllo de 20 cm alrededor de este, luego a 25 cm del cuello se realizd un corte de 25 cm
de ancho y 40 cm de largo con una profundidad de 25cm. Esta calicata nos permitia
encontrar larvas alojadas en las raicillas

CONDICIONES AMBIENTALES

Total de Capturas de Adultos Por Temporada. FUNDIO PO LG
Agricola Cox Limitada. =

RESULTADOS




Indicadores econéomicos temporada 2017. Los costos se

determinar en base a kilos frescos.

Indicadores

Hectareas en prod.
Hectéreas totales 12,53
Kilos Exportacién 167.000
Kilos Igf 28.000
Kilos totales 195.000
Kilos / has 19.637
Costos/ha (US$) 6.787
osto var. US$ x Kg. 1,10

SOCIEDAD RAICES




USO DE
BIOESTIMULANTES
EN AGRICULTURA
ORGANICA

SHEMIE

Ing. Agrénomo

MUCHAS GRACIAS.
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SUPERFICIE SEGUN TAMARNO DE LAS EXPLOTACIONES Resumen Impactos F [
Econémicos: CEPAL La L/ bt sz EEEENEEN
Economia del Cambio

€1 promisorio escenario para los orgénicos CHILINOS
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Climético en Chile - 2012
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SUPERFICIES Y CULTIVOS ORGANICOS Lasequiallega al 55% en La

Araucania
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Superficie orgdnica certificada por Region
Total 131.973 Hectéreas
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;Qué es un bioestimulante?

“Un bioestimulante es wuna sustancia o mezcla de ella
microorganismo disefiado para ser aplicado solo o en mezcla sobreé
de cultivo, semillas o raices (rizosfera) con el objetivo de e:
procesos bioldgicos y, por tanto, mejorar la disponibilidad de nutr
optimizar su absorcion; incrementar la tolerancia a estreses abiot
los aspectos de calidad de cosecha”.

» ASCOPHYLUM NODOSUM

EXTRACTOS DE ALGAS

AMINOACIDOS

»SARGASSUM

»HEMISFERIO NORTE

»RICA EN HORMONAS NATURALES
(AUXINA'Y CITOCININA)

» AZUCARES
»BETAINAS

»ZONAS TROPICALES
»RICA EN AC. ALGINICO y MANITOL




»MACROCYSTIS P ECKLONIA MAXIMA

»NIACINA
»APORTES DE HIERRO Y CALCIO

]

»HEMISFERIO SUR

»AUXINAS, CITOCININAS,
AMINOACIDOS

»MACRO Y MICRONUTRIENTES

»LAMINARIA - EGRERIA

» ZONAS TROPICALES
»RICAS EN MACRO Y MICRO NUT!

MANEJO NUTRICIONAL

= Bioestimulantes EXIRACIO DE
ALGAS MARINAS

Lessonia nigrecens 1) Lessonla frabeculata (o

BIOFERMENTACION
MICROBIANA

EN BASE A

ROFERMENTACION

& @

Durvillea antartica o Macrocystis integrifolia iy




>>Resultados >>Resultados

Peso medio de fiutos [G) para distintas dosis y formas de

aplicacion de Algachem Didmetro ecuatorial promedio (mm) para cada tratamiento y
dosis de Algachem, Didmetro promedio [mm)
200
%0
180 - 2 = b s
. 7 b 16,5
160 b b b & 16
- 4
a 140 b 15,5
120 350 15
,! 100 i il 14,5
i s 14
2
60 i 30 13,5
a0 g2 11 Testigo Algachom tanda
comerc
2 10 + Diamatro Promedia 143 164 152
9 T0 T T0 7 T T [ 0 T 0 2
@ 1ase | 171e | wse  1se% | se | 1755 } i
mm) 6824 7295 | 6824 7093

- Aminoacidos
2SR
Peso 100 frutos
o ® O’Neal

% ALGACHEM » Constituyen una de las

FSCHEMIE moléculas mas importante

- dentro de la naturaleza.

1%

- Y » Son compuestos organicos. No

Y puede realizarse proceso

L oo biolégico alguno, sin que en
O’Neal alguna fase del mismo

" Testigo Algachem Estandar intervengan los aminoacidos

comercial
wPeso 100 frutos (g) 121,4 135,8 126,6 TEST'GO

QuIMICO
&




Rol de los aminoacidos
en la planta.

Aminoacidos
Proteina

» Resistencia al estrés. Las altas temperatu
enfermedades, heladas, etc., repercuten sol
plantas. Los aminoacidos y principal
Prolina actan reduciendo este riesgo.

» De esta forma los aminoacidas son
rapidamente utilizados por las plantas, y el
transporte de los mismos tiene lugar nada mas
aplicarse, dirigiéndose a todas las partes,

» Efecto sobre la fotasintesis. Incrementan la
sobre todo a los drganos en crecimiento.

concentracion de clorofila en consecuencia

aumenta la fotosintests.

Las plantas sintetizan los aminoacidos a

través de reacciones enzimaticas desde el

nitrégeno disponible, hacer esto conlleva

un gran gasto energético por parte de la

planta.

Partiendo del ciclo del nitrogeno, se plantea la posibilidad de

poder suministrar aminoacidos a la planta, para que ella se
horre el trabajo de sintetizarlos, y de esta forma poder obtener
na mejor y mas rapida respuesta.

Tairiick ' fooZodt

» Un c en libres,
promueve la activacion del desarrollo
vegetativo, mejorando el calibre, coloracion
de los frutos, y mejorando la condicion de la
planta frente a condiciones de estrés.

» Efecto quelante. Algunos aminoacidos al tener
carga negativa son capaces de retener cationes
formando quelatos. El resto de aminoacidos son de
carga positiva y neutra, con lo cual no son capa
de quelatar.

CHEME

Prss i do Naice

» Glutdmico mejora paolinizacion, estimu
mejor respuesta ante estrés.

AMINOGRAMA % plp % ph
Glutamico 9,14 11,70
Alanina 2,64 3,38
Aspartico 1,60 2,05
Prolina 0,55 0,70
Glicina 0,22 0,28
Valina 0,20 0,26
Serina 0,08 0,10
Argenina 0,07 0,09
Leucina 0,07 0,09
Isoleucina 0,06 0,08

» Alanina el cual potencia la sintesis de clo

P LII

»  Aspdrtico el cual mejora la absorcion de n
oxigeno por la raiz.

» Glicina Accion complejante. Ademas interviel

pracesas relacianados con la palinizacion y la f USO DE AMINOACIDOS COMO FUENTE NITROGENADA

» Leucina actia en regeneracion de tejidos y sin
sgycing

s Tirosina 0,05 0,06

X Treonina 0,04 0,05

- m:‘jlgr r:i.iu“ilt‘a‘i‘,‘.i: 7.‘;'2,'32;‘.”“‘“‘““" o Fenilalanina 0,02 0,03
Cisteina 0,02 0,03

» Ademas Serina, Fenilalanina, Arginina, Tt Histidina 0,02 0,03
Histidina, Cisteina. Metionina 0,02 0,03

Total 14,80 18,9




+ Proceso de crecimienta y desarrollo vegetal

son muy complejo y requiere mucha energia.

+ Estos aminoacidos biosintetizados, los usara

para el crecimiento y acumulacion de Materia

+ La aplicacion de aminoacidos permite que la
planta ahorre energia en sus diferentes
procesos. Esta energia ahorrada se puede
utilizar para un mejor desarrollo de planta
durante etapas criticas de crecimiento.

OBJETIVO GENERAL

Evaluar el efecto de la aplicacién de aminodcidos solubles (AMINOCHEM MO). como fuente
sobre la nutricion y i plantas de i . Eliot bajo Plan
de Sistema Organico de Produccidn segin Nomativas DS17 y NOP.

Cbjetivos especificos

1. Di y foliar en plantas tratadas con diferentes dosis.
de Aminochem MO aplicado via riego durante la temporada productiva 2016-2017,

2. Evaluar el crecimiento en longitud de brotes e incremento en materia seca de raiz. hoja y frutos.

3. Determinar parametros de calidad de fruta

» Ubicacién del
ensayo

Agricola Donguil Berries,
comuna de Gorbea, IX
region

COMPOSICION

~$

Tratamientos
Tratamiento Producto Dosis Semanal (Lha')*  Dosis Total (L ha"
1 Testigo Absoluto 0 0
2 Aminochem MO 4 40
3 Aminachem MO 8 80
4 Aminochem MO 12 120

“La aphcacién de todos ios tratamientos se realizd en un misma dia de cada semana. con el fin de evitar atefactos.




« Evaluaciones

Andilisis nutricional
Largo de Brotes
Desarrollo de raices
Calidad de Fruto

» Largo de Brotes

on: e e

Deivocham MO (iha)

M1:18-10-2016
M2:15-12-2016
M3:19:01-2017

 Pardmetros nutricionales

Nitrégeno Suelo

g

]

2

, .
o

E o©

z 0

nmocntu MO (L ha" ’l

» Pardmetros nutricionales
030
2
pow &
Fosforo Foliar 2
5 010
-
l 000

* Calidad de Fruta
* Peso seco de Raices z:
1 It L < - -
1 { 3 Materia Seca
" w
1 .
?! i i ’ I
! o 120
Ammochem MO (Lhs '}

mmn-ﬂ

Ftrmezas lIII

mmnu‘l




CHEMIE

CONCLUSIONES

+ El uso del producto Aminochem MO como fuente de Nirégeno generd una
rapido disponibii de Nirdgeno en los suelos

» Dentro de los especies de Nitrdgeno generadas con el uso de Aminochem
MO destaca lo alta concenkracién de Amonio durante fodo el periodo de
evaluacién.

» lo oplicacién de Aminochem MO geners una alla lasa de disponibilidod
relativa de nifrdgeno, que flyctud trg_el 1 i total
oplicado durante ei periodo de eitudio.

Maqui, desafios de un super fruto
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Maqui: Superfruta — Superalimento

* Especie Nativa
* Planta dioica, arboles machos, hembras

* 170 mil hectéreas silvestres de maqui,
desde el valle del Limari a Aysén.
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170 mil hectéreas silvestres de maqui, desde el valle del Limari a Aysén.

| variabilided genética |

Desafio de recoleccion
sustentable

Resguardo de material
genético

435 ton exportadas (54% UE y 26% USA)

Manui, dasalios do i supse Frut

Experiencia empresa W e,

1
Domesticacion especie
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Maqui, desafios de un super fruto

Ayill Hueichapan Veldsquez



Regiones vinicolas del Mundo.

Latitudes de los vinedos en el mundo

Vides en La Araucania.

Las isotermas de 10° y 20°C en el hemisferio norte estan compredidas entre las
latitudes 51" y 30° N, mientras que en el hemisferio sur ellas se encuentran entre

Oriana 1. Soto Mufioz.
Ingeniero Agronomo.
Noviembre de 2017,

las latitudes 45° y 20° S.

Antecedentes histoéricos de la Viticultura
en Chile.

grandes cantidades, en 1556 en
Copiap6.

Francisco de Carabantes fue el L

pionero en introducir vides a Chile en 0 =

1548, oa

Francisco de Aguirre es considerado el » }2 5

primer productor real de vinos en A5 ) ba 5
. W l &

Juan Jufré es considerado el primer
productor de vino de la zona central
de Chile, donde actualmente esta
ubicada la Vina Cousino Macul en
Santiago. (Aproximadamente en
1557).

de Aguirre (Conquistad

El nacimiento oficial del vino chileno
esta definido en un documento
firmado en Santiago, el 9 de marzo de
1555, llnmado "Acta de Nacimiento
del Vine Chileno”

Juan Jufré (Primer viticultor de la zona central)

» Lo que principalmente caracteriza estas zonas geograficas son
las condiciones climaticas. Los elementos climéaticos mas
importantes para la viticultura son: T°, precipitaciones,
humedad de la zona y el viento.

» Historicamente los vifiedos se encuentran en zonas mas o
menos frias y con lluvias moderadas, asimismo en zonas
mediterraneas con lluvias en invierno, altas temperaturas y
brisas maritimas moderadas.

Antecedentes historicos de la Viticultura
en Chile.

»  Durante los siglos XVII y XVIII los
vinos chilenos fueron exportados a
todos los paises de Sudamérica,
ademés de Mexico.

En 1850 Silvestre Ochagavia,
introdujo los primeras vides nobles
desde Europa (Cabernet Sauvignon,
Merlot, Sauvignon Blanc).

» Como consecuencia de crisis
filoxérica, alrededor de 1870 se
registré el arribo de al menos 15
enologos franceses, algunos de
ellos: Joseph Bertrand, Martin
Percheux, German Bachelet, Alfred
Gabaroche, Pierre Durand y otros,
quienes sentaron las bases de la
nueva vitivinicultura chilena de
entonces.,

pionero en la
cepajes franceses y europeos a Chile (1851)



REGIONES Algunos Nombres de
virivinicotaspe - Colonos segunda ' Colonos Viticultores

T ———— CHREUSANE  mitad del 8. XX
« Victor Guerraty (Fundo Trintre)

T Valledel Limart en La Araucania
_— Valle de Aconcahua

/ ——  Valle de Casablanca

* Leopoldo Sabelle (Hacienda
Quilquén)

- e
e . « J. Bautista Lerdén (Galvarino)
- S Valle del Maipo
el

« Ernesto Jouannet (Quechereguas)

/ Valle del Cachapoal

—————————————  Vallede Colchagua

*Emilio Dalidet (Quechereguas)
* Sergio Daettwyller (Quilquén)
» Juan Sabella (Quechereguas)

= Delfin Massicot (Quechereguas)
Valle de Curicé
T Valledel Maule + Pablo Demiére (Las Toscas)

* Guillermo Prado (Quechereguas)

* Louis Duffeu (Traiguén)

[ Valledelltata

Valle del Bio-Bio

* LA GUERRA DE ARAUCO DETERMINO AL
BIO-BiO COMO LA FRONTERA NATURAL
PARA LA VITICULTURA EN CHILE.*

= Jusé Bunster (San José, Traiguén)




Un nuevo proyecto viticola nace a 646,4 Km

de Santiago, en la region viticola mas Fem
austral plantada en Chile: Valle del Malleco e B
- Area Traiguén N Wt % |

SOLdeSOL Chardonnay. Chile Vitivinicola oo\ S
oos P ¥ ot
30°09’ latitud Sur i
Las condiciones climaticas de Traiguén &
conservan la acidez natural de la uva y

dan a este Chardonnay un equilibrio
muy original, combinando un gran
volumen y mucho frescor.

Elvino es aromatico, largo y potente con 1050 Km
un final suave, fresco y una mineralidad

an By .\
muy elegante. y [ Z_j

E1 Ministerio de Agricultura de Chile,
conocidos los resultados y la alta calidad
del vino SoldeSol Chardonnay, accedié a

-
v
_ crear una nueva denominacion de

g AmMBENTING
s

'y
SOL4SOL

origen, a pesar de haber sélo 5 ha
plantadas.

3825 latitud Sur newlim |

- e




SIS PROYECTO FDI
Eas

= “APTITUD

== VITIVINICOLA
= EN LA REGION
DELA

. ARAUCANI{A

b

= 2002-2007"

Vifiedos Viniferos en Chile
141,918,12 ha

Blanco
Tinto 36.374,5‘,8 ha
105.543,54 ha 25,63%

74,37%
Sauvignon Blanc 41,71%

Cabernet Sauvignon 40,94% Chardonnay 32.16%
Merlot 11,60% Chenin Blanc 12,52%
Carménére 10,29% Semillon 2,64%
Syrah 7,80% Riesling 1,16%
Pais 11,86% Otras 9,81%
Pinot Noir 3,94%

Otras 13,57%

5~ CORFO/AGRARIA:
)

A PARTIR DE LOS BUENOS RESULTADOS EN LA ZONA, )

NACEN NUEVOS VINEDOS

»Viia Alto Las Gredas
(Perquenco)

«Vina José Bunster (Traiguén)
«Vina Los Colonos (Lumaco)
«William Févre (Quino)

«Clos des Fous (Traiguén)

Entre otros

Actualmente

# CHILE’S WINE REGIONS

'
.

Wines | aChile

sevrvr pneastchie ors

Sociedad vitivinicola Vinas de Malleco.

"Vino y Terroir

El” Terroir, es el conjunto” de

factores del medio natural que el
viticultor no puede modificar
facilmente.



Area de interés vitivinicola de La
Dificultad de descubrir un terroir La Araucania. Araucania

Mapa politico Region de Ia Araucania
Poktical map of the region of Areucania

« La interaccion suelo - clima - cepaje, hace muy dificil el
descubrimiento de un Terroir.

- Conocido un buen vino es facil constatar la existencia de
un gran Terroir viticola, y se puede explicar también por
qué es tan bueno. Por el contrario, es mucho mas dificil
adivinar o determinar las aptitudes de un Terroir que no
tiene un pasado viticola.

Zonas con potencial vitivinicola de La Ubicacioén de los viticultores de La Superficie de Vifias establecidas en La
Araucania. Araucania Araucania, por afio de establecimiento.

2012 150 ax 100 780

2018 e 208 e

00 o om 159 248

Total nas s 54 2 1 130 1 3 s



Porcentaje de vifiedos en secano y con Evolucién de la produccién vitivinicola de La Rendimientos promedios por
riego en La Araucania. Araucania por temporada (kg/temporada) hectatera/variedad, temporada 2016.

160.000

2013 w14 = 2018 . w6 L] I I I I -
Principales problemas productivos de
los viticultores de La Araucania. Nuevos productores de La Araucania. Productos destacados de La Araucania.
G LOS MEJORES A
Ay
;tipfi-xvo. sy




SoldeSol Brut Nat

SoldeSol Pinot Noir

» Las condiciones del clima
frio durante la
maduracién de las uvas ,
permiten obtener este
vino de gran aroma a
frutas, como cereza y
guindas. La crianza en
barricas de encina
francesa durante dos
meses, mantiene su
complejidad, buen
equilibrio, su sabor fresco
y su larga persistencia
frutal.

Depésitos Volednicos generados por el Volcanisme, la erosién de la
Cordillera de los Andes, durante dos millones de afios atras (Epoca
del Pleistoceno)

Depésitos aluviales y fluviales del cuaternario

SoldeSol Sauvignon Blanc

» Un Sauvignon Blanc
amarillo con tonos
verdosos y brillantes. En
el aroma se aprecian
notas minerales de frutas
citricas con leves notas de
aji verde.

» En boca es un vino de
gran volumen, de buena
concentracién con una
fresca y alta acidez, de
larga persistencia y
sedosidad.

Corte transversal




Precipitaciones y Temperaturas

I e ) i T | mmpp
= T® max

T° min

~&-T° Prom

pp(L/m2)

Ene  Feb Mar Abr May dun Jul Ago  Sep Oct Nov Dic

Condiciones climaticas

Ciclo vegetativo del Chardonnay del ciclo ve getativo

Precipitacion durante el ciclo vegetativo

350 1
350 i1 promm— T°C max | T°C min | Pp lym2 |  Observaciones ‘
300 f
@pp.accum e
200 250 ‘ -Alta Humedad ;
: Floracién 23.9 8 35 - Cuaja irregular i
150 141 3 200 Diciembre - Millerandaje ‘
a Pin < | - Bayas pequenas ‘
F) £ 150 | - Enfermedadas fungosas |
| |
100 70 U 7____'_ *]
Flos 100
50 | Maduracién 18,6 5.7 |2| |- Preservacionde [
1 50 1 Mapzo-Abril aromas y acido malico ’
Brotacié - Botrytis |
0 T 0 - : | |
Oct Dic Feb Abr & F P 8 B B N




Comparacion Climatica Maduracion fines de Abril

REGION Grados-dias > 10°C Precipitacién mm.
Periodo vegetativo
Geisenheim, Alemania 1050 413
Beaune, Francia 1315 315
Roseburg, Oregon USA 1250 305
Marlborough, NZ 1220 380
Traiguén, Chile 1226 311

Posibilidades de elaborar vinos espumosos =
Reconocimientos.

A

VO eSO

» Cepajes aptos para la
zona

» Condiciones favorables de
madurez de la uva

* Buena acidez y pH

Lluvias en cosecha Dias largos en verano (30" mas * Producto dentro de la
de luz) legislacion chilena

Distancia a centros de

elaboracion Bajas temperaturas en { .jf
madurez (aromas)

Costos altos

Uvas ricas en acido malico N7

%
SO
s

-Legislacion
Buen equilibrio azticar-acidez \\

Relacion Vino- Enoturismo



La frontera sur

LA® CAV.

PRAZERES DA MESA ,

BUENOS LOGROY,
OS MELHORES VINMOS DIE 2004 w‘.-‘
| -

G i
‘elgourmet.com

lSoI de Sol 2002, Vina Aquitania,

V A
= EsE D g

I Y argenting ;
B 05 mejores de chite ;

o

1

— Chandonasy 2005, Traiguén, § 17900

INVESTIGACION ¥ DESARROLLO DE LA MURTILLA (Ugni molinae Turca
- e v Vil AT WL TLER

BETTANE&DESSEAUVE

LES PLUS GRANDS VINS DU MONDE
NOS VINS PREFERES

En blanc, Sol de Sol brille lui aussi par sa

frafcheur et posséde une minéralité
| remarquablement élégante.

a8 gl

n‘",.,r,w v

- W :
~onel
A NATURAL CHOICE ;/\ '[]\:'?"1“'
UL satieco Valey
Vifia Aguitanis SoldeSol %
Chardnnnay 2003
Malleco Valley, Trarguén
Quite frankly, this wine blew us all away.

Gearoid's first comment was thal it was ‘ofl’
the map”. So far south is Traiguén — 400
miles south of Santiago ~ that our

Wine Regions of Chile map did

not go that far

Antes de afio 1996. ........

RECOLECCION DE FRUTOS SILVESTRES, VENTA £
ELABORACION DE PRODUCTOS ARTESANALES

- & .

Gracias.

.
ye

VISION ESTRATEGICA (aiio 1996)

TRANSFORMAR ESTE FRUTO SILVESTRE, EN UN BE|
AMPLIAMENTE CULTIVADO Y CONSUMIDO; CON
CIENTIFICA Y TECNOLOGICA DESARROLLADA EN -

Y POR CHILENOS




PROCESO DE VALORIZACION DE LA MURTILLA

‘[-rquAt- so4xzmEEI< Oz~ |

Fuente : Torralbo y Seguel 2013
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CARACTERIZACION MORFOLOGICA DEL BANCO DE
GERMOPLASMA MURTILLA

SEGUEL etol 2000, Colectey

. .

CARACTERIZACION AGRONOMICA DEL BANCO DE

ETAPA 1: PUNTO DE PARTIDA ....
v CONFORMACION DEL BANCO DE GERMOPLASMA MURTILLA INI
136 Accesiones Conservadas y Caracterizadas

100% de lu variabllidad genélica disponible en el pais

Turc.) en Cnile

GERMOPLASMA MURTILLA

<

INIA

-

BANCO DE GERMOPLASMA MURTILLA INIA 1996-2017... -~

CONSERVACION 136 ACCESIONES EN CAMPO, VIVERO EN IN VITRO h
_—— ' o B e I

INIA

DESARROLLO Y
OPTIMIZACION
DEPROTOCOLOS
DE PROPAGACION
VEGETATIVA

CARACTERIZACION QUIMICA DEL BANCO DE GERMOPLASMA |
MURTILLA

T . INIA

Keal/100 g
g/100gpc.
g/100gp.c.
g/100gp.c.
g/100gpec.
g/100gpc.

Promedio de 2Brix
B coleccion INIA
Alimanitca y, Tecnoleghs Quimics, Lnivargidad de Onile.
tr. Hebbel, Ora. QLF. aQf
5,000, Mivin Angdlica Melia R.
\::::nb—mm de parte comestible (p.c.)
Turee)

Ravista griculora Thanicn 59 4): 260-270



MURTILLA BASE A PROPIEDADES FUNCIONALES Y ALIMENTARIAS DE FRUTO BASE A PROPIEDADES FISICAS Y REOLOGICAS DEL FRUTO

CARACTERIZACION MOLECULAR DEL BANCO DE GERMOPLASMA E CARACTERIZACION DEL BANCO DE GERMOPLASMA MURTILA EN E

Dr. Patricio Hinrichsen INIA La Platina

R .. WadlteTlarer

A PROPIEDADES MEDICINALES DE LAS HOJAS

INIA

TATWOVENERL ER T ..

CARACTERIZACION BANCO DE GERMOPLASMA MURTILLA EN IASEJ

Dra Carla Delporte Universidad de Chile

| TR T R o g S L i N

NIA

Dr. Erick Scheuemann Universidad de La Frontera

LR A NS g R e W

PRINCIPALES RESULTADOS DE LA CARACTERIZACION
——; T = | sy |

n
L i sl W
Fai0c 291 ) 459019 447018 46

—, O odd ol Wi idieianilt BT
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i - ce 1= 57!11“357“"7’}‘35‘"1?!‘ 7_"751]7 1 = 1 Zq ]
Extracto etanélico 49,5% (v/v) n 30 °C, separacién por SPE para eliminacion de aziicares del extracto,
por unidaa d (GC-ms).

(Augusto et ol,, Food Sci, Technol, 34(4): 667-673, 2014)

INIA

e

ﬁ‘l

. —
CARACERIZACION DEL BANCO DE GERMOPLASMA EN E

Dr. Kong Shun Ha Hen Universidad Austral de Chile
DR COFL TR T gm S e N

*  CAPACIDAD DE INHIBIR CELULAS CANCERIGENAS
*  EFECTO SOBRE INFLAMACION DE TEIDOS

*  EFECTD ANTIOXIDANTE

*  DIABETES

* ANTIHONGOS

SE ENCUEIRTRA EN UVAS

L

* ANTIOXIDANTE

* PREVIENE CANCER P
* PREVIENE ENFERMEDADES VASCULARES
* DESORDEN GASTROINTESTINALES

* ENFERMEDADES COGNITIVAS

SE ENCUENTRA EN CACAQ Y CHOCULATE UVAS ¥ VIND

*  ELEVADA CAPACIDAD ANTIOXIDANE

*  ENFERMEDADES CEREBRO VASCULARES
* ANTINFLAMATORIA

+ ANTIESTAMINICO

*  DIABETE

SE ENCUENTRA CEBOLLA, A/O BRUCELAS, TE VERDE

s Vdl AT R VLW e BT e



COMPUESTOS VOLATILES FRUTOS DE MURTILLA

—-—
: ACTIVIDAD ANTIOXIDANTE GENOTIPOS BANCO DE GERMOPLASMA ACTIVIDAD ANTIOXIDANTE GENOTIPOS
o e Sl Método DPPH Temporada 20112014 MURTILLA SEGUN ANALISIS ORAC
» el — e e —
L T - ORAC (ET: Equivalente Trol I ba adoptada por el
b e L h s A S ) lNlA Mlnlstz‘rlu dqugrl:uk:ra rz:xl)osuE.E?U‘ﬁru(eUsD:) para medir la INIA
Hieniae %y BN apeste AR | potencia en antioxidantes de los alimentos.
el Lo, W Los valores ORAC informados parm | murtills por ef Instituta de Nutricién v
‘:‘::":; : :- ‘:" ::::: “"L‘:.‘ Tecnologia de los Alimentos (INTA Chile).
e 5, o W e 2 Genotipo/ Polifenoles totales ORAC
- Variedades (mg AGE/ 100g (pmol ET/ 100 g
fruta fresca) fruta fresca)
P INIA 19-1 834 11.811
s (Red Pearl INIA)
- ‘ INIA 27-1 793 9.734
= Al i (South Pearl INIA)
- of q".g".g«".g"of PR \";J’,y”,y”& o ,g‘,g \,?‘,? o INIA 22-1 883 9.922
- S 2o INIA 14-4 1.020 12.456
s Dr. Erick Scheuemann Universidad de La Frontera
LN UGS TR RS g o L - A LR R o T S g W T T W - S D RS o e N T
- -— L
ACTIVIDAD ANTIOXIDANTE ORAC ETAPA 2: PROGRAMA MEJORAMIENTO GENETICO
GENOTIPOS MURTILLA VS, OTROS FRUTOS MURTILLA INIA 2004 A LA FECHA. ....... OBJETIVOS DEL PROGRAMA DE MEJORAMIENTO
- ‘N Objetivos secundarios
- YT * Tolerancia a Phytophthora
s I I I I I I I I « Caracteristicas organolépticas
&

+ Disminucion tamafo sépalos

« Caracteristicas funcionales

* Mejoramiento de postcosecha
= Adecuada estructura planta

f“"/’ AE /«f‘f‘/!’/’x

Fuente INTA U. de Chile http://portalantioxidantes.com/

B R e e e N & T e e Tt o Nl & R & e P " o Wm RS IRN



PROGRAMA DE CRUZAMIENTOS CONTROLADOS PMG MURTILLA SELECCION DE LINEAS SUPERIORES

INIA OBJETIVO: AUMENTO DEL RENDIMIENTO Y LA PRODUCCION
ACTIV] UAL 2004 A LA FECHA ..... g ,
O o o (g, P e A
— — — T
Wy N—— — T— ey
Dy e — —g
—— — L W
W —— P
Mg (RS T2
e p— — —
T — —— 2
T T — T
— - ! WSS
A ——
[~ SRR RS e BN i AgEmia s R . elrelsaer ‘
-— TEMPCRADAS T -
SELECCION DE LINEAS SUPERIORES i [EVALDACIGNPAD1] | Cr——| PROPIEDAD INTELECTUAL
OBJETIVO: AUMENTO DE DIAMETRO DEL FRUTO i . o . v LAS DOS PRIMERAS VARIEDADES DE MURTILLA,
= RED PEARL INIA Y SOUTH PEARL INIA INSCRITAS EN :
R e REGISTRO DE VARIEDADES PROTEGIDAS DEL SAG CHILE INIA
—
b )PEcA j PECAZ PECA3 PECAZ i | L
*2‘: Nancagua-HF Virquenco HF Rio Negro HF
P \‘\ " v / /
x ‘ Tendimients EVALUACIONES
el e =T
Estructuraplants :"::‘-W“ 2017 | Postcosecha 2017
Ctros ... 2018 Registencia Fhytophthora 018 Evaluaditn activided
Acidez, otros.. Stopcits
S
= SELECCION LINEAS ]
1
| INSCAPCION VAREDABES
e ‘ -
(R 1 e




L
v LAS DOS VARIEDADES DE MURTILLA, RED PEARL INIA Y v LAS DOS VARIEDADES DE MURTILLA, RED PEARL INIA Y v/ ETAPA 3: DESARROLLO DEL M“ANEJO AGRONéMI"CO PARA
SOUTH PEARL INIA PATENTADAS EN ESTADOS UNIDOS SOUTH PEAR INIA INSCRITAS EN REGISTRO INASE EL CULTIVO DE LA MURTILLA “PTEC MURTILLA INIA
ARGENTINA
- INIA INIA
s ]
e ma Definicién de zonas aptas CUPVEDE A MURTILLA A
% i W £
o B 5y MURTILLA N O
i3
3 2
3 i
o Hew
34] &
% ,-.2 Conlrol de plagas y
\ b enfermedades
RENTABILDAD DEL
cumvo

I CFR N s g O - G DR SRR Lo e L _ gem S N

, —— - - -
v DESARROLLO Y OPTIMIZACION DE PROTOCOLOS ' ¥ ESTUDIOS DE POSTCOSECHA. ESTUDIOS DE NUTRICION DE PLANTAS DE MURTILLA EN
DE PROPAGACION DE PLANTAS @ LABORATORIO POSTCOSECHA INIA LA PLATINA CONDICION DE CULTIVO.
. N
Nutriente Base materia seca mg nutriente 100 gr |,
INIA 5 N INIA ¥ o EemeN INIA
g Nirbgano | 022002 (T e L ;
&9 g L
l Fosforo 0,055:0,067 12,1147 o I
- Potaslo 060-0,98 132216 e
Cakio 0,200,26 .57 2 H i {
Magnesio 0,048-0,063 10,6-139 i TR 5 3
- Anufre 0,018.0,022 4048 ¥ o
Sodio 278662 6,12-14,12 K(%)
Hierro 33,5606 0,74-133 P
South Pearl- INIA P e ¥ & 7 Ry
PLER
IMV I“I Zinc 347473 0076:0,100 HiE f";‘" L
Dr. Bruno de Defilippi Laboratorio Postcosecha INIA La Platina ) ::. :l::—.::: o:::::’::‘ Dr. Juan Hirzel - INIA Quilamapu
L TR G s e e S - B




-
ESTUDIOS DE IDENTIFICACION DE PLAGAS Y ESTUDIOS REQUERIMIENTOS HIDRICOS ESTIMACIGN COSTOS DE INVERSION RENTABILIDAD DEL CULTIVO
ENFERMEDADES 1 hectirea de Murtilla Variedades INIA
INIA INIA
ucll;(hn_ 30 cm) en Murzilla
ed Pl INIA
; = S NANANANANAN
HARLAERIAELIEEANAAERRRRRRERRRRE e
Dr. Andrés France INIA Quilampau Dr. Rafael Lépez - INIA Carillanca O el e S D AAD)

= Ing. Mg. Luis Torralbo Universidad de La Frontera
PR R gl O N g S - - O DR R ol i R g W e W 0 -.m.-m_

-— - —
‘ METODOS DE DESHIDRATADO FRUTOS MURTILLA INCORPORACION DE DESHIDRATADOS DE MURTILLA
ETAPA 4: NUEVAS INCIATIVAS DE I+D+ E POR CONVECCICON MICROONDAS AL VACIO, CONVECCION CON AIRE, POR EN MATRICES ALIMENTARIAS E
r - - ATOMIZACION, LIOFILIZACION
- & INA INIA : | = A
- INIA y
‘ﬁ/’ Ingredientes 2%
PROGRAMA DE ALIMENTOS FUNCIONALES FONDEF-CONICYT 3 ﬁ T e® s e 1
PROYECTO FONDEF AF1011007 Davgde iy 1o
Deshidmados de murtilla (Ugni molinae Turcz) como
i funcionales de elevada calidad para la p iony Polifenoles totales Actividad antioxidunte
~ Tratamiento
proteccién cardiovascular mg AGE /100 g m.s yumoles TE/100g m.s
G ; - Genotipo 14-4 (5% b.h.) Yogurt natuzal
‘@ DIANAL Saws CHRs... m Contenido de polifencles totales: 2 51 mg AGE/100g o 2.714 mg AGE/100 g m.s. Yogur - patido 09,204+ 12,0
Actividad antioxidante por ORAC: 2154 umol ET/100 g o 23,568 il ET/100g m e e IMAY "“
Dr. Erick Scheuemann Universidad de La Frontera RIS .k ¥ sl = - L
T, Eric! cheuemann Universida e La Frontera
L2 o, Vil AT WV LW RLERTASNIEE. B R o Vnd AT E YV PO LB ERRReTEE. B W PR RS N R o g W e



e
DESARROLLO DE PRODUCTOS EN BASE A MURTILLA Y PUESTA EN EL ¥
MERCADO NACIONAL E INTERNACIONAL E ) NUEVASIIRCIATIVASIE K¥DH
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Murtilla WD ot e INIA

PROGRAMA DE ALIMENTOS FUNCIONALES FONDEF-CONICYT
PROYECTO FONDEF AF1011007
Deshidratados de murtilla {Ugni motinae Yun:z) como Ingredientes funcionales de
elevada uldui parala

APLICACION: FUNCIONALIDAD CARDIOPROTECTORA
FRUTO DE MURTILLA DESHIDRATADO ENTERO Y EN POLVO
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Dr. Erick Scheuemann Universidad de La Frontera
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SALUS CHILE
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. Triterpenoides prssenns;‘:l; las hojas de genotipos de murtilla con la dosis
Proyecto FONDECYT: antinflamatoria efectiva cincuerta
UNIVERSIDAD DE CHILE - INIA D pmolesiiator

Determination of the influence of genotypes on the pharmacological
activities of Ugni molinae leaves, and correlation of these activities with the
chemical composition of genotypes and varied agronomic practices
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Anancbia-Radich J, Pefia-Cerds P, Jara D, Goty L, Valenzuels-Barra G, Sive X
Gamdo, G, Defporte C, Seguel 1, 2016 Comparatve study of the ant-nflammatory
acovty and quali- and quantitatve composbon of triterpenoids betaeen Ugni malinse
Ieaves fromten genotypes BLACPMA 15(5) 244.287
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Bamiga A, Sequelll Duclal; De(wme C 2017 Phenokc compositon and antoxidant
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ESTUDIO EN HOJAS
DE MURTILLA
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. EVALUACION ACCION CARDIOVASCULAR |
DE EXTRACTOS FRUTOS DE MURTILLA |

|

Fresco
M rolvo
[] Entero

Toracotomia para la obtencion de aorta

3

% Tonsién (gf)

Anillos adrticos en  Sistema de 6rgano aislado
placa Petri para medir tension arterial

C on del efecto dil de de polve de frutos y frutos enteros
deshtdmzdudauyn(malmmmmdumd afio 2012. Andlisis de tension con dosis

efectiva (1,606 ug AGE/ml) de los diferentes genotipos de polvo de frutos de murtilla (P14-4,
P23-2) y fritos deshidratados enteros (14-04, 19-01, 22-01, 23-02y 27-01). My

Dr. Fernando Romero Universidad de La Frontera
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Efecto antiinflamatorio por via oral de los EAEs de las hojas de los
genotipos de murtilla en el modelo de inflamacién inducida por TPA
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’ “p 0,05 se considerd sgnificativo rommrlndo'mpo conioky §rupo tratadc: o2 005 corparanda 162,814, 1
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1/ ETAPA: INICIO DE PLANTACIONES COME —
EN EL SUR DE CHILE . -

INIA

Plartacién MURTLA Pantacién MURTILLA g ATricola

o2

Futrono CAMchHUE Agricola Sauco SpA Frutillar \ __.5_-‘_9-.;-“"
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IETNTAEPRAN;CﬁgEJleA ¥ DESARROLLQDEMERCADD NACIONALE E Primer envio a Estados Unidos Agricola Mondasol E Campafias Estados Unidos y Asia HORTIFR% _— w E

‘» * |N|A
@co«m QC REPORT vee ’f‘f'
MURTILLA 4.4 oz

uon'nmn
1 Pallet / 25 Cases

l?. w\

AGRICOLA MONDASOL
LOT# M-40
AWB#045-8608-8122

May 1%, 2013

Primer envio a Estados Unidos d ricola Sauco SpA
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. VENTA DE MURTILLA FRUTO FRESCO EN SUPERMERCADOS DECHILE &

POR EJEMPLO......... MURTILLA PARA USO ORNAMENTAL

Wil

INIA

OTRAS POSIBILIDADES EN UN FUTURO
CERCANO .......72777

Si. Seguramente queda mucho por

hacer :
oy !li
Huertos Chile Agricola Mondasol :
- e . VWl AN VTP TR ARNTREE. = IR GO ol W gee O e W
C RERARROIIA DEAMAS PRARIATAS FN R A MURTHIA
. DESARROLLO DE MAS PRODUCTOS EN BASE A MURTILLA J NUESTRA EXPERIENCIA ...1. PROGRAMA NO UN PROYECTO
Derivados Medicinaes
Jugos ge murdlla
Puips de murdlia para indust-ia lactes
Licor de HWurtie (de fermantacién de frutos) INICIO DEL PROCESO PROBLEMA L DPORTUNIDAD ACOTADO PR AT ;:onru:’ml: Mt
v Murtilla ] para sup d SE DISENA UNA “VISION”
v Murtilla comercializada en fresco para supermercados g
¥ Derivados nutracéuticos LIDERES EVENTUALES: UN CONCURSO PERMWE"T%QR?M’%OU‘EWS g
¥ Polvo liofilizado de murtilla
v Conservas de murtilla con frutas distintas al membrillo .
& TR e PRI e T e S s et e ORIENTACION PRINCIPALMENTE CIENTIFICA DE MERCADD: AL CONSUMIDOR
¥ ERES R AISEAIVREIE o FRIR ¥ e SIN ALIANZA, TRATANDO QUEELEQUIPOO |  GENERANDO ALIANZAS CON OTROS
7 Laminas de fruta a partir de pulpa congelada ESTILO DE TRABAJO INVESTIGADOR AVANCE EN TODOS LOS EQUIPOS DE
v Licor de murtilla con destilado de hidromiel FRENTES 14D+
v Miel de "murtilla” {colmenares en murtales silvestres)
¢ Jaleas para helados NIVEL TEMA kSRR IO CADENA DE VALOR
v Salsas para helados y otros derivados lacteos RUBRO
¥ Carvess demurtiie TIPO DE INICIATIVA FINITA: PROYECTO PERMANENTE: PROGRAMA
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2. RESULTADOS BASADOS I+DH ‘ 3. INVESTIGACION INTERDISCIPLINARIA E INTERINSTITUCIONAL E T r— E

Murtfila o murta o Ugni molinae

DIANA #

Performance trom nature
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Maisture Diffusisiry C ocfficient sid ¢ owscstine Do ing
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of Temperature ani Vacuum o Dryieg Rinsio
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5. TRABAJO EN EQUIPO, UNIDADES DE INVESTIGACION, PRODUCTOR
EMPRESAS Y FUENTES DE FINANCIEMIENTO
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IMPRESIONANTE DESARROLLO DE PRODUCTOS INDUSTRIALES
EN BASE A MAQUI EN LOS ULTIMOS ANOS
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INVESTIGACION Y oesmnou. DEL MAQUI (Aristotelia chilensis )
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INFORMACION DE CARACTERIZACION FUNCIONAL DEL FRUTO DEL

MAQUI?

tem VALOR Unidad INlA
Capacidad antioxidante 19.850% | umol ET/1008| wws B e

ORAC) 26.762° of yop
Fibra cruda 0,8° §/100gp.c. g
Fibra insoluble 191¢ 8/100g PR B’ - ;
Antocianinas 137,6° mg/100gpf | .. ¥ i | |

wn % J
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Valores an base w1005 de pacts comestible (p.c) o *‘:’/ﬁ:}‘/ ,/

L
CARACTERIZACION QUIMICA DEL FRUTO DEL MAQUI
ftorn vaior | umdad JINIA
Capacidad 19.850°- pumol
antioxidante [ORAC) | 26.762¢ |ET/100g pf
Fibra cruda 0,8° g/100gp.c. |
COMPUESTO | CANTIDAD| Unidad |  |Fibre 11:7";“ 5//1‘;‘;5
Calorias 150 | Keal/100g |  |Antocianinas Sl
Agua Se4 | g/loog | =
Proteina(N x 6.25) 0,8 8/100g )
Lipidos Trazas g/100g b) “Tabla de. A
e 12 [ g/oog | [k dustrielas Nicos aBase
- de Berries Mativos”. FIA
Carbohidratos ___1__808 | /3008 | (yieeiu il oils im Aiatioon G, osiet, ibese
B0k ; Gonaalo IC, ©: Anthocyanin In bertes o
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Universidad de Chile. i
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¢LAPLICA EL PROCESO DE VALORIZACION DE LA
SIN EMBARGO QUEDAN IMPORTANTES BRECHAS E MURTILLA A MAQUI?
VISION ESTRATEGICA PARA EL DESARROLLO DEL MAQUI 'NlA
COMPARTIDA POR DIVERSOS ACTORES PUBLICOS Y
PRIVADOS
VISION
TRANSFORMAR ESTE FRUTO SILVESTRE, EN UN
BERRY AMPLIAMENTE CULTIVADO Y
CONSUMIDO; CON BASE CIENTIFICA Y =
TECNOLOGICA DESARROLLADA EN CHILE Y
PORCHILENOS
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UN BANCO DE GERMOPLASMA DE MAQUI DE CARACTER VARIEDADES PROTEGIDAS SEGUN LA NORMATIVA LEGAL MANEJO AGRONOMICO DE USO PUBLICO DISPONIBLE PARA
PUBLICO DISPONIBLE PARA CONTINUAR CON EL CULTIVO DEL MAQUI
INVESTIGACION INIA INIA INIA
VARIEDADES
VARIEDADES INSCRITAS EN EL
REGISTRO DE
e
Ley19.342 T T
Control de plagas y
e " et e .
concaticis ik
Caracterizacidn funcional y alimentaria
Comceactn s o
Caracterizacidn medicinal (hojas)
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GRACIAS POR SU ATENCION

Beguel@inha.cl
45-2-297 204
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Anexo 4: Encuesta de satisfaccién de participantes de eventos técnicos para la innovacién
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Anexo 3: Encuesta de satisfaccién de participantes de eventos técnicos para la innovacién

Nombre de la Entidad
Ejecutora: %0
ireccién:
Teléfono: lMaiI:
B e

Coordinador (a): ﬁ 57 A M&l O
7

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referentes al encuentro, teniendo en cuenta que la puntuacién
mas negativa es 1y la mds positiva es 5.

lke ha conseguido el objetivo de la evento J,/

rdivel de conocimientos adquiridos

prlicacién de estos conocimientos a su quehacer
|

tstoy satisfecho (a) con la realizacién de este evento

Los expositores (as) fueron claros en los contenidos de las
presentaciones:

Los expositores (a) fueron receptivos frente a consultas
de los participantes:

Los contenidos de las presentaciones fueron adecuados en
lacién al objetivo propuesto:

El material entregado fue suficiente: X

™ DX PS < |

| lugar de realizacion del evento es adecuado
{lluminacidn, climatizacién, etc.):

Organizacion global del evento

>
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Anexo 3: Encuesta de satisfacciéon de participantes de eventos técnicos para la innovacién

Nombre de la Entidad UFRZo - FI14

Ejecutora:

Direccién: 7:'(. o 7o /o o
Teléfono: lMaﬂ!
Coordinador (a):

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referentes al encuentro, teniendo en cuenta que la puntuacion
mds negativa es 1y la mds positiva es 5.

ke ha conseguido el objetivo de la evento /

Nivel de conocimientos adquiridos J

~

Aplicacién de estos conocimientos a su quehacer

Estoy satisfecho (a) con la realizacién de este evento

Los expositores (as) fueron claros en los contenidos de las
presentaciones:

Los expositores (a) fueron receptivos frente a consultas
de los participantes:

Los contenidos de las presentaciones fueron adecuados en
lacién al objetivo propuesto:

El material entregado fue suficiente:

El lugar de realizacién del evento es adecuado
(lluminacion, climatizacién, etc.):

N N N S

Organizacion global del evento
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Anexo 3: Encuesta de satisfaccién de participantes de eventos técnicos para la innovacién

Nombre de la Entidad

Ejecutora: CATolica VIP0

Direccién:
Teléfono: Mail:

2 8:}07 9308 l cﬂdn{w &V.AA@QmA(l.wn
Coordinador (a): v

Ciistinn Mmeciine

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referentes al encuentro, teniendo en cuenta que la puntuacioén

mds negativa es 1y la mds positiva es 5.

Se ha conseguido el objetivo de la evento

Nivel de conocimientos adquiridos

Aplicacién de estos conocimientos a su quehacer

X
X

Estoy satisfecho (a) con la realizacidn de este evento

X

Los expositores (as) fueron claros en los contenidos de las
presentaciones:

X

Los expositores (a) fueron receptivos frente a consultas
de los participantes:

-

Los contenidos de las presentaciones fueron adecuados en
relacién al objetivo propuesto:

X

El material entregado fue suficiente:

St SR —

El lugar de realizacién del evento es adecuado
(lluminacidn, climatizacion, etc.):

X
X

Organizacién global del evento

X
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Anexo 3: Encuesta de satisfaccion de participantes de eventos técnicos para la innovacién

Fombre de la Entidad

jecutora: M O\Q\C\Pb‘)\&é éﬁ ?,M){\f \as casas.

Direccién:
|

Teléfono: lMaiI:

Coordinador (a):

Trullo  pAVANETE -

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referentes al encuentro, teniendo en cuenta que la puntuacién

mas negativa es 1y la mas positiva es 5.

5

|
Se ha conseguido el objetivo de la evento

Nivel de conocimientos adquiridos

Aplicacién de estos conocimientos a su quehacer

Estoy satisfecho (a) con la realizacién de este evento

Los expositores (as) fueron claros en los contenidos de las
presentaciones:

X
X
X
X

Los expositores (a) fueron receptivos frente a consultas
de los participantes:

Los contenidos de las presentaciones fueron adecuados en
relacién al objetivo propuesto:

N

El material entregado fue suficiente:

El lugar de realizacién del evento es adecuado

Klluminacién, climatizacién, etc.):

iOrganizacién global del evento

L
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Anexo 3: Encuesta de satisfaccién de participantes de eventos técnicos para la innovacién

Nombre de la Entidad VBT, CAS YRy / UFRO0= . /r
isctone: Corua/é LAV tATRO. (omSull0Ta (50 Hoa |
e d Neopoms 201 - Jduiare. /0. Suaze
:Tele'fono: N\ lMail:

?ﬁoordinador (a):

+

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referentes al encuentro, teniendo en cuenta que la puntuacién
mas negativa es 1y [a mas positiva es 5.

Se ha conseguido el objetivo de la evento

Nivel de conocimientos adquiridos

b -

Aplicacién de estos conocimientos a su quehacer

| I'¢

kstoy satisfecho (a) con la realizacion de este evento

Los expositores (as) fueron claros en los contenidos de las
presentaciones:

Los expositores (a) fueron receptivos frente a consultas
de los participantes:

Los contenidos de las presentaciones fueron adecuados en
relacién al objetivo propuesto:

El material entregado fue suficiente: )/

X I |Xx X

El lugar de realizacién del evento es adecuado
(lluminacién, climatizacidn, etc.): 'e

Organizacion global del evento Ve
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Anexo 3: Encuesta de satisfaccion de participante:

Nombre de la Entidad

Ejecutora: Wo

Direccion:

Teléfono:

Coordinador (a): C, ¢ 57 A

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referent:
mads negativa es 1y la mas positiva es 5.

Se ha conseguido el objetivo de la evento

Nivel de conocimientos adquiridos

Aplicacién de estos conocimientos a su quehacer

Estoy satisfecho (a) con la realizacién de este ever

Los expositores (as) fueron claros en los contenid
presentaciones:

Los expositores (a) fueron receptivos frente a col
de los participantes:

Los contenidos de las presentaciones fueron adec
relacién al objetivo propuesto:
El material entregado fue suficiente:

iEI lugar de realizacién del evento es adecuado
i(lluminacién, climatizacién, etc.):

prganizacién global del evento
i
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