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LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS

NOMBRE DEL APICULTOR:
RUT:

NOMERE DEL AUDITOR:

|FECHA AUDITORIA

AREA INDAP:

C pis+ipn Dotre--

[ NOMBRE DEL APIARIG:

N° COLMENAS DEL APLARIO:

LOCALIDAD:

COMUNA

REGION:

—AREA DE CONTROL
DATOS GENERALES:

Se ha realizade algunu auditoria ol epiaris mnarrnerna

" |[Existe_eigiin documento #scrito de auditorias anteriores

Cuenia con algiin capecilacion enterior or 4N BPA

INSTALACIONES DEL APIARIO Y ENTORNO -5 orbawsatio "> TUdis din wur oo

" |1- CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APIARIO

1.1 No ta interferencia con los vecinos (senuridad a la comunidad}

N/A]

OBSERVACIONES

1.2 Bl frea po presemte riesgo do corda minacien ambients! para tas abejas {<2Km)

1.3 Los sccesos para & epiarno son adscuados

1.4 Presenta sefialélica adecuada de slerta a las personas de la presencia apiaro

1.5 Existe fusntes de agua no contaminadas a menos 2 km

DL".TI

e r_‘iAn*\' [y~

1.8 Existe adectuado control en el apigrio de malezas y hormigas

1.7 Lss celmenas se encuentran sohre baces resictentes

1.7.1 5o encuentran las colmenes con Incinadan suave hacia detante

1.8 Etiuger se encuentra nrvelado y el neso de inundacion
1.9 La disposxibn ded las comenas, presenta suficients espacio de ciraddacddn ente ellas

2, BIDSEGURIDAD EN LAS INSTALACIONES

2.1 De existr aphcacionesde Eudur:tos ﬁlnsarltmos en el entomo, se toman los

rasguardos lag as

s[y] 1

2.1.1 Prasants ef apleutior [os conodimientps necesarios sobre k» aplicacidn de éstos productos

2.2 Prasanta corcos o cleres #n buen estadn, para impedir of paso de personas
3 CONDICIONES ESTRUCTURALES Y AMBIENTALES

1 ND presanis interfarancia con otros apiarios (a menos 1,5 km da distantia)

2 Cusnta con lés condiclones que facEtan cargar v de: rlas colmenas

o SATL e T TEA

‘l. 3 Existe una bodega exciusiva para ) aimacenamiento de materiales spicolas
3.3.1 En la bodepa sxiste una separacibn enre el materdal impio y &l sucio

3.4 Existe bodefa exiusiva para al almacenamients de productos farmecos aploolas

To oL ey Syl TR

ﬁl!(dﬂb .

3.5 Lafs) bodega(s} pressnta |as condicienes de proteccién & higiene para los productos

qua e almagenan,

3.5.1 La{s bod a(s) sa encuentra resguardadals) para lzs personas no Butorizadas y animales
3.6 Prezenta algun tipe de estutio, parp determinar el mimere de colmenas del aprario

adecuada ala c_ag]acndud spicela de la zons {3 km de radio)
4. MEDIDAS HIGIENICAS

4.1 Presentsn un plan de higiene ¥ decinfeccitn de los materiales, productos ‘f

aquipos utizados {

4.1.1 Las pareones responsables del plan de higlans astdn cepaciadas ¥

cuentan con instruccones sscritas
I4.1,2 Lo productos qulmicos Utkzados en ¢l plen de higiene estén debidaments

N /4-7 No Auls-
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registrados o autorizados {indique los nombres de ios productos)

4.2 Presenta ragisire de aplicacién plan de higiens y desinfeccion da las instalaciopes,
materales y squipas u‘thzadus

PRF

7itigm

e ey S T NN
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5. CARACTERISTICAS DE LOS MATERIALES

5.1 Los materiales que sé utilzen peara las colmenas se encuentran en buen estado

5.1.1 Son nocuos para las abejas los materiales y productos utlizadas en las colmenas

¥ no dejan residuos en la miel y cera

UBSERVACIONES

52 Se golicita 8l proveedor de cers, los andiisis de residuos {especificar proveedor}

15.3 Los productos utiizados en [a conservacion y almacenamiento de los maleriales

tsan mocuos para |a cera y l]a misl {especifigue los productes utiizados)

6. EQUIPOS ¥ HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APIARIO

6.1 Les herramisntas y equipos utilzedos se lavan y desinfectan permanentementa

6.2 1 Los recipientes empleados son adecuados para &] uso de alimento

/ 6.2 Los recigientes utiizados son de uso exclusivo y se encuentran en buen estade

6 3 Los combustibles empleados para e shumador, son sélo de origén vegetal

{7. CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

171 Presenta un programa de confrol de plages ¥ roedores pera la(s) bodegals)

7.1.1 Lot productos utilzados ge srcuantran sutorizados (especifioue & producto)

7.2 Presenta un programa de cortrol de plapas y enemigos para el apiario ~

ngd £

~Tn

7.2.1 Los productos utilizades se #ncuantran autorizados {espacifique el producto)

73 Frescrﬂ& ragistro del monitorec del programa de contro! de plagas

w1

[ MANEJO SANITARIO - 5.mznirs, rgh ARLESEE B et pn Rt Sl M A

38 S LA

8 MANEJO Y CONTROL SANITARIO

8.1 Presenta slpuna asesoria especializadapara &l manejo santaria

4.2 Prasenta un programa escrito sanitario para e apiariv que inchsyea { revisiones, disgntstico,

recomendaciohes de manejo y procedimiento muestres sanitario)

NU

NIA

8 2.1 Se cumple ef programa sanitario {verificar 2 wavés de los reglstros)

[y —

T L e

LY RI1

8.3 Exicte un registro de las visitas y recomendaciones del asesor
8.3.1 Se dan cumplimierto a las recomendaciones de e {35 asesorias técnicas

8.4 Existen registros de Jos resuitados sanitarios de los anafsis de jas

muestras enviadas a laboratorio(s)

IEI.S Die ne existic proprama sanitario, efectua dagndstico sanitario para daterminat la presencis
de una enfermedad o plaga,

18.6 A mcibido capatdacién en manejo saniafrio (indique institucion y duracién)

{9. MANEJO ¥ USO DE MEDICAMENTOS

8.1 Se wtilizan sélo medicameantos formulados y/o dcidos para uso apicola (indicar producto[s))

I8.2 Se utilizan medicamentos una vez establecido un diagnostico certera [curativo)

19.3 Exista un registro detailade de los tratamienlos {producios ulifizados, docficacifin,

forma de emplec fecha de aplicacidn, periodo de resguatdo y la identificacién

de las colmenas tratadas y control de la efectividad del producto)

19.4 Se utiliza sisterna de controt para:

[9.4.1 Respetar ias resticciones de los productos empleados

9.4.2 Restringir el uso de medicarmertos una ve2 gue las colmanas estén alzadas

5.5 Los medicamentos yo dcidos orgénicos Son almacendos en Sus envases y

etquatas erginalas

{8.6 Los medicamertios y preductos vencides son efiminados de forma segure

]'9.? Al manipular, lsnpiar lss squipos usados v 8l administrar los

T A T

Sl S g



medicamentos, se protege al (los) operarlo{s] y al medio ambiente.

9.8 A recivido. capacitacién en la aplicacién de medicamentos yio acidos(indique Inst.y duracién)
10. BIOSEGURIDAD DEL APIARIO

10.1 Presenta reqistro de control cuarentenaric del ingreso de nuavas colmenas,

niictecs, enjambres al apiang I

10.2 Presenta registro de control del movimiento de marcos, abejas y material entre
otros apiarios (propios o ajenos)

10.3 L3 rotaciin de marcos entre calmenas las realiza sélo de colmenas sanas

10.4 El material apicola que se ulilizard se encuentra limpio y sanitizada

10.5 La adquisicitn de material biolSgico {nicleos, reinas) exige andlisis sanitario

13. MANEJO AMBIENTAL

[13.1 Presents un procedimienta para ef manejo de desechos, qus debe contemplar:

ALIMENTCION ARTIFICIAL St et a i 185 3o A7 psidie: S R OBSERVACIONES
11. MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL, .
11.1 Los afimentos utiizades son mocuos para la miel y cera
11.2 Presenta ef procedimiento escrito del proceso de elaboracisn de los aimemtos
indicando- (registro de proveedor, insumo utilizados, dosis y época de utilizacidn). i
11.3 Presenta el igar de preparacién de alimento las condiciones higiénicas (impieza
verhlacitn, duminacién y estar libre de contaminacién quimica, bioldgica fisica)
11.4 Los productos y aditives utiiizados se enguentra autorizades por el SAG
11.5 Ei agua utilizada para la prepsracién de alimento es potable o potabilizada
11.8 Los equipos y utensilios usados, sa almacenan evitando su contaminacién
11.7 Los afimentos se mantienen en tugares limpios, secos y protegidos de contaminacidn
11.8 Los alimentos almacenados estan doebidaments |dentificados y separados de otros
roduyctos e insumos quimicos .
11.9 Los alimentadores san implados y sanitizados postarior gl usc
11.10 Los alimentadores no presenta filraciones o roturas
11.11 El transporta del alimento al apiario, utiza implsmetos adecuados para evitar su derrame
fo posteror contaminacion.
11.12 De ublizer babederos de agua, el agua utiizada es potable o potabifizada
11.12.1 Los bebederos se encuentran fimpios y el tipo de material no genera residucs al agua
REGISTRO E IDENTIFICACION: - =2 B e ST A SRR N A RN RS N/A OBSERVACIONES
12, CONTROL DE REGISTRO
12.1 El apiario se encuentra registrado (RAMEX)
12.1.1 Presenta los registros de contro exigidos par RAMEX
12.2 Todas las colmanas dal apiaro se encusntran ldentificadas para dferenciarzs
12.3 El apiario presenta lo siguientes registros de control:
12.3.1 Registro de existencias y mansjo del apiario
12.3.2 Registro de visitas tecnicas efectuadas y susu recomendaciones dadas
12.3.3 Registro de los resuitados de laboaratorios {diagndstico y/o monitoreo)
12.3.4 Registro de adquisicién de material bleldglico {reinas; niclecs)
12.3 5 Registro de edquisicionss da insumos (farmacos y materiales) y de sus pravehedores
12.3.8 Registro ds insumos utifizades para el tratamiento higlene y sanitario
12.3.7 Registro de movimiento y traslado de colmenas
12.3.8 Registro de produccién y cosecha
12.4 Presenta archivados los planes sanitarios y el manejo productivo
MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APLARIO 73w 7%.7 rtnd GBL ot vl Wbt 1+ 0 57500 7 | G, | (G | NP OBSERVACIONES




identificacidn del desecho, acopio transitorio, traslado y segregacién

13.1.1 Los desechos de pldstico, insumos, med:camantcrs y materiales |nfectados

son finalmente eliminades en vertederos o lugares autonzados,

13.1.2 La efiminacién de los panales de |as colmenas muertas, son previamente mslado

para su desinfeccion,

13.2 Para reutilizar la cera, es fundida previamente (120°C por 30 minutos)

14 BIOSEGURIDAD

14.1 Presenta algun procedimiento para prevenir posible contaminacion de

fuentes contaminantes del sector

14.2 Presenta alqgin plan de manejo para la conservacién yfo reforestacion

de especies nativas de valor aplcola para su zona.

SEC IEL Jﬁﬂﬁ‘ﬂ)—;‘u e ity I g Bt TG AT L8 T L T 2Ry R BN, Wy T i

15. COSECHA

15.1, Se encusniran § l‘m_p_os u desinfectados los elementes de cosecha (elzas _cepillos,

alza marcos, carretilas pisos cosecheros, etc.), en relacibn a: resto de miel: cera;

tierra; 0 cualquier otro producto posible de contaminar.

— ST TNONIA]

- UBSERVACIUNES

15.2. Los pisos cosecherps son de acero inoxidable.
15.3 No se utiizan para la cosecha productos quimicos o repelentes para desabejar

15.4 Se utilizan bandejas de acero inexidables u otro material no contaminarnite

para apoyar las alzas al ser cosechadas

16. PERSOMNAL DE COSECHA

16.4 Presenta archivada toda la documentacidn de contratos de trabajo y deberes

16.2 El personal cuenta ¢on los equipos y implementos para realizar su trabajo adecuadamente

17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COSECHADOS

17.1 Presenta el equipamiento para el ransporte y proteccidn de 1a_miel recién

jcosechadas de contaminantes extemnos

17.2 El vehiculo utilzado para la cosecha se encuentra con la revisién de gases gl dia,

17.3 Se cuenta con un elemento protector de las alxas para evitar cantammaaén

Ipolve,_abejas o sustancias extrafias

17.4 Las alzas son previamente marcadas con la idertificacion del apiaro, para &

traslado a la sala de cosecha.

TR L s LIRS

CONDICIONES DE TRABAJO ' v, 154700 3 A Airth B il

2+ 1SI {NO

18. CONDICIOENES DEL TRABAJADOR

18.1 El apicultor y sus trebajadores cuentan con equipos de proteccién {velo, overot,

uantes, botes o zapatos de seguridad y shumador)

NIA

OBSERVACIONES

18.1.1 Estos se mantienen en buenas condiciones de limpieza y funcionalidad

18.2 Presenta equipos de proteccién para la manipulacidn de dcidos organicos

{méscara de doble fitro para productos quimices en buen estado, antipamas v guantes
para manipuiacion de productos quimicos)

18.3 Presenta en el aplaric botiquin con anthistaminicos u otros de tipo antialérgicos.

18.4 E| apicuftor o sus trabajadores se encuentran capacitados respecto de qué hacer en

caso de emergencias por picaduras de abejas.

18 5 De presentar trabajadores han recibido capacitacion en BPA

TRANSPORTE DE COLMENAS 5t 2 3l i, il b datily adfipnT

NO

19. TRANSPORTE

119.1 Antes de realizar el transponte, prepara adecuadamente sus colmenas en

en seguridad, proteccitin y ventilacién

NIA

OBSERVACIONES




).3 EY parsonal encargado dej traslado{earga v desewga} de len colmenes estd capactiado

3.3

Pressntid con Implem etos adecuados para carga y descargn de las colmenan

9.

El personal acargo del bransporie leva deewnentacion {origen, desting, n°celmenss

9.

El vahlcula d& fransporte presenta as condiciones de dad para las solrnenas

personal acarge v do la poblacion {identificar modele ¥ afio del vehicule)

gula

1

1

19.4 Previc al traslado de las colmenas,se aseguru do su buen estada sanitaric{revisar registros
1

1

Fl

[FIRMA ¥ FECHA INSPECCION:

FRMA DEL APICULTOR:

Confecciorada por, Mario Cakardo Paffa Inganisro Agronoms
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LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS

——

t 4s :

NOMBRE DEL APICULTOR:

[+

AREA DE CONTROL

DATOS GEMERALES!:
|Se ha resizado alguns auditoria al apiario anterimente

NOMBRE DEL APARIO:
N* COLMENAS DEL APIARIC:

N LY,
Aves Do,
Do © N nande

LOCALIDAD:
COMUNA:

REGION:

Existe glgin documenta escrito de auditorlas anteriares

Cuenta con sigdn capacitacion enterior en BRA

INSTALACIONES DEL APIARIC ¥ ENTORNO ~ " S0f=e W0 b 28 ll ¢ 0 s vag s w0
1. CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APIARIO
1.1 No presenta interferencia con Yos vednos (seguridad e ja comunidad}

NIA,

OBSERVACICNES

1.2 Ei arsa no presenta riesgo de conteminacion ambientsl pera los sbejas (<2Km)

1.3 Los Bccesos ol apiario son adecuados

1.4 Prezenta safialitica adecuada de alatia a las persunas de la prasencia aplario

.5 Existe fuentes de agua no contaminadas a menos 2 km

1.8 Exisle adecyuado control en ef epiario de malezas y hornigas

Lo Lol 'é@ﬁ";,g Cormg B Dt i ey

17 Loz colmenas 56 encusniran sobre bases resistantes

1.7.1 Se encueniran las colmenes con inclinacién suasvs hacia delante

1.8 El lugar se encuenira nivelado y sin hesgo de imandacidn

1.9 La disposicion del Jas colmenas, presents suliciente espacio de circulacién entre ellas
2. BIOSEGURIDAD EN LAS INSTALACIONES

2.1 De existir aplcacionesde praductos fitosanitarios en ¢l ertarne, se toman los

T8 des para proteger lat abejas

P,

2.1.1 Presenta al apicultor los conocimientos nesssarics sobra la apficacisn de éstos productos

2.2 Presenta cercos ¢ ciemes en buen estado, para impedir o peso de personas

3 CONMDICIONES ESTRUCTURALES Y AMBIENTALES

A

3.1 No presents interferencia con olros apiarios {a menes 1,5 km de distancia)
3.2 Cuenta ¢on las condiciones gue facilitan cargar y descargar las colmenas

3 2 Exste una bodega exclusha para ef almacenamiento de malenales aplcolas

"\}:‘f o e Ancudhe r'jr B S, e

3.3.1Enla bodegs axste una ssparacion anire &l material impio v al sucio

3.4 Existe bodega exkusiva para ¢l almacenamiente de productos farmecos apicolas

i

3.5 La(s) bodegals) presenta las condiciones de proteccién e higiene pera los productos

PR X B

=

|que 62 almacenan.

3.5 1 La{s) bodega(s} sa encuentra resguardade(s) para las personas po autorizagss y animales

3.6 Prezenta algun tpa de astudin, pata determinar el nimarg de colmenas del apiario

edecuada a la capetidad apicola da !a zona {3 km da radio}
4, MEDIDAS HIGIFENICAS

4.1 Presentan un plan de higisne y desinfeccion de los materiales, productes y

squipas Ltiizados

4.1.1 Les porsones responssbles del plen de higiens #sién capaciladas y

cuentan con insruccionas scrtas,

» AR BRR

4.1 2 Lus productos quimicos utilizades en el plan de higiene estén debidamente

A




registrados ¢ autarizadoes {indigue Ios hombres de los productos)

4.2 Presenta registre de aplicacion plan de higiens y desinfecsidn de las instalaciones,

A G

oA GART G

5 27T 5]

materiales y equipos utlizados
E T I L

5. CARACTERISTIGAS DE Los MATERIALES

5.1 Los materiales que s¢ utifizan para las coimenas se encueniran en buen estado

5.1.1 Son inoewss para las zbejas los materiales v productos utiizados en 'as colmenas

|y no defan residuos an la misl ycera

<
«

[ [NOTNTA

UBSERVATIONES

15.2 Se salichta el proveedor de cera, los andlisis de residuos (especificar proveedor)

|53 Los productos utiizados &n la conservacién ¥ almacenemiento de los materialss

son mocuos para la cera y |a misl (especifique lus productes utlzados)

' (6. EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APIARIO

6.1 Las herramientas y equipos utiizados se favan y desinfectan permanentemente

6.2 Los recipientes utlizados son ge uso exclusivo y se eficuentran en buen estade

6.2.1 Los recipient=s smpleados son adecuadas pera el uso de alimento

A 1A

6 3 Lo cambustibles empleados pera sl ahumador, son sdio de oqgén vegetal

7. CONTROL DE PLAGAS Y | ROEDORES

Ry e

7.1 Presenta un programa da de control de plagas y raedorss pera lafs) bodegafs)
7.1.1 Los producios wlifizados se encusniran aulorizados (especifique ef praducts)

7.2 Presenta un programa de control de plagas y eneémigoes para el apiano

7.2.1 Los productes utizados se encuentran autorizados (especifique el producto)

7.3 Presenta ragistro del mcnﬁoreu dal programa da control de plagas

MANEJO SANITARIO ... TR s M et b

8 MANEJC Y CONTROL SANWARIO

B.1 P ta alguna i neciglizadapara el menejo sanitario

8.2 Presents un programa escrito sanftario para el apiaro que ncluya { revisiones, diagnéstico,

recomendaciones de manejo y procedimiento muestreo sanitario}

N A

O L

"~ OBSERVACIONES

LB Crow i

b e 655

Og Ty ‘%’:’ w7

8.2.1 Se cumpla el programa sanitanio {verificar a través de los registros)

8.3 Existe un regrstro de las visitas_y recomendacionss del asesor

B.3.1 Se dan cumplimiznts a las recomendaciones de las asesorfas téchicas
8.4 Exosten regisiros de los resultados sanitarios de los andlisis de las

muesiras enviadas b laboratoriofs)

8.5 De no adstir programa saniaro, efectuns diagnostico sanitano para detarminar e presancla

de una enfermedad o plaga.

[

P

B.6 A rocibida capacitacitn en manejo samvatrio {indique institucién y duracidn}

&. MANEJO Y USO DE MEDICAMENTOS
8.1 Se utilzan s6lo medicamemos formulades yfo dcidos para uso aplicola (indicar producto(s);

LR &

L 7oL

9.2 Se utilizan madicamentos una vaz establecido Ln diagnéstico cerlero {curativo)

9.3 Exste un registro deteliado de los ratamientos (productos vhlizades, docricecion,

forma te empleo, fecha de aphcacién, periodo de resguardo y 12 identficacién

de las colmenas tratadas y control de la efectividad del producto}

9.4 Sa wtiizn sictama de conlrol para:

5.4.1 Respelar las restricciones de los productos empleados

.47 Restringr el uso de medicamentos LUna vez que las calmenss astén pizadas

9.5 Los medicamentos ylo acides orgénicos son almacendos en sus envases y

etiquetas originales

9.8 Los medicamantos y productos vencidos son eliminados de forma sequre

§ 7 Al manipular, irpiar los equipos usados y al administrar los




[medicamentos, se protege &l (los) operario(s) vy el medio ambisnta. -] T

r 8 A recivida capacitacidn en Ja aplicacion de medicamentos /o acidosindique Insty duracidn)
10. BIOSEGURIDAD DEL APfAR\‘O
10.1 Presenta regisiro de conirol cuarentenario del ingreso de nuevas colmenas,

|nticleos, enjambres al spiario '

10.2 Presenta reqistro de control def movimients ds marcos, abejas v material entre

ofros apiarias (propios o ajenod) i

10.3 La rotacién de marcos entre colmenas las reaiiza sdlo de colmenas sanas 4

10.4 El material aplcoln que se Utiizard se encuentra limpie y sandizado X

10.5 La adquisicitn de material bioidgice (nicleos, rernas} md‘ge anglisis sam‘tan‘o [

ALMENTCION ARTIFICIAL 24 i s S U e g ae B T T s HRT Y &[SI [NO |NIA] ~ OBSERVACIONES

11. MANEJD ALIMENTACION ARTIFICIAL -
11.% Los alimentos utiizados son inpeucs para la miel y cera

11.2 Presenta sl procedimiento escrito del proceso de elaboracién de los siimentos

ndicando: (reqisiro de provesdor, insumo wutilizados, dosis y Apoca de utiizacidn). r |

11.3 Prasenta sl lugar de preparacién de alimento las condiciones higiénicas (limpieza,

ventilacién, fuminacién y estar [bre de contaminacion quimica, bioldgica fisica) e
11.4 L. os productos y aditves ulifizados se encuentra autarzados por &f SAG L4
11.5 El agua utiizada para fa preparacion de sliments es potable o potabiizada L
11.8 | os aquipos y utensilios usades, 8 almacenan evitando su contarninacién <
1.7 Los aimantos 8 marttienen &n lugares kmpios, secos y protegidos da contaminacidn *
11.8 Los slimentas elmacenados estan debidamente identificades y _parados du ofras
Lnductus & nsumos quimicos 4
14.9 Los simentadores sen limplados y sanitizados pestaror al uso o
11.10 Los aimemtadores no presenta fifraciones o roturas
11,11 El ransports dal simento al apiario, vtliza implemetos adacuados para evitar su derrama
y/o pesterior contaminacitn, X
11.12 De uliizar bebederos de agus, &f agua utiizada es patable o potabiirada | W
11.12.1 Los bebederos se encuentran limpios y el tipe de material no genera residuos al agua g‘ =
REGISTRO E IDENTIFICACION s L0 Sl 0t 2 Bt 20wl bt et st =] Sl INO TNA OBSERVACIONES
12. CONTROL DE REGISTRO
12.1 El apiario se encuentra registrado (RAMEX) | <
12.1.1 Presenta las registros da confro avigidos par RAMEX, 7~
12.2 Todas las colmenas dsl apiaric se sncuaniran ldentificadas pare disrenciarias i
112.3 £l apiario presenta lo siguientes registros de controk:
123 1 Ragistro de existencias y mansjo del apiario &
12.3.2 Registro ds vistas tecnicas efectuadas y susu recamendaciones dadas
12.3.3 Registro de los resultados de laboratorias {diagnodstice y/fo manitoree) o
12.3.4 Registro de adquisicién de material bicldgico (reinas; niclecs) ¥
12.3.5 Registio de adquisiciones de insumos {farmacos y mstenales) y de sus provehedores x ] o
12.3 6 Reqgistro de Insumos utizados para el tratamienta higiene v saniterio Ea
12.3.7 Regrstro de movimienta y frasiada de colmenas o,
12.3.8 Registro de produccitn y cosecha "
12.4 Prasenta arctrvados los planes saniarios y i manajo productive I E o —
MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APYARIO 1+ uls Uit 3t wyin i Sl 7 W s mmyie o | S FNQ [INFA OBSERVACIONES

13, MANEJOQ AMBIENTAL

[13.1 Prasenta un procedipdento para el manejo de desechos, que debe contamplar:



identificacién del desecho, acopio transiterio, traslado y segregacién ] ! |
13.1.1 Los desechos de plastico, nsumos, medicamentos y materiales infectados
son finalmente eliminados en vertederos o lugares autorizados. 1% I
13.1.2 La eliminacidn de los pahales de las colmenas muertas _son previamente anslado
para su desinfeccion. |4
13.2 Para reutiizar ia cers, es fundida previamente {120°C por 30 minutos) 24
14 BIOSEGURIDAD

14.1 Presenta algin procedimiento para prevenir posible contaminacién de

fuentes contaminantes del sector ¥ |
14.2 Presenta alglin plan de manejo para la conservacién ylo reforestacién
de especies nativas de valor apicola para U Zona.

[COSECHA DE MIEL Sorin v - ¥ s

15. COSECHA .

15.1. Se encuentran fimpios u desinfectados los elementos de coseche (alzas, cepillos,
alza marcos, caretillas, pisos cosecheros, efc.), en relacién a: resto de miel; cera;

P e O e e e

- - efol [NOTNIA OBSERVACIONES

tierra;o cualquier otro producto posible de contaminar. *
15.2, Los pisos cosecheros son de acero inoxidable. vl
15.3 No se utilizan para {a cosecha productos quimicos o repelentes para desabejar

15,4 Se utlizan bandejes de acero inoxidables u otro material no contaminante

para gpoyar las_alzas al ser cosechadas 1 bl
16. PERSONAL DE COSECHA
16.1 Presenta archivada toda la documentacién de contratos de trabajo y deberes R I¥4

16.2 El personal cuenta con los equipos y irmplementos para realizar su trabajo adecyuadaments D
17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COSECHADOS
17.1 Presenta el equipamiento para ef transporte y proteccidn de la_miel recrén
cosechadas de contaminantes extermos .
7.2 Ei vehicuto utiizado para la cosecha se encuentra con ia revision de gases al dia. " grg Rt e
17.3 Se cuerta con un elemento protector de las glzas, para evitar contaminacion
hrP"""’ abejas o sustancias extrafias | ; |
17.4 Las alzas son previamente marcadas con Ia idenbficacién del apiario, para el
traslado a la sala de cosecha. v _ _
CONDICIONES DE TRABAJO i/ .yt 4L 7 T 1 e IRt S0 SO Fudgmsdi- a1 81 INO [NIA OBSERVACIONES
18. CONDICIQENES DEL TRABAJADOR
18.1 E! apicultor y sus trabajadores cuentan con equipos de proteccién (velo, overol,
uartes, botas o zepatos de seguridad y ahumader) =z
18.1.1 Estos se mantienen en buenas condiciohes de limpieza y funcignafidad
18.2 Presenta aquipos de proteccién pars la manipulacion de dcidos organicos
{mascara de doble fitre para productos quimicos en buen estado, antiparras y guantes
para manipulacién de productos quimicos) Vi MO g, Ay
18.3 Presenta en el apiario botiquin con antihistaminicos u otros de tipo antalérgicos
18.4 £l apicultor o sus trabajadores se encuentran capacitados respecto de qué hacer en
caso de emergencias por picaduras de abejas. o
18,5 De presertar trabajadores han recibido capactacién en BPA 4
TRANSPORTE DE COLMENAS v 3 & - o SI [NO [NIA OBSERVACIONES

19. TRANSPORTE
18.1 Antes de realizer el transporte preparé adecuadamente sus coimenas en
en seguridad, proteccion y ventilacion

pory
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19.2 El perso1al encargado del traslade{cargs y descarga) de las colmenas esta capacitado

18.3 Presents con impiemetos adecuados psra carga y descargn de las colmenas

18 4 Previc af trasiado de las colmenas,se asecura de su buen estado sanstario(re visar registyos

19.5 £l per3o1al acarge del ransporte lleva documentacion {origen, desting, n®colmenas, guia)

19.8 £ vehleuio de transporte presenta las condiciones de segur dad para las colrnenas,

persanal acargo y de la poblacién.(identficar modelo y afio del veohiculo)

f-FIRMA Y FECHA INSPECCION:

FIRMA DEL APICULTOR:

Confeccioredo por: Mario Gakardo Pefia Ingeniero Agrdnomo




LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS

NOMBRE DEL APICULTOR: ] { NOMBRE DEL APIARIC
RUT: N* COLMENAS DEL APIARIO.
NOMBRE DEL AUDITOR LOCALIDAD:
FECHA AUDITORIA" COMUNA: -
AREA INDAP [ REGIGN:
CHECK [I5T BUENAS PRACTICAS APICOLAS | .
AREA DE CONTROL SI NO N7A) OBSERVACIONES
DATOS GENERALES:
3e ha reglirzdo elguna auditorla 3l apiario anteriarments .
* [Existe algun documentn eecrita de audfiorias anteriores 'J"..
Cuenta con algdn capecitacidn anterior en BPA
INSTALACIDOMES DEL APIARIO Y ENTORNG b . b o7 ot 8w oot |81 NGO FNIEAS UBSERVAGIONES

1. CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACIGN DEL APIARIO
1.1 No presenta interferencia con kos vecios (segunidad a la comunidadi

1.2 El &res no prasenita fesgo de contaminacién amblertal pars les abejas {<2Km}
1.3 Los aceasas para sl apiarc son adecuadas X

1.4 Presanta sefialdtica adeciada da aleria a las psrsonas da la preasencia aplario

X
Ly
1.5 Existe luentes de agua no contaminacas a menas 2 Kim <
1.5 Existe adecundo condrol en el sprario de malezas y hormigas b

2
Fd

1.7 Les colmenas se encuentren sobre bases resslentes
{1.7.1 Se encuentran las colmenas con inclinacitn suzve hatla delonte

1.8 El ugar se encuanire nvelade y sin riesgo de immdacién P
1.9 1 a disposicidn dellas colmenas, pragents suficients sspacio da circulacidn sntie allas

2. BIOSEGURIDAD EN LAS INSTALACICNES
2.1 De existr aplcacionesds productos fitosanitarios en &t emomo, se toman s

resguardos para proteger tas abejas [AC
2.1.1 Presents el apicuttor los conocmientes necesarios sobre |a aplicacién de éstos producios

2 Presenta cercas o ciemes en buen estado _para impedir 8 paso de persones
3 CONDICIONES ESTRUCTURALES ¥ AMBIENTALES
3.1 No presenta Inberferencia con nlros epiarios {a menos 1,5 km ds distancla)
3.2 Cuenta con las condiciones que faciitan cargar y descargar las colmenas
3.3 Existe uha bodeda axchsiva para ol almacenamisnts de malafales aplcolas
3,1 En la bodega existe una geparecion antre of matena himpio v el sucic
4 Exista bodena exusiva para el aimacenamients de preductos farmecos apleotss
& La(g} badega(s] praserta las condiciones de proteccidn & higiene para los productas
que 54 aiMscenan.
|2.5.1 Lats) bodegals) se sncuentra resguardada(s) para las personas no autatizadas y animales

3.8 Pressnta elgun tpo de estudic, para determinet &l admero de colmenas del apiaric .
adgcusda a la capacidad apicolo de la Zone {3 km de radie}

4. MEDIDAS HIGIENICAS

4 % Presentan un plan de higiene ¥ desinfeccitn de los materiales, productos ¥

aquipog utlizados [l
4.1.1 Las personas responsables del plan de higiene estén capaciadas ¥

lcuanten con instruccionss eseritas,

4121 1.2 Los produgtas gu!micos utifizados en el plan de higlene estén debidamente

[&)
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registrades o autorizados (ndigue los nombres de los productos)

4.2 Presents regrstro de epbcacidn plan de higiens y desinfeccion de las instaleciones,
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5. CARACTERISTICAS DE LOS MATERU—\LES

5.1 Los materisles gue se utilizen para ies colMmenas se encuentran en busn estado

OUBSERVACIONES

5.1.1 Son inocuos para las sbeias los materiales y productos ublizados en las colmenas

¥ no dejan residuos en ia miel y cera

5.2 Se salcita al Eruvm.-dor de cera, los andlisis de residuos (sspecificer provasdor)

5.9 Los productos utlizados en la conservacidn ¥y aimacenamiento de Jos materniales

son inacuios para Iz cera y la miel (especifique los productos ubhizados)

" |6. EQUIPOS ¥ HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APLARIO

6.1 Las herramisntas y aquipos utiiizados ce lavan ¥ desinfectan perrmanentemants

6.2 Los racipientas utlzados son de uso exclusivo y se encuentran #n buen estado

6.2.1 Los recipiantes ampleados son edecuados para el uso de aimento

bR

6.3 Los combustibles empleados para ef ahumadar, son séie de origén vegetal

7. CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

7.1 Presenta un programa de control de plages y roedores pera ja{s) bodega(s)

7.1.1 Los productos utlizados se encusntran eutorizados (especifique el producto}

A rhade /f

E e v £t 9% Tlonriz

7.2 Presenta un programa de control de plagas y enemigos para el apiaric

X
%

7.2.1 Los productes ufffizados se encusniran avtorizados (especifigus el productao)

7.2 Presents registro del monrtoreu dal pmgrarna de cunt:‘ol de ETa
MANEJO SANITARIO £ of i 3 b

i g it AT P
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|18 MANEJD Y CONTROL SANITARIO

ol [ING [NIA]

8.1 Presenta alguna ssesotia especializadapara &l mangc sanitario

OBSERVACIONES |

8.2 Presenta un me escrito sanftario para ¢l apario que mek
recomendaciones de manejo y procedimiente muestreo sanktario)

8.2.1 Se cumple &l programa sanitario (verificar a ravés da los registros)

B.3 Existe un regisiro de las visitas y recomendaciones del asesor

8.3 1 Se dan cumplimlento a las recomendaciones de las asesorlas técnkas

8.4 Existen regisiros de los resullados sanlitarios de los andlisis de las

muesiras enviadas a laborateriofs)

8.5 De no exstir programa saniteric, efactua dlagndstico sanitario para detarminar la presencia

de una enfermedad o plaga.

8.6 A recibido cepacitacion en reaneje saniatno (indique mstitucidn v duracidn)

6. MANEJO Y USO DE MEDICAMENTOS

|8.7 Se utilzan sdlo medicamentos fopnulados y/o Acidos pars uso apicola {indicar producta(s)}

|s.2 Se utiizan medicamertos una vez esteblecide un diagnéstico certero {curativo)

S 3 Existe un registro datallado de los tratamienios (productos utifzados, doctficacion,

forma de empleo, fecha de aplicacisn, periode de resguardo v ta identificacion

de las colmenas tratadas ¥ control de la efectividad del produsto]

8.4 Se uhlra sistema de controt para:

5.4.1 Respelar las restricciones de los producios empleados

5.4.2 Restringir el uso de medicamentos una vez gue fas coimanas estén akadas

©.5 Las medicamentos y/o &cidos organicos son aimacendos en sus gnvases y

etiguetas orginalas

9.6 Los medicementos y productas vencidas son efiminados de forma segure

§.7 Al manipular, limpiar los squipos usados v al administrar ios



medicamentes, se protege o (los) operarie{s) y al madie ambiants.

9.8 A recivide capacitacion en ia aplicacién de medicamenios yfo acidos(indique inst.y duracién}

“

10. BIOSEGURIDAD DEL APIARID

10.% Presenta registro de control cuarentenario del mgresoe de nugvas colmenas,

nicieos, anjambres al apigrio

10.2 Pregenta registro de control del movimiento de marces, abejas y material entre

ofros apiarios (propias o ajenos})

10.3 La rotacién de marcos entra colmenas las realiza sdlo da colmenas sanas

10.4 El materiz! apfcola qua se ublizard se ancuentra Empio y sanitizado

10.5 La adquisicicn de material b:oléglco (micleos, remm} oxige anslisis sanltanc

ALIMENTCION ARTIFICIAL:'s
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11. MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL .

11.1 Los alimentos ulilizados son inocuos para la mial y care

11.2 Presenta sl procedimienta escrito de! procese de elaboracidn de los alimerdos

indizande: (registro de proveedor, insumo uliizades dosis ¥ dpoca de utiizacidn).

11.3 Presenta el lugar de preparscién de alimento las candiciones higiénicas (limpieza,

jvertilacidn, Burninacidn y estar kbre de contaminacién qulmica, bisldgiea fisica)

NG

N/A

OBSERVACIONES

11.4 Los productos y aditivos utlizados se encuentra autorzados por ef SAG

Hewep g1

Vidas el BR

11.5 El agua utiizada para la preparacién da almento es potabls o potabiizada

11.6 Los aquipos y utensifios usados, se almacenan svitando su contaminacién

11.7 Los aiimentas se mantienen en flugeres limpios. secos v protegidos de contaminacidn

11.8 Los alimentos almacenades estan debidaments identficades y separados de otros

|productos @ insumos quimicos

11.9 Los alimentadares son limplados y senitzados postarnior of uso

11.10 Los alimentadores no presenta filraciones o raturas

11.11 El fransporte del afimento al apiarfo, utliza implematos adecuados para evitar su derame .
o pasterior contarninackin.

11.12 Dw ublizar bebederos de agua, el agua utifizada es potable o patabiizada

11.12.1 Los hebederoes sa encusntran limpios y ¢f tipo da matenial ne genera residucs al agua
REGISTRO E IDENTIFICACION o infuia Bl
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12. CONTROL DE REGISTRO

T

2.1 El spiario s encugntra registrado (RAMEX])

NO

OBSERVACIONES

2.1.1 Presenta los registros de contro sxigidos por RAMEX

12.2 Todas las colmenas del aplario se encuentyan ldentificadas pars diferenciarias
|12.3 E! apianio presenta lo siguisntes registros da control:

12.3.1 Ragistro de existencias y mansjo def apiaro

12.3.2 Registro da visitas tecnicas sfactuadas ¥ susu recomandacionss dadas

12.3.3 Registro de los resultadus da laboratorios {diagnéstico y/o monitores)

12.3 4 Registro de adquisician de material bioldgico {reinas; nucleos)

12.3.5 Registro de adguisiciones de insumos (farmacos y matenales) y de sus provehedores

12.3.8 Regisire de insumos utlzados para el tratamiento higiena y ganitario

TR

1237 Regstre de movimiento y traslado de colmenas

12.3.4 Reyisira da preduccitn y cosecha

12.4 Presenta archivados los planes sanitarios y el mmt'.jo pmducbvo

MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APIARIO '
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13. MANEJO AMBIENTAL

13.1 Presenta un procedimiento para al mansjo de desechos, qua debe contemplar:

TNO

N/A!

OBSERVACIONES




|identhicacién del desecho, ucuLnswum frasiado y sepregacion

13 1.1 Los desechos de plastico, msumos, medicamentos ¥ malenales lﬂectados

ton fnalmente eliminados en vertederos o lugares sutorizedos. '

13,1.Z Le efminecién de Iospanaias de [as colmenas muertas, son previaments aislado
ra su desirfeccin.

13.2 Para reutiizar la cere, s fundids previamente {120°C por 30 minutos}
14 BIOSEGURDAD
14.3 Presenta algun proced miento pars pravenir posibls contammnacién ds

fuentes contaminantes del sector
14.2 Presenta slgin plan de manejo para la conservacion yio reforesiecin
de especies natvas de vakr apleola para su zona,

EOSEGHI EE E]EL R At B T *9*1-‘% NS DR e S e SN W R e
15. COSECHA
15.1. S& &n tran impios v desinfectados los elementos de cosecha (alzas, capilos,
alza mancos, corretilas, pisoe cosechercs, atc,), en refacidn a; resto da miel; cera;
barraio cualguier otye producte posible da cortaminar.

STTND [RIA

15.2. Los pisos cosecharpg gon de acero incxidable.

15.3 No se utiizan para le cosecha producios guimicos o repelantes para desabejar
15.4 Se utiizen bendejas de acero inoadables o ofre material no contaminante
ipara apoyer las alzes al ser cosechadas |
16. PERSQNAL DE COSECHA

16.1 Prassnia archivada teda la decumantacion de contratns de trabajo y debarss

16.2 Fi personal cuanta con los i implemantos para reaizar su trabajo sdecuadaments

17 PROTECCION ¥ TRANSPORTE DE PRGDUCTOS COSECHADOS

17.1 Presenta &) squipsmiento para o orte teccidn de ta miel recitn
cosechadas de contaminantes externos

17.2 El vehlculo utdizado para 'a cosecha 56 ancuenira con la revision de gases al dia,
17.3 £e cuernia con un elemento protecior de 1as alzes, para evitar contammacion

rdvo. abejas o susiencias extrafias.
17,

4 Loe abzas son previamente marcadas ©on la identificacidn de| apiario, para &
traslade a la sala de cosecha.

CONDICIONES DE YRABAJO <23t 20 ] ey QLB a1y v S0 e il iRl BTGRP
18. CONDICIDENES DEL TRABAJADOR

18,1 Ei apicutior y sun trabajadores cuentan con equipos da proteccidn {velo, overd),

botas o zapates de seguridad y ahimador) ]

-|STINO [NV,

ORSERVACIONES

3.1.1 Estos se mantisnen en buenas condiciones de impieza y funcionatdad |
32 Presanta 8 de la manipulacidn de deidos argénicos

senta scplipos de protecchin para la
mascara de doble filtro para productos guimicas en busn estade, antparas y guantes
ara imaripulacidn de productos guimicos)

=%

18.3 Presenta &n el apiaric botiquin con anthistarninicos u otros de tpo entialérpices
18.4 El apicyitor o sus rabajaderes ee encusniran capacitados respecto de qué hacer an
caso de emergencias por picadures de ahejas.

18.5 De presentar trabajadaras han recibide capacitecion en BPA

PRI TENLE
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TRANSPORTE DE COLMENAS 2=du L7 i2d 4.0 AP il nge 5
19. TRANSPORTE

19.9 Antes da renkzar s tramsporte prapars adecusdaments sus calmanas an
1#n seguridad, proteccion y wenblacion

Sl

NO

N/A

OBSERVACIONES




identificacién del desecho, acopio transitorio, traslado y segregacién |

13.1.1 Los desechos de plastico, msumos, medicamentes y materiales infectados

son finalmente effminados en vertederos o lugares autorizados |

13.1.2 La ebminacién de los panales de las colmenas muertas _son previaments aislado

para su desinfeccidn.

13.2 Para reutilizar Ia cera, es fundida previamente (120°C por 30 minutos)

14 BIOSEGURIDAD

14.1 Presenta alglin procedimiento pera prevenir posible contaminacidn de

|fuentes contaminantes del sector

14.2 Presenta algin plan de manejo para la conservacién yio reforestacién

19. TRANSPORTE
19.1 Antes de realizar el transporte, prepara adecuadamente suS colmenas en
en seguridad, proteccidn y ventilacitn

de especies nativas de valor apicola para su zona,

[COSECHA DE MIEL 3+ s wsrs. ot 97 g Tere reari it e | Bl |NO |NIA OBSERVACIONES
15. COSECHA

15.1. Se encuentran limpios u desinfectados los slementos de cosecha (akzas, cepillos,

alza marcos, caretillas, pisos cosecheros, etc,), en relacidn a; resto de miel; cera;

tierra.o cualquier otro productoe posible de contaminar.

15.2, Los pisos cosecheros son de acero inoxidable.

15.3 No se utilizan para la cosecha productos quimicos o repelentes pare desabejar

15.4 Se utilizan bandejas de acerv inoxidables u ofro material no contaminante

para apoyar las alzas al ser cosechadas |

16. PERSONAL DE COSECHA

16.1 Presenta archivada toda ls documentacién de contratos de trabajo y deberes

16.2 El personal cuenta con los equipos y implementos para realizar su trabajo adecuadamente

17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COSECHADOS

17.1 Presenta el equipamiento para el transporte y proteccién de la_miel recién

cosechadas de contaminantes extemos

17.2 El vehiculo utiizado para la cosecha se sncuentra con la revisién de gasas al dia.

17.3 Se cuenta con un elemento protector de las alzas, para evitar contaminacién

polvo, abejas o sustancias extrafias. | |

17.4 Las alzas son previamente marcadas con la identificacion del apiario, para el

traslado a la sala de cosecha,

CONDICIONES DE TRABAJQ , 7= b9 & &y SR i diaie 0008 v on e S5 L SE [INO TNFA OBSERVACIONES
18. CONOICIOENES DEL TRABAJADOR

18.1 El apicuttor y sus trabajadores cuentan con equipos de proteccidn (velo, overol,

guantes, botas o zapatos de seguridad y shumador)

18.1.1 Estos se mantienen en buenas condiciones de limpieza y funcionalidad

18.2 Presenta equipos de proteccion pam ta manipulacién de dcidos orgénicos

{méscara de doble filtro para preductos quimicos en buen estado, antipamas y guantes -
pera manipulacién de productos quimicos)

18.3 Presenta en &I apiario botiquin con antihistaminicos u otros ds hpo antialérgicos

18 4 ) apicultor o sus trabajadores se encuentran capacitados respecto de qué hacer en

caso de emergencias por picaduras de abejas.

18.5 De presentar trabajadores han recibido capacrtacibn en BPA

TRANSPORTE DE COLMENAS 57, o Sofiy 2l cor e i bt o 00 e 0 e .- 1S INO [NFA OBSERVACIONES




19.2 El perzoal encargado del trastado{cargs y descarga) de las colmenas esid ca [1]
14,3 Presentd con Implemetos adecuades para carga y descargn de las col
184 Previo @ trastade de les colmenas sa ssecura dé su buelt estado santario{revisar registros

16.5 Ef personel acargo del ransporte leva documentacion {afigen, destine, nfcobmenas, gula)
19.8 El vehicyio de fransporte presenta Ias condiclones de sequr dad pard las colf

184 E! vehicuio de tra 8 prasants las condiciones de satur dad para las coirnenes
|personal acargo y de la poblacién (identificar modele y afo del vehiculc)

’

FIRMA Y FECHA INSPECCION:

Confecciorado por: Merio Calards Pafis ingsniero Agrénome

|E}Rm. DEL APICULTOR:




LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS

NOMBRE DEL APICULTOR: 3 NOMBRE DEL AFIARIO. L Al
RUT: N° COLMENAS DEL APIARIO: (D
[NOMERE DEL AUDITOR: | tocALIDAD: CATorg {135 (75 //,4 i
FECHA AUDITGRIA: - COMUNA: LT e
AREA INDAP: REGION: )

CHRECKR LIST BUENAS PRACTICAS APICOLAS . |

AREA DE CONTROL STTNO [N7A OBSERVACIONES

DATOS GENERALES:! TeAr : ETi 3 T

Se ha reslizado alguna auditoria al apiario anteriorments
Exste algin documento escrito de audtorlas antericres
Cuenta con algin capacitacién anterior en BPA, X
INSTALACIONES DEL APIARIO Y ENTORNO " & - & wim e o oy I Sl INO INIA OBSERVACIONES
L] ;
X

1. CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APLARIO

1.1 No presenta interferencia con los vecinas (seguridad a la comurdad)

1.2 El &rea no presenta riesgo de contaminacién ambiental pore las abejas {<2Km)
13 Los accesos para el apiario son adecuados

1.4 Presenta sefalétics adecusdn d= alerta alas personas daia Ereseﬁcla apiario
1.5 Existe fuentes de agua nio contaminadas & menas 2 km

1.8 Existe adecuado control en el apiaric de malezas y hormigas

1.7 Las colmenas st encuentren sobre bases resistentes

1.7.1 Se encuentran las camenes con inclihacién suave hatia delante

1.8 El lugar se encuentra hivelads y sin riesgo ds inundacion
1.8 La disposicién del las colmenas, presenta suficiente espacio de circulacién entre sllas 4 ATl Lo o poddo
2. BIOSEGURIDAD EN LAS INSTALACIONES

q'.‘5.1 D# exgstir apiicacionesde preductas fitosanitarios &n el entoino, Se toman los

A ANsavegdta € H 07 Nel fptoe

X

% ‘S.’kk AP

X A/gum.

resguardes para proteger las abejas X
2.1.1 Presenta el apiculter los conocimisntos necasados sabre la aplicacidn de éstos preductos
2.2 Presenta cercos o cielfes en buen estado, para impedir e nasg de personas <

3 CONDICIONES ESTRUCTURALES ¥ AMBIENTALES
3.1 No presenta interferencia con otros apiarios {a menos 1,5 km de distancia}
3.2 Cuenta con las condiciones que facditan cargar ¥ descargar las colmenas

s ruatbru ze

XPIX

3.3 Existe una bodepa exclusiva para el aimacenamiento de materiales spicolas
3 3.1 Enla bodega existe una separecitn entre a! material impio y &l sucio

2
3.4 Existe bodega exiusiva para el almacenamisnio de productos farmacos apicolas i
3.5 Lafs) bodega(s) presenta tas gondiciones de proteccion e higiene para los praductos
que 2 almacenan.
151 ngs} bodsga(s) se encuentra resguardadals) _pava [as personas ho autorizadas y ammales
3.6 Presenta alguin bpo de estudio. para determinar &l niimero de colmenas dal apiarie R du

adecuada & la capacidad apicola de la zona (3 km de radic)

4. MEDIDAS HIGIENICAS

4.1 Presentan un plan de higiene y desinfeccion de las materiales, productos y
equipos ulizados

4.1.1 Las persones responsaties del plan de higiane esidn capaciadas y
cuentan ¢on insfrucciohes ascritas,

4.1.2 Los productes quimicos utilizados en o plan de higiene estan debidamente
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7.2 Presenta un programa de centrol de plagas y enemigos para &l apianic

registrados o autorizados (ndiqua los nombres de los productos) |

4.2 Presanta registro de splicacion plan de hegiene y desinfeccitn de [as instafaciones,

| AXE [IXAlr el

materialas eqdpos utfizados
| HEIiEﬁim E§ VL T B £ e e :.. B e

5. Bﬂ.RACTERlSTlCAS DE LOS MATERMLES

5.1 Los materiales gus se utiizan para |as colmenas se encuentran en bueﬂ estado

5.1.1 Son inocuos para las sbejas los materiales y productos utiizades en las colmenas

ly na dejan residucs en la misl y cera : |

UBSERVACIUNES

5.2 Se solicita al proveeder de cera, los andlisis de residuos (especificar proveedor)

15.3 Los productos utilzados en la conservacion v almacenemiento de los materiales

son inccuos para la cera v la misl ecifigue los pratuctos wileados)
hS. EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APIARIO

|6.1 Las hemamliertas v equipos utilizados se lavan v desinfectan pennanentements

A .mh1§

/l_-E\Of\de I~ .

6 2 Los recipientes utizados son de usc exclusivo y se encuentran en buen eslada

U'I

T Ol tadots i P fc (s fer s~ ook
1]

B.2.1 Las recipientes empleados son adecuados para el uso de ahmento

6.3 Los combustbles empleadss para et shumador, son s de ofigén vegatal

7. CONTROL DE PLAGAS Y ROEDQRES

7.1 Presenta un programa de control de plagas y roedores para lafs) bodege(s)

XX

2T et T Ca PO

7.1.1 Las productos utiizados se encusniran auvtorizados (especifique el prodicto)

7.2.1 Los preductos ulilizados se encuentran auterizados (ospecifiquo el producto)

7.3 Presenta registro del monitoreo da| programa de control de plages
MANEJO SANITARID 50903470
B MANEJQ Y CONTROL SANITARIO

|8.1 Presenta elguna esesoria especialzadapara el manejo sanigric

AN N R ST A R M o

A o B

B.2 Presenta un programa escnto sanitario para el apiaric gque inciuya { revisiones, diagnéstico

< |5l

NQ

NIA]

OBSERVACIONES |

{recomendaciones de manejo y procedimisnta muestreo sanitario)

B.2.1 Se cumpie el progrema sanitario {vedficar a ravés da los registros)

B.3 Existe un ragisiro de las vietas y recomendaciones del asesor

B.3.1 Sa dan cumpfimieric a las recamendacionas de las asesorias técnicas

|8.4 Existen registros de los resultacdos santarios de los andiisis de ias

|muestras erviades & laboratoricfs)
8.5 De no axistir programa sanitario, efsciua diagnistico sanitario pera dstarminar la presencia
de una enfermedad o plaga.

e L O &= 3 T E

e

B 6 A recibido capaciacitn en manejo saniatria (indique institucidn y duracitn)

9. MANEJO Y USO DE MEDICAMENTOS

|8.1 Sa utilzen sélo medicamentos formuladas yfo Acidos para usa aploola (indicar productais))

9.2 Sa ulllizan medicementds una vez establecido un diagnéstico cerlero {curative
9.3 Existe un regrstro detallade de ios tratamientos (predusios ubilizados, docriicacién,

forma da empleo, fecha de eplicacién, pefidde de resguardo y la identificacidn
do las colmenas tratadas y control de la efectividad del producto)

2.4 So utiliza sislama de control para:
9 4.1 Respetar las restricciones de los productos empleados

s ohiiltas
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9.4 .2 Restringir & use de medicamantos una vez que las colmenas astén alzadas |

|8.5 Los medicamentos yfo écidos orgénmos son almacendos en sus envases y

[etquetas originales

LU pp 2] Bag

|.6 Los medicamentas y preductos vencidos san elminados de forma segura

18.7 Al marnipufar, Impiar los agquipus usados y &l administrar los




X3

Imedicamentos, se protege al (los) operarofs) v o medio ambiente,
3.9 A racivido. cabacitacién en la spliecaciin de medicamentos yio acidos(indique Inst.y duracidn
10. BIOSEGURIDAD DEL AFIARID

10.2 Presenta ragistro de controf del movimiente de marces, abejas y matenal entrs
otros spisrios (propios o ajenos)

10.1 Presenta registrs de control cuarentanario del ‘m dé husvas colmenas,
| misisos, enjambres al apiena = AES

ARt o CoaAriemiina pelo Ak

777y Abe gnind

ol $r eSS 2 gl

10.3 La ratacidn da maress enitre colmenas las reafiza séla da colmenas sanas

X

10.4 El material apicols que se utlizard se ancuentra lmplo y sanitizado

10.5 La adqueicion da mstarial blotégico [nucleos reings) exge andfisle sanitario

AUMENTCION ARTIFICIAL unsiti'in 2 ol bor i - St e F L R i, o, 35 gieog e o 01 B

S1 {NO

14. MANEJO ALIMENTACIKYN ARTIFICIAL ~

11.1 Los alimentos utifzados son inocwog para la misl y cera

41.2 Presenta ol procedimienty eserito det process de elaboracidn de los afmentos
indicando: (registro de proveedor, insumo utlizedos, dosis y dpoca dae utfizacién).

11.3 Presenta ef luger de preparacidn de aliments las condiciores higignicas (implezs,

ventitacitn, luminacién y estar [hre de contarminaciin quimica, bicidgica fisica)

N/A

OBSERVAGIONES

11.4 Loz productos y aditivos ubfzados se encuentra autoricados por el SAG

11.5 El agua utilizada para la prepsracion ds_alimento es potable o potabiizada

S N

11.6 Los svuipos y utensllios usados, se almacenan evitando su cortaminacidn

11.7 Las afimantos 58 mantisnen en higares limpios, secos y protegidos de contaminackin
11.9 Los slimentos glmacsnddos estan debidaments idenbficades y separados du ofros

|rroducies ¢ insumes quimicos

~

119 Les slimentadores son impizdos v santtizades postarier al uso

11.10 Los alimesntadares no prasenta filragienes o roturas

11.11E arte del alimerto at apisrio, whiza implemetes adecuados para evitar su derama
ergr coftaminacion,

11.12 De utllizar babederes de agua, of sgua utirada es potable o pataivizada .

TOtdar  ALeA Sy, cANAS  CIRLapn

11.12.1 Los bebederos 58 ancuentran impios y el tipo de material no genera maduos al agua
REGISTROEIDEN“FIOACION»-V Dyt ST e B L T IR R D 1 T R
12 CONTROL DE REGISTRO

12.1 El aplario 3& encusntre ragistrado {(RAMEX)

12.1.1 Pragenta los regntron ds contro sxigidos por RAMEX

12 2 Todas las golmenes del apiario se sncuentren Identificadas para diferenciaras

12.3 El aptanio presenta lo siquientes registros de confrof:

12,3.1 Reypistro de existencias y manejs de! apiarie

C'égﬁmjrw&;-’# P -y

12 3.2 Repistro da visitas lecnicas efectuadas y SUsU recomandacioney dsdas

12.3.3 Regitro de fos resullados de Isborstorles (disgnistico vie moniteraa}

12.3.4 Registro de adquisicidn de matsrial bicldglea {reinas; nliciacs)

12.3.5 Registro de adquklclonss de insumos {fAmraces y meteriales) v de sus pravehodores

{(focdunge T wﬂ.&as‘i.

12.3.6 Registra de Insumas ublizadas para el tratamiento higiere v sanitario

12.3° 1.7 Regstro de mavimierta y traslado de colmenas

1. 3 8 Registro de produccidn y cosscha

<t I I

124 Presenta antiivades los planes sanitarios y of manajo productive

MANEJO MEDIC AMBIENTAL DEL APIARIQ ., | 5b oo d il o o afhe 747 At i3 0 i 003 e

13, MANEJO AMBIENTAL

13.1 Prasenta un procedimisnts para ol manejo de desechos, que debe contemplar:

OBSERVACIONES




|identificacin del desecho, acapio transitorio, trasiado 'y segregacién

|13.1 1 Los desechos de plastico, insumas, medicamantos y materialas miectados

o

oo

50N finaimerte ewninados on verlederos o iugares autorizados. | 1x |

13.1.2 La aliminacitn de los penales de las colmenas mueries, son praviamente msladu

para su desiiecoibn, | Ob’ . T o ¥t e Wv’v— e
13 2 Para reudiiizar la cern_es fundida previamente (120°C por 30 mimsos) X'

14 BIOSEGURIDAD )

14.1 Presents algin procedimiento para prevenir posible contamnacidn de

fusmes contaminantes del sector e

14.2 Presenta algln ptan de manejo para ia conservacitn yo reforestacidn

e especies nativas de \ralor apicola para U ZONa, P R

15, COSECHA ’

15.1. §= encuantran impiss v desinfectados los alementos de cosecha (alzas, cepilos,

alra marces, camretilas, pisos cosecheros, ete.), en relacion al resto de miel; cera;

[ferra-o cualguter otre producto posible de contaminar,

15.2, Los pisps cosecherus son de acers ingxidalla,

15.3 No se ufilizan para la cogecha productos quimicos o repelentes para desabejar

15.4 Se utizan bandejas de acern inoxidatles u otro matenal ne contaminarme

para spoyar las alzas gi ser cosachadas

16. PERSONAL DE COSECHA

[16.1 Presenta archiveda toda la documentacién de contratos de trabajo y deberes
13562 £1 personal cuenta con los equi implemenios para realizer su trsbajo adecuadamente

17 PROTECCION ¥ TRANSPORTE DE PRODUGTOS COSECHADOS

17.1 Presenta el equipamiento para el transporte v proteccidn dela_miel recién

cosechadas de contaminantes externos !

17.2 E} vehloulo utileado para Ja cosecha se ancuenira con la revision de gases al dla. i

[17.3 Se cuenta <on un glemento protectar de las alzas, para evitar coniaminacién

polvo, abejas o sustancips exlrafias. |

17 .4 Las alzas son previamente marcadas con la identificacién del apiano, para e

traslado a la sala de cosecha. | —
CONDICIONES DE TRABAJO o2 sk i, LT Ne S g8 Sy 0 e o it il dipn e - 50de | S [NO | NFA OBSERVACIONES
18, CONDICIOENES DEL TRABAJADOR

18.1 El apicultor y suw trebajadares cuentan con equipos da proteccién {(velo, overol

guantes, botas o zepates de seguridad y ahumadar) x | S pbSedc  Popdll Lo Sesvcacped
18.1.4 Estos se manbensn &n buenas condiciones de kmpieza y fimcionakdad x | :

18.2 Presenta equipos de proteccion para la manipulacidn de gcidos orgénicos

{miscara da doble filro para productos quimicos en buen estado antiparras y puantes L

para manipulacién de productos guimicns} %,

18.3 Precenta gn ol apiario bobguln con anthistaminiens u otros da tpo antialérgiess A

18.4 El apicultor o sUs frabajadores se encuentren capecitados respecte de qué hacer en

cas0 de emergencias por picaduras de abejas, o o P N FU Lo EnFod pr Ande oS e M
18.5 De presentar Sabajadores han recibido capacitecion e BPA X

TRANSPORTE DE COLMENAS i3 L i i I £ “ieeni e BE [NO [NIA OBSERVACIONES
16. TRANSPORTE

18.1 Antes de realizar ¢l transporte, prepars adecuadamente sus colmenas en ¥
en segurdad, proteceidn y vertilacién

Eper o g,/:



19.2 £l persa-al encargado del traslado{carga y: descargal de Jas colimenan estd capacitade X
19,3 Presents con Implemelos adecuadns psra cargs ¥ deecargs de las colmanan A
1.4 Previc af traslads de las colmenas se asegura de su buen estado santario(re visar registros X
19.5 El persoval scargo del ransporie Usva decumentacion {origzn, destine, n°cobmenas, gula)
19.8 El vehicudo de tramsporie presenta las condiciones de secur dad para [as calrnenas,
Ipersonal acaigo v de la pobtaciin.(idestficar mudelo y afio del vehicuto) o

|FIRMAY FECHA INSFECCION.

-

[FRMA DECAPIGULTOR:

Conlfeccionacio por- Maria Gallardo Pafa Imyeniare Agrénoma






