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1.1. Nombre del proyecto

Desarrollo y elaboracion de texto: “Productos Alimentarios Patrimoniales de la
Araucania”

1.2. Subsectory rubrodelpmyectoyespedapﬂndpa! si aplica.
Turistico, gastronémico y Agricola (pequefia agricultura familiar
campesina)

' Organlzacmn NoGubamarnentaide Desarrollo Centro de Educacion
| y Tecnologla para el Desarrolio del Sur

' Servicios, Instituto de estudios, Corporacién.

| Isolde Pérez Ovalle
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51

Nombre Club Les Togues Blanches Chile A G.
Giro Gastronomia

Rut

Representante Legal | Guillermo Alejandro Rodriguez Astorga




Mallaeo y Cautin

i Lumaco, Purén, Melipeuco, Temuco, Lonquimay, Villarrica,
Curarrehue, Loncoche, Angol, Teodoro Smith, Carahue, Puerto
| Saavedra, entre otras.

' Si la innovacién se centra en obtener un bien o servicio con caracteristicas nuevas o significativamente
mejoradas, s una innovacion en producto.

? Si la innovacion se focaliza en mejoras significativas en las etapas de desarrollo y produccion del bien o
servicio, es una innovacién de proceso.
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1.9 Resumen ejecutivo del proyecto: indicar el problema y/u oportunidad, la solucién innovadora
propuesta, los objetivos y los resultados esperados del proyecto de innovacion. Maximo 3500
caracteres

El problema a abordar es la escasa y dispersa informacion sobre aquellos productos alimenticios
que adquieren un caracter patrimonial, lo que los va haciendo cada vez mas desconocidos e
invisibles. Al no existir suficiente conocimiento sobre estos productos alimenticios, no es posible
sostener esfuerzos en el ambito de la diferenciacion del turismo, de la gastronomia y la culinaria de
nuestra regién

La oportunidad esta dada por las nuevas tendencias globales alimentarias, gastronomicas y
turisticas, que han generado un mercado creciente de productos “especiales” o gourmet. Los
productos locales con identidad pasan a tener una relevancia significativa, en este contexto, los
productos alimentarios patrimoniales son una oportunidad para generar nuevos negocios, ademas
de potenciar el desarrollo de una identidad territorial y regional.

CET SUR en conjunto con LTB, se asocian para generar informacion y conocimientos, a través
del “desarrollo y elaboracion de una investigacion y la publicacion de un texto: “Productos
Alimentarios Patrimoniales de la Araucania®, para visibilizar, promover, difundir y poner en valor
los productos alimentarios patrimoniales de la Araucania, que son demandados por los sectores
turisticos, gastrondmico, y ofrecidos por la agricultura familiar campesina.

Los objetivos especificos planteados son: 1. Desarrollar un documento que contenga ajustes de
las adaptaciones metodologicas para la realizacion del estudio “Patrimonio Alimentario de
Chile. Productos y Preparaciones de la Region de La Araucania”, 2. Elaborar un documento que
contenga el inventario de los productos alimentarios que se identifican en la Region de la
Araucania. El documento debe desarrollar un corpus cualitativamente suficiente y
cualitativamente representativo de los productos alimentarios y preparaciones patrimoniales,
permitiendo disponer de fundamentos para promocionar los productos en nuevos mercados, y
por otra ser |la base para produccién del texto ; 3 Elaborar y producir una  publicacion que
contenga una seleccion de al menos 60 productos y sus preparaciones en el formato de las
publicaciones FIA correspondientes a la serie “Patrimonio Alimentario de Chile"; 4. Promocionar y
difundir los "Productos Alimentarios Patrimoniales de la Araucania".

Finalmente entre los resultados esperados el proyecto plantea: 1.1 Documento desarrollado con
los ajustes y adaptaciones metodologicas propuestas; 2.1 Documento elaborado con inventario
de los productos alimentarios patrimoniales y con los antecedentes histéricos, agronémicos y
culturales, que sirvan de base para la produccién del texto; 3.2 Texto editado, diagramado y
publicado en alta calidad; 4.1 Dos publicaciones en medios de comunicaciones nacionales por
cronistas gastronomicos; 4.2 Lanzamiento del texto "Patrimonio Alimentario de la Araucania.
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Li‘ ;

Reseiia del ejecutor: indicar brevemente la historia del ejecutor, cual es su actividad y como éste
se relaciona con el proyecto. Describir sus fortalezas en cuanto a la capacidad de gestionar y
conducir proyectos de innovacién. Maximo 3.500 caracteres

ONG CET SUR es una corporacién de derecho privado sin fines de lucro, fundada en diciembre del
afno 2000 con la intencién de realizar un aporte en la construccion de una sociedad civil fuerte y de
localidades sustentables, mediante la reactivacion y revalorizacién de saberes tradicionales y
locales, y el empoderamiento territorial de actores sociales.

Las raices de CETSUR provienen de los programas regionales de la Fundacion Centro de Educacién y
Tecnologia (CET) creada en el afo 1983, los que se desarrollaban en la Region de la Araucania (trabajo
con comunidades mapuches) y en la Regién del Bio Bio (agricultura urbana y reciclaje), ademas del
Programa Global de Conservacion de la Biodiversidad Campesina.

Para seguir desarrollando estas lineas en los mismos territorios, CETSUR adopta la personalidad juridica
de corporacién de derecho privado sin fines de lucro, segin lo establecido por el Decreto Supremo del
Ministerio de Justicia N® 730, de fecha 31 de julio de 2001. Su existencia legal data entonces del 22 de
agosto del 2001, fecha en que fue publicado en el Diario Oficial de la Replblica de Chile.

Los objetivos planteados por CETSUR y el desarrollo de éstos a través de sus programas estratégicos e
iniciativas, ademas de las alianzas que ha establecido durante todos estos anos, representan hoy un
avance significativo para el enriquecimiento de los procesos de desarrollo de los territorios con los que
trabaja y de las comunidades que les acompanan,

Las lineas de trabajo son:

v Soberania alimentaria

v Desarrollo Territorial. Considerando la conservacion y mejoramiento del medio ambiente
(biodiversidad, manejo y conservacion de suelo y agua), los aspectos economicos,
sociales y culturales.

v Escuelas ciudadanas, desde la perspectiva del empoderamiento de los actores locales.

v Escuelas de Artes y Oficios, con énfasis en el rescate y desarrollo de la culinaria
tradicional.

v Protocolos y Sellos Campesinos.

v Desarrollo de Mercados solidarios

¢ Como esta se relaciona con el proyecto?
Distintas iniciativas han venido implementandose, buscando la valoracion de la culinaria campesina

e indigena como patrimonio cultural, condicion de resguardo de la agro biodiversidad y fuente de
ingresos para la agricultura familiar campesina (CET SUR, 2005).
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Desde el afio 2006 CET SUR cuenta con un convenio de colaboracién con la Fundacion
Slow Food para la Biodiversidad, a través del cual se han desarrollado investigaciones y
acciones de fomento a favor de agrupaciones de pequefios productores, destinadas a
documentar y promover la declaracion de alimentos “Baluartes” de distintos territorios del
pais, destacando la gallina mapuche de huevos azules y el merkén. A esto se suman la
frutilla blanca de Purén y la langosta de Juan Fernandez. Del mismo modo se promueve la
conslitucion de comunidades del alimento ("Convivia™) relacionadas con el pifién de la
Araucaria y las papas nativas de Chiloé.

Del mismo modo, en el 2008 suscribié un convenio de colaboracién con el Centro Nacional
de Artesanias Alimentarias de Suecia para impulsar el desarrollo de este concepto en el
Valle del Itata.

En el marco del uso y conservacion de la biodiversidad (2000), se realizan los primeros
intercambios entre la curadoras de semilla mapuche y los Cheff, lo que generé como
resultado la valoracion de los productos alimentarios tradicionales y el posicionamiento a
nivel nacional del merken y la Kinwa mapuche, entre otros.

La productora Urorama, Club de Les Toques Blanches A. G y Cet Sur, crean la fundacion
Recomiendo Chile, orientada a difundir la culinaria tradicional y sus productos locales:

El FIA ha apoyado a CET SUR en acciones de investigacion aplicada e innovacion,
tendientes al rescate de la Kinwa mapuche y la Gallina de Huevos Azules, el Programa
Agro gastronémico Mapuche para la Zona Lacustre.

2.1.Indique si el ejecutor ha obtenido cofinanciamientos de FIA u otras agencias del Estado

(marque con una X).

st

2.2 Si la respuesta anterior fue Sl, entregar la siguiente informacién para un maximo de cinco
adjudicaciones (inicie con la mas reciente).

-

TFIA

Consolidacion territorial de un modelo de produccion de
calidad basada en protocolos campesinos para la
comercializacion de la Kinwa Mapuche como alimento

__| baluarte del Sur del Chile.

Mayo 2006

Abril 2008
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B LA ARAUCANIA

| Desarrollo de sistemas de manejo agroecoldgico para la
Duanollodapmhcobmrahpmdwdéndekinwa

mapuche.
Desarrollo de maquinaria adecuada para la cosecha y
de saponificacion, de pequefios productores.

| FIA

Gallinas de Huevos Azules: Seleccion, manejo herbal y

comercializacion, en sistemas campesinos e indigenas
del Sur de Chile

Desarrollo de texto de la Gallina de los Huevos azules
Normas de manejo herbal de los sistemas de
produccion de las gallinas de los huevos azules.
Desarrollo de protocolos de la produccion de la gallina
de los huevos azules.

Difusién a nivel nacional e internacional de los huevos
‘azules como baluartes, en asociacion a Slow Food.

FIA

Productos agro-gastronémicos mapuches incorporados
en la alta gastronomia y redes de ferias, orientada a
turistas del territorio lacustre de la Region de la
Araucania.
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Maodelo negocio desarrollado.

Centro de gestion y proceso desarrollado

Creacion de Cooperativa para abordar el proceso
comercial de los pequefios productores

Desarrollo de protocolos para la certificacion
participativa de los productos con identidad.

Nota. El proyecto esta en proceso y no ha concluido
aun.

CORFO
Desarrollo del Arca del Gusto en Chile: Bases para el
Fomento del Turismo Culinario.

2012

| 05 de Octubre de 2014

Constitucion del Arca del Gusto en Chile.

Guia metodologica para levantar catalogo del Arca G.
Catalogo del Arca del Gusto elaborado.

|| Atlas culinario elaborado.

Planes de accion para la implementacién de rutas de
turismo culinario.

2.3. Resefa del o los asociados: indicar brevemente la historia de cada uno de los asociados,
sus respectivas actividades y como estos se relacionan con el ejecutor en el marco del
proyecto. Complete un cuadro para cada asociado.

i Ci
Maximo 1.500 caracteres

A nivel internacional, la asociacion Les Toques Blanches remonta sus origenes en Francia, pais en
que el conocido Chef Alain Rougié deseaba crear una red internacional de Chefs que se
conocieran y estuvieran en contacto para beneficio profesional de todos. Fue su visita a Santiago
la que propicié el nacimiento del grupo a nivel nacional, ya que Rougié ofrecio su patrocinic para la
creacion del capitulo local. Posteriormente, Guillermo Rodriguez - actual Presidente de Les
Toques Blanches — obtuvo el reconocimiento oficial de la directiva mundial de la asociacion, junto
con los estatutos generales de la agrupacion. En 1991, se formé oficialmente el Club de Chefs Les
Toques Blanches, Capitulo Chileno. Hoy con sus 22 afios de vida, lo componen 36 miembros
oficiales y 6 Chefs Aspirantes, todos ellos Chefs profesionales de restaurantes, hoteles de cinco
estrellas, empresas de catering, escuelas gastrondémicas y empresas de alimentaciéon

La Asociacion de chefs de Chile, Les Toques Blanches, es un grupo de excelencia, que fomenta
que trabaja para Identificar, desarrollar, difundir y posicionar nuestros productos y cultura
gastronomica en Chile y en el mundo.
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Les Toques Blanches forma parte del Comité Agrogastronomico (2006), iniciativa en la que
participan INDAP, FIA, CORFO, ACHIGA, Ministerio de RREE, ProChile, CNCA, Fucoa, Privados,
y Organizaciones de productores. El objetivo del comité es potenciar los productos del campo y
del mar, representativos de la identidad nacional, para incorporarios en la gastronomia chilena.

Se vincula con el ejecutor en programas conjuntos como el recomiendo Chile, el programa agro-
gastronomico mapuche, la Ollita hervidora, intercambio de chefs y curadoras de semillas entre
otras.

2 4 Resena del coordinador del proyecto (completar Anexo 4).
24.1. Datos de contacto
‘Nombre | Luis Peralta Espindola

Indicar brevemente |a formacion profesional del coordinador, experiencia laboral y competencias
que justifican su rol de coordinador del proyecto. Maximo 2.000 caracteres.

Profesion: Ingeniero Agronomo, Pontificia Universidad Catdlica de Chile

Post grados: -Curso de postgrado en Desarrollo Rural y Agroecologla. Universidad de
Andalucia Internacional. Espana. 2002.

-Cursos de postgrado en Desarrollo Rural. Universidad Austral de
CHile. 1992

Calificaciones principales:

Fundador de CET SUR (2000), ha sido presidente, y vicepresidente de esta Corporacion Privada
de Desarrolio, que trabaja los ambitos de sustentabilidad, biodiversidad, manejo de recursos
naturales, procesos territoriales, sociales, econémicos y culturales

Fue miembro fundador de CET (Centro de Educacion y Tecnologfa, 1981) y posteriormente
director Regional de CET en la Region de la Araucania. Asume roles de coordinador de
programas y proyectos, programas de formacion para profesionales y campesinos en la linea de la
agroecologia y desarrollo. Desde este espacio trabajé en la promocion en Chile y América Latina
de la Agroecologia a través de diferentes redes de trabajo.

Miembro del directorio y consejero del Programa Ambiental de Pequenos Subsidios del Programa
de las Naciones Unidas (PNUD), como parte del programa del GEF 1993 al 2012.

Caonsultor FAO. Coordinador Nacional del proyecto FAO/CONADI: programa con comunidades
relocalizadas mapuches, 2005 al 2009. Coordina acciones para la elaboracion de diagnosticos
participativos, elaboracion de planes estratégicos participativos con las comunidades y ejecucion y
evaluacion de dichos planes. Articulacion territorial y conformacion de red institucional de apoyo al
programa

Director adjunto del Centro de desarrollo Sustentable de la UCT, desde 1996 a julio de 2005. Fue
coordinador de Diplomado en Desarrollo Rural y Agricultura sustentable y secretario académico
de Maglster en Desarrollo Sustentable.
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Coordinador de equipos y miembro de equipos de investigacion en tematicas como
Gobernabilidad y Cambio Climatico; agro-ecologia, biodiversidad, revitalizacion de productos
tradicionales, entre otros.

Trabaja el tema de productos locales con identidad, alimentacion, y culinaria en la Escuela de
Oficios Tradicionales de CET SUR, y en la coordinacién del Programa Agro-gastronémico
Mapuche en el Territorio Lacustre. 2010 a mayo de 2012, participando en diferentes eventos
relacionadas al tema alimentario.
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[3.

3.1. Identificar y describir claramente el problema y/u oportunidad que da origen al proyecto de
innovacion, incluyendo antecedentes reales que |os respalden.

3.1.1. Problema (maximo 2500 caracteres)

Entre los problemas a abordar se tiene la escasa y dispersa informacion sobre aquellos productos
alimenticios que adquieren un caracter patrimonial, lo que los va haciendo cada vez mas
desconocidos e invisibles. Al no existir suficiente conocimiento sobre estos productos alimenticios,
no es posible sostener esfuerzos en el ambito de la diferenciacion del turismo, la culinaria y
gastronomia de nuestra region.

2.1.2.- Oportunidad (Maximo 2500 caracteres) revisar el texto.

La oportunidad esta en las nuevas tendencias globales alimentarias que han generado un mercado
creciente de productos “especiales” o gourmet. Los productos locales con identidad pasan a tener
una relevancia significativa, en este contexto, y los productos alimentarios patrimoniales son una
oportunidad para generar nuevos negocios, ademas de potenciar el desarrollo de una identidad
territorial y regional.

2.1.3 Describir la solucién innovadora que se pretende desarrollar en el proyecto para abordar el
problema y/u oportunidad identificado. Maximo 2.500 caracteres

La solucién propuesta de solucién es la generacion de informacién y conocimientos, a traves
del “desarrollo y elaboracién de una investigacion y la publicacion de un texto: Productos
Alimentarios Patrimoniales de la Araucania, para visibilizar, promover, difundir y poner en valor los
productos alimentarios patrimoniales de la Araucania, que son demandados por los sectores
turisticos, gastronémico, y ofrecidos por la agricultura familiar campesina.

Los objetivos especificos planteados son: 1. Desarrollar un documento que contenga los ajustes
metodolégicos para la investigacién, a través de la revision y talleres con expertos; 2. Elaborar un
documento que contenga el inventario de los productos alimentarios gue identifique en la
Region de La Araucania, un corpus cuantitativamente suficiente y cualitativamente representativo
de los productos alimentarios y preparaciones patrimoniales, permitiendo  disponer de
fundamentos para promocionar los alimentos patrimoniales en nuevos mercados, y por otra, que
sea la base para la produccion del texto, 3. Elaborar y producir una publicaciéon que contenga
una seleccion de al menos 60 productos y sus preparaciones en el formato de las publicaciones
FIA correspondientes a la serie “Patrimonio Alimentario de Chile”, ya hay dos textos que son los
referentes de calidad de contenidos y del tipo de material, 4. Promocionar y difundir los
Productos Alimentarios Patrimoniales de la Araucania, a través de publicaciones de medios de
comunicacion de circulacion nacional, y el lanzamiento del texto en un evento publico masivo.

Con la propuesta se aprovecha la demanda generada por las nuevas tendencias globales vy
locales alimentarias y turisticas han generado un mercado creciente de productos “especiales” o
gourmet. A partir de esta demanda, se puede organizar oferta diferenciada de productos y
servicios, para cubrir una creciente demanda del turismo de intereses especiales y la culinaria
tradicional, la que potencia una oferta de productos alimentarios patrimoniales que ofrece la
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Regién, fruto de la diversidad de los agro-ecosistemas, y la diversidad cultural regional (mapuche,
colonos italianos, suizos, alemanes).

3.2.1 Estado del arte: Indicar qué existe en Chile y en el extranjero relacionado con la solucion
innovadora propuesta, indicando las fuentes de informacion que lo respaldan.
En Chiie (Maximo 3.500 caracteres)

Turism némica.

Desde inicios de la década de los 90's Chile experimenta un sostenido crecimiento en las visitas
turisticas tanto nacionales como extranjeras. Esta actividad es una de las mas dinamicas de la
macrorregion sur, concentrandose principalmente en la zona lacustre compuesta por las comunas
de Villarrica, Pucon, Curarrehue y Panguipulli. Especificamente, las estadisticas disponibles sobre
establecimientos de alojamiento turistico en la Region de La Araucania muestran que entre los
afios 1996 y 2006 la llegada de pasajeros ha venido creciendo a una tasa promedio de 5% anual,
alcanzando a las 258.703 personas en el afio 2006 (SERNATUR, 2007). Segin una encuesta
sobre turismo receptivo, la zona de Villarrica, Pucon y sus lagos aledafios estaba entre los 10
principales destinos turisticos de Chile para los extranjeros en el afio 2006 (Silva, 2007).

La creciente tendencia de una demanda nacional e internacional por servicios turisticos
diversificados y de mayor valor agregado donde las vivencias y el valor de la Biodiversidad-
Culinaria-Territorio (Terroir) tienen una mayor prioridad por parte de los visitantes. Abriendo asi
oportunidades al desarrollo de nuevas ofertas de turismo de intereses espaciales. Estos servicios
ligados a la culinaria tradicional y gastronomia se han ido transformando en un atractivo turistico
que se manifiesta en las ferias costumbrista y las cartas de estacion que se ofrecen en
prestigiosos hoteles y restaurantes. Sin embargo, esta oportunidad no ha ido acompafada del
desarrollo de una oferta diferenciada de productos y servicios pertinentes.

Ademas las nuevas tendencias alimentarias han generado un mercado creciente de productos
“especiales” o gourmet. Definiendo los productos gourmet como productos de calidad, elaborados
de forma artesanal y exclusiva. Los productos con identidad territorial incluirian a todos aquellos
productos propios de un territorio, mientras que los productos con identidad cultural serian
aquellos productos propios de una cultura.

Si bien se verifica una importante demanda de preparaciones gastronémicas basadas en la
culinaria tradicional desde segmentos turisticos con mayor capacidad de pago; y un esfuerzo
creciente de articulacion de productores rurales con el sector de hoteleria, gastronomia y catering,
impulsado desde instancias publico-privadas como el Comité Agro-gastronémico.

Publicacion: lacionadas:

A nivel nacional, las publicaciones en torno a patrimonio alimentario son escasas y algunas de
ellas muy poco difundidas. Podriamos decir que el esfuerzo principal es el que hasta ahora ha
levantado la Fundacion para la Innovacién Agraria -FIA- a partir de la publicacion de Patrimonio
alimentario de Chile, correspondiente a una serie de textos que abordan las riquezas
patrimoniales desde una 6ptica regional.

Por el momento las obras publicadas corresponden a: Productos y preparaciones de la
region de Valparaiso, de Sonia Montecino, Alejandra Cornejo y Jorge Razeto; y Productos y
preparaciones de la region de Arica y Parinacota de Maria Isabel Manzur y Nancy Alanoca.
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Para dar cuenta de su valor patrimonial, las investigaciones desarrolladas han entendido a la
alimentacion no sélo como una necesidad biologica sino como parte de un proceso de significacion
social y simbolica de los productos incluidos en |a dieta por parte de las comunidades en cuestion,
donde convergen ademas aspectos economicos, geograficos, agronémicos e historicos que
aportan a la particularizacién del alimento. A su vez, se ha desarrollado un sustrato metodolégico
heterogéneo que ha permitido catalogar los resultados obtenidos mas alla de simples inventarios
regionales de alimentos endémicos o propios. dando cuenta de profundas y densas tradiciones de
produccién y consumo.

La antropologa Sonia Montecino ha desarrollande diversas investigaciones en antropologia
culinaria y publicando obras como Cocinas Mestizas de Chile. La Olla deleitosa y Piedras,
mitos y comidas, antiguos sonidos de la cocina chilena. La Calapurca y el curanto.

Otra iniciativa es el actual programa de television Recomiendo Chile.

2.2.2 En el extranjerc (Maximo 3.500 caracteres).

Turismo y gastronémica.

El caso espafiol ha sido muy estudiado debido a que cuenta con un PIB generado desde el
Turismo, que supera el 10% en los ultimos afios. Hace una década la oferta se centraba en “playa
y sol", actualmente esa oferta se ha ido fragmentado hacia productos de mayor valor agregado y
calidad. Donde la gastronomia ha ganado un segmento de mas de 5 millones de visitantes que
buscan la gastronomia Espafiola tradicional como motivo.

El caso Brasilefio, el estado de Minas Gerais es reconocido por su amplia oferta de productos
locales y una cocina con sabor rural masivamente visitada, esto Ultimo es el elemento mas fuerte
en términos de promocion turistica. Segun EMBRATUR este segmento movié R$ 5§71 millones en
ventas durante el mismo periodo (dos Santos, 2007).

El no:

A base del turismo al Pert sin duda se funda en su arqueologia, pero el desarrollo gastronémico ha
dato a turismo un mayor impulso. Muchas actividades como eventos gastronomicos, ferias
culinarias, seminarios y congresos se potencias desde la gastronomia y culinaria, destacando el
uso de los productos alimentarios patrimoniales.

Publicaci relacionadas:

En el extranjero reconocemos a la Fundacion Slow Food y el movimiento internacional del mismo
nombre, con sede en Italia, como uno de los principales actores para la difusion y el
reconocimiento del patrimonio alimentario del hemisferio sur. A partir de diversas estrategias
locales, nacionales y extranjeras, dicha entidad aboga por la valoracion y proteccion de las
producciones alimentarias de calidad, propias de territorios especificos. Entre los proyectos mas
destacados pueden mencionarse el Arca del Gusto, que reivindica la alimentacion adecuada a
partir de un inventario de alimentos en riesgo, producidos artesanalmente, y los Baluartes, que se
orientan a tutelar a los pequefios productores, y defender los productos artesanales de calidad, a
través de las figuras de Comunidades del Alimento y los Convivium, que son grupos de
productores que conservan, manejan y mantienen vivo el uso tradicional de esos productos.
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De manera paralela, en Suecia, el Centro Nacional para las Artesanias Alimentarias, Eldrimner,

constituye un espacio de conocimiento aplicado en el apoyo a productores artesanales que

elaboran alimentos a pequefia escala. Eldrimner pretende estimular la produccion mediante la

asesoria, capacitacion y trabajos de desarrollo, y crear redes y promover intercambios entre

pequefos productores de toda Europa. El mismo Centro ha desarrollado atlas de difusion y

promocion de los productos.

3.3 Indicar si existe alguna restriccion legal (ambiental, sanitaria u otra) que pueda afectar el
desarrollo y/o la implementacion de la innovacion y una propuesta de cémo abordarla.

3.3.1. Restriccion legal

No existe ninguna restriccion legal para el desarrollo e implementacion de la propuesta.

3.3.2. Propuesta de como abordar la restriccion legal

No corresponde

3.4. Propiedad intelectual: indicar si existen derechos de propiedad intelectual (patentes, modelo
de utilidad, disefio industrial, marca registrada, denominacion de origen, indicacién geografica,
derecho de autor, secreto industrial y registro de variedades) relacionados directamente con el
presente proyecto, que se hayan obtenido en Chile o en el extranjero (marque con una X).

3.4.1. Sila respuesta anterior es Sl, indique cuales.

Derecho de autor

342 Declaracion de interés: indicar si existe interés por resguardar la propiedad intelectual
de la innovacién que se desarrolle en el marco del proyecto (marque con una X).

sl X ‘NO
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34.3. En caso de existir interés especificar quién la protegera. En caso de compartir el
derecho de propiedad intelectual especificar los porcentajes de ropiedad rgviftgs.

: T e s B =
Nombre institucién % de cién.
Fundacion para la Innovacion Agraria (FIA) 50%
ONG CET SUR 50%

3.4.4. Indicar si el ejecutor y/o los asociados cuentan con una politica y reglamento de
propiedad intelectual (marque con una X).

sl NO X

3.5. Mercado directamente relacionado con la innovacién propuesta

Demanda: describir y dimensionar la demanda actual y/o potencial de los bienes y/o servicios
vinculados al proyecto de innovacion. Maximo 3.500 caracteres

Aungue la demanda por los productos alimentarios patrimoniales, en la region se encuesta aun de
manera incipiente desarrollada, existiendo poca informacion sobre los productos turisticos,
especificamente sobre el segmento gastronémico.

Durante el 2012, las estadisticas del INE muestran un total de 334.376 pasajeros (entre nacionales
y extranjeros) a los establecimientos de alojamiento turistico de la region, cifra 23,4% mayor que el
registro del afio 2011. Del total de llegadas, el 84,0% (281.000) corresponde a turistas nacionales,
mientras que un 16,0% (54.000) turistas extranjeros, principaimente Argentinos y Brasilefios.
Considerando soélo a turistas que se alojaron en establecimientos turisticos y que demandaron
alimentos de restaurantes, se estima un potencial de mercado gastronémico de USD 3 a 5 millones
en el periodo estival para la zona lacustre de la Region de la Araucania (INE, 2010).

De este universo de 334.376 turistas, unos 100.000 se alojaban en establecimientos de
alojamiento turistico (hoteles, hosterias y hostales), el resto lo hacia en campings o bien en
viviendas de alquile. Asi, mientras el primer grupo gastaba un total de USD 400 en su estadia,
permaneciendo entre 4 y 5 dias en la zona, los otros grupos gastaban un total de USD 183,
permaneciendo entre 7 y 11 dias en la zona.

El gasto estimado para turistas que se alojaban en establecimientos turisticos de la zona lacustre
en la temporada estival 2012, distaba de los USD 871 a USD 908 que gastaron turistas extranjeros
residentes en Europa y Norteamérica, lo que se explicaba por €l hecho que solo un 20% de los
turistas alojados en establecimientos turisticos de la zona lacustre durante el verano del 2007,
correspondia a extranjeros. Y también al hecho que los europeos y norteamericanos no
representaban mas alla de un tercio de los turistas extranjeros (SERNATUR, 2007).

Considerando sélo a turistas que se alojaron en establecimientos turisticos y que demandaron
alimentos de restaurantes, se tendria entonces un potencial mercado gastronémico de USD 3
millones en el periodo estival para la zona lacustre. Sin embargo, al proyectar estos valores para el
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resto del afio, empleando la cifra de llegada de pasajeros a establecimientos de alojamiento
turistico que reporta el INE para Villarrica y Pucon para el afio 2006, se tiene que este mercado
alcanzaria a los USD 10,4 millones anuales. Este mercado se duplico en los ultimos afios a 20,8
millones de délares anuales.

Si se considera que entre un 30% a 40% del precio de los platos de los restaurantes esta
constituido por el costo de alimentos comprados en el mercado, se tiene como primera
aproximacion que la demanda potencial de alimentos generada por el mercado gastrondmico de
turistas que visitan la zona lacustre durante el afio, ascenderia a unos USD 7.2 millones.

Oferta: Describir y dimensionar la oferta actual y/o potencial de los bienes y/o servicios que
compiten con los vinculados proyecto al proyecto de innovacion. Maximo 3.500 caracteres

Generacion de informacion Informacién, difusion y
v conocimientos promocion de PAP
\ 4
/Ofe rta de Demanda por
Organizacion de nuevos nuevos nuevo Turistas
los productos y servicios || productos y servicios y
turisticos servicios productos
\:uristicos turisticos
\
Hoteles, rest., Hoteles,
rutas RPAP, SR
Rutas de RPAP
productores
o =

La oferta turistica que encontramos en el mercado regional se ha caracterizado por el formato de
campaias de promocidn, desde los servicios publico como SERNATUR y ProChile.

A nivel internacional, la oferta de los productos de la regidn se han canalizado en el marco de
ferias y stand, en el dltimo periodo las apuestas han estado hacia Espafia, promoviendo los
productos turisticos (Naturaleza, cultura, gastronomia) en medios de comunicacion, agencias de
viajes, tour operadores etc.

Por ofro lade a nivel regional la oferta se presenta a través de catalogos web, guias para centros
de informacion turistica y en la ultima temporada, se innova con una gula movil para los turistas. La
aplicacién ya reline a mas de cincuenta empresas y esta disponible para celulares con sistema
Android. Pronto incorporara a mas prestadores de servicios turisticos y sera accesible para iPhone,
iPad y tablets.

La oferta hotelera, de los restaurantes, es una oferta que puede adecuarse a los requerimientos
de la demanda. Hay que potenciar las Rutas de Productos Alimentarias Patrimoniales (rutas
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culinarias), y tal vez el mayor esfuerzo hay que ponerio en los productores. Cada hotel, restaurante
y punto de las RPAP se asocian, los productores (as) campesinos (as) producen los productos
alimentarios patrimoniales en pequefio volumen, lo mismo sucede con los productos de recoleccion
y caza, en donde el equilibrio ambiental es de alta fragilidad, y por tanto no es automatico el
incremento de la oferta, de estos productos.

Objetivos del proyecto

35.1. Objetivo general®

Desarrollar una investigacion y publicar un texto "Patrimonio Alimentario de Chile. Productos y
preparaciones de la Region de la Araucania”, para difundir y poner en valor los productos
alimentarios tradicionales de la Araucania, que seran utilizados por los sectores de turismo,
agricultura, forestal, acuicola, educacion y la salud para reforzar la imagen e identidad regional
multicultural.

_35.2. Objetivos especificos’
— R e

1 Validar metodologia de investigacion ajustada por eﬁuipo prdfesional en base a
propuesta metodolédgica del FIA.

Elaborar inventario de los productos alimentarios patrimoniales que se identifican en
la Region de la Araucania. El documento debe desarrollar un corpus cualitativamente
2 suficiente y representativo de los productos alimentarios y preparaciones
seleccionadas, permitiendo disponer de fundamentos para promocionar los
productos en nuevos mercados, vy ser la base para la produccién del texto.

Elaborar y producir una publicacién que contenga una seleccién de al menos 60
3 productos y sus preparaciones en el formato de las publicaciones FIA correspondiente
a la serie "Patrimonio Alimentario de Chile"

4 Promocionar y difundir los "Productos Alimentarios Patrimoniales de la Araucania”

‘El objetivo general debe dar respuesta a lo que se quiere lograr con el proyecto. Se expresa con un verbo
gue da cuenta de lo que se va a realizar.

Los objetivos especificos constituyen los distintos aspectos que se deben abordar conjuntamente para
alcanzar el objetivo general del proyecto. Cada objetivo especifico debe conducir a un resultado. Se expresan
con un verbo gue da cuenta de lo que se va a realizar.
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3.6. Resultados esperados e indicadores: Indique los resultados esperados y sus indicadores para

B LA ARAUCANIA

Documento Documento | %cumplimien | Documento Enero 2014
desarrollado con | con los to del FIA
los ajustes y | ajustes
adaptaciones metodologi
metodolégicas | cos.

propuestas.

2 | 21 | Documento Incremento | (N° total de 3 100% Noviembre
elaborado con | de nuevos 2014
inventario de los | productos productos
productos catastrados | catastrados/
alimentarios 60 /)/100
patrimoniales y
con los
antecedentes
histdricos,
agronomicos y
culturales, que
sirvan de base
para la
produccion  del
texto.

3 | 3.1 | Set desarrollado N° de (N° de 0 100% Enero 2015
con 200 | fotografias | fotografias/

fotografias  de de alta 200) /100
alta calidad de calidad
los productos, | obtenidas
preparaciones,
y su contexto
agroecologico,
social y cultural.

SCqumdmmmammmmwmwmmwwmmw

proyecto.

% Los indicadores son una medida de control y demuestran que efectivamente se obtuvieron los resultados.
Pueden ser tangibles o intangibles. Siempre deben ser: cuantificables, verificables, relevantes, concretos y
asociados a un plazo.

" Indicar el nombre del indicador en forma sintética.

® Expresar el indicador con una formula matematica.

® Completar con el valor que tiene el indicador al inicio del proyecto.

'® Completar con el valor del indicador, al cual se espera llegar en el proyecto.

" Indicar la fecha en la cual se alcanzara la meta del indicador de resultado.
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32 |Texto editado, | Un texto de (Texto 100% Febrero 2015
diagramado vy | altacalidad | producido)
publicado en | producido 100
alta calidad.
41 | Dos Incremento (N® de 200% Septiembre
publicaciones de publica- | publicacione 2014
en medios de | ciones de s)100 Febrero 2015
comunicaciones | productos
nacionales por con
cronistas identidad
gastronémicos.
4.2 | Lanzamiento del N° (N° de 100% Marzo 2015
texto participan- | participantes
"Patrimonio tes en el reales/80
Alimentario de | lanzamien- PE) 100
la Araucania to
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3.7. Indicar los hitos criticos para el proyecto.

| (m M’ ¥

Presentacion y discusion de los ajuste | 1.1 Documento desarrollado con los | Enero 2014
metodologicos al FIA. ajustes y adaptaciones

metodologicas propuestas.
Taller de validacion con actores | 2.1 Documento elaborado con | Noviembre 2014
locales. inventario de los productos

alimentarios patrimoniales y con los

antecedentes historicos,

agronomicos y culturales, que

sirvan de base para la produccién

del texto.
Presentacion y seleccion de las | 3.1 Set desarrolladc con 200 | Noviembre 2014
fotagrafias con el equipo profesional fotografias de alta calidad de los

productos, preparaciones, y su

contexto  agroecolégico, social y

cultural.
Entrega del texto al FIA y a los | 32 texto editado, diagramado y | Febrero 2015
asociados. publicado en alta calidad.
Actividades de difusion en medios de | 4.1 Dos publicaciones en medios de | Sep. 2014
comunicaciones nacionales. comunicaciones nacionales por | Feb. 2015

cronistas gastronémicos.
Lanzamiento del Texto. 432 Lanzamiento del texto | Marzo 2015

"Patrimonio  Alimentario de Ila

Araucania.

3.8. Método: identificar y describir los procedimientos que se van a utilizar para alcanzar cada
uno de los objetivos especificos del proyecto (maximo 8.000 caracteres).

Método objetivo 1: Las investigaciones enmarcadas en la iniciativa Patrimonio Alimentario de Chile,
liderada por el FIA, poseen una metodologia base desarrollada por la Facultad de Ciencias
Sociales, de la Universidad de Chile, en la cual se distinguen conceptualmente: a) alimentos
patrimoniales, b) productos patrimoniales y c¢) preparaciones parimoniales. El caracter patrimonial
esta dado por el hecho de tratarse de productos o técnicas de larga data, haber sido transmitidos
trasngeneracionalmente (al menos 5 generaciones) y ser concebidos como tradicionales por
productores y consumidores en el territorio en cuestion. En base a ello se implementan una serie
de procedimientos como la aplicacion de encuestas y entrevistas, analisis historicos y
bibliograficos, que van conformando un corpus general de productos y preparaciones, los que
filtrados por criterios especificos determinan un inventario final. El proyecto propone poner en
discusion la metodologia propuesta, ajustarla y validarla para la realidad territorial de la region de la
Araucania. Para ello plantea como instancias especificas talleres de discusion con el FIA y

2 Un hito representa haber conseguido un logro importante en el proyecto, por lo que deben eslar asociados a
los resultados de éste. El hecho de que el hito suceda, permite que otras tareas puedan llevarse a cabo.
Y Un hito puede estar asociado a uno o mas resultados esperados y/o a resultados intermedios.
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expertos que permitan validar las adecuaciones regionales. Tal instancia resulta fundamental para
el desarrollo de las acciones propuestas a continuacion.

Método objetivo 2: El inventario sera elabroado de acuerdo a la propuesta metodolégica ajustada y
vaidada correspondiente al objetivo anterior. Para su desarrollo se considerara como primera
actividad la definicion de cirterios de distribucion territorial que permitan identificar productos
especifios en cada zona definida. Una vez que este procedimiento se haya realizado se aplicaran
las tecnicas de recoleccion de informacion respectivas, incluyendo el analsis bibliografico, histérico
y agronémico. Se considera en esta etapa la validacion de un primera version del inventario con
actores territoriales, como estrategia de ratificacion de la informacién desarrollada.

Método objetivo 3: La publicacion serd editada a través de un servicio externo que cumpla con las
exigencias de edicion de alta calidad. Lo anterior incluye el proceso de correccion de estilo, disefio,
diagramacion e impresion de la obra en cuestion. Se incluiran ademas, un numero importante de
fotografias profesionales que permitan ilustrar y complementar los contenidos del documento.

Metodo objetivo 4: Este objetivo incorpora una dimensién de participacion mas relevante que en los
objetivos anteriores, en la medida que propone articular diversas actorias en funcién de los
resultados obtenidos. Por una parte se espera involucrar a los actores territoriales en la definicion
de potenciales rutas alimentarias patrimoniales, desarrollando diversas instancias de trabajo y
disucion que permitan su disefio y organizacion. De manera complementaria se espera identificar a
actores territoriales que puedan articularse con el Arca del Gusto liderada por Slow Food, a partir
de trabajos de taller. Como estrategias de difusion se recurrira a los medios de prensa escrita,
motivando a los cronistas gastronémicos a realizar publicaciones que visibilicen los esfuerzos
investigativos y los resultados obtenidos. Todas estas acciones se desarrollaran con apoyo de las
organizaciones socias de esta iniciativa.
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resultados esperados. Considerar también en este cuadro, las actividades de difusién de los
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resultados del proyecto.

1 1.1 | 1.1.1 Talleres del equipo para ajustar la metodologia

1 1.1 | 1.1.2 Taller con expertos, de discusién metodolégica

1 1.1 | 1.1.3 Presentacion y discusion de los ajuste metodolégicos con el FIA

2 2.1 | 2.1.1 |dentificacién y seleccion de productos, territorios e informantes claves.

2 |21 | 2.1.2 Recoleccion de informacién y trabajo de campo

2 |21 | 2.1.3 Andlisis e interpretacion de los registros de terreno. Andlisis georeferencial de
entrevistas y construccion de mapa de PAP

2 |21 | 214 Analisis histérico y agronémico de productos y territorios.

2 2.1 | 2.1.5 Primera edicién del inventario los productos patrimoniales alimentarios.

2 |21 | 216 Validacion del documento con actores territoriales.

3 3.1 [ 3.1.1 Elaboracion y firma de términos de referencia de consultoria

3 3.1 | 3.1.2 Ejecucién de la consultoria

3 3.1 | 3.1.3 Presentacién y seleccion de las fotografias con el equipo profesional

3 3.2 | 3.1.1 Edicion del texto

3 3.2 | 3.1.2 Diagramacion de texto

3 3.3 | 3.1.3 Impresion

3 |[3.3 | 3.1.4 Distribucion

4 |41 |411 Visitas y entrevistas de los cronistas gastronomicos con actores de los
territorios

4 4.1 | 4.1.2 Redaccién y publicacién en los medios de comunicacién de cobertura nacional.

4 42 | 421 Organizacion y logistica

4 42 | 422 Actode lanzamiento

* Las actividades son un conjunto de acciones en el tiempo para desarrollar el método.
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3.10. Carta Gantt: indicar la secuencia cronolégica para el desarrollo de las actividades senaladas
anteriormente de acuerdo a la siguiente tabla:

WOE | NRE |Actividedes
' L1 |3 63 Lalbarws del wquipn pare ajuvtar la matodetogi
1 L1 002 Tawr -
1 11 (L LY Preventatidn y distunion con el Vi de los sjustes matodoldgicos.
¥ B4 (310 Wentifeagion v sainecrin da prod rlos »
z ¥ haR e ¥ J oo
¥ 21 (.00 Andlini v interpiy e s tegintron de teriene,
] 21 104 Andiinis iviarica y aproadmics de
T 24 [N Prisens sdicion del Ak ins @
2 11 Ry Avane ] 0 A Lan
1 3t Paa ¥ brma aerek e
E] 11 (1 7 Eebuuion de ta camailiels
3 L1 1900 Praventsadn g selnreson de las fotugrabias con al equips prokesiesal
i 37 |3.1.1 bocion awl teute
3 11 (311 Dlegramacion de tealo
] 2 1523 imprwsean
3 32 JLIA Dt
L 431 |11 Vinites yentreviites de Ao Lronintay grilrossemeor con scioers ge
4 41 (41T Redaccitn v pubiliacdn em iew medies @e comunicasion de
4 AT A1) Orgenascan §loginbos
4 4 12 Mto de lpmiamiante
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3.11. Indicar las fortalezas y debilidades de su proyecto en términos técnicos, de recursos
humanos, organizacionales y de mercado.

2.12.1 Fortalezas Maximo 2.000 caracteres

La presente es parte de una propuesta mas amplia del FIA, de desarrollo del Patrimonio
Alimentario de Chile, para cada una de las regiones del pais, corresponde por tanto, a una
iniciativa levantada por el Fondo de Innovacién Agraria (FIA), con el objeto de reconocer y valorar
el patrimonio alimentario regional de nuestro pais. En este marco ya hay dos textos desarrollados,
por lo cual la metodologia y el formato del texto ya tienen un referente concreto del resultado
central de este proyecto.

Una de las fortalezas, es que el proyecto pone en valor el capital regional (productos alimentarios
patrimoniales), que han se han desarrollado en la regién, productos de la interaccion de los agro-
ecosistemas y las diferentes culturas gque interactian con el medio y entre ellas. Reforzando con
ello la identidad multicultural regional, al reconocer los aportes y las interacciones de las culturas
presentes en la region.

Se capitaliza el desarrollo de proyectos anteriores. E| FIA viene apoyando investigaciones y
desarrollo de algunos de estos productos, esa experiencia previa es tomada por la presente
propuesta y la proyecta en este nuevo escenario aprovechando las oportunidades globales de
“alimentos delikatesen”, y del desarrollo del turismo en la regién.

Experiencia institucional. CET SUR viene trabajando desde el 2.000 en la proteccion de la
biodiversidad y el desarrollo de la culinaria con identidad, activando redes de mujeres mapuches
en la Araucania de proteccién de la biodiversidad a través de las curadoras de semiilla. Por otra
parte CET SUR ha desarrollado investigaciones en culinaria tradicional, recuperando saberes
tradicionales para la zona Lacustre, en Melipeuco y la cordillera Nahuelbuta. Por otra parte viene
desarrollando investigaciones y desarrollo de productos con identidad, tales como Merkén, Kinwa,
gallina de los huevos azules, entre otros. Y esta articulado a instituciones a nivel local, nacional e
internacional que trabajan en el ambito del proyecto (LTB, Slow Food).

En este proceso se ha ido generando una red de relaciones con instituciones y organizaciones de
base y territorial, que permite al equipo tener una base de relaciones necesarias para el desarrollo
de esta iniciativa.

Por lo anterior, el proyecto genera nuevas oportunidades de negocio para la pequefia agricultura.

2.12.2 Debilidades. Maximo 2.000 caracteres

El plazo del proyecto. El plazo de 18 meses es un plazo bastante estrecho para el desarrolio de
la propuesta, pero este trabajo sera iniciado antes de la fecha de ejecucion del presente proyecto,
a través de ello se ganara un poco mas de tiempo, en la organizacion del equipc y en la
metodologia de la investigacion, para cumplir a cabalidad con el plazo del presente proyecto.
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El ciclo de los productos es anual, lo que permite basicamente hacer el estudio y sacar las
fotografias en un solo ciclo de los productos, por lo cual la iniciativa debe tener presente esta
dificultad y tomar las medidas para resolver esta dificultad, y sacar adelante el proyecto.

El modelo de negocio se orienta hacia el turismo gastronémico, como objetivo final de la
propuesta, la generacion de informacién y conocimientos se plantea como un medio para impactar
en el turismo gastronémico y la venta de productos gourmet. Sin embargo hay un gran impacto en
los productores (as) campesinos (as), quienes mantienen, manejan, conservan y producen los

PAP.

2.13 Organigrama del proyecto.
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2.14  Describir claramente la funcién de los participantes en la ejecucion del proyecto
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~ Funcién en la ejecucion del proyecto
Responsable del desarrollo de la propuesta de investigacion, y del
Ejecutor desarrollo del texto, de las consultorias, administracion y coordinacion
del proyecto.
Asociado 1 Responsables del lanzamiento del texto, muestra gastronémica'y difusion
de articulos en medios de comunicacion de cobertura nacional.
2.15 Describir las responsabilidades del equipo técnico en la ejecucion del proyecto, utilizar el

siguiente cuadro como referencia. Ademas, completar los Anexos 4, 6y 7.

1 | Coordinador del proyecto | § | Administrativo
2 | Asesor 8 | Profesional de apoyo
3 | Investigador técnico 7 | Otro
4 | Técnico de apoyo
Nombre persona | c 5 l ' Empleador
Luis Peralta Espindola | Ingeniero Agrénomo CET SUR Coordinador del proyecto
Encargada de la metodologia de
Paula Mariangel investigacion y de la
Chavarria Aniopeiigs CETSUR | sistematizacion global de la
investigacion.
: Investigador agrondmico de los
Max Thomet Isla Ingeniero Agronomo CET SUR productos.
Profesor de Historia e e
. e Investigador de la historia y del
Carlos Zudiga gggit:lie . en Ciencias | CET SUR contexto social de los productos.
Gisela Rocha D. Ingeniero Comercial CET SUR Administracion y gestion financiera.
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2.16 Si corresponde, indique las actividades del proyecto que seran realizadas por terceros'®.

ool
“Producir un set de 100 -fotogas de
alta calidad, de los productos, ey
preparaciones ¥ su contexto Por definir
| agroecologico, social y cultural.
Edicion, diagramacion y publicacion de :
vio de’ alts calldad Por definir
Analisis georefencial y elaboraciéon de .
mapas de productos. Ror-definic
Dos articulos de PAP de |la Araucania en | Cronista gastronémico, por
medios de cobertura nacional. definir
Lanzamiento del libro Les Toque Blanches
Experto metodologico Por definir
Aplicacion e ingreso de encuestas Por definir

' Se entiende por terceros quienes no forman parte del equipo técnico del proyecto.
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3 MODELO DE NEGOCIO

5.1 Elaborar el modelo de negocio que permita insertar en el mercado (punto 3.6), los bienes
y/o servicios vinculados al proyecto de innovacion.

Para elaborar el modelo de negocio, responda las siguientes preguntas: ;Quiénes son los
clientes? (maximo 600 caracteres)

Los consumidores hoy valoran como atributos de los productos alimentarios tradicionales: lo
natural, las formas tradicionales de produccion campesina, disefios atractivos, alta calidad
biolégica. Para efectos del modelo de negocio propuesto se identifican 3 grupos de consumidores
finales donde poner el esfuerzo de comercializacion: Consumidores responsables, turistas y
consumidores Gourmet.

v Los turistas que buscan y valoran los alimentos patrimoniales y valoran la cultura.
v"  Participantes en ferias turistas y consumidores en general.

v" Mercados locales.

v Tiendas especializados a nivel local, regional y nacional.

¢Cual es la propuesta de valor? (maximo 1.000 caracteres).

Generacion de Informacion y conocimientos sobre el patrimonio alimentario orientado a turistas y a
un publico que valora los productos locales de calidad, con historia e con identidad cultural.

El proyecto visibilizara el bien (informacion y conocimientos generados), lo promocionara y
difundira, incrementandose con ello las visitas turisticas e incremento de la demanda de nuevos
productos y servicios turisticos, el desarrollo de nuevos productos y servicios, para finalmente
incrementar los ingresos de la cadena de produccion, incluyendo las familias campesinas.

La siguiente figura ilustra la hipotesis causal del proyecto en lo relativo a impactos econoémicos, a partir
de los resultados finales del proyecto.

Generacion de Incremen Incremento \ Desarrollo Mejora-
Informacién y to de de demanda de nuevos miento de
conocimientos visitas de productos productos ventas e
sobre turisticas y servicios y servicios ingresos
patrimonio turisticos
. . \ / \ J
Qllmnntarun /J \_ ) \ /
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¢Cuales son los canales de distribucion? (maximo 600 caracteres)

v' Hoteles y Restaurantes Locales. 42 locales comerciales segun la camara de turismo de
Villarrica y Pucén los que registran como socios a 8 hoteles, 9 hosterias y 7 restaurantes. A
los que se suman 8 centros termales en las cercanias de Villarrica, Pucén y Cofaripe.
Como estamos tomamos dimensionando la regién de la Araucania esta cifre a lo menos
se duplica.

Rutas de productos y culnaria con identidad.

Operadores turisticos regionales y nacionales.

Tiendas gourmet, locales, regionales y nacionales.

Restaurantes naturales y funcionales de Santiago

Retail

Web

NN SS

¢ Como sera la relacion con los clientes? (maximo 1.000 caracteres).

Lo clientes tendran la informacion sobre la calidad requerida: origen, formas de preparacién,
historia de los productos, en los hoteles, mediante publicaciones disponibles en los propios
lugares de distribucion (Hoteles, restaurantes, ebook, etc). Informando a los consumidores finales
para evitar riesgos de plagio e imitaciones. En las cartas de los hoteles y restaurantes estara
explicitad el plato, origen e historia.

¢ Coémo se generaran los ingresos? (maximo 1.000 caracteres)
Los ingresos se generan por la venta de los servicios turisticos y gastronémicos.

Los ingresos generados de los productores (as) campesinos (as), con quienes se
encadenaran los hoteles y restaurantes, corresponden principalmente a las ventas de los
productos locales a través de los canales de distribucion (Hoteles, restaurantes, feria, cocinas
locales, rutas culinarias). También su comercializacién directa a los consumidores finales.

¢Quiénes seran los proveedores? (maximo 600 caracteres)

Los (as) productores (as) campesinos (as) que produzcan estos productos alimentario
patrimoniales tradicionales.

. Como se generaran los costos del negocio? (maximo 1.000 caracteres)

Los costos adicionales que genera el negocio, principalmente estan en la elaboracién de
material de difusion de alta calidad grafica, como un producto complementario a la oferta de
los Menu, muestra de ferias y productos con agregacion de Valor. El abastecimiento de los
productos patrimoniales, tienen un sobreprecio por sus atributos de calidad del producto.
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'® Marque con una X, el o los indicadores a medir en el proyecto.

'7 Sefale para el indicador seleccionado, lo que especificamente se medira en el proyecto.

'® Completar con el valor que tiene el indicador al inicio del proyecto.

'® Completar con el valor del indicador, al cual se espera llegar, al final del proyecto.

“ Completar con el valor del indicador, al cual se espera llegar, al cabo de 3 afos de finalizado el proyecto.
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| 5 GARANTIAS 3

|

De acuerdo a las bases de postulacion, si el proyecto es aprobado, es necesario que se
garantice la correcta utilizacion de los recursos que FIA transferira. Para esto, el ejecutor debera
entregar a FIA alguno(s) de los siguientes documentos para garantizar los distintos aportes de
dinero que se realicen durante la ejecucion del proyecto:

- Boleta de garantia bancaria

- Pdliza de seguros de ejecucion inmediata
- Depésitos a plazo

- Certificado de fianza

- Pagaré a |a vista

5.12 Considerando lo anterior, indicar preliminarmente en el siguiente cuadro, el tipo de
documento(s) de garantia que se utilizaria(n) y quien(es) de los integrantes del proyecto la
otorgarian en caso de ser aprobado el mismo.

de garantia®"

4 Margue con una X, el o los documentos de garantia que se utilizaran,

“ Institucion, empresa, persona natural vinculada al proyecto que otorgara la garantia.

# Garantia que otorga un banco, a peticién de su cliente, llamado “tomador” a favor de ofra persona llamada
“beneficiario” que tiene por objeto garantizar el fiel cumplimiento de una obligacién contraida por el tomador o
un tercero a favor del beneficiario. Se obtiene mediante un depésito de dinero en el banco o con cargo a un
crédito otorgado por el banco al tomador.

* |nstrumento de garantia que emite una compafiia de seguros a solicitud de un "tomador” y a favor de un
“asegurado”. En caso de incumplimiento de las obligaciones legales o contractuales del tomador, la compania
de seguros se obliga a indemnizar al asegurado por los dafios sufridos, dentro de los limites establecidos en
la ley o en el contrato.

# Documento emitido por una institucién de garantia reciproca, la cual se constituye en fiadora (aval) de las
obligaciones de un tomador para con un beneficiario. Para esto el tomador debe entregar una garantia a la
institucion de garantia reciproca.

* Escrito notarial en el cual se deja constancia de que quien lo suscribe (tomador), tiene la obligacion de
pagar en la fecha especificada en el documento y a la persona identificada en el mismo (beneficiario), una
cierta suma de dinero. FIA acepta garantizar con este documento sélo hasta un maximo de $20.000,000,
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|6  ANEXOS

]

Anexo 1. Cuantificacion e identificacién de beneficiarios directos de la iniciativa®’

v o |
o Pueblo | -
Etnia JPsbe. Subtotal
=1 75317 68326 69.158 68326 281.127
281.127
281.127

Los beneficiarios directo son la poblacion y los productores rurales, que suman en total 281.127
personas. Otros beneficiarios son el sector turistico, finalmente la poblacion urbana de la
Araucania que se beneficia por la revitalizacion de Ia identidad regional

T Se entiende por beneficiarios directos quienes reciben los recursos del proyecto y/o se apropian de los
resultados de este. Estos pueden ser empresas del sector agroalimentario y forestal u otros.
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Organizaciéon No Gubernamental de Desarrollo Centro de
Educacion y Tecnologia para el Desarrollo del Sur — ONG CET
| ' SUR

| Servicios, Instituto de Estudios, Corporacion.

Isolde Pérez Ovalle

 Presidenta
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Anexo 3. Ficha identificacion de los asociados

Estaﬁchadabesarllenadapmmdaumde!osamadosalpmyemo

‘Nombre Club Les Toques Blanches Chile A.G.
Giro / Actividad Gastronomia

RUT _

Vi e Cooniadi

Asociacion Gremial

Ventas en el mercado nacional, afo

2011 (UF)

mm_mm1 (USS)

.ll.l. 4 W“ 2 .-l.:.-l._'..-_-!-.

Usuario mw-:lm no)

Direcﬁh(uih mduﬁd,
provincia, region)

Teléfnno@

Fax

Teléfono celular

Direccién Web

www.Itb.cl

legal

Guillermo Alejandro Rodriguez Astorga

Camoolctivmdqadlumnud
representante legal en la
organizacion postulante

Presidente




T

Anexo 4. Ficha identificacion coordinador y equipo técnico

Esta ficha debe ser lienada por el coordinador y por cada uno de los profesionales del equipo
técnico. . :

ONG CET SUR

Vicepresidente.
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Anexo 5. Carta compromiso aportes postulante ejecutor y asociados

En Temuco a 15 de Julio de 2013

Yo Isolde Pérez Ovalle, vengo a manifestar el compromisec de la entidad
ONG CET SUR a la cual represento, para realizar un aporte total de
monto en pesos al proyecto denominado “Elaboracion de texto: Patrimonio Alimentario de
la Araucania”, presentado a la Convocatoria Regional 2013 Proyecto de Innovacién para
la Agricultura Familiar Campesina de la Region de la Araucania, de FIA, valor de
como aportes pecuniarios y como aportes no pecuniarios.

Nombre del Representante Legal
Cargo Representante legal
Entidad Postulante

RUT Representante Legal
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Anexo 5. Carta compromiso aportes postulante ejecutor y asociados

En Santiago a 2 de Julio de 2013

Yo Guillermo Alejandro Rodriguez Astorga, vengo a manifestar el
compromiso de la entidad Club Les Toques Blanches Chile A.G, 3
la cual represento, para realizar un aporte al proyecto

denominado "Elaboracién de texto: Patrimonio Alimentario de la Araucania’, presentado a
la Convocatoria Proyectos de Innovacién, Convocatoria Regional 2013, Proyecto de
Innovacioén para la Agricultura Familiar Campesina de la Regién de la Araucania del FIA,
valor que se desglosa en monto en pesos como aportes pecuniarios y monto en pesos como

aportes no pecuniarios: Coordinacion del lanzamiento del texto aporte de 4 Chefs
por cuatro dias para el lanzamiento del texto y coordinacidn con cronistas
Presidente

Club Les Toques Blanches Chile A.G

& Coyues OSlanches
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Anexo 6. Carta compromiso de cada integrante del equipo técnico

Temuco a 18 de julio de 2013

Yo Luis Peralta Espindola, vengo a manifestar mi compromiso de
participar activamente como Coordinador de proyecto denominado "Elaboracién de texto:
Patrimonio Alimentario de la Araucania’, presentado a la Convocatoria Proyectos de
Innovaciéon, Convocatoria Regional 2013, Proyecto de Innovacion para la Agricultura
Familiar Campesina de la Region de la Araucania del FIA Para el cumplimiento de mis
funciones me comprometo a participar trabajando % jornada durante un total de 16 meses.
servicio que tendra un costo total de valor que se desglosa en

como aporte FIA, como aportes pecuniarios de la Contraparte y

cOmo aportes no pecuniarios.

Nombre: Luis Peralta Espindola
Cargo: Coordinador
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Temuco a 18 de julio de 2013

Yo Paula Mariangel Chavarria, vengo a manifestar mi compromiso de
participar activamente como Coordinadora Metodolégica y Sistematizacion del proyecto
denominado “Elaboracion de texto: Patrimonio Alimentario de la Araucania”, presentado a
la Convocatoria Proyectos de Innovacion, Convocatoria Regional 2013, Proyecto de
Innovacioén para la Agricultura Familiar Campesina de la Region de la Araucania del FIA.
Para el cumplimiento de mis funciones me comprometo a participar trabajando % jornada
durante un total de 16 meses, servicio que tendra un costo total de valor
que se desglosa en como aporte FIA, y como aporte no
pecuniarios de la Contraparte.

Nombre  : Paula Mariangel Chavarria
Cargo . Coordinadora Metodolégica, Investigacion y sistematizadora
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meses, servicio que tendrd un costo lotal de
en monto en pesos como aporte del FIA

Nombre Carios Zifiga Jara
Cargo . Invesfigador en historia de los productos.

Yo Carlos Zafiga, vengo a manifestar mi compromisc de participar

Lugar, en Temuco a 15 de Julio 2013
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Temuco a 15 de Julio 2013

Yo Max Thomet Isla, vengo a manifestar mi compromisc de participar
activamente como Cargo en el proyecto en el proyecto denominado “Desarrollo y
elaboracion de texto: productos patrimoniales de la Araucania”, presentado a la
Convocatoria Regional 2013 “Proyectos de Innovacion Para la Agricultura Familiar
Campesina”, Para el cumplimiento de mis funciones me comprometo a participar trabajando
1/3 de jornada por 10 meses, servicio que tendrad un costo total de

como aporte del FIA.

Nombre : Max Thomet Isla
Cargo . Investigador agrenémico.
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Anexo 7. Curriculum Vitae (CV) de los integrantes del Equipo Técnico

CV Luis Peralta Espindola

Profesién . Ingeniero Agronomo

Titulo obtenido : Ingeniero Agronomo (1979), con mencién en Fitotecnia. Facultad de
Ciencias Agrarias, Escuela de Agronomia. Pontificia Universidad Catélica
de Chile

Post grados: Curso de postgrado en Desarrolio Rural y Agroecologia. Universidad

Internacional de Andalucia. Espafia. 2002. Cursos de postgrado en
Desarrollo Rural. Universidad Austral de Chile. 1992

CALIFICACIONES PRINCIPALES:

v

Fundador de CET SUR, Vicepresidente de esta Corporacion Privada de Desarrollo, que
trabaja los ambitos de sustentabilidad, biodiversidad, manejo de recursos naturales,
procesos territoriales, sociales, econémicos vy culturales. Los ejes centrales son un
programa de saberes tradicionales y locales, entre ellos; biodiversidad con comunidades
campesinas e indigenas, Escuela de Artes y Oficios (culinaria tradicional); la linea de
ciudadania y control social; programa de Gobernabilidad del agua, y Cambio Climatico.
2001-2013.

Fue miembro fundador de CET (Centro de Educacién y Tecnologia) y posteriormente
director Regional de CET en la Region de la Araucania. Asume roles de coordinador de
programas y proyectos, programas de formacion para profesionales y campesinos en la
linea de la agroecologia y gestion social. Desde este espacio trabajé en la promocién en
Chile y America Latina de la Agroecologia a través de diferentes redes de trabajo.
Miembro del directorio y consejero del Programa Ambiental de Pequefios Subsidios del
Programa de las Naciones Unidas (PNUD), como parte del programa del GEF.1993 al
2012,

Coordinador del Programa Agro-gastronémico Mapuche en el Territorio Lacustre. 2010 a
mayo de 2012. Desarrollo productos, sistema de certificacion campesina.

Consultor FAO. Coordinador Nacional del proyecto FAO/CONADI: programa con
comunidades relocalizadas mapuches, 2005 al 2009. Coordina acciones para la
elaboracion de diagnésticos participativos, elaboracion de planes estratégicos
participativos con las comunidades y ejecucion y evaluacion de dichos planes. Articulacion
territorial y conformacion de red institucional de apoyo al programa.

Director adjunto del Centro de desarrollo Sustentable de la Universidad Catdlica de
Temuco, desde 1996 a julio de 2005. Fue coordinador de Diplomado en “Desarrollo Rural
y Agricultura Sustentable” y secretario académico de Magister en Desarrollo Sustentable.
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PERFECCIONAMIENTO:

2008, participa en Feria Internacional de Terra Madre- Slow Food Turin, Italia.

Participa en Seminario Internacional de Agroecologia en el 2007. La Habana. Cuba.
Curso computacional de Gestién de Proyectos “Ms Proyect 98". Dictado por la Universidad
Catolica de Temuco. 2001.

Curso de Investigaciones Participativas dictado por Sally Hamphries de la Universidad de
Guelph, Canada, en convenio con la Universidad Catélica de Temuco. Diciembre de 2000.
Curso de extension academica “Las Metodologias Cualitativas. Una Aproximacion al
Mundo Complejo de Hoy". Universidad Catdlica de Temuco. Noviembre de 200.

EXPERIENCIA DOCENTE:

Secretario Académico del Programa Magister Internacional Gestién en Desarrollo Rural y
Agricultura Sustentable. 1998 al 2005.

Profesor del cursos (Es posible el desarrolio en la region de la Araucania? Periodos
2003,2004 y 2005.

Coordinador del diplomado de Desarrollo Rural y Agricultura Sustentable. 2005.

Profesor del curso Desarrollo Rural Sustentable. Universidad Catdlica de Temuco.1997.
Programas de formacion a profesionales y campesinos diversos como coordinador e
instructor. 1980- a la fecha.

EXPERIENCIA LABORAL Y ACADEMICA ASOCIADA AL POYECTO:

v

Gerente del Programa Agro-gastronémico Mapuche en el territorio lacustre de la region de
la Araucania. Programa que aborda el trabajo con los productores: Produccion de
productos con identidad, desarrollo de sello territorial, procesamiento y comercializacion de
productos con identidad, Trabajo de culinaria adicional y articulacion con hoteles del
territorio (febrero del 2010 a Mayo de 2013).

Co-director del programa Escuela de artes y Oficios, con especial énfasis en culinaria
tradicional, curadoras de semillas y agroecologia.

Corporacién Centro de Educaciéon y Tecnologia para el Desarrollo del Sur - CET Sur,
Director. Programa de biodiversidad con comunidades campesinas e indigenas. Aqui se
desarrolla el trabajo con curadoras de semillas, y el desarrollo de productos con identidad
(Febrero del 2001 al 30 de Marzo de 2005),

2008, participa en Feria Internacional de Terra Madre - Slow Food Turin, Italia.

2011. Participa como expositor en Congreso Internacional de la cocina tradicional Chilena.
Organizado por Les togue blanches.
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CV Paula Andrea Mariangel Chavarria.

Estudios
Pregrado

*  1980-1994 Estudios de Licenciatura en Antropologia Universidad Austral de Chile, Valdivia
Postgrado

= 1997-1998 Magister en Ciencias Sociales Aplicadas. Orientacion al Desarrollo Local
Universidad de la Frontera. Temuco.

Cursos y otras Capacitaciones
Institucién: Centro Boliviano de Estudios Multidisciplinarios. CEBEM
Periodo: 2013. 82 horas horas
Curso: Herramientas tedrico-metodologicas par ala investigacion etnografica.

Institucion: Grupo de Investigaciones Agrarias GIA. Universidad Academia de Humanismo
Cristiano

Periodo: 2009. 200 horas

Curso: Enfoques y Métodos para la Planificacion del Desarrollo Rural a Nivel Local

Institucion: Fundacién Trabajo para un Hermano

Periodo: 2007. 48 horas

Curso: Taller de Formacion de Facilitadores en Metodologia CEFE. (Creacion de Empresas
Formacién de Emprendedores).

Trabajos asociados al proyecto:
Institucion: Centro de Educacion y Tecnologia para el Desarrollo del Sur. Fondo de Desarrolio
de las Artes y la Cultura, Fondart.
Afio: 2007
Publicacion; Tiempos de Fogon. Aproximaciones a los sistemas alimentarios tradicionales de!
Valle del Itata
Funcién; Coautora.

Institucion: Centro de Educacién y Tecnologia para el Desarrollo del Sur

Periodo: 2007 a la fecha

Cargo: Coordinadora Regional Programa Escuelas de Artes y Oficios del Sur de Chile

Funcion: Coordinacion y sistematizacion de experiencias formativas en regiones del Bio Bio y

Araucania en el oficio de culinaria campesina y culinaria costera y culinaria mapuche.

Institucién: Consejo Nacional de la Cultura y las Artes. Fondart.

Perjodo: 2008

Cargo: Responsable Proyecto “Mapa Culinario del Valle del Itata. Recuperacion de |as cocinas
locales como aporte al patrimonio cultural regional”. Fondart, Cet Sur
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Funcion: Coordinar proceso investigativo para la revitalizacion de tradiciones artesanales
asociadas a la culinaria local.

Institucién: Consejo Nacional de la Cultura y las Artes. Fondo de Fomento Audiovisual
Periodo: 2010

Cargo: Participante Proyecto “Saberes y Sabores del Itata” Documental Rescate Tradiciones
Culinarias Cuenca del ltata.

Funcién: Investigacion y Guién.

Institucion: Centro de Educacion y Tecnologia para el Desarrollo del Sur

Periodo; 2007 a la fecha

Cargo: Investigadora

Funcion: Coordinadora de la investigacion productos y recetas ampuches de Villarrica y
Curarrehue.

Publicaciones

Institucion: Centro de Educacion y Tecnologia para el Desarrollo del Sur. Fondo de Desarrolio
de las Artes y la Cultura, Fondart.

Afio: 2007

Publicacién: Entre Gredas y Adobes. Aproximaciones a los oficios tradicionales de las
comunas de Coelemu y Quillon

Funcion: Coautora junto a Maria Eliana Vega

Institucién: Fondo de Desarrollo de las Artes y la Cultura, Fondart.
Ano: 1998

Publicacion: Canto, Palabra y Memoria Campesina

Funcién: Coautora junto a Isabel Araya y Patricia Chavarria

Experiencia Laboral

Desarrollo Local

Institucion: Centro de Educacién y Tecnologia para el Desarrollo del Sur

Periodo: 2007 a la fecha

Cargo: Coordinadora Regional Programa Escuelas de Artes y Oficios del Sur de Chile

Funcién: Coordinacion de procesos de investigacion accion para la definicion de oficios en

localidades rurales de la VIl region, coordinacién en procesos de implementacion de Escuelas
de Artes y Oficios. Articulacion con procesos territoriales locales. Coordinacién de unidad
pedagogica para procesos formativos. Sistematizacion de experiencias formativas en regiones
del Bio Bio y Araucania.

Institucién: Fundacién Trabajo para un Hermano

Periodo: 2004-2006

Cargo: Coordinadora Territorial Proyecto Estrategias de Desarrollo Local

Funcién: Articulacién organizaciones e instituciones presentes en el territorio. Alianzas

intersectoriales. Apoyo y fomento organziaciones. Proceso de recuperacion de identidad local.
Talleres de Desarrollo Personal para Mujeres. Escuela de Liderazgo.

Investigacion

Institucion: Archivo Cultura Tradicional Corporacién Cultural Artistas del Acero
Periodo: 2011
Cargo: Encargada linea de investigacion y formacion
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Funcién: Desarrollar acciones de investigacion, apoyar estudiantes de pregrado en
investigaciones y estudios asociados. Desarrollar planes de formacién en el area.

Institucion: Red de Comercio Justo

Periodo: 2007

Cargo: Responsable Investigacién para la Elaboracién de Taller de Formaciéon en Comercio
Justo y Solidario

Funcién: Coordinar proceso investigativo para la elaboracién de Taller de Formacién en CJS
enfocado a productores asociados a la Red.

Institucidn: Consejo Nacional de la Cultura y las Artes. Fondart.

Periodo: 2007

Cargo: Responsable Proyecto "Revitalizacion de los oficios asociados al barro en las comunas
de Quillén y Coelemu para el fortalecimiento de las Escuelas de Artes y Oficios”. Fondart, Cet
Sur

Funcién: Coordinar proceso investigativo para la revitalizacion de tradiciones artesanales
asociadas al barro.

Institucion: Corporacién Cultural Artistas del Acero

Periodo: 2006

Cargo: Coejecutora Proyecto ‘Diagnostico Participativo para la Implementacion de una Escuela
de Artes y Oficios en las comunidades de Gaete y Libertad, comuna de Talcahuano®

Funcién: Desarrollar proceso de investigacion diagnostica para la implementacion de EAO en
la comuna de Talcahuano

Institucion: Consejo Nacional de la Cultura y las Artes. Fondo Fomento Audiovisual.

Periodo: 2006

Cargo: Coejecutora Proyecto “Memoria de Mujeres de Los Cerros de Talcahuano”

Funcién: Desarrollar proceso de investigacion para la produccién de un guidn documental que
permita visualizar los procesos de conformacion social y cultural asi como la construccion de
identidades de género en los cerros desde los relatos de vida de mujeres de L.os Cerros de
Talcahuano. VI regién.

Institucion: Consejo Nacional del Libro y la Lectura. Temuco

Periodo: 2003

Cargo: Responsable Proyecto “La voz de los Antiguos en manos de los Nifios”

Funcién: Coordinar proyecto con alumnos del establecimiento de la comunidad de Cullinco
Alto. Carahue. IX region. Conformacion de taller de recuperacion de historias orales, taller de
titeres.

Institucién: Consejo Nacional de la Cultura y las Artes. Fondart.

Periodo: 2002

Cargo: Responsable Prayecto “Archivo para el Rescate del patrimonio Cultural campesino®
Funcién: Elaborar una base de datos a partir del material audiovisual coleccionado por la
folclorista Patricia Chavarria, durante sus afios de recopilacion en las zonas campesinas de la
VIl y Vill regiones. Donacién del archivo a la Casa de la Cultura de la ciudad de Concepcion
para consultas publicas.

Institucion: Consejo Nacional de la Cultura y las Artes. Fondart.

Periodo: 2000 - 2001

Cargo: Responsable Proyecto “Historias de Lava"

Funcion: Coordinar proyecto de investigacion etnografica acerca de |a relacion entre el volcan
Llaima, su historia eruptiva y algunas comunidades aledafias. Creacion de una diaporama que
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contenga imagenes, musica y relatos en torno al volcan y que representen los imaginarios
colectivos recogidos en torno a éste.

Institucion: Consejo Nacional de la Cultura y las Artes. Fondart. Area Cultura Tradicional
Periodo; 1996

Cargo: Responsable Proyecto “Canto Palabra y Memoria Campesina”.

Funcién: Coordinar proyectc de investigacion para la recoleccién de historias de vida de
cantoras campesinas del sector secano costero de la provincia de Cauquenes, VII region.

Institucion: Fundacion de Desarrollo Campesino. Temuco.

Periodo: 2002-2003

Cargo: Profesional de Apoyo

Funcion: Implementar procesos de recuperacion de historias locales de comunidades Mapuche
de la IX Regién.
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CV_CARLOS PATRICIO ZUNIGA JARA
FORMACION.

Formado en Historia y Geografia por la Universidad de Concepcion. Diplomado en Ciencias
Politicas Aplicadas Universidad de La Frontera-CEADE-Universidad de Chile. Magister en Ciencias
Sociales Aplicadas, Universidad de La Frontera-Université Paris XIl Val de Marne. Estudios de
doctorado en “Estudios de las Sociedades Latinoamericanas" Universidad ARCIS. Actualmente se
encuentra desarrollando el doctorado en “Procesos Sociales y Politicos Latinoamericanos” en la
Universidad ARCIS.

Ha ejercido docencia en pre grado y post grado en distintas universidades nacionales. En
investigacion ha trabajado en temas educativos, historicos y econdmicos. En los Ultimos afios ha
desarrollado trabajos sobre las transformaciones politicas y socioculturales en Chile. Desde la
historia oral ha explorado en los cambios culturales durante el siglo XX en La Araucania.

PUBLICACIONES RECIENTES (DE 2010 A 2013)

2010 Autor de : "Ensayo sobre la resignificacion de la politica en el Chile del siglo
XXI". Publicado en actas del "IV Congreso de Estudios Latinoamericanos. X
Seminario Argentino Chileno y IV Seminario Cono Sur de Ciencias Sociales,
Humanidades y Relaciones Internacionales: La travesia de la libertad ante el
bicentenario”. Mendoza, Republica Argentina 10, 11 y 12 de Marzo. ISBN
978-987-9441-40-4. En:

http://congresobicentenario. webuda.com/files/simposio17 zuniga.pdf

2010 Co-autor de: “Sabores y nostalgias. Una aproximacién a la cocina cotidiana
del siglo XX en La Araucania”, Temuco, Imprenta Pagina.

2010 Autor de: “La Polis acosada. Chile una democracia en la medida de lo
posible”. Publicado en la Revista Educacion y Humanidades. Universidad de
La Frontera. Temuco-Chile. ISSN 0718-8242.

2011 Autor de: "La explotacion del bosque nativo en la zona de Villarrica. Una
aproximacion desde la Historia oral’. En, “Fragmentos de Historia regional. El
siglo XX en La Araucania’. Ediciones de la Universidad de La Frontera.
Temuco-Chile

2011 Compilador en: “Fragmentos de Historia regional. El siglo XX en La
Araucania’. Ediciones de la Universidad de La Frontera. Temuco- Chile. N°
Registro de Propiedad Intelectuali 202018, ISBN: 978-956-236-216-0.

2011 Autor de: “Modelo neoliberal y disefio sociopolitico. Comentarios sobre el caso
chileno”. Publicado en Revista Perspectivas de la Comunicacion. Universidad
de La Frontera. ISSN: 0718-4867. Temuco-Chile. Vol. 4, N® 1, 2011.

2011 Autor de: "La Frontera de la Memoria. Relatos de Vida". Imprenta Printus,
Temuco-Chile. N° Registro de Propiedad Intelectual: 2077285.
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2013 Autor de: “Rutas de Recoleccion en La Araucania”. Imprenta Printus, Temuco-
Chile. N° de Registro de Propiedad Intelectual: 224.830. ISBN; 978-956-351-
716-3.

INVESTIGACIONES RELACIONADAS CON EL PROYECTO

AHUMADA, Clara & ZUNIGA, Carlos (2010). Sabores y nostalgias. Una aproximacion a la cocina
cotidiana del siglo XX en La Araucania. Temuco, Imprenta Pagina.

Este libro es el resultado de una investigacion sobre la cocina cotidiana de la Region de La
Araucania, desarrollada durante el segundo semestre del afio 2009. Corresponde al proyecto
FONDART Regional “Sabores y nostalgias. Una aproximacion a la cocina cotidiana del siglo XX en
La Araucania’, folio N°® 2334-5 presentado en la Linea de Conservacidon y Promocién del
Patrimonio Inmaterial en el area de Tradiciones y Expresiones Orales, modalidad de Investigacion.

La investigacion tuvo como propoésito reconstruir, desde la tradicion oral y la memoria, la historia de
los ingredientes, artefactos y platos que constituyen la tradicién culinaria cotidiana que alimenté a
la Region de La Araucania durante el sigle XX.

ZUNIGA, Carlos (2013). Rutas de Recoleccién en La Araucania. Imprenta Printus, Temuco-Chile.

Exponemos los resultados de una investigacion sobre economlias de recoleccion en La Araucania,
desarrollada durante los afios 2011 y 2012 como parte del Proyecto FONDART Nacional: "Rutas
de Recoleccion. Una Aproximacion al Patrimonio Cultural Inmaterial desde las Economias Locales
de la Region de La Araucania”, correspondiente a Linea de Investigacion y Estudio para el
Fomento de la Artes. Folio N® 17237-5.

En este libro se presenta una aproximacion a las diversas manifestaciones socioculturales y
economicas en torno a la recoleccion en La Araucania. De las multiples posibilidades de esta
region exploramos en la recoleccién, acopio y comercializacion de pifiones, digtefies, nalcas,
changles, cochayuyos y camarones de vega; Lefia y carboén.
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ANTECEDENTES GENERALES

Nombre
Max Felipe Thomet Isla

Estudios pregrado Ingeniero de Ejecucién Agricola (Distincion maxima)- Facultad de
Ciencias Agropecuarias y Forestales.
Universidad de |la Frontera, Temuco Afic 1998
Licenciado en Agronomia (Distincién con dos Votos) - Facultad de
Recursos Naturales- Universidad Catélica de Temuco. Afio 2006

Estudios postgrado Magister en Educacion (Dist. Unanime) - Universidad de la

Frontera , Temuco - Afio 2004

Il) ESPECIALIZACION PROFESIONAL

Experiencia de trabajo en contexto de comunidades mapuches y campesinas, especificamente en
area de conservacion de biodiversidad y recursos genéticos, disefio y produccion de sistemas
agroecoldgicos y coordinacion de proyectos de fomacién e investigacion aplicada.

lil) PONENCIAS:

Seminario Clausura proyecto: La kinwa Mapuche Contribuciones de un cultivo para la
alimentacion. CETSUR-FIA. Octubre 2003

VIl Reunién del Convenio de Diversidad Biolégica-ONU (COP7). Kuala Lumpur, Malasia,
Febrero 2004. Tema (Evento paralelo): Recovering Territory, Contributions From Decentralized
Management Of Local Biodiversity.

VIl Reunién del Convenio de Diversidad Biolégica-ONU (COP8 — MOP3). Curitiba. Brasil.
Marzo 2006. Tema(Eventos paralelo): Experiencias de conservacién de biodiversidad
campesina del sur de Chile

Congreso Internacional de la quinoa. 23 al 20 de Octubre 2007. Universidad Arturo Prat de
Iquigue-Chile Tema: Analisis comparativo de la diversidad genética entre variedades locales del
sur de Chile y variedades andinas utilizando marcadores morfologicos y AFLP.

XIV Congreso Latincamericano y del Caribe de Nutricion 15 al 18 de Octubre 2008. Viha del
Mar-Chile. Tema: Lecciones de los sistemas tradicionales Mapuche y campesinos de
produccion de alimentos en el sur de Chile.

IX Reunion del Convenio de Diversidad Bioldgica-ONU (COPS — MOP4). Bonn. Alemania. Junio
2008. Tema(Eventos paralelo): Experiencias de conservacion de biodiversidad campesina del
sur de Chile

XXX Congreso nacional y XV Internacional de geografia 13 al 17 de Octubre 2009.Talca-Chile.
Tema: Impactos de la redefinicion del trueke o trafkintii sobre la diversidad de variedades de
quinua cultivadas por agricultores Mapuche en cuatro comunas de la Region de la Araucania
del sur de Chile.
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= VIl Simposio de Recursos genéticos para Ameérica Latina y el Caribe 28 al 30 Octubre 2009.
Pucén-Chile. Tema (Poster): Dinamica de los flujos de semillas en la conservacion de las
variedades locales de Quinua (Chenopodium quinoa Willd ) en comunidades Mapuche de la
Region de la Araucania (Chile).

= Symposio Internacional. Innovation and Sustainable Development in Agriculture and Food. June
28 =July 1, 2010 Montpellier, France. INRA, SUPAgro Montpellier-CIRAD.

= Taller ¢ Pensar y compartir los recursos Fitogenéticos? Vifia del Mar. 6 y 7 Septiembre 2011.
Organizado pro CIRAD-Francia; Instituto del Medio Ambiente.Universidad de |la Frontera.

IV) PUBLICACIONES:

s (Celis A, Thomet M., Peralta C., Perez |. (2011) Curadoras de Semillas: El Arte de conservar la
semillas de los Pueblos. Edicion CET sur_CNCA. Temuco — Chile. 76 pp.

e Bazile D, Negrete J, Thomet M., Laurent J., NGfiez L., Chia E., Hocde H., & Delatorre J. (2010).
Organizaciones campesinas entre apoyo técnico, redes sociales y poder politico: el caso de la
quinoa en Chile. In: Chile 2010: Geografia del Bicentenario. XXX| Congreso Nacional y XVI
Internacional de Geografia, 19 al 22 de Octubre de 2010, Valdivia, Chile. Sociedad Chilena de
Ciencias Geograficas, Instituto de Geociencias, Facultad de Ciencias, Universidad Austral de
Chile, Valdivia.

» Corporacién KOM KELLUAYIN, Asociacién NANKUCHEO, CET Sur (Editor Thomet, M.) (2010)
Modelo Territorial de Produccién del dawe (Chenopodium quinoa Willd): Protocolo-sello
campesino, una experiencia de soberania alimentaria en el sur de Chile. /n Memoria. ISDA
2010, Montpellier, France. June 28-30, 2010. http://hal archives-ouvertes. fr/hal-00525350/ft/

= Anabalén, L; Thomet, M. (2009) Comparative analysis of genetic and morphologic diversity
among quinoa accessions (Chenopodium quinoa Willd)) of the South of Chile and highland
accessions. Journal of Plant Breeding and Crop Science Vol. 1(5). pp. 210-216, July, 2009.

= Aleman, J; Thomet, M; Bazile' D; Pham J-L (2009) Dinamica de los flujos de semillas en la
conservacion de las variedades locales de Quinua (Chenopodium quinoa Willd ) en
comunidades Mapuche de la Region de la Araucania (Chile). In Memaria VIl Simposio de
Recursos geneticos para Ameérica Latina y el Caribe 28 al 30 Octubre 2009. Pucon-Chile.

= Thomet, M. (2009) Experiencia de conservacion de la biodiversidad a través de la recuperacion
del modelo local de produccion de la kinwa mapuche (Chenopodium quinoa willd). Revista
Geografica de Valparaiso. Numero especial 42. ISSN 0716 - 1905. 73 - 86 pp.

= Thomet, M; Aleman, J; Bazile' D; Pham J-L. (2008) Impactos de la redefinicién del concepto de
trafkintli sobre la diversidad de variedades de quinua cultivadas por agricultores Mapuche en 4
comunas de la region de la Araucania del sur de Chile. /n. Memoria XXX Congreso nacional y
XV Internacional de Geografia 13 al 17 de Octubre 2009. Talca-Chile.

*» Thomet, M. (2008) Lecciones de los sistemas tradicionales Mapuche y campesinos de
produccién de alimentos en el sur de Chile. In. Memoria XIV Congreso Latinoamericano y del
Caribe de Nutricion 15 al 18 de Octubre 2008. Vifia del Mar-Chile. 32-36 pp

= Thomet, M. (2005) Baluartes de la Soberania alimentaria. Red CBDC/IDRC-CIID. http://id}-
bnc.idrc.caldspace/handle/123456789/35758 11 - 18 pp.

* Thomet, M. (2005) De la Extension rural al dialogo de saberes un reencuentro con la ruralidad.
Revista de Investigacion en educacién ISSNO717-6147. Vol.V-N°1 155-174pp.

= Thomet, M. (2004) Recovering Territory, Contributions from Decentralized Management of Local
Biodiversity. /n Memoria. International Farmers technical conference. Febrero 11-13. Kuala
Lumpur . Malasia. CBDC.

= Sepllveda, Thomet, Mujica, Palazuelos. (2004) La kinwa Mapuche: Recuperacion de cultivo
para la alimentacién. Publicacién Técnica, Ministerio de Agricultura — Fundacién para la
Innovacion Agraria. Temuco-Chile. 124 pp

Formulario de Postulacién
Proyectos de innovacién - Convocatoria Araucania 2013 Pagina 53



V) EXPERIENCIA LABORAL:

Co-Investigador en proyecto: Desarrollo de una propuesta organica de manejo de la quinoa
{Chenopodium quinoa Wild) en las zonas del valle central y secano interior de la IX regién,
desarrollado por el Centro de Educacién y Tecnologia (CET) y cofinanciado por la Fundacién
para la Innovacion Agraria (FIA), afio 1999-2003

Coordinador proyecto Chile CBDC (Community Biodiversity Development and Conservation
Programme), proyecto Chile, desarrollado por el Centro de Educacion y Tecnologia para el
Desarrollo del Sur (CET SUR) afio 2003- 2005

Co-Investigador en proyecto: Estudio De Productos Agropecuarios De Calidad para Estudio de
evaluacion y validacion de un modelo de certificacion para la Kinwa Mapuche (Chenopodium
quinoa Willd) como “Producto con identidad local”. Desarrollado por CET Sur y Fundacion par la
Innovacion Agraria FIA afic 2004

Asesoria Campafia Internacional de Semillas-Via Campesina®. Visita a experiencias de
campafa de las semillas, Caracas-Venezuela Julio. Ao 2005.

Coordinador técnice de proyecto: Consolidacién territorial de un modelo de produccién de
calidad basada en protocolos campesinos para la comercializacion de la Kinwa Mapuche como
alimento baluarte del Sur del Chile. Cofinanciado por Fundacion par la Innovacion Agraria FIA
ano 2006-2009

Coordinador de proyecto: Implementacién de una Escuela de Artes y Oficios para el Desarrollo
de Localidades Sustentables del Sur de Chile. Cofinanciado por Unién Europea-Terranouva-
CET Sur. 2007-2010.

Co-director proyecto: Proyecto n°106963-001. Desarrollo de un modelo de gobernanza
sustentable del agua en condiciones de escasez en comunidades mapuche de la Araucania
chilena.2012-2014

Miembro del Directorio de la Corporacion CET Sur periodos 2005-2012.

V) DOCENCIA

Catedra de Ciencia, tecnologia y desarrollo sustentable, Magister en Educacion mc Ambiental,
Facultad de Educacién y Humanidades, Universidad de la Frontera.2013-2012

Catedra de Educacion para el desarrolio sostenible, Magister en Educacion mc Ambiental,
Facultad de Educacion y Humanidades, Universidad de la Frontera.2010

Catedra de Agroecologia, carrera de Biologia y Gestion de Recursos Naturales, Facultad de
Recursos Natural. Universidad Catélica de Temuco. 2007-2008.

* www.viacampesina.or,
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Anexo 8. Ficha de antecedentes legales del postulante ejecutor
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1._Identificacion _
‘Nombre o razén

social | Organizacion No Gubernamental de Desarrollo Centro de
| Educacién y Tecnologia para el Desarrollo del Sur

ONG CET SUR

| Corporacion, servicios de estudios

2. Administracion (composicién de directorios, consejos, juntas de administracién, socios,

[T

Isolde Pérez Ovalle

Luis Peralta Espindola
Max Thomet Isla

Maria Eugenia Carrefio
Juan Sepuilveda Alcaman
Pablo Flores Silva

Presidenta' ]

Vicepresidente

Tesorero
Secretaria
Director
Directer

3. Apoderados o representantes con facultades de administracion (incluye suscripcion de

contratos y suscripcion de pagarés)

o

4. Socios o accionistas (Sociedades de Responsabilidad Limitada, Sociedades Anénimas,

SPA, etr._:._)_

) _F'ersqne_rla_qel Ios_- resentagte(s) legal(es) constan en

.!_., ar !: ’“"w. e

Acta Reunion de Directorio Sesion N® 99, reducida a
escritura publica segun Repertorio N® 569-2012 de
fecha 05/06/2012, suscrito ante Notario Publico de
Penco Sr. Alejandro Abuter Game.

05.06.2012

Notario Publico de Penco Sr. Alejandro Abuter Game.
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6. Antecedentes de ccmsﬁwclén legal
i1stan e

__b) Modificaciones estatutos constan en (si las hubiere)

| 31 de Julio de 2001

| 22 de Agosto de 2001

lsoide Pérez Ovalle
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Anexo 8. Antecedentes comerciales del postulante ejecutor

Informe DICOM (Platinum).
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