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Nombre de iniciativa
Licores Nativos del Desierto de Atacama

Tipo de iniciativa

Proyecto

Codigo de iniciativa

PYT-2015-0447

Ejecutor Universidad de Antofagasta
Empresa/Persona Asociacion Indigena Consejo de
beneficiaria Pueblos

Fecha de inicio 28-12-2015

Fecha de término 27-09-2017

Costo total $116.562.000

Aporte FIA $59.977.000

Aporte contraparte $56.585.000

Region de ejecucion Il

Region de impacto Il

Sector/es Forestal

Subsector/es Bosque nativo

Rubro/s General para subsector bosque

nativo
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ANTOFAGASTA

~*REGION DE IMPACTO POTENCIAL

Aricay Parinacota

Tarapaca

Antofagasta

Atacama

Coquimbo

Valparaiso

Metropolitana de Santiago

Libertador General
Bernardo O’Higgins

Maule

Biobio

La Araucania

Los Rios

Los Lagos

Aisén del General
Carlos Ibafiez del Campo

@ Magallanesy de la Antartica Chilena

~ANO DE ADJUDICACION
2015

~CODIGO DE INICIATIVA
PYT-2015-0447
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Nombre de iniciativa @
Licores Nativos del Desierto de Atacama

Objetivo general

Desarrollar bebidas alcohélicas, fermentadas y/o
destiladas, de recursos forestales no madereros (RFNM)
nativos, algarrobo y chanar, con procesos tecnologicos
estandarizados, que garanticen la inocuidad y
sustentabilidad, con la finalidad de rescatar productos
tradicionales atacamenos extintos.

@ Desarrollar procesos tecnoldgicos sustentables y
estandarizados que garanticen la calidad e inocuidad de
licores obtenidos por fermentacion y/o destilacion de los
frutos del chafar y vainas de algarrobo.

@ Establecer e implementar una unidad productiva para
la elaboracion y comercializacion de bebidas alcohdlicas
fermentadas y/o destiladas, en base a chafiar y algarrobo,
que sea gestionada y administrada por el Consejo de
Pueblos.

© Transferir tecnologias desarrolladas al Consejo de
Pueblos, para produccion y comercializacion de bebidas
alcohaélicas.

O Contribuir a la insercién de RFNM, como los licores
obtenidos por fermentacion y/o destilacion de los frutos
del chafar y vainas de algarrobos, en el sector productivo.

© Dpifundir el proyecto y sus resultados a la comunidad.

Resumen

La desaparicion de bebidas alcohélicas de baja graduacion,
tradicionales de los pueblos atacamenios, obtenidas por
fermentacion de frutos y vainas del chafar (ckilapana) y

algarrobo (aloja), implica una pérdida del patrimonio culturaly la
subutilizacion de recursos nativos. Los productos agroalimentarios
nativos, elaborados bajo estandares de inocuidad, son altamente
demandados por turistas y consumidores de productos gourmet.
Para abordar estos aspectos, se trabajara en el rescate y valorizacion
de las bebidas tradicionales obtenidas a través del uso de Recursos
Forestales No Madereros (RFNM), y se contribuira a la conservacion
de los arboles nativos a través del manejo sustentable en los
procesos de recoleccion.



