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1) INTRODUCCION Y DIAGNOSTICO:

La Provincia se ubica a 35° de latitud Sur y 72° de longitud Oeste. La altura promedio
sobre el nivel del mar es de 180 metros, y corresponde a la zona agroecoldgica denominada:
secano interior.

Clima: mediterraneo subhiimedo con inviernos suaves, con heladas que dificilmente
superan los 2 a 4° bajo cero, y 140 dias libres de heladas.

Temperatura maxima media:21,3°C

Temperatura minima media: 7,9°C

Suelos: graniticos, de textura franco arcillo arenosa en capas superiores de
profundidad variable, con concresiones negras en el horizonte de transicion hacia un fondo
netamente arcilloso, grisaseo, con pedregosidad intercalada. Los ph son levemente acidos :
5,8a6,2.

La fertilidad es baja, destacandose una marcada deficiencia de Boro, Calcio y Magnesio.

La zona es apta para el desarrollo de la Olivicultura, aunque se deben tener cuidados
especiales en el manejo de los suelos y en la proteccion de los arboles del efecto de las
heladas, especialmente durante el primer afio de vida. El clima con inviernos bien definidos,
puede ser muy favorable para la obtencion de aceites de oliva de alta calidad.

La principal limitante de la zona es el agua para riego, lo que impediria efectuar
importantes desarrollos de superficie, al menos al principio, pues los 55 pequefios
productores integrantes de éste proyecto, no dispondrian de los recursos necesarios para
construir perforaciones de gran magnitud. El tamafio promedio de la superficie a plantar es
de 0,7 - 0,8 ha., habiéndose desarrollado hasta el momento alrededor de 20 ha.a razén de 416
plantas por ha., compuestas por la variedad Sevillano en un 95% y Ascolano en un 5%.

En las visitas efectuadas a los huertos, se observaron los siguientes problemas:

a) falta de poda de formacién;

b) ausencia de variedades polinizadoras;

c) presencia de sintomas de deficiencia de Calcio y Magnesio, y de enfermedades fungicas:
repilo (Spilocaea oleaginea), seguramente proveniente del vivero proveedor;

d) inconvenientes y deficiencias en el manejo del agua de riego y el suelo.

2) RECOMENDACIONES Y SUGERENCIAS:

a) PLANTAS Y VARIEDADES: es importante evitar el traslado de plantas enfermas
a zonas nuevas de cultivo, por lo que se debe elegir un vivero proveedor que garantice la
buena sanidad de las mismas, como asi también el origen y la variedad solicitada.



La planta no deberia tener mas de 50 - 60 cm en su eje principal, conducida a un solo eje,
con raices aun tiernas a fin de promover el desarrollo en profundidad de las mismas.

Es conveniente que los huertos tengan al menos 3 o 4 variedades a fin de garantizar
un mayor porcentaje de cuaje de frutos, al existir polinizacién cruzada, por lo que se
recomienda incorporar variedades que siendo para adobar, pueda obtenerse buen volumen
de aceite, como Manzanillo, y alguna variedad tradicionalmente aceitera como el Frantoio..

Existiendo una plantaciéon de 20 ha. de Sevillano, que significa un 40% de la
superficie total programada, seria conveniente que las plantaciones a realizar estuvieran
compuestas por un 40% de Manzanillo y un 20% de Frantoio, intercalando estas dos
variedades entre las plantaciones ya existentes de Sevillano, distribuyéndolas en cada huerto
de la manera mas conveniente que sea posible para favorecer la polinizacion.

b) SUELOS: la presencia de capas arcillosas endurecidas y de baja capacidad de
infiltracion, a profundidades variables, en algunos casos muy cercanas a la superficie, torna
indispensable el uso del subsolador en la hilera de plantacion, el cual deberia trabajar a la
mayor profundidad posible, a fin de favorecer la aireacion y la penetracion del agua de riego
y las raices en profundidad. La incorporacién de materia organica de cualquier tipo, siempre
que su reaccion no sea acida, es sumamente util en éste tipo de suelo a fin de favorecer la
estructuracion del mismo. Se debe evitar el uso de arado de vertedera en todo momento,
manteniendo el espacio interfilar con cobertura verde natural controlada mediante cortes con
desmalezadora, y limpia la banda de plantacién mediante el uso de herbicidas tipo Glifosato,
o bien manualmente.

c¢) PODA: dado el pequeiio tamaiio de los huertos, y la disponibilidad de mano de
obra familiar, no se espera llegar a altos niveles de mecanizacion de las tareas. De todas
maneras, se recomienda llevar la conduccién inicial a un solo eje, separando la copa del
suelo unos 40 a 60 cm., priorizando la insercion espiralada y erecta de las ramas primarias,
y permitiendo el libre crecimiento del follaje con minimas intervenciones de poda, a fin de
desarrollar una copa abundante en poco tiempo y adelantar la entrada en produccién. Las
podas posteriores, solo deberan ser raleos de baja cantidad de ramas gruesas para favorecer
la iluminacién y el desarrollo de material joven y productivo.

d) RIEGO Y NUTRICION: es conveniente regar con baja frecuencia y alto volumen,
mas aun en suelos pesados en donde de por si las raices tenderan a ser superficiales, las sales
se acumularan cerca de la superficie, y la planta sera susceptible a sufrir stress hidrico
facilmente, si no se riega en profundidad. Los cuadros que se adjuntan, se elaboraron en base
a 30 afios de datos climatoldgicos de la zona, y deberan ajustarse con los resultados de su
aplicacion (VER CUADROS 1 A 4 Y GRAFICO 1). Similar situacién ocurre con las
recomendaciones en cuanto a nutricion, pues no se dispone de analisis foliares ni de suelos
como para definir exactamente las necesidades. Por el tipo de suelo predominante, en todos
los casos sera conveniente la utilizacion de abonos organicos, y el agregado de Calcio,
Magnesio, Nitrogeno y Fosforo, a fin de garantizar un buen equilibrio nutricional en la
planta. (VER CUADRO 5)



e) MANO DE OBRA: siendo ésta proveniente de los socios, y siendo uno de los
objetivos del proyecto mejorar la eficiencia de uso de la mano de obra familiar, no se
considera a éste como un punto relevante, pues es un recurso disponible. De todas maneras,
se debe tener en cuenta que 1 ha. de Olivos en cultivo intensivo, demandara mas de 100
jornadas laborales de 8 hs, para cumplir con la totalidad de las tareas, incluyendo la cosecha.

f) COSECHA Y ACARREQO: los cuidados y el tratamiento que tenga la aceituna
durante la cosecha y acarreo a fabrica, influyen decididamente sobre la calidad del producto
final. En el caso de éste proyecto, la cosecha sera manual independientemente del destino
de la produccién. Sera conveniente utilizar bing plasticos, lavados y desinfectados con
hipoclorito de sodio, de 20 - 22 kg de capacidad para trasladar la aceituna a fabrica sin
riesgos de que la misma sufra dafios en la pulpa o la epidermis en dicha tarea. La primera
etapa de la elaboracion (desamarizado), debe ser dentro de las 72 hs. de cosechado en el caso
de la aceituna verde, y dentro de las 24 hs. en el caso de la negra o madura. Si el destino es
aceite, no deben pasar mas de 24 a 48 horas entre la cosecha y la molienda, ademas, se
debera cosechar, en lo posible, con indices de madurez de 3 a 5 (envero), para obtener la
mejor calidad en el aceite.



CAUQUENES | [ | [ T [ [ | CUADRO 1
NECESIDADES DE AGUA DE RIEGO (M3/HA/MES) CON 80% DE EFICIENCIA DE APLICACION, Y PPCIONES. BUENAS " -
EDAD MAY JUN JUL AGO SET OCT NOV DIC ENE FEB MAR ABR TOTAL
1.0 15.0 0.0 0.0 2.7 9.5 61.4 155.6 210.0 216.3 209.9 144.2 63.4 1,087.9
20 220 0 0 4 14 20 229 309 318 309 212 93 1,599.8
— a8 387 0 0 7 25 159 403 543 560 543 373 164 2,815.7
4.0 48.4 0 0 9 3 199 503 679 700 679 466 205 35196 |
5.0 62.8 0 0 11 40 258 653 882 909 882 605 266 4,569.1
60 | 76.6 0 0 14 49 314 796| 1,074 1,107 1,074 738 325 5,567.4
7.0 836 0 0 15 53 343 869 1,173 1,209 1,173 806 354 6,079.3
8.0 - 88.0 0 0 16 56 361 915 1,235 1,272 1,235 848 373 63993 |
9.0 88.0 0 0 16 56 361 915 1,235 1,272 1,235 848 373 6,399.3
10.0_ 88.0 0 0 16 56| 361 915 _1235] 1272] 1235 848 373 6,399.3
CAUQUENES 7.0 CUADRO2
TIEMPO NECESARIO DE RIEGO (HS/HA/MES), CON UN RENDIMIENTO PROMEDIO DE 7|M3/HORA
EDAD MAY JUN JUL AGO SET OCT NOV DIC ENE FEB MAR ABR TOTAL
1.0 21 0.0 0.0 0.4 1.4 8.8 2.2 30.0 30.9 30.0 206 9.1 155.4
2.0 | _0.00 0.00 0.57 2.00 12.89 32.68 4411 45.44 44.10 30.29 13.32 2285
3.0 5.5 0.00 0.00 1.01 3.52 22.69 57.51 77.63 79.98 77.62 53.30 23.45 402.2
40 69 0.00 0.00 1.26 440| 2836] 7189 ©97.04] 9998 97.02] 6663 2931 502.8
5__0 9.0 0.00 0.00 1.63 5.71 36.82 9333] 125.98| 129.79| 125.95 86.50 38.05 652.7
6.0 10.9 0.0 00, 20 7.0 449  1137| 1535] 1581| 1535 1054 46.4| s |
7.0 119 0.0 0.0 22 76 49.0| 1242 1676| 1727| 1676/ 1151 50.6 868.5
8.0 126 00 0.0 23 80| 516] 1307 1764 181.8] 176.4| 121.1 53.3 914.2
9.0 126 0.0 0.0 23 8.0 516] 1307 1764] 181.8] 176.4] 121.1 533 914.2
100 12.6 0.0 0.0 23 8.0 516 130.7 176.4 181.8 176.4 121.1 533 914.2
CAUQUENES i CUADRO 3
CONSUMO ESTIMADO DE ENERGIA (KW/HA/MES), CON UNA BOMBA DE: 3[HP 3|HP " ——
EDAD MAY JUN JUL AGO SET OCT NOV DIC_ | ENE FEB MAR ABR TOTAL
1.0 51 0.0 0.0 0.9 33| 210 533[ 720] 742| 720 494 217 3730 i
20 .5 0 0 1 5 31 78 106 109 106 73 32 548.5
30 133 0 0 2 8 54 138 186 192 186 128 56 965.4
4.0 16.6 0 0 3 11 68 173 233 240 233 160 70| 1,206.7
50 215 0 0 4 14 88 224 302 311 302 208 91 1,566.5
6.0 262 00 0.0 4.8 16.7 107.7 27298 368.4 379.6 368.3 2529 111.3 1,908.8 3
70 _ 28.7 0.0 0.0 5.2 182| 1176 2080| 4023| 4145] 4a022| 2762 1215 2,084.3
8.0 30.2 0.0 0.0 5.5 19.2 123.8 313.7 423.4 436.3 423.4 290.7 127.9 2,194.0
90 302 00 0.0 55 19.2| 1238 3137 4234 4363 4234] 2907 1279 2,194.0
100 302 0.0 0.0 55 192] _1238] 3137| 4234] 4363 4234] 2007| 1279 21940
| Se considera que los kw hora consumidos, son el 80% de la potencia maxima xima del motor.




CAUQUENES | I ¥ N SSE e ~ CUADRO 4
NECESIDAD DE RIEGO EN LTS /PLANTA/DIA __416/PLANTAS/HA, iy "
EDAD MAY JUN JUL AGO SET OCT NOV DIC ENE FEB MAR ABR TOTAL
49 1 1@ 0 0 o 14 & 12f 17p 7} 17 12} 5§ 871
R T 0 of 4 H. 8 2% 25 25 1w N ___ 1281
3,0 _ ;. ..o % 2 13) 32 44 45| 44 30 13 2255
40 | 38 o o 1 2 16| 40 54 56 54 37 16 281,9
50 [ 48 o SRR . _REF. N b o Ta— i 5 21 366,0
60 | s9 ol ol 1 4 25|  e4] 8| 89 8 59 26 4459
7.0 6,5 T o] o 1] 4 271 70 o4 o7 94 65 28 486.9
8o_| 68 o o 1 4 29 73 99| 102| 99 68 30 5125
80 | 68 0 0 . 4 29| 73] 99| 102] 99 68 30 5125
10,0 6,8 0 0 1 4 29 73 99 102 99 68 30 5125
) {Relacién entre Eto y ETc | ] | £ SEN—— . o
140 Yoo T s e ™
T - | 120 ¥ ; , '1_ N = S
SNSRI 17 S, S SO
I N 0 D R
B - SN L
— — — 20. - — — - - —— -— -
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PROGRAMA DE FERTILIZACION (sujeto a ajuste segun andlisis de suelos y foliares)

GRAMOS POR ARBOL POR MES DE N; P205; Y K20

e

EDAD [lUTRIENT  AGO SET OCT NOV DIC ENE 'FEB MAR ABR [TAL/PLANTOTAL KG/HA
Nitrégeno 4 10 13 17 17 17 10 7 3 99 35
1 Fosforo 8 8 5 5 6 32 11
Potasio 15 15 12 7 49 17
Nitrégeno 8 18 23 30 30 30 18 13 5 173 62
2 Fésforo 12 12 8 8 9 48 17
Potasio 38 38 25 11 111 39
Nitrégeno 12 28 36 48 48 48 28 20 8 276 99
3 Fésforo 19 19 12 12 14 77 27
Potasio 60 60 40 17 177 63
| |Nitrégeno 15 35 45 60 60 60 35 25 10 345 123
4 Fosforo 24 24 15 156 18 - = 96 34
Potasio 75 75 50 21 221 79
Nitrégeno 18 42 54 72 72 72 42 30 12 414 148
5 Fésforo 29 29 18 18 22 115 41
|[Potasio 90 90 60 25 265 95
Nitrégeno 23 53 68 91 91 91 53 38 15 524 187
6 Fésforo 36 36 23 23 27 146 52
Potasio 114 114 76 32 336 120
B [Nitrégeno 26 62 79 106 106 106 62 44 18 607 217
7 Fésforo 42 42 26 26 32 169 60
Potasio 132 132 88 37 389 139
Nitrégeno 28 66 85 113 113 113 66 47 19 649 232
8 Fésforo 45 45 28 28 34 180 64
Potasio 141 141 94 39 415 148
e Nitrégeno 30 70 90 120 120 120 70 50 20 690 246
L TN HFésI‘om 48 48 30 30 36 192 69
Potasio 150 150 100 42 442 158




INDUSTRIALIZACION DE PRODUCTOS OLIVICOLAS
PROPUESTA DE PLANTA INTEGRAL.:

Dada la pequeifia escala de la empresa, y la necesidad de aprovechar al maximo el
espacio y los recursos disponibles, se disefi¢ una planta integral de elaboracion de aceite de
Oliva y aceitunas de mesa, la cual es una propuesta que debera ser desarrollada en
profundidad por especialistas en el area industrial.

1) PROCESOS INDUSTRIALES:

a) Aceite de Oliva virgen: es el extraido exclusivamente mediante métodos
mecanicos, sin la utilizacion de ningun producto extraiio, excepto agua pura. Para éste caso,
se propone la utilizacién de un sistema de extraccion continuo de alta tecnologia, que permita
trabajar en dos y tres fases en funcion del grado de humedad y madurez de la materia prima.
Partiendo de 300 a 400 toneladas de materia prima, los productos a obtener son:

* 50 a 60.000 litros de aceite de oliva virgen extra y fino, de acuerdo al grado de
acidez y otros parametros;

* 10 a 20.000 litros de aceite de oliva corriente o lampante, de mayor acidez, que
podran refinarse y comercializarse como aceite puro de oliva.

* 180 a 250 toneladas de orujo que aun contienen 10 a 15.000 litros de aceite. Este
material puede volver a repasarse por el sistema de extraccion, venderse a una fabrica de
aceite refinado, o secarse para su utilizacién como componente de alimento de animales, o
abono organico.

b) Aceitunas de mesa:

* verde en salmuera: se pueden obtener entre 250 y 300 toneladas de aceitunas verdes
tratadas mediante lejia sodica (desamarizado), y con fermentacion lactica natural en
salmuera, logrando de ésta manera un ph acido 4 - 4,5, en el cual el producto se conserva
perfectamente durante varios meses. Se puede inducir o apurar el proceso de fermentacion
mediante la utilizacién de aditivos, salmueras madres o base de cubas, temperatura, etc., y
la conservacion se prolonga mediante pasteurizacion o esterilizacion, refrigeracion y gases
inertes.

* negras en salmuera: aceitunas maduradas en la planta, cosechadas negras, y
fermentadas naturalmente en salmuera, uniformando el color en procesos oxidativos
naturales (soleado). Se conservan mediante pasteurizacion, esterilizacion y/o conservadores
quimicos. El proyecto puede producir entre 50 y 60 tn de aceitunas de éste tipo.

2) ESTRUCTURAS INDUSTRIALES, DIMENSIONAMIENTO Y EQUIPOS:
Se presenta un croquis a escala, con la ubicacion de cada uno de los componentes



principales de las industrias, los que se describen a continuacion:

(1): sala de elaboracion y almacenamiento de aceite de oliva, con una superficie cubierta,
hermética de 300 m2, con piso antideslizante y paredes revestidas (azulejos u otro), con
aberturas metalicas y buena iluminacion natural y artificial;

(2): sala de recepcion, seleccion, calibrado y procesos anexos, de aceitunas de mesa. Posee
idénticas dimensiones y caracteristicas que la de aceite de oliva. Las salas 1 y 2 permiten la
expansion de la capacidad de elaboracion, en aproximadamente 3 a 4 veces el volumen
previsto en éste proyecto.

(3): area de fraccionamiento y envasado (planta baja), de idénticas caracteristicas
constructivas, de 75 m2 cada una, conteniendo ademas, un grupo sanitario con vestuario en
el area de “mesa”, y una oficina de control de balanza y recepcion en el area de “aceite”.
(37): entrepiso sobre el area de fraccionamiento, con balcén hacia ambas salas de trabajo, en
el que se encuentra: administracion, laboratorio, sala de reunion, sanitarios, gerencia.

(4): 8 depositos de aceite de oliva de acero inoxidable de 10 toneladas cada uno, con sistema
de trasvasamiento y abastecimiento del area de fraccionado.

(5): linea continua de extraccion de aceite de oliva para dos y tres fases, con una capacidad
inicial de molienda de hasta 10 toneladas diarias de materia prima, con caldera, moledora,
batidora, decanter centrifugo horizontal, separadoras centrifugas verticales, pileta de
decantacion, tornillo y elevador de orujos. La potencia instalada en ésta linea es de 50 a 60
cv.

(6): linea de seleccidn, clasificacion y calibrado de aceitunas de mesa, sistema de cinta
transportadora con bandas de abertura variable, con una capacidad operativa de 10 a 15
toneladas diarias, con calibres regulables de acuerdo a exigencia del mercado demandante.

(7): maquinas descarozadora y rellenadora de aceitunas, de 100 a 200 kg./hora de capacidad
de trabajo.

(8): balanza de 15 toneladas para pesaje y recepcion de materia prima, y despacho de
mercaderias a granel.

(9): construccion cerrada, hermética, con aislacion térmica normal, de materiales
tradicionales, escasa o nula iluminacién natural, para depoésito de productos terminados, con
sala de despacho, exposicion y venta al publico, de 150 m2 de superficie total.

(10): bateria de tanques sobreelevados, para abastecimiento de agua pura, dosificacion de
soluciones quimicas, y aprovisionamiento de las mismas a los estanques de desamarizado,
y fermentacion lactica. Consta de una cisterna de 50.000 Its subterranea que debera llenarse
una vez al dia con agua pura proveniente de una perforacién, no potabilizada, tanque elevado
de 10.000 litros de agua, y 3 tanques a media altura de 10.000 litros cada uno de fibra
antiacida, con pasarela para incorporar productos quimicos.

(11): piletas o estanques de fibra, para desamarizado, de 40 toneladas de capacidad total
instantanea.

(12): playa de 1.000 m2 con piso firme para circulacion con bombas de trasiego y vehiculos
manuales de transporte, con 40 cubas de fermentacion de fibra anti acida, de 12.000 litros
de capacidad total, equivale a 10 tn de aceitunas, semienterrados, con sistemas de



abastecimiento y desalojo de soluciones acuosas, con capacidad total para 400 toneladas de
aceitunas.

(13) playa de 450 m2 con piso firme, para deposito y despacho de bidones plasticos para
venta a granel de aceitunas, y ademas para asoleado de aceitunas negras.

(14): laguna o pileta a bajo nivel para deposito de orujos y aguas vegetales para tratamiento
biologico y degradacion.

(15): recepcion de materia prima para fabrica de aceitunas de mesa.

(16): recepcion de materia prima para fabrica de aceite con linea de lavado y deshojado.

3) INVERSIONES EN INFRAESTRUCTURA Y EQUIPAMIENTO:

Los montos de inversion aqui indicados son orientativos y deberan ajustarse al
momento de desarrollar el proyecto ejecutivo correspondiente.

* edificios y playones con instalaciones basicas: U$S 350.000.-

* equipamiento y tecnologia para fabrica de aceite de oliva: USS 165.000.-

* equipamiento y tecnologia para fabrica de aceitunas de mesa: U$S 225.000.-

* INVERSION TOTAL: US$S 740.000.-

4) OPERACIONES INDUSTRIALES:
a) Aceite de oliva:

* mano de obra directa: 2 operarios doble turno durante 90 dias;

* mano de obra indirecta: 1 gerente, 1 administrativo, 1 Ingeniero industrial, 1
personal de limpieza y mantenimiento, durante 4 meses;

* agua: 200 metros cubicos para elaborar 350 tn de aceitunas;

* energia eléctrica: 22.000 kw;

* combustible de caldera: 5.000 litros;

* envases y otros gastos de fraccionamiento y comercializacion: 6 a 8 % de las ventas
totales;

* impuestos, seguros, etc.: 2% de las ventas totales;

* materia prima: 350 toneladas de aceitunas puestas en fabrica.

b) Aceitunas de mesa:

* mano de obra directa: 10 -12 operarios de planta durante 120 jornadas en doble
turno;

* mano de obra indirecta: puede compartirse con la actividad aceitera, agregando solo
1 persona mas para limpieza y mantenimiento, 3 operarios en forma permanente para
fraccionamiento, despacho, movimiento de mercaderias, etc.;

* agua: 800 metros cubicos utilizados a lo largo de 120 dias;

* energia eléctrica: 20 a 25 cv de potencia instalada: 45.000 kw;

* productos quimicos: 9 tn de sal industrial; 800 kg de hidréxido de sodio; 200 litros
de acido lactico;

* envases y otros gastos de fraccionamiento y comercializacion: 8 a 9 % de las ventas
totales;



* impuestos, seguros, etc.: 2% de las ventas totales;
* materia prima: 350 toneladas de aceitunas puestas en fabrica;

En ambos casos debe considerarse un 10 % de imprevistos al calcular los costos
operativos.

5)FRACCIONAMIENTO Y COMERCIALIZACION:

Al tratarse de una escala pequeiia, donde el objetivo principal es tornar eficiente el
uso de la mano de obra familiar, y desarrollar un producto que beneficie y genere actividad
en la region, es fundamental incorporar el maximo valor agregado posible a la materia prima,
logrando un producto terminado de alta calidad, si es posible con denominacion de origen,
marca propia y excelente presentacion, complementando con los artesanos en ceramica
locales, para obtener un envase ceramico que permita la identificacion diferencial del
producto. De ésta manera, resulta conveniente manejarse con envases de no mas de 350 grs
o cm3, lo que permite bajar ¢l precio de venta al publico por envase y al mismo tiempo
incrementar la ganancia por kg de materia prima utilizada.

Ing. Agr. Horacio Fernandez Méndez



- — —

I — —— — —

®d




PRODUCCION DE ACEITUNAS DE MESA - Evolucidn mundial (Tm x 1000) -

PAIS 91/92 92/93 93/94 94/95 95/98 96/97 % PROMEDIO
CEE (1) 474 383 3955 357 359 361,5] 38,9% 3as
TURQUIA 110 100 125 181 120 185 13,7% 137
MARRUECOS 85 80 80 85 84 100 8,6% 86
SIRIA 56 BO 70 75 75 90 7,4% 74
ARGENTINA 38 33 35 41 35 40 3,7% 37
OTROS PAISES 61,5 725 605 65| 60,5 65| 64% 64
TOTAL PAISES PRODUCT. |  624,5 7485 _ 766 . B04 73,6 8415 78,8%| . 186
EE UU 57 148 104 79,5 70 136,5 9,99 99
OTROS PAISES 87 121 106 110 147]  104,5] 11,3% 113
TOTAL PAISES PRODUGT.| 144 . 269 . 210. 189,56  217.  2A1| 21,2%| . . 212
IMPORTADORES N : A R s A T T b f ;
TOTAL MUNDIAL 968,5 10175 9786 903,5 9505 1082,5] 100,0% 998

(1): Espafia: 58%; Italia: 19,4%; Grecia: 17,7%; Portugal: 4,4%; y Francia: 0,5%.

Fte.: Elaboracién propia con datos del C.0.1.(Consejo Oleicola Internacional).
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PRODUCCION DE ACEITE DE OLIVA - Evolucién mundial (Tm.x 1000) -+

PROMEDIO

PAIS 91/92 92/93 93/94 94/95 95/96 96/97 %
CEE (1) 1718,5] 1376)5] 1320  1304] 13235| 1802| 751%| 1474
TR b B AL T8 0L S S AN 165
MARRUECOS 50 38 42 45 35| 80| 25%| 48
TURQUA 60l 56| 50| 160 60| 200 5,0% 98|
ARGELIA 37| 26,5 34 14 23 46 1,5% 30
TOTAL CUENCA MEDIT, 2115,5 1617 1636 1623 15015 1659]  92,5% 18156
ARGENTINA 9 10 8 9,5 8 11,5 05% 9]
OTROS PAISES 81 184,5 79 135 208 135 7,0% 137
TOTAL MUNDIAL 22055 18115 1723 1871 17178 2602] 100% 1962

(1): Espana: 42%; Italia: 34%; Grecia: 22%; Portugal: 1,9%; y Francia: 0,1%.
Fte.: Elaboracién propia con datos del C.0.1.(Consejo Oleicola Internacional).

PRODUCCION DE ACEITE % PPALES. PAISES

MARR (2,40%)

TUN (B8,41%)

0 PAISES (6.99%)

ARG (0,48%)
ARGEL (1,53%)
TUR (4,96%) :




EVOLUCION DEL MERCADO INTERNACIONAL DE PRODUCTOS OLIVICOLAS (Tm x 1000)

91/92 92/93 93/94 84/95 96/96 96/07 [ PROMEDIO PORCENTAJE
AC_.OLIVA |AC.MESA |AC.OLIVA |AC.MESA [AC.OLIVA [AC.MESA |AC.OLIVA [AC MESA |AC.OLIVA_|AC.MESA |AC.OLIVA [AC.MESA |AC.OLIVA |AC.MESA |AC.OLIVA |AC. MESA
PRODUCCION 22056 9685 1811,5| 10175 1723 976 1871 9836 17178 9506 2602 893,5| 18007 867,7| 100,0%| 100,0%
IREMANENTE 687 336 500,6 346 330,6 284,6 360 250 300,6 138,56 800 216 406,7 308,8 225%|  320%
CONSUMO 1867 846 1897 984]  1890,6 953 1900 10236 1778 1048 2130 1008] 1816, 960,6] 1008%|  99,3%
|[EXPORTACIONES 303,6 208,6 298 206 a78 208 74,6 263 266 2445 45256 264 319,7 2086 17,8%| 21,8%
ENLACES 288,6 299 291 319 3234 317,3 22,6 30,2%
|SAL.DO 460,7 1238 183,5 1636 45 160 -70 11,5 44,5 93 320 437 116 107,6 40%| 111%

Se observan algunos periodos con saldos negativos, lo que permite plantear la hipotesis de que el

crecimiento de la demanda es sostenido y superior al Incremento de la produccién; y que la mayor oferta
de producto no solo tiene mercado asegurado, sino que no afectard los buenos niveles promedio actuales de precios.

La buena campaia publicitaria internacional encarada por el C.0.l., sumado al creclente deseo de la poblacién del mundo
de consumir productos naturales, de alto valor blolégico como el aceite de ollva, son factores determinantes

para la sustentacién de dicha hipétesis, lo demuestran ejemplos como Japén: 40% de aumento en las importaciones en el Gltimo periodo.

Fte.: Elaboracién propia con datos del C.0.1, LR.O. (C.N.R. de Htalia).




PRODUCCION MUNDIAL, CONSUMO Y EXPORTACIONES DE ACEITE DE OLIVA. PROYECCION PROMEDIO (Tm x 1000)

PROMEDIO | 07/98 _ 98/99 _ 99/00 _ 00/01 __ 01/02___ 02/03 __ 03/04 _ 04/05 _ 2010 2020
PRODUCCION MUNDIAL 1962| 1993,4] 20253] 2057,7] 2090,6] 2124,1] 2158,0] 21926] 2227,7] 2448,0] 29150
PROD. ARGENTINA (1) Pt T £ 4
ENTM 10 9,5 11 10 16 25| 325 4086] 748) 785| 903
.EN % SOBRE EL TOTAL 0,5% 0,5% 0,5% 0,5% 0,8% 1,2% 1,5% 1,8% 3,2% 3,1% 3,0%
EVOLUCION DEL CONSUMO(2) | e
.SEGUN PROMEDIO ULT.10 A0S 1787,6| 18055 1823,5| 1841,8) 18602 18788| 18976 1916,5| 19357| 20325 21951
.SEGUN PROMEDIO 1990-1987 1873,7| 18924| 1911,4] 1930,5] 1949,8| 1969,3| 1989,0( 2008,9| 20289 21304 23008
.PROMEDIO MINIMO ESPERADO 1873,7| 192091 1987,8( 2047,4[ 2108,9( 21721 22158| 2259,9] 23051 25356 2992,0
EVOLUCION EXPORTACIONES (3) 3055 331] 3697 4066] 4473] 4920 541,2] 5953] 6549] 7858] 9430

Fte.: Elaboracién propia a partir de datos del C.O.L

(1): Se estima un incremento real de la superficie cultivada de 40.000 ha., de las cuales al menos 30.000 ha., seran destinadas a aceite de oliva.

A un promedio de produccién de 12 tn. de aceitunas/ha, y un 18% de rendimiento en aceite, el aumento global de la produccién sera de 64.800 tm.

de aceite a partir del afio 10°. De cualquier manera, la Argentina, no superara el 3% de la produccién mundial.

El aumento de produccién del resto del mundo, esta estimado en el 1,6% anual, teniendo en cuenta, tanto la nueva superficie, como

como el incremento de la produccién por la utilizacién de nuevas tecnologias de cultivo e industrializacién.

Debe destacarse, que en Europa no existe superficie para expandir el cultivo, siendo la Gnica alternativa el mejoramiento de la productividad, existiendo
serias limitaciones agroecolégicas, lo que genera mayores costos de produccién. El Norte de Africa, podria expandir superficie, pero la limitante es el
recurso hidrico, no existiendo ademas, mano de obra capacitada como para un aumento considerable del nivel tecnolégico usado actualmente.

(2): El incremento histérico del consumo (iiltimos 10 afios), es del 1% anual, generando diferentes situaciones, si se parte del promedio de 10 afios,

o del promedio de los Gltimos 6-7 afios. Sin embargo, los incrementos de consumo notables, obtenidos a partir de campafias publicitarias, y

del reconocimiento, cada vez mayor de las exelentes caracteristicas biolégicas del aceite de oliva, permiten estimar, sin riesgo a equivocarse, un increme
minimo en el consumo, cercano al 3% anual para los préximos afios, incremento qe retornara a niveles normales,

una vez pasado el efecto explosivo de campailas publicitarias, en paises nuevos consumidores.

(3): Los volumenes exportados, aumentaron en los Gltimos 5 afios un promedio del 10% anual, porcentaje que se proyecté hacia el futuro.



PROYECCION IDE PARAMETROS

ACEITE DE C_—»I1L._T VA (TMx1.000)

3000

e i P e — e

- [PROYTON | ¥
2 5 00 " v S ;

v
~ PROY.PRO |

o 2000 , v -

Q

- 1500

'(;'l

& 1000 -

500 PROY.EXP - =

b 4

0 5 10 15 20
P E RIODOS



