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- LISTADOQ VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS

NOMBRE DEL AFICULTOR: [ NOMBRE DEL APIARIO:

RUT: N® COLMEMAS DEL APIARIO:

NOMBRE DEL AUDITOR: LOCALIDAD"
|FE CHA AUBITORIA: COMUNA; .
AREA INDAP REGION:

' “CHECK UIST BUENAS FRACTICAS APICOCAS
AREA DE CONTROL

DATQS GENERALES:

Se ha realirado algune ouditoria al apiario anteriormente

Existe gigun documernto escrite de suditorias anteriores
{Cusrta con algin capacitacion anterol en BPA

INSTALACIONES DFL APARIO Y ENTORNO wn mvtaghines 7w & - vl 2o 1 1 040 NJA] OBSERVAGIONES

4

i. CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APIARIO

1.1 No presenta interferencia con kos vaeinag {seguridad a la comunidad)

1.2 El érea no prasenta rissgo de contamnacién ambiemal para las sbejas (<2Km)

1.3 Los aceesos para ef apiano son adecusklos

1.4 Presents sefiplética adecuada de aleria @ ias persones de fa presencia gpfario

1.5 Existe fuentes de agua no contarmninadas a menos 2 km

- L

1.8 Existe adecusds eontro!l en el apiario de malezas y hnrmgas

AT ENEE

1.7 Les colmenas se encuentran sobra bases resistentes

1.7.1 Se encueniran las coimanas con incinacién suave hacia delents

1.8 El luger se encuents nivetado ¥ sin riesgo de inundacion _
1.8 La disposicitn delJas colmenas, prosente suficionte especio de circulacitn enfre ellas

2. BIOSEGURIDAD EN LAS INSTALACIONES

vy

.2 Prexenta carcos 0 cierres en buen sxtado, para impedir #) paso de personas

t las abejas '
.{ 9. icultor los eonocimientes necesarios sobre |a aplicacidn de ésios producios

3 COMDICIONES ESTRUCTURALES Y AMBIENTALES

3.1 Mo presenta interferencia con oiros apiarios {8 menos 1,5 km de distancta)

3 2 Cuente con las condiciones que facilitan carpar v descargar ks colmenss

Cnrr ralliic =t itp

3.3 Existe una bodega exchmsiva para ef aimacenamiente de matsnales apleclas

3.3.1 En le bodenas existe ung separacién antre el matasisl Bmpio y 8l sucio

3.4 Existe bodega exfusiva parg el almacenamiente de productos far gplcolas

DN e e YWl ?“pa ﬂ{)({ﬂb,.‘

3.5 Lafs) bodega(s) presenta les condiciones de prolsocidn e higlene pars las productos

que s glmacertan.

3.8 Presenta algun tipo de astudio, pars determinar of mimsno da colmanas del apario
L— adecuada a la capacidad aplcola de la zona {3 km de radio)

3.5.1 Lo{s] bod E) 6& encuemra resguardadals) para lag personas no autolradas v animales

4. MEDIDAS HIGIENICAS

4.1 Presentan un pfan de higiens y desinfaccién de ios malerisles, productos v

equipos utizados

4.1.1 Las parsonas fesponsebles det plen de higiene estén capacitades y

Euehtan £0n strucciohes sscrias.

4.1.2L08 uetns guiricos uifzados en el plan de higitne estin debidamente

N/A= No lile:
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‘f ﬁ-——’ 50N INDCUSE para la cara y b inisl (espacifiq p
5 |B. EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APLARID j
t& 1 Las hememiantas v equipos uilzados es lavan y desinfectan permanentements

/ 8.2 Los recipientes uwtikizados soh de uso exchusive v se #ncuentren en buen estada

regisirados o auonzados (ndique los nombres de los productos)
4.2 Presenta registre de epicaciin plan de higiene.y desinfeccitn de las instaiaciones,

malarialés os utlizados
L R R e i SR L G L E R & R N I

5. CARACTERISTICAS DE L.OS MATERIALES

Ll

5.1 Los materisles gue se ublzan para as colinenas s& encuentran en buen astado

HS.‘I..‘- Seon inocuocs para las abejas los materiles y praductos utlizeados en las colmenas

no gejan residuos sn la miel y cara

LR

ATy

[*)=]

5.2 Be solicite af proveedor de cera, los andlisks de residucs (especificar proveedor)
9.3 Los productos itiizadon en la conservacién y eimacenamiento de s maleriales

ue los productes utkzados)

5.2 1 Los recipiontes empleadas soh adecuades para sl uso de ahmanto

6.3 Los combustibles emplesdos para of shumador, son séfo de origén vegetal

7. CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES
7.1 Presenta un programa de conftrol de plagas y roedores pera la(s) bodena(s)

7.1.1 Los productos utitzados se encusntran ectorizados (especifique &l produsto)

7.2 Presenta un programa de control de plagas y enemigos para  apiatio -~

GYEE

rain

"",f”(11d‘l

7.2.1 Los preductos uliizados 56 encueniran sutorizados (especiigus el producto)

7.3 Presenta ragistra del manitoreo del programa da wrﬂrn} de plages

MANEND SANITARIC , Baisims: S om ks 7 4 #0078 REm iy b0t 20 By T T8 o gt 4 et ST Lo it

B MANEJO ¥ CONTROL SANITARIO

NiA

OBSERVACIONES

PR

£l

)

8.1.1 Se dan mmpﬁn'uleﬂm & las remmendamones de las rias tdonkas

'8 4 Exisien regisiros de los resutedos sanftarios de kg andlisis de lag
muesiras enviadas n lsboratoriofs) |

|6.5 D= no existr programa sandario, efectua diagndstice seniterio pera dsterminar fa presencia
do una enfermedad o plaga.

B.8 A reclbido capacitacion en mahejo sanlatrio findiqua ingtitucion y duracicn)
I!. MANEJO Y USDO DE MERDICAMENTOS

[9.1 Se utllizan sélo medicamentos formulades yfo dcidos para wso apicola (indicar progduztofs))

|9 2 Se ullizin medicamentos una vez establecido Un Adgndstoe cenefo {curativo)
8.3 Existe un registro detaflado da b lns Tratanpentos (productos wbizados, docificacitn,

9.4 Se uUtiza sistama de condrol pare:

%41 Reepetar los reshicciones de los productos empiead

[9.4.2 Resiningr e uso de medicamentos Lna vez que las colmenas estén aizadas
Ie. 5 Les medicamentes ylo dcidos orgérms £0N almacendos en GUs B ¥

etas prginales
£ Log medicomentos ¥ productds vencides ton eliminados da forme segura
8.7 Al manipular, limpiar los squipos usados y al edministrar los

P Lt-E ey

£ ey



{medicamentos, se protege al (los} operario(s) y el madic ambients.

9.8 A recivido capacitacién en la aplicacién de medicamentos y/o acidos{indique insty duracién)

10. BIOSEGURIDAD DEL APIARIO

10.1 Presenta registro de control cuarentenario del ingreso de nuevas coimenas,

micleos, enjambres al apiano

10.2 Presenta registro de control del movimiento de marcos, abejas y material entre

otros apiarios (propios o ajenos)

10,3 La rotacién de marcos entre colmenas las realiza s6lo de colmenas sanas

10 4 El materfal aplcola que se utilizard se encuentra limpio y sanitizado

10.5La adqu:slc:dn da rmaterial blulégsco (nucleos rennas) exlga anélms sanitario
ALIMENTCION ARTIFICIAL v roi &0 :

Rh P o

11. MANEJO ALIMENTACION ARTIF!CIAL .

11.1 Los afimentos utiizados son inocuos para la miel y cera

11.2 Presenta el procedirnients escrito del proceso de elaboracién de los afimentos

indicando; (registro de proveedor, insumo utiizados, desls y época de utilizacidn).

11.3 Presenta el lugar de preparecidn de alimento las condiciones higiénicas (impieza,

ventlacién, ilurninacisn y estar fibre de contaminacién quimica, bioldgica fisica)

Sl

NO

N/A

OBSERVACIONES

11.4 Los productos y aditivos wtifizados se encuentra sutorizados por el SAG

11.5 El agua ufilizada para la preparacién de alimento es potabls o potabdzada

11.8 Los squipos y utensilios usados, se almacenan evitando su contaminacién

11.7 Los alfimentos se mantienen en kugares limpios, secos y protegidos de contaminacién

11.8 Los afimentos almacenados estan debidaments identificados y separados de otros

roductos 8 nsumos qulmicos

11.9 Los alimentadores son limplades y sanitizados posterior af uso
11.10 Los afimentadores no presenta filtracionas o roturas

11.11 El transporte dei alimento al apiario, utifiza implemetos adecuados para evitar su derrame

yfo posterior contaminacion,

11.12 De utilizar babederos de agua, el agua utifizads es potabls o potablizada

11.12,1 Los bebederos se sncuentran Hmpras y el trpo da material no genera residuos al agua

REGISTRO E IDENTIFICACION 1 150013 5 20 s e Lo o e B D L S Y

12. CONTROL DE REGISTRO

Sl

NO

NIA

OBSERVACIONES

12.1 E} aplario =8 encuentra registrado (RAMEX)
12.1.1 Presenta los registros de contro exigidos por RAMEX

12.2 Todas las colmenas dei aplario se sncuentran dentficadas para diferenciarias

12.3 El apiario presenta lo sliguientes reqistros da controfl:

12.3.1 Registro de existencias y manejo del apiario B

12.3.2 Repistro de vistas tecnicas efectuadas y susu recomendaciones dadas

12.3.3 Registro de los resultados de laboratorios {diagnéstico y/o monitoreo)

12.3.4 Ragistre de adquisicién de material bioldgico (reinas; nicleos)

12.3.5 Registro de adquisiciones de insumaos {firmacos y materiales) y de sus provehedores

12.3.8 Registro ds insumos utilizades para ol tatamiento higiene y sanitatio

12.2.7 Registro de movimiento v trasiade de colmenas

12.3.8 Registro de praduccién y cosecha

12.4 Presenta archivados los planes sanitarios y el manejo productivo
MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APIARIQ ¢ oot ol Sy

R R e e

13. MANEJO AMBIENTAL

13.1 Presenta un procedimianto para el manejo de deseches, que debe contemplar

Sl

NO

A

OBSERVACIONES




identficacién del desecho, acopio transitorio, traslado y segregacién ]
13.1.1 Los desechos de plastico, insumos, medicamentos y materiales infectados

son finalmente gliminados en vertederos o lugares sutotirados - i
13 1.2 La eliminacién de los panales de las colmenas muertas, son previamente aislado

para su desinfeccion.

13.2 Para reutifizar la cera, es fundida previamente (120°C por 30 mtnutos)
14 BIOSEGURIDAD
14,1 Presenta algun procedimiento para prevenir posible contaminacién de

fuertes contarninantes del sector
14.2 Presenta 2lgin plan de manejo para la conservacién yfo reforestacién

de especies nativas de valor apicola para su zona.

E DEL 08 fagitpre o g f s e 2 T b S LR B A e 0 e N T
15. COSECHA :
15.1, Se encuentran limpios u desinfectados los slementos de cosecha (alzas, cepillos,
alza marcos, cametillas, pisos cosecheros, efc.), en relacién a: resto de miel; cera;
|terra;o cualquier otro producto posible de contaminar.

=t [NO TNIA

OBSERVACIONES |

15,2, Los pisos cosecheros son de acero inpxidable.

15.3 No se utilizan para la cosecha productos quimicos o repelentes para desabejar

15.4 Se utilizan handejas de acero inoxidables u olro material no contaminante
ara apoyer las_alzas al ser cosechadas |

18. PERSONAL DE COSECHA

16.1 Presenta archivada tods la documentacion de contratos de trabajo y deberes

16.2 E! personal cuenta con los equipos v implementos para realizar su trabajo adecuadaments
17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COSECHADOS

17,1 Presenta el equipariento para el transporte y proteccion de la_miel recién

cosechadas de contaminantes externos

17.2 Ei vehiculo utilizado para la cosecha se encuentra con la revisidn de gases al dia.
17.3 Se cuenta con un elemento protector de las alzas, para evitar contaminacién
|polve, absjas o sustancias extrafias. i
{17.4 Las elzas son previamente marcadas con la identificacién del apiario, para el
|traslado a Ia sala de cosecha.

CONDICIONES DE TRABAJO '+ 54 T n SRR A TR Sl o b it A0 T2 o 3
18. CONDICIOENES DEL TRABAJADOR

18.1 El apicultor y sus fabajadores cuentan con equipos de proteccidn {velo, overol,

guantes botas o zapatos de seguridad y ahumador}

S1 |INO {NJA

OBSERVACIONES

18.1.1 Estos se mantienen en buenas condiciones de limpieza y funcionalidad

18.2 Presenta equipos de proteccién para ia manipulacion de écidos organicos
méscara de doble filtro para productos quimicos en buen estado, antiparras y guantes

para manipulacién de productos quimicos)

pry

8.3 Presenta en el gpiatic botiquin con antihistaminices u otros de tipo antialérgicos.
8.4 E) apicultor 0 sus trabajadores se encuentren cepacitados respecto de qué hacer en
caso de emergencias por picaduras de abejas.

Py

18.5 De preserntar trabajadores han rect‘bndo capacﬁaclén en BPA
TRANSPORTE DE COLMENAS i harifiad silon)? 4 &

18. TRANSPORTE
18.1 Antes de realizar el transporte prepara adecuadamente gus colmenas en
en seguridad, proteccién y ventilacion

#4318l

NO

N/A

OBSERVACIONES




19.2 El perso1al encargado dsl trasiado{carga y descarga) de Yas colmenas estd capacitado

19.3 Presentd con implemetos adecuados pzra carga y descargn de las colmenan
18.4 Previc al traslado de tas colmenas se asecura de su buen estada sanitario{revisar registros

18.5 Ei persoqal acarge del ransporte Jeva documentacién (origen, destine, ncofmenas, gula)
19.8 El vehleulo de transporie presents las concliciones de segur dad para fas colrnenas
|personal acarge y da la poblacién. (identificar modelo y afio del vehliculo)

.

FIRMA Y FECHA INSPECCION:

FIRMA DEL APICULTOR:

Confecciorado por: Mario Cafiardo Pafla Ingeniaro Agrénomo
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LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS

NOMBRE DEL APICULTOR. . = ——
RUT: - 4<

NOMBRE DEL AUDITOR:

FECHA AUDITORIA:

AREA INDAP:

CHECK LI5T BUERAS FRACTICAS APICOLAS

A\‘c;ﬁr Bﬂ@
Weraolde (@mbocs
DRy O \5&;\ Qo6 6@..\:')

AREA DE CONTROL

DATOS GENERALES:

Se ha realizado alguna audtorfa al apiaric antenarmente

51

NQ [N/A

[ NOMBRE DEL AP IARIO.
° COLMENAS DEL APIARIO:
LOCALIDAD:
COMUNA:
REGION'
OBSERVACIONES

Existe algin decumento escrito de auditorias anteriores

Cuenta caon algln capactiacién antencr en BPA
INSTALACIONES DEL APIARIO Y ENTORNO . 770D o i o TT054 0

2 et iz

1. CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APIARIO

1.1 No presenta interferencia con los vecines (seguridad a la comunidad)

NOQ

OBSERVACIONES

1.2 El drea no presenta riesgo de comtaminacién ambiental para las abejas (<2Km}

1.3 Los aceesos para ¢l apieno son adecuados

1.4 Presenta sefialética adecuada de alerta a las personas de la presencis apiario

1.5 Exigte fuentes da agua no conteminadas 8 menos 2 km

| B

1.6 Existe adecusdo control en ol apiaro de malezas y hormigas

L2 Vil oW

1.7 Las colmenes se ancuentran sobre bases resistentes

famrftpd ~ Forags {2 Corez !.!'-1-

1.7.1 Se encuentran las colmenas con inclinacidn suave hacla delante

1.8 Ellugar se encuenira nivelado y sin riespa de inundacién

1.9 La disposicién dei 1as colmenes, presenta suficiente espacio de circulacién entra ellas
2. BIOSEGURIDAD EN LAS INSTALACIONES

2.1 De existr aphcadionesde graductes fosandarios en el entorno, se toman los

resguardos para proteger las abejas

2.1 1 Presenta el apicultor los conocimientos necesarios sobre la aplicacién de dsios productos

2.2 Presenta carcos o cierres &n buen estado, para impadir el pase de personas

'3 CONDICIONES ESTRUGCTURALES Y AMBIENTALES

3 1 No presania interferencia con olros epiarios (& menos 1,5 kim de distancia)

A

3 2 Cuanta con las condiclones que facilitan cargar y descargar las colmenas

3 3 Existe una bodega exclusiva para el almacenamiento de maleriales epicolas

Bh

Dt oinipe oahe oy B MG ey
kY

3.3.1 Enla bodega existe una separacitn srire ef matenal kmpio ¥ el sucio

3 4 Existe bodega extusiva para el almacenamiento te productos farmacos apicolas

)

3.9 La(s) bodega(s) presenta ies condiciones de protaccién e higiens para los productos

PR x

se gimacenan,

3.5.1 Lels) bodegals) se encuenira resguardada(s} para las personas no eutorizadas y animaies

3 6§ Presenta alg'm tpo de estudio. para determinar el mimero de cotmeanas del apierio

adecuada a la capacided aplcola de ta zona (3 km de radio)

4. MEDIDAS HIGIENICAS

4.1 Presentan un plan de higiene y desinfeccidn de los meteriales, productos Y

agu!gos utizados

=~ MR

4 1.1 Las personas responsablas del plan de hipene estén capachadas y

jcuenian con instrucdones escritas

4.1 2 Lous preductes gulmicos utfizades en el plan de higiene sstan detudamente

5




registrados o eutorzados (indique tos nembres de los producios) |

4.2 Presenta registro de aplicacidn plan de higiene y desinfeccién de las instalaciones,

)

A (Eh-

T G JRe o X711 &)

5. CARACT ERiSTlCAS DE LDS M.RTERJALES

5.1 Los materiales que se utilizan para las colmenas se encitertron en buen estado |

5.1.1 Son inocuos para las @bejas los meteriales v productos uilizades en las colmenas

materiales y squipos mﬂizados
ii‘;‘fgﬁiﬁiiﬁg s 0 Tap i B T bR i PREB I D5 AT ke, i Tl Sy s b »’5[

N

NiA

OBSERVACIONES |

v no tigjan residuos en la mial y cera

5.2 Se sobcita al proveedor de cera, Ibs anaitsis de residuos (easpecificar proveedor)

5.3 Los producios Uizadas £h la conservecion ¥ slmacenamiento de los mateniales

son inocuwoes para la cers ¥ la misf (especifique los productos utilizados)

6. EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJC DEL APIARID

£.1 Las herramientas v equipos uliltredos ee lavan y desinfectan permanantements

6.2 Los racipientes uticados son de uso exciusivo ¥ 82 enclientran £n buen estade

6.2.1 Los recipisntes empleades son adecuados para el use de akmento

6.3 Los combustibles ampleados para ol ahumador, son s6lo de origén vegeta!

7. CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

7.1 Presents un programa de control de plagas y roederss para Is(s) bodega(s)

7.1.1 Los preductos utifizadns se encuentran autarizados (especifique £l producto)

rvfs S

7.2 Presenta un programa de control de plag_gi. y enemigos para el aplario

7.2.1 Los productos ufiizados e encusniran autarizados (especifique €] productn)

7.3 Presenta regrsbro del momtoren dui pmgrama ‘da control de pla plagas

MANEJO SAKITARIO - 7005 . M ey e T ST el T R
8 MANEJO Y CONTROL sANn’ARID

8.1 Presenta alpuna ssesoria especialzadapara 8 manejo sanitario

4.2 Presenta un programa escrito anitario para ef epiario que ncluya ( revisiones, diagndstice,
recomendaciones de manejo y procedimiento muestreo santario}

Sl

[ NIA

Yo L

OBSERVACIONES

0oy ALL o A g Lera gtk
i

8.2.1 Sa cumple el progrema sanitario {verficar a través de los registros)

8.3 Existe tn reqstro da las visites v recomendaciones dal asesor

I |- P

8.3.1 Sa dan cumplimiento a las recomendaciones de las asesorlas téonicas

ia.-l Existen registros de los resultados sanitarios de los andhsis de las

|uestras enviadas a laboratoriols)
8.5 De no existir programa sanftaric, efectua diaghistico sanitaro pera determingr Ja presencia
de ina anfarmedad o plaga.

o

P

B.G A recibido capacitacitn en manejo saniatric (indique institucidn v duraciéing
B. MANEJO ¥ USO DE MEOICAMENTOS

9.1 Se ulilizen sélo medicamentes formulados y/o dcidos para uso apicola (indicar producto(s))

E a &

CapTol,

19.2 Se utitizen madicamenios uha vez establecdo un disgnostes certero (curativo)

9.3 Existe un registro detellado de los tratamientos (productns vilizades, docificacitn,

lcacidn, perlodo de resguardo y Ja idenlificacién

de las colmenas tratadas y contro! de ia efectividad del producto)

0.4 Se ytiliza sislema da control para;

:9.4.1 Respetar las restricciones de los productos empleados

2 4.2 Restringir &l use de medicamentos una vez que las coimanas esién afzadas

19.5 Las medicamentos y/o dcidos orgénicos son aimacendos en sus envases y

|etiquetas originales

9.6 Los medicamsntos v proguctos vencidos son efiminades de forma segura

9 7 Al manipular, fimpiar los equipos usados y gl administrar los




medicamentos s8 protege al (1os) operaric{s) y al medic ambisnts.

frt

9.8 A recnvide capacitacién en !a aplicacién de medicamentas y/o acidos{indique insty duracién}

10. BICSEGURIDAD DEL APIARIO

10.1 Presenta registra de control cuarertenana del ingreso de nuevas colmenas

niclaos, enjambres al spiario

10,2 Presenta registro de contral del mavimiento de marces, abejas y material entre

otras Bpiancs (3ropios ¢ ajenos)

10.3 La rotacidn de marcos enire colmenas las reahiza sélo de colmenss sanas

|10.4 Ei material apicola gue e ulizara cs ancuentra Iimpis y sanhzado

110.5 La adquisicidn da meterial bio iégh:o (nud 208, re:nas) exige andlisis gunitario
ALIMENTCION ARTIFICIALA, o

by W G

11. MANEJO ALIMENTACION nR‘rIFtclAL

11.1 Los alimentas utilizados son inecuos para la mial y cera
11.2 Presenta el procedimiento escrito del proceso de elabaracion de ios afmentos

|indicando: (registro de pravesdor, insumo utlizedss, dosis y época da utlizacion). BE

11.3 Presenta el lugar de preparacion de afimenta las condiciones higisnicas (limpieza,

ventilacidn, fluminacién y estar fibre de contaminacién guimica, biolégica fisical

81 |NC |N/A

OBSERVACIONES

[114 Los Los mductos y aditivos utiizados se encuentra sutorzades por of SAG

11.5Ela agua ulrlizada para la preparacicn ds aimento es potable o potabiizada

-

1.6 Los equipos y utensilios usados, se almacenan svitando su contaminacidn

11.7 Los alimentos s& mantienen en kigares limpios, secas y proteqides de contaminacién

11.8 Los alimentos almacenados estan dabldaments identiicados Y separades -:Ie otros

raductos & insumos gquimicos

11.9 Los slimentadores son Fmplados y saniizadas postarior al use

11.10 Los aimentadores no presenta fiitracianes o roturas

11.11 EI transporte del affimento 2! apiarie, ubfiza implemetos adecuados para evitar su derama

o posterios contaminacidn.

11.12 Do utiizer babeaderes de agua, o agua ulifizads es potable o potabifizada

11.12.1 Los bebedaros Se encuentran llmpms ',r el upo da material no genera fBSIdiJO‘S al agua
REGISTRO E IDENTIFICACION s -7+ ix1) :

i LGkt

12, CONTROL DE REGISTRO
12.1 El apiano ss encuentra regisrade (RAMEX)

NO [N/A

QBSERVACIONES

12.1.1 Presenta los registros de contro exigidos por RAMEX

7

12.2 Todas las calmenas del apiario sa encuentran |dentificadas para difarenciarlas
12.3 El apiario presenta io siguientes registros de control:

|12.3.2 Registro de visitas tecnicss eflectuadas y susu recomendaciones dadas

12.3.1 Registro ds exstencles ¥ manafo del apiario

12.3.3 Regmiro de 'os resuliados da laboratorios {diagndstico y/o monitcrao)

12.3.4 Reglstro de adquisiciéin de material biclégica (reinas; niclsos)

12.3.5 Registro de adquisiciones de insumos (firmacos y materiales} y de sus provehedores

12.3.6 Registro da Insumos uthzades para ¢l tratamiento higiens v sanitario

12.3 7 Repistro de movimiento y trastade de colimenas

12.3.8 Registro da produccién y cosscha

2.4 Presenta archivados los planes sanitarios y &l mansjo producm-o

MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APIARIG M- e
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13. MANEJO AMBIENTAL

13.1 Presenta un procedimisnto para el manejo de desachos, que debe contemplar:

gxﬂ * b b pe R B R

OBSERVACIONES




idemificacién del desecho, acopio transitorio, fraslado y segregacién

13.1.1 Los desechos de pigstico, msumos, medicamentos y materiales :nfectados

son finatmente eliminados en veriederos o lugares auterizados.

13.1.2 La eliminacidn de los panales de las cotmenas muertas son previaments aislado
para su desinfeccion.

13.2 Para reutilizar la cera, es fundida previamente (120°C por 30 minutos)

14 BIOSEGURIDAD

14.1 Presenta algun procedimiento para prevenir postblc comtaminacion de

fuentes contaminantes del sector

E3

14.2 Presenta algdn plan de manejo para la conservactﬁn vio reforestacién

de especies nativas de valor aplcola para su zona.

[o] BEL oot die™ o awds alo mnrs Ly B 1 0 2 D Lo i S e T e 80 TR
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15. COSECHA ~

15.1. Se encueniran impios u desinfectados los elementos de cosecha (atzas, cepillos,

abza marces, cametllas, pisos cosecheros, etc.), en relacién a- resto de miel; cera;

|tierra;o cualquier otro producto posible de contaminar,

NO

NIA|

OHSERVATIONES

15.2, Los pisos cosecheros son de acerg inoxidabla,

15.3 No se utilizan para ia cosecha productos quimicos o repelentes para desabejar

15.4 Se utiizan bandejas de acero moxidables u otra material no contaminante

|para apoyar las_atzas al ser cosechadas

16. PERSONAL DE COSECHA

16.1 Pressnta archivada toda la docurentacion de contretas de trabajo y deberes

16.2 El personal cuenta con los equipos y implementos para realizer su trabajo adecuadaments

17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COSECHADOS

17.1 Presenta el aquipamiento para &l transporte y proteccitn de la_miel recién

jcosechadas de contaminantes extemos

17.2 El vehlculo utilizade para la cosecha se encuentra con le revisién de gases al dia.

17.3 Se cuenta con un elemento protector de las alzas, para evitar cortaminacion

polvo, sbejas o sustencias extrafias ]

17.4 Las alzas son previamente marcadas con la identificacién del aplario, para el

trasfado a la sala de cosecha,

¥

TN
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18, CONDICIOENES DEL TRABAJADOR

18.1 E! apicultor y sus rabajadores cuentan con equipos de proteccion {velo, overol,

antes, botas o zapatos de seguridad y ahumador)

Z

LS8! INO |NIA

OBSERVACIONES

18.1.1 Estos se mantienen en buenas condiciones de limpieza y funcionalidad

18.2 Presenta squipos da proteccidn para la manipulacién de dcidos orgamncos

(méscara de dobla fitro para productos quimicos en buen estado, antiparras y guantes

para manipulacién de productos guimicos)

MO C A4

18.3 Presenta en el apiario botiquin con enthistaminicos u otros de tipo antalérgicos.

18.4 El apicultor o gus trabajadores se encuentran cepacitades respecto de qué hacer en

caso de emergancias por picaduras de abejas,

18.5 De presentar trabajadores han recibido capacitacion en BPA

TRANSPORTE DE COLMENAS ' a0 i 4% toml e et

St

19. TRANSPORTE

119.1 Antes ds realzar el transporte, prepara adecuadamente sus colmenas en

en seguridad, proteccitn y ventitacion

NO

N/A/

QBSERVACIONES

he nach




19.2 £l perso1al encargado del traslado({carga v gel da lan colmenas estd capacitade el
12 3 Presanti conimplemeios adecundos psia carga y descargn de [as colmenag B
19.4 Previc o fresiado de lag colmenag sa asecura de su buen eslado sanitario{re visar ragistros X

19.5 El persoal acargo del transposte lleva docunrentacikin {origen, desting, Mcolmenas, gula)

15.8 El vehioso de trarsporte presenta las contliclones ds seour dad pare jas colrnen

parsenal acargo v de 1a poblacitn {identficar mudels v afio del vehiculo}

[FIRMA ¥ FECHA INSPECCION:

IF!RMA DEL APICULTOR:

Confeccionada por. Mario Cabardo Pefla Ingeniero Agrfnoma




LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS

NOMBRE DEL APICULTOR:
RUT: .

NOMBRE DEL AUDITOR:

FECHA AUDITORIA:

AREA INDAP:

CHECK LIST BUERAS PRACTICAS APICOLAS . |

NOMWBRE DEL APIARIO:

N* COLMENAS DEL APIARIQ:

LOCALIDAD:

COMUNA

REGION:

ARER DE CONTROL

DATOS GENERALES:
e ha reglizado alguna auditorla al aplario antenigrments .

S TNO [N7A]

OBSERVACIONES |

" [Eséste algin documenio escrito de suditorias enteriores

Cuanta con algun capacitacin antenor en BPA Eq

INSTALACIONES DEL APIARIO Y ENTDRNO - 'tc Svbiefpn i %l w0 - e
1. CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZAGION DEL APIARIC
1.1 No presanta Interfarancia con los vacinos (sagiuridad 3 la comunidad)

NiA

OBSERVACIONES

1.2 Ei érea no precents riesgo de contaminaciin ambiental para las abejas (<2Km}

1.3 Log aecescs para el aplario son adm.lag:_s

1.4 Presenta sefisitca adecuada de eleris a las personas de ka presencia aplano

1.5 Existe fuentes da agua no conteminadat a menos 2 km

X

1.6 Bxiste adecuado conirol en e epiado de malezas ¥y hormigas

1.7 Les colmenas se encuentron sobre bases reatstemtes

1.7.4 Se encuentran Jas colmenas con inclinacitn suave hacie delante

1 8 El lugar se encusnira nivelado ¥ sin riesgo de inundacidn

1.0 Lo disposicién de! jas colmenas, prasents suficisnts sspacio de chrculacién enirs sllns
INSTALACH

2.1.4 Presenta el apicultor los conocimientos necesarios sobre s aplicacitn de dsios productos

.2 Presenta cerces ¢ ciemes 2n buen estado, pera impedir € paso de personas
3 CONDICIONES ESTRUCTURALES ¥ AMBIENTALES
3.1 Mo presenta interferencia con clros apianos (a menos 1,5 km de distancia)

3.2 Cuontm con |as condiciones gque fucilitan corgar y descargar las colmenas

3.3 Existe una bodega exchrshva para of almgcenamients de materisles aplcolas

3.3.1 En |a bodepa existe une saparecién entre e material inple y &f susio
3.4 Existe bodega exlusiva para i aimacenamisnto de producios farmaces apicolas

CAYTT o e3ln J4 frud ASTCTgoT

3.5 Lafs) bodega(s) presenta les condiciones de proisccién e higiene para los productos

HES

£ s2 almacensn,

3.5.1 Lafs) bodega(s) se encuentra resguardada(s) para las personas no sutorizadas y animales

3,6 Presenta algiin tipo de estudio, para determinar el mimere de celmenas del spierio

ladecuada a /a capaaidad apicala da fa 2ena {3 kin de radio}

4. MEDIDAS HIGIENICAS

4.1 Presentan um ptan de higiene y desinfeccidn de los materizles, productes y

eguipes utifizados

4.1.1 Las pereonas responsables dal plan ds higisne estén capacitadas y

cuenrtan con instruccisnes escritas. |
4.1 2 Los productos quimicos utifizados en al plan de himens estén debidamenie




=

(E;@ Co C(—a_ éb},\_o[;%u

registrados o eutorizados (Indique los nombres de los productos)

4.2 Prasenta registro de aplcacidn plan de higlene y desinfaccion de las instalaciones,

X|

i
|

materiales ¥ equipos u!:leadO'sl

e S T B e R L e T L Tt L UR R i L S T )

5. CARACTERESTJCAS UE LOS MATER!ALES

5.1 Los materisles que se utilzan para les colmenas se encuertren en buen estada

wgah (NG

5.1.1 Soninocuos para las abejas los rhatenaies y productes utlizados +n las colmenas

LUz

OBSERVACIONES

¥ a dejan residuos an la misl y cera
5.2 Se solicita al prwaedur de cern, ios andiisis ge residuas {aspemﬁcar proveedor)

-T; 9.3 Los preductos utizades en la conservacien v almacenamiento de los materiales

SOn ineclros para |a cerd v la miol (eepecifigue los productes whiizados)

6. EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APIARIO

6.1 Las herramisntas y equipos utilizados s& lavar y desinfectan permanentemente

5.2 Los recipientes ubiizados son de usa exclusivo y se encuentran en buen estado

6.2.1 Los regipientes empleados son adecyados para el uso de alimento

i

6.3 Los combustibles emnpleadot para el ahumadar, son sdlo de origéh vegetal

7. CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

7.1 Presanta un ptagrama de control de plagas y roedores para ta(s) bodega(s)

7.1.1 Los productos utilizades se encusniran eutorizados (especifique el producte)

A LA [

Hf’ﬂ‘—" o) f"')"ﬂ' /‘Ei //(),{M{),g

7.2 Presenta un programa de contral de plagas y enemigos para € apiario

X
7l

7.2.1 Los productos utlfizados se encueniran autorizados {especifiqua el producto)

7.3 Presenta ragisiro def monitorao del pmgiama de control de plagal
MANEJD SANITARIC . EEPECTs PO T

A s
B MANEJO Y CONTROL SANIT‘AR]CI

B.1 Presanta slguna asesoria especialzedapara el manejo santario

8.2 Presenta un programa ascrito sanitario para el apiaric que mcluya { revisiones, diagnéstica

recomsndaciones de mansjo y procedimiento muestreo santtana)

NiA

OBSERVACIONES |

|8 2.1 Se cumple ¢i programa sandario {verificar a través de los ragistros)

Pigd

|8.3 Existe un ragistro de las visitas _y recomendaciones del asesor

|8 5.1 Se dan cumplimiento a las recomendaciones de las esesorias técnicas

8 4 Existen registros de jos resultados canttanos de les andfisis de las

musstras emdadas a laboratonio(s)

|B.5 De no sxistir programa sanftario_sfeciua diagnéstico sanitarie pare determinar [a presencia

da una enfermadac o plaga.

8.6 A recibido capacitacién en manejo ssnjatria (indique institucién y duracién)

9. MANEJC Y USO DE MEDICAMENTQOS

19.1 Sa uliizan sélo medicamentos formulados ylo acides para uso aplcola (indicar productofs))

9.2 Se ulitzan medicamentcs una vez esteblacida un diagndstico certero {ourativo)

9.3 Exisla un ragistro detallado de los fratamientos (productns uileades, docificacion,

forma de empleo, fecha de aplicscion, periodo de resguarde y Ia identificecidn

de las colmenas tratadas y control de la efectividad del producto}

9 4 So uilize sistema de control para:

8.4 1 Respetar las resiricciones de los producios empleadss

9.4 2 Restringir &l uso de medicarnentos una vez gue las colmenas estén alzadas

8.5 Los madhcam entos vlo dcidos orgénicos son almacendos en sus envases y

etquetas enginales

9.6 Los medicamertas y productos vercidos son eliminades de forma sagurs

9.7 Al manipular, limpiar los eguipos ysados ¥ al adminisirar_ins




medicamentos, se protege al {los) operaro(s) y &l medic aminente.

9.8 A recivida capacitacion en fa aplicacién de medicamentos y/o acidos(indique Insty duracién)

10. BIOSEGURIDAD DEL APIARIO

10.1 Presenta registro de control cuarentenario del ingreso de nuevas colmenas,

nicleos, enjambyres al aplario

10.2 Presenta registro de control del movimiente de marcos, abejas y material entre

otros apiarios {propios o ajenos)

10.3 La rotacion de marcos entre colmenas las realiza sglo de colmenss sanas

10.4 Ei material apicola que se utilizard se encuentra limpio y sanitizadg

10.5 La adquiskién de material bloldgico {(micleos, reinas) exige andlisis sanitano

ALIMENTCION ARTIFICIAL 5 | <1 b bom Db v Va0 oy RgEl SR g, el 20 2000t 12070

.

14, MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL -

11.1 Los alimentos utlizados son inocuos para la miel y cera

11,2 Presenta el procedimiento escrito del proceso de elaboracidn de los alimentos

indicando; {registro de proveedor, insumo utilizedos, dosis v época de utifizacién).

11.3 Presenta el jupar de preparacién de aliments las condiciones higiénicas (impieza,

vanhiacién, luminacién y estar libre de contaminacién quimica, bioldgica fisica)

NO

NIA

OBSERVACIONES

11.4 Los productos y aditivos utizados se encuentra auterizados por el SAG

AMevoy AT Vilawalon g

11.5 El agua ulilizada para fa preparacin de alimento es potable o potabiizada

11.6 Los equipos y utensilios usados, se almacenan evitando su contarinacién

11.7 Los affmentos 58 mantienen en lugares impios, secas y protegidos de comtaminacién

11.8 Los alimentos alimacenados estan debidamente identificados y separados de ofros

productos e insumos quimicos

11.9 Los abmentadores son impiados y sanitizades posterior al uso

11.10 Los alimentadores no presenta filtraciones o roturas

11.11 £l rensporte del alimento af apiario, ubliza implemetos adecuados para ewitar su derrame .

ly/o posterior contaminacién.

11.12 De utilizar bebederos de agua, el agua utifizada es potable o potabilizada

11.12.1 Los bebederos se encuentran limpios y ef tpo de matenial no genera residuos al agua

| REGISTRO E IDENTIFICACION Tt a i Thit s L7 it ir b7 Sl 35420 s
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12. CONTRQL DE REGISTRO

2

12.1 El apiario so ancuantra registrado {RAMEX}

NO

NIA

OBSERVACIONES

12.1.1 Presenta los registros de contro exigidos por RAMEX

12.2 Todas las colmenas del apiaro se encuentran |dentificadas para diferenciarlay

12.3 E| apfario presenta lo siguientes registros de control:

12.3.1 Registro ds existencias y manejo del apiano

12.3.2 Registro de visitas tecnicas efectuadas y susu recomendaciones dadas

12.3.3 Registro de los resuttados de laboratorios (diagndstice yio monitareo)

12.3.4 Registro de adquisicidn de material biciégico {reinas; ndcleos)

12.3.5 Registro de adquisiciones de insumos {farmacos y materiales) y de sus provehadores

12.3.6 Registra de insumos utilizadas para el ratamiento higiens y sandano

12.3.7 Registro de movimiento y trastado de colmenas

12.3.8 Registro de produccién y cosecha

12.4 Presenta archivados los planes sanitarios y el manejo productva

MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APLARIO * 7 Juie il Nty 04 i 7a T #0000 Tiinghe "0 e
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13. MANEJO AMBIENTAL

13.1 Presenta un procedimlento para el manejo de desachos, qua debe contemplar;

INO

NIA

OBSERVACIONES




|identificacién de! desecho, acopio transitorie, trasiado y segregacitn | |

13.1.1 Los desechos de pléstico, insumos, medicamentos y materizles |nfadados

son finalmente efiminados en vertederos o lugares autonizados. | |

13.1.2 La sliminacién de los panales de las colmenas muertas, son previamente aislado
ara su desinfeccidn.

13.2 Para reutilizar la cera, es fundida previamente {120°C por 30 minutos)

14 BIOSEGURIDAD

14.1 Presenta slgin procedimiento para prevenir posible contaminacién de

fuetites contaminantes del sector i

14.2 Presenta algan plan de manejo para ta conservacion yio reforestacién

de especies nativas de valor apicola para su zona.

COSECHA DE WIEL -, 17 174, i v 1yemaein v m 10 TIetemotd 4k B2 g Toggre b £ S rat oo mwii ¢ | D1 |INQ [IA OBSERVACIONES
15. COSECHA

15.1. Se encuentran impios y desinfectados los elementos de cosecha (alzas, cepillos,
alza marcos,_carretilas, pisos cosecheros, etc.), en relacién a; resto de miel, cera;
|tierra;0 cualguier otro producto posible de contaminar.
15.2. Los pisos cosecheros son de acero ingxidable,
15.3 No se utilizan para la cosecha productos quimicos o repelentes para desabejar
15.4 Se utilizan bandejas de acero inoxidables u otro material no contaminante
para apoyar ias atzas a ser cosechadas i
16. PERSONAL DE COSECHA
16.1 Presenta archiveda toda la documentacion de contratos de trabajo y deberes
16.2 Ei personal cusnta con los equipos y implementos para realizar su trabajo adecuadaments
17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COSECHADOS
17.1 Presenta el equipamiento para el transporte y proteccidn de la_miel recién
cosechadas de contaminantes extemos

17.2 £f vehiculo utilizado para |a cosecha se encuentra con la revisién de gases al dia.
17.3 Se cuenta con un elemento protector de las alzas, para evitar conlammaabn
polvo, absjas o sustancias exdrafias. | i
17.4 Lss glzas son previamente marcadas con |2 identificacién det aplario, para el
trasiado a la sala de cosecha.
CONDICIONES DE TRABAJO 14 v h 1url o %2704 £
18. CONDICIOENES DEL TRABAJADOR
18.1 El spicultor y sus trebajadores cuentan con equipos de proteccién {velo, overol,
guantes, botas o zapatos de seguridad y shurnador)
18.1.1 Estos se mantienen en buenas condiciones de limpieza y funcionalidad
18.2 Presenta equipos de proteccién para la mantpulacién de écidos organicos
{méscara de doble fittro para productos quimicos en buen estado, antiparras y guantes
para manipulacion de productos quimicos)
18.3 Presenta on el apiario bohquin con anthistaminicos u otros de tipo anfialérgicos.
18.4 El apicultor o sus trabajadores se encuentran capacitados respecto de qué hacer en
case de emergencias por picaturas de abejas.
18 5 De presentar trabajadores han recibldo capacttacaén en BPA
TRANSPORTE DE COLMENAS . LA A e e v T e e n [ ST INO [NFA OBSERVACIONES

19. TRANSPORTE
19.1 Antes de realizar ei transporte, prepara adecuadamente sus colmenas en
en seguridad, proteccién y ventitacion

7
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Jidentificacién del desecho, acopio transitorio, traslado y segregacién

13.1.1 Los desechos de plastico, insumos, medicamentos y materiales anfectados

18. TRANSPORTE

18.1 Antes da realizar ei ransporte, prepara adecuadamente sus colmenas en

son finalmente elimnados en vertederos o lugares autorizados. ] |

13.1.2 La eliminacién de los panaies de las colmenas muertas, son previamente gislado

para su desinfecclon. 1

13.2 Para reutilizar la cera, es fundida prevamente (120°C por 30 minutos)

14 BIOSEGURIDAD

14 1 Presenta algtn proceditniento para prevenir posible contaminacidn de

fuentes contzminantes del sector

14.2 Presenta algin plan de manejo para la conservacin ylo reforestacidn

de especies nativas de vajar apicola para SU Zona.

FCOSECHA DE MIEL, - T S S IR BT PRI SUPAF T £ I T [0 017 OUOBSERVACUIONES
15. COSECHA

15.1. Se encuentran fimplos u desinfectados los elementos de cosecha (alsas, cepillos,

alza marcos, carretillas, pisos cosecheros, etc.) en relacidn a° resto de miel: cera;
[ferao ;0 cualquier atre producto posible de contaminar.

15,2, Los pisos cosecheros son de acero inoxidable,

15.3 No se utilzan para la cosecha productas quimicos o repelentes para desabejar

15.4 Se utilzan bandejas de acero inoxidables u otro material no contaminante

ara apoyar las_alzas al ser cosechadas 1

16. PERSOMNAL DE COSECHA ]

16.1 Presenta srchivada toda la documentacitn de contratos de trabajo ¥ deberes

16.2 El personal cuenta con los equipos y implementos para realizar su trabajo adecuadamente

17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COSECHADOS

17.1 Presenta el equipamiento para el transporte y proteccitn de la miel recién

cosechadas de contarmninantes extemos

17.2 €l vehiculo utilzadoe para la cosecha se encuentra con ia revisién de gases al dia.

17.3 Se cuenta con un elemento protector de las glzas, para evitar contaminacién

polvo, ebejas o sustancias axtrafias. {

17.4 Lsas alzas son previamente marcadas con la identificacién del apiarjo, para el

traslado a la sala de cogsecha. —
CONDICIONES DE TRABAJO > oy TR e B e ety Wi i | ST INO [ NJTA OBSERVACIONES
18. CONDICIOENES DEL TRABAJADOR

16 1 Bl apicuttor y sus trabajadores cuentan con equipos de proteccién (velo, overal,
jguartes, botas o zapatos de seguridad y ahumador)

1B.1.1 Estos se mantienen en buenas condiciones de impieza y funcionahdad

18.2 Presenta aquipos de proteccidn para |Ia maniputacién de écidos erganicos

{méscara de doble filro para productos guimicos en buen estade, antiparras y guantes -
para manipulacion de productos quimicos)

18.3 Presenta &n e apiaro botiquin con anthistamlnicos u otros de tipo antialérgicos

18.4 E| apicuttor o sus trabajadores se encuentran capacitados respecto de qué hacer en

caso de emergencias por picaduras de abejas.

18.5 De presentar trabajadores han recibido capacitacion en BPA

TRANSPORTE DE COLMENAS #2) Ac™lud -8 W0 @ el adng | Fn v e T s By |81 INO | NJTA OBSERVACIONES

en seguridad, proteccién y ventilacién




19.2 Ef perso1al encargado del traslado{carg y descarga) de lan colmenan esta ;apacitade
19 3 Presentd con implemetos adecuados para carga y descargi da las colmanan

19.4 Pravic @ trasiado de las colmanas se asecura de su buer sstade sanitariofre visar regicires

] persosal acaryc del bransports fava doctirnemacion {origen, deetihe, calinenas, guis)

19.8 Etf vehicwlo ga fransporte presenta las concliclonss de secur ded para (as colfnenas,
ersanzl acargo vy de |a poblacién (identificar modelo y afio del vuhiculo)

Fl

FIRMA Y FECHA INSPECCION: IFIRMA DEL APIZULTOR:

“Confecclorada por: Merio Geakardo Pefia Ingsniars Agroneme -



LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS

NOMBRE DEL ARFICULTOR: . NOMBRE DEL APIARIC C A<

RUT: N® COLMENAS DEL APIARIO. 20

NOMBRE DEL AUDITOR. LOCALIDAD:.  EATCmuw Ll /% 7/8¢ -
FECHA AUDITORIA: COMUNA: ETpmu -
AREA INDAP: REGION: f

CHECR LIST BUENAS PRAC TICAS AFICOLAS -
AREA DE CONTROL ST TNO [N7A — OBSERVACIONES — — —

DATOS GENERALES: ; : ! Fit

Se ha realzado glgune suditorfa al apiario antenisr mente

Existe algun documento escrita de suditorias anteriores ¢

Cuenta con algin capacitacidn anterior en BPA )(

INSTALACIONES DEL APIARIQ Y ENTORND =~ .~ oot ¢ o oono . oo« - . [SENO [NIA OBSERVACIONES

1, CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APIARID :

1.1 No presenta interferencia con los vecinas (seguridad a la comunidad} X LY Algdss Q St pes ,g;ﬁm;g
1.2 El 4rea no presenta fissgo de comaminacion ambiental para las abejas (<2Km} X

1.3 Los accesos para el apiario son adecuados w,

1.4 Presenta sefialélica adecuada de alerta a las perscnas de ia presencia apiario }(

1.5 Exisle fuertes de agua no contaminadas & menos 2 km

1.6 Existe adecuads control &n el epiarno de malezas y hormigas 2

1.7 Les colmenas se encuentran sobre bases resistentes ¢

17.1 Se epcyentran las colmenes con inglinacién Suave hacia delante X A g o,

1 8 Ellugar s& encusntra nivelade ¥ sin nesgo e inundarcion X g

1.9 La disposicion del lag colmenas, presenta suficiente espacio de crculacian entre ellas e A7 L, 2.MpA o 0Sdon

2. BIOSEGURIDAD EN LAS INSTALACIONES

2.1 De existir aplicacionesde productos flasanitarios en ot entome, se toman los

trasguardes pars proteger las absfas X L -
12.1.1 Presenta el apicuttor los conocimienos necesarios sobre la aplicacién de éstos productos :

" 2.2 Presenta cercos o cierres en buen estado, para impedr el pasg de personas >

3 CONDICIONES ESTRUCTURALES Y AMBIENTALES £

3.1 No presenta interferancia con ofros aniarios {a menos 1,5 km de distancia) 2.

3 2 Cuenta con Ias condicicnes que faciitan cargar y descargar las colmenss 4

3 3 Existe una bodega exclusiva para el almacenamisnto de materiales aplcolas . s YusH o 2o

3.3.1 En la bodega exisie une separacién entre el material impic y el sucio X

[3.4 Exdéste bodega exiusiva para el aimacenamierio de productas farmacos apicolas e

3.5 La(s) bodegals) presenta las condiciones de proteccién e higiene para |os productos
{gue se almacenan.

3.5, 1 Le{s) bodegais) se encuentra resguardadais) para las personas no autonzadas y anmales

3.6 Presenta algun tipo de estudie, para determinar el nimere de colmenas del apiarie

adecuadn 2 fa capacided aplcola de Ja zona {3 km de radio)

4. MEDIDAS HIGIENICAS ' . .

4 1 Presentan un plan de higiene y desinfeccién de los materiales, productos y SETREAENA MY I] areE P o TE O VK
aquipos uttizados

4.1.1 L ag parsonas responsables del plan ce hiniens astan capactadas y

cuentan con instrucciones ascrites f |

4.1.2 Los productos quimicos utiizados en el plan de higiene estan debidsmente

7 Aol Yopo - (,vn) TNU AP
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registrados o autonizados {indigue 1os nambres de ios productos)

4.2 Presanta registro de aplcacién plan de higiene y desinfeccion de las instalaciones,

X
X

materiales v equipos utlizados
m’iﬁﬁu\i ES ey e A ETH A L e e I

£, mmc‘rea&sncns DE LOS MATER:ALES

5.1 Los materiales gqus se Ulifizan para las colmenas se encuentran en buen estade

5.1.1 Son inocuos para las sbejas los materiales y productos utlzados en las colmenas

y no dejan residuos en ia miel y céra

|_AXe (IXA 0
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5.2 Se solicitz al proveador de cera, Ios sndlisis de residucs (especificar proveador)

5.3 Los productes utiizados en la conservacion y slmacenamiento de fos materiales

son mocuos para e cera yia misl {espechque los productes ulitizadgs)

|6. EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APLARID

6.1 Les herramiantas v ecuipos utiizedos se lavan y desinfectan permanentamente

8.2 Los recipientes utlizados son de uso exclusivo ¥ e encuantran en buen estatio

=f Wil don

8.2.1 Los recipientes empleadas son adecuados para el uso de akmento

=k &g.,fx. Oz oy

6.3 Los combustibles empleados para el ahumador, son sélo de ongén vegetal

7. CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

XX

7.1 Presenta un programa de contral de plages ¥ roedaras para tafs) bodepa(s)

EE T T Lo DN

7.1.1 Los productos uliizadoes se sncuantran sutorizados (especifique el producto)

7.2 Presenia un programa de control de plagas y enemigos para el apiano

7.2.1 Los productes utlizados se encueniran autorzades (especifique el producto)

7.3 Presenta registro del mcmtoreo del programa de coritrol de plagas
MANEJO SANITARIO 5 135 4 2 e T nd b ]
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§ MANEJO Y CONTROL SANITAFQO

8.1 Presenta alguna asesoria especialzadapara el mansjo sanfario

15 2 Presenta un programa escrila sanitano para el epiano gue incluya ( revisiones_diagnéshco,

|recomendaciones de manejo v procedimiento musstres sanitario)

al INO

NTA!

OBSERVACIONES

8.2.1 Se cumple el programa senidarne {verificar a través de los rogistros)

8.3 Exicte un ragistro de las visites y recomendaciones del asasor

|8.3.1 Se dan cumplimisnto 2 las recomendadones de las asescrias téenlcas

8.4 Exrsten ragisiros de los resultados saniarins de los andhiers de las

muastras enviadas a laboratoro(s)

1.5 Do no existlr programe sanitaro, efectua diagndstico sanitario pary doterminar la presencle

Syt O

|de una enfermedad o plaga
8.6 A recibide capacitaciin en manejo sanialrio (ndique institucidn y duracidn)

9. MANEJO ¥ USO DE MEDICAMENTOS

9.1 Se utilizan stlc medicamerntos formulados y/o Acides parg uso apleola {indicar producto(s))

®

ST olilieAr g/ seyMapel

9.2 Se utilizan medicarnentss una wez establecido un diagnéstico certern {curativo)

9.3 Existe un registro detallado de las tratamientos {productos utlizades, docificacitn,

llorma de empleo, fecha de aplicacrdn, periodo de resguardo y la identificacion

|de Ias colmenas tratadas y contral de La efectividad del producte)

I8 4 Se utiliza sisterna de cantrel para;

% 4.1 Respetar las restriccinnes da los productos empleados

Tl VS &
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0.4.2 sttn‘ngw ¢l usa de medicamentos una vez que las colmenas estén plzadas

9.5 Los medicameros y/o écidos orgénicos son almacendos en Sus ENVasEs ¥

ebguetas onginales

€M nipRed  Bas e

8.6 Los medicamentss y productos vencidos son eliminadus de furma ErQuUra

8.7 Al menipuar, impiar los equipes usades y el administrar los




medicamentos, se protegs al {los) operaro{s) y al medic ambiente.

9.8 A rechido capacitacién en la aplicacién de medicamentas y/o acidos({indique Insty duracién)

10. BIOSEGURIDAD DEL APIARIO

10.1 Presenta registro de control cuarentenario del ingreso ds nuevas colmenag,

nicleos, enjambres al apiario

10.2 Presenta registro de control del movimlento de marcos abejas y material entre

otros apiarigs {(propios o ajenos} M

ne€er  codrnieniena pelo Lo

o [l 2 A paind
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10.3 La rotacién de marces enfre colmenas las realiza sélo de colmenas sanas

10.4 El material apleola que se utilizard se sncuentra Frnplo v sanitizado

10.5 La adquisicidn de matertal bloldgico {micleos, reinas) exige analisis samtanu
ALIMENTCION ARTIFICEAL ua'd . w0 § o bawr'E s 2,00 00 0 RO aR I/
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41. MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL

11 1 Los alimenlos utiizados son inocuos para la miel y cera

11.2 Presenta el procedimiento escrito del proceso de elabaracién de los alimentos

indicando: (registro de proveedor, insumo utilizados, dosis y época de utifizacién).
11.3 Presenta el lugar de preparacitn de alimento las condiciones higiénicas (impieza,

ventlacién, ilurminacién ¥ estar libre de contaminacién quimica, bicldgica fisica)

NO

NIA

OBSERVACIONES

11.4 Los producios y aditvos utifizades se encuentra autorizados por el SAG

11.5 El agua uvtfizada para la preparacién de alimento es potable o potabihizada

11.6 Los equipos y utensilios usados, se slmacenan evitando su contaminacion

e [ [x

11.7 Los alimentos se mantlenen en lupares limpios, secos y protegidas de contaminacién

11.8 Los alimentos almacenados estan debidamente Identificades y separados de otros

productos e insumos quimicos

T

11.9 Los alimentaderes son fimplados y santtizados postarior al uso

11.10 Los alimentadores no presenta filtraciones o roturas

11.11 E! transporte del alimento al apiario, utiliza implemetos adscuados para evitar su derrame

yio posterior contaminacidn.

11.12 De utilizar bebederos de agua, el agua utiizada es potabls o potabilizada

Tomar  AZpsA ST <ANAS  CERapp

11.12.1 Los bebederos se encuentran limpios y el tipe de material no genera residuos al agua

REGISTRO E IDENTIFICACION v 5o A e B v wsla i S Sl i e LR i AT Jr gl

12. CCNTROL DE REGISTRO

12.1 Et apiario se encuentra registrado (RAMEX)

NO

N/A|

OBSERVACIONES

$2.1,1 Presenta los registros de contro exigides por RAMEX

12.2 Todas las colmenas del apiario se encuentran ldentficadas para dferenciarias

12.3 El apiano presenta lo siguientes registros de confrof:

12.3.1 Registro de existencias y mansjo del apiario

ol o gt slas A8 rma L D
7

12.3.2 Regrstre de visitas tecnicas efectuadas y susu recomendaciones dadas

12.3.3 Registro de los resuliados de laboratorios {diagndstico ylo monitorao)

12.3 4 Registro de adquisicién de material biolégico {reinas; nGclecs)

12.3.5 Registro de adquisiciones da insumos (férmaces y materiales) y de sus pravehedores

12.3.8 Registro de insumos utlzados para el tratamiento higiene y sanitario

| I DB

(Fagtadpe T Con.p,-;os‘j'

12.3.7 Registro de movimiento y traslada de colmenas

12.3.8 Regisiro de produccidn y cosecha

12.4 Presenta archivados los planes sanitarios y el manejo productivo

N

MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APLARIQ. « L o~ 345070 v s 10 -2 2!

OGP R TS E

S|

13. MANEJO AMBIENTAL

13.1 Presenta un procedimiento para of manejo de desechos, que debe centemplar:

NIA|

OBSERVACIONES




identificacién del desecho, acopio transitorio, traglado v sepgresjacion |

13,1.1 Los desechos de plastico, insumas, medicamantos y materiales infectados

|son finaimente efiminades en vertederos o lugares autorizados. i

13.1.2 La eliminacién de los panales de las colmenas muertas, son previamente ms!ado

para su desinfeccion.

—

S Obcep T ofmtare druada Ce s

13.2 Para reutifizar la cera, es fundida previamente (120°C por 30 rnrnutos)

14 BIOSEGURIDAD

14.1 Presenta algun procedimiento para prevenir posible contamination de

tuentes contaminantes del sector

14.2 Presenta algin plan de manejo para la conservacidn y/o reforestacién

da especies nativas de valor aplcola para su zona.

ol L "c‘-’)at?—f(

COSECHA DEMIEL . ryfat = o o o i i ey bt iAo b e o e )
15. COSECHA .

15.1. Se encuentran limpios u desinfectados los elementos de cosecha (alzas, cepillos,
alza marcos, carretillas, pisos cosecheros, etc.), en relacién a; resto de miel: cera;

tierra; o cualquier otre producto posible de contaminar,

X
=l [NO[N/A

OBSERVACIORES

15.2. Los pisos cosecheros son de acerc inoxidable.

15.3 No se utilizan para la cosecha productos quimicos o repelentes para desabejar

15.4 Se utlizan bandejas de acero incxidables u otro matenal no contaminante

para apoyar las alzas al ser cosechadas |

16. PERSONAL DE COSECHA

16.1 Presenta archivada toda la documentacidn de contratos de trabajo y deberes

16.2 El personal cuenta con ios equipos y impl itos para realizar su trabajo adecuadamente

17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COSECHADOS

17.1 Presenta el equipamiento para el transporte y proteccién de la_miel recién
cosechadas de contaminantes extemnos

17.2 El vehleulo ulilizado para la cosecha se encuentra con la revisidn de pases al dia.
17.3 Se cuenta con un elemento protector de las alzas, para evitar contaminacién

.4 Las alzas son previamente marcadas con la identificacién de| apiario, para el

I_pohm, abejas ¢ sustancias extrafias. {
17

traslado a la sala de cosecha,

CONDICIONES DE TRABASQ v Lo 7 = S AV el b st A 5 Tt B p i g ey T
18. CONDICIOENES DEL TRABAJADOR
18.1 El apicufior y sus trabajadores cuentan con equipos de proteccitn (velo, overal,

guantes, botas o zapatos de seguridad y ahumador)

Si INO [N/A

OBSERVACIONES

18.1.1 Estos se mantienen en buenas condrsiones de limpieza y funcionalidad

X
<

18.2 Presenta equipos de proteccitn para la manipulacion de acidos organices

{méscara de doble filtro para preductos quimicos en buen estado, antipamas y guantes

para manipulacién de productos quimicos)

ST obSes 0 'Zo'r}ﬂm £igy Seevacoed

18.3 Presenta en el apiario botiquin con antihistaminicos u otros de tipe antialérgicos.

18 4 El apicultor o sus trabajadores se encuentran cepacitados respecto de qué hacer en

caso de emergencias por picadures de abejas,

xfx

18 5 De presentar trabajadores han recibide capacitacién en BPA

€ (O PL Lo Eptod e D de Tsimed P
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48. TRANSPORTE
19.1 Antes de raalizar el ransporte prepara adecuadamente sus colmenas en
en segutidad, proteccitn y ventilacién

NIA

OBSERVACIONES
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19.2 El personal encargado del traslado(carga y descarga) de las colmenas esta capacttado
19 3 Present:i con implemelos adecuados pzra carga y descarga de las colmenas

19.4 Previc al traslado de las colmenas se asecura de su buen estado sanitario{re visar registros

19.5 El perzonal acargn def ransporte lleva decumentacidn (origzn, desting, n°colmenas, gufs)

19.6 El vehiculo de transporte presenta las coneiciones de segur dad para Ias colraenas,

personal acargo y de la poblacién.{identficar modelo y afio del vehfculo}

”
.

FIRMA Y FECHA INSPECCION:

FIRMA DEL APICULTOR:

Confeccioraclo por: Mario Calierdo Pafla Ingsmero Agrénoma




