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FORMULARIO INFORME TECNICO 

GIRAS DE INNOVACiÓN 2014 

Nombre de la gira de innovación 

"TECNOLOGIAS DE PRODUCCiÓN INTEGRADA DE HORTALIZAS Y BERRIES BAJO 
EL PROTOCOLO DE CERO RESIDUOS Y DESARROLLO DE IV GAMA PARA LA 
COMERCIALIZACiÓN ASOCIATIVA MEDIANTE CIRCUITOS CORTOS EN LOS 
MERCADOS DE ESPAÑA" 

Capac\tec Ltda 
Rut .79.907.980-1 

Consultora 

Formulario Informe Técnico Giras de Innovación 
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Instrucciones: 

• la información presentada en el informe técnico debe estar directamente 

vinculada a la información presentada en el informe financiero, y ser totalmente 

consistente con ella 

• El informe técnico debe incluir información en todas sus secciones, incluidos los 

anexos 

• los informes deben ser presentados en versión digital y en papel (dos copias), en la 

fecha indicada como plazo de entrega en el contrato firmado entre el ejecutor y 

FIA 
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1 Rodrigo 
Neculman Cerda 

2 Marceloluj' 
Angulo 

3 Pablo Aedo 
Mora 

Claudio 
4 

Valderrama 
Valdivia 

5 José Benigno 
Torres Pérez 

Marcelino 
6 

Jaramillo 
Painevilu 

7 Cristian Mieville 
Bernal 

8 

Centro de 
cooperativa Cuna 

de Platero 

Universidad de la 
Investigador 

rodrigo.neculman@gmail.com 

Frontera 

Coordinador 
POTN- marcelo.luna122@gmail.com 

Capacitec ltda. 
InnovaChile 
deCORFO 

Asesor 
técnico pabloaedo.m@gmail.com 

Agrolim ltda. 
Hortalizas y 

Berries 

Persona natural 
Productor rodrigo.valderrama01@gmail.com 

Persona natural 

Persona natural 

Persona natural 

Persona Natural 

España, Huelva 

Hortofrutícola 

Productor 
Hortícola 

Productor 
Hortofrutícola 

Productor 
Hortofrutícola 

Productor 
Hortofrutícola 

Visita a productores 
de hortalizas y berries 

en campo 

capacitectemuco@gmail.com 

hortaliza.n 7@gmail.com 

cmievil@hotmail.com 

capacitectemuco@gmail.com 

José Carlos Sayago 

045-
2910821 

045-
2910821 

045-
2910821 

94565798 

82525568 

76702986 

50603334 

76597384 

Implementación 
Del protocolo 

Zeryade 
producción 

Artemio 
Gutiérrez 

#849 
Temuco 
Artemio 
Gutiérrez 

#849 
Temuco 

Artemio 
Gutiérrez 

#849 
Temuco 

Camino 
Huichahue km 

12 
Padre las Casas 

Hijuela 
providencia s/n 

sector 
manzanares 

Renaico 
Parcela 160. 
Maquehue 

Padre las Casas 

Callejón 
lumaco. Km. 5 

Gorbea 

Parcela 19. 
Sector Santa 

Elena 
Angol 

lunes 13 de 

Octubre de 

2014 
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integrada 
hortofrutícol a 

Implementación 
Del protocolo 

Centro de España, Huelva Visita a productores Juan Manuel Domínguez Zerya de lunes 13 de 

cooperativa de de hortalizas y berries producción Octubre de 

Sonares en campo 
integrada 2014 

hortofrutícola 

Visita a Centro Implementación 

Tecnológico ADESVA, Del protocolo 

que ofrece servicios Zerya de 

Centro de España, Huelva de investigación, Magdalena Torres producción Martes 14 

Investigación desarrollo e 
integrada de Octubre 

CITADESVA innovación de 
hortofrutícola de 2014 

hortalizas a las 
empresas del sector 

agroindustrial 
Implementación 

Del protocolo 

Centro de Visita a centros de Zerya de Martes 14 de 

procesamiento en España, Huelva procesamiento de Javier Arizmendi producción Octubre de 

Condado de Huelva hortalizas y berries integrada 2014 
hortofrutícola 

Implementación 
Del protocolo 

Centro de Zerya de Martes 14 de 

I be rfruta - la 
Palma Factory 

España, Huelva Industrialización de Javier Arizmendi producción Octubre de 

hortalizas y berries integrada 2014 
hortofrutícola 

Conocer 

Asistencia al Foro Tecnologías e 

Innova para acudir a Innovaciones de Miércoles 15 

IFEMA, Feria Fruit España, Madrid seminario de Modelos Javier Arizmendi producción 
de Octubre 

Attraction Predictivos ZERYA en 
integrada en 

hortalizas 
hortalizas y de 2014 

berries, 
marketing y 

comercialización 

IFEMA, Feria Fruit Visita Stands de Conocer Jueves 16 de 

Attraction hortalizas y frutas Tecnologías e Octubre de 

Formulario Informe Técnico Giras de Innovación 
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frescas y procesados, Innovaciones de 2014 

insumos limpios. producción 

España, Madrid Conferencias abiertas Javier Arizmendi integrada en 

en producción hortalizas y 

integrada en 
berries, 

hortalizas y frutas 
marketing y 

comercialización 

Productores, Implementación 
Sociedad Agraria Transformadores y Del protocolo Viernes 17 

de transformación España, Cartagena Comercializadores de Wadi Aguilar Zerya de de Octubre 
Grupo CFM- Fruca hortalizas y frutas producción de 2014 

Marketing integrada 
hortofrutícola 

Implementación 

Productor de Del protocolo Viernes 17 

Grupo Saladonia España, Murcia hortalizas de hoja y Antonio Alcázar Zerya de de Octubre 
S.L - Toroverde especialidades producción de 2014 

integrada 
hortofrutícola 

Centro de elaboración Implementación 

Centro de de hortalizas fresco- Del protocolo Viernes 17 

manipulación de IV España, Murcia lavadas listas para su Antonio Alcázar Zerya de de Octubre 

Gama Toroverde consumo producción de 2014 
integrada 

hortofrutícola 
Producción integrada Implementación 

IMIDA, Instituto de 
de hortalizas y Del protocolo Sábado 18 de 

Investigación 
España, Murcia comercialización vía Antonio Monserrat Zerya de Octubre de 

Agrícola de Murcia 
circuitos cortos producción 

2014 
locales. integrada 

hortofrutícola 

Centros de Visita a mercados Implementación 
comercialización España, Murcia locales en Murcia y Antonio Alcázar Del protocolo 

hortícola en Murcia Alicante Zerya de 

y Alicante producción 
integrada 

hortofrutícola 
Sábado 18 de 

Octubre de 

2014 
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2.1 Indicar si hubo cambios respecto al itinerario original 
I 

sr, se realizaron algunos cambios de itinerario, respecto de la postulación original. Se cambió la primera visita 

programada para esta gira, la cual en un principio consideró la Cooperativa Cuna de Platero, pero por problemas de 

disponibilidad de su representante por tratarse de un día feriado en la Región de Andalucía (Día lunes 13 de octubre), 

esta visita fue reemplazada por la empresa Agrícola El Bosque, quienes son productores y exportadores de moras en la 

misma zona de Huelva, quienes también están en proceso de implementación del protocolo de "Cero residuos". 

El día martes nos se pudo visitar el Centro de Procesamiento del Condado de Huelva por encontrarse cerrado para visitas 

por mantención de su infraestructura y equipamiento. 

El resto del itinerario no sufrió cambios. 

,3. Indicar el problema V/o oportunidad planteado inicialmente en la propuesta 

El incremento del consumo de alimentos en el mundo, ha ido acompañado de una creciente tendencia hacia la obtención 

de garantras de sanidad e inocuidad de estos productos por los mercados. Ello implica no sólo desarrollar productos que 

sean saludables para el consumidor, sino también, que en su proceso productivo hayan generado el mínimo impacto 

posible en el agroecosistema. 

La producción hortofrutícola en Chile para mercado interno, es un rubro que compromete a un gran número de 

productores a lo largo del país. Según datos de la Fundación de Innovación Agraria (FIA) a través de la agenda para la 

innovación agraria, 2011, se estima que un 53% del total de superficie dedicada a la producción hortofrutícola 

corresponden a pequeños productores, quienes en conjunto satisfacen la demanda nacional. Sin embargo, SAG (2007) Y 

la Corporación Nacional de Consumidores (CONADECUS, 2008), han revelado una alarmante presencia de trazas de 

pesticidas y del contenido de nitratos en hortalizas de hoja y de fruto en nuestro país. Este informe concluyó que el 63% 

de las frutas y hortalizas que se consumen en Chile contenían pesticidas peligrosos. Además de esto, se encontró que el 

exceso de residuos provenientes de pesticidas fue de hasta un 300% superior al umbral establecido por la norma chilena. 

Esto es un hecho grave, ya que, la falta de inocuidad en los alimentos puede causar enfermedades crónicas y cuadros 

carcinogénicos. Además, el uso indiscriminado de pesticidas en la producción de cultivos hortofrutícolas nacionales para 

mercado interno ha provocado un impacto negativo en los agroecosistemas productivos locales. 

Por otro lado, la cadena de comercialización de los productos hortofrutrcolas para mercado interno, se caracteriza por la 

participación de numerosos intermediarios, quienes redistribuyen el valor del producto hasta el consumidor final, 

perjudicando la renta del productor que es el primer eslabón de la cadena, y a quien castigan con bajos precios de 

compra sin añadir valor en la cadena de comercialización. 

~or lo tanto, nuestra región en particular, tiene una importante oportunidad en la producción de alimentos 

reortofrutícolas limpios con un Sello de Inocuidad para mercado interno y con agregación de valor con IV Gama, que lo 

!)uede diferenciar de la competencia de otras zonas del país, ofreciendo alimentos sin contaminantes químicos, trazables 

f ambientalmente sustentables. En este sentido, prácticas como el fuerte uso de cargas de pesticidas en los cultivos 
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hortofrutícolas, la sobrefertilización, la falta de procesamiento de materias primas y la participación de intermediarios, 

como parte de la cadena comercial, resultan hoy una limitante para nuestros productores del sur de Chile. 

4. Indicar el objetivo de la gira de innovación 

Prospectar y conocer tecnologías vanguardistas de producción y manejo integrado y IV Gama en hortalizas y berries en 

Espafta, trabajadas bajo el protocolo de "cero residuos" con una dinámica de comercialización asociativa bajo el concepto 

de circuitos cortos que permitan incrementar la competitividad de las empresas participantes en la propuesta bajo un 

marco de sustentabilidad económica y ambiental. 

5. Describa clara y detalladamente la o las soluciones innovadoras encontradas en la gira 

Zerya· es una marca de calidad privada diferenciada que pertenece a la empresa Zerya Producciones sin Residuos, S.L 

Esta empresa, ha venido desarrollando desde el afto 2000, diversas investigaciones con el objetivo de generar sistemas de 

producción de alimentos que garanticen un producto final sin residuos, y lograr así una diferenciación de las empresas 

productoras de alimentos. Poseen equipos técnicos de alto nivel, a través de un trabajo conjunto y una convicción de que 

es posible producir alimentos seguros, que permitan la reducción de los costos mediante la utilización racional de 

fitosanitarios y fertilizantes que genere un sistema productivo sostenible y respetuoso con el medio ambiente. 

La implementación de este protocolo de producción de "cero residuos" de Zeryae en empresas hortofruticolas de Espafta, 

les ha permitido obtener una certificación de calidad e inocuidad alimentaria, necesaria para sus productos, otorgándoles 

garantías de seguridad a sus clientes, que desean un producto diferenciado e inocuo para su consumo y el medio 
ambiente. 

Zeryae además ha estado trabajando en alianza con la Escuela Técnica Superior de Ingeniería Agronómica (ETSIA) de la 

Universidad Politécnica de Cartagena, con el fin de capacitar y formar nuevos monitores para la implementación de este 

sistema de producción de "cero residuos". Actualmente, este curso de implementación se desarrolla vía online, y su 

etapa práctica se realiza directamente con los especialistas de Zeryae • 

Con ese propósito y el de poder trabajar con este tipo de agricultura sin residuos, se espera poder traer a Zerya e a Chile e 

incorporarlo en la producción de hortalizas y berries en el sur de Chile, para lo cual se está haciendo las gestiones 

actualmente con dicha empresa espaftola. 

Formulario Informe Técnico Giras de Innovación 



6. Indique la factibilidad de implementar en el país la o las soluciones innovadoras encontradas en la gira 

La factibilidad de incorporar este sistema de producción de "cero residuos" de Zerya- en nuestro país, se visualiza de 

forma cercana al corto o mediano plazo. Las reuniones de trabajo que se llevaron a cabo en el marco de esta gira de 

Innovación con los representantes de Zerya en España, logró dar frutos concretos para el desarrollo e implementación 

este protocolo de "cero residuos" en empresas hortofrutícolas del sur de Chile y/o a nivel nacional. 

Es por esto, que esperamos iniciar un proyecto 1+D+i para la implementación de este sistema de Producción de "cero 

residuos", a través de la postulación a una convocatoria nacional de FIA u otras fuentes de financiamiento, que nos 

permita obtener los recursos necesarios para establecer y difundir este protocolo en Chile. 

operaciones 

Antonio Alcázar Gerente +34.671.459.120 a.alcazar@lzerya.org 

técnico 

A 50003 Zaragoza, España 

CI Ossau, 1, 11 planta, puerta 

A 50003 Zaragoza, España 

8. Indique posibles ideas de proyectos de innovación que surgieron de la realización de la gira 

-Validación e implementación del sistema de producción de "cero residuos" de Zerya- en sistemas hortofrutícolas del sur 
de Chile. 

-Desarrollo de un Plan piloto para la Implementación de un sistema de producción de "cero residuos" de Zeryae en la 
hortofruticultura del sur de Chile. 

- Realización de primera versión de cursos on-line para implementación del sistema de producción Zeryae en Chile. 

. Resultados obtenidos 
I 
, 

, Resultados esperados inicialmente Resultados alcanzados 

Conocer nuevas experiencias de campo en el uso del Se visitaron diversas empresas productoras de berries 
sistema de producción licero residuos" para las hortalizas (frambueso y frutilla) y hortalizas (hoja y fruto) que se 
'( frutas frescas, con baja carga química de pesticidas y encuentran implementando el sistema de producción de 

fertilizantes (Producción integrada). "cero residuos" de Zeryae en sus cultivos que producen y 
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venden dentro de la Unión Europea. 

Conocer experiencias de procesamiento con IV Gama de Se visitaron empresas productoras de hortalizas en Murcia 
productos hortofrutícolas trabajados con producción que realizan procesamiento de sus productos con IV gama, 
integrada. que se encuentran implementando el protocolo de "cero 

Conocer experiencias asociativas de comercialización de 
productos con baja Carga Química y Cero Residuos en 
cooperativas locales para mercado interno y de 
exportación en Europa. 

residuos". Durante la Feria Fruit Attraction se visitó stands 

de empresas que están elaborando hortalizas bajo IV­

Gama. 

Se visitaron cooperativas productoras exportadoras de 
berries (frambuesa, arándano, frutilla y mora) bajo 

régimen de producción integrada, y que también se 

encuentran implementado el protocolo de "cero residuos" 

y que abastecen el mercado español y de la Unión 

Europea (Inglaterra, Alemania, Suecia, Noruega y 

Finlandia). 

Conocer experiencias asociativas de comercialización Las cooperativas visitadas en Huelva trabajaban todas 
bajo el concepto de circuitos cortos asociados a la bajo el lema de venta de circuitos cortos en España. Eran 
producción hortofrutícola para mercado interno. ellas las que directamente se entendían con los poderes 

05/11/14 Charla de 
Chillan resultados 

18/11/14 Charla de 
resultados 

19/11/14 Charla de 
Temuco resultados 

compradores (cadenas de supermercados, hoteles, etc.) 
en España sin mediar intermediación alguna. Relación 

cooperativa- clientes. 

Pequeños productores 
hortofrutícolas 20 

Pequeños productores 
hortofrutícolas 18 

Pequeños productores 
hortofrutícolas 13 
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24/11/14 
Los Ángeles 

Charla de 
resultados 

Pequeños productores 
Hortofrutícolas 26 

11. Indique cualquier inconveniente que se haya presentado en el marco de la realización de la gira de 

innovación 

Afortunadamente, la gira de Innovación realizada a España no tuvo inconvenientes, finalizando dentro de los tiempos 

pactados. Se produjeron sólo algunos cambios menores respecto de las visitas programadas, la cuales fueron 

reemplazadas por otras actividades vinculadas al mismo rubro y siempre respetando el hilo conductor de participación e 

implementación del protocolo Zerya •• 
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D 
AGRUPA PULPI S.A, 
Somos agricultores 

En AGRUPAPULPI llevamos más de 30 años trabajando 
en el campo, comercializando los productos que 
obtenemos, del rendimiento de la tierra fértil del 
Sur de España, usando para ello las más avanzadas 
técnicas agrfcolas. 

Somos una empresa familiar. Nuestros fundadores, 
D. Francisco Be/monte Navarro y D. Bartolome 
Soler Coronado, nos enseñaron que Innovando e 
Invirtiendo en el campo, mantendrfamos siempre 
la confianza de nuestros clientes; la confianza de 
quienes son nuestro mayor activo. 

Yeso es lo que hacemos. Ofrecer alimentos frescos y 
naturales, de primera calidad. 

AGRUPA PULPI S.A, 
~e aregro~ers 

.;t AGRUPAPULPI we have been working in the field 
Tor over 30 years, marketing the crops we harvest 
frOM the fertile land of southern Spain thanks to 
state-of-the-art farming techniques. 

V.'e are a family business. Our founders, Mr Francisco 
Belmome Navarro and Mr Bartolome Soler Coronado, 
taugl,t us that by innovat lng and investing In the 
4eld we could maintain the trust of our customers; 
the corfidence of those wllo are our greatest asset. 

And that's what we do. Offerlng fresh, natural and top 
q..¡ality food. 





D 

Nuestros campos 
Excelente cuidado desde el origen 

Control - Seguridad - Compromiso 

La tierra que cultivamos alcanza una superficie de 
'500 hectáreas ubicadas en Andaluda y en la Reglón 
de Murcia. El clima de Murcia, Almerfa y Granada 
nos permite ofrecer producción y calidad durante 
cualquier estación del año. 

Buscamos la diferencia en el control. Desde que 
se planta la semilla hasta la recolección y puesta a 
dlsposlci6n del cllente, de las distintas variedades de 
productos que ofrecemos. 

Nuestra Meta: personas que puedan disfrutar de 
alimentos como si los hubieran recolectado en su 
propio huerto. 

Farming establishments 
Excellent care from the origin 
Control - Safety - Commitment 

The land we farm extends over an area of 1,500 
hectares located in the Andalusia and Murcia Regions. 
The climate of Murcia, Almeria and Granada allows us 
to offer quality production during any season. 

Our constant control sets es apart. From planting the 
seed to harvesting and delivery to the customer, for 
all the different varieties of products we offer. 

Our Goal: Customers can enjoy our products as if 
they had picked them from their own gardens. 
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Nuestras marcas, 
la meior garantía 

Ponemos a disposición de nuestros cl ientes una 
amplia gama de alimentos FRESCOS, naturales 
y respetuosos con el medio ambiente que están 
presentes en las principales centrales de compra y 
en las cadenas de alimentación más Importantes de 
Europa. El carácter de distinción es, poder ofrecer un 
producto fresco y saludable que en muy poco tiempo 
lIegarfa de nuestros campos a la mesa del consumidor. 

Nuestras productos, 
alimentos de calidad, 
seguros y saludables 

G'REENS 

Our brands, 
the best guarantee 
We offer our customers a wide range of FRESH, 
natural and environment-friendly products that 
are present in t he main central markets and major 
supply chains in Spain and the rest of Europe. Our 
dlstinguishing feature is to offer fresh and healthy 
products that travel from our fields to the consumer's 
table in tre shortest possible time. 

Our products, 
qua lit y, safe and 
healthy crops 

Alta TecnologlQ en Ruvos 



CAMARAS FfIlGOR/FICAS 
CAMARAS SEMILLAS - GERMINACIÓN. 
CAMARAS CONTROL BIOLOGICO DE PLAGAS. 
CAMARAS DE CULTIVO. 
SALAS BLANCAS 
GRANDES Y MEDIANAS SUPERFICIES 
REFRIGERAClON NAVAL 
CLIMATIZACIÓN 
MANTENIMIENTO Y SERVICIO TÉCNICO 

Raml Frio, S.L. 
Poi. Ind. La Juaida 

Ram/frio Instalaciones, S.L. 
PoI. Ind. Juncaril 

JUL AGO SEP OCT NOV 



Así trabaiamos 
Seguridad, control V respeto 

por el medio ambiente. 

) Semillero 
Disponemos de uno propio, en el seleccionamos 
las mejores semillas, procedentes de empresas de 
prestigio Internacional. 

) Plantación 
Se seleccionan las mejores parcelas de nuestros 
campos, siempre en funcl6n del tipo de cultivo. 
quedándose registrada la parcela en el proceso de 
trazabilidad, 

) Cultivo 
Mimamos nuestros cultivos, utilizando siempre el 
c6dlgo de buenas prácticas agrrcolas (Global Gap), 

) Recolección 
El producto recolectado en nuestros campos es 
enviado a nuestra central de manipulado, todos los 
palets van etiquetados con Información de la finca, 
sector y parcela, 

Himar,5.e.l. 
Todo en perfile., 
f.rraU., oldeort., 

~ort. ~d. ehapa,.!orla. 

Production Process 
Speed and efflciency 

) Seedlings 
In our own seedling select the best seeds, supplied by 
prestigious international companies. 

) Planting 
The plot of our farms are selected depending on 
the crop. this is recorder as a part of the traceability 
process. 

) Cultivation 
Always following the cede of good agricultural 
practices (Global Gap). 

) Harvesting 
Of the final product that goes to our central 
handling facili ties where all pallets are labelled with 
information that identlfies the farm. the sector and 
the plot. 
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) Transporte al almacén 
Disponemos de una flota propia de camiones para 
garantizar rapidez y eficacia. 

) Central de manipulado 
Disponemos de unas modernas Instalaciones 
equipadas con lIneas de envasado, tuneles de 
enfriado rápido (vacuum coollng) y cámaras 
frlgorfficas. En ellas envasamos nuestros productos 
adaptándonos a las necesidades del cliente. 

) Expedición 
El producto es cargado en camiones frlgorfficos con la 
finalidad de mantener la cadena de frlo y que llegue a 
su mesa en magnIficas condiciones. 

) Transportation to the WClll'él~lSe 
We have our own fleet of truc - + _ 

efficient transporto 

) Handling plant 
We have modern facilities, equippe.:: 
I¡nes. vacuum cooling and cold 00 

pack our products adapting to t e 
customers. 

)Shipping 
The product is load onto refrigeratea r 

to maintain the cold chaln until t 
customer's table in outstanding conditix! 



CALIDAD 
GARANTIZADA, 

nuestro valor añadido 
En Agrupapulpf nuestro principal valor añadido viene 
dado por el absoluto control de todos los procesos 
de producción para garantizar la trazabilldad de cada 
alimento. 

Es por ello que Invertimos constantemente en nuevos 
equipos técnicos y en recursos humanos. 

Trabajamos siguiendo un exigente sistema de 
trazabilidad conforme al reglamento (CE) na 178/2002 
y a nuestros PROPIOS PROTOCOLOS. 

Este método nos permite seguir el producto a lo largo 
de todas las actividades de producción, envasado y 
distribución. 

Trabajamos para satisfacer las necesidades del 
consumidor final siguiendo los criterios de los 
más Importantes certificados internacionales de 
producción y calidad (TESCO, QS, FIELD TO FORK, 
BRC y GLOBAL GAP). 

joségarciaguillen 
ESTACIÓN DE SERVICIO 
DISTRIBUCiÓN Y VENTA DE 
GASÓLEOS A DOMICILIO 

QUALITY 
GUARANTEED, 
our added value 
At Agrupapulpí our main added value comes from the 
absolute control of all the production processes to 
ensure the traceability of each crop. 

That is why we constantly invest in new technical 
equipment and human resources. 

We work according to a strict traceability sys~err 

under Regulation (EC) No. 178/2002 and fOllowing ou r 

OWN PROTOCOLS. 

This method allows us to r1onitor the product 
throughout all the product'on. processing and 
distribution activities. 

We work to meet the needs of the end-customer 
which is why we follow the c'iteria of the most 
relevant international certificates for quality and 
production (TESCO, QS, FIELD TO FORK, SRC, 
GLOBAL GAP). 



AENOR 

!SI 

ANTONIO MUÑOZ MARTíNEZ 

Taller de venta y reparaciones A If' de Aperos Agrícolas y Rem I -

P ¿' l/Sil (J~"lJllal/ 



AGRUPAPULPí 
en el mundo 

Un referente en Europa 
Nuestra forma de trabajar y la calidad de nuestros 
productos nos ha posicionado como una empresa 
de referencia en Europa, consiguiendo distribuir 
nuestros productos en la gran mayorra de mercados 
y trabajando junto a las principales cadenas de 
supermercados europeas. 

Es el resultado del compromiso diario con nuestros 
clientes, y nuestro esfuerzo por adaptarnos en todo 
momento a los cambios que se van produciendo 
en el mercado y a las nuevas demandas de los 
consumidores en un sector en constante evoluci6n. 

AGRUPAPULPí 
worldwide. A reference­
standard in Europe 
Our work methods and the quality of our products 
have positioned us as a leading company in Europe, 
achieving the distribution of our products to 
'nost markets and working with major European 
supermarket chains. 

This is the result of our daily commitment to our 
customers, and our efforts at all times to adapt to the 
changes that are taking place In the 'llarket along 
with new consumer demands in a constantly evolving 
·'1dllstry. 
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4 rElllD'ULPI 

POL IND. SAN. MIGUEL e/V, '·.4.~ __ 
04640 PULPI (ALMERfA) 

Tlf.} 950/464 306 
Fax: UO 46¡2~6, 
Mvl.: &35 672 

puIRlay.tQmQ~n.@l$.C!.C'.r:e.éI.,I.trC!..n.com 
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Equipo humano, 
nuestro meior aval 

Contamos con un equipo de profesionales cualificado 
y comprometido con el objetivo de obtener 
productos naturales de alta calidad y cultivados con el 
máximo respeto al medio ambiente. 

Somos una gran familia cuya meta viene marcada 
por la satisfacción final del consumidor, y trabajamos 
cada dra para seguir creciendo y mejorando Junto a 
nuestros clientes. 

Our people, 
our greatest asset 
We have a team of qualified and committed 
professionals whose goal is to obtain high ql.tality 
natural products that are grown with the utmost 
respect for the environment. 

We are like a big famdy whose aim is to achieve total 
end-consumer satisfaction, and we work every day to 
continue growing a'1d Improving togetfo¡er with our 
customers. who ultimately, are our best guarantee 
and the motivation for our constant efforts. 



Apostamos por el 
compromiso social, 

el deporte y la salud 
En Agrupapu lpr somos mucho más que una empresa 
hortofrutfcola. Nos preocupa nuestro entorno y la 
sociedad en la que vivimos, por eso colaboramos 
activamente con varias ONG's en diferentes proyectos. 

Cabe destacar la financiación destinada a la 
construcción de pozos de agua en Marruecos, en 
una zona donde, hasta ahora, la población tenra que 
desplazarse varios kilómetros para conseguir un 
recurso de primera necesidad. 

Tambien, ayudamos patrocinando a diversos 
deportistas de la región conscientes de la importancia 
que hoy en día implica una alimentación sana unida a 
la práctica del deporte. 

• 

We believe in 
social commitment, 
sport and health 
At Agrupapulpi we are mueh more than a fruit ano 
vegetable COf"lpany. We are concerned about our 
erw 'cnment and the socíety in whíeh we live, so we 
aetively col aborate with various eharities in dlfferent 

projeets. 

It is 'vort" t- gh"ghting the construction of water 
\'le'ls In 'vIo'oeco. in an area where, until now, people 
had :0 tra'/el severa! miles to obtain this primary 
resource. 

Also. we ne¡p by sponsoring various athletes from 

the region beca use we understand the importance of 
combining a healthy d;et ,,¡ith regular sports activity. 

J Nli~AS 
'Zr 968 477 499 

www.unlkas.com 

dlrlíellloJ p,ollweilJlla 
pllTll ,1 Uf'IO' llq,üoola. 

~ 

-
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PULPI 0 
Seguridad, calidad y experiencia 

Quality, experience and commitment 

www.agrupapulpl.com 





bioestimulantes 
Una fuente de vida que estimula el crecimiento 

Consigue el alto rendimiento que necesitan tus cultivos 
con la tecnologla natural de Seipasa. 
La fuerza que distingue tus cosechas. 

Amln- 24 

.~ selpasa· 
~-

.~. selpasa 

.... . 

EBROMAX~: Inductor de defensas y potenciador de tratamientos foliares. 
Mejora el sistema defensivo de la planta, un aporte completo de sustancias 
ellcltoras que estimulan la slntesis de fitoalexinas. 

VIGORIZ~: Bioestimulante metabólico de procesos vegetativos. 
Ayuda a tus plantas cuando más lo necesitan, especialmente desarrollado para 
mejorar germinación, floración, cuajado y aumentar la vida útil del cultivo. 

AMIN-24te: La energfa orgánica de tus cultivos. 
Su proceso de obtención asegura una eficiente asimilación y supone un aporte 
energético indispensable para mejora de la producción. Aminograma diseñado 
para la potenciación del efecto antiestrés. 

newag. 

Un paso adelante en I¡ 
R-free~ es el sistema Inte. 

fruto de la ventaja tecnológ 
que supera el COI 



free' 
'0 system 

I producción sin residuos 
¡rado de producción agrfcola, 
a y la experiencia de Seipasa, 

cepto residuos cero. 

biopesticidas 
Combate plagas y enfermedades respetando el medio ambiente 

Llbrate de los problemas con eficacia. 
Consigue cosechas seguras y saludables 

para los mercados más exigentes. 

Sellande 

SEILANDII: Provee componentes naturales para sobrellevar las agresiones radiculares. 
Favorece la proliferación de microorganismos beneficiosos. la carga microbiana actúa 
como barrera biológica frente a patógenos. 

SEPTUMII: la mejor defensa frente a los hongos viene de la mano de la naturaleza. El 
poder de la combinación de múltiples principios naturales confieren a este producto una 
clara ventaja para el manejo de los hongos follares. 

PIRETRINAII: El efecto de choque contra las plagas. Eficacia y seguridad a partes iguales. 
la fiabilidad de un compuesto histórico unido a la revolución de un formulado único 
libre de BPO. 

AMICOSII SEC: No más oidio. la fuerza de los aceites esenciales especlficos supone una 
herramienta fundamental en el manejo integrado de oidio, y evita el desarrollo de 
resistencias. 

~ ~ ' ao. • ". , 

"'':-. . (ol1sulta,) nUl",tro; expr;¡ ro:, • 

. . , '. 
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PL I • _1'6-
errteS 

CATÁLOGO DE PRODUCTOS PRODUCT CATALOGUE 



-

125 gr 

12 l 

)80 x EuropallE:'t 

. K·30 · 
~ 

, 25 qr 

12 u 

240 x E"Hvpallet 

FRA\1BUESA li1 

TR-80 

125 gr 

8u 

280 x ~uropallet 

AR.A:--.iO';'JC r;J 

CESTA CARTÓN 

I ¿~ gr 

12 J 

280 X El. opalfet 

• .... .. o • '." ,. ' •• ___ • ___ • -o •• 0. '_~. o. - ~I 

. -TR·'80 I 
~~ 

'2'5 gr 

Bu 

¿RO X E.¡rop et 

FRAMBUESA li1 

CESTA CARTÓN 

1.69' 

12 u 

280 X furop- let 

FRAMBUESA li1 

'2!> gr 

12 u 

K-30 

ARANDAI.O r;J 

TR-SO 

125 - 250 gr 

8u 

240 x El.lopdllet 



MIXTO. 

MIXTO 4 TR-80 

4 ¡( 125 qr 

600 x !:uropallt 

FRESA 

~~ - ,,- ~.~ 

'~_. ' 
_ . Arone.a.s l 

2 KilOS 

2000 gr 

1 u 

320 x Europallet 

FRESA 

-1 
. FRESA SOO GR j 

500 gr 

10..J 

96 X El.. op 

ARANDANO li1 

K-3D 

'2'3 gr 

. 2 u 

240 x E:uro>lallet 

MIXTO. 

MIXTO 8 TR-80 

l¿S gr 

eu 
2-0 X t..J'Opc t t 

FRESA 

CESTA MIMBRE 
-- - -

geo gr 

7u 

52. 1( EurOUd let 

FRESA 

'K60 NEGRA 

400/450 gr 

6 í 12 u 

128 í 68 x Europallet 

MIXTO. 

MIXTO 

6 X '.jO gr 

1 u 

600 x El opalle: 

FRESA 

~, . . '>'" .... ~l 

1 KILO ¡PLANA I 

"-_ .. 71: 7'~_."'-:_~ ~ 'c> ~~.J 
1000 gr 

1 u 

~80 X tU cpallet 

FRESA 

FRESA250GR 
, -

250 gr 

8 16 u 

208 96 x Europallet 

FRESA 

'1 

K60 TAPA PLANA 1 

..:C'o ~50 gr 

6 12 lJ 

128 68 X EurvD~: et 

MIXTO. 

MIXTO FRESA 

3 X 100 gr T 400 gr 

1 U 

600 x Europallet 

FRESA 

1000 gr 

1 U 

600 x Europallet 

FRESA 

~ 

, FRESA 250 GR PLANA 

250 gr 

10 u 

128 x Europallet 

FRESA 

700 gr 

8u 

68 x Europilllet 

PAF 



FRESA 

8ERRY CREAM CORAZÓN 

375 9 

¡; '2,1 

128 68 x Furopal1et 

NECTARINA 

- ~ 
I ...... . 

• ... It.. • . ~ .. .. . . .. ~. .. . 
-A. ..... . ':'_"S_ 

NECTARINA 4000 GR 

-00 -1(,:) 9r p 

2426 28 30 32 r p r 

144 X EL- OP' et 

MELOCOTÓN 

MELOCOTÓN 3500 GR 

'00 -160 gr.p 

24-26-28 30-32-35 pe 

144 x Europallet 

FRESA 

8ERRYCREAM 
- ~ - -

:;7') gr 

6 12" 

il8 58 K E., OpiO et 

NECTARINA 

. -
' .... ~'..~' .... 
•• f •• ~ •• , 

...... ~ ... ¡ jIt • ., ...... . 
• • 1J.j!;f •• •. . . - . 

, 

I ¡NEcrARINA 7000 GR 
, - , 

'00 -160 gl P 

40 ')2 56 5) 66 P " 

9¡:; x E ~op;; Jet 

MELOCOTÓN 

MELOCOTÓN 1000 GR 
-~~~--'---- - -----'"-

100 '60grp 

l8-52-56-S9-66 p e 

96 x Europai.et 

BERRIES FRESCAS TRITURADAS • 

FRUTAFUL 

859r 

Su 

1000 x Europallet 

, 

NECTARINA 

NECTARINA 500 GR 
...... --' """ - -

:¡ :l 9 

1 i) IJ 

9f - HO) 

MELOCOTÓN 

, MELOCOTÓN 500 GR 

NECTARINA 

'NECTARINA 1000 GR I 
-- - - - - __, 

r 9r 

J U 

, Europa ~1 

MELOCOTÓN 

, 
MELOCOTÓN 1000 GR 

- - ~ - , 

SO. 9 

JJ 

q- )( " opalu:'t 

ALBARICOQUE 

ALBARICOQUE 500 'GR 
- -~ ---

500 gl 

.0 U 

C¡¡; x ~ rropallf't 

00') 9 

10 L 

, Y.. ... ~, P et 

ALBARICOQUE 

ALBARICOQUE 2 KG 

2000 'Jf 

1 !J 

12C X Europal ('t 

... 0034 639 77 00 25 

• • 0034 609 01 66 54 . 151 0034 659 06 05 68 

• 0034 691 2640 56 

info@plusberries.com 
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SUSTAlNABLE 
PRODUCTION, 
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Pimientos Asados al Horno 
Oven Roasted Peppers 

QDelicias: Frutos recoledados de 
forma natural, seleccionados ~nllnllMIII 
que se ajustan a los criterios 
exigentes para asarlos al 
de un horno tradic:ional. 

Recomendaciones de uso: 
consumir en frío o caliente. 
para: Ensaladas, 
pina, tapas y sandwlcn.: • 

Recommendations for 
eat (serve cold or hol) 
salads, garnishes, pasta, pina, 
appetizers, sandwiches •• 



- lncJedientes: Pimientos. áódo áIñro, sales de sodiI y cakio. 
No necesiIa refñgeraóón. CadociIa!I de 6 tneSI5. 

Valores lIlbióonaIes (por l00g. de procWo}. 
Valor energétiol126 ki/3O ID; 
ProtnO.99; 
tüatos de CiIdlono 6.1 9; 
Grasas 0.4 9-

• 11l!Jedients: Pt!ppeJ5. áIJid aód, sodiJm é1IId cakiJm SilIts. 
Don'! relJlÍ/e refJigeratíon. SheIf lite: 6 months.. 
~ VakJes (per l00g. of procUt): 

PESOIDJ 
NETWfIiIIJ -

500Ii 

15OO1i 

2500Ii 

Energy me 126kj/ 30 ID; 
Proteío 0.99; 
fafIJOOytkate 6..19; 
FatO.4g. 

- PIIIIUTOS 
fItOOlm 

lIlAS 
P.Ql5Ai1:1lO5/ UBlI'm'OS 
P." YIlmAil:l105/R. iIDAHO (BAJmS 

SIR!PS P.~DlSY AMIIIIIOS~/tRlll. 9tIIiN IUlVlllill'l ffiftRS --- ---
TIAS 

P.QIIMm/llalfm'lilS 
P.IIP YlIIIIII5Ai1:1lO5/ imloW}91HNl'E~ 

STRIPS P.QllDlSY AMIIIIIOSAWXIS/1Ero. WN~~OWmm¡c; 

00Bl0S 
P. IIPAWXIS/ ItlBl ftifli'i 

WIIOUS 
r.1IP YIlmMm/ItRIDoW}cmNJmm 
P. Ql5D1S' AIIIIIIIUl)AWXIS/1t ml.limlAlflY!ll.OWI'm'm 

TIAS P. qr;A5MIJ)/ mASIBllID l'IH'IiS -- -
STRIPS P.qr;A\JIOO)/19SllD iIDffi'PEIlS 
TIAS 
SfRIPS 

P. Ql5A'im)/1mSTID lID I'IWERS 

00Bl0S 
WHOlIS P.IQIISAWm/IllAS1lD 1IDfffl'8i'S 

CAlA EJI'O'iIIlIfA 1111XZ6lXlO4 / E»!I8IJIN(j BllX 

CAlA lIÁSIrA lIIRlCA lSOlXi / OOX fOOD SERVICE 1500G 

CAlA lIASlA 1IIKA~/_1lIJX fllOO 5flWI 2500G 

c_~ BANOQAS/PAIfl fiIAfIlE j lIAM)fJASJEURO PAllET 
TRAYS/~ TflAYS l OIG PALlfT • 

12 1824 2112 

f---- -- -- --

8 1216 1408 

L _ -- JlJO 504 
5 400 480 --
4 224 2BB 

:,=; ==~~ ] 
152 176 

JlWOJASIfRAYS 120 168 

S BMDJASITRAYS 80 96 

4 BNIlJASITRA'tS 56 n 
- -

Produddo. eIaboIado '1 envasado por I Produa!d. processed and padaed by 

Costa de limeña 
Plaza Huerta de Ellopa 1. Apartado de CDfJeos 446 

04740 Roquetas de Mar, Amm. España 
Telefonos: +34 950 603 003 - FiIX: +34 950 603 004 

iJfo@qdelicias.rom I www.qdelicias.com I www.hrostadealmeria.es 

~ ---.' 1" @. 
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éóQ¡ttJ en .. 

Et 1",Q,Cle ",atrit¿ 
frelc(J y ",Q,tarQ,t 

""yeuJJHI. CD/If, 

Cafetería Pabellón 7 

, 

~ Pabellón 7 21 f;..,-"" lI.f.If~1I Miércoles 15. De 13 a 15h. 
lapªJma 

STAND 7D13A lo Cafetería Pabellón 9 
ZWAAN Pabellón 9 STAND 9DI0 Pabellón 9 STAND 9D02 Jueves 16. De 13 a 15h. 



Ell",fi¡cle ",,,,tr¿t¿lHJ, 
'BICD y ",fi¡t",rfi¡l 

UIIIA mA""I'A tJtlHrtttJfJI, 
dss,,,,fAdAdA y d¿fe,.,,,,ts ds 
ttJ"'AI' fi,tgtJ ""SeD y IIIAtUffi,t 

Saludable y bajo en calorías. 

Fácil de consumir y combinar. 

Apetecible a cualquier hora. 

Jugoso y crujiente. 

Cafetería Pabellón 7 
~ Pabellón 7 E' I;,,~'" 111 f 1 1] 1':, ~ Miércoles 15. De 13 a 15h. 
lapªhna 

STAND 7Dl3A Cafetería Pabellón 9 
~ ZWAAN Pabellón 9 STAND 9010 Pabellón 9 STAND 9002 Jueves 16. De 13 a 15h. 



ANEXO 2 

Se adjunta material audiovisual en CD 

Formularlo Informe Técnico Giras de Innovación 



ANEXO 3 

Formulario Informe Técnico Giras de innovación 



.~~~ 
Nómina Participantes Charal Difusión Gira Innovación 2014 CAPA(.I .1:\-
"Tecnologías de Producción Integrada de berries y hortalizas en España" 

J...,OS AlJ(;,€..J.LS., :;&L¡, / tJOVI~ I 2.-OJ\~ 

NOMBRE RUT EMPRESA/INST. DIRECCION COMUNA TELEFONO FIRMA E-mail 

l. ~.w f)lflA 2V ~'·VA--\ 
2~ll~ ¿úJ bn-? l' L)["¿¡ .. 

3. ~ ~ /;/l4,''6a P.~ 

4~tI~/ ef ÚJ6# tL IZ 
s. ~~'t)~G'O 1:>A(,~A b. 
6. J/:íL.A.J /f&'~ Y /). ~ 
V'jl/ 1/17 ~j ~.¿ . . ¿; ~J¡#uh' 

tAUj7M 
v 

8. í/ /~-Ú1¿ t 
9. "\ (ThU 1(A¡ ~ I 

"" CJ. ..~ 
10. 1J~"'ru' ~ 
11. jJ.k.J~ r¡~ ÚJAJ 
12. jf'1V'-'~~IALJAJ. L. 1Jl~ 

yj ~' 
13. ~1Y~fJ~~. ~ 

14/W '~ ;1 fié' lit? L 

151) ft,1I1f 7 #Z' ~ 
16. 1'if...A2JJr' ¡I~ulnQ. 

17. 1~~ 2~"L Q. 
18. c._h./} ~./~ , / / 



NOMBRE RUT EMPRESA/INST. DIRECCION COMUNA TElEFONO FIRMA E-mail 

19.~ ~~/Jn'" 
20. (~.-1l~ AL?! 
21. ¡lA. 1 fe,c)~ & u c_~ ~Af 
22. QUSfJM 'lll [IJ {j)(J{}- ~f[C 

23 . ~'1{'~lot ~ ~ I JJ1.~ / J. 
24. fVw-~ LUIJA A. ~.oA ¿TEc... 
25. PN3\P ACro /'1.o.QA AúQ.ouM. 

26. ~Q;Go ~0-> \ t1t> t-J e l.)~ e..p . 

27. 

28. 

29. 

30. 

31. 

32. 

33. 

34. 

35. .' 

36. 



8CAPAClTEC 

Nómina de Participantes Charla Difusión de Gira de Innovación 2014 

IITecnologías de Producción Integrada de Berries y Hortalizas bajo el Protocolo de Cero 

Residuos y Desarrollo De IV Gama para la Comercialización Asociativa med1ante Circuitos 

Cortos en los Mercados de España" 

FIRMA 

11 

12 

13 

14 

15 

16 



17 

18 

19 

20 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

30 

Temuco, Miércoles 19 de noviembre de 2014 



CAPACITE 

Nómina de Participantes Charla Difusión de Gira de Innovación 2014 

"Tecnologías de Producción Integrada de Berries y Hortalizas bajo el Protocolo de Cero 

Residuos y Desarrollo De IV Gama para la Comercialización Asociativa mediante Circuitos 

Cortos en los Mercados de España" 

N° NOMBRE FIRMA 
1 \1cWt-~ ~JvectQ 
2 

G-..J-l~ 4( C<UI» 2.. 'TfJ yYe., 

3 
l~ ~'VI Úl~'\;1 

4 ~ 

~UÓUcJAol. ~c1.o ~\...4YuCÚ4:.-
5 

~,,~2... rLo¡( -c, ~tst 
6 " \~ '-'. n... c-t....¡ V ~ ,D...... .J? U~~)_ 
7 J .4' ' u 

~l~ W ú'1JrOL ~ 'U..tl 
8 (J , :k -
\~ ~rdv(L ~'Z., 

9 
fLn~ Lo ¿)~ (Ó\.9 ~'~"'l--. 

10 O 
G...t.uu~ l~ ;¡,' ~A'2.-

11 a 
g-~~'UO~J~ 

12 
\ketw ~~~p'L 

13 
k~ ~~~~ ~'>-~ 

14 \J 
6~ f..CU.l ~l-t\U ~fu 

15 f 

fL-~ot.o ~ :J-~ 
16 ~\CL\b~~\\) ~~<1 ~\(?¿ 

J 



17 C(t\S-,tA"N '1DQ\L~ \'. 
18 fNOLD cV:>~ &;:ÍÁ) 
19 

(ljJfJ (lJ 60 fJ6-CULMAtJ CE-eof\ 
20 

~(2. ($tp AN6ouo J-01J~ 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

30 

Chillan, Miércoles 05 Noviembre de 2014 



CAPACI 

Nómina de Participantes Charla Difusión de Gira de Innovación 2014 

"Tecnologías de Producción Integrada de Berries y Hortalizas bajo el Protocolo de Cero 

Residuos y Desarrollo De IV Gama para la Comercialización Asociativa mediante Circuitos 

Cortos en los Mercados de España" 

NOMBRE FIRMA 
1 

2 



17 ?A61O AE-().o !\oRA 
18 

(Zou(2JGO N6G0LJ--U\ t0 

19 

20 

21 

22 

23 

24 

2S 

26 

27 

28 

29 

30 

Angol, MARTES 18 Noviembre de 2014 



ANEXO 4 

Formulario Informe Técnico Giras de Innovación 



,"""",, ...... 

Difusión de Gira de Innovación 2014 

Tecnologías de Producción Integrada de Berries y Hortalizas bajo el 

Protocolo de Cero Residuos y Desarrollo De IV Gama para la 

Comercialización Asociativa mediante Circuitos Cortos en los 

Mercados de España 

CAPACITEC 
Noviembre 2014 

www.fia.cI 



e 
'O .-u 
ro 
> o 
e 
e 
QJ 
-c 
ro 
"'-

<..9 
ro 
QJ 
-c 
O 
> 
+-' 
Q) 
.~ 

..o 
O 

QJ>-OCCV)ro 
-o ~'O ro QJ u 

V)QJ ~~CE QJ u u 
ro E ro 'o 
N Qj .a. C V) t: QJ 

¡gQJ-o 
V) ...o O 

-o 
~ C O 
ro QJ u 
~ O 
o.oro~ 

ro c. .~ 8 
u QJ ~ QJ 
~ ro 
QJ~c.-o 
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Visita Cooperativa de Bonares de Huelva 

Nombre responsable: 
Diego Pulido 

Especies cultivadas: 
Berries (Frambuesas, 
Arándanos, Frutillas) 
para exportación en 
fresco 
Superficie cultivada: 
100 ha 
Innovación: 
Implementación de 
protocolo Zerya, sin 
residuo 



Visita Agrícola El Bosque en Huelva 
o ...... ", ........ ",,,.. ~.. • ..... . ,..... , ...... . 

Nombre responsable: 
Javier Velo 

Especies cultivadas: 
Berries (Moras) para 
exportación en fresco 
Supeñicie cultivada: 
50 ha (1000 Ton) 
Innovación: 
Implementación de 
protocolo Zerya, sin 
residuo 



_.-~. 

Visita Centro Tecnológico de la 

.. Agr~i .n.~~~~rJaen l:Iu~I~~ 

esva 
CFNTRO TFCNGI 00 ca 
[JI:: LA 3ROII 

Nombre responsable: 
Aurelio Gómez 
Magdalena Torres 

Especies en estudio: 
Serries (Frutilla, 
Frambuesa, Granada y 
Cítricos) 
Superficie cultivada: 
2,5 ha 
Innovación: 
Caudales de riego en 
fresa, lucha biológica e 
Implementación de 
protocolo Zerya. 



Investigación en RIEGO, Nutrición, Control Biológico de Plagas y 
Enfermedades en Frambueso y Granado. CITADESVA 



Visita Agrícola Las Palmeritas en Huelva 

t-' 

A8IA® 
Nombre responsable: 
Enrique Masiá 
Inma Serrano 

Especies cultivadas: 
Hortalizas (Tomate, 
Pimientos, Berenjenas) 
Berries (Frutillas) 
Frutales (Cítricos y 
Frutos de hueso) 
Supeñicie cultivada: 
700 ha 
Innovación: 
Implementación de 
Protocolo Zerya, sin 
residuo en frutilla 



Visitas en Cartagena 
'M" ..... " •. " •.••.. ,.. • .... ._, ,." "." '.' oo" "... ..~ ......... "'H 

Universidad 
Politécnica 
de Cartagena 

8 ic_ "'" 
E 

'S l a 

Escuela Técnica 
Superior de 
Ingeniería 
Agronómica 

Imparte Cursos On-Line de Implementador Protocolo Zerya 



Visitas en Cartagena 
.... _.... . ... . " .. 

f'lYJC<9l 
calk.tln, 

Nombre responsable: 
Wadi Aguilar 

Especies cultivadas: 
Hortalizas (Lechuga, 
Pimiento) 
Frutas (Melón y Sandia) 
Supeñicie cultivada: 
2000 ha 
Innovación: 
Implementación de 
protocolo Zerya, sin 
residuo 



Visitas en Cartagena 

DETM 
Fresh Salad from Spain. 

Nombre responsable: 
Antonio Alcazar 

Especies desarrolladas: 
Hortalizas (Lechuga, 
Pimiento) 
Frutas (Melon y Sandía) 
Supeñicie cultivada: 
2000 ha 
Innovación: 
Implementación de 
protocolo Zerya, sin 
residuo 



Visitas en Madrid 

fruit 
attraction 
FERIA INTERNACIONAL DEL SECTOR DE 
FRUTAS Y HORTALIZAS 



Exposición. Modelos Predictivos de 
Zerya en Madrid. Javier Arizmendi. 

Gerente Operaciones 

Antonio Alcázar. Director Técnico de Zerya 
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Conclusiones 

~ 

--¿ 

--¿ 

--¿ 

--¿ 

La producción de frutas y hortalizas con baja carga de residuos químicos ya no 
es una tendencia ni una opción en el mundo desarrollado; sino una obligación 
de la Agricultura del Siglo XXI. 

El enfoque moderno según el Protocolo Zerya, no es el enfoque en las Plagas y 
las Enfermedades que si deben manejarse, si no, en la Nutrición Balanceada de 
los cultivos donde se están enfocando los esfuerzos. 

La inversión en nuevas formas de presentación y empaque para hortalizas y 
frutas es un desafío que se debe abordar para hacer más atractivo el producto 
para el consumidor que está dispuesto a pagar más. 

La IV-Gama es una tendencia del consumidor del Siglo XXI debido a la 
inserción de la mujer al mundo del trabajo y constituye una oportunidad de 
negocio para la horticultura moderna. 

La comercialización asociativa bajo circuitos cortos es la forma de trabajar de 
las empresas y cooperativas españolas y debiera ser nuestro norte para 
optimizar rentabilidad de nuestras empresas hortícolas. 
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