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FORMULARIO INFORME TECNICO

GIRAS DE INNOVACION 2014

Nombre de |a gira de innovacion

“TECNOLOGIAS DE PRODUCCION INTEGRADA DE HORTALIZAS Y BERRIES BAJO
EL PROTOCOLO DE CERO RESIDUOS Y DESARROLLO DE IV GAMA PARA LA
COMERCIALIZACION ASOCIATIVA MEDIANTE CIRCUITOS CORTOS EN LOS
MERCADOS DE ESPANA”

Codigo FIA

GIT-2014-0200

Fecha de realizacion de la gira

11 de Octubre de 2014 al 20 de Octubre de 2014

Ejecutor

Capacitec Ltda.
Coordinador

Rodrigo Neculman Cerda

Pais (es) visitado (s)

Firma del coordinador

Formulario informe Técnico Giras de Innovacion
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Instrucciones:

® La informacién presentada en el informe técnico debe estar directamente
vinculada a la informacion presentada en el informe financiero, y ser totalmente
consistente con ella

° El informe técnico debe incluir informacién en todas sus secciones, incluidos los
anexos

° Los informes deben ser presentados en version digital y en papel (dos copias), en la
fecha indicada como plazo de entrega en el contrato firmado entre el ejecutor y
FIA
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1. ldentificacién de los participantes de la gira de innovacion

Nombre y apellido Entidad donde trabaja Profesion, Correo electrénico Teléfono Direccion
especializacion
1 Rodrigo Universidad de La Investigador
Neculman Cerda Frontera
Coordinador
2| Marcelo Luna | . PDTN —
| Capacitec Ltda. .
Angulo / InnovaChile
de CORFO
Asesor
3 Pablo Aedo Y, técnico
Agrolim Ltda. .
Mora & Hortalizas y
Berries
laudi
4 Cadio /] Productor
Valderrama Persona natural .
. . Hortofruticola
Valdivia /
5| José Benigno / Productor
} Persona natural ,
Torres Pérez Horticola
Marcelino
6 ) 4 Productor
Jaramillo Persona natural ,
e Hortofruticola
Painevilu
7 | Cristian Mieville Persona natural Productor
Bernal Hortofruticola
8 | Abner Augustob Persona Natural Productor
Balocchi Zavala: Hortofruticola

Itinerario realizado en la gira de innovacion

Nombre y cargo de la

s a persona con quien se Temitica
Entidad Ciudad . Describa las actividades roalivd I scltuiEdanis Fecha
institucion/empresa/ RPN R ' tratada en la

realizadas ; s i (dia/mes/afo)
pruductor} entidad visitada actividad

oy Espaiia, Huelva Visita a productores Implementacién | Lunes 13 de
o r.o = de hortalizas y berries Del protocolo | ctubre de
cooperativa Cuna en campo José Carlos Sayago Zeryade
de Platero produccién 2014
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integrada
hortofruticola

Implementacién
Del protocolo

Centro de Espafia, Huelva | Visita a productores | Juan Manuel Dominguez Zerya de Lunes 13 de
cooperativa de de hortalizas y berries produccion Octubre de
integrada 2014
Bonares en campo hortofruticola
Visita a Centro Implementacién
Tecnoldgico ADESVA, Del protocolo
que ofrece servicios Zeryade Martes 14
Centro de Espafia, Huelva de investigacion, Magdalena Torres produccion de Octub
CITADESVA innovacién de de 2014
hortalizas a las
empresas del sector
agroindustrial
Implementacién
Del protocolo
Centro de Visita a centros de Zerya de Martes 14 de
procesamientoen | Espaiia, Huelva procesamiento de Javier Arizmendi p_r°du°c:5" Octubre de
Condado de Huelva hortalizas y berries hc;:tzefé:ﬁdcacl)la 2014
Implementacién
Del protocolo
Centro de Zerya de Martes 14 de
Iberfruta - La Espafia, Huelva Industrializacién de Javier Arizmendi produccion Octubre de
Palma Factory integrada 2014

hortalizas y berries

hortofruticola

Asistencia al Foro
Innova para acudir a

Conocer
Tecnologias e
Innovaciones de

Miércoles 15

IFEMA, Feria Fruit | Espafia, Madrid | seminario de Modelos Javier Arizmendi _p;Odu‘;dé" de Octubre

) Predicti ZERYA integrada en

Attraction redictivos : ERYA en hortalizas y de 2014
hortalizas berri
erries,
marketing y
comercializacion

Visita Stands de Conocer Jueves 16 de

IFEMA, Feria Fruit
Attraction

hortalizas y frutas

Tecnologias e

Octubre de
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frescas y procesados, Innovaciones de 2014
insumos limpios. _produccién
Espafia, Madrid | Conferencias abiertas Javier Arizmendi integrada en
en produccion hortalizas y
. berries,
integrada en .
; frutas marketing y
hortalizasy fru comercializacion
Productores, Implementacién )
Sociedad Agraria Transformadores y Del protocolo | Viernes17
de transformacion | gepaiia, Cartagena | Comercializadores de Wadi Aguilar Zerya de de Octubre
Grupo CFM- Fruca hortalizas y frutas produccion de 2014
Marketing integrada
hortofruticola
Implementacién .
Productor de Del protocolo | Viernes 17
Grupo Saladonia Espafia, Murcia hortalizas de hoja y Antonio Alcazar Zeryade de Octubre
S.L - Toroverde especialidades produccién de 2014
integrada
hortofruticola
Centro de elaboracion Implementacion |
Centro de de hortalizas fresco- Del protocolo | Viernes 17
manipulacién delv | Espafia, Murcia | lavadas listas para su Antonio Alcazar przsxiggn d‘; O;:)Ut;re
consumo e 201
Gama Toroverde integrada
hortofruticola
Produccién integrada Implementacién
. alizas Del protocolo | Sabado 18 de
IMIDA, Instituto de o . de hc_)rt‘ . y . . Zerya de
g ey Espafia, Murcia comercializacion via Antonio Monserrat Ty Octubre de
Investigacion circuitos cortos produccién
Agricola de Murcia integrada 2014
locales. ¢
hortofruticola
Centros de Visita a mercados Implementacién
comercializacién Espafia, Murcia locales en Murcia y Antonio Alcazar Del protocolo
horticola en Murcia Alicante Zeryade
y Alicante produccién
integrada
hortofruticola Sibado 18 de
Octubre de
2014
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2.1 Indicar si hubo cambios respecto al itinerario original

Si, se realizaron algunos cambios de itinerario, respecto de la postulacién original. Se cambié la primera visita
programada para esta gira, la cual en un principio consideré la Cooperativa Cuna de Platero, pero por problemas de
disponibilidad de su representante por tratarse de un dia feriado en la Regién de Andalucia (Dia lunes 13 de octubre),
esta visita fue reemplazada por la empresa Agricola El Bosque, quienes son productores y exportadores de moras en la
misma zona de Huelva, quienes también estdn en proceso de implementacién del protocolo de “Cero residuos”.

El dia martes nos se pudo visitar el Centro de Procesamiento del Condado de Huelva por encontrarse cerrado para visitas
por mantencién de su infraestructura y equipamiento.

El resto del itinerario no sufrié cambios.

3. Indicar el problema y/o oportunidad planteado inicialmente en la propuesta

El incremento del consumo de alimentos en el mundo, ha ido acompaifiado de una creciente tendencia hacia la obtencién
de garantias de sanidad e inocuidad de estos productos por los mercados. Ello implica no sélo desarrollar productos que
sean saludables para el consumidor, sino también, que en su proceso productivo hayan generado el minimo impacto
posible en el agroecosistema.

La produccién hortofruticola en Chile para mercado interno, es un rubro que compromete a un gran nimero de
productores a lo largo del pais. Segiin datos de la Fundacién de Innovacién Agraria (FIA) a través de la agenda para la
innovacién agraria, 2011, se estima que un 53% del total de superficie dedicada a la produccién hortofruticola
corresponden a pequefios productores, quienes en conjunto satisfacen la demanda nacional. Sin embargo, SAG (2007) y
la Corporacién Nacional de Consumidores (CONADECUS, 2008), han revelado una alarmante presencia de trazas de
pesticidas y del contenido de nitratos en hortalizas de hoja y de fruto en nuestro pais. Este informe concluyé que el 63%
de las frutas y hortalizas que se consumen en Chile contenian pesticidas peligrosos. Ademas de esto, se encontré que el
exceso de residuos provenientes de pesticidas fue de hasta un 300% superior al umbral establecido por la norma chilena.
Esto es un hecho grave, ya que, la falta de inocuidad en los alimentos puede causar enfermedades crénicas y cuadros
carcinogénicos. Ademas, el uso indiscriminado de pesticidas en la producciéon de cultivos hortofruticolas nacionales para
mercado interno ha provocado un impacto negativo en los agroecosistemas productivos locales.

Por otro lado, la cadena de comercializacién de los productos hortofruticolas para mercado interno, se caracteriza por la
participacién de numerosos intermediarios, quienes redistribuyen el valor del producto hasta el consumidor final,
perjudicando la renta del productor que es el primer eslabén de la cadena, y a quien castigan con bajos preclos de
tompra sin aftadir valor en la cadena de comercializacidn.

Por lo tanto, nuestra regiéon en particular, tiene una importante oportunidad en la produccién de alimentos
rortofruticolas limpios con un Sello de Inocuidad para mercado interno y con agregacién de valor con IV Gama, que lo
ouede diferenciar de la competencia de otras zonas del pais, ofreciendo alimentos sin contaminantes quimicos, trazables
¢ ambientailmente sustentables. En este sentido, pradcticas como el fuerte uso de cargas de pesticidas en los cultivos
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hortofruticolas, la sobrefertilizacién, la falta de procesamiento de materias primas y la participacién de intermediarios,
como parte de la cadena comercial, resultan hoy una limitante para nuestros productores del sur de Chile.

4. Indicar el objetivo de la gira de innovacion

Prospectar y conocer tecnologias vanguardistas de produccién y manejo integrado y IV Gama en hortalizas y berries en
Espafia, trabajadas bajo el protocolo de “cero residuos” con una dindmica de comercializacién asociativa bajo el concepto
de circuitos cortos que permitan incrementar la competitividad de las empresas participantes en la propuesta bajo un
marco de sustentabilidad econémica y ambiental.

5. Describa clara y detalladamente la o las soluciones innovadoras encontradas en la gira

Zerya® es una marca de calidad privada diferenciada que pertenece a la empresa Zerya Producciones sin Residuos, S.L.
Esta empresa, ha venido desarrcllando desde el aiio 2000, diversas investigaciones con el cbjetivo de generar sistemas de
produccién de alimentos que garanticen un producto final sin residuos, y lograr asi una diferenciacién de las empresas
productoras de alimentos. Poseen equipos técnicos de alto nivel, a través de un trabajo conjunto y una conviccién de que
es posible producir alimentos seguros, que permitan la reduccién de los costos mediante la utilizacion racional de
fitosanitarios y fertilizantes que genere un sistema productivo sostenible y respetuoso con el medio ambiente.

La implementacidn de este protocolo de produccién de “cero residuos” de Zerya® en empresas hortofruticolas de Espaiia,
les ha permitido obtener una certificacién de calidad e inocuidad alimentaria, necesaria para sus productos, otorgdndcles
garantias de seguridad a sus clientes, que desean un producto diferenciado e inocuo para su consumo y el medio
ambiente.

Zerya® ademds ha estado trabajando en alianza con la Escuela Técnica Superior de ingenieria Agronémica (ETSIA) de la
Universidad Politécnica de Cartagena, con el fin de capacitar y formar nuevos monitores para la implementacién de este
sistema de produccién de “cero residuos”. Actualmente, este curso de implementacién se desarrolla via online, y su
etapa practica se realiza directamente con los especialistas de Zerya®.

Con ese propdsito y el de poder trabajar con este tipo de agricultura sin residuos, se espera poder traer a Zerya ® a Chile e
incorporario en la produccidon de hortalizas y berries en el sur de Chile, para lo cual se estd haciendo las gestiones
actualmente con dicha empresa espaiiola.
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6. Indique la factibilidad de implementar en el pais la o las soluciones innovadoras encontradas en la gira

La factibilidad de incorporar este sistema de produccién de “cero residuos” de Zerya® en nuestro pais, se visualiza de
forma cercana al corto o mediano plazo. Las reuniones de trabajo que se llevaron a cabo en el marco de esta gira de
Innovacién con los representantes de Zerya en Espaiia, logrd dar frutos concretos para el desarrollo e implementacién
este protocolo de “cero residuos” en empresas hortofruticolas del sur de Chile y/o a nivel nacional.

Es por esto, que esperamos iniciar un proyecto I+D+i para la implementacién de este sistema de Produccién de “cero
residuos”, a través de la postulaciéon a una convocatoria nacional de FIA u otras fuentes de financiamiento, que nos
permita obtener los recursos necesarios para establecer y difundir este protocolo en Chile.

7. Indique y describa los contactos generados en el marco de la realizacion de la gira de innovacion

Nombre del Institucion Descripcion Teléfono Correo electronico Direccion
contacto ala que de su
pertenece trabajoen
la
institucion

Javier Arizmendi Zerya® | Gerentede |
operaciones

Antonio Alcdzar Zerya® Gerente
técnico

8. Indique posibles ideas de proyectos de innovacion que surgieron de la realizacion de la gira

-Validacién e implementacién del sistema de produccién de “cero residuos” de Zerya® en sistemas hortofruticolas del sur
de Chile.

-Desarrollo de un Plan piloto para la implementacién de un sistema de produccién de “cero residuos” de Zerya® en la
hortofruticultura del sur de Chile.

- Realizacion de primera versién de cursos on-line para implementacién del sistema de produccién Zerya® en Chile.

Resultados obtenidos

Resultados esperados inicialmente Resultados alcanzados

Conocer nuevas experiencias de campo en el uso del| Se visitaron diversas empresas productoras de berries
sistema de produccién “cero residuos” para las hortalizas | (frambueso y frutilla) y hortalizas (hoja y fruto) que se
y frutas frescas, con baja carga quimica de pesticidas y| encuentran implementando el sistema de produccién de
fertilizantes (Produccién integrada). “cero residuos” de Zerya® en sus cultivos que producen y
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venden dentro de la Unién Europea.

Conocer experiencias de procesamiento con IV Gama de
productos hortofruticolas trabajados con produccién
integrada.

Se visitaron empresas productoras de hortalizas en Murcia
que realizan procesamiento de sus productos con IV gama,
que se encuentran implementando el protocolo de “cero
residuos”. Durante la Feria Fruit Attraction se visitd stands
de empresas que estdn elaborandc hortalizas bajo V-
Gama.

Conocer experiencias asociativas de comercializacion de
productos con baja Carga Quimica y Cero Residuos en
cooperativas locales para mercado interno y de
exportacién en Europa.

Se visitaron cooperativas productoras exportadoras de
berries (frambuesa, arindano, frutilla y mora) bajo
régimen de produccién integrada, y que también se
encuentran implementado el protocolo de “cero residuos”
¥y que abastecen el mercado espaiiol y de la Unién
Europea (Inglaterra, Alemania, Suecia, Noruega vy

Finlandia).

Conocer experiencias asociativas de comercializacion
bajo el concepto de circuitos cortos asociados a la
produccién hortofruticola para mercado interno.

10. Actividades de difusion de la gira de innovacion
Fecha Tipo de actividad

(charla, taller de discusion de resultados

(dia/mes/afo)

y/o publicacion)

Las cooperativas visitadas en Huelva trabajaban todas
bajo el lema de venta de circuitos cortos en Espafia. Eran
ellas las que directamente se entendian con los poderes
compradores (cadenas de supermercados, hoteles, etc.)
en Espaiia sin mediar intermediacién alguna. Relacién
cooperativa- clientes.

N° de
participantes

Tipo de participantes

(indicar hacia quien esta orientada la
actividad)

05/11/14 Charla de Pequefiios productores
Chillan resultados hortofruticolas 20

18/11/14 Charla de Pequeiios productores
Angol resuitados hortofruticolas 18

19/11/14 Charla de Pequefios productores
Temuco resuitados hortofruticolas 13
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Pequefios productores

24/11/14 Charla de Hortofruticolas 26

Los Angeles resultados

11. Indique cualquier inconveniente que se haya presentado en el marco de la realizacion de la gira de

innovacion

Afortunadamente, la gira de Innovacién realizada a Espaiia no tuvo inconvenientes, finalizando dentro de los tiempos
pactados. Se produjeron sélo algunos cambios menores respecto de las visitas programadas, la cuales fueron
reemplazadas por otras actividades vinculadas al mismo rubro y siempre respetando el hilo conductor de participacién e
implementacién del protocolo Zerya ®.
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AN AGRUPALTTT RS

AGRUPA PULPI S.A, AGRUPA PULPI S.A,
Somos agricultores  We are growers

En AGRUPAPULPI llevamos mds de 30 aios trabajando \t AGRUPAPULP
en el campo, comercializando los productos gue e 30 v
obtenemos, del rendimlento de la tlerra fértil del
Sur de Espana, usando para ello las mas avanzadas
técnicas agricolas.

marketing th

and of southermm Spain tha

t farming techniques.

Somos una empresa familiar. Nuestros fundadores,
D. Franclsco Belmonte Navarro y D. Bartolome
Soler Coronado, nos ensefiaron que Innovando e
invirtlendo en el campo, mantendriamos siempre { 5 &
la confianza de nuestros clientes; la confianza de the confidence of those whe are our greatast asset,
quienes son nuestro mayor activo.

o and Mr Bartolome Soler Coronado,

by innovating and investing In the

he trust of cu t s,

A that’s what we do. Offerdng fresh, natural and top
Y eso es lo que hacemos, Ofrecer alimentos frescos y quality food
naturales, de primera calidad.

seguridad v trazabilidad estan certificadas y garantizadas

VﬂlOl’ES - en Agrupapulpi.
diferenCiales: . ( spelo vy cuidado  al medio ambiente  con  una

preocupacion espec n la optimizacion del agua.
DIS‘I’ll‘IgUlShlng - | lente equipo de profesionales cualificado, que combinan
V0|UE.S juventud , tradicion y experiencias

Innovacion tecnologica constante y unas maodernas inslalacic

qu irantizan que todo ol 0 se realice

posible, lleganda los productos al cliente con la
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AGRUPAIJTTIRSS

Nuestros campos
Excelente cuidado desde el origen
Control - Seguridad - Compromiso

La tierra que cultivamos alcanza una superficie de
1500 hectdreas ublcadas en Andalucia y en la Region
de Murcia. El clima de Murcia, Almeria y Granada
nos permite ofrecer produccién y calidad durante
cualquier estacién del ario,

Buscamos la diferencia en el control. Desde que
se planta la semilla hasta la recoleccién y puesta a
disposicién del cliente, de las distintas varledades de
productos que ofrecemos.

Nuestra Meta: personas que puedan disfrutar de
alimentos como sf los hubleran recolectado en su
proplo huerto.

Farming establishments

Excellent care from the origin
Control - Safety - Commitment

The land we farm extends over an area of 1,500
hectares located in the Andalusia and Murcia Regions.
The climate of Murcia, Almeria and Granada allows us
to offer quality production during any season.

Our constant control sets us apart, From planting the
seed to harvesting and delivery to the customer, for
all the different varieties of products we offer,

Our Goal: Customers can enjoy our products as if
they had picked them from their own gardens.
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Marcamos la
diferencia:

Making a difference:

Maxima control y cuidado desde ¢l momento de
la plantacidn en el semillero, hasta la recoleccion
del producto y distribucion del producto.

Constant monitoring and utmost care from the
time of planting in the nursery until the crops

are harvested

Nuestra meta:
Our goal:

Consumidaores gue puedan disfrutar de nuestios
alimentos comao si las hubieran recolectado de
su propio huerto.

For customers 10 enjoy ol

had picked them in their own g

PR | | 4
B 11
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Y AGRUPALITTIS

Nuestras marcas,
la mejor garantia

Ponemos a disposicién de nuestros clientes una
amplla gama de alimentos FRESCOS, naturales
y respetuosos con el medio ambiente gue estan
presentes en las principales centrales de compra y

fardia

SN Buffe

Our brands,
the best guarantee

We offer our customers a wide range of FRESH,
natural and environment-friendly products that
are present in the main central markets and major

y chains in Spain and the rest of Europe. Our
guishing feature is to offer fresh and healthy
ields to the consumer's
table in the shortest possible time.

en las cadenas de alimentacién més importantes de
Europa, El caracter de distincidn es, poder ofrecer un
producto fresco y saludable que en muy poco tiempo
llegarfa de nuestros campos a la mesa del consumidor.

el Fre -
Vel from our

Nuestras productos,

alimentos de calidad,
seguros y saludables

Our products,

quality, safe and
healthy crops

WTERITIa |G, - .
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Lechuga Iceberg
lceberg Lettuce

Cogollos
Heart of lettuce

Lechuga Romana
Romaine Letfuce

Lollo rosa
Lollo Rossa lettuce

Lollo verde
Lollo Ver

Hoja de roble roja
Red oak leaf letfuce

Hoja de roble verde
Green oak leaf letiuce

Apolo

Apollo lettuce
Abi
Brocoli

Broccali

Sandia negra

Black watermelon
Sandia negra sin pepita

Blac s watermelon
Sandia sin pepita

S s watermelon

Sandia amarillo
Yellow watermelon

Calendario de produccion

Production schedule

’ ’ A (%}
CAMARAS FRIGORIFICAS l,"J-, PRy ._.'-'-‘.'- o
CAMARAS SEMILLAS - GERMINACION. e WL
CAMARAS CONTROL BIOLOGICO DE PLAGAS. l J [
DE CULTIVO.
- rafagmi 70,1
ANDES ' RFICIES
REFRIGERACION NAVAL FRIO INDUSTRIAL Y COMERCIAL
CLIMATIZACION
MANTENIMIENTO Y SERVICIO TECNICO
Rami Frio, S.L. Ramifrio Instalaciones, 5.L.
Pal, Ind, La Juaida Pol. Ind. Juncaril



A AGRUPAJTT IR

Asi trabajamos

Seguridad, control y respeto
por el medio ambiente.

¥ Semillero

Disponemos de uno proplo, en el seleccionamas
las mejores semillas, procedentes de empresas de
prestiglo internacional.

¥ Plantacién

Se seleccionan las mejores parcelas de nuestros
campos, slempre en funcién del tipo de cultivo,
quedéndose registrada la parcela en el proceso de
trazabilidad.

> Cultivo

Mimamos nuestros cultivos, utllizando siempre el
¢ddlgo de buenas précticas agricolas (Global Gap).

¥ Recoleccién

El producto recolectado en nuestros campos es
enviado a nuestra central de manipulado, todos los
palets van etiquetados con informacidén de la finca,
sector y parcela,

Production Process
Speed and efficiency

2 Seedlings

In our own seedling select the best seeds, supplied by
prestigious international companies.

> Planting
The plot of our farms are selected depending on
the crop, this is recorder as a part of the traceability
process,

? Cultivation

ollowing the code of good agricultural
es (Global Gap).

9 Harvesting

Of the final product that goes to our central
handling facilities where all pallets are labelled with
information that identifias the farm, the sector and

the plot.
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9 Transporte al almacén

Disponemos de una flota propla de camiones para
garantizar rapidez y eficacia.

¥ Central de manipulado

Disponemos de unas modernas instalaciones
equipadas con lineas de envasado, tuneles de
enfriado rdpido (vacuum cooling) y camaras
frigorificas. En ellas envasamos nuestros productos
adaptandonos a las necesidades del cliente.

o Expedicién

El producto es cargado en camlones frigorificos con la
finalidad de mantener la cadena de frio y que llegue a
su mesa en magnificas condiclones,

> Transportation to the warehouse

We have our own fleet of trucks 1o smsurs S st

nt transport.

¥ Handling plant

We have modern facilities, equipped wh pachanea
lines, vacuum cooling and cold rooms. i e -
yack our products adapting to the nesss oFf S

CUstamers.

s load onto refrigerated trucks = el
10 the cold chain until it amives = e
customer’s table in outstanding conditions
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AY AGRUPATJTLI SR

CALIDAD
GARANTIZADA,
nuestro valor anadido

En Agrupapulpl nuestro principal valor anadido viene
dado por el absoluto control de todos los procesos
de produccion para garantizar la trazabilidad de cada
allmento.

Es por ello que invertimos constantemente en nuevos
equipos técnicos y en recursos humanos.

Trabajamos sigulendo un exigente sistema de
trazabilidad conforme al reglamento (CE) ne 178/2002
y a nuestros PROPIOS PROTOCOLOS.

Este método nos permite seguir el producto a lo largo
de todas las actividades de produccién, envasado y
distribucion.

Trabajlamos para satlsfacer las necesidades del
consumidor final sigulendo los criterlos de los
maés Importantes certificados internacionales de
produccién y calidad (TESCO, QS, FIELD TO FORK,
BRCY GLOBAL GAP).

josegarciaguillén
ESTACION DE SERVICIO

DISTRIBUCION ¥ VENTA DE
GASBLEODS A DOMICILIO

QUALITY
GUARANTEED,
our added value

At Agrupapulpi our main added value come

absolute contral of all the production processes tc
ensure the traceability of each crop.

That is why we constantly invest in new technica
equipment and human resourc
We work according to a

under Reguiation (EC) No. 178/20(
OWN PROTOCOLS.

This method allows us
throughout all the produc
distribution activities.

We work to mesat the nesds of the end-custs
which is why we follow the criteria of the
relevant international certificates for quality and
production (TESCO, QS, FIELD TO FORK, BRC,
GLOBAL GAP).

SERVICIO DE AUTOCARES Y MICROBUSES S

R BRI At OCon AGRUPAPULPI -.

Transporte discrecional y de obhreres

|
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/AN AGRUPATTTT IS

AGRUPAPULPi  AGRUPAPULPI
en el mundo worldwide. A reference-
Un referente en Europa standard in Europe

Nuestra forma de trabajar y la calidad de nuestros Our work methods and the quality of our products
productos nos ha posicionado como una empresa ave positioned us as a leading company in Europe,
de referencia en Europa, consigulendo distribuir achieving th distribution of our products to
nuestros productos en la gran mayorfa de mercados nost markets and working with major European
y trabajando junto a las princlpales cadenas de supermarket chalns

supermercados europeas.

Es el resultado del compromiso diario con nuestros
clientes, y nuestro esfuerzo por adaptarnos en todo cha
momento a los cambios que se van produciendo witl
en el mercado y a las nuevas demandas de los
consumidores en un sector en constante evolucién.
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') AGRUPAJTTIIRNE

Equipo humano,
nuestro mejor aval

Our people,
our greatest asset

Contamos con un equipo de profesionales cualificado and commitied
y comprometido con el objetivo de obtener obtain high quality
productos naturales de alta calldad y cultivados con el with the utmost
maxImo respeto al medio ambiente.

Somos una gran familia cuya meta viene marcada aim is to achieve total
por la satisfaccién final del consumidor, y trabajamos sery day to
cada dfa para seguir creclendo y mejorando junto a er with our

nuestros clientes.

I guarantee

. = Fontaner \
« Calefacciohy, |

e "\ |
* Gas L \

| » Productos ,_,et’r‘Blliferos-
= Contra _incefl.&dius,

%

+ = Piscinas \
= Aire Acondicionad
+ = Ventilacion |
= Energia Solarg




Apostamos por el
compromiso social,
el deporte y la salud

En Agrupapulpi somos mucho més que una empresa
hortofruticola. Nos preocupa nuestro entorno y la
sociedad en la que vivimos, por eso colaboramos
activamente con vartas ONG's en diferentes proyectos.

Cabe destacar la financlacion destinada a la
construcciébn de pozos de agua en Marruecos, en
una zona donde, hasta ahora, la poblacién tenfa que
desplazarse varios kildmetros para conseguir un
recurso de primera necesidad.

Tambien, ayudamos patrocinando a  diversos
deportistas de la region conscientes de la importancia
gue hoy en dia implica una alimentacién sana unida a
la practica del deporte.

We believe in
social commitment,
sport and health

rupapulpi we are much more than a fruit anc
VEQEIaDle O pany. W g concerned about our
environment and the society in which we live, so we
ctively coliaborate with various charities in different
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CAY AGRUPAJTTIRSS

Seguridad, calidad y experiencia
Quality, experience and commitment

www.agrupapulpi.com
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new agro system




bioestimulantes

Una fuente de vida que estimula el crecimiento

Consigue el alto rendimiento que necesitan tus cultivos
con |a tecnologfa natural de Seipasa.
La fuerza que distingue tus cosechas.

o

eng
Amin® 24
ke . —_O
Vigoriz® .’&, new ag.
—_— seipasa
tenologla reme

seipasa’

tenologls s

Un paso adelante en |:

R-free® es el sistema inte:
fruto de la ventaja tecnolég
que supera el cor

EBROMAX®: Inductor de defensas y potenciador de tratamientos foliares.
Mejora el sistema defensivo de la planta, un aporte completo de sustancias
elicitoras que estimulan la sintesis de fitoalexinas.

VIGORIZ®: Bioestimulante metabdélico de procesos vegetativos.
Ayuda a tus plantas cuando mas lo necesitan, especialmente desarrollado para
mejorar germinacién, floracién, cuajado y aumentar la vida Util del cultivo.

AMIN-242: La energia organica de tus cultivos.

Su proceso de obtencion asegura una eficiente asimilacién y supone un aporte
energético indispensable para mejora de la produccién. Aminograma disepado
para la potenciacién del efecto antiestrés.




biopesticidas
Combate plagas y enfermedades respetando el medio ambiente

Librate de los problemas con eficacia.
Consigue cosechas seguras y saludables
para los mercados mads exigentes.

0 system

produccion sin residuos

rado de produccion agricola,
‘a y la experiencia de Seipasa,
cepto residuos cero.

SEILAND®: Provee componentes naturales para sobrellevar las agresiones radiculares.
Favorece la proliferacién de microorganismos beneficiosos. La carga microbiana actua
como barrera bioldgica frente a patégenos.

SEPTUM®: La mejor defensa frente a los hongos viene de la mano de la naturaleza. El
poder de |a combinacién de multiples principios naturales confieren a este producto una
clara ventaja para el manejo de los hongos foliares.

PIRETRINA?®: El efecto de choque contra las plagas. Eficacia y seguridad a partes iguales.
La fiabilidad de un compuesto histérico unido a la revolucién de un formulado unico
libre de BPO.

AMICOS® SEC: No mds oidio. La fuerza de los aceites esenciales especificos supone una
herramienta fundamental en el manejo integrado de oidio, y evita el desarrollo de
resistencias.

constita anugstros expartos:

.
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CATALOGO DE PRODUCTOS PRODUCT CATALOGUE
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CESTA CARTON

CESTA CARTON TR-80



MIXTO

' &

MIXTO MIXTO FRESA

ARANDANG E MIXTO

MIXTO 4 TR-80 MIXTO 8 TR-80

Euroy 28 / 68 x Europallet 128/ 68 x Euri : 68 x Eurapallet




FRESA E FRESA

-

O

NECTARINA e NECTARINA E

@

i 0

MELOCOTON

@ i

NECTARINA E NECTARINA E MELOCOTON

O
O

MELOCOTON E MELOCOTON E ALBARICOQUE E ALBARICOQUE E

weacorin mon

BERRIES FRESCAS TRITURADAS E
Yy ’

FRUTAFUL

85 gr
8u

1000 x Europalist
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LARRERE

AGRICULTURE DURABLE

SUSTAINABLE
PRODUCTION,



o
44 IT'S IN THE FAMILY

8l

"

ACTIVITIES:

Sustainabie farming

Cheganic farming (Bloleym)
Energy production

Pecking station

Sales department for wholesalers.
natail chaing pnd manulaciures

">

-
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PACKING:

CARROT

125k box, 1.2.8 or Skg bags,
big bags and on rexuest
TURNIP

125 boe 123 or 5k bags,
bigy P and on regues

mmmmw ulul' Qﬁr
Plant Broodes: - oy
- | I.I 1
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the past two decades, we have
driven by the desire to farm
nily, to respect both nature
ankind.

eyre was founded in 2007
nabled us to make a clear

Iction between the two means
duction in place at Larrére,

700 hectares are farmed
ically. This land, most of which
o be a maritime pine forest,

for organic produce as it

Bhgs
> -

};-"

has never been subject to chamical
fertilization.

Wea produce more than 40 varieties
of organic vegetables per year, a total
of over 6,000 tonnes.

Quality, regularity and production
capagity can all be cournted on.

Our enthusiasm and our conviction
whera organic farming is concernad
have never been strongsr.

Each year, we Increase our range

of organle vegetables.

THE CLASSICS,
SAND CARROTS,
LEEKS, TURNIPS,
ONIONS, POTATOES

COURGETTE, CABBAGE, LETTUCE
RATATOUILLE, CELERY
VEGETABLES IN BUNCHES

PARSNIF, JERUSALEM ARTICHOKE

THYME, SAGE, ROSEMARY, BASIL.

PRODUCTION
PACKING
DISTRIBUTION




Sarl Larrere & Fils
Domaine du Douc
_ A 0 | Iposine

www.ainbu.fr // photos Cathy Degert
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arandanos

El arandano un alimento rico en Vitamina
v antioxidantes. Por su alto NEeriao el
inciexidantes v fibra, esta frula al gual o

as demas bayas tberries), resu

para la prevencior del cancy




EMPRESA

Sabor y calidad
nuestra garantia

SELBERRY «




:.:‘.l;\'Tﬁ,

T01N0os

growers

Desde la plantacion
fiasta la entrega

FLBERRY clenita ¢

o R O
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cortificacion [Tt 7

[ReEtall C ansortiml

C ORI Saranli=arndo a niestyos
clicntes un prodiucto de maxina calidad

L6 CHarailice o) ot CUSTOmers o pProdac
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(_'a/endm‘i() de
Cultivo




8" Sel

FRUTAS MERMANOS PULIDO §

OFICIMNA Y CENTRAL HORT
L o A T e

RESHUEIVA KPLOTACTON

il '\l MOA

ONTACTO COME R |l Ty

AGRICULTIRA SOSTENIRLE www.plusberries com
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Pimientos Asados al Horno
Oven Roasted Peppers

www.qdelicias.com

& (QDelicias: Frutos recolectados de
forma natural, seleaionados aquello
que se ajustan a los criterig ‘p 5
exigentes para asarlos al
de un horno tradicional.

Recomendaciones de uso: §
consumir en frio o caliente. ISl
para: Ensaladas, quarniciones g ,,/
pizza, tapas y sandwich... H

=
J

<5 QDelicias: Ffultsa‘#t ly hand2

collected, n':w neet .
highest sta  saladil

roasting in a traditional

1b~
Recommendations fori
eat (serve cold or hot) Ideal Tor:
salads, garnishes, pasta, pizza,
appetizers, sandwiches..




S} Ingredientes: Pimientos, &cido ciiico, sales de sodio y calcio.
No negesita refrigeracidn. (adecidad de 6 meses.
Valores nutricionales (por 100g. de producia):
Valor energético 126 ki/30 keak
Proteinas 09 ¢
Hidsatos de (arbono 6.1 ¢
Grasas04q.

* Ingredients: Peppers, citrid aid, sodium and calcum salts.
Don't require refrigeration. Shelf fife: 6 months.
Nutricional Values (per 100g. of product):

Enesgy value 126ki/ 30 keak
Protein 0.9¢;

Carbohydrate 6.1g;
Fat0.4g

3506 TS lr.mtmm;lnmmm
P ROS VEEDES Y AMARIILOS ASADOS / 2 KT, GREEN AND YTRLOW PEPPERS

| P RS ASADOS / R RED PEPERS

P.ROJS Y VERDES ASADOS / R S5 AND GREDN PEPFERS

P. RS VERDES Y AMATRL05 ASADDS / 2 RED, GREEN A YELLOW FEFFERS |

P RS ASADGS / R RED) PEPPIRS

P RON0S ¥ VERDES ASADCS / R RED) AND GREEN FEVPERS

P. RS VERDES Y AMARILS ASADDS / . PED), GREEN AN YELLOWY PEPFERS |

| P-RORS ASADOS / RVSTED RED PEFPERS

P. ROOS ASADOS / ROASTED RED PEPPERS

TRAS | p ooy A0S / ROASTED RED PEPPERS

WHOLES P ROJ0 ASADOS / ROASTED) RED PEPPERS

15006

HORECA BOX FDOD SERVICE 15006
CNABASIA 15006 / 5 =

(A BASICA HORE(A 25006 / BOX FOOD SERVICE 25006 | 4 BANDEAS/ TRAYS

Producido, elaborado y envasado por / Produced, processed and packed by

@ Costa de Almeria

www.qdelicias.com | www.hcostadealmenia.es


marcelag
Rectángulo

marcelag
Rectángulo


£l snack nutritivo,
fresco y natural

Facil de consumir y combinar

Rico en vitaminas y energia l b
.
/

\ Bajo en calorias

g,

[m] 2z

ebalo en: | mycubies.com

Cafeteria Pabellon 7
a Pabellon 7 Iﬁgﬁl? Un|ca Miércoles 15. De 13 a 15h.
STAND 7D13A Cafeteria Pabellon 9

ZWAAN Pabellon 9 STAND 9010  Pabellén 9 STAND 9D02 Jueves 16. De 13 a 15h.




El snack nutritivo,
fresco y natural

Una manere divertida,
desenfadadae y diferente de
tomar atgo fresco y natural

Saludable y bajo en calorias.
Facil de consumir y combinar.
Apetecible a cualquier hora.

Jugoso y crujiente.

—_— e — - - —

Cafeteria Pabellon 7

uUunica Miércoles 15. De 13 a 15h.

Cafeteria Pabellon 9
Pabellon 9 STAND 9D10 Pabellon 9 STAND 9D02 Jueves 16. De 13 a 15h.

Pabellon 7 (R _

STAND 7D13A

lapalma




ANEXO 2

Se adjunta material audiovisual en CD

Formulario Informe Técnico Giras de Innovacién



ANEXO 3

Formulario Informe Técnico Giras de Innovacién
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"Tecnologias de Produccion Integrada de berries y hortalizas en Espaiia” 4
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Nomina de Participantes Charla Difusion de Gira de Innovacién 2014

“Tecnologias de Produccion Integrada de Berries y Hortalizas bajo el Protocolo de Cero
Residuos y Desarrollo De IV Gama para la Comercializacion Asociativa mediante Circuitos
Cortos en los Mercados de Espaiia”
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Temuco, Miércoles 19 de noviembre de 2014




Fundacién para la
Innovacion Agraria
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Nomina de Participantes Charla Difusion de Gira de Innovacién 2014

“Tecnologias de Produccion Integrada de Berries y Hortalizas bajo el Protocolo de Cero
Residuos y Desarrollo De IV Gama para la Comercializacion Asociativa mediante Circuitos

Cortos en los Mercados de Espafia”
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Némina de Participantes Charla Difusion de Gira de Innovacién 2014

“Tecnologias de Produccion Integrada de Berries y Hortalizas bajo el Protocolo de Cero
Residuos y Desarrollo De IV Gama para la Comercializacion Asociativa mediante Circuitos
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ANEXO 4

Formulario Informe Técnico Giras de Innovacién
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Difusion de Gira de Innovacion 2014

Tecnologias de Produccion Integrada de Berries y Hortalizas bajo el
Protocolo de Cero Residuos y Desarrollo De IV Gama para la
Comercializacion Asociativa mediante Circuitos Cortos en los

Mercados de Espana

ﬂ ACITEC Noviembre 2014
JCAP u.. www.fia.cl

Fundacién
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Prospectar y conocer tecnologias vanguardistas de
produccion y manejo integrado y IV Gama en berries y

hortalizas en Espana, trabajadas bajo el protocolo de Cero
Residuos (Zerya) con una dinamica de comercializacion
asociativa bajo el concepto de circuitos cortos que permitan
incrementar la competitividad de las empresas participantes
en la propuesta bajo un marco de sustentabilidad economica
y ambiental.




Conocer
nuevas
experiencias
de campo en
el uso del
sistema de
produccion
“Cero
residuos” de
erya para
berries vy
hortalizas .

Conocer
experiencias
de
procesamiento
con IV Gama
de productos
hortofruticolas
trabajados con
produccion
integrada.

Conocer
experiencias
asociativas de
comercializacion
de productos
con baja Carga
Quimicay Cero
Residuos en
cooperativas
locales para
mercado interno
y de exportacion
en Europa.

Conocer
experiencias
asociativas de
comercializacion
bajo el concepto
de circuitos
cortos asociados
a la produccion
hortofruticola
para mercado
interno.
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Ciudades y Localidades visitadas

Francia

* Huelva

e Madrid Portugal
* Cartagena |

* Alicante o

Marruecos




Visita Cooperativa de Bonares de Huelva

gonatiu

Nombre responsable:
Diego Pulido

Especies cultivadas:
Berries (Frambuesas,
Arandanos, Frutillas)
para exportacion en
fresco

Superficie cultivada:
100 ha

Innovacion:
Implementacién de
protocolo Zerya, sin
residuo




Visita Agricola El Bosque en Huelva

fF

La Canastita

Nombre responsable:
Javier Velo

Especies cultivadas:
Berries (Moras) para
exportacion en fresco
Superficie cultivada:
50 ha (1000 Ton)
Innovacion:
Implementacion de
protocolo Zerya, sin
residuo




Visita Centro Tecnolodgico de |a
Agroindustria en Huelva

S
AdESVE]

CENTRO TECNOGLOQICC
DE LA

Nombre responsable:
Aurelio Gomez
Magdalena Torres

Especies en estudio:
Berries (Frutilla,
Frambuesa, Granada y
Citricos)

Superficie cultivada:
2,5 ha

Innovacion:

Caudales de riego en
fresa, lucha biologica e
Implementacion de
protocolo Zerya.




Investigacion en RIEGO, Nutricion, Control Biologico de Plagas y
Enfermedades en Frambueso y Granado. CITADESVA




Visita Agricola Las Palmeritas en Huelva

e ASIA

Nombre responsable:
Enrique Masia
Inma Serrano

Especies cultivadas:
Hortalizas (Tomate,
Pimientos, Berenjenas)
Berries (Frutillas)
Frutales (Citricos y
Frutos de hueso)
Superficie cultivada:
700 ha

Innovacion:
Implementacion de
Protocolo Zerya, sin
residuo en frutilla




Visitas en Cartagena

Universidad w; Escuela Técnica

Superior de
Politécnica e
de Cartagena ETSIA

Imparte Cursos On-Line de Implementador Protocolo Zerya




Visitas en Cartagena

Fruca

morketng (CE0)

Nombre responsable:
Wadi Aguilar

Especies cultivadas:
Hortalizas (Lechuga,
Pimiento)

Frutas (Melon y Sandia)
Superficie cultivada:
2000 ha

Innovacion:
Implementacion de
protocolo Zerya, sin
residuo

N\



Visitas en Cartagena

TOROVERDE

Fresh Salad from Spain.

Nombre responsable:
Antonio Alcazar

Especies desarrolladas:
Hortalizas (Lechuga,
Pimiento)

Frutas (Melon y Sandia)
Superficie cultivada:
2000 ha

Innovacion:
Implementacion de
protocolo Zerya, sin
residuo




Visitas en Madrid

fruit
affraction

FERIA INTERNACIONAL DEL SECTOR DE
FRUTAS Y HORTALIZAS
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Exposicion. Modelos Predictivos de
Zerya en Madrid. Javier Arizmend.i.
Gerente Operaciones

Antonio Alcazar. Director Técnico de Zerya




Visita Stand Fruit Attraction

We Earth

to be our best fruit.

ii Concepto Bio y Alimentacion
saludable es el Lema !!




Visita Stand Fruit Attraction
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“Destaca el envasado y presentacion
de Hortalizas Frescas”




Visita Stand Fruit Attraction

“Empaque de Fruta Fresca”




Visita Stand Fruit Attraction

“La IV- Gama es la apuesta del
mundo urbano que camina al
desarrollo”




Conclusiones

La produccion de frutas y hortalizas con baja carga de residuos quimicos ya no
es una tendencia ni una opcién en el mundo desarrollado; sino una obligacion
de la Agricultura del Siglo XXI.

El enfoque moderno segun el Protocolo Zerya, no es el enfoque en las Plagas y
las Enfermedades que si deben manejarse, si no, en la Nutricion Balanceada de
los cultivos donde se estan enfocando los esfuerzos.

La inversidon en nuevas formas de presentacion y empaque para hortalizas y
frutas es un desafio que se debe abordar para hacer mas atractivo el producto
para el consumidor que esta dispuesto a pagar mas.

La IV-Gama es una tendencia del consumidor del Siglo XXI debido a la
insercion de la mujer al mundo del trabajo y constituye una oportunidad de
negocio para la horticultura moderna.

La comercializacion asociativa bajo circuitos cortos es la forma de trabajar de
las empresas y cooperativas espafiolas y debiera ser nuestro norte para
optimizar rentabilidad de nuestras empresas horticolas.



¢ capaarec

\-* % Muchas gracias ~_ .
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