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El Programa de Innovacion Territorial Organico (PTO), se ejecuto entre los anos
2008 y 2011 por un consorcio de organismos publico-privados de las regiones del
Maule y del Biobio, con la mision de contribuir a una oferta regional sustentable
de frutas y hortalizas organicas frescas y procesadas, bajo una estrategia de
encadenamiento productivo y comercial, para ello desarrolld iniciativas en los
ambitos de investigacion, validacion, capacitacion, difusion, mejoramiento
tecnologico y comercializacion.

El PTO fue cofinanciado por la Fundacion para la Innovacion Agraria (FIA) y las
empresas e instituciones que lo conforman: Surfrut Ltda., el Instituto de
Investigaciones Agropecuarias (INIA Quilamapu), Surfresh, Agroecologia,
Bioinsumos Nativa, BCS-Chile, Universidad Catolica del Maule, Universidad de
Talca y las asociaciones gremiales Biobio Organico y Organicos del Centro Sur.

El Directorio estuvo conformado por las siguientes personas:

+#% Coordinador del PTO : Felipe Torti Solar, Surfrut Ltda.
«+ Coordinadora Alterna del PTO : Rosa Flores Zepeda, Surfrut. Ltda

Agroecologia Ltda., Carlos Pino

Universidad Catolica del Maule, Nelson Loyola, Cristian Adasme

Asociacion Gremial Organicos del Centro Sur, Ignacio Suazo

Bioinsumos Nativa Ltda., Eduardo Donoso

Universidad de Talca, Hernan Paillan.

. Asociacion Gremial Bio Bio Organico, Guillermo Riveros.

Instituto de Investigaciones Agropecuarias. INIA-Quilamapu, Cecilia Céspedes
BCS-Chile Ltda., Luis Meléndez
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PRODUCION SUSTENTABLE, POST
COSECHA Y COMERCIALIZACION DE
FRUTAS Y HORTALIZAS EN LA VI Y Vil
REGION PARA EL MERCADO
INTERNACIONAL Y NACIONAL DE
PRODUCTOS FRESCOS Y
AGROINDUSTRIALES

MISION

POTENCIAR LA
AGRICULTURA ORGANICA
EN LAS REGIONES
DEL MAULE Y DEL BIO BIO

surrrur PT®
OBJETIVOS ESTRATEGICOS

* GENERAR NEGOCIOS PARA AGROINDUSTRIAS
Y AGRICULTORES ORGANICOS

* ARTICULACION EFECTIVA ENTRE ENTIDADES
INTERNAS Y EXTERNAS AL PTO

* SOLUCION A PROBLEMAS TEQN!COS PARA LA
AGRICULTURA ORGANICA

* CAPACITAR PERMANENTEMENTE A AGRICULTORES
MEDIANTE LA DIFUSION DE LAS TECNOLOGIAS Y
CONOCIMIENTOS ADQUIRIDOS.
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FECHA DE INICIO: 1 DE DICIEMBRE DEL 2007
FECHA DE TERMINO: 29 DE FEBRERO DF1. 2012

PRINCIPALES ESPECIES FRUTALES Y HORTICOLAS
CONSIDERADAS EN EL PTO:

MANZANA
CEREZA
BERRIES
TOMATE
PIMENTON
ZAPALLOS
ESPARRAGOS

PARTICIPANTES

ganicos
del Centro Sur

s
SURFRUT

MODELO DE GESTION DEL PTO

ESTRATEGIA
DEL PTO

-Perspeciiva
integral

Red de
colaboracién !
publica privada :;'oyectos i

Inpnovaclén §
Encadanamiantn 1

del procase i
productive + 3

Agricuiltores




eshesnrr*DIRECTORIO
CONFORMADO POR LAS ENTIDADES
SOCIAS E INVITADAS

COORDINADOR GENERAL Y
COORDINADORA ALTERNA

REUNIONES MENSUALES
O BIMENSUALES

K
: SURFRUT -
INSTRUMENTOS Y RESULTADOS

Proyecto de Produccién Planes de Manejo Integrado
hortofruticola organica para Arandano, Mora y
integral Frambuesa

Proyecto de Altemativas Definicion de las mejores
de manejo integrado rotaciones de cultivo y manejos
para los principales de fertilizacion para hortalizas
problemas técnicos en la
produccién organica de
frutas y hortalizas

surrrur PTE

PROGRAMA
T 4

INSTRUMENTOS Y RESULTADOS::

Proyecto de Altemativas | Evaluacién de la post cosecha
de manejo para mejorar | potencial de frutas y hortalizas
la vida post cosecha de organicas y sugerencias de
frutas y hortalizas manejos para su optimizacion
organicas para el
mercado fresco

Proyecto de Manual: Guia Para la
Determinacién y control Certtificacién Orgénica de
de puntos criticos en la Alimentos Hortofruticolas,
produccién y entregado a agricultores y
certificaciéon orgénica de empresas

| frutas y hortalizas




INSTRUMENTOS Y RESULTADOS

sukrrur PTO
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Proyecto de Desarrollo y
evaluacion de insumos
especificos para la
produccién organica de
frutas y hortalizas

T
nuevos formulados en base

1
a microorganismos para
ion de formulados para
para

venturia inaequalis,

ot
Bi

p en
Chanchitos blancos y para pulgdn lanigero

INSTRUMENTOS Y RESULTADOS

s
SURFRUT

Estudio de P y
clasificacién de agricultores,
superficie y zonas para la
produccién organica de
frutas y hortalizas en la Vil y

Vil regién

40 de ambas regior y
clasificados.
Vislén comparativa de sostenibilidad entre ambas

regiones y entre agricultores

prosp

Estudio de Alternativas de
comercializacion y marketing

Estudio del consumidor y Plan de negocios Fera
Feria Agroecol6gica en Curico

Feria a futuro por O del Centro Sur

para el
nacional de frutas y
hortalizas organicas

INSTRUMENTOS Y RESULTADOS

o3
SURFRUT
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Estudio de Tendencias del Vision de las de exp a
mercado mundial para frutas USAYy Europa.
y hortalizas organicas
frescas y procesadas
Estudio de Competitividad Muy bajas para frutas y
de la Produccién procesadas
Organica Chilena de Muy bajas posibilidades para hortalizas frescas
Frutas y Hortalizas Buenas posibilidades para frutas en contraestacion

Frescas y Procesadas
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INSTRUMENTOS Y RESULTADOS

Estudio de id 20 agri con 1 para sus
de indicadores de ibilidad en forma p

sostenibilidad en agricultores

organicos para mejoramiento

del manejo sostenible de sus

2
SURFRUT PT

INSTRUMENTOS Y RESULTADOS

Elaboracién: "Manual g alos al final del PTO
hortofruticola orgénico para con los resultados e Impactos obtenidos

las Regiones del Maule y del

Bio Bio"

Curso de Actualizacién de Cursos gratuitos de dos dias de duracién en Chillan y
Conocimientos en Agricultura Curicd.

Orgénica Més de 250 asistentes en total

Seminario de Agricultura 1
Orgénica 7

oI
SURFRUT

INSTRUMENTOS Y RESULTADOS

Gira de Captura tecnolégica Gira con
de produccién organica de Centrada en el conocimiento del mercado local
hortalizas a Brasil brasilero, su organizacién gremial y sus ferias locales
Gira de Captura tecnolégica Gira i con agi a
de produccién organica Ob i6n del sistema producti anico en
autosustentable de Europa

[ hortalizas en Europa
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INSTRUMENTOS Y RESULTADOS

Consultorfa en técnicas y
manejos de fertilizacion
orgénica

Consultorfa internacional en
control orgénico de plagas

Visita a Chile de experto del Fibl Francisco Sutter
charlas de difusion y visita a huertos

Visita a Chile de experto de Nueva Zelandia Steve
ratten
corredores bioldgicos
charlas de difusién y visita a huertos

Consultoria  integral para | Visita a Chile de José Marfil, agricultor brasilero quien
mejorar las condiciones de | transmitio a través de charas y reuniones un modelo

desarrollo del mercado local | de ion para ab y el mercado
de frutas y hortalizas local organico.
organicas
m E-
SURFRUT

PRINCIPALES IMPACTOS ADICIONALES

PRIMERA FERIA AGROECOLOGICA REGIONAL SEMANAL

APQOYO A LA FORMACION DE LA A.G. ORGANICOS DEL
CENTRO SUR

APQYO A LA FORMACION DE LA CRAO DE LA REGION DEL
MAULE

PARTICIPACION EN LA CNAO

LOGO E IMAGEN PTO

D
SURFRUT

Muchas gracias....

Felipe Torti
ftorti@surfrut.com
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Evaluacion de sostenibilidad en
agricultores argdnicos del
Maule y Biobio

Ing. Agr. M. Agr. Carlos Pino Torres.

Antecedentes

Se evaluo la sostenibilidad de 40 predios con sistemas
bajo manejo organico ubicados entre la Provincia de
Curicod, Regién del Maule, y la Provincia de Nuble,
Region del Biobio.

v

1063,53h4s. 44% region del Maule 56% del Biobio.




Suelo

Apoyo al sistema productivo Biodiversidad

Innovacién al sistema

productivo Cobertura Vegetai

Cultura productiva

Areas Ecolégicas

Reciclaje de residuos
orgénicos

Productividad

30%

@ Sostenible
B Medianamente Sostenible
B Poco Sostenible

Valoracién Porcentual del Promedio Global de Indicadores
de los 40 agroecosistemas luados en las Regi del
Maule y Biobio

Autoevaluacion, fase 2 del proyecto
Objetivo general

Lograr la autoevaluacion y comparacion de los agricultores
organicos en base a sostenibilidad para la mejora en el manejo
organico de sus agroecosistemas

Objetivos especificos

Conseguir que los agricultores organicos accedan a informacién
relevante para la evaluacion de su sostenibilidad predial

Implementar un método de autoevaluacién y comparacién de
agricultores organicos

Obtener indicadores de sostenibilidad para el manejo organico
con base agroecolégica que orienten la toma de decisiones para
la intervencion de sus agroecosistemas




Resumen problematicas VII y VIII
Regidn.

» Acceso a Informacion = 31

» Educacién = 27

» Promocion y desarrollo de mercado de
productos organicos a nivel nacional =18

= Apoyo al sistema productivo = 15

» Uso de insumos = 7

» Legislacién nacional = 8

» Contaminacion = 3

TALLER GRUPAL, Seleccién de 12 agricultores del proyecto inicial, por intencién,
voluntad de participacion y capacidad de operacién en la net

Tabla N°2. Agricultores definitivos parficipantes en el proyecto

SR 0

20
SANT)

AGRI RA Qui Ror
AGRIC_ANA MARIA Los Niches, Cuncé.
AGRIC MY C anta Rosa. Rio Claro.
ROBERTO HERRERA Hualade.
JUAN GOMEZ Las Mercedes. Rio Claro
PROJECT FRUIT Hacienda de Teno, Teno.
RENE VIDAL
TN R (EEAC O EDCAY

ALEJANDRO JIMENEZ

HECTOR NAVARRETE El Rosal. Pinto.
LYLIAN MAETTIG Quilelio, San Carlos.
FLORASEM Chillan
LUIS ORELLANA La Leonera, Coihueco.

1
2
3
4| Matoria Organica (%)
AMBIENTAL Riquaza de Insscios y lombiices (Mesofauna
2 | Blodiversidad 5| odafica)
6 [ Eapacies vegstaiea funcionaiss
3 | Cobertura vagetal 7| Porcentsje de suelo cubierts
I
[6 [Compostais 10 [ Manejo del compoat
7 | Aroaa do respaldo bialico | 11 Inclusién do Arcas da respaldo bidlica
12 iento y monitoreo de postes
8 | Monitoreo Reconocimiento y monitorea de insecios
TECNOLOGICA 13 {bondficos
A 14| Adopoien, ¥ alicacis
15| % da Inaumos
16
10 | Control de malezas 17| Técnica
15[ Coutos
11 [incartaza 18 [ingresos
12 | Costos d 20
13 i 21
14| Goslidn de insumos 22 uzo de insumes
Economc: K el . 23 do auditoria y omision de codtificade
24| Marcudos do destine
Comarciakzacion do
1| productos 25 ¥ venta
17 | Mercado local 26 ¥ % de venta
18 | Mano do obra 27 % dol coato total
| 0| AoCiecionzs. participecidn. senbids de
sociocuLTURAL [0 [Use de
publicos 29| Acceso a subsidios, apoyo del estado
21| Educacion 30
31| Accoso a informacion




TALLERES lNDIVIbUALES EN TERRENO
« Encuesta de autoevaluacion de completacion manual.

"+ Anaiisis ae mesofauna edafica, cobertura de suelos, medicion
de temperatura y humedad para la elaboracion de compost,
toma de muestra de suelos para su anélisis fisico quimico,
conocimiento de rangos de indicadores y subindicadores de
sostenibilidad.

TALLERES GRUPALES FINAL, LEVANTAMIENTO DE ENCUESTA
DE AUTOEVALUACION INDIVIDUAL ON LINE
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CONCLUSION

En la region del Maule la sostenibilidad es menor, se requiere
incremento en la biodiversidad, aumento en la productividad, nivel
de ingresos, nivel de satisfaccion con comercializadoras, gestion de
certificacion. v

En la region del Bio Bio el nivel de sostenibilidad es mayor, sin
embargo, requieren de una mejor gestion en monitoreo y reduccion
en el costo de mano de obra.

Para ambas regiones es necesario mejorar en gestion de
compostaje y autoelaboracion de insumos, desarrollo de mercado
local y mayor apoyo e instrumentos publicos a la agricultura
organica.




Tendencias en el mercado mundial de frut
hortalizas orgdnicas.

Estudio de mercado en Estados Unidos y Europa.

Posibilidades competitivas de Chile a través del andli
de sistemas productivos en EE.UU. y Europa.

«—S Innoval
SURFRUT

Focos de los estudios de mercado

SEGMENTOS: y «

Frescos
Ingredientes: HORTALIZAS: \ g |

deshidratados, .

congelados, tomates, apio,

pulpa pimenton, FRUTAS:
zanahoria, vegetales Manzanas,
de hoja, zuchinni, cerezas,
zapallo butternut, berries.

cebolla, radicchio,
broécoli, espérrago,
arvejas.

Consultora: Organic Monitor

Estados Unidos

» EU se abastece internamente » Pequenas y medianas

de sus productos frescos. empresas con trabajo familiar
California es el area de importante. Menor
produccion mas importante, le participacion del mercado
siguen Washington y Florida. - Grandes empresas (participan
Frutas tropicales, exoticas y en la produccién y la

fuera de estacién son distribucion) altamente
importadas, principalmente capitalizadas, grandes

de América Latina extensiones de tierras,

mecanizadas o con uso de
mano de obra migrante.
También producen fuera de
EU. Alta proporcion del
mercado.




Factores de crecimiento

Creciente distribucion en
cailales Lonvencionates
Demanda creciente de los
consumidores por productos
nutritivos y saludables

Ingreso de grandes productores
que fortalecen el desarrollo
industrial

Sellos privados de los
detallistas que impulsan los
volimenes de ventas.
Creciente competencia en el
retail que impulsa las ventas
Ampliacion del rango de
productos ofrecidos.
Problemas de obesidad que
impulsan cambio en la cultura
de alimenticia en EU

Factores de restriccién

« Déficits en la oferta que

disrmnuyen (as tasas de
crecimiento

- Diferenciales de precios que

desincentivan las compras

« Bajos niveles de produccion

interna que limita la oferta

» Rol limitado del Estado que

restringe el desarrollo
industrial.

Oportunidades

Productos Frescos.

-Frutas: de contraestacion. Manzanas.

*Hortalizas: E. U. importa muy poco

Productos secos.

-Frutas: sultanas, damascos y ciruelas que no estan en el rango de
productos de Surfrut. Se importa muy poca manzana y hortalizas
deshidratadas.

Productos congelados

=Se importan volimenes significativos de frambuesas, frutillas, y
cerezas asi como de vegetales como esparragos, arvejas, colif[or,
espinaca, pimientos, zapallo butternut y cebollas. Pocas

oportunidades en manzana.

Pulpas.

+Se importan volimenes significativos. Pueden haber oportunidades

en manzana, frutilla, framl

zanahoria, calabacin.

esa, y vegetales como coliflor, zapallos,

Europa

La produccion de organicos
es realizada en gran
medida por productores
familiares de dimension
mediana y pequena, pero
capitalizados. Si bien hace
uso de insumos, tiene como
centro el manejo
agronomico para el control
de pestes y el trabajo del
grupo familiar

+ Las grandes empresas no

tienen la gravitacion como
en el caso de los Estados
Unidos, al menos en la fase
de produccion. En estas es
importante la contratacion
de trabajadores, que por lo
general son
extracomunitarios y ganan
salarios que son la mitad o
menos adn que los pagados
a ciudadanos comunitarios
Grandes empresas
intervienen como actores
claves en la distribucion




Factores de crecimiento Factores de restriccién

- Penetracion creciente de los  + Sobreprecios

principales retailers, « Base de consumidores
acelerando el crecimiento pequena.
del mercado . + Imbalances entre oferta y
« Sellos privados de retailers demanda
que estimulan la demanda. - Baja comprensién de lo
« Campanas de marketing. organico
= Ampliacion de canales de - Politica de abastecimiento
comercializacion amplia la de los minoristas que
disponibilidad. favorecen el monocultivo y
» Creciente nimero de debilitan los métodos de
almacenes orgéanicos. produccion organica

* Aumento de evidencias
cientificas de los beneficios
de los alimentos organicos

Oportunidades

Productos frescos

*Productos de contraestacion: manzanas, peras, berries,
cebollas. Vegetales: arvejas, butternut, zanahorias,
esparragos que se importan en mayores volumenes.

Productos secos

- manzanas, berries secos congelados, pimenton,
zanahorias, brocoli sustituyendo importaciones de otros
paises.

Productos congelados
Berries, cebolla, esparrago, butternut

Analisis de competitividad

Estados Unidos

Farm Bill. Sistema gubernamental de apoyo al sector
agricola:
Apoyo a la transicion de convencional a organico
Desarrollo de semillas y practicas de conservacién para
organicos
Recoleccion de informacion
Seguros de cultivos
Investigacion y extension en organicos
Costos compartidos para la certificacion

Remocién de medida de No discriminacién contra los
pesticidas

Créditos de conservacion para productores en transicién

Fondos del USDA financian investigacion y desarrollo de
nuevas variedad de vegetales y animales




Analisis de competitividad

Europa

Los gobiernos nacionales y la UE destinan importantes
recursos para financiar investigacion en agricultura
orgéanica de manera de ofrecer paquetes tecnoldgicos.
Hasta fines de los setenta, la investigacion agricola en
organicos se realizaba casi exclusivamente en entidades
no publicas.

Apoyo a la transicion

Compras plblicas. Solicitud a municipios y hospitales y
para consumir productos organicos

Subsidios son el 72% del ingreso familiar de la finca en
Dinamarca y el 47% en Inglaterra.

Manzanas
Gréfico 6
A :C ion de precios i en EE.UU., por
variedades con costos de produccidn de Inglateraa, EE.UU., y
Chile

s R Delicious
=231 G. Delicious
— Fuji
E=1G.Smith
= Gala
——P. Lady
Costo U. Washington|
~———Costo Surfrut
——Costo Inglaterra

ussmon

Dic-07 Jun-08 Dic-08 ene-09

Cerezas

Cerezas: Compracion de precios mayoristas de EE.UU., e
ltalia con costos de produccién de Hungria y Chile

12,000.00

= Precios mayoristas

10,000.00 EE.UU
8,000.00 wm Precios mayoristas
ltalia
M mmmm Costo produccion U.
4,000.00 de Oregon
2,000.00 -—— Costo produccién
5 ] Hungria
040 Costo produccion

Ene-08 May- Jun-08 Jul-08 Ago-08 Chile

uss/Ton

08




Kiwi

Kiwi: Comparacién de precios mayoristas de EE.UU.,
v Furopa con Costos de praduceidn de Chila 1200R)

5000
4500 EEE.UU
4000
3500 s Europa
5 3000
5 2500 summ Costos produccién de
a Argentina
=20 —— Costos produccion Chile|
1500 1
1000 Costos produccién Chile|
500 2
0
febr May- Jun-08 Ago- Dic-08 Ene-
08 08 09
Pimenton

Pimentén: Comparacion de precios mayoristas de EE.UU., y la
Unién Europea con costos de produccion de Chile

= UE

uss/Ton

e=m EEW

~—— Costo
produccion Chike|

ene-08 Mayo Junio Diclembre ene-09

Conclusiones b

« El pais ademas de las ventajas naturales en materia
fitosanitaria, puede seguir contando a su favor con las
ventajas de la contraestacion y de la mano de obra
relativamente mas barata. En ese terreno Chile en organicos
tiende a ser competitivo en los mismos rubros que lo es
actualmente con productos convencionales. De los
analizados para las regiones del PTO : manzana, cereza,
kiwi, berries, pimentones, apio, zuchinni frescos mostraron
potencial por el diferencial costo /precio mayorista.

< Las hortalizas deshidratadas no contaron con demanda
significativa.

- Las empresas exportadoras del PTO se concentraron en
manzana, cereza, butternut para fresco, descartando las
hortalizas deshidratadas. Se iniciaron nuevos negocios en
snacks de manzana y en pulpas.
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PROYECTO PTI ORGANICO

ALTERNATIVAS DE COMERCIALIZACION Y

MARKETING PARA DESARROLLAR EL MERCADO
INTERNO DE FRUTAS Y HORTALIZAS
ORGANICAS

CRISTIAN ADASME BERRIOS, Ing. Agr. MSc.
BELEN DIAZ TOBAR , Ing Agr.
INVE ucM

EEEE R R
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1. SITUACION DEL MERCADO INTERNO DE PRODUCTOS

ORGANICO

» Cerca del 90% de la produccion organica nacional se destina a la exportacion
(Lernoud, 2008).

* Restante se destina al mercado interno

» Perfil del consumidor desconocido (Preferencias, actitudes y comportamiento).

« Informacién que posee el consumidor es imprecisa.

« En nuestro pais existen consumidores que estan dispuestos a adquirir alimentos
organicos R

- Oferta reducida y estacional en pequefos anaqueles de supermercados en

ciudades donde no existen tiendas especializadas para este tipo de alimentos.

2. CANAL DE DISTRIBUCION DE PRODUCTOS ORGANICOS EN
CHILE

ODEPA y EMG Consultores, 2007




3. Estudio de aceptacion de los consumidores

hacia los alimentos organicos.

3 BT

4. RESULTADOS DE LOS ESTUDIOS REALIZADOS EN LA
REGION DEL MAULE

BT

“Estudio de Aceptacién de los Consumidores hacia los Alimentos Orgdnicos™
(Adasme y Diaz, 2009).

« El 53,6% de los encuestados declaran no consumir alimentos organicos.

- EL 83,7% de las personas encuestadas preferirian un producto organico por
sobre uno convencional; asi mismo, un 69,4% de los encuestados estarian

dispuestos a comprar estos alimentos en forma habitual




R

consumidores  hacia  los
principales atributos de los
alimentos organicos.

= 3 . ) ™~
soRRRuT W, S Ghi : RERPE - R(<)
EOl.  Determinar = I Los principales atributos evalvada :
percepeidn  de los | 1.Tipo de produccidn (20,90%)

' 3.0rigen de la prod
1 4.Precio (44,95%)

2.Formato de presentacion (14.14%)
ion (19,99%) -

EO2,  Determinar  In
disposicién 8 pagar por
parte de los consumidores
de alimentos organicos.

DAPMg 20% mis por un alimeato orginico, por
sobre el precio de un alimento conyenciol :

EO3.  Determinar
intencidn de compris de los
consumidores por adquirir
alimeatos orgdnicos,

Wl

Aspecta externo del produ
Informacid )

consumidores  potenciales
alimentos  orginicos -
region del Mau

4. RESULTADOS DE LOS ESTUDIOS REALIZADOS EN LA

“Desarrollo del Mercado Local para Productos Orgdnicos” (Adasme y Diaz,
2009). Estudio aplicado a comerciantes de frutas y hortalizas.

« El 41,9% de los comerciantes hortofruticolas conoce los alimentos organicos,
mientras que un 58,1% los desconocen.

« Frente a la posibilidad de comercializar productos organicos, el 67,7% de los
comercializadores se mostraron interesados en hacerlo, mientras que un 32,2%
se niegan a comercializar productos organicos.

«A través de este estudio, también se determinaron las principales hortalizas y
frutas que se comercializan durante la temporada estival.

REGION DEL MAULE




5. AMBIENTE DE NEGOCIOS DE LA PRODUCCION ORGANICA
NACIONAL

* Macro-entorno:

5. AMBIENTE DE NEGOCIOS DE LA PRODUCCION ORGANICA
NACIONAL

‘Micro-entorno:

6. PRINCIPALES OBSTACULOS EN LA COMERCIALIZACION DE
PRODUCTOS ORGANICOS
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7. EXPERIENCIA DE COMERCIALIZACION DF
PRODUCTOS ORGANICOS EN EL MERCADO LOCAL
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EXPERIENCIA DE COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS
ORGANICOS EN EL MERCADO LOCAL
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Figura 1. Propuesta de or
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EXPERIENCIA DE COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS
ORGANICOS EN EL MERCADO LOCAL

$650.000/ 10 agric. = $65.000




ESTRATEGIAS DE COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS ORGANICOS

PRODUCTO
- Sobreprecio de hasta un 20% respecto del
Aaota ds productss ea: feesco, valor de un producto convencional.
nrecantacidn a grangl . _ - Se sugiere analizar exhaustivamente la
-Resaltar que el producto es organico rentabllidad de la produccion orginica con el
-Producto de calidad homogenea objeto de establecer una estrategia de precios
contenidos.

PRECIO

orgénica.

PROMOCION PLAZA (DISTRIBUCION)
- Politica de promocién con enfoque - Canales comerclales de los productos
en educacién del consumidor.

- Resaltar beneficlos de la agricultura utllizan muy pocos Intermedlarios.

- Cofinanclamiento entre el Estado y

privados. proplas.

- Dada la confuslén que presenta la & No" ‘chstanbe h-no  havf experiencias
poblacidn respacto del. concepto registradas de ventas en los mercados
“producto orgénico”, se suglere cambiar mayoristas de frutas y hortalizas.

a “productos ecoldgicos”.

organicos son bastante directos, dado que

~ Entrega directa a supermercados y
tiendas especializadas, con producciones
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FERIA AGROECOLOGICA DE CURICO

«Ferias semanales en Santiago
«Ferias esporadicas en regiones
«Feria estival semanal en Curicé
= Tiendas especializadas
«Supermercados

«Compra por internet

«Venta directa en huertos

FERIA AGROECOLOGICA DE CURICO

FEBRERO A MAYO DEL 2010
TODOS LOS SABADOS DE 10:00 A 15:30 HORAS.

STAND DE VENTA DE FRUTAS, HORTALIZAS
Y PROCESADOS.

PUNTO DE REUNION, DIFUSION, ESPARCIMIENTO,
FAMILIA, DISCUSION Y APRENDIZAJE.

FERIA AGROECOLOGICA DE CURICO

CEREMONIA DE CLAUSURA CON PRESENCIA DEL
SEREMI DE AGRICULTURA Y ALCALDE DE CURICO,
CON COCKTAIL 100% ORGANICO

GRAN APOYO DE LA
1. MUNICIPALIDAD DE CURICO

HOY SIGUE FUNCIONANDO CON GESTION
DE LA AG ORGANICOS DEL CENTRO SUR




FERIA AGROECOLOGICA DE CURICO

MODELO DE GESTION

GRUPO DE ORGANIZACION Y PLANIFICACION
PERMISOS MUNICIPALES

GESTION DE MATERIA PRIMA:
PROVEEDORES, FECHAS, VOLUMENES Y SIEMBRAS

ADQUISICION DE INFRAESTRUCTURA E INSTALACION
APQYOS LOGISTICOS: TRANSPORTE, ATENCION

PROMOCION

[FERA

FERIA AGROECOLOGICA DE CURICO

MODELO A SEGUIR

ORGANIZACION CONJUNTA ENTRE
CRAO'S Y ASOCIACIONES DE AGRICULTORES

PARTICIPACION DE
AGRICULTORES, EMPRESAS, ESTUDIANTES

CREAR ASOCIACION DE CONSUMIDORES

T

FERIA AGROECOLOGICA DE CURICO

Con éxito culmina Feria Agroecoldgica en Curicd

Innovacién. Los curcancs 3a atneveron a consumir estos saludabies producios,
e S
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VENTAS A SUPERMERCADOS

PROCEDIMIENTO COMPLETO POR
ESCRITO

+«CONTRATO Y CONDICIONES
+PRECIOS Y UTILIDAD

*DISPONIBLE EN FIA




GUIA PARA LA CERTIFICACION ORGANICA
DE ALIMENTOS HORTOFRUTICOLAS

El mundo esta cambiando...

De acuerdo a ia ultima
estadistica, la superficie mundial
dedicada a la agricultura

ecoldgica ha crecido el 6 % en
2009 hasta 37,2 millones de
hectareas (incluye areas en
conversion), lo que supone dos &
millones de hectareas mas —_
respecto al ano anterior...

Resultado obtenido por el subproyecto:

“Determinacién y Control de Puntos
Criticos en la Produccion y Certificacion
Organica de Frutas y Hortalizas”.

Parte del proyecto:

“Produccion Sustentable, Post Cosecha y
Comercializacion de Frutas y Hortalizas
Organicas de ia VIl y Vill Regioén para el
Mercado Internacional y Nacional de
Productos Frescos y Agroindustriales”




¢ QUEES LA GUIA PARA LA
CERTIFICACION ORGANICA ?

Es un manual donde se consolidan
las regulaciones, de Chile, USA,
Europa y Japén, exigidas para poder
etiquetar un producto como organico,
ecoldgico o bioldgico.

¢QUIENES CREARON LA GUIA?

Autor
Luis Alberto Meléndez
Cardoso

Patrocinio
FIA y BCS Chile Ltda.

Auspicio
Agroindustrial Surfrut
Ltda.

PN
SURFRUT

¢Por qué se creo?

Las regulaciones estan en
inglés (USA y Japén) y son
dificiles de leer ya que
estan redactadas por
abogados y especialistas
en el tema. Como su
aplicacién es un requisito
para etiquetar un producto
como organico, ecolégico
o biolégico se hace
i manifiesto la necesidad de
entenderlas para poder
aplicarlas.




¢ A QUIEN VA DIRIGIDA ?

Agricultores, Procesadores y Comercializadores de
productos hortofruticolas. Por extensién a personas

relacionados a la agricultura orgénica ya que la Guia se
comporta como un manual técnico.

Ejemplo practico

E Gaeascno
b Ak 06 HORL
pra—

ZCOMO USAR LA GUIA?

¢, PUEDO USAR ALGAS COMO

FERTILIZANTE, EN UN
PRODUCTO DIRIGIDO AL

MERCADO NORTEAMERICANO ?

Internet Guia

METODO CONVENCIONAL Para la Certificacion

G pad |A£t<i»~:«x§_t.;f;:ﬁ A
£ AT AN
e
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Universidad Catélica del Maule

Surfrut
BCS Chile

Agroecologia

Surfresh - _
Bioinsumos Nativa

Universidad de Talca ;
INIA Quilamapu

Gt D10 Degiicn 4G Organicos Centro Sur AG

... Y somos parte de ese cambio




INSTITUTO DE INVESTIGACIONES A('mra UARIAS INI A

Mawqjo sustentable del
suelo en berries
esparragos orghnicos.

M. Cecilia Céspedes L.

;ggl?‘l;'lt‘é\l{\;}\/ﬁ Ingeniero Agrénomo M.Sc.
ORGANICO ccespede@inia.cl

Proyecto de investigacién y divulgacién en broducclén
hortofruticola-organica integral .
Curso de actualizacién de conocimientos en agricultura -
organica , capacitacién de 180 personas

Edicién de dos manuales técnicos “elaboracién de

biopreparados para la agricultura ecolégica” y 5
“Reconocimiento y manejo sustentable de malezas de -

|mportancla enla producclén orgénlca" : L

Edicién de “Boletin hortofruhcola orgémco para las
regiones del Maule y Biobio” =

Arindano Legacy Estacién Experimental | 22Km al noroeste de. chnun
Santa Rosa
Frambuesa Heritage Estacidn Experimental Cruce Vila Alegre
Raihuén
Mera Chester Estacién Experimental | 22Km al noroeste de Chilldn
Santa Rosa
Espdrrago uc1s? Estacién Experimental | 22Km al nocoeste de Chillin
FLNI9S3 Santa Rosa
- Frambuesa Herltage Estacién Experimental | 22Km al noroeste de Chillin
Sta Rosa

[Sltcs de Investigacion en conversién:

Eﬂlakuu‘
3km  haia  Rapilermo,
comuna de Pencahue, Vil

Duke y Blue crop

Regitn.
Frambuesa Heritage Parcela Frutiiaces. 2] Futitiar Sur Cohueco, Vit
i Repidn.
Mora Cheroky El Tunal Parral, VIl Regidn.
Espdirago UC157. FL Los Maitenes. & Carmen. Longavi VI

Regidn.




InRitracidn del agua

Profundidad e;
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Ca K, Mg, PO4
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i6n de la en
suelos con arandano cv Blue crop y Duke
10
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Blomasa microblana ug/gr susle

2010 2011

Evolucién de la Biomasa microbiana en suelos
con frambuesas Heritage
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Biomasa microbiana ug/gr susio
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Evolucién biomasa microbiana en suelos con esparrago cv. NJ-953




No siempre se encentraron diferencias significativas
para las siguientes caracteristicas:

- vigor

- rendimiento

- calibre

- conteniao de solaos solubles

Debido probablemente a la duracién del estudio, y
tratandose de especies perennes, que almacenan
reservas y su comportamiento esta directamente
relacionado con las reservas del afio anterior.

Lo mismo ocurrié con:

Agregacion estable al agua

Biomasa microbiana,

Por taratarse de caracteristicas con respuesta de largo
plazo.

[ PARA ASEGURAR UN MANEIO SUSTENTABLE DEL SUELO ES NECESARIO;

A. Aplicar materia organica

B. Sincronizar los cultivos de la rotacién

C. Incorporar | i enlar i6

D. Utilizar cubiertas de suelo

E. Realizar practicas de conservacién de suelos
F. Favorecer la labranza vertical

G. Evitar las quemas

H. Realizar diagnéstico nutricional oportuno

I. Como usar fertili de baja

3. No utilizar compuestos téxicos




Materia organica es sustrato para
los organismos del suelo

8

Aumenta la biomasa y
la actividad bioldgica

s Reservorio de nutrientes (muerte)

e Reciclaje de nutrientes
(descomposicion)
e Captura de N atmosférico (fijacion)

» Remediacion de suelos contaminados

o Formacion de agregados de suelos

» Supresion de enfermedades y plagas

Aumenta la actividad
microbiol6

Liberacion de exudados y muerte
de microorganismos

Mayor cantidad de nutrientes disponibles
Mejor estructura del suelo

Estimulo de la supresién de enfermedades - ey
Mejor vigor y rendimiento de los cultive L >




RECOMENDACIONES FINALES

No basar la produccién organica en la
sustitucion de insumos, es decir no
reemplazar insumos convencionales por
aquellos permitidos en la produccién
organica.

Considerar que el suelo es una bodega
donde se debe almacenar materia organica
y microorganismos benéficos, que
mejoraran la calidad del suelo y la
productividad en forma sostenida.

MUCHAS GRACIAS POR SU ATENCION |




“Alternativas de manejo integrado para los
principales problemas técnicos en la produccion

orgdnica de frutas y hortalizas”

Hernén Paillén
Ing. Agr. Dr.
Facultad de Ciencias Agrarias
Universidad de Talca

hpaillan@utalca.cl

Objetivos especificos.

1.- Desarrollar rotaciones de cultivo horticola, para predios organicos que poseen
limitaciones en la oferta de nutrientes,

2.- Disefiar una de r ién a la producdé anica de un huerto de
manzana y de Cerexo

3.- Evaluar e lmplementar el uso de fuenles nilrogenadas olganlcas de origen
vegetal, como de para mejorar la
calidad y productividad de cultivos hortofruticolas.

4.- Desarrollar una estralegla para manejar Ias enfermedades y plagas de
n la p de cerezas y
hortalnas.

5.- Estudiar alternativas técnicas para manejar las malezas en predios organicos
con produccion de hortalizas y frutales.

Resultados
Objetivo indicador de resultado
Desarrollo de rotaciones |Se logro evaluar 5 rotaciones de
horticolas cultivo a través de evaluaciones de

rendimiento y caracteristicas de
calidad organoléptica y de descarte de

la fruta.
Disefo de una estrategia | Se presenta una propuesta de manejo
de reconversién de en base a los resultados obtenidos y
huerto frutal complementados con informacién de
literatura.

s ):w-' T




Resultados

Objetivo

Indicador de resultado

Evaluar e implementar el uso de
fuentes nitiogenadas organicas

Se evallo el uso de mezclas de abonos
verdes y haiina de upimo, compieinentadas
con el empleo de micorrizas y trichoderma
sp. en los cultivos que formaron parte de las
rotaciones.

Desarrollo de una estrategia
para manejo de enfermedades
y plagas

Se evalué el uso combinado de practicas de
manejo y empleo de reguladores plagas y
enfermedades.

Estudio de alternativas técnicas
para manejo de malezas

Desarrollo de una estrategia de control de
malezas y un ensayo especifico para evaluar
el uso y pertinencia de una flameadora

manual

del Sr. René Vidal.

‘Agricola DUAO.

Metodologia de trabajo.

* Estacion Experimental Panguilemo de la Universidad de Talca.
» Parcela de hortalizas orgdnicas en Curicd, sector Isla Marchant

Huerto de Cerezos en la comuna de Curicé: =

; Los Niches; propiedad del Sr: Horacio Webar y
Huerto en Qu:lvn propiedad de Agricola Suazo.

Huerto de Manzano en |a comuna de Talca, enla Escuela i

[remporada Desarrollo de rotaciones horticolas
R1 R2 R3 R4 RS R6
Primavers  ~[Melon Industrlal Mezcla de abonos®
Lerano 2007 -feonsumo fresca  [sandia® verdes.
poos
brofio - Ensayo mezda de|mexda de abonos
nvieno 2008 (13} (avena — vidia) (centeno - vicia)  labonos verdes. verdes .
brimavera  —[Pimenten Earbecho Maién para|Tomate industiial |Barbacha
Lerano 2008 -[industrial [consumo fresco
D003
brofo ~[Abono verda [Coliior [Abono verde mexda  de|
nvierno 2009 |(Avena=vicia]  |Barbecho (avena - vida] - sicta) abonos verdes.
brimavera - [Barbecho Pimentsn. Meicn can fuentes de|
Lerano 2009 -[récall indhstrial mulchlpars  consumo|fertilizacin  orgdnica
it [richoderma | frasco pars consumo frasca
| micorrizas. 2
ensayos
btofio —[Bescoli [Aboco verda Abono verde [Abona verde (avena -[Haba para consume[Ensayo  mencls)
Ao 030 (contono = vicia)  (centena -vicia)  |victa) fresco. de  abones]
verdes.
barbecho Melén Pimantdn Industrlal,  [Tomate industilal con [Meldn
Lerano 2010 - i trichoderma  y|distintes fuentes de
bo11 e mulch mas agro [micorriras. fertilizacidn.
textll




Aporte 6 extraccion de nitrégeno segun cultivo en una rotacion
horticola 2007 al 2011

Cutto. [S——— Requerimisato da | Aporta s exwaciidn de

Bamel niwsgeno N

Tamporade Baha) 5]

[ — Abone verde L e "

2007 {matcts svenswcia) )

Primavera verano. Pimantén indusiriat aseay a3 H
5663 200 o

Orofio-inviarna Abono varde 3 s "

2008 leantana - weia) B3%de N}

[— Maldn consume frasce 0118 1804 “

20082009 52197 1904 ]

ESr— Abono verd 25000 e “

2009 (avena - weia] (L5%de )

Pimavers-varanc Tomat industriat B 1692 “

20082010 e 96 o

T — Abono varde 2000 e )

2010 feantane - wiia) sx)
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Variacion de sélidos solubles en pimentodn industrial

Tratamientos $80idos solublas | Siidos solubles | Materlaseca
13/03/2008 4/o4/2008 13/03/2008
2 brix %)
TL:GR(1000kg/ha) +Aby(1143kg/ha) +C(10000 71b 78 94
ke/ha)+K, 0, S00Ke/hal
T2:GR(1000kg/ha) +AbW1143ke/ha) +C{15000 756 77 94
ke/ha)s K,5O, (00ke/ha)
T3:GR(1500kg/ha)+ Abv(1143kg/ha) +C{15000 852 a2 96
kg/haje X,50, (SO0ke/ha)
TA:GR(1000kg/ha) + Abv{1143kg/ha}+C{20000 783b 80 93
ka/ha)¢ K, 50, (500kg/ha)
TS:GR(1500kg/ha) +Abv{1143kg/ha) +C(20000 793 83 96
ke/haje K50, [500kg/ha)
Diferencias estadisticas = s ns
s e sgrabcasvo : sralcate seain test LSO (550.05)
GR: guara 1o, Abv:  compest, K 5O,

Rendimiento total, comercial y desecho de melén organico
en la temporada 2008 — 2009 en la E/E Panguilemo.

Tratamlants Rendimiento | Rendimiento | Desecho | Frutos/plan | Paso medio
total comarclal to/ha [ del fruto
ti/ha fe/ha {unidades) xe/tr)
T1:1600(ke/ha)G R+ 10{t/ha)C.+AV. 30175 24283 5892 114 1753
(80%) (20%)

T2:1600(ke/ha)G R4 15{Uha)CAAV. 28557 2513 5044 108 1755
(82%) (18%)

T3:1600(ke/ha)G RVIS(U/halCAAV. 30285 25763 s 114 1695
(85%) (15%)

T4:1600(ke/ha)G R420(t/ha)C.+AV. 29689 248 4551 L2 1625
(84%) (16%)

T5:1600(kg/ha)G R4 20{t/na]C.AAV. 29022 23703 5319 109 1765
(82%) (18%)

Diferencias estadisticas. ns as as ns ns

A1 ne ugbcatva
G Riguana rojo, C: compost, A V: sbona varda incorporado s tamporads pravi




Rendimientos totales, comerciales y caracteristicas del fruto de
tomate industrial orgdnico 2009- 2010

Tratamienta [ Rendimiento (kg/ha} [
Tralesa el e il
Solubles [y
* brix

Abona verde Incorporado + 1500 Kg/ha guano rojo + 15 | 60446 453915 150545 53 67
t/ha compost + 700 kg/ha de Sullato de potasio.

Abona verde Incorporado + 1500 Kg/ha guano rojo + 1S | 71286 511630 0123 52 71
U/ha compost + 1000 kg/ha harina de lupino + 700
kg/ha de Sullato de potasio.

Abono verde Incorporada + 1500 Kg/ha guano rojo + 20 | 68937,7 527715 16160,2 54 67
tha compost + 700 kg/ha de Sullato de potasio.

Abono verde Incorparado + 1500 Kg/ha guano rojo + 20 | 693251 526208 167043 53 LAY
t/ha compost + 1000 kg/ha harina de lupino + +
700 kg/ha de Suifato de potasio.

Abono verde Incorporado + 15 t/ha compost + 1000 | 70271,2 51896,0 183752 5.1 74
ke/ha harina de lupino + + 700 kg/ha de Sulfato de
pousio.

Diferenclas estadisticas ns ns ns ns ns

Rendimiento potencial y descartes para cada uno
de los cultivos en E/E Panguilemo, 2008 — 2011.

Cultivo Rendimiento Categorias de descarte
potencial
Tomate industrial 70 t/ha Golpe de sol, fruto verde,
Pimentén industrial 70t/ha Golpe de sol y deshidratado

Meldn para consumo en fresco | 60. 000 unidades/ha | Fruto partido

Brécoli 13.000 kg/ha Pulgones
Coliflor 31.000 kg/ha pulgones
Zapallito italiano 33.000 unidades/ha

Uso de fuentes organica para el
manejo de fertilizacién en cultivos
hortofruticolas




Uso de fuentes organica para la fertilizacién de tomate l en la E/EP
en diversas temporadas de acuerdo a la rotaciones evaluadas.

Temporad | Rendimiento Factor de evaluacién: Sclidos Presion
ade total fertilizacién organica solubles Lb
cultivo t/ha 2brix
L G S g 3 e R S R S e
2009 - | 60* - 71** Abono verde incorporado + 52 73
2010 1500 Kg/ha guano rojo + 15

t/ha compost + 1000 kg/ha
harina de lupino + 700 kg/ha
de Sulfato de potasio.

2010 -|59* -67** Abono verde incorporado + 5,0 65
2011 1S t/ha compost + 1500 kg/ha
harina de lupino + 700 kg/ha
de Sulfato de potasio.

al menor Icanzado con un disti

**: es el rendimiento mas aito que se obtuvo de acuerdo al factor de evaluacién

Evaluacion de fuentes de nutricién organica: Mezcla
de abonos verdes

(kg/ha)
2000

1500
1000
500
o

= Peso Seco Abonos
Verdes

AV Cv B8TB BTS BV CTS

Mezclas de Abonos Verdes

Fuentes de nutricion organica: Mezcla de abonos verdes en
cerezo (contenido en suelo pos incorporacién)

N P K Mm.0 pH CE N-NO3 | N-NH4
Tratamiento | (ppm) | (ppm) | (ppm) | (%) ds/m | (ppm) | (ppm)
Testigo 69 a3 372 | 656 | 606 | 0519 | 53,76 | 7,84
1500 kg/ha
Materia seca

CTs mn 39 500 | 6,56 | 6,29 | 1,233 | 149,52 | 12,88
1400 kg/ha
materia seca

Mezcla de 54 a9 304 | 58 | 634 [0374 | 3332 | 896
Trébol

1700 kg/ha
materia seca

ATs 103 | 38 [ 499 | 750 | 618 | 0712 | 8400 [ 560
1960 kg/ha
materia seca




Evaluacién del nitrégeno mineral en huerto de
manzano DUAO 2010-2011

nitrato + amonio DUAO

PLAN DE CONVERSION DE UN HUERTO DE
MANZANO Y CEREZO A LA PRODUCCION
ORGANICA.

1.- Diagndstico inicial del Huerto.

2.- Plan de manejo para conversién hacia la
produccién organica.
3.- Procedimiento de certificacion.




“ALTERNATIVAS DE MANEJO PARA MEJORAR LA

VIDA POST COSECHA DE FRUTAS Y HORTALIZAS

ORGANICAS PARA EL MERCADO FRESCO DE LA VI
REGION DEL MAULE”

CRISTIAN ADASME BERRIOS: COORDINAOR.

NELSON LOYOLA LOPEZ: COORDINADOR ALTERNO
MARIELA ARRIOLA HERRERA: INVESTIGADOR ASISTENTE

OBIJETIVO GENERAL
Desarrollar alternativas
sostenibles de manejo

que permitan optimizar la
vida post cosecha de
frutas y hortalizas
orgdnicas para el mercado
en fresco.
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OBJETIVOS ESPECIFICOS

Desarrollar y evaluar alternativas de mansjo orgénico para hortalizas
y frutas que minimicen las pérdidas de calidad y condicién entre
pracosecha y procaso an fresco.

1. Se implemento una unidad predial experimental de hortalizas en el
campus San Isidro de la Escuela de Agronomia de la Universidad Catlica
del Maule, bajo manejo orginico Los ensayos realizados en la unidad
predial UCM han permitido evaluar el indice de drea productiva en cultivos

orgénica. del ensayo Agroecologla

Ltda).

2. Efecto de la fertilizacién Nitrogenada en manzanos Granny Smith

La adecuacién de las dosis de N por si solas no influyeron sobre la
P , én mineral y de desé 5
enla fruta. Los frutos niveles a de Bitter
pita los 30 y 60 dias. (Responsable Eduardo von Bennewitz).

3. Fertili y rlegos en 6n Fyuco culti bajo
sistema orgsnico y convencional.

Es posible el fertirriego orgénico en el cultivo de pimiento con similares
niveles de acumulacién de biomasa y nutrientes, asi como con una
produccion comparable. Se observé un retraso en el ritmo de acumulacion
de nutrientes en el cultivo organico. (Responsable Enrique Misle).




OBJETIVOS ESPECIFICOS

Conocer y aplicar tecnologias de postcosecha para la preservacién
correcta en fresco de frutas y hortalizas bajo normativa organica
vigente.

1. Conservacién de pimentones frescos (Capsicum annuum L) cv.
Fyuco, provenientes de cultivos organicos y convencionales,
fbsi6h Ssf

2. Uso de ceras y atmésfera modificada en pimentén verde (Capsicum
annum L.) var. Fyuco provenientes de fertilizacién convencional y
orgénica.

3. Uso de c lad: biologi y dificad
pimentén (Capsicum annum L.) var. Fyuco.

en

4. Uso de atmésfera modificada en esparrago esparrago (Asparagus
officinalis L.)

sty B e,

OBJETIVOS ESPECIFICOS

Conocer y aplicar tecnologias de postcosecha para la preservacion
correcta en fresco de frutas y hortalizas bajo normativa organica
vigente.

1. Evaluacién del efecto de sucralosa y fungicida, en la vida post
cosecha de cerezas cv. Lapins, provenientes de un huerto
organico.

2. Efecto de sucralosa en la vida postcosecha de cerezas (Prunus
avium L) cv. t®, al d con 6sfera
modificada, provenientes de un huerto orgénico y su aceptacion
sensorial.

w

Efecto del uso de I y 6 en post
cosecha sobre zapallo italiano (Cucurbita pepo L) cv.
Ambassador.

e
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OBJETIVOS ESPECIFICOS

Evaluar el uso de i P itidos en prey h
de hortalizas y frutas organicas en fresco, que permitan
lograr una condicién y calidad 6ptima en destino nacional

e internacional.

1. 6sferas con difi aciones de gases
(CO, vy 0,) y ceras en pimiento Capsicum annum L.)
var. Fyuco.

2. Sucralosa en cerezas (Prunus avium L.) cv. Lapins y

arandano cv. Elliot.

3. Bio controladores en pimentones.
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IMPACTOS

1 A Biot ad s e )
Los niveles de gases aplicados para la dificacién de
Ssfi contribuy a un tono verde natural

en los frutos de pimientos, siendo corroborado mediante el
uso del fotocolorimetro con los pardmetros L*, b* y a*.

La aplicacion de atmésferas modificadas con y sin
biocontrolador en pre y post cosecha, tuvieron incidencia en
la variacién de peso en los frutos de pimientos, cuando estos
se almacenaron por un periodo de 30 dias. Frutos con

dsfi mas bioc lad en pre y post cosecha
contribuyeron a mantener el peso de los frutos en el tiempo.
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IMPACTOS

Atmésferas, blocontroladores y ceras en pimlento cv. Fyuco.

No hubo variadén en el contenido de acido citrico (%), como tampoco
sélidos solubles, expresados en 2Brix, independiente de los tratamientos
de atmésfera modificada, biocontroladores, tanto en pre y post
cosecha.

Al comparar los diferentes tratamientos, durante 30 dias; biocontrolador

en pre y post cosecha y 6 if mas bi en
prey no se obtuvo i enel de CO: (%),
en ninguno de los envases (bolsas) en las cuales se ubicaron los

lo propio en la medicién del do de oxigeno
(%).

La aplicacién de recubrimientos plasticos sellados ayudé a mantener el
pimentdn libre de dafios por frio.

La cera de recubrimiento ayudo a mantener el color con el cual se
coseché el pimentén (verde intenso).

]

IMPACTOS

2.15ucralosa en arandano.

La aplicacién de un bioestimulante en pre cosecha y la cobertura de
sucralosa en post cosecha, permitié mantener la conservacién de
frutos de ardndanos en estado fresco, producidos bajo dos sistemas
de produccién; orgdnico y ional, durante 21 dias a 0" C con
85% HR en condiciones para consumo.

El uso de cobertura de I en ha (1%) permitié
incrementar la firmeza de los ardndonos provenientes de cultivos
orgdnico y convencional.

El contenido de sélidos solubles (13.2 2Brix) medidos en ardndonos
permanecié sin grandes variaciones, particularmente al adicionar un
bioestimulante en precosecha, durante los 21 dias del ensayo, tanto
de los frutos pr del cultivo ional como organi
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IMPACTOS

2.2 Sucralosa en cerazas.

&l uso de mis atmé i y fungicida, no tuvo
incidencia sobre los pardmetros fisicns v quimicos evaluados en éste
ensayo. Las cerezas se ieron en buenas durante 42
dias de refrigerado, el ensayo con un color
rojo azulado y menor luminosidad, con un promedio entre 16°Brix a 17
“Brix y una presion cercana a las 70 unidades durofel.

En el caso de la aparicién de pudriciones fue bien controlada durante los
primeros 42 dias del ensayo con los tres tratamientos: TO (sin aplicacion de
producto); T1 (54 mL de fungicida); T2 (Fungicida + Sucralosa 1%) no
existiendo diferencia en el grado de control de cada uno de los
tratamientos aplicados. Sin embargo, ninguno de ellos pudo controlar la
aparicién de hongos los 56 dias de i refrigerado.

El uso de recubrimiento comestible; sucralosa como complemento al
envasado en atmosfera modificada, no tuvo un efecto relevante en la
dicion de on en de los frutos

. D e 5 @
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IMPACTOS

2.2 Sucralosa en cerezas.

Con respecto a los pardmetros asociados a la condicién de la cerezas,
tales como; deshidratacion y ausencia pedicelar, machucones y
pudriciones, no se observo una disminucién en su progresién trascurrido
42 dias de almacenamiento refrigerado.

El uso de |l (1.5%) mas osfi dificada no tuvo incidencia
en la variacién del contenido de sélidos soluble, pH y acidez. Sin embargo
trascurrido 20 dias de almacenamiento se observo un efecto positivo de
dicho tratamiento tanto en la firmeza como en el color de la fruta.

El tratamiento antes citado logro disminuir la perdida de peso de la fruta
y la deshidratacién pedicular hasta el dia 35 de almacenamiento.

No se observo un control efectivo del uso de sucralosa sobre el pitting y
machucones, en igual periodo de almacenamiento.
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IMPACTOS

2.3 Sucralosa en zapallo italiano (Ct pepol) cv.

Segin los pardmetros fisicos, la aplicacién de atmésfera modificada
mas sucralosa al 1% ayudo a mantener el almacenamiento de los
zapallos italianos en post cosecha, mejorando el peso y firmeza.

Los parametros fisico-quimico, la aplicacién de sucralosa no tiene
efecto alguno sobre ‘la vida en post cosecha de los zapallos, sin
embargo la atmésfera modificada si tiene efectos, dando mejores
condiciones de vida en post cosecha para el tratamiento con
atmdsfera modificada mas aplicacién de sucralosa al 1%.

Con respecto al andlisis sensorial , se observo que existié un efecto
negativo de la sucralosa, ya que tanto en valores pertenecientes a la
aceptabilidad, apariencia, color, sabor, aroma y textura, los
tratamientos a los cuales se les aplico sucralosa fueron mal evaluados.

st U S




IMPACTOS

3. Ssfe dificada esparrago (Asp inalis L.)

En general, los mejores resultados en relacion a los parametros fisicos,
quimicos y sensoriales de los ] verdes fueron i

o ¢ ratamiento {u COZ - 80/ Wej.

Para la evaluacion de los parametros fisicos; peso y elongacion de los turiones
el tratamiento envasado al vacio resulté ser mejor.

El contenido de materia seca, acido ascérbico y porcentaje de fibra,
permanecio similar a través de todo el periodo de almacenamiento,
independiente del tratamiento aplicado.

En relacion a la textura, ninguno de los tratamientos pudo evitar el incremento
en fibrosidad.

En cuanto ala i y il los i P los turiones
con los tres i con la nota 6”me gusta levemente”, pero
su grado de ac ilidad sdlo se dio a turiones all dos con un

maximo de 10 dias de refrigerado, il i del

tratamiento aplicado.
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“PRODUCCION SUSTENTABLE, POSTCOSECHA Y
COMERCIALIZACION DE FRUTAS Y HORTALIZAS ORGANICAS EN
LA VII Y VIIl REGIONES PARA EL MERCADO INTERNACIONAL Y
NACIONAL DE PRODUCTOS FRESCOS Y AGROINDUSTRIALES”

Heiramienta N°20:
“Evaluacion de Insumos Especificos para la
Produccion Orgénica de Frutas y Hortalizas”

Eduardo Donoso
Ing. Agrénomo M Sc.
www.bionativa.cl
edonoso@biontativa,cl

Objetivo General

Desarrollar, evaluar y validar
agentes de control de
enfermedades y plagas, que se
ajusten a la normativa organica, en
cultivos de pomaceas, carozos y
hortalizas.

Objetivos Especificos

« Desarrollar y/o evaluar un formulado en base a microorganismo, para el
control de enfermedades causadas por hongos y bacterias en hortalizas
bajo produccién organica.

+ Desarrollar y/o evaluar un formulado en base a microorganismos, para el
control de plagas causadas por insectos en hortalizas bajo produccién
orgénica.

» Desarrollar y/o evaluar un formulado en base a microorganismos, para el
control de enfermedades causadas por hongos y bacterias en las especies
descritas en frutales bajo produccion organica.

» Desarrollar y/o evaluar un formulado en base a microorganismos, para el
control de plagas causadas por especies descritas en frutales bajo
produccién organica.

= Proponer, validar y establecer alternativas de biocontrol de insectos y
enfermedades de importancia, para un Programa Fitosanitario Estandar en
frutales y hortalizas bajo produccién organica validado en la zona para los
frutales y hortalizas de interés.
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Eficacia con respecto
al control (%)

15 Aplicaciones de sélo
Nacillus, lograron un
87% y 73% de eficacia
10 al comparario con
contro! absoluta y el
quimico (cobres,
respectivamente.

Incidence %

o

Control Chomical Chamcal + Nacdius  Nacillus

Tratamientos

TO: Control sin aplicaciones

T1: Oxido de cobre (200g/100L) a 25, 70 y 100% caida de hojas, sequida de dos
aplicaciones en invierno y Cobre pentahidratado en floracién (1L/ha).

T2: Nacillus a 25, 70 y 100% caida de hojas, inviemo (100g/100L) y floracién (150g/100L).
T3: T1 seguido de Nacillus (100g/100L) cinco dias de aplicaci Gpri

PRINCIPALES
ENFERMEDADES
EN BERRIES
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Incidencia (%)
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p=0,041
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Tr. sélido

Tr. Liquido

al final de floracién.

Incidencia de Botrytis cinerea en camaras
humedas (flores), comparando tres aplicaciones

p=0,04

% brotes atizonados
w

Manejo huerto

Nacillus

Brotes atizonados en arandanos Legacy causado por Pseudomonas syringae

p=0,03
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Control  Quimico 3g 5g  3g+cumativo
Treatment

Cancro bacteriano (Clavibacter michiganensis subsp.
michiaanensis)

50

Incidencia %

Control Preventive  Curativo Quimico Quimico + Bs

Tratamientos




Logro Numero a Detalle (Titulo, grado, lugar,
la fecha institucién)

Tesis de 3 Agronomia, Universidad de Talca,
pregrado finalizadas | Panguilemo.
Tesis de 14 en Agronomia, Universidad Catélica del
pregrado ejecucion | Maule, Los Niches y San Javier.
Tesis de 2 finalizadas | Agronomia, Universidad Catélica del
pregrado Maule, Los Niches y San Javier.

+»Evaluacién de biocontroladores para la prevencion y control de
Venturia inaequalisen manzanos bajo condiciones de campo

“+Evaluacién de biocontroladores para la prevencién y control de
Venturia inaequalisen manzanos bajo condiciones de laboratorio

«“+Evaluacién de Biocontroladores en la prevencién y control Chanchito
de Blanco en manzanos var. Granny Smith en macetas

++Evaluacion de Biocontroladores en la prevencion y control Pulgén
Lanigero en manzanos var. Granny Smith en condiciones de campo

“+Evaluacién de Biocontroladores en la prevencion y control Cydia
pomonella en manzanos var. Gala premium en condiciones de campo

“Evaluacioén de Biocontroladores en la prevencion y control de Venturia
inaequalisla en manzanos var. Gala premium en condiciones de campo

«+Evaluacién de Nacillus en la prevencién y control de Xanthomona
corylina en Avellano Europeo en condiciones de campo

<+Evaluacién del efecto del Silice en el crecimiento y desarrollo de plantas
de tomate en condiciones de invernadero

“+Evaluacién de Biocontroladores en la prevencién y control de Nemétodos
Fitoparasitos en plantas de tomate en condiciones de laboratorio

-+Evaluacién del efecto del Silice en el crecimiento y desarrollo de plantas
de tomate en condiciones de laboratorio

“+Evaluacién de Bacfin y Nacillus en la prevencién y control de
enfermedades bacterianas en tomate industrial en condiciones de campo

++Evaluacién de nuevos Biocontroladores en la prevencién y control de
Nematodos fitoparasitos en Vitis vinifera var. Viognier, bajo condiciones de
campo
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“ALTCRNATIVAS DE MANEID PARA MEIORAR
LA VIDA POST COSECHA DE FRUTAS Y
HORTALIZAS ORGANICAS PARA EL MERCADO
FRESCO DE LA VII REGION DEL MAULE”

CRISTIAN ADASME BERRIOS: COORDINAOR.

NELSON LOYOLA LOPEZ: COORDINADOR ALTERNO
MARIELA ARRIOLA HERRERA: INVESTIGADOR ASISTENTE

CURICO, ENERO 2012

OBJETIVO GENERAL
Desarrollar alternativas
sostenibles de manejo
que permitan optimizar la
vida post cosecha de
frutas y hortalizas
orgdnicas para el mercado
en fresco.
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OBJETIVOS ESPECIFICOS

Desarrollar y evaluar alternativas de manejo orgénico para hortalizas
¥ frutas que minimicen las pérdidas de calidad y condicidn sntre
precosecha y proceso en fresco.

1. Se Implemento una unidad predial experimental de hortalizas en el
campus San Isidro de la Escuela de Agronomia de la Universidad Catdlica
del Maule, bajo manejo orgnico Los ensayos realizados en la unidad
predial UCM han permitido evaluar el indice de drea productiva en wlllvos
asociados y produccidn organica. ( ble del ensayo

Ltda).
2. Efectode laf i6 en Granny Smith
La adecuadén de las dosis de N por si solas no lnﬂweﬂ)n sohle Ia
én mineral y
enla fruta. Los frutos i niveles de Bitter

plt a los 30 y 60 dias. (Responsable Eduardo von Bennewltz)

3. Fertilizacién y riegos pr en pimentén Fyuco bajo
sistema orgnico y convencional.

Es posible el fertirriego orginico en el cultivo de pimiento con similares
niveles de acumulacién de biomasa y nutrientes, asi como con una
produccién comparable. Se observé un retraso en el ritmo de acumulacién
de nutrientes en el cultivo organico. (Responsable Enrique Misle).




OBJETIVOS ESPECIFICOS

Conocer y aplicar tecnologias de postcosecha para la preservacién
correcta en fresco de frutas y hortalizas bajo normativa organica
vigente.

1. Conservacién de pimentones frescos (Capsicum annuum L.) cv.
Fyuco, provenientes de cultivos organicos y convencionales,
d S<f,

en dificada.

2. Uso de ceras y bsf dificada en pi 6n verde (Capsicum
annum L.) var. Fyuco p de fertilizaci ional y
orgdnica.

3. Uso de lad bioldgi y 6sfi modificadas en

pimentén (Capsicum annum L.) var. Fyuco.

4. Uso de atmésfera modificada en esparrago espdrrago (Asparagus
officinalis L.)

e
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OBJETIVOS ESPECIFICOS

Conocer y aplicar tecnologias de postcosecha para la preservacion
correcta en fresco de frutas y hortalizas bajo normativa organica
vigente.

1. Evaluacion del efecto de sucralosa y fungicida, en la vida post
cosecha de cerezas cv. lapins, provenientes de un huerto
organico.

2. Efecto de sucralosa en la vida postcosecha de cerezas (Prunus
avium L) cv. h ® \f d Ssfi

1L con
modificada, provenientes de un huerto orgdnico y su aceptacion
sensorial.

3. Efecto del uso de ! y A Ssfe dificada en post
cosecha sobre zapallo italiano (Cucurbita pepo L) cv.
Ambassador.

33
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OBJETIVOS ESPECIFICOS

Evaluar el uso de insumos permitidos en pre y postcosecha
de hortalizas y frutas organicas en fresco, que permitan
lograr una condicion y calidad 6ptima en destino nacional
e internacional.

1. Atmésferas con diferentes concentraciones de
gases (CO,y O,) y ceras en pimiento Capsicum
annum L.) var. Fyuco.

2. Sucralosa en cerezas (Prunus avium L.) cv. Lapins
y arandano cv. Elliot.

3. Bio controladores en pimentones.

2
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IMPACTOS

esy ceras en

Los niveles de gases aplicados para la modificacién de

contrik a un tono verde natural
en los frutos de pimi siendo corroborad di el
uso del fe I con los para L*, b*ya*.

La aplicacién de atmésferas modificadas con y sin

biocontrolador en pre y post cosecha, tuvieron incidencia en
la variacién de peso en los frutos de pimientos, cuando estos
se almacenaron por un periodo de 30 dias. Frutos con
atmésfera mas biocontroladores en pre y post cosecha

contribuyeron a mantener el peso de los frutos en el tiempo.
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IMPACTOS

1. Atmésferas, biocontroladores y ceras en pimlento cv. Fyuco.

No hubo variacién en el contenido de acido citrico (%), como tampoca
sélidos solubles, expresados en 2Brix, Independiente de los tratamientos

de atmoésfera modificada, biocontroladores, tanto en pre y post
cosecha.

Al comparar los diferentes tratamlentos, durante 30 dias; biocontrolador.
en pre y post cosecha y 6 mas en
prey no se obtuvo enel de CO: (%),
en ninguno de los envases (bolsas) en las cuales se ubicaron los
pimlentos, ocurriendo lo propio en la medicién del contenido de oxigeno

(%6).

La aplicacién de recubrimientos plasticos sellados ayudé a mantener el

pimentén libre de dafios por frio.

La cera de recubrimlento ayudo a mantener el color con el cual se
coseché el pimentén (verde intenso).
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IMPACTOS

2.1Sucralosa en arandano.

La aplicacién de un biocestimulante en pre cosecha y la cobertura de
sucralosa en post cosecha, permitié mantener la conservacién de
frutos de arandanos en estado fresco, producidos bajo dos sistemas
de produccié ani |, durante 21 dfas a 0" C con

4
85% HR en condiciones para consumo.

El uso de cobertura de sucralosa en postcosecha (1%) permitié

incrementar la firmeza de los arandonos provenientes de cultivos
organico y convencional.

El contenido de sélidos solubles (13.2 2Brix) medidos en ardndonos
permaneci6 sin grandes variaciones, particularmente al adicionar un
bioestimulante en precosecha, durante los 21 dias del ensayo, tanto
de los frutos pr del cultivo ional como ani
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IMPACTOS

2.2 Sucralosa en cerezas.

El uso de sucralosa mds atmdsfera modificada y fungicida, no tuvo
incidencia sobre los parametros fisicos y quimicos evaluados en éste
ensayo. Las cerezas se mantuvieron en buenas condiciones durante 42
dias de g ), i el ensayo con un color
rojo azulado y menor luminosidad, con un promedio entre 16°Brix a 17
*Brix y una presién cercana a las 70 unidades durofel.

En el caso de la aparicién de pudriciones fue bien controlada durante los
primeros 42 dias del ensayo con los tres tratamientos: TO (sin aplicacién de
producto); T1 (54 mL de funglcida); T2 (Fungicida + Sucralosa 1%) no
existiendo diferencia en el grado de control de cada uno de los
tratamientos aplicados. Sin embargo, ninguno de ellos pudo controlar la
aparicidn de hongos los 56 dias de refrigerado.

El uso de recubrimiento comestible; sucralosa como complemento al
envasado en atmésfera modificada, no tuvo un efecto relevante en la
dicién de én en de los frutos

e b

ey A s, SN

IMPACTOS

2.2 Sucralosa en cerezas.

Con respecto a los pardmetros asociados a la condicién de la cerezas,
tales como; deshid ién y i dicelar,
pudriciones, no se observo una disminucién en su progresién trascurrido

42 dias de almacenamiento refrigerado.

55 dificad, id

El uso de sucralosa (1.5%) mas no tuvo i
en la variacién del contenido de sélidos soluble, pH y acidez. Sin embargo
trascurrido 20 dias de almacenamiento se observo un efecto positivo de
dicho tratamiento tanto en la firmeza como en el color de la fruta.

El tratamiento antes citado logro disminuir la perdida de peso de la fruta
y la deshidratacién pedicular hasta el dia 35 de almacenamiento.

No se observo un control efectivo del uso de sucralosa sobre el pitting y
machucones, en igual periodo de almacenamiento.

SRS WE el
IMPACTOS
2.3 Sucralosa en zapallo italiano (Ct bita pepo L) cv. b di
Segtin los pard os fisicos, la aplicacién de osf dificad

mas sucralosa al 1% ayudo a mantener el almacenamiento de los
zapallos italianos en post cosecha, mejorando el peso y firmeza.

Los parametros fisico-quimico, la aplicacién de I no tiene
efecto alguno sobre la vida en post cosecha de los zapallos, sin

la dificada si tiene efectos, dando mejores
condiciones de vida en post cosecha para el tratamiento con

fera modificada mas aplicacion de sucralosa al 1%.

Con respecto al anélisis sensorial , se observo que existié un efecto
negativo de la sucralosa, ya que tanto en valores pertenecientes a la
aceptabilidad, apariencia, color, sabor, aroma vy textura, los
tratamientos a los cuales se les aplico sucralosa fueron mal evaluados.




IMPACTOS

3 6 dificad: a { il L)

En general, los mejores resultados en relacion a los parametros fisicos,
quimicos y sensoriales de los esparragos verdes evaluados fueron obtenidos
o eluadinieno (20 Oz —80% NZj.

Para la evaluacion de los parametros fisicos; peso y elongacion de los turiones
el tratamiento envasado al vacio resulté ser mejor.

El contenido de materia seca, acido ascorbico y porcentaje de fibra,
permanecié similar a través de todo el periodo de almacenamiento,
independiente del tratamiento aplicada.

En relacién a la textura, ninguno de los tratamientos pudo evitar el incremento
en fibrosidad.

En cuanto a la apariencia y ac il los li los turiones

I con los tres tr i con la nota 6”"me gusta levemente”, pero
su grado de ili sélo se extendid a turiones als dos con un
mdximo de 10 dias de al i frigerad del

tratamiento aplicado.
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