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Entrenamiento GAP 
Buenas Prácticas Agrícolas 

oansa Molina a Hedor Pedraza 
1 de Agosto 2005 

Ollle 

EJERCICIO 1 

Reglas Básicas 

fl;¡hor;:trlo nor Prlmusl;:ths.c:om 

Introducción 

Reglas Básicas 

Reglas Básicas 

No esperar un incidente para 
actuar . 
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donde comenzar Q 

Certificadón y 
Formadón del Equipo 

Programa de Inocuidad en el 
Campo 

+LQué SI ES? 
• Una OPORTUNIDAD para 

ayudar a la productivk1ad. 
• Un manual ACTIVO • 
• Una ac::tMclad IMTEGRAlJORA. 

o bien lespotiSCibilidad de 
todos . 

Fl<=~hnr<=~rin nnr Prlmrr~l<=~h~ rnm 

iSacudida! 

.-e Caso "Arestooe" 
• Crt:icAI acerca de que los s1:sremas de 

calidad generan mochos documentos y 
pocos resultados • 

Programa de Inocuidad en el 
campo 

.,¿Qué NO ES? 
• una carlflcadón aisBda. 
• Un manual esato . 
• Una actMdad de super 

lnspecx:iÓn • 

• Un generador de papeleo • 

Desarrollo de Proveedores 

t>B desarrollo de proveedores se da por 
una necesidad de un comprador ruya 
yjg6n estoi enfocada a la integración de 
procesos. 



• • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • 

Entrenamiento en BPA para Agriver -
B&S 

Desarrollo de Proveedores 

t Puede estar ocuniendo lo siguiente: 
• B ~ no esta obtelieldo et proclJCtO 
~ 

• B ~ 1\a modflcacb Sl.IS estáldares. 
• B axnprador está preocupado por las 
~asedadas al poc1JctD que está 
GOII\praoclo. 

• a OOI'I'Ipl1ldor es parte de la cadena de 
abastecimiento y su diente lo sollóta. 

Formación del equipo 

Programa de Inocuidad en el 
campo 

Uder Responsable del Programa 

• COnsidere a IDdo el personal clave. 
• SelecciOne aquel que esté más 

capacitadO para el puestO. 

• Debe tener autoridad . 
.. Elllder VS Persona Qave 

Fl;¡hnr;¡rin nnr Prim••c;l;¡~ rnm 

Desarrollo de Proveedores 
• a COI'I1fll'3dor solldta a sus proyeedores que garantlcen 

la calidad y sanidad de sus~ 
• a~ ett1t11ece un~ ct. Anldld. 
• ..., .............. _, ......... '*".,.....tique ... 
~ 

Establecimiento del úder 
Responsable del Programa 

Líder Responsable del Programa 

• caracterfstk:as 
• ReQuiere objetlYos personales y para la 

organízadón . 
• Provee los recursos para el alcance de 

objetillos. 
• Se responsabiliza del desémpefio . 
• Asegura el rumplimiento de las 

desv0dooes . 
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üder Responsable del Programa 

• cai'CJderlsticas 
• At1ende reuniones. . 
• Considera redamoS de consumidores?? 
• AsegtJra que los oontratlsta.s extemos sean 

responsables del comportamiento de sus 
trabajadores . 

Pasos para asignar funciones 
y alcances 

• Leer ellnclcador 
• Transfomolr en acdcln 
• oeAT a qaMn 1t IDa 
• ~ OOiilpiOIIDo 

• EnCiendlr c.-
• Propaler Clmblos 
• Est2ibleoer l'ed\IS ele 
~ 

·~~ 
• ,_¡fitar ellogo 

lQué es una auditoría? 

• Ula auditoría es una evaluadón 
planeada, Independiente y 
documentada para determinar si se 
amplen los requisitos acordados 

Flatvlrarin nnr Prlmeec:lahc: rnm 

Designadón del Personal 
O ave 

Asignación de Fundones y 
Alcances 

AUDITORÍA 
Primera Inspección 
Preparatoria 1 
Auditoría Interna 

Auditoría Interna 

•Un auditor tiene que Investigar, buscar 
evidencia de lnconfonnidad coo ambos 
(los objetivos del sistEma y la norma 
aplicable), detectar áreas de 
lneflcienda; hablar coo empleados 
acerca del fundonamiento de la 
operación agricda; y determinar 
entonces qué medidas <Xli1"ECttvas, si 
hay lugar, tienen Que toma ; -. ,., 
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lAuditar o no auditar? 
•Báslc:amente una auditoria contesta la 

pregunta: 
• LU cnmpaiUa está haciendo lo que dice 

que hace? 
•la audltoria tamblél permite: 

• Medir efidenc:lit 
• Asegurar cumplimientxl 

• ldent'lficar puntos débiles 
• Contribuir a campartir tP.rnc*xlla 
• Redudr quejas de bs clierrtes 

Frecuenda de la auditoría 
• B dlfnlle o lldtlldo es ge~eillmerlle , espo¡ &Sable de 

dedcJr Q8n:to necesla ~ IJlll aucltrlria basado 
~ ~ reg¡Aedores o de o«ro llpo o cualq.W 
rimero de fadaes lnftuyentr:s: 
• U OtO '¡•~6n ....... . ........ *"". 
• PI , --• Tea'ICIIc9a 

• Tlrnlll«\ COl~ • . ......_.,....,..peadls,,.,...~ 
elrlonMdolftdlt~ 

Entrevistar a los empleados 
lCómo hacer la entrevista? 

• PienSe que el 
empleado SI sabe. 

• Busque un traduc:tDt 
si es necesam. 

• Sea amistoso más 
no amigable. 

• Pregunte ¿por qué? 
Y lQué pasará si... 7 

• Note las ~11!5 • 

Flithnr.:tr1n nor PrlmtJc;l.:th~.mm 

¿por qué realizar una 
auditoria? 

• Las audltorias se hacen para: 
• Decir si se ha cumplido con el requisito 

etabled:lo. 
• Sat1stacer reQuisitos reguladores. 
• Evaluar a un ~ antes de hacer un 

contrato. 

¿Cómo ayudarse durante la 
auditoria interna? 

Después de la auditoría 
lQué discutir? 

• 
• La puntuación por 

partes. 
.. los hallazgos. 
• las defic:lelldas 

mayores. 
• Lo que se puede 

cambiar a COI1D pl¡szo. 
• Lo que se puede 

awnbiar a largo plazo . 
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Reglas durante la discusión 

• Alrnddn Toa!. 
• ~ lder o defender 

I1IZOnllnlentDS 
• Coherendo. 
• llúlcJJ8dl de OOI'ISe'IIO. 

• Ida~ de I'Ortlllez.as. 
• Clport.ndad para 

pop01donar Ol.ía y 
clrecd6n . 

Good Agricultural Practices 
(GAP) 

lAs Bllena Pr6ctica ~- (GAP) son .,n.s 
~-,......,.... ... ~te de 
tnóajo llmpto y ,...-o. edlmis de dbn*wlr el 
rteseo ~de e~ O. PfOCb::tos 
Mlmentldos • 

La auditoría de rancho 
l.o$ lndtaldor.s de la aucltoria de campo 
lnduy.n Jlete 6rea en las ~ " pretende 
ldendflcar las po11bles "-de eontamtn.c\6n: 

• Hbtof1l .. Rlnctlo 
• Uso del"'erra ~ 
• Uso y MIMJo de Fettlllurt.es 
• Fuente, Uso y Mirle Jo del ~ 
• ... ~.de Cuttf'IOS (Uso de 
PlaPctdllll 
• ~·Cosecha 

• ~y~dtl 

Fl::thnr::ttin nnr Prlm11CI::thc rnm 

La Auditoría de Rancho 

Ca1lc:tefstlc:a: 
• ReviSar fnStlladOneS, 

-~~~~ 
• Re-Asar logfsllc:a V su Impacto. 
• Iniciar la evaluadón del r1esoo 

Good AgrtcuttuJ'III Practk:es 
(GAP) 

Historia y Administradón del 
Suelo 
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Historia del Rancho 

Uso anterior del terreno 

• Producdón agricola . 
• l.RespJeSta espetada? 

• zona de Pastizales. 
• Inundaciones. 
+ Disposld6n de desechos tóxloos . 
• Agriculura OrgániCa . 

Historia del Rancho 

Uso anterior del terreno 

.. Inforrnadón disponible. 

• SI no hay, reoopllar1a . 
.. Mapeo 1 ~ Visuales 
• Locallzadón 

Uso de terrenos adyacentes 

• EsalrTinientns de agua o corrientes de aire 
provenientes de terrenos de uso aW:ola o 
ganadero . 

• Ganado, Incluyendo sltuadones tenoorales . 
• Presencia de aninales domésticos • 
.. Amitcenarnlento de esüénxll 
• Área Industrial que emita desedlos tóxicos. 
• AmK:enamtento o apllcadón de bb-sólldos. 
t- OperaciÓn actual en base a ~nlcos. 
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Uso de Tierra Adyacente 

•r;;r~.$ol\t¡aj, ,.~· ... ...( •. • ._ • •.- ~~~' ~ 
~~ j~ ...... .:.:4:•'"'"."',..... !'- :J~·':It .. :t~t-» ... :~"~~ ,•1' ~ .. .. . . . . 

~ 

. . 
..< 

Uso de Tierra Adyacente 

Uso actual del suelo 

• Información diSpOnible • 
• Si no hay, reoopilar1a . 

Mapeo 1 ApcfOS Visuales 
• Loc.alilad6n 

Fl;thor;:u1n nnr Prim''"';t~ mm 

Uso de Tierra Adyacente 

,,., t:-'"~ ,,, ' . -....... 

Uso de Tierra Adyacente 

Uso actual del suelo 
Mapeo 1 Apcyos VIsuales ;Ll ..¡.:: 

:E::::= 
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Uso de Fertilizantes . 

• Abono orgániCo 
• Estiércol. 
• ComPQSteo • 
• Doa.mentos. 
• Apllcadón. 

• Tiempo deaplicadón 
• Forma 

• FumigaCión . 

Uso de Fertilizantes . 

• Fertilizantes Qufmicos . 
• Carta de garantía del proveedor . 
• Registros • 

Uso y Manejo de Fertilizantes 

Elaborado oor Primuslabs.com 

Uso de Fertilizantes. 

Blo-sólldos. 
• Documentos . 
• Aoficadón . 

• ~de aplicación 
•Fama 

• Fumigación. 

Uso y Manejo de Fertilizantes 
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Uso del Agua 

-

J:l::ahnr-::arfn nnr Or-irnttcl::ahc rnm 

Uso y Manejo de Agua 

Protección del Cultivo 

Uso de Plagulcidas 

Planeadón 
• Deds& sobre: 

• PreYend6n. 
• SUpn!51dn. 
• ecte 11 .. .adcSc .. 

• Establecer los Límites Máximos de 
Residuos. 

• Establecer tiempos correctos de aplicación. 
• Establecer asesoría ~lea adecuada . 
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EUREPGAP 
PUNTOS DE CONTROL Y 

CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO 

Frutas y Hortalizas 
Versión en Español 

Versión 2.1-0ct04 
Válido a partir de: 27 Octubre 2004 

Obligatorio a partir de: 1 ro Mayo 2005 

CCopyright: EUREPGAP cJo FoodPLUS GmbH • 
Splchemstr. 55, 0-50672 KOin (Cologne). Germany 
Tel: +49-221-57993-25/-66; Fax: •49-221~7993-<56 

h11p 'lwwvx rw .p ora 

EUREPGAP _CPCC_FP _ V2-1_0cto4_SP 
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PUNTOS DE CONTROL 
V CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO 

FRUTAS V HORTALIZAS 

VERSIÓN EN ESPAÑOL (en ccr.¡o de duda prevalece la versióo en nglb) 

CONTENIDO 

INTROOUCCION 
1. TRAZABILIDAD 
2. MANTENIMIENTO DE REGISTROS y AUDITORIA INTERNA 
3. VARIEDADES Y PATRONES 
4. HISTORIAL Y MANEJO DE LA EXPLOTACIÓN 
5. GESTIÓN DEL SUELO Y DE LOS SUSTRATOS 
6. FERTILIZACIÓN 
7. RIEGO 
8. PROTECCIÓN DE CULTIVOS 
9. RECOLECCIÓN 
10. MANEJO DEL PRODUCTO 

Cód. Ref.: FP 2.1 CP 
Versión: 2.1 Od-04 

Sección. Introducción 
Pá.gna: 2 de 27 

11 . GESTIÓN DE RESIDUOS Y AGENTES CONTAMINANTES: RECICLAJE Y 
REUTILIZACIÓN 
12. SALUD, SEGURIDAD Y BIENESTAR LABORAL 
13. MEDIOAMBIENTE 
14. RECLAMACIONES 
ANEXO 1 
ANEXO 2 

QCopytlJtlt: EUREPGAP c/o FoodPLUS GmbH • 
Spictlemstr. 55, D..so672 KOin (Cologne), Germany 
Te!: +40-221-57093-251-66; Fax. • 49-221-67993-56 

tp ' ., y•. ! ,, 1 

EUREPGAP _CPCC_FP _ V2-1_0ct04_SP 
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EUREPGAP~ 
PUNTOS DE CONTROL 

Y CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO 
FRUTAS Y HORTALIZAS 

VERSIÓN EN ESPAÑOL (en caso de duda, prevalece la versión en inglés) 

INTRODUCCION 

1 Principios: 

C6d. Ref.: FP 2.1 CP 
VersiOn: 2.1 Oct-04 

Secdón: Introducción 
Página: 3 de 27 

Este documento expone una estructura de Buenas Prácticas Agrarias (BPA) en las explotaciones agrarias 
que define elementos esenciales para el desarrollo de la mejor práctica para la producción global de 
productos de horticultura (frutas y hortalizas). Define el estándar minmo aceptable para los principales 
grupos minoristas a nivel mundial, aunque, los modelos para algunos minoristas indMduales y aquellos que 
adoptan algunos agricultores pueden exceder a los aqul descritos. Este documento no pretende ofrecer 
una guia prescriptiva en cada método de producción agrícola . 

Los miembros de EUREP reconocen el considerable progreso que ya han realizado muchos agricultores, 
grupos de productores, organizaciones productoras. proyectos locales y nacionales en el desarrollo e 
implementación de sistemas de buenas prácticas agricolas. Los miembros de EUREP también desean 
fomentar a que se continúe trabajando para mejorar la capacidad de los productores en esta área y, a este 
respecto, esta estructura de BPA que definen los elementos dave para la actual buena práctica agricola, 
deberla utilizarse como un punto de referencia para evaluar las prácticas actuales. y ofrecer una guía para 
un desarrollo posterior . 

Las BPA de EUREPGAP son un medio para incorporar el Manejo Integrado de Plagas (MIP) y el Manejo 
Integrado de Cultivos (MIC) dentro del marco de la producdón comercial agríc~a. Los miembros de 
EUREP consideran la adopción de MIPIMIC esencial para la mejora a largo pazo y la sostenibtlidad de la 
producción agrfcola . 

Es esencial que todas las organizaciones involucradas en la cadena de producción de alimentos acepten 
su parte correspond!ente en las tareas y responsabilidades para asegurar que las BPA estén 
completamente implementadas y apoyadas. Para que la confianza del consumidor en la producción de 
productos frescos se mantenga, deben adoptarse las normas de buenas prácticas agrícolas, y deben 
eliminarse de le industria los ejemplos de malas prácticas . 

Todos los productores deben demostrar su cumplimiento con la ley nacional o internacional . 

Todos los productores deberían ser capaces de demostrar su compromiso con: 
a) mantener la confianza del consumidor en la calidad y seguridad de los alimentos 
b) minimizar el impacto negativo en el medio ambiente, mientras se conserva la naturaleza y la vida 
salvaje; 
e) reducir el uso de agroquimicos; 
d) mejorar la utilización de los recursos naturales; 
e) asegurar una actitud responsable hacia la salud y seguridad de los trabajadores . 

OCopyright: EUREPGAP clo FoodPLUS GmbH, 
Spichemstr. 55, D-50672 KO~ {Cologne); Germany 
Tel: -+49-221-57993-251-66; Fa.x: .. 4~221-57993-56 

hl!C tlwwy, e u ('Q .org 

EUREPGAP _CPCC_FP _ V2-1_0ct04_SP 
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Y CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO 
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!Verificación Independiente: 

Cód. Ref.: FP 2.1 CP 
Versión: 2.1 Oct-04 

Sección: Introducción 
P3gila: 4 de 27 

Los productores reciben la aprobación de EUREPGAP a través de una verificación independiente por un 
Organismo de Certificación aprobado respectivamente por EUREP . 

Los documentos del programa son: 
1. Reglamentos Generales EUREPGAP para Flores y Ornamentos que presenta las reglas con las 
cuales el esquema será administrado . 

2. B Protocolo de Puntos de Control y Criterios de Cumplimiento EUREPGAP (PCCC) que presenta 
el estándar que el productor debe cumplir, e indica detalles especlficos de cómo el productor cumple con 
cada requerimiento del esquema . 

3. "Checklist" o Lista de Verificación EUREPGAP que consiste en la base para la auditoría e.xterna 
del productor y que el productor debe utilizar para cumplir el requerimiento anual de su auditoría interna . 

Como se describe en los Reglamentos Generales, el esquema es dividido en Obligaciones Mayores (fondo 
rojo), Obligaciones Menores (fondo amarillo) y Recomendaciones (fondo verde). Todos los puntos de 
control DEBEN ser auditados. Las posibles respuestas son: cumplimiento (si); no-cumplimiento (no) o no
aplicable (N/A). No se puede responder NIA en aquellos puntos de control donde el Criterio de 
Cumplimiento estipula "Sin la opción de N/A" . 

!Los No-Aplicable 

Los puntos de control en la Sección 10 que no tienen la opción de No Aplicable ("Sin la opción de NIA") 
pueden ser contestados como No-Aplicable solo en el caso de haberse declarado que no hay Manejo o 
Almacenamiento de Productos en la explotación (consulte el proceso de inscripción en el capítulo 10 de los 
Reglamentos Generales) 

!Responsabilidad: 

Los organismos de certificación aprobados por FoodPLUS GmbH y EUREPGAP no son responsables 
legalmente de la seguridad de los productos certificados bajO este estándar . 

1 Derechos de autor: 

© El Protocolo EUREPGAP y los documentos asociados están protegidos por el derecho de autor: 
EUREPGAP c/o FoodPLUS GmbH; Spichemstr. 55, D-50672 KOin (Cologne); Germany, incluyendo todos 
los documentos estándar. Solo se permite la copia y distribución sólo en su forma original, sin alteraciones . 

!Inscripción: 

Con referencia a las instrucciones de Inscripción y el Proceso de Certificación, favor consulte los capítulos 4 
y 10 de los Reglamentos Generales EUREPGAP . 

1 Definiciones 

Para darificar la definición de cualquiera de los términos utilizados en el presente documento, favor 
consulte el Anexo 1 O de los Reglamentos Generales . 

©Copyright EUREPGAP c/o FoodPLUS GmbH, 
Splchemstr. 55, D-50672 KOin (Cologne): Germany 
Tel: +49-221-57993-251..{)6; Fax: •49-221-57993-56 

http 1/www owrp org 

EUREPGAP _CPCC_FP _ V2-1_0ct04_SP 
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!utilización del presente documento 

Cód. Ref.: FP 2.1 CP 
Versión: 2.1 Oct-04 

Secci6n: Introducción 
Págna: 5 de 27 

El presente documento debe ser utilizado para verificar el cumplimiento de los estándares EUREPGAP de 
exp otadones dentro del ámbito o ámbitos que el productor busque certificar (ver ámbitos disponibles en el 
punto 10.6 de los Reglamentos Generales). de acuerdo a las reglas de verificación detalladas e n el 
documento de Reglamentos Generales EUREPGAP . 

El presente documento hace referencia al Producto Registrado dentro de los siguientes contextos: 

1) El CULTIVO con el que se produce el producto registrado . 

2) El PRODUCTO (producto recolectado) que constituye el producto registrado 

El mantenimiento de registros para la verificación de cumpimiento de los requis~os se realiza en primera 
instancia en relación a la explotación (parcela, huerto o invernadero, si fuera aplicable) donde se desarrolla 
la explotación agrfcola. Luego de la recolección, el mantenimiento de registros se realiza en relación a los 
lotes y el sitio de Manejo del Producto . 

Cuando en el presente documento se utiliza la palabra "cultivo" por si sola, se está refiriendo a "Cultivo de 
Producto Registrado", y cuando se utilíza la palabra ''producto" por si sola, se está refiriendo a "Género del 
Producto Registrado". Para aclarar cualquier término utilizado por sf solo, se debe leer el mismo en el 
contexto del título de la sección (por ejemplo, en el punto 8.9.5, la palabra "envases• se refiere a "Envases 
Vados de Productos Frtosanitarios". como se puede verificar en el titulo de la sección 8.9 "Envases Vaclos 
de Productos Fitosanitarios" ) 

Este documento se divide en 14 secciones díferentes y 2 anexos. contiene un total de 214 puntos de 
control, divididos en 49 Obligaciones Mayores, 99 Obligaciones Menores y 66 Recomendados. El presente 
documento abarca la producción de fruta y hortalizas y está representado en el siguient e d iagrama: 

©Copynght: EUREPGAP c/o FoodPLUS GmbH, 
Spichemstr. 55, D-50672 KOin (CoiOgne); Germany 
Tel: +49-221-57993-251-Q(); Fax: ~4S.221-ó7993-56 
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No PUNTOS DE CONTROL CRJTERJOS DE CUMPUMIENTO Nivel 

3.6 Organismos Genétic;amente ModlflGaelos 
En el .-o de CfJ8 • cuiiHen plantal El prodtoaof o ""podA pft)düctor8s ,..;......_debe da •- una 

3.6.1 IJanllgérlia. ¿~ 8lfe cullilfo con lodal c:opill de 111 legillllcl6n 11CJ1ica1i1B en el pala de procbx:i6ll y oblar en 
Moyo< 

las regul8cione8 ....,.._ en el pak dli CCIM8C:U8IICia a 111 rnilltna. A no ser que no • cultiven planlal 
lpoducdón? ik'en8116nA. . ... le otd6n da NIA. 

¿Se documen1a el Cútt.<o, uso o proáJOCi6n dli 
SI se usan Vlll1edadal o l)i1dlc:to& modllcados genlltical•181da, deber! 
dsti' reglslroe donde esté documentado el cui!Yo, el uso o 11 

3.6..2 producto& reglstnldos defivado& dli pmduociOn do 1*Jn1a$ tr.IJSgéuicas y/o poduáOa darlvadc8 de 
Menor 

rror:d'ación gan6tica? moclflcac:.16n ~. 

4. HISTORIAL Y MANEJO DE LA EXPLOTACióN 
( .1 Historial de la explotaclórl 

Exilie un _..... da rieegoe documentado quo tiene en cuenta loa 
de llegUiidad llllnriMia. aeguridld laboral y 

¿Hay IMIIuac:l6n de IÍIIIp pe,a ~~-- que toma en ~ el ueo anlerior del tareno, tipo de lierTa. 
do producciOn agñcda, que mullllren ~ el IIIOIIKin, C8lldlld y nMII frSIIco, dil¡lonibllldld de f11811111a de llgUI 

-4.1.1 
sitio en cu.tl6n .. adecuado .,..a la .-...... y el impedo ambi8ntal en el 6r• de Mplalaclón y -:e%; MB)'OI' 
poducclón de almentos en lo lllferente a 111 IWa ~ (eon..lte In gulas ElREPGAP para la~ 
....... alrnelllar8. seguridad lallaral l rillgDa en,_ zm. de produooíón aw1oo11 en el Ari8IIO 1). En 
I'I'OellotioiJienlo? ¡_, de que .. ~ do ......,. ldBntilque "" ... 1'1() 

..._ que- c.ldco p¡n la sabl y 1 o el medio .nblenle, no• 
poctá uliizar .. ...,_para ar:tiridadea ~ 

¿Hay un pMn documentado de acciones que 
Cada rielgo ldenlllcado debe ~ $U -'dad y pobatJiklad asl 

( .12 
estet.l!!na lais 81StJIIIIegias ner::esa~ias p8lll 

Mencr 
rnininliur ~ocie.- loe lieagoa ldentif"teados en como las medidioa pwe pr-w1D y conlmloorh 

I'1UeV06 lugares llllrioolal? 
( .2. Manejo de la explotación 

¿Se ha .W!!IW ••• un ......,_ de recJiáro para 
Se doaumenta cada na cultivada cm todas las actil'ldedes -~ 

4.2.1 ~ 811 .- de ID8'do a los ....,..._ EURI:PGAP de MB)'OI' 
aldafi1ca, sedor o~? 

~. Sin la ClliCÍÓn de NIA. 

Cada finca, sector o lnvelnadero 8Siá ldenlllcado flslcamente, por ej. 
¿Se ha establecido un sistema dE mediante una delct ipción, un mapa. pulb lderti'ICall6M del terrencl 

-42.2 idontllcadón o rel«onde vi8ual pare cada y/o por oj. mediante un o6digo único, nomln, número o color, que- Me<>O< 

fllCa. sedor o lnvemldero? u1ílzado en lados los registros relacionados oon su a-. Sin a opción 
de NIA. 

( 2 .3 ¿Hay relaoiOn de Cll"- en el caso dEt loe Se documenta la rolad6n de c:uiM:ls snuale8.. Reool• ... ~ 
wltNoa anualea? 

5. GESTIÓN DEL SUELO Y DE LOS SUSTRATOS 
5.1 Mapas dti SueJo 

So ._, ell.1bonldo de ......, la Se debe ldenlflc:a' .. ~de suelo de cadia paroea be&llb en .. ~ 
5.1.1 tnca1 ,...._ po1l"a del suelO y su anlllisi8 o un mapa e&r1qJ'á(IOO loe* (regional) de tipo Reoc:lmtnd8do 

suelo. 
5.2 Laboreo 

¿Se han ulii2ado t6cnicas probadas para 
52.1 JOOíorar o manlener 111 eáructura del $IJelo ... t6cnicas deben - las ll(lec(•adas para las oooclclone6 del suelo. ~ 

Cllliar.., ? 
5.3 Eros.lón del Suelo 

¿Se han aclopl8do te. 16cnioMs do cultM: Existe evtdenda visual o documenlada de técnlcal de laboreo di 
5.3.1 enca••Midra& a recb:á' la POISibla eai6n de 

ca-~adói• (laboreo p8fp8l1licular a la pilfldiante, chnajes. c:obel1ura 
ele~ o f~ ec·~ os. érbolas 'f 8lbusloa en los bordas del 

Menor 
suelo? ICIIIDI. Mo.) • 

5.4 Oeslnfeccl6n del Suelo 

¿Emte justifiCaCión por 8fiCiilo de la uliizadón Existen registros eeatos o fMdencias de ulílrad6n de desinl8diiniei 
5.4 .1 incllyendo localiZactOn, fec:fla, maleóa acfiYa. dosis Ulllzadas, métodc Mencr 

d9 do!iinfedanlell qulmicos del suelo? de·. IY~ • 

la El produdor debo oelar en posición do democltrw que ha 
¿Se han considerado alternativas a 5.4.2 cbsinfec:oión qulmlcaantea de I5U empleo? oCras llllemaiN&t disl!nlas a la fumigaciOo, bien ~tandc Recomendado 

caiOCi••lallos técnicos. evidoocla escrita o pidlca local8111'dada . 

~hl: EUREPGAP Q/o FoodPI..US GmbH, 
$plcllernll1 55, o.50672 KOtl (Cdo!Pte); Getmeny T., ·~G-221-57~251-«1; Fax ~-221..s7D93-56 
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5.5 Sustratos 

E el caso de utlizal ............ _ quinícos......, Cuando se eslerlk:en lo6 SUSII'IIIOS en la finca, se debe rugill~ar e1 
n . ................. · .-- nombre y la relaalcia de la fn:a. sa:tor o Invernadero. Si 111 

5·5·2 IISieritiza IIIISin*lll Pilf8 su reulllzllá{)n. ¿se est8111zación se oontn& para -leallzada fuera de la llnc&, se debe MWor 
ha anoladoei lugar de suesterllzaelón? ~~el_,___)' la loo<•• ' M dolnoompcalllo • 

Si se ulílil:an prodUctos qulmk;os pem Son doc;umenlaclo$ ooneccamente: las fechas de eaeriliZiación 
esterilizar SUSiratos para su reutilimción, ¿se (dla'met!lallo): el nombre y la materia activa; la maQUinaJia utiizada 

5.5.3 ~~ klg:,lam'::; el !oo:::oi!: ~~~~,.!~>~·)~en:~~~~ Menor 

emplel;ldo y elllC!tOOre del operwiD realrnante apioó los produdos q.dmioos y que ha llewdo a eabo la 
de laesleiiiza;ióu? esteriizacíón del sustralo) . 

Si se reutílila'llos sustralos, ¿se emplea YaJlO' Cuando lo$ sustratos son reutilizados, debe estar documentado que la RAicomondad 
s.s. A JlBIB ta esteriiZaciOn? desinfección oon vapor de agua es la opción elegida. 0 

¿Hay tra:zabllidad del suslrato hasta $1 origen y Existen registros que pn¡eban el Ofigell de los smtralos I.Kilizados. 
5.5.5 esto afwrna que no se tn1ta de un érea de Estos registros demuestmn que los smtralos no vianen da 4reas Recomendado 

conservación? destimdils a oonservación • 

6. FERTILIZACION 
6.1 Recomendaciones de CantJclad y Tipo de Fertilizantes 

¿Puede lB persona léallcamente Oeb9 haber evídeneia 66Crlta que demuestre la 1Dr11'18Ción ~ 
demo&fiW $U oornpetencia y COUOCftiento para ~ da .. persona Ulcnlc:amente iespolocable ~ hacer los 6

·
1

·
1 calcular la centidild y el tipo de fertiizanle a cálcubs de canlickf y tipo de fertizarie (orgéniooe inorgánico) que se Menor 

utiliZar? debe aplicar. Sin la opción de NI A. 
8.2 • Registros de Api!Qclón de Fertilizantes 

6.2.1 

¿Se han resjslrado lodas la& 8(kacioues dE Todas las fertilzaciones han sido regislradas y en dicho regislro se 
fortiiz:anlea foliares y del SU<!b -tanto ~- le ubitaciOO 9XI!Jiáfoca, el nombl'e o la refe.-encía do la 
CXli'I10 irlotgdnicos- indiJyendo la peroela, parcela. ~Mato o irMmadero donde se ubica el eultro. Sin o ()Clei6rl 
huerto o ilvemadero de referencia? de NJA 

6 2 2 ~ arotdeadofai~rt~f ........ de tdelodassuelola! En el registro de fertilizac~ figura la focha <!O<IJCio (dio f"""' 1 ano 
· · ~·":' oomo • es ~~y de c;ada aplica;i6rt Sin la opción de NJA. 

¿~. ha r~ cada aplicación • de En e1 registro de fertJlmciones f'l)unt el n<rnbr8 cornen:ial del ~ 
6.2.3 fertilizantes follf.ll'es y ~el sueiD -tanto empleado en 111 aplicación. 111 l4x> de fertilizwlte (ej N-P-K). '1 la 

I=:.:.U:!:so~ incllyetldo el ~ de OCIIlC)(llltración(ej: 17-17-1n.SlnlaopclóndeNIA 

¿Se ha onolado la c•ntidad de producto ua.lo En d registro de ~ f"9'18 la c:.ltidad de ~o a~ 
6.2.4 en cata aplcaci6n de fertilizantes foliares y de{ (bien en P860 o en vofumen de f~) en cada abonadD. SWI ~~; 

suelo -tanto agénioos como inorgénicos? opción de NI A. 

¿Se ha registrado cada aplicación de E el ....-.:... de f 1éac:loo la · · . ..., 
fertilizantes flllillres y del sueiD -tanto org(lniccJ8 n • .._ro « ""' fgurD maqa.nnana Y el método -

6.2.5 como ¡..............__ ind··-do el ~odo ... aJicac:ión del abono (a través del riego, dislribuáón mecénic:a, etc.). 
·-..-~. -·-· "'"' ',..Silla opción deNIA. 

CCopyright EUREPGAP c/oFoodP\..US GmbH, 
$pic~M!mstr. 55.0.50672 K6ln (Cdogne); Gemlany Tet •49-221~251~: Fax: +48-22.1-5799$.56 

fl' l !) "''))"'t '"' (frt • 
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NO PUNTOS DE CONTROL CRITERIOS DE CUMPUMIENTO Nivel 
¿Se ha regislnd! cada aplicaci6n ele 

En el tegislro de ferti.lmdoMs llgun el nombre del operario 
5.2.6 

folafeos y del suelo _.,.o~-.;_, 
Menor 

como inorgllnio-. fncllltendo el llOfi'De del ~de rallil:Br la apicadón. Sin .. opdOn de NlA. 
~ 

6.3 M11qulnarta de aplicación 

¿Se rnanllene 11 maquinaria de allonado en 
Se di5pone de regislros de ........... 00 (focha y lipode 

5.3.1 lliM!enlmlento) o fac:IUI'al da las plazas de repueslo de la Menor 
bUel8s oondc:bles? 

de abonado (Ofll**o • 

¡,La mequlowia de ebonacio se Estt. documentada la veriftcae:lón de la celbr8ci6n !MI ~ipo di 
fertllizaci6n en los úlímoll 12 meees, eocpedido por las CQTIPIIflias 

6.3 .2 
sujela a un~ decalibnlci6n anual para 

espedaizadas, por kle ~ de equipal, o por la ~ ~ aseg.¡mr una apli:aci6n homogénea del téaiÍC8n*lfe responsable. 1.¡¡ YerifiC8Cióo de calibración debe cullir la produc;lo? 
cantidad de llf'CICb:lo por tiempo 'f por 1\n!a. 

6.4 Almacenamiento de los Fa.rtlllz.antes 
¿El íwentario de fertilizantes inorgánloos 

El Inventario de lertíl:zanlee Indica el contenido del Glmac6n (lf>o y 
6.4 .1 al~nadoa. esté aclualizado y disponible en cantidad) y se actualiza cede tres meses, como mlnlmo. 

Menor 
la CJI<I)Iotacl6n7 

¿Se .....__ los fenlizlmes El requldo mlnlmo es que haya un espacio de are secxrancto ambo& 
6.4.2 -.... recin1os, y ael provenir la oontamNci6n cruzada entre los ferliizanl~ Menor 

sepMidoa de los ntosanltarlos? [y 1011 tloeanilarlos. 

¿Se ...,_ los fertilizantes lnorgllnlcos en Los fertiizantas inorgén.icoe ~ ~ o llquidos) deben esta 
6.4 .3 

un._ Qlblelta? 
'""->ado8 en un 6ree cublorta ~ pon1 poeegerioe ele las MenO< 

ind111nerldtilslllrn0Sf6rical (cano sol, helada y ltNia) . 

¿Se *'-'an los fertillzanles norgOOicos en 
Los lertilzanlea lnorg(riXls (pofolo, gnnuBdos o llquidos) estén 

6.4.4 an-lados en un éreu lbre de ..-..a.. que no COI!Sfiluye c:riaclerol Menor unéreelmpa? 
de r~ y dónde los ~o goteos son ellmínado6. 

¿Se ..,_..., los fernlzalles en un á'ell 
El *-'in de falilzwltei ilu.,.IÍOOS (polvo. gr¡nulados o llquidos) 

15.<4.5 debe tener una '--ventllld6n y 8llar protegido dei~VJB de la luvil MEnor 
~? [y de fU8fle6 COIIdlr ISIICÍOIIOII. 

Todos los fer1iizaltee ilorgánlooe (pcl\lo, (TIII'lulado& o ~idos) debell 
...... .._...._ de tal manura que ~ el menor ri8sgt 

¿Se ••-*• l:ls ltWtllzan1es da una manen; 
posllla de oontamilaci6n de las fuente& de 19& Por ~ en e 
caso de ~- de lertllzantea tlqukbl debe haber l'l'llros ~ 6.4 .6 apropiada CJ.te recmca e1 riesgo ~ Menor 

oontominoción de fuentes de agua? 
retenciOn para oonllll'l8r posbes ~ (de 8CII8Rlo a la legisladOn 
local o nacional. y si no lo hobiare. la capacidad de l1!land6n debe sa 
de 110'111 del- mél g!Wldo); ee he tomado en oociSklelacióo 11 
piO)Iimidad de fuentes de agua y riBsgo$ de ~undeción. ele . 

¿Se ~ lo& fertflizante& -IJinlc 
L011 fatlimniW 110 118 al~ juniO cal lo& produc;bl 'f el .-erial 6.4.7 org6nicol como lnorgénicoll 48pBIIIIdoll de lol! Me¡or 

producto~ y delmalerial c1e1 _,-¡lero? 
del.......,. 

Se emecenen tos leltilz8rlle6 org6nicos dE Si se ._,_ fa1ill2antel ag6nlco$ en la flllCa, el Ug¡¡r di 
6.4.8 una manera adecuada, de ronna de redUcir el ah1acenllje alfará localizado, al menos, a 25 m«ros de cualquiel RKomendado 

JÍ8II9D de oonlerOO&Q6n amblenbll. cauce da agua y/o cuerpos de auuas IIUjllllfiCilllw. 

6.5 FertiliZante Ol'gánlco 

6.5.1 ¿No - ...... flllliduos sóldD& llftllnl6 111'1 111 No.., -181iduos l6ldol..t.noa en lllllnaa. ~ opci6n de NIA. Me¡or 

¿Se reeiiZa antes de la ~ de un Hay doc::urnootacl6 dÍifJOIIIUe que damueslre que los 

6.5.2 ftwtllzante orllénloo. una IMIIuaciOn de riesgos riesgos pdencieles han IÍIIO COIIIidelldoe: lnlnSmi!i6n de 
Menor que loma on consiclelac:i6n su origen y sus enf0111l0dadoc1, e>onlorido do _, ... do malas hlcctlos. .,. m6tocb de 

C8f1lderislicas? • ale. 
¿Se ha IOI1VIdo en oonsider~~ción lB 

Se r831za un IIÑikil que lomll en oorlllidelad6n el c:ontenldo de 6.53 CXIIllrlluciOn de nulrlenles en lBs ___.- Reocii iOIIdaclo 
de f.tazantee nutrientes ~-K en loa fadi2:anlel Olg6nlcos 8fllc;ados. 

6.8 Fertilizante Inorgánico 

6.6 .1 
Los fortilirJnles inorgllnlcos oar4JI~:odos los fer1ililantas lnorglllnloos apicados sot1re los.=! 
¿vienen aooonpalladoc de un <locurnel*l certf'ICados según EUREPGAP pn los úllimo6 12 ~. cuenta11 Reoomeodado 
clem~te de su c:cntenldo qutmico? con documenlacl6n_ qtl8 delala au oanlanldo _c¡ulmloo • 

~ht: EUREPG-'P eJo FoodPLUS O mi> H. 
S¡)ichernslr. 55, D-00672 KOtl (Coicgne); Gem'any Tet+<$221·571183-251-66. Fu +49-221..S7993.5G 

hllp lw,w t r g 1 
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NO PUNTOS DE CONTROL CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO Nivel 
7. RIEGO 
7.1 Cák:ulo de NKesldades de Riego 

Edén cispollilles lo& cálculos. documentadoc de les necocidados de 

¿Se leven a catlo mediclonea perl6di<:es pw agua basandose en dat06 eocperimenlales como por ej. madidore& de 
7.1 .1 

calctllar las llllCe$idades de agua en el cutillo? 
lklvia, cubeta& de drenaj& de sustral06, maimelros de ev.,..ación, Reoomendado 
teo5iómefro& ('11> do humedad en el suelo) y ITllllfl8S de la eabuctura del 
suelo. 

¿Se calcula la necesidad de egua de riego Se deben lenef regi$tros documentl¡dos de predicci6n de la 
7.1 .2 lllniondo en cuenta la p!8dícc:lón precipitaci6lt asl como de precipitaciOn mal (medida en campo oon Rec::omendado 

¡pr~oción? 106_1 

7.1.3 ¿Se cak:ula la necesidad de egua de ~ El produc:tor puede doolo6trar, por medio de documentación, COrJ)(I 
Recomendado 

IMíendo en ruenla el grado de 8Y8pOI'IIIci6n? calcttla el gradodeevapomción y que ínfonnaclón utliza. 

7.2 Sistema de Riego 

¿Se emplea el sistema de riego más efiCiente_ y 
El si!i'tema de riego empleado e& el más adecuado pa¡a el cu!Wo ' 7.2.1 comerciakneotte práctico per9 asegurw la R-ado 

mejor utilización de los recursos hldrioos? aceptado como boena práctica agr'IOO!a. 

¿Se ha puesto en l'lllllfdla UB plan de Qll1lti6n 
Debe ml!ü un plan documentado que rEI$lllte los objecivos y lali 72.2 del agua de riego pera o¡timizar $U COil$UITiO l Recomendado 

minimizar las pérdidas? acciones a ser lomadas para me:jorar el procesl). 

Loe regietroa Indican la fedta · y el \'Oiurnen por medido de agua ~ 

¿Hayr~~delconsumo del 
unkat de riego. Si el procllctor tnlbeja con progmmas de riego, deben 

7.2.3 ser i8IJÍ6llado6 tls volúmenes de agua calculados y los usado6 Recomendado 
egua de riego? 

realmente. T odo6 los pem1isos periinentes para la Wl!racQón de agua 
están en regla y disponibles. 

7.3 Calidad del Agua de Riego 

No se ulilzan ~ residuales sin tJatQr pcr.a el riego. En loa c.o~ 
que .,_ rflllidlaes sin ntar SUI utii:mdas, la caldlld del agua debl 

¿Se prescinde de aguas reslduale6 no IJaladel 7.3.1 cumplr con las Gulas publicaias por el WHO, para el Uso ~ro di 
Mayor 

en el riego? Aeuas Reaidualee y c-.. ,..,oeo en la AQ-icu11uta y ~llura 198S 
("Guidellne6 for lhe Sale Ulle ol Wlllle\oaler and Elc:reU il ~~ 
and Aquaculu'e 1989). Sin la opción de N/A. 

¿Se ho reofizado UfiQ ~ do ri&agoc do Debe haber ooa cwaluación de riesgos que estudie la potencial 
7.3.2 

la ()()flfaminacióo en el agua de riesgo? oontaminación bacteriOlógica, qulmica o fisica de todas las fuentes di Reoomendado 
[agua do riego. 

7.3.3 
¿Se realiza un análisis del agua de riego al La evaluaci6n de rie6gos debe juslifiCIII' la frecuencia .-ia pga e 

Recomendado menos una "ff8Z al alto? alifl!lísis del agua de riego siendo, oomo mlnlmo aooal. 

7.3.<1 
¿Se 11a fllllll1izali) el tnlltl4sis en un El lalloralorio. debe ser capaz de anall2.ar: N, P, K. concllctlwidad 

' Recomendado aclecuado? el4etrioa y pf-4, 

7.3.5 ¿El anál$s irdlye los c:ontaiÑ!antee &lgún indica la evaluaá6n de riesgos. están documentados ~ 
Recomendado baá • ? relevtwltes contaminantes · 

7.3.6 
¿E.I an81isl:s l~e los c:ontaminl!fliOO! Según Indica la evaluadón do 1íe$g05. eslén documentados 1o1 

Recomendado IIJiími::os? 1 POSille6 l'llllÜJos ~micos. 

7.3.7 
¿El a.nM;is inc;Uye los oonlarrliNwlles de Según indica la 6Ytlblci6n de riesgos. 8$lán docurnentaciOs ~ 

Recomonda<IO metales llOSQdoS? 1~ oontamlnantes de rnelales pesados. 
¿Se han tomado medidiac concreta$ en ca8C 

Eslál documenladas las acciones realizadas, asi oomo tarmién los 7.3.8 de cualquier resulado advlll'$0 en el Bllálisis de Recomendado 
[agua? resulllldos do dicha actuación. 

7.4 Proc:ede.nc:la del Agua de RJego 

7.4.1 ¿Se ha ectraído el Q9U11 de ñego de fuentes El GtgUG debo 0>1t.--- de roOnles sostenible=~ que suminí$1ren 
Recomendado sostenible&? sufiCiente agua en condiciones nonna1es (Jromedio). 

¿Se ha ~ado permiso de las autoridades Debel1 haber documenl06 disponibles que demuestren la auloriza(:lón 
1.42 oompetenle6 para la 8lt1J';ICICióo de agua de paa el uso de dchos recursos hlcticos (carta, licencie, cánon de Recomendado 

riego? . [Íiego). 

CICopyriglt; EUREPGAP cloFoodPLUSGmbH, 
Spichemstr. 55. D-50672 KOin (Cclogne); Germany Tet •49-221-57993-251-&l: Fax +-$-221~ 
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VERSION EN ESPAtilOL (en caso de duda, ~ la ve!Sión en logl6s) 

NO PUNTOS DE CONTROL CRITERIOS DE CUMPUMIENTO Nivel 
8.3 Registros de Apllcaclón de Productos Fttosanltartos 

¿Se ha llnCIIado on el rugietro de 

8.3.1 
fioealilalias, el nombre del c:uiiMI aoln el que El regRro de~-flbaliliwÍII$1nduye el oombre, la variedad y 

""""" a ha realizado la apllcaci6n asi como la el tipo de culivo tratado. SW.Ia opción de NfA. 
varled&d1 

¿Se ha anolado en el registro de El regislro de apic:adones ~ inctuye el llree gecv9fiC8. 
8.3.2 nombte o referencia -v-eta de la~ 8151 como la parcela, -xor ' Mao¡g< 

ftosanllafias, la zona da la apic;ad6n? a-nactero donde se ubica el culivo llalado. Silla opción de NIA. 

¿Sé ha anolado en el regi&tro de · 
El r~o de apllcaclal188 mc-lllarla6 Incluye 111 fec:ha 8'X8tUI (dla 

8.3.3 Rosanllaiasla fecha en la que se ha reallzadc ,_ 1 olio) en la IJ».., ha reelaado la aplic:9ci6n. Sin la opción de NI.A. M..-
la ' ? 

¿Se ha andedo en el registro de · 
El regí&tro de apbciotl85 ,._.,_ incllye el nombre comertial y 

8.3.4 ftowlllaias, el nombre oornercilll del procb:lc M..-
lv la materia ac:tiva? 

.. maleria actiwa u org¡rismo benol'oc;íoso. Sin la opción de ~A. 

¿Se ha identllcadO en el registro d! 
El ~encargado de las~ frtosanilarias ha sidl: 

8.3 .5 aplicaciones fotocanitarias, el operado~ -detas . ? IdentifiCado en el regíslro. Sin la opciOn de IIVA. 

¿Se ha ldenti'ICadO en el registro d! El regislro de Qllic:acioll88 flosanilarias Incluye el nombre oomln de 
8.3.6 apHcaciones ,._,.arias. la juslllcación da lE la(s) ptaga(s). enrermedad(es) o mala(&) hleroa(s) lraladas. SWJ la l\llenor 

lap~icaci6n? !opción de NI A. 
¿Se ha anotado en el registro de La pcnona r~bla de hacor lo rocomandaci6n OGiá idontiflead9 on 8.3.7 Rosanitarias, la autorización técrica para 

el registro de ¡¡plicadones fdosanítwias. Sin la opc~X! de IIVA . 
Menor 

realizarla ? 

El registro de IICIIicacia~~~& flaslriaria& íncklye la caniDad ~ ~ 
¿Se ha IPO!ado en el registro de · aplicado en unidaies de p860 o vcll.men, o la canticbd total de ~ 

8.3.6 Rosanit!Wias. la inform8Ci6rl adecuada _PO'li empleada (u otro medio), y la dOás en ~ o en rualqllier atro tipo d! Menor 
identflcar la cantidad de pro<b:to aplicado? mecida reconocida lntemaeianalmente pano procluctoe fJosaniarios. 

Silla opción de NIA 

El regislm de ~ Rosanbrias delala el tipo de maquinaria 
¿Se ha IPOiado en el registro de ...,_...,:.,. ~ empleada durante cada aplicaci6n de produdos fllosaniarios (si ha, 

6.3.9 flosanitarias, la maquinaria empleada pal8 varias unidades, deben idenii'ICadas lnclviduam!nte). as1 oomo e Menor 
reralimr la aplicaci6n? málodo empleado (mochila. lllo volumen, U.L.V, lila sitlema de riosgo. 

pulverizacjón, nebuización, aéreo u otro método). Sin la opción de NIA . 

¿Se han I1IQilkado todas la a¡:icaciones dE 
El regislro de ~- fllosanilsrlas Incluye el p4Bro de seguridad. 8.3.10 prodtJdo8 de prdeocl6n de culltroa lnc:Uido! Mayor 

los plazos de 
Sin la opd6n de NIA. 

8.4 Pl~s d e seguridad 

~ proeedlnianlo6 daros y ctJc:umenladlll (regíl*oa de llplc:ación dE 
,...,....._ flounlarioa, y fechM de laa coeechM de ..,. oulliYoo 

¿Se han l88plltGdo loa plazoe ele eeguridlld trrdados), que clanulllrwl que los plaziOa de eegurided de lo 
6.4.1 

entes de la racólecciOu? plllCbtoa de proteoci6n de cuiMI8 &J*adoa se han respetado Mayor 

~- en c:ultfvoa de cc-.h8 00Jltinu11, hily claro! 
IJIQileCIInienlos en la PllfQ!Ia, 88dor o invernadero para aaegurar su 
CXJrTedo cuulplinlienlo, ej: sñles de lldveltencia, ele. 

8.5 EauiPO de Aplicación 
La maquinaria utilizada J)BJ8 aplic& lo6 produdos fllosanialo6 esü en 

¿Se mantiene d ll!J.Iipo de ~ de 8.5.1 buen estado de conseMICi6n y CXlfl bs registros actuaizados de la; 
Menor fiosooit::wio& en buona& 001 oclcioo -? 11*1tenlmienloa realizados, reparado!-. CMlbicxs do aoeito, etc. Sin te 

locx:i6n de IIVA. 

La ~ de aplicación de produdos fflosanítarios tia siclc 
aplicaci6n de 8.5.2 ¿Se Yllñftea el equipo de verificada en los últi!l106 12 meses y tian se Cl.l8f1ÚI con un certifiCBdc: 

lllosanllarios anualmente? o dooumento ofiCial. bien se ha lleYado a cabo poc una persooa QUE 
Menor 

puededef-'- su c:cmpelencial. Sin la opción do NI A. 

8.5.3 ¿f>artíoípe el procluctot en un plan de E81é documentado la pertícipec:ión del produdor en unplanae 
calibfaci6n v certifiCBCión · te? calibraciOn y certTICaCi.'ín le . 

Recomendado 

Lt.as instalaciones deben w adecolfl'»s pera la preparación de loe 
VJ mazdar bs proc11dos flosanilarios, se procb;tos flosanilarios. íncluyendo lo6 utensilbs de rmir, que deben 

8.5.4 siguen lo$ prooedimlantos ilcf!Cado$ en a ser lo6 ~y, para asl poder cumpl_. oorredamenle oon k: Menor 
instrucciones de la Gtlquata? indioado en le etiquela del producto on cuanto a la manipulación l 

procedimiento de mezcla del mismo. Sin la opción de NA. 

CCopjoright EUREPGAP do FoodPLUS GmbH. 
Spichemstr. 56, [).5()672 KOin (Cologne); Oemlany Tet •49-221-57993-,251-M; Fax: +49-221-57993-56 
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8.6 Gestión de los Excedente$ de Productos Fltosanltarios 

¿ Es ol caldo sobrunle dol ttntamleoto o les 
reskllo6 de lavados de b; ianques, 
gsSionadoe de acuerdo a la le9is8ci6n El caldo sobrante del tmtamiento o los ~es de lavlodo6 de les 

8.6.1 
nacional o local si llldstlese, o en su ausendil tanques, son geslionado6 de acue«<o a 18legi::ilaci6n naáonal o local, e 

Menor de acuerdo a los !)Untos 8.6.2 y 8.6.3 del en su ausencia, de acuerdo a los puntos 8.6.2 y 8.6.3 del presentE 
presente documento (debiendo cumpil oon documento.. Sin la opción de WA. 
ambos puntos poro cum¡llir con eeca Oblig¡Jci6n 
monor)? 

¿Se aplica el caldo sobrante del tnllamlenlo e Cuando el caldo sobrsnte del trolamiento o los residuos de lavados dE 

los residuos de lallado& de los tanques scbre 
los tanques se apican sotte uo é.rea del co•rvo que no ha sldo halado, 
debe haber IWídencia que las doois recomendt!<las (según las 

8.6.2 una pane no !Jáada del co".iw (siempre que la instruociones de la eliquola) no hayan sido GDcCedldas y que todo el 
Recomendado 

dosis recomendada no sea elC8Cida y se 
tratamiento se regislre de la. rrisma manera y deCale que cualquier otra mantengan ~ de estas áreas tratada$)? aplicacm . 

¿Se aplica el caldo sobnant!l dellnllamlMto o Cuando el ca.ldo sdlrante del tratamiento o los I8$Üios de lavados dE 

los residU06 de lavados de los tanques en los tanq- a. aplicaf1 so«e líelms designadas al b~Kbectlo, ~ puede 

8.6.3 tá1mls desigll8das al llaJbecho. donde sea democtrat que esUI préctica ea legal y que tocloe loe tratamientos han 
Recomendado 

penrilidQ legalmente '1 &8 mantengan l'fiiF¡tros 
&m leQÍ61rados de 1a rrisma manera y deCale que cualquier otl'll 
aplicacl6n, y que se esté eviancb cualquier riesgo de QOIIIaminaciÓil 

de 8$19& aplicacicnes? 
de las ¡¡¡guas &JperfiCiales o subterránea6 . 

8.7. Análisis de Residuos de Productos Fltosanltarlos 

¿Es el apulor o cualquier c:lenle su,:c 
E~idencia actual docutr-.lada o~ ce encuentnan dilponiblec ya :::; 

capaz de pt'OW8« IWidencl8 actual ya - da 
~ de residuoa anualee o de la - de kl6 1-*atos anuales de los anélillis de l1liÜIOS de 

8.7.1 plltiápaci6n en ai¡Jin sistema allemo da 
llmali~Mo$ realzactl6 a loe cuiW5 el& produc:los légistl:lldoli 

t.ta,u 
montoreo de residuos que p.dara - lralltil 

E:UREPQN> o de la partidpM;ión en algún .-. ..... adema de. (;Cl!1bc¡l 

de reskkJos oon kl6 reaullacb traz:alll8s haBla la fiiiC&. Sin 111 QllCión '-la la ,.,_ y que cubra bs 
NIA. flmalilaios apeados el cullivll(¡rocádo? 

El agriculor o su cliente debe tener cisponible una kili de los lMRI¡ 

vigente8 permlldos Jlll'll el J lol mercado(S) en el que se intente 
c:omerdati:w el proclldo <- naáonllle& o inlemacioneles). l.oll 

¿Ec el agricoulklr (o cu """""> ""P'PZ da LMAII -"' idantirocadoe '18 - ....._. la ccmunic:aoión """ 
dema!trar que ~ -..o.niiiCión aoan:a del clanles cpt q,nfrmen el 1 lols mercado(s) dalltino o a traves de 111 

8.7.2 mercado en el que intenta comercialzar 8ll selecdón de el/lols paia(es) elll8áficol (o g141011 de paises) en el que 
Maro< poducto ,.¡ oomo do '- ,....,icdoi_ de los se intenta(n) IXIr1Bnlillizllr 111 p¡oduc;to, '1 pr~ ewidei1Cia& del 

lMR (limile Mtocmo de ReiWos) de - ~lo de algún siBiam el& I110IIilonlo de resiclJos que a su ve¡ 
man:ado? Clill'IÍJia oon lo& lMR& yVenlec y permllcbl de el/lo& paía(es). En a 

c-. de que un gn¡po de palie$ .-n el meroa11o otljettvo pa1a 111 

cornereialilaci, el ..._ de moniloreo de .--iduoc deberá cumpll 
cm el LMR vigente permlitlo més restrü.M> deiiJIUPO • 

Claldo lols LMRs del meiC8do en el que el ¡qicullor inlera 

¿se 11M lOmadO mecidas pa~a e1 cu · ccmeocilali>w su produclo eon m6e reetriciWoa que aqualloa del pala Oll 

8.7.3 de las l'8lbicc:ionea de b LMRa del memada el ~· 88 produce, el &IJÍCUHor o su clienle pueden demo6lnlr quE 

en el que el 19ieulor intenta comen:ílllizar 1111 
durante el c:Cio de procluccl6n aM06 LMRs JI--. bnados e11 Mayor 

produclo? CCiiSideraci6" (por ejemplo. c:uancb - ~ ~ de 
~ de IIIPficaci6n de r~~caMritaios y 1 o 11110 de I8SiJitados de 
~derelicbls enelculiro) . 

¿Ha Sido pueeto en merdla algiín plan de Elisle un prooedlnlanto dararnente documentado de los 118101 ) 

aeci6n e11 el caso que se haya ecoed!cb 11ft 
acáone& OOI11ICiiwls (-.. inclairán la COIYUnicación a clarQs, 

8.7.4 11mte mácimo de resilllos (lMR) ya - del ejln¡ido de tl89ui'niento del produoto, etc.) para -
Mlrjor 

~- de producdón o de bs palaeB en los que ctaldo un anéllsi:a de reúbls de fil~lilló)s indca un -en 1o1 

se intenta OOI'Ileldalizar el producto? lMR& (ya - kl6 del pals de producoió¡1 o de los paile6 en 1o1 que se 
1n1enta c:omerclaii2Br el procluctO en al caso de que r_, diferentes). 

Elisle evldenc:ia documenlada que demuestra el cumplimiento de loe 
los 8.7.5 ¿So hen seguido ooneotarnonto prooecirnientos de muest.reo ~ El muestreo puede ser llevadc · 

proe«<mientos de ml.l86troo? a cabo por el ~ o por el agrblltor ~cion..to el Reoom. 

!procedimiento cpt implemeota. 

CICopyright EUREPGAP cloFoodPLUS GmbH. 
Spichernslt. 55, D-50672 KOin (Cdogne); aem.ny Tet +49-221-57993-~; Fax: +49-221-57993-56 
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rl' PUNTOS DE CONTROl CRITERIOS DE CUMPUMIENTO Nivel 

ElliBte eolii:lenda dwa y ~ Y" - ... 11:» •ICAit-'os di 
las Clll1al o en lla cqlill de .......,._ lile. que "- __,;., 

¿f* • lllóc:nulo ~ pn 111 r ........... pn ...................... ,._ ...... lw1 aldr; 

878 
de ~ 8CnllladD en ISO 17025 o en aaecllalb por u. aiiDI1dad nlldonll ~ en ISO 17025 o en 

Menor IIP ...._ equWente por a~gun~ at¡úo eáindlr eq¡Miente. en ~ c:.a 11 Mtlndl de 11 
ualdld nlldonll ca•...-1187 pllliL:i¡&iál en un ...,_ de ~ (o ~ di 

• ............ adó¡, de ~ de ....... de pll¡guicicDa). pa 
ejarnFio FN>AS, eá6 dilplnbt . 

8.8. Alrnac.namleneo y MMejo o Productos Fltosanltarlos 

8.8 .1 ¿Se ··-·· loa productos IIIIQíinla ' ...aérw? 
8 alrnaáln de ~ fioallllrloa c:umc* 0011 11 laglstlci6n Menor 
nacional, -' locallliaenlo. 

8.8 .2 
¿Se .._.., loa ptoclldos flosaníbl ios .., 8 8ilrroal*1 de ~ fltolsa¡iltark)a .... oonltruldo de que - Mo!nct 
un luglr de Gllfuclura fJé//dtt1 eslrudtnbenle flllllt y rotulo. S... 111 op:ión de NI A. 

8.8 .3 
¿Se lllrnMlenon loa product01 Q01181\ilarios en El ~ de produáoe Qosanlarioe 41116 habililado de modo cp~ M<onor 
un l191f 110g11ro bajo llave? pueda oenwse con lave. Sin lo opcl6n do NI A. 

¿Se ~ loa proclidOI fltosenilarios ... El almacén de produdoe flloeanbrlol eldl e<mtruldo o enlplazacb de 
8.8 .4 un klgar adecuado pera las temper-atui8S do lo modo tal que prOiejll "- producto~ de ~ur. lliltr-. S... 111 -roalói.? looci6n de NI A. 

¿Se '*-"ln loa jlfOWdos Q01181\itarfos en 
El almao6n d8 l)fOCIUca flloeanlorloa 4lllé oontlruido 0011 

8.8 .5 ~ • fuego (llendo el requilllo mlnhlo RF 30: oeliatenciil de M<!nor 
un luglr reUtenle 11 fu-oo? 

~ nn-). S... 1111 op:ICn de N/ A. 

¿Se • •-•• loe procilda& flloewlilaiioc en e ~ • proc~uc:a ,.,_.-..oa dllpoM de cullelenle y 
8.88 un luglrvenlillldo (en C880 de almacén en que oans&anle v•llilld6o1 de M r,_., pera evbr 11 ~ dé Menor 

•pUildatnrw')? - dallinc&. Sin la oodón de NI A. 
El ..... de ~ ,... .......... lociilt..to .. - ~ 

~8 7 
¿Se ...,_M loe procb:ioa flosanilai ios en SIIÑlili•••• ~. oon luz Nllnl y 11111lcW 1*11 .,. Menor 
unlllglrbMn~? ~que la..,.._ de loa~ puedln ...,..l*:lmenle en la 

........ Sin ... opci6n de NI A. 

¿Se.,_,.,, loa prodlcU fballitaí::c en 8 alinal*1 de podildol ,.,_ ... ._ 1116 ~ en un klglr u a -un luglr ....._., de ohw __,.? • loide¡leo....,lle de Cltl'o. ..........._ Sin • opdólo de ,...A. 

¿Etdn lodll ... ....... del alrnacál 
e..._. de~ ,._,_ .. 101 .-equipado 0011 --

u e heefta di milerialaa no lilllootMI.._ (por ej. de m111a1. de pMI:flco Roc:cmond:oclo 
~de tlllálllt no alllltwbenle? rlaido. ele.) • 

El ahaCi!n dt ~ .......... dilllone delancpill de l'8lenci6n 

8..8.10 
¿&16 el .,.... de piOCb:tos fi o mu10e de relenciOn teglin el vcáimen de llcPcb .,_llldo, Pllf'll 

MMot 
&llli idldoi-*> pllf1l ,...... ....nllbs? a.gu-di que no ~.,a nlngOn ~. flllnldcln o Clli1IIIITWnilá el 

mlerior .. ..._.._ ~le opción dll NI A. 

El almeoén do p oduc:toe n~lllrioe o el llreo de ~de 

8.8 .11 
¿Hay equlp.nóento pena medir ~te 

filosalilarioe, si las hay, dllponen de ~ d8 mdcl6n cuya 

loe productoe fltolanbrlos? 
gi1Mllación o calibración ho sido verflado anu'*"-lte por personal Menor 
OOIT4J8(enle, p.ldlondo ser el IIQriaitlor al demueslr8 oompelenCill. Sin 
la opción de NI A. 

¿Oiepone de equipos e il$1alacionel 
E l olmaclln do produc:toe de fltoeenltarioe o \aa - de tniRda di 
filosalilario$, si la "-· ll5l4n GQIÍI)adll oon utOI'ISh (cubela&, 1011 8.8 .12 edocoaedoa pan! la n'll>lCia de 
corrienle, e~o.) jlli8. e1 ,.neP ellcelte y eeouro d8 1oa flosria~ Menor 

Boafttañol? 
que puedlln-~ s.-.• opciOn de .... A. 

8 ~ de~ de~ o ... 2IOftaS de ftlllllda. si la! 
hay, ~ de un _...,..,. _, .......W hwte .t.orbwlle (ef 

8.8 .13 
¿~ eqJipol e il 11 J a .,ion• pwa tra1ar u- 3l8l1a) ademb de equ~poa '*' '*'- c1e1 venldo e~ Menor ~del procldo? recou-tor. bollas. a .). en un tillo ooncteee> y Mlllllado, parv • 

ueadl:a en c:.a dit ..-r- 11t U . • ~ flloalñlarios. 
Si'l la opci6n ..... A. 

¿E_.. r•lllllgldo el 80CeeO y las liMis 11 El ahaCi!n dt procb:a flc.enllariol • IIWI1Iene oerrado (oon t.oe) 

8.8 14 ..,..., de proc;.,ca filolanlarios ' IY"' IICICeiiO _.. perdido u.u•••• en OCifiPIIfi8 c111 per10n111 cp Menor 
li 1 1 • •• oon fom.:l6n en el ....,¡o di pueda ........ lclnNd6n ..... rNnlljo y- de ,._ .. ioa. s;,; .. 
.a? 1Cx.:i6a de NI A. 

8..8 15 
¿~ un ..__., dt pocb:io6 ~un "-Cario de loa procb:b ,._illalloa ••-llldo& que 8iii:i ....., 
lclllxnlóle? 1 y • IICfUalz:ado C8CII 3 ,__ 

~le: EUREPOAP eJo FoodPLUS Omi>H, 
~- 55. [).50672 K6h (Calogne}; Genreny Tel: +4221..s7883-25/.e&, Fex •4221~ 
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EUREPGAP® PUNTOS DE CONTROL 
Y CRITERIOS CE CUMPLIMIENTO 

FRUTAS Y HORT AUZAS 

Cód. Rel.: FP 2.1 CP 
Versión: 2.10ct..()4 
Seeci6n: PC & ce 

VERstÓN EN ESPAÑOL (en caso de duda, p.....aloee la Ye1$lón en Inglés) 
Págtna: 16 de 27 

N<> PUNTOS DE CONTROL CRITERIOS DE CUMPUMIENTO Nivel 
Todos los productos fllo6alilaios que hay en el almacén eslál en sm 

¿Se '*'-lar~ IOdos kl6 fl<lsanlafios en sus envases origi1ala&. Sobmanle ruando el envase criginal se llay¡¡ 
8 .8.16 

envases orQMlalos? esiJopeado o lOto, se podrá guard!l" el procb:lo en un nlJ811o10 paquete, ) Menor 
ésle oonlenmí toda la ilfonnaciOn inc:Uda en la antigua eliqueCa. Sin 
la opción de NI A. 

Todos lo6 produclos fb;anitarios que hay en el almacén dE 
fllosan•arios o que apcweoan en los I"9Qislros de rotación de 

¿Sl:Jo se almaa!nan sep¡mdos dentro del elistenc:;ia$, deben estar ofiCialmente aprobados y regislllldo& (punt~ 

8.8.17 almacén de fltosanitarios, aqueb; productos 8.2.3) pgra su ~ en lo6 arMivos dentro del programa de 
Menor 

fitosmilarios aulorizadoo para el uso en rotación de cultivos. Loa prodootoa flloGanílarioG que son usados pare 
arltivos producidos durante la rotación? O(ros files que su aplicación en los artivcs dentro de la rotacióo, 

deben ser clarwnente identifiCados y almacenados separados del 
almacén EUREPGAP de poductos fltosanlarlos. 

los productos fiosar1itarios llquido& ¿no están Todos los productos frtosanitarios formulados romo liquldos estllwl 
8 .8.18 almacenados encima de los productos en colocados en eslanterfas que nunca están por enema de aquellos Mena 

forma do polllo o granular? prc¡du(;Cos formulados en pol-lo o vénukls. Silla IJI)Ciclo de N/A 

CCopyright EI.MEPGN' clo FoodPlUS GmbH. 
Spict>emstr. 56, D-506n KOin (Cdcgno); Germany Tet +49-221~119$.251-66; Fax: +49-221-57993-56 
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P\..WTOS DE CONTROl 
EUREPGAPe Y CRl1"880S CE CUMPUMIENTO 

I'RVTAS Y HOR'TAUZAS 

Cód. Ral.: FP 2.1 CP 
Versión: 2.1 Qd.04 
Seodón: PC & ce 

PagJna: 17 de 27 

No PUNTOS DE CONTROL CRITERIOS DE CUMPUMIENTO Nivel 
8.9 Envases Vacíos de Productos Fitosanltarios 

8.9.1 
¿No &e l8di28n los 8I'MIIS6S vados de No hay nlngurll8\'idooci9 de (Jie se estén ulíllancb- vados de 

Menor 
prodtdos f~? produdoe flloeMitllricMI para ningún fn. Sin la op:ión de NI A. 

El sislema utilizado pm1 elminar los envll688 de produciOIS 

¿Se gestionen los - va*>& de ~itañl& ..acles .wlla que las personas teng~~~~ COillac*l flsico con 

8.9.2 floslilnilaños de "**11 que se I!YIIe su eltls, ~de un lug9r de ~je &egiJIO y un sistema de Menor 
expOISici6n a~? manejl &l9lfO. tno antes. oomo después de su elin*l8d6n. Sil 111 

OfiCi6n de NI A. 

B sistema ulltzado para elminar las - de procb;f011 

¿Se ~ ... - vaclos da 
fllosanltartls vaciOII recilce al minimo el rie&go de 0C11 otaliilllld6n del 

8.9.3 ~ de "**' <J18 se evita la 
mec1o IIITtiarte, caucea de ;¡gua. flonl y fama, disponlllndo de un 

MerKlr 
h¡gar de ._. aegwo y un sistema de manojo ,...,..uoeo ccn el 

CCI1Ianinal:i6n dei meclo enülnte? 
mec1o amblanle, lar*l ardes oomo después de su eli•ill80iól•. Sin la 
opciOO de NI A. 

¿Se utilizan sislemas oflciale6 de •ecdeociOI• v Donde 8láslla un sisleme oOcial de reooleoción y geálón de ermses 
8.9.4 gestión de _,_ vaclos de prod~ vaclos de ftC811f1i!Moa, debe haber Jégislrca documentados de la Mena 

fiosanitarios? · · d!IIIIIJiculor 811 el mismo. 
¿Donde 8ICistta un slstellllil de recolecci6n, 
esllln los - Y!Eios de r.-.llaria! L.oll -- de f•OSIWlilallos se "*'-••· etiqueC~ y menejllrl 

8.9.5 adecuadamerile al.,_ llldos. etiquetados 91Jqliadamenle y da acuerdo a los f8(JJ8ñnlenlos oiJcil¡jas del llim-de Menor 
manejado5 segOn ... nonnas de ..;... ... rec:c1ecx:i6n y elininaáOol. Sin la opción deN/A 
sistema? 

¿Se ~ loa - vaáos de En la ~ da IJillicaci6n de fiosai._ios lllliV inllallldo un~ 

8.9.6 
fllosanitóllio& oon un sillema de presión del de preáóoll*lt el enJL1a91e de enwases vaca de flkMa&loa o. en 

Menor 
equipo de al)lcacl6n. o bien, al menos su detecto. edsten lnstrucclorMB por 88Cfto p9111 ~ cada 
enjuagéndolo tres veoea Qlll •a? recipiente 3 -antes de su eli ninaáól L Sin la op:i6n de NI A. 

¿Se devuelve el agua el& Mjuegado de loa Ses por vla automMka de un equipo de ~ o moclante un 
8.9.7 envases de filol!anbtios al tanque prooedimiento por e&atlo dado a lal OI)BniiÍOS, el agua da ~se Menor 

aplic;oc;(ln? deYuelve aempre al t~W~qUe de apli:adón. Sin la opci6n de NI A. 

¿Se guardiln de forma segura lal erwase5 
Hay un lugar seguro y llidedo, dasigtado al ~ de loe 

8.9.8 envases vaclos hasbl su elíninación. Dicho lugar eelé selleltado de Menor ~ deRa...._los hasla su ellminaci6n? 
roana permanen1e y su 1100e50 'eEtiil¡gjdo a personas y animales. 

¿Se ~ con las lllglsladcnes vigentea Se ~ lodas las normas y l'e!JIIacíones ~ tanto 
8.9.9 nacionlllaa, como regklnalaa, y locales en cuanto a 11 elin'lhláólt de Menor 

sollr9 ge&ti6n y eli•illldón de- vacios? 
....,....vae~oacter-~ 

8.10 Productos Fltounltartos caducados 

¿Son lo& procb:los fllocanlt•loc 
~ Rlgislroa documnados que indican que aque1oa 

8 .10.1 mantenidOIS e ldentrlcadol, o &lno eliminados a filosanllarios que han caducado, han sido elminados por un canal 
Menor 

travé6 de loa canalee autortzados o aprobados? ofiCial aulottcado. CUMC!o eslo no 08 posible, al proddo fi · 
caducado se conserva y se idenli"IC& daramenle . 

9. RECOLECCION 
9.1 HJs 1ene 

¿Se ha realizado una 4Miilacl6n da I'ÍIIIgos de Debe edellr un 8l1élills de ne.g;, (IIIK:ional, de toda la incUiria e 
~ docunwnl8lb y _........., anuelmenlo ~ cutn loo 9.1.1 higiene para loa .,.,._,. de riiCOiecc:ión y de 
IIIP8CIOB de higjlne de 11 operat:ión de recolecd6r• ......, .. Plll* 

...,.,. 
transporte • tWel de 11 ....... ill n ~ 9.1.2 Sin opd6fi de NA 

¿Se he +N• •• ua pClllldinial*' de 
CcJmo ._....., diNdo del ..... da r-.. de hlgllne 1811 111 

9.1 .2 recdeccl6o• y ll•¡¡pcrte a oWel de la •pllillacl6n ...... • hli u.,or 
higiene para el ~ de 18Cl01eotióti? 

• ~1111 dehilllñe . 

Las -de recolocción qua-. i8Uiilmllla&, ._ hanai•""'ilas de 

¿Considera el procalmlenlo higlaw pc;ra 11 I'8I:CIIecci6ll (pof ej. qer.. QJdik, tijeras de poda, ele.), 811 como 111 
............... de recoleclciOI~ deben _. lnipllidaa y IIWIMIIidol. Debe 9.1.3 recc:a:d6n, el IYWiejo de erwases y 
hliber un plan de lmpillzQ y deslnfeocl6n allableddo (1111 manoa una"""' Ma)'ot 

harramienlaa7 
al allo) pn Wilw 111 001iliMI*rac:í6n del produclo, de liiQiel1lo 11 101 
!aUllidos da la fMIIu8ci6n de rieegoe de higiene pn 11 r81101eoc16n . 

~ht ~EJ'GAP r:Jo FoodPlUS GmbH. 
Splchemltr 56,0-50872 KOin (Cdogne); Ge<mony Tal; +49-221..57'993-25416; Fax: +4&-221~ 
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EUREPGAP~ 
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Y amERIOS DE CUM'UMIENTO 
FRlJTAS Y HORTALIZAS 

Cód Ref · FP 2.1 CP 
Versión: 210ct.()4 
s.cción: PC a. ce 

Pág.,._ 18 ele 27 

NO PUNTOS DE CONTROL CRITERIOS DE CUMPUMIENTO Nivel 

TodD procludo ~y~ ..... , .... 11111 fba, M:tol 
~ inwnwd&io. dlfle - ,..._, dll C8l'lip) enlla ele la nodle, de 
~a m' a •• da ~~~• rilllgDa dalllglana. Todll 

¿eo-dara .. piOOiillo••llo da .... . ~*'~ pooclulm ernbalacb en el canpo deba- c:ublloto -ve...........,' 
.. leoolecei6n, el I1WiiiO del el ..... (dala~oda._,._.....,_ .. .._.. 

1114 recollc•od ~ cun1o el milrno ha Sido ... ~ CC1Ui.ei611, di 8III*IID 1 IDa _.._,. da 111 Moro< 
:t ~ ............... la f--., ...... de rieagaa da "9aM· Si el procbllo rec IIÑd • l 

~? ., 111 r.-........,. • ••-...,., 111 ftnea. e1 ._de 
. .... - ........, y .. dalle ......... oanllal de 

h......tady ............ ~··- ......... ·__.,· 
b _..._.da ... ~ da riiMIIDa de higiene . 

loe .... luub de la .._ que 1011 .-iDa '*" .. ~· del 

¿Conlldlra 11 p¡ocedlonlento de hlgJane pn pooc~u~m reodaclldo • .-o ~ llmbl6n 111r1 llllldoa 118111 o1roa r--. 
11.1.5 la iiliXlllooión, el II'IIIII'PO'fe cW producto a 

dlbeol - lmpkldot y ,..,...._ y dalle 1*- un plan de '"':'~ 

"""""' eslalllec*lo 118111 IMIIr la oonlernNoiOn (por ej !Miml, IUCÍidld, 
niYel do la finca? fertllzantaa aglonlcoe, ..,_, llo.), de IICWido a ba ..ulladoa di 

laevakoaciOn ele ~-de higiene • 

¿Tienen loa ,,....,._ ~ en .. Dao*o dtl ... ele .,..,, loa ope~Wioa dllporal ele ... 
9 .1 .8 inmedilaon• diiiiU ll'1lbljo equipemlenlo pani para el fiModo da ....... ftlaa o parWiea, • 1111 méxlmo de 500 tnllboo Ma,oor 

eiiiMidode manoe7 y 811 IJU8II eaiiCID de liglene. Sin opcl(ln da ~A. 

¿llenen loa trabajldoles __, en il5 Dentro del •• ele lnlbejo. ~ operario& clsponen de - a ""' 
9.1 .7 dlltancla rnDima de 500 malroa y .. buen ewodo de higiDne. Sin la -lnmecllc:lonea de IU troitlliDa ..... ~ 

lopci6ft de N/ A. 
9.2 EnVISH de EmballjeiRec:olecclón en la AnCII 

Loa - da .,. procb:to&, l.Sill'l 
Los -de loa pocldoe IÓIO 1011 ...,. ..,. ~ fniiKlil 

9.2 1 .......,_... ...... para el~ 
{POr e¡. no .. ,_... s-a oonlll1er ~ lubtclltlea, ....._ 

Rec:omencl¡do 

f~? 
Slrsfandas cPmicas de ~ aaCCiilb.. vegelales u Clbas. 
lwlaalieoilas, bollaa, & ) 

9.3 Producto Embalado en la Zona de Recoleeclón 
¿En " ll'lllllfO liel po«Jcto en la zona de 
tecdecdólt, .. ~ hWo IMidlo a p8l6r da e hielo ulilzado en la mna de •Mdaoul6t• .-.-de ague ,.,...,.. 

11.3 t ¡¡gw potable y ~ bajo . ll'llllipllado bajo ClOIIdlcioi- ...,.. pilla ~ la CCII&a0flii8Cl6rt Aeool•• idalio 
_.... para pr-w la Cl011tiui•i6n dei 
lprodudo? 

del poodldo. 

10. MANEJO DEL PRODUCTO 
10.1 H t¡l..,e 

¿Se t.. l'8llltzado- ertakoaciOn de ñesgos de Debe aósla' un nWisla de llaago ~ eeQorial o 
10.1.1 higiene ..,. el PfOC*IO de IIWiipulacb dei documentado y ~ anlllllmenle que cubra los 8Bpldo& de Menor 

'P'odudo? higiene de .. Ol)8l'8dOn de manejo del proQ¡olo. 

¿SO h8 aet81)1feido un pnx:ediniento de Como rewllado diluclo del analllle de rtetgoa de higiene pera e 
10.1.2 higiene pilfl • ~ da manejo del manejo cW produdo, 10 ha ...,...,_.lado un p!Oelldlrnilnlo de hlgiorM -producto? (da oootaminantea flú.:xls, qulmlool, y becterlológlool), 

Los operarlos di!clonen de - an buen 8lfado de higiane con 
¿ Tlonen los trabajadores acceso en las laYabos oon ague y jllbón no-pelfumado, 111 la p~oxlinldud del érea de 

10.1.3 lnmedl8clonee de su 1nlb8jo a relleleS limpios ~ manep del protMSo, pero que no 8btl dlrec181'11ent8 IClbre él ~os Menor 
llvalloe? la puer1a r-.. un --.no de oletTe uoon6tloo. Sin la opd6ft de 

NI A. 

Esté ~ (par ., .......... de ......-. cadif'E81bi 
eofemoe) que loa OpiiWiol hen lllc:lido ~ 
de-'oWtJIII y por-- de loa...,._,. ,....... de .. higlenl 

¿Hen recibido loe ...,.....,. . . ........, .. pudtdo.~· _,__., ................. 
10 1.4 ~- .... ... el ......, dll ..-. 1110 ........ b1gllud da ... y ...... &), linpllrza de 111 ..... 

podul*»? 
lupa. ..................... ..,....., (por ej. 110 ·- · ....... -
,...._, ..., de ,......_ etG.) _.. la opd6n de NIA, • no-.,_ 
hawa adlai6n ... declal-'6111 de Mlnljo dllt Pro*lclo .,.. cadoi 
piOCWo regillredo 

~llt: EURB>GAP cJo FoodP\.US OmbH, 
~. 55, D-50672 K& {Cotogne); 04m'any Tet +4221·5'7ll03-2SI.e8, Fu +4221~ 

EUREPGAi> _CPCC_FP_ V2·1_0ct04_SP 



• • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • 

EUREPGAP
3 PUNTOS DE CONTROL 

Y CRITERIOS OE CI..NPUMIENTO 
F'Rl1T liS Y HORT AUZIIS 

Cócl. Ref.: fP 2 1 CP 
Vlnl6n: 2. 1Qd.04 
Socx:i6n· PC & ce 

Pagina: 19 de 21 
VERS10N EN ESPAÑOL (en caso de du~ prewlece la vti'SÍÓf' en ng._) 

~ PlNTOS DE CONTROL CRITERIOS DE CUMPUMIENTO Nivel 

Está docurnenlado ~ los opererice cu,.,..,.. lee ~ ele 
h9efle acerca del aNO pertUI8I y rqJ8. (por ej bYado d& ~. use 

¿ GUn1JI6n ID& Clpllnlrios las insiJucár:lnlls de 
10.1.5 de ahljBrs, lJI9ud de un. ' ......-. etc.}, el Mena 

hlglane para el l'lllln8jo del prab:lo? pen;mal (par ej. no fumar, eacupr, comer, mAS!blf, 1.1110 de pllffumM. 
etc.) Sin la opcíOn ele N/A, a no w ~ exista Ul1ll cledalaci6u de 
edulión de manejo de~ para cacle Jlf'Odutio ragi&lralb. 

10.2 Lavado Poscosecha 

¿Es el suminillro de 10111 ulilizado. para el 
¡s. ha l8llllzado en las 6limoa 12 .-, u. ...._. del agua en al 
pumo de.,.,.... a la ll'lllqun IIMidcra. l.ol rWetllla de ~ 

10.2.1 
llmldo del produdo fila, pollll1le o ae trata de ....._.. .. encuenlrwl dMro de loa ....,.,.. aoeptadoe por ~Mota ~ 
~ dllcllndlla ~Midas por 111 o son acepladoa y caiiÍdtli..._ M1JUf01 para la incUIIia · 
~~? por laa~Uoridadea 

Qaldoel..,. ............... produdo linal, debe .... fllradll 
SI .a reutllza el agua para laYar el pRiduc:lc '/ dMinfec:tadll y 1U pt-1, __........ '/ ..W.... de INpOelci6n G 

10.2 .2 
llnal ¿se ha fillrado el ag~a y ae oontroa desinfedante1 ~ IUthai'Wnenle y doc-llados. Hay un ...,..,. 
rulilariarnente su pH, ca1C41111raci61• y niveles li&lema ele filrado efeclho p8f'8 .aídos y IUipelieioM&, 0011 una 
de~iOn11 dllllnf~ oWnio dll ~~~ dw.n~Millidto y fiiCJIII .. IIIIW de ~do 111 voluiTMin 

de GQU9 '/A .. ulllzaci6n 

El análhil de 191a p11111 kMr procb:tos debe ser realzado por un 

102.3 ¿Está c:ualllcado el labolalorio ~ analiza el labonltorio que esté actualmente acreditado por la ISO 17025 o su 
Recomendado 

lll{jua? aquivatenle IIIOCiullll o ""' (lun.,u$re vhii doc;ufTIIII'IIal que tll!lá en 
proceso da ott- dicha 111Cndtaci6n . 

10.3 Tn~tamlentos Poscosecha 
ExBen pooelfnien• cBOI y documenlaci6li cllponllle (por ej. 

¿Se siguen toclas .. imdruoclcnes de la 
delinfeclante1 ~. cel'lll. r~ de aplic:aci6n dé 

10.3 .1 ,__ilarioe, '1 ,.,_de..,.,....,., ....... de los produc:6aa ....... ....,.,. 
eliJ*a? que deniulllr8n cpt se~ con 11111 iúucciol• de la_.... de 

.. SUBtllllcial CJIInica llf*ail& .. proctdo . 

Todos las biociclas poeooeec:NI, - y produdos ·--: 
uliiadtl& 1Kibre al pnldudo ....., legiii1811D oR::illlmenle, ti 

IIIAoriza:lo& par la ... ,ioliltra:ióo• curij18t81*' en .t pAla <tt....,..,...., 
¿Se epic8n tillo biocida, ceras y apcbado eu 1110 en el pail de IIIJicadón y elp!CIIicamenlrt • lllll 

10,3.2 
......... cpt .... ofj " sdlre el Jlf'Odutio 1r-.to eegiÍII lndicWi .. eliquallae de Ice 

Mlycr ,........,. .., .. pala de origen, panl .. duai.......,._,_.,~~ Enal~daqueno 

8Dbnt eiiiiOIIucto ..-o? ......, ~ de reglllro Clflc:wL - debe aiMIIIIa .. CJJill 
EUREPGAP en el ""-' 2 del prwenle docurrier*>, a.l como al 
Código h ........... de CclncaJCiil .,... la OlldJuciOn y .. u.o de 
PediádAa (F/IDj . 

¿Se wla el UIO de deainf8!ánlea, OlllliiS y Los regillrus de .......... de dellnf1C81-. - y 
produciloa ........... _,.,..., ..... pnliiKiicm lowwlilalio& deben carfirmar que. en lo& lltirnoa 12 -. 110 eelal 

10.3 .3 
en la Unl6n EIIIIJillill en prodlJdo cuyo deetino uaado en alliwll EIRPGAP c•ln~ 11 la YIWIIa en la Uni6n ,.., 

Europea, .......-edanlft,- y produdoa n.-lilarloa cuyo uaoha.ya 
de venta ee encuentra en la lJiiiOn Europea? sido prohllldo en 111 Uni6n Eufot)é. . 
¿Emle 111111 lista adU&iz:ada de todos los 

Hay una lista cliS¡xlníllla de IOdos los dosiifectanfes, 08186 y procllc(os 
10.3 .o4 decslnfectances, ceras y protb:fos · 

fot.-.itarios que est4n regisloacbl pcwa el 111118mkirlto po6COIIeCha y Mon« 
~rados que se 11M aplicado o podrian ser 

que se han aplicado o pueden ser aplic:adc8 al producCo recdeclado. apllcadoa al p!Oduc:lo? 

¿ESié aáualimda la liSia de desilfeáMtes, B islado tiene en cuenta loe cambios o var taclones en el eslado de 
10.3 .5 - y proc1UCICla filasa¡ ltarkle según lo6 registro ele lo6 da&Wectante& poiiCOfeCha, oer1IS y prodlctos M«<OI 

últ.mo. Clll'tlbioe ... laleglslacl6n? fotoeanitarioa (por <Ojemplo, ...,...,_ con kle foctloa de rollblón) • 

¿F\Jed& la pe110n1 técnicamente 
del RWieP del proclrCio Clemoslrar epi eslá 

la pan;ona tácoúcamente ~ de ._ gp~ ele 

10.3.6 ""'""' hdll ylione coo•odnlieu4o en lo relerento 
de&Wedantes, ceras y poductoc ~ puede dem:l6trar su 

Menor canpelancia y QClliOC:inier*> 11 trlill6a de tltubl ofiCiales o oartifiCBdos a aplcaci6n de deslnlectanles. 08f1IS y 
productos~ poecca&:tia? de asiolencle • ~de enlreMmienlo eepeclfi()O(ó. 

¿S. he -..Jo en el regíetro do ..,.. • 

de d&ililofec:anlel, - '1 prort.dol El oegillro de ........... _ • doMnl~ - y 10.3.7 .._ .. loe. loclaa .. . Mr¡or 
~ lnWyendo lllldeniDiod del procUciG 

~ilarios inr:lul'8 el tole del procb:t¡....... .. 

lnifado (por ej ... kllft rW pnnldo)? 

CX)gpytight EUI{Ef'()N' cfo FoodPlUS Gmi>H, 
Splcllemstr. 55, D-li0672 K&-1 (Cdogne); Genneny Tet •4221· 57993-2SI.e8; Fex: ~.:!21-57993-SG 
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NO PUNTOS DE CONTROL CRITERIOS DE CUMPUMIENTO Nivel 
¿Se ha lfiQiado en el regislro de · El "'!lillrO de ....... _ de delinfectanlea. - y 

10.3.8 do ..,.,..~ - y f*-'aiae tnduye el .... ~ ..... o 18ferancia aaignadl 
Mayar 

fltNaaiol, le 2llNI tblde se ha ..tmdo 111 de la flll08 .-1 CClmO el llio de fMfllj) del prOiilclo donde fue 
? l'8lllzacb el ...... !lo. 

¿Se h8 tnOiado en el A!gislro de 
El regisllo de aplcadoi18S de deülfect.llea, - y 

10.3.9 de cte.infec:lllnle$, - y produdoe · · ~ la fec:tl8--* tela 1 .,_ 1 allo) en la ~ se 1111 .... 
~la fectw en la cp~ ae ha realzado 

hlllhdo la~ 11 . ? 

¿Se la lfiQiado en el r1lgiiiJo de · El regilllo de ..,._.... de dllinf«<lii ... - y 
10.3 .10 de biocidll, - y proWca ·~· tll .._-;~~~~ca Incluye 11 apo de b .. llielllo flllllalo p..-a llll ¡¡pllc8ciOn _,.,. 

tipo de trat.rniento que .. ha I1MIIzacb? dtl producto (por.¡ nebollz•ll>o•. ~. ele.) 

¿Se ha lfiQiado en el registro de · 
El rwgisCJo de ......... de delinf ..... - y 

10.3 .11 de delinfecflllltll5. - y ~ flec-l~~~wtoa, inQ¡ye el nombre comercial del procb:to ~ 8111 _,.,. 
.......... el nombre -a.¡ y el rnal8riril 
ectlvo del produclo ~? 

como tant11e11 el oe su lllllltlfÍI aotiYa • 

¿Se ha lfiOiado en 11 reglslro de El rogialro do...,..._..,_ de bloOdM, -y producloe fltoeenitarioe, 
de bb:idaB. - y procilclos fiiDSIII .. ÍOI, la 10.3.12 inc:lrfe COIIClelllraci61• (en unldadea de ~o 'fOhmal 1101 aro de Mar,oor 
~ y llll ClnlkBd de pnlllál agua) y la cantidad de procb:lo aplcaiil. 

¿Se ha enotado en el registro de aplicaciones El nombre del operadof 80C8Igado de las llflliceclonN r~ hG 
10.3 .13 

ele dellnfeclantas, ceras y produd06 
silo idantífteado en el registro do apicaciones de deeinfedantes, oeras Menor 

tbanltaloa, el nombre dol operado~ 

de las :? '1 procbdos fito6anllarios. 

¿Se ha anotado en el registro de El registro de ~ de delslnfectantes. - y proo:b:lo! 
10.3 .14 de desinfectanles, ceras y _,.... -- fdosanlarios, inckl)'9 el nombre común dlt la plaga o enfermodad Mena 

lloclnítario&, la~ de la apllcac:iOn? tralada. 

¿Hall lib llnll66n 001 ........ todas .. ... ewidandll cloa-ada pn dllrnamar que el agricub 

10.3.15 ~- dlt llkllanllrlos de post lasllfiiC:8dal• de~ o lntedlddal l'8lllzadas en polt 
Mlrfor ..., loa~ 8.7.1 .. 8.7.2. , 8.7.3 ., y 8.7.4 ~ IJitO loa puntoa de 00111101 8 .71 •• 8.7.2., 8.7.3., y 8.7 .4., dll 

de-~? .... cloeutwllo y que ..t.m6a actúa .... conlolmidlid ....... 

10.4 lnstlllltclones en .. Finca para et Manejo det Produdo yfo Allmac:emunlen to 

¿El!IA cllellado el suelo de I!Wief'8 que haya 
El suelo Olllé <fooelledo con pendienM, Clllllllle6 de ~ ato. y .., 

10.4 .1 encuentrll lilre de obsláculoe, de forma ~ aaegura un chrlllje Recamocidado un dlenllfe .secu.do? 
adealado. 

¿Se ~ y mmlianen las insl9laciones de 
Las lnSialadones ele manejo del procklcto y el equfllo (por ej la lneQs dll 
piOC880 y maquinlnl, perediiS, pillO$. arnacenes, palées, 8fC.) , debe 

10..42 manejo del proclldo y el ecppo pala ~ ser lln.,aado y/o manlenlcb p.-a pr-.if la ooul••iiiiiiCióft de acuerdo 
Men<lr 

111 c:cntam'illlleiOn? 
a un plan ele linplaza. y debe 8IIÚII documentado. Sin la opción de NI A. 

¿Se amaoanan los reá06 de prcou:to_vegelal L06 restos el& producto Wlg8481 y maleflales dlt r91i'duo6 && a"'-arr 

10.4.3 
y malerialetl el& residuos en á'eas - en éreas designadas que son linpadaa y desinfectadas perlóci:amanle 

Recomendado 
qu&, 8 IIU V'tll , liOfl lnlpiadas y clesilfecladas pera pnwenil la c:onramblciOn del pi!WCfO y 8SlO dalle estar 

e? docurnefljgdo_ 

¿Se rrniRtienen les agentes de lim¡lieza, Loe agentes de llnplarza. lubric:enloll, Cito. ac mantienen en un érea 
lubricantes, etc. en un érea designada, 10.4.4 
eepat8da del podu<;to y de lo6 materiales designada aepara:la el& la ZOM donde o1 procb:to es tlllilalado. para Rlloooillt idado 

utllkados en el maneíodel producto? al cwtar la conlamineci6n qulmlca del producto. 

En el C111S0 de les tiiJIIIIIeS do ~ 
lubricantes, ele. que puedan tener oontactooon Hay doa.mentaci6n (por ej una mención especifica en la etiqueta o 

10.4 .5 el producto, ¿• aprotJado S&J uso en la lrlorme l6c:nloo) que aulcrim el uso en la lnduelria de a1mentoe, do ,._, 
incálstria do los almentos? ¿Se siguen agentes de lmpisza. lubric:rnes, eto. que J)U8dlln entrar en oonaao 
OOIT8Ctameclle las ilstruccíones de dosis 8 con el procb:lo. 
apbf7 

¿Se ...., ~ imlmpibles o con Las bomlliM o .Wadol de ~ ~ sobre .. pocido o el 

10.4.8 I'1'IIIQri&mo de prolecx:ión sob-e la érlllll! materisl tJtiJizado en el IYW'ejo del poducto, 11011 anmdln o estllrl -donde los procb:tos 801'1 dasi"IC&dos, pesadcli ~por un mecaoisn~> pn 8 pr-w1a COIIta'nln8clái de 
IY *'-IIOCiolf? ptOdUcto ..,...lta\o en .-o do rolura. 

¿Hifw ~- doc:umenlados para la .._ prooeciníel•tos cb:wneiUdoa para la menipulad6n de rauras dE 
10.4.7 ~ dlt Wfrios y plésticol¡ vidrios o pl6sticos 1rwupa•lles cbos en el árae do manejo, ~ 

111 clJ108? • IY • -~-
10.4.8 

¿Está reatmgido el acceo;o de ~W~imalec El ac:c-o de llflimalos clcn*stlcoe a laa it~- se gostiona pon 
Mena domésticos 8 la insla~? 1 preyenif la oontarninac:ión del procb:lo_ 

ClCopyl1ght EUREPGAP elo F'ocdPI.US Omi>H, 
Splcllernstr. 55, 0-«)872 Kóh (Cologne); Gel'm8ny Tet +49-221.S'1ll93-251-66, Fax +48-221 .S~ 
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¿T~enen todls los lugares pennanentes de Hav un sistema de mcnitareo y control de ¡llages puesto en marcha 
10 .4.9 

manejP y ~to del prcxb:lo 8$ pera minhtllw su enll'ldl y ~ ta ínfestación. Las trampas deben Menor 
mecidas adecuadas de control de plagas para estar lder«IC8dBs y las medidas tomadas registradas. 
mininí:zar su entrada y evíta la lrteslad6n? 

11. GESTIÓN DE RESIDUOS Y AGENTES CONTAMINANTES: RECICLAJE Y REUTILIZACIÓN 
11.1. Identificación de Residuos y Agentes Contaminantes 

11.1.1 ¿Se han iclontifocado lodos lo$ ~ Todo& los poGillla6 realcble p-ocb:idoe en laG Pf'ClCC*lG de la 
Recomendado 

re&icllo6 en todas las áreas de la explolación? ~deben ser catalogados y documentados . 

Todas posibles fuentes de contanilladón (por ej-de fedllzanle, 

11.12 
¿Sellan identifiCado todas las posibles fuentes humo del tubo de esc¡¡pe de los caJemadores etc.), están catabgadas y 

Rooomendado 
de conlamínaclón? documenlados pera todos los procesos que se lleven a callO en la 

e '*•aci(Jn. 
11.2 Plan de acción contra residuos y agentes contaminantes 

¿e,s$le un pkln docum&ntado pera evilat o Debe eocistir un plan documentado, amplio y actual qus cubra todas las 
11 2 .1 

recb:lr los resiWos y contaminantes 8YIIando 
posiblidades roferonles 1!1 la mdoocli6n do residuos y reciclaje do Recx>n-ondado 

asl el uso de ~ o la incinetación 
medilnte el reéictaje de los mismo6? residuos . 

11 22 ¿Se ha ~lado un plal de gestión de Deben existir acciones y medidas vistiesen la flllC8 que confllllletl ~ 
Re<lomendado 

resk1tos? los obje!ÍYOIS del plan de residuocs y contaminantes, se leYm a cabo . 

Se permilen basuras y reEicbls lnsignl'ICalles en áreas sellaladas. asl 
¿Se maotieuen lrnpbs de basuras y r~ 11 .2.3 como también todo residuo ~ciclo en ef dla de trabajo. e rtlll10 de 

Rooomendado 
los campos y las írlslalactlnes? la basura y residuos debe ser retirado. Las é.roos interiores donde SE 

maneja el produdo deben -lmpadas a l meno& una vez en el ella • 

Las erplaaciones deOen contar con nas especialmente dasi¡J1ada& 
pan1 a'-* llesura y 185i®os. Los diferente& tipos de resicfuoe 

¿ Toenen ba indal~ I1J93COS dodgu~dOI 11.2.4 deben - idonlifiQOdoo y alrnaoet'laclo6 p« GOpQrado. Loo GllYIII8GI Recomendado para el desecho de residuos? vaclos de llosaniarios deben ser enjuagados con agua, aplastadas ~ 
almacenados en un álea o habitaci6n segura, hasta que se eliminen, a 
no ser quo 5ellll reeomablos al disltbli<b . 

C~Co¡)yright EUREPGAP cJo FoodPLUS GmbH, 
Spic:Mrnstr. 55, [).00672 KO!n (Cologne); Gemtany Tel: •49-221·57003-251-66; Fax +49-221-5~ 
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12. SALUD, SEGURIDAD Y BIENESTAR LABORAL 
12.1 Evaluación de Riesgos 

¿Se h:a tealzado una evablción de rioogoG Debe eocictír una G'lllluaci6n de riesgos documentada y actualizada 
12.1.1 para c:l'ear oondícior1es de trab&jo seguras y basada en los convenios sectoriales y la ~ 118(;ionai, ragional y Recomendado 

salu<lables? lccal. 
¿Se ha utiEado e6la evaluación de . rl8sgoli Debe 8l6$lir un plan de acciOn documen1ado que llaga referencia a los para desarrollar un plan de acción (lile 

12.12 
plliTIII8Y8 las condicilnes de S8{Jiridad y salud incumplimi;,w!IO$ y a las~ a tomar, de fonna pc~a • ~dado 

en el t1800jo? 
indicando la perscna ~de iiiMirlas a callo. 

12.2 Formación 

¿Se ha impQI1ido una f0f"ll'1lld6n especlllca e Los regi&lro& indican qua las Instrucciones requeridas han sido dadas 

122.1 
dado imtrucciones ,. todos los t o <p~e el pn:>gama de formacl6n se encuentre on efedo, y asimismo, 

Mslor 
que manejen ~ ylo máquinas 

~r 
que hay una copia de los cafj'ICados de asistencia o una oo¡¡ia de la 

o pelgJ0$8$? lísta de asistencia firmada de bs part~ al cvrso. 

Se deben tMer regístros de cada l/abajadol cp!- irdlyan los 
regil;tro de fonnación de 

1222 
¿Se mantiene un programas de f0fii18Ci6n requelidos y una COpia de los oettifados de 

Reoomendado 
codo trellejodol7 asíslenda o la finna del trabajador en un&~ lisia de los portiaipontos al 

curso. 
En cualquier momento del dla que se estén realizando aaividacla! 

¿Se encuoolra presente en cada finca al prop1as de 1a finCa, debe esw pr96111lte a1 meQ06 una peltOR3 CP.~ 

menos una per.¡ooa oon formaciál en ~ 
haya rec:ibido forrnaci6n on primen:ls awcilios <ill'llrio los últimos 5 

122.3 allos. Se delle cvmplr oon cuaiQilier legislación que exista aplicable a Recomendado aa.ociliocs, en Cualquier momento quo se ostm la formaci6n en pm.etos auxilios. La actividad propia de la fmca 
rearmncb actividades pcqlia& de 1a filiCa? 

incb}e: wltivo, transporte y el mane;> del prafucto (en el ao50 de-
api::al)le) . 

Se hen dado hlslrucclone& ca-, por ~ o verbales a loe 
¿Entiendlln todos los trubaj:ldores las trab&jadores de cómo actuar en sluaciones especlfbs de accidente e 

122.4 instruociones a seguir en caso de accidente emet !J811CÍa. Estas instt'lJC:OOn• deboo estar cisponibles en las Mslor 
~ lenguas predominantes de los trabe¡sdores. Cuando 688 poGib1e, a 

mismas deben ser respQkiAdas por slmbolos. 8'11 la opci6n de NI A. 

¿Han recibicb los lnlbajadores una formaci6n Los operwios han rectido inslruociones e$Crias y verte1es al respecto. 
bWc;a IIIOb'e ~O& de higiene para el Oíchas inslruocione$ son lransmlilas por personas walifleadas 

12.2!1 msnejo de prol1lclos que cubra -~ (enfermem. director de calidlld. etc.) dentro da un cwrode fonnacíón e 
~-como la fimpleza de manos, heridas, linlaá6n induccl6n sobre higiene. Todo nuevo opemrio debe rectir estllll 

de Cllfflidas, bellidas, fumar solo en arees lnslruCCiones. Deben~ regislros doctlmerlta006 de e6la formaciOO 
~. ele.? y de las lnstrueclot>e$ implr1idas . 

liar evidencia <p~ los ~y migencias de higiene personal 
¿Está fnfonnado el personal suboollbalado ~ sen comunicado&ofláalmente a las visitas y el pert;Onal suboont191ado 

122.6 las visbs acerca de las elCigencias de higiene (por ejemplo, dictlos requerimientos se encuemren ~ en un Recomendado 
per.¡ooá? lugar visiiM, donde todas a víWas y el personal suboonlláado lo 

puada'-)-

12.31nstalaclones, Equipamiento y Procedimientos en caso de accidentes 

¿Hay botiquín. de primeroe aU>Cilioa Deben haber equ~de primeros audios de fácil aooeso y cisponilles 

12.3 .1 <lsponibles en las inmediaciones de la l ona de en las inmediaciooes de la looa de trra¡o. Si exl!.te Jl8ligro de robo, e 
Menor 

trabajo? supervisor puede lewr consigo o en su modio do traMporte el botiquln 
de primeros lliJXiios. 

¿Están todo& los rie6go& y peligros Riesgo6 potenciales canQ pUeden ser, f0606 de cl8sectlo, lllllques dÉ 
12.3.2 

ídentl'ICados 0011 ooilale6 de advatencia? gasoüla, 1at1a1es y cultiVo! traad06. e1e., deben t_,.. senaes / letrercJE Recomendado 
tes y red'*-. 

Debe haber prooedimientos ~os CJSe desaiben amo actuar en 11! 
IIYeRtualidad de un accidente o de una emelgeOOa. Dichos 

¿Eláslen procelimlento& en caso de prooecilnieuto& deboo: idertifar datamenle a las personas a 
12.3 .3 

o emergencias? oontaetar; <I8Cir dOnde se encuentra el mediO de comunicación rná!i Menor 
cercano (leléfono, nidio); Incluir una lista adtJalizada de nlimonl 
telelooioos r8evaltes (policla, ambulancia, hol;pital, bomberos); ) 
deben estar <isponibles en todo momento. Sin ta opción de N/ A. 

~hl: EUREPGAP c/oFoodPLUS GmbH. 
Spiehernstr. 55, C-50672 ~ (Cdogne); Oennany Tet. •49-221-57993-251-66; Fax; +49-221-5'7993-66 
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Nll PUNTOS DE CONTROL CRITERIOS DE CUMPUMIENTO Nivel 

Loa proceclrrienbs en caso de llloctlen~es -<XII'I todlll la inf~:' 
¿Se enc:uRiwl visul*nente seftarR:ados b! delalacla en el punto 12.3.3 y lo& .,_. báli:los de primeros 

12.3.4 
p ooedlmieill06 a M9l* en caso de accideolleS, detJen-~~y en un klgar doféd 8C01!60par11 

MeAor 
en In komed18doo- (ndo da 10 metros) del !odas las penona. que te encuentra en un ~de 10 mMtos de las 
almao6n de procWos f~ ti~Sta&:iouea de ••-•nlento de lo& produclos fbalitaios y de 

todils las~ de mt2da. Sin la opciOn deN/A. 

¿Hay WlaiBs de a6lertencia de oehr 
Deben haber set.ales de 8IM!Itenáe de pel9o - que - ctaras y 

12.3.5 potaidelas c:olocadBs en las puertas . elE 
peonael...,. oakx:adas en o allaoc» de a puer1a5 de acoeso a ...S 

Menor 
iusmlaciol- de *-•uieuto da f*-"ilario&. Sin la qx:l6n de 

~? 
NI A. 

12.4 Manejo de Productos Fltosanltarios 
Todo operllrio que !lliWllpula o aplique lo& procllctos fl0681'll8rio6--. 

12.4.1 
¿Reoibo forrnad6n todo oporario que moneje y dernoatrar eu oompeloncia l6cnica con un título lli'ICW o bien oon un 

MenQf 
aplica proclldos frtollenitario6? oerU"cedo da asilil.encia a un curso espeo;lflco pMI tal otljeto, etc. Sin 

le opción da NI A. 

¿~ocibo el pet1I008I que tiene c:ootoo1o oon En el oaeo de ser apllc:abl&, los chequeoe do salud rtallzadoe 

12.4.2 
prodllc:fOs floanilarios, chequeos de sabl !1dlnlariamenle al pe1101181 que llene CXlllllldo oon procax:tos Recom&ndado 
~d&~ale!sgulea · f'*-"íl:orios, daban CUft1lllr con loa gua octobl&c:i«bo en "-c6digo8 
en 1o11 ~de práctica locales? de pn\clica locales, neclonales o reglonele8 . 

12.5 Ropa y Equipo de Protltcción Personal 

I,.Esllln ....... lo& ballolfodoiM, HaJ diapclj...., y • ~ en buen Olledo luogoe compleloa do 

12~.1 
.. paniOI8II ......... illlab. CXlll la ropa p¡oledor (bolas da goma. 10118 IWiillenle .. IIQUI, delai • 1 

58 
Mayor JlfOiecckln ........ eegún .. . dlll goma,_..,* ·> pn que .. curnpan loa 

. . 
i'l(lcada& en la elicplfa? de lae etiquells de lo& pali<:I05 ~ Si'llll opciOn de NA. 

12.5.2 
¿Se ..... la ropa dlll proleocl6n después do Daben haber proc:edimlentoe estlillbleclckls pan¡ la ~piaza de la ropa de 

Menor 
-uadlt? .. -..c-. ... u.o. 

¿Pueden toa ~ dem06bar que 
~ recan181tdllláonet o pocedi•oiel._ ap¡o¡liados para el ~de ropa 

ty equipo de proleOCiOn personal, de acuenb a los requlslos de ·la 
12.5.3 

cumplen can los tequlsiloa de las etiquetas en 
eliquela, que se encuanllan cllponible& y SQ'I I.CJizaclos por 10c1cs los MenClf 

wanto al ~ de le ropa de proleQción y el ca quo mlnipulan o apican pnldudoa flouuilial'io$. Sin la 
tqulpo? looc:iÓo de N/ A. 

¿Se gl8da la ropa y los .... de prdecci6n 
El ecppo de praleociOn persone~ (lne*lyendo lo& fllros de riiCIII!Ibio, 

12.5 ... ¡...), ae ou-W ap¡ñl y ...,.-.do de loa procb;to& .._ ....... en un ~ peiSGNII~delos~ 
--bian -.dada. Sin la ÓpciOn de N/A. 

El almeoén e» pnlductoe l~illlb y ... - do.._... ciDponon 
de medios para acfanWse los ojos. oon una fuente de agua corriente a 

12.5.5 
¿Hay ~lpos y utensilios de emergencia para no más de 10 melros de disCiincia. equipo completo de primero& 

Menor ellr8lamlen10 do ope¡arlos contaminados? awdlios, un procedlmlliniO ctwo en ca19 de BOCidentes can los ll()mero~ 
de leléfORO de -genda y medidas de pRneros lltllCilos, IOdo elle 
sellaliZado de forma darll y peommenle. Sin lo opción de NI A. 

12.6 Bienestar Laboral 

¿Se ha ldenllflcado a un mlemtro do la &o ho idontriQIOdo " urt miembro de dlreocl6n y 88 enouenlta 

12.6.1 clrocci6n oomo el rosponsablo do la salud, documentado claramente ldendflcable, es el IUSJIOfiSIIble de 
Menor 

~ridad y bienes!:. delll'llbljaOOr? 
cumplimienlo de toda legislac:iOn, ... y relevante, nacionlll y local. 
de &alud, &eg~~riclad y~ laboral. Sin 111 opcl6n deN/A • 

Los regislros rnuelti'Ml que las preocupaciones de los trabljadofe~ 
acerca dlll la salud, ~ y blenelta- laboral están • eiandc 

¿Se diin reglAiwrnente reuniones elE documenta5 en reunionoe reelizadlte el ,.._ doe veces el 81\o y en lll 

12.62 lniOraif'nblo entre la gec-endey lo6 empleados? que parü::ipln lo& anpiiiJarjos del dio y la gerencia.. En dct.. Rie<al""-
¿Hay regislros de cldias reuniones? reunillnes sa pueden ctscutlr abiefUwnenle sern. del negocio y de la 

salaS, segurtlad y bieneltllr 111t10n11 (llin temor o lndmidaciOn e 
retribud6n).El atdor no ed6 olllgGdo o ju2ow al CXJntenid<>, Ir¡ 

exacdud o los ,_,ladee de dchos registros. 

¿Esün en buen estado de het<tató&AOO a Los alojar¡Enlos de los ~ en la flftea son hallilablea. tienen 
12.6 .3 vMend8ls de los lnllla¡adores y tienen ésQ¡ lecho flllile y s6ido, ventana y puertas, aeMc:ios bésicos de ~ ,._, 
~o ~15'th+ ... _ tésicas? aseos,y ... ~ • 

~ht EUREPOAP c:lo FOCMIPlUS OmbH, 
Spicllerné. 56, 0.50672 Killn (Cologne); Germany Tal: •.$221-57993-251-8e; Fax: •49--221-67993-56 
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NO PUNTOS DE CONTROL CRITERIOS DE CUMPUMIENTO Nivel 
12.7 Seguridad para las visitas 

Hay evidanc:ill que los pooeclmieu•o• y requerirnieno& da ..,. 
¿&d Wonnado el pertcnal subclomládo ~ da !al visílas son OOfllUillcacb¡ ádalrnen1e a lis Yisbs v al penonal 

12.7 .1 les .,..... ~ ele las aodgencias en metería subooi dlillado (por ejemplo. dic:hoe requorWnlonloo liO encuentran -do aeguridad peqonal? seftaizados en 111 lugar villlle, donde lodils laa YisGis y el penonal 
subconlralado lo pueda leer). 

13. MEDIOAMBIENTE 
13.1 Impacto Medioambiental 

¿Canprende y evalúa el productor el impadcl 8 procb1or debe derrlosjrar su conocimieuto y competencia en lo que 
13.1.1 medolilmbiental cp~ causan las actividacles ele S& refl8f8 a millmlzar el Impacto negativo (IJOf ej. pérdda do nulrienles ~ 

su ecpiOiaelón? que pueda~ dobido a lB ectMdadagrlocJb que des<rnllla.. 

¿Ha conslderacb el prodUctor cómo puede 
ayudar a l'l1ejorlr las condiciones ambientalee El proWdOI' dM)e purtlclpar en lnlcialivas y ac;ciot,. do aopate medio 

13.1.2 en el enlomo do'ld& desamilla su actiVidad ele 
ambiental y puede demoslrar su parficlpeci61o en las rrismas o 

Rea>menc!aclo 
m&Mf8 qua benel'ociB a la flora y fauna y fXll mediante la particlpeci6n en un grupo que tenga un programa activo de 

oonsi¡Juienle a la comunidad loc3? 
~al meclo ambiente. 

13.2 Gestión de Conservación det Medio ambiente 

¿Se ha oelablecido en la nnca wo plan de 

132.1 gestl6n do con&emiCÍÓfl del mello antoienle Hay un pan documenCado do~ de fama y floR. Meno< 
(ya sea do "**1l indMiuaizada o basado en 
un pillo regional)? 

1322 
¿SisJ>e el procldor una polilic8 do Cebe hallar un p8l documenladodo ~el& fauna y flora~ 

COOBYaci6n da fauna y flora pam su fln<:a? 5é refief'e ~menla a la fnca Puocle - un plan regional o Reccrnenclacfo 
na:ional. ~Y cu...clo- . ,..,,,.,.údoen la finca. 

¿& et&a polltica da ~ Los contenldoa y objeiNoa del plan 6e conteiVaci6n deben ser 
132.3 con una produ(lcjOn lllJicola COOlel' • COinpllbea con una ¡¡qlcUiuta I08fenl)le y der'noltrar un ~ Reccrnenclacfo 

liOCttnlbla y rillmlZJi el impacto ambiental? impido llmbianlul • 

¿~ et pliln la oeaiz:eciólo ele una 
Debe hoabcw un pllln do 001-wud6oo qua c:on1emplo la lliiJiz8ciCn dll 
una aadloria lnic:illl que tllllablezca 108 rWeles (localiz .. «on. oonáci6n 13.2.4 aJdlloó9 pnwle 1J11111 tXIIIOCer la dlw'8r6i<Dt da RecoiollllldaciO 
etc.), de la fauna y f1onl de la '"' de maroera que se puedaro plantas y enlrnalea mriltentes en la fmca? 
estallleoer futuros plá¡es do aociOn. 

l. Coollen'opla el plan - ~ para oviat El plan do ooneorvaci6oo debe lnc:Wr un liatado da pdolidedee y 
132.5 clal\oa y el deterioro de los héllitaols en la aocione6 claras para rnePar laa •-datladas v detetionadas en IÍI Recomendado 

? ronca. 

¿ Coolterrc>la el plan la creación ele un programa El plan de con!MlMiáón debe induir un lisiado da p1 ioridades ' 
13.2.6 do acciOn piWa ll'llljallr los hállbts e IIOáones daras para meprar el l1éiJilat diiiB flOre y rauna cu.ldo - ~o 

lnorernerotar la~ en la flnea? viable, do modo que ae Clll.merl4e., ~ M la rwoca . 

13.3 zon .. lmproductivu 

13.3 .1 ¿se ha oonsldarado oonvertl' las ? zooasj~n el ~ de ser viable, hay planee do <XlfiVeftlr zonas inprod~ 
inproduct~Ya$ an ,,_de oonGGMIICi6n? en le finca en lw- do COflliOIVec:i6n do la flono y fauna. Rec:omenclaclo 

14. RECLAMACIONES 

¿Har un formulario de Deobe llllller en lar--. y dilp)niJie a"*" loaoldle, ... documeMo 
14.1.1 chpon ......... ,._ ,....,....., .... -·- '*'•••1111 klllnllllwltolor de oeo;8ooecb,. ,....,..._..a los 1en1111 M8I'IX 

do cu • dloíelllo con el C!llblndar EUREPGAP? de cuodloielllo con EUREPGAP. Sklll cp:i6n do NIA. 

¿El ¡:wcoecil••*' de ceca••cbuea ....., Har ... doc:ulneÑ) IJIII ....... ac:donea llllll8dla 11 catJo ........ qua .............. _ .... 
14.12 oeuilflllilia, Blllllzlldao¡ y que • l8lili!a un 

las oeclao118CioMa ,......._ 11 c:ullquier dll'll:ienda con l8lpiD) al 
MI¡¡Q 

~da - .,.,_ 'f .. documenlwo 
......-do fUAEPGN> qua • ~ enoonrado en el producto o a 

juniO COin .. ~ l'8ilzadlll¡ al 18111J111*)? ..w:io. Sin 111 opción de NIA. 

CICot>yright EUREPGN' cJo FoodPLUS OmbH, 
S¡>lchernslt. 55, D-!i06n 1<0*1 (Cdogne); Germany Tet +4221-57993-25/.e&; Fu +oi$-221-57093-S6 
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ANEXO 1: GUIAS PARA LA EVALUACION DE RIESGOS EN NUEVAS ZONAS 
DE PRODUCCIÓN AGRÍCOLA 

1 Punto de Control: 

La pregunta Eurep número 4.1.1 dice: ·¿Hay evaluación de riesgos para nuevas zonas de producción agrlcola, que 
muestren que el sitio en cuestión es adecuado para la prodUI'Ción de alimentos en lo referente a la seguridad de los 
Alimentos, salud laboral y medio-ambiente?" 

!criterio de Cumplimiento: 

El criterio de cumplimiento con respecto a esta pregunta es: "Hay una evaluación documentada de riesgos 
relacionados a la seguridad de los alimentos, salud laboral y medio-ambiente que toma en consideración el uso 
anterior de la tierra, tipo de tierra, erosión. calidad y nivel freático, disponibilidad de fuentes sostenibles de agua, y el 
impacto ambiental en el área de explotación y en el área adyacente. (Consulte las guias EUREPGAP para la 
evaluación de riesgos en nuevas zonas de producción agrlcola en el Anexo 1 ). En caso de que la evaluación de 
riesgos identifique un riesgo no controlable que sea crítico para la salud y 1 o el medio ambiente, no se podrá utilizar 
el terreno para actividades agrfcolas." 

!Legislación: 

Antes que nada se deben estudiar los reglamentos locales para verificar que se esté cumpliendo con las normas 
legales . 

!Lo referente al uso previo del campo deberfa cubrir: 

Cultivos previos . 
Por ejemplo, los productores de algodón utilizan grandes cantidades de productos fitosanitaríoo que dejan residuos y 
pueden tener efectos a largo plazo sobre cultivos posteriores de cereales y otros. 
Uso industrial o militar . 
Por ejemplo, zonas que fueron utilizadas como parque de vehículos pueden tener un alto grado de contaminación de 
petróleo. 
Sitios de relleno y minas 
Pueden existir residuos inaceptables en el subsuelo que contaminen cultivos posteriores o que se produzcan 
hundimientos repentinos en el terreno haciendo peligrar la vida de las personas trabajando allí. 
Vegetación na.tural 
Puede ocultar plagas, enfermedades y malas hierbas . 

1 Lo referente al tipo de suelo de berta cubrir: 

Adecuación estructural para los cultivos planeados 
Susceptibilidad estructural a la erosión 
Adecuación química para los cultiws planeados 
Erosión: 
Un estudio realizado deberla determinar si hay, o podría haber, pérdida despareja en la capa superior del suelo que 
pueda afectar el rendimiento del cultivo o afectar la tierra o el agua rlo abajo . 
La forma del terreno 
Fonnas de drenaje: 

Propensidad a im.ndación y/o erosión 
Conformación e inclinación del terreno 
Erosión del suelo . 
Seguridad de las personas operando maquinaria: 
Transporte del cultivo recolectado. 
Exposición al viento: 

Velocidades excesivas del viento pueden ser causa de pérdida de cultivos . 

~ht EUREPGAP clo FoodPLUS GmbH, 
Spichemstr. 55,~ K6ln (Cofc91e); Gennany Tel: +49-221-57993-251-E6; Fax: i-49-221-57993-56 
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!Lo referente a la evaluación del agua deberla cubrir: 

Calidad del agua: 
Se debe determinar la calidad del agua en un laboratorio que sea capaz de realizar análisis quimicos y 
bacteriológicos de acuerdo a un nivel ISO 17025 o, en su defecto, un nivel eqtivalente nacional. 
Disponibilidad: 
Adecuada durante todo el al\o, o al menos durante el periodo de explotación propuesto . 
Autorización para su uso: 
Se debe asegurar la cantidad estimada de agua que requerirá el cultivo . 
Derechos de terceros para su uso . 

Las leyes y costumbres locales deberán reconocer el derecho de uso de terceros cuyas necesidades puedan 
supeditar por momentos el uso del agua des1inada a la explotación agrlcola . 
Impacto medioambiental 
Algunas velocidades de extracción que pueden ser legales, podrlan a su vez tener efecto adverso sobre la flora y 
fauna que se asocia con o depende de las fuentes de agua . 

!Lo referente al impacto de la explotación agricola debería cubrir: 

Internamente: 

Problemas de polvo, humo y ruido causado por el uso de maquinaria agrlcola . 

Contaminación con agua de desagae cargada de sedimentos y sustancias qulmicas, de sitios que se encuentran rio 
abajo. 
Pulverización . 

Insectos atraídos por el cultivo, su residuo o por el uso de estiércol. 

Externamente: 

Humo, gases y polvo provenientes de instalaciones industriales o de transporte cercanas, incluyendo calles con 
mucho tránsito . 

Agua de desagOe cargada de sedimentos y sustancias qulmicas proveniente de sitios de ~lotación agrícola que se 
encuentran rro arriba. 

Plagas provenientes de áreas natt~ales y de conservación cercanas . 
Robo por habitantes de comunidades cercanas . 
Actividades agrícolas adyacentes. 
Disponibilidad de transporte adecuado a los mercados . 
Disponibilidad de fuerza de trabajo adecuada . 
Disponibilidad de fondos . 

CIC<ipyright EUREPGAP cJo FoodPLUS GmbH, 
Spichernstr. 55, D-5J6'n Kllln (Coio¡J'Ie); Gerrnany Tel: +49-221-57993-251-66; Fax: +49-221~56 
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ANEXO 2: EL USO DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS EN PAISES DONDE ESTA PERMITIDA LA EXTRAPOLACION 
Registro oficial en el pafs de uso Criterio de seguridad en dicha situación (operador Autorización para el uso de Productos 

y medio ambiente) Fitosanitarios sobre cultivos 
especificas 

A ~Q ~~l§l' B'~I~IBQ QEI~IAL Puede El producto fitosanitario debe contar con guras claras para El uso extrapolado está permitido. 
haber cierto control sobre las la utilización segura del mismo por parte del operador, en 
importaciones de productos litosanitarios concordancia con el "Código Internacional de Conducta 

sobre la Distribución y el Uso de Pesticidas" (FAO Roma 
2002). 

B ~2SI§I~ B¡~I§IBQ Qfl~le.L. Se En el caso de un producto fitosanitarto Importado 1. El producto fitosanitarto importado lleva 
permite la venta de productos directamente, el mismo debe contar con gulas claras para una etiqueta que cumple con los requisitos 
fitosanltarlos Importados con la etiqueta su utilización segura por parte del operador. Dichas gulas nacionales. 
del pals de origen. Los mismos se pueden pueden transmitirse a través de una traducción de la 
sumar a los productos de origen nacional. etiqueta o de notas entregadas por el distribuidor. 

2 . El producto fitosanltario importado lleva 
una etiqueta que no concuerda con los 
requisitos nacionales actuales. En dicho 
caso, el prOducto fitosanitarlo podrá ser 
aplicado sobre otro cultivo que sf concuerde 
con dichos requisitos. 
3. El cultivo no está cubierto por la etiqueta 
nacional. El uso extrapolado está permit ido, 
siempre que el programa nacional no excluya 
dicha práctica. 

OCopyright: EUREPGAP c/o FoodPLUS GmbH, 
Spichemstr. 55, D-50672 KOin (Cologne); Germany Tel: -t-49-221-57993-25.'-66; Fax: -t-49-221-57893-56 
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prllnus labs. ' 
when food safety counts 

Food Safety Self Audit 
Ranch 

A~oc ____________________ _ 

Date Sent: * Dato Reooiv~: --- -------

Aucfll Start: TimM>at&:: Audit End: rmeJDate:~· ----------------
F~~w~~:. __________________________________________ _ 

Cityllocation: ________________________________________ _ 
~~:. _____________________________________________ _ 
Country: __________________________________________ _ 

CostooAudit Nurrber. _________________________________________ __ 

G.P.S.·_ -----------------------------
~~: ____________________________________ ___ 
8~~------------------------------------------------
Customer: ______________________________________________ _ 

F~~: _______________________________ ___ 
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Audit Preparation 

0.01 ¿SG han desarrolado manuales de Buenas Plic:ticas Agrioolas (GAP) para cada 
ér9a de cultivo (~: rancho, graJ'48, viñedo) que se abre en esta audlorfa? (la 
resflUesla no puede ser NI A) 

0.02 ¿Se han reailado auto-audlorías para cada área de ajWo (ajem)lo: rancho, 
granja, vióedo) que se cuble en esta audloria? (la respuesta no puede ser NI A) 

Ground History 

1.01 ¿B área de cultivo se ha usado solalllerie para produoci6n vegetll P« cinoo o mis 
años (produoc;ión de hortalizas, frutas, granos, oleagillOSa$, textiles, etc..) (La 
resJ)U9'1a no puede ser NIA) 

1.02 ¿El terreno se ha usado alguna vez para aáividades pecuarias(zonas de pastizal, 
crianza, engorda de ganado. etc.)? (La respuesta no puede ser NIA) 

1.03 ¿Se presentó algún caso de inundación del tel!900 ~debido a causes 
natlnlee ~ la última t~ de cosecha? Si NO, pa3e diredamente a 1.04. 
(la rasp¡esta no puede ser NI A) 

1.038. ¿Alguna vez se han hecho análisis que de!nuestren que el suelo se encuentra libre 
de cootamnantes. o entre los llmies de tolerancia que US EPA o el organismo 
regulador OOIT&$pC)(ldiente seña.la? 

1.04 ¿Alguna VGZ M ha U8ldo el terreno para ac:tividades que no ~n relacionadas con 
la agriwll\.n, tales como 5Gos de dGsechos toxioos, basureros, o para la extraoci6n 
de aceite o gas nannl? (La respuesta no puede SEN' NI A) 

1.05 ¿Alguna vez se han apicado o oolocado desedlos inOJstriales, de in<:inefación o de 
rnnas en el área de culivo? Si NO, pase a la 1.06. (La respuesta no puede ser NI A) 

1.05a ¿Se han hedlo anáisis que de!n.lestren que el suelo se~ lb'& de 
oorámilantes, o entre los lfrntes de tolerancia que US EPA o el organismo 
regulador <XlC1"98p011<1iente señala? 

1.00 ¿A9Jna vez se ha usado el ánla de cultivo como releno saniario o ooroo sitio de 
desechos té»cicas? Si NO, pase <irec:tamente ala 1.07 . 

1.068 ¿Se han hecho anáisis que de!n.lestren que el suelo se enwenlnllixe de 
oonlaminantes. o entnt los lírrites de tolerancia que US EPA o el orvanismo 
regulador oorrespondierte señala? 

1.07 Si se trabaja baP los pri'lcipios de agriculhn orgánica ¿se ha aplicado algi.Wl 
material prohilido en el AdiJ de Alim. Orgállioos de California u otro organ.ragulador 
en el ~ de 36 meses antes de la presente oosecha? Si NIA NO pase ala 

1.07a ¿SG encuentra en archivo y disponible para su llMsión el oortificado para productoe 
orgánicos oto4'gaclo por algún organism:> oertific:ad« ~? ¿SG cuenta oon la 
oertificadón? 

Adjacent Land Use 

j2.01 ¿El uso de kl8 terrenos adyaoentos al rultivo pueden ser fuentes potencial de 
rontai'I'WI8ción? (ej: escurrinientos de un lota de paston¡o, lecherla) NOTA: Esto se 
l'9fiele a usos inlensivos. Si NO. pase e la pre~mta 2.02 
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12.01a ¿Se han tomado medidas pera O'iitar" la <l01Qminaci6n de torren<» adyaoontes? 
(ejem: barreras. drenajes. etc.) 

~.02 ¿Hay presencia de ganadooen:a de los terranos de cultM>? NOTA: Estos& l'llliem 
a üuaciones temporales o no it1ensivas. Si NO, V<rf8 cirectame11te a la llf80,Inta 
2.03. (la respuesta no puede ser N/A) 

~.02a ¿las cercas o rualquier otro tipo de barrera fisica son adecuadas para evmr la 
entrada de ganado al área de OJ!tivo? 

2.03 ¿Hay animales dométicos (~: perros, caballos, etc.) en la proxinidad de la 
opraoión de cultivo? (la I"G$puoola no puede ser NIA) 

~.03a ¿Las cercas o rualquier otro tipo de barrera física son adecuadas para evitar la 
entrada de los anir"nal8s doméstico$ al área de cultivo? 

~.04 ¿Sealmaoena ~root animal en los wtillos adyacentes? Si NO, vaya 
dir&eta1'119nte a la pR~Qunta 2.05. (La respuesta no puede ser NI A) 

~.04a ¿Se han tomado medidas para proteger el estiérool alrnaoonado en los tecrenos 
adyaoentes ( ej. cubierto por lonas, etc.)? 

12.05 ¿El área de cultivo se encuerwm oerca de un área in<lJstrial (ejem: induma 
química, de acero) o de una instalación de aguas residuales que puedan erritr 
despenlicios lóllioos en el agua o aim de los al'ededores? Si NO. pase 

. . ,?M 

2.05a ¿Para~ que pueden ser posties l'uertes de contaminación. se han 
I6Yisado los l9gistros de la SARA (US AaJl de Recuperación y Consei'vaeión de 
Recl.rsos) u organismo regulador OOI1'8Sf)Oildiee? 

2.05b ¿Se tienen los mecanismc>s apropíados para eviar la emisi6n de desechos tóxioos 
al agua y aint de los alrededores? El organismo 19g~or correspodierte deberá ser 
contactado pare asegurar el ~o y~- (ej: US SAAA, US AC»>áJ, 
""'\ 

2.06 ¿Se alrreoenan o aplican bio-sólidos (sedmer1os de aguas AISiduales o desechos 
rnuricipales) en los terrenos adfacentas? Si NO, pase a la pregunta. 2.07. (Sin 
opción a NIA) 

2.06a Si se almacenan o aplican bio-sólido& en los terrenos lldyaoecXes, ¿Se han tomado 
medidas para restringir su movini&nto hada elérea de cutivo? (ej: ban'9fas fislcas, 
medios para cubrirlo, ÍflOOr1lOI"aab al suelo etc.) 

2 .06b Si se a'"-lan o aplican bio«>>idos en los terrenos adyacentes, ¿Han sido 
trataclos para formar~? 

12-00c Si se alrnooenan o ~n bicHiólidos en los lemlno8 ~.¿&tos~ 
con los estándar clase A de US EPA u otro reglamento local o estatal 
OOI'niSpOOdierte? 

!2.00d ¿El dueiio de los tecrenos adyaoent9s, ha proporcionado conslancia por esaito de 
que los bio-sólidos (desechos rnunK:ipales o de aguas I9Siduales) cumplen con los 
estándares c:lase A de la EPA u otro reglai'Mnto federal o estatal equ~e? 

2.07 ¿Si el rancho opera bajo los~ de la ~ra orgánica, ¿existe una zona 
amortiguadora (buffef) de al menos 7.5 m entre el cultivo y t811'91l0S CO'lVenCionalas 
adyaoenles? 

Fertilizer Usage 

j3.01 ¿Se utiliza COfTl)OSta verde (efenl¡lo: materia orgánica de cultivo anterior u otro 
material vegetativo reáclado) en la operación de cultivo? (La respuesta no puede ser 
NI A) 
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3.02 ¿Se usa OOIIlf)OSta o estiércol animal como fuente de nutrientes o suplermlto de 
welo? Si NO, pase dnctamenta a la pregunta 3.03 . 

3.02a ¿El ~roo! se trata para oonV911irio en oomposta? 

3.02b ¿Los registros de aplicacioi'I9S de~ o estiérool están disponibles para ser 
revísados? Si NO, pase a la 3.02f . 

3.02c ¿Los registros de aplcación de la oomposta o estiérool están al día? 

3.02d ¿Las oompostas CU'J1)Ien o exoeden los parámeCros que se especifican en lOs 
~lamentoo fedefales, estatales o locales para la producdón de ()()ll1l0Stas? 

~.02e ¿Las oompostas son sometidas a trataiTiento de esteliizaáón? 

3.02f ¿El agricultor QJenta oon una cal1a o doo.Jinef1lo donde se garantice que la 
~ cul'11lle con los reglamerios fedemles. estatales o locales? 

3.02g ¿Las aplicaciones de astl6rool o ~se raaiUIIl durante el periodo pr9llio a la 
sierTbfa o durante la etapa de <loonancia? 

3.02h ¿Se incorporó el estiércol o <XlflllOSta al suelo? 

3.02i Si el teneoo fue fumigado, ¿did\a l.!~ fue 11111tilada después de la aplcación 
de estiérool o oonl)OStas para eHrrinar organismos patógenos? 

3.03 ¿Se utiilan bío-sói<los (desechos roonícipaleslaguas de alcantantado) como 
suplemento o fuente de nutrientes para &uelo? Si NO, pase a la 3.04. (la respuesta 
no puede ser NIA) 

3.038 ¿Los bio-56idos son sometidos al proc85Qde 00fl1l051eo? 

3.03b ¿Los registros de aplicación de bio.solidos astan disponibles para ser revisados? Si 
NO. pase d~e a la pregurta 3.03d . 

~.03c ¿Los registros de aplicaci6n y tratarriento de los 00-sólidos eetán al día? 

3.03d ¿Los bicrsólidos cufl1llen o excedan tos parámetros ~os en tos reglamentos 
fed., es1at. o locales en relación a los proce<limentos de ()()(fllOSteo o a los niveles 
de nicroolganismos takM> como E.ooli y Salrnonela? 

\3.03& ¿El agri<:Utor cuenta oon una carta o documento por parte del proveedor de bio-
sólidos que garantice el cullllllrnianto de los reglam&ntos federales, estatales o 
locales? 

3.03f ¿las apicaciones de ~ se reaizaron oonfonne a lo señalado por US EPA 
y tos reglamentos locales o estatales? 

3.03g ¿Los bio.sólidos son noot¡Jorados al suelo? 

3.03h Si el tem100 fue furrigado, ¿dicha furrigación se llevó a cabo después de la 
aplicación de bio-sóidos? 
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M4 ¿~ aplican fertilizantes quirri<los? Si NO. pase a la 3.05. (La respuesta no puede 
serNJA) 

3.04a ¿Los rGgisbos dQ l&rtiizantes otgánioos del agricultor están disponibles para su 
rwisión? Sí no, pase a la 3.04c. 

3.04b ¿Los registros de aplicacióo de los fer1iliznes químoos están al día.? 

3.04c ¿El agricukor cuenta CXlfl una carta de g¡nntía del proveedor de lertilzante que 
esp&Cifica la fuente de donde provienen los ingreálentas inertes? 

3.05 Si el área de culivo trabaja baio los pmcipios de agriculura orgánica, ¿todos los 
lertiizantes cumplt¡n CXlfllo señalado en el Ada de Alin. Orgánicos de Cafrf., el 
Ada Fed. da Prod.de .Al m. Orgánicos u otro Ol'ganismo oartificador?Si No. ir a la 
401 

3.05a ¿Los registros de fertilizantes orgarioos del agricUtor estM disponi>les para su 
revision? st NO, pase a la 3.00c. 

3.05b ¿Los registros de fertilizantes orgánioos del agricultor eslán al día? 

3.05c t.El a9fioultoc' ouenta oon una carta o documento por parte del proveedor, donde se 
gan¡ntioe que los feltii2ant9S orgánioos cunplen con los reglamentos esta~ 
por los organísmos reguladores OOI19Sj)Oildientes? 

Water Usage 

f4.01 t. El CYitivo se roaliza 8<lbm len'ono de le~T'4Xlf'81? Si la reepuesta es SI, pase a la 
5.01. 

f4.02 ¿El sistema de riego se alimenta de la red o linea municipal de agua? Si NO. pase a 
la pregwrta 4. 03 

4.02a Se tienen analisis anuaes (ej.: rriaobiologioos) del ag..ra mu~l en ardlivos o 
disponibles para su revisión?Si se tienen. vaya a la 4.03 . 

4.02b ¿Se t.tiiza sistema de liego por goleo o rricro i'rigación? 

4.02c ¿Se utiila el sistEKTlll de aspensi6n para regar el CIJitivo y/o como parte del programa 
para la Pf8V&nOOn de h91adas? 

f4.02d ¿SG !Ailiza riego rodado o por suroo? 

4.02e ¿Se usa sistema de subínigaci6n? 

4.03 ¿8 agua de riego proviene de un pozo? Sí NO, pase a la 4.04 

4 .038 ¿El pozo es1á diseñado de loma que se evite la entrada de animales (ej.: ratones. 
pájaros, &te.)? 
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~.03b ¿Se toman medidas p¡va ásll'inuir la contarrinaci6n rricrobiana de loa pozos (ej~ 
inspooción visual. donlción periódica. filración. programa de control de plagas, 
etc.)? 

~.03c ¿Se rnantianen los reoistros de la mpecci6n visual o cloración de pozos y están 
disponi>las para su revisión? 

~.03d ¿Se reaizan análisis ITia'obiológico para delermílar la ~ de ooilormes 
\otUs, oolifonnes lecales, E.Coli, etc., en el agua de pozo? Si NO, pasea la 4.031 

4.03e Cuando se hacen análisis rrictobiológicos en "'pozo, ¿Se sigue la metodología 
apropiada paro tomar lae rnl06tmS? 

4.03f ¿Existen políticas por esailo que incklyan las medidas oorrediva$ que se deben 
tomll.r en caso de que lo& I'$8Uitados d& los análisis mictobiológio06 &ean 
desávorabhs? 

4.03g ¿Los I'EI$UIIIIdo$ de lo3 anáisis reaiza<los a los pozos están disporibles para su 
I'G\Ii$i6n? 

4.03h ¿Están al día los resultados de los anáisis del agua ?Si se tienen, vaya a la 4.04. 

4.03i ¿Se IAiliza sístema de riego por goteo o micto irrigación? 

4.03j ¿Se utiliza el sistema de aspersión para regar el cu~ y/o oomo parte del programa 
para la pi9V9IlCi6n de heladas? 

4.03k ¿Se IAiliza riego rodado o por suroo? 

~.031 ¿Se usa sistema de subirrigación? 

~.04 ¿El agua de rie9o provi- de un embalse, estanque o __.;o? Si NO, pase a la 
4.05 

4.04a ¿Se toman rmcidas para ~ir que bs animales t9flgan 8CQ9SO a los errbalses 
(ej. Cercas)? 

4.04b ¿Existe Ln prograrre de ITI!IIQniriento ruti'l8lio para el errilalse o estanque que 
llcluya la remodón de todos los rreteriales ilapropiados (ej.: mataia vegetal, 
cenil.a$, carroña animal,eto.? 

4.04c ¿Se loolan mecidas p¡va dlsmnui'la contaminacíón mia'obiana de los embalses o 
estanques (ef,: Npeocl6n 'Vbual, cloración periódica, liltraQón, programa de control 
de plagas, etc.)? 

4.04d ¿Se rrentieneo rvgistros de la il5peoci6n visual o cloración de errbelses, 
estanques o raservorios y están disponibles p¡va su rMión? 

4 .044 Se reaizan anáisis microbiológloos para d&tenninar la pn¡sencia de oolifocmas 
total9s. ooliformes fecales, E.Coli. etc .• en el agua de enilalse? Si NO, pase a la 
4.04j 

4.04f Cuando se haoen análisis nicrobiol6gioos, ¿Se sigue la metodologia apropiada para 
tomar las I'TllleSiras? 

4.04g ¿Existen políticas por esaito que ildJyan as medidas COI'I'9G1ivas que se deben 
tomar en caso de que los rasultados de los análisis microbiológloos sean 
deafaVOfllbles? 
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~.04h ¿Los resultados de los análisis 8Stán disponible$ para su revisión? 

~.041 ¿Están al día los resulados de los análisis del agua ?Si SG tienen, vaya a la 4.05. 

~-041 ¿Se IAifiz.a sistema de riego por goteo o mero irrigación? 

~.04k ¿Se u1iiza el sistema de 8$persi6n para l'9g8r el cultivo y/o como parta del programa 
pora la pm\160Ci6n de heladas? 

14.041 ¿Se utiiza riego rodado o por su roo? 

f4.04m ¿Se usa sistema de subiniga<;ión? 

f4.05 ¿Se utiliza agua de ;¡:anjas o cenaloG para alimentar el sist9ma de riego del rancho? 
Si NO pase a la 4.06 . 

14.05a ¿Los canales o ml1as están bajo la supervisi6n del dmrito o oon1si6n local de 
agua? 

4.05b ¿8 ganado tiene 800980 a los canales o zanjas? 

~ .OSe ¿Elciste ~ programa de mantenmento ru1i1ario para los canales o zanjas que 
ilcklya la rarnoción de lodos los materiales inapropiaOOs (ej.: materia v8gll(al, 
cenizas. carroña animal.etc.? 

14.00<1 ¿Se toman medidas para disrr*luir la <:OI'IWnina<:ión I'Ticrobiana de los canales o 
zanjas (ej. : inspooción visual, doración periódica, iltraci6n, programa de oontrol de 
plagas, etc.)? 

f4.05a ¿Se martienen los registros <klla i'lspe<X:ióo visual o doración <kl agua de canales 
o ~y están disporibles para su revisión? 

~.05f ¿Se reaü.an anélisls lricrobiológioos para determinar la p!9S.QI'Icia de E.Coli. 
Colibrmes Totales, Coiformes Fecales. etc., en el agua de canalas o zarias? Si 
NO, pase a la 4.05k 

j4.05g Cuando se haoen análisis nicrobiológioos, ¿Se sigue la. matodologla apropiada para 
IOmlr laS rroeslras? 

~.05h ¿Existen pollticas esams que in<iJyan las mecidas OOI'niCtivas que se toman en 
caso de que los resultados_.. positivos para los microbios que se buscaron? 

4.05i ¿Los resultados de los análisis estlin <isponibles para su revisión? 

4.05j ¿Est{¡n al día los 1'9$Ultados de los anáisis del agua?Si ootienan, vaya ala 4.06. 

4.05k ¿8 riego es realizado por goteo o micro inigac:ión? 

4.051 ¿Se utiliza el sistema de 8$persión para regar el cultivo y/o como parta del programa 
para la Pf&vención de heladas? 
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~.05m ¿Se !Miíza riego rodado o por &U reo? 

4.05n ¿Se U1l$ sistema <1. subirrigací6n? 

~.06 ¿El sistema de riego del randlo se atirnerú de agua recuperada? Si NO. pase a la 
4.07 . 

~.06a ¿El proeeso de recuperación de agua está dirigido por el Distrito Local de Riego? 

~.06b ¿El mooicipio slgue las medidas de control microbiológico apropiadas (por ejemplo 
cloracióo, ozoniza<;ióo, etc,)? 

f4.06c ¿Se reaizan anaa para asegu...- que e1 agua recupe¡ada no oontenga 
mictoorganismos patógenos (por Gie!Tlllo. nivel de pH, Cloro lilm. E.Coi, etc.)? Si 
NO, pase a la 4.061 . 

4 .06d ¿Se sigue un programa establecido pera la raaliz.ación de kle análiais del agua 
reaJperada? 

4.06& ¿El nvestnlo de agua mctJplll'8da se realiza oo la forma y kJgar apropiados (ei: de la 
válwla de entrada. al azar, afluente. etc)? 

4.06f ¿Los resulados de los anáisis que reaiza el distlio o comisión de agua están 
disponibles para la revisión del agricultor? 

4.06g ¿El agricultor revisa los ~de los anál6is del agua de recuperación? 

4.06h ¿El Diado de Riego y 91 agricukof esUin de acuen:to en los lfmíles de oontrol 
nferior y superior eslablacidos para los parámetros bajo análiais? 

4.06i ¿El Distrito de Riego y el agricultor están de acoecdo en las acciones conectivas 
lomldas cuando se exceden los Umites? 

4.06j ¿Los resulados de pruebas y análisis están d6ponilles para su revisión? 

~.06k ¿Están al día los resulados de los análisis del agua?Si setiel'l9n, vaya a la 4.07. 

4.061 ¿El riego es realizado por goteo o micro i~? 

4.06m ¿El riego por aspersión es usado para ragar 91 cultivo o como ooa parte de un 
progtarT1l de provooción de heladas? 

4.06n ¿Se \Ailiza riego rodado o por wrco? 

4.06o ¿Se usa sistema de subirrigación? 

f4.07 ¿El &6tema de riego del rancho se alii'TlerU del agua musada? Si NO. pase a la 
4.08 . 
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~.07a ¿Se toman mecidas para disminuir la oontarrinación rricrobiana del agua m-
utiizada (ej .• : inspección visual. doraci6n periódica, fikración. programa de oootrol 

e 

de plagas, ~c.)? 

~.07b ¿Se mantienen los registros de la inspección ..;sual o cloraci6n de agua 19Usada y e 
~n dispooibles para su nMsión? 

~.07c ¿Se !98han análisis nicrobiológioos para d&terrrinar la presencia de E.Coli, 
Collormes T olales, Coiformes Fecales. etc .. en el agua de canales o zarjas? Si 

e 

NO, pase ala 4.07h 

~.07d Cuando se hacen análisis tricrobiológicos, ¿Se sigue la IT18(odologia apropiada para e 
tomar las m..testras? 

4.07& Cuando se hacen análisis rricrobiol6gicos, ¿Se sigue la IT18(odologia apropiada para e 
tomar las rn.tOStras? 

4.07f ¿Los resultados de los análisis están disponi~ para su revi:sión? e 

4 .07g ¿Están al día los resultados de los anillisis del agua?Si se tienen, vaya a la 4.08. e 

4 .07h ¿8 riego es realizado por goteo o ITiao irrigación? e 

4 .07i ¿El riego por aspersión es usado para IGQ8r el cUtivo o oomo Lfla parte de Lfl e 
prograrra de prevenQ6n de heladas? 

¡4.07j ¿Se utíiza riego rodado? e 

~.07k ¿Se usa sistema de subirrigaci6n? e 

4.08 ¿Se aprcan fGrtilizantG& por madio del sistoma de OOg<>? No&IW<fty 

4 .09 ¿Se &pican plaguic:idas por medio del sistema de riego? NoSownly 

4 .10 ¿Se usan Ylilvulas especiales para evhr oontra-llujo (válvulas check)? e 

4. 11 ¿El agricultor cuenta ooo un Procediníento Estándar de ()penK:ión (SOP) por 
e&aito, que~ el al~lo. carga y dib::ióo de agroquirrioos ~de 

e 

las fuenles de agua? 

4.12 ¿El agricultor cwnta oon un Procediníento Estándar de Operación (SOP) por e 
escrito. que mslringe la limpieza de los tanques de aspersión y otros equipos 
relaciooados, en o oerca de las fuentes de agua? 

pest Control Usage 

Vorified 

5.01 ¿La& api<:aciones d& agroquimioos se haoen ba&adas en las reoomendaciones de e 
un asesor en oontrol de plagas oon lioencia o por un profesional Q®ivalente en el 
kea? 
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5.02 ¿Se usan los S«Vicios de un -en oontrol de plagas con li<lencia o su 
equivalente para algunas o todas m aplícadones? 

5.03 ¿la operación agrícola cuenta oon un asesor en control de plaga& oon licencia o 
equivalente para las apicacionas de agroquímioos en interiores (de instalaciones)? 

5.04 ¿8 agua utizada para las aplicaciones de paguid:1as es potable o tiene la calidad 
8plq)iada para uso agicola? 

5.04a ¿Si el agua utilizada para las aplicaciones de agroquímíoos proviene de una fuenle 
wctema a la operaci6n, o! agricultor tiene una carta de garantla de la calidad d9 la 
nisma? 

f5.05 ¿Se han desarrolado Prooedimientos Estándar de Opei8Cion (SOP) para los 
aplicadores de plaguici<laa? 

5.06 ¿La~ agricda repot1a al 100% todo& los prodi.!Cio$ que uaa y que están 
bajo un programa de supervi.<¡iál apegado a normas estalales o locales? 

5.07 ¿Loa reportes de aplicaciones están disponibles para rellisi6n? Si NO, pase a la 
5.08 

5.07a ¿Loa reportes de aplicaciones de agroquímíoos están actualizados? 

5.08 ¿Se limla el uso de plaguicidas a aquellos pemitidos por la EPA (Agencia de 
Proteoción al Medio Ambiente de Loo Esta<los Uniclos) y por las normas estatales y 
locales? 

5.09 ¿La aplicación de plaguicidas se Nc6 de acoerdo a las normas establecidas en las 
etiquetas de tos producto& y a la& f'lOfTl'85 locales, estatales y federales? 

5.09a ¿Las aplicaQonas de agroquirri<:os se hacen basadas en la& ll00118S de la EPA 
(Agenda de Protaoci6n al Madio Ambiante de Los Estados Unido$) o normas 
locales diseñadas pam EMar la oootaninación de marros freátioos? 

5.09b ¿Las actividades de oosecha M I9Stringen de ac:ueroo a los intGNalos de tief11)0 
establecidos en las etiqueúls de los produdos, por la EPA (Agencia de Proteoción 
al Medio Ambiente de Los Estados Unidos) o normas locales? 

5.09c ¿la reentrada de 9IT1lleados a e&fl1l05 lralados con plagtkidas se etactúa de 
acuerdo a lo establecido en las i1struociones contenidas en las etiquetas de los 
produdos (las cuales deben estar aprovadas por la EPA o normas locales 

5.09d ¿Se señafi.zan los tenenos de cUtivo cuando se les ha &Diicado prodldo$ tóxicos y 
altamente tóxicos? 

~.09e ¿La& aplicaciooes 891988 de plaguicidas se evitan cuando el viento es exc.esNo? 

5.10 ¿Si se almaoenan envases vacíos de agroquímioos en la operación, el lugar donde 
&e amaoenan 8$ seguro? 

5.11 ¿Loa @ll'f- vacíos de agroqulmioos se desechan de acoordo a lo establecido en 
las etiquetas y a las nonnas locales? 

5.12 ¿Se cuanta oon prooedilliantos estándar de operación (SOP) para la inspeoc:ión 
rutinaria y ~o de~ de aplicación de plagoicidas? 

5.13 ¿Hay un programa de Manejo Integrado de Plagas? 
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5.14 Si la openlci6n ~ l1l8lleja Jos prinoipio& de agric;Utura orgánica ¿todos los 
plaguicidas usados cu~Jl)kln oon los reQUerimentos de la Caifomia Organic Foods 
Ad. and the Fedan~IOrganic Foods ProductionAct? Si NIA, pasea 186.01 . 

e 

5.14a ¿Los registros de aplicación de plaguicidas orgánioos está disponble para revisión? e 
Si NO, pasea 186.01 . 

5.14b ¿Están aGtuaizados los registros de aplicaciones de plagui<;idas? e 

Employee Safety & Hygjeoe 

Verified 

[6.01 ¿Se cuenta oon una política esaita referente a 9f1'llledos que parezcan estar 
enrermos? (la respuesta no puede ser NI A) 

e 

[6.02 ¿Se cuenta oon una política esaita referente a 8flllledo$ que tengan heridas e 
ablellas? (La respuesta no puede ser NIA) 

~.03 ¿Se cuenta oon una política esaü en donde se prohibe comer en las ér9as de 
oosect.a? (la l1lllpueeúi no puede ser NI A) 

e 

~.04 ¿Se cuenta oon una política por es<:rito donde se prohibe el uao de productos coo e 
tabaoo en áreas en donde se esté oosechando? (La respuesta no puede ser N/A) 

~.05 ¿Se tiene un Procedimiento Estándar de Operación (SOP) que incluye las llOI1Tl9S y 
~as relacionadas a la higíene del pet'S(I081? (La respuesta no puede ser 

e 

NI A) 

~.00 ¿Se tienen sesiones e<b:adonalas para los~ basadas en un progrema? e 
Si no, vaya a la 6.1 O. 

6 .07 ¿Las sesiones ecb:ativas llevan una secuencia y están formalizadas? e 

6.06 ¿Se tiene di~ible para revisjón oo registro del personal que atiende a las e 
MSionesed~? 

6.09 ¿Se tienen ~izados Jos regialros de las ~ educacionaiN para los 
empleados? 

e 

[6.10 ¿Hay baños en el campo? Si NO. ira la pregunta 6.21. A 

~.11 ¿Hay baños sepndos pare hombnls y para mujeres aJando hay gn(JOS de m\s de 
cinoo erq>leados? 

e 

~. 12 ¿Hay al menos un baño o senmrio poc cada g~ de veit1e ~? B 

~.13 ¿Los bal1os esta1 a 400 m o menos de donde se encoeroan laborando los 
ernpledos? 

B 

6.14 ¿Los baños c:uentan oon k!CTeros o ~ visue!N en el lenguaje apropiado, para 
raoon:tar al Ql11>leado que debe lavarse las manos antes de regresar a su tmbajo? 

e 
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6 .15 

6 .16 

6.17 

~.18 

6.19 

6.20 

[6.21 

16.22 

[6.23 

16.24 

j6.25 

16.26 

[6.27 

16.28 

[6.29 

s.:n 

6.31 

6.32 

[6.33 

¿loa baños están construidos de materiales fáoitl$ de li~ e 

¿El material oon el que están <lCll\mMdos bl baños es de oolor claro. de forma que e 
se facilite la evalua<:ión de la ~? 

¿Los baños se mantiensn linpbs? e 

¿Los dGP65los de desecho de los baños están <iseñados para e'<lar la e 
contaminación del c:arr..,o? 

¿Los dep6slos de desecho de los baños se disponen fuera del ál98 de culivo? e 

¿Loa baños tienen Plli* higiénico? B 

¿Hay ~de oontaminadbn focal en el car!llO? "' 

¿Se cuenla oon instalaciones para lavarse las manos? Si 00, pase a la 6.28. "' 

¿Se cuenla oon agua para lavarse las manos en todas las instalaciones sanitarias? B 

¿Se QHlllla oonjabón en todas las instalaciones sanlarias? Si NO, pasea la 6.26. B 

¿Se cuenta oon jabón con propiedade8 ~1áticas? e 

¿Se cuenta oon toalas ~bies pera secarse las manos en las instalaciones de B 
lavado de manos? 

¿Las imlalaciones para lavado de rranos están diseñadas para amacenar el agua 
de enjuagado y evbr la oortamnación del producto oosechado, del campo, o del 

e 

equ~ de oosecha? 

¿Se tienen escñas políticas oon acdones COfflldivas que soiciten a los err1)l9ados 
lavar sus ITIIIlOS antes de 901lQZ8r a trabajar, después de los períodos de 

e 

descanso·, o después de usar las irmalaciooos sanitarias? (la .--puesa no puedo 
~· . MI A\ 

¿Los~ se lavan sus manos antes de~ a trabaja-? e 

¿Los 9fl1)leados se lavan sus manos después de un periodo de descanso? e 

¿Loa~ se lavan sus manos después de usar las instalaciones sanitarias? B 

¿Se cuenta con agua para consumo para los trabajadores de~? B 

¿Los oortenedoles de agua se ifT1)ian en base a un programa establecido? e 
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16.34 

[6.35 

~.36 

16.37 

~.38 

16.39 

[6..40 

16.41 

~.42 

7.01 

7.C1l 

7.03 

7.04 

7.00 

7.00 

7.07 

7.00 

¿Sea.Mlllta convMOS de$echab6e:s o de uso individual para los~? B 

¿Se llell9fl oolncados botes de bastA? e 

¿Los boles de basura están construidos y mantenidos de bma que se Me la 
comrninación del cultivo (eí.: tapados o con bolsa. etc.)? 

e 

¿Se cuer4a oon botiquín de primeros auxilios? Si NO, ir a la 6.39. e 

¿Se nmtiene el inventario del botiquín de primaros auxiios? e 

¿Hay una poliü<:a por esalo que requiera que se desect1en todos los productos que A 
tuvieron OOI'tado con s.ngre? 

¿Se a.Mlllla con una polltica que requiera que todos los prodU<tos que caen al soolo 
sean desedlado6? 

NoS.Vtllly 

¿Hay una política por emo que prohiba el aoooso de animales domésticos al área e 
de ctdtivo? (la Respuesta no puede ser N/A) 

¿Hay une polítiai por ~o que prohíba que haya niños en el área de WI.No? (La e 
Respuesta no puede ser NIA) 

Food Secudty 

Y es/No Verified 

¿Se toman medidas para oom-olar el aooaso vehicular al área de altiYo? (carrillos NoS.Vtfity 
de acceso específicos • 

¿Se limila el aooeso a las instalaciones (se tienen senalal'riertos de autoriza<;ión, Nos.vdy 
otc.) 

¿Se tienen pueftas o ca:lenaos a las entradas de los caminos al rivel del rancho? NoS.Venty 

¿Los pozos u otJas fu9ntes están aseguradas (d~ pera prohibi' un manejo NoS.Vtllly 
forzado, etc.) 

¿Se moritorean los terrenos e instalacíooes? NoS.Vdy 

¿Se nstruye a todos los rrien lbcos del staff a notar y AipOftar actividades NoS.Veñly 
sospechosas? 

¿Se monlonWin las al98$ de ako riesgo (equipo de aspersión, talleres de equPc> • No~ 
bodegas, etc.? 

¿Las áreas de atnaoén de equipo (aspersores, equipo de ~. ele.) estan Nos.vdy 
C9IC8das con barr9ras de seguridad. y cerradas) 
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7.00 

7.10 

7.11 

7.12 

7.13 

7.14 

~.01 

18.02 

~.03 

8.04 

18.05 

~.06 

18.07 

~.00 

~1.09 

18. 10 

¡a.11 

¿El ~uipo se &Xarrina paru vet si fue forzado antes de $U uso? NOs...rlly 

¿Se requi&re que los supervisores de la CIQITC)Ilñía reci>an capacitación en NOS...orty 
segc.ridad? 

¿Se documenta el oontenido y los ~ntes de las sesiones de capac:::lacíón? NOS...orty 

¿Se tiene disponible el material eWC8tivo reladonado a seguridad? NoS...etily 

¿Se cuenta con registro de inventario de los agoquirmos? No s.v.nty 

¿Se oonciia periódicaiTl!lnte el inventario oon el rneterial que se tiene a la mano? Nos...ttly 

Mjscellaneoys Survey Questjons 

Vried 

¿Se ~ o sabe que el agua de riego se ha contemimdo oon pe!donlto? Si la NOs...ttly 
repuesta es NO. entonces marQue NIA desde la 8.02 hasta la 8.13 . 

¿Se han reaizado anáisis para deteminar si hay perclomto en el agua usada para NoS..otlty 
riego? 

¿Se toman mecidas para redu<:ir la presencia de perclofato en las aguas de riego? No S..onty 

¿Se ha adaptado el sistema de liego para ru!TlOier el perdonito por medio de NoS...onty 
rusi1as seleaivas, etc.? 

¿Se sospecte o sabe que el suelo está oontarrinado con pertt¡rato? NoS.Vdy 

¿Se han reaiz.ado anáéi:s para det«minar si hey pen:lorato en el suelo? No S.Vtflly 

¿Se toman medidas para radua la presencia de perdorato en el suelo? NoS...rtcy 

¿Se han llizado prácticas de producción que ilcrementan el aedmiento de 
rricrobios que se sabe que degradan el perdorato? 

NoS.Vonty 

¿Hay iltentos para ruducír la aereaci6n (menores n~ de oxígeno en suelo)det Nos..My 
suelo durante la lerf1lOnlda baja? 

¿Se han agegado ennlendas orgánicas al suelo (se sabe que son fUente de Nos.v.rly 
energia pareJos miaobios que degradan el perdorato? 

¿Se utiizan fertiizantes en suelo qoo contengan roitu~ (algu008 miaobios adiV01I No 5elle.11)' 
de la d&-nillific:adón también reducen el pen:iorato)? 
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~.12 

~. 13 

¿se hin~ lricroblos al suelo que se sabe que degradan el pe~daato? Nos-.ty 

¿El t!gliculor he 80icbdo lliatilncia fNnc:iera del exterior (loc:el. e.tal o F td«ee) No--
1*1 ayudw. rwnacllr la c:ontanW\acicín de pen:::balo? 
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EUREPGAP® 

CHEOQI$- 1 l i oCalde> d<J '/t3fd•~n 
FRUTAS fHORTklZAS 

Sección Punto de Control Nivel 
Cumple 
(si/no} 

1. TRAZABILIDAD 
¿Es podlle lriDf un piOCU;Io rtg~Á'Gido EUREPGA? t.sta o fÍ'Iea rog~·•·dll 

1.1 donde M ha cuiiiYidD y twc.r un teQJmitnte ~~~~ del Cl'«<ucto rogbl~ck Mayor 
delllha1 

2. MANTENIMIENTO DE REGISTROS _y_ AUDITORIA INTERNA 

2 .1 
¿S• archiva tode 11 ~.unentec!On requetlda a lo l111go de la lnspeccion lilrante un 

Munor 
!periodo mlnlmo di dOIIIIOI? 

2.2 
¿Rei!ID el lglloutat 111 tNnOI une eud!IO!ilt tnt>Jf're p~r afto p!l"' r.l4lgllrame del 

Mayor 
curr.-l"'lee'd!!QCII'I el-ndllf I!Uf'IIEPG.O.P? 

2.3 IL&IIIa • V ,....,.do ll•~drtoll* h'lto·na7 Mayor 

2.4 
¿Son tfec:llves 1M 1001ont1 oorrec10ms lom!>óal. como 18&ultado de lo tuo!l~.ctlo Muyor ..,..,.? 

3. VARIEDADES Y PATRONES 
3.1 Elección de Varlec:t.d o Patrón 

3 .1.1 ~~11 produCtor Vllolll lllmpottlncla de ur¡a g6SII6n &dtcuaóa de lo.s cu~lvos roauzadot 
,. produc!rt•miii•~Lo tuWrouloe1 

~roorr er1dado 

3.2 calidad de la semilla 
¿ExlttAI un docu!Titnlo qut g~rentJce le 011fdod ~ le semilla (libre dll plagas, 

3.2.1 tnferrnedldts, vlrut) v qut etrtitl~ J. pu1ua de lo vatitdod. el nombre do la ~eco" t'I1<J300 

wrtldlld, 10tt y vtndedDr de la mlltn17 
3.3 Resistencia a Plegaa y Enfermedades 

3.3.1 
¿PoaMn 1et va~ cul~ ,..31:11'en<;lll 1 eolofa"cla a bs pl8t;18s y 

~E<:On etldado 
tnf~ cometeltm.ntll_~tos7 

3.4 Tratamientos 1 nmlll11 
3..4.1 J¿Se redsll'ln los tllltaiNtntos alas Mirillas? MellO! 

3.5 Material de pro~lón 

3.5.1 
¿Está el tn1t.rlll vtgtllll procedtnte de vlv9ro 1 sem11~o ocompa/'lado por un 

Mo001 
otl1l'ocadcl oflclal Ol!aotizaodo la Nnldltd ... ~1? 

3 .5.2 IJ.Estin 1M,.,.,,, llbtn de slQI1ee vldllae de lllaaas \1 enfe111'18dadet7 ~econ et•d:ldo 

3 .5 .3 
¿Se docum.-úln las garantlel de le u lodad o los crilc:ados de ¡xoducc,oón pera el 
material WIIM!al cometido? 

MonO< 

3.5.4 
¿En el cao di pro~IOn dt material vegeiDI p¡~!a uso propio, se han implantado 

Monor 
$ictemas do eonirQI 6t calidlld? 

3.5.5 ¿Se reijlttren loa tr~temlllntos 1Hounllllr1os raaR.U>dos tn vivero : :~emiltero? Monor 

3.6 Organismos Genttlcamente Modificados 

3 .6.1 
En • CIIO de que u culllltll pientat> goi'1Citlcamtnto rnodlf1c-~. ¿cLmpre o$1e 
culltio con IOdllletl'lfUIICton" txlttentG$ «1 el J.18la úe producciOn? 

Mnyor 

3.6.2 
¿Se documenta el cuftlvo, uso o JltoducoiOn do produotos registrados derivados de 

Menor 
modlficaclOn_~tlca? 

ltOlp-¡nght EUREPGOP c.I) F.xdPLUS Gmdl 

No Aplicable & 
Justificación 

----- --------- ------
---

Sp¡~r•st• 55. 0-50€72 Kol- (Cologoo), G.'>m>lYII' To • <O :.!11·5'~ '2S'·t".t> F101 • 4~:121 57003-S!l 
1'1" ')/.W.v., f-J~ 'il 

1 

~ Rl.'l . Fl'2 lO.. 
Ver~<on 2 , _Oct.()! 

S.:oon Punrot o. Convo 
Ptglno 2 at 16 

Comentarios 
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EUREPGAP® 

CHEo<.t.IST 1 LIS~;)(! o de 'ten'IOIK>On 
FAUT AS Y HORl A.. IZAS 

VERSÓN EN ESPAÑOL (en~ ti: ouCII prev<~!eQ! te -5 ()'l en lnglé1) 

Sección Punto de Control Nivel 
Cumple No Aplicable & 
(aUno) Justificación 

4. HISTORIAL Y MANEJO DE LA EXPL.OTACION 
4.1 Historial de la explotación 

¿H-v -'Uaci6n dt r!Mp 1*1 n.- JOnH de ~16n .gtleola, qua 
4.1.1 II'UellrWI qw el alllo en CIIMII6n • ldloUidl> 1111111 11 pt0Cá1c416n dt allmentoa en lo M•yor 

Nfe,.ntt • 11 MgUrlclld allmlnllllle, MgUitdld llboMI y madlwrnblll!ll? 

4.1.2 
¿HIIY un plan docurMn~ de acolonet qu. ..tllbiezcl * Htlateglae nooosart.s 

Menor para mlnimlzlr todos los rltsgot ldentiflcaOol en nutYOt IU91llel agtleolas? 

4.2. Manejo de la explot.clón 

4.2.1 ¿Se ha •lllllleoldo un 111Mma de rtgltli'O PM CIICII ,.ro ... uctor o lnVtmldero? 1/JQyor 

4.2.2 
¿Se ha •atableeldo un altllma de ldentlflclc:tén o referancia visual para cede finca, Mertor 
MCtor o ln~rna~ro? 

4.2 .3 ¿Hay rctaciOn de cultivo• en~ e .. o de lot c'*"oaanualet? Roeofl'""-»::o 

5. GESTIC)N DEL SUELO Y DE LOS SUSTRATOS 
5.1 Mapas del Suelo 

5.1.1 IJ.Se han tllborl<lo 1111Dit de suelo llltlla finca? 1 Recoll'mdado 1 1 
5.2 Laboreo 

5.2.1 ¿Se h111 utilizado tlknlou llfobldat pe111 ma}otlr o mll'ltencN llesttuetura dal 1uelo y Roeoll'Mda<IO 
evtarau n? 

5 .. 3 Erosión del Suelo 

5.3.1 
¿Sa han edq:¡tado 1M 116enlc11 de cuiNo -mlnldls a ~Ir 11 po$lble •osíón del 

Menor 
suelo? 

5.4 De51nfecclón del Suelo 
5.~.1 ¿Existe jultllcac16n por Merito de le ullzaeíón de deslnf.aantos lpJII'rko.\ c»> su.lo? MAnOt 

5.42 ¿Se han considerado allefnati\IIJ 1 11 dellnfeccl6n qulrnlcl~nlel di su em¡:Joeo? Re<»!T.OOdaciO 

5.5 Sustratos 
5.5.1 ¿Particlptel pn~ductor en llfOinm• di reclclldo di sustratos Inertes? Reooll'ffidado 

5.52 En al CiliO di Ulhlf piOCMtol quiiNOOe jllfa ...... 1\llll'ltoS ~ 1 I U MRyor 
re~n , L• hll anGCIICio el ~r dttu ... rlllaiGJDn? 

SI se utíllzln ptocluctoa qulmlcos pera esterilzat sustratos part su reutíllraclón, ¿se 
5.5.3 regbtra ti lu¡¡ar, la fe<:hl, al ptoclucto qulmlco tmpleldo, el m6todo de eattulbo~n lllonor 

empleado y el nomb!e del o pararlo ruponaabte de la esterillzlclón? 

5.5.4 SI se reutillzln les sustratol, ¿ae emplel vapor de agu• pera au MterBiZa.eiO'II? ReoorrendEJdo 

5.5.5 
¿Hay trazablir:lad del suatrato h~ata su origen y que demueslr1 que no se trata de un RI!COme<>dado 
tlreas llf~? 

~rlghl EUREPGAP c/oFoodPLUS GmbH 
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EUREPGAP~} 

CHEOO.IST / l.lado Cl9 llenfiQidón 
FRUTAS Y HORlAl.IZAS 

VERSÓ'! EN ESP~OL (11'1 c.o de dUela, pm'8leCe ll....,.loO/l en lnglft) 

Sección Punto de Control Nivel Cumple No Aplicable & 
(allno) Justificación 

6. FERTIUZAC_t()N 
6.1 Recomendaciones de Cantidad y Tipo de Fertlllzantes 

8.1.1 
¿Pu.de la ptreona l*enlcarntnla ruponaabla demoslnlr su COIT'C)ettncla Menor 
conocimiento pera celcular 11 centldld y el~ de fenllzante a lltlllzaf? 

6.2 . Registros de Aplicación de Fertlllz:antes 
¿Se han reglslrlclo IOdas las oi)llc.clones de fenlllzan~s folilires y del -lo -tanlc ---- ----6.2.1 org:inlcos como inot"Q8nlc:os- Incluyendo la perc:ela, huerto o Invernadero de Menor ---- ----..__ referencia 7 

6.2.2 
¿Se han anotado lit 1ImB de !Odas las aplicaciones de fottiiiZ:antu foliartl y de 

Meno~ 
$uelo -bmto org6nlooe ~mo inorg:inlcoe? 

6.2.3 
¿Se ha registrado cada apllcaclon de fertillzantta foJIIrH y del auelo .tanto o~nlco.! 

Menor 
como lnorg6nicos- Incluyendo el tipo de uaado? 

6.2 .4 
¿Se ha anotado la ~ de ptOducto usado en oade aplicación CS. fertilizantes 

Menor 
tollarn y del suelo ·tinto oratn~ 'omo inolllinlcos? 

8.2.5 
¿Se ha rog'-t111do c:d aplicación de tertlllzalrtta folllras y del suelo -tanto ofll'nicot 

Menor como lnorg6nlco$. Incluyendo ti método da aDlleael6n? 

62.6 
¿Se ha raglst111do cada al)llcaclon de fertillzantts folllraa y del sualo ·lento ofll'nlcos 

Manor ---- ----como lnorg6nlcos-. lnck.lyendo ti nombre del m!Jd2 rnpoMabla? ----- ----6.3 Maquinaria de a~llcaclón 
6.3.1 J.Se manti- la maquinaria de lbonedo en buenas condiciones? Meno~ 

6.32 
¿La maquinaria de abonado. M encuenttan su_¡.tos • un programa de 11etflead6~ 

Racomtndlllo 
anual pera aMgUrar u~ al)llcaclOn ~ clell)tOduciO? 

6.4 Almacenamiento de los Fertilizantes 

6.4.1 
¿El inventario de feflllzantea lnotg6nlcc>t aW..C.nados. esm 8Ctualizado y dilponlbia 

Menor 
en la explctaclón? 

6.42 ¿Se alrnactMn lo$ fertilizantes lnorgallnlcos Mperados de lo$ flosanbrios? Mano~ 

6.43 •¿Se almacenan loa fertila• lnor~nleos.., un ~r• eubleltl? M•no~ 

6.4.4 I¿Se alnweanan los fertilizantes lnorg6nleos en un dr•llmpla? Mtnol 
6.4.5 [¿Se almacenan los fettíllzanta en un 6rea ~eea? Mtnol 

6.4.6 
¿Se alrniQenan loa f.rtifiUntes de una rnane/11 apropiada que reduz.ca t i riesgo de 

Menor 
contaml""lón de fuentn de • ll"•7 

6 .4.7 ¿Se alr!Micenal'l los fertlllll,_. ..fllnto Cf'g6nloos como lnorg6nicoa ~ de los Mayor 
[producto~ almenlarto. v del ,......, del M!nllllro? 

6.4.8 
Se almaotnan los fertfblnliH org6nlcos óe una 1111nara a(ieeuada, de forma de 

Recomendado 
reduc:lr el riesgo óe contaiT\Inae!On amble mal. 

CICopyright: EUREPGAP clo FoodPLUS GmbH. 
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EUREPGAP® 

CHE<XLIST 1 ~lel*lo de VetlfOQI<:IOo 
FRUTAS Y HORTALIZAS 

VERS.ION EN ESPAÑOl (en - de óuaa prsvai!IOI! le V8'8o0n un lnglte) 

Sección Punto de Control Nivel Cumple No Aplicable & 
Csl/no) Justificación 

6.5 Fertilizante Orgánico 
6.5 .1 I1.No • utllnn r .. lduot 161id01 Ulblnos en 11 n? Mevor 

6.5.2 
1.Se rnliza .,.., de la aplicacl6n de un fertlllzanle ~nlco, una evaNeol6n de Menor 
riesgos que toma en ocmlderael6n au oñ9en y 1111 otrac:Wbtlcll? 

6.5 .3 
¿Se he remedo en consldeniclOn 11 oonlllbuciOn de nutrlent11 en les epllceclones de Reco,...d8do 
feltiltantes_~nk:ot? 

6.6 Fertilizante Inorgánico 

6.6 .1 
Les fefd~Dnlts lllOilltn)l;os QQI"IlPfec»8, ¿vienen eoomp~~~ de un doe:umento "'e Reoomtnó8do 

~ eu conwnldo aulmloo? 
7. RJEGO 
7.1 Cálculo de Necesidades de Riego 

7.1.1 ¿Se neven • cebo medclones perl6clc:" pt¡ll ctloular Ita necelldadea de ~gua en e RecomendiiCio 
cultl\lo? 

7.1.2 ¿Se calcUla la nectslded de •• de riego ""lendo en cuem. la preclcol6n de RecomendiiCIO 
IPf.Cipitacbn? 

7.1 .3 ¿Se calcule la necetidld de 1QU1 de llego Mnltndo en cuenta el grado de 
R~diiCIO 

n? 
7.2 Sistema de Riego 

7.2.1 
¿Se empile 11 allttma de llego mtl .tlet.nte y comeR:II.h!IIU pmQtlco ~ Recomtndado 
aMGUrar 11 meiof utlllr:lc!On de~ recur101 hldrlooe? 

7 .2.2 
1.Se ha ~to en nwcn. un plan de ~n del ague de~ para optlmlur su Recom«''dedo 
consumo _y minimizar lis ~rdidas? 

7 2.3 ¿Hay rQtroa dOCumentadOs del consumo del aaua de rt.ao? RecomendiiCIO 

7.3 Calidad deiPQua da Riego 
7.3.1 ¿Se p-eeclnde de-~IM no tr818clle en ehteao? Mavor 
7.3 .2 

¿Se ha rullado una evaluacil>n de rleiQOS anual de la contamlniCI6n en ti ague de Rec:om..,dl!ldo 
rlesoo7 

7 .3.3 ¿Se reallzl un análisis delaaua de rleao al mtnos une Ytz llal\o? R«::rnSldadO 

7 .3.4 ¿Se ha r•lllldo elanalitil en un ll.boratoriO adecuado? Recomln<IIICIO 
7.3.5 LEI eNiliele ~loa contM'inan- ? Recomtn<l8do 

7 .3.6 ¿Eia"'lllle ildJve loa cont:8rrinlnt.s aufmlooa? Recomendldo 

7.3.7 ¡_Etanallsls ~ve tos~de RMCIIM PtAdol? Recomendado 

7.3.8 
¿Se han tomadc medldlt coneras en 01110 de cualquier r .. ubdc ldverso en el 

Rtc011l4rldado 
anéllsls de 1111.11? 

7.4 Procedencia del~ua de Riego 
7.4.1 ¿Se he el(traldo el eaua de rieGO de tu.m.t to;ttnlllllt? Recom.,dedo 

7 .4.2 
¿Se ha eotlclilldo perrnlao da lu autotldaclet com~niH Plll ll txtrlcciOn de aou• RecomendiiCio 
dt rlaao? 

OQ:Ip)'figllt EUREPGA.P oJo FoooPWS Gmttl. 
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EUREPGAP® 

CHEO<.liST 1 Ustedo de VerifiCaCión 
FRUTAS Y HORTALIZAS 

VERSk)N EN ESPAÑOl (en 0850 dll duda, prewiece la V&'84ón 1!0 Inglés) 

Sección Punto de Control Nivel 
Cumple No Aplicable & 
(si/no) Justificación 

8. PROTECCIQN DE CULTIVOS 
8.1 Elementos Básicos de la Protección de Cultivos 

8 .1.1 La prot.ecl6n de los cultmls contra las plagas, en1...m.dldes y malu hlerble. ¿Se Menor ~ -----consigue medantt el empleo mlnlmo y ad~ de raosanltlrlos? ---- .............._ 
8.1.2 I¿Se ~n Wlcnlcas reconocidas de Man.Jo lnt.arado de Plagas? Recomendado 

8. 1.3 
¿Se han MOUklo las recomendaciones de estra1tgllan!J.reoal.at.ncll pera asegurar la Menor 
efectividad del los productos de PfCI*CIOn de cullvo$ db}lonlble$? 

8 .1.4 
¿Se ho o~ ayuda para la ~n1ación de alsttmas de Manejo Integrado de Menor 
PlaaH a través de fotm8(1ón o de asesoramiento? 

8.2 Elección de Productos Fltosanitarios 

8.2.1 
¿Se hlln amp.do procluc:lol tlounllarloe ~c:ltlc:oa pe111 su Gbjetl\lo, ca 11111.1erdcl 

Mayor con Jo~~ tn la eliclutl8 del~? 

¿Se ·~ 161o prcxU;tga fltoMnlarioa qwe "*t ~ ¡e¡¡iabeclw en el ~ -----8 .2.2 Mayor 
pela dll uso 10tn el culllvo donde exilie clcho 111gletro ollct.r? ----- -----8.2.3 
¿So montlone una l a. actualzada de todos lo$ produ<:tos llo$anil:atios autonz.doa 

Menor 
oara su uso sobfe el eullt\lo? 

8.2.4 
¿Esta actualizada la lista de ltosanilarlos e Indica los Cdtlmos cambios en la ~n Menor 
local y nacional sobre Rosanltarlos? 

8.2.5 
¿No M ullzln loa ~de prolloCI6n dt ~ cuyo UIO _.. prohibido en 11 Mayor 
UniOn Eu~. cuando dlllfto de wma 11 un peta dlll UniOn Euro,.? 

8.2.6 
¿SI ti produeto fllosanltllrlo es eltgido por un unor, puede '-te dlmol1rar IU 

Mayor 
le? 

8.2 .7 
¿SI el produdo fltoNnltatlo ea .. egklo por el •grlcullot, puedtn Hta demosnr tu 

Meyor 11 y conocinlento? 
La dosis corracta de apllcacl6n de producto fltosanltarlo pera ti culllvo • •r tral80o, ------ ----82 .8 ¿es calcullél, praparadll y documentada con exacliiUd de acuerdo a la lnslrucciol.a Menor ----- -:------.. do la etiqu4W? 

CQ>pyngnt EUREPGAP eJol"oodPLUS GmbH, 
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EUREPGAP® 

a.lEO<lJST 1 Ust!ldo de Verifocacl6n 
FRUTAS Y H~TALIZAS 

VERSIÓN EN ESPAÑOL (en C81110 de duda. prevalece la V<lfSlOO en lng*l 

Sección Punto de Control Nivel 
Cumple No Aplicable & 
(sl/nol Justificación 

8.3 Registros de Aplicación de Productos Fitosanitarlos 

8.3.1 

8.3.2 

8.3.3 

8.3.4 

8.3.5 

8.3.6 

8.3.7 

8.3.8 

8.3.9 

8.3.10 

¿S. hl anOIIIdo en el r.gls~ 01 aplcactonea fblnblrlas, el 1'1011'1b'e del c:ulllvcl 
Mayor 

IObre el que M he relllado J. ~n uloomo J. varledld? 

¿S. ha lfiOtlldl) en el ~de ~lol• flloNI'IIIIr*. lllzone de • ~n'? Mayor 

¿Se ha anocado ., "..g~stro de apbdonea ~la fecha en 11 ~M hl 
Mayor 

Ndladoll ? 
¿Se ha anCit8do en el r.giatro de aplcadon. ~lb!1as. " nontw'e ~1 ~ Mayor 

........ . y la ...... activa? 
¿Se ha Identificado en el registro de a~looos fltosanbñu, el operador encargaoo 

Menor 
de las a¡llic:aolones? 
¿Se ha ldentlncado en el regiGtro de ap6caciones tlt0$8nltartas, la justWicaclón de la 
aDIIcaciOn? 

Menor 

¿Se ha anotado en el registro de aplcaeloMS fitosanitarias, la autorización técnica Menor 
[para realizar la ap!lcaciOn? 
¿Se ha anot.do en el registro de aplio:ac:lones fdOHnltarlas. lo informac:lón adec:uaclo Menor 
loara ldandflcar l:a cantidad de lll'oducto alllicado? 
¿Se ha anotado en el registro de apllcl<:lon«s flosanltatles, la maquinaria empleada Menor 
para realizar la aplicación? 
¿Se han re¡¡IWado ladu ._ apkacioMa de~ de p-~ di GUI!Mie Uayor 
lncluldoa los plazDs de -rtdlld? 

CCopynght EUREPGAP clo FocdPLUS GmbH. 
Splef1etmu 55, 0.50672l<Oin (Cdogne), Gernwly Tet • 49-221·57993-251-S!, Falt +49-221·57993-56 
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EUREPGAP® 

CHEO<l.IST /U~o<leVeroficaclón 

FRUTAS Y HORTALIZAS 

VERSIÓN EN ESPAÑOL (M <:aso ckl du<la, ptevalec:e fa -·IÓC'I en lrglft) 

Sección Punto de Control Nivel Cumple No Aplicable & 
Csi/no) Justificación 

8.4 Plazos de seguridad 
8.4.1 ILS• Mil res-.do los Dillzoa de entn dt 11 recoleccl6n? 1 M a VOl 1 1 

8.5 Equipo de Aplicación 

8.5.1 ¿Se mandene el equipo de aplic1elón de f«oseniUirbs en buenas condiciones? Men01 

8.5.2 ¿Se verifiCa el equipo de apllcac:lón de ftoslnllarlos enualmente? Men01 

8.5.3 ¿Participa el productor en un plan de callbnlelón y certifleec:lón independlente? Recomendado 

8.5.4 
¿Al mezclar los productos fltOSinllarlos , M $lguen los procedimientos Indicado$ en la$ 

Menor 
instrucciones de la etiQueta? 

8.6 Gestión de los Excedentes de Productos Fltosanltarlos 

¿Es el caldo sobnlnte del tratamiento o los residuos de lavados de los tanques. :>=<: 8.6.1 
gestionados de ecuen:lo a la !Gglalaclón nacional o local al eXistlese, o en su ausencia 

Monor 
de acuerdo a los puntos 8.6.2 y 8.6.3 del pra.ente documento (debiendo cumpllr con 
ambos puntos para cumplir con uta obligación menor)? 

¿Se aplce el caldo sobnmte del tratamiento o los residuos de levados de los tanques 
8.62 sobre una parto no tretada del cultivo (ale""'• c¡ue la dosis recomendada no sea Recomendado 

excedida y se mantengan reglSiros ele estaaereas lrllta<Sas)? 

¿Se aptc:a el caldo sotnnta del lnllanWnto o Jos residuos de lavados de los ta.nques 
6.6.3 en tierra$ deslgledas al berbec:ho, donde sea permitido legalmente y se marttengan RecomendiiOo 

registros d. es~n aplicaclon.s? 

8.7. Análisis de Residuos de Productos Fltosanltarlos 

¿Ea ~ as¡rb¡lof o CU86quJer dlnlil tuyO capu de ~ ftldenciD e'*-1 ya - de :>=<: 8 .7.1 
-.yos de ~ anl.lllea o de 11 Pll'llclpKI6n en 8lgún .,_ .r.mo ele 

May01 monlofeo ele raslcalo& que pudiere .., ll'llzlbte ._. la flnCI y que eubra los 
producto$ fltoMnlarios apliclclgt el~? 

¿Es o1 8Qricu1k1r (o au clerWe) Cllp8Z de clemNtrw que poNe lnformeci6n ~ del 
8.72 mercado en el que lntllnlll oomtrcllllzar su PICdudo 111 como de laa ,.slricaones dt Mayo1 

los LMR (\.lmh Mtmlo de Rllliduos) .... ~? 

8.7.3 ¿Se hen tomado medida 1*11 el cu~ de r. ~,_ de 10$ LMRa del Mayor 
mercado en ti que el egrlculor intenta eonwcllllzar su producto? 

¿Ha sido puealo en merohaelgún plan di acción en al caso que M haya elCCedido un 
8.7.4 1mb m6xlmo de retldu~ (LMR) ya - del pala de producción o de 1M pabes en Jos Mayor 

que ,. inlllnll oomerelllzer el producto? 

8.7.5 ¿Se han a41gUido corre~menM loa Dr~dlmlentos de muestreo? Recomendado 

OO:>pynght EUREPGAP clo Fco<!PLUS GmbH 
Splchernalr. 55. 0.50672 Koln (CojogneJ:Gennany Tel • •9-221<57993-2:51-66, Fax: •49-221·57993-56 

nn8 ,#M·,-v.~~. tt\... 

Cód Ref Fl> 2 10. 
Verll6o 2 1_ Oct-04 

Secoón Pun!OII de Conlrol 
Nglna 8de16 

Comentarios 

EUREPGAP _CL_FP _ V2·1_0ct04_SP 



•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
EUREPGAP® 

CHECXLIST 1 Llll!lldo oe Venfación 
FRUTAS Y HORTALIZAS 

VERSIÓN EN ESPAÑOl (eo caoo de dudo, prevalece la v<lr$1Ón on ~nglftl) 

Sección Punto de Control Nivel Cumple No Aplicable & 
(si/no) Justificación 

8 .7.6 
¿Está el laboratorio empleado para la prueba ~residuos acredlaclo en ISO 17025 o 

Menor 
en algún estandar equivalente por alguna autoridad neclonal competente? 

8.8. Almacenamiento y Manejo de Productos Fltosanltarlos 
8.8.1 [¿Se al~n los croductos fltOSanitarios MQ(ln le lealslacl6n viaente? Menor 

8.8.2 ¿Se almauntn los Ptoductos ftosanitarios en un lugar de estructura sólida? Menor 

8.8 .3 ¿Se almaoeMn los l)foduc:tos fllesanbtlos en un luaar aeouro baio llllw? Menor 

8.8.4 
¿Se almacenan los productos frtosanltartos en un lugar adecuado pera las 

Menor 
temperaturas de la regl()n? -

8.8.5 ¿Se almacenan los l)foductos fltosanitarlos en un lugar resistente al fuego? Menor 

8.8.6 
¿Se almacenan los productos frtosanltarlos en un lugar 1111ntlado (en caso de almao•n 

Menor 
en QUe M pu«la entrar)? 

8.8.7 ¿Se almacenan los productos frtosanltarios en un lugar bien illmlnado? Menor 

8.8.8 ¿Se almacenan los Pfoductos fltosanltarlos en un lugar seperado de otros enseres? Menor 

6 .6 .9 ¿E afán todaa las eslanlefln del afme~n co~nllla dt rneterl• l no absotbenlll? R..x>mend<l«> 

8.8.10 ¿Esta elamac.n ~ prockJctos fltosanitarios acondiclotlado para retener venidos? Menor 

8.8.11 ¿Hay equlpemlenlo pera medir correctameniiiiOS productos rtosanllllrlos? Menor 

¿Dispone de equipos e Instalaciones adecuados pera la mezcla de prodUCtOS 
8 .8 .12 

ritosanitarios? 
Menor 

8.8.13 ¿Hay equipos e lnstalaelonos para tralllr un 1111rtldo dol producto? 1.1enor 

8 .8 .14 
¿E'stil restringido el acceso y las Uaves al almacén de productos fltosanitartos e 

Menor 
trabaJadores con formación en el maneJo~ estos? 

8.8 .15 ¿Hoy un kwentario dt !lfoduetos titosanitarlos disi)Onlblo? Menor 
8.8 .16 ¿Se oi~Nn todo$ lOS fltosanltari<» en aua enva- Qfjglnales? Menor 

¿SoJo a. elmacenan seperados dentro del al~n de ftosanitarlos, aquellos 
8.8.17 ptOduc:tos fltosanitarlos autorizados pera el uso en culivos Ptoducídos durante la Menor 

rotacl6n7 

8 .8 .18 
Los pro<IUctOS fltosanítaños llqUidos ¿no astan almaoenadoa encima de lo$ produc1ol MellOf 
an forn. de polvo o Qfanular? 

CICopynght. EUREPGAP c.loFcxxtPWS Gmt:H. 
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CHEOOJST 1 Listado ele Venf'IC9CI6n 
FRUTAS Y HORlALIZAS 

Sección Punto de Control Nivel 
Cumple 
(si/no) 

8.9 Envases Vaclos de Productos Fitosanltarlos 
3.9.1 ¿No se relltlltzan los envases vaclos de productos fltosanitalios? Menor 

8.9 .2 
¿Se geotionan los envases vaclos de fiiOsanitarlos de manera que se ev!W •u 
exPOSición 8 personas? 

Menor 

8.9.3 
¿Se gestiorlan los envases vaclos de f4o$&/lbrbs de men.ra que se evita la 

Menor 
contam.a6n del moclo ambiente? 

8.9.4 
¿Se Lltlizan sislemiS oOclale$ de 19C01ecc10n y gestk)n de envases vaeiOS de 

Menor 
,!lfoductos frtosanlarlos? 
¿Donde ex!sla un sistema de recoltcd6n, astan los envases vaoiO$ de fltosanltarbs 

8.9.5 adecuadamente almacenados, etiquetadc>s y maMjados seg(ln las normas ele dicho Mell<>r 
sistema? 

8.9 .6 
¿Se enjuagan los envases vaclos de fltosanitarloa con un sistema de presión del 

Menor 
equipo de aplicaciOn, o bien, al menos enjuagandolo ues veoes con ~~gua? 

8.9.7 
¿Se devuelve el agua de enjuagado de los envases de fdDseníaulos al tanque de 
.Í¡¡jica(;!6n? 

Menor 

8.9.8 
¿Se guardan de fomna ugura los .nvaMS vaelos de fltosanltarlos hasta •u 

Menor 
~nad6n7 

8.9.9 
¿Se eumple CClrl las legislaciones vigentes sobre gestlbn y elmlnaci6n de envases 

Menor 
vacm7 

8.10 Producto s Fitosanltarlos Caducados 

8.10.1 
¿Son los procl.lctos fltosanltlrlos eadUCIIdos mantenidos • ldentlleados, o sino 

Menor 
etmnadoa a m•s de los canales autorizados o aorobedos? 

9. RECOLECCION 
9.1 Higiene 

9.1.1 
¿Se ha reellztdo una evaluad6n de riMgo8 de higiene pera loa proc_,. de 
NCOieCcliOn Y de a niVel de 11 8XIIIolac:10n llllriiÍola7 

Mayor 

9.1.2 ¿Se ha astabltcldo un ~nto de hlgllne pet1 el procaao de reccleccl6n7 Mayor 

9.1.3 ¿Considn el proceclmlno ~ pat11 la rKOiec:clón, el manejo de tnVIMI y Mayor 
1MrraJni1111aa? 
¿Conaidera el ~ de hlglen4t peq la reGO!eool6n, el m.neio del 

9.1.4 NIOOiadaclo c:u.ldo el mllmo ha sido embelado y I!WIIpulacb ~ en la flnea Mayor 
S4dor o lnwrnedlro? 

9.1.5 
¿Conslc*a el procecilríento de higiene pera 11 rte01ecd6n, al tri~ dal Mayor a .,.,.. de 1a rnc:a? 

9 .1.6 ¿Tienen loe trat.)li~ .coeso en lat lnrnedlaeloMt de su tra~ equlparnle$:1 Mayor 
para el lavado dt menos? 

9.1.7 
¿Tienen los trabajadores acxeso en las lnmedlaclonea de su trabajo e retretts 

Menor 
lmplos? 

CQ)pynght EURS'GAP cJo FOO<IPWS GmtiH 
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EUREPGAP® 

~ECI<LIST 1 U~o de Venfocadón 
FRUTAS Y HORl ALIZAS 

VERSIÓN EN ESPAÑOl (en oaec> de duda, prevaleoe la verstón en lng!H) 

Sección Punto de Control Nivel Cumple No Aplicable & 
(si/no} Justífic.ación 

9.2 Envases de EmbalajeiRecolecclón en la Finca 

9.2 .1 Los envases de los productos, ¿son exclusivamente usados pera el producto fresGO? Reoomendac!o 

9.3 Producto Embalado en la Zona de Recolección 
¿En el manejo del proó.Jdo en la zona de recolección. M utiliza hielo hecho a pattir da 

9.3.1 egua potable y manipulado bajo condiciones Anbrias para pr&venlr la contaminación RecomeldlldO 
del ptocllcto? 

10. MANEJO DEL PRODUCTO 
10.1 Higiene 

10.1.1 
¿Se ha realizado una evaluación de riosgO$ de higiene para el pr<><:e$Q de manlpulaOo 

Menor 
del crocllcto? 

10.12 
¿Se ha establecido un procedimiento de higiene para el proceso de manejo de 

1 ¡Íroducto? 
Menor 

10.1.3 
¿Tienen lo$ trabajadores acceso en las inmedla~:lont» de su trab<l]o a retretes lmpios 

Menor 
ybvabos? 

10.1.4 
¿Han rec:lblclo los operwlos NlruccioMs ~*- di higiene ..,. el nanejo del 

!lleyor 
J)fOQUCfO'? 

10.15 ¿Cumplen los operarlos las instruccion9$ de higi&ne para el manejo del prO<tlcto? Menor 

10.2 Lavado Poscosecha 

10.2.1 
¿Es el sunwnluro de agua udiz:Mio, ..,. el lrnldo del producto final, potmlll o .. 1n1111 

Mayot 
de .gua dedlll'8da• ~pciontode.$ por t. .cfmlnlalnci6n e~? 

10.2.2 
SI se reulllza ti egu1 pera llvlr el ~ flnll ¿ae hl fllrado el ~gua y M controll Mayor 
IUIInarllmtnte IU pH, ~Ión y fiNeles de expoalc:IOn a deH"Ifeclal11eS? 

10.2.3 ¡¿Esté cualificado el laboratorio aue analiza elaaua? Recomendado 

~ht EUREPGAP cJo FoodPWS Gmtf-1, 
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EUREPGAP13 CHECXUST /Listado de Venfocación 

FRUTAS Y HORlALIZAS 

VERSIÓN EN ESPAÑOl (en caso de duda, prevaleoe la YGrsión en Ingles) 

Sección Punto de Control Nivel Cumple No Aplicable & 
(si/no) Justificación 

10.3 Tratamientos Poscosecha 
10.3.1 .LSe slGu«t !odia lu instrucciones de 111 atiauetl? Mavor 

10.3.2 ¿Se 1picen sólo bkx:ldls. oeru y Pfoduc:tol fitosanlltlol qu. ts»n oficiam.nc. Mayor 
Mgillllldos., el piiS de origen. piiiiiU uso IOtn .. ~ lnlado? 

¿Se tvb el uso de desinfectantes, cem y productos flosanbrioe euyo uso _. 
10.3.3 protlbdo en 11 Unión Europea en procluelo cuyo diOIInO de venta se enc:uentr1 en 11 Mayor 

Unl6n Eutopee? 

10.3.4 
¿Existe una 115m actualizada de todos los desfnfectanle$, e«as y prodvclos Monor 
Ot.ounltarlos registrados que se han aplicado o podrlan Mr apne.dos al proó.leto? 

10.3.5 
¿Está actualizada la bta de déolnfectantos, co~s y productos fitosanitarios se¡(Jn loa 

Menor 
(JIIimos camblos en la lealslaelón? 

¿Puedé la poroona tócnleemonte rNponaable del monejo d&l producto domoetrar quo 
10.3.6 est6 capeeitada y tiene conocimiento en lo referente a aplicación de desinfectantes. Menor 

ceras y p¡oductos frtosanitarios poscosecha7 

¿Se lw anotldo en el nlgjsto de ~~ de desinfectarás, C8l1ll y 
10.3.7 !Joeanillillos. todas lla a~ reallmdn, ~ndo la ldanlldad delllrDductc Ma)'Of' 

ll'lllldo {POr al .. '* del procllcfQ)7 

10.3.8 
¿Se he anotado en el ~ de ~ de clninfedllntw. - y Mayor 
fiiDMnillillos 11 zooe donde se hl Nalmdo 11 allllcac:l6n? 

10.3.9 
¿Se he enocado en el Ngillro de apllcaclonn di clnirlfedlntts, oara y Mayor 
ntosenillirloi la ftc:ha en la CIU8 se ha r.allzado 11 ~ 7 

10.3.10 ¿Se ha anotado en el ~o de apllct1cione. di bioddu. - y produdol Mayor 
lbsanillirloi el tiDo dllrltamiento ....,. M ha ,..Izado? 

10.3.11 
¿Se ha anollldo en ~ ~ dé ep~Cec~ones ele ciMinfeclllntM, ~*~• y productot 

Mayor 
fioNnltattol. aiiiOII'Itn comerclll y el~ activo MI producto apticedo? 

¿Se ha anocaclo en al ~o dt aplleacioMa de tliodda, caru y .,.,.......,. 
10.3.1 2 filosenltlrloe . .. c:onc:enttKI6n y le C*1tidad de producto llflllctda? 

Mayor 

10.3.13 
¿Se ha anotado en el ~o de aplielcloMs de deslnfec:lantes, caras y productos Monor 
lltosanítarloi, el nonilre del operador encargado de las apllcaclones? 

10.3.14 
¿Se ha anolado en el regls1ro de ~es de desinfectantes, caras y~ 
fltosanitarlos.la lustiflc:ac!6n de la aDilc:aci6n? 

Menor 

10.3.15 
¿Han sido ta~n collSidtnldts todM las aplicaciones ele fltoalitatios de JlO$t Moyor 
cosecha ~loepur&os 8.7.1 .. 8 .7 .2 .. 8 .7 .3., y 8 .7.4., de 8818 documento? 

~lg~ EUREPGAP cloFoooPLUS GmllH, 
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EUREPGAP~) CHEO<l.IST /UstadoCle VenflC8d6n 

FRUTAS Y HORtALIZAS 

VERSIÓN EN ESPAÑOl (en.,_, do duda, prevalece la vere;ón en ingih) 

Sección Punto de Control Nivel 
Cumple No Aplicable & 
Csl/nol Justificación 

10.4 Instalaciones en la Finca para el Manejo del Producto y/o Almacenamiento 
10.4.1 1 ¿Esta ltsenado el suelo de manera qye haya un drenaJe adecuadO? Recomendado 

10.42 
¿Se lln'1l4an y mantienen las instalaCiones de manejo del proO..Jcto y el equipo pera 

Menor lprwonir la c:ontamlnoc16n? 

10.4.3 
¿Se •lmacenan los restos de ~ vegetal y l'llllteñales de residuos en área Recomendaáo 
<Mslgmu:ks qu;~, a su~. son~· y <Msf,fectadlls peri6dkarnenr.? 

10.4.4 
¿Se mantienen tos agentes de limpieza. tubrieanlh, etc. en un área designada. Recomen dacio 
separada del producto y de los materiales utiliZados en el manejo del producto? 

En el caso de Jos agentes de limpieza, lubricantes. etc. que puedan tener conlacio con 
10.4.5 el producto. ¿es aprobado su uso en la Industria ele los alimentos? ¿Se siguen Menor 

correctamente las Instrucciones de dosis a aplicar? 

10.4.8 ¿Se usan lémparas lrro~ o con mecanismo de protección sobre las éraas donde Menor 
los proO..Jctos son claslflcados pesados v almacena<Jos? 

10.4.7 
¿Hey ~lmlentoa documentados pera 18 menlpullel6n de vidrios y plástico$ RecomendOIIdo 
ll'llnsoarentes duros? 

10.4.8 i ¿E st11 restringido el acceso de animales domésticos a hn Instalaciones? Menor 
¿Tienen IOdos los luga.res permanentes de 1111nejo y •lmec:enamlento del producto lis 

10 .4 .9 medidas edeoUIIÓIS do control de plagas para mlnmtzar su e$ad8 y evitar la Menor 
WestaeiOn? 

11 . GESTION DE RESIDUOS Y AGENTES CONTAMINANTES: RECICLAJE Y REUTILIZACION 
11.1.ldentiflcaclón de Residuos y Agentes Contaminantes 

11.1.1 ¿So hlln ldentif'oc:•do lodos loe posibles res~osen todas tu ároas de la oxptotaclón? Recomendado 

11.1 .2 ¿Sellan IdentifiCado~~ tes POSibles fuenles de conlllmlnaciOn? Reoom«1Clado 

11.2 Plan de acción contra residuos y agentes contaminantes 
¿Exlsto un plan documentlldo para ovllllr o r.cfuelr los resl<luos y oontamlnant.s 

11.2.1 evitando asl el uso de vertederos o la lnclnt111don meclante el reciclaje de tos Recorne11dado 

mismos? 
112.2 ¿Sehai un plan de gesli6n de miduo&? Rocomend8d0 

11.2.3 ¿Se mantienen l rnplos de basuras y reslduos los caf11)01 y las Instalaciones? R~ 

11 .2.4 ¿ r.enen las lnstlllaclonn lugares designados pera el d-"o de rGGiduo$7 Recomendado 

Geop)nght EUREPGAP CIO FOOClPlUS Gmtt1, 
Splehetllltt 55. Q.ó0672l<ofn(Cdogne). Gemwly Tet •49-221..57993-25/.SS, Fax •49-221-57993-56 

Cód. Re! . FP 2 1Q. 
Ve1SI6n. 2 1 Oct-{)4 

Secoón Puntos de-Control 
P6g1N 13 de 16 

Comentarios 

EUREPGAP _ CL_FP _ V2-1_ 0ct04_ SP 



•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
EUREPGAP® 

CHEOO.IST 1 Ustado de Vi'nfiCaCI6n 
FRUTAS Y HORTALIZAS 

VERSIÓN EN ESPAÑOl (lf' coso de dudo, prevale<:>e la vere~ón en Inglés) 

Sección Punto de Control Nivel 
Cumple No Aplicable & 
{si/no) Justificación 

12. SALUD, SEGURIDAD Y BIENESTAR LABORAL 
12.1 Evaluación de Riesgos 

12.1.1 
¿Se hl reatado una evaluación de Msgos para crear condiciones de trabajo st¡¡Uras Recomendado 
'J. saludables? 

12.1.2 
¿S• ha utllbdo Hlll evaluación de riesgos 1*8 desarrollar un plan de acción~ Rec:omenoaoo 
!promueva las oondlctones de segurklld y saklcl en el nbelo? 

12.2 Formación 

12.2.1 
¿Se na Impartido una formación especifiCa o dado Instrucciones a todos los Menor 
tnlbejadores que malllij&n equ~s y/o máquinas complejas o peligrosas? 

12.22 IJ Se mantiene un realstro de formación de cacle trabelador? Rec:o~d8do 

¿Se encuentra pr.sente en cada finca al menos una persona con formación en 
12.2.3 pr1meros auxilios, en cualquier momento que se estén realiZando ac:ttvldadGs propias Rec:om&'ld8do 

de la finca? 

12.2.4 
¿Entienden todos los trabajadores las instruociones a seguir en caso de eccldente y Menor 
emeroenela? 

¿Han racl:lldo los trabejadores una formeción básica sobre requisitos de higiene pera 
12.2.5 el manejo de productos ~ cubra aspectos como la lmpleza de manos, heridas, Recomendaáo 

lmitecl6n de comidas, bebidas, fumar solo en treas perrnllldas, etc.? 

12.2.6 
¿E sl6 infOI'mldo el personal subcontrat!ldo y las visitas acerca de las exigencias de 
IÍialene personal? 

Recomendado 

12.3 Instalaciones, Equipamiento y Procedimientos en caso de accidentes 

12.3.1 
¿Hay botlqulnos do primoros auxHios c:tlsponlbles en lo• lnmodiaclonos de la zona dO 

Menor 
traba lo? 

12.3.2 
¿Esbln todot los rlesgos y peligros claramonle ldentficedos con set\ales de Recomendado 
adverlenola? 

12 .3.3 ¿Ex!:sten pr~lmientos en caso de acc:lclentes o emeracmclas? Monor 
¿Se oncuonnn visualmente seflalilac:bs los proc:.dlmlentos a seguir en caso de ~ 

12.3.4 accidentes. en las Inmediaciones (radio de 10 metros) del ~n de productO$ Menor ---- ----fltOsanitarlot? 

12.3.5 
¿Hay setlales de adVertencia de pelgro pccenclaiBS COloCadas en las puertas de 

Menor 
acceso? 

12.4 Manejo de Productos Fitosanitarios 

12.4.1 ¿Recibe formecl6n todo operario que maneja y aplica productc>S fllosanitarios? Menor 

¿Recibe el personal que tiene contacto Cdn prodUCtos fliQsanllarlos , chequeos de 
12.4.2 salud vollntariot de acuerdo a las gula• ett~ldas en los c6digoll de practica Recomendado 

locales? 

~ht. EUREPGAP c/0 FoOOPLUS Gm~, 
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EUREPGAP® 

CHECXI..IST 1 Listado C1e VEfifocacl6n 
FRUTAS Y HORl ALIZAS 

VERSIÓN EN ESPAÑOL (encao;o de duda, prevalooo la ""'a•On en Ingles) 

Sección Punto de Control Nivel 
Cumple No Aplicable & 
{si/no) Justificación 

12.5 Ropa y Equipo de Protección Personal 

12.5.1 
¿Ettin equipedollollnlbljadofea, Incluyendo el pets0118lsubconlrltado, con 11 rope Mayor ----- -----cte ~ltln lldecuada según las~ lnclcadn en la etiqueta? ----- ----12.5.2 ¿Se Impla la tope de protecol6n desi)Ué$ de ser usada? MallO( 

12.5.3 
¿Puedan los p!Oduetorn demoWar que cumplen con los requlslos de las etiquetas U&nol' 
en cuanro al uso de la roca de DtOtecciOn v el eauloo7 

12.5 .4 
¿Se guarda la ropa y loe ~ de ~IOn pe-' ..,._.. de lol Mayor 
IIIDIMitariol? 

12.5.5 
¿Hay equipos y utenslios de emergencia pera el batamlento de operarlos 

Menor 
contamlnedos? 

12.6 Blentt$tar Laboral 

12.6.1 
¿Se ha ldentlleaclo o un miembro de 111 dlrocción como ol rosponsabkt de la aalud, Menor 
lseauridad y bienestar del Ira balador? 

12.62 
¿Se cla.n regulermenta reuniones de intercambio entre la gerencia y los empleados? Recomendaoo 
I¿Hay registros de cictlas reuniones? 

12.6.3 
¿Eatan en buen D$tldo de habilablidad lu vtvlon<ias de los trabajadores y tienen 

1.1enor 
éstas seNiclos e ilstalac:lones bésicas? 

12.7 Seguridad para las visitas 

12.7.1 
¿Es~ informado el personal subcontnrtado y las vlsbs ae.rca de las exigenciM en Menor 
mataría de 1 oersona!? 

13. MEDIOAMBIENTE 
13.1 Impacto Medioambiental 

13.1.1 
¿Compfandt y evaiCia el prodlctor .t Impacto medoemblental que causan las Reoommdado 
actividades d• su exl)lotacl6n? 

¿Ha con•~o el productor cómo puede a)'l.ldar e mejorar las condiciones 
13.12 ambientales en el entorno donde desarrolla su actívtclad de manera que beneficie a la Reoom«~dado 

flota y fauna y por consiguleme a la comunidad local? 

~hL EUREPGAP clo FooclPLUS Gml:l-t, 
SDidlefmlf 55. D-50612 KOin (Cologne). Gemmy T el • 49-221-5 7993-251-66. Fax •49-221·57993-56 
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EUREPGAP® 

CHEO<l.IST 1 Uetado de Vdocactón 
FRUTAS Y HORTAliZAS 

VERSIÓN EN ESPAÑOL (en OMO de dU<I~, p<evelcoe la ~611 en 1nglé11) 

Sección Punto de Control Nivel 
Cumple No Aplicable & 
(si/no) Justificación 

13.2 Gestión de Conservación del Medio ambiente 

13.2.1 
¿Se ha establoeldo en la flnc:a un plan de gesaón de eonseMeión del medio ambieme 

Menor 
(ya sa de manera ~limda o tesado en un plan regionaO? 

13.2.2 ¿Sp el produ<:1of una polltica do conMfVoclOn do fauna y llora pera su finc:a? RC!ICOII>Cindado 

13.2.3 
¿Es esta pollllca de conservación COii¡peltlle con una prodUCCIC>n ·~ 
comefCialmon~& soswnil* y IIÚlki'1iZ8 91 ~ amblen1al? 

Reoornendado 

13.2.4 
¿Contempla ~ plan la realiztcl6n de Lrna audltoril previa para eonoc:er la dlverskil<l Recomendado 
de plantas y ll'linales existentes an la finca? 

132.5 
¿Contempla ~ plan lis accione$ para evitar daflos y el deterioro de los hábi1ab en la Recomendado 
exPiotaciOn? 

13.2.6 
¿Conl&mpla el plan la creaclón de un programa de acel6n para mejorar los hllbbts e Rec:omendaao 
ncremantar le blodivet$ldad en la flnce? 

13.3 Zonas lmprodudlvas 

13.3.1 ¿Se ha considerado conwrtlrlas ZJOnas !mprodudlllas en llr .. s de conservación? Rec:omendac!o 

14. RECLAMACIONES 

14.1.1 
¿Hay un lormuiMo de ~ lis! ~!lile en 11 finca relacionado 1 1M temH de 

Mayor 
e: oon el lll*ndlr EUREPGAP? 

¿El pn:¡cedimlalllo de teclel'll8donea IIMgl.lta que IK reclarMcionM SM\ >< 14.1.2 c:orreelll•"'* Nglltradas. anúDdlle y que M ,...,Iza un seguinlento de 111 misnws Mayor 
y se doc:urMnt.n junto con las acc:ionts ....tlradlla al mpeeeo7 

CICopyright EURePGAP c.'oFOCXlPUJS Gmtti, 
Spichemslr 55. 0-50672 KOin (Cdoone). Germlny Tel • 49-221.57993-251$. FliX •49-221·57993-56 

'"' .lf.r'f ~ ('rl 

Cód ReL FP 2. ICL 
Vei'SIÓil: 21_0cl-04 

Secaón Puntos ele Control 

Página: 16 "" 16 

Comentarios 

EUREPGAP_CL_FP_V2·1_0ci04_S? 



•••••••••••••••••••••••••••••••••• •••••••••••• 
Tesco Natures Choice Control Points Compliance Crite 

1 Uso Racional de Productos 
fitosanitarios 

~Rri~[K)cUMENTACI6ÑI Crbrio de Cumplimiento Nivel Puntuación 
1.1. ¿Existe una Política de Empresa Existe un documento revisado en los últimos 12 meses y firmado por el 

documentada sobre el uso racional de máximo responsable dentro de la organización, donde se indican las 
productos fitosanitarios? aspiraciones de la gerencia para racionalizar el uso de los productos Obligatorio SI/ Parcial / No 

fiiosanitarios y que recoge las decisiones tomadas y las áreas de 
acción implicadas con objetivos viables y claros. 

1.2. ¿Existe evidencia de que las acciones Existen evidencias visuales o documentales de que las principales 
tomadas en la Polltica de fitosanitarios decisiones adoptadas en la Polftica de empresa de la Protección de 

Obligatorio han sido implantadas? Cultivos, han sido implantadas en la explotación o en el proceso de SI f Parcial f No 

gestión de la protección de cultivos. 

1.3. Esttl disponible una lista actualizada de Existe una lísta documentada de los productos fitosanitarios para la 
los productos fitosanitarlos para la protección de los cultivos, confirmada por el Proveedor Primario de UK 
protección de cultivos confirmada por el de Tesco y verificada técnicamente en los últimos 12 meses por una Obligatorio sr /No 
Proveedor Primario de UK de Tesco para tercera parte. 
los cultivos registrados? 

1 4 t r-,r1 ~t ap 3~0S Cl OS CLillVOS ... ::>s produ::tos 1nc Uldos fen la 1 s:a de P•oductos f1tos;:;m¡tar es 
1 ~::-, dn '1C UJdOl'l er la l1sra f to!';anlta O" cunf1rrrada por f'l Proveed r Pnrr ro oe K de Te"co comc1d:-r. o 
conf1rn1ada oor el Proveedo Pnma 10 de los que han c;ldO u111 zados dt> cuerdo O 1 !O<o reg c:.troc; de ,.:;s pa1t=>s Crit1co : . 

tj ~~ do: a.., c::~ - or ' j 

1.5. Es el producto fresco registrado para Existe un sistema con documentos escritos que permita trazar la 
Natures Choice trazable hasta la procedencia del producto fresco registrado que ha sido cosechado 
explotación y la parcela/sector de donde desde el almacén de manipulación hasta la finca, campo 1 sector 1 Obligatorio SI f No 

procede? estructura 

1.6. Se mantienen archivados los registros Los registros de la explotación y la documentación generada para los 
para los cultivos registrados durante un cultivos registrados se archivan por un periodo mlnimo de 5 al"'os 
mfnlmo de 5 al"'os y según la legislación desde la inscripción de la explotación o desde el momento en que 
nacional? comenzó su relación con el proveedor de Tesco si es anterior a la Obligatorio s r 1 No 

inscripción. En el proceso de auditoría, se evaluarán los registros del 
último ano y con un mfnlmo de los últimos 6 meses después de la 
inscripción inicial de la explotaclon al sistema Natures Choice. 
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1.7. El muestreo rutínano de cultivos lo realiza Existen regtstros rutina nos y documentados que Indican los niveles de 
personal competente y se mantienen los plaga, enfermedad y malas hierbas encontrados en los cultivos, y cuyo 
registros de identificación y valoración de control ha sido realizado por empleados con evtdenclas de formación Obligatorio Si l Parcial / No 
los niveles de plaga, enfermedad o malas básica al respecto. 
hierbas? 
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1.8. Se han evaluado las rotaciones de cultivo En explotaciones que utiliza el suelo para cultivos anuales, la rotación 
planificadas para los siguientes 12 meses de cultivos se ha evaluado para minimizar el riesgo de enfermedades y 

Obligatorio 
SI/ Parcial/ No 1 

para minim izar los riesgos de plagas y se plagas en el suelo y se ha documentado para los siguientes 12 meses N/ A 
ha documentado? para cada parcela o sector. 

1.9. Los umbrales limite de las plagas, Está disponible para el personal técnico un documento de referencia 
enfermedades o malas hierbas se han indicando los umbrales limites de acción contra plagas y dal'\os en el 

!documentado asf como las cultivo y las opciones técnicas y decisiones disponibles para su control. Obligatorio SI 1 Parcial/ No 
correspondientes opciones técnicas para 
su control? 1 

1.10. Las recomendaciones para todas las Incluye herbicidas, insecticidas, fungicidas, coadyugantes. reguladores 
aplicaciones de PfOductos fltosanitarios de crecimiento, esterilizantes de suelo y sustrato tanto qufmicos como 
detallan: biológicos. 

1.10.1. Cultivo a tratar. Se ha registrado en todas las recomendaciones de aplicación de 
productos fitosanltarlos el nombre y /o tipo de cultivo a tratar. Obligatorio sr 1 No 

1.10.2. Localización del cultivo. Se ha registrado en todas las recomendaciones de aplicación de 
productos fitosanltarlos la ubicación, localización, nombre o referencia Obligatorio Si 1 No 

1 
de la explotación donde se encuentra el cultivo. 

-
1.10.3. lArea a tratar. Se ha registrado en todas las recomendaciones de aplicación de 

productos fitosanitarios la referencia o nombre del campo, estructura o Obligatorio SI 1 No 
sector a tratar. 

1.10.4. Dosis de aplicación. Se ha registrado en todas las recomendaciones de aplicación de 
productos fitosanitarios la cantidad de producto a aplicar en peso o en Obligatorio SI 1 No 
volumen por litro de agua u otro medio. 

1.10.5. Nombre Comercial del Producto y Se ha registrado en todas las recomendaciones de aplicación de 
materias activas. productos fitosanitarios el nombre comercial completo y el ingrediente Obligatorio Si 1 No 

1 activo o los nombres cientlficos de los productos a aplicar. 

1.10.6. IPiazos de Seguridad registrados. Se ha registrado en todas las recomendacrones de aplicación de 
productos fitosanitarios el Plazo de Seguridad en unidades de 24 horas Obligatorio Si 1 No 
para todos los productos a aplicar 

1.10.7. Volumen de agua u otro medio cuando se ha registrado en todas las recomendaciones de aplicación de 
sea indicado. productos fitosanltarlos el volumen de mezcla a aplicar por unidad de Obligatorio SI 1 No 

área. 
1-- --

1.10.8. Objetivo del tratamiento. Se ha registrado en todas las recomendaciones de aplicación de 
productos f itosanitarios el nombre común de la plaga, enfermedad o 
mala hierba a tratar. 

Obligatorio SI/No 
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1.10.9. Método de aplicación. Se ha registrado en todas las recomendaciones de aplicación de 
productos fitosanltarlos el método de aplicación. aplicación foliar. Ultra 

Obligatorio Sí 1 No Bajo Volumen, via Irrigación. espolvoreo, atomización u otro método y 
el número de referencia de la máquina de aplícaclón. 

1.10.10. Precauciones apropiadas en el manejo. Registrado en todas las recomendaciones de aplicación de productos 
fitosanitarios, cuando se utilizen productos tóxicos, las precauciones de Obligatorio S! 1 No 

1 ' 
seguridad que deben ser observadas por el operario durante el 

1.1 0.11 . 1 Firma de autorización. Se ha registrado en todas las recomendaciones de aplicación de 
productos f itosanitarlos la firma o identificación única e inequlvoca de Obligatorio SI 1 No 
la persona que realiza la recomendación. 

1.10.12. Nombre completo de la persona que El nombre completo de la persona que ha emitido la recomendación 1 

emite la recomendación. se ha registrado en todas las recomendaciones de aplicación de 
Obligatorio Si 1 No productos fitosanitarlos o bien en un procedimiento documentado por 

separado. 

1.10.13. Fecha de la recomendación. Se ha registrado en todas las recomendaciones de aplicación de 
. productos fitosanitarlos la fecha en que se ha em1t1do cada Obligatorio Sí 1 No 
'recomendación de aplicación de productos fitosanitarios. 

1-
Se ha registrado la primera fecha viable ¡Se ha registrado en todas las recomendaciones de aplicación de 1.10.14. 1 
de cosecha para todas las aplicaciones ]productos fitosanitarios la primera fecha de cosecha viable para cada 

!Obligatorio Sf / No de productos fitosanitarios? recomendación de aplicación de productos fitosanitarlos desde el 
comienzo del cultivo. 

-
1.11. Todos los registros de las aplicaciones de 

productos fitosanitarios detallan: 

1.11 .1. Referencia a la recomendación de j En todos los registros de confirmación del operarlo de las aplicaciones 
aplicación de producto fitosanitarios. .de productos fitosanitarios se ha registrado la referencia que identifica Obligatorio Sí / No . 

pa recomendación Técnica que corresponde. l 
1.11 .2. Nombre del operario. En todos los registros de confirmación del operano de las aplicaciones 1 

¡ 

de productos fitosanitanos se ha registrado el nombre completo del Obligatorio! Sí / No 
operario que realiza el tratamiento de producto fitosanltarios. 1 

1 .1 1.3. Firma del operario. En todos los registros de confirmación del operarlo de las aplicaciones 
de productos fitosamtarios se ha registrado la firma del operario que Obligatorio SI 1 No 
realiza el tratamiento de productos fitosanitarios. 

1.11.4. Condiciones meteorológicas durante el En todos los registros de confirmación del operario de las aplicaciones 
tratamiento. de productos fitosanitarios se han registrado las condiciones . Obligatorio SI 1 No 

meteorológicas durante el tratamiento de forma abreviada. 
1 
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1.11 .5. rea tratada 

1.11 .6. Fecha y hora de comienzo y finalización 
del tratamiento. 

1.12. 

En todos los registros de confirmación del operario de las aplicaciones 
de productos fitosannarios se han registrado los nombres o referencias Obllg.atorlo 
de los campos o estructuras tratadas. 
En todos los registros de confirmación del operario de las aplicaciones 
de productos fitosanitarios se ha registrado la fecha y la hora exacta de Obligatorio 
comienzo y finalización del tratamiento. 1 

Existe un resumen documentado actualizado al menos mensualmente, 
de las aplicaciones de productos f itosanitarios para cada cultivo o 

Sí 1 No 

SI/ No 

Se mantiene un registro histórico de 
todas las aplicaciones de productos 
fltosanltarios desde el semillero (cuando 
sea apropiado) hasta el final de la 
recolección? 

unidad de área del cultivo desde la primera aplicación en el semillero, Obligatorio SI / Parcial/ No 
con la excepción de los cultivos perennes, hasta la última aplicación 

1.13. 

Ref. 

1.14. 

1~ 

1.16. 

1.16.1. 

realizada antes de la cosecha o hasta el final del cultivo. 

Existe un inventario detallado y Esta disponible una hoja Inventario de los productos fitosanitarios 
actualizado de los productos fltosanltarios contenidos en el almacén que Incluya las entradas y salidas de 
contenidos en el almacén, guardado en el producto verificadas semanalmente. Una copia debe mantenerse en el 
propio almacén como en un lugar alejado almacén de productos fitosanltarios y otra copla aparte disponible en 
de este? caso de incendio y en cumplimiento de la legislación nacional 

........ ..-l.! ......... 

TRATAMIENTOS POST COSECHA CriteriO de CUmplimiento 

Extste una lista actualizada de los Existe una lista confirmada por el Proveedor Primario de UK de Tesco 
blocldas, ceras, tratamientos de con todos los biocidas, ceras y productos fitosanitarios para 
almacenaje y frtosanitaríos la cual haya aplicaciones post cosecha en el producto fresco a tratar que se utilicen 
sido confi rmada por el Proveedor o que podrán ser considerados para su uso. 
Pnmano de UK de Tesco para 
aplicaciones post cosecha? 

t;{ 

Se han registrado todas las aplicadones 
de productos post cosecha incluyendo: 

El nombre del cultivo y lote. En todos los registros de aplicación de productos post cosecha, el 
operador ha registrado el nombre del cultívo y el lote. 
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1.16.2. El lugar donde se ha realizado la 

¡aplicación 

Natur" Choice Control pomts compllance entena - Spansh 

Natures Choice 
En todos los registros de aplicación de productos post cosecha. el 

'

operador ha registrado el lugar prec1so donde se ha realizado la 
aplicación. 

6of56 
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Obligatorio SI 1 No 1 NIA 
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11 .16.3. ta fecha de aplicación 

Natures Choice Control po1nts compltance entena • SpaniSh 

Natures Choice 
En todos los regtstros de aplicación de productos post cosecha. el 

¡operador ha registrado la fecha exacta de la aplicación. 

7of 56 
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1.16.4. Método de aplicación En todos los registros de aplicación de productos post cosecha, el 
operador ha registrado el método de aplicación y el número de 

Obligatorio SI/ No 1 N/A referencia de la maquinaria utilizada. Por ejemplo gas, drencher, 
lavado, etc 

1.16.5. El Nombre Comercial del producto y el En todos los registros de aplicación de productos post cosecha, el 
Ingrediente activo. operador ha registrado el nombre comercial del producto y el Obligatorio SI/ No/ N/A 

ingrediente activo. 

1.16.6. La cantidad de producto aplicado. En todos los registros de aplicación de productos post cosecha, el 
operador ha registrado la cantidad de producto en gramos, ki los, litros, Obligatorio SI 1 No 1 N/ A 
etc utilizado en la aplicación. 

1.16.7. El nombre del operarlo. En todos los registros de aplicación de productos post cosecha, el 
operador ha registrado el nombre del operario o del jefe de equipo, 
responsable de la aplicación. 

Obligatorio Sil No 1 NIA 

1.16.8. La justificación de la aplicación. En todos los registros de aplicación de productos post cosecha, el 
operador ha registrado la justificación técnica para la aplicación del 
producto. 

Obligatorio Sil No 1 NIA 

1.17 Se encuentran en buen estado todos los Los equipos de aplicación de productos post cosecha se encuentran 1 
equipos de aplicación de productos post en buen estado y con evidencia documental del mantenimiento 
cosecha, con mantenimiento al menos actualizado con todas las reparaciones etc, realizadas y evidencia Obll t 1 SI/ Parcial/ No 1 
anual, y calibrado regularmente para documental de la calibración rutinaria de la maquinaria de acuerdo a gaor j NJA 
asegurar aplicación exacta de producto y su uso realizada por una persona que puede demostrar su 
se mantienen registros. competencia. 

Ref. FORMACIÓN Criterio de Cumplimiento Nivel Calificación 
1.18. Las recomendaciones para la aplicación 1 Están documentadas y disponibles las copias de las cualificaciones de 1 

Obllgalor.J 
de productos frtosanitarios han sido todo el personal responsable de las recomendaciones de productos 
realizadas por personas competentes y fltosanitarios incluyendo cualquier aplicación post cosecha y cumplen 
cualificadas que hayan recibido una con toda la aplicable legislación nacional. 

SI / No 
formactón mlnima de 2 anos y que estén 
en posesión de un certificado reconocido 

1 

a nivel nacional o similar? 
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1.19. 1Esté el personal que manipula y aplica 

'

los productos frtosanitanos están 
adecuadamente formados? 

1 

Natures Choice Con!Jol pomts compliance críteria - Spanish 

Natures Choice Control Points Compliance Critt 

Están documentadas y disponibles las coplas de los certificados de 
aplicador de productos fltosamtanos o cualificac1ones equivalentes de 
todo el personal que mampula y aplica cualqu1er producto fitosanitarios 
incluyendo cualqu1er aphcac1ón post cosecha y cumplen con los lobli t -
requisitos de la leg1slac16n nacional aplicable. En ausencia de ga ouo 
legislación nac1onal al respecto, guias técnicas/contenido del curso. 
debe ser proporcionado por el Proveedor Pnmano responsable en 
Reino Unido. 

9 or 56 
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Ref. APUCACION Criterio de Cumplimiento Nivel Calificación 
1.20. Se han implantado en la explotación Existe evidencia de que los sistemas se han implantado en la 

Obllgato"ol sistemas de predicción o previsión de explotación y/o mediante la participación en programas externos para SI/ No 
plagas o enfermedad? la predicción o previsión de plagas y/o enfermedades. 

1.21 . Se ha evaluado el control biológico y/o Hay evidencta, o documental o vtSual. de que se hayan evaluado 1 
cultural de malas hierbas, plagas y técnicamente y/o están siendo implantados en la explotación 
enfermedades, y cuando sea vtable, se altemativas a los productos fitosanitarios, por ejemplo control biológico, Obligatorio SI/ ParCial/ No 
ha tmplantado? trampas para plagas, sistemas de predicción de plagas o 

enfermedades, y que cumplen oon la legislación nacional aplicable. 

~ 
1.22. Se han evaluado y cuando fuera viable, Existe evidencia, documental o vtsual, de que métodos y técnicas de 

Implantado métodos y técnicas de aplicación de productos fitosanitarios estén siendo evaluados y/o 
aplicación de productos fitosanitarios que implantados en el cultivo o en los tratamientos del producto fresco, 

Obligatorio SI 1 Parcial/ No 
mejoren la eficiencia mediante la teniendo en cuenta la viabilidad, la plaga objetivo, el cultivo, el cl ima y 
reducción de producto usado y que el medio ambiente. 
reduzcan el impacto ambiental? 

1.23. Están operativas y disponibles gulas que Durante las aplicaciones de productos fltosanltanos, no se tratan ni los 
aseguren que los márgenes de los márgenes del campo ni áreas fuera de los limites del cultivo. Todas las 
campos, pasos de fauna y caminos no aplicaciones fitosanitarios son dlngídas al cultivo y existe evidencia de 
son tratados durante las aplicaciones de ello por el t ipo y caracterlst1cas de la maquinaria de aplicación de 

Estándar 
SI/ Parcial/ No 1 

productos fttosanitarios y que se respeten productos de protección de cultovos. Estas consideraciones estan NIA 
las zonas de amortiguamiento alrededor documentadas y han sido comunicadas a los operarios y cumplen con 
de areas identificadas como los Códigos de prácticas o legislación nacional aplicable. 
medioambientalmente sensibles? 

1.24. Hay un sistema implantado para asegurar Existe un sistema documentado y un mecanismo apropiado con 
que se cumplen los Plazos de Seguridad evidencia de su uso en el cult ivo, para identificar y controlar el 

Obl igatorio SI 1 No de Jos productos fitosanitarios aplicados? cumplimiento de los Plazos de Seguridad de todos los productos de 
proteccion de cultivo uttlizados. 

25 Se ~tln respetada tes Plazos de ~ - ó' . .... : ,j~S rrtosa ta os os e-J ~~ os de 
SI t d 1 nrd t re ole d t do o Paz Je Segur~ d d Crltlco : 

- '- ..J 5. ..... ""' - ~ 

1.26. El equipo usado para la medida de Los equipos de medida de los productos frtosanítarios, j arras, 
productos frtosanltarios es apropiado, balanzas, etc., son adecuadas y est~n verificados por el operador o la 
está limpio y hay registros de calibración persona responsable al menos cada 3 meses durante la duración de Obligatorio SI 1 Parcial/ No 
documentados y disponibles? cultivo. La verificación se ha documentado. 
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1.27. Se han Identificado tos campos, Existe un sistema visual permanente o identificación tfsica en la 
estructuras y sectores de la explotación explotación de las referencias o nombres de los campos. bloques. 
en un mapa y con un sistema de estructuras y sectores. También está documentado en un mapa de la Obligatorio SI/ No 
referencia VISual en las zonas relevantes? explotación. 

1.28. Se encuentra todo el equipo de El equipo de aplicación fitosanrtarios se encuentra en buen estado con 
aphcac1ón de productos frtosanitarios en evidencia documentada de las hojas de mantenimiento actualizado 
buenas condiciones, con mantenimiento con todas las reparaciones etc, realizadas y la evidencia de la 
mlnimo anual, calibrado regularmente calibración de la maquinaria, de acuerdo a su utilización, realizado por Obligatorio SI / No 
para asegurar una aplicación exacta, y se una persona que pueda demostrar su competencia. 
mantienen registros? 

1.29. Donde esté disponible, participa la Si existe, la explotación o el subcontratista deben participar en un 
explotación o el subcontratista en un programa oficial de calibración de la maquinaria de aplicación de 
programa Independiente de productos fitosanltarlos con una reputación técnica reconocida. Estándar SI 1 No 1 NJA 
calibración/certificación del equipo de 
aplicación? 

Rlf. ALMACÉN - Criterio de Cumplimiento , Nivel 
_...,.....--

C811ficaclón 
1.30.1. Está el restr1ngido el acceso al almacén a Tienen acceso únicamente personal cualificado con certificados de 

las personas con formación en el manejo aplicadores de productos fitosanttarios o formación interna especifica. 
de productos frtosanitarios? 

Obligatorio SI/No 

1.30.2. El almacén de productos frtosanitarios es El área de almacén se mantiene bajo llave que está en posesión úmca 
seguro? de personal responsable autorizado. Obligatorio SI / No 

1.30.3. El almacén de productos fitosanitarlos Tiene venti lación suficiente para asegurar la evacuación de cualquier 
tiene una ventilación constante vapor potencial 
adecuada? 

Obligatorio SI J No 

1.30.4. El almacén de productos fltosanitarios Tiene suficiente luz natural y artificial que permrta leer la etiqueta de un 
d1spone de Iluminación adecuada? producto en la estantena. Obligatorio SI / No 

1.30.5. Tiene el almacén estanterías robustas y Todas las estanter1as que soportan productos son de un material no 
no absorbentes? absorbente y robusto. Los productos suministrados en palets de 

madera deben ser consumidos en los siguientes 5 dias tras la entrega Obligatorio SI 1 No 

para ser considerado como un almacenamiento temporal permitido. 

1.30.6. Se utiliza el almacén exclusivamente para El recinto donde se guardan los productos. armarlo o almacén, 
almacenar productos fítosanltarlos? contiene únicamente productos fitosanitarios. Obligatorio SI/No 
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SI/No 

1.30.7. 1Se almacenan sólo productos Todos los productos frtosanrtanos almacenados estan registrados para 1 
fitosanttanos registrados o en la ltsta de los cultrvos actuales o para aquellos contemplados en la rotación de 

'

productos confirmados por el Proveedor !cultivos o estén en la lista actuahzada confirmada por el Proveedor 1 

lactuales o posibles cultivos en la almacenarse pendiente de destrucción. 
rotación? 

Primano de UK de Tesco para los cultivos Primario de UK de Tesco Productos fltosanitarios obsoletos pueden IObllgato rlol 

1 -- -1-----i-------
1.30.8. 

1 
Está drsenado el almacén de productos Cuando los productos f1tosanrtanos se almacenan en armario, este 1 
fltosamtarios para retener derrames o está equipado con un tanque de drenaje reststente y estanco, con una 
vertido accidental? capacidad del 110% de los llqu1dos almacenados. Cuando se trate de 

una habitación, los muros de contención estan en todas las salidas 
cercanas al nivel del suelo. Las partes bajas de los muros, y el suelo, Obligato rio 
estan capacitados para retener hasta un minimo de 110% de los 
llquidos almacenados y están Impermeabilizados con resistencia a 
productos corrosivos y cumplen con los Códigos de Prácticas y la 
legislación nacional aplicable. 

~~~--------~--~~~~~~--1.30.9. Dispone el almacén fitosanitarlos de En un lugar accesible y sef\alado, hay permanentemente disponible 
medios para absorber pequenas material absorbente, por ejemplo, arena, bolsas de plástico, escoba y Obligato rio 
canttdades de prOductos derramados? recogedor. 

- ----1,.._ __ _ 
1.30.1 o. j El acceso al almacén y dentro de él es El acceso al almacén de producto está libre de obstaculos y también 

fáctl? permite un fáctl acceso en caso de incendio. 
~---~ --------------~-------- -~--~~-----~-----------~---1.30.11. Se almacenan los productos en polvo por En el almacén de productos fitosanitarios, los productos en polvo están ! 

encima de los llquidos en el almacén de almacenados por encima de los llquídos de forma que se minimza : 

-
Estándar 

productos f1tosanítarios? cualquier posible contaminación de un derrame sobre los productos en 
polvo o granular. Los contenedores de productos en polvo o granular !obligatorio 
que pesen mas de 1 O Kg deben almacenarse separados al nivel del 
suelo en palets metálicos o de plástico o que estén protegidos por 1 ' 

~..,.----~-----.,---:---:--:---------=m_a_te..,..r__,ia:-l_im_,pe7-rmeable adecuado . J 
1.30.12. t,Se encuentran los productos En el almacén de productos f1tosanitarios y en todas las zonas de 

fitosan1tarios almacenados de una forma mezclas, los productos f1tosanttarios están agrupados en insecticidas, 

1
separada y ordenada? fung1c1das, herbicidas, etc en áreas separadas o en estanterías de !Obligato rio ' 

1 forma que se mrnrmtce una posible contaminación cruzada. 
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1.30.13. ¿Se encuentran, a menos de 1 O m del 
almacén de productos fitosanitanos, los 
equipos de emergencia necesanos para 
tratar a un trabajador contaminado y son 
accesibles en todo momento? 

1 

Natures Cho<ce Control pomts comphanoe criteria - SpaMh 

Natures Choice Control Po ints Compliance Crit t 

;Las instalaciones para el almacenaje de productos y todas las áreas de 
mezcla t ienen facilidades para el lavado de ojos. un grifo con agua 
corriente limpia a una distancia no superior a 10 metros. un equipo 
completo de Pnmeros Auxilios. y un procedimiento de accidente claro Obligatorio 
con los números de teléfonos de emergencia o una descripción de los 
pasos básicos de pnmeros auxilios en caso de accidente, y todo 

,permanente y claramente senalado. 1 
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1.30.14. <,Están las señales generales de aviso de Las seliales apropiadas de aviso de peligros y otros riesgos requeridas 
peligro localizadas en el almacén de por la legislación nacional aplicable o Códigos de Prácticas. están 
productos fitosanitarios? visibles claramente y emplazadas de forma permanente. Aspectos a 

Obligatorio Sí 1 No considerar son: No Fumar, No Comer, Productos Tóxicos, Extintor de 
Incendios, Usar Ropa Protectora, Botiquin de Primeros Auxilios, Grifo 
con Agua Corriente, Procedimientos en caso de Accidente. 

1.30.15. ¿Están los productos en el almacén La estructura del almacén de productos fitosanitarlos es adecuado 
fitosanitarios protegidos de temperaturas para evitar dar'\os en los productos almacenados por congelación o Obligatorio SI / No 
extremas? altas temperaturas. 

1.30.16. ¿Están todos los productos f itosanitarios Todos los productos fitosanitarios almacenados que se encuentran en 
almacenados en sus envases originales? el almacén se mantienen en sus envases originales, y únicamente en 

Obligatorio Sí /No caso de rotura, se admite un nuevo envase que contenga toda la 
información de la etiqueta original. 

1.30.17. ¿Es el almacén de productos El almacén de productos fitosanitarios está construido de materiales 
fitosanltarios resistente al fuego y cumple que son resistentes al fuego y cumple con la legislación nacional 

Obligatorio Sí / No con los requisitos de la legislactón aplicable y Códigos de prácticas. 
nacional aplicable? 

1.30.18. ¿Cumple el almacén de productos El almacén de productos fitosanitarios cumple con toda la pertinente 
fitosanitarios con la legislación legislación local, regional y local, la cual puede ser de aplicación a las 
pertinente, local, regional y nac1onal? siguientes áreas: Set'lalización, Prevención y Protección contra 

incendios, Seguridad laboral y formación para el manejo de productos 
Obligatorio SI/ No 

fitosanitarios. 

1.31. ¿Se almacena la ropa protectora para la Todas las ropas de protección se mantienen fuera del almacén de 
aplicación de productos fitosanitarios de productos fítosanitarios en un armario bajo llave o en una habitación 
forma segura y en un lugar bien con buena ventllación. No deben almacenarse próximos a productos Obligatorio Si /No 
ventilado, separado de otras ropas y fitosanitarios concentrados. 
materiales? 

1.32. ¿La ropa de calle y el equipo de Está disponible para todo el personal que maneja y/o aplica productos 
protección nuevo están almacenados en fitosanitarios, una taquilla cerrada bajo llave para el almacenaje de las 
un lugar cerrado bajo llave separados de ropas de calle de los operadores y las prendas de protección nuevas. Obligatorio Si /No 
cualquier otro tipo de material o equipo? 
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1.33. <,Está el equ1po de aplicación de 
productos f1tosanitarios almacenado de 
forma segura y bien ventilado, lejos de 
otros elementos que no sean 
fitosamtanos? 

Natures Chotee Control polnts compliance crítena - Span1$h 

Natures Choice Control Points Compliance CritE 

. El acceso a todos los equipos de aplicación de productos fitosanitanos 

¡que no están en uso. está limitado a personal autorizado, se mantienen 
apartados en un lugar con buena ventilación y no se almacenan Ob ligatorio SI/ Parcial/ No 

¡Próximos a productos concentrados fitosanitarios 1 

1 
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1.34. ¿Si los productos concentrados Para grandes cantidades, y dependiendo del producto. la utilización de 
frtosanitarios se transportan a o entre un vehlculo especialmente preparado puede ser exigido por la 
fincas, se transportan de forma segura? legislación nacional. Para pequeñas cantidades dependiendo del 

producto, se deben utilizar contenedores herméticos que no se 
transporte en la cabina del conductor. botiquln de primeros auxílios, Obligatorio sr/No 
extintor de Incendios, ropa protectora (guantes, máscara, gafas 
protectoras o protector facial.) Todos los requisitos de transporte deben 
cumplir con toda los Códigos de prácticas y legislación nacional 
aplicable. 

1.35. ¿Hay un procedimiento de emergencia Hay un procedimiento de accidentes, visual, permanente y completo 
en caso de accidente visible en las con los contactos y ubicación del telefono 1 radio de emergencia y los 
inmediaciones del almacén de productos pasos basícos de cuidados primarios que se puede acceder las 
fitosanitarios y en todas las áreas de personas con facilidad dentro de 10m. del almacén de fitosanitarios y Obligato rio sr/No 
mezcla? areas de mecla en campo. En situaciones donde la señalización en 

las zonas de mezcla en campo no es practico, se recomienda la 
colocación en los equipos de aplicación de los procedimientos. 

Ref. ELIMINAOÓN Criterio de Cumplimiento Nivel Calificación 
1.36. ¿Todas las zonas y los equipos para el Cada zona de carga y mezcla de productos frtosanitarios dispone de 

manejo de productos fitosanitarios y la todas las medidas de seguridad laboral y de las infraestructuras para 
preparación de mezclas. disponen de retener derrames o mezclas diluidas de productos fitosanitarios, 
medidas para garantizar la salud de los además de un sistema de almacenamiento temporal y posterior 

Obligator io s r /No trabajadores y la seguridad laboral y destrucción. 
están disel'\ados y ubicados para 
minimiZar la contaminación 
medioambiental? 

1.37 . ¿La eliminación de formulaciones E)(isten registros documentados que indican que las formulaciones 
concentradas obsoletas de productos obsoletas de productos fitosanitarios han sido eliminadas a través de 
fitosanitarios se realiza a través de los canales autorizados, bien mediante devolución a los distñbuidores. 
canales autorizados? o a gestores autorizados de residuos, u otros canales oficiales. Cuando Obligator io Sí / No 

esto no es posible, los productos frtosanitarios obsoletos deben estar 
almacenados en el almacén de frtosanitarios y Identif icados como 
producto obsoleto. 

Natures Choice Control points compliance criterla • Spanlah 16of 56 lssue 1 31 .11 



•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
Tesco 

1.38 . <,Existen sistemas y procesos 
implantados para la elíminaci6n de las 
mezclas sobrantes de productos 
fltosanítarios de acuerdo con la 
legislación vigente, los cuales minimizan 
cualquier impacto medioambiental? 

i 

Nature$ Choice Control points compliance entena - Spatl!Sh 

Na tu res e hoice Control Points Compliance Crite 

El almacenaJe temporal de residuos tóxicos y su posterior eliminación 
por un canal autorizado debe estar justificado por reg1stros apropiados 
o el uso de tanques de evaporación o sistemas purificadores de agua 
con registros de la destrucción de los productos fitosanitarios. Otros 
posibles métodos son la aplicación en una parcela determmada que se Obligatorio 
ha selializado, de la mezcla diluida del tanque y tratar donde no haya 
ningún cultivo, s1endo las lindes de la parcela de baJO valor de flora y 
fauna, y donde no haya riesgo de contam1nac16n de aguas J 

superficiales y subterráneas. 
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1.39. ¿Los sistemas y procesos implantados El almacenamiento temporarl de residuos tóxicos y la destrucción por 
para la eliminación del agua de lavado parte de un gestor autorizado debe estar justificado mediante registros 
del tanque de mezcla de productos apropiados del uso de tanques de evaporación o sistemas de 
fltosanitarios y de la maquinaria de purificación de aguas que Incluyen el producto fitosanitarios que se 
aplicación cumplen con la legislación elimina. Otros métodos son la aplicación en una parcela determinada Obligatorio SI 1 No 
nacional vigente y minimiza cualquier que se haya set\allzado, de la mezcla diluida del tanque. y tratar donde 
riesgo de Impacto ambiental? no haya ningún cultivo, siendo las lindes de la parcela de bajo valor de 

flora y fauna, y donde no haya riesgo de contaminación de aguas 
superficiales y subterráneas. 

1.40. ¿Hay un procedimiento implantado y la Existe un procedimiento documentado que ha sido comunicado al 
infraestructura necesaria para gestionar operario o a la persona responsable sobre el enjuagado, perforación y 
de forma responsable los envases vacíos cualquier otra medida apropiada para los envases vacios de productos 

Obligatorio SI /No de productos fitosanitarios antes de su fitosanitarios y hay instalaciones adecuadas para asegurar el 
eliminación? almacenamiento que minimice el acceso de personas, animales de la 

explotación y fauna. 

1.41. ¿El sistema de eliminación de envases El almacenamiento temporal de los residuos tóxicos y la eliminación 
no retornable de productos fitosanitarios por un ge.stor autorizado debe estar justificado con registros 
cumple con la legislación nacional apropiados, copias de facturas o albaranes de entrega que indiquen Obligatorio Sí / No 
vigente o el cual minimiza el rmpacto las cantidades, fechas, detalles de la empresa que gestiona los 
ambiental? residuos, etc. 

1.42. ¿La eliminación de los elementos El almacenamiento temporal de los residuos tóxicos y la eliminación 
contam inados con los productos por un gestor autorizado debe estar justificado con registros 
fitosanitarios, es decir, ropa de protección apropiados, copias de facturas o albaranes de entrega que indiquen 
usada, embalajes, trampas para roedores las cantidades, fechas, detalles de la empresa que gestiona los 

Obligatorio SI /No 
usadas, y cualquier otro tipo de material, residuos, etc. 
cumplen con la legislación nacional 
vigente o minimiza el impacto 
medioambiental? 

2 Uso Racional de Fertilizantes 
y Materia Orgánica 

Ref. DOCUMENTACION Criterio de CumDIImiento Nivel Calificación 
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2.1. ¿Existe una Política de Empresa 
documentada sobre el uso racional de 
fertilizantes y materia orgánica? 

1 

Natures Cho4ce Control po1nta compllance critena - Spansh 

Natures Choice 
Existe un documento revtsado en los últimos 12 meses y firmado por el ' 
máximo responsable dentro de la organización, donde se indican las 

Control Points Compliance CritE 

aspiraciones de la gerencta para racionalizar el uso de fertilizantes y Obligato rio) Sr 1 Parcial/ No 
materia orgántca y que recoge las decisiones tomadas y las áreas de 
acción implicadas con ob¡ellvos vtables y claros 

19 of 56 lssue 1 31 1 



•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
Tese o Natures Choice Control Points Compliance CritE 

2.2. ¿Ex1ste evidencia de que las acc1ones 'Existen evidenCias visuales o documentales de que las principales 
tomadas en la Polltica de Fertilizantes decisiones adoptadas en la Polltica de empresa sobre el uso racional 
han sido Implantadas? de fertilizantes y matena orgánica han sido 1m plantadas en la Obllgato+a<cial/ No 

explotación o en el proceso de gestión de fertilizantes. 
1-

¿Las aplicaciones de fertilizantes están Están disponibles las cop1as de todos los análiSis de suelo, planta o 2.3. 
basadas en análisis regulares del nivel de substrato de los macro nutrientes según sea apropiado. con una 
nutrientes en el suelo. planta o solución frecuencia no 1nferior a 12 meses para cada tipo de suelo o principales Obligatorio Si 1 No 
nutnt1va. y t1enen en cuenta la extracción cultivos en la explotación 
por parte del cultrvo? 

2.4. ¿Hay un registro de los cultivos anteriores Para cultivos anuales cultivados en suelo, la rotac16n de los 3 años 
1 rotac16n? anteriores estará documentada para cada campo, parcela o sector. Obligatorio SI/ No 1 NIA 

~- ¿Los aportes de nutrientes llquidos a Están disponibles coplas de los análisis qulmicos de la solución --
cultivos sobre substrato o hidropónicos nutritiva aportada al cultivo con una frecuencia no superior a 2 meses 

Obligatorio 
SI/ Parcial/ No 1 

están regularmente controlados y de para macronutrienles y de 4 meses para micronutrlentes. N/ A 
forma exacta? 

~ 
2.6. rz;=odas la maquinaria de apllcac16n de El equipo de aplicación de fertil izantes y mate na orgamca se encuentra 

fertilizantes y materia organica se en buen estado con ev1dencias documentales del mantenimiento 
encuentra en buen estado, recibe un actualizado para todas las reparaciones etc, realízadas y evidencias de 
mantemmiento al menos anual, se calibra la calibración rutinaria de la maqumana de acuerdo a su utilízación por Obligatorio SI/ No 
regularmente para asegurar una una persona que pueda demostrar su competencia 
aplicac16n exacta y se guardan registros 

1 +-de estas acUvldades? 

2.7. En el célculo de la cant1dad de Nitrógeno Hay documentación que indique que la cand1dad de Nitrógeno a 
morgán1co a aportar, ¿se han tenido en aplicar se ha calculado teniendo en cuenta las diferentes fuentes de 
cuenta la contribución del suelo, los Nitrógeno disponible y los requisitos normales del cultivo. SI/ Parcial/ No 1 
residuos de cultiVo incorporados, y la ,Obligatorio 

NIA 
matena org~nica aportada? 

1 

2.8. Para todas las apl1cac1onies de 
ferlllizantes de suelo y foliares, tanto 
organ1cos como mmeral, se ha registrado 
en todas las Instrucciones de Aplicación: 

2.8.1 . ¿El nombre del Cultivo o tipo? se ha registrado en todas las Instrucciones de Aplicación de 
Fertilizantes el nombre y/o tipo de cultivo a tratar. Obligatorio SI 1 No 
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2 .8.2. ¿Referencia al campo, parcela o sector? Se ha registrado en todas las Instrucciones de Aplicación de 
Fertilizantes el paraJe, localización, nombre o referencia del campo o Obligatorio+ Si / No 
sector donde se encuentra el cultivo. 

¿Fecha de aplicación? - -
2.8.3. Se ha regrstrado en todas las Instrucciones de Aplicación de 

Fertilizantes la fecha de aplicación o las fechas recomendadas de 
Obligatorio SI / No 

1 

. inicio y finalrzac16n de la aplicación cuando se trate de más de 2 días 
lconsecutivos con la m1sma recomendación 
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2.8.4. <-T1po de fertilizante o materia orgánica? Se ha registrado en todas las instrucciones de Aplicación de 
~bligatorio Fertilizantes el trpo de fertilizante o materia orgánica a aportar. Sí / No 

f-:-::- ~Cantldadesaportadas? Se ha regrstrado en todas las Instrucciones de Aplicación de 
f-

2.8.5. 
Fertilizantes las cantidades recomendadas en kg o litros por unidad de 1 

1 
área tratada o la cantrdad total para todo el área tratada. Para cultivos Obligatorio SI/ No 
con sistemas de control mediante pH y Conductividad. los datos de 
consumo de las soluciones concentradas deben ser registrados? 1 - 2.8.6. <, Método de aplicación? Se ha regrstrado en todas las instrucciones de Aplicación de 

1 
Fertilizantes el método de aplicación a utilizar, por eJemplo, abonadora Obligatorio SI / No 
centrifuga. nego por goteo. riego por aspersión. etc. 

- --
2.8.7. ¿Nombre del operario responsable? Se ha registrado en todas las instrucciones de Aplicación de 

Fertilizantes el nombre de la persona técnicamente responsable para 
la realización de la aplicación o referencia de identif icación única que Obligato rio SI 1 No 
esté descrita en un procedimiento documentado en el que se vincule el 
código utilizado a la persona responsable. 

2.9. La confirmación de las aplicaciones 
follares y de suelo, tanto de fertilizantes 
orgánicos como minerales, anotadas por 
el operario incluyen. 

2.9.1. Referencia a la Instrucción de Aphcac1ón En todos los reg1stros de conf1rmacr6n del opera no de las aplicaciones 
de fertrhzante foliar o de suelo. de fertillzanters follares o de suelo se ha registrado la referencia que Obllgato:t___:.' No 

identifica la rnstruccíón técnica a la cual corresponde la aplicación. 

2.9.2. Nombre del Operario. En todos los registros de confirmación del operano de las aplicaciones 
de fertilizantes foliares y de suelo se ha reg1strado el nombre del , Obligatorio! sr / No 
operan o 

- -
F1rma del Operario En todos los regtstros de confirmación del operario de las aplicaciones l 2.9.3. 

de fertilizantes foliares y de suelo se ha registrado la firma del operario Obllgatorio SI/No 
que ha realizado el tratamtento 
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2.g.4 . Area tratada. En todos Jos registros de confirmación del operario de las aplicaciones 
de fertilizantes foliares y de suelo se han registrado los nombres o Obligatorio Si/No 
referencias de los campos, parcelas o estructuras tratadas. 

2.9.5. Fecha de aplicación. En todos Jos registros de confirmación del operario de las aplicaciones 
de ferti lizantes follares y de suelo se ha registrado la fecha exacta del 

Obligatorio Si JNo comienzo de la aplicación y la fecha de finalización si se realiza 
durante un periodo de tiempo. 

2.10. ¿Existe evidencia documental del Para los fenllizantes lnorganlcos principales utilizados en la 
contenido mineral y qulmico incluyendo explotación, hay documentos que indiquen el %de contenido mineral y 
metales pesados para todos los también el %de Plomo, Cadmio, Mercurio y otros metales pesados Estándar Si /No 

fertilizantes Inorgánicos adquiridos? relevantes. La documentación puede ser literatura comercial o análisis 

2.1 1. ¿Se ha realizado un an~lisls de riesgos Hay un análisis de riesgos documentado que evalúa al menos la 
acerca de la materia orgánica que procedencia, tipo, caracterlsticas y cualquier otro posible riesgo sobre 

SI 1 Parcial/ No 1 
considere su procedencia y la salud, y cuando sea apropiado, se ha realizado un análisis qulmico Obligator io 
caracterlsticas antes de su aplicación? que está disponible y cumple con los Códigos de prácticas y legislación N/ A 

nacional aplicable. 

Raf. FORMACIÓN Criterio de Cumpllm*'to 
~ 

Nivel - Calificación 
2.12. ¿El personal que realiza las Hay documentos y coplas dispon;bles de la& cuallflcaclones de todo el ¡ 

recomendaciones de aplicación de personal que realiza las recomendaciones de aplicación de fertilizantes 
SI/No fertilizantes y materia orgánica es y~~~~ ~~~ 

competente y está cualificado? 

~f. APLICACIÓN Criterio de Cumplimiento Nivel -· Calificación 
2.13 . 1¿ Existen procedimientos implantados Existe disponible un procedimiento documentado que ha sido 

para evitar la aplicación de fert ilizantes comunicado a la persona responsable, indicando las precauciones 
en las zonas de conservación. pasos de requeridas en el manejo del riego y de las aplicaciones mecinicas de 

Obligatorio 
SI/ Parcial/ No 1 

fauna y cursos de agua? abonado en superfiCie o pulverización de abonos follares cuando sea NIA 
aplicable. que garanticen el correcto uso y la aplicación al campo o 
cultivo que se quiere abonar. 

2.14. ¿Las cantidades y momentos de Existe un procedimiento documentado o bien las aplicaciones de 
aplicación de la materia orgánica materia orgánica que sigue las recomendaciones de Códigos de 
suponen un riesgo mlnimo de Prácticas reconocidos, los cuales están disponibles, para asegurar que 

Obligato rio 
SI 1 Parcial/ No 1 

contaminación de aguas o cualquier las cantidades y momentos de aplicación minimizan cualquier riesgo N/ A 
efecto adverso en la calidad del de contaminación de fuentes de agua o que afecte a la calidad del 
producto? producto fresco. 
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2.16. ¿Las aplicaciones de materia orgánica Existe un procedimiento documentado o bien las aplicaciones de 
realizadas minimizan cualquier posible materia orgánica que sigue las recomendaciones de Códigos de 
riesgo en la salud animal asl como prácticas reconocidos, los cuales están disponibles, para asegurar que 

Estándar 
SI/ Parcial / No 1 

también minimizan los problemas de las cantidades y momentos de aplicación minimizan cualQuier riesgo NIA 
olores y contaminación? en la salud animal, olores y posible contaminación de las poblaciones 

cercanas. 

2.17. En cu~ ivos hidropónicos o cult ivos sobre Cuando sea posible deberla haber una recirculación continua de la 
substrato, ¿se recirculana las soluciones solución nutritiva o el % de drenaje se mantiene al m lnimo en el 
nutrit ivas o cuando no sea substrato usando bandejas de demanda u otros sistemas de control de 
tecnológicamente posible, hay un control riego. Debe haber registros disponibles del % del drenaje desechado. Estándar 

SI 1 Parcial/ No 1 

especifico de los equipos de dosificación NIA 

para minimizar el drenaje desechado? 

2 18 r JJ se ut1ilzan lodos h 1m anos sm trat '~t L c,dos humanos 51'1 trat<!l no se Jtlhzar en donue se este cultJvando 
1cn la exr.lot3Cion? La respuesta S1 es la co'1f1rmaoon j el 'lO uso Críttco -1 N 

2 19 ¡c,.EI uso de lc:doo:, humanos tratados en la Cuando se utilicen lodos I•L.manos tratados debe haoer regtstros que 
¡exp otacton ag leo a esta respa d<!do por mc•quen la fecha o a pi a e ón l:o~ 1-:Jcal zac·ón el ullivo y a na 1s s 
d te ~TO 6d1gos o;: práct1cas ou1mtcos de os lodos El uso de looos y solidos debe ser de acue:roo 
recono :jos que demuestren que con a eg•slac ón n e or 1 v g nte ·• Cod gos de prá uca q~o~t deben Crít1co 51 ·O . 

Cl. l :e ,.-.~go pote-nc1al se rnan!lene ~r e:;;ta d1spon bl~::s en la e..:r.\otacton 
1• 1 ' " a¡ o roslb ,:.? 

2.20. ¿Se realizan todas las aplicaciones de La gestión de las aplicaciones de fertilizantes y materia orgánica tiene 
materia orgánica de acuerdo con los que tomar en consideración los Códigos de Buenas Prácticas 

Ob lig atorio 
SI/ Parcial/ No 1 

Códigos de Buenas Prácticas Agrlcolas Agrlcolas. NIA 
pertinentes? 

..J!!f. ~ ALMACENAMIENTO Criterio de Cumplimiento Nivel calificación 
2.21. El almacenamiento de Fertilizantes tanto 

temporal como permanente. 

2.21.1. ¿Están cubiertos los fertilizantes sólidos Todos los fertilizantes sólidos deben estar cubiertos de forma que se 
almacenados? protejan contra el deterioro causado por la luz solar. lluvia, etc. Obl igatorio SI 1 No 1 NIA 

2.21.2. ¿Todos los fertilizantes se almacenan de Cuando temperaturas adversas puedan afectar a los ferti lizantes, el 
forma que están protegidos de almacén debe tener unas condiciones resistentes y suficientes para Obligatorio SI 1 No/ N/A 
temperaturas extremas? minimizar los daflos potenciales por congelación o altas temperaturas. 

Natures Choice Control polnts comptiance critet1a - Spanlsh 25of56 lssue 1 31 1 



•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
Tesco 

2.21.3. 1. Todos los fertilizantes se almacenan al 
menos a 10 metros de cursos de agua o 
están almacenados con muros de 
contención seguros? 

NaturK ChOtee Control polnts compliance criteria - Spanl&h 

Natures Choice 
Las 1nstalac1ones de almacén de fertilizantes estf:ln al menos a 10 
metros de distancia de cursos de agua, aceqUias, fosos de inundación, 

Control Points Compliance Crite 

.pozos. etc Si no no es factible, se admite que las instalaciones de Obligator io 

. almacena¡e dispongan de muros de retención suficiente para asegurar 
SI/ No 1 N/A 

que los fertilizantes almacenados estan retemdo en caso de fugas. 
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2.21 .4. ¿Todos los fertilizantes llquidos Todos los tanques de almacenamiento de fertilizantes llquidos, tanto 
concentrados y diluidos se almacenan en concentrados como diluidos, deben estar rodeados por un muro de 
tanques provistos de muros de retención retención que sea impermeable y con una capacidad de al menos el Obligatorio SI 1 No 1 NIA 
con una capacidad de 110% del volumen 110% de la capacidad volumétrica de almacenaje. Contenedores 
total? móviles de fertilizantes son N/ A. 

2.21 .5. ¿Están todos los peligros y riesgos Todos los avisos de riesgos y peligros deben estar clara y 
claramente seflalizados en el almacén de permanentemente sel'lalizados y cumplen con la legislación nacional 
fertilizantes? vigente o Códigos de práctica pertinentes. Aspectos a considerar: No 

Fumar. No Comer. Productos Tóxicos, Extintor de incendios. Uso de Obligatorio Si 1 No 1 N/ A 

Ropa Protectora, Botiquln de Primeros Auxilios. Grifo con agua 
corriente, Procedimientos en caso de accidentes, etc. 

2.21.6. ¿El transporte y almacenamiento de los El almacenamiento y transporte de fertilizantes cumplen con toda la 
fertilizantes y materia orgánica cumplen legislación nacional, regional y local pertinente que pueden afectar a 

Obligatorio SI/ No 1 N/ A con los requisitos de la legislación las siguientes áreas: Setlallzación, Prevención de Incendios, Seguridad 
nacional, regional y local pertinente? y Salud laboral y formación para el manejo de fertilizantes. 

., l2 -~ 1 ~r ;:¡ 05 fe'1 IZd ll ;:, N..: :.e almac"'n pr j ,,_. s - r dentr::..::; ... ~ le• e1 _e jures del 
Crlt1cu . S• , 

i !,_ ~L ¡::;' 1 ·~ ,, a1ma-:: .... r d _ ¡,... ~ ~t - ~ :¡. r¡ ~ 01"1 -110 ' 

2 .23. ¿Se almacena la matería orgánica de Cuando se almacene materia orgánica, se ha situado a más de 25 
forma apropiada para minimizar los metros de cualquier curso y fuentes de agua, y se cubre cuando sea 

Obligatorio Si 1 No 1 NIA riesgos de contaminación apropiado, para minimizar el riesgo de escorrentia y cumple con los 
medioambiental? Códigos de prácticas aplicables. 

3 Prevención de Contaminación 

Ref. - DocUMENTACION Criterio de Cumplimiento Nivel Calificación 
3.1 ¿Exis1e una Política de Empresa Existe un documento revisado en los últimos 12 meses y firmado por el 

documentada sobre la responsabilidad de máximo responsable dentro de la organización, donde se indican las 
la Organización para minimizar la aspiraciones de la gerencia para m inimizar la contaminación 

Obligatorio Sf 1 Parcial/ No contaminación del medio ambiente por potenciales de los procesos de la empresa y que recogen las 
los procesos de la explotación? decisiones tomadas y las áreas de acción implicadas con objetivos 

viables y claros. 
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3.2. 

-
3.3. 

Natures Choice Control Points Compliance Crite 

Existen ev1dencias visuales o documentales de que las principales ¿Ex1ste ev1dencia de que las acc1ones 
tomadas en la Politica Contra la 
Contammadón de la Organización han 
sido o estan en proceso de ser 

!
decisiones adoptadas en la Polftica de empresa sobre Contaminación 
han sido implantadas en la explotación o en el proceso general de 
gestión. 

Obl igatorio ! SI 1 Parcial! No 

1-~ 
1m plantadas? 

c,.Se ha llevado a cabo una evaluación de Existe una evaluación de nesgas documentada realizada por una 
R1esgos por una persona competente persona competente que 1denhfica las principales :treas de 
para valorar los riesgos de contaminación contaminación de los procesos productivos en la explotación y propone Obligatorio 

~ ~ se ha documentado un plan de acción acciones para mintmizarlos Las acciones deben ser revtsadas y 
¡para reducirlos? actualizadas cada 12 meses por la dtrecci6n de la explotación l 1 

Si /No 
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3 .4. 

3.5. 

3.6. 

Ref. 
3.7. 

3.8 . 

3.9. 

¿Hay disponible un mapa detallado de la 
explotación que indique todas las fuentes 
y cursos de agua. lindes de los campos, 
parcelas o sectores y cualquier otro área 
de importancia? 

¿Hay evidencia que Indique que los 
procesos de producción y envasado no 
causan problemas de contaminación en 
el agua superficial, fuentes subterráneas 
de agua, costas o aguas continentales? 

Para nuevas áreas agrlcolas, ¿se ha 
realizado una evaluación de riesgos para 
valorar su idoneidad? 

Natures Choice 
Existe un mapa documentado de la explotación que indica la 
localización de la explotación y la identificación o referencia de los 
sectores o parcelas. Todas las áreas potenciales de contaminación 
deben estar indicadas. enjuague de filtros, suelos con riesgo de 
escorrentia de fertlllzantes debido a exceso de riego o de lluvia, área 
de aplicación de restos de pesticidas, tanques de evaporación cuando 
sea aplicable, y cualquier curso de agua en la explotación o con el cual 
limite, y otros riesgos potenciales. 
Est~ disponible documentación técnica, estudios regionales, o análisis 
qulmicos de aguas superficiales fechados en los últimos 12 meses que 
indican que el impacto de los procesos de producción y envasado en 
las fuentes de agua, costas y aguas continentales es mlnimo. 

Control Points Compliance Crite 

Obligatorio Si 1 Parcial 1 No 

Estándar Sf 1 Parcial/ No 

Para nuevas parcelas o ~reas donde se comience a cultivar por 
primera vez, existe una evaluación de riesgos documentada sobre la 
seguridad alimentaria y los riesgos medio ambientales que pudieran 
derivarse. Esta evaluación debería considerar el uso previo de la t ierra, Obligatorio 
calidad de las fUentes de agua, an~liSis de suelo, etc. La evaluación la 

SI/ No 1 NJA 

debe realizar una persona con un mlmlmo de formación formal en 

CONTR-"""O~LE~S---------'~-:2C-:rite~_ ¡.¡o de CumQ!Imlento ~ Nivel Calificación 
¿Se realizan análísis rutinarios de las Cuando se haya identificado un riesgo por la escorrentía o percolación 
fuentes agua de la explotación para del agua de riego en la Evaluación de Riesgos, hay análisis qulmicos y 
contaminantes cuando se haya microbiológicos rutinarios de los cursos y fuentes de agua en la 
identificado un riesgo potencial explotación, para detectar y controlar niveles de contaminación. Estándar 

SI 1 Parcial 1 No 1 
N/ A 

procedente de la escorrentia o 
percolación del agua de riego? 

Cuando se utilice agua para el lavado o 
manipulado de productos, ¿se han 
implantado procedimientos que reduzcan 
el riesgo de contaminación por los 
vertidos del agua usada? 

Cuando se tomen muestras de agua para 
controlar el nivel de contaminantes, ¿se 
ha realizado la toma de muestra en 
momentos de mayor riesgo? 

Todo el agua vertida debe estar regularmente controlada mediante 
análisis de aguas de acuerdo con los contaminantes y debe haber 
sistemas implantados (por ejemplo tanques de decantación, filtros, 
etc.) para minimizar el impacto de los contaminantes previo al vertido, 
de acuerdo con los Códigos de Prácticas y legislación nacional 

De acuerdo con la Evaluación de Riesgos y la evidencia de los 
procesos de cult ivo, las fechas de los análisis de agua disponibles 
muestran que se han realizado durante el periodo de máximo peligro, 
por ejemplo cuando tiene lugar el lavado. 

SI 1 Parcial/ No 1 
Obligatorio NIA 

SI 1 Parcial 1 No 1 
Obligatorio N/A 
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3 .10. Cuando la explotación esté situada en un Las cantidades y documentación relativa a las aplicaciones de 
área oficialmente designada como Zona Nitrógeno a los cultivos deben cumplir con toda la legislación vigente 
Vulnerable a la contaminación por respecto al uso de nitrógeno en zonas de alto riesgo, y se hacen de SI 1 Parcial/ No 1 
Nitratos. ¿hay controles implantados de acuerdo con los Códigos de prácticas y legislación nacional Obligato r io 

N/ A 
acuerdo con los Códigos de prácticas o pertinentes. 
legislación nacional pertinentes? 
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3.11. ¿Hay controles efectivos para la Existen evidencias documentales de todas las medidas pertinentes, 
prevencaón de emisiones de humos controles y cuando sea apropiado, hojas de mantenimiento. de todos 

SI 1 Parcial / No 1 negros? los equipos y procesos que pudieran emit ir humos negros y cualquier Estándar 
emisión por ejemplo unidades de calefacción. etc. que están de N/ A 

acuerdo con los Códigos de prácticas y legislación nacional pertinente. 
---

3.12. ¡,Hay controles efectivos para la Existen evidencias documentales de todas las medidas pertinentes, 
prevención de emisones de t ipo precauciones y controles de todo el equipamiento e instalaciones de 
pe~udicaal, e intensidades de luz y niveles las emisiones de luz y ruido que pudieran causar un riesgo, y están de E tá d 1 SI 1 Parcial/ No J 
de ruido que puedan afectar a los acuerdo con los Códigos de prácticas y legislacaón nacional pertinente. 

s n ar N/A 

trabajadores y a la población local? 

-
3.13. ¿Hay controles efectivos de las emisiones Existen evidencias documentales de todas las medidas pertinentes, 

de gas y olores producidos en los precauciones y controles de todo el equipamiento e instalaciones de 
Estándar 

SI/ Parcial/ No J 
procesos de la explotadón y la las emisiones de gases y olores que pudieran causar un riesgo, y están N/ A 
maquinaria? de acuerdo con los Códigos de prácticas y legislación nacional 

3.14. ¿Hay medidas en marcha para remediar Cuando existan contaminantes potenciales de la producción o del 
y mejorar la producción y procesos de proceso de manipulación, se han tomado medidas para minimizar su 
manipulación que representan problemas impacto sobre todas las fuentes de agua y aguas superficiales. 

Obligatorio, 
SI/ Parcial/ No 1 1de contaminación en el agua superfic ial y N/ A 

/fuentes subterráneas de agua? 

3.15. ¿Los residuos urbanos generados en la Existen sistemas implantados para la recoger y elim inar todos los 
explotación se recogen y eliminan residuos urbanos adecuadamente y de forma que minimice cualquier 

Obligatorio Sf 1 No 1 NIA rutinaria mente de una forma riesgo sobre el cultivo o el medioambiente. 
responsable? 

--
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4 Protección de la Salud 
Humana 

"Ref. DOCUMENTACióN Criterio de Cumplimiento ---:- Nivel Calificación 
4.1. ¿Existe una Polltica de Empresa Existe un documento revisado en los últimos 12 meses y firmado por el 

documentada que establezca la máXimo responsable dentro de la organización, donde se indican las 
responsabilidad de la empresa sobre la áreas de responsabllídad de la dirección sobre la salud y seguridad de Obligatorio SI / Parcial/ No 
salud y seguridad de los empleados, tos trabajadores, visitantes y consumidores y que recoge las acciones 
visitantes y consumidores? consideradas para conseguirlo. 

4.2. ¿Existe evidencia de que las acciones Existen evidencías visuales o documentales de que las principales 
tomadas en la Polltica de Salud y decisiones adoptadas en la Polltica de empresa sobre Salud y 

Obligatorio SI f Parcial f No Seguridad están siendo implantadas? Seguridad han sido implantadas en la explotación o en los 
procedimientos de gestión. 

4 3. 
~ han rea1rzado anal srs rnvltr esduos H1 análrs1s j r rduc ~ J ¡ ~sircrdas docurnertados drspombles 

r=r s pr .•duetos o se puede o e ostrar fecrados en Joco ull rnos i 2 meses o ev1dencro documental que r"rdra-.~e 
;-¡ .a exl)fotaciOn es m ernbro de r la panrcrpacr6n de la el<plc:tacron en un ststema de muestreo exterrw Crttlco J 

l s~s ema xte r :J ce r;. uestreo de de resduos de e· st e da parco los c"lt vos pr 11c pales qt.Je se e::t.:n . 
' SJ .. 1 S Jv 

4.4. ¿Est~ el laboratorio utilizado para la Existen evidencias documentales de que el laboratorio utilizado para 
realización de los an~lisis de residuos de los análisis de residuos de pesticidas est~ acreditado según ISO 17025 
pesticidas acreditado según ISO 17025 o (o un estándar equivalente) por una autoridad nacional competente y 

Obligatorio sr 1 No r NfA su equivalente, cuyo alcance Incluya esta utilizando los niveles de LMR actualizados y aceptados, para el 
todos las materias activas analizadas? rango de materias actívas analizadas para producto vendido en el 

Reino Unido. 

4.5. ¿Est~n todos los qurmicos utilizados Existen hojas de datos técnicos disponibles o las Instrucciones de la 
durante los procesos de producción y etiqueta que evídencien que el producto (por ejemplo agentes de 
procesos de selección, registrados y limpieza, grasas, post cosecha, tratamientos en proceso y Obligatorio SI/ No 1 NIA 
autorizados para el objeto del almacenamiento, etc.) son apropiados para la aplicación que se está 
tratamiento? realizando. 

4.6. ¿Existen registros documentados del Existen hojas de mantenimiento actualizado y disponibles, y manuales 
mantenimiento y procedimientos para un de operación para una correcta utilización cuando sea necesario, para 

sr 1 Parcial/ No 1 manejo seguro por parte de los toda el equipo auxiliar y maquinaria, por ejemplo carretillas elevadoras. Obligatorio 
operadores. de todo el equipo y motosierras. plataformas de cosecha móviles. etc. NIA 

maquinaria? 
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4.7. ·<.Está documentado el mantentmiento y 
,hay reg1stros de limp1eza de todas los 
aseos utilizados en la explotación por 

¡empleados y visitantes? 

Naturn Choice Control points comphance criterla- Span~sh 

Natures Choice 
Está disponible un sistema documentado y actualizado de la limpieza Yj 
mantenimiento de los reg1stros para todos los aseos en la e)(plotación 
tanto alquilados como en propiedad con una frecuencia adecuada 
Cuando se utilice agua para lavarse las manos. debe haber un análisis 
microbiológiCO dtspontble y fechado en los últimos 12 meses de la 
fuente de agua utilizada y los resultados ind1can que no hay 
contaminación m1crobiana 

33of 56 

Control Points Compliance Crite 

1 
Obligatorio ¡ 

1 

SI/ No 1 NIA 
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4.8. 

4.9. 

¿Han recibido los empleados formación 
comprensible 1 instrucciones sobre 
higiene personal con anterioridad a la 
manipulación de productos? 

¿Hay evidencia de que los empleados 
cumplen con la formación 1 instrucciones 
relativas a la hig iene personal durante la 
manipulación de producto fresco? 

Natures Choice 
Existe una evidencia documental; contenido técnico de la formación 1 

instrucciones. fechada y f irmada y disponible. que indica que los 
t rabaj adores han recibido instrucciones verbales y escritas y han 
firmado que comprenden los aspectos relevantes de la higiene 
personal; joyas. ropa, comportamiento personal. unas, lavado de 
manos, enfermedadees contaglonsas, etc. 

Existe evidencia v isual de que los trabajadores que manipulan 
producto fresco cumplen con la formación 1 instrucciones relativas a 
los requisitos de higiene personal. 

4.10. ¿Existen evidencias documentadas de Existe disponible para todas las semillas y plantas cultivadas para 
que todas las semillas y plantas utilizadas proveer a Tesco. evidencia documental de que el material sum inistrado 

Control Points Compliance Crite 

Obligatorio SI / No 

Obligatorio SI / No 1 N/A 

para proveer a Tesco, no son no son Organismos Genéticamente Modificados. Obligatorio 
Organismos Modificados 

SI/ No 

4.11 

112 

Genéticamente? 

c.. h r.,JJ,¿::do ,¡n:¡ .::vo l u~ct6n de 

rto.csgos para la reo:olecc•on rjel ¡::;roóucto y 
1 e p•oc so de transp~rte . "l la 
l explota,~ton} 

Extste v est~ dt<;pontblc tr m cva uactof' de nesgas qu~ hZJ stdc rev1s1dv 
er" los ulttmos 12 neses qu v lora los aspectos hgtentcos de Jo 
r'=coleccton ~ el t•ansport de los ~,reductos summ,stradcs Las a eas 
que la evaluacton de rt sgos debe tnc utr como rnfntmo son 
Jnstruc·:aones sobre h g1 ne al eq 1 po d recolecctOr. aJnacel"lafT'tPnto 
correcto ce las ca¡as de campo y de 1 ·s envases nara consJmJdcr 
f1na rettrada de los env ses de am~o para amacenaMte'"liO 
rocturno procedtm e'll0 d"' 1 mp eza ~ des1nfecctol"l de !as ca¡as 
reut tzab es en campo cont o ) de<.mfeccton d" las her arrue tas d 
recolecctón precauc ones e done dad de las msta aetones de 
2lmacena¡e de p•oducto 1resco en la exp otactén .., anes oe 1 mp¡eza e 
tdonetdad de los veh e •·JS ut zados para eltra"lsporte 

¡(...Hav ev de1c1a de que ta e-.atuac!O'l de Ex1~ten e1'1denctas vts;Jales y documer,tales de que los ¡:rocedtmten -:> 

re g s para la tecoleccton y el transporte mstruccto"les y prácttcas de rampo perttnentes jeta liadas"" la 
se na tmplantado? eva uactort de r esgos han stdo tmplantados durante la recolecctcn v 

cre-actones d~'> tt'::ln<;prt . d oc: oroductos sumtn stradcs 

Critrco 

Cnloco t • • No 

Ref. 
4 .13. 

FORMACIÓN ____ ..,.C.;:;.;.;.rlte=-:rl--.o....-,de. Cumplimiento 
¿Hay un número suficiente de personas Hay evidencia documental disponible de la asistencia a cursos de 
en la explotación formadas en Primeros Primeros Auxilios, o certificados. El número debe ser de mfnimo 1 

_,---'Nivel calificación 

Auxilios? persona formada por cada turno de trabajo por cada 50 trabajadores. 
Obligatorio SI 1 No 
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4.1 4. '-Todos los operarios y conductores de Existen eVIdencias documentales disponibles de la asistencia a cursos 
maquinaria especial. herramientas y de formación, certificados, permisos, etc que validan la formación para 
vehfculos han sido formados para la manipulación de la maquinaria y equipos utilizados en la Obligatorio Sf / No/N/A 
manipularlos? explotación. 
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4 .15. En todas las operaciones de recolección, Existen evidencias documentales disponibles del contenido de los 
¿hay una persona en cada equipo de cursos de formación y certificados de asistencia, que validen la 
recolección con formación básica en formación básica formal, interna o externa, en manipulación de Obligatorio Sí /No 

manipulación de alimentos? alimentos de los trabajadores. 
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Ref~- SEGURIDAD Criterio de Cumplimiento Nivel Calificación 
• 16 , l ~ r<>~ultados de los analts1s d~ Los res.Jitados d~" lo~ 1" 1· "de '"'Soduos de pestiCidas 1nd1c.an que 

r ""'d'1os de pest1c das en producto cuardo se deterte la pr<·SP11Cia d,;. un 1ngr1?d1ente activo los valores 
¡e-.¡ · 'l JO 1nd1--an que eL mple con la rumplen con os LMR del R -mn l ln•<io Pn st 1 aL senc1a con los LM::< de Crítico SI tJ, "-1/f. 

' 1 -,rl- d los LMR? la UE o en su ::¡¡ ,.o; "'t"P "n l~"~s n J€1t'3 d- MRt1 ,...,.,d¡:.( 

4.17. ¿Se ha realizado una evaluación de Existe y est~ disponible una evaluación documentada de los riesgos 
riesgos actualizada en los últimos 12 que ha sido revisada y actualizada en los últimos 12 meses que valora 
meses para todos los materiales los aspectos de seguridad y salud de las personas en la explotación, 
peligrosos o sustancias utilizadas en la respecto a las sustancias y materiales peligrosos que se emplean en la Obligatorio SI 1 Parcial / No 
explotación que pudieran representar un finca, por ejemplo aceites, tanques ele gasoil, agentes de limpieza, 
riesgo para la salud o seguridad de los ácidos, etc. 
trabajadore~ o visitantes? 

4.18 . ¿Hay procedimientos e instalaciones para Todos los procedimientos y sistemas para el almacenaje y elíminación 
el almacenaje y eliminación de de materiales y sustancias peligrosas son seguros y adecuados al tipo 

Obligatorio SI 1 Parcial/ No materiales y sustancias peligrosas? de material almacenado y eliminado, y cumple con los Códigos de 
prácticas o legislación nacional pertinentes. 

4.19. ¿Las instalaciones para el almacenaje de Cuando se almacenen ácidos, los contenedores 1 bidones se 
ácidos son adecuadas para contener mantienen en un área con muros de retención con capacidad para 
derrames? retener un mlmlno de 100% del total almacenado, con muros y suelos 

impermeabilizados con pintura/resina resistente a qulmlcos o con 
Obligatorio Si /No 

drenaje a un tanque cerrado impermeable. 

4.20. ¿Hay medidas y procedimientos Existen y están disponibles procedimientos documentados, 
adecuados para el control y prevención Indicaciones para la evacuación del personal cuando fuera necesario y 
de incendios? medidas de emergencia en caso de Incendio. Hay al menos 1 extintor 

SI 1 No 1 NIA de incendios disponible en la explotad6n con su mantenimiento Obligatorio 

actualizado. Cuando los riesgos justifiquen la necesidad. se instalarán 
extintores extras. 

4.21 . ¿Las Instalaciones eléctricas y su Todas las instalaciones eléctricas cumplen con los Códigos de 
mantenimiento cumplen con los prácticas o legislación nacional pertinente. Se le ha requerido a todos Si f Parcial f No f 
estándares adecuados de seguridad y los los contratistas certificados o autorizaciones para la realización de Obligatorio 

NJA 
instaladores son competentes? instalaciones eléctricas. 
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4.22. ¿Hay indicaciones visuales o acústicas e Para la maquinaria de la explotación o vehlculos que pudieran transitar 
instrucciones para asegurar la seguridad en áreras donde hay presencia de peatones, hay procedimientos, 
de los peatones cuando haya tráfico de sei1ales de aviso, los vehlculos están equipados con sirenas o luces 

Ob ligatorio 
SI 1 Parcial/ No 1 

maquinaria y vehlculos en la explotación? intermitentes de aviso, áreas de paso prohibido a peatones están N/ A 
señalizadas, etc para asegurare la integridad y seguridad de los 
peatones. 

4 23 ¿N se utrlrzar¡ lodos humanos sm trat~ Loaos '1una'10S sólidos rr. tr lo' no 'Se utrllzan en explotación 
e a explotac1on? Crrtrco ' -

24. <.,No se han uttlizado aguas residuales n Aguas restdLtales sm tratar nunca se t-an utthzado para trngaCior: en 
tratar para •rtgacón"> explotac¡é, Cuando i.lguas reSJdu::lles tratadas se hayan ut1l ;:3dc ( 1 •a 

' explotacton la calidad del gua aabe estar controlada p0r Jna JSI:, 

bactenológtcos rutina 1os en el pLnto de entrada en le¡ e'-<plotaclon y 
CrítiCO S1 'J' cumple como mlniTIO con lac: D1rectrtces de la Organtzar16n l'v'undtal 

de 1;:¡ Salud para la LJtillzact6n Segura de Agua<; Re~1dua1es er. la 
Agn:::ultura de 1989 ~ todoc:; lo.:; Cód1go<; d~ prácticas y legrslacJón 
nd tonal oert1rer t ~ 

4.25. ¿Se ha realízado una evaluación de Existe y está d isponible una evaluación de riesgos que ha sido revisada 
riesgos en la salud y seguridad para y actualizada en los últimos 12 meses que valora los riesgos para la 
cualquier material o sustancia que salud y seguridad en los productos frescos suministrados. de todos los 
pudiera representar un riesgo para la materiales y sustancias pelígrosas que pudieran entrar en contacto con Obligator io SI 1 Parcial / No 
salud o seguridad del producto fresco el producto o tener un efecto durante el cultivo del producto, por 
suministrado? ejemplo, materia orgánica, fuentes de agua, agentes de limpieza y 

desinfección de las cajas de campo, etc. 

4.26. ¿Los empleados disponen de ropa Existen y están disponibles juegos completos de ropa protectora 
protectora adecuada para las tareas adecuada a la actividad realizada, y mantenidos de acuerdo con las 
realizadas? recomendaciones de los fabricantes cuando asl se requiera, por Obligatorio SI/ Parcial / No 

ejemplo, vida útil de los filtros y cumplen con los Códigos de prácticas 
' y legisladón nacional pertinente. 
1 

4.27. ¿Estan todas las Instalaciones 1Todos los edificios separados en la explotación están equipados con 
permanentes de la explotación equipadas un botiquln completo de Primeros Auxilios que está disponible y 

Obligatorio SI /No con un botiquln completo de primeros accesible en caso de emergencia. 
auxilios? 

4 .28. ¿Hay botiquines de primeros auxilios Hay botiquines completos de primeros auxilios siempre disponibles 
presentes en la proximidad de los donde haya trabajadores. Cuando haya riesgo de robo, el capataz o Obligator io SI /No 
trabajadores en campo? supervisor puede llevar el botíquln de primeros auxilios en su vehlculo. 
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4.29. ¿Los procedimientos en caso de ·Hay procedimientos documentados disponibles que han sido 
accidente y de emergencia han sido verbalmente comunicados a los trabajadores y se han entendido y 
comunicados a los empleados, se firmado por ellos, y hay indicaciones en los idiomas predominantes de 
comprenden y están disponibles en el los empleados que describen las personas de contacto, los medios de Obligatorio sr/No 

! idioma adecuado? comunicación mas cercanos. lista actualizada de los teléfonos de 

i 1 servicios de emergencia en caso de accidente o emergencia. 
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4 .30. ¿Están los procedimientos en caso de Los procedimientos en caso de accidente y de emergencia, y las 
accidente y de emergencia accesibles y indicaciones están expuestas de forma permanente y visibles, y son Obligatorio sr/No 
expuestos de forma visible? accesibles en todo momento. 

4 .31 . ¿Se han sen atizado claramente todos tos cuando haya peligros potenciales en la explotación, hay una 
peligros Identificados con senates senalizacion apropiada y permanente de advertencia de peligros que 

Obligatorio SI /No adecuadas? cumplen con los Códigos de prácticas y legislación nacional 
pertinentes. 

4 .32. ¿Todos tos contenedores de producto Existe evidencia visual de que tos contenedores de producto fresco se 
fresco se utilizan exclusivamente para la utilizan exclusivamente para fa manipulación de producto fresco, es 
manipulación del producto fresco? decir, no se usan para el transporte de sustancias peligrosas, Obligatorio SI/ No 

herramientas, etc. 

Ref. BIENE.$TAR LABORAL Criterio de CumP-limiento NiveL Califi~ción 
4.33 ~l os empleados trenen acceso a a,eos Todos los aseos e11 11 xplotacrón tanto alquilados como en 

lim¡.:,H':> ~ · tnstalactone, pari:l lé!v<use las prop•edad. se encuentra 1 en bue11 estado de hlgte•,e .os tratajadores 
"" nos en la p ox m;dac des 1 t aba,o? trenen acceso a el:o~ y la d stancL:: al área de trabaJO no es mayor de Crfttco S1 't 

500m as ns'ala 11 nes para ~!lavado de manos deber t,:star 
¡:;'ov•s·as de Jat"'n "il" ~ ::;·;r1c s.-e apr"r .. 1~"~ ,.¡~s ,.,fec•antes 

4 .34. ¿Hay procedimientos para la realización Cuando haya manipulación de materiales o sustancias peligrosas, se 
de revisiones médicas a los empleados realiza a los trabajadores revisiones médicas y que cumplan con los 
que manipulen sustancias o materiales requisitos de Códigos de práctica o legislación nacional pertinente. Obligatorio srr No! N/A 

peligrosos? 

4.35. ¿Existe un sistema para asegurar que los Existen evidencias de que los trabajadores han recibido instrucciones y 
trabajadores han sido advertidos y que que éstos las han entendido, y lo han firmado, de los temas de salud y 
han entendido los posibles riesgos en la seguridad, la ser'lalización de peligros está presente y en los Idiomas 

Obligatorio Sf 1 Parcial/ No salud y seguridad relativos a sus predominantes entre los empleados, los procedimientos documentados 
actividades? en caso de accidente y de emergencia estan d isponibles, etc. 

4 .36. ¿Hay evidencia de que no hay Las zonas de producción de cultivos se emplean exclusivamente para 
alojamientos en las zonas de producción ese cometido y no hay evidencias visuales de que alojamientos para 
de cultivos donde pudieran ser aplicados empleados u otras personas se hayan localtzado en tos campos. Obligatorio SI 1 No 

productos fitosanitarios? 
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4 .37. ¿Se ha realizado una evaluación de Existe una evaluación de rtetgos documentada y actualizada en los 
riesgos y los resultados se han últimos 12 meses y cuyos re1ultados se han Implantado. Los 
implantado, para asegurar que existe una alojamientos deben estar localizados a una distancia de los campos de 
distancia adecuada entre los cultivo que no represente un riesgo para la salud de lu personas. 
alojamientos u cualquier otra zona Cuando la explotación limite con otras ireas habitadaa, o cuando las Obligatorio Si /No 

habitable y las éreas de producción personas sufran una exposición frecuente, entoncet debe dejarse una 
donde pudieran ser aplicados productos zona de seguridad alrededor de la parcela sin aplioaolones de 
fitosanltarios? productos fltosanitarios como zona de amortiguación. 

4.38. ¿Se establece un periodo de exclusión Existe un procedimiento documentado y una ul\allzaol6n asociada 
mlnlmo de 24 horas para la reentrada de para marcar las zonas tratadat y que indican un periodo mlnimo para 
trabajadores en las áreas donde se hayan la reentrada de trabajadores donde se han aplicado lot productos Obligatorio SI !No 
aplicado productos fitosanitarlos? fltosanitarlos. Cuando sea necesaria la reentrada en esas éreae. se 

deben utilizar ropas protectoras. 

4.39. ¿Esté restlnglda la entrada de mujeres Existe un procedimiento documentado que esté Implantado para 
embarazadas y en periodo de lactancia, a restringir la entrada de trabajadoras embarazadas y trabajadoras en 
tlreas de cultivo por un mlnimo de 48 periodo de lactancia a todas las éreas donde se hayan aplicado Obligatorio SI /No 
horas después de la aplicación de productos fitosanttarios. Es responsabílidad de la dirección de la 
productos frtosanitarlos? explotación Informar a todas las trabajadoras de este requisito. 

4.40. ¿Se controlan los niveles de ruido y Donde se utilice maquinaria pesada próxima a los trabajadores, se han 
cuando sea necesario, hay equipo medido y documentado los niveles de ruido que Indican que los niveles 
protector disponible que es utilizado por de seguridad aceptables cumplen con los Códigos de prtotlcas o 

SI 1 Parcial/ No 1 los trabajadores? legislación nacional pertinente, y se dispone de equipamiento Obligatorio 
protector, en buen estado y en uso. En ausenola de leglalaol6n N/ A 

nacional, los niveles méxlmos deber ser normalmente de 86 Decibelios 
y con picos maxtmos de 95 Decibelios. 

Ret MÓDULO DE ENVASADO EN Criterio de Cumplimiento -· 
Nivel Calificación 

FINCA --
No envasado en finca= N/ A Apropiado para plataformas de recolección, lechugaa, etc, que no 
Módulo a usar cuando el producto se están cubiertas por Códigos M prktlca del tipo de BRC, 
empaqueta en el envase final listo para operaciones de selección en la propia explotación como en uva de 
el consumidor o transferido de las mesa, banana, fruta• tropicales, fresas, etc. 
cajas de campo a un envase 
alternativo. 
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4.41 v-en. Jlizado U'1a evafuac10n de 
r1 fi os ne H1g1e \ L documentada para el 
la man1pu1ac1un de producto y procesos 
rl nvé.lSado? 

Natures Choice 
l=x,ste y P.Stá dlsponlblt:o L' d evalc.ac:un da n ... ~us r!oc. •Oc. 'liada qu~ 
na Sido rev1sadoy actL aliz 100 en os Lilt m os 1? meses. t!l ual v,:¡ or;¡ 
los aspectos de h1g1enP. de la manqJUI<:ICión y envasado de los 
¡Jro•juctos su m r.1strad•lS E<-ta evaluac16n de r~esgcs puede ser 
cspecif ca de la explota e on o un oocur11ento genér~co rea!¡zado por a 
P\10 ortjan1zac16r- sectc a etc los aspectos a tener en cue,.,ta son 
tos r esgos qu ll11COS bactenotog ... os y !f51cos del procec:o a e 

man pulac•ón y as nc:talar ,ones de act.erdo ~on los Cód gos de 
p - C'lcas y eg1s ac ón nac:<.:na penme'>te 

4 42 e:, Hay ev•derc1a de que a eva uac on e ExiSTen ev denc1as V1suales y documentales de que los proced1mrer.tv 
r. r,qos de 1-11g1ene para la manlf)lllaclon Yl1nstrucc1ones v pr~H:t1cas re ) vartes detallaoos e"l la e';aluacr6n de 

4:1 

4.44. 

envasado se haya 1mpt3ntado? rtesgos de h1g1ene están Slt::ndo 1m plantados dwante ICl man1pulac10n 
de producto y las operac 011-S de envasado para los proouctns 

T1 ne los empleados acceso a aseo"' 
'·' tos e J"lStatac1ones para lavarse las 
m . s 1" a proximidad de su traba¡o? 

¿Todos los trabajadores han recibido 
instrucciones sobre higiene personal con 
anterioridad a la manipulación de 
productos? 

SI un n1strados 

Todos tos as.-os en la explot ~CIQI'\ tanto a'qu lados come en 
~ op1edad se encue'ltron en blJen estado de h g1ene los traba¡aco-es 
llenen acceso a ello ~ la dl:;tanc ~ a <He a de traca o o es mayor e· 
500 r.1 Las mstalac ones pa<a el lavado de mar>os deben e,tar 
prov s·é!s de jat-)n '/agua o cu .. ndo sea apropnaoas des n'ectantes 
Cuando los aseos~· C'ncu ntr~n loca 1zados en las nsta ac enes ce 
man1pulac16n las pue'la~ no deoen abur d¡¡ectamente a area ce 
empaqJetado a mt>l rs U<" ter p•o, 1st os :! c1er r, 'ILIIOr'látlco 

Existen evidencias documentales i.e. contenido técnico de las 
Instrucciones, fechadas y firmadas, disponibles que indiquen que los 
trabaj adores han recibido instrucciones escritas y verbales de los 
aspectos más relevantes de la higiene personal: joyas, ropas, 
comportamiento personal, ul'\as, lavado de manos, enfermedades 
contagiosas, etc. 

Control Points Compliance Crite 

Crítrco 

Critrco 

Cntrco 

Obligatorio 

St 1 1 /l.J/A 

~11 Parr;Jal/ ~~o 1 
N.A 

o N A 

SI/ No 1 NIA 

4.45. ¿Existen evidencias de que los 
trabaj adores cumplan con las 
instrucciones sobre higiene personal 
durante la manipulación de productos? 

Existen evidencias visuales de que los trabaj adores que manipulan 
producto fresco cumplen con las instrucciones relativas a los requisitos 
sobre higiene personal. Obligatorio SI 1 No 1 NIA 
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4 .46. ¿Se han comunicado a todos los 
visitantes y subcontratistas que pudieran 
entrar en las instalaciones los requisitos 
de hig1ene personal? 

Natures Choice Control polnta compllance criteria- Span~ah 

Natures Choice 
Existe evidencia de que la polltica de Higiene se ha comun1cado a todo 
el personal que pud1era solicitar la entrada en las instalaciones de 
manipulación de producto y almacenaje v1a procedimiento 
documentado o mediante la exposición visual de la polft1ca y sus 
requisitos que debe ser le1da antes de entrar 

43of 56 

Control Points Compliance CritE 

Obligatorio S! 1 No 1 N/ A 

1 
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4.48. 

~ 49 . 

4 .50. 

Raf. 

4.51. 

use agua pa a e vado cel 
tán d spombl san 1 ..::.s 

que mue>stran el 
n los n vel s d 1 Codex? 

Cuando se haya tomado una muestra de 
agua para su an~&sis microbiológico, 
¿hay un procedimiento documentado 
basado en ISO 5667-5 o en algún 
estandar Internacional equivalente? 

¿El laboratorio que realiZa los análisis 
bacteriológicos de agua está acreditado 
según la norma ISO 17025 o su 
equivalente, y todos los parámetros 
analizados están incluidos en el alcance 
de la acreditactón? 

ENVASADO DE PRODUCTO EN 
FINCA Y ALMACENAJE 
¿Se limpian y mantienen las 
Instalaciones de envasado para prevenir 
la contaminación del producto? 

Natures Choic:e Control polnta compliance criterla • Spanlah 

Natures Choice Control Points Compliance Grite 

Crftlco 

Existe y está d isponible un procedimiento documentado del método de 
toma de muestras y manipulación de las muestras de agua para su 
análisis bacteriológico. Este procedimiento debe estar basado en la 
norma ISO 5667-5 o en un estandar internacional equivalente. Obligato rio 

Critico 

Existe una evidencia documental de que el laboratorio utilizado para el 
análisis microbiológico del agua está acreditado según la norma ISO 
17025, o estándar equivalente por una autoridad nacional competente 
con alcance que Incluya el rango completo de las bacterias analizadas, Obliga torio 
o ~ en proceso de acreditación. 

Crllerto de Cumplimiento 

Hay una evidencia visual y registros documentales de que las 
instalaciones para el envasado y el equipamiento (es decir, lineas de 
envasado, paredes, suelo, areas de almacenaje de producto) se 
limpian y mantienen rutinaria mente durante los periodos de 
manipulación y envasado de producto. 
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Obligatorio 

SI/ No 1 N/ A 

SI 1 No 1 NIA 

Calificación 

SI/ No 1 N/A 
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4.52. ¿El producto stn valor comerctal y los Hay evidencia vtsual y regiStros documentales de que el producto sm 
desechos, se almacenan temporalmente valor comerc1al y los desechos se almacenen en zonas o contenedores 
hasta su ellminaaón en áreas designadas que se limp1an y desinfectan rutinariamente. 

SI / No 1 N/A o en contenedores que se limp1an y Obligatorio 

desinfectan rutinariamente? 

..-
4 .53. <,Los agentes de limpieza y los Todos los productos qulmteos de limpieza y los lubrrcantes especiales 

lubncantes de la maquinaria se .se guardan en un lugar seguro y separados de las áreas de 
!almacenan en un lugar cerrado y manipulación y de almacenamiento de producto, incluyendo el Obligatorio¡ SI / No/N/A 
~~eparado de las áreas de manipulac16n y almacén de envases 
almacenaje de producto? 1 
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4.54. ¿En las áreas de manipulación y de Hay una evidencia visual de que todas las luminarias e instalaciones 
almacenaje, están todas las luminarias que pudieran representar un riesgo sobre el producto debido a roturas, 
protegidas para evitar contaminación del están protegidas de forma adecuada en las áreas de manipulación de Obligatorio SI / No 1 N/ A 
producto? producto y almacenamiento de producto incluyendo el almacén de 

envases. 

4.55. ¿Las áreas de envasado de producto, Existe un sistema adecuado de control de roedores implantado y que 
manipulación y almacenamiento, están se mantiene rutlnarlamente y se documenta. Existen mallas para evitar 

SI/ Parcial/ No 1 protegidas contra la entrada de plagas y el acceso de pájaros cuando sea necesario, y se han tomado Obligatorio 
animales domésticos? precauciones factibles para minimizar los riesgos de contaminación. N/ A 

No se permitirá el acceso a animales domésticos. 

4.56. ¿Hay evidencia de que los envases para Cuando se envase producto fresco. todos los envases de material 
el producto fresco son aptos para su uso? plástico están aprobados para este uso con declaraciones 

documentadas o certificados de los fabricantes que indiquen que los Obligatorio SI fNo/N/A 

envases son apropiados para el uso con producto rresco. 

5 Uso Eficiente de la Energia, 
Aguas y Otros Recursos 
Naturales. 

~f,:- DOCUMENTACióN Criterio de Cumplimiento Nivel Calificación 
5.1 . ¿Existe una Politica de Empresa Existe un documento revisado en los últimos 12 meses y firmado por el 

documentada que establezca la máximo responsable dentro de la organización, donde se indican las 
responsabilidad de la empresa para aspiraciones de la dirección para optim izar el uso del agua y la 
optimizar el consumo de agua y otros energla, y reducir los residuos, e indica las decisiones y las acciones a Obligatorio Sf f Parcial f No 
recursos naturales y reducir los reSiduos? tomar con objetivos viables y claros. 

5.2. ¿Existe evidencia de que las acciones Existe evidencia visual o documentada de que las principales 
identificadas en la Polltica de Agua y decisiones y aoclones detalladas en la Polltlca para la optimización del 
Recursos Naturales están siendo uso del agua y la energla y reducción de residuos, han sido 
implantadas? implantadas en la explotación o en los procesos de gestión, por Obligatorio SI 1 Parcial f No 

ejemplo, consideración del consumo da energla de nueva maquinaria 
o vehlculos. etc. 
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5.3. ¿Se ha realizado una evaluación En los últ imos 24 meses, se ha realizado una evaluación energética 
energética de los equipos e instalaciones externa por una empresa cualificada (por ejemplo la compaf\ia 
con consumo significante de energla? eléctrica) o persona cualificada (por ejemplo Ingeniero Industrial) de 

SI/ Parcial/ No 1 
aquellas Instalaciones y equipos con un consumo significante de Obligatorio 

N/ A 
energ la y se evidencia que se han implantado las acciones que 
pudieran haber sido recomendadas en e l informe de la evaluación. 

5.4. ¿Existen planes de mantenimiento Están d isponibles y actualizados los planes de mantenimiento de todos 
im plantados para los vehlculos y los los vehlculos y equipos de calefacción. 
eq uipos de calefacción para asegura r un Obligatorio SI 1 No 1 N/ A 

rendimiento óptimo? 

5.5. ¿El aprovisionamiento de agua se realiza Existe y está disponible documentación que Indica que todo el agua se 
de fuentes autorizadas y en las extrae de fuentes autorizadas y en las cantidades permitidas. 
cantidades permitidas? 

Obligatorio SI/ No I N/A 

5.6. ¿Existen medidas y procedimientos Se ha nominado personal responsable de asegurar que el 
efectivos para m inim izar el desperdicio y mantenimiento rutinario del sistema de riego se lleva a cabo y conoce Obligatorio 

SI 1 Parcial/ No 1 

las fugas de agua? los procedimientos de reparación en caso de emergencia. NIA 

57 ¿..... t ~ ... ~aco ;.¡na evaluación de Ex ste 1 es co o spon1t 1 c eva11JaC1•J 1 Oc i•c=>l:l-..' .:.c.v"'. e·1tada qtj. 
nesgcs de los co"tam.r antes de agua se ha ¡a rev•saéo en l:>s u!l1"n ·s 12 meses la cua ons1dera los 
pa a todas as fuentes de agua? contamtnantes m1crob a ,os qufm1cos y f1S1cos de todas las fuen·es de: 

Crt1cill agua Ha~ al menos un aná11s s d1spon ble •Je las fuente:. pnnc1pale" de 
agua en el punto de entratiJ .! la ~xplota::1ón. rea 12ado por un 
laboratoriO en los llitlmos 12 meses 

58 , ~ h:1y algun resultado adverso er la Ex1sten reg1stros d1"pon1ble~ de las acr ones Implantadas y un control 
~v l.r · 16r de nesgas de las 'uentes dP ce 1os resultados Cr1hco S1 líl · N/A 
..,., ! ,.. ""1 acruadc a r>PC!....? 

5.9. ¿Hay un procedimiento documentado Existe y está disponible un procedimiento documentado del método de 
para la toma de muestras de agua para toma de muestras y manipulación de las muestras de agua para su 
an~lisis microbiológico basado en ISO análisis bacteriológico. Este procedimiento debe estar basado en la Obligatorio Si /No 
5667-5 o en algún estandar internacional norma ISO 5667-5 o en un estandar internacional equivalente. 
equivalente? 
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5.10 . ¿El laboratorio que realiza los análisis Existe una evidencia documental de que el laboratorio utilizado para el 1 

bactenol6gicos de agua está acreditado análisis microbiológico del agua está acreditado según la norma ISO 
según la norma ISO 17025 o su 17025, o estándar equivalente por una autoridad nacional competente 
equivalente, y todos los parámetros con alcance que incluya el rango completo de las bacterias analizadas, Obligato rio Sf 1 No 1 N/ A 

analizados están incluidos en el alcance o está en proceso de acreditación. 
de la acreditación? 
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~·'· CAMPO -~rlo de Cumplimiento Nivel Calificación 
5.11 . ¿Se han utilizado métodos de predicción Los cálculos para la aplicación de agua estén disponibles y 

slstem~tica de requerimientos de agua respaldados por registros de datos, por ejemplo registros 
por parte de los cultivos? pluviométricos, bandejas de drenaje para cultivo en sustrato, Obligatorio SI/ No 

evaporación, etc. 

5.12. ¿Hay Instalaciones para embalsar agua y Existen Instalaciones en la explotaciOn para recoger y almacenar agua 
aprovechar los periodos de máxima en aquellos lugares con periodos estacionales lluviosos con E•tlndar 

SI/ Parcial/ No 1 

pluvíometrla? disponibilidad de agua. NIA 

5.13. ¿Se utiliza el sistema de riego mas El sistema de riego utilizado es técnicamente eficiente y maximiza la 
eficiente y comercialmente práctico para óptima utlllzaciOn del agua por el cultivo. 
optimizar el uso de agua? 

Obligatorio SI/ No 1 N/A 

5.14. ¿Hay sistemas que permiten la Cuando se trate de cultivos en sustrato, hay sistemas de reciroulaciOn 
recirculaclón o reutilización del agua de del agua de drenaje o de reutlllzacl6n. Eeto aplica también a 

SI 1 Parcial/ No 1 drenaje en los cuftivos en sustrato o maquinaria de transporte de produoto cuando eea apropiado. Ettlndar 
instalaciones de transporte de producto? N/ A 

5.15. ¿Se ha evaluado el uso de sustitutos de Existe una evaluaci6n documentada de la viabilidad t6onlca de 
turba previamente al uso de sustratos sustitutos de turba para la propagación de planta y otros uaos. Obligatorio SI 1 No 1 N/A 
para propagación de plantas? 

5.16. ¿La turba usada para propagación u Cuando se utilice turba para propagación de plantaa o cualquier otra 
otros procesos se obtiene de una fuente aplicación, existe documentación que evidencia que la turba se obtiene 
gestionada teniendo en cuenta el de fuentes gestionadas teniendo en cuenta el medloamblente. Obligatorio SI 1 No 1 N/ A 

mediambiente? 

6 Reciclaje y Reutilización de 
Materiales 

Nivel -Ref. DOCUMENTACIÓN Criterio de Cum~lmlento Calificación 
¿Existe una Politica de Empresa Existe un documento revisado en los últimos 12 meses. firmado por el 

-
6.1. 

documentada que establezca la máximo responsable de la organización, que detalla la aspiraciones de 
responsabilídad de la empresa para la dirección para recuperar, reciclar y reutilizar materiales Indicando las Obligatorio SI/ Parcial 1 No 
recuperar. reciclar y reutilizar materiales decisiones y acciones a tomar con objetivos viables y claros con 
cuando sea posible? tiempos de Implantación adecuados. 
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6.2. ¿Extste evidencia de que las acctones Existe evidencia visual o documentada de que las princtpales 
identificadas en la Polit1ca de Reciclaje y decisiones y acciones detalladas en la Polltica de Reciclaje y 
Reutilización están siendo Implantadas? Reutilización han sido implantadas en la explotación o en los procesos Obligatorio SI/ Parc1al/ No 

de gestión. 
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Ref. GESTION DE RESIDUOS Criterio de CumRJimlento Nivel -· Callflcacl6n 
6.3. ¿Los residuos vegetales de la selección Todos los residuo• orgénlcoe producidos durante las operaciones de 

de producto y operaciones de envasado manipulación de producto se oompoetah (dentro f fuera de la 
se reciclan de forma responsable? explotación) y/o se gestionan de manera que minimiza el nesgo d<! 

contaminación por plagas y enfermedades en ou~1vos sucesivos 
Cuando exista un elstema externo de recogida de restos vegetales para SI 1 Parcial / No 1 reciclarlo, hay albaranes documentados, etc. de programas Oflc1ales de E•téndar 

NIA 
recogida, o subcontratlslas autoriZados. En paises donde tal 
infraestructura no exista, loa sistemas de ellminaei6n deben de se' 
evaluados y documentados por la dlreooiOn para minimizar el 1m pacto 
medioambiental y de acuerdo con los Códigos de Prácticas y 
legislación nacional pertinente. 

6.4. ¿Cuándo sea posible se reciclan los Hay albaranes documentados de entrega de programas ofic )ale·s de 
plásticos generados en la producción y el recogida, o de subcontratlstas autorizados que indican que los residuos 
proceso de selección de producto, o plasticos se reciclan o eliminan de forma responsable. En paises ¡ 

eliminados de forma responsable a través donde tal Infraestructura no exista, los sistemas de elimmacl6n deOen j Obligatorio 
SI/ Parcial/ No 1 

de canales autorizados? de ser evaluados y documentados por la dirección para minimiZar el N/ A 

impacto medioambiental y de acuerdo con los Códigos de Prácticas y 
legislación nacional pertinente. 

6.5. ¿Los envases vacios de pesticidas no se No hay evidencia vlsual de que los envases vacios de pes:1c:das no se Obligatorio SI / No 
reutilizan? utiliZan en la explotaclon o se les hayan entregado a los trat::.ajadores 

para que se las lleven de la finca por cualquier motivo. cualquier 
envase retornable de pesticidas debe ser Identificado oomo :al 
"retornable" por el fabricante en las instrucciones de la etiqueta, y 
deben almacenarse de forma segura pendiente de su recog1da para 
devolverlo. En paises donde tal infraestructura no exista, los s1stemas 
de eliminacl6n deben de ser evaluados y documentados por la 
dirección para minimizar el impacto medioambiental y de ¿cuerdo con 
los Códigos de Práctloat y legislación nacional pertinente 
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6.6. I¿Se reciclan los residuos de metales y Hay albaranes documentados de entrega de programas oficia ,es de j 
cristales de forma responsable? recogida, o de subcontratistas autonzados que indican que los residuos 

de metales y cristales se reciclan o eliminan de forma responsable. En 
SI 1 Parc1al/ No 1 paises donde tal infraestructura no exista, los sistemas de ehmmación Estándar 

deben de ser evaluados y oocumentados por la dirección para N/ A 
minimizar el impacto medioambiental y de acuerdo con los Códigos de 
Prácticas y legislación nacional perttnente. 

-
6.7. ¿El papel utilizado para el envase de Existen evidencias documentales de que el papel de los envases 

producto es reciclado y cualquier residuo utilizado es preferentemente papel y cartón reciclado. Para los 
de papel o cartón se recicla de forma residuos de papel y cartón hay albaranes documentados de entrega de 
responsable? programas oficiales de recogida, o de subcontratistas autorizados que 

SI/ Parcial 1 No 1 indican que los residuos de papel y cartón se reciclan o eliminan de Estándar 
forma responsable. En paises donde tal Infraestructura no exista. los N/ A 

sistemas de eliminación deben de ser evaluados y documentados por 
la dirección para minimizar el impacto medioambiental y de acuerdo 
con los Códigos de Prácticas y legislación nacional pertinente. 

6.8. ¿La madera utilizada en la producción o Existen evidencias documentales de que la madera utilizada en la 
proceso de envasado o embalaje, producción o proceso de envasado o embalaje, procede de fuentes 

SI 1 Parcial 1 No 1 procede de fuentes sostenibles sostenibles gestionadas de forma que se proteja al medio ambiente Obligatorio 
gestionadas de forma que se proteja al N/ A 
medio ambiente? 

6.9. ~¿Las cajas, palets o bandejas de madera )Todas las cajas, palets y bandejas de madera rotas se almacenan de 
SI 1 Parcial 1 No 1 ¡deterioradas se reparan de forma l forma ordenada y segura, y existe un proceso rutinario de rev1sión y de Estándar N/ A ¡rutinaria? . reparación cuando sea viable. 

-- ..¡_-
6 .10. '¿Los restduos de madera se eliminan de Cuando se generen residuos de madera, se han evaluado las meJOres 

ltorma respetuosa con el medio opciones para su eliminación y se ha elegido la opción más respetuosa 
¡ambiente? con el medio ambiente, por ejemplo ~Iom erado, compostado, etc. Estándar 

Si 1 Parc1al/ No 1 

Debe haber documentación dtsponlble que evidencie la opción elegtda N/ A 

1 
¡para su eliminación. 
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6.11. (.Se reciclan los residuos de aceites y Hay albaranes documentados de entrega de programas of1ciales de 
lubricantes de forma responsable? recogida, o de subcontratistas autorizados que ind1can que los re;lduos 

de aceites y lubricantes se rec1clan o eliminan de forma responsable 
En paises donde tal Infraestructura no exista, los sistemas de 
eliminación deben de ser evaluados y documentados por la dlrec::ión 
para minimizar el impacto medioambiental y de acuerdo con los 
Códigos de Pr~cticas y legislación nacional pertrnente Los acer:es 

Obligatorio Si 1 No 1 NIA 

1 
residuales solamente pueden estar aprovechados para utiltzar co"'lo 
fuente de energra si el tipo de aceite y la maquinaria a emplear, e'3tér' 
adecuados para esta finalidad y cumplen con los requisitos de la 

l legislación nacional pertinente. 

6.12. ¿Se recicla o reutiliza la paja generada Existe evidencia de que la paja producidaen la rotaci6ñ de cultrvos se: 
en la rotación de cultivos? :elimina de la forma més respetuosa con el medio ambiente por l 

lejemplo incorporarla al suelo, venta para su procesado, etc de vcuerdo Eatándar j SI 1 No 1 NIA 

¡con los COdlgos de Préctlcas y legislación nacional pertinente. 
- - j ---- -

1 

6.13. ¿Se reciclan o reutilizan los escombros y 1 Hay albaranes documenlados de enlrega de programas oliciales de 
residuos de obra de forma responsable? recogida, o de subcontratistas autorizados que Indican que los 

escombros y residuos de obra se reciclan o eliminan de forma 
SI 1 Parcial/ No 1 í ¡responsable. En paises donde tal infraestructura no exista, los srstemasl Estándar 

.de eliminación deben de ser evaluados y documentados por la N/ A 

drrecciOn para m1n1m1zar e11mpacto medioambiental y de acuerdo con 
' los Códigos de Practicas y legislación nacional pertrnente 
' ·-6 .14. <..Se reciclan los residuos de sustratos Hay albaranes documentados de entrega de programas o(JCiales de 1 

inertes de forma responsable? recogida, o de subcontratístas autorizados que Indican que los re:.lduos; 
de sustratos Inertes (p.ej lana de roca, perlita, etc) se rec1clan e 
elim1nan de forma responsable. En paises donde tal Infraestructura no Obligatorio SI/ No / N/A 
exista, los Sistemas de eliminación deben de ser evaluados v 
documentados por la dirección para minimiZar el impacto ' 
medioambiental y de acuerdo con los Códigos de Prácticas '/ 

1 leaislación nacional oertlnente. 
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6.1 S. ¿Se reciclan o reutil izan cualquier otro 
tipo de residuos que se generen en la 
producción y manipulación de forma 
responsable? 

Na :ure·s Choire 
Cuando ;e genere1";;s;;T;{ro;-~ .s.;p-~·om¿;,u e >1Jnact6n s*' r,;m 
evaluado por 13 dir •:e ót ., ~.¡:.Ira ~P. 1do l opc1 n rr :, ; •e;retuo ... a x 
el med1o amb1! nte je acu.erc< •;o'1 ~· :>Ct.J gos,1e F1 t:tcc:,s y 
legislación naclo...,< 1 PHI rnr.te: ·=>'ISic documer.t c16r· ju;p:mible •:l. e 
evidencia la opctóll teg .la ~rn s~ E im¡n,tCion 

Con trol Points Compliance Cr ite 

Es lánda · 
SI/ Parc1al/ No 1 

N/ A 

Ref. ALMACENAMIENTO DE 
RESIDUOS 

ertt.rio de G~ r • li'11 ntc. --------~~-~---'---
1\ 1ve1 Calificación 

6.16. ¿Las Instalaciones para el 
almacenamiento de residuos y 
subproductos son adecuadas? 

Para todos los rt-s1c11os :l ll.JC( 11ad< per d ent• ae • trrt ... .~ o on .• 
recogida. las H'IS.al :l<·n&< oel. ·n el'' tr st, acta~ le l<i na ¡;.jecu~ j;; 
lejos de l;,s prrn:::1::r *· 11 ~ la a: )'H~!, ·.• con a~C(! ' ' re; rlngtC•) par:, 
evitar la entrada d•' pers·~na•; ,. c:•ul ,,izad.JS nuo os ~· •ln rnales 
domésticos~ sllv~~l,€-H y f 'a. a1os Cll;mdc: lt>:lsta un ne~·o e 3 
contamlnaclór me::ltOclrr tlienta' por :·jem~ lo residuo:. de ac,!lleE. ,: 
lubricantes. f)r\léiSj~(:. v.;;¡.: ' s df pesl.ic ¡jas Js ¡m;t;:tla ¡;¡,mes ··.on 
apropiadas. por lW''t1 ¡:1o ·;ituaclas IE•¡ns dtJ ;:,urs<-· l <le <~Q ll a ~:on 11 Jr:>s 
de retención, et;:; • cas lis ár•·3s de pc'i·v :> eE' •n se1\ a1Jza:las l' 
donde sea neceha 1:1, .er n 1C:1··rna , je le!, traba¡adc:·tlS 

~----~----------------------------1------

7 Conservación y Mejora del 
Palsa e la Fauna la Flora 

1----+--'---' 

Ref. 
7.1. 

DOCUMeNTACIÓN Crtt.rio de G~ '" lim ntc 

SI/ ParcJal/ No 1 
Obl l;1ator o N/A 

1\ vel 

documentada con los obj etivos para la méxlmo respo1sabl• ce .: org 1 ... a~ ~, e;· e dt 1lla 1:· ~ obp•tl\co.; 1 
¿Existe una Polltlca de Empresa [Existe un doCl.men o 1evt~éco' n lo:; útl m.-. s 17 rnf!S·~;., t~n~ 1co r·•)r el 

conservación y mej ora del medio metas de la drrecc ,, de 1 ••x; )t.3 ct•.n p<.l 1 con•..e '\'<1 y 'TI< o·ar d Ob ll ;¡ator o 
ambiente? medloambtente 

7.2. ¿Existe evidencia de que laS 9 COIOnes EXIste evíder C é V Sli8l O dC<:J:l' en:z, a jE 1ue j 'pnr ;fpa , 3 - -~--
ldentlfioadas en la Polltica de deosiones y 'l ::;.on•·s d• 1 tiL ... <~s en • 1 Pe Hca • Cor ~rv~ :té'1 t- 1r 

L-.-___ _._;_l~-~-~-~rv_l m_~-~-~~-~-t~-~-~a_s_~_rg_a_n_IZ_a_c_lo_n_es_t_an _ _.l_st_d_o_lm_p_la_r_t._a.a~. F._:~:_ ón <~.!n te:·: prc·-=te ge-~:: ___ __ Obl~~¡ator _o-~.-S __ /_P_a_r_ci_a_II_N_o__, 
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7.3. Siguiendo las 1n~1r ~cciones -Je-1 A.pér he e 1.del :c;o.:-.to. el en<:-;-:~ ;-
los hábltats silvestres y pa isajes. etc h<tn .1dc: oval 1aaos y clasif cacle~:.. 1 

¿Se ha clasificado a la finca en la 
categoria apropiada para la conservación 
y mejora del medio ambiente? de acuerdo con (jJch a instniGC ón y b~· doc: Jmemm la~ accwnE·s 

oportunas requeridas ¡:>ara ~rc;€¡ger e•sas i" lr<JCt orls.tlc. s. Esta ; Obligatorio 
1 

i 
evaluación puede ser realiZada o bi~n po1 la Drr• CC'Ién de .a 
explotación o externamen~ 

~----~--------~----------------~~~~-----1A · e 

Crltrco 

SI f NO 

Ref. IMPLEMENTACIÓN 1 lvel 
7.5. 

7.6. 

¿Se respetan las zonas oficialmente 
declaradas de Interés medioambiental y 
se cumple con la leg1s laolón vigente 
sobre fauna y flora y con cualquier otra 
legis lación pertinente? 

¿Los Mbitats de Interés medioambiental 
se protegen y gestionan de forma 
responsable y cumplen con la legislación 
nacional y local pertinente? 

Donde existan zonas dec'3rad;o >(fe " spe' 3 l • nt~ res ~ e111' .;o 

jMonumentO$, Reservas '~a1 • ~s f. ec1:> 3 8~: • 1za [<Ce;)c ora 
.zonas Vulnerables de l\l•"r6ge . y e t c·u ·re 1n ::. iVa nx:101 1 e 
Internacional, la geE>bón d~be ser ·espore ~ e •;u.,~ r -;orla 
leglslaol6n local y n-¡c1onal pe !In< n·.; Es ' d ~t· · t-•~r r ararr .m tc 
evidente en la explotact6n 

Los hébitats existenles, inClí l )'·~r KI•) s•: tos, 11arg,.. ies .jo-la ,;:,;plotadén, 
acequias y cursos de agua, eE.wncas y :r<J ·cas l Um.:;date;:; boscue, 
monte bajo, páramos zona!; :le p3st:•re·o •· 3:ur.JI C•ebtl r a::o:~r una 
polltlca Implantada pa Cl aseg L :H q, e Es. , a e. :.> ~ e ~ ~st or· ar 
apropiadamente S de !:'en to "tar 'T d 1::a p e· . nuc :; ~ a1 a e :tta In 
contaminación de os nargH11>; de -s :)~ · -e a! .;u~n1o ;;e pliqu~n 

fertilizantes o pesllc des Sed De-> rr pi con .3qu1" ·os eJa e·,. pe 

Obl . t SI/ Parc1al/ No 1 
tga o no NfA 

+----
1 

Sí f Par•:ial/ No 1 
Obligatorio N/A 

7.7. 
1-------------------------------...,.....~e:ce~m~t~o~zonas de Jmc'1quC1cl 1 _.. __ 

Cuando exista barbecho de retirada, ¿Se Cuando el Barbecho-de ~et ·z 1 se~ una pe '•rl,-!e ~ Jr a~:;~·ecl;a :lc• • 
aprovechan las opciones de inter6e las opciones d1sponrbles 1 pcr .-¡ 3n1J::I•. r ~~~ , on do r nrt:,- 1 re .-ada f 
medioambiental? rotacional, etc) pam las )are e a ; ltg ad:'l:; .1 ~ ro2as. e).,SI·:rtes de 1rot~rE s E~.1:~ndllr Si 1 Parcial/ No 1 

tales como boo;quE·f' monte et.· Se , l~be r umplir <o 1 los re1uis h s I'J/A 
legales nacionales pa1 a • bart• lGho de re•llrHjel 

L----L..--------------...~o..----------------·-·---------------- ~·-------' 
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•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
Tese o 

7.8. 

7.9. 

7.10. 

7.11 . 

7 .12. 

¿Se han creado nuevos hábitats en los 
últ1mos 12 meses en la explotación para 
Incrementar la flora y la fauna natural? 

Natures Choice 
. Donde no haya actualmente htlbltats de valor para la fauna y flora. se 
l deben haber creado nuevas tlreas en los últimos 24 meses si eslo es 
·posible, por ejemplo zonas de matorral. setos. pradera silvestre 
. bosques. monte bajo humedales. etc. 

-
¿Se han identificado, gest1onado y Las caracterlstlcas del paisaje deben 1dent1f1carse en el plan de 
!debidamente conservado las principales Gestión lntegreda La gestión responsable y su conservac1ón es 
icaracterfstlcas del paisaje? ¡evidente en la explotación. 

Cuando en la explotación haya sendas. ¡Todos los pasos de ganado, caminos y sendas, y pasos de an1males 
pasos de animales de montura y/o pasos de montura estan Identificados en el plan de Gest1ón Integrada y su 
de ganado, ¿esttln gestionados de forma gestión de forma responsable es evidente en la explotación Los 
responsable y los edifidos de Importancia edificios de valor histórico se deben conservar intactos y mantenidos 

Control Points Compliance Crite 

1 

Estándar 
SI/ Parcial / No 1 

N/ A 

E tá d SI/ Parcial/ No J 
1 s~n ar N/A 

E 
t.1 d sr 1 Parcial/ No 1 

e n ar N/A 

histónca mantenidos? l adecuadamente. J 
¿Las nuevas instalaciones cumplen con ¡oonde se hayan construido nuevas Instalaciones en losÚil1rnos 12- ~--- ------l 

los requisitos de planificación locales y ¡meses, se debe haber cumplido con los requisrtClS de plan1floac1ón 1 as 
están en armonia con el paisaje de forma Instalaciones deben estar en armon1a con el paisaje y evitar ser una SI/ Parcial/ No 1 
'que no representan una amenaza para amenaza para los habitats ex1stentes 81 algún habita! ss ha VJsto Obligatorio N/ A 
los hábitats de fauna y flora? afectado, debe confirmarse que el hábitat se ha restablecido. Estos 

Cuando la tierra se alquile con 
regularidad o a largo plazo, ¿existe 
Información para demostrar que la 
gesli6n previa de los campos ha 
evaluado e implantado consideraciones 
ambientales básicas? 

requisitos deben ser evidentes en la explotacrón 

Existe evídencia documental de cultivos antenores, análisis de agua y 
suelo y cualquier otra documen1aci6n pertinente, que debe ser 
mantenida par; demostrar que la explotac16n hab1a sdo gestionada de 
una forma res~tuosa con el medro ambiente antes de la producc16n 
de cultivos Nature's Chc1ce 

---,..'--
Estándar 

SI/ Parcial / No 1 
N/ A 
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