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LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS

NOMBRE DEL APICULTOR; jL 1 (1, A )
\, »

RUT:

NOMBRE DEL AUDITOR: PoIVlale o A AT

FECHA AUDITORIA: wive Wi’
AREA INDAR: S !

[ CHECRLUIST BUENAS PRACTCAS APICOLAS

NOMSBRE DEL APIARIO:

N° COLMENAS DEL APIARIO:

LOCALIDAD:

COMUNA:

REGION:

AREA DE CONTROL

ST TNO

DATOS GENERALES:

OBSERVACIONES
R e

Se ha realizado elguna auditoria el aplerio anterlormants

Existe slpun documento escrito do audlitories antariores ,

Cuenta con algun capacitacién anterior en BPA

INSTALACIONES DEL APIARIO Y ENTORNO

1, CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APIARIO

= o

.1 No presenta Interferencla con Jos vecines {seguridad a |a comunidad)

OB3ERVACIONES

2 El area no prasenta rlesgoe de contaminactén amblantal para las ebajag (<2Km)

.3 Los accesos para ol apiarlo aon adscuados

PP~

™

Presenta aefialética sdecuada de lerte aias personas de (a pressncla aplarlo

~3

Existe fuantes de agua no conteminadas 8 manoce 2 km

WA | &R

1,
1
1.
1.5
1.8 Existe edecuado control en sl apiarlo de maleras y hormiges
1.7 Las calmenas se encusniran sobrs bases reslsientas

1.7.1 8# encusntran [as colmenas con Inclinacidn suave hacla dalanta

1.8 Ei lugar se sncuenira nivelado y sin desgo de Inundacion

1.8 La disposicion dal Jas colmanas, presesnta suficlenta sepacio de circulacidn sntre ellas

YRR 7 [

2, BIOSEGURIDAD EN LAB INSTALACIONES

2.1 Ds existir aplicacienosds productos fitoganitarios en el erterno, 8s toman los

resguardos pera proteger las abelas

21,1 Presants el eplcultor los conocimientes necesarios sobre ta aplicacién da #stos mductos

2.2 Prasenta cercos o cierres an buen astado, para Impedir el peso de parsanas

3 CONDICIONES ESTRUCTURALES Y AMBIENTALES

3.1 No presenta Interfarencia con olros eplarlos (a mencs 1,5 km de dlntancla)

5

3.2 Cuenta con lns condiclones que lacliitan carger y descargar las colmanas

[P

3.3 Existe una bodega sxclusiva pare el simacenamiento de materiotes apicolas

3.3.1 Enla bodaga axiste una separaclén entre of matersl limplo y o sucio

3.4 Exlsts bodepa sxlusiva para sl almacsnamisnto de productos fermacos apicolay

3.3 La{s} bodega{s) pregenta las condiclonas de pratacclén s higiene para lcs productos -

Gue Be simacensn, a

d A

3.8 Presenta algon tipe de estudio, para detarminar el ntimero de colmanas del apiarlo - -

3.5.1 La(e) bodege(s) se encuentra fesguardads(s) para las personas no autorizadaa ¥ animalag

adacuada a la cepacldad eplcola de la zona {3 km ds radla)

4. MEDIDAS HIGIENICAS TS

(&

4.1 Presentan un plon da higiene y desinfacclén de los materlalas, productos y

eaquipos utilizados )+

4.1.1 Laa personsas responsables daf plan de higisna sstdn capscitades y

cuentan con Instrucciones escritas.

4.1.2 Los productos quiricos utlizedos en &1 plan ds higlans asién dabldaments




regisirados o autorlzadee (indiqus ios nombres de los productos)

4.2 Presenta reglstro de apliceclén plsn de higlene y desinfeccidn da las Instalaclones,
matsriales y aguipos utiizadon

s

MATERIALES

8. CARACTERISTICAS DE LOS MATERIALES

$.1 Los materiales que s& ulllzan para las colmenas s encuentran sn buan estado

5.1.1 Son inocucs para |86 absjas los materiales y productos utilzados en las colmenas

¥ ho dejan rasiduos en la misl y cera

NIA UBBERVACIONES

TG Frin 270l 577 77

"G

5.2 # soliclta &l provaedor da cere los pndlisis de residuos (sspecificar proveedor)

5.3 Los productos utlizados sn la conservacion y aimacenamlento de los malerales

son Inocugs para la cera y la misl (sspecifique ks productos wtilzados)

8, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APIARIQ

8.1 Las harramientas y aqulpos utifzadon se lavan y desinfactan psrmanentamenta

[ friv Cg T~
t 7

8.2 Lo reciplentas utllizados son de Use exclusivo v sa encusniran en buen astado

8.2.1 Los reclpientss ampleados son adecuados para el uso do allmanto

A%

8.3 Los cambustibles smpleados para el ahumador, san sdlo de erigén vegetal

7. CONTROL DE PLAQAS Y ROEDORES

~

s

e,

o

.

7.1 Presenta un programa de contrel de plagas y roederes para la(s) bodega(s)

T T, AT " Ay S bt v VTR T T
A SN o A T e e

7.1.1 Los productas uthizados se sncusniran autorlzados {especifiqus ei products)

9%

. 4 LA S |
LT e [ XU VEAAY ]

7.2 Precenta un programa da control de plagas y enamlgos para el aplario

7.2.1 Loa preductos ulllzados se sncusntran awtorizados {sspaclifiqus el producto)

7.3 Presenta rogistro dal monilorec del programa de control de plagas

MANEJO GANITARIO

8 MANEJO ¥ CONTROL BANITARIO

&.1 Prasenta siguna nsesor(a especielizadapara ol manejo saniterlo

8.2 Prewerta un programa escrito sanitatio pera e} aplaro qua incluye { ravigiones diagndstico,

recomendaclones de mansjo y procedimisnto muestree santtarlo)

CHSERVACIONES

8.2.1 8¢ cumple el progreme sanltarlo {vertficar a través de foa regisitros)

8.3 Existe un ragistro da lac visltas v recomandaclonss del asesor

8.3.1 Se dan cumplimlento a las recomandaclonss de Ias asasorias técnicas

8.4 Existen registros de o8 rasultndos sanitares de los anlisis de lag

muesires enviadas a laboratorlo(s)

8.5 Ds no existr programa sanitario, efechua diagnédstice senitarlo para determinar la presencia

ds une enfermedad o plagse.

8.8 A reclbido capacitacién sn manejo sanfatrio {indique Insttuclon Y duraclén)

$. MANEJO Y USO DE MEDICAMENTOS

9.1 Se utlizan sélo medicamentos formulados y/o dcldos para ugo aplcola {indicar preducto(s})

9.2 Se utlizan medicamantos una vez sstablecldo un diagnéalice corlare {curativo)

8.3 Existe un reglstro detaliado de los tretamisntos (productos utlizados docHicaclén,

forma ds smplec, facha de splicacién, parlodo ds resguardo v ta Identificacién

de Ias colmenas tratsdas y control de fa efectividad daf producto)

9.4 Se utliza slstemna da control para:

9.4.1 Respotar las restricclones do los productos smpleadoa

8.4.2 Restringir el uso de medicamsntos uns vez qus las coimenas estén alzadas

9.5 Los madicamenlos y/o dcldas orgdnicos son almacandos en sus envases ¥

stigueias originales

ro A W
Vi

9.8 Los medicamentas y producios vancidos son sliminados ds forma paqgurs

8.7 At manipular, lirnplar los equipes usados y al adminlstrar jos




madicamentos, ae protage al {los) operaslois) v al madio amblants.

8.8 A recivido capacitaclén en la aplicacién de medicamantos yfo acidos{indlqus inst.y duraclén)

10. BIOSEGURIDAD DEL APIARIO

10.1 Presenta reglatro ds contral cuarentenarlo dol Ingreso de nueves colmenas,

niicleos, enjambres ol apiario

10.2 Prenenta regiatro de contral del mavimisnto de maercos, absjas ¥ matasial entra

otros aplerios {proplos o Bjsnos)

0.3 Le rolaclén de marcos sntra colmanas las rasliza adlo de colmannu 5anas

[

0.4 El matarial spicola qus se utillzaré se encusentra implo y santizado

10.5 La adquisicidn de materlal bloldgice (nuctens reinas) exigs andllsia ganltario

ALIMENTCION ARTIFICIAL

—

11. MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL

11.1 Los nlimentos utlizados son inocuos para la misl y cera

11,2 Pressnta of procadimlento escrito del proceso de elaboracitn de los alimentos

Indicando: {ragistro da proveeder, insuma utlizados, dosls v époce de Lllzacidn).

11.3 Presenta el lupar d& preparacién ds slimanto las condiclanes higlénicas (impleza,

ventliacién, luminaclén y estar libre de contaminaclén quimica, bloldgica fisica)

NO

NIA

~ OBBERVACIONES

1.4 Los productos y editives utilizados se sncuentra autorizados por 8l SAG

1.5 €l agua utlizada para Ja preparacidn de allmento as potable o potabllizada

1.6 Los equipes y utensilios usados, 88 simacenan evitando su contaminacién

TP

1.7 Los slimentos se mantiensn an lugsres llmplos, secos Y protegldas da contaminacidn

11.8 Los siimentos almacenados esian debldamunte idantificados ¥ saparados da olros

productos a Insumos quimices

11.9 Loe alimentadoras son limpledos v sanitizades posterior al uso

A7

11.10 Los allmantadores no presenta fitraclones a roturas

11.11 El tranaporie dsl alimento al apiarle, utifiza Implemetoe adecuadas para avitar su darrame

ylo posterlor contaminacion.

I pEY

11.12 De utilizar bebederos de agua, e! agua uliizada as potabls o potebllizada

11.12.1 Los babederos sa encuentran limpios ¥ el tipo de matsrlal no qenern reslduos al agua

T P I A -

REGISTRO E IGENTIFICACION

@<

12. CONTROL DE REGISTRO

NfA|

OBSERVACIONES

e I S Vo B0 T T
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12.1 El spiario s sncuentra reglstrado (RAMEX)

12.1.1 Presenta los registros de coniro sxigldos por RAMEX

|k

12.2 Todus las colmanas del aplario s8 sncuantran [dentificadas para difsrsnclaring

12.3 El aplario presanta Io slguientes regisiros de control:

12.2.1 Raglsiro de exiatencias y manejo del eplarlo

T e T E G R D

12,3.2 Raglstro de visitas tecnicas sfeciuadas y susu recomendaclones dadas

12.3.3 Regqlistro de |os resuitados da |aboratorlos {diagnéstico yie menltoreo)

12,3.4 Reglstro ds adquisicldn de material bioldglco (relnas; nuclaos)

12.3.5 Replstro de adaulsiciones de Insumos (farmacos y maisrialas) y de sus provehedores

12.3.6 Reglstra de Insumos uillizados para el tratemlento higlens y sanitario
12.3.7 Registro de movimienta y traslado da colmsnas

12.3.8 Reglstro de produccidn y cosecha

a2 ade

12,4 Presenta archlvados loe planes snnitaros y ef mansjo productivo

e

MANEJO MEDIC AMBIENTAL DEL APIARIO

NO

)
=]

13. MANEJO AMBIENTAL

13.1 Presenta un procedimlento para el manejo de desachos, qus deba contamplor:

N/A

TBSERVACIONES




identificacién def daseche, acopis transiiorio, traslado y segragaclin ]

13.1.1 Los degachos de pléstico, Inaumos medicamentos y.materfalss infectadosn

s0n finalments sliminados an vartaderes o lugares autorizados, | —

13.1.2 La eliminacién de ios panales de las colmenas muartas, son praviaments alslado
ara sU desinfecclsn,

13.2 Para reutilzer |2 cera, s fundida previaments {120°C por 30 minutos) .

14 BIOSEGURIDAD o I e TR R 353 R H AT e

14.1 Presentn algin procedimlanta para prevenlr posible cohtaminacidn da RO BT

fuentes contamlinnntes dal sector >

14.2 Prenanta slgin plan de mansio para Ia consarvacldn viv raforastacién

de sepecies nativas da valor aplcola para su zona.

COSECHA DE MIEL ] ) 8! [NO[NTA UBoERVATTONES

15. COSECHA ) TR T SR T

15.1, 98 encuentran limples u desintectados los slemantos de cosechn alzas_cepilos 2 ~

alza marcos, carretiiles, plses cosacheros stc.), an ralacin a: resto de misl; cera:

tierra;o cuatquiar otro progucts posible da contaminar,

15.2. Los plses ¢cosechercs son de acerg inoxidabls, - .
15.3 No s¢ utilizan para [a cosecha proguctos quimlces o repalentes para desabejar A\

15.4 Sa utilizan bande]as de acero Inoxldables L otro material no contaminanta R BT
para apoyer las alzas al ger cosechadas TX

168. PERSONAL DE COSECHA ; Tt s A
16.1 Presenta archivada toda g documentacion de contratos de trabalo v deberas ' . )
18.2 El personel cusnta con los equipos Impismentes pars realizar su rabaja adecuadamante
17 PROTECCION Y TRANBPORTE DE PRODUCTOS COBECHADOS

i7.1 Presanta sl equipamlento para ol fransporte y pretaceldn da ta miaf recién
cosachadas de contaminantes sxternos

17.2 E| vehiculo utiizado para Is cosechs 38 sncusnira con la revislon de geses al dis,

17.3 Se cuenta con un alsmento protector de Ias alzas, para avitar contaminacidn

polvo, abe|ss o sustanclas extrafias. |
17.4 Las alzas son previemente marcedas con la dentificacidn det aplario, para af

traslado s la sala de cosscha. !
CONDICIONES DE TRABAJO ' :

18. CONDICIOENES DEL TRABAJADOR

18.1 Et apleultor v sus trebaladoras cusnten con enuipos da protaccldn (valo, ovaral,
guantss botas o zapatos de seguridad ¥ shumadar)

18.1.1 Estos e mantisnen en busnas condiclones de IImplexa y funclonalidag

18.2 Prasenta eauipos de proteceian pera la manipulacién de écidos organicos H o i
{mascera da dobls fitiro para productos quinticos en buen a8tado, antiparras y guantes iR ]
para manjpulactdn de productes gul micos)

18.3 Presenta en el aplario botiquin con anfihistaminlcos U otros de tipo antlalérgleos, |
18.4 El aplculter o sus trebajadoras sa #ncusntran capacitados respacio de qué hacer en FEEd
¢as0 de amergencias por pleaduras ds ahejns, N
16.5 Da presantar trabaladeres han recibido capaciaclon en BPA, A
TRANSPORTE DE COLMENAS L ' = —_1BI{NO[NIA QOBSERVACIONES

19. TRANSPORTE : 3 5 { 2 RN
“118.1 Antas de realizar e trersporta, prepata adecuadamants sUE colmenas en RN pEE
&n seguridad, proteceidn v ventilaclen

o

ERVACIONE
EERiOE

8




19.2 El peraonal encargado det traslado(carga y descargs] ds las colmanas astd capacitado
19.3 Presenta con Impiermnatos adecuadoa para carga ¥ descarga de ias colmenas N
18,4 Pravio al treslado de Ias colmenas so asegura de su buen estado senllarlo{revisar reglsires

A

19.5 El personal acargo dal transports llsve documantaclén (origen, destino, ncolmenas gula
19.8 E| vehlculo de transporta presente |58 condiciones de saguridad pera las colmenas,

personal acargo y de la poblacién.(Identificar modsla y afto del vehiculo)

—

FIRMA Y FECHA INSPECCION: /

Confeccionado /a'afﬁaﬂ o Pefta ingenlero Agrénome

FIWP UL 4
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LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS

RUT: [ ARWA £

NOMBRE,DEL APICULTOR; Pj 24, 6133 p% ")'-
Z d

NOMBRE DEL AUDITOR: DA,
FECHA AUDITORIA: oif é Z 20 ]
AREA TNDAP: 7

COLAS

NOMBRE DEL APIARIO:

N° COLMENAS DEL ARJARIO:

< 2L n
P Az

LOCALIDAD: Hl 0 j X ‘fizﬂ, v

REGION:

COMUNA; ’
I |

AREA DE CONTROL

DATOS GENERALES:

SINO[NTA
£k

OB3ERVACIONES

Se ha rasiizado alguna audltoria al aplerio anterlormants

Existe atgtin documento escrito de auditor/as antarfores

NNE

Cuenta con algin capacitaclon anterior en BPA

INSTALACIONES DEL APIARIO Y ENTORNO

S1NO [NTA

1. CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACIGN GEL APIARID

OBSERVACIONES

1.1 Ne pragenta Interferancia con los vecinos (seguridad a fa comunidad)

1.2 El érea no presenta rlesgo de contaminactén ambisntal para ios abglas {<2Km}

1.3 Los accesos para sl aplario son adscuados

1.4 Presents asfialética adecunda de slerta a [as porsanas de la presencle apiare

1.5 Exlste fusnlss de agua no contaminadas e menos 2 km

1.8 Existe edacuado cantrol en s splerio de malozag y hormiges

1.7 Las colmenas 88 encusniran sobra bages rasistantay

1.7.1 Se_sncuentran las colmenas con Inctinaclén suava hacle detante

1.8 El lugar se sncuentra nivelads y 6in rissgo ds Inundaclon

1.9 La dizposiclén del las coimanas presenta guficlente sspaclo de clrculaclén entrs elles
2. BIOSEGURIDAD EN LAS INSTALACIONES :

2.1 De axiatir aplicaclonesde productos fitosanltarios an o aniorng, 88 toman los

resguardos para protegar lag abe|as

EVLRIRT Rt Yol 72

2.1.1 Presanta sl apicultor los conocimisntos necesarios sobre |a aplicaclén de datos productos

2.2 Pragenta c8rcos o clerres an buen eatado, pera Impadir el paso de parsonas

3 CONDICIONES ESTRUCTURALES Y AMBIENTALES

.1 No pressnta intarfarancia con otroa Bplarios {a menoe 1,5 km de distanclo)

3.2 Cusnta con [as condliciones que facliten cergar v descargar las colmanas

3.3 Existe una bodega exclusiva para el simacenamianta de metetisles aplcoles

3.3.1 Enla bodegs axista uns asparaclén entre sl material implo ¥ ol sucio

3.4 Exizla bodega exiusiva para el elmecsnsmiento de productos farmacos aplcotas

3.6 La(s) bodega(s) presenta las condiclenas de prataccién e higlens para los producios

ue 8e almacenan. s

3.5.1 La(s) bodega(s) &a encusntra res uardadn(s} para [as personas no autorizadas anlmalﬁ

3.6 Prasenta elglin tipo de studlo, para determinar el nimere de colmanas del apiarlo- .~ -

4. MEDIDAS HIGIENICAS

adscuada a la capacldad apicola de la zona (3 km de radloy - - e j

4.1 Presentan un plan de higlane y desinfeccion de Ios meterlates, productos v

squipos wtillzados

4.1.1 Las personss rosponsabiss dal plan de higlans astén cepacitades y

cuentan con instrucciones escritas.

4.1.2 Los produclos quimicos uliizados en al plan ds higleane eetén dabidaments

EL VP04 P o
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8.7 Al manipular, impiar lo8 aquipos usados y al adminlstrar los

registrados o autorizados {Indique los nombroes de los productos)
4.2 Presanta registro de aplicacién plan de higiene y desinfaccidn de las instalaclones, Al
rmateriales y aqulpos utlizades
MATERIALES : B Sl NG TNIA UHSERVACIONES
5. CARACTERISTICAS DE 108 MATERIALES
5.1 Los matarinles que s utilizan para las cofmenas se encuentran en buan estads !
5.1.1 Son Inocues para las abe|as los matarlales ¥ productos utilzados an las colmanss
¥ no dsjan residuos en la misl y cera
5.2 3o soliclta al provesdor de cere, |os andlisis da residuos (sspecificar proveadar) [y
5.3 Los preductos uillizados s la contervacién y eimacenamionta ds [os matsrlales
son Inocuos para la cara v ia mlel {especifique los productos uililzados? B
6. EQUIPCS Y HERRAMIENTAS DE MANEJQ DEL APIARIQ 5
8,1 Las herramlentas y squipos utilizados as iavan y desinfectan parmanantsmenta
8.2 Los recipiantes uliizados son de uso axclusivo y ee sncueniran en busn eslado 4
8.2.1 Loe recipientas ampleados son edecundos para sl uso de allmanto v
8.3 Los combustibles smpleados para e ahumedor, son sdlo de orlgén vegatal 4
7. CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES 3
7.1 Presenta un programa ds conirol de plagas y rosdores para ia{s} bodegai(s)
7.1.1 Los productos ullizados se encusntran sutorlzados {espacifiqus el producto) v
7.2 Presenta un programa de control ds plagas y ensmigos para el eplacdo v
7.2.1 Lo productos utlizados se sncuentran sutorlzados (sspaclfigus ef producio) v
7.3 Presenta regiviro dal monitorso dei programa de control de plagas v
I FANETS BANITARD - — i STINGIN OBSERVACTONES
8 MANEJO Y CONTROL SANITARIO
8.1 Presentn elguna asesorla sspeciellzadapara ¢l mensjo sanitario .
[8.2 Prasanta un programa escrito sanitarlo para sl aplaro que Incluye { reviglones, dlagnostico,
recomendaclones de manefo y procadimianto muestrao sanitarfo) .
8.2.1 Se cumple el proprams sanltarlo {verificar a través ds los registros) e
8.3 Exists un registro da a8 vislias Yy recomendaclonas dsl asesor W
8.3.1 Se dan cumplimlsnto 8 las recomendaciones da [as asegorlas técnicas
8.4 Existen regisiros de |98 rasullados sanitarios de los anslisis da las
muastras snviadas a laboratorlo(s)
8.5 Do no exletir programe sanltario, sfectus diagnastico senltarle para determiner s presencla
do una enfermedad o plage. .
8.8 A recibido capecilacidn en manefo sanlairio {Indigue Instituclén y duracién) vl
9. MANEJQ Y US0O DE MEDICAMENTOS
9.1 S utillzan sdlo madicamenton formulados yo écldos para uso apicola (Indicar producto(s)) (T — would}
8.2 Se wlizen madicamantos una vez establacido un diagndstico certero {curativa} -
8.3 Exists un repisiro detallade de los iretamientos (productos utilizadon, doclficacidn,
forma de emplso, echa de aplicacion, parlode de resguarde v la identificacién
de Ies coimenas tratadas y controf de i efectividad del producto) ]
9.4 Sa utillza slstama ds control para:
9.4.1 Respatar as restricclones de los preductos emplaados
8.4.2 Reslringlr el uso de madicamenlos una vaz que las calmenas eatén alzadas v
9.5 Los medicamenics y/o dcidos orgénicos son almacendos en sus envesss Y
stigustas originales
9.8 Los medicamentos y praductos vencidos son eliminedos da forma segura v




medicamentos, 8 protage al {los) operarlols) v al medie amblants.

8.8 A reclvide capacitacién on Ja aplicacién de madicamantos yfo acidos{Indlque inst.y duraclén)

10. BIOSEGQURIDAD DEL APIARIO

10.1 Presanta registro de control cuarentenarlo del lngreso de nusvas colmenas,

nucleos, enlambres al aplaria

10.2 Presenta reglatro de control del movimlanto d8 maercos, sbalas y materiat entre

olros aplarios (proplos o ajenosg}

ek

10.3 La rotaclén de marcos antre colmenas |as reallza sdlo da colmsnas sanas

10.4 El matarial splcola qus sa ulilizerd se encuentra limplo y saniizado

10.5 La adquisiclon de meterial blcldgica (nuclnos ralnau) cxlge andlials sani‘laflo

ALIMENTCION ARTIFICIAL

11. MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL

11.1 Los allmentos utlizados son Inocuas para la misty cera

11.2 Pregenta ol procedimiento escrilo del proceso de eleboracién de los alimentcs

Indicando: (registro da proveedor insumo wtilizados, dosls v éocca de utilzacion),

11.3 Presanta of lupar da preparacién de allmento las condicionas higlénicas ({mpieza,

ventllacién, luminacién y estar libre de contaminaclén quimlca, bloldglca fisica)

NO

N/A

L

OBBERVACIONES

11.4 Los preductos y aditivos utllizados se encusntra autorizades por sl SAG

11.5 El agua utilizada para la preparaclén de e¥mento as polabla o potablizada

11.6 Los squipos y Ltsnsilios usados, 8¢ almecenan evitando su contaminaclén

11.7 Los sllmentos a0 mantienen en tugares limplos, sacos y protsgides ds contaminacidn

ANASAN AN

11.8 Los allmentos slmacenados astan dabidamsnie Identificadcs v saparados de oiros

productos & Insumos quimicos

11.8 Los alimentadares son implados v sanitlzedos posterlor al uso

11.10 Los allmentedores no presanta fitraclonas o roturas

11.11 €l ranaports del slimento al apisrlo, utitiza implemetos adecuados para avitar su darrame

y/o posterior contaminacion.

11.12 De utillzar bebederes de agua, el agua utilzada es potable o potebillzada

11.12.1 Los bebederos se encuentran limpies y at tipo de matsral no genera reslduos al agua

REGISTRO E IDENTIFICACION

Sl

12. CONTROL DE REGISTRO

?BSERVACIONES

12.1 El aplario ee sncuentra raglstrade (RAMEX)

12.1.1 Presenta los registros de contro exigldos por RAMEX

12.2 Todas las colmanas del aplarioc 88 ancusntren Idsntificadas para difsrencierlas

12.3 El aplarlo presenta lo slgulentss reglstros da control:

12.3.1 Registro da exlstancias y mansjo dal splario

12.2.2 Reqlstro ds visitas tecnicas sfectuadas y susu recomendacionss dadas

12.3.3 Reglstro da los rasultados de laboratorlos (diagndstico yio monitorea)

12,3.4 Registro de adquisicldn de materia! bloléglce {reinas; nicieos)

12.3.5 Registro de adgulsiciones de Insumos (fdrmacos y matariales) v de sus provehadorss

12.3.6 Registro de insurmos wiiizados para af tratamlanto higlens v sanliarlo

12.3.7 Registro de movimianto y traslado de colmanas

12.3.8 Reglstro de produccién y cosscha

12.4 Presenta archlvados Jos planes sanitarios v ef manejo prnductivo

MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APIARIO

13. MANEJO AMBIENTAL

3 A NN I

13.1 Presenta un procedimlento pars el mansjo ds desechos, qua debs contemplar:

NG

NIA

~CBSERVACIONES
T, o




|dentificaoidn de! desecho, acoplo transiorlo, traslado y esgragaclén ;
13.1.1 Los dosechos da pldstico, insumos, medicamentos ¥ materlales Infactados > r*'., i
son fina!mante sitminadcs en variadarcs o lugeres sulorizades.

13.1.2 La sliminaclén de los panales de las coimenas muertas, son previsments alslado sty Ha

para su desinfaccion, /

$3.2 Para reutilizar la cera, 85 fundida previaments {120°C por 30 minutos)

14 BIOSEGURIDAD S e et T

14,1 Presents algun procedimlento para pravenir posibla ¢ontaminacién de
fusntes contaminenias del sactor
14,2 Prasanta algin plan de mane|o para la congsarvacidn ylo reforestacién

da especies nativas de valor apicola pera su zono. -
COSECHA DE MIEL : ST TNO [NTA UBOERVACIONES

15, COSECHA el R e R R e e S T A

15.1. Se ancuentran limplos u dasinfectados los elsmanics da cosecha (slzes, cepllos, 5{,4
AN

alza marcos, cerretiias, plecs cosacheros, etc.), an relacién &: resto de miel; cora:
fierra;o cualquler otro producto posible de contaminar,

15.2. Los pleos cosechercs son de acero inoxlidable, : A
15,3 No se wtilizan para la cosecha productos quimices o repelentes para desabejar L/ 4
15,4 Se utilizan bandejas da& acero inoxidables U otro material no contaminante [ e i
para apovar las alzas al ser cosechadas ]
16. PERSONAL DE COSECHA A s ; P s fibe
16.1 Presente archiveda toda la documeniaclén da contratos de trabajo y deberas

18.2 El personal cusnta con ios equlpos vy implementos para reallzer &4 trabsio adacuadamants
17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COBECHADOS

17.1 Pragsanta o) equipamlento para el transporie v proteccitn da la misl racién

cosachadss de conlaminantes sxternos

17.2 El vehlcuit Utilzado para |la cosacha se shcuentra con [ ravisién da gases al dla.

17.3 Se cusnta con un slemento protector de las alzps, _para avitar contaminacidn

polvo, abelas o sustanclas extrabas. |

17.4 Las slzas son previamenta marcadas con te Identifcacion del aplaro, para &f RALEH
traslado a la sala de cosecha. P
CONDICIONESB DE TRABAJD : - . : St INO INJA OBSERVACEONES

18, CONDICIOENES DEL TRABAJADOR il
18.1 El apleultor y sus trabajedores cuantan con equipos de protaccidn (velo, overol, ! b
gupntes, botas o zapatos ds seguridad v shumaedor)
18.1.1 Estos se mantlenen en busnas condicicnes de timpleza y funclonakdad
18,2 Preeenis equipos de proteccién pare la manipulaclén de dcidos orgdnicos Bk !
(mascera de doble fitro para productos quimlcos en buen astado, antiparres y guantas et 3
para manipulaclon de productos quimicos)
18.3 Pressnta an el splario botlquin con anthisteminicos u otros de tipo antialérgices. 4
18.4 El aplcultor o sus trabajadores se encueniran capaciados respecte de qué hacer an I
caso de emergencias por picaduras de abejas. -/,
‘/ .
Sl

18.5 Da prasentar trabajadores han reclbldo capacitacién sn BPA
TRANSPORTE DE COLMENAS - NO NIA OBSERVACIONES
15. TRANSPORTE REPATR S L e R A
10.1 Antas de realizer sl transpurtu prepars edecuadamome sUs colmenas en ;

&n sequrldad, pretaccidn y ventllacidn




£
19.2 El parsonal ancargado del trasiado(carge y dascerga) da ias colmenas estd capacitado v i/
18.3 Presenta con fmplametos adecuadoes parg carga y descarga de las coimenas V)
18.4 Provio el raslado de 1as colmsnas se asagura de su buen sstado sanltario{reviser reglstros WAl
19.5 El parsonal acargo dal ransporte leva documantacidn {origen, desting, n"colmenas, guis) \

18.8 El vehiculo de trensports presanta las condiclonss da seguridad para fas colmenas,

R JGF Jgm U=

parsonal acergo y de la pobtacldn.(identlficar modef y afio deal vehiculo)

FIRMA Y FECHA INSPECCIO / /
o ’)/ 0 f/ J /

FIRMA DEL APICULTOR:

A

Contecclonado por: Mari a.lIardo Psite 7;1{31'0 Agrénom’
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LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS

-\'C.(,'\p.)‘*"r ¢ t‘-’
Chiaben Soplwede.

-\/W YD G

Rolamdo Nedine

NOMBRE DEL APICULTOR. (1 %t Erlliwilo - oY
RUT. 41 ZN\2. 3R> -2 w0 X

NOMBRE DEL APIARIO: L Wglh

N° COLMENAS DEL ARIARIO: «%m 4c

NOMBRE DEL AUDITOR: & ux‘&/\:ﬁ?trr SCTULI CPA

LOCALIDAD: 51_9\ TA

FECHA AUDITORIA, 5

COMUNA:  &uin

AREA INDAP;

REGION: & TRLPCLITATY A

CHECK LIS T BUENAS PRACTICAS APICOLAS . |

AREA Dk CONTROL

STTNO [N/A QHSERVACIONES

DATOS GENERALES:

I ITCTR e L TR 8 LT 1T
R T T P G RS )

-'_ﬁl

Se ha resfizade alguna auditorla al apiacle anlerdormente

>

e "'r_""v'i E:"-\“r“n

Rty

Existe slgin documento ascriio de audltoriaa antarloras

ot

Cuenta con algun capacltacton anteror en BPA

INSTALACIONES DEL APIARIO ¥ ENTORNO

NQ N/

OBSERVACIONES

1. CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APIARIO

1.1 No pregenta Interferencla con los vecinos {seguridad a la comunidad)

1.2 El érea no presenta rlesgo da contaminacidn embiente] pars Ies abejas {<2Km)

1.3 Los accescs para al aplarlo son adecuadon

1.4 Presenta sefislélica adecueda de aleriz a jas persones da la pressncls aplarlo

A

1.5 Existe fuentes de agua no contaminadas 8 menos 2 km

SRR E

e Uno VR b

1.8 Exlste adacuado control an el splarke de maelezas v hormiges

Ao le yule b \?{c;‘a‘em.

PR «Ohwany

Py

1.7 Las colmanas ae encueniran sobre bases resistanten

XX I

1,7.1 S# encuentran lss colmenas con Inclineckén suave hecla delnnte

1.8 El lugar ge encuentra nivelasdo v sin fesgo de inundackdn

1.9 La dlspocicidn delias coimenas, pressnts suficiants espaclo de clirculacldn entre ellas

2. BIOSEGURIDAD EN LAB INSTALACIONES

.Jﬂ

zh

TR LT T ) !

2.1 De existir aplicacionasds productos fitogsnitarias an al onicrno,ﬂ toman los
resguardos para prolager las sbejas

{1

)

Rk TV “‘\J’x\.n-\‘z‘.

Ceanglo c:L?Ct‘ [COANETY

2.1.1 Presente ai apicutior lus congcimisntos necesarlos sobra ta apllcacidn de dstoa productos

K IGE

2.2 Prasania cercos o cisrres an buen sstado, pars Impedir #i paso de parsonas
3 CONDICIONES ESTRUCTURALES Y AMBIENTALES -

A e

PRyt

g ""l‘ 43 ALY
e e A Pty

Raie e

3.1 No presenta Interfsrencia con otros eplarlos (8 manocs 1,5 km do dietencia)

5imen

"ianu»:f

Dowie

3.2 Cuenta con |e3 condiclonas que facliitan cergar y deaceryar [as colmanas

1.3 Existe una bodega exclusiva para &l simacenamianio de mataristea aplcolas

3.3.1 En la bodegs axists una separacidn entre ol matsris! lmplo y el sucle

3.4 Existe bodmsga axtueiva para ef aimacenamisnto de productos farmecoe aplcoles

3.8 La(s} bodaga(s) presenta [as condiclones de protaccldn e higisne para los producton

gue Be aimacenan, e

3.5.1 La(s) bodega(e) s& sncuenira resguacdada(s) para las personas no autorizadaa y anlmalas

3.6 Presenta alguin tipa da sstudio, para detarminar & nimera de colmanns del apiaslo - .* -

adecunda a la capacldad apleola de la zona {3 km d» radia)

S--

4. MEDIDAS HIGIENICAS

4.1 Presentan un plan de higlena v deslnfecclén da los matarlales, productos y

squipos utilizados

4.1.1 Las parsonas responsables del plan da higlans setédn cepaciteden y

cuantan con instrucciones escritas,

4.1.2 L o8 productos guimlcos utllizados en el plan da higlane astan debldaments

RTINS Mgir‘v’(n

epad Lon ',v_eul oS,

oy 61 Mo tau-t’o A



reglstredos o autorlzados (indlque los nombras de los productos)

4.2 Prasenta registro de aplicacién plan da higlane y desinfeccién da las instalaclonas,
motsrialas y equipos utillzados

AkopniaG 2. Bioveyel (N AY) Timel (S aui)

LI

ALES

NiA

8. CARACTERISTICAS DE L.OS MATERIALES

8.1 Los matesinles que s» utlizan para les colmenas sa encuantran en buen estado

5.1.1 Son Inocuos parp Ias abe|as los mateariales y productos utlizedos an las colmenas

y noc dejan reslducs en ia miel y cora

5.2 Sa sollcita 8l provesdor de cara, los analisls da residucs {espaciicer provaedor)

5.3 Los productos utlizados an |a conservecitn y almacenamisnto de los materiales

son Inocuos pers [a cera ¥ Ja misl {especifique los productos utlizados)

8, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJQ DEL APIARIQ

8.1 Lan herrarmlentas y #quipos utilzadoa se lavan y desinfactan psrmanentamants

ENARTS Sur S

8.2 Loa reciplentes utiizados son de uso sxclusivo y s8 encuentran en buen estado

8.2.1 Loa racipientas empleadas son adeciracos para ol Uso de allmento

TRR 3, Zewics e dodey 5 poeds Woar [hetdas -

8.3 Los combustlbles ampleados para el ahumador, son sélo da atigén vegatal

7. CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

7.1 Presenta un programa de control de plagas y rosdores para la(s) bodega(s)

i

LRI N

7.1.1 Los productos utllizados se encusniran aulorizados (aepeclfiqus ei producto)

o~

7.2 Presenta un progrema de controt de plagas y snamigos para el aplario

DO XA ( MG DIAD ~ad WO DO i

7.2,1 Los productos uthizadoa se sncusntran sutorizados (espacifigue &l producta)

PO NN Con - TAE 0 CATOD W,

7.3 Presenta raglstro dsl monitorac dsl programa ds control de plagas
MANEJO SANITARIO : : - ‘

S|

8 MANEJO Y CONTROL SANITARID

8.1 Presenta slguna asesoria sspeclellzadapara el maneio santtarte

6.2 Presanta un programs escrita sanitario para el aplario qus Incluys { ravislonss, dlegndstico,

recomendsaciones de mane|o vy procedimients muestrao sanitario)

D Maei fo, den e o o .
: SRRV AT NES—

8.2.1 Se cumple of programs senitarlo {verificer e través de loe reglstron)

8.3 Existe un raglsiro da las visltas y racomandaciones dsl asagor

8.3.1 Sa dan cumplimlsnto a Jas recomandaciones da las asegorlas téchicas

8.4 Existen regisiron da [os resultades sanitarios ds Jos andllals de las

muestras snvindas o laboratorlo(s)

8.5 D# no exietir programa sanitario, efectus diagnostico sanllarlo pera dstarminar In presencla

de una snfermeded o plags.

8.6 A recibide capacitacion #n mans|o sanfatrie (Indlque Institucién y duraclén)

8, MANEJO Y USO DE MEDICAMENTOS

nYy

ITpY s {55 qaqes ¥e

TS o Lude 43 naP(

9.1 Se ulllizan sdlo medicamentos formuladas yio acidos parn uso apleala (Indicar producto(a))

8.2 Se wtliizon madicamantos uns vez sstablecido un diagnosiico certero {curativo)

B.3 Existe un registro detallado de los tratamiantos (productos utlizados, dociflcaclén,

forma de smplec, focha de apticaclén, pariode de resguardo v s Identificecién

de los calmenes tratadas y control de la sfactividad del producta)

9.4 Se utliza slstema de control para:

W‘._ELWWJ L Rlaw yw = P

54
pid

8.4.1 Regpeter las restricciones de 106 productos empleades

9.4.2 Reatringlr ¢/ uso de madicamentos una voz que las colmenas estén alzadas

8.5 Los madicamentos v/o dcldos orgénicos son almacendos en sus envases y

silguetas griginales

9.8 Los medicementos y productos vancldos son eliminedos de forma sagura

8.7 Al manipular, limplar los squipos usados y al administrar los

‘\.())‘1 {"& ‘\{m‘ (wc‘

i ¢ ¢ o BPn faden ot Lol aser .




medicamentos, 8s protags al {los) operario(s) y al medio amblants.

9.8 A rectido capacitacidn en s aplicaclén ds madicamentos yio acidos{indique inst.y duraclén)

10. BIOSEQURIDAD DEL APIARIO

10.1 Presenta ragletro de control cuarentenarlo del lngraso de nueves colmenas,

niclecs, anjambres al epiatle

10.2 Preasnta raglstre de control del movimianto ds marcos, ahelns v matailal antra

otros aplarlos {propios o aisnos)

e et

10.3 La rotactén de marcos entre colmanas las reatiza sélo de coimanes sanas

10.4 EI materla) apicota que sa utllzerd se encuentra kmpio y sanitizado

10.5 La adquisicién de material bloldgico (nuclaas, relnes) axige anslisis tanitaric
ALIMENTCION ARTIFICIAL - - -

11. MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL

“OBSERVACIONES

11.1 Los plimentos utllizedos son Inoctios para ja miel y cera

11.2 Presonta el procadimiento escrito del procese de eleboracién de los alimentos

lindicando: {reglstro de provesdor, insumo utilizades dosls ¥ época da utilizaclén).
11,3 Prosants of jugar de preperacién de alimento las condiciones higidnicas {impleza,

ventilacién, ifurminaclén y estar libre de contaminacién quimica, bloldgica {Islca}

11.4 Los productos v aditivos utllizados sa encuentra autorlzados por e SAG

11.5 El agua utilizada para la praparaclén da allmento as polable o potablizada

11.6 Los equipos y utensilios usados, 88 almacenan evitande su contaminaclén

11.7 Los alimentes se mantlenen en lugaras implos, eacos v protegldos da contaminacian

11.8 Loe alimentos slimacenados astan dabldements |dentificades y separados de olros

2 BN

producton a Insumos quimices

P I W )

11.8 Los slmentadores son limplados y sanitizados poaterlor ol uso

i

XX MY WA
§v4

11.10 Los alimentedores no presanta filtraclones a roturas

11.11 Ef transparte del allmanto al aplario, uliiza implemetos adecuados para evitar su derrame

ylo posterior contaminaclén.

11,12 Ds utlizor bebedaros de agua, el ngua utlizada es polabls o potabiizada

Pl

11.12.1 Los beboderos sa sncuentran limpios y el tipo do metedal no genora rosiduos ai agua
REGISTRO E IDENTIFICACION S - C : -

N/A

12, CONTROL DE REGISTRO

e

o
L

42

i

OBSERVACIONES

Rl L UM CAASA -

12.1 El aplario 88 ancuantra registrade (RAMEX)
12.1.1 Prasenta los reglsiros da contre sxigldos por RAMEX

~

L)

Ly o Metan o

12.2 Todas |as colmenas del aplario we encusntran Identlificadas para diierenclarias

12,3 El aplario presanta lo siguiantas reglstros de control:

12.3.1 Registro da axistencies y mans|o del eplarlo

Eninl wm g

S e R e e SR
P W ovaes,

12,3.2 Reglstro de visltan tecpicas ofectundas y susu recomendaciones dadag

MO Gt

12.3.3 Reglstro de (08 resultados da |aboratorlos (disgnésiico vio monltoreo)

A%

—

12.3.4 Registro da adquisicldn de matsrial bloléglco {ralnes; nliclace)

puo Ao g Cn VAR prd e
¥

12,3.8 Reglstro de adqulsiclonas de Insumos {{drmacos ¥ matarialas) ¥ da sus provahedores

12.3.8 Repistro de Insumos utllizados para #f tratamiento higlans y sanltario

12.3.7 Registre de movimlento y traslada ds colmenas

12.3.8 Regisiro da produccldn y cosscha

12.4 Prassnta archlvados los planes sanitarios y ol manejo productivo

-
—
r

MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APIARIO

13, MANEJO AMBIENTAL

13.1 Pregenta un procedimiento para &l manefo de desechos, que debs contempiar:

N/A

T

e

OBSERVACIONES

5:\‘#%‘ Ang

B T o LT




Identficecién del dasacho, acopis transiiorio, traslado y ssgregacion ] o |
13.1.1 Los desschos de plistico, Insumas, madicamantos y matertales infactados " iF
son finaimants eliminados en vertedsaros o jugares sutcrizados. ] |
13.1.2 La gllminacidn da los panates d& ias colmenas muertss, son previamsnts alslado e, i
para su desinfecelén, )
13.2 Para reutiizar la cera, 83 fundida previamants {120°C por 30 minutos) < N ey ni\s e [20%C
14 BIOSEGURIDAD P R, R e Y e D SR R o
14.1 Presents algun procadimianio pera prevenlr posibls contaminaclén de I A Repas
fuentes contaminantes dal sactor | <
14.2 Pressnta algin plen de mans|o pera la consarvacldn yio reforastacin R s
de sspacies nallvas ds velor aplcola para su zona, P
COSECHA DEMIEL SITNU {NIA DBthVACiUNES
15, COSECHA R T G MR e ene: :
15,1, So encuentran limples U desinfectados los slamantes de cosecha (alzes, cepllios, B LR
alza marcos, comeillas, pisos cosacharos, sic.), on relaclén a: resto de misl: cora; AT el
tlerre:o cuslquisr otro producto poslble de contaminar, Pan
15.2. Los plsos cosecheros son da acaro [noxidabla. s
15.3 No se utllizan para la cosacha productos quimicos o repelentes para desabe;ar \o
15,4 Se ulilizan bandejas de ecero Inoxidables u otro matarial no contaminanta e
para apcyar las alzas al ser cgsechadas | Py
18. PERSONAL DE COSECHA h SRR T
16.1 Presenta archivades toda Jg documantaclén de contratos de trabajo y deberes \.g
16.2 Ei peraonal cuenta con fos equipos y Implementos para reallzar su trabslo adscuadamants 5
17 PROTECCION ¥ TRANSPORTE DE PRODUCTOS COBECHADOS >
17.1 Presenta sl squipemisnto para el trangports y proteccitn de la_mial racién
cosachadas de contaminanies extsrnos \4!
17.2 El vehiculo utilzado pera la cosacha ss encupntra con la ravision da dasaes al dle. ”
17.3 Se cuenta con un alemento protactor de Ias alzas, _pars sviter contamineclén &
polva, abejes o sustancias sxirafias, [N |
17.4 Las alzes son previoments marcadas con Ia identificacién det eplarlo, para el
traslado u Ja sala de cogecha, o _
CONDICIONES DE TRABAJG SI [NO [NIA " OBSERVACIONES
18. CONDICIOENES DEL TRABAJADOR R A I e ot B S 52 ‘,
18.1 &l apicuttor ¥ sus trabajsdores cusnian con equipos da protecelédn (velo,_overol,
guentes, botes o zapatos de segurdad y shumadar) 0
18.1.1 Estos 58 mantlanen sn busnas condiclones dg fimpleza y funclonslidad N
18.2 Presanta equipos da proteccldn parm la manipuiaclén de dcidos organicos £ %
(méscara de dobls fllro para productos quimlces an busn estado, entiparras y guantes &
pars manlpulacidn de preductos quimicos) s
18.3 Praganta en &l aplarlo botiquln con antihistaminicos u otros de tipo antlalérglcos, -t
16.4 Ed apicultor o sus trebajaderes se ancuentren capacitados respacts de qué hacer en
caso de emergencias por plcaduras da abalas. ™
18.5 De presenter frabajadores han recibido capacitacién en BPA s
TRANSPORTE DE COLMENAS S| [NO [N/A) OBSERVACIONES
19. TRANSPORTE o o o L e e P e e pee 18
18.1 Antss de realizar of transporte, prepara adecusdomenta sus colmenas en bt RLY,
en seguridad, proteccidn y ventlacidn pad|




16.2 El pearsonal encargado del traslado{cargn y deacerga) ds las colmenas astd capaciiado

19.3 Presenta con iImplametos adecuados para cargs ¥ descarga de las colmanas

18.4 Pravio al traslado de las colmenas se asegura de su buen sstado sanltaric{ravisar registros

18,5 El peraonal scargo del transporte llava documentacion (origen, desiino,_n°colmenas, gula)

19.8 El vehiculo de transporte presenta las candiclones de saguridad pera las colmenas,

R

P

personal acarge v de la pobltacldn.(ldentificar modelo ¥ anho dal vehiculo)

K
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LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS

NOMBRE DEL APICULTOR;
RUT:

NOMBRE DEL AUDITOR:

FECHA AUDITORIA:

AREA INDAP:

CHECK TIST BUENAS PRACTICAS APICOLCAS

NOMBRE DEL APIARID:

N® COLMENAS DEL APIARIO:

LOCALIDAD:

COMUNA:

REGION;

AREA DE CONTROL

DATOS GENERALES:

ST ND

Se ha raallzade alguna suditorla af aplario antarlormants

NIA

OB3ERVACIONES

Exists aigdn documento escrito de auditorlas anlerlores

Cuenta con algun capacitaclin antarior an 8PA

INSTALACIONES DEL APIARIO Y ENTORNG

SU[NO

1. CARACTERISTICAS DE LA LOCAUZACION DEL APIARIO

1 No prasenta Intsrferencia con |os vecines (saguridad a ja comunidad)

N/A

OESERVATONES

1
1.2 Ef érea no prosenta riesgo de contaminactén ambisntsl para las abejas {<2Km)
,3 Lo accesos para 8} aplardo son adacuados

1.4 Presenta sefiglétics adecuads de aleria o laa personas da la prenancin aplario

1.5 Exists fusntes da agua no conteminadas a manos 2 km

1.8 Exists adecundo contral an al spiaric de malezas y hormiges

1.7 Las colmenes s# encusntran scbre bases resistentas

1.7.1 Se sncusntran las colmenas con Inclinacién suave hacla dalants -

1.8 Ellugar s encusnira nivelado y sin rlesgo de Inundacién

Y| XK NP

Cd.i.)m.u W tleos i ombe gl 2l \‘n:r;{,;ew

1.0 La disposicién del lag colmanas, pressnts suflclente sspaclo da cliculecidn entre ellas

2. BIGSEGURIDAD EN LAS INSTALACIONES

2.1 Do existir apicacionesde productos filoganilardos an el entomo, se tornan [os

resguardos para protegar las absjas

2.1.1 Presenta e apicultor loa conacimlsntos necesarlos sobra la eplicacidn de ésios producios

2.2 Presenta cercos o ciarres eh buen estado, psrs impedir sl paso da paraonan

K

3 CONDICIONES ESTRUCTURALES Y AMBIENTALES

3.1 No presenta Interferencla con otros eplarios (& manos 1,5 km da distancia)

z&l;lx_d{)[" Cursg o4 mﬂ\‘—'ﬁf

3.2 Cusnta con !as condlclones qus faclltan cargar v descargar lzs colmanas

T

3.3 Exiate una bodegja excluslva para el aimacenamianto de materislea apicoles

3.3.1 En la bodsga existe Una ssparaclén antre ol matacisl limplo ¥ ol sucio

3.4 Existe bodega sxluslva para el alrecenamlento de productos farmacos aplcolas

D.U-f\lxu."_'\?\i .i.hmfw-« ool §r webpoin g

3.5 La(s) bodegs(s) presenta les condiclonas de protaccidn s higlsne para los produdoa

XX%(X

que 88 simacensn, -

3.6.1 La{g) bodepa(s) se #ncusntra resguardadae(s} para [as perscnas no autorizedaa ¥ anlmales

3.6 Presenta elgun tipo de estudlo, para determinar ¢l nimero de co!munas dgel aplario -

adecuada a ie capacidad apicols de Ia zona {3 km da radlo) - X -...5 i

4.1 Presentan un plan de higlane y desinfacclén da los mltarlalus productos y

4. MEDIDAS HIGIENICAS ‘ Lo

equipos utillzados

-

4.1.1 Las parsonas responsables del plan da higlens estén capacitadas v

cuentan con Instrucelones escritas.

4.1.2 Los productos quimicos utilizados an el plan de higlane estan debidaments

I/

o (ialadn oo \;?J_-ISML




raglsirades o autorizados {indigue fos nombres de loa produgtos)
4.2 Prosenta ragia!ro de apiicacién plan de higiene vy desinfeccidn de las instalaclonas,
matarlales y equipos utliizndon

e | SR

MATERIALES . SEINOTN/A UEBSERVACIONES
8. CARACTERISTICAS DE LOS MATERIALES T R

5.1 Los matetlalos qus g# utillzan para Ias calmenas &8 encuentran en buan astade
5.1.1 Son lnecuos para las abs|as los materlales y productos ytilzados an las colmenas
y ng dejan rasiduos en la mis! y cera .
8.2 32 sollclta al proveedor de cers, lon andilsis de reslducs {(especiicar proveedor) U Mavwio o (i purs\-o 2f ?wwhﬁf
5.3 Los productos utillzaddos sn fa conservaclén y aimacsnarmlente de los materlales
son Inocuos para 1a cere y la misl {especifiqus los productos wtlizados .
8. EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJC DEL APIARIO : S >
8.1 Las herramlantes y equipos utlizados se |avan y desinfectan petmanentemants
8.2 Los reciplantes utllizedos son de uso exclusivo v sa encusntran en buen estado
8.2.1 Los raciplentes amplaados son adecuados para ol uso de aflmento

8.3 Los combustlbles amplaados para e ahurnador, son sélo da orlgén vegetal - . W

7. CONTROL DE PLAGAS ¥ ROEDORES R : R

7.1 Prasenta un programa de control de plages ¥ roedores para la{s) bodegats) o s i Cor® o -ple{ e
7.1.1 Los productos utlizados se encuentran sutorlzados (aspecifigue el producta) L

7.2 Presenta un pragrama de conlrol de plagaa v anamigos para sl spiario aar bt . 3lwo &t 0460 04
7.2.1 Los productos utiizados se ancuaniran avicrizados (sapecifique s! producta} [ ' 8]
7.3 Presenta ragisiro del monitoreo dei programa da conr.rol de plagas

MANEJO BANITARIO . - . - oo [SHINQ
8 MANEJO ¥ CONTROL SANITARIO ;

8.1 Presenta slguna ssesorlz sspeclslizadapara s! manejo sanitarlo : d
8.2 Presenia un pregrama sscrito sanitarle pare o) gpiarlo que incluya ( revisiones, diagnéstico,
recomendaclones de mane|c y procedimlsnic mueatreo saniarle) Yoaonlisg ! Lp paovte
8.2.1 Se cumpln ol programa sanitario (varificar & través ds jos raglstros) \
8.3 Exists un reglstro de las visltas y recomeandacionas de! asesor

8.3.1 8# dan cumplmlento o Jas recomendaciones de |as asssorias técnlcas
8.4 Existen regisiros de los resultados sanltarios ds jos snélials de las
musstras anviadaes a laboratorlo(s) {
8,5 Do no exietlr programa sanitario, efeciua diagndstica sanliarle para delerminar la presencia |
de una snfarmeded o plags. - 7~ IO OO N AONE g s KD
8.8 A racibldo capacitactén en mene|o saniatrio (Indiqus Instituzlén y duracidn} e ¥ : )
9. MANEJO ¥ UBO DE MEDICAMENTODS

8.1 3o utllizan sdlo medicamentos formulades y/o #cidos para uso aplcola (Indleat producto(s))
8.2 Se utillzen madicamantos una vez sstabiacldo un dlagndstica certara (curatlva) B
8.3 Exista un registro detatado de los tratamiantos (productos utlizades, docificaclén,
forma de ampiso, fecha de eplicacidn, periedo da resguerdos v la [dentlficacion

de |as colmenas tratadas ¥ contrel de [a sfectividad del producto)

9.4 Se utlliza slatema de control para: 2 fa :
8.4.1 Respeter las restriccionss de los productos empleados

8.4.2 Rastringlr ol uso de meadicamenios una vez qus las calmenas estén slzadas
9.5 Los madicamentos y/o dcldos organicas son almacendes en sus snvases y E:
stiquetas originales |

9.8 Los medicamentes y productos vencidas son slimlrados ds forma segura 4

8.7 Al manlpular, implar los squipes usados y &l administrar las

<A

K

UBSERVACIONES

=
i

i
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medicementos, 88 protegs el {los) oparsariols) y al medio amblantes.

0.8 A recividg capacitacién on la apliceclén de madicamentos y/o acldos{indiqua inst.y duracldn)

10. BIOSEGURIDAD DEL APIARIQ

10.1 Presenta reglstro de conirol cuarentienario del Ingresa de nuevas colmenas,

niicleos, anjambres al spiario

10.2 Pregenta regisiro de contro! dal rnovlmlento de mercos, abe|as y materiat entre

13. MANEJO AMBIENTAL

13.1 Prasenta un procedimiento para ¢l mans)o de desechos, qus deba contemplar;

gy

e el

otros aplarios {proplos o alenoe}

190.3 La rotacldn de marcos entre colmanay |as realiza sélo de colmenas sanas prd

10.4 El matarial splcola qus se ullilzard se encusntra implo y sanitizada N

10.5 La adquisicldn de matsrial blologico (nuclaoa relnas) axlgo gnalisia sanﬂarlo S

ALIMENTCION ARTIFICIAL : - S| NG TNIA OBSERVACIONES

11, MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL NS R R R BB St S|
11.1 Los slimentes utiizados son inocuos para ta mlel v cera i .!m
11.2 Prassnta el procedimlento escrilo del procesa de elasbaraclén de los allmentos

Indicande; {reglstro da proveeder, insume utilizaden, dosis y época da utilizacldn). |

11.3 Presanta el iugar de preparacién ds allmente as condiclonas higlénicas {limpleza, S

venillacién, iluminactén y sstar llbre de contaminaclén quimica, blolédgice fisical

11.4 Los productos y aditivos utlizados se sncusnira suwtorizados por el SAG ~

11.5 El agua utilizada para Ia praparaclén de slimento es potable o potablilzeda ~L

11.8 Los equlpos y utensilios usados, s& almacenan avitando su contaminaclon ~L

11.7 Los slimentos as mentlanen en lugares iimpios, secos y protegidos da contaminactdn ~

11.8 Los slimantos almacenados asten debldeamants Identificados y ssparados de otres R ]

productos a insumos quimicos R

11.9 Los allmantadores son [Implados v sanltizados posterior el uso S

11.10 Los allmertsdores no prasenia fillraclonas ¢ roturas e

11.11 El transports dal allmsnto al apterio utiliza implometos adecuados para evitar su derrams il

y/o posterior cortamineclén. SN

11.12 Os utllizar bebedarcs da agua, &l ngua ullizeda es potable o potabllizada ~ w b Mo P ebao (lacd
11.12.1 Los bebaderos sa encueniran limplos y el tipo de mntaﬂal no gnnera rosicuos g ngua A I >~

REGISTRO E IDENTIFICACION - SIINO [NIA OBSERVACIONES

12, CONTROL DE REGISTRO hE e (i R e e PR P X
12.1 El aplarlo 88 ancuentra raglstrado (RAMEX) S

12.1.1 Prasenta loa reglstros ds contro sxlgldos por RAMEX ]

§2.2 Todas las colmenag del aplarlo se ancusnirsn Identiicadas para difarenclarias ]

12.3 El aplario presenta lo sigulentas raglstros de control: . D e A AR T D O MY
12.3.1 Reglstro da existancles y manejo det gplarlo N

12.3.2 Registro de visltas tachicas sfsctusdes y susu racomendecionss dadss rd

12.3.3 Reglstro de ios resultados de lsboratorios {diagndstico yo monitoreo} Y

12.3.4 Registro de adquisicion de mataral bloléglcs (relnas: nictaos) g_

12.3.5 Reqistro de adquisiclonss de Insumos (fdrmacos y matarlsles) v de sus provehadorss

12,3.6 Regisiro de Insumes utilizados para of tralemiento higlana y senitario s

12.3.7 Registra de movimlento y trasleds da colmenas o

12.3,8 Registro de produccidn y cosecha b

12.4 Prosenta archlyados los planes sanitarios y el mansjo productlvo -4

MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APIARIO . I TNO [NIA OBSERVACIONES




Idanilficacién del deascho, acoplo transitario, traslade y segregactin | N !
13.1.1 Lag dasschos de pldstico, nsumoes, madicamentos y materiales Infactadoa H
son finaimanie eliminsdoa en vartadaros o jugeres autorizados. |
13.1.2 La eliminacién da los pansles de las colmenas musrtes, son praviamenta alsiado &
para su desinfecclon,
13,2 Para reutlizer la cara, 88 fundida previamentas (120°C par 30 minutes) [
14 BIGSEGURIDAD H 7 PEREE
14,1 Presenta alpun procedimientic para prevenir poslble contaminactén de A
fusnies contaminantas dal sactor X ]
14,2 Prasanta algun plan de manelo para la consarvacidn yio re!uresiacion T
de sspecles nativas de valor apicsla pera su zona,
COSECHA DE MIEL St {NO [NIA UBOSERVAUIUNES
16. COSECHA ;
15,1, 3» encuentran implos U desinfactados los slemeantios de cosecha (alzes, ceplioe,
alza morcos, corrstilas, plsos cosacheros, otc.), on relaclén a: rasto de mial; cora:
tierra;o cuslquiar ofre producto poslble de contaminar.
15.2. Los plsos cosacheros scn de acero Inoxidabls. : i > TWe gk
15.3 No se utilizan para ia cosecha productos quimicos o repslentes para dasabeisr
15.4 Se utilizan bandajas de acero inoxidables u otro material ha contamingnta A X
para apoyar las alzas &l ser cosechadas
18, PERSONAL DE COSECHA
18.1 Presenta erchivada loda la documentacién de contratos de trabsfo y deberas N o d e i aolo
18.2 £l personal cuenta con los squlpos y Implemantos para realizer su rebafo edacuadamanta X, )
17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COSECHADOS ¥
17.1 Presanta el aquipamianto para el ransporta y proteccidn de le_miel rectdn
cosachadas da contaminantes externcs
17.2 El vehlculo utillzads pera ls cosecha as ancusntra con la ravislon de gasas al dis. P
17.3 Se cuenta con un slemento protector de ias alzes, para evitar contaminaclén 2 ‘ ,&&
polvo, abelas o sustancias extrafias. |
17.4 Les alzas son previamente marcadas con la !dentificacion del eplario, pare af
traslado a la sala dg cosecha, _
CONDICIONES DE TRABAJO Sl [NO IN/A OBSERVACIONES
18. CONDICIOENES DEL TRABAJADOR o5y ey j
18.1 El apleultor y sus trabajadorss cusntan con equipos de proteccldn (vale, overol
lquantes, botas 0 zapatos de seguridad y ahumador) 7
18.1.1 Estos se mantlenan en buasnas condiclones de limpleza y funclonaltdad !
18.2 Prassnia equipos de protecetén para 1a manipulacién de dcidos orgdnicos
(méscara de doble filro para productos quimleos en busn satado, antiparras y guantes
para manipulaclon de productos quimlcos) N
18.3 Presanta en &l splario boliguln con anthisteminicos u otres de tpo antlalérglens. - N !
18.4 El spleultor o sus trabajadores sa ancuantran capacltados respeacto de gué hacer an
caso de amargsncias por pleaduras de ebejes.
18.5 Do preaantar trabajadores han raclbldo capncltaclén an BPA SR
TRANSPORTE DE COLMENAS . S| INO [NIA OBSERVACIONES
18. TRANSPORTE il
18.1 Antes da raalizar sl transporte, prepara adecusdnmanle $Us colmsanas en 4]
an sequridad, protecclédn y ventilaclén




19.2 El pergonal encargado del traslado(carga y descarps) de lag colmenas &std capacitado

N

19,2 Presentia con Implemetos adecuados para carga y descarga de las colmenas

19.4 Previo al traslado de [as colmenas e asagura de su buen estado sanlterlolravisar registros

18.5 El peraonal acarge dal fransporte iiava documentecidn (orlgen, destine, n°colmenas, gula)

18,8 El vehlculo de transporte pressnte |as condiclones des seguridad pars tas colmenas,

psrsonal acargo y de fa poblacién.(Identificar madelo y afie det vehicuio}

|

FIRMA Y FECHA INSPECCION:

“h

FIRMA DEL APICULTOR:

Contacclonado por: Mario Gallerdo Pofta ingerero Agrénomo



IV

LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS

NOMBRE DEL APICULTQR cehw dn ., "0 .{}L C/b ALl

RUT: 4 T 430,
NOMBRE DELAUO#TOR. T v\CD NG -4

FECHA AUDITORIA™ & _ &3 (nr~ (s

AREA INDAP:

—CHECK [IST BUENAS PRACTICAS APICOLAS. |

NOMBRE DEL APIARIO:

N° COLMENAS DEL ARIARIO:

LOCALIDAD:

COMUNA

REGION: -

AREA DE CONTROL

5l

DATOS GENERALES:

NO [N/A OHSERVACIONES

Se he reallzado alguna suditorla al aplario antarlormanta

Exists algin documente sscrlto de auditorias anteriores

Cusnta con algun capgcitacldn antarlor en BPA

—
INSTALACIONES DEL APIARIO Y ENTORNO

1. CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APIARIO

_OBSERVACIONES

1.1 No presenta Interferencia con los vacinos (seguridad e la comunidac)

1.2 El érea no presenta rlespo de contaminacldn ambients| para es abelas {<2Km}

1.3 Los accesos pora ol aplarle son adecuados

1.4 Presenia sefialética adecurda de aloria a |las personas da |a prasancie aplarlo

.5 Existe fuantes de agua rio conteminadas @ menos 2 km

By LIS LT TN S

.8 Exists adecuado conlrol en ei spiafio de mzlezas y hormligas

eyl Aliadie
3

1.7 Las colmenas aa ancusntran sobre bases resistantas

ele: Roeonan Clp. 0 Po

4
sl
[ g
[2]
[od

i
Lo TTouny

1.7.1 Se sncuantran lag colmenaa con Inclinacion suave hacla delante
.8 El lugar se ancuentra nivelado y sin rlesgo de inundacién

1.9 La disposlclén del las coimenas, pressnta suficlsnte espaclo de clrculacitn antre allas

2. BIOSEGURIDAD EN LAB INSTALACIONES

2,1 De exilstir aplicacionesds productos fitosanitarios en el entorno, &8 toman los
resguardos psra prolsgar ies abefas

2.1.1 Presanta sl apleultor los conocimisntos necesarlos sobra |a aplicaclén de ésics productos

2.2 Presenta cevcos o cierres an buen estado, para Impedir sl paso de paraonas

3 CONDICIONES EBTRUCTURALES Y AMBIENTALES

3.1 No presenta interfarencle con otres aplarios (a menos 1.5 km da d!niancla)

3.2 Cuenta con las condiciones qus faclitan cergar v dascargsr les colmanas

.. .
I}

3.3 Existe una bodega excluslva para sl aimacenemiento de matsrisles apicolas

et

-

3.3.1 Enla bodaga axiste una separncién antre el materisl limplo v ol suclo
3.4 Exiate bodsga exlusiva para el simacenamlanto de produotos farmacos aplcoles

3.5 La(s) bodega{s) presenta laa condiclonag de protaccién e higiens para los productos i

qus 88 slmacensn. o

3.5.1 La(s) bodega(s) se encusntra resguardada(s) para las parsonas no auturizadaa v animales

3.8 Prasenta olgln tipo da estudlo,_para determinar el nimero da colmenas del aplario- - -

adecuada a [a cepacldad apleola de 1a zons {3 km da radlu) - _,J; |

4, MEDIDAS HIGIENICAS o
4.1 Presentan un plan de higisne v desinfacclén da Jos materiales, productos y d

6qulpos utilizados

4.1.1 Las pergonas responsables del plan de higlens estdn capacitades y

cuartan con Instruccionas escritas, |

4.1.2 Los productos quimlices utlizados an 2 plan da higisna sstén debldaments

ﬁi-w
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fegistrados o autorlzados (Indique ios nombras ds 1og producios) | ée

L lln e D)

4.2 Pressnia reglatro de aplicaclon plan de higiene y desinfeccian da las Insiataclones,

LN

matsriales y equipos utlizados
MATERIALES :

NIA VESERVACIONES

8. CARACTERISTICAS DE LOS MATERIALES

5.1 Los malerloles que 82 utilzan pars lag colmenas 86 encuentran en buan estado
5.1.1 Son Inocuos para las abejas los matarlales y productos utilizados on las colmenas
¥ no delan reslducs en la miel Y cera

SR S

5,2 Se sollclta al proveedor da cara, los analisis da residuce {ospectiicar provesdor)

5.3 Los productos ulllizados an la conservacién y elmecenamiento de los matariales -

ot Inocuos pera la cara y In mial {eapacifique los productos utllizados) l
6. EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APIARIO -

A S Yre wran ¢

L - . Boaam e et

8.1 Las herramisntas v aguipes utilizados se laven y desinfectan permaneanteaments

8.2 Los reciplantes utiizados son de uss exclusive y se encuentran en buen oflade

e

8.2.1 Loa reciplentas smpleados son adecuados pora el uso de allmsnto

8.3 Loe combustiblas ampleados para el shumador, son sdlo da oflgén vegatal

7. CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

7.1"Pressnta un programa de control de plagas y readores para lafs bodagea{s)

7.1.1 Loa productos utllizados e ancusntran autorizados {espacificua g producic)

r e .

7.2 Presenita un programa da control de plagas ¥ ansmigon para el aplario

LT

7.2.1 Loa productos ulizados ss ancuantran autorlzados (eapacifique al producto)

PR =)

D W A

| ]

7.3 Presenta ragistro del monltorec de programa da corirol da plagas
MANEJO BANITARIO R o r ot

)

8 MANEJO ¥ CONTROL BANITARIO

8.1 Presenta alguna asescria as sclelizadapara sl manejo sanktarlp
8.2 Presanta un programa #3¢rito sanitario pars of aplario que Incluya { ravisionss. diagnéstico,

S| NG

recomendacionas de maneslo Y proc
8.2.1 Se cumple el progrema senita

adimienic mueatrap santar|g}

NiA CUBSERVACIONES

rto {varificar & través de log ra Istroa)

8.3 Exlate un registro da las visias Y recomsndacionas del asasor

8.3.1 Se dan cumplimiento a las recomandaciones da (ns asssorlas téenicas

8.4 Existen reglstros de los resultado

B Sanitarios de log andllsis da |as

muestres anviadae a laboratoriofs)

8.5 De no sxistlr programa saniterio, efectus diagnostico sanltario para determinar te presencla

45555 R NE

r
RS

p (T

I T
A

de una enfermedad o plega.

§

3.8 A reclbido capecitacion en manejo

sanlatrlo (Indique instituclian y duracldn)

9. MANEJO ¥ USQ DE MEDICAMENTOS

8.1 Sa utlizan sdlo madicamentos formulados

o 4cldos para uso aplcola (indicar producto(s))

: o =
SL N T f. (2

9.2 8o utlizan madicamantos una vez astablecido un diegndatico certera {curativp}

5.3 Exiats un registro datallade de los tratamilentos (productos utlizados, docificacldn,

forme do emplao, facha da aplicaclén, pariod

o ds resguardo y la identificacion

do |8 colmenas tratedas y control de la afec

tlvidad del producto}

8.4 Se ulliza slstema da control para;

B.4.1 Respaiar |as resticclones de lot produclos empleados  ~

9.4.2 Restringlr ¢/ usc ds meadicamanios una

VeZ que |8 colmenas astén alzadas

.5 Los medicamentos vio dcidos orgénfcos son almacandos en sus onvases y

aliquelas orlginalas

G|

8.8 Los madicamentos y productos vencldos

son sliminados de forma segura

8.7 Al manipular, Implar los equlpes usados y sl adminiatrar los




13. MANEJO AMBIENTAL

13,1 Presenta un procedimlanto para el mansjo de desechos, que deba contamplar:

madicamentas,_ao protege el (los) opareriols) ¥ a! medlo amblanta, ber] -
19.8 A recivido capacitaclén en la aplicacign de medicamantos yio acidos{indiqus inet.y duracién) iz '

10. BIOSEGURIDAD DEL APIARIC T S %

10.1 Presenta reglstro de contrel cuarantanario del ingress de nusvas colmenas, iy

niclsos, enjambres al apiarla £ |

10.2 Prasenta reglstro ds control del movimianto de marcos, abe|as ¥ materlal entre ;

ciros epiarlos {propios o ajenos) ot ]

10.3 Le rotacién de marcos enire calmanas |as reafiza sélo de colmenas sanas 3

10.4 El matsrial spicala que se utifizard se sncusntra impio y sanitizado s

10.5 La adauisicidn de matarial bloldgico (nuclaos relnaa) exiga analislg ganitarlo 1

ALIMENTCION ARTIFICIAL ° 3 . SI [NONJA OBSERVACIONES
11, MANEJO ALIMENTAGION ARTIFICIAL 4 s 3

1.1 Log sllmentos utlizados son Inocuos para Ja miel v cera -

11.2 Presenta sl procedimiento escelto del procese de elaboracidn de los allmentos

Indicande: {registro de provesdor, insume utiizades _dosls ¥ época ds willizaclén). e |

11.3 Prasente el lugar de preperacién ds allmento las condiclones higiénicas {llmplsza,

ventilecln, luminaclon y estar libre de contaminacién quimica_bicldgica fislca) ©

11.4 Los productos y aditves utllizados ga sncuentra autorlzados por al SAG [

11.5 El agua utllizade para la preparaclén ds limento es potabls o potabilizada 178

11.8 Los squipos y utensilios usados, 8¢ elmacenan evitando su contaminacién &

11.7 Los alimentos e mantlensn en lugares limplos, escos ¥ protagldes ds contaminacién A

11.8 Loa allmentos slmacenados ssten dabldaments Identificados ¥ esparados du olros e

producion s insumes quimicos 3

11.8 Los alimentadores son limpiados y sanltizados posterior sl uso [%

11.10 Los afimantadares no presanta filiraclonss o roturas [

11.11 El transporte dal aflmento sl splario, utilize Implsmetos adecuadas para evitar su derrame I} N ot R

vl posteriar contaminaclon. [&) . —— ,
11.12 Ds utfllzar bebederos de aguna,_el agua uliizada es potabls o potabitzada I W H-G'uf’g\, N ALY LE_x
11.12.1 Los bebederos ss sncuentren impics y eI ﬂpo ds mmaterial no genera reslduos 8l agua £ !

REGISTRO E IDENTIFICACION I ‘ S| INQ [N/A GBSERVACJONES
12, CONTROL DE REGISTRO thinsyy :

12.1 El aplario se encuentra reglstrado (RAMEX) £F

12.1.1 Prasonta loe registros de contro sxigidos per RAMEX a3

12.2 Todas las colmanas del aplario 56 encuentren |dentificades para dflarenciarias it

12.3 El aplarlo pressnta io slguisntss regisiros ds contral: i 4

12.3.1 Reglstro de sxistenclas y mansjo del splario [

12.3.2 Registro de visitas tecrices efeclundas y susu recomendaciones dades A

12.3.3 Regqistro de los resuilados de laboratorios {dlagnéstice yfo monitarea) Fi

12.3.4 Registro de adqulsicién de material bivldgico (reines; nucleos) &

12.2.5 Reglstro de adquisicionas de Insumos {fdrmeces y matariales) y de aus provehadoron iy

12.3.6 Raglsiro de Insumos utilzados para ol tratamlente higlens ¥ sanitaro &

12.3.7 Registro de movimiento y traslado ds colmenas £

12.3.8 Registre de producelén v cosecha [rs

12,4 Presenta archivados loa planas sanitarios v ef manejo pmductlvo #,

MANEJO MEDIC AMBIENTAL DEL APIARIO - SIINO INTA OBSERVACIONES

ure

RS




idantificaclén del deagcho, acopio transltorls, traslado y seqregecion

13.1.1 Los desechos de pldstico, Insumas, medicamentos y materiales Infectados

son finalmants ellminsdas en vartederas o hugeres autorlzados.

13.1.2 Lo eliminaclén de los panales de ias colmenas musras, son previaments alslado

para su desinfscclén,

[ YA~ S Salas

13.2 Para reutifizar 1a cera, 83 fundida previamentas (120°C por 30 mihutos)

14 BIOSEGURIDAD

m'amvwm' mws-mm;m

16. COSECHA

14.1 Presenta slgun procadimianto para pravenir posible contaminacldn de Al il
fuentes contaminantss del secior
14.2 Presenta olgun plan de mane[o para la consarvaclon yio reforestacion b,
de aspacles natives de valor aplcola para su zone,
COJECHA DEMIEL NIA OBSERVAG’IUNEE:
3 S RO e ot v T b TE

ALY

15.1. Se encusniran limplos U deninfectados los slemantos da cosecha {nlzas, capllos,

aiza marcos, corratllas pleos conacheres, elc.), en refacidn a: rasto da miel: cera:

tierra;o cualquier otro preducto pesible de contaminer,

15.2. Lo plsos cosecheros son de acero inoxldabla,

15.3 No se ulllizan para la cosacha producios quimicos o repsisates para desabeiar

15.4 Se utilizan bandejas de acaro inoxldablas U otro materiat no contaminants

para apovar las_alzas al ser cosechadas

16. PERSONAL DE COSECHA

16.1 Presanta archivada tode |la documentacion de contratos de trabeo y deberas

18.2 £l personal cusnta con fos equipos v Implementos para reafizer su trabajo adscuadamants

17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COSECHADOS

17.1 Presenta ol equipamisnto para of transporia y protecclén de la misl racién

cosochadas de contaminantes externos

17.2 Et vehlcuto utifzado para Ia cosecha ss encusntra con la ravisidn da geses al dla.

17.3 8¢ cusnla con un slamento protecior de las alzas, para evitar contaminaclén

potvo, abejas o sustancias extranas.

17.4 Las alzas son praviaments marcadas con la idantificeclén dal aplatle, para sl

trastado a la sala de cosecha.

CONDICIONES DE TRABAJO NO [N/A/ QBSERVACIONES
18. CONDICIOENES DEL TRABAJADOR Rog LTS TR ST - R
18.1 El epleultor ¥ sus trobajederss cuentan con aquipos ds proleccldn {velo, averol

| quantes, bolas o zapates de segurldad y shumadar)

18.1.1 Estos 56 mantiensn en buanas condiciones da iimpisza y funclonalidad

18.2 Preasenia equipos da proteceldn pare la manipulacion de doidos orgdnicns

{mdscara de doble filiro para productos quimlces an buen sstedo, Antipasras ¥ guantes

para manipulacidn de preductos guimicos)

18.3 Pragenta #n ol aplarlo botiquin con entihistaminkeos u oiros de tipo antialérglcos.

18.4 Ei spleutor o sus trebajadoras s& encuantran capacltados respecto de qué hacer en

caso de emergencias per pleaduras de aba)as.

18.5 De pressntar rabajadores hen recibido capacitacién an BRPA

TRANSPORTE DE COLMENAS MNIA OBSERVACIONE
19, TRANSPORTE Q"és""’" R T o ooty S S
18.1 Antes da realizar st trensporis, prepara adecuadaments sus colmenas en »x“’r

on ssguridad, proteccidn y ventllacién -




(19.2 El personal encargado de! traslado(carge y descarga) de las colmenas estd capacliado [
18.3 Prasenta con Impiemetos adecundos para carga y descarga de las colmonas (4]
19.4 Previo al traslado da las colmenas,ss asegura de su buan estado sanitariofravissr registros [
18.5 El personal acargo del transporte llsva documentacién (origen, destine, ncolmenas, gula) £
19.8 Ef vahiculo da transporte presents [as condiclonas de sagurided para laa colmenasg, T ] s

parsanal acarge y de la poblacion.(Identificar modelo y aho dat vehiculo}

FIRMA Y FECHA INSPECCION:

FIRMA DEL APICULTOR:

Ceontecclonado por: Marfo Gallardo Pefia Ingeniero Agrénomeo




‘f‘
LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS

NOMERE DEL APICULTOR: NOMBRE OEL APIARIO:
RUT: f\é,m/W L / 2L C? v N® COLMENAS DEL APIARIO:
NOMBRE DEt. AUDITOR: LOCALIDAD:
FECHA AUDITORIA: COMUNA;
AREA INDAP: REGION:
———THECR LIZT BUENAS PRACTICAS APICOLAS

AREADE CONTROL STTNO A OBgERVACIONES

4 o 3 1y _t;'

DATOS GENERALES:

Se ha reafizado alguna auditoria al aplefio anteriorments

Exlste algun documento ascrito de auditerias anterloras

Cuenta con algan capactiacién antedor en BPA

GG sa

INSTALACIONES DEL APIARIO Y ENTORNO - sl
1. CARACTERIBTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APIARID )
1.1 No prasenta Interferencla con los vecinos {ssguridad a la comunidad)

1.2 Bl area no plosenta riesga de contaminscién ambiantsl para ps abejas (<2Km) X
1.3 Low accesos parg 4l aplaric son adecuados )(‘

1.4 Presenta sefialetics adecuada do slarta g |as personas de |a presencia apiario

1,5 Exlsta fuantes da agua no contaminadasg a manss 2 km

1.8 Exlate adecuado cantrol sn &l spiario de malezas y hormigas

1.7 Laa colmenas sa encusntran sobre baces resistentes

K-

1.7.1 Ba encusniran las colmenas con Inclinaclén suave hacla delants

1.8 EI lugar se encusntra nivalado y ein risage de Inundaclon

1.9 La digposicién dal las colmenas, presenta suficlents espacio de cirgulacion entre sllas

2. BIOSEGURIDAD EN LAB INSTALACIONES

2.1 Ds sxistr eplicacionnstde producics fitosanitarios en el entorno, 86 toman los

reaguardos psra prolager las abejas

2.1.1 Presanta el aplcultor [o8 conoclmientos necesarios sobra la aplicaclon de ésios productos

2.2 Pressnta cercos o clarres an buen estado, para impedir et paso de peraonns

3 CONDICIONES ESTRUCTURALES Y AMBIENTALES

Riiss 3';,,- i v 2 k5

3.1 No presenta Intarferencla con otros splarles (8 menos 1,5 km ds distancia)

1.2 Cuanta con 138 condiclonas que faciltan cerger v descergar las colmanas

TS

NS

s

£
.3 Exlsts uns bodega exclusive para sl aimacenamisnto de materisien apfcoles
3.1 En la bodaga exlsia una separacion antre of matertial limplo y 8l sucle

R I [

"4 Exlsta bod#ga exlusiva para st eimocanamients de productos farmacos aplcolas

3.5 La(s} bodega(s) presenta ias condiclones de proteccién & higlsne pera (o8 productos

que 86 almecensn, S

3.5.1 La{s) bodega(s) 58 encuentra resguardade(s) para |as personas no autorlzadas v animaslss

3.6 Presenta slgin tipo de estudio, pars daterminar el numerq da coimenas dal aplaric - -

adacusda o I capacidad apleola de la zona (3 km da radlo)

4, MEDIDAS HIGIENICAS ‘ s

4.4 Presaptan un plan da higlane y desinfeccidn da loa materisles _productos y

equipos utilizados

4.1.1 Las personas responsablss def plar de higlens astén cepacitedes y

cuantan con Instrucclones escritas.

4.1.2 Los productos gquimicos utlllzados en e plan de higlena sstan debldamenta

RK - X x X

Vi il




reglstredos o autorizados (indique los nambres de ios productos)

4.2 Prasanta reglstro de aplicacidn pisn de higlena y desinfeceion de las instalacfonse,

el

matarlales y squlpos utilzados
MATERIALES R

8. CARACTERIBTICAS DE LOS MATERIALES

5.1 Los materiales qus e utilizen para las colmenas 88 ancusniran an buan estado |

5.1.1 Sen inocuos para las shelas los malariales Y productos utlizados en las colmanas

y nc dejan residuos an la misl y cera

SI{NU |NTA

OBBERVACICNEE™ -

5.2 Se sollcita al provaedor de cern,_los andfists de residuos {aepecificar proveedor)

5.3 Los productos uiilizados en Ia conservacion almacanamiento da los materiales
s¢n Inocuos pera fa cera y 1a mlsl (especiiqua lo8 oroductos utiizados
6. EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APIARIO

8.1 Las heramisntas y squipos utlizadon se lavan y desinfactan permanentemants

8.2 Loa raciplentes utiizados son de uso exclusivo Y §& Bncusntrean en busn sslado

bl

B8.2.1 Los raciplentss smpleaados son edecusdos para o uso da alimenic

\

>

6.3 Los gombustibles empleados para el ahumador, son #dlo da origdn vegetal

7. CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

7.1 Presenta un programes de control de plagas y rosdores para lg{s) bocaga(s)

7.1.1 Los productos utlizadoa s ancuentran sutorizadas {=8pscifigus el producto) e

7.2 Presenta un programa da conirol de pleges y snemiges para el apiarle

x| |

17.2.1 Loa productos utllizados e encusniran sutorzados {espacificus &l producto)

7.3 Prasenta ragistro del monitoreo del programa de conlrol da plagas
MANEJG SANITARIO R L e weet e

8 MANEJO Y CONTROL SANITARIO . Ll

B.2 Prasenta un programe sscrito sanitarlo para ol aplario qua incluya { ravisiones, dlagnéstica,

recomondacionss de manajo y procadimientc muestrac sanltarlo)

8.1 Presenta slguna asesorla sspecisalizadapara el mane]o sanitario | %"

NO TN/A

T

CBEERVACICNES

8.2,1 88 cumple sl programa sanitarlo {verificar e través de los raglstroa)

8.3 Exlsts un reglstro ds las vigitas y recomendacionas dal asasor

i
¥

8.3.1 38 dan cumplimiento a las recamandaciones de las asesor(as thonicas

B.4 Existen regisiroe de los resultados sanitarios da Jos andlisis da les

musstras snviades a laboratorlofs) j-

8.5 Oe no exiatir programa saniteric, efectua diagnéstico sanitarlo para determinar la prasancia
de una enfermeadad o ptaga,

8.8 A racibido capecitacidn en rmanejo sanfatrio (indique Insthuclén y duraclon)

8. MANEJO ¥ USC DE MEDICAMENTOS

9.1 9a ulillzan sdfo medicamentos formulades ylo acldos para use apleola (Indicar producto{s}}

8.3 Exlste un raglstro detalads de los ratdmiantos {ptoducios utilzados,_decificaclén,

forma de smpieo, facha de oplicaclén, parfodo de resguardo v la Identifisacion

ds as colmenas tratadas y controf de Ia afectividad del producta)

8.4 8 utilza slstama de control para:

9.2 Se uthizan medicamantos una vaz eslablecido un diagnésileo certero {curativa) L

8.4.1 Respelar las restricciones da los productes smplaados

9.4.2 Restringlr el uso de medicamanios una vez que las coimenas estén alzadas

9.5 Los madicamantos y/o 8cldos orgenicos son almacandos #n sUS anvases ¥

etlquatas originales A

8.8 Los medicamentos y productes vencidos son sliminados de forma sequra

8.7 Al manipular, Umplar los equinos usados ¥ 8l adminlstrar Jos




13. MANEJO AMBIENTAL

13.1 Pressata un procedimisnto pera el mansjo de desechos, qus debe contemplar:

rnedicamentos, 88 protoge al {los) operarlo(s) v at medlo amblante, ’l‘)«
6.8 A recivido capacitacién en la aplicacién de medicamentos yfo acides{indiqua Inst.y duraclén) - — -
10. BIOSEGURIDAD DEL APIARIO TR B e N e e e e |
10.1 Presenta registro de conlrol cuarantenarlo del Ingreso de nuevas colmenas, s
nucieos, snjambren al aplario
10.2 Prawanta registro de controt dal movimiento de marces, abajas y mateslal entrs
otros eplarios (proplon o ajenocs)
10.3 La rotacion de marcos entre co'menas las resiiza sélo da colmenas sanas
10.4 El materlal spicota que 8s utillzaré se sncusnira implo y sanitizadg P
10.5 La adquisicldn de materal bloldgico {nicleas, relnas) exigs andlisfs sanitarte i
ALIMENTCION ARTIFICTAL : - : SI[NO _EJ_I& OBSERVACIONES
11. MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL B S e R e e e T T A e RS
11.1 Los allmaentos utlizedos son Ingcuos para ja milsl y cera )L.
11.2 Presanta el procedimlento escrito dol procesc de elsboraclén de los slimantos ST
Indicande. {registro de provesdor, Insumo ulilizades, dosis y época de uiilizacién). i
11.3 Prosenta of lugar da preparaclén de aifmento las condiciones higiénlcas {impieza, v LG
ventllaclén, Uuminaclén y estar libre de contaminacidn quimica, bloldglca fisica) T~
11.4 Los producics y aditivos utllizados ge encuentra autorizados per 8l SAG /-
1.5 El agua utilizada pera la preparacldn ds efimeanto es potebla o potabliizada N
1.6 Los aquipos y utenslios usadas, ss aimacenan svitande su contaminacien /
1.7 Loa slimentos 88 mantiensn en lugares Implos, secos y protegldos de conteminacidn Al
11.8 Los alimantos nimacenedos astan dobldsments identiNcadas v seperacos de otron
productos e Insumos quimicos \
11.8 Lo slimentadoras son Implados y sanitlzados poaterior al yso M
11.10 Los allmantadores no presants fitraclonas o rotwras -
11.11 El trangporte del slimanto al aplerio, utlliza Implemetes adecuados para svitar su derrams
y/o posterior contaminaclén.
11.12 Da utilizar bebadaros de egun. 8l agua ullizada e8 potable 0 potablizada Py
11.12.1 Los babedaros se encuentran ¥mpios v 81 iho do matsrial no genera rasidues al agua X
REGISTRO E {DENTIFICACION ‘ iR St |NOTNTA OBSERVACIONES
12. CONTROL DE REGIBTRO e R S ; i
12.1 £l aplario se encusnira registrado (RAMEX) pa
12.1.1 Prasonta fos regisiros de contro exigldos por RAMEX poy
12.2 Todas las colinenss ds! apinrlo se ancueniran [dentificadas para difersnclaring
12.3 E| apiarlo presenta lo siguisntes registros da controt: S e S e S N T A s TR
12.3.1 Rogistro de sxistencias y menelo dal aplarlo - - .
12.3.2 Reglslro de visitas tecnicas efectuadas Y susu recomendaciones dades _7~
12.3.3 Reqylstro da los resultados de laboratarios {diagnostico y/o monitorao) 24
12.3.4 Registro de adqulsiclén de materlal blotdgico (reings; ndclaos) Pl
12.3.5 Reqlstro de adquinicionss ds Insumaos {fdrmaces y materiales) y de sus provehadocen AN\
12.3.6 Registro de Insumos utlizados para el fratamlente higlens v sanitarlo
12.3.7 Registro de movimienta y traslado de colmenas
12.3.8 Registro de produccitn v cosecha X
12.4 Presentn archivados loe planes sanitarlos ¥ &l manejo productive o
MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APIARIO - SI [NO [NTA ~OBSERVACIONES
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Identificaclén da! dasecho, acoplo transitorie, traslado v segragaclén
13.1.1 Los desechas de pldstico, Insumos, medicamentos y materialas Infectados
50n finalmente eliminados en vertedaros o lugares autorizades.
13.1.2 La sliminacién de los panales de las colmenas muartas, son previesments alslado
para su desinfeccion,
13.2 Para reutllizar la cera, 83 fundida previaments {120°C por 30 minutos)
14 BIOSEGURIDAD
14.1 Presenta slgin procadimianio para prevenir posibls contaminacién do
fuantes contaminrntes dal sactor
14.2 Prewenta algun plan de mane|o pera Ja consarvacidn ylo reforestaclon
e aspecles nallvas ds valor apicola para su zona,
L

16. COSECHA

15.1. Se encuentran limplos u desinfectados los elemantos da cosacha (alzas, cepliios,

alza marcos, corretillas, plsos cosacheros stc.) an relacion a: resto de miel; cera:

tlarra;o cualquisr otro producto posible de contaminar.

15.2. Los pisos cosecheros son de acerg inoxidable, -

5.3 No ee utliizan para la cosecha productos quimicos o repefentes para desabejar

15.4 Se ullizan bandejas de acero inoxidablas u ofro material no contaminants

para apoyar las_alzas el sef cosechadas

16, PERSONAL DE COSECHA

16.1 Presenta archivada toda fa documentacién de conlratos de trabsjo v dsbaras

18.2 El personal cuenta con los equipos y impiementos para realizer su trabaje adecuadamoanta
$7 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COBECHADOS

17.1 Presenta ol aquipamiento para ef ransporte v protecclén de la miel reclén

cosschedas de contaminantes exterrios

17.2 Ei vehiculo utilizade para la cosecha se encusntra con o ravisidn da gases al dla,

17.3 Se cuenta con un elamento protacior de Ias aizes, para evitar contaminacién

pelvo, 2bejas o sustanclas extrafias.

17.4 Las aizay son praviaments marcadas con |8 identficacién def aplarlo para el

traslado a Ja sala de cosecha,

CONDICIONES DE TRABAJO

18. CONDICIOENES DEL TRABAJADOR

18.1 El apicultor ¥ sus trabajadores cusntan con equlpos da protetcldn (valo, overst,

guentes, botas o zapatce de seguridad y ahumador}

18.1.1 Estos s& mantisnen en busnas condiclones da llmpieza y funclonalidad

18.2 Presonta oquipos da proteccldn para la menlpuleclon de cldos orgdnicos <§£,7';',"Lf' 'E;"’;Eﬁ'
(mascara de doble fliiro para productos qulmicos an buen eatado, anliporsas y guantes  Frd
para manipulacidn da productos quimicos)

18.3 Presenta an ol aplario botlquin con antthistaminlcos u otros de tipo antlaldrglees.
18.4 El aplcultor o sus {rabajadores s& ancushtran capacitados respecto da qué hacer an
¢aso dé emergencias por picaduras de abejes.

18,5 Do presentar trabajadores han recihido capacitaclén en BPA

TRANSPORTE DE COLMENAS

18. TRANSPORYE
19.1 Antes de realizer el tronsports, prepara sdecuadaments sus colmenas en
en soguridod, proteccldn v vardilacidn

OBSERVACIONES

OBSERVACIONES
R R ety




19.2 El perponal encargado del raslado({cerpa y doscarga) de las colmanas astd capacitado

19.3 Presonia con implomatos adecuados para carge y dascarga de las colmenas

19.4 Previo nl raslado de las colmenas ss asegura de su buan estado ganltario{ravisar regisiros

XX

16.5 El peraonal acargo del trensporte llava documantaclén {origen, desting, n°colmsnas, guia)

19.8 E| vahiculo de transporte presentn las condlclonas de segurided para las colmanag,

parsonal acargo y do la poblacién.{identificar moedalo y afio del vehlcula)

FIRMA Y FECHA INSPECCION;

FIRMA DEL APICULTOR:

Confecclonado por: Mario Gallardo Pofia Ingenlero Agrénomo



LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS AP[COLAS
NOMBRE DEL APéCéLTOR :I:&,-q._:./f—'b o Eged
RUT:
NOMBRE DEL AUDITOR: L - '> '-—""?L/}-rub-&-—
FECHA AUDITORIA: °3 747 04
AREATNDAP. < ~JT A LA AZD D .

[ CHECKLIST BUENAS PRACTICAS APICOLAS |

M £
NOMERE DEL APIARIQ: VYLE 0O OO »

N° COLMENAS DEL APIARIC: 5

LOCALIDAD: S 40> ) ooty i AT VO

COMUNA. SAw JO5K P A7 0,

REGION. ML F0 Do b TA .1
] ;

OBSERVAC]ONES

DATOS GENERALES:

AREA DE CONTROL STING

Se ha realizado alguna auditorla ei apiario anteriormants

ARt

N T R T e g

Exlste slgiin documento escrito da auditorias anterjores

Cuenia con algun capecitaclon anterlor an BPA

INSTALACIONES DEL APIARIO ¥ ENTCRNO
1. CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL AFIAR!O

1.1 Mo prasenta Interferencia con los vacinos (segurldad a |a comunidad)

1.2 Ei dtea no presenta riesgo de contaminacion amblental pere (88 abolas (<2Km} N

1.3 Lok accesaos para al aplsria aon adscuados

1.4 Presenta sefialélica adacuada de slerta 6 las personas de la presancla apiarlo

1.5 Exlate fuentes de sgua no conteminodas a manos 2 km

1.8 Existe adscuado control en el aplerio de mslezas y hormigss

1.7 L.aa colmenas se encusntran sobra basss resistentes

1.7.1 Se encuentran las colmanas con Inclinacion suesve hacia delants

1.8 Ef lugar se sncuznira nivelado v sin riesgo ds Inundacion

1.6 La dispoclcidn dellas colmanas, pregsnts suficlents etpaclo de circulnclon entra sllas

2, BIOSEGURIDAD EN LAB INSTALACIONES i
2.1 De sxistir aplicacionesds productos fitosanitarios en el enternc, se loman los

resguardos para prolegar las ahejas

A

2.1.1 Presents el apicuttor los conoclmientes necasarios sobra ta splicaclén de éstos productos

2.2 Prasenta cercos o clarmes an buen astado, para impedir el peso de personas
3 CONDICIONES ESTRUCTURALES Y AMBIENTALES

3.1 No prasenta Interfarencla con otres aplerios (a mencs 1,5 km de distansia)

3.2 Cuenta con lag candicionsa qus faclitan cargar y descargar lss coimanes

3.3 Exists una bodega excluslva para &i simacenamienic de materioles apicolas .

3.3.1 En la bodaga existe una ssparacin entre el matsria! limplo v el suclo -

3.4 Exlste bodepa exiusiva para af almacanarmiento de producios farmacos apicalas [

3.5 La(s) bodegs(s) presenia [as condiclones de protaccidn o higiane para los productoa

gue 8o almacenan. C e

3.5.1 La{s) bodega{s)} se encuentra resguardada(s} para [ae personas no autnrlzadas animalas
3.8 Presenta elgin tipo ds astudlo, para detarminar ef nimaro da colmenas del aplar!o- .

adecuada a Ja capacidad aplcola de | zona {3 km de radis) m-) ]

4, MEDIDAS HIGIENICAS ) e

4.1 Presentan un plan de higiene y desinfaccién da los matarfales, productos v ]
equlpos utiizades

4.1.1 Lea personss rasponaables del plan de higlens sgtén capscitades y

cuentan con instruceionss escritas,

4.1.2 Loa productos quimlicos utliizados an s plan de higlsne estén debldamante




reglatrados o autorlzados {indigus los nombres de los productos)

4.2 Prosanta registro do eplicacién plen de higlene y desinfecelén de las Instalacionas,

Fd
T:ool: OxAlic,  Folrco
[

meteriales y squipos utiizades
IALES i

ol

8. CARACTERISTICAS DE LOS MATERIALES

5.1 Los materislas qus se utillzen para tas colmenas 88 encuoniran sn busn estado

5.1.1 Son Inocuos para las abejas los matarlsles ¥ productos uilizados an las colmanas

¥ no dejan reslduos en la mlel y cera -

NG

CBEERVACIONES

5.2 Sa solicita sl proveedor da cers, los ondlsis de residuoa (espechicar provaedor}

5.3 Los productos utlizados an la consarvaclén y slmacenamiento de los malerales

son inocuos para la cara y la mial {sspecifiqus tos productas ytlilzados
8, EQUIPGS ¥ HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APIARIO

8.1 Las herramientas y equipos utlizados sa iavan y dasinfectan permansntamante

PhockSsA Celm  rilepid,
[

8.2 L oa recipientas utiizados san de uso exclusivo v se encusntran en buen estado

8.2.1 Loa recipientas empleados son adecuados para sl usc de allmento

8.3 Lo combustibles empleados para el shumador, son séla da orlgén vegetal
7. CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

7.1 Fresenta un programa de control de plagas y rosdores para {a(s) bodega(s)

N\

UG A G ld,

el 0.

7.1.1 Los productos utiizados se sncueniran autorizadaos {espacifigus el producto)}

7.2 Pregenta un progreme da control de plagas y enamigos para sl aplario

7.2,1 Lo productos utilizadoa se ancusntran sutorizados (sspacifigus el producto)

7.3 Prossnta ragistro dal monitoreo dol programa de contrel de piagas
MANEJG 8ANITARIO - : - . : :

Sl

8 MANEJO Y CONTROL BANITARIO

8.1 Prasenta slguna ssesoria aspaclallzadapare ol manefo sanltarlo

6.2 Presanta un programa sscrito sanltario pare al apiarlo qus incluya { revisiones, diagndstico,

recomendacionas de mane|o y procsdimlsnto muestrao sanitaris)

NO

NIA

OBBERVACIONES

8.2.1 Se cumple el programa sanitario (verllicar a través de jos raglstros)

8.3 Exists un registro de tas visltas y recomandaciones del assasor

6.3.1 Se dan cumplimisnto @ las racomandacionea de ias asasories técnicas

8.4 Exlstan regisiron de los rasultados sanitarios da [os snalisis da las

mussiras-anviadae a faboratoriols)

8.9 e no existlr programa sanltarle, sfectus diagnéstice sanitarlo para detarminar |a presencia

de une anfermedsd o plaga.

8.8 A recibldo capacitacidn en manejo sanlatrlo {Indiqus mslituclén y duraclan)

9. MANEJO Y USO DE MEDICAMENTOS

9.1 Se utiilzan sdlo medicamentos formulados Yo écldos para uso aplcota (Indicar producto(s))

8.2 3o utllzan medicamentos une vez establacido un diagndetico certarc {curative)

B.3 Exlste un registro detallado de los tratamisnios {procuctos utillzados, docificaclén,

forma de ampleo, fecha de epllcacldn, pariodo de resguardo y la dentificacién

da [as colmsnas tratadas y control de la efectividad def producio)

5.4 Se utliza ststama de control para:

Torol owalico . ToardiCes
7 7

[

9.4.1 Respetar las restricciones ds los productos empleados

9.4.2 Restringlr ¢f uso de madicamenios una vez que las colmenss estan alzadas

8.5 Los medicamenias y/o dcidos organicos son almacandos en sus envoses y

etiquetas originalas

8.8 Los medicamentos y productos vencldas son aliminedos de forma sepure

8.7 Al manipular, ¥mpiar los sguipos usades y al adminlstrar tos

A NN X




medicameantos, 8s protegs al (ios) operarlo(s) v al medic amblenta,

9.8 A recivido capacitacién an ta aplicacidn de madicamentos vio acldos(indiqus Inst.y duraclén)

16. BIOSEGURIDAD DEL APIARID

10.1 Presenta registro de control cuarentenario del ingreso de nuevas celmenas,

nuclacs, anjambrag sl aplarlo

10.2 Presenta reglstra ds control dal movimisnto da marcos, abajas ¥ matsrial sntre

oiros eplarlos (propios o afsnos)

_I M &> TiICA KL S el

M fr & 7L EAAEERY I

10.3 La rotacidn de marcos anire colmenas las realiza adlo da colmenas sanas

10.4 El material apicola que se utifizerd sa sncuantra lmplo y sanitizsdo

10.5 La adquisiciin da material bioldglca (nucleoa reinas) axlge anélisls sanltarlo

LT NO  ComM7hMA *

ALIMENTCION ARTIFICIAL NiA OBSERVACIONES
11, MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL BN R TR RS et T :

11.1 Loa allmentos utllizados son Inccuos para la miel y cera

SRR
[~

11.2 Presonta ol procedimiento escelto del procesc de elabaracién de los allmentos

Lndlcﬂndo {reglstro de proveador, insums utlizades dosis ¥ épacn da utilizacién).

11.3 Presenta el lugar da preparacién da allmente |as condiclones higignlcas {impleza,

ArtmEaL Il

vendllacién, uminaclon y estar [lbre_de contaminaclén quimica, bioldgica fisica)

[ EOFA oo g Gt

A T R Y I

11.4 Los productos y aditivos utlizades se sncuentra autorizedos por sl SAG

11.5 El agun utlizada para la praparacién do allmento as potable o potabilizada

NN

11.6 Los aquipos y utensllica ysadas, ss almacenan evitando sy contaminacién

11.7 Low elimentos sa mantlenen en lugeres lmplos, secos y protegidos da contaminacién

11.8 Los ellmentos aimacenados estan dobldsmanta kiontificados y weparados de ofros

preductos & insumes quimicos

11.8 Loe alimentadares son impledos y sanltizedos postarior al uso

Ue L volo Thahlias.

11.10 Los eiimsntadores no prasenta fitraciones o roturas

11,11 El transporta del atmento al aplarlp, utiiza implsmetos adecuadas para evitar su darrama

ylo posterior contaminecion.

11.12 De ulllizar bebederos de agua, el agua utilizada as potabls o potablizada

17.12.1 Los bebederos sa ancuentran Ilmp|o Y Hlpo de material no gnnera residuos al agua
REGISTRO E IDENTIFICACION - -

12. CONTROL DE REGISTRO

R

N/A OESERVACJONE%
X - R 'ﬁkﬂ_m‘*-\rrr e

12.1 El aplario 56 encuentra reglstrade (RAMEX)

12.1.1 Presenta los registros des contro exlgldos por RAMEX

12,2 Todas las calmanas del aplario se ancusntran identificacas para diterenclarias

$2.3 El apinrlo prasenta lo sigulsntes ragistros de control:

12.3.1 Registro de axistancias y mansje dal splario

12.3.2 Replstre de visitas tacnicas efectuadas y susu racomendsciones dadas

12.3.3 Registro de los resultados de leboratorios (diagndstico yo monitgreo)

12.3.4 Reglstro de adqulsicion da materlal bioldgico (rsines; niclaoa}

D C ot PNy .

12.3.5 Reglstro de adquisiclonss d# Insumos (fdrmacos y maltsriales) y de sus provehsdores

12,3.8 Reglsiro ds Insumos ulllizados para sl trefamlento higlens y sanitarlo

AN

12.3.7 Registro da movimlento v traslada de caimenas

12.2.8 Reglstro de producclén y cosecha

12,4 Presenta archivados Jos planes sanitarios y al mansjo productivo

MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APIARIO

13, MANEJO AMBIENTAL

13.1 Presenta un procadimisnto para sl manejo de desachos, qua debs ¢ontemplar:

NIA UBSERVACIONES

s 5"'".--}"\-1 T

o oy




Idantificaclén dsl desecho, meoplo transitorlo, treslads y segregaclén

13.1.1 Los desachos ds pléstico, Insumes, medicamentos y matarieies infeciadoy

soh finalmante ellminedos en vartedaros o lupares sutorizados,

13.1.2 Lo sliminacién da los panales da |as colmenas musrtas, son previamsnta aislado

para sU deglnfecclon,

13.2 Para rautilizar la cera, 8s fundida previaments (120°C por 3¢ minutos)

14 BIOSEGURIDAD

14.1 Presenta slgun procadimisnto para prevenir posible contaminaclén de

fuenles contaminantas dal sector !

AT Cod VEC 5%

14.2 Presenta algun plan de mans|o pera la conservacion y/o reforestaclén

de aapocios nativas de valor aplcola pars su zone.,

h. & JoAh

COSECHA DE MIEL

UBSERVACIDNI:S

16, COSECHA

15.1. So encuentron Implos u desinfecindas los elemantos de cosecha {alzos, caplilon

alza mercos, corralilles, blsos cosacherce, eic.), on relacién a: rasto da miak: cora:

VAP E,:..,_.IE‘ =y -‘ TS gE—I,_ :

tlerra.o cualquler otro products posibla de contaminar,

15.2, Los plses cosecheros son de scero Inoxidatie, -

15.3 No se utllizen para la cosecha productos quimlcos o rapelentas para desabe]ar

15,4 Se utilizen bands]as de acero Inoxldables u otro materfal no contaminanta

para spoyer las_alzas sl ser cosechadas

18. PERSONAL DE COSECHA

16.1 Prossnta archiveds toda [a documentacién de contratos de trebejo y deberas

16,2 El personal cuenta ¢con los equipos y Implamentos para realizer su trabajo sdecuadarante

17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COBECHADOS

17.1 Presenta ol equipamienta pare &l ransports ¥ protecclén de le misl racldn

{mascora da doble filre para productos quimicos sn buen astado, entiparras ¥ guantes

pora manipulacién de productos quimicos)

cosechadas de contaminantes axierncs

17.2 El vehicule utillzado pera la cosecha se ancuentra con Ja rovisién da goses al dla. A NO YT LA

17.3 Se cuenia con un alemento protector de las alzes, para evitar contaminactén i DA |

polvo, abejsa 0 sustancias exirafias, ’ ( | T & itvs.

17.4 Las alzas son previaments marcadas con la Identificacién dasl aplario, para ef e

traslado a la sele de cosecha,

CONDICIONES DE TRABAJO S S| {NO [NTA OBSERVACIONES
18. CONDICIOENES DEL TRABAJADOR AT e PR N R s
18.1 El apleultor v sus trebajadores cusnten con aquipce de protecclon {velo _overol g

guantes, botas o zopatos de sequrdad y ashumodor) " i
18.1.1 Extos 88 mantlanan an buanas condiclones de implaza y funclonslidad e AN LS Ao,

18.2 Pressnta equipoa de protaccién para la manipulacién de dcidos orgdnicos i i g; :

18.3 Presanta en 8l spiaric botlquin con antihlstaminicos u otros de tipo antialérglcos.

18.4 El apleuitor o sus irabajadores se ancuentran capacitados respecio de qué hocer en
caso de emargancias por pleaduras de abelas.

18.5 e presantar trabajadores han reclbldo capacitacién en BPA

TRANSPORTE DE COLMENAS SIJNO [NIA OBSERVACIONES
19. TRANSPORTE e [ A e i g
19,1 Antes de realizar el transporta, prepara adecuadaments sus colmanas sn [ R

en seguridad, proteccién y ventilaclon

1"‘[‘\7 f’ﬂg' (— [/4‘ 5‘4




18.2 Ef pernonal ancargado del lrasiade(carge v descarga) ds las colmenas estd capacitado

19,3 Presanta con Implametos adecuados para carga y déscarga de las colmenas

18.4 Previc sl traslado de las colmenas ee asegura da su buen estado sanitarlo{ravisar registros

18.5 El paraonal acargo del iransporte llava documentacidn (orlgen, desting, n°colmenas, guia}

TR

19.6 El vehlculo de transports presenta tas condicionas ds seguridad para las colmenas, i B S

parsonal acarge y da la poblacién.{ldentificar modelo y afla del vehlicule)

FIRMA Y FECHA JTSRECCION: ; FIRMA DELARICULTOR: -
Pl # i P -
L2200 s/ o6, i
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LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APIcOLAS

NOMBRE DEL APICU TOR _\L VEARR D LAY NOMBRE DEL APIARIO; "‘ﬂ?ma-‘fﬂ7[0f
RUT: ;?;? 527 g U'A?’C’ [ N° COLMENAS DEL APIARID:

NOMBRE DEL AUDITOR \FVL\_ YR 2 WA ) LOCALIDJ'RD; P UETE T

FECHA AUDITORIA: M YA -0y, - Toog. COMUNA: “fiuN € _
AREA INDAP, B oy REGION: o+l V0 {1 Tk /-

CHECK LIST BUENAS PRACTICAS APICOLCAS
AREA DE CONTROL

DATOS GENERALES:  p# 35 SRS S : i
Se ha reslizado alguna audiloria al splarlo anterlorments
Existe algin documento escrito de auditorias anterlores
Cuenta con algun capacitaclon antedor en BPA
INSTALACIONES DEL APIARIO Y ENTORNO st K &l
1, CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APEARIO ’ T
1.1 No prasanta Interferancla con Ios vacinos (saguridad a ia comunidad) 4
1.2 €l drea no presenta rleggo de contaminaclon amblental para les sbajas {<2Km) E. 3
1.3 Los accesos pers ¢l apiarlo son adscuados -]
1.4 Presenta saftalétice adecunda de alorta a las persgnas de 'a presencla aplario
1.5 Exlste fuenies da agua no contaminadas a menos 2 km .
1.8 Exista adecuado control an &l eplario de malezas y hormigas : L d
1.7 Laa coimenas ae encusntron sobre hages resistantes T
1.7.1 Sa encusntran |as colmenas con Inclinacidn suave hacla delants

1.8 El lugar se encusntira nivelado ¥ sin deago de Inundaciin
1.9 La disposlclén dol Ins colmenas, presanta suficlents sspacio de circulacldn entrs sllas
2, BIOSEGURIDAD EN LAS INBTALACIONES thy
2.1 De axistir eplicacionosde productos fitosanitarios an el entomo, 88 toman log
resguardos para protagear las abejas .
2.1.1 Prenente =i apicultor los conecimisntos necesarios sabre fa aplicacién de #stos productos
2.2 Presenta cercos o cistres an buen sstado, para Impedir el paso de peraonas .
3 CONDICIONES ESTRUCTURALES Y AMBIENTALES } L3 IR
3.1 No presanta interferancla con ofros eplarios (a menos 1,5 km de dlatencia) -
3.2 Cusnia con ias condiclones que facliitan cergor y descargsr las colmanas
3.3 Existe una bodegs exclusive pare el aimacenarmiento de matarisles apicolas ]
3,3.1 En la bodega existe une saparacién antre af matedat implo y sf sucle -
3.4 Existe bodsga exlusive para s almecanamiento de productos farmacos eplcolas 0| : L
3.5 La{s) bodege(s) presenta las condiclonas de protacclén & hlulena para los pmduc:cs S . : - L
gus Be almacenan. s LB . R
3.5.1 La(s) bodagals) sa encuentra resguardada{s) para Jas parsones no autorlzac an y animaiss -
3.8 Presanta algun tipo de estudio, para detarminar el numero de colmanas del ep arle - -

=M

N/A _ __OBSERVACIONES

v—-- T ?‘ ,.{q ;,; L'k“"..’;b;r‘w-\-l(*.
.ﬁ. i F ity

5| Pl

i nd

'l

‘&

adacuada & la capacidad apleola de la zona (3 km de radle) - et | @S

4. MEDIDAS HIGIENICAS o PR ; 3 AR S
4.1 Presentan un plan de higiene y desinfacclén de los matsrlales, productos v )
squlpos utiizados | & |

4.1.1 Las personas responsables del plan de higlens astdn cepacitades y
cuentan con Instrucclonss escritas. | l
4.1.2 Loa productos gquimicos utliizados en el plan de higlana estan debldaments 4




regisirados o aulerizados {indique fos nombres de los productos)

Ciony LOPNIO Clad

8. CARACTERISTICAS DE LOS MATERIALES

. |5.1 Los materialas qus gs utilizan para las colmenas s encusntren en buen estads

5.1.1 Son inccuos para ias abe|as tos materlales y productos utlizados an las colmenas

¥ no dejan residuos en la misl y cara

4.2 Prosanta registro de aplicaclon plan de higlens y desinfeccldn da las Instalacionaes, g 4% ]
materlales y aqulpos uﬁllzados &
MATERIALES E Sl TNU [N/ OHSERVACION?:S

5.2 S# soliclia sl proveador de cera los andlisis de residucs {sspechicar provesder}

G 4

5.3 Los productes utlizados an la conservacion y almacenamlento de los materiales

son Inocuos pars [a cera ¥ la miel (espacifigus los productos utiizados)

8. EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APIARIO

8.1 Las barramlsnias y squipos utiizados se lavan y dasinfacian parmanesntemante

SREE

8.2 Loe reciplontes ulllizados son de uso sxclusive y sa encuentran en buen estado

8,2.1 Los reciplentag empieados son sdecuados para 8l uso de alimento

8.3 Los combustibles empleados para el ahurnador, son sdlo da orlgén vegetal

7. CONTROL DE PLAGAS Y RCGEDORES

7.1 Prasenta un programa de control de plagas y roadores para la(s) bodega(s)

&

AT

oy

7.1.1 Los productos utllizados se encueniran eutorizados (especifiqus ef producic)

7.2 Prasenta un programa de control da plagas y snemligos para ol apiario

7.2.1 Los productos utilizados ss encusntran autorizados (espacifique el producto)

ﬁ;ﬂjﬂva

7.3 Prassnie registro dal monltoreo dal programa de control da plngaa

MANEJQ SANITARIO

B MANEJO Y CONTROL SANITARIQ

8.1 Prasenta slguna ssevcrla sspeclalizadapara 8! mansio santarlo

8.2 Presenta un programs escrito sanitaric para 8l aplarle qua incluya ( revisiones _diagndstico,

recomendaciones de mansjo v procadimlento musstrac sanitario)

o
o
R S A I BT

OEIBERVACIUNES

TR

g

8.2,1 Se cumple el programa sanitarlo (verlficer B través de los ragistroa)

S AE N 156 o 165 KootTp |

8.3 Existe un registro de 1as visitas y recomendsclonas del asssor

8.2.1 8o dan cumplimlsnto a las recomandaeciones da |as asesorias técnicas

8.4 Existan registros de |08 resultados sanitarios da Jos nnéllsls de las

muestiras anviadas a taboratarlo(s)

8.3 De no sxletir programa sanitarlo, efectua diagnéstico sanliario para determinar |a presencia

FOL Gy 1S G

s

de una snfermedad ¢ plaga.

8.2 Se utiizan madicamantos una vez eslablacido un diagndstico certera {euralive)

8.3 Exiete un registro dstaliads da ios tratamientos (productos utiizades doclficaclén,

8.8 A recibido capacitacién sn manajo senlatrio (indique Instituclén y duracidn} ) 14 il YU R
9. MANEJO ¥ LISQ DE MEDICAMENTOS ! f
6.1 Sa utlizan sdlo madicamentos formuladcs yio s¢idos para uso apicola (ndicar producta(s)) Wirte T Mn T

% /

forma de smpioo, fachs de eplicacion, pariode de resgusrdo y |a identificaclén i R ,
de las colmenes tratadas y control de (a efectividad del producto) @2 st bAa e < TR0
18.4 Se ullliza slstema da control para: i i b

9.4.1 Respetar |as restriccionss da los productcs empleados

8.4.2 Restringlr ol use de medicamentos una vez que las colmenes estén a'zadas

9.5 Los medicamentos v/o dcidos orgénlcos 50n almacandos man sus snvases y

stlquatas originales

32 [T VAR zefzmvb 7

Al

th O g ek

8.8 Los madicamentos y productos vencidos son slimlnedos ds forma segurs

8.7 Al manipular, limplar los equipos usados y &l adminlstrar los

Aztgea/"f’"””



madicamentoa, s protegoe al {los) operaria(s} y al medio amblante.

9.8 A recivido capacttaclén en la aplicaclon de modicamentos ylo acidos{indlque inst.y duraclon)

10. BIOSEGURIDAD DEL APIARIO

10.1 Pressnta regiatro do control cusrentenario del ingreso da nusvas colmenas,

nicisos, anjambres al apiario 1

10.2 Presenta registro de con'rol daf movimianto da marcos, abe|as ¥ material entre

otros eplarios (proplos o ajsnos}

19.3 La rotacién de marcos entre colménas las realiza 8510 de colmanes sanas

D o (I0VR REgslos

10.4 El material splcola que ss utiizard se sncuenira Implo y sanitizado

10.5 La adquisicién de material blolégice (niclecs, relnea) exige ahélisls sanltario
ALIMENTCION ARTIFICIAL L . E

11. MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL

OBBERVACIONES

pERr, i

11.1 Los alimentos utizades son Inocuos para fa miel Y COra

11.2 Presenta ol procedimlents escrilo def procesa de elaboracién 48 los alimantes

Indicando: (reglstro de provesder, insumo ulilizados, dosls y époce de utllizacién). -1

11.3 Presenta &l lugar da preparacion da allments |as condiclones higlénicas {limpleza,

ventiiacién, lluminaclén y estar libre ds contaminacion aulmles, bloldgica flslca)

11.4 Los productos y aditives utlizades se ancusnira autorizados por &l SAG

1%.5 B! sgue utilizada para la preparacién da slimenta es potable o potabllizeda

11.6 Los equipos y utenslios usados, 84 almacenan svitando sy centaminacidn

11.7 Los allmentos 34 mantlensan on fugares limplos, socos y protegidos de contaminacken
11.6 Los allmenios simecenados astan debidementa Identificades v sacarados de olros

productos e Insumos guimicos

11.8 Los glimentadores son limpledos v sanlizedos posterfor al uso

11.10 Los alimentadoras no presenta filtracionas o roturas

11.11 El ransporte dal alimento e apiarlo, utiliza Implemetos adecuados para evilar su derrame
ylo posterior contaminecisn.

11.12 Ds utillzar babadaros de agua, el agua utfizada es potable o potabllizada

11.12.1 Los bebederas se sncuentran impios y el tipa de materlal no gensra reslducs al agua

REGISTRO £ IDENTIFICACION - ‘

12, CONTROL DE REGISTRG

12.1 El apiarls e ancusntra reglatrado (RAMEX)

STING

OBSERVACIONES

X 2]
AT [ D A i AT sl

12.1.1 Presenta lo registros da contro exigldos por RAMEX

12.2 Today tas colmanss del aplarlo &e encusniran ldentificadua para difarenclarias

12.3 El apiarlo prasenta lo siguientas ragistros de control:

12.3.1 Reglstro de axistancias v manejo del splarle k-]

12.3.2 Registro de visilas fecnicas slectuadas Y 8UsU recomendaciones dadas

12,3.3 Reglairo de tos rasultados da feboratorlos (diagndstico y/o monitoras) , 4 P
12.9.4 Regietro da adquisiclén da material biolégico (renes: nicleas) VROQUER ™ & IS0 50 HATC A A
12.3.5 Registro de adqulslciones da Insumos (férmacos matarlales) y de sus provehedores I

12.3.8 Registro de Insumos utilzados para al tratamlanto higiane y sanitario Q

12.3.7 Registro de movimients y traslado de colmenas

13. MANEJO AMBIENTAL

13.1 Presenta un procodimiento cara el mansje de dessches, que deba coentempler:

. . 4 . . -
12.3.8 Replstro da producclén y cosecha T T PA WU A Je  Fee DACRO.
12.4 Presenta archivados ios planss sanitarios Yy el manejo productive @ . o/ f
MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APIARIO SINO TNIA

OBSERVACIONES
:1 e :E{'i- LiaF] Rl o




Identificaclén del desacho,_acoplo trensltorlo, treslado y segregaclén 0

13.1.1 Los dasschos de pléstico, Insumos,_madicamentos y materiales infactados “%

son finalmants ellminados en vertaderos o lugeres autorlzados,

13.1.2 La eliminacion ds log panalas ds Jas colmenas musrtas, son previamente slslada T

para 6U desinfecelon. _a&2

13.2 Para rautillzer ta cera, 88 funcide previaments (120"0 por 30 minutos}

14 BIOSEGURIDAD

14.1 Presenta algin procedimisnto para prevenir posible contamingclon da 4
[1uentes contaminantas de! sactor &

14.2 Prossnts algan plan de manejo pora la consarvacion yio reforsataclon

de espacles nativas de valor apicola para su zona,

CO3ECHA DE MIEL . STINTTN/A OOSERVACTONES
18, COSECHA ; z

15.1. Se encuentran limplos u dasinfectndos los slemantos de cosacha (elzes, capllios,

alza marcos, corretilag, pleos conacheras, ate.), en refaclén a: fuslo da mief; cora;

lisrra:o cualquier olro preducto posible de contaminar. [}

15.2. Len plsos casecheros son ¢de scera inoxidabla.

15.3 No se utllizen para la cosscha productos quimicos o repelentes para desabejar

15.4 Se utilizan bandejas da gcero inoxIdables u otro materlal no contaminanta

ara epovyar las alzas al ser cosechadas

16. PERBONAL DE COSECHA

16.1 Presanta archlvada toda la documentaclén de contratos de trabajo y deberes YE§ O 04 MbHs

16.2 Ei psrsonal cusnta con 108 #quipos y Implementos para realizer su irabajo sdscuadamants €4/ \ <. - LAI€ ¢
17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS COBECHADOB

17.1 Presants of aquipamisnto para el transporte y proteccién de le mief racidn

cosachadas de contaminantss extemos

17.2 El vehiculo utilzedo pera la cosecha se ancusntra con Ja revislon de gasas el dla.

17.3 Se cusnta con un alemento protector de las alzas, pare evitar contaminacién

olvo, abeiss o sustancles extrefias,

17.4 Les alzes son previemente marcedas con la Identlficacién del aplarlo, para el -
traslado @ la sala db cosscha, K- Jeilan 5 i | T
CONDICIONES DE TRABAJO 8l [NO [NIA OBSERVACIONES
18. CONDICIOENES DEL TRABAJADOR 3

18.1 £l apieutior ¥ sus trabajadores cusnian con aquipos de proteccidn (velo, overol,

guantes botes o zepatos da sequridad y shumedor)

18.1.1 Estos 50 mantianan en busnas condiclones de timplaza y funclonalidad [

18.2 Presante squipos de proteccldn para |s manipulsclén de dcidos organicas

{médscara de dabla flitro para productos quimlcas en buen estado, antiparras y gusntes

para manipulacién de productos quimicos)

18.3 Prasenta on el aplario botiguln con antihiataminicos u otros de tipo antlaldrgicas,

18.4 Et splcultor o sus trebajadorss se sncuantran capacitedos respacto de qué hacer en

cago da smergencias por plcaduras de abejas.

18.5 Da presantar trabajadores han raclbldo capacitaclén en BEA ¥)

TRANSPORTE DE COLMENAS - St - Sl [NO |NIA OBSERVACIONES
18, TRANSPORTE a e ;

$0.1 Antes de reelizer el transporia, prepera edecuadamants sus coimanas en i

en saqurldad, protaccidn y ventilaclén 9

150)



19.2 £l parsonal encargado del traslado(cargs y descarga) de |as colmenas astd capacitado

19.3 Pressnta con implamaetos adecuados parg carga y descarga de las caimenas

19.4 Previo al fraslado de las colmenas,se asegura ds au buen estado sanltarlofrevisar registros

TUE G 105 RO WD I LIAND

19.5 El peraonal acargo del transporte llsva docurmantacldn {origen, dastine n°colimenas, guia
18.8 El vahiculo de transporte pregenta las condicionss de seguridad para las colmenas

parsonal acargo y de la poblacién. (Identificar modelo y afto del vehiculo)

e
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LISTADO VERIFICACION BUENAS PRACTICAS APICOLAS

NOMBERE DEL APICULTOR: & 24 ™ O 9 o VBN -
RUT: {3}, DX A. L4 24 -2 T S

NOMBRE DEL AUGITOR: I =X 31 (3 B TZ

FECHA AUDITORIA. 7. ] B0 ) 10 >

AREA INDAP: I/ 1

CHECR LIST BUENAS PRACTICAS AFICOLAS '

NOMBRE DEL APIARIO. d 4 TR2AT

N COLMENAS DEL APIARIO: § X

LA

LOCALIDAD: (=5~ A -10)
COMUNAT AT TN

REGION: YV Toi (O PO ] T oy

AREA DE CONTROL

5i

O {N/A

OBSERVACIONES

DATOS GENERALES:

BB

Se ha reallzado alguna suditorla al aplarlo anterlormente

bk

Exlste slgin documents ascrite de auditorins anterloras

Cuenta con algun capacitaclén anteclor en BPA

INSTALACIONES DEL APIARIO ¥ ENTORNQ -

i, CARACTERISTICAS DE LA LOCALIZACION DEL APIARIO

1.4 Mo presenta Interferencla con fox vacinos (seguridad a la comunidad)

N/A

OBSERVACIONES
B A% e 2

1.2 El drea no presenta rissgo de contaminacidn ambiantal para las abajas {<2Km}

1.3 Los accesos pars 8l aplarlo aon adacuados

1.4 Prasenta safialética adscunds de slerta a las persoras de la prasencia aplerio

1.5 Exlate fuantee da agua no contaminadas a manos 2 Km

1.8 Existe adecuade control en el eplario de malozas y hormigas

" K

1.7 Las colmenas as encuenizan sobre basss resistentas

1.7.1 S8 sncusntren las colmenas con Inclinacién susva hacla delants

1.8 El lugar se encusnira nivelade y sin riesge ds Inundacian

1.0 La dipoeicidn dal |ay cafmanas, presenta suficients aspaclo de circuiaclon antrs silas

X5

2, BIOSEGURIDAD EN LAB INSTALACIONES

2.1 O» existir aplicacionesda productcs fitosanitarions en al entorno, 54 loman los

resguardos para protegor las abejzas

2.1.1 Prasenta el aplcultor los conoclmientos necesearios sobra la aplicaclén da dstos productos

2.2 Presenta cercos o cietres en buan estade, para Impedir sl paso da parsonas

3 CONDICIONES ESTRUCTURALES Y AMBIENTALES

3,1 No pranenta intar{srericia con otros aplarios (8 manos 1,5 km ds distancia)

3.2 Cusnta con Ias condiclones que fackitan cergar y descargar [a¢ colmanas

3.3 Existe una bodsga axclusiva pars 8l gimacenamiento de materisles aplcolas

3.3.1 Ena badaga exists una sspsracion snire el materal Implo ¥ of suclo

3.4 Exlate bodaga axlusiva pars el eimacanamianto de productos farmacos aplcalas

3.5 L.a(s} bodega(s) presenta fas condiclonas de protaccldn » higlane para los productos -

gqu# 34 almacenan,

3.5.1 La(s) bodega(s) s& encusnira resguardade(s) para las parsones no autorizades y animalas

E AN

3.8 Presenta algln tipo de astudio, para datarminer el numers da colmanas dal aplarlo - -
adacuada a la capacidad aplcola de [a zona (3 km da redie} - - e

4, MEDIDAS HIQIENICAS -
4.1 Presentan un plan ds higiens v desinfacclén da los materialas, productos y 4

¢quilpos utilizados

cuentan con Instrucclonsa eseritas,

4.1.% Las peresonas responsables def plan de higiens estdn capacitadas y '
}

4.1.2 Los productos quimicos utlizedes en al plan de higlene estan debidamenta

: §J
' 1
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reglstrados o autorlzados {Indique los nombres de log productos)

S tho A e
T .

4,2 Presenla registro de eplicaclon plan de higlene y dasinfecclén de las instalaclones,

materialea E egulpon utilizadoa

S

8. CARACTERISTICAS DE L.OS MATERIALES

5.1 Los materiales qus s# utlizan para las colmenas sa sncusntran en busn eslado

§.1.1 Son Inocuos para [as abe|as fos matarlales y productos utlizados an las colmanas

¥ no dejan residucs en la miely cara

NU

VHESERVACIUNES

prr——
LIRS

5.2 Sa sollcla 8l provesdor de cera, loe andlisls de residucs (sspsaclficar provaedor}

5.3 Los productos utlizados #n la conservectdn y almacenamlento de los matertalas e

son Inocugs para |a cora iy Ia miel (espscifique 196 productos utiizedos) FT 7, I/ TLAZ

&, EQUIPO8 Y HERRAMIENTAS DE MANEJO DEL APIARIO

8.1 1.e9 herramisntes y equipos utilizados se lavan v desinfectan permanentements

T Aad T S TYTo T

8.2 Los racipientes utilizados son de uso exclusivo y sa encuenivan en buen estado

8.2.1 Lo reciplentas smpleados son adecuadon pare ol uso de afimento

8.3 L.os sombustibles emploados pera el ahumador, son sélo da otigén vegetal

7. CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

7.1 Presenta un pregrame da control de piagas y roaderes peara la{s} bodega(s}

7.1.1 Los preduclos utiizados s encusntran sutorizados (espacifiqus sl producto)

7.2 Prasenta un programa de control ds plagas y snemigos para & aplarlo

7.2.1 Los proguctos uiliizados ss ancuentran autorizados (espacifique e progucta)

<KX

7.3 Prasenta registro dal monitorao del programa de controf de plagas
MANEJO BANITARIO . S

Sl

8 MANEJO Y CONTROL BANITARIO

8.1 Presenta slgune asescria espaclsiizadapara 8l manejo sanitario

8.2 Prassnta un programe ascrito #antario para al aplario qua nchuya { revisionss, diagnéstico,

recomendaclones de manajo y procedimlento mueatrac sanitarlo}

NO

; 2]
b

.2.1 8a cumple sl programa sanitarlo {varlficer a travas de loa reglstros}

.3 Existe un registro de les visitas y recomandacionas del asssor

7K

8.3.1 Se dan cumplimisnto a las recomandaclones de las asasorias thenicas

8.4 Existen registros de los resultados sanltarios de los endlisls do los

muestres enviadas a {aboratorio(s)

8.5 D& no exlellr programa sanltarlo, sfectua diagnéstico sanltario para determinar la presencla

de una enfermedad o plage.

8.8 A racibldo capacitacién en mans|o sanlatrio (Indiqus Inatituclén y duracidn}

9. MANEJO ¥ USO DE MEDICAMENTOS

8.1 Se utlilzen sdlo medicamentos formulados y/o cidos para use apleola {indicar producto(a))

8.2 Se willzen medicamantos una vaz establecldo un dlagndstico certero {curative)

8.3 Exists un reglatro detaliado de los tratemientos (producios utllizedes, doclficaclén,

forma de emplec, facha de aplicaclén, pariodo de resguardo vy la [dentificecién

¢e Ies colmenas tratades y control de la afectividad dal producto)

8.4 Sa ulliize elstema de control para:

74

8.4.1 Respetar las restricclonss de los productos empleados

8.4.2 Restringlr sl uso de madicamantos una vez que 1as colmenas estén elzadas

8.5 Los medicamentos y/o Acldos orgdnicos son almacandos en sus envases y

aliquetas originales

9.8 Los medicamentos y preductos vencldos son eliminsdos de forma grfura

8.7 Al manipular, implar las equipos usados y al administrar los

Conm LAl |70 —2nde A (e oy



madicamentos, 88 protags al {los) opararlo(s) v al medlo amblants.

0.8 A racivido capacitacién en la aplicacion de medicamentos yfo acidos{indigus Inst.y dureclén)

10. BIGSEGURIDAD DEL APIARIO

10.1 Presanta reglatro de control cuarentanario dal ingraso de nuevas colmenas,

micleos, enfambres &l apiario

10.2 Prewanta roglatro da control del mavimisnio da marcos ahslas y materlal entre

otros epfarios (praplos o ajenos)

25

10.3 La rotacldn de marcos antra colmenas [as realiza sblo de colmenes sanas

10.4 Et material epleola que sa utllizard se sncushira imple y sanltizado

10.5 La adquisksitén da metarlal bloldglce (nucleos, relnas) exige andiisia sanitario
ALIMENTCION ARTIFICIAL - K T

11, MANEJO ALIMENTACION ARTIFICIAL

Sl

NIA

OBSERVACIONES

11.1 Loa alimentos utlizedon son inocucs para la miol y cora

11.2 Presonta sl procadimlents escrlto del procese de elshoraclén de Ios allmantos
Indicando: {reglstro de provesdor, Insumeo utilzados, dosis y época de utllzacién).
11.3 Presenta el lugar de praparacidn da allmento tas condiclones higlénicas (impleza,

ventllaclén, luminaclén y estar flbre de contaminacion gulmica, bioldgica fsica)

11.4 Los productos y adilives utiizades ee encusntra autorizados por 8l SAG

11.5 El ague ulllizada para la preparacidn de slimento es potabla o polablizada

11.6 Los squipos y utansiios usados, se almacensn evitando su contaminacién

11.7 Los slimentos s mantienan an lugaras implos, secos v protegidos de conteminaclén

11.8 Los ellmentos nimacenados esten debldaments tdentificados v separados de olros

productos e Ineumos euimicog

11.9 Los slimeantadores son implados y saniizados postarior al uso

11.10 Log allmentadoras no presenta fitraciones o roturas

11.11 El ransporte dai allmeanto af aplarlo, utlllza implemelos adacuados para evilar su derrame

ylo postarior contaminaclén,

11.12 De uilizar bebedaros de agua, el sgua utilizade as potable o potablizada

11.12.1 Los bebaderos se ancuentran IImplos y el tipo da matariel no genera residucs o) agua
REQISTRO E IDENTIFICACIGN : o -

Sl

12. CONTROL DE REGISTRO

sy

NO

(Rctacd

<
NIA

— OBSERVACIONES
BT Bt

12.1 El aplario s encuentra reglstzado {RAMEX)

AV TS rwam-'r N

12.1.1 Presenta los registros da coniro oxigldos por RAMEX

I

12.2 Todas |as colmanas dal aploric s e ancuantran |dentificadas pars difsrenclarios

123 £ splario presenta lo sigulentas ragisiros de control;

12.3.1 Registro de axlstancies Y mane|c dsl splario

3 R

12.3.2 Registro de visitas tacnicas efsctuadas y susu recomendaciones dadas

12.3.3 Repletro de los rasultados de Jaboratorios (dingndstico y/o monierea)

12.2.4 Ragistro dé adqulsicién da materlal bioldgico {relnes; niclson)

A

12.3.3 Registro dn edqulsicionas da Insurmos {fdrmacos y matariales) y do sua provehadoran

12.3.6 Reglstro de Insurmos utiizados para ol iratamlanto higlene y sanitarle

NS

12.3.7 Reygjistro da movimlento y fraslado da colmenas

12.3.8 Reglstro de produccidn y casache

12.4 Prosenta archivadas los planes sanfiarios ¥ el mangjo productive

S

MANEJO MEDIO AMBIENTAL DEL APIARIC :

Sl

13. MANEJO AMBIENTAL

13.1 Presanta un procedimienta para el mansjo da desachos, qus deba contemplor;

NO

HES
b

OBSERVACICNES

o




idantificacién del dasecho, acopio irenshorio, trasleds v segregacidn I ) |
13.1.1 Los desachos da pidstico, Insumos,_medicamentos y materlales Infectados sy :
son finaimants ellminados en vartederes o lugares sutorizedos. | [
13.1.2 Lo eliminaclén da los ponales de las colmenas muertas, son previamenta aislado A ;
para su desinfecclon, X
13.2 Para rautltzer la cera, 81 fundida praviaments (120°C por 30 minutes)
14 BIOSEGURIDAD R T e S A e e eV R S
14.1 Presenta algin procedimienta para pravenir posible contaminaclén de el % :

fuentes contaminantes dsl ssctor

14.2 Prasenta aigdn plan de menejo para [a conservacion y/o reforestacion AT
do gepecias nativas de valor aplcola para su zono.

. F'TNO TNIA VBSERVAUTONES
15. COSECHA iy & o G SHET FeF G s Wt Yk DU
5.1, Se encusniran #impics u desinfectades los slamantos de cosscha (alzas, ceplllos, S

glza merces, cerrelilas, plsos cosecheros, #ic.), #n ralaclén a: resto de misl; cera:
tiorrazo cualgular otro producto posible de contaminar, : i . .
15.2. Los plsos cosecheros asn de acerc inoxidable, : . Do o Wloo Ao
15.3 No ee utlizan para Ja cosechs productos quimicos o repelentes para desabeja X
15.4 Sa utilizan bandejas de acero incxidables u otro materlal no contaminanta PR
para apoyar las alzas el ser cosachadas N
16, PERSONAL DE COSECHA AT R B L L FT e
16.1 Presenta archlvada tode la documentacion de contralos de trobajo y deberasg .

18.2 El personal cuenta con loa 2qulpos y impiementos para reslizer su trabajo ndecuadamante
17 PROTECCION Y TRANSPORTE DE PRODUCTOB COBECHADOS B ion i G A
17.1 Prasenta ol equipamiento para ¢l transporie y proteccion de lo_misl racién

cosachaden de contaminentas externos

17.2 El vehleulo utilzado para | cosacha ss encusntra con la revision de guses al dia, d

17.3 Se cuenta con un alemento protector da fes alzos, para evitar contaminscién Sy 5

polvo, abelss o sustanclas sxirafas, 4 i

17.4 Las alzes son previaments marcadas con la Identificacién del aplario, para &! o i e . )
traslado a [a sala de cosecha, : (ROl pan Sk O CpnO
CONDICIONES DE TRABAJD S - 81 [NO [N/A OBSERVACIONES

18. CONDICIOENES DEL TRABAJADOR T T e T i
18.1 E! apleutior y sus trabaladores cusntan con enulpos de protecclén (valo, overal, 3 e pr Rt ZACHY

guantes, botes o zapalos de seguridad y ahumador) hdP

18.1.1 Eulos s mentlenen en bitenan condiclonas da linipleza y funclonalidad

18.2 Prosenta equipos de proteccldn pars la manlputacion de écidos orgénicos i g’;]

mdscara da doble flitro para productos quimicos #n busn estado. anliparrat y guantes PR RE e

para manipulaclén de preductes quimicos) Nl

18.3 Presanta en #! aplarlo botiquin con andhlstaminicos U olros de tpo antialérgleos, .

18.4 El aplcuttor o sus trebafndores sa ancushiran cepacliados respecto de qué hacer eh J2

caso de emargencias por plcaduran ds abojas, ydl

18.5 Do prassnter trabajadores han reclbldo capacitaclén en BPA % e

TRANSPORTE DE COLMENAS I|KC [NIA OBSERVACIQ_NES

19. TRANSPORTE , e e e R A s e LN
19.1 Antas de realizar sl fransporis, prepers adecuadnments sus colmenas en L oAl

¢n seguridad, proteceldn y ventilacion N




18,2 Ei pernonal ancargedo del ireslado(carga y descarga) de Jas colmenss astd capacliado

10.3 Presenta con ingplematos adecuades para cargn y descarge de las colmenas

19.4 Pravio al raglado de las colmenas se sssgura dé U buen sstado ssritario{ravisar reglatros

10,5 El parsonal acerge del trensporie llava documentaclon (orlgsn, desting, n®colmanas, gula

19.8 El vehiculo de transports prasents 1as condiclones de seguridad para les coimenas,

personal acargo y de la poblacion.(ldantficar modelo y afio del vahlculo)

{

FIRMA'Y FECHA :NSPEM- y\’\

FIRMé EEI APICULTOR:

Canfscclonado por: Menio Gaanganfem.Agmagmo__/

YA



