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Nombre del proyecto

Habilitacibn de un centro de acopio y
procesamiento de Calafate (Berberis
buxifolia) para la produccién de congelados
en la comuna de Rio Ibafiez, regién de
Aysén.

Cdodigo del proyecto

PYT-2017-0373

Informe final

Periodo informado
(considerar todo el periodo de
ejecucion)

Desde el 1 Septiembre 2017 hasta 30
Agosto 2019

Fecha de entrega

10 de Septiembre 2019

Nombre coordinador

Claudia Cerda Rodriguez

Firma
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INSTRUCCIONES PARA CONTESTAR Y PRESENTAR EL INFORME

e Todas las secciones del informe deben ser contestadas, utilizando caracteres tipo Arial,
tamafio 11.

e Sobre la informacién presentada en el informe:

- Debe dar cuenta de todas las actividades realizadas en el marco del proyecto,
considerando todo el periodo de ejecucion, incluyendo los resultados finales
logrados del proyecto; la metodologia utilizada y las modificaciones que se le
introdujeron; y el uso y situacion presente de los recursos utilizados, especialmente
de aquellos provistos por FIA.

- Debe estar basada en la ultima version del Plan Operativo aprobada por FIA.

- Debe ser resumida y precisa. Si bien no se establecen nimeros de caracteres por
seccion, no debe incluirse informacidn en exceso, sino solo aquella informacién que
realmente aporte a lo que se solicita informar.

- Debe ser totalmente consiste en las distintas secciones y se deben evitar
repeticiones entre ellas.

- Debe estar directamente vinculada a la informacion presentada en el informe
financiero final y ser totalmente consistente con ella.

e Sobre los anexos del informe:

- Deben incluir toda la informacién que complemente y/o respalde la informacién
presentada en el informe, especialmente a nivel de los resultados alcanzados.

- Se deben incluir materiales de difusibn, como diapositivas, publicaciones,
manuales, folletos, fichas técnicas, entre otros.

- También se deben incluir cuadros, gréaficos y fotografias, pero presentando una
descripcion y/o conclusiones de los elementos sefialados, lo cual facilite la
interpretacion de la informacion.

e Sobre la presentacién a FIA del informe:

- Se deben entregar tres copias iguales, dos en papel y una digital en formato Word
(CD o pendrive).

- Lafecha de presentacién debe ser la establecida en el Plan Operativo del proyecto,
en la seccion detalle administrativo. El retraso en la fecha de presentacion del
informe generara una multa por cada dia habil de atraso equivalente al 0,2% del
ultimo aporte cancelado.

- Debe entregarse en las oficinas de FIA, personalmente o por correo. En este Gltimo
caso, la fecha valida es la de ingreso a FIA, no la fecha de envio de la
correspondencia.

e EI FIA se reserva el derecho de publicar una version del Informe Final editada
especialmente para estos efectos.
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1. ANTECEDENTES GENERALES

Nombre Ejecutor:

Boré, Cerda Exploradores ltda

Nombre(s) Asociado(s):

No hay asociados

Coordinador del Proyecto:

Claudia Cerda Rodriguez

Regiones de ejecucion:

X1l Region

Fecha de inicio iniciativa:

1 Septiembre 2017

Fecha término Iniciativa;

30 Agosto 2019

2. EJECUCION PRESUPUESTARIA DEL PROYECTO

Costo total del proyecto

Aporte total FIA

Pecuniario

Aporte Contraparte

No Pecuniario

Total

Acumulados a la Fecha

Aportes FIA del proyecto

1. Total de aportes FIA entregados

2. Total de aportes FIA gastados

3. Saldo real disponible (N°1 — N°2) de aportes FIA

Aportes Contraparte del proyecto

1. Aportes Contraparte programado

Pecuniario

No Pecuniario

gastados

2. Total de aportes Contraparte Pecuniario

No Pecuniario

de aportes Contraparte

3. Saldo real disponible (N°1 — N°2) | Pecuniario

No Pecuniario
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3. RESUMEN EJECUTIVO
3.1 Resumen del periodo no informado
Informar de manera resumida las principales actividades realizadas y los principales

resultados obtenidos durante el periodo comprendido entre el Ultimo informe técnico de
avance v el informe final. Entregar valores cuantitativos y cualitativos.

Sin duda alguna lo més sobresaliente en el ultimo periodo es la obtencion de la
Resolucion Sanitaria por parte del Servicio de Salud.

En lo relacionado a Difusion se realiz6 el dia de campo donde asistieron profesionales
de los servicios del agro, agricultores e interesados privados.

3.2 Resumen del proyecto

Informar de manera resumida las principales actividades realizadas y los principales
resultados obtenidos durante todo el periodo de ejecucidon del proyecto. Entregar
valores cuantitativos y cualitativos.

El proyecto: “Habilitacion de un centro de acopio y procesamiento de Calafate (Berberis
buxifolia) para la produccion de congelados en la comuna de Rio Ibafiez, regién de
Aysén” iniciado en el afio 2017 ha permitido abrir una nueva fuente de ingresos a
recolectores y productores del agro en el sector sur de la regién de Aysén, al habilitar un
centro de acopio y procesamiento del fruto Calafate.

Como primer producto, y con la asesoria de una Ingeniero en Alimentos, se obtuvo la
pulpa congelada, de Calafate, en sachet individuales de 160 grs pensado en porcién de
vaso individual de pulpa de 350 cc (agregando aprox 200 cc de agua) este formato
como respuesta de encuesta de mercado realizada en los principales establecimientos
HORECA de la Region.

Se logran los permisos necesarios para operar la planta en mayo del 2019 por parte del
Servicio de Salud, lo que significO el mayor atraso en los objetivos del proyecto
relacionados a venta del producto, sin embargo a pesar de ello ya se han logrado
ventas, del stock procesado en la temporada 2018-2019.

El proyecto sse vislumbra muy promisorio, no solo a nivel regional , sino nacional e
internacional por el enorme y creciente inteeres por el fruto manifestado a través de la
pgina web y contacto directo, lo que ha motivado a los ejecutores estudiar nuevos
productos asociados al fruto que el mismo mercado esta solicitando.
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4. OBJETIVO GENERAL DEL PROYECTO

Desarrollar un centro de acopio y procesamiento de Calafate (Berberis buxifolia) para la
producciéon de congelados en la comuna de Rio Ibafiez, region de Aysén.

5. OBJETIVOS ESPECIFICOS (OE)
5.1 Porcentaje de Avance
El porcentaje de avance de cada objetivo especifico se calcula luego de determinar el

grado de avance de los resultados asociados a éstos. El cumplimiento de un 100% de
un objetivo especifico se logra cuando el 100% de los resultados asociados son

alcanzados.
NO % de avance
Descripcion del OE al término del
OE 2
proyecto
Habilitar un centro de acopio ubicado en Valle Exploradores para
1 - ; -~ . 100%
recolectores de localidades de la comuna de Rio Ibafiez y Aysén.
Desarrollar la metodologia de elaboracion para los productos: calafate
2 100%
congelado y pulpa concentrada congelada de calafate.
3 Desarrollar actividades de marketing de los productos para su venta a 70%
nivel regional y nacional
Desarrollar actividades de difusién que permita dar a conocer este
4 ! . ) A 100%
cultivo a Autoridades regionales y publico en general.
5 Establecer una plantacién productiva de calafate a través de diferentes 100%
técnicas de propagacion.

! pPara obtener el porcentaje de avance de cada Objetivo especifico (OE) se promedian los porcentajes de
avances de los resultados esperados ligados a cada objetivo especifico para obtener el porcentaje de avance
de éste dltimo.
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6. RESULTADOS ESPERADOS (RE)

Para cada resultado esperado debe completar la descripcion del cumplimiento y la

documentacién de respaldo.

6.1 Cuantificacion del avance de los RE al término del proyecto

El porcentaje de cumplimiento es el porcentaje de avance del resultado en relacién con
la linea base y la meta planteada. Se determina en funcion de los valores obtenidos en

las mediciones realizadas para cada indicador de resultado.

El porcentaje de avance de un resultado no se define segun el grado de avance que
han tenido las actividades asociadas éste. Acorde a esta ldgica, se puede realizar por
completo una actividad sin lograr el resultado esperado que fue especificado en el Plan
Operativo. En otros casos se puede estar en la mitad de la actividad y ya haber logrado
el 100% del resultado esperado.

Indicador de Resultados (IR)

ne | N° | Resultado | Nombr | _. ] Meta del Fecha Fecha % de
R Esperado? del | Formul |'Linea | . .. . 6 alcance | alcance Ue
OE ede s | Indicador cumplimiento
E RE - ade | base . meta meta p
(RE) indicad | S, (situacion 5
z calculo . programa real
or final) da’
1 1 Centro de acopiBgrmiso Permisos Mayo 19 100%
proceso S logrados
municip
alesy 0/2 0 I\ggrlzso
servicio
de
salud

Descripcién y justificacién del cumplimiento de los resultados del proyecto.
Si bien se lograron a tiempo los permisos relacionados a proyecto de agua potable y
alcantarillado, el permiso sanitario tuvo una excesiva demora por parte del Servicio de Salud. Se
adjunta aprobacion proyecto agua potable y alcantarillado en anexo 1y resolucién sanitaria en

anexo 2
1 2 Centro de Habilita Centro Diciemb 100%
Acopio y cibny procesoy re 18
proceso equipa habilitacion
miento habilitado y
del equipado Marzo
centro 0/2 0 2018
de
acopio
y
proceso

2 Resultado Esperado (RE): corresponde al mismo nombre del Resultado Esperado indicado en el Plan Operativo.
3 Nombre del indicador: corresponde al mismo nombre del indicador del Resultado Esperado descrito en el Plan Operativo.
4 Férmula de célculo: corresponde a la manera en que se calculan las variables de medicién para obtener el valor del

resultado del in

dicador.

5 Linea base: corresponde al valor que tiene el indicador al inicio del proyecto.
¢ Meta del indicador (situacion final): es el valor establecido como meta en el Plan Operativo.
" Fecha alcance meta programada: es la fecha de cumplimiento de la meta indicada en el Plan Operativo.
8 Fecha alcance meta real: es la fecha real de cumplimiento al 100% de la meta. Si la meta no es alcanzada, no hay fecha de

cumplimiento.
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Descripcion y justificacion del cumplimiento de los resultados del proyecto.

Este indicador tuvo practicamente un afio de atraso debido a la demora por parte de FIA de la
entrega de la segunda cuota, que estaba destinada para equipamiento casi en su totalidad, sin
embargo se logra e 100% de la Habitacion y posterior equipamiento. Fotografias y planos en
anexo 3

2 |1 Protocolo de | Metodol Metodolog
procesamient | ogia del ia

oy proceso estandar

elaboracion para la
prgzlﬁfos 01 0 | Produeeion | Marzo 2018 | Marzo 100%
congelado 18
s de

calafate

Descripcién y justificacion del cumplimiento de los resultados del proyecto.
Se logra el protocolo de obtencidn de pulpa en trabajo en conjunto entre Asesora Ingeniero en
Alimentos Cristina Villaman y la Ejecutora. Se adjuntan fotos en informe en anexo 4

3 1 Disefar la Marca Marca
Marca comerci comercial
comercial de al de los o Marzo 100%
los productos o/1 0 productos | Diciembre 2019
envasados congelado | 2017
s de
calafate

Descripcién y justificacién del cumplimiento de los resultados del proyecto.
Si bien se logra definir un nombre y su disefio en el afio 2018, recién en marzo de 2019 se logra

el certificado de su inscripcion en INAPI. Se adjunta certificado en anexo 5

312 | R Diseflaiserial pagdinaveb Pagina wétagina 0 Pagina web para
pagina web web web para
Ia P 0
0/1 0 informacié D|38T7bre Ez?)ig) 100%
ny venta
de los
productos
Descripcion y justificacion del cumplimiento de los resultados del proyecto.
Se trabaja con la empresa de disefio CARABO. Se puede visitar en la siguiente direccion
www.calafatenativo.cl
3 |3 Venta de los N° de 700 60 9%
productos unidade unidades
S 0/1 0 Marzo 2019
vendida
S

Descripcion y justificacion del cumplimiento de los resultados del proyecto.

Esta meta no se logra debido al atraso en la obtencién de la Resolucion sanitaria, por lo que no
se pudo promocionar el producto hasta la emisién de ésta. Solo se concreté ventas a un
restaurante con quien se coment6 del producto de manera directa. Anexo 6. Se adjuntan
facturas. Recién en el presente mes los ejecutores entregan muestras a diferentes canales
HORECA para crear lazos comerciales en pos de ventas proximas.
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http://www.calafatenativo.cl/

Charla
divulgativa

Na de
particip
antes

0/1

0

50

Marzo 2019

Febrero
19

100%

Descripcién y justificacién del cumplimiento de los resultados del proyecto.
Los ejecutores participan como expositores en la Fiesta del Calafate donde dan a conocer el proyecto y

ademas las propiedades del fruto y sus posibilidades de cultivo. Foto y exposicién en anexo 7

4 |2 difusion Folleto 200 9
! wenico | 01 0 Marzo 2019 100%
Descripcién y justificacién del cumplimiento de los resultados del proyecto.
Se adjunta folleto en anexo 8
4 3 Dia de campo Na de Abril
particip 0/1 0 15 Marzo 2019 2019 100%
antes

Descripcién y justificacion del cumplimiento de los resultados del proyecto.

Ser
foto

ealiza dia de campo con invitacion de profesionales del agro y productores. Se adjuntan
rafias en anexo 9

5

1

Ensayos con
diferentes
métodos de
propagacion
de calafate

Plantaci
6n
experim
ental de
calafate

0/1

Plantacién
productiva
e
identificaci
6n del
mejor
método.

Diciembre
18

Mayo
2019

100%

Descripcién y justificacion del cumplimiento de los resultados del proyecto.

Los ejecutores llevan 3 afios estudiando la propagacion y cultivo del Calafate, para efecto de este
proyecto se establecié un huerto productivo con plantas producidas por semilla y por traslado de

hijuelos. Ademas este huerto se complementa con otros berries traidos del norte del pais como
una manera de estudiar su desarrollo en la regién. Se adjuntan fotografias en anexo 10

6.2 Andlisis de brecha.

Cuando corresponda, justificar las discrepancias entre los resultados programados y los
obtenidos.

Del total de los objetivos especificos es el nimero 3 con su resultado esperado 3 relacionado a
ventas efectuadas el que cabe mencionar en este punto, debido a lo lejos que esta el porcentaje
de avance respecto del esperado. Como se ha mencionado se debié a la demora en la obtencion
de la Resolucion Sanitaria por parte del Servicio de Salud, que impidié la venta del producto en
temporada 18-19.
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7. CAMBIOS Y/O PROBLEMAS DEL PROYECTO

Especificar los cambios y/o problemas enfrentados durante el desarrollo del proyecto.
Se debe considerar aspectos como: conformacion del equipo técnico, problemas
metodoldgicos, adaptaciones y/o modificaciones de actividades, cambios de resultados,
gestion y administrativos.

Describir cambios
y/o problemas

Consecuencias
(positivas o negativas), para el
cumplimiento del objetivo
general y/o especificos

Ajustes realizados al proyecto para
abordar los cambios y/o problemas

No se pudo equipar
la planta en fecha

Se corri6 el riesgo de perder un
afio en desarrollo de protocolo

Se pidié autorizacion a ejecutivo para
viajar a planta de proceso de asesora en

Exploradores,
Guadal y Sénchez

se pasmaron
(envejecieron
verdes)

programada de elaboracion de pulpa al no | Santiago (con traslado de 30 kg de

poder trabajar en planta Calafate) y desarrollar protocolo en la
fecha programada

Por helada en | No hubo Calafate suficiente en | Se contactd a recolectores del norte de

floracion  (octubre | el sector sur de la regién para | la Regién y se trasladaron los Calafates

18) los Calafates | acopiar desde Puerto Cisnes a la planta.

en sector Murta,

Tranquilo,
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8. ACTIVIDADES REALIZADAS EN EL PERIODO

8.1 Actividades programadas en el plan operativo y realizadas durante el periodo de
ejecucion para la obtencion de los objetivos.

Se programaron las siguientes actividades en el desarrollo del proyecto:

Encuesta de mercado: este punto se realizd informalmente en los principales establecimientos
HORECA de Coyhaique (Mamma Gaucha, Te quiero café, Confluencia, 21 de Mayo, ex Ricer,
Dreams) de esta encuesta surgi6 el formato de sachet individual de pulpa

Permisos municipales y servicio de salud: proyecto agua potable y alcantarillado y resolucién
sanitaria del servicio de salud

Mejoramiento y habilitacion del area de proceso: construccién de planta y equipamiento
Establecimiento de lazos comerciales con recolectores y compradores: se conversa con familias
de Valle Exploradores y recolectoras de Murta, Sanchez y Guadal. Se registran nimeros
telefénicos para coordinar durante la temporada y se pondran ademds avisos radiales por si mas
familias se quisieran sumar a la recoleccion.

Compra y acopio de materia prima: se coordinara un viaje por semana a las diferentes
localidades, llevando pesa, cajas de traslado y dinero en efectivo. El fruto se trasladard a km 23
Valle Exploradores donde se acopiara y congelara para su “posterior proceso.

Disefio pagina web: www.calafatenativo.cl

Desarrollo de marca comercial : calafate nativo inscrito en INAPI

Elaboracion del producto: pruebas: Durante la temprada 17-18 se trabaja en planta proceso de
asesora para desarrollar protocolo y en temporada 18-19 se practica en planta de los ejecutores
en probar la metodologia y los equipos. Se elaboraron sachet y se acopiaron a la espera de
Resolucién Sanitaria (RS)

Elaboracion del producto a mercado. Dado que no pudimos vender en temporada 18-19 por falta
de RS, al momento de obtenerla entregamos muestras del producto a diferentes establecimientos
HORECA para su degustacion, e inmediatamente vendimos en temporada baja al restaurante
Bistrot de Coyhaique con el compromiso de que durante la temporada alta la entrega sea
semanal. El compromiso para temporada alta también se conversa con 4 establecmientos mas,
con quienes a partir de Diciembre (con las primeras cosechas) iniciamos la entrega del producto
Actividades de difusion: se realiza folleto, participamos en Fiesta Del Calafate como expositores y
Dia de Campo.

8.2 Actividades programadas y no realizadas durante el periodo de ejecucién para la
obtencion de los objetivos.

Todas las actividades antes mencionadas se realizaron

8.3 Analizar las brechas entre las actividades programadas y realizadas durante el
periodo de ejecucién del proyecto.

Las brechas se enfocan en actividad de Elaboracién de producto al Mercado, por perder
temporada de venta 18-19
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9. POTENCIAL IMPACTO

9.1 Resultados intermedios y finales del proyecto.

Descripcion y cuantificacion de los resultados obtenidos al final del proyecto, y
estimacion de lograr otros en el futuro, comparacion con los esperados, y razones que
explican las discrepancias; ventas y/o anuales ($), nivel de empleo anual (JH), nUmero
de productores o unidades de negocio que pueden haberse replicado y generacion de
nuevas ventas y/o servicios; nuevos empleos generados por efecto del proyecto,
nuevas capacidades o competencias cientificas, técnicas y profesionales generadas.

El resultado del proyecto demuestra que si es posible elaborar pulpa fresca de Calafate con un
proceso tal que evita su oxidacion y perdida de sus condiciones nutricionales y antioxidantes.
Esta pulpa ademas no sélo se puede usar como jugo de consumo inmediato (como las puilpas
congeladas Guayarauco comunes en canales HORECA) sino que ademas se pueden usar en
preparaciones de tragos y reposteria. De uso facil por su envasado individual que evita la perdida
al separar las porciones individuales de las de 1 kg.

Los ejecutivos estan estudiando ahora el “desecho” que queda después de elaborar la pulpa,
cascara y pepas, cuyos andlisis preliminares dan a entender que su valor nutricional y
antioxidante (ORAC) es tan alto como la pulpa, por lo que se trabaja en evaluar diferentes formas
de secado de este nuevo producto y mezclas con otros alimentos saludables para que sea usado
como desayuno en mezclas con compotas y/o yogurt.

Los ejecutores se encuentran trabajando también con la Fac de Ing en Alimentos de una
prestigiosa Universidad estudiando técnicas de secado del Calafate entero para su venta como
shack.

Para efectos directos del proyecto se procesaron aprox 1000 kg de Calafate, de los cuales 200 se
gastaron en desarrollo de protocolo y pruebas posteriores en planta de ejecutores, por lo que
cuenta para la venta de la préxima temporada con aprox 1500 sachet (mitad lista y mitad por
elaborar) para la venta a $1.500 con iva c/u. Esta produccion estimada para los meses de
Octubre a Diciembre. A esto se sumara la compra de Calafate a recolectoras del sur de la Region
de a lo menos 2.000 kg, para elaboraciéon de pulpa y venta en los meses se Enero a Marzo
(temporada alta de turismo) Luego en el mes de Marzo se espera hacer otra compra (Calafatén) y
asi resguardar el fruto para los primeros meses de la pr6xima temporada.

Esto genera un nuevo canal de venta para recolectoras del sur de la region que por lejania les era
imposible entregar su fruta, y no cabe duda que en los meses de temporada alta se requerira la
contratacion de a lo menos 2 personas para apoyo en el trabajo de la planta.

Informe técnico final
V 2018-06-29
Pag. 12



10. CAMBIOS EN EL ENTORNO

Indigue si existieron cambios en el entorno que afectaron la ejecucién del proyecto en
los ambitos tecnoldgico, de mercado, normativo y otros, y las medidas tomadas para
enfrentar cada uno de ellos.

No hubo cambios en el entorno durante el desarrollo del proyecto

11. DIFUSION

Describa las actividades de difusion realizadas durante la ejecucién del proyecto.
Considere como anexos el material de difusion preparado y/o distribuido, las charlas,
presentaciones y otras actividades similares.

o
Fecha Lugar Tipo de Actividad . N Documentacién Generada
participantes
Aprox 200
18 Puerto Fiesta del part|,C|pantes Diptico 5
1 | febrero - segln Anexo 8y Presentaciéon
Ibafiez calafate T
19 Municipalidad | anexo 7
de Ibafiez
12 Campo San Pendon
2 | abril Diego, Valle Dia de campo 15
Anexo 11
19 Exploradores
Total participantes | 216
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12. PRODUCTORES PARTICIPANTES

Complete los siguientes cuadros con la informacion de los productores participantes del

proyecto.

No hubo patrticipacion de otros productores en el proyecto.

12.1 Antecedentes globales de participacion de productores

Debe indicar el nUmero de productores para cada Region de ejecucién del proyecto.

Etnia
N° de (Si corresponde,
Region Tipo productor N° de mujeres h indicar el N° de Totales
ombres
productores por
etnia)
Productores
pequefios
Productores
medianos-grandes
Productores
pequefios
Productores
medianos-grandes
Totales
12.2 Antecedentes especificos de participacion de productores
Ubicacion Predio - Fecha
Nombre Reqi6 C Di i6n Postal SUD:,rf'C'e ingreso al
egion omuna ireccién Posta a. proyecto
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13. CONSIDERACIONES GENERALES

13.1 ¢Considera que los resultados obtenidos permitieron alcanzar el objetivo
general del proyecto?

A pesar de todas las dificultades que tuvo el desarrollo del proyecto empezando por el traslado de
los materiales para la construccion de la planta, la falta de luz eléctrica en el campo, la inversion
de mayor cantidad de paneles fotovoltaicos que permitieran el uso permanente de los equipos
adquirido en la planta, etc, no cabe duda que los objetivos se cumplieron a cabalidad. No solo se
logré construir una Planta de Proceso con todos las exigencias que el estado obliga, sino también
se logré el producto innovador en el mercado del fruto mas importante de la Patagonia. De uso
como jugo y versatil para otras preparaciones, por lo que se prepara endulzado y también sin
endulzar (por pedido de algunos establecimientos para hacer preparaciones propias no dulces)

13.2 ¢Como fue el funcionamiento del equipo técnico del proyecto y la relacién
con los asociados, si los hubiere?

El equipo técnico esta representado soélo por los ejecutores (Exploradores Ltda) y por la Asesora
Cristina Villaman, que cumplié con los objetivos del proyecto y en trabajo en conjunto con los
ejecutores se logra el protocolo de elaboracion de pupa y ademas la asesoria del Disefio y
compra de equipos para la Planta. Siempre la profesional demuestra entusiasmo, eficiencia y
responsabilidad en todas sus tareas.

13.3 A su juicio, ¢Cual fue la innovacién mas importante alcanzada por el
proyecto?

La pulpa congelada de Calafate, que al procesarse fresca y con los equipos adecuados no se
oxida ni pierde sus caracteristicas nutricionales ni antioxidantes. En un formato individual de
consumo inmediato y valor atractivo para los establecimientos HORECA.

Se adjuntan en Anexo 12 foto sachet, etiquetas disefiadas y complementadas con exigencias
alimenticias, fichas técnicas basadas en andlisis de Laboratorios de Alimentos U de Chile y U de
la Frontera.
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13.4 Mencione otros aspectos que considere relevante informar, (si los hubiere).

Este proyecto permitird que los recolectores y familias campesinas del sector sur de la Regién
gue se quieran dedicar a la recoleccion en tiempo de verano tendran un poder comprador donde
vender su calafate, situacion que por lejania a la capital Regional se les hacia practicamente
impracticable.

En el transcurso del proyecto los ejecutores en conjunto con 4 empresas mas forman la
Cooperativa De Productos Forestales No Madereros KOONKEN Patagonia Berries. Esta
Cooperativa sin duda potenciara este poder comprador al sur de la Region y permitira trabajar a
mayor escala con éste y otros frutos regionales de interés agroindustrial.
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14. CONCLUSIONES

Realice un analisis global de las principales conclusiones obtenidas luego de la
ejecucion del proyecto.

Este proyecto para los ejecutores marca el inicio de innumerables trabajos de investigacion, tanto
en Elaboracion de subproductos de Calafate como en su Cultivo.

El tener la planta de acopio y proceso permitira continuar con la elaboracién de nuevos
subproductos en base a Calafate, siguiendo los pasos aprendidos en el desarrollo de este
proyecto, asi, afio a afio realizara compras de este fruto a recolectoras del sector sur de la Region

En lo que respecta al cultivo los ejecutores ya llevan afios estudiando esta area por lo que en un
futuro préximo establecerd nuevas plantaciones de Calafate , con la produccion de plantas en
vivero ya establecido y registrado en el SAG. Cuya motivacion es motivar el cultivo de esta
especie, lo que permitira realizar manejos agricolas que rendirdn frutos con caracteristicas
organolépticas y sanitarias deseadas.

Se abre un sin nimero de alternativas productivas para este fruto dadas sus caracteristicas
nutriciionales y antioxidantes que se avalan por estudios realizados por la Universidad de Chile,
facultad de Mediicina, enfiocados a la salud humana, Diabetes y Obesidad principalmente.

Los esfuerzos futuros de los ejecutores entonces se motivan por el creciente interés nacional e
internacional de este fruto y por aportar en el crecimiento y desarrollo de un Producto Forestal No
Maderero gque claramente significard un polo de desarrollo para el agro regional.

15. RECOMENDACIONES

Sefiale si tiene sugerencias en relacion a lo trabajado durante el proyecto (considere
aspectos técnicos, financieros, administrativos u otro).

Los atrasos en tiempo y desgaste en tramitacion se debieron en gran parte al desconocimiento de
los ejecutores en las normativas del Servicio de Salud tanto en solicitud de Resoluciones como en
cantidad de solicitudes a realizar para elaboracién, procesamiento, etiquetado, envasado, etc de
alimentos. Por lo que es vital para el desarrollo de este tipo de proyectos estudiar y/o
entrevistarse antes con profesionales de este Servicio para tener un conocimiento cabal de los
procesos que se deben realizar antes de elaborar un proyecto.
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16. ANEXOS

Anexo 1: Resolucién Aprueba Proyecto Agua Potable y Alcantarillado.

Anexo 2: Resolucion Sanitaria

Anexo 3: Planos y Fotografias Planta de Acopio y Proceso.
Anexo 4: Informe y fotografias Protocolo Pulpa Congelada
Anexo 5: Logo y certificado de registro en Inapi

Anexo 6: Primeras facturas ventas

Anexo 7: Exposicion en Fiesta del calafate, fotografia
Anexo 8: Folleto Técnico

Anexo 9: Dia de Campo, Fotografias

Anexo 10: Huerto Berries, fotografias

Anexo 11: Pendon

Anexo 12: Etiquetas Sachet y Fichas Técnicas
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