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1. Codigo propuesta:

I EVR - 20160751

2. Nombre del evento:

Seminario de Innovacion en la Industria Agroalimentaria con enfoque en Alimentos
Saludables, Sustentabilidad y Recursos Naturales .

3. Entidad postulante:

Nombre: Universidad de Concepcion
RUT: 81.494.400-k

4. Entidad asociada:

Nombre: IDEOLAB Consultores
RUT: 76.174.678 - 2

5. Coordinador del evento:

Nombre completo: Pablo Mauricio Escobar Escobar
Cargo en la entidad postulante: No aplica.

6. Tipo de evento (marque con una x):

Seminario x
Congreso
Simposio
Feria Tecnologica

7. Lugar y ubicacion de realizacion del evento:

Lugar Cecal - Centro de Extension Cultural Alfonso Lagos de la
Universidad de Concepcion.

Direccion Isabel Riquelme 479
Comuna Chillan
Provincia Nuble

Formato informe tecnico final realizaci6n de eventos de innovaci6n
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8. Area 0 sector donde se enmarc6 el evento (marque con una x):

Agricola x
Pecuario x
Forestal x
Dulceacuicola
Gesti6n
Alimentos x
Otros x

9. Fecha de inicio y termino del evento:

Fecha inicio: 25 de Noviembre Fecha termino: 26 de Noviembre

10.Costos totales del evento:

$ %
Costo total 10.276.600 100
Aporte FIA 6.991.600 68
Aporte Contra parte 3.285.000 32

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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11.lndique si el evento cumpli6 con los objetivos planteados inicialmente .
Fundamente .

Los objetivos declarados en la genesis y formulacion del proyecto fueron:

Objetivo General:

Fortalecer los procesos de innovacion y vinculacion de la comunidad agroalimentaria en la region a traves

de la generacion de un semina rio que permita la entrega de herramientas, reflexion y debate respecto a la

Innovacion en la Industria Agroalimentaria con enfoque en Alimentos Saludables, Sustentabilidad y

Recursos Naturales, el cual permita generar un plan estrategico de accion para el corto, mediano y largo

plazo.

Objetivos Especificos:

Generar una plataforma de encuentro entre pequerias y medianas empresas, profesionales, academicos

e investigadores, a traves del trabajo en red y colaborativo, con enfasis en la innovacion, branding y

comercializacion .

• Visibilizar y promover la innovacion dentro de las Pymes en las areas de alimentos saludables,

sustentabilidad y recursos naturales, incorporando habilidades, conocimientos y actitudes de innovacion

orientadas al branding, comercializacion y procesos .

Identificar los factores que impiden el crecimiento, la profesionalizacion e identificacion de obstaculos del

sector Agroalimentario en la region .

Potenciar a la region del Biobfo, y la futura Region del Nuble, como un territorio pionero en la innovacion

y el branding en el rubro de alimentos saludables .

En este sentido el Seminario de Innovacion Agroalimentaria cumplio a cabalidad con los objetivos

propuestos durante su diserio y organizacion. Es asf, como este seminario fue una plataforma de encuentro

e intercambio de opiniones entre profesionales, emprendedores, empresarios, academicos e investigadores

del sector agroindustrial, que permitio generara vfnculos entre los diferentes actores del sistema,

potenciando y articulando en forma efectiva las innovaciones .

Desde sus inicios se habfa incluido varias charlas de Branding, 0 Gestion Estrategica de Marca, en el

seminario, sin embargo, este no estaba considerado como uno de sus enfoques. Durante la ejecucion del

proyecto pudimos evidenciar la necesidad por incluir herramientas de este tipo en la comercializacionsJe los

productos agroindustriales, las cuales ademas de generar valor pueden significar un aumento en los

ingresos, por 10cual quisimos incluirlo como enfoque del evento.

La primera actividad, correspondiente al coworking del dfa viernes 25 por la mariana, fue una actividad

cerrada donde se invito a participar a actores destacados del sector empresarial (Organicos Brita, Viria

Ineditas, Alimentos Suazo, Cecinas Figueroa), academico (representantes de las Universidades del Biobfo y

Concepcion), y publico (representantes de FIA, seremi de agricultura y prodesal) de la provincia de Nuble.

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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En base a las conclusiones del coworking se pudieron fijar lineamientos de accion que permitiran en el

corto, mediano y largo plazo potenciar a la region del Biobio, y la futura Region del Nuble, como un territorio

pionero en la innovacion orientada al desarrollo de la agroindustria local, con foco a los ejes estrategicos del

seminario: alimentos saludables, sustentabilidad, recursos naturales y branding,

Durante la mencionada jornada se trabajo de manera colaborativa en identificar los factores que impiden el

crecimiento y la profesionalizacion del sector agroalimentario en la region, con el apoyo de las charlas de

Marcela Samarotto, coordinadora general del programa de Alimentos Saludables PIA + S de FIA y Corfo, y

el destacado economista Renato Segura, Director del Centro Regional de Estudios.

EI dia viernes 25 por la tarde y sabado 26 por la manana se realizaron charlas por connotados actores del

que hacer academico y empresarial del pais. Estas charlas permitieron a los asistentes incorporar

conocimientos y actitudes de innovacion orientada a los procesos agroindustriales, comercializacion y

branding.

EI formato en que fueron presentadas las charlas, en un ambiente cercano e inclusivo entre los asistentes y

los expositores, sumado a la organizacion de los bloques de charlas de manera tal, que en cada bloque se

incluia una charla del area academica de procesos, una charla del ambito empresarial y una del area de

branding, fue un verdadero acierto. Esto porque segun comentaron los asistentes al evento esta

organizacion les permitio "mezclar" conceptos de distintos ambitos, 10 cual sumado a los distintos tipos de

perfiles en el publico asistente genera mesas redondas de conversacion muy variada, orientadas a la

reflexion y el debate. Cabe senalar que en algunos casos las mesas redondas y exposiciones se

extendieron por un poco mas del tiempo presupuestado, debido a que el publico asistente estaba realmente

interesado en participar de las mismas, 10 que se reflejaba en que los asistentes al evento se molestaban al

momenta de que se les senalaba a los expositores el fin de su tiempo 0 el fin de la mesa redonda.

Durante los coffe break, ideados y disenados para potenciar la interconexion entre los asistentes, pudimos

ver como los diferentes actores del sector agroalimentario aprovechaban estas instancias para la

generacion de redes de contacto y trabajo asociativo.

EI sabado 25 por la tarde, se realizaron 5 talleres a traves de los cuales se potencio el trabajo en red y

colaborativo entre los diversos actores del ecosistema agroindustrial, promoviendo la innovacion dentro de

las Pymes en las areas de alimentos saludables, sustentabilidad, recursos naturales y branding. Es

importante destacar que los distintos talleres dictados contaron con asistencia completa.

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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EI concurso de Proyectos Locales enmarcado en este seminario permitio conocer y apoyar la innovacion en

la provincia, a traVElS de seleccion de las propuestas mas destacadas tanto de emprendedores (4) como

empresarios (4) de la zona. Los proyectos pre-seleccionados presentaron sus propuestas en formatos pitch

elevator a un panel de expertos el dia sabado 25 durante la mariana, quienes junto con evaluarlos les

entregaron una sesion de mentoring personalizado.

Del total de 169 asistentes inscritos, solo 69 respondieron la encuesta de satisfaccion entregada por FIA

(detalles en el Anexo 4). En base a sus respuestas podemos decir que un 61% de los encuestados

considero que el evento cumplio a cabalidad con el objetivo propuesto, sin ir en desmedro de esto, cabe

destacar que el 98% de los encuestados considero cumplido el objetivo del evento.

Ademas, de las encuestas realizadas pudimos evidenciar como el 92% de los asistentes sondeados se

considera satisfecho con la realizacion del evento y el 86% de ellos Ie podrian las dos notas mas altas a la

organizacion del evento (4 y 5).

Gracias a las distintas actividades realizadas durante ambos dias de ALiMENTARIA, podemos asegurar

que este evento fomento la vinculacion e innovacion entre los diferentes actores del sector agroalimentario

de la region.

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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12. Detalle los expositores del evento. Indique si existieron diferencias respecto a 10
programado y las razones.

Conocimientos 0

Nombre y apellidos RUToW Nacionalidad Entidad donde Profesi6n y competencias
Pasaporte trabaja especializaci6n en el tema a

exponer.
Cristian Federico

Disenador Gratico NeuroDiseno1 Thumm Bock
13.234.957·6 Chilena HappyLab

Julian Arturo Naranjo Brand Disenador Gratico Branding2 Naranjo Donoso 7.365.668·0 Chilena Design

Rudi Ingeniero Ingenieria de
3 Radrigan Ewolt

10.632.626·6 Chilena U. de Concepcion Agroindustrial sistemas y
automatica

Desarrollo y

4
Rodrigo Andres

15.377.639·3 Chilena
Patrimonio Bioquimico

comercializacion
Gonzalez Morecchio Silvestre de nuevos

productos.

5
David Domingo

15.212.080·K Chilena U. de Concepcion Ingeniero Civil Mecanizacion y
Lara Castell Electrico energia

Susana Cecilia
U. de Concepcion

Ingeniero Gestion comercial,
6 Villar Gomez 8.719.196·6 Chilena Comercial plan de Negocios.

Cultivo,

Ricardo German Ingeniero produccion y
7 Eller Sommer

6.681.596·k Chilena Organicos Brita Metalurgico comercializacion
de productos

agricolas.

8
Maria Eugenia

22.213.272·2 Chilena U. de Concepcion
Ingeniero Postcosecha

Gonzalez Rodriguez Agronomo

9 Juan Canumir 8.225.914·7 Chilena U. de Concepcion Ingeniero PostcosechaAgronomo

10 Alvaro Magana 10.828.502·8 Chilena Procorp Disenador Gratico Branding

11
Margarita Isabel

10.971.573·5 Chilena U. de Concepcion
Ingeniero en Alimentos

Ocampo Rodriguez Alimentos saludables

Profesor de
Christian Gabriel

U. de Concepcion Quimica y Compuestos12 Folch Cano 15.368.464·2 Chilena Ciencias bioactivos
Naturales

Past President

Gonzalo Andres Programa Ingeniero Alimentos
13 Jordan Fresno 3.560.524·K Chilena Alimentos Agronomo saludablesSaludables

Corfo
Marta Emilia

Biobichos
Ingeniero Insectologa14 Rodriguez Sanhueza 12.696.802·7 Chilena Agronoma

15 Pablo Zamora 13.773.256·4 Chilena UC Davis Chile Bioquimico
Investigacion y
transferencia

16 Natalia Ulloa 6.338.201·9 Chilena Centro de Vida Bioquimico Alimentos
Saludable saludables

17 Carlos Grant del Rio 7.738.980·6 Chilena Universidad de Medico Cirujano Endocrinologo,
Concepcion diabetologo

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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Conocimientos 0

Nombre y apellidos RUT 0 N° Nacionalidad Entidad donde Profesion y competencias
Pasaporte trabaja especializacion en el tema a

exponer.

18 Marcela Samarotto 9.977.342-1 Chilena PIA + S Ingeniero Alimentos
Agr6nomo saludables

19 Oscar Sanchez 13.545.768-k Chilena IncubaUdeC Ingeniero Levantamiento
Comercial de fondos

20 Jorge Fuentes 14.002.462-7 Chilena Alimentos Suazo Ingeniero Civil Alimentos
Industrial Saludables

En el programa inicial se consideraba una charla del Sr. Gonzalo Castillo de ProCorp, quien nos presento sus

escusas, ya que por encontrarse en un viaje fuera de Chile no podrfa participar. No obstante, el nos deja

como su reemplazo al Sr. Alvaro Magana de la misma empresa.

Gracias a la gran difusion que tuvo el evento, varias entidades publicas y privadas nos manifestaron su

intencion de sumarse en esta iniciativa. Debido a la trayectoria y relevancia de estas entidades, y para para

poder asf incluirlas, como organizadores decidimos ceder las charlas que dos de nuestros integrantes

(Pamela Gonzalez y Pablo Escobar) tenfan comprometidas.

Una de las nuevas incorporaciones fue la charla de la Sra. Marcela Samarotto, Directora del Programa de

Alimentos Saludables PIA + S de FIA y Corfo, la cual es mas atingente a uno de los enfoques del seminario.

En miras de fortalecer el enfoque en alimentacion saludable del seminario, tam bien se sumo la participacion

de la Dra. Natalia Ulloa, directora del Centro de Vida Saludable de la Universidad de Concepcion, el medico

Carlos Grant del Rio, Director del Programa Estrategico Contra la Obesidad de la Universidad de Concepcion,

y Jorge Fuentes, gerente de produccion de Alimentos Suazo.

Otra incorporacion fue la charla del Sr. Pablo Zamora, Director Cientffico de UC Davis Chile, quien nos vino a

presentar el modelo de vinculacion Ciencia - Empresa con el que trabaja su institucion. A traves de esta

exposicion buscamos mostrar a los empresarios locales como ellos pueden ser apoyados por instituciones de

investigacion y desarrollo para solucionar sus problematicas.

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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13.lndique el numero y caracteristicas de los asistentes al evento (Adjuntar listados de
participacion y/o asistentes, en caso que corresponda, Anexo 1).

Hubo importantes hitos previso al Seminario que nos sirvieron para fortalecer lazos y establecer vfnculos

con los eventuales socios estrategicos, asistentes y publicos en general del ambito privado y publico. Fue

asf como el lanzamiento y punto de prensa en Chillan (CECAL UDEC) y Concepci6n (CENTRO DE VIDA

SALUDABLE UDEC) 20 de octubre y 03 de noviembre 2016 respectivamente sirvieron como la primera

platforma comunicacional y desde donde comenzo una estrategia de promoci6n y difusi6n de alto impacto

gracias a las alianzas con Diario La Discusi6n, Incuba UdeC y TVU quienes colaboraron con todo su equipo

de prensa. Sumar a esto con la plataforma tanto en web como redes sociales de FIA y PIA+S nos ayudaron

a promover aun mas la actividad.

EI dfa 1 del evento que fue el 25 de noviembre comenz6 con una sesi6n de coworking (09.00 a 13.00 hrs.)

el cual fue un evento cerrado al que asistieron 30 personas. Como equipo organizador tratamos de ser 10

mas inclusivos y abiertos en la selecci6n de los invitados, ya que este era un hito de mucha importancia

para lograr el objetivo de la actividad. Ademas, es importante destacar que la dinamica de trabajo realizada

esta disenada para un grupo pequeno de personas, motivo por el cual debimos rechazar varias solicitudes

de inclusi6n en esta actividad.

De los participantes al coworking (Anexo 1.1) un 27% correspondi6 a empresarios, un 47% a representantes

de la educaci6n superior (donde se incluy6 a docentes e investigadores de las Universidades del Biobfo y

Concepci6n), un 10% a representantes de la educaci6n media (docentes de los principales liceos de la

provincia) y un 7% a funcionarios publicos (representantes de FIA, INDAP, Seremi de Agricultura,

municipalidades ).

AI seminario asistieron en total 169 personas (Anexo 1.2). Cabe destacar que en la pagina web del evento,

al dfa 25 de Noviembre, habfan inscritas 264 personas. La cantidad de asistentes se atribuy6 a la gran

difusi6n realizada por el equipo organizador, un resumen de las actividades de difusi6n realizadas se

muestra en el anexo 5, como publicidad y reportajes en el diario La Discusi6n, publicidad en diferentes

paginas web, distribuci6n de desplegables y pegado de afiches relativos al evento.

Los asistentes fueron clasificados en ocho categorfas:

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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IIAgricultor/Cooperativa

Consultoras

ii Educaci6n media

27%
IIEducaci6n superior

• Empresarios

ii Independientes

26%
WONGs

WSector publico

1. Agricultores y Cooperativas, con un 1% de asistencia.

2. Consultoras, con un 2% de asistencia.

3. Representante de educaci6n media, con un 5% de la asistencia, donde se considera a profesores y

alumnos.

4. Representantes de la educaci6n superior, con un 27% de asistencia, donde se incluye a investigadores,

academicos y alumnos.

5. Empresarios, con un 26% de asistencia.

6. Independientes, con un 27% de asistencia.

7. ONGs, con un 1% de asistencia.

8. Sector publico, con un 11% de asistencia, donde se incluyen a autoridades y funcionarios de entidades

publicas como municipalidades, Indap, Seremi de Agricultura y otros.

Los tres principales grupos de actores asistentes al evento correspondieron fueron representantes de

empresas, independientes y educaci6n superior. Mientras que la cuarta mayorfa correspondi6 a actores del

sector publico. Estos datos vienen a corroborar como el seminario fue una plataforma de encuentro entre los

diferentes actores del sistema agroindustrial, cumpliendo con su principal objetivo.

Para futuros eventos, se considerara incluir una estrategia especial de difusi6n para el sector publico, ya

que este es un sector de alta importancia para potenciar y respaldar la innovaci6n del sector, por 10 cual

serfa bueno poder contar con una mayor participaci6n.

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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14. Senale si existieron diferencias respecto al programa inicial del evento y las
razones.

CAMBIO 1

Programa original: tiempo de duraci6n por charla de 25 minutos.

Programa final: tiempo de duraci6n por charla de 20 minutos.

Justificaci6n:

En vista del alto interes de participaci6n en el seminario por parte de diferentes entidades publicas y

privadas, como el programa PIA + S, UC Davis Chile, Alimentos Suazo y EI Centro de Vida Saludable, como

equipo organizador nos vimos en la necesidad de incorporar nuevas charlas, para 10 recortamos el tiempo

de duraci6n de cada charla de 25 a 20 minutos.

~emes25denov~mbffi

CAMBIO 2

Program a original:

09:00 - 10:30 Desayuno de trabajo en el que se participaran los expositores y organizadores del

10:30 - 13:00

evento.

: Visita de expositores, acompafiados de los organizadores, a la empresa Organicos

Brita, actores relevantes del sector agroalimentario regional, con la finalidad de

adentrarlos a la realidad regional.

Programa final:

09:00 - 12:45 : Sesi6n de coworking para la innovaci6n agroalimentaria en Nuble.

Espacio disefiado para identificar lineamientos estrategicos, entre el ambito publico -

privado con el objetivo de propiciar y construir, en el mediano y largo plazo, las

condiciones para transformar a Nuble en un polo de desarrollo en tome a la innovaci6n

en agroalimentos (esta actividad requieffi invitaci6n especial).

Justificaci6n:

En el programa inicial se consideraba que durante el desayuno se trabajarfa en la generaci6n de un plan

estrategico de acci6n para el corto, mediano y largo plazo con el objetivo de fortalecer la agroindustria

regional. Posteriormente se re-evalu6 esta actividad y se concluy6 que el tiempo destinado a ella (09:00 a

10:30) no era suficiente para lograr de manera eficiente el objetivo propuesto. Por otra parte, se tiene que el

objetivo de la visita a terreno era adentrar a los expositores en la realidad regional. En consideraci6n de los

antecedentes recien expuestos se decidi6 cambiar las actividades propuestas inicialmente por un

coworking, don de se incluy6 a actores del mundo academico y empresarial, de manera que pudimos dar

cumplimiento a ambos objetivos: establecer lineamientos estrategicos que permitan impulsar la innovaci6n

en el desarrollo de la agroindustria local, con foco a los ejes estrategicos del seminario (alimentos

saludables, sustentabilidad, recursos naturales y branding) y adentrar a los expositores a la realidad local.

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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Justificaci6n:

Los cambios se originaron por incompatibilidades horarias de ultima hora de los expositores.

Justificaci6n:

Los cam bios se originaron por incompatibilidades horarias de ultima hora de los expositores.

CAMBIO 3

Programa original:

16:00 - 16:25

Programa final:

16:00 - 16:20

CAMBI04

Programa original:

16:25 - 16:50

Programa final:

16:20 - 16:40

CAMBIO 5

Programa original:

16:50 - 17:15

Charla 1: La Innovacion como Ecosistema: Cuando todos remamos para diferentes

puertos.

Expositor: Federico Thumm.

Objetivo: Realizar un diagnostico general de la innovacion en los asistentes, a traVElSde

una charla interactiva.

: Charla 1: "PIA+S Programa de innovacion en alimentos + saludables".

Expositor: Marcela Samarotto - Coordinadora de Programa de Innovacion en Alimentos

mas Saludables PIA+S de FIA y CORFO.

Objetivo: Entregar una vision actualizada de la innovacion en alimentos saludables.

: Charla 2: (,Como comercializar y vivir en el intento? Sustentabilidad y comercio justo

en la agroindustria

Expositor: Rodrigo Gonzalez.

Objetivo: Mostrar un caso exitosa de desarrollo empresarial con un modelo de proyecto

de valor com partido centrado en el comercio justo, responsabilidad social empresarial y

sustentabilidad.

: Charla 2: "Modelo de vinculacion industrial".

Expositor: Pablo Zamora - UC Davis Chile.

Objetivo: Entregar informacion sobre como esta institucion promueve y desarrolla

investigacion aplicada a partir de requerimientos explfcitos formulados por la

agroindustria nacional.

: Charla 3: Innovacion en Procesos Agroalimentarios.

Expositor: Rudi Radrigan.

Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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Justificaci6n:

Los cam bios se originaron por incompatibilidades horarias de ultima hora de los expositores.

Justificaci6n:

Lamentablemente el Sr. Gonzalo Castillo de ProCorp, debido a la realizacion de un viaje al extranjero, se via

imposibilitado de acompanarlos. Sin embargo, en su reemplazo ProCorp envio al Sr. Alvaro Magana, quien

tenia disponibilidad para el dia sabado, de manera que debimos trasladar su charla para dicho dia.

Considerando las dos charlas anteriores se decidio re-agendar para este horario la charla del Sr. Ricardo

Eller de Organicos Brita, que inicialmente estaba propuesta para el dia sabado.

••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

Programa final:

16:40 - 17:00

CAMBIO 6:

Program a original:

18:10 - 18:35

Programa final:

17:50 -18:10

CAMBIO 7

Programa original:

18:35 - 19:00

19:30 - 19.55

Program a final:

Objetivo: Senalar herramientas de desarrollo, implementacion y monitoreo de la

innovacion en procesos agroindustriales.

: Charla 3: "Dime como comunicas y te dire como te yen. Innovacion en branding ".

Expositor: Julian Naranjo - Naranjo Brand Design.

Objetivo: Entregar una vision actualizada y disruptiva en branding para marcar la

diferencia.

: Charla 4: Branding en Agroalimentos: Una herramienta de exportacion.

Expositor: Gonzalo Castillo.

Objetivo: Presentar casos de empresas que han instaurado el branding como vehiculo

de comunicacion.

Charla 4:"Organicos Brita. Caso de estudio empresarial en el ambito organico y

sustentable" .

Expositor: Ricardo Eller - Organicos Brita.

Objetivo: Exponer un caso exito de desarrollo empresarial de Empresas B.

: Presentacion 8 proyectos locales seleccionados para asesorias.

: Mesa Redonda

Objetivo: Reflexionar sobre las exposiciones realizadas.
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18:35 - 19:00 : Mesa Redonda

Objetivo: Reflexionar sobre las exposiciones realizadas

Justificaci6n:

Considerando a que las actividades continuarfan el dfa sabado, y por sugerencia de varias personas

externas, reconsideramos el horario de termino del encuentro que inicialmente estaba fijado para las 21:30.

Con la finalidad de concluir mas tempranamente las actividades del dfa viernes se decidi6 trasladar las

presentaciones de los proyectos locales para el dfa sabado en la mariana. Ademas esta modificaci6n Ie

darfa al comite de expertos la posibilidad de prestar un mejor mentoring, debido a que a las 18:30 de la

tarde y considerando todas las actividades antes realizadas, era muy probable que estuvieran mas

agotados.

Sabado 26 de Noviembre.

CAMBIO 8

Programa original:

09:30 - 09:55 : Charla 7: Dime a Quien Exportas y Te Dire Quien Eres. Innovaci6n en branding.

Expositor: Julian Naranjo.

Objetivo: Entregar una visi6n actualizada y disruptiva en branding para marcar la

diferencia.

Program a final:

09:30 - 09:50 : Charla 7: "La Innovaci6n como ecosistema: Cuando todos remamos para diferentes

puertos".

Expositor: Federico Thumm - HAPPYLAB.

Objetivo: Metodologfas innovadoras para el trabajo en equipo y el fomento de la

creatividad para detectar oportunidades y agregar valor. Tips y estudio de Casos.

Justificaci6n:

Los cambios se originaron por incompatibilidades horarias de ultima hora de los expositores.

CAMBIO 9

Programa original:

10:20 - 10:45 Charla 9:"Organicos Brita. Caso de estudio empresarial en el ambito organicos y

Sustentable"

Expositor: Ricardo Eller.

Objetivo: Exponer un caso exito de desarrollo empresarial organico y sustentable.

Programa final:
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10:10 - 10:30

Justificacion:

Los cam bios se originaron por incompatibilidades horarias de ultima hora de los expositores.

Justificacion:

Los cam bios se originaron por incompatibilidades horarias de ultima hora de los expositores.

CAMBIO 10

Programa original:

11:35 - 12:00

Programa final:

11:20 - 11:40

CAMBIO 11

Programa original:

12:00 - 12:25

12:25 -12:40

Program a final:

: Charla 9: "LC6mo comercializar y vivir en el intento? Sustentabilidad y comercio justo

en la agroindustria".

Expositor: Rodrigo Gonzalez - Patrimonio Silvestre.

Objetivo: Mostrar un caso de desarrollo empresarial exitoso que trabaja con un modele

de valor com partido centrado en el comercio justo, responsabilidad social y

sustentabilidad.

: Charla 10: GLOCAL / Produce Local, Exporta Global. Nuble Agroalimentos en la retina

del mundo.

Expositor: Pablo Escobar.

Objetivo: Presentar las ventajas del desarrollo de marcas sectoriales.

: Charla 10: "Innovacion en procesos agroalimentarios".

Expositor: Rudi Radrigan - Dpto. de Agroindustrias - UdeC.

Objetivo: Senalar herramientas de desarrollo, implementaci6n y monitoreo de la

innovaci6n en procesos agroindustriales.

: Charla 11: Cuando los Residuos se Convierten en Materia Prima.

Expositor: Pamela Gonzalez.

Objetivo: Exponer desarrollos basados en la valoraci6n de residuos agrfcolas y

agroindustriales.

: Mesa Redonda

Objetivo: Reflexionar sobre las exposiciones realizadas.
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Justificacion:

Los cambios se originaron por incompatibilidades horarias de ultima hora de los expositores.

Justificacion:

En vista del cambio 11 se debi6 modificar el horario de almuerzo, y con ello, el horario de inicio de las

actividades de la tarde.

Program a original:

16:15 -17:15 : Taller 3: Comercializaci6n y marketing. Desarrollo sustentable de la idea al consumidor.

Monitor: Gonzalo Castillo.

Cupos: 30.

11:40 - 12:00

12:00 - 12:20

12:00 - 14:00

12:25 - 12:40

CAMBIO 12

Programa original:

12:40 -15:00

Programa final:

14:00 - 15:30

CAMBIO 13

: Charla 11: "Pastas Suazo: Estudio de caso. EI proceso de proveer alimentos ricos y

naturales generando una experiencia excepcional a los consumidores y clientes".

Expositor: Jorge Fuentes - Gerente de Producci6n Alimentos Suazo.

Objetivo: Exponer el desarrollo de innovaci6n en la alimentaci6n saludable de Pastas

Suazo.

: Charla 12: "Diseno de Servicios para una experiencia de marca memorable".

Expositor: Alvaro Magana - Procorp.

Objetivo: Presentar casos de empresas que han instaurado el branding como vehfculo

de comunicaci6n.

: Sesi6n Elevator Picth.

Presentaci6n proyectos locales y selecci6n de proyectos para asesorfas.

: Mesa Redonda

Objetivo: Reflexionar sobre las exposiciones realizadas.

: Almuerzo

: Almuerzo
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Justificacion:

Los cambios se originaron por incompatibilidades horarias de ultima hora de los expositores.

Programa final:

16:30 - 17:30

Objetivo: Entregar una serie de metodologias de facil implementacion para reinventar la

forma de comercializar y comunicar una Marca / Producto a traVElSdel Branding

: Taller 3: "Taller de neurodiseno para identificar oportunidades".

Monitor: Federico Thumm - HAPPYLAB

Objetivo: Introducir en el ambito de la comunicacion emocional como herramienta en el

desarrollo de marketing y branding.
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15. Describa y adjunte el material de apoyo y presentaciones entregados en el evento
(Adjunte el material entregado en el anexo 2 y las presentaciones en anexo 3).

Durante el coworking realizado el dia viernes por la manana se conto con las charlas de Marcela Samarotto,

coordinadora general del programa de Alimentos Saludables PIA+S de FIA y Corto, y el economista Renato

Segura, Director del Centro Regional de Estudios. Charlas orientadas a contextualizar el entorno nacional

en alimentacion saludable y el desarrollo economico de la agroindustria, respectivamente.

Para el desarrollo de del coworking se entrego a cada asistente dos hojas con el programa descriptivo de la

actividad (Anexo 2.1), el cual tam bien fue expuesto por el monitor encargado de la actividad Sr. Pablo

Escobar. A cada uno de los grupos de trabajo se les entrego una hoja de preguntas distinta centrada en uno

de los cuatro contextos: actores del sector agroalimentario, estrategia de innovacion region del Biobio 2012-

2016, posicionamiento del sector y experiencia innovativa (dos ejemplos se muestran en el Anexo 2.2).

Luego de completar sus respectivas hojas de preguntas, los grupos de trabajo las intercambiaron y con

ayuda de una malla receptora de ideas (Anexo 2.3) completaron y evaluaron la hoja de preguntas de otro

grupo, las cuales resumieron en un papel6grafo. Finalmente, Beatriz Millan, Directora ejecutiva de

IncubaUdeC extrajo conclusiones de los papelografos presentados par cada grupo.

Tanto a los asistentes al coworking, como a los asistentes al evento, se les entrego una bolsa ecologica con

el logo de ALiMENTARIA (anexo 2.4), 6 hojas para tomar apuntes con clip mariposa (Anexo 2.5), el

programa del evento (Anexo 2.6), la encuesta de satisfaccion del evento (Anexo 2.7), un lapiz pasta con el

logo del evento (Anexo 2.8) y una pulsera con ellogo ALiMENTARIA (Anexo 2.9).

Ademas, cabe destacar que la empresa Alimentos Suazo, que tuvo un stand en el hall de marcas del

evento, les entrego a todos los asistentes al evento un sachet de pastas saludables (Anexo 2.10).

Posteriormente a la realizacion del evento, a los asistentes se les hizo Ilegar via correo electr6nico un

certificado de participacion (Anexo 2.11) y, en el mes de Diciembre se pondran a su disposici6n a traves del

sitio web evento www.alimentariachile.cllas presentaciones de los expositores (Anexo 3).

A traves de la realizaci6n de las encuestas sabemos que el 71% de los asistentes al evento consider6

adecuados los materiales entregados en el seminario (con nota 4 y 5).
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16. Concluya los resultados del evento y como este aporto a generar y/o difundir
nuevos conocimientos y experiencias en el sector.

En el Coworking se gener6 un espacio de trabajo y colaboraci6n entre academicos, empresarios y

emprendedores, don de se identificaron los actores relevantes del sector, como debiese ser la interacci6n

entre elios, las principales barreras a la innovaci6n, es decir, los lineamientos estrategicos para transformar

a Nuble en un polo de desarrollo en torno a la innovaci6n en agroalimentos.

Los principales actores identificados en el sector agroalimentario de Nuble son las empresas, universidades,

Fundaci6n para la Innovaci6n Agraria (FIA), el sector publico, centr~s de formaci6n tecnica y liceos. Para

potenciarlos, se propuso fomentar una cultura de innovaci6n y la generaci6n de redes de contacto. La

generaci6n de una cultura de innovaci6n en el sector agroalimentario tam bien volverfa mas atractivo a este

sector para los j6venes, que son actores que actual mente 10visualizan como un sector de poco valor, 10que

reduce los recursos humanos.

La interacci6n entre todos los actores del ecosistema innovador se puede mejorar a traves de la creaci6n de

un organismo coordinador 0 integrador publico-privado, con rol protag6nico en el Consejo Regional, que

genere mesas de trabajo competentes, y que articule y tenga propiedades resolutivas. Considerando que

las instancias de trabajo colaborativo deben desembocar en estrategias concretas con compromiso de

continuidad por parte de estos actores, y con el apoyo de recursos estatales, incorporando indicadores y

estandares.

Es claro que es posible aportar al desarrollo de nuestra provincia creando redes inclusivas,

multidisciplinarias y transversales, y fortaleciendo la interacci6n publico-privada en torno al desarrollo local,

potenciando el patrimonio, con mirada global.

Las principales barreras que se identificaron como un freno a la innovaci6n en el sector son: el alto costa de

innovar, las caracterfsticas conservadoras de los mercados, y el desfase de la normativa con el sector

productiv~. Para contrarrestar estas barreras se consider6 clave avanzar en participaci6n asociativa,

disponer de recursos humanos calificados del mas alto nivel y estrechar los lazos entre la academia y el

sector productiv~.

La innovaci6n en MiPYMEs de la provincia se podrfa potenciar sistematizando el apoyo a la innovaci6n en

empresas; por ejemplo, generando instrumentos de financiamiento para ejes prioritarios en Nuble Regi6n.

Otro punto a fortalecer son los canales de comunicaci6n entre los actores empresa y universidad, ya que

estos no cuentan con canales adecuados, 10 cual afecta la sofisticaci6n del sector. Para mejorar la

transferencia tecnol6gica se propone integrar mas tempranamente a los estudiantes al sistema productiv~
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Se demostro que local mente existe una gran demanda e interes de adquirir conocimientos, de relacionarse

con expertos y de trabajar colaborativamente, 10 que ayudara a promover la descentralizacion de las

actividades que se enfoquen en el desarrollo del area agroindustrial.

mediante pasantfas y practicas. Se debe tambien mejorar la relacion entre investigacion y extension (Iazos

entre CONICYT, INDAP y CORFO); es decir, profesionalizar el extensionismo.

Siguiendo los lineamientos expuestos en los parrafos anteriores, la futura Region de Nuble se visualiza

como un polo de desarrollo agroalimentario, con una vision de valor agregado, calidad, trazabilidad,

sustentabilidad e identidad territorial. Es deseable fomentar agricultura de nicho, valor agregado,

asociatividad y sellos de calidad.

A traves de la realizacion del seminario se logro la interaccion de diferentes entidades de fomento

productiv~ de variadas comunas de la region (Chillan, Chillan Viejo, San Nicolas, EI Carmen, entre otras) a

traves de acercamientos con la Universidad de Concepcion con fines de colaboracion y asesoria tecnica a

pequenos y medianos emprendedores.

Se consiguio promover la innovacion dentro de las Pymes en las areas de alimentos saludables,

sustentabilidad, recursos naturales y branding a traves de la exposicion de casos practicos y experiencias

en las diferentes presentaciones realizadas. Ademas, se reforzaron los contenidos entregados a traves de

talleres en las areas de generacion de modele de negocio, deteccion de oportunidades para el desarrollo de

alimentos funcionales, incorporacion del branding y neurodiseno.

Se logro entregar a los 8 equipos participantes de la convocatoria de proyectos locales una sesion de

mentoring por un grupo de expertos y, ademas, a los dos proyectos ganadores se les esta entregando una

asesoria en el asesoria personalizada, consistente en una asesoria tecnica de 12 hrs a traves del

Departamento de Agroindustrias de la Facultad de Ingenieria Agricola, una asesoria en modelos de negocio

de 4 hrs por parte de la Incubadora de Negocios y una asesoria en branding de 8 hrs a traves de IDEOLAB

Consultores.

Se expusieron diferentes areas en las cuales que se puede explorar en la innovacion como forma de

potenciar los recursos naturales presentes en la region del Biobio y en la provincia de Nuble y la obtencion

de productos de alto valor agregado.
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ANEXOS
ANEXO 1: Listados de asistencia y/o participaci6n.

Anexo 1.1: Listado de asistentes al coworking.
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•••••• 1. Marcia Rodriguez• 2. Beatriz Millan• 3. Nelson Diaz

• 4. Luis Luna

• 5. Gino Alvarez
6. Hugo Caceres• 7. Pablo Zamora• 8. Gabriel Gonzalez

• 9. Jorge Fuentes
10. Margarita Ocampo• 11. Ximena Sanhueza• 12. Octavio Lagos

• 13. Marcia Lopez

• 14. Claudia Suazo
15. Elena Yanez• 16. Ricardo Eller• 17. Claudia Carrasco

• 18. Francisco Martinic
19. Rudi Radrigan• 20. Wiliams Cuervo• 21. Juan Canumir

• 22. Ignacio Serra

• 23. Juan Ledesma
24. Julian Naranjo• 25. Jimena Figueroa• 26. Paola Castillo

• 27. Ana Maria Silva
28. Cintia Gnudi• 29. Jose Luis Arumi•••••••••••••••••• Informe Tecnico Final Realizaci6n de Eventos de Innovaci6n
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Anexo 1.2: Listado de asistentes ALiMENTARIA. (Inscritos en plataforma online y de manera
presencial).

alimentaria
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ali_ntaria
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alimentaria
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Taller 1
Expositor

+Susana Vitlar - Facultad de
IfJgenier(o Aglkoia tkJeC.

#iDe la Idea al proyecto.laboratorfo de
Generaci6n de modelo de negocid'.
Objeti¥o: Aplicar metodologf.M en fa formuJacien efkat de ~ para ~11~ &l
rondos, enfal'undo et empteo del mode4o de nego<:IM CANVASS <on ~ de los
papelogtafoslplMtjlla.

Inscripciones

20
21

25

27
28
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Taller 2
Expositor

+Julian NaranJo - ,NoranJo Brand Oeslgn.

"Innovar desde el diseno.
lncorporacl6n del brandin9~
Ob"'vo; fac:.lltar Ia I:nnovad60 en 1a~pymes a ttMs ~ ~eo de diferentes fon"Ntos -
permitao 9fltioNJ la maKa cn m~lUpIe$a5p«t01i que Otorguen un vator diftrencMdor IIIpodUcto..

Inscripciones CupoS!30
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Taller 3
expositor

+ Federico Thumm - HAPPYLAB

"Taller de neurodiselio para
identificar oportunidades'~

Objetivo: Introducir en el ambito de la comunicaci6n emocional.

Inscri pciones Cupos:30
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Taller 4
expositor

+ Margarita Ocampo - DepartMr'lelJto
Agrolndusrrfos ~

-t (&ludla carrasco ~Centro Desarrollo
T«noI6gico Agroindu$trlQ1

UdeClLos AngeleS.

·Pensando fuera de la caja.
Oetectando oportunidades
para el desarrollo de
alimentos fundonates":
ObjetiYo: Pot~da' ta Innov6CiOnen Laspymes en eot 3m~o de 405tllI'nMto$ saludabtes.

Inscripciones Ctlpos:30

1 7"
.2
3

·5
6
7
8,
10
11
11
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1. Francisco E. Alvarado Montiel
2. Maria Andrea Rabanal
3. Constanza Eguiluz Vergara
4. Nadia Karina Patricia Coronado Castillo
5. Jorge Riveros
6. Marcia Rodriguez
7. Edmundo Varas Bordeu
8. Miguel Ortiz Belmar
9. Maximiliano Yanez Vera
10. Marcela Lara
11. Isabel del Carmen Sepulveda Orellana
12. Josefina Pierart
13. Jessica Urrutia
14. Marta Orellana Fuentealba
15. Alejandra Munoz Jensen
16. Gonzalo Correa Mora
17. Julieta Chirino
18. Carlos Campos Diaz
19. Angelica Bautista
20. Cristian Fuentealba Gomez
21. David Santos Becerra
22. Eric Santos Cisternas
23. Gissella Troncoso Contreras
24. Paulette Clemente Troncoso
25. Cecilia Zapata Cuevas
26. Constanza Padilla Vergara
27. Paola Alejandra Castillo Antunez
28. Fredy Salazar
29. Paulina Fica Aedo
30. Josefina Parot
31. Cecilia Vasquez Maudier
32. Gustavo Mardones
33. Nelson Antonio Olave Pozo
34. Dario Ivan Sandoval Maldonado
35. Victor Hugo Sandoval Valdes
36. Mhartyn Elso
37. Jorge Troncoso Vidal
38. Paulina Cisternas Leone
39. Paula Calderon Olguin
40. Carlos Troncoso Quezada
41. Miguelina Lorena Gonzalez Conejeros
42. Nirsa Odette Morales Venegas
43. Juan Carlos Inostroza Jimenez
44. Teresa Mardones Gonzales
45. J. Gerardo Carrasco Ferrada
46. Constanza Aguirre Campos
47. Ignacio Jofre Oliden
48. Cesar Venegas Gallegos
49. Danilo Sanchez Sanchez
50. Pedro Sanchez Aravena
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51. Natalia Bergoa
52. Claudia Ramirez Rodriguez
53. Claudia G6mez Nome
54. Luis Cortes Lavados
55. Maria Teresa Valenzuela H.
56. Elizabeth Zapata
57. Gino Alvarez
58. Francisco Martinich
59. Cintia Gnudi
60. Ignacio Serra
61. Ana Maria Silva Andrade
62. Fernando Toro Vejares
63. Carlos Quintanar
64. Jorge Gontupil
65. Angelica Sanhueza Contreras
66. Ximena Diaz Castro
67. Carlos Abel Jarpa
68. Maria Gloria Jarpa Sepulveda
69. Fabian Tram6n
70. Christian Rodriguez
71. Guillermo Tram6n
72. Roberto Ferrada Schadow
73. Paula Vasquez
74. Daniel Sepulveda
75. Aldo Pereira
76. Lilian Baeza
77. Pedro Hernandez Navarro
78. Segundo Guillermo Luna Soto
79. Roci6 Aliaga
80. Pedro Arriagada
81. Cristian Arriagada
82. Andrea Rocfo Palma Contreras
83. Fabian Correa Farias
84. Scarlet Palma
85. Marcelo Javier Verdugo Aguila
86. Marisol Manriquez San Martin
87. Myrna Zagal Acuna
88. Rene Bahamondes Orellana
89. Luz Fernandez
90. Maryori Alejandra Olave Daza
91. Ruth Noemi Riquelme Rebolledo
92. Ricardo Ram6n Perez Tirapegui
93. Jazmin Elisa Palma Perez
94. Juan Jimenez
95. Mario Rozas Vera
96. Sim6n Laurin
97. Carolina De Jesus Ruiz Marquez
98. Mireya Ferrada Fuentealba
99. Maria Teresa Almendra Navarrete
100. Rosa Eresma Saez Jorquera
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101.
102.
103.
104.
105.
106.
107.
108.
109.
110.
111.
112.
113.
114.
115.
116.
117.
118.
119.
120.
121.
122.
123.
124.
125.
126.
127.
128.
129.
130.
131.
132.
133.
134.
135.
136.
137.
138.
139.
140.
141.
142.
143.
144.
145.
146.
147.
148.
149.
150.

Barbara Stefany Gomez Soto
Veronica Bernarda Sandoval Valenzuela
Magaly Liliana Munoz Mercado
Karin Leticia Constanzo Saez
Romina Aracely Silva Reyes
Patricia Magdalena Almendra Navarrete
Fernando Bolano
Wilson Campos
Gabriel Gonzalez Marin
Teobaldo Sepulveda
Marco Prado
Camilo Kaulen
Patricia Gutierrez
Elena Yanez
Hugo Correa
Gustavo Riveros
Luis Acuna
Markos Valenzuela
Eric Osorio
Clarisa Rojas
Patricia Perez
Ricardo Vasquez
Marco Cortes
Camila Ortega
Williams Cuervo
Natali Perez Gaete
Pamela Munoz
Ana Luisa Riveros
Karen Rojas Nebreda
Silvia Venegas
Viviana Vergara
Sergio Antonio Aqueveque Gonzalez
Blanca Rivera Flores
Isabel Leal Figueroa
Maria Isabel Abuin
Mical Grandon Lara
Pedro Contreras
Jesus Paredes Calderon
Sergio Uribe
Leticia Gutierrez
Jazmin Palma
Sebastian Vasquez
Luis Salazar
Jose Cabana
Ricardo Vasquez
Francisca Ruiz
Samuel Correa
Rominet Sanhueza
Nicolas Lagos
Scarlet Palma
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151. Wilson Campos
152. Alejandra Pinoc
153. Alvaro Parra
154. Sergio Uribe Acuna
155. Patricia Pena Constanzo
156. Gustavo Maldonado
157. Danny Mora
158. Natalia Bengoa
159. Cristina Loyola
160. Pedro Melin
161. Maria Eugenia Gonzalez
162. Erna Conejeros
163. Leslie Vidal
164. Natalia Valderrama
165. juan Canumir
166. Claudia Carrasco
167. Adan Flores
168. johannes De Brujin
169. Cesar Espinoza
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ANEXO 2: Material entregado en el evento.

ANEXO 2.1: Programa descriptivo del coworking.

Sesion de COWORKING_ALlMENTARIA

,Huble. SlliconV"lIcy Agr~hmfl1t<llrioT e· '. eo ~PrOCY6l'fWylinHm~to.5t!'tr.tegko~
d.PlA.S~r.Hubl." CJ

_de~
CampusChill.an

Program.,
MftOdolo9lo
10.05.10.20 hn

In.sumos te6,i(os I respuestas y refle.xiones de ada Mesa d@Trabajo

Trabajo
co"borativo
10.)Oalt.sohrs

~~~jO
coIabor.tivo
, 1.50" 12.00 hrs
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alimentaria I Sesion Coworking
S@minario de Innovaci6n Agroalimentaria' CHllLAN 2016

Objetivo actividad

Propiciar el intercambio de experiencias a traves de la colaboracion y aceleracion de ideas para sensibiHzar
y disponer de nuevas perspectIvas en torno al sector agroatimemario en Nuble.

*iII'6%;S II

I Metodoloeias de trabaio colaborativo I
Co - Creacion Design thinking
La cocread6n es una (Ii! las piedras angutares de 1a mcw.K16n 'i se Es una metOOOlot:a 03fi1 rlesarrollar la mocvaci6n c~n rada cn las
basaenetprincip;Qde-~ lamayor fuentede inno'laci6nE.'flias ilsct- pe:>enas. Olro<:lendo una lente a tr:a·Jes de Iii OJa[ se oueden ooservClr
tuoones: y empresas s.e:encuentra en (a lnte~Cl6n con las personas. los rete •.•.oet.e<t'¥ neces!dades, maginaf esmn y.1 mente.SOlU-
IJsuanos 'i/o clreotes. Qlie e-nlregan inputs 0 mforrnaCJ6n clave y q:...tC aonar las. orobtematic~ 0 C::esaflos.Et dl!:s!gn hirfc.lOges 00 enf uequC'
de manera coiabcratP.la se retrwlimcnta. OOstenQrmente, las iO(!clS se se slfVe ce la s.en5ioihdJd det d:5ef1.loor 'i su metcdo ce rt>50{OClOfldC"
orgamzafI en c:nte1ios y SC'tabula!'\. para extraer la meocia" {Ie (!stas proolemas par.! SJtisfacer las eces!!lJijes, ac lJ:s oersonas 0 instltuCIO-
y lr.a~rm.Jrtas en acoooes concretas. ReS C:c Ulla forma que sea l&OO(Og'G!rnertt£! facnblc. comerCtabllcme

viao;,e y {lnK:a e'l so conte:xto.

PaSOse_ 88888
La caracteristica fundamental de estas metodologias es que permiten
acelerar las ideas, optimizando los tiempos y recursos.
Ambas nacen en la dEkada del 70 en San Francisco, California en el
corazon de la innovadon: Silicon Valley. Desde sus inidos ha cobrado
relevancia por los impactos que ha generado en areas como la ciencia,
salud, tecnologia y educacion.
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ANEXO 2.2: Ejemplo de hoja de preguntas del coworking.

Objetivo actMdad iiiiProptciarel iotercamtno de (!xpene:nc:ias is rraves <leta cotanorad6n y acelerad6'1 de iaeas oara senstbtllZi3f
y dISponer de nuevas perspecu\las en tomo at sector agroatimen(<l!lO

Contexto: Estrategia de Innovacion Region del Biobio I 2012 - 2016

Preguntas Respuestas
El diagnOsticoen que SI! basa Ia actual Estrate-gliJ Regional de Innova·
tiOn (2012·2016) reReja que ef sistema tiene un tuerte predominio de
pyI'T1escon ~ucida actMdad en I+ 0 + i, asi como tambj~n"''flsectOf® de ornrta tecnol6gka y de conocimientos de amplio despHegue. perc »con eSUsa coordinaci6n ~ insufidente orientaci6n a las pymes. POI'
otta parte.la mterconexiOn y cooperad6n entre Mip)'tncs tambi~nes
reducida.lC6mo piensa que se podrian mejora! lH interac.ciones entre
k)s distintos actores cle4ecosis1ema Innov3tivo?

EIdiagn6stico en que se baSil la actual Estrategia Regio-
nal de Innovaci6n (2012·2016) senala como factor® limltante para Ja innovad60, de manera transversal a »
todoslos rubros.la deficiente Iransferenda de informa-
d6n tecnol6gica ,Que propane para mejorarlo?

EIdiagn6stico en que se basa la actual Estrategia Regio-
nal de lnnovaci6n (2012·2016) propane como una linea
de aCci6n. para dar acceso a economias de escala en la

T® producd6n agricola. desarrollar nuevas formas de
asociatividad comercial y alianzas estrategicas entre
todos los agentes del sector. ,C6mo propane estas
formas de asociatlvidad?

Objetivo actlvldad iifiPropioar e{ Imercambio de experienclaS a ~~ ce la colaoOfUCioo y .x:cteraci6n de ideas para senslbilizi1f
y dlsponer de nuevas oerspectlvas en oorno al sector agroallmenrano

Contexto: Experiencia Innovativa

Pregunta Respuesta

®
Identifique. de acuerdo a su expenencia. 3 barreras que
podrian frenar 10 implementaci6n de Innovad6n. inves- »tigaci6n y desarrollo en micro. pequenas y medianas
empresas en el ~mblto agroalimentario.

Propanga 3 ejemplos de inidativas en tomo a la innova-@ ci6n. investlgaci6n y desarrollo. necesarias en el ~mbito »agroalimentarlo en micro, pequenas y medianas empre·
SilS.,Par que seria factible su impjementaci6n en Nuble?

Conoee experienclas de otros paises que hayan imple-

~

® mentado estrategias ylo modelos exitosos que permi-
tieron un incremento significativo en 105 indicadores
de producci6n agroalimentaria1
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ANEXO 2.3: Malia receptora de ideas coworking.

1~1!!!!~i!'S~16nCow0t1dngll Malta receptora de IDEAS
@ Incrementar I Positivo @ Eliminar / Replantear :9:Nuevas ideas I Observaciones
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ANEXO 2.4: Bolsa ecol6gica ALiMENTARIA.
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ANEXO 2.5: Hojas para apuntes.

ANEXO 2.6: Programa del evento.
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ANEXO 2.7: Encuesta de satisfacci6n del evento.

...._._ .._.,..._. -""'.~-.... •...•........•.•.-- --_ ..

ANEXO 2.8: Lapiz.
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ANEXO 2.9: Pulsera Alimentaria.
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Anexo 2.10: Regalo Alimentos Suazo.

Anexo 2.14: Ejemplo diplomas de participacion
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Se coniiere eI presente certi6cado a:

c rna. Oiciembre de 2016

POI su participaciOn e ALIMENTARIA: SemiRario de Innovacton
Agroalimentariaoon enfoque en Alimentos. Satudabtes.1 Sustentabilidadt
Recursos Naturales y Branding.

P<bb E&o::I'li3r ~
Rep~ Ieg3I
r:e:OUB OXIerJlklres

••••••• ~ •••• ~ •••••••••.••• - ••••••••••••.•••••.••••.••••••••.••••••••••••••.•••••••• -" ••••••• ~ •••••••••••• --.. •••••• -~ •• - • .£ •••••••••••••

••• __ fi.!~J!.~-
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Anexo 2.15: Afiche, programa desplegable, lienzos, sitio web.

Afiche

www.alimentariachile.cI ••nalimentariachile·.
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Oesplegable - Formato original Retiro

----~~-_._--_-_ •.._---.,_.-_ ...-.._ ..._ •._.-----_._ ..••--.•...•...- --.._ ...•-..•.- ._ ...•-_._-•......•.._--_ ..

-----....._ .•. _-_ .•......•.._ ..-.--_._-..--_ .•._ .•_... ..~------.------
------.•.._,._,----_"'_4--'__-_._._---_.__ .._ .•.__ .•.

_._----...._~_...
~. -

t~7;..I ----------.._ ..•_._----_----•.... __ .-.-_._ .. _-_...•_---
.::.:.=--=-.-:---=:•-_ .•.__,... .--_._

_,_ --- ~--------::-_-:=- :==;_:~=.~-- -~-- 1·-...._·_._- __.
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Diserio Lienzo + Avisos Prensa (Mismo Diserio).

Sitio web
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ANEXO 3: Presentaciones de los expositores del evento.

Anexo Expositor Empresa Presentacion
Iinstitucion

3.1 Federico Thumm HappyLab La innovacion como

Bock. ecosistema. Cuando todos
remamos para diferentes
puertos.

3.2 Julian Naranjo Naranjo Brand Dime como comunicas y te

Donoso Design dire como te yen

3.3 Rudi Radrigan Universidad de Innovacion en procesos

Ewolt Concepcion agroalimentarios.

3.4 Rodrigo Gonzalez Patrimonio (_Como comercializar y

Morecchio Silvestre sobrevivir en el intento?
Sustentabilidad y comercio
justo en la agroindustria.

3.5 David Lara Universidad de Tecnologias de

Castells Concepcion refrigeracion de alimentos
mediante fuentes
energeticas no
convencionales.

3.6 Susana Villar Universidad de De la idea al proyecto.

Gomez Concepcion Laboratorio de generacion
de modele de negocio.

3.7 Ricardo Eller Organicos Brita Organicos Brita. Caso de

Sommer estudio empresarial en el
ambito organico y
sustentable.

3.8 Maria Eugenia Universidad de Innovacion en postcosecha
Gonzalez Concepcion como una herramienta

Rodriguez y Juan estrategica de

Canumir competitividad.

3.9 Alvaro Magana Procorp Diseno de servicios para
una experiencia de marca
memorable.

3.10 Margarita Universidad de Pensando fuera de la caja.

Ocampo Concepcion Detectando oportunidades

Rodriguez para el desarrollo de
alimentos funcionales.
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3.11 Christian Folch Universidad de La UdeC te apoya!
Cano Concepcion

3.12 Gonzalo Jordan Past President Principales tendencias en
Fresno Programa el mercado de alimentos

Alimentos saludables.
Saludables de

Corfo

3.13 Marta Rodrfguez Biobichos Control biologico como una
Sanhueza herramienta para la

produccion limpia de
alimentos.

3.14 Pablo Zamora UC Davis Chile Modelo de Vinculacion
Industrial UC Davis

3.15 Natalia Ulloa Centro de Vida
Saludable

3.16 Carlos Grant del Centro de Vida Alimentacion y Salud.
Rio Saludable

3.17 Marcela PIA+S PIA+S Programa de
Samarotto innovacion en alimentos +

saludables.

3.18 Oscar Sanchez IncubaUdeC IncubaUdeC: Plataforma de
emprendimientos
tecnologicos.

3.19 Jorge Fuentes Alimentos Suazo Pastas Suazo: Estudio de
caso. EI proceso de
proveer alimentos ricos y
naturales generando una
experiencia excepcional a
los consumidores y
clientes.
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Anexo 4: Encuestas de satisfaccion de participantes de eventos tecnicos
para la innovacion.

De los 169 asistentes al evento, a pesar de que durante la realizaci6n del evento se solicit6 reiteradamente a los

asistentes que la completaran y entregaran, s610 69 de ellos 10hicieron.

En la primera pregunta: ",Se ha conseguido el objetivo del evento?, Como se muestra en la figura que sigue, el

61% de los encuestados sefial6 que el objetivo del evento se cumpli6 a cabalidad, el 29% que se cumpli6, un 9%

que se cumpli6 de manera regular y nadie sefialo (con puntaje 1 0 2) que el objetivo del evento no se cumpli6.

Ademas, un 1% no respondi6 esta pregunta 0 marco mas de una opci6n (NR).

80

60

40

20

0 - .-
1 2 3 4 5 NR

.1. l_Se ha conseguido el 0 0 9 29 61 1
objetivo del evento?
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En la segunda pregunta: Nivel de conocimientos adquiridos, el 39% de los encuestados consideraron que

adquirieron conocimientos de muy alto nivel, el 42 % de alto nivel, el 14% de nivel regular y un 3% de bajo nivel.

Ademas, un 1 % no respondio a esta pregunta. Siguiendo estos datos, el 81% de los encuestados considero que

los conocimientos adquiridos fueron de un alto nivel.
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• 2. Nivel de
conocimientos adquiridos 39 114 42o 3

En la tercera pregunta: Aplicacion de estos conocimientos a su quehacer, el 39% de los encuestados

consideraron que los conocimientos adquiridos tienen una gran aplicacion a su quehacer, un 38% que tienen

aplicacion, un 17% que no aplican ni desaplican y un 3% que tienen poca aplicacion. Ademas, un 3% no

respondio a esta pregunta. De esta forma, el 77% de los encuestados consideraron que los conocimientos

adquiridos aplican a su quehacer diario.
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En la cuarta pregunta: GEstoy satisfecho con la realizaci6n del evento?, el 59% de los encuestados senal6 estar

muy satisfecho, un 33% se senal6 satisfecho, un 6 % ni satisfecho ni insatisfecho, un 1% poco satisfecho y nadie

senalo estar insatisfecho. De esta forma, un 92% de los encuestados se consider6 satisfecho con la realizaci6n

del evento.

60

40

20

o

En la quinta pregunta: GLos expositores fueron claros en los contenidos de las presentaciones?, el 64% de los

encuestados senal6 que los expositores fueron muy claros, el 20% que fueron claros, el 13 % que no fueron

claros ni confusos, el 3 % que fueron poco claros y nadie senalo que no fueron claros. Siguiendo estos datos el

84% de los encuestados considera que los expositores fueron claros.
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En la sexta pregunta: ~Los expos ito res fueron receptivos frente a las consultas de los participantes?, el 70% de

los encuestados sefial6 que los expositores fueron muy receptivos con las preguntas, el 25% que fueron

receptivos, el 3 % que no fueron receptivos ni indiferentes, el 1 % que fueron poco receptivos y el 1% que fueron

indiferentes. De esta forma, el 95% de los encuestados consider6 que los expositores fueron receptivos frente a

las preguntas de los participantes del evento.
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En la septima pregunta: ~Los contenidos de las presentaciones fueron adecuados con relaci6n al objetivo

propuesto?, el 51% de los encuestados sefial6 que fueron muy adecuados, el 36% que fueron adecuados, el

10% que no fueron adecuados ni inadecuados, el 3 % que fueron poco adecuados y nadie sefialo que fueron

inadecuados. De esta forma, el 87% de los encuestados consider6 que los contenidos fueron adecuados en

relaci6n al objetivo propuesto para el evento.
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En la octava pregunta: GEl material entregado fue suficiente?, el 26% de los encuestados sefial6 que fue mas

que suficiente, el 45% que fue suficiente, el 17% que no fue suficiente ni insuficiente, el 7 % que fue poco

suficiente y 3% que fue insuficiente. Ademas, el 1% de los encuestados no respondi6 a esta pregunta. Siguiendo

estos datos, el 71% de los encuestados consider6 que el material entregado en el evento fue suficiente.
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.8. ~EI material entregado
fue suficiente? 26 117 45

En la novena pregunta: GEl lugar de realizaci6n del evento es adecuado?, el 45% de los encuestados consider6

que fue mas que adecuado, el 25% que fue adecuado, el 17% que no fue adecuado ni inadecuado, el 9% que

fue poco adecuado y el 4% que no fue adecuado. De esta manera, el 70% de los encuestados consider6 que el

lugar de realizaci6n del evento fue adecuado.
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En la decima pregunta: Organizaci6n global del evento, el 48% de los encuestados evalu6 como muy buena la

organizaci6n del evento, el 38% la considero buena, el 9% que no fue buena ni mala, nadie la considero mala 0

muy mala y un 6 % no respondi6 a esta pregunta 0 marco mas de una opci6n (NR). De esta manera, el 86% de

los encuestados consider6 que el lugar de realizaci6n del evento fue adecuado
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ANEXO 5: Difusion, prensa e hitos promocionales (Ianzamiento Alimentaria
Chillan - Concepcion).

ANEXO 5.1: Publicidad Diario La Discusi6n 05 de Noviembre de 2016.
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ANEXO 5.2: Publicidad Diario La Discusi6n 09 de Noviembre de 2016.
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ANEXO 5.3: Reportaje Diario La Discusi6n 23 de Octubre de 2016.
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ANEXO 5.4: Reportaje Diario La Discusi6n 27 de Octubre de 2016.
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Cuposson gratuitos,
limitados y las
inscriciones estan
abiel1ilSenwww.
alimentariac:hile.ci.

Alvaro Gatica expone
hoy postura del agro

"'N"b".,,,,,,"'~·'rub",.'n en debate nac,·onal
,,-;~. UI.:,,"rx, t\QtbJlul. ,.:r.lIllnY
~~.Adcmj~h:l,)'c"PCctllll\"lIIdt

=..~.';~=~=::.;sobre C6digo de Aguas
lnnOv:Irtnpt(ll'CS()\,~odolkoP;ll :

) pf'OdU('t(» que: ~~8'Jc:n ~Ior. :
nmbito cn C)Ir.lICgu1 ('('mlllll: ~ProbIcm;j, t.k Iftfr3rttJ\lC1Ur.l y
ndonllJaYl"OttK"rcllln.ttcnkn : Gc,ti(Cllikl~!UI~J!.lstillod6n
de ,cui~n de m;tl"(" •••• pr<>pklbd : rnIrw-I.It'''AIL~dclC6d,gt)
10I<lC(.'III.-I, fq;llIl"O de:' r:&ltnth . de~r,'o(.JctooIlI.uuclSl:l'llirwio
'Yttm~annt~. ~ qtar;1oCrulb';l.Iihu;lcnF~R~

t.al~~rmibrikkntil\o.'ar : ~Sulciaf;n.er'QUCtdldd.~nt«~
SOJrllt"IOtUquC'iCDpKknC'lcreC'i UQJUpdpruut;6ut('Ud~tc
n.ioelllo,)'wl'wcl'ha>qU<'C'(lfffnlllll ,dC'bi\$()Cbt.16ndc Nubk.A.h'3r'O
~c:nlpn'AdcdOJfi,liln\'6deun ; Cnio,qUC'c:,pondrib~d.:
dWOlOqlKk'lUIIpI\ui~l.asrtdts ~ 1M~II(IrOdo;lttnno..urC'nd
soc:b1~. p:&fa dbculir y aoallu.r. deb:m;.yt;ambll.!ll bJtbMulllr;re
lm~~l()tJ.pUnl\.n('OtnO : mlal«En\pn::~
"llllbboni:Oriodekkas,PI"()«S()J: £lreprC')c/)I~lltklol3dc:bn.IO
ylllt"lodoioJI"u.atr:ivt,dclt'llalk . qucpm.t:n(r(ntMb~IWrir:II"loe
proponc:CDlJ'C'5U"lUlcspadOin«ti'f> ! rcqukTe~u/JlCnurblnff'U1otl'U(1"·
1muhicllidrlinadockinl~l'\'"lmbkl ; r::I..d:Isponlb4t.fuOOllllCnulmclIlelo
<'Ttall\>'OdcexpcricI'l('W". : ~>l:l'd',;f(:UNIIIUboc'onck~

Enlrctosin\'llsdo\cdnta~Uib . (~mb11\C'\1.y:lqllC'ho)'I1QS.sd84'M1
~n:K'ndl dC'l('(Iu,WlorGon7.llo : ckI4f:?Jlldcltenccoclnw"'.
Jordin. prorc~1o)1U1 t)j)Ccblln' ~UIl:~t<\tIIOf'C'S -<'(JftlinlJl).de:f·
4oc:nalhbentOS,quc)la!lporn' ; dcllX't\igkWlUPcbdopnrlW~Y
doen HIC aspc-do de\d<: Corfo, ; 1'Il\JQU'll1,xIR'mcnd.ltftdmci,ltnU
INIA. Fun<bt'i6nCtuJe Y Foodc" ~ .:aJtniII~r.Ki6lllk~l'C('\.ItloO(hIdri-
deCon,)clt. . ('(ISJ(,(NrostOpvul&odo.Ade·

M', inrolftllcOI)a c InKrff'CW' ] rrW.wl."OI'pDiUnorIot$ik repntt'
nel en b p~,tnil \Ii,,~·.allftlenl!l· . ~INfLlraroOrtC1,b~
rbdJlk.d . <kptllbkflu,.Iuc~ttlfi>r'm:l

. Ifltn •."IH~tJ.laIC()llllltol"tQuitrcb

. :aC{hi<bd agOj'etUJfU. f>",f()l1'O

PROGRAIIA ; bdo.l:a IC('nlr;('~dOll del rW:j.:o ~\

t.a~IMUd(~(OCl UfI«*to(oejvnIOfflutltlVit~ t$pt<.t.l;ifS; =":~~,:::;.-:::"'~:
dondtestan"tfIIIPrtQ~.~'tI\e(tO(pUbt1tO.'dtM .::utupUd<'Ullrol.ktcl"IlHJWllt'.l.olltl)
de~'OCItSM¥tOAhld,~~.bIllbiftlOlkft\t5P«ifl(OSdt '·!lI.i<1l;J.)t\(CIkicIX:lJcnduwdcl
IMOVXi6n.INRttln9VdfUUiOsIdtoporUlfl~l!ntl~II!'mtnWIO . ~~JQt4rkgo~'OIIw:'I('/)tI.lUtI'('UIO

NIJI'hdfN"YA(ODNI\O~raoPUl'~~dtlOtpI:o.dtAqrolIldIl~tl~ . drbproJllI.'ll\idJd)C<.oUIpn.<ll\~

UdfCVCltca~~trMsdthKWI'UdI!(. JeNlC'ln~lllra~
a;1lt«r.:llItl'f'\"l-~Lapm!"rl

ArUBlt. tl vicC'dCClI\Q 1.l.lh Anlo·
nio $cmll'latlo. P~blo &robar <k'
ldcob.b.$;;tkod~CUltodtC«al
yddittttotJc:ldiariot.A DISCU·
SI6N F~RCi~ M~ninlt.I>MtI·
proD Iu mot»;aCiOIK$ Y alC'1Jlefl
dC:~&eC·~orpnlud.lJ.'Ol"I:a
Ft.c:ulwldclnJfftkria~ik
bUnlvc:nkbddeConctpd6n,w
dc:puurnentO de ~Indumbl,
Idcobb)' LA DISCUSI(>N.

Un pU2f rundalnt'nl:al par.. c:1

stlllinar10ndapoyockl2 fun·
dlci6apV:Ibl~Agtari1,
FlA,qucdhpuwdet!fU;I\('taJ,I\itn·
10 a ttavtt de lUllnlll"Umc:nlOt
compJcm«ll.ariolpva('Vtt'lIUS4e
lnD{)\'acl6n.

Col.aboratl en t\lC Cjtucno d
Centro Cultural A1rol'i~ (..a,os
Cccaldc:bUdcC; bUn.lveM.ld;td
C:lI\fONUs oa,·1.f,Cblk. Y .,.(1'0'
cln.aDel~delnncwaci6n
c:nAllmttltosSaJVfhbk:t"Pi.as.S;
Cc:nuode Vkb Saludibk:, UdtC;
•• Plawonaa de £lAprcndi_Mlen·
tot.TecRol6ck:m.lneu~·Udt:C
)'cIBKlbkt.

lWsten'kkbCiatcPnkXorp'
rusadom. de ~uc:ba1 dpU\c.athOS
«YaACa:a al~l o.aciOaJlI Y local
cn ta tlhhu d«2d2. co clrubro
de aSimel'llO'\ \lIludJlbb Yrunclo-
ule" con. d~'1::r1ldadIk pymn

dd~cndkeudc~bUa.a
:liQblil' ••••>dNCiorl:&JyqIlCKopc:n
que primeb"('Qfdun"cQcltl'illU·
te~rbnlcnla.tio.p(I!'cJbkndc:b
3piculNn.

OU'~u~ilon:).JeIl.~
~rin d pKskh:nlc dt b Soc:kd:Id
NlK iofui de AI!:nC'lltrUD.. huiciO
Crnpo.qt.K'MrIII:QIO~ddlado
ddptO)«til. "f.,)pc:~quct\O
J'lrOpi)tSUkp:I.bI"'";I-~
(:11 b S1b cSt 11.CimaD de:0ipN-
d().)plr.IW\"M"Ioo.~det'OMti·
tUl.'~I)er.erJlf'l'Clbldacoa
tsI~~idm.~'IC,rnb:lrrdIpot
tlTril:lwWCorutituclon.alSiclui·
blInalb\~i4l.Kt~pri'I~
,~apicuIlOtadc:Cbik.cxpro-

pUndo,'in~dc:~
nWdri"~dcwpWitnOdSoquc
~n.tJ~o,I/:f'n.·~dc#lJl'O''C'-
ch:.u1!.klllo .•..~I('\rllb.'~
dcW)~.s~·

l.:.J pMt\lndtl~moC"n($Q
iIUl1.:K'b Cltll.r3 ro:pn!\('nlacb pol'
AIejaIIdrOMitt(>.\U~dc

}lwnJa.
EJc1:nwmtrulk~Luk

M.Q-oI,4're\'10I'tit MASkNnot
Nlltl~mtldld.",;.>nulI.Jor:lldd
\CInKu.no. \'t'lllC'l'16qlK'b~Ur«'·
UU\li.d"'dll'tbct6rt(.' ••n~ntr
a,ctlWtudJ b Inff>nnoli"VM'YboJh
C\lSIo",,~bITJ.lltbrt"'"MW:i.a.k
Il probk:u:uH •....1hfdti<"~('n~I""
f"h • ..aeWcunapc:~'1i-'i ...•ik!)I-.
~um.prvd<K1I~·os...~"~)
uw. .•nA"c"I:CACroli.
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ANEXO 5.5: Reportaje Diario La Discusi6n 20 de Noviembre de 2016.

DOIIIIGO
."",','.',\[>,""" ECONOM[A

GONlAlO JORDAN, PASTPRISID£HI OIl PROGRAM. EIlRAlIGICO 01 AliMENlOI 01 (ORfO

"La industria alimentaria
debe avanzar en
innovacion y tecnologia"
Experto en alimentos palticipara en seminario ·Alimentaria
Chlll5n 2016", organizado por 13 U. de Concepci6n,Ideoiab YLA
DISCUSlON,quese l1!alizara el2S y 26 de noviembre..-~-hoIuno. nos qllC'liarcnnMris

enbCOtl!.retkfl.'lWdn'll!ndQ}y
cnnUdU'~~ru"'b prO-
dIxth'kbd bboft.I ydeb titm
tkoHt~it)iWl(.T('('U·"cl

princ:ip.ll mot1)f'dc:dc:-:lrroUo
(')bX1MdOldpm-xb.Allro
dl'or\dr $Ie. Ink'hny ~ ptunu.n
wnun".;&~lnlcl.uh·n. YllIle-;
dcnte debe ooueumr U1Jlbitn

dEsbdoc«'l'll.l~"(ltdL"l";II'U.
('OIOOiuhizncon d PboChilUn..
('OCQOk>bltoronI:.IJIlQ,OOtOO

Iotu#:o"!IOWpe~(V(I

dINIA".
J(wod;incnfltw.quc~·

utOlfw1O'O'Xt6n.\ .~
pV:I"'UAlIC'fII2I'b~d<:
•..."..~bI'Idoo~l;OokftII
de .1II\\Cnl~ nli) WWialllC$.,.
qut~a'!ImQoI'D'oC'dio;b
bd~dr:UI'I~
,..tOftIdc..cIo~dc
RlWLldydellDtdio~ •
allurea~".

AtaadJ6 que "~lo--......_.
~tDta.iO&D-..._.--'"-----...-.
W'I&~klcc~
ddapa,dd\DCIck(DsumDI.y
can~dndtdhuc:rto
ba5Qd~ftnalOd_"_'.Admtti6, no obsUnte:. que
"CbIccsd~atcstc
tt:Otkto.YlarecJ6n~n._ """"".
bftI de bmkIc:IdD iasQIa.
"hlceaao.CDLa~t'OD
lIDl~CIAtcnobada..,......,...._ •.._"..._--
eo cpe"_ tIcsor a.:d&D CJIC
dlxula~eoCltt'
.awtlIaQl'CllC'il.~·pcs,..,...,......,.ckalldld.•..-......•.....•.
clllsad6adc ••••• ade-_~CD~.
_""""y-.......•...-.._

UtU~:n~"
d~y/odrftnkiOn6c
~dc:~~
cor~dl:iob'm.x'iOP
qut rtrmibn b intc:ropc~·
lkbd de loi \-blcnw. t:J~.
m>Uod<_d""""
'ntt"rupcr~~uIlOOjcth""
~t:6r:IPn'Volnub\r.atpc.'U
dt;A1in'w:nt&.tQl.II:~I\:I\'''rodt)

Iml'kO')C'lIu.ndo \k:I.dC: cll.OO

~CI\Corfo".
"£,m,;onDesl\Jc:r7.os('<1Ifl

du."ehlcs:toIlUC\~~~,
('(llUcnthJUfdin. ""'f'cneJl)(J)
qut"M:T"~dc~r1(r.c
kJ\~ ..••~,c"Ind)oC'C1011
P"'i'~ C' C'l:tpQ/_ ck IUOC'CrlQ.
'~'lUl1I:C'.C"n~~'1InlliI(J.
1.:&po,,,NUd.>d <k pnJUJo..Illar
b~lJ"Of'bC'~pQMlI,.:io\Il
dc~dc;c:f>I"OI ..IIf\~Ij)
,.,twe:u.ba5c.dcl~lOdc
ws;o~ciflt'tacwuc'tun..•....""""".-

Hoyel inundo busca alimentos
nuevos, complejos, de gran
signiflcaciOn par.!1a salud,y
Nuble esti prepar.uio par.!
producirlos"

&Clrnicarl Chlll'n
REQUIERE

ENFERMERA
ENCARClADA DE GES

REaUISITes
•1lUodt~~00I"I

•• ~3I1'1o.de~engetti6n.

.~y~enGItw'IIIU~
•• s.uopeS).

1:", I II llrrl< .,IUIl111.1', I ~'I

o tll.H ( ::- d ·~".I"lnIHl.1t 2'<J16

II I hi, 1 1,,11111I

WWWCLINICACHlllAN Cl

..., .__ 10_---•......_ ..•.•...

LA DIAECCION QDBIA&. DIl AQU •••• NCIA IL
DIAQM6$nCO JWtA rvA&..U.UI LIt. cora 0" .CION

DIE UNA AI"'''' DIE w:...AHCtA aN IlL .., nAn.

l __ ~-~ ••.• ---por .-""'_,_-~.,.~---.~_..__~M..,.._""'..•.•...
(IIp(oIo1o~"'IU'IIO_.... •••""_~O...-_O
~.,....,_, •.••• *'*""x::l.....;.:.._fIOdrUo~
COOY'O'UUdoo~ •• .......--..-..O~)' •••~""'-- •..~..,._~••• ~O __ ". "~-.,...,~P!,dQo".Io;I>-. •••••_OIIIrio •••••__ _.._".v~·_.__ M..oIot.~t-(ft __ .,__.-~---'"_~ ••• ~ __ OeNA

pOI.MIIoo-"--~~~
••••••••. ..-do ••• O'rI:)Oft__ __._""'.- .•.•.•
do.....,.._ ••• _...'1~·--_a.-..••..•.-
e-..do~_IIl~"'-'-"''''''''''
•••"Ib •••.• -.""~ •••"-"- •.•••• df•
f'_.,.~~doo"~"'~),
"~IooI'NI,..doo _ _._.~-·\.ftOod-
ca-o-w_OOou.-,,~~"'''o.-:io6n
a.--I.,.~PCWdlol •••..••••••.,.~PiMr;M.___ •.•.......,"'~.....woI•....•.....
_..... ••••• II_OIIriolUl ••._ ••.•••.•••.......,.••.• ~ .• _~ .• v...,.__ •..••• ..-....o-tn •• oa.r. ••••.• "_.,...dIII
~.~I.~_1IIUo sdIllllUC~c-..-o......~ ""'"'-~.-......._~a~dOI..,......-
.,. •••".,... •••~,.. ••••.••••••••••o-ca.,~
__ O' •• I1.11 •• .,._.v~.•..•-
e_..,.,. •..•...•..- .........-~ .•.••••._~qo.ot.."... ..~.,. •.••.•oe
_0,10._ ••~.,........_.."...---- ••••.~ ..•~ - ~
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ANEXO 5.6: Reportaje Diario La Discusi6n 24 de Noviembre de 2016.
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ECONOMrA

INDICADORES
ECONOMICOS

LA DISCUSION

IPC OaUBRf
lUNSUAl

UUAltlllJ[S[~

0,20%
2.85%

MONEDAS
DOtAl!

fORO
S679.2L1
$7]8.03

UF ,yES S 26.299.5 I UTM.NOVIE IBRE
HO\ s 26301.26
UoJI •• ,$ 26.30301 st.6091.00

BOLSA DE VALORES
23.11.20]' ••(OMiltDEDISAAAOllOPt!OOUCllVO I£MIHARIO IE INtCIHIARANA OR~ANtlADO POR El DfPARfAM£NfO DEAGROtHOUSl'" DE IA UDl(.ID!01A8VIA DllCUllOti CO\APOYOOE ftA

Alimentaria: Mirada local al mundo
~,dela innovacion yemprendimiento

, Intenso programa
: abarcara temas de
, agroalimentaci6n,
, aspectos de marketing y
: tendenciasdeconsumo.

i Actividad considera un
. concurso para ideas de
: negocios, que premiara
. dos iniciativas con
; apoyo profesional.

Analizaran
en Chillan 56
proyectos de
pymes de Nuble
~:G:~~-:;:::~!':~;~;'!!::';MMtn y_

h2dmc.m:J\~'tithChi!l~Bpbrd . Ft)t()).:L:tl)I~nI\161'1
Sub(onu(t d< fom(:nln frIollrW1'k. :

~n=~~:;:::=~:M~~:~=:
dtinburuckQprob.ItnredlJW" - cl6ndt~«'OM'I"IlkuR<:tI:.t..,Scplr .••
ntt,ulicQtn";l\.. : dt'ICcntrodcEw~debRoi«bd

Dc cnu. ocho pcrt(',,~('C'n;a1 i Rt'gioo.tl.r ~~b S:mwouo)".ki
Ptopnu Nootlip:lr".Il1 Compc:. : ptOgrJ.flUckIM(l'\';i('i6f'ttnAJimcn-

~~!::~~~I::~::=1~~~~=~~~~
Cobquc<uI'd'.ne·;uJt;l", "lndusctb, :: que p~nu b (•.•lura kCSICSndc
Ctulh-a,C,.nChlllin-~·"NoJq : Nubk en cI tcQU I8N=,itn'<:lItlirlo,
de OC'Qdl'O('ncra1a" utl:a S«~ : d.1ttdo 1.lIp.tnktl:a "'Alitncnuln.a",
VJlkddluu". ; unloCRlirwioQU<'.apunu,abinlM)-

Tamblcft iC ~~\cnu.r'n If'e\ ; \'1I(i(m~2Jnu:ti;ctingcn~)
ptOJ'C('fotdclptOVoUn:litsocbtn'O : k.nk~dcl1tn..
PI"OI4:E'Xpotudordc Frut:l Ftn- i SclnUdcu.naink:Qlh~dcl.lf),.w.
a S«tordc CaIO;Homllutdc i uddclnr;wkrb~dcl..lU1'U·
E.Icponacl6ac Innovaci6nT«nG- . \m.1d:addt~kkobtl!iI~"
a6rx'adcBcrrinBtnytccb. Junto) ~ OlSCUSI6N.2~pot"bFHnd:&·
.atO$l~OliprO\'Cnlcntt'S i 66npan.bll)l)l;J\'XiiSn~FIA,
deCotfo.bo,)'dcsccnltlllludo); queIoCJc$uToIb.t:itwb.c::I~c:b
ndCOIIlht!dc Dc:um)llo Pro-- . elCslnpmChYlindcbVdtC.
dI)«ivoBfoll~scunc:ion.atin. EI~dtnulW'U;CQCtt.idcr:l
proycc:to\deI Fondodt Dt1an'O- ; ~~puUtdtLUl6..00hor4S.,
Dode Nq:odo:t.CJ'e('e.,ck rod! b : mdC(MJO CWtul'1l Albno ~
rec'6L OC'fltOl.4S lnkUdvu 6e ; de" Unh-cntdad de COnt't'pcion
lID UDeJ de'M:COtl'tliud.'.l cksI.k : (lYbellUqudmc 479),cu,)'O!> dtuklos
Scrc:otc<: pntCDOCtn J II Jl"O';n. : ituW'2ndopfntuddcnt'UC'l'KtlX"l..:.

:A~40al$~ ••~na, l~~:.=~

8
INICIATIVASQUE BUSCAN APOVO

[nlaf.~pl'Ni~.I~mi~riosclt.J!It6l1n(OncurwtnQutSCstieWOn.lfOn
OC:holni(Lnlv.JsloUlts.Quts:mn~iJ\tlyj.tMSl~18.3Shot)s

"1ComOl'Om«\..'Ullr,ary \·fyircn d
klc.OllotRC¥lbbQid.,d,!o'('Nl)Cft_iojDnl
ellb~ustnl"-;"lm'l(\I'o')('tl'iflCfl
~~t:l.rio1":"Kr.alIll'
~:tgr'I\lbmcnC.",;lJlUben'3micfl-
11oI..scC.'~"; "Mh.aUJdtb
;••liu"'t1tQS:Tcndt'ncb.~Ult.IJlJu.betl.
;&Ji~~ur.bt*- •••••~
~('()iIOObcmmicllCles:r.uC-
gk',1tkromp.."ti!r.idkt")'W~~
1tndt11rindelltlt'tt"aLi(1I.k.:a!ttncntl'd

"""""",".I~UJtImJ~ICIli61lbWi2C11"

~dcCoo.l:OOJonIiI ••drll~

f.~~tpcodc AJl{lkI1Ul'ItdcC~IftO~
w;dt~('OO)ObxmxbJif\,'\!ut.,\I·
nllkl ",·m}!UttO. Prot:'1,;u1t..Wh J\'U'J
IlUfIlnl:lwI9..s5hor ••"

L.s~&cdtIJli""~
~OI.nic:bkocNrl.b~IJdj)('l(bs
('OO~.unCQIIC't'f'II}dcorDt1'·

~~~d\:aIOr1kbltUrel.

proJ\K"ci6nlllnt'tldC~u.lID'\nltos..
pr\)du,'('w.,n ~"'in.. m).rk;:d~c
indu\truliz.xi(in (k ~uos.. Pur b
l;lrdc hJbd.snt'O~kn"\,cnqtK')C

r«Wn I.rucriblt~ plturiJUntd.
~tl" IIUDM'lloS'U't,ltj ('()I'IUI'I)

m" ••Slr.l de rf'O)C('1(Mo !n_w\;td(\·
moocUlT\llbdl pot ufo';s.ruh:&ddc
1~llicruAs:nrob('(lf'lel'll~
~("()II •• ul~ri~r.tl.1,.ue-
Ii:D~ ",(('('1\W'i",n ~lkgrop;ol.
rtlft"n».i('M""~loddodcNe~
II\fKl\2dufl.lot~1l{!:1~lM:U.IU-

.bdI:><kMd\.~

IIISOItI'OOOlS
\'2Iu)'mbJr2001l&'1'\IUl"ClItte

" •••C'U)b~~)S~c..Vto.

~C1I'lrn:nk.~~,)a\ill~'
.:::llflOIop.1l".Iluslnl~qlCputdtn
I'tt\II"Iit'lll~~"'~'III.·\\;".Jlbr...n'
DJ1)CMU'Ip..t~'IU~~il.Jl\.

Durant!;! bX'lMdkiol<:lIlllnciO
q\1(~~potplnt'dotun

ju.t'iilo, Jo,. inldalh'b de: e.ftl)fC'l'ldl-
IllJl!fltGS~ql,lll'~'Jpo:."loh1

rot lll}nt\'crsidJd de Cot.ttpdOh
''MIJX.'lIb.lUdi:(''.('OO~('1of<-

llladlf'll':l(J'IC(ko.'t'I'l:&tkbnlt'WJ:t

""""""
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ANEXO 5.7: Reportaje Diario La Discusi6n 26 de Noviembre de 2016.

SEUIHARIOIMPUlSAOO POR lA UHIV£RSIDAD DE CONCEPCION V f1A ENIRA EN SU rm fiNAL ORGAUllADO POR(OpmC

200 asistentes tuvo
el Primer Encuentro
Nacional (ooperativo
Enacoop 2016

e..,11 111J\.1(' 200 fUr!,dr.tn
I(~. prl)\':llh.·nrc-\ dc dhtil,t •.•~

: rtJlIt'"'~del r,.lh. ~\'d.:<\""rroIl6
_ en ('hllUn cI Prltti\!t £nt'U(nlr~1

N~('! ••n11 C'l{rpt:r.ll 1\ \~. ti.n.u!l,Onr
201(i. eV('IIH. ("lH\\';,('1.du P"( 1::1
Cnl\(c.h:r"cI6n Ccntr.il tltl(:1'1'1

pctJtl\;udeChile.IC(tnr~e·H'·rl.
b. A~IJCI(ul4k CfH'!Xr:nh.tl del

SlIt.I:&A\f>C'"cmhtlcCoolJ(f>l;h',j,'
tic ,\horm y Ctx,Jil,1 (\:f't.lpcr.a).
I.• Ulill\n Nlt·juft.li Ii.: '\l:rlMlltu
tJ fUN~\f'I. cI (or ••(.;,"';pcr..l.1I\ (\
r.mpre\lorl:d) I:.. Fcdcrdc",n dr
C.,"j)t:l"\\lIlil,I.. ';Ihrrt~a~> ullc:
r("~Ik Ir:;b~o Jr1t'l.,lU.,I.I) ;awcil
dt,(Fccol).

K:V'Jl:&org.tnllJ.('II>nd('(,'(I~'o('
fcc, b \le!t\'hl"d \'"ntO cllfr.: ,u).
tXf>4:IIU.'ntC'l::ab,1("fJiJl."bO'\Utflll

de: .hud;!ll\ IdJJ y Et'IJ{lllInlJ
St>\'lal dc:l Mlnlu~ri ••d~ uoou·
mil, "l:Iff~ JO\t Ikc~tn, qUII:"n

Jnl~ )\1;lIIhdo..lequt' "l'lt'
<:£I('IICIIII"")€..1 de b't-" pl:1.I0Cfllro:

1,\'>,.;I,ollIPnc\dC' b ~i~dJd('hn
,l.acmprcU(CII!et'II\.adllUo.
l'r.llir.u ,1"<:\\.juIUaIT P;if;&b:l•••.~r

. ~f«.:r C Inlpui\)r UI\ b.o!nc'>lJr

dC/\I,mctltouk(.),rfu.qac:diuuna nI"~ <Irp.Of) t"1 r;ah",
\'hl6n lk J.ts lCoJ(Jl02 ll\undi"llC\ Mcndono cOlOn \lllll de; 1.1\
dd In(:t'Oood< k~ :tilm('i\lus ~iu ~('r'.llt1-d:ar;l.i Jd ;;Qbler"() 1t)~'ll
d!l,bl~. <fUc\ 3£1g:lIun,Jo ('".II;b.Ji •• ;
m:hint~mdC'''O\('·.)n~ull\idoro:(k
los ~~fsodC>JI'NtiladQ).

b:I54.'lIlif}lri"cmulflu:lht\~ C'nc! .
:ludilOriodcl c-dlflck' 1)0111\lIQII)C\
(.'o)ndurl.&,nlt'WI\.'\JI)Jid;uyDlIcn:;. :
(~·lll~tk"f». que K rc:di7.!U";\n desJc
1:u9.JOh r:u..

En l!lllW, b CCt'C"IlIVf\lld.;cl::i.u
SIIr:lCSI.lrrvsr.un;Hbp.u·.II.1)17JO·
horA

d IIHHUh, ,'()olf!lr ••.h\fI d ht~hi'
ql,le ~ I"c~r"et;& rolenlluC"",h
.sel Ch·Clm.\;r\luC:COII("'I'I'('l) v(.'l

~1.I~le .Ila b;JJ:& ('I) "I rl'C'\UI,u;~tn
lIJ('IO(l:ll, )C' ';:f'lntunl.lf2 finan.
dandndnpAtl<)dc (rlmcn((I:U

<:-I1Op(f",u.Ynmt}\;n (..ink.
p,)( iU plftt: cll'r~H.h:nle dt:

t,',p.;I«, Mltnuel Sell., Nuiko(. SC'

IfIJ(\'(ht,ill'lntcllu.(.'l'u\lu\f<,ul·
I;wfhdde,ent ••• 'l-4Y.>ll,'nlend<)~u
-C\tc: t'1l;j{(J ('\ lu quc lIu) d;l.~I):a.'
1'.•(01,>q;UI( ,addJnlc, I qt1t' n~
" .• cI ~IIIPUt"'. p;arJ USlur tf':abl
J,1'hh .•pur UlIl de ,>«lIt r-JUUC I(>n.
F~per;ulIO\q\lc:.cn :r;1tc\ioIUt,mcn·
10. (\10\ h)i'raJol'C'que c'u;amvs
,1t,UI ~lIIW' d(,K('fU(.III~.u' b
('('l)oC)lnlJ del Pol" pJro \1\1(11:
mtJ"rm.Ulen,par.1\'\'ltC\lIl
ftl .•,tI'i:nl(!"" YJtI>I'C:liI~

101,1;(11\ Idl.t I,dnt>••:-o C"I\II,~

I.ac:\;pcm:n('l.1 dd d<;itJl";lUQf\l4-
,,){., r.ucl.Je, MJn,,;c-. u••ode l(t~
pl'lI\c-lr;al~ le~m.H1-de \" c;(:(tnl,'O
IId2 wli;J,HI3 \ de I.J F11•.•\Oif:. oJc:
1..I1..-Ih<:r.t(·tf)lI~nA 1"1-(' •• r""'In..
qUI"" cn)cMi..a 1ft;.unanc.::t tit"
"'tJnl!.lfrc;d(,H~'" 1 tct:T'C1t.aI;u
~~\)«Jtj\ ••\dc au",'r;a IJlqu,; \e

pueJ.>n rt."r:~III,,,r I~· (,Jdl,;n.a.~

rrn.Ju.II\.I'

r.:
Ul\Jdl~mw:~*~k'f'l9-fww~nl(l;tdt~.IChV:CiOQdel>U""Q~t.I'W'I'I\I1t.JOOtl~

Trabajo grupal sobre el
futuro de la Region de Nuble
destaco en Alimentaria
La inlroducci6n valid6 el claro pOlencial innovador agroalimcntario de Iluble.

EI programa de hoy considera charlas, mesas redondas y tallereslematicos.

TUIO:JMilui1-MonlnV.
r"1l11@'luJl~.d
FOl()$; Fernando VilJ.l,

kRl:l{On l;asbaw~ dt'l dQCUm~I\IO
qUC'c\~('U2ri\.~lckmin;&riu.dqoc
propt)nc-lhQl1)icnHoSp:lr,aelciaru
pcrfll3_gr.».lhncnt.lrioQIJ(' uC':neb

(ulurl Rcgi6n de ~ublc"
Por la larde: cl gt'l.Ipodc ""Cov.ot·

kw,-scrt:uni6t'Oticlp'.&rdeCC:ntC'·
n3fc:sck~rtkip;lOll-scnc.lCcnu'()
Cultur..al Alrl)h~~ I;iUniVc.rsid3d
dcCooccpd6n.oontJesc\Y;JJliUrvn
s.eisch:arlas ,I; c;ugo detspc::cialiSlfls
tnlero;ndelnflQ\"2Ci6nYm:aI\Il)d(:Q,
~tcnr.&bUkbdYrrodutti6n lirnpl.t
que c.Jt:u:lcriun ~O\ 3Cti\·id3d.

O",lI:lle6 101ch:td3 de COlltzlo
lordil" del 1~r:I.IIU Eur..llq;loo

C~n:~2odt=C::~;;:;~~
~dtun:a.tn1J(ldUfXk)n21 polen·
,-bJ~mcOtlriO debPtovineb
dc~ubk.klnk~~'ttdsc::mlrwW
de 1$UJ(Md6a Allmcowls. organi·
udoporbFacuk::addclogc-nkt&
Aarf«>bdc •• Un __ dcCo.-
ccpci6a.COlI2pO)'OdeIaFundacl6n
••••••• h._AgrarlaFIA, ••
ftnaalckobb,LA DISCUsr6N.

Lapriasant II('(tvldad,ql,l~ SC':
dtMtrOIl6 ro d Campus Cbillin
de II ~(,oI1l6 con It p:inlci.
~ de Mu't'tbSamarotIO. Ikt
Procram:adcIn~~16n cn AIf~
tDC1lUK Sa1udabId de f'IA·Curfo,
dddccano de: Inccoiem Apicola
Jott •.•• Anurd.dddll"Ctlordc:LA
DISCUSJ6N Fr&I'I(hco Manlnk:.
~~ckbins .
•••_kbd •••••••y...,..,..,..
tnoDwIdoraddttctotprMdo..quc

"Queremos apoyar cuatro polos de d_esarrollo
a nivel nacional y uno de estos podna ser el de
la futura Region de Nuble"
MARCELA SAMAROTO
PROGRAMA AliMENTOS FIA·CORFO

Oe ~ -' ArtICI.*) N'33 ". IDs E&taIP ()e ""*".
A,$OCiaOlOf\ "Sf ClTI\A..JVNTA~rw..OOAAOfIDI~
Of SOCIC)S.•••. ~ •• ~ m"r.«J 0& 0. cfo«t'Cri Of
2016.~ Ill!! ...."• .,..pIlfMf.ieMCJl>(l)' 11"~Nv•••en--

1,~2QJS-2tH', . ...,,_....._:OO\~1O\4.
~~~:l'OI •. 2D17

•• ~~~XI,..1OIl .- lV<.>.,A J, ••• ", " ~ , ,..... , " .. ~,
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U I Oorn:n'lo17aer\'r.'l'moredt'lOlh
I I

LA D1SCUSION

INDICADORES
ECONOMICOS %78.03

$720,26

Uf Alt. ,26.306,52 UTM. NOVIEMBRE
"OY 26.308.27
MA~ANA S26.310.02 ~46.091,OO

MONEDAS
DOLAA08S£I!VADD
OOLARA(UERDO

IPC. SEPTIEMBRE
MfNSUAl 0,2%
'NUAt 2,9%

UN. INDUSlRIA.GROAlIUENT.RIA OI'l{RSIFICADA, MODERNAVCOMPETIlIVA OfBERf. IER LAVISION OBIETIVO DE lA NUEVA REGION

Lagranduda
sobre el potencial
agroalimentario
de lafutura
Region de Nuble
8:IIIIrIiIIsIa1enatDSegura plantea los desaffos que debe superar el
~dela pocodlversifiCildamatrizeconomica local.

~SI!IIIinaI10Alimentlriilentregan su visionsobre las
~queseablenparanuestroffrtilterritoriO.

TC"IO: Rcn:,I(O Sc:gu~ D.
JUi",#I.w!UJl#(Jtt_d

FOt()'$: Mauricio 01100

• Q!~IIt'Ik(,II(\Jnl(tlltt{._'h1l.:

7.\k iOl("lO$d,:1 )lgJO J(~CI')n

Mdlml.."'W<ddft.i~lon11t:.zl
Jmbol"'l>enollJu. <,j,.'gelI('I"lN(l

~Il' ksJ.:'rJqlllAlporurr')
iltlC\.'l6nd;;c.'O(unlQdlU~·l(Ull

In:) cOOn:.~'tj\'"J.meUl~I)

C!1l:tmh.bupl)m'tllJ..t1nt'IJXI~

,1~Cf"t.ol.l"lx,nunJd.1d
"u~t.n':lp:ilr:ltk<.:trrvlbl niX'"

n\lIlduMrIZl~,,t partir,j(, )U~

\·~llt;ijlhC'U(llpar:.II\'JS
ulg1'(.linUtr..lf'bcltilena,a

pc'1oV&i»coudiCK>oCSnaw·
ra!\.>:loqueb\wt.x>t!Rl:Ut:rk.:W
lUra.h.iro)Ufludelossenom;
t('1"oVlllil~q\H.·1u mosrr.trio
un 1'f.."UgO Impnrtanl( ell_II

\k~rr.1I10. lk ::n·l.l(.·rd~I Iii

o~~deIiHNU:'''"riCS
Unidajpanl.1J\UII\cnlac"I(o(I
.~ 1;&Agru""llur;a {t·AO).1.:l
~ultur.ty ~ (ndu'>{ri.l en
Clulc tun ~""'Cl.amilkr~
tr"adlnOIUlUK:nlc cutrMi ~

Kffon:~ iC'pat"Mkft talUt} pot

)USCU»C1c-rnln=asl.'1)U'OPOlf

)uf'unc:l(totndC'rt\:iml<nlU
ccon6rnk"Q,EnI.~

SC!OIIIIJ,:)oC'lfrbttUenlIUC'.11

cI ~1\)~1nt>lIIu'kh:tl.en I"~
p:l:f\d U·Ktu~(Jud.l'> . ..11111

que I.; a~M<:::uhut;\ immolrl.l
..11)0"" IIOJ.prupurcKJi) mu~
peqlK!ft.dl:ll'l'oodU(;I<lI""aJ.
1;&\dhUtlI'l' 1O"l.t~ln••\ ~krl.

\,,,b~{k Wltansllll'lllxlI.n<k
jlrnJu(,hJS ~f;I'fl Ill ••) C(.IlU·\

bu."''''' 'til 1111;dHlp<on'tlltaJ':
3.1\JkJrah3dldv uUI'i.uf<il.tll
l'i!ro. Adwu)d.: 1.lln'dIl\It'W

..lllln~llli<"!a. loon Jwenc"l"l 10.1)
tJo;l)<r. If'k.IU'I(ruk-odclilrn-JdlJ(··

clOtl:tttn,.;(.\b.eun\t)¢sdo'>O

(k 13rrOOlK'(',,}f\dctnt~l3y
100UlIJI1.<K.iUnd;;: m.tl~·ri;u pn
nl:ls.denN.,.,fitriok.giCt'I'3r:t
il pl'QlduC"ciO-n d.: blent') .It:
l.'OI~Ulll'l(''QI\c.lmc.1.l.:ri>-tI{'''.

blOdegiJl1..abki.
FJIChik, It» l",ndtle'IM ~

mbprudu •..1')$ ;ljtnroI4~ hau
$tdn ut.ll'l.ld.", bi.,t;-.un';llIC

l);lt:J ~b;a~!c:cc:rI•.• in<hl'>tna

:illl1ocnl' it, l'1l0 U:CCPUOil
del'JC.('U\t ••.•tl.JOOI.I.

E.11~1~'tt)nijmcllh •..•u.\in
o.:nlt)l~( ••d~l'I\i",IJJI\bolC1\

ill '111t.\ ~\dkl~1It I~ t ,\()
nmolnpar..l •...J\llC'qucc.:!ulod'·
cc:.kph .•.hlo. •..•.•un4k.:d.lu.:O'Uh
h.ltll. ••."I\..•,..jJ"'r....r.~U~IUCI'I~
~n".,...{f!t/I~ ..••)J.Ao •• .:I,·'fJ(I~

d.·U.1l n:ru.w •..i('1...!M;M(ir, !"urlJ
Itd<'"li..t~~b.h.ld.l\ll!'
11)(,0 ()ldUI(:flJ •.'fl(I:.t.~tj
\"l-t1t.111U1ltt"IlKlotrultCf':Wk:

elll'''I=ltJll~JOI~l\}(,lJcl
ullnQo.,1h ••.

Pork)t.unn.ius.d:iIQS.Jun)(
JXl,raChile I'e' ~·I.lnqllt" t1(J

>t' h.l but,c.Kto 11I~ btl)C~ ~r
UlupotCnc. ·;t3.luncnuru.Je;,~
~[lI'O\'e(:tuJ1dtJ It •••genl:f\l)(l';

n:<·u~"iqUC'elp.;mOCIK1SI.1
~hspt",il kll' 1'Jl'.J~hodt~.:W.
q,:rkifl Nubleu!udclOl) 'U;.IU>

lIl.bf"lr),\d)C'.6<iu.

lAfUlURAR£G1OII
r.rldectl\..ell('n'\U\I"l\I/tJ

5id.)pr1\1!q.'LllJ.I'Jotl"Jpl'I..aul.,r

1!l3h:rU\f'O"a.bI~d)l.'X'(~'t
"Itl"Nlh111,zn.-i (.llIKV1\tr.,J d
.459'IbJ"b,'ll"lJb.IUONtahk
b.RI.pmJd lh~t>k~dS~ 'l'1b
dt'! nilm.;nHk: (",piot.ltlt)lX""

.lW\lpa."Iun»:cI.J:!tJ'II.;Jtb

sllP<'rflnc.:~II('x~KtIl';:'"
J.grupC\.'HJn~,) .-1:'16..t;lJu.dd

~ISll J(." \I)tl<» 1.'1\\,,,-,Ir.,.oi. "~Il

uUl~rLck\'....iUl..tC".:'"Sl.Ipcrit,.,.
po::nllll.llh:;lll:h.1r1oidJJ..CVCI1
(.J('(>Illl\"IIUt.· ••)t~.::il1frJ\,")·

rrununukpnmcrol\ctlollt1o
1"'!lml.~cllthl1U1t(lflrofu<.!On.tJ

\ ~1l1l)(..1Ifll."Lbl'MCno..W

~C<MI("CJX.'l()IIy l.J Unl'·er...·
~ddBtabru..

l.:a'mpo":lItc1,;1;t.kb.~lpcr
Ik'1C'WI;do,cmhr;)(bp'lt'gNf'I\

(k:~ U1U\lJ\tcQllK.po.on;t:ol;UC;

tid ,."oJ ~mbrad •..•del ~ptl

J<(."Ulu\.)\(..II b K~jniokl
R.~*·\UhJerndap(lr,,\'I~
:'o~\inUc"'A(7:i:; t.
~k.''l(625)1r(,):~~
((.o~"~IhI~lGI.2%~t'Wto·

\,{"'I.IJdlbfriJ.h:5{6(J.J~~kr.u
nllJ'll)!,.&S~l~milU!i(S.U961:
pUllru 1('lT'.!J('ril~i40.l~.,
1!.'>I'n{JI~l9f,i

f••<kcIt,b).lp(W1~
tnNub&..·fQ~ri~ll)dd
'ioO."IQt ~r\"lldullrU1" e:sr.in;
l)I,"ron():t~ll.t\vlulloo I'm
u!gn:u t<:.cursm, pubhCf~
en hunu.tbr)u ~1i.rtoll ••.
\.oI1(:1'Itr'olS tlll\< ••d b;uo nl'od

Jt dNm)UO dt.. b mduitrlA.
~1IW!hl.')na,,~ner .• ~
;1.113 d.:p.;ruk'nel.l (k I:i cc ••

IlO(tlU "x'Jl dt b ("Q¥UOlUr'.t

de rr«:l{l~ok IOl rrOOut:I'"-EFlOMOU RO.MiO
~~~...,dr:bt.."

l(:o.U"..ul.ln:.l~""""'''«(l-
' ••.m.._",k\.ut>k:.tr:gbt •.•••s.. •••
C'•••J;lLoI ••••,ll<)1'i.n'I~""
<k'p"'·rt:.c.l,tHJ f.n.."r<'St.I
"";tI."klfUlo.:lntpI..~ •. l'OUtr-

nJJ~:k"k'mlw
£l'Il~U ,",or ine"1"CiOS

rq;Nnlfl.81Jb(.1 ..~'ItJ~J

bl«::p6tldd~19.~\.'I1
pnt'ft:l:;lnmitidJmclbi(Nl.l]"k,

"',jJ~llqI')fl(1fL'JUrmI"'1

~ 12."·,t::f'llOhreumuJud.
fflt:l1(toIW d~:;.Ilmclh~

(UC't''U('elYtCJ.MIt.1It11s..,uc

d ('lIlpkd, p"J.1'Jd lJ'itncun;
m.,)\IIJlmlG-~'lSI •..•de 201().
bUi-lded~~IC'tI~~rnpn)'-
\l1l(."U.w:ut..rocIlS.IIJt),O ..1•••
S:Upcr1('f':tlart'g..~~:I.'II"'<!

tt:~'n.dl

~f:alta\lOlunLld plr1;,n9n~r
rt<Ur'Sl» publiCO'Sffl ~lmlUUI
tld~troll()l9rOfntlustiU'~

Ren~lo SegutiJ

52.90/0
EXPLOTACIONES A(jROPECUARIAS

Of la rtq~6n det Bio 8(0 StC(tf1Cl!!nfQn t" I~Jlfovincli cSt.ublt,
dtfInlendod.1r;1ftlf'ltfWVOQoonprodt.l{tiltiyriMurodfSU

iCt.vldid ec:on6mlu
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Entregando valoragregado
SId;unntc:\uAJ,J.dur:tCi6n

oohubKf'l;~bwiqruu~I~'
Ut~U:1M..C;I\·lnoqU~prodl.l·
c Juan t.uh lxdo,_'1fIU1-en...

UJlOrn1~dt bC'nonu~Jh~de
produ~t'1ISq~c:C»IC'f\C'nd
\-.alledtlll(mque.~lbkn~
\ct sthUO d~tseando nUs
<1DI\'C'Jn.acioml. (";l~ct.Ddt
UDClc:tordlrerettcildot.

u\id6ndd~hlec
('"U2uoaAmoo$OlofUcllpli'
ColItUIU(~q&lf:amk

\Obre ill ptOduew tr.lrufor·
mjndolo, sino que wnbl~n
iOb~ ('J consumidot. ton'
\-encltodolo qut. $U\'tnole
.,...._ •••• exptrienchd<
_linleaytipcci1l

~ adYlntc que eI

~Jc~C'K-,:l~,\)
nd~" :..11».blt"An C()tn 1\'1:1

li~bp'.HXlC:k'2pltQdO:l
moc:bQl.~tlnn1.i~Q~'"
del.arJ1)\'lOcb~~.oo,.urne.
2Rrm.a\lUe;1n~"elkx:al,,6.1I110
c:St:I..lrr-,1f~('~tncIttOlJid"id
ptOOuCtiq,.

~·l..:t prioclpoll rOlIt:n~:IJ,dC'

l:l:&grolndltnrU. nNubJt'c~
qUC'C)teC'cI110dcc ). nllu·

cbdelptpt \~tOf' ~ t()(b.·

\'ra .lndltln(l~ pt"nsando cn
producir comodittes p:U1

podCt \'endC'rlo 3.l nh:tC:ldo
C'Xtnnjero:.l:I pro\'lncb tAco
~ qUI! pcpr ('1 S2ItO <k' ioer
un product'Qf de m:uullS
prim.u :I uno de producro~
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ANEXO 5.9: Reportaje web www.fia.cI

-
Nubl~ busea ser referente en innovaci6n agroalimentaria del sur de
ChUe

CIIlttin. J dt fIOflrml)r. 201e.- f.1U'(IOI" <wo~wnenu"o. t~ltlUrneot<! t'lI\II)fO at ~lf'l'IMCOS~...aot« 'j II»

pl'G(60S or tnCotpOI'ICI6n CIt vJ(o( Oif1fl'i.oo , I., nQ.ttlQl. prW1\,U. Ou';w..ft Yo y.t~a ot<w ~ moW300
Sl2l1i11CJUI'IM.JY.ltICts Mel p.k V M I, R~ (1(>181Ob1otn p¥I~ l,tUla40J pot I, tmp!tmtl'llaclbn de fondos
COfKUtllblu que pn:IlTIUtwn tIUeVOl'K~rio' Itn ,I rublo.

ANEXO 5.10: Reportaje web www.piaschile.cI.

PIA+S
tnkio Qui~nes Somos Sistemas de Informad6n Fomento a la lnnovac!6n Proye<:tos

JnklO :> Act~hd~ > Nott(lols :> liiIuble boSCi set referente en Innowacl6n illroalimenfarfa del sur de Chite

Notidas

fluble busca ser referente en
innovaci6n agroalimentaria del
sur de Chile
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onen~s a 141Imovad6n. a los que se SlJI1'ION)IKIi dl'l'efslda(I de P)'mH 'I Slut-up Ot1MOO<IS011rubro agrCNllfTlrnlOSMrros.
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Innovadores que pueden 'ier producldos 1000iillmente.

En eSteeKenano wfge ·Aliment,ni.,: seminaMo de InnovaciOn en fa fndouM" Agfoalimentarla con enfoqoe t!B
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ANEXO 5.11: Fanspage del evento en Facebook.

Innovac

ESlad!SbCas

Of

Alimentaria:
Seminario de
Innovaci6n
AgroaJimentaria /
Chillan 2016 .._

NoMcac;onos a

iii Chll".2016.
~oorl.:..SrotoatP'" , ld11~~. 11'5'" \;'" •••_ c:oow.._ D-

A!Imonlaria wenta oon 01 apoyo de '" FundadOn pare Ia InnovaciOn Agrana
y su Line. de Eventos NacIonaIe$ pal' 18 InrtOYadOn. ~ pronlOtv
~onwww. __ •• .cI

~1/wwtN.fiI..d/f'IJbIe·butca.-ser.folerant~· ...1

A LAS PlAIONAS T,..,.,.tH l.U OUSTA

U GUST" A UTA pAclHA

'Nuble husca se.r refereote en innovad6n agroalimentaria
del sur de Chile
C<In"~C»F\A".~Y2flde~."re&bMaGf'l~·~·
SeminariO de movatiOn ~', .wII'IIO CIiI'9OO a san-uo,. .•.

'<AC>. ._... •••••• (US, __ +
~ (Ftat'lCe) DMoc:h

"'.,,'.; .,.$.;1;.14 41.,; ~.r eN'Of)

ANEXO 5.12: Banner pagina web Diario La Discusi6n.

eLA DISCUSION

Cine: "Lachica del tren" ya esta en la
cartelera chillaneja

Documenlal: 'Los .t.(anles no
pueden salla,'

Conservalorio sobre ta i91esia las
Csrmelilas
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ANEXO 5.13: Banner pagina web IncubaUdeC.

UdeC
Plataforma de Emprendimientos Tecnol6gicos

Espanol English

" f 8+ 1m
••-INICIO CONOcENOS AGENDA QUE OFRECEMOS NOTICIAS VIDEOS INTRANET CONTACTO

Participa en el Seminario de Innovacion Agroalimentaria
Publicado el4 noviembre, 2016 en Agenda. Destacado. Noticias

26 noviembre, 2016 9:00 pm

Oltimas Noticias
Ganadores de Fondef VI U obtienen beca
de perfeccionamiento en Londres

GIRLS IN TECH LLEGAA CONCEPCI6N Y
LANZA PRIMER MEETUP

jTERMINA ESTEANO LANZANDO TU
PROPIO PROYECTO EN 54 HORAS!

Gran Final Concurso Universitario Desaffo
High Tech

Proximos eventos
No hay eventos.
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ANEXO 5.14: Lanzamientos en Chillan y Concepcion.
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ANEXO 5.15: Resumen fotogratico Actividades Semina rio - 25 Y 26 noviembre (versi6n audiovisual y mix
fotografico completo en versi6n CD digital de informe)
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