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. Caédigo propuesta:

EVR -20160751

. Nombre del evento:

Seminario de Innovacién en la Industria Agroalimentaria con enfoque en Alimentos

Saludables, Sustentabilidad y Recursos Naturales.

. Entidad postulante:

Nombre: Universidad de Concepcion

RUT: 81.494.400-k

Entidad asociada:

Nombre: IDEOLAB Consultores

RUT: 76.174.678 - 2

Coordinador del evento:

Nombre completo: Pablo Mauricio Escobar Escobar

Cargo en la entidad postulante: No aplica.

Tipo de evento (marque con una x):

Seminario X

Congreso

Simposio

Feria Tecnoldgica

Lugar y ubicacién de realizacion del evento:

Lugar Cecal - Centro de Extension Cultural Alfonso Lagos de la
Universidad de Concepcién.

Direccion Isabel Riquelme 479

Comuna ghillén

Provincia Nuble

Formato informe técnico final realizacion de eventos de innovacion
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8. Area o sector donde se enmarcé el evento (marque con una x):

Agricola

Pecuario

Forestal

Dulceacuicola

Gestion

Alimentos

Otros

. Fecha de inicio y término del evento:

Fecha inicio:

25 de Noviembre

Fecha término:

26 de Noviembre

10. Costos totales del evento:

$ %
Costo total 10.276.600 100
Aporte FIA 6.991.600 68
Aporte Contraparte 3.285.000 £ ¥

Informe Técnico Final Realizacion de Eventos de Innovacién
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11.Indique si el evento cumpli6 con los objetivos planteados inicialmente.
Fundamente.

Los objetivos declarados en la génesis y formulacion del proyecto fueron:

Objetivo General:

Fortalecer los procesos de innovacion y vinculacion de la comunidad agroalimentaria en la region a través
de la generacion de un seminario que permita la entrega de herramientas, reflexiéon y debate respecto a la
Innovacién en la Industria Agroalimentaria con enfoque en Alimentos Saludables, Sustentabilidad y
Recursos Naturales, el cual permita generar un plan estratégico de accion para el corto, mediano y largo
plazo.

Objetivos Especificos:

e Generar una plataforma de encuentro entre pequefias y medianas empresas, profesionales, académicos
e investigadores, a través del trabajo en red y colaborativo, con énfasis en la innovacién, branding y
comercializacion.

» Visibilizar y promover la innovacién dentro de las Pymes en las areas de alimentos saludables,
sustentabilidad y recursos naturales, incorporando habilidades, conocimientos y actitudes de innovacion
orientadas al branding, comercializaciéon y procesos.

« |dentificar los factores que impiden el crecimiento, la profesionalizacién e identificaciéon de obstaculos del
sector Agroalimentario en la region.

+ Potenciar a la region del Biobio, y la futura Regién del Nuble, como un territorio pionero en la innovacién
y el branding en el rubro de alimentos saludables.

En este sentido el Seminario de Innovacién Agroalimentaria cumpli6 a cabalidad con los objetivos
propuestos durante su disefio y organizacion. Es asi, como este seminario fue una plataforma de encuentro
e intercambio de opiniones entre profesionales, emprendedores, empresarios, académicos e investigadores
del sector agroindustrial, que permiti6 generara vinculos entre los diferentes actores del sistema,

potenciando y articulando en forma efectiva las innovaciones.

Desde sus inicios se habia incluido varias charlas de Branding, o Gestién Estratégica de Marca, en el
seminario, sin embargo, este no estaba considerado como uno de sus enfoques. Durante la ejecucion del
proyecto pudimos evidenciar la necesidad por incluir herramientas de este tipo en la comercializacién de los
productos agroindustriales, las cuales ademas de generar valor pueden significar un aumento en los

ingresos, por lo cual quisimos incluirlo como enfoque del evento.

La primera actividad, correspondiente al coworking del dia viernes 25 por la manana, fue una actividad
cerrada donde se invitd a participar a actores destacados del sector empresarial (Organicos Brita, Vifia
Inéditas, Alimentos Suazo, Cecinas Figueroa), académico (representantes de las Universidades del Biobio y

Concepcion), y publico (representantes de FIA, seremi de agricultura y prodesal) de la provincia de Nuble.
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Durante la mencionada jornada se trabajé de manera colaborativa en identificar los factores que impiden el
crecimiento y la profesionalizacion del sector agroalimentario en la regién, con el apoyo de las charlas de
Marcela Samarotto, coordinadora general del programa de Alimentos Saludables PIA + S de FIA y Corfo, y

el destacado economista Renato Segura, Director del Centro Regional de Estudios.

En base a las conclusiones del coworking se pudieron fijar lineamientos de accion que permitiran en el
corto, mediano y largo plazo potenciar a la region del Biobio, y la futura Regién del Nuble, como un territorio
pionero en la innovacion orientada al desarrollo de la agroindustria local, con foco a los ejes estratégicos del

seminario: alimentos saludables, sustentabilidad, recursos naturales y branding,

El dia viernes 25 por la tarde y sabado 26 por la mafiana se realizaron charlas por connotados actores del
que hacer académico y empresarial del pais. Estas charlas permitieron a los asistentes incorporar
conocimientos y actitudes de innovacién orientada a los procesos agroindustriales, comercializacion y

branding.

El formato en que fueron presentadas las charlas, en un ambiente cercano e inclusivo entre los asistentes y
los expositores, sumado a la organizacion de los bloques de charlas de manera tal, que en cada bloque se
incluia una charla del area académica de procesos, una charla del ambito empresarial y una del area de
branding, fue un verdadero acierto. Esto porque seglin comentaron los asistentes al evento esta
organizacion les permitié “mezclar” conceptos de distintos ambitos, lo cual sumado a los distintos tipos de
perfiles en el publico asistente generé6 mesas redondas de conversacién muy variada, orientadas a la
reflexion y el debate. Cabe sefialar que en algunos casos las mesas redondas y exposiciones se
extendieron por un poco mas del tiempo presupuestado, debido a que el publico asistente estaba realmente
interesado en participar de las mismas, lo que se reflejaba en que los asistentes al evento se molestaban al

momento de que se les sefialaba a los expositores el fin de su tiempo o el fin de la mesa redonda.

Durante los coffe break, ideados y disefiados para potenciar la interconexion entre los asistentes, pudimos
ver como los diferentes actores del sector agroalimentario aprovechaban estas instancias para la

generacion de redes de contacto y trabajo asociativo.

El sabado 25 por la tarde, se realizaron 5 talleres a través de los cuales se potencio el trabajo en red y
colaborativo entre los diversos actores del ecosistema agroindustrial, promoviendo la innovacion dentro de
las Pymes en las areas de alimentos saludables, sustentabilidad, recursos naturales y branding. Es

importante destacar que los distintos talleres dictados contaron con asistencia completa.
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El concurso de Proyectos Locales enmarcado en este seminario permitié conocer y apoyar la innovacion en
la provincia, a través de seleccion de las propuestas mas destacadas tanto de emprendedores (4) como
empresarios (4) de la zona. Los proyectos pre-seleccionados presentaron sus propuestas en formatos pitch
elevator a un panel de expertos el dia sabado 25 durante la mafiana, quienes junto con evaluarlos les

entregaron una sesion de mentoring personalizado.

Del total de 169 asistentes inscritos, solo 69 respondieron la encuesta de satisfaccion entregada por FIA
(detalles en el Anexo 4). En base a sus respuestas podemos decir que un 61% de los encuestados
consideré que el evento cumplié a cabalidad con el objetivo propuesto, sin ir en desmedro de esto, cabe

destacar que el 98% de los encuestados consideré cumplido el objetivo del evento.

Ademas, de las encuestas realizadas pudimos evidenciar como el 92% de los asistentes sondeados se
considera satisfecho con la realizacion del evento y el 86% de ellos le podrian las dos notas mas altas a la

organizacion del evento (4 y 5).

Gracias a las distintas actividades realizadas durante ambos dias de ALIMENTARIA, podemos asegurar
que este evento fomento la vinculacion e innovacion entre los diferentes actores del sector agroalimentario

de la region.
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12. Detalle los expositores del evento. Indique si existieron diferencias respecto a lo
programado y las razones.

Conocimientos o
; RUT o N° : : Entidad donde Profesion y competencias
i y apelisias Pasaporte Nacioralidad trabaja especializacion en el tema a
exponer.
Cristian Federico . _ 53 -
1 13.234.957-6 Chilena HappyLab Disefnador Grafico NeuroDisefo
Thumm Bock
Julian Arturo :
2 . 7.365.668-0 Chilena Naranjo Brand | poozador Grafico Branding
Naranjo Donoso Design
; 3 Ingenieria de
Rudi < oz Ingeniero ;
3 Radrigan Ewolt 10.632.626-6 Chilena U. de Concepcion Agroindustrial 51stemlas_ y
automatica
Desarrollo y
Rodrigo Andrés : Patrimonio i comercializacion
4 Gonzalez Morecchio 183776303 Chilleaa Silvestre BICHANRCS de nuevos
productos.
David Domingo ) s Ingeniero Civil Mecanizacion y
5 Lara Castall 15.212.080-K Chilena U. de Concepcion Eléctrico energia
Susana Cecilia . 7 Ingeniero Gestion comercial,
6 Villar Gomez 87191964 Chilena U. de Concepcion Comercial plan de Negocios.
Cultivo,
Bieardo Garmg . produccion y
7 lcardo an 6.681.596-k Chilena Organicos Brita NEERIGHD comercializacion
Eller Sommer Metaldrgico
de productos
agricolas.
Maria Eugenia . i Ingeniero
8 Gonzalez Rodriguez 22.213.272-2 Chilena U. de Concepcion Agrénomo Postcosecha
9 Juan Cafumir 8.225.914-7 Chilena U. de Concepcion Lnggniero Postcosecha
gronomo
10 Alvaro Magafia 10.828.502-8 Chilena Procorp Disefiador Grafico Branding
11 o i 10.971.573-5 Chilena U. de Concepcidén IgAMIEEe & Alimentos
Ocampo Rodriguez e ) P Alimentos saludables
. Gabeigl Profesor de
Christian Gabrie ; i3 Quimica y Compuestos
12 Folch Cano 15.368.464-2 Chilena U. de Concepcion Coeneits bieARTives
Naturales
Past President
4 Programa . :
Gonzalo Andreés
13 3.560.524-K Chilena Alimentos lnggmero AlImEES
Jordan Fresno Agronomo saludables
Saludables
Corfo
. S kel 12.696.802-7 Chil Biobich IBgEniera Insectol
Rodriguez Sanhueza o e SR Agréonoma nseCialoga
15 Pablo Zamora 13.773.256-4 Chilena UC Davis Chile Bioquimico Invest1gac1op Y
transferencia
" " Centro de Vida e Alimentos
16 Natalia Ulloa 6.338.201-9 Chilena Saludable Bioquimico saludables
17| Carlos Grant del Rio | 7.738.980-6 Chilena Universidaq de Médico Cirujano Endgcringlogo,
Concepcion diabetologo
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Conocimientos o
; RUT o N° ; v Entidad donde Profesion y competencias
embve ¥ apeitides Pasaporte Nasigralidad trabaja especializacion en el tema a
exponer.
18| Marcela Samarotto 9.977.342-1 Chilena PIA +S Inggniero Alrmenges
Agréonomo saludables
i . Ingeniero Levantamiento
19 Oscar Sanchez 13.545.768-k Chilena IncubaUdeC Comarcial de fondas
. . Ingeniero Civil Alimentos
20 Jorge Fuentes 14.002.462-7 Chilena Alimentos Suazo industrial Sl elabies

En el programa inicial se consideraba una charla del Sr. Gonzalo Castillo de ProCorp, quien nos presentd sus
escusas, ya que por encontrarse en un viaje fuera de Chile no podria participar. No obstante, él nos dejo

como su reemplazo al Sr. Alvaro Magafa de la misma empresa.

Gracias a la gran difusidon que tuvo el evento, varias entidades publicas y privadas nos manifestaron su
intencion de sumarse en esta iniciativa. Debido a la trayectoria y relevancia de estas entidades, y para para
poder asi incluirlas, como organizadores decidimos ceder las charlas que dos de nuestros integrantes

(Pamela Gonzalez y Pablo Escobar) tenian comprometidas.

Una de las nuevas incorporaciones fue la charla de la Sra. Marcela Samarotto, Directora del Programa de

Alimentos Saludables PIA + S de FIA y Corfo, la cual es mas atingente a uno de los enfoques del seminario.

En miras de fortalecer el enfoque en alimentacion saludable del seminario, también se sumé la participacion
de la Dra. Natalia Ulloa, directora del Centro de Vida Saludable de la Universidad de Concepcion, el medico
Carlos Grant del Rio, Director del Programa Estratégico Contra la Obesidad de la Universidad de Concepcion,

y Jorge Fuentes, gerente de produccién de Alimentos Suazo.

Otra incorporacion fue la charla del Sr. Pablo Zamora, Director Cientifico de UC Davis Chile, quien nos vino a
presentar el modelo de vinculaciéon Ciencia — Empresa con el que trabaja su institucion. A través de esta
exposicion buscamos mostrar a los empresarios locales como ellos pueden ser apoyados por instituciones de

investigacion y desarrollo para solucionar sus problematicas.
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13.Indique el numero y caracteristicas de los asistentes al evento (Adjuntar listados de
participacion y/o asistentes, en caso que corresponda, Anexo 1).

Hubo importantes hitos previso al Seminario que nos sirvieron para fortalecer lazos y establecer vinculos
con los eventuales socios estratégicos, asistentes y publicos en general del ambito privado y publico. Fue
asi como el lanzamiento y punto de prensa en Chillan (CECAL UDEC) y Concepciéon (CENTRO DE VIDA
SALUDABLE UDEC) 20 de octubre y 03 de noviembre 2016 respectivamente sirvieron como la primera
platforma comunicacional y desde donde comenzo una estrategia de promocion y difusion de alto impacto
gracias a las alianzas con Diario La Discusion, Incuba UdeC y TVU quienes colaboraron con todo su equipo
de prensa. Sumar a esto con la plataforma tanto en web como redes sociales de FIA y PIA+S nos ayudaron
a promover aun mas la actividad.

El dia 1 del evento que fue el 25 de noviembre comenzé con una sesion de coworking (09.00 a 13.00 hrs.)
el cual fue un evento cerrado al que asistieron 30 personas. Como equipo organizador tratamos de ser lo
mas inclusivos y abiertos en la seleccion de los invitados, ya que este era un hito de mucha importancia
para lograr el objetivo de la actividad. Ademas, es importante destacar que la dinamica de trabajo realizada
esta disefiada para un grupo pequefo de personas, motivo por el cual debimos rechazar varias solicitudes

de inclusion en esta actividad.

De los participantes al coworking (Anexo 1.1) un 27% correspondié a empresarios, un 47% a representantes
de la educacion superior (donde se incluyé a docentes e investigadores de las Universidades del Biobio y
Concepcion), un 10% a representantes de la educacion media (docentes de los principales liceos de la
provincia) y un 7% a funcionarios publicos (representantes de FIA, INDAP, Seremi de Agricultura,

municipalidades).

Al seminario asistieron en total 169 personas (Anexo 1.2). Cabe destacar que en la pagina web del evento,
al dia 25 de Noviembre, habian inscritas 264 personas. La cantidad de asistentes se atribuyé a la gran
difusién realizada por el equipo organizador, un resumen de las actividades de difusién realizadas se
muestra en el anexo 5, como publicidad y reportajes en el diario La Discusion, publicidad en diferentes

paginas web, distribucién de desplegables y pegado de afiches relativos al evento.

Los asistentes fueron clasificados en ocho categorias:

Informe Técnico Final Realizacion de Eventos de Innovacién
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B Agricultor/Cooperativa

1% 29, 5% ¥ Consultoras

H Fducacion media
® Educacion superior
B Empresarios |

¥ [ndependientes

26%

M ONGs

M Sector publico

1. Agricultores y Cooperativas, con un 1% de asistencia.

2. Consultoras, con un 2% de asistencia.

3. Representante de educaciéon media, con un 5% de la asistencia, donde se considera a profesores y
alumnos.

4. Representantes de la educacion superior, con un 27% de asistencia, donde se incluye a investigadores,
académicos y alumnos.

5. Empresarios, con un 26% de asistencia.

6. Independientes, con un 27% de asistencia.

7. ONGs, con un 1% de asistencia.

8. Sector publico, con un 11% de asistencia, donde se incluyen a autoridades y funcionarios de entidades

publicas como municipalidades, Indap, Seremi de Agricultura y otros.

Los tres principales grupos de actores asistentes al evento correspondieron fueron representantes de
empresas, independientes y educacion superior. Mientras que la cuarta mayoria correspondié a actores del
sector publico. Estos datos vienen a corroborar como el seminario fue una plataforma de encuentro entre los

diferentes actores del sistema agroindustrial, cumpliendo con su principal objetivo.

Para futuros eventos, se considerara incluir una estrategia especial de difusion para el sector publico, ya
que esté es un sector de alta importancia para potenciar y respaldar la innovacién del sector, por lo cual

seria bueno poder contar con una mayor participacion.
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14.Senale si existieron diferencias respecto al programa inicial del evento y las
razones.

CAMBIO 1

Programa original: tiempo de duracion por charla de 25 minutos.

Programa final: tiempo de duracion por charla de 20 minutos.

Justificacion:

En vista del alto interés de participacion en el seminario por parte de diferentes entidades publicas y
privadas, como el programa PIA + S, UC Davis Chile, Alimentos Suazo y El Centro de Vida Saludable, como
equipo organizador nos vimos en la necesidad de incorporar nuevas charlas, para lo recortamos el tiempo

de duracion de cada charla de 25 a 20 minutos.

Viernes 25 de noviembre

CAMBIO 2

Programa original:

09:00 - 10:30 : Desayuno de trabajo en el que se participaran los expositores y organizadores del
evento.

10:30 - 13:00 . Visita de expositores, acompafiados de los organizadores, a la empresa Organicos

Brita, actores relevantes del sector agroalimentario regional, con la finalidad de
adentrarlos a la realidad regional.
Programa final:
09:00 — 12:45 : Sesién de coworking para la innovacién agroalimentaria en Nuble.
Espacio disefiado para identificar lineamientos estratégicos, entre el ambito publico —
privado con el objetivo de propiciar y construir, en el mediano y largo plazo, las
condiciones para transformar a Nuble en un polo de desarrollo en torno a la innovacion
en agroalimentos (esta actividad requiere invitacion especial).
Justificacion:
En el programa inicial se consideraba que durante el desayuno se trabajaria en la generacion de un plan
estratégico de accion para el corto, mediano y largo plazo con el objetivo de fortalecer la agroindustria
regional. Posteriormente se re-evalué esta actividad y se concluyé que el tiempo destinado a ella (09:00 a
10:30) no era suficiente para lograr de manera eficiente el objetivo propuesto. Por otra parte, se tiene que el
objetivo de la visita a terreno era adentrar a los expositores en la realidad regional. En consideracién de los
antecedentes recién expuestos se decidi®6 cambiar las actividades propuestas inicialmente por un
coworking, donde se incluyé a actores del mundo académico y empresarial, de manera que pudimos dar
cumplimiento a ambos objetivos: establecer lineamientos estratégicos que permitan impulsar la innovacion
en el desarrollo de la agroindustria local, con foco a los ejes estratégicos del seminario (alimentos

saludables, sustentabilidad, recursos naturales y branding) y adentrar a los expositores a la realidad local.
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CAMBIO 3
Programa original:
16:00 — 16:25 : Charla 1: La Innovacion como Ecosistema: Cuando todos remamos para diferentes
puertos.
Expositor: Federico Thumm.
Objetivo: Realizar un diagnostico general de la innovacion en los asistentes, a través de
una charla interactiva.
Programa final:
16:00 — 16:20 : Charla 1: “PIA+S Programa de innovacion en alimentos + saludables”.
Expositor: Marcela Samarotto - Coordinadora de Programa de Innovacion en Alimentos
mas Saludables PIA+S de FIA y CORFO.
Objetivo: Entregar una vision actualizada de la innovacion en alimentos saludables.
Justificacion:

Los cambios se originaron por incompatibilidades horarias de ultima hora de los expositores.

CAMBIO 4

Programa original:

16:25 - 16:50 : Charla 2: ;Cémo comercializar y vivir en el intento?. Sustentabilidad y comercio justo
en la agroindustria
Expositor: Rodrigo Gonzalez.
Objetivo: Mostrar un caso exitosa de desarrollo empresarial con un modelo de proyecto
de valor compartido centrado en el comercio justo, responsabilidad social empresarial y
sustentabilidad.

Programa final:

16:20 — 16:40 : Charla 2: “Modelo de vinculacién industrial”.
Expositor: Pablo Zamora - UC Davis Chile.
Objetivo: Entregar informacion sobre como esta institucion promueve y desarrolla
investigacion aplicada a partir de requerimientos explicitos formulados por la
agroindustria nacional.

Justificacion:

Los cambios se originaron por incompatibilidades horarias de ultima hora de los expositores.

CAMBIO 5
Programa original:
16:50 - 17:15 : Charla 3: Innovacién en Procesos Agroalimentarios.

Expositor: Rudi Radrigan.
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Objetivo: Sefalar herramientas de desarrollo, implementacion y monitoreo de la
innovacion en procesos agroindustriales.

Programa final:

16:40 - 17:00 : Charla 3: “Dime cémo comunicas y te diré codmo te ven. Innovacion en branding ”.
Expositor: Julian Naranjo - Naranjo Brand Design.
Objetivo: Entregar una vision actualizada y disruptiva en branding para marcar la
diferencia.

Justificacion:

Los cambios se originaron por incompatibilidades horarias de ultima hora de los expositores.

CAMBIO 6:
Programa original:
18:10 — 18:35 : Charla 4: Branding en Agroalimentos: Una herramienta de exportacion.
Expositor: Gonzalo Castillo.
Objetivo: Presentar casos de empresas que han instaurado el branding como vehiculo
de comunicacion.
Programa final:
17:50 - 18:10 Charla 4:"Organicos Brita. Caso de estudio empresarial en el ambito orgénico y
sustentable”.
Expositor: Ricardo Eller - Organicos Brita.
Objetivo: Exponer un caso éxito de desarrollo empresarial de Empresas B.
Justificacion:
Lamentablemente el Sr. Gonzalo Castillo de ProCorp, debido a la realizacién de un viaje al extranjero, se vio
imposibilitado de acompanarlos. Sin embargo, en su reemplazo ProCorp envio al Sr. Alvaro Magana, quien
tenia disponibilidad para el dia sabado, de manera que debimos trasladar su charla para dicho dia.
Considerando las dos charlas anteriores se decidioé re-agendar para este horario la charla del Sr. Ricardo

Eller de Organicos Brita, que inicialmente estaba propuesta para el dia sabado.

CAMBIO 7

Programa original:

18:35 - 19:00 : Presentacioén 8 proyectos locales seleccionados para asesorias.
19:30 - 19.65 : Mesa Redonda

Objetivo: Reflexionar sobre las exposiciones realizadas.

Programa final:
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18:35-19:00 : Mesa Redonda
Objetivo: Reflexionar sobre las exposiciones realizadas

Justificacion:

Considerando a que las actividades continuarian el dia sabado, y por sugerencia de varias personas
externas, reconsideramos el horario de término del encuentro que inicialmente estaba fijado para las 21:30.
Con la finalidad de concluir mas tempranamente las actividades del dia viernes se decidié trasladar las
presentaciones de los proyectos locales para el dia sabado en la mafiana. Ademas esta modificacion le
daria al comité de expertos la posibilidad de prestar un mejor mentoring, debido a que a las 18:30 de la
tarde y considerando todas las actividades antes realizadas, era muy probable que estuvieran mas

agotados.

Séabado 26 de Noviembre.

CAMBIO 8

Programa original:

09:30 - 09:55 : Charla 7: Dime a Quién Exportas y Te Diré Quién Eres. Innovacion en branding.
Expositor: Julian Naranjo.

Objetivo: Entregar una vision actualizada y disruptiva en branding para marcar la

diferencia.

Programa final:

09:30 — 09:50 : Charla 7: “La Innovacion como ecosistema: Cuando todos remamos para diferentes
puertos”.

Expositor: Federico Thumm - HAPPYLAB.

Objetivo: Metodologias innovadoras para el trabajo en equipo y el fomento de la

creatividad para detectar oportunidades y agregar valor. Tips y estudio de Casos.
Justificacién:

Los cambios se originaron por incompatibilidades horarias de Ultima hora de los expositores.

CAMBIO 9

Programa original:

10:20 — 10:45 : Charla 9:"Organicos Brita. Caso de estudio empresarial en el ambito organicos y
Sustentable”
Expositor: Ricardo Eller.
Objetivo: Exponer un caso éxito de desarrollo empresarial organico y sustentable.

Programa final:
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10:10 - 10:30 : Charla 9: “4 Como comercializar y vivir en el intento?. Sustentabilidad y comercio justo
en la agroindustria”.
Expositor: Rodrigo Gonzalez - Patrimonio Silvestre.
Objetivo: Mostrar un caso de desarrollo empresarial exitoso que trabaja con un modelo
de valor compartido centrado en el comercio justo, responsabilidad social y
sustentabilidad.

Justificacion:

Los cambios se originaron por incompatibilidades horarias de ultima hora de los expositores.

CAMBIO 10

Programa original:

11:35-12:00 : Charla 10: GLOCAL / Produce Local, Exporta Global. Nuble Agroalimentos en la retina
del mundo.
Expositor: Pablo Escobar.
Obijetivo: Presentar las ventajas del desarrollo de marcas sectoriales.

Programa final:

11:20 - 11:40 : Charla 10: “Innovacion en procesos agroalimentarios”.
Expositor: Rudi Radrigan — Dpto. de Agroindustrias - UdeC.
Objetivo: Sefialar herramientas de desarrollo, implementacion y monitoreo de la
innovacion en procesos agroindustriales.

Justificacion:

Los cambios se originaron por incompatibilidades horarias de ultima hora de los expositores.

CAMBIO 11
Programa original:
12:00 — 12:25 : Charla 11: Cuando los Residuos se Convierten en Materia Prima.
Expositor: Pamela Gonzalez.
Objetivo: Exponer desarrollos basados en la valoracion de residuos agricolas y
agroindustriales.
12:25 -12:40 : Mesa Redonda
Obijetivo: Reflexionar sobre las exposiciones realizadas.

Programa final:
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11:40 - 12:00 : Charla 11: “Pastas Suazo: Estudio de caso. El proceso de proveer alimentos ricos y
naturales generando una experiencia excepcional a los consumidores y clientes”.
Expositor: Jorge Fuentes - Gerente de Produccion Alimentos Suazo.
Objetivo: Exponer el desarrollo de innovacion en la alimentacion saludable de Pastas
Suazo.

12:00 - 12:20 : Charla 12: “Disefio de Servicios para una experiencia de marca memorable”.
Expositor: Alvaro Magafia - Procorp.
Obijetivo: Presentar casos de empresas que han instaurado el branding como vehiculo
de comunicacion.

12:00 - 14:00 : Sesion Elevator Picth.
Presentacion proyectos locales y seleccion de proyectos para asesorias.

12:25 -12:40 : Mesa Redonda
Objetivo: Reflexionar sobre las exposiciones realizadas.

Justificacion:

Los cambios se originaron por incompatibilidades horarias de ultima hora de los expositores.

CAMBIO 12

Programa original:

12:40 - 15:00 : Almuerzo

Programa final:

14:00 - 15:30 : Almuerzo

Justificacion:

En vista del cambio 11 se debié modificar el horario de almuerzo, y con ello, el horario de inicio de las

actividades de la tarde.

CAMBIO 13

Programa original:

16:15-17:15 : Taller 3: Comercializacion y marketing. Desarrollo sustentable de la idea al consumidor.
Monitor: Gonzalo Castillo.
Cupos: 30.
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Objetivo: Entregar una serie de metodologias de facil implementacion para reinventar la
forma de comercializar y comunicar una Marca / Producto a través del Branding
Programa final:
16:30 - 17:30 : Taller 3: “Taller de neurodisefio para identificar oportunidades”.
Monitor: Federico Thumm — HAPPYLAB
Objetivo: Introducir en el ambito de la comunicacién emocional como herramienta en el
desarrollo de marketing y branding.
Justificacion:

Los cambios se originaron por incompatibilidades horarias de ultima hora de los expositores.
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15. Describa y adjunte el material de apoyo y presentaciones entregados en el evento
(Adjunte el material entregado en el anexo 2 y las presentaciones en anexo 3).

Durante el coworking realizado el dia viernes por la mafana se conto con las charlas de Marcela Samarotto,
coordinadora general del programa de Alimentos Saludables PIA+S de FIA y Corfo, y el economista Renato
Segura, Director del Centro Regional de Estudios. Charlas orientadas a contextualizar el entorno nacional

en alimentacién saludable y el desarrollo econémico de la agroindustria, respectivamente.

Para el desarrollo de del coworking se entregd a cada asistente dos hojas con el programa descriptivo de la
actividad (Anexo 2.1), el cual también fue expuesto por el monitor encargado de la actividad Sr. Pablo
Escobar. A cada uno de los grupos de trabajo se les entrego una hoja de preguntas distinta centrada en uno
de los cuatro contextos: actores del sector agroalimentario, estrategia de innovacion region del Biobio 2012-
2016, posicionamiento del sector y experiencia innovativa (dos ejemplos se muestran en el Anexo 2.2).
Luego de completar sus respectivas hojas de preguntas, los grupos de trabajo las intercambiaron y con
ayuda de una malla receptora de ideas (Anexo 2.3) completaron y evaluaron la hoja de preguntas de otro
grupo, las cuales resumieron en un papeldégrafo. Finalmente, Beatriz Millan, Directora ejecutiva de

IncubaUdeC extrajo conclusiones de los papelégrafos presentados por cada grupo.

Tanto a los asistentes al coworking, como a los asistentes al evento, se les entrego una bolsa ecolégica con
el logo de ALIMENTARIA (anexo 2.4), 6 hojas para tomar apuntes con clip mariposa (Anexo 2.5), el
programa del evento (Anexo 2.6), la encuesta de satisfaccion del evento (Anexo 2.7), un lapiz pasta con el

logo del evento (Anexo 2.8) y una pulsera con el logo ALIMENTARIA (Anexo 2.9).

Ademas, cabe destacar que la empresa Alimentos Suazo, que tuvo un stand en el hall de marcas del

evento, les entrego a todos los asistentes al evento un sachet de pastas saludables (Anexo 2.10).

Posteriormente a la realizacion del evento, a los asistentes se les hizo llegar via correo electrénico un
certificado de participacion (Anexo 2.11) y, en el mes de Diciembre se pondran a su disposicion a través del

sitio web evento www.alimentariachile.cl las presentaciones de los expositores (Anexo 3).

A través de la realizacion de las encuestas sabemos que el 71% de los asistentes al evento considerd

adecuados los materiales entregados en el seminario (con nota 4 y 5).
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16.Concluya los resultados del evento y como éste aportdé a generar y/o difundir
nuevos conocimientos y experiencias en el sector.

En el Coworking se generd un espacio de trabajo y colaboracion entre académicos, empresarios y
emprendedores, donde se identificaron los actores relevantes del sector, como debiese ser la interaccion
entre ellos, las principales barreras a la innovacion, es decir, los lineamientos estratégicos para transformar

a Nuble en un polo de desarrollo en torno a la innovacion en agroalimentos.

Los principales actores identificados en el sector agroalimentario de Nuble son las empresas, universidades,
Fundacion para la Innovacion Agraria (FIA), el sector publico, centros de formacion técnica y liceos. Para
potenciarlos, se propuso fomentar una cultura de innovacion y la generacion de redes de contacto. La
generacion de una cultura de innovacién en el sector agroalimentario también volveria mas atractivo a este
sector para los jovenes, que son actores que actualmente lo visualizan como un sector de poco valor, lo que

reduce los recursos humanos.

La interaccion entre todos los actores del ecosistema innovador se puede mejorar a través de la creacion de
un organismo coordinador o integrador publico-privado, con rol protagénico en el Consejo Regional, que
genere mesas de trabajo competentes, y que articule y tenga propiedades resolutivas. Considerando que
las instancias de trabajo colaborativo deben desembocar en estrategias concretas con compromiso de
continuidad por parte de estos actores, y con el apoyo de recursos estatales, incorporando indicadores y

estandares.

Es claro que es posible aportar al desarrollo de nuestra provincia creando redes inclusivas,
multidisciplinarias y transversales, y fortaleciendo la interaccion publico-privada en torno al desarrollo local,

potenciando el patrimonio, con mirada global.

Las principales barreras que se identificaron como un freno a la innovacion en el sector son: el alto costo de
innovar, las caracteristicas conservadoras de los mercados, y el desfase de la normativa con el sector
productivo. Para contrarrestar estas barreras se considerd clave avanzar en participacion asociativa,
disponer de recursos humanos calificados del mas alto nivel y estrechar los lazos entre la academia y el

sector productivo.

La innovacion en MiPYMEs de la provincia se podria potenciar sistematizando el apoyo a la innovacion en

empresas; por ejemplo, generando instrumentos de financiamiento para ejes prioritarios en Nuble Region.

Otro punto a fortalecer son los canales de comunicacion entre los actores empresa y universidad, ya que
estos no cuentan con canales adecuados, lo cual afecta la sofisticacion del sector. Para mejorar la

transferencia tecnoldgica se propone integrar mas tempranamente a los estudiantes al sistema productivo
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mediante pasantias y practicas. Se debe también mejorar la relacién entre investigacion y extension (lazos

entre CONICYT, INDAP y CORFO); es decir, profesionalizar el extensionismo.

Siguiendo los lineamientos expuestos en los parrafos anteriores, la futura Region de Nuble se visualiza
como un polo de desarrollo agroalimentario, con una visién de valor agregado, calidad, trazabilidad,
sustentabilidad e identidad territorial. Es deseable fomentar agricultura de nicho, valor agregado,

asociatividad y sellos de calidad.

A través de la realizacion del seminario se logro la interaccion de diferentes entidades de fomento
productivo de variadas comunas de la regién (Chillan, Chillan Viejo, San Nicolas, El Carmen, entre otras) a
través de acercamientos con la Universidad de Concepcion con fines de colaboracién y asesoria técnica a

pequefios y medianos emprendedores.

Se consiguié promover la innovacion dentro de las Pymes en las areas de alimentos saludables,
sustentabilidad, recursos naturales y branding a través de la exposicion de casos practicos y experiencias
en las diferentes presentaciones realizadas. Ademas, se reforzaron los contenidos entregados a traves de
talleres en las areas de generacién de modelo de negocio, deteccién de oportunidades para el desarrollo de

alimentos funcionales, incorporacion del branding y neurodisefio.

Se logré entregar a los 8 equipos participantes de la convocatoria de proyectos locales una sesion de
mentoring por un grupo de expertos y, ademas, a los dos proyectos ganadores se les esta entregando una
asesoria en el asesoria personalizada, consistente en una asesoria técnica de 12 hrs a traves del
Departamento de Agroindustrias de la Facultad de Ingenieria Agricola, una asesoria en modelos de negocio
de 4 hrs por parte de la Incubadora de Negocios y una asesoria en branding de 8 hrs a través de IDEOLAB

Consultores.

Se expusieron diferentes areas en las cuales que se puede explorar en la innovaciéon como forma de
potenciar los recursos naturales presentes en la region del Biobio y en la provincia de Nuble y la obtencién

de productos de alto valor agregado.

Se demostré que localmente existe una gran demanda e interés de adquirir conocimientos, de relacionarse
con expertos y de trabajar colaborativamente, lo que ayudara a promover la descentralizacion de las

actividades que se enfoquen en el desarrollo del area agroindustrial.
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ANEXOS

ANEXO 1: Listados de asistencia y/o participacion.

Anexo 1.1: Listado de asistentes al coworking.
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Marcia Rodriguez
Beatriz Millan
Nelson Diaz

Luis Luna

Gino Alvarez
Hugo Caceres
Pablo Zamora
Gabriel Gonzalez
Jorge Fuentes
Margarita Ocampo
Ximena Sanhueza
Octavio Lagos
Marcia Lopez
Claudia Suazo
Elena Yanez
Ricardo Eller
Claudia Carrasco
Francisco Martinic
Rudi Radrigan
Wiliams Cuervo
Juan Cafumir
Ignacio Serra
Juan Ledesma
Julian Naranjo
Jimena Figueroa
Paola Castillo
Ana Maria Silva
Cintia Gnudi

José Luis Arumi
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Anexo 1.2: Listado de asistentes ALIMENTARIA. (Inscritos en plataforma online y de manera
presencial).
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Taller 1

Expositor
+ Susana Villar - Facultad de

“De la idea al proyecto. Laboratorio de

Generacién de modelo de negocio”
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Taller 2

“Innovar desde el disefio.
Incorporacién del branding”.

Objetivo: Facilitar la innovacién en wsmamwmd‘mmw
permitan gestionar la marca en multiples aspectos que otorguen un valor diferenciador al producto.

+ Julian Naranjo - Naranjo Brand Design.
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Taller 3 B L

“Taller de neurodisefo para
identificar oportunidades”.

Objetivo: Introducir en el ambito de la comunicacién emocional.
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Expositor

Taller 4 + Margarita Ocampo - Departamento
“Pensando fuera de la caja. + Claudia Carrasco - Centro Desarrolio
Detectando oportunidades Tecnolégico Agroindustrial
para el desarrollo de UdeC / Los Angeles.
alimentos funcionales”

Objetivo: Potenciar la innovacién en las pymes en el smbito de los alimentos saludables.

Inscripciones Cupos: 30
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Francisco E. Alvarado Montiel

Maria Andrea Rabanal

Constanza Eguiluz Vergara

Nadia Karina Patricia Coronado Castillo
Jorge Riveros

Marcia Rodriguez

Edmundo Varas Bordeu

Miguel Ortiz Belmar

Maximiliano Yafez Vera

. Marcela Lara

. Isabel del Carmen Sepulveda Orellana
. Josefina Piérart

. Jessica Urrutia

. Marta Orellana Fuentealba

. Alejandra Munoz Jensen

. Gonzalo Correa Mora

. Julieta Chirino

. Carlos Campos Diaz

. Angélica Bautista

. Cristian Fuentealba Gomez

. David Santos Becerra

. Eric Santos Cisternas

. Gissella Troncoso Contreras

. Paulette Clemente Troncoso

. Cecilia Zapata Cuevas

. Constanza Padilla Vergara

. Paola Alejandra Castillo Antunez
. Fredy Salazar

. Paulina Fica Aedo

. Josefina Parot

. Cecilia Vasquez Maudier

. Gustavo Mardones

. Nelson Antonio Olave Pozo

. Dario lvan Sandoval Maldonado
. Victor Hugo Sandoval Valdés

. Mhartyn Elso

. Jorge Troncoso Vidal

. Paulina Cisternas Leone

. Paula Calderén Olguin

. Carlos Troncoso Quezada

. Miguelina Lorena Gonzalez Conejeros
. Nirsa Odette Morales Venegas
. Juan Carlos Inostroza Jiménez
. Teresa Mardones Gonzales

. J. Gerardo Carrasco Ferrada

. Constanza Aguirre Campos

. Ignacio Jofré Oliden

. César Venegas Gallegos

. Danilo Sanchez Sanchez

. Pedro Sanchez Aravena
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51. Natalia Bergoa

52. Claudia Ramirez Rodriguez

53. Claudia Gomez Nome

54. Luis Cortés Lavados

55. Maria Teresa Valenzuela H.

56. Elizabeth Zapata

57. Gino Alvarez

58. Francisco Martinich

59. Cintia Gnudi

60. Ignacio Serra

61. Ana Maria Silva Andrade

62. Fernando Toro Véjares

63. Carlos Quintanar

64. Jorge Gontupil

65. Angélica Sanhueza Contreras
66. Ximena Diaz Castro

67. Carlos Abel Jarpa

68. Maria Gloria Jarpa Sepulveda
69. Fabian Tramén

70. Christian Rodriguez

71. Guillermo Tramén

72. Roberto Ferrada Schadow

73. Paula Vasquez

74. Daniel Sepulveda

75. Aldo Pereira

76. Lilian Baeza

77. Pedro Hernandez Navarro

78. Segundo Guillermo Luna Soto
79. Rocié Aliaga

80. Pedro Arriagada

81. Cristian Arriagada

82. Andrea Rocio Palma Contreras
83. Fabian Correa Farias

84. Scarlet Palma

85. Marcelo Javier Verdugo Aguila
86. Marisol Manriquez San Martin
87. Myrna Zagal Acufa

88. René Bahamondes Orellana

89. Luz Fernandez

90. Maryori Alejandra Olave Daza
91. Ruth Noemi Riquelme Rebolledo
92. Ricardo Ramon Pérez Tirapegui
93. Jazmin Elisa Palma Pérez

94. Juan Jiménez

95. Mario Rozas Vera

96. Simoén Laurin

97. Carolina De Jesus Ruiz Marquez
98. Mireya Ferrada Fuentealba

99. Maria Teresa Almendra Navarrete
100. Rosa Eresma Saez Jorquera
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101.
102.
103.
104.
105.
106.
107.
108.
109.
110.
111.
112.
113.
114.
115.
116.
117.
118.
119.
120.
121.
122.
123.
124.
125.
126.
127.
128.
129.
130.
131.
132.
133.
134.
135.
136.
137.
138.
139.
140.
141.
142.
143.
144.
145.
146.
147.
148.
149.
150.

Barbara Stefany Gomez Soto
Verdnica Bernarda Sandoval Valenzuela
Magaly Liliana Mufioz Mercado
Karin Leticia Constanzo Saez
Romina Aracely Silva Reyes
Patricia Magdalena Almendra Navarrete
Fernando Bolafio

Wilson Campos

Gabriel Gonzalez Marin
Teobaldo Sepulveda

Marco Prado

Camilo Kaulen

Patricia Gutiérrez

Elena Yanez

Hugo Correa

Gustavo Riveros

Luis Acufia

Markos Valenzuela

Eric Osorio

Clarisa Rojas

Patricia Pérez

Ricardo Vasquez

Marco Cortés

Camila Ortega

Williams Cuervo

Natali Pérez Gaete

Pamela Mufioz

Ana Luisa Riveros

Karen Rojas Nebreda

Silvia Venegas

Viviana Vergara

Sergio Antonio Aqueveque Gonzalez
Blanca Rivera Flores

Isabel Leal Figueroa

Maria Isabel Abuin

Mical Grandon Lara

Pedro Contreras

Jesls Paredes Calderon
Sergio Uribe

Leticia Gutiérrez

Jazmin Palma

Sebastian Vasquez

Luis Salazar

José Cabana

Ricardo Vasquez

Francisca Ruiz

Samuel Correa

Rominet Sanhueza

Nicolas Lagos

Scarlet Palma
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151.
152:
153.
154.
155.
156.
157.
158.
159.
160.
161.
162.
163.
164.
165.
166.
167.
168.
169.

Wilson Campos
Alejandra Pinoc

Alvaro Parra

Sergio Uribe Acuia
Patricia Pefia Constanzo
Gustavo Maldonado
Danny Mora

Natalia Bengoa

Cristina Loyola

Pedro Melin

Maria Eugenia Gonzalez
Erna Conejeros

Leslie Vidal

Natalia Valderrama

Juan Cafumir

Claudia Carrasco

Adan Flores

Johannes De Brujin
Cesar Espinoza
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ANEXO 2: Material entregado en el evento.

ANEXO 2.1: Programa descriptivo del coworking.

Sesion de COWORKING_ALIMENTARIA

Nuble, Sificon Valley Agroalimentario? @ Marcela Samarotto
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dlimentaria

Seminario de Innovacién Agroalimentaria / CHILLAN 2016

Sesion Coworking

Objetivo actividad
Propiciar el intercambio de experiencias a través de la colaboracién y aceleracitn de ideas para sensibilizar
y disponer de nuevas perspectivas en torno al sector agroatimentario en Nuble.

&

i
I

VT pasdec @ Incubauiec 7D - IR

|_Metodologias de trabajo colaborativo |

Co - Creacion Design thinking

La cocreacién es una de las piecras angulares de (a innovacion y se Es una metodologia para desarroliar 13 innovacidn centraca en las
Dbasa en el principio de que (a mayor fuente de innovacién en Las insti- personas, ofreciendo una tente a través de la cual se pueden observar
tuciones ¥ empresas se encuentra en la interaccién con {as personas, los retos, cetectar necesidades | imaginar escenanios y. finalmente, solu-
usuarios yfo clientes, que entregan inputs o informacién clave y que conar las problemdticas o desafios. EL design thinking es un enfoque que
de manera colaborativa se retroalimenta. Posteriormente, las ideas se se sirve ge la sensibilicac cel disefagdor v su métede de resotucitn de

organizan en criterios y se tabulan, para extraer la ‘esencia® de estas prodlemas para satisfacer las necesidades ce las personas o institucio-
y transformarias en acciones concratas. nes ce una forma que sea tecnolégicamente factible, comerciaimente
viable y inica en su contexto

Pasos

@@..PR l‘PAR..

La caracteristica fundamental de estas metodologias es que permiten
acelerar las ideas, optimizando los tiempos y recursos.

Ambas nacen en la década del 70 en San Francisco, California en el
corazon de la innovacion: Silicon Valley. Desde sus inicios ha cobrado
relevancia por los impactos que ha generado en areas como la ciencia,
salud, tecnologia y educacion.
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ANEXO 2.2: Ejemplo de hoja de preguntas del coworking.

Objetivo actividad C
Propiciar el intercambio de expenencias a través de la colaboracién y aceleracion de i0eas para sensibilizar °
y disponer de nuevas perspectivas en tormo al sector agroatimentario (&) \&/ (-4
]
Contexto: Estrategia de Innovacion Region del Biobio / 2012 - 2016

Preguntas Respuestas

El diagnéstico en que se basa la actual Estrategia Regional de innova-
cidn (2012-2016) refleja que el sistema tiene un fuerte predominio de
pymes con reducida actividad en | + D + i, asi como también un sector
de oferta tecnoldgica y de conocimientos de ampfio despliegue, pero

con escasa coordinacion e insuficiente orientacion a las pymes. Por ))
otra parte, la interconexién y cooperacion entre Mipymes también es
reducida. ;Coémo piensa que se podrian mejorar las interacciones entre
los distintos actores def ecosistema innovativo?

El diagnéstico en que se basa la actual Estrategia Regio-
nal de Innovacion (2012-2016) senala como factor

limitante para la innovacion, de manera transversal a C)))
todos los rubros, la deficiente transferencia de informa-

cién tecnoldgica ;Que propone para mejorarlo?

El diagndstico en que se basa la actual Estrategia Regio-
nal de Innovacién (2012-2016} propone como una linea
de accién, para dar acceso a economias de escala en la
produccién agricola, desarrollar nuevas formas de )))
asociatividad comercial y alianzas estratégicas entre

todos los agentes del sector. ;Cdmo propone estas
formas de asociatividad?

Objetivo actividad
Propiciar el intercambio de experiencias a través ce la colaboracién y aceleracion ce ideas para sensibilizar
y disponer de nuevas perspectivas en tormo al sector agroalimentaric

Contexto: Experiencia Innovativa

Pregunta Respuesta

Identifique, de acuerdo a su experiencia, 3 barreras que
podrian frenar la implementacién de innovacién, inves- C’))
tigacién y desarrollo en micro, pequefias y medianas

empresas en el dmbito agroalimentario.

Proponga 3 ejemplos de iniciativas en tomo a la innova-
cidn, investigacion y desarrollo, necesarias en el &mbito

@ agroalimentario en micro, pequenias y medianas empre- C’))
sas. jPor qué seria factible su implementacién en Nuble?.

mentado estrategias y/o modelos exitosos que permi-
tieron un incremento significativo en los indicadores
de produccién agroalimentaria?

Conoce experiencias de otros paises que hayan imple- C’ ))
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ANEXO 2.3: Malla receptora de ideas coworking.

é!imm | Sesién Coworking

Malla receptora de IDEAS

@ Incrementar / Positivo

® Eliminar / Replantear ’Q‘ Nuevas ideas / Observaciones
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ANEXO 2.4: Bolsa ecolégica ALIMENTARIA.

dlimenta;

Semi A
Nario de Innovacion Agroaliment
®ntaria

flaudec & |
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ANEXO 2.5: Hojas para apuntes.

ANEXO 2.6: Programa del evento.
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ANEXO 2.7: Encuesta de satisfaccion del evento.

ANEXO 2.8: Lapiz.
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ANEXO 2.9: Pulsera Alimentaria.
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Anexo 2.10: Regalo Alimentos Suazo.

Anexo 2.14: Ejemplo diplomas de participacion
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Chillan, Diciembre de 2016

alimentaria

s ooy

Por su participacion en ALIMENTARIA: Seminario de Innovacion

Agroalimentaria con enfoque en Alimentos Saludables / Sustentabilidad/
Recursos Naturales y Branding,

Pabi Escobar Sarphar
Representanme
IDECLAB Consulores

..................................................................................

0_ siaudec () [ O20
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Anexo 2.15: Afiche, programa desplegable, lienzos, sitio web.

Afiche

alimentaria

Seminario de Innovacion Agroalimentaria / CHILLAN 2016
Alimentos Saludables Sustentabilidad Recursos Naturales Branding

- CECAL UdeC

Centro de Extension Cultural Alfonseo Lagos - Isabel Riquelme 479 - Chillan

«mesanese: INSCripciones_www.alimentariachile.cl

S—
29 QG B giaudec (6
ol b

% =
\d . 4
(cg‘) .o 1.,..,&‘.‘ PIA+S e

www.alimentariachile.cl =  4f)alimentariachile
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Desplegable — Formato original Tiro

ahment, ria

T

Smntor Vabsiaibs Bt
25 y 20 de Noviembes 2016
~ CECAL UdeC

inscripoones www.ah mentan

'e PP ——
=
{ 4

—

I

www.alimentariachile.cl
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Desplegable — Formato original Retiro

Expositores

*
o
]
.
A
@
a
o

Viermes - 25 DE NOVIEMBRR 2018 Sabedo - 26 DR NOVIEMERE 2018
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Disefio Lienzo + Avisos Prensa (Mismo Disefio).

L

alimentaria

Seminario de Innovacion Agroalimentaria / CHILLAN 2016
Alimentos Ssludables Sustentabilidad Recursos Naturales Branding

Sitio web

;Cuando?

25y 26de Novuembre 2016

tasssnssesensanans wEssessssssnsseunseasnanns sssnssscssressecannannnanennt

{Dénde?

CECAL UdeC

Centro de Extension Cultural Alfonso Lagos - Isabel Riquelme 479 - Chillan
¢{Coémo participar?
Inscripciones_www.alimentariachile.cl
*Todas las actividades son de caracter gratuito, sin embargo
se requiere inscripcion previa en el sitio web.

i
!
£
F
E

alimentaria
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i
00 00 00 00

Dias Horas Mins Segs

¢{QUE ES AL MENTAEIA?_

este proyecto es parte del
tnicto de un trabajo que
3¢ has prepuesto Las insti-
tuciones meclonadas para

Mczmentect nbro trazaruna boja de ruta que
atos saludables y permia tovolucrar instity-
w03 de Incoipors- doses pblices ¥ privadas
dor agregado alas JAra aVARLAC € R COTUBID S
primas enalimen- lograr los objetivos plases-
e la dltima dbcads dos de transformar 3 Nuble
tado sigraficativos.
s la Reghon ded Bio
s, guitilado por la
atacksa de fondos
bies que promuwe-
o8 escenarios ex
wuniersddades y
© lovestigacion de Maria Fugenia Genzalex y

aportanamejorar ahristtan Falek, del Depar lud
wad dearrolode tamentode Agroladuitrias salu

clonesertentadas 3 ¥ o s P de b UdeC, y Tabita Agui- suste
00 Aestose debe , Maria Soledad Castrey 1 Gonpde en 1a B del(omveR o lar, Pamela Conzdlez ¥ fos te

eriidadde Pymes Pablo Escobar, de Ideolsb
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ANEXO 3: Presentaciones de los expositores del evento.

Anexo Expositor Empresa Presentacion
/Institucion
3.1 Federico Thumm HappyLab La innovacion como
Bock. ecosistema. Cuando todos
remamos para diferentes
puertos.
3.2 Julian Naranjo Naranjo Brand Dime como comunicas y te
Donoso Design diré como te ven
3.3 Rudi Radrigan Universidad de Innovacion en  procesos
Ewolt Concepcioén agroalimentarios.
3.4 Rodrigo Gonzalez Patrimonio ¢, Como comercializar vy
Morecchio Silvestre sobrevivir en el intento?
Sustentabilidad y comercio
justo en la agroindustria.

3.5 David Lara Universidad de Tecnologias de

Castells Concepcion refrigeracion de alimentos
mediante fuentes
energéticas no
convencionales.

3.6 Susana Villar Universidad de De la idea al proyecto.

Gbémez Concepcién Laboratorio de generacion
de modelo de negocio.

3.7 Ricardo Eller Organicos Brita Orgénicos Brita. Caso de

Sommer estudio empresarial en el
ambito organico y
sustentable.

3.8 Maria Eugenia Universidad de Innovacion en postcosecha

Gonzalez Concepcién como una herramienta

Rodriguez y Juan estratégica de

Cafumir competitividad.

3.9 Alvaro Magaria Procorp Disefioc de servicios para
una experiencia de marca
memorable.

3.10 Margarita Universidad de Pensando fuera de la caja.

Ocampo Concepcién Detectando oportunidades

Rodriguez para el desarrollo de

alimentos funcionales.
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3.11 Christian Folch Universidad de La UdeC te apoyal!
Cano Concepcién
3.12 Gonzalo Jordan Past President Principales tendencias en
Fresno Programa el mercado de alimentos
Alimentos saludables.
Saludables de
Corfo
3.13 Marta Rodriguez Biobichos Control biolégico como una
Sanhueza herramienta para la
produccion limpia de
alimentos.

3.14 Pablo Zamora UC Davis Chile Modelo de Vinculacion
Industrial UC Davis

3.15 Natalia Ulloa Centro de Vida

Saludable
3.16 Carlos Grant del Centro de Vida Alimentacién y Salud.
Rio Saludable
3.17 Marcela PIA+S PIA+S Programa de
Samarotto innovacion en alimentos +
saludables.

3.18 Oscar Sanchez IncubaUdeC IncubaldeC: Plataforma de
emprendimientos
tecnoldgicos.

3.19 Jorge Fuentes Alimentos Suazo | Pastas Suazo: Estudio de

caso. El proceso de
proveer alimentos ricos y
naturales generando una
experiencia excepcional a
los consumidores y
clientes.
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Anexo 4: Encuestas de satisfaccion de participantes de eventos técnicos
para la innovacion.

De los 169 asistentes al evento, a pesar de que durante la realizacion del evento se solicito reiteradamente a los

asistentes que la completaran y entregaran, sélo 69 de ellos lo hicieron.

En la primera pregunta: ;Se ha conseguido el objetivo del evento?, Como se muestra en la figura que sigue, el
61% de los encuestados sefiald que el objetivo del evento se cumplié a cabalidad, el 29% que se cumplio, un 9%
que se cumplié de manera regular y nadie sefialo (con puntaje 1 o 2) que el objetivo del evento no se cumplio.

Ademas, un 1% no respondi6 esta pregunta o marco mas de una opcion (NR).

80

60 |~

40

%

20 v~

0
NR

= 1. ; Se ha conseguido el
objetivo del evento?

O-—l.

Ol\).
;.
BN
(6]
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En la segunda pregunta: Nivel de conocimientos adquiridos, el 39% de los encuestados consideraron que

adquirieron conocimientos de muy alto nivel, el 42 % de alto nivel, el 14% de nivel regular y un 3% de bajo nivel.

Ademas, un 1 % no respondio a esta pregunta. Siguiendo estos datos, el 81% de los encuestados considerd que

los conocimientos adquiridos fueron de un alto nivel.

%

60
40
20
0 4
: 3 4 5 | NR
& 2. Nivel de
conocimientos adquiridos,  © 14 | 42 | 39 1

En la tercera pregunta: Aplicaciéon de estos conocimientos a su quehacer, el 39% de los encuestados

consideraron que los conocimientos adquiridos tienen una gran aplicacion a su quehacer, un 38% que tienen

aplicacién, un 17% que no aplican ni desaplican y un 3% que tienen poca aplicacién. Ademas, un 3% no

respondid a esta pregunta. De esta forma, el 77% de los encuestados consideraron que los conocimientos

adquiridos aplican a su quehacer diario.

%

40
2
o 4
1 3 4 5 NR |
m 3. Aplicacién de estos
conocimientos a su 0 17 38 39 3
quehacer
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En la cuarta pregunta: ¢ Estoy satisfecho con la realizaciéon del evento?, el 59% de los encuestados sefialo estar

muy satisfecho, un 33% se sefiald satisfecho, un 6 % ni satisfecho ni insatisfecho, un 1% poco satisfecho y nadie

sefalo estar insatisfecho. De esta forma, un 92% de los encuestados se considerd satisfecho con la realizacion

del evento.

60

40
=
20
R
1 2 3 | 4 5
m 4. ; Estoy satisfecho(a)
con la realizacion de este 0 1 6 33 59

evento?

En la quinta pregunta: ;Los expositores fueron claros en los contenidos de las presentaciones?, el 64% de los
q preg é p p

encuestados sefialé que los expositores fueron muy claros, el 20% que fueron claros, el 13 % que no fueron

claros ni confusos, el 3 % que fueron poco claros y nadie sefialo que no fueron claros. Siguiendo estos datos el

84% de los encuestados considera que los expositores fueron claros.

80

40

%

w88
1 21 2 3 4 5
u 5. ; Los expositores(ras)
fueron claros en los 0 3 13 20 64

contenidos de las

presentaciones?
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En la sexta pregunta: ¢Los expositores fueron receptivos frente a las consultas de los participantes?, el 70% de

los encuestados sefiald que los expositores fueron muy receptivos con las preguntas, el 25% que fueron

receptivos, el 3 % que no fueron receptivos ni indiferentes, el 1 % que fueron poco receptivos y el 1% que fueron

indiferentes. De esta forma, el 95% de los encuestados considerd que los expositores fueron receptivos frente a

las preguntas de los participantes del evento.

%

80

60

40

20

0

- a5 o
T ¢ 2 1 3

T

| 4

|
i
s
|
|

m 6. ;Los expositores

fueron receptivos frente

a las consultas de los
participantes?

25

-
w

70

En la séptima pregunta: ¢Los contenidos de las presentaciones fueron adecuados con relacion al objetivo

propuesto?, el 51% de los encuestados sefialo que fueron muy adecuados, el 36% que fueron adecuados, el

10% que no fueron adecuados ni inadecuados, el 3 % que fueron poco adecuados y nadie sefalo que fueron

inadecuados. De esta forma, el 87% de los encuestados considerd que los contenidos fueron adecuados en

relacion al objetivo propuesto para el evento.

60

40

%

20

0

..;'

m7. ;Los contenidos de
las presentaciones
fueron adecuados en
relacion al objetivo
propuesto?

51
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En la octava pregunta: ¢El material entregado fue suficiente?, el 26% de los encuestados sefialé que fue mas
que suficiente, el 45% que fue suficiente, el 17% que no fue suficiente ni insuficiente, el 7 % que fue poco
suficiente y 3% que fue insuficiente. Ademas, el 1% de los encuestados no respondi6 a esta pregunta. Siguiendo

estos datos, el 71% de los encuestados considerd que el material entregado en el evento fue suficiente.

60
40
=
20
0 i
1 2 3 4 | 5 | NR
= 8. ; El material entregado f
fue suficiente? 2 17 45 26 | 1

En la novena pregunta: ¢ El lugar de realizacion del evento es adecuado?, el 45% de los encuestados considero
que fue mas que adecuado, el 25% que fue adecuado, el 17% que no fue adecuado ni inadecuado, el 9% que
fue poco adecuado y el 4% que no fue adecuado. De esta manera, el 70% de los encuestados considerd que el

lugar de realizacion del evento fue adecuado.

60
40
ae
) i . l l

0 T ,
1 2 g‘ 3 4 5 §
™ 9. ;Ellugarde | |
realizacion del evento es 4 9 | 17 | 25 45 |
adecuado ? 1 |
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En la décima pregunta: Organizacion global del evento, el 48% de los encuestados evalué como muy buena la
organizacién del evento, el 38% la considero buena, el 9% que no fue buena ni mala, nadie la considero mala o
muy mala y un 6 % no respondié a esta pregunta o marco mas de una opcion (NR). De esta manera, el 86% de

los encuestados considerd que el lugar de realizacion del evento fue adecuado

60
40
R
20
> 4 -
0 I ;
1 2 3 | 4 5 | NR |
= 10. Organizacion global | i
del evento 0 0 v o | - & i
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ANEXO 5: Difusién, prensa e hitos promocionales (lanzamiento Alimentaria
Chillan — Concepcioén).

ANEXO 5.1: Publicidad Diario La Discusion 05 de Noviembre de 2016.

SABADO

INDICADORES
ECONOMICOS

BOLSA DEVALORES
04.11.2016

UF ane  $26.268.28 UTM. NOVIEMBRE
oourosservavo  5654,87 wov  526.269,
RO 5737 20

wmﬁ 76 271,67

IPC. SEPTIEMBRE

VENSUAL 0,2%

S46.091,00 munozuses 3,1%

HPVA{ (C‘Pl VAL S‘N-

TRIMESTREIULIO SEPTIEMBRE

Una temporada mas corta por la escasez de
nieve fue el factor clave en la reduccion de las
llegadas, que sumaron 39 mil.

B‘eaoﬂmbién provoct unacontraccion en
pernoctaciones, que disminuyeron un
ls,%ven lasnsasdeocupacxén

ﬂlrcmn regional, Plnh

Chillan y Las Trancas cerraron
el invierno con una caida de
13% en niimero de turlstas

95%.
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m.locpee:plkéhmde
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los. nﬁxum. éste fucunode

mera semana (una cifra baja
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afios desde que Nevados de

Chilldn ticoe fa coneesion,

pero hay que tener presente.

Quetodoes variable e histric
3¢

MILTICKETS

radas afectadas por factores
climdticos uno cada 12 afios.
promedio™.

Dehecho, esteaocl cen-
wodeesquivendit solo45 ol
tickets, la mitad delo rrgi‘,
1rado el afio pasado, cuando
la se extendi6

entreei 14 dejulioyel s de
septiembre.

entre et 25 de junioy el 27
de septicmbre.

“Cuando el negocio
epe delnefgctor
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ANEXO 5.2: Publicidad Diario La Discusion 09 de Noviembre de 2016.

LADISC__!EQN*MW VRS s 2 1 oS e et de 2016 1 9
v ladiscission ¢ CIUDAD

GERENTE GENERAL DELAEMPRESALOS DESCUBRIO LUEGO DE INSTALAR CAMARAS QUE MONITOREABA ATRAVES DE TELEFOND CELULAR

PDI captura a tres personas
por robo de $400 millones
en bencina desde centro
de abastecimiento

Estan acusados de extraer ef combustible traspasandoloa camion aljibe.
Auditorfa determinard monto exacto delo defraudado, que podria ser mas.

Texto: C. Gémez. — Najiep ot
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HN, ) de b, ¥ o pedrta SUmCntar ¥ ¥ < b0 g8 chmarat
21 s S50 .;nuﬁwymmmmpm 2 etinesdar tuaknente luams do v ML ookmE BAstE
o por compicts Andibor que TealiEr 3t 4 qeIentegeners
combarijele dela BrgadaUrinins  Bicrmirvarias bass oo o que STk ™, iR Tires Sy wma e
i b PDL Avenciaic eestitsle™ §ameratagichon By rn ksaiioa ver, mementa e que fueron 140N DRG0 DEALINE
o aebienes

cibrchuogedd atdeuienoi by Tras roulizas wh tventanoenel sk o Ruragom
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ando?

‘25 y 26 de Noviembre_2016

iDénde?

CECAL UdeC
C

o de Extension Cultural Alfonso Lagos - isabel Riquelme 479 - Chitldn
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ANEXO 5.3: Reportaje Diario La Discusion 23 de Octubre de 2016.
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mv:mmumuusmzvmmmwm EL25Y26 DE NOVIEMBRE

Nuble busca ser referente en
Innovacion agroalimentaria

Departamento de Agroindustrias de fa Universidad de Concepci6n suscribié convenio con Ideolab Consultoresy Cecal UdeC.
Iniciativa consiste en realizar talleres y charlas sobre fa importancia de lainnovacion en el sector agroalimentario.

“Cabe mencionar que
<8¢ proyecto os parte del
inicio de un trabajo que
s han propuesta fas i

tuciones mecionadas pars
trazaruia hoja de nuta que
permita involucrar insticu-
tioncs pablicas ¥ privadas
paragvanzares conjuntoy
fograr Jos objetisos plantea

daosdetrsusformara Nuble
3 un importas wolo &

PARTICIPANTES
£

Constlto

& di Marix

ords inde

ievestig ¥ personas
del dmbito pablice y pri
vadogue scan wicmbros de
instituciones guc fomenten
o desarrotien vincolos

13 sgroindustris x o
nacional ¢ intcraacion v
comentd Maria Eugeniz
Gonzdier.

La ingeiatica o apoyada
por s Fundacion para Ls
Tanovacitn Agraria (FIA
5 ¢l Programa de Innava
i limentos Saluda.
Dies PIA=S, y awspiciada
por Diario La Discusion y
Cecal UdeC

num Seminariode
Innovacion Agroslimen
taria f Chillis 20167, que
sellevard 3 cabo el 25y 26
de noviembre de 2016 ¢n
Cecal UdeC.

Eaun
&ste surge “Alimentaria:

. ia

con eafoque en alimentos  actividad o3 contribuir 1
saludables, reflexidn y debste sobre i
rurales y bran- sin

e ldeolsb i del yque

quicnes finma necesitan o descan mejorar

Mumwnheonkuﬂ S PROCESOs € InCarporar

¥ © gias de branding,

'ﬁuuou. Marfa Solcdxd desde ua foco orientado 3

{3 inmovacion.

Atravésdeesicconvenio  “Ea invitacion tanbien

yeonel Ipoyo dela Fun-  ctextensiva s académicos,
Agraria (FIA). Plldlrh-ln
n de

ASI

IMPORTANTE EMPRESA DE
COMUNICACIONES BUSCA:

NTE COMERCIA

REQUISITOS:

+Titulo de Ingeniero/Técnico en

encl...,.- ag

ismm de chartas ¥
wallercs sobre Ia industria
con cofogque cn slimentos

cto lidesa

de Empresas o Carrera a fin,
y con marcado perfil comercial.
«Al menos 2ahos de expenencia L\bou(

wm*m,mmmyﬂcm‘mbﬂpw&ﬂu&

SE OFRECE:

INTERESADOS:

ventademedios sgmail.com
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ANEXO 5.4: Reportaje Diario La Discusion 27 de Octubre de 2016.
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Seminario “Alimentaria”
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alaRegion de Nuble

i firectsr el Gampus LUy
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ANEXO 5.5: Reportaje Diario La Discusion 20 de Noviembre de 2016.

Z0denoaembrede 2016 1 18

ECONOMIA

GONZALO JORDAN, PAST PRESIDENT DEL PROGRAMA ESTRATEGICO DE ALIMENTOS DE CORFO

“Laindustria alimentaria

debe avanzar en

innovacion y tecnologia”

Experto enalimentos participard enseminario “Alimentaria
Chillin 20167, organizado por a U. de Concepcidn, Ideolaby LA
DISCUSION, que serealizard el 25y 26de noviembre.

dez  tecnologha, idad avanzada y
4 hamano, rk 3 300
Fotos: Archivo il i ion,asi
STra Ia . 1 ¥
Eﬂd)&ym ductividad aboral y delatierrs  que permitan la interoperabi
clectuar en Chillin,en  ticnen espacio pars crecer. Yl tidad de Jos sistemuas, El dess
1 Universidad de Concepeitn, principal motor de desarrollo rrotio de plataformas digitades
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ANEXO 5.6: Reportaje Diario La Discusion 24 de Noviembre de 2016.
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www ladistusion o
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SEMINARIO SE INICIA MARANA ORGANIZADO POR EL DEPARTAMENTO OE ACROINDUSTRIA DE LA UDEC, IDEQLABY LA DISCUSION, CON APOYD DE FI&

Alimentaria: Mirada local al mundo

- Intenso programa
_ abarcara temas de
: agroalimentacion,

b - aspectos de marketingy
Primecasesiénenia provt ¢ tendencias de consumo.
Analizaran - Actividad considera un
en Chillan 56 * concurso para ideas de

. negocios, que premiara

proyecms de - dos iniciativas con

pymes de Nuble - apoyo profesional.

k T : Joné Luis Montes V.
Pﬂb!hchde Ruble serdnsancio- - rural@iadscusion o
nados este pevesen Chillin poret © Fotos: La Discusion
Subcomité de Fomento Mipyme, : ="
G & "afiania,

estas iniciativas. : del Centrode Estudios de a Realidad

De estas, ocho pertenecen al * Regional,y Marcela Samarotio, del

Programa Nodos pars ta Compe-
titividad y entre cllas s¢ cuentan:

de Innovacion en Alimen-
mMisSzludabks PIAS Sde I"lA ¥

Cobaquecura Encanta”, “Industrias
Creativas Gran Chilldn” ¥ “Nodo

Corfo,se
?1“‘ presenta ba futura chzon dc
ublc en el tema agmahmcnuﬁo.

Ruble na ido asumiendo un pal

INICIATIVAS QUE BUSCAN APOYO

‘de la innovacion y emprendimiento

muestra de Proyectos maovado-
res desarroliada por 12 Facultad de
Ingenieria Agricol con empresanos
Tocales, como taller inagural. Loc
g0 5¢ cfectuard un trabajo de gropos
en remsas como Modelo de Negockos,

de‘D:l:hrunerlhw- Lefia Seea ¢ dando s partidaa = Enlafsse previaa ¢ ] o
Vel n semioario quc apunta s 3 o unoinxhzmwin,ques«énmzd:sdmmesahslx ST e i e
“También sc presentardn tres vadﬁc:) .Ijrﬁ:hﬂimmmg\ﬂmy
proy Fitee oy . INSCRIPCIONES
de Cato; de § adde AgricoladeaUnic G yvivirenet  E de Al o de Corfoy Y by mas de 200 inscntos, exitre
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}! dy > 0 rabdel programada para P Socakos, Vannhay
308 “Brann- 125 1955 1 &
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datile™, “Desarrolio & i que st partedeun
2 Srr fa Ltk de emprend
itividad™y “ Principale : 2 ‘adentos hocales, que serih apoyadss
e i i residuos. Porta  por la Universidad de Corcepcion
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ANEXO 5.7: Reportaje Diario La Discusion 26 de Noviembre de 2016.

s -
<ia aavicad que usca fomern

“Coworking™ fue

frabajo grupal sobre él_
futuro de la Region de Nuble
destaco en Alimentaria

1a introduccion validé el claro potencial innovador agroalimentario de Nuble.

El programa de hoy considera charlas, mesas redondas y talleres temdticos.

Texto:José Luis Montes V. sentaron las bases del docomento  de Alimentos de Corfo, quediouna
rurat@ladiscusion.cl que evacuard este seminario, clque  vision de las tendencia mundiales
Fotos: Fernando Villa. proponclincamicntos parselclara  del mercado de fos alimentos satu
perfil ioqne uencla  dables, ue van ganando cada dis
on una dindmica de “Cowor-  futura Region de Nuble. mis interes delos consumidores de
king” o trabajo i Por deel de“Cowor-  los pafses desarrotiados.
B king™ i 1 parde cente- El seminario continua boy encl
1 agr d nares de i 1Centro  auditorio del edificio Dos Alfonso
deRuble, scinicioayerelseminario  Cultural Alfonsode la Universidad chark Jordasy talleres
ia,organi-  deC Ty i icos, que se realizarin desde
zadopor frad ds i P fas 9,30 horas.
A d: Son- i ¢! En tanto, la ceremonia de claw.
6 i 13 prog aralas 1730

QuE cargelerizan esta actividad.
Destacd Ix charla de Gonzalo
Jordan, del Programa Estratégico

oL o dedincorde LS yiaRCE] A SAMAROTO

innovadores delsector privado, quc

CLASIFICADOS

st y 1000 horas.
La cusl e remkzurd 00 w Aucttons Sond
el de b S

horas

“Queremos apoyar cuatro polos de d’esarrollo
mentos a nivel nacional y uno de estos podria ser elde
del decano de Tngenieri Awricoia |3 futura Region de fluble”

deuins:  PROGRAMA ALIMENTOS FIA-CORFO

O acumeco a Aticolo N33 Se 08 Estatiion e mastis
SE CITA A JUNTA. ORDINARIA DE SOCHOS™
| 4 o maries U8 08 dicumere de 2010 » ks OR30 hoas e prones

Subra: Farpd, o4t 00
Chide, ot

TA DISCUSION

PUNTOS A TRATAR:

1. Tamporada
téwwuﬂ?mm"
S
4. Discxin Oeackono pernds 10162017
. Svenes

ORGARIZADO POR (OPELEC

200 asistentes tuvo
el Primer Encuentro
Nacional Cooperativo
Enacoop 2016

Con mis de 200 participan
tes, provenientes de distintos

: puntos del pais, se desarrolio

cn Chilldn ¢ Primer Encuentro
Nacional Cooperative, Enacoop
2016, eventa convicado por 1a
Confederacion General de Cow
perativas de Chile, [Conferoop!,
1a Asociacion de Cooperativas del
Sut. 12 Asociacionde Cooperativas
de Ahorro ¥ Crédite (Cooperal,
12 Union Nacional de Agricultu
ra{UNAF}, ¢l Fore Cooperative
Empresarial y 1a Federacion de
Cooperativas, cmpeesas y talle
res de trabajo artesanal y asocia
do {Fecoti.

Bajolaorganizacian de Cape
fee, fa actividad contd eofre sus
es afajefade s Division
de Asociatividad y Economis
Social det Ministerio de Econo-
mix, Maria Jos¢ Becerra, quien
destaco su anhelo de que “este
et sea de larga plaza cntre
1ones de Jasociedad civil
¥ Lus copresas eotectivas deno
vrticas que se junitan para hacer

- crecer ¢ impulsar un bienestar

mayor para i pais™,
Menciond come wis de fas
sefiates claras del gobierno hacta

S

t mundo cooperativo ot heehn
que a pesar de 18 calentizacion
del erecimicnto econdmico y ¢l
ajuste 4 labaja en ol presupuesto
nacional, se continuard linan
ciando ¢l espacio de fomento al
cooperativismo ¢n Chile.

Por su parte ¢f presidente de
Copelee, Manue! Betlo Nitbez, se
manifestd contento con fos resul.

para seguir adelante, 1o que nos
da el rpulso pars SCRULT traba
Jando por una descentralizacion.
Esperasmos que, cn lgio momen
10, 810 Sofzdores gue estamos
squl podamos descentralizaria
cconomis del pass para vivir de
MEjOr MANCS ¥ PALE Vivie con
mas dignidad y justicia”

La actividad rambida conto con
fa experiencia del destacado fito-
sofo Euclides Mance, uno de los
principales tedricos de lccono
nvia sofidaria y de 1a Filos
is Libecacion en A
quicn cAseRd L
organizarredes ¢ 3
covperativis d eratalquess

pucdan e
productivas

r las cadenas

s, mumn‘a:e-umam
“‘:“:‘"‘ xmmmﬂauAmM&wmwmomm
3 “ & resizase of din manes 06 de G 0%
016 8 ay 1216 horis an P CRAcIOn y 1245 horas ea
3aGUOGS CRACKHN.
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"

ANEXO 5.8: Reportéje Diario La Discusién 27 de No;}iémb; de 2016.
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LA DISCUSION
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segin Las cifras que mancia
etorganismo muadial, en fos
paises industrisbizados, aun

de Concepetony fa Universi-
dad del Biobio.
1

que li agricultuea prinaris
APOTTA Una Proporeidin muy
pequefia del producto total,
Tas distintas industrias deri-
vadasde | ionde

Lasuper
ficie total sembrada por grupo
de culivos [omo porcentage
det wotad sembrado del grupo
de cultivos en ia Regsdn del
B S & WS

productos agricolss contry
buyen en un alto porcentaje
al valor afadido SUTEE
rero, Adenids de fa industri
imenticia, son diverses fos
wsos industriakes delaprodiuc-
cion agricola, comoes el caso
delaproducciondeencrgiay
lautilizacion de materias pri
mas de origen biokigico para
la produccion de bicnes de
LONSUAO Con caracteristicas
biodegradables.

En Chile, fos productos 3
subproductos agricotas han
sido utilizados basicamente
para abastecer la industria
alimenticia, con excepeion
del scerorsilvicola
ctor sl menticio, s

vparmonales sinfieros (75.5%,
cereales (62.5%); hortalizas
162.5%;; Frutatles (61 2% cults
vos industriales {60 3963, i
minosasy tubdrealos (53.5%)
plantas forrajeras (40.3%) v
tlores (31.3%

Esdecir, s oportunidades
en Nuble para el desarrolio del
sector agromdustrial, estdo;
pero noasi la voluntad pars
asignar recursos pubiicos
en estimular su desarrollo.
Mientras tanto, ¢ bajo aivel
de desarrolio de fa industria
agroalimentaria, geners 604
alta dependencia de laeco.
nomis local de fa covanter
de preaios de los productus
agricols.
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Texto: Renato Segura D, disposicion pursdichoetieto,
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{3.2%superion. Mientrasgue
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superior a laregistradaanivel
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k fav v ik infraes- inte
mivel tales
j : s At T Renato Segura
£ U reZaRO IMpOrtante ¢ su VirginioGomez. s Universidad
& desarrollo. De acucrdoa iz
: 4 Organizaciondelas Naciones
Unidas parala Alimentacion O
¥ la Agricuitura (FAO), Ia O
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sufuncion en clorevimicnto

regan su vision sobre [as
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DESARROLLO ECONOMICO SEGON TERRITORIOS DE PLANIFICACION

Territorio de Planificacién

LAJA - DIGUILLIN

Comunas: Buines. Yungay Pnto, Pemocs. £ Carmes,
San Ignacss y (haidn Vieso

Habitantes: 122 mw WA% Publticde Rurat
Soperhcie. & 255 3 kmZ

igal

Yaritics

Ingreso pes Cigita del Hogar: 1233 mt
Pobrens: 24 7%

Osempieo: 10 5%

!emloﬂode?umﬂ(won

VALLE DELITAY;

Comanas: (amm.u Coesema, Nennwe. orteroets, |
Quiliim, Duiifvoe, San Mcokds, Srehoscoy Ringul
Habitantes: $7 md S5% Poblarion Rurat
Superfie: 3 662 0am)

Yuritia

Ingreso per Gipita del Hogar. #2736 1t
Pobeers: 22 4%

Desermplea: 3 9%

Territorio de Planificacion
PUNI

Comanas: San Canics. (oiuece. San absdny Niquén l
Habitantes: 95 mil S4% Poblaodn Rural
Superhoe 712 ) ko ?
o

Turistics 7
Ingreso per Cipita del Hogar: 5195 it

Pobrera 27 1% i
Desempleo. 7 6% i

Tetritorio de Planificacion
CHILAN

Camueas (hion
Habitantes: 180 mil, 3% Foblaibn Runit
wsu 2km2

ividad Productiva Principat: Servicics
wwmuwsmm
Pobrezx 16 2%
Desemples: 7 3%

Entregando valoragregado

Sidursntesumaduracion  conceptodeafiadiriccse “algo

nohubjerarecibidomusica:  mds™ a 1oy bienes comenia
Hzacidn, el que p {izabk de seraplicadoa
ceJuan Luls Eedesma seria mmh}x(\m\-ahhkmkt‘aﬂu
\uwmisdkhcnomthac drh ;vm\mcu. noobstante,
cl nivellocal adn o
iledel 1 ib ot g amentalidad
i
2| i i “Lap ipal falenciade
un factor diferenciad laagrol faen Nublees
Lavisiondelendlogohace  que carccemos de csamira-
cuatroafios nosolofucaphi-  dade ayzpr valor y toda-
via en
sobre su producto transfor-  producir comoditics para
mindolo, sino que también  poder w.ndcrlu al mercado
sobre el dor, con- vincia tie-
 vencléndolo que su vino le m:qccpegareluuodcur
= dade unp de
. consumotnicay especial.  primas 3 uno de productos
Ledesma advieric queel  claborados”, afirma.

Eacoon
mrade Tnos

dofucrementealydiversitioa
e laproduccitnen Nubic
yadademtsvalorals materias
prinus produckias.
Samanttoacliraque, poan
cipalmente, se o3t pensanda

* en ks gencracion de alimentos
: funcionales y aditivos alisen

' En busca de ladiversificacion

“Hay muchos emprende
dores y empresas acd esorcs lo
primeroque iy gue destacar,
pero hay que aticulasse pars
seguir pratanda de fomcntar I
HEOVACIon, hay que entregar
herramicntasal restode kcade:

tarios como colorates, espe-  maproductaa Necesitameosabas
SADLES, ¢ L que hoy idadcs ) o ch
i endialindustr i k deRubley
| queapuntaalosanoy natural,  gencrarksinstancisqueayuden
: esth requiriendo, enlaproduccion de alimentos
t Noobstante, la represen.  saludables™, sosticne.

Falenciasyfortalezas de Nuble

Elespento d hay

M@mwﬁﬂmﬂm

misma vision de desarrollo, y &l
nﬂﬂolﬁﬂwdwpﬁw

latirea

adelante,
“Veo que en Nuble existe
smotfvacion Porbiscarcteristicas

- Oferta deinsumosindustriales
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. provineiason fos principales

abastecedones de trigo para

¢ pastasdelacmpresa Alimen

s Suazo, segin detalis su

¢ gerentedeproducciondonge
Fuentes.

h des

resto de L industris de la
pasta, estd haciendoque cada
VEZ s necesiten Proveerse
de nucvos insumos como el
mierken, espinacas, yerbas
ArOMAtIcas, enire oiras, lus
qux.;k acuerdoal gecutive

i deNublehaciaelsurdel pafs

3¢ 1R CONOCE COMIIN termio
noricocn i pmducv.mn d~

prosaral, smlugaras dudas
p»druu salir de conprende
dores focales.

“EnNubleeventualmen

granos, &
gicadelazona fublensina hs
sido uno de los factores por
tas que lafirma, con estable-
cimiento fivico en Curnied,

te tos agrical podrian

diversificar su produccion

cot of objetivo de sursinis-

trarnos de los sumos que

necesitamos pard las pastas
45 alld deltrigo. F

Yo agricul

mmlntala

temente estamos buscando

T duﬂm dxfmnm a m drl

sean naturates, s en Nuble

provecdores que 11os surtan.  bubiera oferentes de Estos
de eatos QUE para  para NULsTras pastas, seria
posotros es importante que  bueno” indica

Informe Técnico Final Realizaciéon de Eventos de Innovacion

Pagina 68 de 74



ANEXO 5.9: Reportaje web www fia.cl

Sobre FIA « Convocatorias/Licitac informacidn de Apoyo

Sobre FIA

H (Quenes Somos?
SRR Consefo Drectvo
L Oweccion Ejecutiva
X Subdireccion Ejecutiva
& Equpo
1) Memorias

20 FIA20 Atos »

Noticsas

Gaterta imagenes

FlAen Regiones

Noticias =

Chilldn, 3 de noviembre 2016.- Et sector agroalimentano, especificamente et rudee de alimentos satudadles y 1os
PrCe305 Oe WKUPOrRCIOn de valor agregado a las materias pMas. durante 1 ULMa O#Cada ha MOSIBEO
sigalicativos avances en el pais y en (3 Region del Biobio en particular. gatillados por (a implementacisn de fondos.

que wios en el rubro.

ANEXO 5.10: Reportaje web www.piaschile.cl.

% PIA+S ...

Inicio Quiénes Somos

Sistemas de informacién Fomento a {a innovacién Proyectos

Noticias

Inicio > Actuatidad > Noticias > Ruble busca ser en del sur de Chite

Noticias

Nuble busca ser referente en
innovacién agroalimentaria del
sur de Chile

Oublicacide 07 - 11 20

tewww fac

EL sector agroalimentario, especificamente el rubro de
alimentos saludables y 10s procesos de incorporacitn de
wvalor agregado a las matenas primas, durante ia (itima
década ha mostrado significativos avances en el pais y
en (2 Regidn del Biobio en particular, gatiltados por ta
implementacién de fondos concursables que

promueven nuevos escenanos en el rubro.

A su vez. universidades y centros de investigacion de la

regibn aportan con el di ilo de invi 5

Documentos Actuatidad

Noticias Relacionadas

Ruble busca ser referente en
innovacion agroalimentaria det
sut de Chile

Fecrace 201

B sector agroatimentacio,
espacificamente el rudro de Minentos
satudables y tos procesos de
incorperacisn de valor dgregado a tas
MRS primas, durante L Jltima.

Seminario Internacionat de tas
Legumbres

Focha do pudiea

orientadas a a innovacion. 2 los que se suman una diversidad de pymes y start-up orientadas al rubro agroalimentos (vinos,
lacteos, hortalizas, granos y alimentos funcionales) que hen detectado la creciente demanda de productos
innovadores que pueden ser producidos localmente.

En este escenario susge “Alimentaria: Seminario de 3 enta ia con enfoque en
Recursos ¥y g”, evento por el

de Agroindustrias UdeC Chillan e IDEOLAB Consuitores y apoyado por a Fundaci6n para 12 Innovacion Agraria (FIA) y el

Programa de en mas PLAeS)

“En FIA hace 2d0s. b que el mercado de alimentos saludables, y creemos que Ruble es
una zona que se perfila con grandes posidilidades de convertirse en referente en esta materia. gracias al trabajo conjunto que
wienen desaroliando emprendedores y la academia con el apoyo del sector pibiico. Este seminario sin duda serd una
instancia clave para dialogar y comenzar a definir las estrategias y acciones a seguir en el futuro®, comenta

Rt -
A3 rupds con necesicades especiaies
@ innovacion para e consumider

China: tendencias de consuma
hacia alimentos mis saludables
Fechs o s 16
Amedids qus e consumo sigue
creciendo en Chin. fos consumidores
524N Cispuestos 3 pagar mis por
slimentos sin ingredntes indeseadlesy
buscan xtivamente..

) ver waas tas noticias
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ANEXO 5.11: Fanspage del evento en Facebook.

e < i)  facebook.com v h . 6.0 8

Pigina Mensajes <] E b @ e publicacon Configuracion Ayuida v

vl Te gusta ~ Mensaje v Mas ~
Badl chinén 2016,
Alimentana cuenta con el apoyo de fa Fundacidn para la Innovacién Agrania

y su Linea de Eventos Nacionales para la Innovacién. Inscribe pronto tu
i on Www. ol

@ Mo gusta - Comentas - Mensaje a-

ALAS PERSONAS TAMBIEN LES QUSTA

hitp:fiwww.fia.clinuble-by ferent wsed

DXN international

Eovew

Alimentaria:
Seminario de ,
Innovacién @ koo
Agroalimentaria /
Chilléan 2016.
Galimentariachile 557 w o uy,quu
[

Publicaciones LE GUSTA A ESTA PAGINA

viosos Nuble busca ser ref en in i6n agroali ia

Fotos del sur de Chile inoubatides

g Con el apoyo de FIA, 6i 25 y 26 e noviembes 88 reaizars on Childn "Asmantaria
Informacisn Sominario 08 INNOVACION AQOAMENtANA”, evento GINgKO & SIAN-Up, .
e Y- Espercl Enghsh (US) - Portugulls (Brash) - 4
Frangaes (France) Deutsch
Administrer pestafias
506 personas alcanzadas Draarian « Candicions @ ChBt (19) Ze

ANEXO 5.12: Banner péagina web Diario La Discusion.

i5® ha visto usted afectado por el pare de
funcionarios publicos?
Documental. "Los elefantes no
pueden saltar”

Si
No

Conservatorio sobre la iglesia Las
Carmelitas

Cine: "La chica del tren” ya estaen la

cartelera chillaneja alimentaria

Seminario

Innovacion
Agroalimentaria

25126
GALERIA o~ Nov
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ANEXO 5.13: Banner pagina web IncubaUdeC.

U d e C Espafiol English

Plataforma de Emprendimientos Tecnolégicos v f &

Participa en el Seminario de Innovacién Agroalimentaria  Ultimas Noticias
| Publicado el 4 noviembre, 2016 en Agenda, Destacado, Noticias Ganadores de Fondef VIU obtienen beca
de perfeccionamiento en Londres
25 noviembre, 2016 9:00 am a 26 noviembre, 2016 9:00 pm GIRLS IN TECH LLEGA A CONCEPCION Y
. LANZA PRIMER MEETUP
sl {TERMINA ESTE ANO LANZANDO TU

j 25y 26 de Noviembre_2016 PROPIO PROYECTO EN 54 HORAS!
:Donde? ke Gran Final Concurso Universitario Desafio
| CECAL UdeC High Tech
Centro de E on Cultural Alfonso Lagos - Isabel Riguelme 479 - Chillan
| o siinsiiiniis S Prindnns eventos

Inscripciones_www.alimentariachile.cl
“Todas las amwdades son de <aracter gva!uno sin embargo
se requiere inscri

No hay eventos.

.bﬁahmentanachtle

allmentarla

{ Seminario de Innovacion Agroalimentaria / CHILLAN 2016
Alimentos Safudables Sustentabilidad Recursos Naturales Branding
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ANEXO 5.14: Lanzamientos en Chillan y Concepcion.
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ANEXO 5.15: Resumen fotografico Actividades Seminario — 25 y 26 noviembre (version audiovisual y mix
fotografico completo en version CD digital de informe)
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