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FORMULARIO PARA LA PRESENTACION DE LA PROPUESTA
FOLIO DE 304 cODIGO C98-1- P 120
BASES : (uso interno)

1. ANTECEDENJES CENERAIESDEFPROYECIO = = =

NOMBRE DEL PROYECTO:

ELABORACION DE LECHE EN POLVO A PARTIR DE LECHE DE CABRA, COMO
ALTERNATIVA DE ALIMENTACION PARA LACTANTES CON ALERGIA Y/O INTOLERANCIA Al

LA LECHE BOVINA, EN LA IV REGION.

; . IN P
Linea de Innovacién: Area:

Region(es) de Ejecucion: [CUARTA REGION DE COQUIMBO.

Fecha de Inicio: Hunio-1999
DURACION; |15 meses
Fecha de Término: r”\gosto 2000
AGENTE POSTULANTE:
Nombre : CORPORACION PARA EL DESARROLLO DE LA REGION DE

COQUIMBO, CORPADECO

Direccion : LARRAIN ALCALDE N°2450, LA SERENA.

RUT

Teléfono : Fax:
AGENTES ASOCIADOS:

Gustavo Hernandez Valdivia

Maria Violeta Seco Ramirez

Paulina Galvez A.

Sociedad Agroindustrial Los Aromos del Limari

Sociedad Agroindustrial Tulahuen.

Inmobiliaria Klarion

Liceo Agricola Tadeo Perry Barnes
REPRESENTANTE LEGAL DEL AGENTE POSTULANTE:

Nombre: Cristian Buzeta Poblete.
Cargo en el agente postulante: Presidente Directorio

Firma:
COSTO TOTAL DEL PROYECTO
(valor real) :$
FINANCIAMIENTO SOLICITADO
{valor real) i $ %
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2. EQUIPO DE COORDINACION Y EQUIPO TECNICO DEL.

~—— PROYECTO

2.1. Equipo de coordinacién del proyecto
(presentar en Anexo A informacion solicitada sobre los Coordinadores )

COORDINADOR DEL PROYECTO

NOMBRE RUT FIRMA
Jorge Javier Fredes Saleme

AGENTE SIGLA
CORPORACION PARA EL DESARROLLO DE LA REGION DE CORPADECO
COQUIMBO.

CARGO ACTUAL CASILLA
Gerente de Proyectos.

DIRECCION CIUDAD
Larrain Alcalde N°2450. La Serena.
FONO FAX E-MAIL
COORDINADOR ALTERNO DEL PROYECTO

NOMBRE RUT FIRMA
Sergio Truco

AGENTE SIGLA
Liceo Agricola Tadeo Perry Barnes

CARGO ACTUAL CASILLA
Director

DIRECCION CIUDAD

Tuqui S/N Ovalie.

FCNO FAX EMAIL

T\
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2.2. Equipo Técnico del Proyecto

,(presentar en Anexo A informacién solicitada sobre los miembros del eqmpo =

técnico)-
Dedicacién
Nombre Completo y Firma RUT Profesion Especialidad | al Proyecto
(%/aino)
Jorge Javier Fredes Saleme Ingeniero Civil § Industrial 20%
Sergio Truco Médico 10%
Veterinario
Luis S. Diaz Neira Licenciado en | Tecndlogo en 20%
Quimica Leche
Mario Perez Won Ingeniero Doctoren 15%
Quimico Agricultura
Héctor Pdez Rivera Ingeniero en 'Doctor en Ciencias 15%
Alimento Técnicas
Juvena! Cortés Rojas técnico caprino | Derivados Lacteos 50%
75% a partir
de Enero

2000
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BR R B PRQO O
(Completar esta seccibn al finalizar la formulacién del Proyecto)

En Chile el 50 % de la masa caprina se encuentra en la IV Regién, la mayor parte corresponde a
animales doble propésito donde la produccion de carne es tan significativa como la de leche.

En el norte, los principales productos que se obtienen de este tipo de explotacion es la leche para
elaborar quesos y la preparacion de charqui con el ganado de desecho, ambos productos de dudosa
calidad técnica y sanitaria, a pesar que en la elaboracion de queso se han obtenido avances
significativos.

Una de las caracteristicas negativas, de mayor significado, en la producciéon de lacteos de origen
caprino, en Chile, es que la actividad se desarrolla, fundamentalmente, a nivel artesanal y casero en
un medio rural donde se fabrica exclusivamente quesos de cabra. La produccion es extremadamente
estacional y depende de condiciones climaticas.

Hay que agregar a esta situacion, que a partir del proximo mes, el dia 13 de Mayo, entra en vigencia
el nuevo codigo sanitario, el cual tendra repercusiones directas en lo referente a elaboracién de
productos lacteos y que elimina las normas de excepcion que regian sobre el queso de cabra y que
permitian su comercializacion, por lo que un gran nimero de productores no podran continuar con
esta actividad debido a que no contaran con las condiciones minimas de higiene, produciéndose un
problema econdémico y social en la Regién.

Se pretende, por intermedio de este proyecto, producir leche en polvo a partir de la leche de los
productores, antes mencionados, creando una nueva alternativa para comercializar la leche
directamente y con el producto obtenido ponerlo a disposicién, en una primera etapa, de un grupo de
la poblacién infante de Chile que presenta alergia y/o intolerancia a la leche de vaca y que en la
cabra, por sus caracteristicas propias, no se presenta, con lo que se estaria entrando a satisfacer una
demanda cubierta actualmente por productos importados y a precios inalcanzables para la mayor
parte de la poblacion.

En una segunda etapa y de acuerdo a la demanda que se detecte se podra masificar a un segmento
del mercado, que este dispuesto a utilizarlo como complemento en su alimentacion, de acuerdo a las
caracteristicas que posee.

Cabe destacar, que una de las falencia que podria tener el proyecto es la estacionalidad en la
produccion de materia prima, pero este problema se encuentra solucionado, pues los Productores
Caprinos son productores que se encuentran bajo riego, lo que asegura produccion de leche durante
todo el afio. Ademas, existen otros productores regionales que en la actualidad estan desarrollando
planteles y praderas para asegurar una produccion anual de leche.

ATAMENTO 7,
| TECNico 2
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4. IDENTIFICACION DEL PROBLEMA ARESOLVER -

La produccion caprina, en el Pais, se desarrolla principalmente en la Regién de Coquimbo. La
poblacion caprina estimada en 1996 era de 420.000 cabezas concentradas, principalmente, en la
Provincia del Limari y Choapa, IV Regién Coguimbo.

Los esfuerzos realizados, tanto por el Gobierno Regional como por el sector empresarial, han
permitido resolver en parte el problema de los derivados de la produccion caprina, pues son un
nimero reducido de productores (empresarios en su mayoria y los crianceros en minoria) han
adoptado técnicas higénicas que permiten comercializar sin mayores problemas su produccion, pues
cuentan con resolucién sanitaria vigente otorgada por el Servicio Nacional de Salud, pero siempre
con productos tradicionales (queso y charqui), sin que se haya evaluado la posibilidad de producir
productos de un mayor valor agregado, partiendo de fos mismos elementos base que se utilizan en la
actualidad.

A partir del 13 de mayo de 1998, entra en vigencia la nueva reglamentacion del cddigo sanitario que
restringe la fabricacion de queso de cabra a aquellas personas o empresas que cumplan con una gran
cantidad de requisitos para poder fabricar queso, lo que provocara que una gran mayoria de
pequefios productores no tenga ninguna posibilidad, pues no cuentan con ias condiciones minimas de
higiene, lo que acarreara un problema social y econémico de muy altas proporciones en la Region.

Por otro lado y segtin consta, en las decenas de cartas que se acompafian, existe en Chile, de
acuerdo a estadisticas del Ministerio de Salud, una poblacién de infantes de 14 afios, en una
proporcién de uno a dos por cada 10.000 nacimientos al afo, que se definen como personas no
tolerantes a la leche de bovino, pensandose que los que presentan alergia a la leche puede ser un
nimero mayor, caracteristica que justamente no posee la leche de cabra , con lo cual se piensa en
solucionar dos problemas de alto impacto social en la Region y en el Pais, como ser: la reconversion
de la actividad caprina transformando a los pequefios y medianos agricultores productores de queso
en productores de leche; y elaborando un producto de alta demanda en un nicho de mercado
satisfecho con productos importados.
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ANTECEDENTES Y JUSTIFICACION DEL PROYECTO

En Chile, el 50% del total de la poblacion caprina se concentra en la IV Region. La mayor parte
corresponde a animales de doble propésito, donde la produccién de carne es tan significativa como la
de leche, teniendo promedios bajisimos tanto en peso a la canal como la produccién de leche por
animal.

La produccién de caprinos se localiza en zonas marginales y de exirema pobreza, donde la
explotacion de estos recursos es la actividad principal y, en forma mayoritaria, constituye la Unica
fuente de subsistencia de cientos de familias.

En el norte, los unicos productos que se obtienen de este tipo de explotacion es la leche para elaborar
quesos y la preparaciéon de charqui con el ganado de desecho, ambos productos de dudosa calidad
técnica y sanitaria; a pesar que en la elaboracion de queso y charqui se han obtenido avances
significativos, ademas la venta de ganado en pie (cabritos) que presenta una gran estacionalidad en
su comercializacion, obteniendo por estos productos un retorno bastante bajo.

Una de las caracteristicas negativas de mayor significacion de la produccion de lacteos de origen
caprino, en Chile, es que la actividad se desarrolla, fundamentalmente, a nivel artesanal y casero, en
un medio rural donde se fabrica exclusivamente quesos de cabra. La produccion es extremadamente
artesanal y depende, primordialmente, de factores climaticos. EI medio donde se realiza es,
generalmente, precario y de subsistencia, el grado de conocimiento relativo a la manipulacién de
alimentos es minimo, en algunos casos, y, practicamente, nulo en otros.

Si a todo lo anterior agregamos que, a partir del proximo 13 de mayo, entrard en funcionamiento el
nuevo cddigo sanitario, el cual exige una serie de requisitos para poder elaborar queso de cabra, que
incluso las plantas que actualmente estan procesando han debido ser nuevamente revisadas para
poder convalidar sus autorizaciones, mas dificil sera cumplir la ley para los pequefios productores que
no podran seguir elaborando sus quesos como hasta hace un tiempo. Con este proyecto se abre una
nueva alternativa, la de transformaciéon en leche en polvo. De este modo, los que se dedican
actualmente a esta actividad sélo tendran que ser productores de leche, dejando el proceso de
transformacion a terceros, con lo que no veran afectados significativamente sus ingresos e incluso
tendran la posibilidad de ingresar a un sistema mas formal de produccién en una relacién proveedor-
transformador, llevando éste a la especializacion del pequefio agricultor en solamente producir leche,
con lo que no estaria infringiendo las leyes sanitarias.

Al comprar toda o parte de esta leche y transformarla en polvo se pretende ingresar a un mercado
altamente especializado, como son los productos para niflos con alteraciones en asimilar la leche
bovina,

En el siguiente cuadro se realiza un analisis comparativo de la leche de varias especies.
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COMPONENTE CABRA VACA MUJER
Materia Grasa i 3,80 3,90 4,00
S. no grasos 8,90 9,00 8,90
Lactosa 4,10 4,70 6,90
S. Nitrog. x 6,38% 3,40 3,20 1,20
Proteinas 3,00 3,00 1,10
Caseina 2,40 2,60 0,40
Albimina 0,60 0,60 0,70
N. no Prot. 0,40 0,20 0,10
Cenizas 0,80 0,70 0,30
Calcio % 0,19 0,18 0,04
Fésforo % 0,27 0,23 0,06
Cloro % 0,15 0,10 0,06
Cobre % 0,05 0,06 0,06
Fierro (p/100.000) 0,07 0,08 0,20
Vit. A (Ul/G de Grasa) 39,00 21,00 32,00
Vit. B (UG/mI) 68,00 45,00 17,00
Riboflavina (UG/mI) 210,00 159,00 26,00
Vit. C (mg AC Ascorbico/100 ml.) 2,00 2,00 3,00
Vit. D (Ul/G de Grasa) 0,70 0,70 0,30
Calorias 100 ml. 70,00 69,00 68,00

Fuente : HAENLEIN y CACCESE, 1984, FAO, 1987.

A continuacion se presenta la demanda de productos lacteos en el mercado nacional:

Elaboracion de Unidad 1983 1992 Variacién (%)
Leche Fluida litro 117.178.101  155.514.567 32,7%
Leche en polvo kilogramo 23.101.847 46.700.114 102,1%
Quesillo kilogramo 2.914.983 5.565.458 90,9%
Queso kilogramo 13.334.512 32.193.142 141,4%
Yogurt litro 21.626.855 62.640.447 189,6%
Crema kilogramo 3.606.785 10.385.949 172,8%
Mantequilla kilogramo 3.513.780 7.305.309 107,9%

Fuente: ODEPA, 1992.

Estos datos permiten visualizar un notable crecimiento en la elaboracion de productos lacteos.
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MARCO GENERAL DEL PROYECTO

El Programa de Desarrollo Caprino desde su inicio (1992) ha tenido como objetivo basico, la
generacion de instancias en el sector caprino, que favorezcan el mejoramiento de la calidad y de las
condiciones de venta de los productos que, tradicionalmente, han explotado los crianceros.

Este objetivo se ha visualizado como uno de los medios para alcanzar la meta de transformar el
sector caprino de una actividad marginal de la economia en una actividad de alta rentabilidad para los
crianceros de cabras.

Otro de los medios, considerados para el logro de dicha meta ha sido buscar la transformacion del
rubro caprino en una actividad orientada al mercado y que incorporando nuevas tecnologias,
aprovechando racionalmente el recurso agua y con el apoyo subsidiario del Estado, pueda alcanzar
niveles de competitividad acorde con las exigencias del mercado nacional y extranjero.

Para estos fines se cred la Comision Regional de Ganado Caprino, como una instancia
gubernamental con la participacion del sector privado y para el ejercicio de dos grandes funciones:

e Conducir el proceso de transformacion del sector caprino en los términos ya sefalados;

« Comprometer la participacion de la institucionalidad publica al servicio del desarrollo sustentable
de la actividad caprina, permitiendo de esta forma una coordinacion entre los diferentes servicios
involucrados, y del sector privado, €l cual ha tenido un desarrollo interesante en los Gltimos afos.

Todas las acciones realizadas, en el marco ya sefialado, han producido algunos resultados
importantes, no obstante el esfuerzo realizado no ha alcanzado a beneficiar a un alto porcentaje de
campesinos crianceros, quienes atn mantienen sistemas productivos degradantes del medio y de
baja o nula rentabilidad y continian vendiendo los productos de la explotaciéon caprina en las
carreteras, bajo pésimas condiciones sanitarias. La situacion planteada genera pobreza y desprestigio
del rubro caprino como actividad rentable y atractiva para inversionista.

En consideracion a lo expuesto es que se plantea llevar a cabo el presente proyecto, orientado a la
busqueda de una consolidacion y desarrollo de una industria del rubro, que basada en la experiencia
y mejoramiento alcanzado, beneficie a un alto porcentaje de campesinos crianceros.

Cabe destacar que la actividad caprina no ha sido histéricamente relevante para el desarrollo
regional.

Esta actividad con bajos niveles de rentabilidad y eficiencia productiva, es practicada, a un nivel de
subsistencia, por aproximadamente 12.000 familias.

En el contexto indicado anteriormente es que se ha elegido a Productores, que trabaja estrechamente
con productores caprinos y que ha logrado posicionar con éxito distintos proyectos y productos, tanto
a nivel regional como en grandes mercados de Santiago.

7/ SY DEPA
OTE
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BICACIO OGRA A D PRO 0
(Anexar ademas un plano o mapa de la ubicacién del proyecto)

El centro de operaciones del proyecto serd la Universidad de La Serena, La Serena, para leche
recolectada entre los Productores Caprinos, en la IV Region.
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8.  -OBJETIVOS DEL PRQYECTO

8.1.— GENERAL:

Transformacién de leche de cabra en polvo para fines médicos, asociados a nifios que padecen de
alergia o intolerancia a la leche de vaca.

8.2 ESPECIFICOS:

1. Investigar el proceso de transformacion de la leche fluida de cabra en leche en polvo.

2. Sensibilizar y motivar a pequefios empresarios y crianceros de la Regién en convertirse en
productores de leche caprina que cumpla con las especificaciones para su transformacion en
leche en polvo.

3. Realizar pruebas con personas que padezcan problemas de alergia a la leche de vaca.
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9. METODOLOGIA Y PROCEDIMIENTOS

(Describir en detalle la-metodologia y procedimientos a utilizar en la ejecucion del
proyecto).

9.1. ELABORACION DE LECHE DE CABRA (EN DESHIDRATADA POR ATOMIZACION).

La leche en polvo o deshidratada permite un aimacenamiento eficiente y un transporte econémico. La
deshidratacion es la sustraccion de agua de la leche. Por medio de la concentracion de la leche, se
logra una deshidratacion parcial. Al eliminar parte del agua, aumenta el extracto seco. En
concentraciones de 65% de sélidos solubles, los gérmenes no pueden desarrollarse.

Para la obtencidén de leche en polvo, se concentra primero la materia prima hasta un extracto seco de
40%. Luego, la leche concentrada se deseca por atomizacién en aire a 150 °C, bajando la cantidad
de agua hasta 4%. La leche en polvo envasada herméticamente se conserva durante mucho tiempo.

La tecnologia empleada para la elaboraciéon de leche de cabra en polvo, seréd similar a la utilizada
para elaborar productos lacteos de origen bovino. Dicha tecnologia sera adaptada a las
caracteristicas fisicoquimicas que presenta la leche de cabra.

En el desarroilo de este proyecto, como se ha expuesto anteriormente, los productores se encargaran
de proporcionar la leche y controlar que esta cumpla con los requisitos de calidad adecuados para el
proceso. La que no cumpla con los parametros establecidos sera destinada a otro proceso alternativo
y en el peor de los casos rechazada.

El proyecto contempla la utilizacién de 13.500 litros de leche de cabra (valorizado a $300/litro en
1999), distribuidas durante los meses de septiembre de 1999 a agosto dei 2000. Se estima una
relacion 1/10, lo que significa la obtencién de 1.350 kilos de leche en polvo durante todo el proyecto,
con una pérdida de 10% por leche defectuosa. Esto permitira testear a 100 infantes, con un promedio
de consumo mensual de 1,0 kilos/infante.

Para lograr una estandarizacion de la calidad de la leche, se realizaran programas de capacitacion a
todas las personas involucradas en el manejo de la leche, tanto a crianceros, manipuladores, etc. La
capacitacion estara enfocada principaimente a manipulacion e higiene, control de calidad, manejo
pecuario, procedimientos de transporte, mantencion y almacenamiento.

La capacitacion sera asesorada por los especialistas de la Universidad, con ejecucion en terreno del
Coordinador alterno y el agrénomo perteneciente al proyecto.

El publico objetivo seran fundamentalmente los Productores Caprinos que participan del proyecto. No
obstante, se contemplan actividades de extension con otros crianceros de la region, con la finalidad
de promover el proyecto. La capacitaciéon contempla:

e Sanidad animal . 2 semanas
e Manipulacién de alimentos :1 semana
e Medicion de pardmetros criticos : 2 semanas
e Control lechero : 2 semanas
e Implementacién de lecheria : 1 semana

Tanto la medicién de pardmetros criticos, como el control lechero serd permanentemente evaluado
en terreno.




£|R FUNDACION PARA LA INNOVACION AGRARIA Pagina
W MINISTERIO DE AGRICULTURA Nimero

La metodologia y procedimiento del proyecto estara basada en lo siguiente:
e Estandarizacion de la leche recepcionada.

Se realizaran capacitaciones a los crianceros y a todo el personal involucrado con la ordefia de la
leche. Se entregaran normas para la entrega de leche, en las cuales se exigiran las condiciones
necesarias para lograr una estandarizacion de la misma.

e Desarrollo del Producto.

La tecnologia empleada para la elaboracion de leche de cabra en polvo, serad similar a la utilizada
para elaborar productos lacteos de origen bovino. Dicha tecnologia serd adaptada a las
caracteristicas fisicoquimicas que presenta la leche de cabra.

El proceso de elaboracion de leche en polvo, desde la recepcion de la materia prima hasta su
envasado, consiste en las siguientes operaciones:

RECEPCION DE LA MATERIA PRIMA:
Se recepciona la leche de cabra, la cual ha sido transportada desde su lugar de origen, hasta la planta
procesadora, en estanques a una temperatura de 4°C.

FILTRACION:
Se procede a filtrar la leche para eliminar las impurezas gruesas.

HIGIENIZACION:

La higienizacién es el conjunte de los procesos que mejoran la calidad de la leche, de manera que
puedan elaborarse adecuadamente los productos lacteos. La higienizacioén incluye las etapas:
Almacenamiento previo de 1a leche filtrada.

Estandarizacion de la leche a un contenido graso preestablecido.

Almacenamiento de la nata.

Pasteurizacion de la leche estandarizada.

Homogeneizacion.

Almacenamiento de la leche estandarizada y descremada, pasteurizada y homogeneizada.

® o ®» & o O

Hay que considerar fos analisis de la materia prima en donde, una vez recepcionada la leche, se
procede a efectuar las pruebas correspondientes para determinar la calidad de esta. Estas pruebas
incluyen lo siguiente:

Determinacion de la densidad. Sirve para ver si la leche es pura.

Punto de Congelacion. Este indica eventuales alteraciones.

Determinacion de la acidez. Leche con una acidez mayor de 0.18% se rechaza.

Precipitacion con alcohol. Se mezcla cantidades iguales de leche y de alcohol a 68%, si se

produce la coagulacion, la acidez es demasiado elevada.

Ebullicion. Si la leche se coagula hirviéndola, ésta es inadecuada para la pasteurizacion.

Determinacién contenido de grasa.

Determinacion de proteina.

Reaccion con azul de metileno. Esta prueba evalia el grado de contaminacién con micro-

organismos.

9. Sedimentacion. Filtrando la leche, a través de un algodon especial, se evalia fa sedimentacion
para determinar el contenido de impurezas.

10. Presencia de antibiéticos.

O

PN

CONCENTRACION:

Se procede a concentrar la leche hasta un 40% del extracto seco total, en un concentrador de doble
efecto. La materia prima para las leches concentradas debe ser de buena calidad y no debe tener
mas de 48 horas, contadas desde el momento de la ordefa.
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DESHIDRATACION:
El método utilizado para la deshidratacion de la leche sera por atomizacion de la leche concentrada
en aire a 150 °C, para lo cual se utilizara un secador spray.

ENFRIAMIENTO:
Una vez obtenido el polvo, este pasa a un transportador neumatico. Una corriente de aire atraviesa
la capa de polvo enfriando el producto.

ENVASADO:
Se envasara la leche en bolsas de 500 gramos y 1000 gramos.

o Tipificacién y Certificacién de Calidad del Producto
La Universidad de La Serena realizara los analisis pertinentes.
e Envio de Muestras y testeo de mercado.

El producto serd enviado a los principales centros nutricionales donde se le realizaran los
analisis de calidad y evaluaciones sensoriales.

9.2. DIFUSION

Se establece un evento de difusién SOLO en el caso de resultar exitoso el Proyecto. La difusién
establece lo siguiente:

e Publico Objetivo : Productores Caprincs de la IV Regién, distribuidores del sector,
Médico y Autoridades.
N° de invitados : 3§ personas
e Actividades : 1. Descripcidn técnica del Proceso
2. Resuitados obtenidos
3. Degustacion del producto
e Duracién : 1 dia
e Lugar : A definir.

| Wiy,
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10. ACTIVIDADES DEL PROYECTO (adjuntar Carta Gantt mensual) -

~ANO 1999

Objetivo | Actividad Descripcion

especif. N° N° Inicic Término
1 1 e Anadiisis y seleccion de los sectores 01/09/99 | 31/09/99
que abasteceran de leche al proyecto
1,2 2 e Organizacién y capacitacion sectores | 01/10/99 | 28/01/00
seleccionados.
1 3 s Estructuracion de una ruta légica de 01/09/99 | 30/09/99

recoleccioén de leche
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»10.‘ ACTIVIDADES DEL PROYECTO (ad;untar Carta Gantt mensual)-

ANOZU0D -

Objetivo | Actividad Descripcion Fecha Fecha

especif. N° N° Inicio Término

1 4 ¢ Analisis calidad de la leche 1/10/99 30/08/00
recepcionada.

1 5 e Estandarizacién del proceso de 01/10/99 | 30/04/00

ordefia y Homogenizacioén del sistema
de abastecimiento.

1 6 ¢ Instalacion y pruebas linea de 01/09/99 | 31/08/00
investigacion U. De la Serena.

1 7 e Recepcion y elaboracion de leche en 01/10/99 | 31/08/00
el producto

1 8 o Estandarizacion del producto. 1/12/08 | 31/07/00

1 9 e Envio de muestras a centros 01/03/00 | 30/07/00

nutricionales y profesionales
relacionados de la IV Regidn, para su
evaluacion.

1 10 e Reformulacion y solucion de 01/09/99 | 31/08/00
problemas de palatabilidad y otros
que pueda presentar el producto

2 1 e Asesoria en control lechero y 01/12/99 | 30/08/00
medicion de parametros criticos

3 1 e Testeo en 100 infantes con dosis de 2 | 01/03/00 30/07/00
kilos/mes por infante
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11. RESULTADOS ESPERADOS E INDICADORES
11.1 Resultados esperados por objetivo

Obj. Esp. Resultado Indicador Meta Parcial
N° Final Meta Plazo
1 e Leche procesada litros 13.500 600 Febre/00
e Maximo de Leche litros 1.350 100 Febre/00
defectuosa.
e Organizacion del N° 1 1 Oct/99

sistema de produccion
en laboratorio

2 e Difusién en productores N° 20 5 Dic/99
caprinos
3 o Tipificacion producto. % 100% 100% Agost/00
e Aceptacion del producto| muestra 50 50 Julio./00

por parte de los infantes
testeados.
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11.2 Resultados esperados por actividad
Obj. Esp. | Activid. Resultado Indicador Meta Parcial
N° N° ' Final Meta Plazo
1 1 e Sectores N° 4 4 Sep/99
seleccionados en
Limari, Elqui y
Choapa.
1 2 e N° de capacitaciones N° 5 5 Dic/99
realizadas
3 ¢ Ruta logica N° 1 1 Sep/99
4 o Criterios de litros 13.500 Oct/00
aceptacion
1 5a10 |e Leche fluida kilos 2.500 60 Feb/00
transformada en
polvo
1 7 s Laboratorio litros 13.500 100 Dic/99
recepcionando
1 10 ¢ Producto % 100% 50% Agot/00
estandarizado.
2 1,2 |e Proceso de ordefia % 100% 50% Marz/G0
estandarizado y
sistema de
abastecimiento
homogenizado.
3 1 s Aprobacion de N° 50 50 Agos/00
infantes
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12. IMPACTO DEL PROYECTO

12.1. Econémico

El impacto que se desea obtener es que los productores de queso puedan tener una alternativa de
reconversion hacia la produccién de leche y que su producto tenga un mercado estable y con
proyecciones, capaz de producir un ingreso igual o mayor al obtenido con la produccién de queso de
cabra.

R O OO

Dar una solucion a los niflos que presentan intolerancia y/o alergia a la leche bovina, de tal manera
de poder entregar al mercado un producto de mayor valor nutricional que el disponible actualmente.
Por otra parte se subentiende el efecto social del proyecto como la alternativa de solucion para los
productores caprinos de la Region, que no podran seguir comercializando su queso.

12.3. Otros (legal, gestion, administracion, organizacionales, etc.

ORGANIZACIONAL.:

Estructurar una relacion entre un grupo de productores, de un lugar en torno a un poder de compra, lo
cual redundard en una posibilidad concreta de traspasar tecnologia en forma eficiente y con
resultados cuantificables en el corto plazo.

MERCADO:

Crear y formalizar el mercado de la leche de cabra, produciendo un estimulo al aumento de su
produccién y de la calidad.

Y/

=
A8 N
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13.  EFECTOS AMBIENTALES

-13.1. Descripcion (tipo de efectoygrado) —

El efecto principal es el de evitar o reducir la degradacidén de la pradera natural, debido a que los
productores se estableceran cerca de los centros de acopio, no dando alternativas para realizar la
transhumancia con sus rebafios. Por otra parte, este efecto permitird regularizar un sistema de
abastecimiento y produccion, ya que al disminuir la movilidad de los productores estos pueden ser
mas ubicables y, por ende, acrecentar su condicion como beneficiario de programas de mejoramiento
y de fomento por parte de las instituciones del estado, que trabajan en el desarrollo agricola. Ademas,
se espera incrementar la productividad, a nivel de los pequefos agricultores, y fomento a la
reconvencioén e inversion en areas marginales.

13.2. Acciones propuestas:-

13.3.Sistemas de seguimiento (efecto e indicadores)
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17. RIESGOS POTENClALES DEL PROYECTO
17.1. Técnicos :
La materia prima recibida sea de mala calidad y no sea pOSlble obtener un producto de
optima calidad.

Los resultados pediatricos no confirmen la bondad de la leche en polvo.

La palatibilidad de la leche no sea del gusto de los lactantes.

17.2. Econdmicos

Los precios cotizados estan, en algunos casos, en dblares el que podria sufrir un alza que
no esta evaluada en el proyecto.

17.3. Gestion

o
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17.5. Nivel de Riesgo y Acciones Correctivas

Objetivo o Actividad Riesgo Nivel Acciones

Identificado | Esperado Propuestas
1 | Elaboracion producto final. mala calidad bajo Andlisis y seleccién de los
materia prima sectores que abasteceran la
planta;  organizacion vy
capacitacion de los

sectores seleccionados;
estandarizacion del proceso
de ordefia y
homogenizacién del
sistema de abastecimiento;
certificacion de los rebanos;
programa de aseguramiento
productivo. Todas estas
acciones se llevaran a cabo
en el proyecto.
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18. ESTRATEGIA DE TRANSFERENCIA DE RESULTADOS

En ei desarroiio del prbyecto se indica que se realizaran reuniones, con potenciaies
abastecedores, para incentivarlos a participar del proyecto. Ademas, se realizaran cursos
de capacitacion en los topicos atingentes al tema del proyecto.

La transferencia de los resultados sera reforzada con un evento de difusiéon en caso de
resultar exitoso el proyecto y alcanzar los objetivos planteados. El evento incluye:

e Publico Objetivo : Productores Caprinos de la IV Region, distribuidores del sector,
Médico y Autoridades.
N° de invitados : 35 personas
o Actividades : 1. Descripcion técnica del Proceso
2. Resultados obtenidos
3. Degustacién del producto
¢ Duracién 11 dia
e Lugar : A definir.

4 2

Dg o

. 0

N
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19. CAPACIDAD DE EJECUCION DEL PROYECTO

19.1. Antecedentes y experiencia del agente postulante

(Adjuntar en Anexo B el Perfil Institucional y documentacion que indique la naturaleza
Jjuridica del agente postulante)

Se adjunta, en anexo B, los antecedentes de la Corporacion para el Desarrollo de la Region de
Coquimbo, CORPADECO: Curriculum, acta de fundacién y modificaciones, y certificado de vigencia.

Al respecto, cabe destacar que en la actualidad nuestra entidad tiene, en ejecucion, tres (3)
proyectos con financiamiento de la Fundacion para la Innovacién Agraria, FIA.
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_19.2. Instalaciones fisicas, administrativas y contables
1. Facilidades de mfraestructura y equipamiento importantes para la ejecucién del proyecto.

CORPADECO como entidad ejecutora del proyecto cuenta con:
o Oficinas en La Serena (central), Ovalle, Salamanca (Region de Coquimbo).

e La oficina central tiene una capacidad para 10 profesionales y técnicos. Ademas, cuenta con
mobiliario, equipamiento telefénico, fax y computadores con los accesorios completos.

« En las demas oficinas, se cuenta con implementacion completa, estando a cargo de un profesional
y un administrativo.

2. Capacidad de gestion administrativo-contable.

A continuacion se detalla el organigrama propuesto para la ejecucion del proyecto:

CORPADECO
GERENCIA DE
PRODUCTORES ADMINISTRACION Y
CAPRINOS IV REGIO! FINANZAS
INFRAESTRUCTURA ASOCIADOS SECRETARIA CONTABILIDAD]

CORPADECO: Corporacién para el Desarrollo de la Region de Coquimbo, es la entidad que presenta

el proyecto al FIA, para postular a la subvencion, por lo tanto es la reponsable y gestora del mismo.
CORPADECO organizara, administrara y controlara el proyecto.

Productores Caprinos IV Region: Productores del sector caprino conformada por empresarios, que
actualmente producen y comercializan productos derivados de la leche de cabra (quesos), bajo las
normas del Servicio Nacional de Salud e interesados en llevar a cabo el proyecto.
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20. OBSERVACION SOBRE POSIBLES EVALUADORES

(Identificar a el o los especialistas que estime inconveniente que evalien la
propuesta. Justificar)
Nombre Institucién Cargo Observaciones
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ANEXO A
ANTECEDENTES DEL EQUIPO DE COORDINACION Y
EQUIPO TECNICO DEL PROYECTO




JORGE JAVIER FREDES SALEME

ENTES PERSONALE

Edad y fecha de nacimiento : 34 afos; 31 de diciembre 1963
Lugar de nacimiento : Ovalle

Estado Civil : Casado; tres hijos

Direccidn : Larrain Alcalde 2450, La Serena
R.U.T.

Teléfono

Titulo : Ingeniero Civil Industrial.

Universidad de La Serena.

Diplomado en ¢ Formulacioén, Evaluacién y

Administracién de Proyectos.

Escuela Béasica N°6, Ovalle

- Obtuvo Licencia Bésica

Liceo de Hombres de Ovalle A-9

- Obtuvo Licencia Secundaria
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Universidad de Santiago de Chile, Facultad de Ingenieria, Santiago
(1984-1985)

= Estudios de Ingenieria Civil Industrial

Universidad de La Serena, Facultad de Ingenieria, La Serena (1986-
1991)

= Obtuvo el grado de Licenciado en Ciencias de la Ingenieria’
Universidad de La Serena, Facultad de Ingenieria, La Serena (1992)

= Obtuvo el titulo de Ingeniero Civil Industrial

Universidad de La Serena, Direccidén de Postitulos, La Serena
— Obtuvo el Diploma de Formulacién, Evaluacidén y Administracidn

de Proyectos.

CURSQS Y SEMINARIOS DE PERFECCIONAMIENTO

= Evaluacién Privada de Proyectos. Dictado por Don Nassir
Sapag.

- Evaluacién Social de Proyectos. Dictado por Don Ernesto
Fontaine.

= Curso Marketing Estratégico ICECOOP.

- Marketing Estratégico, sobre Satisfaccién del Consumidor.

= II Congreso Nacional de Tecnologias Mineras.

= Regidén de Coquimbo: Desafios de la economia de mercado y de
exportacién hacia el afo 2000.

R ENTE

Universidad de La Serena, Departamento de Ingenieria Industrial:




= Ayudante Alumno del Curso Investigacidédn Operativa I (1990)

= Ayudante Alumno del Curso Economia Nacional (1990)

— Ayudante Alumno del Curso Investigacién Operativa III (1991)

= Ayudante Alumno del Curso Administracién de Empresas
(1989,1990,1991)

= Ayudante Alumno del Curso Administracién de Proyectos (1991)

INACAP, La Serena

= Profesor del Curso Administracién de Empresas I y II (1992)
Profesor del Curso Administracidén de Proyectos Agricolas
(1992)

TORIA

Enero de 1991
Institucién : ENAMI, Fundicidén y Refineria Ventanas

Cargo : Alumno en préactica profesional, en el Departamento

de Ingenieria Industrial

Le correspondid realizar el disefio de un modelo de transporte que

optimizd la distribucidén y uso de los equipos de servicios.

Febrero de 1991
Institucién : Intendencia IV Regidn Coquimbo

Cargo : Alumno en practica profesional, en la Unidad de

Control Regional




Le correspondié la evaluacién y elegibilidad de proyectos de
inversidén FNDR-BID.

Octubre de 1991
Institucidédn : SEREMI de Mineria
Cargo : Consultor de proyectos.

Le correspondidé realizar perfiles técnicos econdmicos de minas de
la IV regidn.
Enero a diciembre 1992
Institucién : Compafiia Minera del Pacifico

Subgerencia de Administracién de Recursos

Humanos.
Cargo : Memorista.
Le correspondid realizar andlisis de indicadores para la gestidén de
los recursos humanos como productividad, valor agregado. Estudio de
los pasos para la planificacidén estratégica en busqueda de la
ventaja competitiva en la Compafiia Minera del Pacifico.

Enero a mayo 1993

Institucidén : Direccidn Servicio Salud Coquimbo

Depto. Recursos Fisicos.
Cargo : Asesor de proyectos.

En este trabajo le corresponde participar en el estudio de




Normalizacién de la atencidn primaria Hospital Ovalle. Evaluando
alternativas de solucidén tanto para los recursos fisicos como

humanos.
Mayo 1993 a la fecha

Institucién : Amenabar & Asociados
Cargo : Consultor de proyectos en gestidén inmobiliaria,

planes de marketing, desarrollo organizacional vy

capacitacién.

Institucién : Corporacidédn Regional de Desarrollo IV Regidn
Coquimbo.

Cargo : Encargado de Proyectos.

CONOCIMIENTOS COMPUTACIONALES

WordPerfect, Works, Word, Lotus 123, Quattro Pro, Excel, QBasic,
Superproject 1.0, MicrosoftProject, Dbase III Plus, Dbase IV.

JORGE JAVIER FREDES SALEME




CURRICULUM VITAE

ANTECEDENTES PERSONALES

Nombre : SERGIO ALEJANDRO JULIO ROBERTO
TRUCCO ROBLES

Cédula de Identidad

Fecha de Nacimiento : 20 de enero de 1956
Estado Civil : Casado, 4 hijos
Nacionalidad : Chilena

Domicilio 2 Liceo Agricola de Ovalle

Tugui Alto s/n.
Casilla 86

Titulo Profesional : MEDICO VETERINARIO

ANTECEDENTES ACADEMICOS
Ensefianza Basica
1962 a 1968 : 1° a 3° afio: Instituto de Cauguenes.

5° a 8° afio: Liceo de Hombre de Caugquenes.

Ensenanza Media

1969 y 1972 : 1° vy 4° afios en el Liceo de Hombres de
Cauquenes, VII Regiodn.

1970 yv 1971 : 2° y 3° afios en la Escuela Militar del
General Bernardo O'Higgins.

Estudios Superiores

1973 a 1978 : Escuela de Medicina Veterinaria de La

Universidad de Concepcidn, Sede Chillén.

1979 : Obtencién del Titulo Profesional.
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CURSOS DE PERFECCIONAMIENTO.

1979:

1982:

1584:

1585:

1886:

"Produccidn Ovina”.

Duracién: 15 dias.

Departamento de Ganaderia y Produccién Pratense de la
Facultad de Agronomia de la Universidad de Chile.

"Manejo de Semen Congelado, Espermatologia y Examen
Androldgico del Toro”.

Duracién: 36 horas pedagodgicas.

Centro de Inseminacidén Artificial de Los Angeles.
Facultad de Ciencias Veterinarias de la Universidad
Austral de Chile.

"Formulacién y Evaluacidn de Proyectos™.
Duracién: 15 dias.
ODEPLAN - PNUD -DCTD Proyecto -CHI/73/004

"Segunda Jornada para Médicos Veterinarios de Estaciones
de Monta".

Duracién: 5 dias.

Direccion General de Fomento Equino y Remonta del
Ejercito.

"Tercera Jornada para Médicos Veterinarics de Estaciones
de Monta”.

Duracién: 5 dias.

Direccidn General de Fomento Equino y Remonta del
Ejercito.

ASISTENCIA A SEMINARIOS.

1881:

1583:

1984:

"Primera Jornada de Ganaderia de Secano'.

Duracién: 2 dias.

Organizado por las Cooperativas COPAGRO y COPECOL, en
Santa Cruz, VI Regién.

"Estado de la Investigacidn sobre el Manejo
Silvopastoral en Chile"”.

Duracibén: 2 dias.

Organizado por la Universidad de Talca y la Corporacién
Nacional Forestal.

"Politicas y Planeamiento de Desarrollo Agricola”.
Duracién: 2 dias.
Organizado por la Facultad de Ciencias Agropecuarias vy
Forestales de la Universidad de Talca.

"Bases para el Desarrollo Ganadero Regional™.

Duracién: 2 dias.

Organizado por la Facultad de Ciencias Agropecuarias y
Forestales de la Universidad de Talca.

"Metodologias de Extencidn”.

Duracion: 2 dias.

Organizado por el Instituto de Investigaciones —
Agropecuarias. T




1885: "Primera Jornada Nacional de Lombricultura”
Duracién: 1 dia.
Organizado por la Escuela Tecnoldgica de la Universidad
de Santiago.

1991: "Experiencias y Perspectivas del Sistema Silvopastoral
para el Secano de la Zona Central”.
Duracién: 1 dia.
Organizado por la Secretaria Regional Ministerial de
Agricultura, VII Regidn.
Invitado como Expositor.

1383: "Manejo del Recurso Humano en la Administracidén de

a Empresas’.

1991 Asistencia a una secuencia de 11 cursos de 2 a 3 dias
de duracién.
Organizado por el Holding Forestal Copihue y dictados
por el Sicdlogo Industrial Dr. Robert Weishan.

PUBLICACIONES.

1980: "Parasitismo Gastrointestinal en Ovinos™.
Informativo N° 47 de la Estacién Experimental La
Platina, INIA.

1981: "Calendario Sanitaric Ovino”.
Investigacién y Progreso Agropecuario, La Platina N° 5.

"El Foot-Root. Una enfermedad rebelde posible de
controlar”.
Investigacién y Progreso Agropecuario, La Platina N° 7.

1992: "Experiencia practica sobre manejo Silvopastoral”.
Boletin N° 3, Consejo Regional Centro Sur. Grupos de
Transferencia Tecnologica.

GIRAS TECNICAS

1987: “Feria ganadera de Palermo”
Argentina.

1996: “Cultivos en Ambiente Forzado”

Proyecto FIA. Feria Agritech en Israel y Almeria,
Espafia.

/:'- -:;?“‘"«-.
,//ﬂkﬂlm;ﬁﬁx\
//““h %Zﬁ\

O (47
.i{? A R TA e N §
JEPARTAME
{ M T §




ANTECEDENTES LABORALES

1579: "Instituto de Investigacicnes Agropecuarias”,
a Convenio INIA SERPLAC VI Region.
1981 Transferencia Tecnolégica e Investigacidédn en Produccidn
Ovina en el Secano.

1981: "Sociedad Agricola Alcones'" ( Hacienda Alcones )
Comuna de Marchigiie, VI Regidn.
Asesor Sanitario para una masa de 350 Bovinos y 4.000
ovinos.

1282: "Actividad Particular”.
a - Servicio de Inseminacién Artificial en lecherias de
1982 Chilléan y la Subestacidén Experimental de Cauquenes.

- Inspeccién de Carne en Mataderos de Cauguenes,
Chanco, Coronel de Maule y Empedrado.

- Atencidén Clinica Particular en Cauguenes.

1983: "Programa de Asesoria Agropecuaria, Presidente de la

a Repiblica™.

1987 Comunas de Constituciédn, Curepto y Empedrado.
Transferencia Tecnolégica.

1%87: "Servicio Agricola y Ganadero”.
Comunas de Parral y Retiro.
Plan de Emergencia para el Control de Fiebre Aftosa.

1987: "Holding Forestal Copihue S.A.".

a Jefe del Programa Agricola Ganadero de la empresa del

1991 Holding Bosques de Chile Ltda. Administracioéon de una
masa de 1.200 bovinoes y 1.200 ovinos bajo un sistema
silvopatoral, 22 hectareas de Vifias viniferas y de 150
hectéreas de cultives tradicionales.

1991: "Consejo Centro Sur de los Grupos de Transferencia
a Tecnoldgica, GTT".
1992 Coordinador Regional.

1992: "Sociedad Agricola y Ganadera San Miguel Ltda”.

a Administrador General de la Hacienda San Miquel, de
1953 2.600 hectireas, ubicada en la comuna de Pemuco, VIII
Regidn.

Actividad: "Corporacién Educacicnal Sociedad Nacional de
Actual Agricultura”.

Director del Liceo Agricola de Ovalle.

Desde Septiembre de 1993.

e




ANTECEDENTES VARIOS

- "Apicultor”
- "Lombricultor™.
- "Manejo de PC.

REFERENCIAS

- Dr. Cristian Crempien Labori.
Médico Veterinario.
Estacién Experimental La Platina, INIA.

- Juan Pedro Sotomayor.
Ingeniero Agrénomo.
Subestacidén Experimental Cauguenes, INIA.

- Sr. Guillermo Tolosa.
Agricultor. '
Casilla 22%, Linares.

- Sr. Mario Penjean Giachetti.
Ingeniero Agrdnomo.
Director de Desarrollo Corporacién Educacional SNA.

- S8r. Ivan Bandak Ovalle.

Ingeniero Forestal.
Forestal Pedro de Valdivia.
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CURRICULUM VITAE RESUMINO

NOMBRE

ESTUDIOS Y GRADOS

A) PRE-GRADOS

b) POST-GRADO

EXPERIENCIA PROFESIONAL

Octubre 1958 a Marzo 1959

Abril 19538 a Febrero 1962

EXPERIENCIA ACADEMICA

Marzo 1959 a Febrero 1968

Marzo 19686 - Agoslo 1961

LUIS S. DIAZ NEIRA

-Quimico y Licenciado en Quimica.
Unlversidad Calé6lica de Chile, 19858.

Ciencias Quimicas.
Universidad de

~Licencliado en
Facultad de Clienclias.
Valenclia. Easpaifia.

-Diploma de Especializacidén Superior en
Tecnologia de Alimentos. Instituto de
Agroquimica y Tecnologia de Alimentos.
Valencla, Espafa. 1966.

-Doclor en Clenclas Quimicas.
Universidad de Valencia, Espana 1975.

profesionales en
Telas

Presta servicios
Industria Manufaclurera de
Plasticas y Litex (Implalex).

Presta sus servicios profesionales en
el Ministerio de Obras Sanitarias.

Se desempeiia como Profesor/hora (4
hrs/sem) chledra de Quimica Analitica.
Facultad de Agronomia. Universidad
Catolica de Chile.

Se desempeiia como Profesor Auxiliar
(1/4 Jornada) en la citedra de Quimica
Analitica. Facultad de Agronomia.
Universtdad Caldlica de Chile.




Septiembre 1961 - 1966 : Se desempana como Profesor Auxillar
(Jornada Completa) de las practicas de
Laboratorio y Chtedra de Quimica
Analitica. Facultad de Agronomia.
Universidad Cat6lica de Chile.

Agosto 1966 - Marzo 1969 : Se desempefian como Profesor Auxiliar a
Jornada Completa, Facul tad de
Agronomia. Fscuela de Agronomia y en

la Escuela de Técnlcos Agricolas de la
misma Facultad. Unilversidad Catélica de

Chile.

Marzo 1968 - Septicmbre 187¢: Pasa a integrar el Staff de profesores
del Instituto de Quimica,
desempenindose c«c¢omo sub-Director de

dicho Instituto. Universidad Catdélica
de Chile.

Septiembre 1978 - Marzo 1975: Becado en Espafia donde obtuvo la
Licenclatura y el Doctorado.

Mayo 1975 - Junio 1986 : Se desempaiia como Profesor Titular
(Jornada Completa) en el Departamento
de Nutriclén y Tecnologia de Alimentos.
Universidad de Antofagasta.

Agosto 1989 : Es en la actualidad Profesor Titular
(Jornada Completa) en el Depto. de
Ingenieria en Alimentos. Universidad de
La Serena.

PARTICIPACION EN PROYECTOS DE _INVESTIGACION TERMINADOS ¥ EN
EJECUCION.- ULTIMOS 5 AROS.

1996. -

= "Determinacién de la composiclén y de los parfimetros que
detinen la madurez industrial de la chirimoya (Annona cherimola,
Mill) cultivada en la IV regién".
Proyecto DIULS NO2136-2-14.
Cargo: investigador responsable.
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1996-1991.-

& "Propiedades de trasporte de pulpa de papayas (Carica
Candamarcensis™.
Proyecto DIULS N@ 138-2-12.
Cargo: investigador.

1991-1992.-

= "Obtencidon de jugo y aprovechamiento de semillas y cascara de
maracuyfi pGrpura (Passiflora edulis) cullivado en 1a IV regién”.
Proyecto DIULS NO 126-2-13.
Cargo: Investigador responsable.

1992-1993.-

= "Identifticacién del principio amargo y estabilidad de 1las
vitaminas en 1la elaboracién y almacenamiento de pulpa de
chirimoya (Annona cherimola, Mill)".
Proyecto FONDECYT (Chile) NQ 787/92.
Cargo: Investigador responsable.

1994.-

= "Egstabilidad de 1las vitaminas en jugo de maracuyd pGrpura
(Pagsiflora edulis) durante el almacenamiento”.
Proyecto DIULS 120-2-95.
Cargo: investigador responsable.

1994-1995.-

= "Aprovechamiento integral del maracuydh phrpura (Passiflora
edulis). II Estabilidad organoléptica y nutricional del Jjugo de
maracuyi y posible npllcnclbn en los alimenlos del colorante
presente en la chscara”
Proyecto FONDECYT 19436 3
Cargo: Investigador responsable.

DcPﬂRTAMFM.
TﬁCMCJ




PUBLICACIONES DE LOS ULTIMOS CINCO AROS.-

Cartagena, N., Diaz, G., Diaz, L.S. Y Murray, R.E., Irilbarren,
N., 1996: "Surimi de sardina espaiiola (Sardinops sagax). I.
Elaboraciédn y caracterizacidén quimica y funclional™.

Alimentos, Vol. 15/6 271-32.

Murray, R., Manquez, M., Calfa, A., Diaz, L.S. Y Cartagena, N.,
1996: "Cholgas (Aulacomya ater) ahumadas y envasadas en acelte
aromatizado con diferentes especias”™.

Allmentos, Vol 1b6/6 33-37.

Diaz, L.S., 1994: "Perspectivas de industrializacidén de 1la
chirimoya (Annona cherimola, Mill)".
Rev. Investigacibédn y Desarrollo afio 1/1, 55-61.

Diaz, LL.S., Yagnam, F., Marin, E., Arancibla, L., Vega, A. Yy
Magna, M., 19395: T"Industrializaci6n de 1la chirimoya (Annona
cherimola, Mill). 1.- Indice de madurez industrial™.

Diaz, L.S., Yagnam, F., Marin, E., Arancibia, L., Y Magna, M.,
1995: "Industrializacién de la chirimoya (Annona cherimola,
Mill) 2.- Obtencldn de 1a pulpa y su establlidad en
almacenamiento™.

Alimento (aceptada para publicacioén ¢l 3/1/95.
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PRESENTACION DE TRABAJOS EN CONGRESOS NACIONALES
E_INTERNACIONALES ULTIMOS 5 AROS.-

CONGRESOS NACIONALES.-

1991 .-
= Diaz L.S., Y NGnez, J.
"Ensayos preliminares para la inhibicidén del pardeamiento
enzimfitico en chirimoya (Annona cherimola, Mill).
= Marin, E., Diaz, L.S., Y Ponce, X.
"Composicién quimica de ocho variedades de chirimoyas
(Annona cherimola, Mill) cultivadas en el jardin bot&nico
de La Serena.
IX Congreso Nacional de Clencia y Tecnologia de
Alimentos.
Santiago, 13-15 noviembre 1991.
1992.-
= Diaz L.S., y Durfn M.
"Determinacién por cromatografia gaseosa de los azGcares y
Acidos orgfinicos en dos variedades de chirimoya (Annona
Cherimola, Mill) y su evolucién durante el periodo de
cosecha”.
= Diaz L. S. y Vega A. A.
"Parfmelros que influyen en el indice de madurez
industrial de la chirimoya (Annona Cherimola, Mill).
X - Congreso chileno de Nutricidn.
Vifia del Mar, 1 - 3 octubre de 1992.-
1993.-

= Arancibia L., Diaz, L.S., Marin, E., y Jamett, Fablola.
"Determinacién de compuestos fen6licos en céscara de
chirimoya (Annona Cherimola, Mill).

- Diaz, L.S., Yagnam, F., Marin, E., y Arancibia, L.
"Industrializacidn de la chirimoya. Determinacidén de su
indice de madurez industrial (I.M.I.)

X - Congreso Naclonal de Ciencia y Tecnologia de
Alimentos.
Pucén, 11 - 13 de Noviembre, 1993.
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1994.-

~— Diaz, L.S., Marin, E., Magna, M., Rodriguez, K.
"Estabilidad en almacenamiento de 1la vilamina C en Jugos
naturales de maracuyd (Passiflora edulis, Sims)".

XI Congreso de Nutricion.
La Serena 28 -390 Septiembre, 1994.

CONGRESOS INTERNACIONALES.-

1993.-

& Diaz, L. S., NGiez, J. y Jaque, A.
"Aprovechamiento del mucilago y semillas de la papaya
(Carica Candamarcensis).

- Diaz, L. S., Cortés, C. y Vega, F.
"Utilizacién de la cascara y semillas del maracuyf pGrpura
(Passiflora Edulis).

II - Congreso Latinoamericano y del Caribe de Clencla y

Tecnologia de Alimentos.
Ciudad de México, México 14 - 17 de Marzo, 1993.

1994.-

= Diaz, L.S., Yagnam, F., Gébmez, S., y Lobos, L.
"Industrializacién de 1la chirimoya (Annona cherimola,
Mill).- II. Elaboracién de la pulpa y su eslabilidad en
almacenamiento a temperatura ambiente, refrigeracid6n vy
congelacioén.

= Marin, E., Diaz, L.S., y Yamett, F. )
"Retencién del ficido ascébrbico en pulpa procesada de

chirimoya”™

Conferencia Internacional sobre Clencia y Tecnologia de
los Alimentos. Cicta-4
La Habana, Cuba 22-25 marzo de 1994.

= Diaz, L.S., Marin, E., Magna, M., Rodriguez, K., vy
Yamett, F.
"Estabilidad en almacenamiento de las vitaminas A y C en
jugos naturales de maracuyl pGrpura (Passiflora edulls,

Sims)
VIII Congreso Latinoamericano de Ciencia y Tecnologia de

Alimentos.
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EXPERIENCIA PROFESIONAL EXTRA UNIVERSITARIA. -

1978

1978

1982

1983

1985

- 1979 : Asesoria a Tecnisam Ltda. Fmpresa dedicada a
la higlene ambiental y sanitlzaclén en
Industrias allmentarlas.

- 1979 : Director de la Academia Servitemp.,
Serviclos y estudios Ltda.
Consultor del Ministerio de Educaclidn para
la aprobacion de carreras técnicas y
revision de programas de estudios de Centros
de formaclbén lécnlca. Decreto N2 294,
Miembro consultor para selecclién de

candidatos a Becas de Conlicyt.

Asesor de Vicerrectoria Académica de 1la
Universlidad de Antofagasta en la formaclién
de un Centro de Clencia y Tecnologia de
Alimentos, actual Depto. de Nutricidébn y
Tecnologia de Alimentos.

PARTICIPACION EN SOCIEDADES CIENTIFICAS, PROFESIONALES Y CULTURALES.-

SOCIEDAD CIENTIFICAS O PROFESIONALES. -

Asociacién de Quimica de la Universidad Catéllica de Chlle.
Miembro activo, desde 1959. :

Socliedad chilena de Quimica. Mlembro activo, desde 1966.

Sociedad <chilena de Nutricién, Bromatologia y Toxicologia.
Miembro activo, desde 1968.

Sociedad chilena de Tecnologia en Allmentos. Miembro activo,
desde 1968.

1975 - 1980 : TForma parte de la mesa directliva, ocupando el
cargo de pro-secretario.

1980 - 1986 : Eleglido para formar parte de la mesa directiva con
el cargo de pro-tesorcro.

1986 - 1987 : Reeleglido para ocupar el cargo de pro-tesorero.




INSTITUCIONES PARA LAS QUE HA ACTUADO COMO JURADO DE PROYECTOS O
TESIS DE POST-GRADO.- .

19388 3 Corrector de trabajos de Investigacibén para
la Revista chilena de Nutricidén y de Revista
Allmentos.

1989 2 Jurado para proyectos de investigacién

presentados a Fondecyt, concurso 1989.

1992 - 1994 s Miembro del Grupo de Estudios de Tecnologia
en Alimentos, para proyectos de
investligaclon de Fondecyt.

OTRAS ACTIVIDADES DE CARACTER TEMPORAL.-

1376 a la fecha: Miembro del Comité Editor de la Revista
: "Allmentos" de carbcter Clentifico Técnlico.
Circulacién nacional e internacional.

1979 - 1985 : Elegido Director Admintistrativo de la
Revista Clentifica-Técnica "Allmentos" de
circulaclién naclonal e internacional.

1976 - 1986 3 Profesor Tutorial de alumnos del Instituto
de Ciencias Quimicas y posteriormente de 1la
Facultad de Quimica.

- 1989 : Miembro del Comité Organizador de las XII
Jornadas Chilenas de Quimica.

19849 $ Miembro del Comité Organizador del 1V
Seminario Nacional de Ciencia y Tecnologia
de Alimentos.

1981 4 Asistenclia al Programa de Pedagogia
Universitaria sobre calificacién y
evaluacién de cursos universitarios.

1982 g Miembro del Comité Organizador del V
Seminario Nacional de Ciencla y Tecnologia
de Allmentos.

1984 : Miembro del Comité - Organizador del VI
Seminartio Nacional de Ciencia y Tecnologia
de Alimentos. .

1986 s Mlembro del Comlité Organizador del V
Seminario Latinoamericano de Ciencia y
Tecnologia de Alimentos.

1985 - 1989 3 Elegido Direclor y Representante legal de la
Revista "Alilmentos".




CURRICULUM VITAE

NOMBRE . MARIO OSVALDO PEREZ WON
FECHA DE NACIMlEN:l'O :21 DE ENERO DE 1949

RUT

ESTADO CIVIL : CASADO

INSTITUCION : UNIVERSIDAD DE LA SERENA

POSICION :DIRECTOR DE ESCUELA
DE INGENIERIA EN ALIMENTOS

TITULOS Y GRADOS : INGENIERO DE (e) EN ALIMENTOS
UNIVERSIDAD DE ANTOFAGASTA

: TECNOLOGO EN ALIMENTOS, UNIVERSIDAD DE
CHILE, 1971.

: DIPLOMADO EN INGENIERIA DE AL[MENTOS,
MADRID, ESPANA, 1973.

: MASTER OF FISHERY SCIENCE; UNIVERSIDAD DE
KAGOSHIMA, JAPON, 1981.

: DOCTOR OF AGRICULTURE, UNIVERSIDAD DE
KYUSHU, JAPON, 1984

IDIOMAS : INGLES, JAPONES, FRANCES, ESPANOL.
(HABLA - ESCRIBE - LEE).

EXPERIENCIA EN DOCENCIA

: PROFESOR UNIVERSIDAD TECNICA DEL ESTADO
(USACH), FACULTAD DE INGENIERIA, 1974-1978.

: PROFESOR INSTITUTO TECNOLOGICO,
UNIVERSIDAD TECNICA DEL ESTADO, 1971-1975.

: ACADEMICO JORNADA COMPLETA INSTITUTO
NACIONAL DE CAPACITACION PROFESIONAL.
CENTRO CHILENO SUIZO DE REFRIGERACION Y
CONSLERVACION DIE ALIMENTOS, 1972-1978.
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: PROFESOR ASOCIADO, AREA ALIMENTOS,
DEPARTAMENTO DE INDUSTRIALIZACION,
FACULTAD DE INGENIERIA, UNIVERSIDAD DE LA
SERENA. DESDE MAYO 1984 HASTA LA FECHA.

: PROFESOR TUTOR DEL PROGRAMA DE MAGISTER
EN INGENIERIA EN ALIMENTOS

ACTIVIDADES REALIZADAS EN LA UNIVERSIDAD DE LA SERENA..

: MIEMBRO TITULAR DEL HONORABLE CpNSEJO
ACADEMICO. 1985-1989.

: MIEMBRO DE LA COMISION CENTRAL DE
EVALUACION ACADEMICA.

: MIEMBRO DE LA COMISION DE INVESTIGACION Y
PLANIFICACION.

: COORDINADOR DEL AREA DE DESARROLLO
PRIORITARIO DE INGENIERIA EN ALIMENTOS Y
BIOTECNOLOGIA.

: DIRECTOR DEL DEPARTAMENTO DE
INDUSTRIALIZACION (INGENIERIA INDUSTRIAL,
INGENIERIA EN ALIMENTOS E INGENIERIA
MECANICA) 1990 A LA FECHA.

BECAS OBTENIDAS Y EXPERIENCIA _INTERNACIONAL

: COOPERACION TECNICA SUIZA GOBIERNO DE CHILE
CONICYT . 1973, ESPANA - CENTRO EXPERIEMENTAL
DEL FRIO.

: GOBIERNO DEL JAPON (MONBUSHO)
GOBIERNO DE CHILE 1978 - 1981
UNIVERSIDAD DI OSAKA
UNIVERSIDAD DI KAGOSHIMA, JAPON.

. : GOBIERNO DE JAPON (MONBUSHO) 1981 - 1984,
UNIVERISDAD DE KYUSHU, JAPON.

: PROGRAMA DE LAS NACIONES UNIDAS PARA EL
DESARROLLO, PNUD, ARGENTINA 1989.
DESARROLLO Y MERCADO DE JUGOS DE UVAS
CLARIFICADOS.
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: PROGRAMA DE LAS NACIONES UNIDAS PARA EL
DESARROLLO, PNUD, URUGUAY 1989.
ASESORIA AL MINISTERIO DE INDSUTRIAS Y
PLANIFICACION DEL URUGUAY, EN EL MARCO DEL
PROYECTO CHI/ 87/ 008.

: PNUD, ESTUDIO DE NUEVAS TECNOLOGIAS DE
PROCESAMIENTO, CALIDAD Y MERCADO DE
PRODUCTOS ALIMENTICIOS EN EEUU, JAPON,

SUECIA, DINAMARCA, NORUEGA, FRANCIA,
BELGICA, ESPANA E ITALIA. (CONFERENCIAS EN
CENTROS Y UNIVERSIDADES EN ESTOS PAISES)
NOV. - DIC. 1990. VER ANEXO.

: PROGRAMA DE LAS NACIONES UNIDAS PARA EL
DESARROLLO . ESTUDIO DE MARKETING Y
COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS
DESARROLLADOS EN EL PROYECTO CHI/87/008.
PAISES: NUEVA ZELANDA, AUSTRALIA, SINGAPUR,
MALASIA. (ENTREVISTAS CON DIVERSAS TRADE
COMPANY Y OFICINAS DE PRO-CHILE) NOV-DIC.
1991. ‘

EXPERIENCIA EN INVESTIGACION
RECIENTES PUBLICACIONES

: LOW TEMPERATURE ALCOHOL TREATMENT OF
OILY FISH IN VIEW TO PRODUCE, FISH PROTEIN
CONCENTRATE LIKE PRODUCT. Mem Fac. of Fishery
Kagoshima Univ. 357 - 368 (1981).

: APPROACHES TO USE PLASTEIN REACTION IN OILY
FISH. Mem, Fac. of Fishery Kagoshima Univ. 369 - 182
(1981).

: DESARROLLO DE LA TECNOLOGIA DE UN
CONCENTRADO PROTEICO DE SARDINA CON
PROPIEDADES FUNCIONALIES. Revista Alimentos, Vol,
11, N"2, 1986.

: EMULSIFYNG PROCESS OF SARDINE WITH CHICKEN-
EGG. Nippon Shokuhin Kogyo Gakkaishi, Vol. 34, N°. 11
742-748, 1987,

: A CIRCULAR DICHROISM STUDY OF THE EFFECT OF
SOME ORGANIC SOLVENTS ON THE ACTOMYSIN OF
SARDINE. International Journal of Food Scicnce and
Technology, 23, 403 - 409, 1988.




: DIRECT SPINNING FROM SARDINE FILLET AND
WASTES. Sci. Bullctin Fac. Agr. Kyushu Univ. Vol. 1 N°, 2
47-53, 1989.

: HIDROLISIS ENZIMATICA EN PULPA DE PAPAYA.
Revista Alimentos, Vol. 16, N°. 4, 5, 8., 1991.

: SPINNING OF SARDINE,MEAT PROTEIN. The Journal of
the Japancse Socicty of Food Scicnce and Technology, Vol. 35,

N°® 7 491- 496, 1988. : £
RECOVERY OF FISH PROTEIN FROM JACK MACKEREL THROUGH SPINNING
PROCESS. M. PEREZ W., A. CIFUENTES, D. MADRID, M. OLIVA.
LATIN AMERICAN APPLIED RESEARCH 27,1/2,1997. i

PROYECTOS DE INVESTIGACION
PROYECTOS NACIONALES.

s : ESTUDIO BASICO Y TECNOLOGICO DE PROTEINAS
DE PECES CHILENOS. FONDECYT / 1099, 1985-1986.
(Investigador responsablc).

: PROPIEDADIES REOLOGICAS Y TECNOLOGICAS DE
PROTEINAS DE PECES CHILENOS. DIRECCION DE
" INVESTIGACION U. DE LA SERENA (Investigador
responsablc).

: ESTUDIO BASICO Y TECNOLOGICO DE PROTEINAS
DE PECES CHILENOS. FONDECYT/ 138, 1986-1987.
(Investigador responsablc).

: OBTENCION DE ENZIMAS PROTEOLITICAS DE SUB-
PRODUCTOS DE ORIGEN AVICOLA Y PESQUERO.
DIRECCION DE INVESTIGACION U. DE LA SERENA .
1987 - 1988. (Investigador responsablc).

: CARACTERISTICAS NUTRICIONALES Y DE .
ESTABILIDAD EN GELES DE PECES COSTEROS DE
BAJO VALOR COMERCIAL. DIRECCION DE
INVESTIGACION DE LA U. DE LA SERENA. 1990 - 1991.
(Investigador responsablc).

: ALTERNATIVAS DE UTILIZACION DE PAPAINA EN
SISTEMAS INDUSTRIALES Y ALIMENTICIOS.
DIRECCION DE INVESTIGACION DE LA U. DE LA
SERENA. 1991-1992, (Coinvestigador).

: OBTENCION DE GELATINA COMESTIBLES A PARTIR
DE DERIVADOS ECTODERMICOS. CORFO-U. DE
CHILE, 1970 - 1971.




:DESARROLLO Y UTILIZACION DE
TECNOLOGIA DE PRODUCCION DE FIBRAS
(SPINNING) . EN PROTEINAS DE ESPECIES
PESQUERAS. FONDECYT 10092
(1993-1996)

(Investigador Responsable).

: PROYECTO LINEA DE ENVASADO DE
ACEITUNAS TIPO ESPA OL.
EMPRESA OLIVARERA DEL NORTE .
FONTEC-1995° '
(Jefe de Proyecto)

ESCALAMIENTO A NIVEL DE PLANTA
PILOTO DE PROCESO DE OBTENCION
DE PAPAINA. S

MINERA CHA AR BLANCO-EUROCHILE
FONTEC-1996

(Jefe de Proyecto)

OBTENCION DE ENZIMAS
PROTEOLITICAS DE SUB-
PRODUCTOS DE JjUREL.
(Trachurus murphyi)
FONTEC-1997

ACTIVIDADES EMPRESARIALES:

CARGO: DIRECTOR
EMPRESA: TECNOFARM LTDA.
RUBRO : BIOTECNOLOGIA.




PROYECTOS INTERNACIONALES.

CONFERENCIAS

: DEVELOPMENT OF A PROTEIN FOOD MATERIAL
FROM HIGH YIELD POPULAR FISH CATCIH.

MINISTERIO DE EDUCACION CIENCIA Y CULTURA
DE JAPON. MONBUSHO, 1978-1980 (Coinvcstigador).

: IMPROVEMENT ON ;I'l-lE UTILIZATION OF HIGH !

YIELD CATCH FISH AS FOOD MATERIAL .
MINISTERIO DE EDUCACION Y CIENCIA Y CULTURA
DE JAPON. MONBUSHO, 1981 - 1984. (Coinvestigador).

: ALTERNATIVAS DE INDUSTRIALIZACIOI&I DE

RECURSOS ALIMENTARIOS REGIONALES PARA LA
EXPORTACION. CHI/87/008. PROGRAMA DE LAS
NACIONES UNIDAS PARA LA EXPORTACION . PNUD,
MIDEPLAN, SERPLAC 1V REGION, EMPRESAS
REGIONALES, 1988- 1991 (Dircctor Responsablc).

: ADVANCE TECHNOLOGY IN FISH PROCESSING.

UNIVERSITY OF ALASKA, FISHERIES
TECHNOLOGICAL CENTER. USA. OCTOBER 1990.

: IMPROVEMENT ON THE UTILIZATION OF LOW

VALUE FISHERY RESOURCES. UNIVERSITY OF
RHODE ISLAND. DEP. OF FOOD SCIENCE AND
NUTRICION, USA. NOVEMBER 1990.

: UNDP PROJECT AND DEVELOPMENT OF NEW

PRODUCTS FROM SEA RESOURCES. TECHNICAL
UNIVERSITY OF NOVA SCOTIA, DEP. OF FOOD
SCIENCE AND TECHNOLOGY, NOVA SCOTIA,
CANADA, NOVEMBER 1990.

: ALTERNATIVAS DE INDUSTRIALIZACION DE

RECURSOS REGIONALES Y NUEVAS TECNOLOGIAS
EN PROCESOS PESQUEROS. UNIVERSIDAD
POLITECNICA DE MADRID, INSTITUTO DE
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, VALENCIA, ESPANA,
DIC. 1990.

: DEVELOPMENT OF NEW PRODUCTS FROM

EMULSIFYING PROCESSING TECHNOLOGY . KYUSHU
UNIVERSITY, FUKUOKA, JAPAN, DIC. 1990.

TECNICO
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: BIOQUIMICA DE LOS ALIMENTOS APLICADO A LA
TECNOLOGIA DE PRODUCTOS PESQUEROS, EN EL
SEMINARIO INTERNACIONAL “NUEVAS
TECNOLOGIAS DE PROCESAMIENTO DI PRODUCTOS
DEL MAR'Y SU MERCADO”. PARTICIPACION
TAMBIEN COMO PANELISTAS, DR. J. MERRIT
(CANADA), DR. CHANG LEE (USA) , DR. H. OMURA
(JAPON), ING. M. MOSHISUKE (JAPON), MAYO 1991,
LA SERENA, CHILE. '




CURRICULUM VITAE RESUMIDO

NOMBRE:

FECHA DE NACIMIENTO:
RUT:

ESTADO CIVIL:
INSTITUCION:

POSICION:

TITULOS Y GRADOS:

IDIOMAS:

HECTOR HERNANDO PAEZ RIVERA

25 DE MARZO DE 1945

CASADO
UNIVERSIDAD DE LA SERENA

PROFESOR ASOCIADO DEPARTAMENTO DE
INGENIERIA EN ALIMENTOS.

TECNOLOGO EN ALIMENTOS, UNIVERSIDAD
DE CHILE, 1968.

INGENIERO DE EJECUCION EN ALIMENTOS.
UNIVERSIDAD DE ANTOFAGASTA

MASTER EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS, UNIVERSIDADE FEDERAL DE
VICOSA, VICOSA, MINAS GERAIS, BRASIL,
1992.

DOCTOR EN CIENCIA Y TECNOLOGIA EN
ALIMENTOS UNIVERSIDADE FEDERAL DE
VICOSA, VICOSA, MINAS GERAIS, BRASIL,
1997.

ESPANOL  Lengua materna

PORTUGUES: lee bien, escribe bien y habla bien
INGLES: lee bien, escribe y habla

FRANCES: lee bien
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EXPERIENCIA DOCENTE:
PROFESOR UNIVERSIDAD DE CHILE LA
SERENA, 1968 - 1980.

PROFESOR UNIVERSIDAD DE LA SERENA, 1981
- ala fecha.

PROFESOR DEL PROGRAMA DE MAESTRIA EN
INGENIERIA DE LOS ALIMENTOS.
UNIVERSIDAD CATOLICA DE CUYO, San Juan,
Argentina, marzo de 1997 a marzo de 1998.

COORDINADOR DE CURSOS DE POSTGRADO
DEL DEPARTAMENTO INGENIERIA EN
ALIMENTOS (mayo de 1996 a la fecha).

MONITOR EN LAS DISCIPLINAS ANALISIS
SENSORIAL Y TECNOLOGIA DE LECHE DE
CONSUMO, DEPARTAMENTO DE
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS,
UNIVERSIDADE FEDERAL DE VICOSA,
VICOSA, M.G., BRASIL, 1993 - 1995.

ACTIVIDADES REALIZADAS EN LA UNIVERSIDAD DE LA SERENA

MIEMBRO TITULAR DEL CONSEJO DE LA
FACULTAD DE INGENIERIA.

DIRECTOR DEL DEPARTAMENTO DE
INGENIERIA EN ALIMENTOS.

DIRECTOR DE LA ESCUELA DE ALIMENTOS.
MIEMBRO DEL HONORABLE CONSEJO

ACADEMICO DE LA UNIVERSIDAD. (1996 -
1999)

BECAS OBTENIDAS

GOBIERNO DO BRASIL, MINISTERIO DE
EDUCACAO, BOLSA DE MESTRADO.

GOBIERNO DO BRASIL, MINISTERIO DE
EDUCACAO, BOLSA DE DOUTORADO.
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PARTICIPACION EN PROYECTOS INTERNACIONALES

ALTERNATIVAS DE INDUSTRIALIZACION DE
RECURSOS ALIMENTARIOS REGIONALES
PARA LA EXPORTACION. CHI/87/008.
PROGRAMA DE LAS NACIONES UNIDAS PARA
LA EXPORTACION. PNUD, MIDEPLAN,
SERPLAC IV REGION, EMPRESAS
REGIONALES, (investigador, 1988-1989).

SOCIEDADES A LAS QUE PERTENECE

SOCIEDAD CHILENA DE CIENCIA Y
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

SOCIEDAD CHILENA DE NUTRICION Y
TOXICOLOGIA.

SOCIEDAD BRASILEIRA DE CIENCIA'Y
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

SOCIEDAD CHILENA DE QUIMICA
PUBLICACIONES (recientes)

EFEITO DA CONCENTRACAO DA SALMOURA
E DE CULTURAS LATICAS NA FERMENTACAO
DE VEGETAIS, Tese de Mestrado, Universidade
Federal de Vigosa, Vigosa, Minas Gerais, Brasil, 1993.

FABRICACAO DE AMIDO DE MANDIOCA (Perfil
Agroindustrial). Ministério da Agricultura e da
Reforma Agraria. Secretaria do Desenvolvimento
Rural. Brasilia, 1995.

PRODUCAO DE FARINHA DE MANDIOCA (Perfil
Agroindustrial). Ministério da Agricultura e da
Reforma Agraria. Secretaria do Desenvolvimento
Rural. Brasilia, 1995. ‘

FERMENTACAO DE AMIDO DE MANDIOCA
(Manihot esculenta, Crantz): AVALIACAO E
CARACTERIZACAO DO POLVILHO AZEDO.
Tese de Doutorado, UniversidadeFederal de Vigosa,
Vigosa, Minas Gerais, Brasil, (1997).
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CURRICULUM VITAE

ANTECEDENTES PERSONALES

NOMBRE COMPLETO : JUVENAL ENRIQUE CORTES ROJAS.
FECHA DE NACIMIENTO : 30 de Enexro de 1949.
CEDULA DE IDENTIDAD
NACIONALIDAD : Chileno.
ESTADO CIVIL : Casado.
DOMICILIO : Volcan Antuco N° 2636.
La Serena.
CIUDAD ' : La Serena.
PROFESION : TECNICO MANEJO DE GANADO CAPRINO Y

PRODUCCION DE QUESO.

ANTECEDENTES ACADEMICOS

* %+ *

*

Estudios primarios completos.

Estudios Normalistas (Copiapo) .

Estudios Centro de Perfeccionamiento del Magisterio.
Estudio de Biologia en el Instituto Pedagdgico.

Estudios de Manejo de Ganado Caprino y Tecnologia de
Fabricacién de Queso en Francia. Transformation Fromagére
- Initiation aux technologies Fromagéres Fermieres -

Technologie de fafrication de fromages & pate pressée.
Curso de perfeccionamiento en Elaboracién de Queso y
Administracidén de Queserias.

Tecnologia, Metodologia y Gestidén Administrativa en Manejo
de Recursos Caprinos.
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Iv.

CURSOS

Sustentabilidad y Medio Ambiente.

* Administracidén de Empresas.

Curso de perfeccionamiento Evaluacién del Aprendizaje.
Universidad de La Serena.

* Curso Muestreo de Leche y Queso para el estudio de Normas
Sanitarias y de Calidad para la elaboracidén de productos
lacteos Caprinos.

* Taller Intensivo de Capacitacidén Audiovisual (Ministerio de
Agricultura/INDAP/FAO), Illapel, 1995.

* Taller de Sanidad Animal, dirigido por Cristian Celis
(Médico Veterinario), 1995.

EXPERIENCIA LABORAL

1970 - 1973 : Profesor de Enseflanza Basica y Media
Vallenar y Freirina.

1971 - 1973 : Profesor de Educacidén de Adultos,
Vallenar.

1973 - 1974 : Trabajo de Montaje y Administracidn
de la Planta Lixiviacidén de Cobre,
Illapel.

1976 - 1980 : Disernio y Fabricacién telares,
Santiago.

1981 - 1983 2 Comercializacién de productos
agricolas, Santiago.

1986 - 1989 : Disefio, moldaje y vaciado de metales
(oro y plata), para joyas - Bélgica.

1988 - 1989 : Trabajo en elaboracién de proyecto

de manejo caprino para BAmérica
Latina con apoyo de la FAO, Francia.




1989

1991

1992

1992

1993

1994

- 1990

- 1992

- 1993

- 1994

- 1994

- 1996

Auxiliar de Laboratorista Médico,
Valparaiso.

Realizacidn y ejecucidn de proyecto
de Mejoramiento de la Calidad del
Queso de Cabras, en el pueblo de El
Romeral, financiado por la Compaifia
de Mineral del Pacifico, La Serena.

Elaboracidén de Proyecto de manejo
y conservacién del Guanaco en la
zona de Algarrobo (Vallenar)
(C=M.P:) s

Ejecucidén proyecto de Purificaciédn
de Aguas contaminadas por metales
pesados con uso de energia solar.

Técnico - Monitor en Instituto de

Promocidén Agraria (INPROA) , en
proyecto . de capacitacién de la
Comisidén Regional de Ganado Caprino.

Asesor Cooperativa Campesina del
Limari, Ovalle.

Muestreo de leche y queso. Programa
para el estudio de normas sanitarias
y de calidad para la elaboracidén de
productos lacteos caprinos.
Auspiciado por la Comisidén Regional
de Ganado Caprino, IV Regidn, bajo
la direccidén de Jorgen Stobberup.

Asesor Técnico Empresa Anglo Nubian
Ltda.

Asesor Técnico Proyecto FAO
Ministerio de Agricultura-PCM INDAP-
Comisién Regional de Ganado Caprino
% CONPADRE Ltda. de Paquete
Pedagégico Audiovisual "Manejo de
Ganado Caprino".




1993-1995

1995-1996

1996

1996-1997

1997

1997-1998

1998

V PUBLICACIONES

TECNICO - MONITOR en la Comisién Regional De Ganado
Caprino, V Regidén. *

' TECNICO MONITOR en la Corporacidn para el desarrollo de la

region de Coquimbo. Corpadeco.

Asesor Técnico FAO / CONPADRE Ltda. de Taller Internacional:
de capacitacién para capacitadores Audiovisuales - V Regién.
Putaendo.

Gerente de Planta Anglo Nubian S.A.

Instructor Instituto de Educacién Rural.

Instructor Corpadeco.

Coordinador Alterno y supervisor en terreno proyecto FIA
aprovechamiento alternativo de carne y leche Caprinos
IV regién. Corpadeco- U. de Chile - Soc. Agroindustrial
Tulahuén.

Elaboracién y uso del cuajo natural para la fabricacién del queso
de cabra.
Conservacién de carnes a partir de la salazdn y el ahumado.

5.152.820-4

</

La Serena, Noviembre de 1998.-




