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INSTRUCCIONES PARA CONTESTAR Y PRESENTAR EL INFORME

* Todas las secciones del informe deben ser contestadas, utilizando caracteres tipo Arial,
tamarfio 11.

* Sobre la informacién presentada en el informe:

- Debe dar cuenta de todas las actividades realizadas en el marco del proyecto,
considerando todo el periodo de ejecucién, incluyendo los resultados finales logrados
del proyecto; la metodologia utilizada y las modificaciones que se le introdujeron; y
el uso y situacion presente de los recursos utilizados, especialmente de aquellos
provistos por FIA.

- Debe estar basada en la ultima version del Plan Operativo aprobada por FIA.

- Debe ser resumida y precisa. Si bien no se establecen niumeros de caracteres por
seccion, no debe incluirse informacioén en exceso, sino solo aquella informacion que
realmente aporte a lo que se solicita informar.

- Debe sertotalmente consiste en las distintas secciones y se deben evitar repeticiones
entre ellas.

- Debe estar directamente vinculada a la informacién presentada en el informe
financiero final y ser totalmente consistente con ella.

e Sobre los anexos del informe:

- Deben incluir toda la informacion que complemente y/o respalde la informacién
presentada en el informe, especialmente a nivel de los resultados alcanzados.

- Se deben incluir materiales de difusion, como diapositivas, publicaciones, manuales,
folletos, fichas técnicas, entre otros.

- También se deben incluir cuadros, graficos y fotografias, pero presentando una
descripcion y/o conclusiones de los elementos sefalados, lo cual facilite la
interpretacion de la informacion.

* Sobre la presentacion a FIA del informe:

- Se deben entregar tres copias iguales, dos en papel y una digital en formato Word
(CD o pendrive).

- Lafecha de presentacion debe ser la establecida en el Plan Operativo del proyecto,
en la seccion detalle administrativo. El retraso en la fecha de presentacion del informe
generara una multa por cada dia habil de atraso equivalente al 0,2% del ultimo aporte
cancelado.

- Debe entregarse en las oficinas de FIA, personalmente o por correo. En este ultimo
caso, la fecha valida es la de ingreso a FIA, no la fecha de envio de la
correspondencia.

* El FIA se reserva el derecho de publicar una version del Informe Final editada
especialmente para estos efectos.
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1. ANTECEDENTES GENERALES

Nombre Ejecutor: Patricio Nazareno Carvajal Sanhueza

Nombre(s) Asociado(s): Municipalidad de Purén

Coordinador del Proyecto: Jairo Patricio Carvajal Araneda

Regiones de ejecucion: Araucania
Fecha de inicio iniciativa: 30.10.2020
Fecha término Iniciativa: 29.01.2022

2. EJECUCION PRESUPUESTARIA DEL PROYECTO

Costo total del proyecto
Aporte total FIA

Pecuniario
Aporte Contraparte No Pecuniario
Total

Acumulados a la Fecha

Aportes FIA del proyecto

1. Total de aportes FIA entregados

2. Total de aportes FIA gastados
3. Saldo real disponible (N°1 — N°2) de aportes FIA
Aportes Contraparte del proyecto

Pecuniario

1. Aportes Contraparte programado —
No Pecuniario

2. Total de aportes Contraparte Pecuniario
gastados No Pecuniario
3. Saldo real disponible (N°1 — N°2) | Pecuniario
de aportes Contraparte No Pecuniario
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3. RESUMEN EJECUTIVO
3.1 Resumen del periodo no informado
Informar de manera resumida las principales actividades realizadas y los principales

resultados obtenidos durante el periodo comprendido entre el ultimo informe técnico de
avance y el informe final. Entregar valores cuantitativos y cualitativos.

Desde el ultimo informe entregado, se avanzé en la instalacion de agua para la sala de
proceso, instalando un estanque de 1.000 litros en la zona superior para el abastecimiento
de agua al area de trabajo y a la sala de bafio, ademas, se realiz6 la instalacién eléctrica
por parte de un profesional especializado.

La habilitacién de la infraestructura permitié procesar fruta para venta en fresco y
almacenamiento congelado, ademas de ello se utilizd para procesar subproductos de
especies nativas y de cultivos tradicionales (murta, maqui, membirillo, cereza, fresén, entre
otras), dentro de los principales subproductos elaborados se puden mencionar las
mermeladas, licores, conservas y frutilla blanca congelada.
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3.2 Resumen del proyecto
Antecedentes geograficos en donde se llevé a cabo el proyecto.

Sector: Manzanal Alto

Comuna: Purén ; Coordenadas: 18 G N 5786615 ; E 658401

Superficie cultivada del ejecutor: 2.500 m2.

Superficie cultivada total del sector que incluye a otros agricultores: 1,5 hectareas aprox.

Imagen 1. Frutilla blanca.

Resumen de los objetivos.

El objetivo N°1 fue logrado un afio mas tarde de lo programado, ya que la reduccion de
pérdidas de fruta cosechada sélo fue posible al momento de habilitar la sala de proceso,
el retraso en su instalacién de debié a problemas originados con los proveedores, los
cuales en algunos casos cobraban precios muy por encima de lo presupuestado y otros,
en algunos casos, no cumplian con los estandares de calidad. Finalmente, es la empresa
Beebox con quien se efectua la negociacién, cobrando un valor de $8.099.736 (Anexo
N°1). La infraestructura fue entregada el 13 de septiembre y habilitada en el mes de
diciembre del ano 2021. El Incremento del volumen de comercializacion no fue posible
debido a que la sequia y las elevadas temperaturas afectaron negativamente los
rendimientos de los cultivos durante las temporadas recientes.

Para el caso del objetivo especifico N°2, el cual hace alucién a la habilitacion de la sala de
cosecha para el procesamiento y resguardo de frutilla blanca. Se sefiala que la
infraestructura se encuentra instalada y habilitada en su lugar de destino (imagen 2). La
infraestructura cuenta con piso lavable, bafio, mesén de acero inoxidable, lavafondos, aire
acondicionado, y una maquina congeladora.
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Para dar mayor equipamiento a la infraestructura, fue necesario reitemizar una
capacitacion por un estanque de 1.000 litros. Este, fue instalado en la zona superior de la
estructura para abastecer de agua potable a la sala de proceso.

Por otro lado, fue necesario adquirir materiales eléctricos adicionales y conseguir personal
para realizar conexion eléctrica.

Para el cumplimiento del objetivo N°3, se han establecido encuentros comerciales para la
acaparacion de nuevos clientes, firmando acuerdos de compra con potenciales clientes
de la comuna (Anexo N°2). Se propone ademas ampliar la cantidad de acuerdos con el
objetivo de tener un mayor rango de oportunidades de negocio para los agricultores.

Imagen 2. Fotografias de la infraestructura instalada en el lugar de destino (Cordillera de
Nahuelbuta, Purén). En la primera foto de la imagen se observa el aire acondicionado
caido, el cual posteriormente fue reparado por el proveedor. (empresa Beebox). Fecha

fotografia: 13 de septiembre, 2021.
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4. OBJETIVO GENERAL DEL PROYECTO

Mejorar los procesos de postcosecha de la produccion de frutilla blanca chilena (Fragaria
chiloensis L. Duch), mediante la implementacién de un sistema de procesamiento y
climatizacion con la finalidad de prolongar la vida postcosecha de los frutos.

5. OBJETIVOS ESPECIFICOS (OE)
5.1 Porcentaje de Avance
El porcentaje de avance de cada objetivo especifico se calcula luego de determinar el

grado de avance de los resultados asociados a éstos. El cumplimiento de un 100% de
un objetivo especifico se logra cuando el 100% de los resultados asociados son

alcanzados.

NC % de avance

OF Descripcion del OE al término del
proyecto'

Prolongacion de la vida postcosecha de frutos de frutilla blanca e incremento de 50 %
volumen de comercializacion. °
Habilitacion de Sala de Cosecha climatiza para el procesamiento y resguardo de 100%
fruta °

Aumentar los volumenes de venta y comercializacion 50%
(o]

! Para obtener el porcentaje de avance de cada Objetivo especifico (OE) se promedian los porcentajes de
avances de los resultados esperados ligados a cada objetivo especifico para obtener el porcentaje de avance de
éste ultimo.
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6. RESULTADOS ESPERADOS (RE)
Para cada resultado esperado debe completar la descripcion del cumplimiento y la documentacion de respaldo.
6.1 Cuantificaciéon del avance de los RE al término del proyecto

El porcentaje de cumplimiento es el porcentaje de avance del resultado en relacién con la linea base y la meta planteada. Se
determina en funcion de los valores obtenidos en las mediciones realizadas para cada indicador de resultado.

El porcentaje de avance de un resultado no se define segun el grado de avance que han tenido las actividades asociadas éste.
Acorde a esta légica, se puede realizar por completo una actividad sin lograr el resultado esperado que fue especificado en el
Plan Operativo. En otros casos se puede estar en la mitad de la actividad y ya haber logrado el 100% del resultado esperado.
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Indicador de Resultados (IR)

Fecha alcance

N° N° Resultado . Linea LR Fecha alcance meta real® % de
OE | RE | Esperado’(RE) | Nombredel | Férmula |\ o indicador® meta cumplimiento
indicador® | de calculo (situacion 7
final) programada
Reducir pérdidas de Kg. De 100% (s6lo para
1 caIidadpde frutos fruta - 150 kg. 2 kg. Enero, 2021 Enero, 2022 el afio 2022)
descarte
1 Incremento de
volumen disponible Kg. De No cumplido dado
2 de frutilla blanca frutilla - 400 kg 200 Ke. Enero, 22%2212/ Enero, 2021 a la baja
para la vendida enero, productividad

comercializacion.

Descripcion vy justificacion del cumplimiento de los resultados del proyecto.

? Resultado Esperado (RE): corresponde al mismo nombre del Resultado Esperado indicado en el Plan Operativo.

* Nombre del indicador: corresponde al mismo nombre del indicador del Resultado Esperado descrito en el Plan Operativo.

* Férmula de célculo: corresponde a la manera en que se calculan las variables de medicién para obtener el valor del resultado del indicador.
> Linea base: corresponde al valor que tiene el indicador al inicio del proyecto.
¢ Meta del indicador (situacion final): es el valor establecido como meta en el Plan Operativo.

" Fecha alcance meta programada: es la fecha de cumplimiento de la meta indicada en el Plan Operativo.

® Fecha alcance meta real: es la fecha real de cumplimiento al 100% de la meta. Si la meta no es alcanzada, no hay fecha de cumplimiento.
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RE N°1: Reducir pérdidas de calidad de frutos.

-El alcance del presente resultado esperado sélo fue logrado para la temporada 2021-2022, luego de ser instalada la sala de proceso.
El equipamiento de la infraestructura con aire acondicionado permitié a la fruta tener mayor calidad y durabilidad para su conservacion,
cabe senalar que anteriormente el ejecutor procesaba la fruta en una bodega comun, en donde no se cumplian las condiciones de
calidad y sanitarias para su manipulacion.

Imagen 3. Bodega de uso agricola en la cual se procesaba la fruta cosechada (2020-2021). En la foto se aprecia a don Patricio Carvajal
S. (Ejecutor) y a don Sofanor Neira S. (Productor local).
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Imagen 4. Sala de proceso instalada.
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RE N°2:Incremento de volumen disponible de frutilla blanca para la comercializacion.

-El presente resultado esperado no se logré cumplir con plenitud ya que lamentablemente las altas temperaturas que se presentaron
durante el mes de diciembre afecté en gran medida la produccién de los agricultores locales, a pesar de ello se realizaron esfuerzos
mediante la implementacion de asesorias por parte de los equipos técnicos del INDAP, a través de su Programa de Desarrollo Local

(PRODESAL) y el coordinador de la iniciativa (Ingeniero agrénomo), logrando aumentar los conocimientos del ejecutor y productores
locales para enfrentar problemas fitosanitarios, hidricos y nutricionales del cultivo.

=F T
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Imagen 5. Capacitacic’)n-de riego y fertilizacion.
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Ademas de lo sefialado se implementd la gestién para la implementacion de las Buenas Practicas Agricolas (B.P.A), esto se realiz6
mediante acompafamiento agronémico al agricultor y a través de una capacitacién personal.

Imagen 6. Charla técnica para la implementacién de B.P.A. (Se adjunta presentacion Anexo N°6).

Es importante sefialar que se requiere de costos infraestructurales y operacionales adicionales para el cumplimiento y certificacion de las
B.P.A, por ejemplo, es necesario instalar una caseta para el resguardo y manipulacién de agroquimicos, realizar curso para aplicacién de
fitosanitarios, agua potable para consumo de los trabajadores, identidicacién de cuarteles, entre otras, las cuales mencionan en la guia
técnico practico de Buenas Practicas Agricolas para berries”. (Anexo N°3). A pesar de ello, se ha puesto en disposicion del agricultor un
cuaderno de campo con el fin de llevar un orden protocolar para el cumplimiento de ciertas normas mencionadas y asi pueda llevar un
control mas exautivo de su unidad productiva.

Informe técnico final
V 2018-06-29
Pag. 15




Cuadro 1. Cuaderno de campo Adaptado del Servicio Agricola y Ganadero. (SAG).

La reduccion pluviométrica en la zona de Purén ha perjudicado una gran cantidad de cultivos, afectando directamente la productividad. La
figura N°1 muestra claramente el déficit escalonado de milimetros de agua caida de los ultimos afios, desde los afios 2013 al 2015 no se
registran datos. (consultado desde sitio web: Red Agrometeoroldgica del INIA, 2022)

La Isla, Purén
B Precipitacion Acumulada
1000
800 |
600
Eved
m 4
0
2013 204 2015
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La Isla, Purén

Figura 1. Precipitacion acumulada por afio en la zona agroclimatica de Purén.

Documentacion de respaldo (indique en que n° de anexo se encuentra)

Se debe considerar como informacidn de respaldo: graficos, tablas, esquemas y figuras, material grafico, entre otros, que permitan visualizar claramente
los antecedentes que sustentan las conclusiones y recomendaciones relevantes del desarrollo del proyecto.
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% de

Resultado . e
Esperado (RE) Indicador de Resultados (IR) Cump(ljlmlent
o
N°OE | o Metadel | 0| o, | aloance
Nombre del Férmula de Linea base indicador meta meta real
indicador calculo (situacion roaramad
final) P ga
Sala de
Habilitacion de | Procesamien
Sala de Cosecha toy
climatiza para el resguardo . -
. D bre,
1 | procesamiento y habilitada No aplica 0 1 ICI;(;;O re 1 ch;,)n;:)re, 100%
resguardo de para el
[o]
N°2 fruta. almacenamie
nto de la
Frutilla
Implementacién Resolucion
2 de resolucion o No aplica 0 1 Junio, 2021 0 Pendiente 0%
o sanitaria
sanitaria

Descripcion vy justificacion del cumplimiento de los resultados del proyecto.
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RE N°1: Habilitacion de médulo de procesamiento y almacenaje de fruta, equipado con aire acondicionado.

Nivelacion del suelo.

Fue necesario nivelar la superficie del suelo e instalar pilares de concreto para el montaje de la estructura. Tal labor fue realizada por el
ejecutor, valorizado el trabajo como aporte propio no pecunario.

Imagen 7. Nivelacién del suelo.
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Instalacion sala de proceso.

-La entrega y la instalacion de la sala de proceso tuvo lugar el dia 13 de septiembre del afio 2021 (imagen 8) y su habilitacién para el
procesamiento fue en la primera semana de diciembre. La infraestructura cuenta con un espacio de procesamiento con un lavafondos,
un meson de acero inoxidable, una congeladora, aire acondicionado, puertas y ventanas de aluminio, un extintor, y piso lavable. Ademas
de ello cuenta con un bafo de 1 m. de ancho y 2,5 m. de largo. Ademas, se reitemiz6 una capacitacion programada para adquirir un
estanque de 1.000 litros que fue montado sobre la estructura (Imagen 11), de adjunta factura (Anexo N°4).

Imagen 8. Proceso de montaje e instalacién de la infraestructura.
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Imagen 11. Fotografia de la infraestructura y subproductos elaborados.
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La habilitacion de la infraestructura ha permitido disminuir las pérdidas de fruta asociada la pudricion y deshidratacion gracias al
sistema de aire acondicionado, ademas, la congeladora ha permitido almacenar fruta para su comercializacién en temporadas
invernales, en donde es demandada por las pastelerias locales para la elaboracién de kuchen, tortas, entre otros.

RE N°2: “Implementacién de resolucién sanitaria”.

El retraso en la habilitacion de la infraestructura ha dificultado dar cumplimiento de este resultado esperado, ya que retardo la puesta
en marcha para su implementacion.

A la fecha actual, se ha tratado de cumplir con todos los protocolos pertinentes para dar paso al proceso, sin embargo se requiere
agregar mayor equipamiento para cumplir este objetivo. El elevado costos de los insumos y materiales en la actualidad, han limitado
dar mayor continuidad al proceso, ya que dentro de las exigencias se contempla contar con fosa séptica, eliminacién de aguas
servidas, vestidor, rétulos, control de plagas, gestiéon de residuos, agua potable, entre otros. A pesar de ello, la infraestructura ya
cuenta con la mayor parte de los requisitos, viéndose viable llevar a cabo este proceso en un corto periodo de tiempo.

Documentacion de respaldo (indique en que n° de anexo se encuentra)
Se debe considerar como informacién de respaldo: graficos, tablas, esquemas y figuras, material grafico, entre otros, que permitan visualizar claramente
los antecedentes que sustentan las conclusiones y recomendaciones relevantes del desarrollo del proyecto.

Resultado esperado N°1:
* Anexo N° 5. Guia técnica de requisitos para obtencion de resolucién sanitaria de instalaciones de alimentos de la pequefia y mediana

agricultura.
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Resultado
Esperado (RE)

Indicador de Resultados (IR)

% de
cumplimiento

N° N° Meta del Fecha Resultgdo Fecha
, , . alcance obtenido alcance
OE RE Nombre del Férmula de Linea base indicador t t |
indicador calculo (situacion meta meta rea
) programad
final)
a
Aumentar ventas
a clientes ya febrero
o establecidos ’ .
N°3 1 (municipalidad, Kg. 400 550 550 2021/ 200 Enero, No cumplido
hoteles, clubes enero,2022 2022
deportivos)
Aumento de Enero, Marzo,
N°3 2 i clientes Empirico 4 6 2021/enero 6 2021 100%
nuevos clientes 2022

Descripcion vy justificacion del cumplimiento de los resultados del proyecto.
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Resultado esperado N°1: Aumento de ventas a clientes ya establecidos.

* Larecientes temporada productiva (2019-2020 y 2020-2021) ha significado ser diferente en comparacion a afios anteriores, puesto
que se ha sufrido una merma considerable respecto a las ventas, la contingencia sanitaria causada por el COVID-19 provocd una
disminucion en la demanda por parte de algunos clientes. Por ejemplo, el Municipio de Purén todos los afios adquiria alrededor
de 200 kg. de frutilla blanca cada afio, esta vez no realizé ninguna compra porqué no se efectuaron actividades de verano como
fiestas costumbristas y festivales. La actividad hotelera y gastrondmica de la zona también se vio afectada considerablemente,
debiendo incluso cerrar sus puertas a clientes y proveedores.

Para la presente temporada se espera volver paulatinamente a la nueva normalidad, permitiendo el inicio de actividades y una
circulacion menos restringida para la gente, generando mayor demanda de frutilla respecto a la temporada anterior.

Cabe senalar que en la comuna de Purén se decretd suspension de las actividades de verano, incluyendo fiestas costumbristas
debido a las nuevas variantes del virus COVID-19. Producto de ello, se ofrecié como alternativa la comercializaciéon de clery de
frutilla blanca envasado. (Imagen 12) y otros subproductos.

* Ademas, el déficit hidrico que se menciona anteriormente ha sido uno se los causante de los bajos rendimientos en los cultivos de

frutilla.
Resultado esperado N°2: Aumento de nuevos clientes.

* Se llegd a acuerdos con dos empresas emprendedoras de la comuna asociadas al rubro gastronémico (Anexo N°2). Con otros
potenciales clientes no lograron acuerdos debido a que aun no abrian las puertas al publico ya que estaban en proceso de
acondicionamiento.

Nombre Empresa R.U.T Representante Kg.

Comercializadora y distribuidora La | 77.162.938-5 Patricia Medina | 50

Clave SPA Oporto

Hoteleria y Turismo Indémito SPA. 14.101.101-4 Daniela Reneé | 50 kg.
(RUT Pedraza Letelier
representante)

Es importante mencionar que una gran cantidad de fruta se comercializa a personas naturales que adquieren clamshel o envases
de frutilla blanca para la elaboracion de bebidas alcohdlicas, refrescos, consumo en fresco y pasteles teniendo una sobre demanda
de producto.
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Documentacion de respaldo (indique en que n° de anexo se encuentra)
Se debe considerar como informacién de respaldo: graficos, tablas, esquemas y figuras, material grafico, entre otros, que permitan visualizar
claramente los antecedentes que sustentan las conclusiones y recomendaciones relevantes del desarrollo del proyecto.

Imagen 12. En la primera fotografia se aprecia la cerveza Berg Land con su estilo frutilla blanca, en la derecha una botella de clery
de frutilla blanca elaborada por la familia del ejecutor.

Documentacion de respaldo “resultado esperado N°1”:
* Anexo N°2: Acta de temas tratados.
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6.2 Analisis de brecha.

Cuando corresponda, justificar las discrepancias entre los resultados programados y los

obtenidos.

7. CAMBIOS Y/O PROBLEMAS DEL PROYECTO

Especificar los cambios y/o problemas enfrentados durante el desarrollo del proyecto.
Se debe considerar aspectos como: conformacién del equipo técnico, problemas
metodolégicos, adaptaciones y/o modificaciones de actividades, cambios de resultados,

gestion y administrativos.

Describir cambios
y/o problemas

Consecuencias

(positivas o negativas), para
el cumplimiento del objetivo

Ajustes realizados al proyecto para
abordar los cambios y/o problemas

general y/o especificos

Problema:
Retraso en la
adquisicon de la
sala de cosecha.

Consecuencias negativas:

Retraso para la
implementacion de
resolucion sanitaria.
No se logr6 almacenar
fruta de la temporada
2020.

Retraso para el
cumplimiento de los
objetivos especificos
N°1y2.

La habilitacion de la
infraestructura fue realizada la
primera semana de diciembre.

Aporte asociado.

Aumento en el aporte propio
del ejecutor.

La nivelacion del terreno fue
realizada con recursos propios del
ejecutor, recurriendo a la
prestacion de servicios de un
tractor con pala trasera. La
respuesta del municipio en
relacion al aporte de maquinaria
no se efectud, aclarando que la
retroexcavadora se encuentra en
malas condiciones mecanicas.

Capacitacion y
charla relacionada al
OE N°2

Reitemizacion

El monto asignado por conceptos
de capacitacion ($100.000) fue
asignado a la compra de un
estanque de agua de 1.000 litros
con el fin de complementar el
equipamiento de la sala de
proceso.
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8. ACTIVIDADES REALIZADAS EN EL PERIODO

8.1 Actividades programadas en el plan operativo y realizadas durante el periodo de
ejecucion para la obtencion de los objetivos.

Ano 1.
Realizada
No realizada
N° . Meses del aino 1
OE Saiitlis 1]2[3]4[5[6][7[8][9]10[11]12
1 | Aumento de fruta disponible para comercializacién X
y Charla técnicas de cosecha, procesamiento vy x
almacenaje de frutilla.
> Adaptacion de Terreno para moédulo de procesamiento X
y resguardo
> Adquisicién de mdédulo de procesamiento y resguardo x |x
(conteiner), incluye sistema de climatizacion.
Capacitacién en uso y manejo de la infraestructura
2 . X
(otorgada por el proveedor de la infraestructura)
3 | Registro de clientes X
3 | Registro de nuevos clientes X
3 |Registro de ventas de frutillas por Cliente X

Cuadro 2. Actividades correspondientes al afio 1.
Argumento la actividad del objetivo especifico N°1:

* La charla técica se reprogramo para el mes diciembre del presente afio, con la
intencion de que haya fruta fresca y en proceso de maduracion. Ademas, es
importante que se encuentre instalada la infraestructura.
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Aio 2.

Realizada

No realizada

NO

Meses del aiio 2

OE Actividades a[5]6]7]8]o]10][11[12
1 Aumento de fruta disponible para comercializacion
1 Adaptacion de Terreno para sala de cosecha
2 Adquisicion de Conteiner
2 Registro resolucion sanitaria XX |X|X
3 Registro de clientes y nuevos clientes X
3 Registro de ventas de frutillas por Cliente X
3 Dia de Campo a usuarios INDAP y agricultores del rubro b ¢

Cuadro 3. Actividades correspondientes al afo 2.
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8.2 Actividades programadas y no realizadas en el periodo del informe

Realizada
No realizada
N° .. Meses del aiio 1
OF Actividades 3[4]5]6]7]8]o]10]11]12
1 | Aumento de fruta disponible para comercializacion X
Charla técnicas de cosecha, procesamiento Yy
1 . . X
almacenaje de frutilla.
) Adaptacion de Terreno para modulo de procesamiento X
y resguardo
) Adquisicion de médulo de procesamiento y resguardo -
(conteiner), incluye sistema de climatizacion.
) Capacitacion en uso y manejo de la infraestructura X
(otorgada por el proveedor de la infraestructura)
3 |Registro de clientes X
3 [ Registro de nuevos clientes X
3 | Registro de ventas de frutillas por Cliente X
Realizada
No realizada
N° .. Meses del aiio 2
OE Actividades 1 4[5] 6 [7][8]9[10]11]12
1 Aumento de fruta disponible para comercializacion | x
1 Adaptacion de Terreno para sala de cosecha
2 Adquisicion de Conteiner
2 Registro resolucion sanitaria X[X|X [X
3 Registro de clientes y nuevos clientes X X
3 Registro de ventas de frutillas por Cliente X X
3 Dia de Campo a usuarios INDAP y agricultores del X
rubro

8.3 Analizar las brechas entre las actividades programadas y realizadas durante el
periodo de ejecucion del proyecto.

Para el caso del alcance del resultado esperado N°2 (Incremento de volumen disponible de
frutilla blanca para la comercializacion) del objetivo N°1 (Prolongacion de la vida postcosecha
de frutos de frutilla blanca e incremento de volumen de comercializacion), las principales
brechas se asociaron al déficit hidrico que ha afectado al sector, perjudicando directamente la
productividad.
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9. POTENCIAL IMPACTO
9.3 Resultados intermedios y finales del proyecto.

Descripcion y cuantificacion de los resultados obtenidos al final del proyecto, y
estimacion de lograr otros en el futuro, comparacién con los esperados, y razones que
explican las discrepancias; ventas y/o anuales ($), nivel de empleo anual (JH), nimero
de productores o unidades de negocio que pueden haberse replicado y generacion de
nuevas ventas y/o servicios; nuevos empleos generados por efecto del proyecto, nuevas
capacidades o competencias cientificas, técnicas y profesionales generadas.

Gracias al proyecto se logréo mejorar la cadena de productiva del huerto del ejecutor y
de agricultores vecinos, puesto que carecian de una sala de procesamiento que les
permitiera manipular y envasar la fruta cosechada, también, les permitira almacenar
fruta congelada para su comercializacién en el periodo invernal. Por otro lado, los
productores han adoptado nuevas alternativas de venta mediante la elaboracion de
subproductos, incluyendo consigo frutos de especies nativas. Dentro de los productos
se encuentran: mermeladas, conservas de murta, licor de maqui, michay, boldo, entre
otros.

Imagen 13. Producto congelado y elaborados.
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La infraestructura quedara disponible para todos los productores que deseen procesar
frutilla blanca, garantizandoles inocuidad en la cadena de procesamiento. Cantidad de
productores locales: 7.

Para la proxima temporada el ejecutor propone adquirir mayor equipamiento para dar
paso a la obtencidn de la resolucion sanitaria y el cumplimiento de las buenas practicas
agricolas. Asi mismo se proyecta avanzar en tecnologias para cubrir los problemas
asociados al déficit hidrico

10. CAMBIOS EN EL ENTORNO

11.

Indique si existieron cambios en el entorno que afectaron la ejecucion del proyecto en
los ambitos tecnoldgico, de mercado, normativo y otros, y las medidas tomadas para
enfrentar cada uno de ellos.

DIFUSION

Describa las actividades de difusiéon realizadas durante la ejecucion del proyecto.
Considere como anexos el material de difusion preparado y/o distribuido, las charlas,
presentaciones y otras actividades similares.

* No se realiz6 actividad de difusién dada a la contingencia sanitaria.

12. PRODUCTORES PARTICIPANTES

Complete los siguientes cuadros con la informacion de los productores participantes del
proyecto.

12.3 Antecedentes globales de participaciéon de productores

Debe indicar el numero de productores para cada Regién de ejecucidn del proyecto.

Etnia
N° de (Si corresponde,
Region Tipo productor N° de mujeres h indicar el N° de Totales
ombres
productores por
etnia)
Araucania |Productores 3 4 0 7
pequenos
Productores 0 0 0 0
medianos-grandes
Totales 3 4 0

Productores de frutilla blanca.
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12.4 Antecedentes especificos de participacion de productores

Ubicacion Predio - Fecha
Nombre i ; s Superﬁme ingreso al
Region Comuna Direccién Postal Ha. proyecto
Patricio La 28.10.2020
Carvajal Araucani Purén 4750000 0,25
Sanhueza a

13. CONSIDERACIONES GENERALES

13.1 ¢Considera que los resultados obtenidos permitieron alcanzar el objetivo
general del proyecto?

Si, debido a que una de los principales problemas que peseia el agricultor y los otros
productores locales ha sido la carencia de una sala de procesamiento para la fruta
cosechada.

Antes de instalar la infraestructura, el ejecutor de la iniciativa manipulaba la fruta en una
bodega de madera que carecia de condiciones sanitarias para el procesamiento. La fruta
gue se manipulaba en aquel entonces estaba expuesta a la contaminacion por hongos y
bacterias, y ademas, sufria deshidratacién a causa de las altas temperaturas en su interior.
Gracias a la iniciativa el productor podra almacenar y procesar fruta en condiciones
sanitarias adecuadas, reduciendo consigo pérdidas de frutos por descarte.

13.2 ;Coémo fue el funcionamiento del equipo técnico del proyecto y la relaciéon con
los asociados, si los hubiere?

No se logré obtener mayor respuesta de los asociados (Municipalidad de Purén), el cual
habia comprometido el aporte de maquinaria (retroexcavadora) para niveler la superficie
del suelo donde se montaria la infraestructura, con ella también se tenia contemplado
construir un hoyo zanja para la instalacién de la fosa séptica (requisito minimo para obtener
resolucion sanitaria).

Producto de lo mencionado, el ejecutor realizé con recursos propios la nivelacion del
terreno.
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13.3 Asujuicio, ¢ Cual fue la innovaciéon mas importante alcanzada por el proyecto?

La habilitacion de la sala de proceso ha sido la innovacion mas importante del proyecto,
puesto que esta permitira dar inocuidad a la cadena productiva en el cultivo de frutilla
blanca. Gracias a esto, el ejecutor y los productores locales podran otorgar mayor valor al
producto en fresco y elaborados.

Asi mismo, la fruta tendra mayor durabilidad de vida postcosecha minimizando las pérdidas
a causa de pudriciones y deshidratacién. La inclusién de la congeladora dara la oportunidad
de comercializar fruta congelada en los meses de no produccién (enero-noviembre).
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13.4 Mencione otros aspectos que considere relevante informar, (si los hubiere).

14. CONCLUSIONES

Realice un analisis global de las principales conclusiones obtenidas luego de la
ejecucion del proyecto.

Debemos sefialar que ha sido un afio complejo para lograr los objetivos de la manera que
se esperaba, siendo un periodo complejo para todos.

* El retraso en la obtencion de la infraestructura perjudicé el cumplimiento de
algunos objetivos del proyecto.

* Se adoptdé como alternativa recurrir a recursos propios del ejecutor para la
construccién de hoyo y nivelacidn de terreno.

* Se comienza a dar cumplimiento de requisitos basicos para la implementaciéon de
B.P.A.

* Las actividades de capacitacion programadas para la implementacion de técnicas
de cosecha y manipulacion de fruta es reitemizada para la obtencién de un
estanque vertical de 1000 L, el cual actualmente cumple la funcidon de abastecer
de agua a la sala de proceso.

* La sala de proceso también es utilizada para el procesamiento de otros frutos
silvestres (murta, maqui, michay, calafate, entre otras)

15. RECOMENDACIONES

Sefiale si tiene sugerencias en relacién a lo trabajado durante el proyecto (considere
aspectos técnicos, financieros, administrativos u otro).

Informe técnico final
V 2018-06-29
Pag. 35



16. ANEXOS
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