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GIRAS DE INNOVACIÓN 2017 

Nombre de la gira de innovación 

Innovación en técnicas de elaboración de vinos naturales y accionar del cooperativismo 

en Italia. 

OF'r~lt !\ r-:::--:::::- ...... ~~ ;., • 1 
1-: ;· . - ,... ' . • " 

r , . ;!1 /.1 '-/~ /_ ::--: ! 
1 /( i ' 11 . 

L ....... 1 :0 7 . . ¡ 
¡N 'ngres~ ...... /fr"( _[].( . 1 
--·---- - . _J 



1 

2 

3 

4 

S 

6 

7 

?0J 
ANOS 
DE INNOVACION 
AGRARIA 

Roberto Muñoz 

Balbontín 

Arturo Esteban 

Herrera Román 

Cristopher 

Alfonso 

Holzmann Kintner 

Carlos Antonio 

Salgado Cuevas 

Michele Ghirardello 

Adolfo Emilio 

Hubner Alvarado 

Ingeniero en 

Asesor e Inversiones Arturo 

ltda. 
Alimentos, 

Vitivinicultor 

Arturo Esteban 

Técnico Agrícola, 
Herrera Román 

Vitivinicultor 

E.I.R.l 

Administrador 
Cristopher Alfonso 

Agrícola 

Holzmann Kintner 
Vitivinicultor 

Ingeniero 
Sociedad Agrícola los 

Agrónomo 
Alcornoques 

Administrador 

Somellier 

Coordinador 

Asesor independiente 

Maria Carolina 

Ayudante de 

Alvarado Aspillaga 
Bodega 

E.I.R.l 

. Itinerario realizado en la gira de innovación 

las casas, 2193 

Vitacura 

Santiago 

arturoehr@hotmail.com 93725076 Fundo San 

Jorge 

Porción E, El 

Sol Quilpué 

cholzman @gmail.com 954994429 Fundo la 

Viña 14 

S/N 

Casa blanca 

carlos170367 @~ahoo.es 98372136 Fundo la 

Merced S/N 

Casa blanca 

mikiusma@gmail.com 954485579 Novena 863, 

Quilpué. 

adolfohubnera@hotmail .com 954244971 Fundo San 

Jorge S/N, 

El Sol 

Quilpué. 
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Entidad 

(institución/empresa/ 
productor) 

Vini Disisa 

Vi ni 

Francesco Giuccione 

Cantina Cusumano 

Cooperativa 

Ciudad y 

país 

Palermo/ 

Italia 

Palermo/ 

Italia 

Palermo/ 

Italia 

Describa las actividades 

realizadas 

Se visita el campo y 

las bodegas de la 

empresa la cual 

Nombre y cargo de la persona 

con quien se realizó la actividad 

en la entidad visitada 

l. Lorenzo Paola Dueño 

2. Laura Mario Dueño con 

la presencia de toda la 

familia. 

l. Francesco Giuccione 

Dueño 

2. Osear Bissinger 

1 Maira Vina. 

2 Diego Cusumano 

l. Massimiliano Solano. 

Temática tratada Fecha 

en la actividad (día/mes/año) 

1 Manejos 

ecológicos, 

biocontroles y 

manejo de suelo. 

2 Uso de 

levaduras 

nativas, técnicas 

de 

envejecimiento 

3 certificacion 

llnfraestructura 

en elaboración 

de vino 

2 manejo de 

gases inertes 

3 

biocontroladores, 

manejos 

culturales para 

control de oidio. 

4 Certificacion 

1 elaboracion de 

vinos naturales, 

manejo de 

temperatura en 

bodega, 

maquinarias 

tipos de 

maceración. 

2 gases inertes 

3 experiencia del 

agricultor. 

1 Procesoso de 

13.11.2017 

14.11.2017 

15.11.2017 

16.11.2017 

Director de producción elaboración con 



Valdibella de la cooperativa. mínimo uso de 

2. Nino Vilardi, Enólogo sulfitos. 

2 Metodos 

actualizados para 

uso de 

maquinaria en 

vinos blancos 

naturales. 

3 Gestion interna 

y comercial de la 

cooperativa. 

1 Proceso de 17.11.2017 
elaboración de 
espumantes con 
vinos naturales. 

2 Maceracion en 
1 Paolo Costa Gerente de vinos blancos Cantina Ferriato 

ventas 
3 Tipos de 
prensado 

4 Glicerol y su 
impacto en los 
vinos 

1 Giaccomo Ansaldi, Enólogo 1 17.11.2017 

Centro tecnológico 
2 Alberto Parrinello, Eno-Técnico 

1 Muestra de 20.11.2017 

vinos y forma de 

compra de la 

tienda . 

Vineria Litro 1 Leorella Realle Enologa 2 Presentación 

de vinos para su 

caracterización 

por parte del 

sommelier del 

local 

1 Análisis de 21.11.2017 
1 Francesca Lito, Coordinadora 

laboratorio para 
Convivium Slow 

vino natural 
Centro Slow Food, Food, Paliano 

Roma.Citta del Gusto 2 Revisión de 
2.Chiara Davico. Sloow food 

vinos naturales y 
Roma. 

orgánicos 



1 Análisis de 21.11.2017 

proceso de 

guarda para 

Vi ni 1 Bodegero: Francesco di vinos. 
Paola 

Tenuta di Fiorano 3. Rosana Ferraro Tipos de botellas, 

corchos manejo 

de temperatura 

en bodega . 

. llndicar si hubo cambios respecto al itinerario original 

.as visitas fueron realizadas en un 100% respecto lo programado, sola que se debió cambiar del día 14.11.2017 al 

l5.11.2017 a Cantina Cusumano porque solicitaron estando alla ese día de visita para que estuvieran los agrónomos y los 

:écnicos que ese día se encont raban, de ahí que por ese motivo el día 14.11.2017, se logró visitar a otra Cooperativa además 

Je la que se tenía programada. 

)urante la semana de visitas se logra contactar a un Centro Tecnológico de vitivinicultura en la ciudad de Palermo, al cual ya 

;e había conversado hace algún tiempo, pero no se había contado con la carta de compromiso, sin embargo estando en 

>alermo se posibilito la vis ita, por lo cual se propuso el día Sábado, para desarrollar esta visita . 

. os cambios fueron mínimos, solo una visita cambio de día, el resto se logró según lo propuesto, inclusive se realizaron otras 

:omplementarias; la diversidad de productores y la gran hospitalidad de los productores en Italia es realmente positiva, 

acilito el aprend izaje y permitió una retroal imentación que fue mucho más del objetivo planteado, logrando la obtención de 

:onocimientos y el desarrollo de modelos posibles de aplicar en nuestra organización y en la forma de producir vinos. 

. Indicar el problema y/o oportunidad planteado inicialmente en la propuesta 

:n la actualidad la producción de viñedos orgánicos y de vinos con mínima intervención y métodos ancestrales, 
!Stá siendo altamente demandada por el mercado nacional e internacional. 

:n la V región, específicamente en el Valle Marga Marga (territorio con denominación de origen según Decreto de 
\gricultura 464 del 14 de Diciembre de 1994}, existe una agrupación vitivinícola de hecho con estas 
aracterísticas, los que en conjunto con pequeños viñateros de algunas localidades antiguas, de Casablanca, han 
·enido trabajando desde hace algún tiempo en la elaboración de vinos artesanales ( productos hecho a mano"). 
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La demanda actual de sus productos y el interés por diferenciarse de los procesos industrializados del vino y a su 
Jez de perfeccionar técnicas, hace necesario actualizar sus conocimientos y desarrollar alguna innovación en 
·elación a métodos de elaboración y de manejos orgánicos. No es fácil obtener información en Chile en relación 
:~ producción de este tipo de vinos al momento de buscar diversificar en algunas líneas de producción, si bien 
1ay excelentes enólogos de tipo convencional, la mayoría de las asesorías en el ámbito de vinos orgánicos y 
1aturales procede de otros países, no es de acceso fácil visitar bodegas o viñedos donde se realice producción 
;emejante a este Valle, por lo cual temáticas que hoy es preciso conocer como: nulo o mínimo uso de sulfitos, uso 
:le gases inertes, disminución de alcohol en los vinos, manejos de bodegaje, uso de 100% de levaduras nativas en 
a elaboración de vinos, tecnologías de vinificación para pequeñas empresas, alternativas de macerados y 
11anejos de viñedos con biocontralodres, y gestión de cooperativismo, son temáticas que se buscará a través de 
~sta gira conocer, lo que permitirá perfeccionar los métodos de producción y buscar así una mayor diversificación 
:le líneas de productos amparadas de una gestión asociativa. 

:n segundo lugar los manejos orgánicos que estas empresas desarrollan en sus viñedos, han estado expuestos en 
os últimos años al cambio climático, esto lleva al agricultor a requerir de información actualizada y ojalá probada 
~n problemáticas como control de oídio, 
Jotrytis para lo cual esperamos revisar sus manejos en relación al uso de bio-controladores y de aceites 
~senciales, dado que en Chile en la época estival se ha mostrado la presencia de neblinas, lluvias a destiempo 
;ituaciones que en la Isla de Sicilia se dan por la influencia costera, las empresas se están enfrentando a nuevas 
Jroblemática y ya han comenzado a desarrollar sus propios ensayos tecnológicos, sin embargo, apreciar 
~xperiencias ya aplicadas en terreno permitiría fortalecer capacidades técnicas en cada uno de ellos. 

:hile no cuenta con áreas orgánicas o de producción biodinámica que se trabajen a nivel de territorio, es así que 
os productores del Valle Marga Marga, desean adquirir conocimientos de un lugar del mundo donde existe una 
tgricultura con estos manejos a nivel de localidades, donde muchos productores siempre han desarrollado esa 
nanera de producir y donde exista alguna cooperativa de producción con interés en entregar conocimiento, de 
1llí que tras conversaciones, se determinó que la Isla de Sicilia y Roma contaban con estas características. El 
:onocimiento en le temática de denominación de origen certificada, es relevante para los futuros desafíos que 
leberá ir enfrentando nuestro país . 

. a Provincia de Palermo cuenta con una historia de desarrollo de vinos con manejos orgánicos, en casi toda su 
!Xtensión, la elaboración de sus vinos cuenta con la base de métodos naturales, quienes cuentan con avances y 
1plicación de tecnologías sencillas pero muy dinámicas, manejan cooperativas locales organizadas para 
:omercializar dentro de la Isla y hacia las ciudades del gusto como las llaman, en las diferentes ciudades turísticas 
le Italia; hay información de gran importancia que esta girar logrará capturar: 
.. -Conocer producción de vinos con menos alcohol y más glicerol. 
~.-Conocer producción de vinos con uso de 100% de cepas de levaduras indígenas evitando el uso de levaduras 
!Xternas y vinos sin filtrar. 
:.-Reconocimiento de la producción de vinos con reducido o mínimo contenido de sulfitos por medio de gases 
nertes, a través del manejo de tecnologías y equipamientos para pequeñas empresas. 
k- Plan de manejo en viñedos con énfasis en biocontroladores. 
;.-Técnicas de producción de espumantes con procesos naturales, artesanales y biodinámicas. 
i.- Conocer los procesos de certificaciones, etapas para obtenerla y sus compromisos para mantenerla 
'.- Conocer la gestión interna de alguna cooperativa vitivinícola en la Provincia de Palermo, sobre todo en lo 
elacionado a comercialización y experiencias de modelo de circuitos cortos. 
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=inalmente el aprendizaje que se puede obtener en relación a los procesos de venta y difusión local del tipo de 
tinos que ellos tienen, potenciaría el enfoque de comercialización que esta agrupación de viñateros está 
:omenzando a desarrollar con sus vinos y espumantes. 

rodos estos temas son de absoluto interés para el grupo de empresas que siempre ha estado elaborando vinos con 
nétodos de mínimo o nulo uso de sulfitos, lo que en ocasiones lleva a perdidas en cuanto a la calidad, dificultad 
~ue se tiene sobre todo en los procesos de elaboración de vinos blancos. Bien sabemos por fuentes de agricultores 
:le esa zona, que se trabajan muy bien los vinos blancos pero de tipo oxidados y que sería muy valioso obtener 
nayor conocimiento en esta línea no desarrollada en nuestro Valle. Para aquellas empresas que tercerizan la 
~laboración del vino, es una oportunidad de reconocer procesos y tender al desarrollo de vinos orgánicos y no 
:onvencionales. 

=inalmente el Valle Marga Marga cuenta con historia en lo que significa elaboración de espumantes por métodos 
:radicionales, y eso conlleva a seguir perfeccionando métodos de elaboración más orgánicos, situación que 
:ambién se podrá revisar a partir de esta gira, dado que en la Isla de Sicilia, existe al igual que en este Valle una 
~ran presencia de variedades propias de la zona, de las cuales manejan una variada y rica experiencia en 
Jroducción de vinos y espumantes. Cepajes, que no son los típicos europeos como Chardonnay, Sauvignon Blanc, 
linot Noir. Para parte de este grupo de empresas es preciso mantener nuestra identidad y utilizar lo que 
)rgánicamente han tenido por varios años, cepajes que siempre han estado como: rosa de curtidilla (cepa 
~spañola), san francisco ( cepa con nombre local) , lagrimilla (cepa española), Muscat de Frongtignan (cepa 
'rancesa que llego en el 1800) entre algunas, si bien en Italia existen muchos cepajes propios, locales muy 
mtiguos, ellos han sabido innovar, desarrollar vinos muy diversos y con cepajes de identidad. 

_a posibilidad de haber constituido la Cooperativa producto del cambio a la Ley de Cooperativas en Chile, 

)ermitió a este grupo de viñateros constituirse en Octubre del 2017, la cantidad de productores orgánicos es 

·educido en el contexto de la V región, por lo cual el posibilitar con un menor número de socios esta asociatividad 

~s clave para el desafío futuro, este año se realizó la primera vendimia conjunta con un resultado muy 

;atisfactorio, ya se cuenta con 7000 litros de vino Chardonnay cooperado más vinos familiares en cada uno de los 

;ocios, todos trabajados con mínimas intervenciones químicas, algunos naturales como el caso de Arturo Herrera 

~omán. 

. Indicar el objetivo de la gira de innovación 

:aptura de conocimiento en procesos de producción de vinos con mínimas intervenciones químicas, orgánicos y 

laturales, y accionar del Cooperativismo en la Provincia de Palermo y Roma en Italia, para lograr mejoramiento 

>roductivo y diversificación de productos 



. Describa clara y detalladamente la o las soluciones innovadoras encontradas en la gira 

1.- En cuanto al cooperativismo la innovación supone en la forma de vinificación que corresponde a la mayor 

actividad de estas y en donde los vinos son distintos de acuerdo al sector y tipo de producción de la uvas, 

considerando que en todas partes las uvas son entregadas a la cooperativa por parte de los cooperados para hacer 

un tipo de vino, es ahí donde está la innovación que se realiza un vino distinto de acuerdo a cada familia que entrega 

la uva, es decir una cooperativa tiene tantos vinos como familias que aportan uva. 

Deberemos seguir potenciando la identidad de las familias de la Cooperativa a partir de la materia prima de cada una 

de ellas, diferenciar las procedencias y fortalecer los procesos individuales. 

2.-Por otro lado la forma de comercialización en las Cooperativas, venta a granel con dispensadores, esto permite 

que las personas compren producto a granel con envases que ellos mismos llevan, generando un beneficio a la 

Cooperativa en cuanto hay una cantidad importante de producto que no requiere de botellas, corchos ni etiquetas, 

por lo cual la gente tiene acceso a vino de buena calidad a un precio más bajo. Los dispensadores eran digitales, 

donde marcaban los litros vendidos y el valor (Estilo bencinera). Este tipo de tecnología es propia de Italia, se buscó 

los proveedores de este tipo de maquinarias. 

3.- La diversidad de cepajes de la vid en la Isla de Sicilia fue una oportunidad de reconocer la posibilidad de 

enfrentar el desarrollo de nuevos vinos con cepas de tipo local. Sicilia contaba con numerosas cepas entre ellas 

Albanello, Alicante o Grenache, Carricante, Catarratto bianco comune, Corinto nero, Damaschino, Frappato, 

Grecanico dorato, Grillo, lnsolia, Malvasía di Lipari, Minnella Bianca, Moscato bianco, Nerello Cappuccio, Nerrello, 

Nero d' Avola, No cera, Perricone, Zibibbo, nos hizo evaluar la forma diversa y simple de hacer los vinos de estas 

variedades desde la mirada del mundo orgánico, además de validar conocimientos pudimos establecer la posibilidad 

de generar la recuperación de algunas cepas que el valle tiene y que se podrían vinificar a partir de los próximos 

años, luego de algunas pruebas, el valle Marga Marga cuenta con cepajes españoles, Italianos y franceses no 

conocidos por el mundo tradicional del vino en Chile. 

4.-Respecto innovaciones enológicas pasan por el estilo de producción que corresponde a estilos naturales de 

producción de vinos, estos van en contra del sistema de producción utilizado en Chile, sin embargo los resultados son 

increíbles: 

4.1.-Dentro de estas técnicas está la de la maceración de uva blanca con su orujo por más de 100 días, lo que resulta 

para cualquier productor de vinos algo que no se debe hacer, esto da como resultado un vino blanco de 

características organolépticas totalmente distintas y que son muy apreciados en Europa, para lograr esto deben 

aplicar temperaturas en parte del proceso para asegurar una buena vinificación y un resultado final aceptable para el 

productor. Cabe destacar que esta vinificación se realiza sin sulfurosos añadidos por lo que el control de temperatura 
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es primordial en estos tipos de vinos. 

4.2.- Luego existe un tipo de vino a realizar llamado el vino perpetuo, este consiste en llenar una barrica de madera 

de 3000 l con una variedad generalmente tinta y cada temporada se saca de esa cuba ellO% del vino y se rellena con 

vino de la nueva temporada. Nos encontramos con un vino perpetuo de SO años en donde cada año las botellas 

vendidas de ese 10% tienen un valor superior. 

4.3.- l as técnicas del oxidado de un vino que se dan debido a la creciente demanda de este tipo de vinos en Europa y 

que consiste en traspasar durante 1 año el vino de una cuba a otra para que tenga contacto con el oxígeno y así darle 

una oxidación natural, este proceso debe realizarse con cierto cuidado ya que es riesgoso para el vino. 

4.4.- La innovación encontrada en bodega es la utilización de agua microfiltrada dentro de esta que se utiliza para 

todas las labores de limpieza y se debe a la única forma de asegurar una vinificación que al no utilizar químicos, 

todos los procesos y labores son riesgosas por lo tanto si se encuentra una bacteria en el agua, tarde o temprano 

estará en el vino. 

4.5.- Como innovación al momento del embotellamiento se utiliza en una de las bodegas visitadas corchos de vidrio, 

esto debido al encarecimiento del corcho natural debido a su escases lo que se presentaría como una gran solución a 

futuro. 

. Indique la factibilidad de implementar en el país la o las soluciones innovadoras encontradas en la gira 

Todas las innovaciones encontradas son perfectamente aplicables en nuestro país, técnicas aplicables en cualquier 

bodega con la debida higiene pero que va de la mano con los estilos de producción de cada bodega, en nuestro caso 

son innovaciones perfectamente aplicables y replicables también. 

1.- Desarrollo de vinos con cepas locales del Valle Marga Marga, que hasta el momento no se han realizado. 

2.- Desarrollo de un vino Perpetuo, no se tiene ese concepto en Chile. 

3.-lmplementación de técnicas de oxidado de vinos especialmente blancos, lo que se desarrollará a partir de esta 

vendimia 2018 

4.-Utilización de agua microfiltrada para mejor manejo de vinos naturales. 

5.- La realización de vinos naturales sólo con levaduras nativas se podrá realizar sin la necesidad de sintetizar 

levaduras, solamente se requerirá el desarrollo de mostos concentrados de uvas seleccionadas del campo. 



OscarBissinger Guccione 

Azienda 

Agrícola 

Maria ernesta Azienda 

Berucci Vitivinícola in 

agro 

homeopatía 

Alessio Vinerla Utro 

Ceccotti 

AldoViola Azienda 

Agrlcola Aldo 

Viola 

Antonino Terre di Giafar 

Spezia 

Chiara Davico Slowfood 

Roma 

Socio/Dueño 

Dueña 

Chef 

Dueño 

Ingeniero 

agrónomo 

Encargada 

SlowFood 

Roma 

39 

3331740520 

oscarbissinger@gmail.com 

39 mariaernestaberucci@gmail.com 

3479408300 

0645447639 Alessioceccotti73@gmail.com 

39 info@viniviola.it 

092427998 

39 info@terredigiafar.it 

3388966348 

c.davico@slowfood.it 

Corso Triesten 46 

90040 San cipirello 

sede locale Vía Maggiore 121 Piglio 
clo Antica Casa Massimi 

Via fratelli Bonnet S, Monteverde, 

Vecchio Roma 

Via per camporeale/18C trapani 

Via Beniamino joppolo, 10 91027 Paceco 

. Indique posibles ideas de proyectos de innovación que surgieron de la realización de la gira 

Una de las principales ideas de proyecto de innovación es la realización de un vino con características de maceración 

mas larga, dando como resultado un tipo de vino distinto y muy apetecido para un sector de consumidores de vino, 

para lo cual se deberá iniciar este proceso en la próxima vendimia. 

Otro de los proyectos innovadores es la realización de un vino perpetuo el cual según nuestro conocimiento no se 

realiza en Chile por lo que como idea de proyecto innovador pensamos dará buenos resultados. 

El otro proyecto es el de utilización de agua microfiltrada para las labores dentro de la bodega. 
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Resultados obtenidos 

Resultados esperados inicialmente Resultados alcanzados 

Jbtener la información de como producir vinos 

:on levaduras nativas, especialmente en vinos 

>lances, dado que en tintos ya se estaba 

·ea !izando. 

lllétodos de producción de vinos oxidados. 

lroducción de vinos con reducido o mínimo 
:ontenido de sulfitos, uso de gases 
nertes para evitar añadir elementos como los 

•ulfitos y a la vez considerar una mayor 

>rolongación en las características del vino en 

!l tiempo 

v1étodos de elaboración de espumantes con 
v1étodos artesanales, procesos naturales, 
!ntendiendo como talla mínima intervención 
le agentes externos analizando tipos de 
naquinaria usada en el proceso, tipos de 
ecipientes fermentativos, prensa, uso de 
notobombas, etc. 

Producción de vinos utilizando componentes 

>iodinámicos analizando tipos de productos y 

!tapas de uso de los mismos tanto en los 

'iñedos como en las salas de proceso y la 

omparación del impacto producido por este 

ipo de elaboración versus lo solamente 

Se obtuvo la información requerida, es posible que se realicen los 

vinos con levaduras nativas, se obtuvo la técnica de separar una zona 

del campo con la mejor potencialidad de levaduras nativas y 

desarrollar un mosto concentrado con lo cual se podrá apoyar la 

fermentación sin necesidad de levaduras exógenas. 

Se lográ el método el cual consiste en traspasar durante 1 año el vino 

de una cuba a otra para que tenga contacto con el oxígeno y así darle 

una oxidación natural, este proceso debe realizarse con cierto cuidado 

ya que es riesgoso para el vino. 

Es posible en un 100% reducir el uso de sulfitos, eliminarlos en su 

totalidad, pero nos dimos cuenta que no con uso de gases inertes, 

dado que la información que llegaba aquí de esos manejos no era la 

correcta, no es necesario utilizar gases, nadie lo hacía de todos los 

productores que visitamos. La forma está en disminuir contaminación 

con el uso de agua microfiltrada, dado que el uso en nuestros 

procesos es mínima, y por tanto la solución tecnológica es el agua 

microfiltrada y la otra forma cubas temperaturas, cubas siempre 

llenas y un alcohol sobre 14 en el mosto, lo que tendrá que ver con 

índice de cosecha. 

En cuanto a métodos en la elaboración de espumantes, no existían 

grandes diferencias. Si se logró en otros productos la obtención de 

metodologías como para obtener vinos con mejores oxidaciones, más 

aromas a partir de manejos de temperaturas y el tipo de recipientes 

utilizados. 

Se logró en un 100% esta captura de información, Francesco 

Giuccione, fue un gran expositor, mostro cada técnica de manejo en 

campo biodinámica y luego lo pudimos corroborar con otros 

productores, la presencia de esos manejos da una connotación al 

momento de elaborar y luego catar el vino significativa. 

Los productores seguirán fortaleciendo los manejos biodinámicas 
_____ _.!_, ____ _.. __ -••-- ------!- _. ___ _ .... __ • ...J_ -!-1!- ------!-



xgánico 

~econocer y prospectar el tipo de tecnologías y 

~quipamiento que utilizan y como se ven 

~poyados por organizaciones de investigación. 

homeopático además para esta enfermedad. 

Se reconoció la importancia de obtener Trichoderma ( biocontrol) 

desde el propio campo, y no traerlo de otro lugar. 

Contar con la visita al Centro tecnológico de la Vid en Palermo 

permitió darse cuenta sobre la investigación realizada y aplicada en el 

territorio de una forma instantánea, gran capacidad de entregar y 

tomar desde las necesidades de los agricultores la estrategia. Cepas, 

capacidad de adaptación de patrones por localidad, más de 200 

cepajes localizados según sus capacidades productivas en respuesta al 

terroir. 

~ealizar encuentro con la institución Slow food El encuentro con Slow food, fue significativo, dado que no solo 

~n Roma, con la intención de reconocer formas estuvimos con los gestionadores en Roma como Chiara Davico, sino 

je trabajo y modelos de comercialización de además con los convivium de productores en Paliano y Roma, lo que 

:ipo circuitos cortos, y contar con la 

>osibilidad de relacionarnos con productores 

je slow wine a través de ellos. 

29/11/2017 

30/11/2017 

Difusión en 

Diario 

Seminario 

Charla 1 Taller 

Artículo en diario 

nos llevó a reconocer los formatos de comercialización, lo que en Chile 

llevará tiempo implementar. 

Logramos mucha información y futuro apoyo de esta organización 

para avanzar en Chile con un movimiento local de este tipo de 

producción. 

Productores de viñedos, 

Cooperativas, Ingenieros 

Agrónomos, Estudiantes de 

Agronomía. 

Productores de viñedos, 

Cooperativas, asesores, 

Ingenieros Agrónomos 

Estudiantes. 

Se editó el día 23 de 

Noviembre la minuta para el 

Diario El Mercurio de 

Valparaíso, el que saldrá en 

tercera semana después de 
- 1- --!'---- - - -! -~- --L - - - - -· 

Programado para 50/ 

participaron 30 

Programado para 20/ 

participaron 12 
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tiempo y situación política 

contingente no salió antes. 

Difusión Entrevista a No estaba comprometida 

Radio Enfasis Presidente 

de la i Cooperativa Sábado 

frovincia del 1 24 de Octubre 2017 

Marga 
1 Marga Entrevista a socia 

1 de la Cooperativa 

1 

Carolina Alvarado 

Miércoles 14 de 

Diciembre 2017. 

1. Indique cualquier inconveniente que se haya presentado en el marco de la realización de la gira de 

innovación 

No existieron inconvenientes, las personas que fueron los guías en cada una de las visitas fueron realmente 

hospitalarios y de generosa entrega del conocimiento lo que permitió el desarrollo exitoso de la gira, el itinerario se 

cumplió y se complementó con otras visitas importantes como Centro Tecnológico de la Vid que se describe dentro 

de las presentaciones y en la difusión de esta Gira. 



Anexo 1: 
Documentos técnicos recopilados en la gira de innovación 



Dis:iplinario de producción "vino VinNatur" 

Los obj ai vos de 1 a Asod oo ón Vi nN atur son 1 a promod ón de 1 as "octi vi dajes di ri gi das al cultivo de 1 a 
vid y 1 a producción de vi nos de cal i daj, usando métodos natural es vi ncul ajos al territorio, sin forzar 1 a 
tecnología" 
Coherer1te con este objetivo, el vino producido por los miembros se Cél'octeriza por una fundamer1tal 
Cél'octeríst:ica: es 1 ibre de todo tipo de plaguiddas, esto es garantiza:Jo por el análisis residual que 
ca::la a'ío 1 a Asad ad ón hc:K:e con 1 os vi nos de 1 os productores asad ajos. 
Todas 1 os vi nos produd dos por 1 os sod os vi ti cul tares son vi nos: 

• obter1i do exd u si vamer1te con uvas de vi ña::fos gesti onajas di redamer1te por el vi ti cultor y 
tratajas como se muestra er1 1 a base a que se refiere el apartajo 1 

• vi ni fi ca::las de ocuerdo con 1 os 1 i neani er1tos básicos mer1ci onajos er1 el punto 2. 

1. EN LA VIÑA 

La agronomía er1 el vi ña::lo persigue el obj ai vo de cultivar pi antas sanas y pra::fi spuestas a una alta 
resist:er1da a las ajversidajes (erlferma::fajes, sequía, escasezes) , por lo que es crucial prestar una 
ater1dón espa::ial a la fertilidaj biológica del suelo, a la prota::ción de la biodiversidaj y al equilibrio 
del erosi st:erna vi ña::fo. 

PréDicas permitidas: 
• abonos orgá'li cos (estiércol majuro, compost: ve;,¡ a al o mixto) 
• abonos "verdes" (cultivo de cobertura o cover crop) 
• pasto nativo 
• oxi ger1ad ón y tratami er1to otoñal del suelo con el fin de mejorar 1 a permeabi 1 i daj y estructura 

del mismo 
• gest:i ón de el césped i ntercepa por ma::fi os mecá1i cos (corte o trabajo) 
• uso de productos a base de azufre para combatí r el oi di o (1 i mi tanda a un máximo de 60 kg/ha de 

azufre er1 polvo por año) 
• uso de productos a base de cobre para combatí r peronospera y escori osi (máximo 3 kg/ha de 

cobre metal por año) con el objetivo de ra::fud r 1 a misma. El 1 í mi te máximo se calcula a precio 
proma::fi o del cobre del maal usa:Jo er1 1 os últimos tres años. 

• uso de productos de ori ger1 natural, vi gori zantes con residuo nulo, tal como 1 os extroctos de 
pi antas, al gas, hongos , propol oe o microorganismos antagoni st:as que permi ter1 ra::fud r el uso 
de uso de productos de cobre y azufre, hasta el i mi narl os compl etamer1te b~ o condi dones 
favorables 

• ri e;,¡o por gota:> exd usi vamer1te sólo para rescate 
• cosa:ha manual 

PrOCti cas no permitidas: 
• abonos mineral es, químicos orgá'li cos-mi neral es y chi micos-sintéticos 
• desecad ón de E!SCCI'da o químicos 

uso de pi agui d das sintéticos, si st:érni cos y d totropi cos, que no están permitidos en agricultura 
biológica 

• uso de fosfi tos 



• uso de i nsed:i d das químicos 
cosecha mocáni ca 
cultivo de plantas Ci~enicas y Organismos Modificados Genéticcrnente o productos derivados 
deOGM. 

2. EN LA BODEGA 

A"ácti cas permitidas: 

• fermentad ón espontánea con exd usi ve uso de 1 evaduras i ndí gen as, o ~ya presentes en 1 a uva 
y en 1 os ambientes de producción 

• posi bi 1 i doo de ccmbi ar 1 a temperatura del mosto o del vi no con el fin de garanti ZEI' el ooecuado 
desarrol lo de 1 a fermentad ón 

• el sólo aditivo/ingrediente permitido es el dióxido de azufre (puro o metabisulfito de potasio) . 
El vino en la botella debe tener una cantidoo en contenido anhídrido sulfuroso total de no más 
de 50 mg/1 i tro para 1 os vi nos blancas, espumosos y dulces y no más de 30 mg/1 i tro para 1 os 
vi nos rojos y rosados. El compromiso del productor en redud r el uso de dióxido de azufre debe 
ser constante, hasta su total abandono. 

• uso de aire y oxígeno para oxigenad ón de mosto o vi nos 
• uso de dióxido de ca-bono, nitrógeno o argón, únicamente para prot~ er el vi no del aire y 

para saturar eventual mente red pi entes o equipos 
• fi 1 trad ón con i nsumos inertes con poros menores a 5 micrómetros (mi eras) por 1 os vi nos blanco 

y rosados y 1 O micrómetros (mi eras) para 1 os vi nos tintos. 

A"ácticas no permitidas: 

• ad arad ón con albúmina, caseína, bentoni ta y carbón vegetal o con enzimas pectol íti cas 
uso de 1 evaduras comerd al es sel ecd onadas (aunque si está'l permitidas por el Reglamento de 1 a 
U E sobre vi no ecol ógi ce), 

• 1 i sozi ma, enzimas y bocteri as 1 ácteas 
• el uso de cualquier ooi ti ve desconod do a excepción de dióxido de azufre, con 1 í mi tes que se 

encuentran en el párrafo anterior 
• prácticas i nvasi vas desti nooas a alterar 1 as carocterí sti cas intrínsecas del vi no y de madi fi car 1 os 

proCESJs de elaborad ón, por ~ empl o: desal cohol izad ón, tratami ente térmico superior a 30° C, 
concentra:i ón por medio de ósmosis, el ectrodi ál i si s, ad di fi cazi o ni o di sad di fi cazi oni y uso de 
1 os i ntercambi ooores de cati enes, eliminad ón de dióxido de azufre por medio de proCESJs 
físicos, micro filtradón. 

A an de control es 
Con el fin de verificar el cumpl i mi ente de 1 as esped fi cad enes del producto por parte de 1 os miembros, 
VinNatur dibujó un plan espe:ífico de controles, que se ~licará por una institudón decertificadón 
autorizada por el M 1 F1\A F - Mi ni steri o de poi í ti cas ~rí col as, alimentes y si 1 vi cultura que se octi vará 
una colaborad ón. 

ldentificadón y etiquetooo 



El pri nd pal objetiva de esta espEri fi coci ón es pa-a comunica- con d ari dad y transpa-end a nuestro 
trab~ o en el viñedo y en 1 a bode;;Ja a 1 as personas que van a comprar una botella de nuestros vi nos 
naturales. 
Para 1 ograr este objetiva es na:;esari o representar con un sí m bol o si m pi e y reconod bl e 1 as normas que 
todos 1 os miembros tienen que comprometerse en ocatar. 
Por este moti va consideramos muy úti 1 que cada productor pueda, opd anal mente y después de 1 a 
subscri pd ón, fijar en todas 1 as etiquetas de 1 os vi nos produd dos 1 as sigui entes i ndi coci ones: 

• cantidad de contenido en anhídrido sulfuroso total en mg/litro en el momento del embotellado, 
determinado por el análisis ofi d al para 1 a exportoci ón (obtenido por método de desti 1 ad ón) o 
alternativa a 1 os análisis ofi d al para 1 a autorización de vi no DOC o DOCG 

• el si mbol o aprovado por 1 a Asad ad ón. 

La Asad ación Vi nN atur de:! ara que 1 os asad ados que no desean o no pueden suscribir 1 os 
compromisos y cumplir con 1 as normas contenidas en esta espa::i fi coci ón, no pueden sa- miembros. 

Ser productores de vi no natural es es una opd ón no una obligad ón. 



Aperto il baldo Q:m A'orrozione. rva i prirri progetti patiranno rolo da rretá ottobre 
Bandi promozione al via, con un discreto ritardo rispct­
to al decreto del 18 aprile, dovuto a sua \'Oita alrintcsa 
in Confercnza Stato-Regioni raggiun ta il 24 marzo scor­
so. Ora e corsa alla presentazionc dei progetti nazionali, 
regjonal.i e multircgionali destinati ai mcrcati dei Pacsi 
te rzi. con durata massima di 24 mcsi. 11 Mipaaf ha pub­
blicato !'invito a presentare le proposte pcr la campagna 
2016/20 17, che mette a disposizionc una torta da ollre 
100 milioni di euro (m cofinanziamcnto dal.50% fino un 
mas:simo di spesa delrBO"/.~ come previsto dal Piano na­
zionale di 9:>stegno al settore vino. La scadcnza dei bandi 
nazionali e fissata al 30 giugno, mentrc per i regionali e 
multircgionali le date saranno fissatc da Rcgioni e Provin­
ce autonomc, le quali entro illS luglio comunichcranno 

al Mipaaf !'elenco degli approvati ed entro il22 luglio gü 
ammcssi. Di fatto, i primi progctti potranno partirc sol­
tanto dopo ill2 ottobn:: 2016, dopo la firma dci contratti 
con Agca. La quota di finanzlamenlo Mipaaf del 300/o 
m entre le Regioni gcstiranno il restante 70%. 11 con tribu­
to minimo richiesto e parí a !iO miln euro. 
Pcr quanto riguarda i criteri, i punteggi massimi (20)sono 
a.ssegnati ai nuo\'i beneficiari (chi non ha mai usufruito 
dei fondi nel2014-2018; nel caso di raggruppamenti, il 
requisito devc csscrc posseduto da tutti i partecipanti)e ai 
progetti rivolti a un nuovo Paesc terzo (un mercato in eui i1 
beneficiario non ha f.atto promozione nel2014-2018) Pri­
orita anche pcr i Consoni di tutela (I!i~ pcr chi punta (10) 
ai mcrcati cmcrgcnti (Cina inclusa m a anche, nella lunga 

lm!iOJtM•~I#f!l~ l~ll$11:u:n::t:·!§•;.;a 
Misure eurO % 
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lista, Algcria, lsraelc, Mcssico, Turchia, Singaporc~ pcr 
aggregazioni con prevalcnza di micro e piccole imprese 
(da !i a 10 punti~ per chi \'uolc promuovere csclusivamcn· 
te prodotti a dcnominWone d'origine (da 10 a 1 !i~ oppu­
re solo vin:i di su a produzione (!i)e per chi privilegia azioni 
a dirctto contatto coi dcstinatari (da !i a 10 punti~ tra cui 
fiere, wine tasting, degustazioni in ho.re.ca, incoming. 
Obictti\'o dclla misura Ocm promozionc e !'incremen­
to dcll'cxport , !'apertura nuovi sbocchi di mercato e 
lo stimolo all'innalzamento qualitati,u. Dalla sua atti· 
vaz:ionc, ncl quinqucnnio 2009/2013, il sostegno alla 
promozionc e costantcmcnte aumentato, con ohrc !iOO 
progetti appro\'ati. E, soprattutto, e aumentato il valo· 
re dcll'c:o~:port italiano: ncl2015 a !i,4 mil:iardi di euro. 
ln[o su ~c;¡~j) - G. A 

ea· del Sosco, ricavi su del10% a31 mln di euro. 
S punta a 100 ettari di proprietá entro i l 2016 

Ded anni di Aidg. 
11 Cbngresso nazional e in S c:i 1 i a 
ron lo sguardo sulllip Punta dritto a quota 

100 cttari di \':Ígneti di 
proprictA la Cantina 
Ca' del Bo!iOO, pre­
sieduta da MauriDo 
Zanella, attra,erso 
acquisli molto mirati 
e k:gati a precise esi­
gcnze produttive sulla 
base dei vari terroir. 
La socictA, che ruota 
nelforbita dclla Zi­
gnago Holding, ha chiuso il201!i con r:ica"i in aumento del lO% a 31 
milioni di curo, con un ut:ilc d'cscrc:izio di 6,!i milion:i di curo, 
in cresc ita del 12,4% su ll'anno precedente. Un buon risuhato. 
Ebbenc, il piano per i12016, si dice\'a, e pnssarc dagli attuali 76 ettari a 
100 cttari di proprictA (erano 5!i ncl2014~ che si vanno a sommarc ai 
106 ettari in conduzione pmisti nel piano 2016 deUa cantina. ''Tm !!Ji 
cQati,¡ fimi" spicga Zanclla "c'Csmza dd:bol'aunDioójla q.xia a;¡xrtata, 

~al 14.5%". L'ltalia, perCa' del &seo, che nel 201!i ha prodouo 
olt rc l.!i milioni di bottiglie, e infatti un mercato ben presidiato. 

Bagheria ospita domani il Congresso nazio· 
nale nel docimo anniversario di Aicig, l'asso­
ciazionc dci Consorzi Dop e Igp, costituita 
da 60 cnti con90rtili e 62 prodotti Oop/ lgp 
che valgono circa il 900/o deUe Ig ital:iane e 
circa un tcrzodi queDe europee ... Partita c,.wi 
pcr sxmn:ssa, ~e tW r...uca apnizzazim: 
ai7.zmtalcrd pmmunawrqxDckilcas:riazicni 
apinrntari ~ irdtre, intaioaJtm:¡>i,ilqjatodi 
Mi¡:xud'', racconta il presidente Giuseppe Li· 
beratorc. in carien dalla fondazione. Durante 
!'evento, R>ndazione Qualivita presenten\ la 
prima piattaforma open data dedicata alk: lg 
agroalimcntari e vitivinicolc, a supporto di 
imprcse e con90rzi di tutela. E ci sar8 spazio 
anche per temi caldi come i negoziati Ttip: 
''Nm si puó)X<Ia'daedi ¡ntq¡¡penqji u .. bJ!te 

Jelgwrqxi' dice Liberatore: "Mcgl.iouna shrt 
list e un Ít11JC9lO Usa pa l'ai~ cb pubti in 
ctidtatae.ulakttaall'ilalian~'. - G. A 

a cura di Gianluca Alzeni 
In quesa &xt\Cfrel.ict.v(l9-20 maggio)appcna conclusa, "wl­
cani!m" e una dcllc parole che e risuonata piU di frequcntc 
nel chiostro mcdtocvak: di Montefortc d'~ne. Ed C: anche 
con tak:: termine che si !>piega la cres::ita deDa reputazione di 
queso biooco \U'Onese negli ukimi anni. Un rcfrain , quel1o 
dei "ini \'Uicanic~ che iJ marketing intelligente e multitargct del 
Consonio di tutela recita come un mantra da qualchc di tcmpo, pa-
stimolare un di,erso interesse \USO la denominazione. Del teSo, con un'antcprima che ha 
mes!l) assiane l!iO bu)cr e giornalisti stranieri, sorretta da un'annata 2015 di grande oqui­
hOrio tra k: diwne componcnti che- b dicono gli atok>gj del Consorzio- ha oonbito al 

prodotto un profib piia clusico rispetto allc annate 2014 e 2013, non si potc\'8 che avere k: 
~alle CO)>Q'tc. Duc i messaggi giunti dai convegni e dalle dcgustazioni: il primo C che il Soa­
\'C puO cm:rc un vino longC\'0; il9eCOndo e che la provmienza da una ¡.nna vulcanica dA al 
"ino tratti Dlconimdibili che \'Dflno comunicati e spesi bene.ll Consorzio sta facendo tesoro 
dei SJggcrinenti e deDa collaborazione con nstituto Mastersof Wmc di Londra, cd C forte 
del ricono!Cimento delk: "Con:inc vitate del Soave" come Paa:ae:r;osaaia:mnlccfltalia Se ncl 
piatto mettiamo anche :i li\elii produttiv:i tornati a saliredopo un 2014 diflicilc(da 43,4 milio­
ni a 44,17 milioni di bottiglie)e anche un primo trimestre 2016che tullo !Dmmatoconfcnna 
iJ trcnd crescente ($oa\'C Docda 64 mila hl a 78 miln h~ Soave ClasSco in lic\eficssionc a 22 
mita hl da 23 mila hl). alhrala ricctta C completa. In salsa inte:rnazionale, si badi benc. Per· 
ché per qucsta Doc da oltre 6 mila cttari ntalia va'e appena :ill!i%. 11 resto dei !i!i,l m:ilioni 
di bott:iglie prodotti va all'C:!iero, con Germania e Uk che si bewno oltre metA dei \'Oiumi. 
11 Cons:>rzio losa bale e ha gU\ pronte le pro!fiime tappe in mcrcati-obM:Itn"': Usa (Scattle, 
Ncw Ortcan~ Boston, Ch;cago~ Giapponc (Fukuoka, Osaka e Tok¡o)od Europa (Yicnna) 

Al via il progetto di mappa­
tura del territorio di Montal­
cino, finanziato intcramcnte 
dal Con!IOrzio del Bruncllo. 
L'obiettR'O C aearc una ban­
ca dati di base pcr la crea­
zione ed implementazione 
di applicazioni web e mobi· 
k: dC\icc dedicati al scttorc 
turístico ricetti\'0. Per farlo, 
il Con!IOrzio ha sig.lato un 
acoordo con la 9JCict8. mon­
tak:.inese CopcrnK:o che si 
!D'virA dci piU moderni siste­
mi di geolocali:r.zazione, pcr 
scansionare i 24 mita ettari 
del territorio e catalogare 
ogni tipologia di oohh'l!z:io-­
ne. JI risuttato finak: sara 
pn::s:ntato durante Beme· 
nuto Brunel1o 2017, all'in ­
tcmo dcllc cdebnzicl1e dei 
!iO anni del Conazio. 



a cura di Gianluca Atzeni 
Arte e cultura sono valori aggiunti 
pe r promuovcre vino e territorio. 
ll messaggio arriva dal primo rap­
porto nazionale "Wine, Food&Arts 
in Italia", rcalizzato dal Consorzio 
tutela del Gavi e dal CeSTIT, il 
Cent ro studi pcr il turismo dcii'U­
nivcrsit8 di Bcrgamo. Una mappa­
tura dettagliata, dalla Sicilia al Pie­
monte, che sar8 prcscntata durante 
Gni fa- Arts (27-29 maggio) e che 
ha messo sotto la lente 219 realtA: 
di cui 96 in capo ad &7jcnde vini­
co lc e S a consorzi vinico li, m a an­
che imprcsc e consorzi alimentari, 
musei del cibo e del vino pubblici e 
istituziona li. Tra i riSllltati, il dato 
sccondo cu i le azicnde vitivin icole 
che hanno investito in un nu0\'0 
packaging o in etichette d'autore 
pcrccpiscono un aum en to del pro­
dotto \'C:ndu to (fino al 400/o in piU ) 
e maggiorc visibili t8 azicndalc (fino 
al 60%), che raggiu nge il 92% ncl 

caso di in\'cstimenti in produ zio­
ni cu ltura lit arti perform atÍ \'C ed 
cvcnti multidisc iplinari. lnoltre, 
stando alla ricerca , chi si e impc­
gnato nel restau ro e nello valoriz­
zazione di bcni culturali raggiun ­
gc fino al 100% in piU di visibilit8 
aziendale e di relazioni con la co­
munit8 loca lc. La short list con 20 
storie sclcz.ionate, che vanno dalle 
cantine di design ai restau ri, dalla 
valorizzazione dei ben i culturali 
alle performance artistiche, sara la 
base pcr asscgnare il Prem io " Gavi 
la Buona Italia". 11 mcssaggio del 

rapporto C chiaro: associare arte e 
cultura al prodotto agroa limentarc 
e al vin o puO essere una strategia di 
successo da replicare. 11 Consorzio 
del Gavi ci sta lavorando: " I:lcp:> il 
suc:a:ssosui nucati iri.anazialali" dice 
il presidente Maurizio Montobbio 
" il na;tro Í1q)eglO e cr:rantrato a pro­
nl.IOIO"C il tcrritaio e le staie di o.Utura 
a:l cnqpstrmania etc n:n001o ll'lica la 
naitrn tcnu". Negli ultimi dieci anni, 
la Docg Gavi C cresciuta passando 
da 1.076 a 1.507 euari, da 8 a 12,6 
milioni di bottiglie con 1'85% della 
produ1.Jone esportata fuori confine. 

A~etol'undicesirnavoltadellakerrrere\Ani nel Mlndo 11 nlXMllookdi 'D:llgad'Q'. 
il Sionedei vi ni ci Asti Jl.suo primo dccennio Vini nel 

mondo se he futto e quest'an· 
no, dal2 a15 giugno, si prre- ~~""'"'"'~11¡¡;;, ;~;~ 
para all'undiccsi.ma edi- '111¡,,, l~oo Ou.oler1ghi < 
zione. La formula dclla 
kerm~ di Spolcto 
non cambia: degusta· ~ 
zioni, arte. spcttacoli ~ 
e cultura dal Chiostro 

Albornoziana . Spazio ai vini emergen ti, cosi come ai grandi classici, bK>b­
gici e biodinamici, bollicine e di.stillati. Pre\ista la terza cdinone di '"Vini nel 
Mondo Awurds'', con la presenza di personalit8 che della pa.ssione per il vino 
han no fatto una professione. La Wme night show C prevista sabato 41uglio oon 
artisti nelle piazzc Duomo, Liberta e Garibald i. 

Un vigneto del Sxlafrica assurre ni lle anatre in vig1eto. 
E manda a casa gli antiparassitél'i 

Cosa ci fa questo esercito di mille anatre in mezzo aiJe vigne ("edi foto)? Ncs­
sun tentati\-o di fuga. Sta, piuttosto, tentando di salvare la pros&m a \'Cndemmia 
dall'incombente minaccia delle lumache. Succcde in Sudafiica, nella tenuta Ver­
genocgd di Stclk:nbod,do"edue volte alg.iorno, mille di qucsti simpaüci bipcdi 
(m part icolare anatre indiano corritrici) \'CI'Lgono libera ti in mezzo ai filari e prcsi­
diano 140 acri di ,;gneto. M a non basta. Ottre a mangiare le Jumache e perfino 
le loro UO\-a, le anatre i!Ono ottime i>nti di ICrtilizzanti: un esempio di agrioohura 
sostenibilc? ln loroonore razienda ha creato la linea di vini Runner Duck. - L. S. 

~ pala=Aifieri-la 
~ prossima cdillonc 

di "Douja d'Or" 
di M~ i1 Salone 

n82'ion a1c di vin i 
__ .;f.#' o:k:zionati('J-18o:t-

tc:mbre) Lo ha annun-
ciato i1 presidente della Ca­

mera di Commercio &minio Goria, 
spicgando che la man ifcstaOOne torna 
in centro per fcstcggiarc i suoi 50 nnni. 
E ci sara spalio anche pcr un'inedita 
"Douja Uncs:o", dodicata aUe produ­
zioni dei tcrritori \itr.1nicolo di Lan­
ghe,. Roero e Monferrato, patrimonio 
dcll'uman it8. 

La sel ezi one del S nda:D 
in mrs:J all')loquila 
La preni azi one a Rlma 
Sonooltre 1 100 i vini partecipan ti alla 
XV edizione del Concor150 enologico 
"La selezione del Sindaco", organiz­
mto dall'Associazione Citta del Vino, 
che e in cori!O di S\'Olgimento aU'Aqui­
la (lino a sabato} Le commissioni di 
degustaDonc; composte da oltre 80 
commissari proYenienti da varic par­
ti del mondo, !lltto !'egida deii 'Oiv e 
l'autorizzazione ufficiale del Mipaa~ 
determineranno le Mcdaglie d'Oro 
o d'Argcnto che saranno UlCgnate ai 
vini ritenuti migliori. La premiazione 
dcl.le azicnde a"''Cffi oome ogni anno 
a Roma, al Campidoglio, nci primi 
giomidiluglio. 

\A ni estremi , nuova veste per i l mnoors:J del <Hvim. lscrizioni dal1 luglio 
Nuo\'0 nome e nuova veste (ved i logo)per il concorso internazionale Slli ' •ini estremi. organizzato dol Cervim, il centro 
di ri<-'"rca e valorizz.azK>ne perla viticoltu ra montana. Si chiameri Mondial des vlns Extrémese apriri le i.strizioni dal 
1 Juglio prossimo. "11 rore'' spiega il presidente Cenim, Roberto Gaudto "Cstato!J:dtop:rC\OCarenqJ • . 
il a:no:tto, rdoti\0 alta ~ e alta ¡nrticdarit.B dei 'ini de \OlPlO sdttKnati al Calano'', l'unica 
manifcstazlone enologica mondiale dedicato, da ben 23 cdizion i, ai vini prodoui in zone caratte- 1 1 

rizzate da viticolture eroiche. Sono a m m essi so !tan to i vi ni prodott i da uve di vigncti che 
presentano a lmeno una di queste difficolti strutturali perm ane nti : altitudine superiore 
ai 500 m (esclusi i sistemi viticoli in altopiano), pendenze del terreno superK>ri al 30%, sistem i vi- 1 

ücoli Sll terral.2C o gradoni e viticolture dclle piccok: i!Oie. Una media di 600 etichette vi partecipa 
ogni anno. Le sclc7..ioni si tengono in Valle d 'Aosta dal 14 al 16 luglio. La pre~iazione a Pa lozzo CERVI~·{ 
Giuroconsulti in piazza Duomo a Milano, sabato 12 novcmbre. Jnfo su W\\''":ccrynn ,,rg l l 



Parma, Gambero Rosso si prepara 
alta prima di Gola Gola Festival 
Gambeto Rosso si pt·~para a pr~nd~re pane 
al primo fearival ~nog:utronomico che ftui di 
Pnrma il centro della buona t:tvola e ddl'agro­

alimenrare italiano. Dal lO al 12 giugno, la ciui 
emi.liana (Capirale creativa della gutronomia 
Unesco) ospitt-.nl dcguMaz.ioni, b.boratori, atreet 

food, ~ttacoli. Cambero Rosso, partner dell'itll· 
7jath-a, part~ciper.l con un programma denso di 
atriviri, basa.to •u uu "c3lendario di Tnvole qua· 

drate" a cur11. ddla Food & Wine Academy (Cal­

leria di San Ludovico}. Prt\istt- degns tftzioni 
di Pnrmigiauo Reggiano, focus s uUe Doc 
L&~.nbrusco e Sa.ngiovese, sfidc lrR solumi 
e abbinauumri con la birra e lo Mortadd­
la Igp. "&vrl ¡q¡_jsfi-Jal di mpim crndu inlr.rnn.;:Kma-­

k, con <!in'tatrm' atksi da Awtría. Cotr~t~a~tia, S..:iatra, 
FrtJIJ(;ia. 1no~ un p1111111 th' partm~ 1 non di arri:w, a 
sos«gno Ji diNJmidv Olirtuou ~ docrarmo toi!I4Jo/¡;ere 
tuJtj cli nJJorí dll tJNmno ml ID'rilDrWI'', dice il presi~ 

d~nt~ d~l Comirato promotor~, Arturo Bo.l~stri~~ 
ti , ricordando l'imperdibile appuntam~oro di 
sa.bato 11 giugno: la "Nout: Bi anca dei C olosi". 

Info su mur..gclagola.I(JóyaUr 

ENO MEMORANDUM 

2llmaggio 
Coneorso cnologico 
Vini intcmazionali della 
selezione del Sindaco 
t:Aquila 
f1110 ai2B maggio 

'JJmaggío 
Cony,ressu mu.ionale 
deí Consorzí dí tutela 
Dopelgp 
Villa Rama cea 
Bagheria (Palermo) 
www.aic¡gJt 

'JJma¡¡gio 
Gavi tor Atts 
Gaví (AI.,...ndrial 
fino al29 rnaggio 

'JJmaggio 
Ficm del vino Valti:mesi ~ 
Garda Classico Ooc 
Polpenazzo dal Garda 
(Brasera) 
fino al30 maggio 

2llmaggio 
Cena "U Rum e servito .. 
Cucina.oat 
Cagliari 
tel. 0700991096 

2ll maggío 
"lo, Barofo -la nuit" 
Castello di Roddr!Cuneo) 
dalle 18:30 alle 22:00 
slf8dadclbatolo.it 

Non solo \ino e bu.on cibo nel palin­
sesto W O.Jmbel'o Rosso Channcl. 

Manca no pochi gionri aU'~sordio 

di Maasimo D'Addezio - celebre 
hart.c.tldc::r romano con un p~o 

all'horel D e Rl.mie ~ oggi allit guida 
di 0 1orus {:\udilorium deDa Cou­
ciliazioue) e Co.So., fonnat ,.;au­

zonato del Pigneto- n tl canale 41 2 
di Sky. Un ck.burro & proragonisltl, 

che lo \'t'dci padrone di cas:1 dietm al banco di Spiriu., í maestri dd 

cocktail, in onda a par~ da! 9 giugno con cade11Za Je.uirnana1e, per 

11 puutace. Al tuo fulnco .unici e pmttlgonisci dd mondo enogru:~ 
nomico Je.ntpl't' di\'t-ni, che lo affiand~ranno ndla pl't'pMllZione di 
grand:i clamci dd bamndíng e crenzioni piU audaci, come i signattu-e 
cocktail ben nori 1t.gii ~~:manti dt:ll~~: mi-
~eebl:ione di qualitl, dal Carbonaro 

Sour all'im·liatibile Bloodr Mu {un 
Blood¡.• ~Luy rinfonato con coruom­

mé di mauzo). Ogu.i puntata of'friri 
la possibilitit di approfoJldirt, remiche 

di ptep1t':lzione e ttori..a de.i cocka.il 

present:t ri, olrre 3 focili:zarsi ru in­
~enti e prodot r.i utiliuaú clal bar .. 

tendn· che sa ICI!gtiere il megüo. 

1 moest~ del cocktail 

Asta record di Sotheby's a New York: 
27 ore e 21,9 milioni di dollari 
Edurata comple.ui\'amentr. 27 Ol't', divile IU tl't' giorni (d.al 

19 lll 2 l maggio}, e ha superato ogui r«ord esistente fino 
a. queJ:ro momento. L'astn di Sothebr's a. New "\'Or:k. che ha 

Jl'\eS30 all'lncanto 2. 730 lotti. del coUezionista americano 
William 1 K.oclt, M mccolto 21,9 

ha.nuo partecipato 740 
persone, cb 23 Paesi di­
,'n'Ji..lltop10f - 10bot­

rigiie Oúteau Mouton 

R.oduchild 19·15 - !ltl 
roggi•mto i 343 miiA dol~ 

lari. 

E se la collezione era perlo 
phi compMta dai gra.ndi nonti fnmcesi, nou sono 
coon.utque maucari lllcuui loui itAliaui. rro cui 12 botti­

g3ie di Omelbti.a 1998, l»tttutc a 3.165 doUa.ri {ha :~e d'ont:a 

2.200 dollarí) e 12 bottigiie Sauicaia 1990 bntrute a 5,5 

nUla dollari. ,.~la ;¡c¡Jjfn .JWa un m&l'l.,. ftllltll di riJUimmlD 

fHr il uttrr." C tlll to il commcnto diJamie Ritcb.ie-, ceo e 

presidente- di Sm.he-br's \Vine, Asia e America "'Gii «fui· 
~MtijJrtKHJrilnli dtt tuitígli (11'1g01i dt-lgJo~ hanno uti!i«ak ogni 
nwh&J di oj¡rltl áUJxmíln~ pu trfuislmr OX'ri súr;;;oln iotliglir 

~!11 20 milo ofott". 

Un Baroto 'in mano' ai négociant di 
Bordeaux: intesa tra Boroli e Máh ler&Besse 
A un anuo di dittJUU.a dall'ac.qui•lo di Cascina Sonollo 

{a.ffare stimato in 4 milioni di euro), la Boroli vU:ú, guido. u. 

da Aclllile Boro}i, piazz.a un 11.hro t".Oipo siglando un'in­

ten con UDO dei piU importn.nti négocia.n.t di Bordeo.ux. 
La ttreua di mano coula Míi.hler&.Bnse-, coutrollata dal 

2011- da BCAP (holding deOa f.amiglia Cast~jll, proprie­

tari di cantine e négociant) v·ale a.ll'llZiend..a piemonrese 

la possíbilitit. di prorm\0\-e-n:: il proprio Baroto nei m ercati 

intemaz.ionali a fianco di etidtene- tra le piU 
note. E la. prima \'Olla d~ un Baroto \'Íene 

pt'Oposto da una négoce bordolese. 

Anche il Lambrusco 
sale sugli aerei Alitalia 
Alitalia. K eglie il Lambrusco di Can­
cine C eci (Parma) ~r la sua btu.ine.ss 

dau iutemationaL Una prima volta 

IUSOittta pe-.r le bollicine roue italía· 
nc. In particolare tld. enlnu:e nclla 
flotta uru itali.ann., a pArrire dal 

primo giugno, sari Otello N~ro di 
Lambru.u:o IBI S. 

PARMA 10 ·11-12 giugno 2016 

• STREET FOOD 
• MERCATO E-DÉGUlÍf,f;¡ffOI~f • ITINERARI 
• CONCERTI • LABORATORI PER BAMBINI 

www .golagolafestival. it 
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PASSIONE~ 

FOOD & 8EVERAGE VINI & ALCOLIC I TECNOLOGIE PANETTERIA PASTICCERIA GELATERIA 
CAFFt CIOCCOLATO MACCHINARI ATTREZZATURE ARREDI ARTE DELLA TAVOLA 
INNOVAZIONE DESIGN SERVIZI FORMAZIONE LAVORO E-COMMERCE WEB MARKETING 

13-15 Novembre 2016 
LINGOTTO FIERE TORINO 

www.gourmetforum.it 

C
,\t.IDL\l.'ATJT.C'.GIA.ME.."ll'' 

dci conswnatori giap­

ponesi nei coufronú del 

vino, nel segno di una piU 
ampia prcdisposizione a spc"rimcntare 
llUO\'t= cipologie. In due ann.i, secondo 
l'ultimo report cü \V"ute lnte~nce, e 
pnssara da140% dd 2014 a! SI% dd 
2016 la pen:t:utuale del commmatori 

abituali (coloro dte bevono almeno 
una \'Olta al mese} che dichiarono di 
O.\~re un forte Íllltrn5(': nei confrouti 

della be\'nnda vino. Soprattutto., e Sll­

lita la ~rttnruale di chi ha dichiara­
to di \:oler provnrt: nuov~ e differenti 

tipologie, dal 21 % al 27%. S«ondo 
il dirtuore di \V'me Luelligence, Rí-

cltard Halsu-Bd., il mer«.aro giappo­
ncsc e !}X!$50 tr.ucurato lt fu'\'0~ di 

que.llo cinese: ".Ma il ronnmo pro-cr;pik 
; dtásammtt pW altJ, aw1 8,7 liJri anmÁ.. 
lnolm, il Git¡:pone non soh continw a~­

J«Tt, ma i rof1SllnaJori skrtrnQ al/argand:¡ i 
pnpriori.{{.mtiri!¡xtJooh'f'noestarnodivu­

sifia::~~~~:hh" tiD1fio si trolla di aqWttriJ". 
La gran parte dei connunatori rego­
lari dimostra andte Wl ~rto attacca· 

mento al vino locnlc, dichi.l'lrando di 

av-er scdto pt"Odotti m1.zionali ~2%) 

negii ultinú sei mesi, seguiti da quelli 

cileni che sono cresciuri dal 39% al 

44%, fac~ndo perderc alla Francia il 
secondo posto. Francia che, tutt;n.ia, 

mantiene la testa della classifica in 

.11111 IL MIO EXPORT. Oavide Ma rino- Tenuta Mara 

l. Qu.u. t. IA 1~'T\1Al..E Di EXJ'OIU !o1JL TOTALE A'llENDoU.E? 

termini di rcpumzione, col 78% dt:i 
conrumatori abitua.li dte riconosce il 

·Pa~ transalpino come produtton: di 

\.lno, malgrado dal 2014 risulti una 

ck:cracila ddla repur..ariOttC' di ¡\ICIJ· 

ne a.~tt prodmtivt dí pn-stigio, come 

Bordeaux e Borgogna. 

IL GLU'I'ONE A IJVEIJ.O MONDL\l.E 

occupa la 16ma posizionc per qurul· 
to riguarda i consumi, con 40 mi· 

liorú di casse da. 9 litri v-endure nel 

20 14, perWl totale di 36,1 milioni di 

consum:uori regolari. ll report 2016 

di Vvi ne lntelligt"nce lo coJJoca al ter· 

zo pasto al mondo trn i mercati con 

maggion: aurnttiviti da1 ptmto di VÍ· 

sta «ononúoo . 

Unn prcmessa. Tenuta Marn produce tm 10lo vino: il A·fara.~fu, Wl '\:ivace rosso, certificato 
'Demeter', sc:guendo i deuami ddl'agricolrura blOOi.namica. L'aniviti commcrcíalc: ddla nostta 

wúca etid1etta ~ inizi.ara in modo consistente da due anni e il nostro vino si posiziona su una fascia 

considernta alta pe.r un im¡:MJrtatore Qononostante fiu::ciruno circa 1'00% di export. Ci JOno molti 

margini di onci.O\: i1 merc:a.to piU imponante e rappi'OMltato sic:uramente dall'Eu~, seguita dall'Asia. 

2. J>ovr. b"T VENDE MEGUO E OOVE I:'ECCJO E I"':::RCl-tÉ? 

Abbiamo ottimo risconu-o in Sv:izzua e ín Danimarca: sono due fil<!IUti con maggior~ possibilim di SJ>t:$l e alla 1iccrca 

di prodotti di origine biodinamica e bialogica. la Ge:nnania e un Puse che registra elevsti consumí, ma ha poca 
predisposiz.ione alla spesa; cercano ÍJUlanzitutto un nome forte e gí3 oon<»cium a cui afl'ldarsi (Toscana, Pic:mome, Friuli}. 

3, Co~tE SONO CA.•rllllA'll L
0
.\Tl'ECCJ.AMfNIO EL'Uio~ERESSE Dl::l CONSm.U.TORl SlltA."''ll'lU ND OONI'RO~'TIDFJ.. \'1:'10 fLUlANQ';) 

Ce grande curiosit-8 e ri~rca nei oonfronti delle novitil: lll\OVt rtgioni,nuoo..i rerritori e 11U<7>.1. \lni. ll clitorne europeo f mo!to 

atte~uo e intc:ressato ai \.mi Wodinamici e biologici. Negl.i Usa non abbiamo, invece, ~ato particolarí cambiamenti: il 
tr~nd ~ rimasto invariato. Non ma.nifestano particolare inter«se verso \Ítigni meno conosciuri e non abbiamo ~trato 

UIUI. particolare auenzione nei confronti dd me(()({o biodinamico. L' Asia e Wl. merct~.to in evoluzione. 

Tenuta Mara 1 San Clemente IRavenna 1 www.tenutamara.com 
Na PROSSIMO NUMERO 

ROVELLOTII 



Questo fine setrimana sara di scena Cantine Aperte. 
Ma cosa succede al di fuori dell'evento? L'enoturismo 
e ormai diventato una vera voce di bilancio? IL presidente 
Mtv annuncia Le novita contenute nel Testo Unico 
e Le nuove possibilita per fare vendita diretta tramite app 

Turismo ;n cantina. Come 
se la cava l'ItaL;a? Il sondagg;o 
~ o curo di Loredona Sottite 

M
ACC.IO, t TI'.MPO J)l CtNTtNB AnHTI':. 

Come ormai rurti gü anni da 24 prima· 

~ anche qucst'tmno - 28 e 29 maggio 

ritoma l'appWltam ento con le visite e le 

ckgusmzioni ín 750 níende \itivínicok di rumt Italia, sot­
to l'egida.dc.ll\·[0\ilnento Turismo del Vmo, e perla prima 

\ulta in partltuship oon l'Associazione l t:Jilia1U\ po- 11\ Ri· 
~rca .sul Canao. Lo !logan di qu~ t"dizione e, irúatti, " 
Un bKx:hierc- perla ricerca". 
Mn qnello che ci siJuuo chiesti- e che, :11\0StT'a \d ta, ll.b­

biamo thit$tO agli inte~$$ll. ti - Co cosa succede quando si 
~ngono i riflenori: le Cantine rimnngono aptnt a chi 
\'0~ \isilarle anche qunndo non e di sc:ena !'even to? 

L'ntoturismo ~ r:tltrato ndk \'OC:i di business ddla canúne 

st~? E, infinc; a qwuuo anunonrano gli i.JJ\>estimenti e í 
ritomi del sellOre? 
!"e nbbiamo pariato con i1 prHid~ue Cario PietraJian­
ta.: "Al tvnbrrrio di fuatW sw-alva 20 mili }l. le rm&t rmliN 

S6UO oggi f(Xrl1 ogni giomo rlt0't:ll'lfld [,ha ti'aitt dt/ ecnptrrJJ 1 

tlt:lla .rut1 JmnmJn, aipllflr#o tJ(It) coni'(JMJt IIT'tWglw ri-po· 
Skt do jxJrle dt/Jc isll"IU{ioni.: il progtttv tii:U'cnDflliRW itMano,. dtt 

10 ~1&1ti:Ul!fUU'-

t~ov<m""""'in>m~a/J. 's...Jtdd v;,~ ·. <"if>Uido..-poJúli" 
a causa ddJa l'n:IPfKO monean{ a fÁ tilO rtgio I#OOJ it ft'OI't di tn 

jnommo ck i sm(m.pit) oohrt ogi111}() fxr illurismll e fagricollum 

dtlltrK'. ~{a quali sonole ultime novit.\ in materia e do\~t 

che le istinlZioni hanno fi\lli to? Prima di runo rimane J'an­
nosa questione ddla \'ecchi.\ lf.:gge sullr- Strade dd Vino 
dd '99 che non ha mai conto:nplalo la possibílici. di fatru­

ra.re visite", auivit2. f.: mesciu. di vi.ni in Clmtirul. nonostan~ 
s:iano orrruU diventale pr.uiche comuni e \'oO imporam ti 

di bilancio. Dopo mmla'OSe pres:sioni, adesso Piet.rasama 
annuncia un primo timido risultato: "ÚJ rmik!' ditt "i rile 
rflnM'r.V()k Qhnlha: lvlongV/In ha insm"lo Nl1esto Unico dd VInO 

111 tmtndtlfi'ICtltn che th!rdk tprirt a& possi!ilild di cn;ganiaarr 

dtgusla(DU di ""'< ac"""{m¡;nn;i da pmdolh" ,¡,¡..,..; .... pu ¡, 
caolin< dot nl,woo rrgolamotnlt «"'tfim<• lntijitakl, sm{l>dtm 
n=snna..,. mm J.g6 Agrih6ismi Cnt.¡ '"'-'l!oo fi"" i 
pmqrsi di 1:isilo' lt ohrt athi:itd,. ma 1 COOitllfUt t11 prin~ pos­
., in(XJrla!k"" doi jJ """tlim<" l'timo di "'""',...,._ poó, 
a-ptttMmodiomml'fjj>mfJtt.-i«vde/1/s" u.;,.". 
Nessml8 novit&, iuvt>cc, daJ fronre Portale Italia (\'"'' ''tilA· 
1iA.U), dopo 1:'1. proposra di collaboraziouc, lnnria1a pubbl.i­
cantente <W p~dente Mr.; per pc"rmettere 11.lla suo. as.so­
cioz.ione di cumre la paru- "ino su! siro, dol.'!" sino 3d )) 

)) ora e suua 6n troppo trascurata. ".\fa fi c:iw 1m ani:Ja 
lapartepu~Mita" dice Piclmsanta "rariJnrlw t6ftr mipri:YJti. 
In OUIIJnno btksn Sal Poolo lanct'rd Ul'ltuh !G ponak IUrisba; ]),.. 
slinalion IIO!iadv, ¡;m<itolfowmio amMt; =lunaparitvino, 

om.co mnt mtrib ""'la ~~e dtl/4 nosbn ~"' . 
IJlJOI1lllla non si scoraggia i1 presicbtte Mn; :mzi, fiero dci 

~ faui d:tl ~ia.-imen to in questi ann.i sq>pur sm.za 

fondi pubblici, riL:mcia: "A rwsmpunlo non re.skl rile 111ñr ¡, fr 
Q: rtmiU!ismtJ lb nüiantJ rm1*' "oi t:mtitlf t ~ eonlirukn 

afrlndoSD/1'. 

[ 1. SONlW'lOlO 

Abbiamo, quindi, chiam:tto in caum proprio le Camine, 

pf"O\-ando a fare un piccolo soodaggio su 10 cantine ade­

renti all'e\-ento, da di\~ ~oni d1talia: Nord, Sud e 
Cmtro. Tuu.e lwmo dimosttato di &\U CJ!I:pito le pott=n­
zialic\ di un business d1e salo in Italia \~C 2,5 miliardi di 
curo e dte mene in moto oltre 10 milioni di ,.,.ine IO\tt 
E lwmo. quind:i., a:rcato di protrarnc gti dfcui per rut­

to l';uuto. O per lo meno pu quel periodo consider.uo di 
punra per questo tipo di rurismo. L: risposre sano prarica­
mente una.ními: qttAsi tune le co.ntine rimo.ngono apem 
per ruuo J'anno t le visite" si conqnaano, ~tnllto » 

FRANCIA, DALL1NAUGURAZIONE DELLA 
Cl1É DU VIN DI BORDEAUX AL LANCIO 
DEL SITO VISITFRENCHWINE.COf~ 
In Francia. intanto, é tullo pronto per 
l'inaugurazione della Cité du Vin di Bor­
deaux, prevista per il prossimo primo 
giugno. l'obiettivo e chiudere il primo 
anno di dttiviU con 450 mila visitato­
ri, considerato che attualmente Borde­
aux e la prima destinazionc turística del 
vino in F1·ancia con 4,3 milioni di visite 
l'anno. A livello nazionale i numeri sono 
ancora pi U alti e t'obiettivo adesso e at­
tirare 4 milioni di soli enoturisti stranic­
ri entro il 2020, grazie anche al nuovo 
portale nazionale di turismo in cantina 
'ii_ww.._v:is_itfJCn(h.'t'!'.Ln_e ,.<:o.m che coinvolge 
enti pubblici e privati assieme: il Mini­
stero degli Affari Esteri, il Consiglio Su· 
periore dell'Enotrusimo e l'agenzia Atout 
France. 

11 



>> nei rnc:-si piU caldi, tra maggio e kt~n~, prot.ractl~ 

dosi: tuttavia, anch~ fino a n01.>nnbre. cont~almmtt' 

alla \~nck:m.mia ~ nlla festa di San !l.·fanino. Pn- qmmto 

riguzmla gli mpit.i, non snnb~bbe t:S9Uri w1a spica~ta 

preminenza di uomini o dorute, meutre la. fascia di eti e 
perlo pil1 quena media, dai 30 ai 50 anni, sebbeu~ in mol tí 
casi iJ ~t sia rappnxntato da Wnig:lie. 
I.Jt tetn.ante un alero dttnento eh~ ,;ene fuori: la prtttn­

za, orma.i fusa, di un team hospitality. Non puO fame a 

meno dU \o"UOl~ da\'\~ro svilupparc: quc:sto sdto~ scnza 

imprDI.'\isa.n:·. Di 50lito, le omcine piU strutturate haru10 

da due a quattro figure assunte a tempo pieno, affiancate, 
nO momemi di 11UI.ggior "ffiwso, da guide oggiuntive. Le 
compctcn:ze richiestt'? Prima di tutto la buona cou<net:nza 

di alm~:::no tn- lingue: itl\liano, ingi~ e fran~ e c:!f: dU 

si spinge anche fino al cinese e al giapponese; un" buonn 

p~paru.ione su turitorio, storia e arte; infine, prtfc:ribiJ.. 

111Cnte, l'attestato da sommdier; 

Possinmo, quindi , lÚfermare che e nato un 1\UOI.'O Ja\.'Oro in 
cantina., !atto la spinta dell'enorurismo? "Stmbm-ellbttprcprio 

di sr rupondc il ¡msidrn<c Piea-asanm "pn- guesto, .Uii z! 
s.fr{i tronomiti tkflt aVtndt t 11tUSJllrio W f~.t.Sia attir:itri ~ 
mwo «~ntmp/nla nt11Wb"CI siskrna.lq:islatim. ~ laprusiftliiD 

aJk ~imdt di tt»tt!'rla. a llilancid'. 

Q UANTO V.U~ L' F.NOTVMW.IO? 1 "!\LiVJiiU 

E \oec:fuuno i n\.l~I\t:ri dell'enorurismo, analizzati cantina 
pa canti1121. Parti&no dalle ~e maggiori. Per Argiolas 
di Serd:iana (Cagli¡ui) il numero di \isi.te annuali in ca.ntin1l 

t di cirea 1 O mila wineloo.u Per un fauurar.o di 170 rníla 

euro. 

Per- k storiche Canti.ne Florio di Manala il 2015 siC 

chiwo a 50 mibt preseuu, e in continuo ;uunento rispetto 
agti a.nni prc:ttdenti (+ 15'/o rispetto a12014~ con un pi.cco 
nel mese di agosto. che da solo ha raggiumo le 1 O mí1a 
p~senze. 1 vis:itatori sono perlo piU di ruuionaliti italiana 

(57%), in forte incrnnnuo rispetto all'anno prccffinue: 

+ 1 mili. E ua gli strrull<ri spiCCAAO quelli m lingua mgl<­
se. Positivo a.nche il connmüvo de:U'organiznzione ~'t:nti 

dj ogni gmerc:: 126 in totale nt-1 2015, ¡xr un r.'ltruraro di 
quMi 400 mi1a tum. Sono circa 7 mi.b. glí enotururi ¡x:r 

la Cantina Rotari (Tremo). Numero a cui '"' aggiunto 

qudlo dci frequenmrori degti evt"m:i (concerti e speuacoli 

al Pa.la.rotan), arffi-ando cosi a circa 41 mita vUitaiori l'an~ 

no, pes lo p;u ;taliani (70%). 
In Friuli Ven~zia Giu1ia razienda Livio Felluga ha prt-­
ferito introdurrr. il numero dli~ t 1.rt prenoDlzione, non 

solo dunmte l'i\nno, l11ll and1e per n1:11ti come Cantine 

Aperte, do\ -e ndle ~ edizi01U ha sfiorato i 3 mila pu.~ 

Vmggia sulle 60 mili!. presenu. l'enoturismo di Cft.Stcllo 

Da.llfi di Mouralcino con un ~~ di pror.tttienza molto 

""ri~ra, tra cni., neglí u1 timi rnnpi, 1mdle un'impona.ntr. 

prellen:ta asíatit<\: cinesi e rortani in tcslll. 

In \!N d'On::i11, Donatdla Cindli Colombini, contplessi""'" 

mente tra Fattoria del Colle e Casato Prime Donne 

registra Wl iru:omingdicima JO mila vi.si.t~::. Eipotizza dle 

almeno il 30% del busines1 turistico (ricordiamo dte ollte 

alle co.ntine, l'nienda fa accogiienza ~ rismr.Wone) sia !(­
gato direttamenre o indíreuamente al \-ino. 

In Umbria, pn-cisamenlt- a &<tgna, la Tenuta Ca­
ste:.lbuono, finnata dallo scullort Arrnddo Po!nodoro, 
OOCl~ piú di 12 mita visit.uori, soprattutto Wniglie: il fat­
turato de:Ue attr.itli di visita guidllta nmmonta al 2% del 
lftuurnto complessiYo ddl'azienda. 

Men~ sono 9 mila le \isite annua.li. dena Canrine 
Lungarotti a Momefalco e Torgiono, c::he ~ginrano 

un forte im~ da pane dO ruristi americani (circ:ft il 

40'/o degli ani,'lj. 

Piú a Sud, iu Puglia Cantina Due Palmc di Cell ino 
San M arco ha tTgistrat:o nel cono dcllo scorso anno un 

fauurato dalle visite guidatc di circa 5 mila euro, oon 
200 calici venduti aolo ncll 'ultimft edizione di Cantin~ 
Aperte: inttressante la presem:a predominante cklle 

!lcolaresche in visita. » 



) ) ATnAZIONI [N CAHT1NA 

~ la maggior parte ddlr camine concentra l'attmzione 
m <kgustazioni e \isire, e'e chi ha &.no norevoli in\'esti­
ntenti prt.r mu:L:re ancor:l piil interessanre la proprut4, 
com'e il ca.50 di Cantina Florio di MarWa cltrt, con 13 

aruli di esperioua di accoglienza alle s¡:Wle n e attn::wua 
con spazi rnoderni e Uu\a.:ati\i come la Sala DegllSU!ziOilC' 

Donna Francal la u:rraz.zl\ Florio pc:r gli 11pcritivi al tenni­
uc: del percono e ¡xrlino la Sala Cinematografica in 
ID: anivl\ta da. podU mesi. ~ \-mgono U"Bsmessi, sotto 
fonn.a di. cu1.oon, g6 nlbori della storia dd vino e della. 
nascira dd Gruppo di Salapamta, combiMndo al -1D gli 

dfetrire-ali. 
Ahra rtalu\ stotica, pioniefll. drll'enonnismo in Italia~ Ca­
stdlo Banfi di Montnlcino (non a c:uo e figiia dei frattlli 
italoamericanijohn e Hany Mariaru)cbe1 giil dallaeo5tru· 
zione dt:lln Cantina - nell984-ha pensuo ad unospazio 
pt"r J';tccogtirrlZA, creando ptrrorsi di visiot, poi ampli"ti 
con l'enorec:~ , il scnirio ri.!torazione (con due risronmti: 
la. Ta\'ern.a. e Sala dei Gmppoli) e un hotel: Ca.stdo Banli· 
il Borgo ape-no nd 2007. A qu~to si aggi\mgt anche un 
Museo del Vetro e della. Bottigiia. C. Mari.ani. 

Punta rull'ao.::ogtienut nuchc un'a.ltnl n:altoi. toscann: Fat· 
to1-i.1. del Colle che ha sviluppato il conceuo di accoglien­

za in fauoria a cui affiancnno il wellne5.5 loegaro al \ino 
(bagJti e massa..ggi con il ..,ino) e il teaJ.n building (come il 
gioco ddl'enologo in cui i visiuuori producono illoro Su· 
p:mucan). 
In altri CASi l'attra.zione i: la cantina stnta, comt= nd auo 
dellill.'enUia Castdbuono della fiunigtiA Lund.l.i a ~'Íonte· 
falco, m~o c.onosciulll col nonu: di Carapace. Progt:t· 

tnto <W Amnldo Pomodoro, e la prinm .teulrura al mondo 
ndla qu&e si \l\'e. si bwora ~si degustano \-in.i. Entr"an-1 e 
come a\'t:r~ accesso ru cuor~ di un'opera d'arte. C'C, poi, 
clli ospitn nnc.he \Ul \:t.ro ~ proprio mll$(0, :mzi due. Come 
nd caso delk: Camine Lung~!.rott.i che nd tempo (si ddi­
niscono ~cantina aperta" fin dal 1962) hanno m~sso su 

il MU5CO del Vino e que:Uo dell'Oli\'o e dell'Olio. int.e· 
granda \Wte, degustazioni e labonuori dida.ttici a.U'a.uiviu\ 
ddk due Cftlltine di. TorgiN1o e :Montefalco. O ancon\ ci 

sono cantine che comprmdono e Hu:istono su complts:S:i 
srorici di grande interase culturale, come ac:c.nde in Friu· 
li con l'azittlda li\io Felluga r l'Abbuia di R.osuzo. 
Q!_111 dentro. liO~ la ca.ntiJ111 5t0rica, cl1e t vis:ita.bile liU 
prenotazionc; insieme al giardino ddJe rote:. 

lnfinc; \'<\).e sempre il connubio enotttriSI"f\0-C'\'t:ll.ti cul­

turali. In questo ambito, il gruppo Mezzacorona, olrre a 
visite e degum\zion.i, propone ¡xriodicamente anche un 
note'\'Ole calendatio di n>euri. In particoJare l'audi!otilUn, 
il Palarotari, ha 05pitato di\"t!rsi contt:rti, lra cui Fnmco 
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Battiato, Goran Brep.oic., Roberto Vecchioni; e la sano­

grnfiea cantina storica e stata l:\ comice. di alcun.i tpt:t.tncali 
(Catrali con Marco Paolini, Ld1a Costa, tUcanio Cdestini. 

ecosi \ia. 
VF.!'\"Dn'A. DJRF:TTA 

P..trliamo di un'ahr.t importante \'OCe k:gatft aU'enoturi­
smo, la \"endita direna in cantina.. In Ital.in, teeondo una 
indagine di CoJdireui/lxi, mno 15 milion.icdorodlrfa.n­
no la .s-pesa in cantine e aziende agricok:: i1 triplo rispruo 
a cinque anrú fa. Un sondaggio della Silicon Val.ley Bank, 
·'Se<-.n.ts of a SuccemJJ Tasting Room", effemuno trn le 

cantint: di Stari Uniti, Canada, Awtnilia e Francia, dimo­
strn cl1e: k: \'Cildite "direct to conrumer"' salgooo in modo 
in\'t:~llte pro¡:x>rzionale rispeuo aUn grandezza a.zien­
dale: pesano per oltre il 74% delle entratr per camine che 

prociucono meno di 2.500 casse di \i.no all'a.~mo. per il 
68°/e pe:r chi produa- fino a 5.000 casse all'atUJO, e pe:r 
il 24-'lo, pc-r le camine con Wla produzione compres<\ tra 

t 00.000 e le 250.000 cA.s:se all'1umo. I \'i:Utatori sano obre 
3.100 ogni mese, per una spesa media di 102,13 dollari a 

persona. E in Italia? "E iiii'J iXIU ck msu t6 pari pos.so ron il 
tJii.tmD in 01lina'' dice Pietrtwlnta "llltJaJJarkmihaJMfJrao 
ir«lnrchtnon.mrll'lJI)hltpi«ok.rralJOabn~r..foiarne~­

;o, ""' IWM ¡. grondi ,.,!>\ ""'/J<'tin~Wii di "'"""' ''" nm. .... 
and>to/35'/o dilftblo*"'· » 

» Come dimost.ra, ilúarti, il nosuo tondaggio. Per 

CanriM Florio, le \'t:ndite ndl'enoreca azicnda.Je nd 
2015 lumuo superato le 48 mila bottig:lie (compleuí­
varnentt: Ftorio, Duc8 di Salap<UUU!. e Corvo) pc:r un 
fatrurato complessi\"O di obre 500 mita euro, con un 
incremento dd 5Ve ru120 14. 
Pt-r k dur cantine CUldli Colombini. contpiC"ISiv.unen­
le, nd 2015 la. \'e.ndita dU:eWl ha. raggitu\to i 200 míb. 
eUIOy cirea il 12% dd fauunuo totak:. Itr le Cant:im 
U.mg.votti e Castrlbuono {nurambe in Umbria) questa 
voc~ rappresenta cin:a il6-7•to del fattura.to «>fale. 
E 11. tal proposi.to il presidente Mn) Pietrasam11., ~uumn­
cia una importante n01oic.i: la poss:ibiliti, grazi~ a.ll'alle­
anza con lntesa San Paolo dc-Ue ve.ndita diretta per le 
c11.ntine socie Mtv tnunite app, clte dovrebbt in p;tt1.e 
risol\'~.re la questione delle !!pedizioni fi.tori dal11t"-li.a, 
norr .... Jmnlte gr&\-ate da ta.SSe e a~: "'/11 fUIUID «mm' 
'Pi<g> PietrMAfl<> "si,~¡¡.., ilprollmto,pmhi k 'IN" 
di..{tonj, amia/e trnm.it.t t#J, risuik,!Jkm nukl-~~ pn 
1t twli twn WM prwi.ste tul« le limita....-itn'i ÍlllfKfaticÑ tlclla 

"""'"" .foori dni «mjini M{iono~ C.n ¡¡ -~ m poler 
COII/alr .suJxt{{i ttJimitmti. ~ eost Ji rm.ptmrt il Jer­

ttnO dtlle mldüt dinlk, rxKe smprr; piW ínpomnJe dtl tuTÚino 
in tant'Üia¡ che potrdH mJ«n ultuimmente., inJnretlllndo lt1 

donwlllt:rst:ronierd'. » 

LE PROPOSTE PER CANTINE APERTE 2016 
í{,,t_:: i >\·.··;.•(:\"PI':~. Fiera Expa 2016, 
con espositori e attivita per i piU piccoli 
L • i _, F.·t..: ;..:. Visite all.a umtina storica deU'Abba~ 
zia di Rosazzo e alla mostra ·Ros.a Mutabilis" 
T. n;d,, ;-,,, ;: •.. Laboratori del Gusto su: 
caviale ita tia no; formaggi e panini gourmet 
L<~.·lltt: i': ¡.¡¡,· lJ,•nr:·~. Pertorso enomusicale. 
Ocgustazlone di sigari Toscano e vi ni 
(.1·.-~t·L . ) 2 _,;¡f; . Proposte differenziate di menu 
e visite guidate al CasteHo e al Museo 
lt:!',, •,~~t i. Tour sullungarotti Wine Express; cae· 
cia al tesoro al Museo del Vino; trekking 
(,,.,~,,¡:,t:Jt)ll . Abbinamento tra musica jazz e vino 
C.tn::c:. dt.•,'! >'..ti·. Visita delta cantina e musica 
del gruppo popolare .. Santo Pietro cu tunu li chiai"" 
l.mtin~· f-:ni,: . Cinema 40; pie nic nel giardino 
me>diterraneo del Baglio, con i packet lunch 
At'~irJL1~. Ped.1lata tra le vigne; laboratorio di tea­
tro drco; show cooking; concerto dei Soul Kitchen 
il p;C:\')1,,,1l! !J.; (Ctll:J~~·l:,:. t••,~..'IL." ¡:t.l itl1 v'!f>, SU 

•:: ·:! \ ·, . ti ' ¡; '/ i f : . ' • : j] t \ ) t l ~ 1 ¡ •:. ¡¡ ' l '. . __-i ' ; (J • 1 t 



>> PtJr.m ('JUTlCI. CosA, t.OGUOilARE? 

Se, quindi. onnai, le "cautin(' chiu~" sono solo un ri· 
cordoJ rinumgono, tuttavia, ancora par~cdti i margini 

di rniglioranu:uto dd se tt'ore enonui1tico. Tra i punri 

deboli, quello che accomuna e preoccupa pilt canti· 
ne ~ il sistema di trasporri e collegamenti. " Pt1 fU01110 

ci rigunnfá' ci dice Beuedetta Poreui, responsabile 
della Comunicazione di Cantina Florio .. visto die Je 
nostrt Cantint sono a A1fnrsola - titilo fxlrtl piU oailktttnle 

cklk1 Sü-iba-la fUUtUme lcgistícaiptWritario. Sartbk nw!Jo 

Ín~rlantr pn Mi ek t<miss~ inplnncntato il jluuo Ji ouei su 
1hy>ani e su Prtlu~ sio dall'IIblia sia dalrtstav ... 
Stessa. problematica per l'altra IsolB maggiore, l11 

Sardegna. 10Rimnnt Ja mig/Wrnu" rispoude Valent"inR 

Argiolas "In uu tra fliimde. Dobbinmo mcrt in gr(Jdo di 
nttrarnpiii .stmnitri t cnart itittmlri tm eantittt'' , 

A preoccupare Donatella Cinelli Colombini (lde· 

arrice, tra le ahre cost, del MO\imemo Turismo dd 

Vino e di C;lntine Apene bcn 2,; anni fa) e la manc.an~ 

za di unministero e di una regia complessiva. "/Jc¡xl il 
jlcp dtlk Strot.k tUl t:inD" dice "i n~ussario mau dei rd.wrk 
di offito krriloriak d11 ~imtiM tknm t non siatw suJo 
tkgli '$tipnlliijiri' con uffirí injm~iJJtti chiuri la dDmnlica. 
Ci r;uok una strokgin di tntJTJ;,ting ~Ji comUTIÍetJ{.iont chl. tro· 
sformi in s~:iltppo dijfoso UpotLil{ialirtl uiJtmfl~ . 

Sulla steua lungh~zza d 'oncb Chi~t.ra LungAro tti 
(presidente ~ltv Ml 2006 al 2012): " JI .M~mimmlo Tu· 
rismo dt/lrtM ltaji:tlfD tanto in flltSh. ann~ ora wlammft il 

ltlkm va rinMVatc . • ~1a jHr jnre cid ¿ n«usario rht tutti cli 
allori tklla filímz, A-Iipaaf in primi.s, toncorrano al ratnhin· 
mtnlo, che non si¡¡lifittJ rrrto canttllort f1K111lo Jatto sirw cuJ 
ora, ma assmmdare tmn emeita rhl fo ~tnt al nostro vúw t 

soprattut/4 al turistM. Fart tMturismo in.fotti nmt sigJ1ifon 
solo vmdtrt hotti&JU di virw, mo aJ!<ionart il turista a un 
ltrritorio, ai suoi ¡notktti, olla sua natldtl. alln suo cultUfa 
td 1 uno tki piU tjjicati strumtnti Ji mmktting chL aójianto 
a di.spo.sióone". 
Elda Fellug11. (prcsidcnt~ dd ~·ltv del Friuli Ven~zia 

Giulia) si sofTenna sull:t burocraz.ia e sull'impossibiliti 

di inserire a bilancio il fanunuo dtll'enoturismo, comr 
d~nunciato anch~ dal presidente nazionale:= PietJCUllln · 
111.: ·'&wb/mo sicurommle utib-pTrKcdun piiJ me/k fNr itlcrt­

mmlart l'tconomio dtl turismo dd uino, rhe t stn(Jrt piU in 
ts/JaiiSi.ont, gra.Qt antk atJ cvmJi. CD~ ConfiN A¡xrtr.", 
E sugli ~\~ntí pone l'acc~nlo anche Nadia Zc mlto 
di Zc:nato \ Vinezy. "Onnai k rnsstcru vinj¿ok t eli rot11# 

-
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moturistici si s~diJM a ritmo so-rato t nnn smprt. sono di 
fUtJlitd, m# a ~:oltc ton l'intntto di attrarrt cl~Ñsi. Sttt.(.o una 
cisiotv piU tD~in t o ~ tamitv. Bisognn stnrt otJLnti che 
in rw.sto Jnt>t/o non sí smilluisto (IN/V; il valort cki prndntti tk 
stiamo pf'(lm~JtWC~IIio. Pt~ fUI' S lo pt:r 11oi Contint. Apnte i l'u11ito 

t:Ntt/Q fin da/k primissi!m c.ái{Wni t o tui ertdinnw mollo, a 
comli.!ioMdi nu111kt1Ut srmprt un alto /i;;e/lo Ji tunliltl". 
Alessandro Lunelli, ad della Tenu ta di Cast~lbuo· 

no si laucia in una proposta: "Sardbt ou.spirahile'' dice 

"un fortt roinvo~'mtnto rmllok trn a....~ t polititn ptr 
CTUm "'' cvtnto fonno dí vnTJ rorolltrt nlJ{ionnk, con uno 
paruc~ioru i/ piU posrijik ~ldak: tití produtt.orí, dccli 
tsatt111i, tkU~ tit/D in tul'. 

GAMB~~so 

A- tavoúv C()fV 

EMMENTALER DOP 

EMMENTALER DOP INCONTRA LA CUCINA ITALIANA. 
IL FORMAGGIO SVIZZERO PROTAGONISTA DI TRE GUSTOS! APPUNTAMENTI: 

mm 
dal& al12 glugno 1 LA STANZA DEL GUSTO 
via S. Maria di Costantinopoli, 100 
tel. 081401578 

ll!iiii'JB 
Dal13 al19 giugno 1 RATANA 
via G. De Castilla , 28 
tei.0287128855 

Dal20 al26 giugno I LE TRE ZUCCHE 
Vis G. Mengarini , 43 
tel. 065560758 

CHEF: MARIO AVAUDNE 

PEA INFO E PRENOTAZIONI: WWW.GAMBEROROSSO IT 

EMMENTALER. ............... t•·• 



In Rlssia e entrnto in vigore il sistema ~is, la nuow 
nonnatiw ,p;:r per contrnstare la \endita illegale di alcolici. 
ce tempo üHb al primo luglio per adeguarsi. Iim come 
sono andati i primi mesi di sperimentazione e quali 
prospetti\e potrebbero aprirs1. Anche per il vino italiano 

rvera:rto russo. Cbsa cambiera 
roi nuovi oont roll i sui vi ni? 
...t a rura el O¡r¡gui~ 

' 'E~: ·~~J:;~' ~~;~~¡:~,~~;;~~~ 
to") C )'ultimo pasoo del ÜO\~TnO russo 
pcr tentare di controllare il mercato inter­

no degli alcoolici. Un mercato enorme, le cui accire pe­
sano ma$icciarnente sul capitolo deUe cntrate &atali. Ma 
non solo: anche, ge non s:>prattutto, pcr cercare di limitare 
la produzionc e lo gncrcio illegaic, che ha nci confronti 
dcUa salute pubblica costi de\'aSanti. Le intcnzioni sano 
Jode,~li. ~ si considera che gli alcoolici contraffutti viag­
giano con percentuali a due cifre, che in ala.mi casi s.Aora­
no il40% del totaic \'Cnduto. Per la cronaca Egais era sta1o 

pensato ed introdotto in Russia giil dieci anni fl, ma non 
&.~pportato da una rete computeriz.zata adeguata comin­
ció a manifestare gravi difkotta di gestione, con un ricorso 
sempre piU massiccio a modaliti ' 'manuali", tali che ne 
portarono al crollo nelluglio 2006. Ncgli anni ruccessivi, 
con un nuO\Q SJfh\'are., furono collegati al sistema le ca­

tcgorie degli importatori, fubbricanti e trasfonnatori, rui 
piú receutementc .!Dno stati collegati grossisti e distributori. 
Ma ~za m~r oollcgato la distribuzione al dcttaglio, il si-

stcma era zoppo e inoomplcto. Da qucst'anno, con il siste­
ma kahnente a regime, aggiomato cd afA:Iabik; lo Stato 
dispone di uno strumcnto che monitorn oompletamente il 
wlume della produzione, importazionc e \1.mdita dell'al­
oool etilico e dei prodotti contenenti alcoo~ in qualunque 
pcrccntuale, birra compresa. 

lt pr im o rhult•to e 1111o Qucllo dlrldurrc 1cntlbll• 

mente il rumio di prodotti c:ontraffi.tti nellocale di \1.mdi­
ta, in quanto il sistema cons:nte di loerik.arc rautenticita 
dci prodotti ak:olici acquistati. lnfuti, rcgistrandosi wl sito 
di Rosalkogolrcgulirovaniya (ente preposto al controUo del 
men.::ato dell'alcooll il proprictario deLta riloendita al detta­
gho puó in qualsiasi momento controllare la piena legalita 
della merce che gli viene offurta, e non ri~iare la smzio­
ne di chiu9Jra dellocale o punto vendita. Ovviamente la 
connessione degli escrcizi commerciali al dettaglio non e 
&ata né facile, né remplice: tant'e che e &ata conce$3 una 
proroga ka al primo luglio pv. (anziché 20 aprile)ai nego­
zi di minori dimensioni, consideratoanche che ilcollcgarsi 
al sistema di controllo costa all'incirca il corri!VCttiW di 
2.000 curo. 11 non e!B!re in regala a quella data equiva­
le a \endere renza licenza, con multa di 3.000 euro e H 

~' chiuwra dell'anivita. Questo frtto ha detenninato 
un rensibili$ima riduzione dei punti minori di vendita 
(wdi gli innumcrc\Qii chiosclti che \etldew.no princi­
pabnente birra} Saranno, invecc, e!lmtat~ ka al 1 lu­
glio 2017, i dettaglianti dei villaggi con meno di 3.000 
abitant~ che non dispongano di costanti ed afA:Iabili 
connessioni intemet. 
m 1 Vcdl1mO OOII I IICCCdcr . IIII OIIIIdcl nc0o z lo 

che \ende un prodotto contcncnte aloool: la ~ra 

~~r;~~i~a: Valcre2015 
20 l'accisl (che contiene rri 1 i ooi ci euro 
tutte le ini>nna.zioni ne-

ce=rie, obbligatoria dal 181 
1998) sulla bottiglia. 11 
c:ontroUo dci dati avvicne in tcmpo reale e qualora il 
prodotto non ri9Jit.asl: in regala il terminalc del ncgo­
zio viene bloa:ato ed in contemporanea parte l'avvisJ 
per un controUo da parte delle autorita preposte. 
Da notare che il sistema e oompless:> ma completo, ed 
interfuccia una s=rie enorme di dati : 9Jll'accisl il codi­
ce a barre bidimensionale con inf:lrmazioni dettagliate 
sul produttore, ~cenza, data di imbottigliarnento e attre 

caratteristiche; le bolle di consegna rifurite a quella partita, 
fra importatore o produttore. grossista e distributore; la &t­
tura di acquisto del punto \elldita; il oontcggio delle quantita 
\Ctldute precedentemente dal punto \endita, e ~rate gia 
dal sistema. 

3ppurllo 11 hn z lon 1mcnt o del t bt~m •, 11 n1do m •n d • C 

d'obbligo: pcr i vini italiani in Ru~ come Mira Egais? 
Sicuramentc in maniera non negativa, perché un maggio-

\fclr% 
2015'2014 

-28,9% 

re controUo, .!Dprattutto nci 
,J confronti dellc fhlsika..zioni 
~;:¡ ,, 
fl 
i! 

era da tcmpo auspicato. Va 
anche oottolineato che quc­
sti controlli non inAiiranno 
minimamente sulle pratiche 

burocratiche doganali, poiche gli importatori giá da due 
anni .!Dno soggetti a rispettame le procedure. Almeno questa 
e una nota positiva visto che gii ci penS!l la crisi (sanzioni 
+ prezzi petrolio) a fulcidiare importazioni e \endite. 1 nu­
meri? Nel2013 (prima delle smzioni) il valore dell 'import 
di vini italiani 9.1perava i 260 Mili€ , nel2015 siamo gia a 
181 Mil/€, con un tendenziale 2016 a meno di 100 MiV€ ... 
Fate un po' wi le percentuali! 
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Anexo 2 
Material audiovisual recopilado en la gira de innovación 



Partida Aeropuerto Santiago de Chile. 

Llegada a Roma 

Llegada Sicilia 



Vini Dissisa, Isla de Sicilia, Palermo. 

Visita a las bodegas de la empresa 



Visita en los campos de Vini Disisa con el Agrónomo a cargo 

Fotografia, con todo el grupo que fue parte de la visita. 

Recepcion de toda la familia de Vi ni Disisa. 



FRANCESCO GUCCIONE 

Visita a los campos del productor, Sicilia Italia 

-------------~-----



Bodega de elaboración de vinos de Franchesco. 



Sala de vinos familiar. 



CANTINA CUSSUMANO 

Visita a bodegas 





COOPERATIVA VALDIBELLA 





CANTINA FIRRIATO 





CENTRO TECNOLOGICO 





LITRO 









SLOW FOOD 



TENUTA DI FIORANO 





Anexo3 
Lista de participantes de la actividad de difusión, indicando nombre, 

apellido, entidad donde trabaja, teléfono, correo electrónico y dirección 

,• 



/ 
PROYECTO GIRA 
PROGRAMA COFINANCIAOO PORFIA 
COOPERATIVA VALLE MARGA MARGA 
SEMINARIO DIFUSION 
OlA DE ENCUENTRO 30 de Noviembre 
HORA DE DESARROLLO DE ACTIVIDAD 9:30-12:30 
UBICACIÓN Fundo San Jorge EL sol Quilpue 

---------- -

EMPRESA Correo Telefono 

11 rh.r~ (~~~ .L PI, 1~ _J.J.Jot~67 ~.*-

a. 
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PROYECTO GIRA 
PROGRAMA COFINANCIADO POR FIA 
COOPERATIVA VALLE MARGA MARGA 
SEMINARIO DIFUSION 
OlA DE ENCUENTRO 30 de Noviembre 
HORA DE DESARROLLO DE ACTIVIDAD 9:30-12:30 
UBICACIÓN Fundo San Jorge EL sol Quilpue 

PARTICIPANTES 
NOMBRE EMPRESA 

131M~~ ~~ /;..,~ 
' . ' 
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'• PROVECTO GIRA 

' PROGRAMA COFINANCIADO POR FIA 
COOPERATIVA VALLE MARGA MARGA 
SEMINARIO DIFUSION 
OlA DE ENCUENTRO 30 de Noviembre 
HORA DE DESARROLLO DE ACTIVIDAD 9:30-12:30 

UBICACIÓN Fundo San Jorge EL sol Quilpue 
-- -

PARTICIPANTES 
NOMBRE Correo Telefono 

'2 

·~,<(,Jo&Uk-Y'\2.. VL cWk1 'i)ª4CfV\ ~ ~"1--~~. r 4-todQ6~wM1 ~~~~' i 
:;::::"___,....,_...~ _ - _,...._ .A . V'~ 

:1 1 1 1 1 1 
-~ 
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PROYECTO GIRA 
PROGRAMA COFINANCIADO POR FIA 
COOPERATIVA VALLE MARGA MARGA 
SEMINARIO DIFUSION 
DIA DE ENCUENTRO 29 de Noviembre 2017 
HORA DE DESARROLLO DE ACTIVIDAD 9:30-12:30 

UBICACIÓN Agrícola Los Alcornoques La Merced S/N Casablat ca 

PARTICIPANTES 
Firma 

--:. 

. ,Coo~-tliA . 
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11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

PROYECTO GIRA 

PROGRAMA COFINANCIADO POR FIA 

COOPERATIVA VALLE MARGA MARGA 

SEMINARIO DIFUSION 

OlA DE ENCUENTRO 

HORA DE DESARROLLO OE ACTIVIDAD 

UBICACIÓN 

PARTICIPANTES 

NOMBRE 

~~.CY. 

,M)O)...R) ..ru~N~ ~~. 

29 de Noviembre 2017 

9:30-12:30 

Agrícola Los Alcornoques la Merced S/N Casablar ca 

Teléfono 

e> ~bS\L\2 

Qs 4 ·lÍ.\ 'i~ 
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Anexo4 
Material entregado en las actividades de difusión 



14-12-2017 

'· 

',·-.,CULTIVO VID VINIFERA 
EN-,lJALIA 

' · 

1 



StJEtOS 

· ,VARIEDADES Y /0 
C't:PAs~~~--------~~~ 

14-12-2017 

2 



14-12-2017 

· .. PQDA PRODUCCIÓN 

' 

3 



14-12-2017 

TIPOS DE AGRICULTU 

4 



'·· '· .. ,. MANEJ 
·, 

· .. ,_ 
'· 

· .. 
'· 

® ENFERMEDADES 

'<SENTR 
'··., 

·· ... , _ ·., 
·· ... 

® IDENTIFI 

®MASIFICA 

®CERTIFICA 

14-12-2017 

··· -... 

5 



14-12-2017 

6 



·. 

- cAMPO REAtE 

'<Sqoperativa 
Valdit<ella/Camporeale 

'·· 

'· 

14-12-2017 

7 



CENTRO TECNOLÓGICO 

Enoteca 
Vineria LITRO 

14-12-2017 

8 



14-12-2017 

Vfs-ita Tenuta de Fiorano 
.......... 

· .. 
' · .. 

· .. 
' 

Tenuta de Fiorano 
·· .... ·., 

·· ..... 

.. .... 
·· ...... 

' 
····,···,···.,· .. , 

· .. 
' 

9 



l
.i ,-; - .. 

1 J·· ~ ¡, 1 1 

1 

-. (. l; e·.. ·1·1' ~ ~~· ~ ,.,.IP \ : , l .. 
1 - · . ·. . . 1 , r •, tt . 

- -.·· ,, ·-~ . l 

/ 
/ 

14-12-2017 

10 



14-12-2017 

DIFUSION 
GIRA PROSPECCION 

Manqos de Bodega-Procesos de innovación 
Innovación en técnicas de elaboración de vinos naturales y 

accionar del cooperativismo en Italia. 

Proyecto cojlnancla.do por FlA 

Arturo Esteban Herrera Román 

Presidente Cooperativa 

Casab[anca: 29 de Noviembre 2017 

Fundo San jorge , ~i[pué: 30 De Noviembre 2017 

Contexto General de las Visitas 

• Ubicación Territorial: 

• Isla de Sicilia 

• Roma Localidad Paliano 

Cooperativa 
Valle Marga Marga 

1 



Mediterranean Sea 

Algeria 
Tunísl& 

Croa tia 

Malta 
.... ,..,... o....,.. 

Hungary 

Bosnia & 
Harcegovina 

Serbia 

• ltlnerario Sicilia 

• Localidad Monreale Palermo 

Primera Visita Vini Disisa 

14-12-2017 

Cooperativa 
Valle Marga Marga 

Cooperativa 
Valle Marga Marga 

2 



14-12-2017 

Vini Disisa 

Vino Disisa 

3 



14-12-2017 

Vini Disisa 

Vini Disisa 

4 



• ltinerario Sicilia 

• Localidad Monreale Palermo 

14-12-2017 

Cooperativa 
Valle Marga Marga 

Cooperativa 
Valle Marga Marga 

S 



ltlnerario Sidlia 

• Localidad Partinico Palermo 

Tercera Visita Cantina Cussumano 

14-12-2017 

Cooperativa 
Valle Marga Marga 

Cooperativa 
Valle Marga Marga 

6 



ltlnerar[o S[cl[[a 

• Localidad Camporeale Palermo 

Cuarta Visita: Cooperativa Valdibella 

Gestión del Cooperativismos 

Forma de comercialización 

Manejo de campo y bodega. 

Cooperativa 
Valle Marga Marga 

14-12-2017 

7 



14-12-2017 

8 



14-12-2017 

9 



14-12-2017 

10 



• ltinerario Sici[ia 

• Localidad Monreale Palermo 

Quinta Visita: Cantina Firriato 

Cooperativa 
Valle Marga Marga 

14-12-2017 

11 



14-12-2017 

12 



ltLnerarLo SLdlLa 

• Localidad Monreale/ Palermo 

Sexta : Centro tecnológico 

14-12-2017 

Cooperativa 
vane Marga Marga 

13 



14-12-2017 

14 



14-12-2017 

15 



ltLnerarLo SLdlLa 

• Localidad Roma 

• Tenuta Fiorano 

14-12-2017 

Cooperativa 
Valle Marga Marga 

16 



14-12-2017 

17 



ltinerario Sicilia 

• Localidad Monreale/ Palermo 

Septima Visita: Aldo Viola 

Productor que nos llevaron a visitarlo desde la 
Cooperativa Valdibella 

14-12-2017 

Cooperativa 
Valle Marga Marga 

18 



14-12-2017 

19 



14-12-2017 

20 



14-12-2017 

ltlnerar[o Roma 

• Localidad Paliano-Roma 

Octava Visita: Slow food y Organización Slow Food, 

Cooperativa 
Valle Marga Marga 

21 



14-12-2017 

ltLnerarLo SLdlLa 

, • Localidad Paliano: Roma 

Novena Visita : Productor Homeopatico y Biodinamico 

Slow Food-Roma 
Lorella Reale, biodinamico 

Cooperativa 
Valle Marga Marga 

22 



reducido y dinamizado, Hongos, Esencias 
homeopáticas, Tuna. Instituto Comenius. Muy 
importante que suelo siempre cubierto. 
refractó metro 

Vineria LITRO 

14-12-2017 

23 



14-12-2017 

Vineria LITRO 

24 
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Anexos 

Encuesta de satisfacción de participantes de giras para la innovación 



~-)~) fl 
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AÑOS =~~ DE INNOV~CIÓN 
AGRARIA ~-· ··" "···· .. 

Encuesta de satisfacción de participantes de giras para la innovación 

Nombre de la Entidad ~~\;~ ~~~~~ IV> ~~~ f' tR. L 
Dirección: lf?J. J~j &"" ~e: s:)~ Qv·~Lrv~ 
Teléfono: qq1YLS01b JMail: l~fliv~EK~~~,c (," 
Coordinador (a): M\CD c- \1(: ~ u hf\pLo0lL, 

Valore de 1 a S cada uno de los aspectos referentes al encuentro, teniendo 
en cuenta que la puntuación más negativa es 1 y la más positiva es S. 

1 2 

~e ha conseguido el objetivo del gira 
... 

Nivel de conocimientos adquiridos 

~plicación del conocimiento de nuevas 
ecnologías posibles de incorporar en su 
~uehacer 

Estoy satisfecho (a) con la realización de la gira 

los lugares de realización de la gira, fueron los 
~decuados. 

Los contactos visitados, a través de la gira, fueron 
un aporte al objetivo de la gira. 

prganización global de la gira. 

3 4 S 

y 

7 
)( 
( 

y 

K 

'f 

f 

Comentarios adicionales: ~ \ 1\1> fiv7 rN?V E C 1-1-<>S0 E: r-1 E.l (\ ,__l,,J "l._ 1'\\ 

~v~ L0 Y"'c f\é Pcl\1\(j'uv; Dífrlc-'C..:~I\0{ 
trd 0"- 7~ C.S~ Q¿ E~ bo ~~ ~ o - O-= U (N oJ 
· r·. V\ C~ <: (1 "' " {o OC o~ vr/\ o~~? /t 
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Encuesta de satisfacción de participantes de giras para la innovación 

Nombre de la Entidad 

Dirección: 

eléfono: 

Coordinador (a): 

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referentes al encuentro, teniendo 
en cuenta que la puntuación más negativa es 1 y la más posit iva es S. 

1 2 

~e ha conseguido el oojetivo del gira 
' 

Nivel de conocimientos adquiridos 

Aplicación del conocimiento de nuevas 
ecnologías posibles de incorporar en su 

quehacer 

Estoy satisfecho (a) con la realización de la gira 

los lugares de realización de la gira, fueron los 
adecuados. 

los contactos visitados, a través de la gira, fueron 
un aporte al objetivo de la gira. 

Organización global de la gira . 

3 4 S 

"X 
''X 

x 
y 
X 
''X 
··~ 
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AÑOS ==~ DE INNDVACION 
AGRAR!A .,. ·.; :-- · .·~ 

Encuesta de satisfacción de participantes de giras para la innovación 

Nombre de la Entidad 

Dirección: 

eléfono: 

Coordinador (a}: 

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referentes al encuentro, teniendo 
en cuenta que la puntuación más negativa es 1 y la más positiva es S. 

1 2 

:)e ha conseguido el objetivo del gira 

Nivel de conocimientos adquiridos 

Aplicación del conocimiento de nuevas 
ecnologías posibles de incorporar en su 

¡quehacer 

Estoy satisfecho (a) con la realización de la gira 

Los lugares de realización de la gira, fueron los 
¡adecuados. 

Los contactos visitados, a través de la gira, fueron 
un aporte al objetivo de la gira. 

Organización global de la gira. 

Comentarios adicionales: 

3 4 5 

'x 
-x· 
y 

X 
"1 
X 

X 
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AÑOS -,~ • .. ·· ' 
Of fNNOVACI~N ~X:::,.Ii 
AGRAR!JI 

Encuesta de satisfacción de participantes de giras para la innovación 

Nombre de la Entidad 

Dirección: 

eléfono: 

Coordinador (a): 

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referentes al encuentro, t eniendo 
en cuenta que la puntuación más negativa es 1 y la más positiva es 5. 

1 2 

/ 

~e ha conseguida el objetivo del gira 

Nivel de conocimientos adquiridos 

~plicación del conocimiento de nuevas 
ecnologías posibles de incorporar en su 
~uehacer 

Estoy satisfecho (a) con la realización de la gira 

Los lugares de realización de la gira, fueron los 
adecuados. 

Los contactos visitados, a través de la gira, fueron 
un aporte al objetivo de la gira. 

Organización global de la gira . 

3 4 5 

)< 

·-y_ 

>< 
")< 
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AÑOS 
DE lNNOVACI~N 
AGRARIA 

Encuesta de satisfacción de participantes de giras para la innovación 

Nombre de la Entidad 

Dirección: 

eléfono: 

Coordinador (a): 

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referentes al encuentro, teniendo 
en cuenta que la puntuación más negativa es 1 y la más positiva es 5. 

1 2 

~e ha conseguid~ el obJetivo del gira 

Nivel de conocimientos adquiridos 

!Aplicación del conocimiento de nuevas 
ecnologías posibles de incorporar en su 
~uehacer 

Estoy satisfecho (a) con la realización de la gira 

Los lugares de realización de la gira, fueron los 
¡adecuados. 

Los contactos visitados, a través de la gira, fueron 
un aporte al objetivo de la gira. 

Organización global de la gira . 

3 4 S 

X 

X 

X 

"' x-· 
( '" 

y · 
r 

~ 

Comentarios adicionales: k J/A..e,Vllo ,AJX)¡<) ;. ~"' L e.> ut ~ _ 

'(~ i~ -

¡;! o~~ I.:W . Je ~ l'COA' ~ 
i ¡ 6 v.o.. c..-'Q... . 
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