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La agricultura organica, surge como una respuesta a la actual crisis ecoldgica, y
por ende el incremento en la superficie mundial responde a una creciente demanda
de consumir productos mas saludables. En nuestro pais la viticultura es el rubro
con mayor extensidn, con cerca de 2.500 ha, lo que representando el 35 % de
la superficie certificada bajo la normativa organica en Chile.

La viticultura organica es una alternativa viable, frente al manejo convencional
en las zonas de Secano, donde la agricultura realizada se caracteriza por la baja
dependencia de insumos. Frente a la necesidad de plantear nuevas propuestas
productivas, INIA desarrollo el proyecto “Produccién sostenible de vinos elaborados
con uvas organicas para el mercado Suizo, financiado por la Fundacién para la
Innovacidn Agraria, FIA. Este proyecto se inicio desde el afio 2004 y se encuentra
actualmente en ejecucion.

Esta iniciativa buscé contribuir a mejorar la actual condicién socioeconémica
de los medianos y pequefios viticultores de la Provincia de Cauquenes, por medio
de la agregacion de valor a sus uvas a través de un cambio en el sistema de
produccion, con una clara orientacion a un mercado especifico. Basa su metodologia
de trabajo enfatizando la implementacién de sistemas de produccion de uvas,
valorando aspectos socioculturales, ambientales, y el desarrollo de un nuevo
producto (vino) orientado al consumidor suizo, el cual este estructurado sobre la
base de una produccion sostenible.

Los resultados obtenidos durante la ejecucion del proyecto muestran positivas
repuestas de los agroecosistemas frente a las practicas de manejo organico,
tendiendo positivamente a disminuir la dependencia de insumos extra prediales.
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Capitulo 1:

Agricultura orgdnica. Principios y fundamentos

M. Cecilia Céspedes L.
Ingeniera Agrénoma M.Sc.
INIA Quilamapu
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1.1 Agricultura organica. Principios y fundamentos

Todas las definiciones de agricultura organica convergen en el reconocimiento de
que este sistema de produccion se basa en reconciliar la produccion agropecuaria
con la conservacion de los recursos, utilizando principios de manejo ecologico y
logrando productividades de largo plazo, mediante la adaptacion de las practicas
de manejo a los requerimientos del predio, sus problemas y oportunidades. Asi,
la Comision de Codex Alimentarius define agricultura organica como un sistema
de produccion que promueve e incrementa la salud del agroecosistema, incluyendo
la biodiversidad, los ciclos biologicos, y la actividad biologica del suelo. Incentiva
el uso de métodos agronémicos, bioldgicos y mecanicos en las practicas de
manejo, con el propdsito de reducir e la utilizacion de insumos sintéticos externos

IFOAM (1996) (International Federation of Organic Agriculture Movements)
sefiala que la agricultura organica engloba todos los sistemas agricolas que
promueven la produccion sana y segura de alimentos y fibras textiles desde el
punto de vista ambiental, social y economico. Estos sistemas parten de la fertilidad
del suelo como base para una buena produccion, respetando las exigencias y
capacidades naturales de las plantas, los animales y el paisaje; y busca optimizar
la calidad de la agricultura y el medio ambiente en todos sus aspectos. Por su
parte, la Norma Chilena "Produccion organica - Requisitos" sefiala que la agricultura
organica es un "sistema integral de produccidn agropecuaria basado en practicas
de manejo ecoldgico, cuyo objetivo principal es alcanzar una productividad sostenida
en base a la conservacion y/o recuperacion de los recursos naturales”.

La agricultura organica es una forma integral de hacer agricultura, junto con
producir bienes de alta calidad, conserva los recursos naturales: suelo fértil, agua
limpia y alta biodiversidad. Asi, un agricultor organico debe ser un agricultor
estudioso y dedicado, que conozca los problemas endémicos en su predio y
pueda adelantarse a ellos, buscando soluciones preventivas y haciendo el mejor
uso de los principios y procesos ecoldgicos.

La comunidad orgénica internacional, organizada en IFOAM, en un proceso de
varias décadas, acord6 cuales son los principios comunes de la agricultura
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orgénica, los cuales dan las directrices de la forma en que las personas deben
interactuar con su entorno. Son principios éticos que permiten orientar el desarrollo
de estos sistemas productivos y la elaboracion de normas de los paises productores,
de tal forma que sean adoptados en todo el mundo. A continuacion se mencionan
los cuatro principios fundamentales de la agricultura orgénica, que han sido
reconocidos a nivel mundial y publicados por IFOAM(2005) :

Principio de la salud: "La agricultura organica debe sostener y promover la
salud del suelo, planta, animal, persona y planeta como una sola e indivisible"

La salud no es Unicamente la ausencia de la enfermedad, sino también el
mantenimiento del bienestar fisico, mental, social y del medio ambiente. Este
principio sostiene que la salud de los individuos y las comunidades no pueden ser
separadas de la salud de los ecosistemas. De esta forma, suelos saludables
producen cultivos saludables, que a su vez, fomentan la salud de los animales
y las personas. En todos los ambitos de la agricultura organica, ya sea en la
produccion, transformacion, distribuciéon o consumo, su rol es mantener y mejorar
la salud de los ecosistemas y organismos, desde el mas pequefio en el suelo,
hasta los seres humanos y pasando por cada eslabon del ecosistema. De esta
forma, el manejo, en produccion organica, debe mejorar o al menos mantener los
recursos naturales utilizados; asi por ejemplo, las practicas de conservacion de
suelos, no solo evitan el deterioro del mismo, sino que ayudan a construirlo, la
aplicacion de materia organica al suelo, permite mejorar la estructura del mismo
y con ello favorecer la retencién de humedad, la capacidad de retencién de agua,
la penetracion de raices, la infiltracion, , aumenta el contenido total de nutrientes
y su disponibilidad para las plantas, e incrementa la vida de micro y macroorganismos
del suelo, lo que conlleva una serie de beneficios, como son el incremento de la
agregacion, del reciclaje y disponibilidad de nutrientes, y de las poblaciones de
organismos antagonistas que previene el desarrollo de agentes patégenos de
plantas.

Caracteristicas esenciales de salud de los organismos son la inmunidad o estado
de resistencia que poseen las especies frente a determinadas acciones patdgenas
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de microorganismos o sustancias extrafias; en el ambito ecologico es la resiliencia
0 capacidad de un ecosistema de volver a su condicién original después de estar
expuesto a perturbacion externa; y la regeneracion o reconstruccion que hace un
organismo vivo por si mismo de sus partes perdidas o dafiadas. Por lo tanto, la
agricultura organica debe evitar el uso de fertilizantes, plaguicidas, productos
veterinarios, aditivos y cualquier practica de manejo que puedan ocasionar efectos
negativos en la salud del ecosistema. De esta forma sera posible producir alimentos
nutritivos, de alta calidad, que promuevan un cuidado preventivo de la salud y del
bienestar, tanto de trabajadores agricolas, consumidores como también de los
organismos que integran el ecosistema. Al referirse a productos organicos de alta
calidad, ademas de cumplir con las caracteristicas exigidas a los productos
convencionales como calibre, color, largo, textura, etc., los productos organicos
estan libres de residuos de pesticidas y en algunas hortalizas, frutas, granos y
productos lacteos, pueden presentar niveles superiores de antioxidantes y/o
vitaminas y/o proteinas lo que les confiere una calidad superior.. Debido a ello
se puede afirmar que mediante la produccion organica es posible y necesario
producir alimentos de alta calidad junto con conservar y mejorar los recursos
naturales.

Principio de Ecologia: "La agricultura organica debe estar basada en sistemas
y ciclos ecoldgicos vivos, trabajar con ellos, imitarlos y ayudar a sostenerlos"

Este principio ubica a la agricultura organica como un sistema ecoldgico vivo,
establece que la produccidn debe estar basada en los procesos ecoldgicos y en
el reciclaje. Asi, la produccion agricola, el pastoreo y la recoleccion de productos
silvestres, deben ajustarse a los ciclos y equilibrios ecoldgicos naturales universales,
que tienen un funcionamiento especifico en cada lugar. Bajo este concepto, la
nutricion y el bienestar se logran a través de la conservacion del ambiente productivo
especifico, asi por ejemplo, en el caso de la produccién agricola, se debe cuidar
de mantener el suelo vivo y para la produccion de peces u otros organismos
marinos se debe cuidar el ambiente acuatico.
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Quienes producen, transforman, comercializan o consumen productos organicos
deben proteger el ambiente comun que incluye paisajes, climas, habitat,
biodiversidad, aire y agua. Con la agricultura organica se debe lograr el equilibrio
ecologico a través del disefio inteligente de los sistemas agricolas, el establecimiento
de habitats para organismos benéficos, manteniendo o aumentando la diversidad
del agroecosistema y disminuyendo la utilizacién de insumos externos mediante
la reutilizacion, reciclaje y manejo eficiente de materiales y energia; para asi
mantener y mejorar la calidad ambiental y la conservacion de los recursos.

¢ Como aumentar la diversidad del agroecosistema?

El concepto diversidad del agroecosistema indica heterogeneidad de las diferentes
formas y variedades en que se manifiesta la vida en el ecosistema predial, es
decir desde diversidad dentro de cada especie (diversidad genética) hasta la
variedad de organismos vivos que interacttan en él (diversidad de especies). El
concepto de estabilidad, por su parte indica la tendencia de un sistema de
permanecer en las proximidades de un punto de equilibrio o volver a él luego de
una perturbacién. El equilibrio ecolégico incluye el estado en que las poblaciones
naturales mantienen su nimero de individuos mediante las fuerzas de depredacién
y el reciclaje de los materiales, mediante los ciclos biogeoquimicos, manteniendo
la estabilidad en nuestro planeta. Es conocido que un aumento de la diversidad
va asociado a un aumento de la estabilidad del sistema, ya que el incremento de
la diversidad potencia los mecanismos de autorregulacién; asi por ejemplo, los
policultivos son menos susceptibles al ataque severo de plagas y enfermedades
que los monocultivos; la presencia de cordones bioldgicos o sectores donde se
establecen diversas especies vegetales y se deja crecer la maleza sin permitir su
fructificacion, de manera que no afecten el crecimiento del cultivo, permite reducir
problemas sanitarios, por la presencia de enemigos naturales que mantienen
plagas y enfermedades bajo el umbral de dafio econdémico; en ambos casos es
posible obtener una mayor productividad global, aunque algunas productividades
parciales sean menores, ya que ellas son compensadas por aquellas de mas alto
nivel.
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Para elevar la diversidad del sistema productivo, se debe estimular la presencia
de distintas especies vegetales dentro y alrededor del sistema, mediante barreras
vivas o cordones bioldgicos y estimular el establecimiento de policultivos y la
agroforesteria. Este aumento de especies vegetales conlleva al incremento micro
y macroorganismos, lo cual en si , es también un aumento de diversidad de
especies, donde la mayor parte de ellas cumplen roles importantes en la regulacion
de otras especies, de tal forma que no se produce un crecimiento desmedido de
plagas y/o enfermedades, ya que se encuentran reguladas por sus enemigos
naturales. Lo mismo ocurre al estimular la diversidad en el suelo, esto se puede
lograr agregando materia organica, como abonos verdes, rastrojos 0 compost,
que sirve de alimento para los organismos del suelo y estimula su multiplicacion
y desarrollo.

¢ Como disminuir la utilizacion de insumos externos mediante el reciclaje y
manejo eficiente de materiales y energia?

Reciclar consiste en reintroducir los desechos al sistema de produccion, para
transformarlos en nuevos productos de utilidad, lo que permite optimizar la utilizacién
de los recursos y minimizar la produccion de residuos contaminantes. Esta actividad
contribuye a solucionar los problemas ocasionados por los millones de toneladas
de solidos producidos a diario por los seres humanos en todo el mundo.
En el ambito agricola es posible reciclar los residuos vegetales como rastrojos de
los cultivos, los de la agroindustria y procesos de preparacion de carnes y pescados,
industria de fibras naturales, y produccion silvoagropecuaria en general, incluyendo
los restosde la cocina. El reciclaje previene o reduce contaminacion ambiental
puesto que evita la acumulacion de residuos, la percolacién en suelos de los
productos de su descomposicidn y la volatilizacion de gases contaminantes; reduce
los volumenes de basura que llegan a los rellenos sanitarios, lo que permite un
mayor tiempo de uso y mitiga el efecto negativo del ser humano sobre los recursos
naturales renovables ya que reduce su utilizacién y la energia consumida para
la obtencion de insumos y materias primas.

La principal forma de reciclar en la produccién organica la constituye la reutilizacion
de los residuos de origen vegetal y animal en la elaboracion de compost
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y produccién de humus de lombriz. En ambas actividades a partir de materiales
de desecho se obtienen enmiendas de alta calidad, que al ser aplicadas al suelo
permiten elevar integralmente su calidad, tanto la disponibilidad de nutrientes para
las plantas, como también la estructura del suelo y su actividad biolégica. En el
capitulo 4 del presente boletin, se desarrolla con mas detalle los antecedentes de
como elaborar estas enmiendas y las ventajas de su uso.

Principio de la Equidad: "La agricultura organica debe estar basada en
relaciones que aseguren equidad con respecto al ambiente comun y a las
oportunidades de vida"

La equidad esta caracterizada por la igualdad, el respeto, la justicia y la gestion
responsable del mundo compartido, tanto entre humanos, como en sus relaciones
con otros seres Vivos.

Este principio enfatiza que todos los involucrados en la agricultura orgénica deben
conducir sus relaciones de tal manera que aseguren justicia a todos los niveles
y a todas las partes: productores, trabajadores agricolas, transformadores,
distribuidores, comercializadores y consumidores. La agricultura organica debe
proporcionar a todos ellos una buena calidad de vida, contribuir a la independencia
alimentaria, y a la reduccion de la pobreza, junto con otorgar a los animales las
condiciones de vida que sean acordes con su fisiologia, comportamiento natural
y bienestar.

Los recursos naturales utilizados para la producciéon y consumo, deben ser
gestionados social y ecologicamente justos debiendo mantenerse como legado
para las futuras generaciones, esto significa que las generaciones futuras tengan
la posibilidad de gozar de los recursos naturales, en la misma forma como lo hacen
las generaciones actuales. La equidad requiere de sistemas de produccién,
distribucion y comercio abiertos y justos, que consideren los verdaderos costos
ambientales y sociales.
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Principio de Precaucion: "La agricultura organica debe ser gestionada de
una manera responsable y con precaucion para proteger la salud y el bienestar
de las generaciones presentes, futuras y el ambiente"

Este principio establece que la precaucién y la responsabilidad son elementos
claves en la gestion, desarrollo y eleccién de tecnologias para la agricultura
organica, ya que por trabajarse con sistemas vivos y dindmicos, que responden
a demandas y condiciones internas y externas, quienes practican la agricultura
organica pueden incrementar la eficiencia y la productividad siempre que no
comprometan la salud y el bienestar tanto de las personas como del ecosistema.
Por esta razdn, se debe tener maxima precaucién, se debe considerar que las
nuevas tecnologias necesitan ser evaluadas y los métodos existentes revisados,
debido a que solo existe un conocimiento parcial de los ecosistemas y la agricultura.
La ciencia es necesaria para asegurar que la agricultura organica sea saludable,
segura y ecolégicamente responsable; sin embargo, el conocimiento cientifico
s6lo, no es suficiente, la experiencia practica, la sabiduria acumulada, el conocimiento
local y tradicional ofrecen soluciones validas comprobadas a través del tiempo,
por lo cual es necesario rescatar el conocimiento de los agricultores, evaluar el
efecto de las practicas tradicionales y las recientemente incorporadas.

Por otra parte, la agricultura organica debe prevenir riesgos importantes adoptando
tecnologias apropiadas y rechazando las impredecibles, al respecto
IFOAM (2005) manifiesta su oposicién al uso de la ingenieria genética en la
agricultura organica, tanto en plantas, animales, microorganismos, como también
en productos derivados como enzimas y aminodcidos. Esto se debe, entre otras
razones, a los impactos negativos irreversibles que se pueden causar con la
liberacién de organismos que nunca antes existieron en la naturaleza, la
contaminacion genética de los cultivos, microorganismos y animales; y por tratarse
de practicas que son incompatibles con los principios de la agricultura organica.

Por lo tanto, las decisiones tomadas por todos los actores involucrados en la
agricultura orgénica, deben reflejar los valores y las necesidades de todos los

posibles afectados, a través de procesos transparentes y participativos.

Produccion organica de uvas para la elaboracioén de vino | 19



o Y 0
%‘ D)
L
o
v

- -

Los principios antes mencionados demuestran que la agricultura organica es
mucho mas que renunciar al uso de agroquimicos, ésta debe basarse en las leyes
de la naturaleza, lo cual no significa que los predios organicos sean una copia de
los sistemas naturales, sino que deben ubicarse en un sector intermedio entre
ellos y la produccién con fines comerciales puros, de tal forma de lograr altas
productividades cuidando la naturaleza.

Los requisitos minimos para que un producto tenga la calidad de organico estan
descritos en las Normas de produccion organica desarrolladas a nivel privado,
nacional e internacional, como es el caso de las Normas de IFOAM, ellas se basan
en los principios antes mencionados y describen las practicas permitidas,
restringidas y prohibidas. Las Normas locales deben ajustarse a las de [FOAM
(2005), pero ademas, deben considerar las condiciones especificas del lugar, con
el fin de sefalar requisitos especiales.

Cuando un producto es etiquetado como organico, recibe un sello que indica que
ha sido producido cumpliendo ciertas normas o requisitos, pero ciertamente, no
indica con exactitud la calidad final del producto o los métodos utilizados en su
produccion. Asi, algunos agricultores pueden bajar la intensidad de cuidado de
sus cultivos, suspendiendo sistemas de manejo sanitario, aporte de nutrientes,
etc., eventualmente, sus cosechas pueden ser aceptadas como organicas por
cumplir sus normas de produccion, pero como los rendimientos se reducen, no
contribuyen a la seguridad alimentaria. De la misma manera, otros agricultores
pueden seguir las normas de produccién organica, con un enfoque meramente
comercial y sin preocupacion por el medio ambiente, reemplazando en sus sistemas
productivos, insumos de la agricultura convencional por otros permitidos en las
normas organicas, sin considerar un aporte a la sustentabilidad de los recursos
naturales y sin asegurar una perspectiva de largo plazo. Ninguna de estas dos
estrategias son recomendables de utilizar, ya que no se ajustan a las directrices
impulsadas por los principios antes mencionados.
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2.1. La vid y el vino, desde lo tradicional a la crisis ecolégica

Hace setenta millones de afios aparecieron en forma generalizada las primeras
vides entre el mar Caspio y el mar Negro en Eurasia, posteriormente, 4.000 afios
a.C. en la region del Caucazo comienza el cultivo de la vid y la elaboracién de los
primeros vinos, el cual se hizo conocido en todos los pueblos antiguos, desde la
India hasta Espafia. La elaboracion y los efectos en el consumo del vino se
atribuyeron a dioses, pues no se conocian los principios de fermentacion con
levaduras ni se sabia que el alcohol causaba el estado de alegria, goce e
intemperancia, por lo cual se pensaba en la intervencion divina de Osiris, entre
los Egipcios, de Dionisio entre los Griegos y Baco entre los Romanos. La Biblia
también menciona los efectos del vino en el pasaje en que Noé luego del diluvio
plant6 una parra y luego elaboro vino. El cultivo de la vid y el vino pasé a tener
una importancia crucial en las relaciones politicas, sociales, econdmicas y culturales,
manifiestas en escritos de los antiguos, ocupando entre ellos un lugar prominente
en sus ritos y costumbres, asi como en las fiestas de los Griegos y Romanos.
Con la conquista Espafiola de América también llego el vino y se asegura que con
el tiempo de viaje en las Carabelas el agua se descompuso, y por tanto fue el vino
almacenado el que apacigud la sed y el desencanto de los marinos.

Las primeras plantaciones en Chile se remontan a 1550, cuando los conquistadores
espafoles premiaron con encomiendas de tierra a sus soldados, y cuando las
ordenes religiosas las plantaron para cumplir sus labores de evangelizacion, como
parte central de ritos catélicos en la comunion del pan y el vino. En un principio
los mapuches arrancaron las vifias de los territorios recuperados, luego comenzaron
a fermentar las uvas para fabricar chicha. Las cepas (variedades) mas utilizadas
eran Uva de Gallo, Italia, San Francisco y Pais.

En el siglo XIX se introducen cepas francesas, junto a nuevas técnicas de
vinificacion. A mediados del 1900 las vifias cambian sus sistema de administracion,
lo que unido a crecientes regulaciones por parte del estado, convierten al cultivo
de la vid y la elaboracion de vino en un negocio, ya entrando en la década de los
setenta.
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2.2, Hacia la crisis ecolégica

La industrializacion como motor del desarrollo en base al capital, mercantiliz6 a
muchos de los sistemas agrarios dando forma a un sistema de manejo que se
conoce como convencional, generandose un cambio extraordinariamente rapido
en los ultimos 50 afios. Estos cambios incluyen grandes cambios tecnologicos y
practicos, asi como alteraciones fundamentales en las relaciones sociales de la
produccién agricola y la distribucién de alimentos. En este tipo de manejo del
agroecosistema, este es intervenido por el hombre para su beneficio de forma
uniforme y estandarizada, en lo cual ingresan insumos, y se obtienen productos,
practicamente sin considerar el impacto social, cultural y medioambiental.

Este tipo de intervencion llamada Revolucion Verde (siglo XX), consigue incrementos
elevados en la produccion, basados en el uso de semillas mejoradas, agroquimicos
y sistemas de regadios eficaces, cuyo objetivo fue disminuir el hambre del mundo.
En la actualidad, es claro que ese tipo de intervencién ha generado una problematica
con altas consecuencias sociales y economicas, que han terminado en crisis.

La crisis ecoldgica generada por el modo industrial de apropiacion de los recursos
naturales, ha generado una serie de externalidades negativas tales como erosion
hidrica y edlica, degradacidn quimica, bioldgica, fisica y exceso de sales en suelos,
efecto invernadero, cambio climatico, reduccion de la capa de ozono, lluvia &cida
y polucion atmosférica, contaminacién de recursos marinos y fluviales, pérdida de
diversidad genética y conocimiento agropecuario, disfuncionalidades fisiologicas
y muerte en vida salvaje y humano.

Luego, precios bajos de los insumos durante afios han estimulado el superconsumo
de abonos y biocidas, con una serie de efectos negativos antes descritos, con un
consumo excesivo de combustible fosil, aumento del tamafio de las parcelas,
simplificacién del sistema agrario, desequilibrio de cadenas tréficas y regimenes
hidricos, aumento del tamafio de los predios por razones de economia de escala
y en otros casos, subdivision de predios en procesos de reforma agraria y/o
derivados de situaciones de herencia especialmente en el tercer mundo. Estas
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situaciones, especialmente la Ultima, ha contribuido en forma dramatica en el

sobre uso de los recursos naturales ocasionando la pérdida en muchos casos
irreversible del recurso suelo.

La ONU genero recientemente un informe de evaluacion de ecosistemas del
milenio, sefialando que todos los habitantes del mundo dependen por completo
de los ecosistemas de la tierra y que en los ultimos cincuenta afios los humanos
los han transformado més rapida y extensamente que en ningun otro periodo, lo
cual, se ha causado por el creciente consumo de alimentos, agua dulce, madera,
fibra' y combustible, generando beneficio a algunos grupos sociales, sin considerar
los verdaderos costos asociados de esta intervencion.

La mayoria de los ecosistemas se estan degradando o se usan de manera no
sostenible, los cambios generados en los ecosistemas aumentan la probabilidad
de cambios acelerados, abruptos y potencialmente irreversibles, tales como
aparicién de enfermedades, baja calidad de agua, creacion de zonas muertas en
zonas costeras, colapso de la pesca y cambio climatico. La degradacion de los
ecosistemas contribuye al aumento de la desigualdad entre grupos sociales, causa
pobreza, conflicto social y migracion del campo hacia las ciudades, en busca del
beneficio econémico como principal motivacion de vida. Esta visién normalmente
es considerada alarmista, crea un cisma entre economistas y ecologistas, quienes
miran de un distinto punto de vista el concepto de bienestar y desarrollo, creandose
una gran discusion a nivel mundial de causas y efectos presentes y futuros, sin
embargo, en todos los casos, aquellos agricultores y particularmente los viticultores
que son marginales al sistema industrial y al sistema de intercambio mundial, son
altamente vulnerables a las alzas y bajas de precios y por tanto sus modos de
vida son cada vez mas amenazados y susceptibles de ser desplazados o absorbidos
por el mercado.
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2.3. Desarrollo sostenible

El desarrollo sostenible irrumpe como fuerte aliado del progreso a finales del siglo
XX, que implica una mejora social universal en un mundo dividido y de naturaleza
finita, el cual surge como campo discursivo en la década de los ochenta del
matrimonio entre el desarrollismo y el medioambientalismo.

El concepto de desarrollo sostenible aparece por primera vez en la "Estrategia
para la conservacion del mundo" desarrollada por la Unién Internacional para la
conservacion de la Naturaleza y los Recursos Naturales, el Fondo Mundial para
la Naturaleza y el programa de Medio Ambiente de las Naciones Unidas en 1980,
con lo cual la nocién de naturaleza manejable se fusion6 con la desarrollo
multiopcional.

En 1987 la Comisién Mundial de Medio Ambiente y Desarrollo, a través del
documento denominado "Nuestro Futuro Comun" (Brundtland, 1987) establecio
el desarrollo sostenible como un concepto clave en politica internacional, definiéndose
como aquel que "satisface las necesidades del presente sin comprometer la
capacidad de las generaciones futuras para satisfacer sus propias necesidades".
Es fundamental analizar que esta definicion se centra en las necesidades, pero
no se define las necesidades de quien, ni se considera que estas necesidades
cambian en el tiempo y ademas que estas dependen de cada cultura en particular.
Por lo cual es dificil determinar que es mas sostenible y desde luego "que" debe
sostenerse, pues para algunos esto puede obedecer a objetivos de conservacion
y para otros la generacion de empleos que no produzca cesantia, desocupacion
o sencillamente hambre.

Si el desarrollo es sostenible o también denominado sustentable, ha generado
discusiones de una base epistemoldgica insignificante, pues en realidad no es lo
central en la discusién, pues finalmente cada uno de estos conceptos se puede
entender como lo mismo.
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El desarrollo sostenible es un proceso de cambio dirigido, mediante el cual se
cubririan de forma permanente las necesidades materiales y espirituales de los
habitantes del planeta, sin deteriorarlo; incluso mejorando las condiciones
socioambientales que le dan sustento, donde son tan importantes las metas
trazadas como el camino para alcanzarlas, tales como el cuidado del entorno
socioambiental y la equidad intra e intergeneracional.

2.4. Agroecologia y sostenibilidad

La agroecologia plantea una intervencion de los agroecosistemas basada en los
principios de la sostenibilidad. Esta surge como respuesta a la crisis producida
por el modo industrial de intervencion agricola, emergiendo primeramente como
una disciplina que provee los principios ecoldgicos basicos para estudiar, disefiar
y manejar agroecosistemas, los cuales deben ser productivos, respetando la
conservacion de los recursos naturales, culturalmente aceptables, socialmente
sensibles y econémicamente viables.

Segun Funes (2004) la concepcién de sustentabilidad en los sistemas agricolas,
considera al sistema como una unidad global donde el objetivo fundamental no
es incrementar los rendimientos de cada rubro sino optimizarlo como un todo, por
lo cual en aquellos sistemas intervenidos en base a los principios de la sostenibilidad
real, se implanta no solo la racionalidad biologica de funcionamiento de suelo,
planta y animales, sino que se relaciona con el hombre y su entorno social,
econoémico y politico. En la busqueda de un concepto mas amplio de vida, en
armonia con los recursos naturales, desechandose la vision antropocéntrica del
mundo, tomando fuerza la vision biocéntrica que explica el funcionamiento y
evolucion de cualquier cambio.

Como se ha visto anteriormente existen muchas formas de entender la sostenibilidad,
desde la perspectiva agricola. Efectivamente existen mas de una veintena de
definiciones, desde un concepto amplio, es decir la capacidad del agroecosistema
para mantener su produccion a través del tiempo, superando por un lado las
tensiones y forzamientos ecolégicos y por otro las presiones de caracter
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socioeconémico. La produccion en agroecosistemas sustentables esté orientada
a entender el sistema como un todo, con énfasis en las metas multiples de
produccidn, ganancia, reduccion de la incertidumbre y de la vulnerabilidad, equidad,
proteccion de la salud de los trabajadores agricolas y de los consumidores,
proteccién del ambiente y flexibilidad de los sistemas agrarios a largo plazo.
Para que la intervencion en agricultura sea sostenible es necesario entender el
concepto de holismo, el cual es definido como la tendencia de la naturaleza a
formar entero.

La agroecologia toma esta perspectiva o visién holistica para el entendimiento del
funcionamiento de los agroecosistemas, con todos sus componentes sin exclusion,
de manera pluralista, en los cuales los sistemas funcionan de manera integral,
dinamica y compleja, desde esta mirada las plagas, enfermedades y malezas no
son mirados como la causa del problema, sino como un efecto de practicas
inadecuadas.

Si los agroecosistemas se encuentran en desequilibrio, las poblaciones de toda
forma de vida aumentan o disminuyen en desmedro del bienestar del
agroecosistema. Chaboussou (1966) plantea en la teoria de la Trofobiosis, que
en aquellos vegetales que poseen una nutricién desbalanceada pueden ser
vulnerables al ataque de insectos e incluso ser detectadas a distancia. Por ejemplo
un bajo vigor de los vifiedos permite que estos sean mas vulnerables al ataque
de chicharras, al contrario un excesivo vigor permite que los brotes suculentos
sean atacados por pulgones o patologias como el Oidio y la botrytis, basicamente
por una mayor susceptibilidad del hospedero. Por otra parte en aquellas plantas
con una nutricion equilibrada, donde la acumulacién de substancias nutritivas es
inferior en la savia o citoplasma, son mas resistentes a los ataques de pestes,
asegurando que en un clima adecuado con suelo sano, la planta es sana y la
plaga no tiene posibilidad de éxito. Ahora bien, fuera del ambito comercial, si una
enfermedad ataca a un monocultivo, al pasar del tiempo estos desequilibrios
tienden a la homeostasis, y si no se interviene por el hombre volvera a generarse
la vida en ese habitat.
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Al enfoque holistico denominado agroecologia convergen las ciencias agronémicas,
ciencias naturales y ciencias sociales alcanzando una dimension paradigmatica
y mucho mas amplia que su concepcién inicial. Siendo aquella que promueve la
gestion ecoldgica de los sistemas agricolas mediante formas colectivas de accion
social que redirigen la coevolucion entre naturaleza y sociedad, basado en
estrategias desde la dimension local, promoviendo la diversidad cultural y ecoldgica,
como punto de partida de agriculturas alternativas y del establecimiento de

sociedades rurales dinamicas y sostenibles.

Los sistemas agricolas actualmente denominados alternativos existen desde
tiempos inmemoriales, éstos han sido redescubiertos y revalorizados por la
agroecologia, la cual muestra un conjunto de estrategias que permiten analizar
los contenidos teoricos y de caracter local de la sostenibilidad y finalmente disefiar
las opciones de manejo para alcanzar los objetivos de sostenibilidad y mantener
el seguimiento de los mismos. Para alcanzar dichos objetivos y mantener la
sostenibilidad a largo plazo los principios agroecoldgicos para el manejo sostenible
del agroecosistema serian:

- Uso eficiente de energia y recursos.

-Uso de métodos de produccién que restablezcan los mecanismos homeostaticos
conducentes a la estabilidad de la comunidad.

- Produccion local de alimentos adaptados al entorno socioeconémico y natural.

*Reduccion de costos y aumento de la eficiencia y de la viabilidad econdémica de
pequefios y medianos productores, fomentando un sistema agricola robusto y
diverso.

- Diversificacion vegetal y animal a nivel de especies y/o genética en tiempo y
espacio.

- Reciclaje de nutrientes y materia organica.

- Provisién de condiciones edaficas optimas para crecimiento de cultivos.

- Minimizacion de pérdidas de suelo y agua manteniendo la cobertura del suelo.

-Minimizacién de pérdidas por plagas y malezas mediante prevencion de ataques,

bioantagonistas y métodos fisicos.
- Explotacion de sinergias de relaciones planta-animal-hombre-medio.

Produccion organica de uvas para la elaboracién de vino | 31



$oNe

@

Y
- — _
EE—

Al disefar e intervenir agroecosistemas con dichos principios se crearan sistemas
agrarios mas autosuficientes y por tanto menos dependientes de fuentes externas,
con lo cual la eficiencia energética sera mayor. La diversificacion estructural y
funcional en el tiempo y en el espacio pueden aumentarse con el uso de rotaciones
de cultivos, cultivos de cobertura, cultivos intercalados, agroforesteria, sistemas
de produccion de cultivos, ganado, frutal, forestal y acuicultura, lo que permitira
una expresion maxima de las sinergias ecosistémicas, con lo cual la regulacion
de poblaciones plaga tendera a un control natural, aumentandose el reciclaje y
manteniendo una produccion estable en el tiempo.

Los sistemas productivos desarrollados en base a los principios agroecol6gicos,
muestran mayor capacidad para sostenerse, generando sinergias que permitan
potenciar las condiciones existentes para producir alimentos y reestablecer el
equilibrio productivo, ambiental y econémico ante la influencia de factores internos
y externos que actuan negativamente. Un sistema es como el resultado del todo
formado por partes. No se puede decir que el hecho de diversificar un sistema
sea el resultado de una visién de sistema. En un sistema, los componentes se
agrupan no solo por sus interacciones, sino por su conjunto, donde el funcionamiento
sistémico logra sinergias a veces inexplicables por su complejidad dando lugar
a un comportamiento superior.

El paso desde una agricultura convencional hacia una agricultura sostenible con
base en principios ecoldgicos debe ser mediado por un proceso de transicion, en
el cual la primera etapa seria de sustitucién de insumos sintéticos por organicos,
para luego llegar a un etapa de redisefio y mantencién en el tiempo de préacticas
sostenibles, entendiéndose por sostenible como aquel que se apoya en el minimo
de insumos artificiales externos a la produccion, maneja las plagas y enfermedades
mediante mecanismos internos de regulacion y es capaz de recuperarse de las
perturbaciones ocasionadas por las practicas de cultivo y cosecha.
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2.4.1. Transicion agroecolégica.

Para que ocurra el paso desde una agricultura industrializada a una agricultura
sostenible debe darse una transicion agroecoldgica a nivel predial, la cual, se
puede entender como un proceso de conversion predial que implicaria la sustitucidn
de tecnologias contaminantes y altamente dependientes del capital y de técnicas
de manejo degradantes del medio fisico por otras menos demandantes y de mayor
accesibilidad local, permitiendo mantener la diversidad y la capacidad productiva
en el tiempo.

Varios autores sefialan que la transicidn agroecol6gica en los predios se puede
realizar bajo los esquemas de produccidn organica pero que existen ciertas barreras
y estimulos para poder realizarla y ademas que existen ciertas estrategias para
poder desarrollarla de manera Optima, como se sefiala a continuacion:

* Principio de diversificacion.
- Principio de reciclaje de materia y energia.
* Principio de control bioldgico natural.

Aimplementarse en cuatro fases:

1.-Introduccion paulatina de diversidad.
2.-Racionalizacion y eliminacion de agroquimicos.
3.-Sustitucion de insumos.

4 -Redisefio predial.

La agroecologia dentro de sus estrategias de intervencidn para lograr una transicion
dindmica y homeostatica, no reniega de los avances tecnoldgicos en pos de la
consecucion de los objetivos de la sostenibilidad, sino mas bien permite aumentar
la eficiencia y combinar el saber tradicional con herramientas Utiles como, por
ejempl, uso de control biol6gico clasico para el manejo de Falsa Arafita Roja de
la Vid, elaboracion de compost con residuos de orujos, escobajos, guano de
planteles extensivos, material verde y uso de restos de poda triturados, elaboracidn
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e inyeccion por el sistema de riego de té de guano o té de compost, establecimiento
de cultivos de cobertura anuales invernales y anuales de resiembra, entre otras.

El desafio de la Agroecologia es desarrollar una agricultura sostenible, primero
a través de técnicas especificas de manejo integrado de suelo, plagas y
enfermedades, reencontrarse con técnicas utilizadas por sus antepasados y
entender los impactos socio culturales provocados por la actividad agricola. Luego,
este camino hacia la sostenibilidad puede avanzar hacia la sustitucion de insumos,
el paso a la agricultura organica o incluso a la agricultura biodinamica. Cada
agricultor decidira hasta donde posicionarse, seguramente la educacién de las
generaciones venideras permitird alcanzar mayores avances en este camino.

2.5. Agricultura organica

Ha surgido en las Ultimas décadas la agricultura organica como uno de los modelos
alternativos dominantes al modelo convencional, el cual se caracteriza por ser un
proceso de aplicacion de técnicas certificables basada en principios ecoldgicos.

Desde la perspectiva de la sostenibilidad, la agricultura organica, mediante el
manejo cuidadoso de los componentes del sistema, ademas de mantener y/o
elevar el nivel productivo, conserva el medio ambiente sin ocasionar cambios
importantes en las relaciones del ecosistema natural. Es decir, logra un desarrollo
sustentable, al equilibrar permanentemente la produccion obtenida con los insumos
utilizados. Para lograrlo, es necesario reemplazar los insumos externos.
La agricultura ecoldgica reconoce como una de sus fuentes de conocimiento a la
agricultura tradicional, ya que ha sabido crear y mantener agroecosistemas
productivos y sostenibles a lo largo del tiempo, mostrandose eficiente en el uso
de recursos naturales.

El término agricultura organica describe sistemas alternativos de produccion
agricola, y es considerada sinénimo de agricultura bioldgica, ecoldgica, o alternativa.

La agricultura bioldgica se basa en el aprovechamiento de los mecanismos
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de productividad y resistencia de los seres vivos en contraposicion con los recursos
quimicos, integrando la produccion agropecuaria al ecosistema, cuya contaminacion
y destruccion se quiere evitar.

De acuerdo con la definicion propuesta por la Comisién de Codex Alimentarius
del programa conjunto FAO/OMS sobre normas alimentarias, la agricultura orgénica
es un sistema global de gestion de la produccion que fomenta y realza la salud
de los agroecosistemas, la diversidad biologica, los ciclos bioldgicos y la actividad
biolégica del suelo. Esto se consigue aplicando, en forma arménica, métodos
agronémicos, bioldgicos y mecanicos.

Por su parte, la Federacion Internacional de movimientos de Agricultura Organica
IFOAM define como agricultura organica o ecoldgica a todos los sistemas agricolas
que promueven la produccion sana y segura de alimentos y fibras textiles desde
el punto de vista ambiental, social y econémico.

El cambio tecnoldgico en un predio agricola se introduce para transformarlo a un
sistema organico y la readecuacion bioldgica que en él ocurre, esto es lo que se
denomina transicion o conversion a la produccién organica. Esta tiene como
objetivo asegurar en el largo plazo la productividad y la sustentabilidad del predio.

La produccién convencional consiste en la intensificacion y especializacion de la
produccion agricola, junto a las exigencias de competitividad planteadas por la
globalizacion de la economia, las cuales han originado grandes riesgos ecoldgicos,
econdmicos y sociales que han mostrado que el desarrollo basado en este tipo
de agricultura no siempre es sustentable.

La agricultura organica asegura en el largo plazo la mantencién de los recursos
naturales para la produccion agricola y la obtencion de alimentos sanos y nutritivos
para la vida de personas y animales.

La superficie mundial dedicada la produccion organica en febrero del 2005
alcanzaba los 26.3 millones de hectareas, un 147% mas que el afio 2000, donde
Oceania lideraba con 11.3 millones (42.9%), sequida por Europa con 6.3 millones
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(23.8%), y América latina con 6.2 millones (23.5%). En la actualidad, el Mercosur
es el segundo bloque comercial con mayor superficie organica después de la
Unién Europea. Dentro de él, Argentina es el pais con mayor superficie dedicada
a la produccién organica con 3.192.000h4, ocupando el segundo lugar en el
mundo. Este hecho fue posible gracias a la certificacion que los productores
argentinos de gran parte de la Patagonia para la produccion de carne. Las ventas
totales de alimentos y bebidas organicas en el mundo se incrementaron un 82%,
entre los afios 1999 y 2003, lo que hace suponer que el valor total de la produccion
organica para el afio 2010 alcanzara los cien mil millones de délares. Frente a
esto los sistemas de certificacién organica se han desarrollado con el fin de
proteger al consumidor, restringiendo y/o prohiben la mayor parte de los insumos
sintéticos.

El proceso para conseguir una autorizacion de etiquetado de un producto obtenido
mediante manejo organico, se llama certificacion organica. Es importante recalcar
que esta certificacion esta a cargo de empresas certificadoras, que como buenas
empresas lucran con dicha actividad y por lo tanto en algunos casos se mezclan
negocios con principios, cuestion que es mirada desde distintos prismas.

Internacionalmente existen varias reglamentaciones para la produccién y
procesamiento de productos organicos. Asi, la Federacion Internacional de
Movimientos de Agricultura Ecolégica (2007), una norma que ha servido como
referencia para muchas otras. La Unién Europea, tiene le reglamento N°2092/91
que regula la produccién y procesamiento de productos organicos para los paises
miembros. Chile, en 1999 elabord la Norma NCh 2439/99, tomando como referencia
las normas establecidas por IFOAM, el Codex Alimentarius, la Norma Federal de
Estados Unidos y el reglamento Europeo. Esta Norma fue revisada y actualizada
en su totalidad en el afio 2004, incluyendo temas como la produccion de vinos
organicos, cuestion que no ocurre en otras partes del mundo como en Europa en
la cual se produce vino elaborado con uvas organicas pero no vino organico.
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2.5.1 Situacion de la agricultura organica en Chile.

La norma Chilena "Produccién organica-requisitos” (INN, 2004) define la agricultura
organica como "sistema integral de produccion agropecuaria basado en las practicas
de manejo ecoldgico, cuyo objetivo principal es alcanzar una productividad sostenible
en base a la conservacion y/o recuperacion de los recursos naturales. La cual
destaca los siguientes elementos en los cuales debe sustentarse la agricultura
organica:

a) Realizar practicas silvoagropecuarias que no deterioren los recursos productivos
y que reestablezcan los equilibrios naturales.

b) Favorecer la fertilidad del suelo, desde un punto de vista quimico, fisico y
biol6gico.

c) Conservar 0 aumentar la materia organica del suelo, reciclando los restos de
cosecha, poda, estiércol y guano de animales, entre otras practicas, a través
de distintos sistemas de incorporacion al suelo.

d) Potenciar la biodiversidad espacial y temporal de los predios con préacticas tales
como cultivos asociados, rotacion de cultivos y sistemas silvopastorales.

e) Eliminar el uso de productos de origen quimico sintético que dafien el medio
ambiente o afecten a la salud humana.

f) Propender a un balance armonioso entre la produccion de cultivos y la produccion
animal.

g) Proveer las condiciones adecuadas que permitan a los animales mantener una
buena conformacidn fisica y expresar los aspectos basicos de su comportamiento
innato.

En el 2006 se publica en Chile la ley 20.089 que crea el sistema nacional de
certificacion de productos organicos agricolas. Dicha ley define "productos
organicos agricolas" como aquellos provenientes de sistemas holisticos de gestion
de la produccion en el ambito agricola, pecuario o forestal, que fomenta y mejora
la salud del agroecosistema y, en particular, la biodiversidad, los ciclos bioldgicos
y la actividad biologica del suelo. Ademas restringe los insumos que pueden ser
incorporados en los sistemas organicos. En nuestro pais, as exportaciones de
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productos organicos en el afio 2004 llegaron a US$ FOB 12.800 millones, siendo
las méas importantes los productos frescos US$ FOB 6.506.756; congelados US$
FOB 3.582.948; procesados US$ FOB 1.716.247; deshidratados US$ FOB 917.027.

Entre 1999 y el 2004, las exportaciones de productos organicos chilenos se
incrementaron en 2,5 veces, esperandose que se mantenga este aumento, debido
a que una gran superficie esta aun en transicion, es decir, se encuentran bajo
manejo organico, pero aun no completan los 36 meses para tener el 100% organico.

Cuadro 1. Participacion de los principales productos frescos en las exportaciones.

Fruta fresca Participacion en las Valor exportado US$ FOB
exportaciones (%)
Manzanas 55,14 3.588.015
Kiwi 26,63 1.732.574
Paltas 6,89 448.622
Aréndanos 5,74 373.537
Esparragos 2,24 145.499

Fuente: ODEPA, 2006

Cuadro 2. Participacion de los principales productos procesados en las exportaciones.

Productos procesados Tode gigti)ﬂgggggsen s Valor expartado US§ FOB
Vino tinto 62,58 1.074.092
Aceite de Oliva 9,97 171.036
Aceite de Rosa Mosqueta 7,78 133.453
Miel 5,56 95.393
Té de hierbas 3,45 59.273

Fuente: ODEPA, 2006
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El principal destino de los productos organicos chilenos es Estados Unidos (58,4%),
seguido por la Unién Europea (29,4%), Japdn (5,7%) y Canada (4,9%). (ProChile,
2006). Los productos con cierto grado de procesamiento representan el 22,7%
de las exportaciones, destacando entre ellos las hierbas medicinales, la miel, el
vino y el aceite de oliva. La tendencia internacional de incremento en la superficie

cultivada también se observa en nuestro pais, tanto en la superficie total como en
la superficie individual por rubro.

La superficie organica certificada en Chile en el 2006 correspondi6 al 77% de las
7.689,1 ha, de estas 1.797,8 estan en transicion.

Dstribuicion de la superficie organica en Chile
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Figura 1.Distribucion de la superficie organica en Chile
Fuente: Elaboracidn propia con informacién de ODEPA, 2006

La distribucion de la superficie organica en Chile se concentra entre las V, VI, VI,
VIIl'y Metropolitana, y en menor medida en las regiones |, IV, IX y X (Cuadro 3)
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Cuadro 3.Distribucion de la superficie organica en Chile por region.

Regién | Transicion | Organica Total | % Transicién| % Organico
I 0 6 6 0 100
\Y 6,5 193,3 199,8 3,3 96,7
Vv 305,7 1278,3 1584 19,3 80,7
Vi 286,4 307,2 593,6 48,2 51,8
Vil 2844 1614,7 1899,1 15,0 85,0
VIl 201,8 1283,1 1484,9 13,6 86,4
IX 6 2971 303,1 2,0 98,0
X 13,6 5 18,6 73,1 26,9
RM 2144 907,3 1121,7 19,1 80,9
Total 7210,8

Fuente: Elaboracién Propia con informacién de ODEPA, 2006

Para desarrollar el proceso de certificacion, empresarios agricolas o agricultores
cuyo objetivo es la exportacion, deben necesariamente contratar los servicios de
empresas certificadoras de reconocimiento internacional, pagando entre 350-1000
US$ al afio por unidad predial certificada en el caso de Chile.

Del total de la superficie organica de Chile el cultivo que tiene mayor cantidad de
hectareas certificadas es la uva vinifera. Esta tendencia tiene varias explicaciones
que van desde aquellas vifias que quieren producir mas sustentablemente hasta
aquellas que han implementado este manejo para aumentar un posicionamiento
entre los demandantes de su marca, pasando por otras que buscan posicionar
una imagen de sus productos como organicos en nichos de mercados especificos
que pagan un sobreprecio.
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2.5.2 Viticultura organica en Chile

La superficie de vifias viniferas certificadas como organicas es de 2.443,1 ha. De
éstas, 1.378,6 has son organicas y 1.064,5 has corresponden a la superficie bajo
conversion a manejo organico.

En nuestro pais, 44 vifiedos se encuentran ejecutando algun proyecto organico
(ODEPA, 2006). La mayor superficie de vifias organicas se encuentra en el valle
del Maipo (33,7%), seguido de Colchagua (17,2%) y en tercer lugar se ubica el
valle del Maule (14,0%) en la VIl regién, incluida la zona de Cauquenes.

Figura 1. Distribucién de los vifiedos bajo manejo organico por cepaje, en Chile.

Cistribucion de los vifledos bajo maneo organico en Chile
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Fuente: ODEPA, 2006.

En Chille central se encuentran condiciones geograficas, edafoclimaticas, culturales
y tecnoldgicas para el manejo de la vid en forma organica, como en muy pocos
paises del planeta se pueden dar, tanto por las bajas precipitaciones estivales,
valles pequefios, baja presion de plagas y enfermedades, tecnologias de manejo
viticola y enoldgica, y lo mas importante, una cultura asociada a la vid que tiene
una historia de varios siglos, que ha generado junto a estimulos de mercado, el
impulso primario al crecimiento de este sector.
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3.1 El sistema productivo viticola organico '

Al igual que en otros rubros un sistema productivo organico debe ser considerado
bajo una perspectiva holistica, es decir que involucren todos los componentes,
mas alla de los netamente productivos. De esta forma se compone lo que se

denomina "sistema productivo sostenible", en donde juegan un rol de igual
dimension los aspectos econémicos, ecolégicos y socio-culturales.

/A

Ambiental — —»  Socio Cultural

Economico

Sostenibilidad

> Figura 3. Esquema de la sostenibilidad en un sistema organico

Desde esta perspectiva no tan sélo es importante conocer los insumos y su forma
de utilizacién mas eficiente, sino también su interaccion con el entorno, la interrelacion
que existen entre los diferentes rubros productivos de un predio y el vifiedo, y por
cierto con las personas que se vinculan directa o indirectamente con la produccion
de uvas.

En el ambito técnico hay al menos dos grandes topicos en los cuales se debe
centrar la atencién: Nutricion de las vides y Entorno. Si bien es cierto desde el
entorno provienen en parte o totalmente los nutrientes, para fines practicos se ha
realizado esta division.

1 Autor: Ernesto Labra L.
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3.1.1 Manejo Productivo del Vifiedo organico

Basandonos en las definiciones de Agricultura orgénica, podemos decir que un
programa de manejo organico corresponde a todas las acciones que se orientan
en aplicar, siempre que es posible, métodos agronémicos, bioldgicos y mecanicos,
en contraposicion a la utilizacion de materiales sintéticos, para desempefiar
cualquier funcion especifica dentro del sistema. Muchas de las técnicas utilizadas
por la agricultura organica, como por ejemplo, los cultivos intercalados, el acolchado,
la integracion entre cultivos y ganaderia, se practican en otros tipos de agricultura,
incluyendo la convencional.

Lo que distingue a la agricultura organica es que esta se encuentra reglamentada
en virtud de diferentes leyes. Estas leyes y reglamentos, ademéas de establecer
normas generales de produccion, restringen y prohiben la mayor parte de los
insumos sintéticos, tanto para fertilizar, como para controlar plagas y enfermedades.
Sus normas incluyen, por otro lado, un adecuado manejo del suelo con el objetivo
de mantener y mejorar su fertilidad y estructura, que es la base de la produccién.
En el mundo existen distintos tipos y niveles de reglamentaciones para la produccién
y procesamiento de productos organicos. A nivel internacional, se encuentra el
Reglamento n° 2092/91 de la Comunidad Europea, la que regula la produccion y
procesamiento de productos organicos que sean producidos o comercializados
en dicha zona. Por su parte Estados Unidos participa con el Programa Nacional
Organica (NOP) la que aplica los métodos, practicas y substancias usadas en el
manejo del cultivo, ganado y el proceso de productos agricolas.

En Chile desde 1999 la agricultura organica es regida por dos normativas de
caracter voluntario:

- NCh 2439/04: Produccion organica - requisitos y criterios para la produccién,
elaboracion, etiquetado y comercializacion de productos organicos, ecoldgicos
0 bioldgicos

- NCh 2079/99: Criterios generales para la certificacion de sistemas de produccion,
procesamiento transporte y almacenamiento de productos organicos.
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El 17 de enero de 2006 fue publicada en el Diario Oficial la Ley 20089 para la
Agricultura Organica, que crea el Sistema Nacional de Certificacion de Productos
Organicos Agricolas. Este sistema tiene por objetivo asegurar y certificar que los
productos organicos sean producidos, elaborados, envasados y manejados de
acuerdo con las normas de esta ley. El Servicio Agricola y Ganadero (SAG) sera
la autoridad competente encargada de fiscalizar el cumplimiento de esta normativa
y de sancionar las infracciones. Respecto de la certificacidn, esta podra ser
realizada por entidades acreditadas para la certificacidén de productos organicos,
inscritas previamente ante un registro nacional.

El presente programa corresponde al aplicado a vifiedos establecidos en la
Provincia de Cauquenes y que se encuentran certificados para el acceso a la
Unién Europea (CEE 2092/91). Por su parte, el mercado suizo, acepta el ingreso
de productos que cuenten con dicha certificacion, existiendo al interior de este
pais su propia norma de caracter privado (BIOSUISSE).

3.1.2. Requerimientos Generales del vifiedo y su entorno.

Dice relacion con los elementos que rodean la zona de produccién o que se
encuentran al interior y que de forma directa o indirecta afectan el sistema productivo
central. Es asi como entornos altamente biodiversos favorecen la conservacion
y presencia de enemigos naturales, mejoran el aporte de residuos que permitan
ser incorporados como enmiendas en el cultivo, o en definitiva sirvan de sustento
a especies animales que interactuan con el vifiedo.

Gran parte de las normativas solicitan que existan areas de compensacion ecologica,
que no es otra cosa que zonas que se excluyen del cultivo principal, bajando con
ello la intensidad del proceso y permitiendo incrementar el entorno.
Lo corredores bioldgicos, cada vez mas utilizados en agricultura orgénica, vienen
a corresponder a entornos manejados o funcionales. De esta forma, el entorno
es estructurado sobre la base de la demanda de interrelaciones de los diversos
factores de produccion del vifiedo. Por ejemplo la introduccion de especies vegetales
hospederas de enemigos naturales de Chanchitos blancos (Pseudococcus viburni)
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o falsa arafiita de la vid (Brevipalpus chilensis) en bordes o areas exclusivamente
disefiadas para ello. En tal sentido cobra importancia el disefio agroecoldgico de
un predio manejado de forma bioldgica de manera de favorecer los diferentes

procesos que deberan necesariamente ocurrir al interior de este para que logre
su sostenibilidad.

@ Fotografia 1. Entorno y corredor biologico.
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3.2. Manejos de plagas
Natalia Olivares P.

Robinson Vargas M.

El manejo de plagas y enfermedades en agricultura organica se basa en los
principios de manejo ecoldgico, prevencion, observacion e intervencion si es que
fuese necesario.

El manejo ecoldgico dice relacion con favorecer los equilibrios naturales que
mantengan una plaga o agente patdgeno ausente del cultivo o que su presencia
no alcance nivel de dafio econdmico, manteniendo la existencia de enemigos
naturales (incorporados o espontaneos), plantas trampas de plagas y/o hospederas
de enemigos naturales.

La prevencion cuenta con medidas indirectas, haciendo referencia a un disefio
predial diversificado (enemigos naturales, corredores bioldgicos, etc.); manejo y
gestion racional del suelo, manejo del habitat y sanidad del cultivo. En la observacion
se utilizan herramientas de gestién como el monitoreo (tanto de la plagas y
enfermedades, asi como también de los enemigos naturales, con un sistema de
registros adecuados a la condicion del vifiedo.

Finalmente la intervencién cuenta con medidas directas como lo son los controles

fisico-mecanico, uso de atrayentes (feromonas), control biolégico y control con
productos autorizados por la empresa certificadora.
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3.2.1 Principales plagas de la vid y sus enemigos naturales

Las principales plagas que afectan a los vifiedos de la Region del Maule, son:
falsa arafiita roja de la vid Brevipalpus chilensis Baker, chanchito blanco de la vid
Pseudococcus viburni Signoret y el burrito de la vid Naupactus xanthographus
Germar.

& Foto 2. Falsa arafiita roja de la vid, Brevipalpus chilensis Baker
(Acarina: Tenuipalpidae)

La falsa arafiita roja de la vid es un acaro nativo de importancia econémica que
se encuentra frecuentemente en vides de mesa y vinifera. Ademas, tiene una
amplia gama de hospederos entre los que se encuentran: citricos, chirimoyos,
kiwi, caqui, higuera, almendro, damasco, frambuesa, manzano, membrillo y peral.
A su vez, para efectos de exportacion fruticola de algunas de las especies
mencionadas, este acaro ha sido catalogado como cuarentenario. Adicionalmente,
su presencia es comun en plantas ornamentales como ligustrinas y cardenales
entre otras, en malezas comunes asociadas o que pueden encontrarse cercanas
ala vid, indicadas en el Cuadro 4.
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gl Cuadro 4. Malezas asociadas a plagas de la vid

Especies de maleza/plagas

N.xanthographus | Pseudococcus sp

Hinojo Foeniculum vulgare
Maicillo Sorghum halepense
Lechuguilla Taraxacum maculatum
Cicuta Conium maculatum
Romasa Rumex sp.

Llantén Plantago major
Correhuela Convolvulus arvensis
Malva Malva sp

Bledo Amaranthus sp

Cardo Cynara cardunculus
Alfilerillo Erodium moschatum.

Yuyo Brassica rapa

X

X

X

3.1.1 .- Descripcion y Biologia de Brevipalpus chilensis

El desarrollo de la falsa arafiita roja de la vid pasa por los estadios de huevo, larva,
protoninfa, deutoninfa y adulto (Figura 4). La hembra se caracteriza por tener una
forma ovalada, aplanada dorsoventralmente, longitud menor a 1mm y color rojo
oscuro con manchas negras (Foto 3). Los huevos, tienen forma ovoidal y son de
color rojo brillante(Foto 4). EI macho es méas pequefio que la hembra y tiene forma

triangular.
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@ Fotografias 3. Adulto de B. chilensis

@ Fotografias 4. Huevos de B. chilensis
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La duracion de los estadios de desarrollo varia acorde con la temperatura ambiental.
Por ejemplo, en condiciones de laboratorio a una temperatura constante cercana
a 25 °C, el desarrollo de huevo a adulto (ciclo bioldgico) se completa en 20 dias
(Figura 2) y se ha observado que en condiciones de campo ocurren alrededor de

5 a 6 generaciones durante una temporada agricola.

TW™
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\

 Figura 3. Ciclo de vida de B. chilensis
a. Daiio

En vifiedos, la alimentacién de B. chilensis provoca muerte de tejidos (necrosis)
en hojas y brotes nuevos, reduciendo el tamafio de las estructuras atacadas y por
ende una disminucién de vigor de la planta. Inverna bajo el ritidomo o corteza
(Fotografia 5), como hembra gravida e inicia su desarrollo temprano en la primavera
cuando comienza la brotacion (inicio del crecimiento vegetativo).
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Las hembras, se movilizan hacia la yema hinchada y base de los brotes dafiando
los tejidos debido a la alimentacion y es alli donde oviponen dando origen a la
primera generacion de arafitas. Luego, colonizan las hojas causando un bronceado
y en ataques severos colonizan los racimos provocando necrosis en el raquis.
Durante el otofio las hembras hibernan bajo la corteza.

@ Fotografia 5. Hembra de B. chilensis bajo el ritidomo

b. Control biolégico

Los enemigos naturales asociados a la vid son numerosos, sin embargo la mayoria
de ellos no logran mantener el equilibrio de la plaga. Entre ellos se encuentran
los depredadores, conocidos como fitoseidos; Chileseius camposi Gonzalez y
Schuster, Amblyseius fructicolus Gonzalez y Schuster, Phytoseius decoratus
Gonzélez y Schuster, Cydnodromus californicus McGregor y Typhlodromus pyri
Scheuten.

El biorregulador mas exitoso sobre el control de B. chilensis corresponde a T. pyri
(Foto 6), depredador generalista capaz de alimentarse de acaros, insectos y
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polen. El biorregulador mas exitoso sobre el control de B. chilensis corresponde
aT. pyri(Foto 6), depredador generalista capaz de alimentarse de acaros, insectos
y polen. Una hembra de T. pyri consume o depreda diariamente un promedio de
15,7 huevos 0 19,38 estadios juveniles durante su vida. Esta especie se encuentra
establecida en algunos vifiedos de la zona de Cauquenes, logrando regular la
poblacién del &caro B. chilensis. Liberaciones de T. pyri en vifiedos del valle de
de Casablanca han reducido las poblaciones de B chilensis hasta en un 70%.

@ Fotografia 6. Adultos de T. pyri

C. californicus, se encuentra ampliamente distribuido en vifiedos, La hembra
consume aproximadamente durante su vida 28,5 huevos y 18,6 estados juveniles
de B. chilensis por dia, sin embargo posee una tasa de incremento poblacional
menor que T. pyri, diferencia que lo caracteriza como un depredador de menor
capacidad de regulacién sobre la plaga respecto a T. pyri
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c. Estrategia de Manejo

Una vez que la planta inicia la brotacion, se determina mediante monitoreo, la
presencia y movilizacién de las arafiitas hacia los brotes. Después de conocer
la presencia y densidad de arafiitas, se debe disminuir la poblacion de hembras
gravidas mediante la aplicacién de un acaricida adulticida con registro en la
produccidn organica. Luego, debe liberarse en una proporcion de un depredador
por cada seis presas. Por ejemplo, por cada 60 individuos méviles de B. chilensis
deben introducirse 10 individuos del depredador La frecuencia de las liberaciones
de T. pyri dependera de la densidad de B. chilensis y al menos se debera liberar
3 veces en la temporada. A su vez, debe favorecerse en las vifias el desarrollo
de la flora acompafiante para proveer alimento alternativo y refugio a los
depredadores. Las principales vegetaciones que proveen polen (alimento) para
el buen desarrollo de T. pyri corresponden a: vinagrillo (Oxalis pes caprae L),
rabano (Raphanus sativus L.) y mostacilla (Hirschfeldia incana L.)

3.2.3. Descripcion y Biologia de Pseudoccocus viburni

El chanchito blanco de la vid es una especie muy polifaga de importancia econdmica
en la vid. Otros hospederos incluyen; manzano, peral, citricos, nectarinos, cerezo,
ciruelo, mora, frambuesa, nispero, zarzaparrilla, caqui, pepino dulce, garbanzo,
lenteja, alfalfa y rabano. También esta asociado a algunas malezas (Cuadro 4)

a. Descripcion y Biologia

Su ciclo de vida consiste en huevo, 3 estados ninfales, preadulto y adulto. La
hembra por el extremo caudal de su cuerpo secreta filamentos de cera, entre los
cuales deposita una masa de 300 a 400 huevos de color anaranjado. La hembra
adulta (Fotografia 7) posee un cuerpo de consistencia blanda de color blanquecino,
su tamafio es de 3 a 4mm. En la vid, P. viburni se ubica protegido bajo la corteza,
dando origen a generaciones superpuestas.
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© Fotografia 7. Hembras y huevos de P. viburni

b. Dafo

El dafo directo corresponde al consumo de savia que realiza directamente desde
la planta. En ataques severos se observa mielecilla y fumagina en las hojas y
frutos. Ademas, en vides transmite el virus del enrollamiento de la hoja (GLRaV-
3) el cual afecta el vigor y la produccion.

c. Control biolégico
Los principales enemigos naturales del chanchito blanco corresponden a:

Parasitoides:

- Leptomastix epona Noyse, (Fotografia 8). El adulto mide entre 1 a 1,3mm de
largo y fue introducido al pais hace alrededor de 20 afios. Parasita principalmente
ninfas del tercer estadio y hembras jévenes de chanchito, dando origen sélo a
un individuo.
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- P. flavidulus (Fotografia 9). Es una microavispa endemica que en algunos
casos, en especial en ausencia de la hormiga argentina, Linepithema humile,
parasita hasta el 90% de la poblacién de chanchitos. Actlia como parasito
solitario frente a los estadios mas pequefios y como gregario en los estadios
mas avanzados. Parasita individuos de segundo estado hasta adulto. Cada
individuo parasitado da origen a uno o mas parasitoides. Una de las ventajas
de este parasitoide, es su capacidad de ubicar y parasitar chanchitos protegidos
bajo el ritidomo o corteza. Este parasitoide esta disponible comercialmente en
el pais.

Depredadores: en orden de frecuencia son, Sympherobius maculipennis
Kimmis, Chrysoperla spp y Leucopis sp.

« Fotografia 8. Adulto de L. epona
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Fotografia 9. Momias de P. viburni parasitadas por P. flavidulus

S. maculipennis. Depreda todos los estados de chanchito blanco. La larva
generalmente se ubica bajo la lanilla que produce la hembra de chanchito blanco.
El pupario que teje la larva es alargado (Fotografia 10).

& Fotografia . Capullo de S. maculipennis
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Chrysoperla spp. La Larva depreda todos los estados de chanchito blanco y
también otras plagas. El adulto tiene una longitud de 12mm, de color verde y
alas grandes traslucidas. Los huevos se caracterizan por estar adheridos a un
fino pedunculo.

- Hongos entomopatégenos. Recientemente se ha estado evaluando la
accién de las enfermedades de insectos en la accion de los Chanchitos blancos.
Se ha reportado el efecto de Metarhizium anisopliae sobre adultos y ninfas de
chanchito blanco, logrando reducir los tamafos poblacionales de la plaga,
disminuyendo la infestacién de racimos y la severidad de los dafiados.
INIA Quilamapu tiene aislamientos de M. anisopliae para el control de esta plaga
y Su uso esta aumentando cada dia.

d. Estrategia de Manejo

En vifiedos, las poblaciones de chanchito blanco pueden ser adecuadamente
manejadas mediante la incorporacion temprana del parasitoide P. flavidulus,
sincronizandolas con el momento en que se inicia la colonizacion de brotes. De
gran importancia es la eliminacion de la hormiga argentina, dado que esta ultima
protege y ayuda en la colonizaciéon del chanchito blanco debido a que este
produce mielecilla, alimento que es colectado por la hormiga. Esta a su vez,
impide la accion de los parasitoides y depredadores.

Dado que varias malezas son hospederas de esta plaga, deben ser monitoreadas,
en especial post cosecha, y en la eventualidad de estar infestadas con esta plaga,
deben eliminarse en este periodo.

3.2.4. Descripcion y Biologia de Naupactus xanthographus Germar

Es una especie nativa del conosur de América de importancia econémica debido
principalmente al dafio que ocasiona la larva en el sistema radicular, ademés de
ser una plaga cuarentenaria. Se encuentra asociada a otros cultivos tales como
chirimoyo, ciruelo, duraznero, naranjo, limonero, guindo, nispero, nogal, palto,
peral, kiwi, caqui, frambueso, ardndano, remolacha, papa, poroto y alfalfa. Ademas
se encuentra asociado a algunas malezas (cuadro 4)
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a. Descripcion y Biologia

Consta de 4 estados; huevo, larva, pupa y adulto. La duracion del ciclo en campo
desde huevo a adulto es de 12 a 16 meses. Los huevos, (Foto 11) de color amarillo,
son puestos en masas de 40 a 60 unidades, especialmente bajo la corteza,
también en gritas y bajo amarras, en toda la extension del tronco. Las larvas
neonatas eclosan en aproximadamente 1 mes, en verano aumentando a 45 dias
en abril. Caen al suelo y comienzan a alimentarse principalmente de raices de
maleza, y una vez semidesarrolladas comienzan a dafiar las raices de la vid. La
larva se sitlia entre 20 a 60cm profundidad, en suelos arenosos puede encontrarse
individuos aislados hasta 1.2 metros de profundidad. Las larvas son de color
blanco, semiarqueadas, sin patas y de 1 a 20 mm de largo. El desarrollo completo
de la larva requiere 8 a 12 meses y termina con la construccion de una celdilla
pupal a una profundidad de 30 a 60cm y el periodo de pupa tiene una duracion
de un mes. El adulto (Foto 12) permanece bajo el suelo de 1 a 5 meses. Comienza
a emerger cuando el suelo alcanza 13,5 °C a 20 cm de profundidad en Agosto o
Septiembre. El adulto, de 1,5¢cm de longitud, es de color gris y posee lineas
amarillas longitudinales sobre el térax y abdomen. En el adulto recién emergido
se puede observar un par de ganchos mandibulares (foto 13). Una hembra adulta
puede depositar mas de 1000 huevos durante su periodo de ovipostura.

@ Fotografia 11. Huevos de N. xanthographus
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@ Fotografia 13. Adulto N. xanthographus recién emergido (gancho mandibular
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b. Daio
El dafio mas importante es producido por la larva, pues consume las raices y
raicillas del sistema radicular de la vid, disminuyendo la absorcién de nutrientes,
causando un detrimento en el crecimiento de la planta, cargadores débiles, de
menor longitud, didmetro, menor follaje y en consecuencia plantas con menor
rendimiento. Por lo general la emergencia de los adultos del suelo, coincide con
el inicio de la brotacion en la vid, oportunidad en que estos los dafian causando
una notoria disminucion en la produccion. (Foto 14).

@ Fotografia 14. Adultos de N. xanthographus en brotes de vid

c. Control biolégico

Entre los enemigos naturales se encuentran; el parasitoide de huevos Fidiobia
asina Loiacono, los depredadores Gryllus fulvipennis Blanchard, Megatoma sp.
y los entomopatdgenos Metarhizium anisopliae y Beauveria bassiana.

F. asina corresponde a una microavispa parasitoide de huevos, cuyo parasitismo
puede llegar hasta un 30% de los huevos. Megatoma sp., coledptero cuya larva
depreda huevos de N. xanthographus. G. fulvipennis (Foto 15) corresponde a
un grillo omnivoro que depreda adultos recién emergidos de N. xanthographus.
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@ Fotografia 15. Gryllus fulvipennis, depredador.

Existe una gran diversidad de cepas nativas de hongos entomopatdgenos
(enfermedades que matan insectos) que han sido colectadas en diferentes lugares
de Chile, sin embargo la virulencia o potencialidad para controlar larvas de burritos
es muy variable. Asi por ejemplo en vifiedos de produccion organica de la Regidn
del Maule, las poblaciones de N. xanthographus disminuyeron en un 93 'y 82%,
respecto a las areas testigos, con la aplicacidn de cepas de Metarhizium anisopliae
var anisopliae y Beauveria bassiana, respectivamente. En vifiedos de produccion
organica del Valle de Casablanca se utilizarén las cepas Metarhizium var anisopliae
y B. bassiana. y la méxima reduccion de la poblacion de N. xanthographus fue
de 16% 60 dias después de la aplicacion, sin embargo no se consideraron
caracteristivcas del suelo y la metodologia utilizada fue diferente a la que se uso
en enayos en la zona centro sur del pais. A nivel de laboratorio, las mortalidades
de larvas de burrito han variado desde un 48, a 87%, con diferentes cepas de
M. anisopliae.
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d. Control mediante bandas.

El INIA La Cruz desarroll6 un sistema de bandas para adultos de burritos, que se
comercializa como Banda INIA 82.4. Es ampliamente utilizado en vides de uva
de mesa y controla eficientemente el burrito. En vifiedos aumenta el costo debido
al alto nimero de troncos y tutores en los que se debe colocar la banda. Este
producto contiene el insecticida Azinphosmetil razén por la que no puede emplearse
en la produccién organica.

e. Estrategia de Manejo

Mediante el monitoreo, se realizara el seguimiento de las poblaciones de N.
xanthographus: Para detectar y conocer la densidad de las larvas que se presentan
durante todo el afio, se deben realizar hoyos de 40 por 60cm de profundidad
cercanos a las plantas. La deteccién de adultos se realizara desde inicios de
brotacién y se continuara durante el periodo de crecimiento de la vifia. Este
monitoreo puede realizarse colocando una lamina de plastico bajo las plantas,
agitando las plantas fuertemente para que caigan los insectos. Ademas, para
verificar huevos de burrito se debe inspeccionar debajo de la corteza del tronco.

Dado que la larva comienza por alimentarse de las raices de maleza, se recomienda
eliminar las malezas alrededor de la planta, en especial de aquellas que son
huéspedes.

Ademas puede reducirse la poblacion de adultos mediante la colecta de estos
empleando laminas de plastico a cada lado de la hilera de plantas y sacudiendo
vigorosamente las plantas unas dos veces por semana, en los periodos de
emergencia de burrito del suelo.
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3.3. Manejo de enfermedades

En relacion al manejo organico de enfermedades en vifias esta sustentado a una
estrategia de manejo cultural que permitan mantener los patdégenos en niveles
bajo el indice de dafio econémico. Lo que contrasta con el manejo convencional
de enfermedades, en el que intenta erradicar el problema.

Es importante sefialar que en términos generales existen practicas culturales que
forman parte del manejo de un vifiedo organico, como lo son el uso de camellones,
mejoras del drenaje interno del suelo, uso de enmiendas organicas y el deshoje.
Esta Gltima medida cultural es de real importancia en las vifias, principalmente por
que con esto se logra una mejor de ventilacién del dosel, desfavoreciendo el
desarrollo de enfermedades fungosas.

En la zona de Cauquenes la principal enfermedad detectada corresponde al hongo
Sphaerotheca macularis (Oidio), cuyo control preventivo se realiza preferentemente
con azufre. Este producto autorizado, cumple la funcién de interferir con el
mecanismo de respiracion del patdgeno y es uno de los productos mas antiguos
en el control de esta enfermedad.

A pesar de ser un excelente controlador preventivo de este patogeno, su efecto
de erradicador es bajo y también presenta inconvenientes que por ser acaricida
tiene un efecto detrimental para el desarrollo de controladores biolégicos de B.
chilensis, como fue sefialado anteriormente.
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3.4. Anexo Programa de Manejo Organico.
Irina Diaz

El programa de manejo organico responde a los componentes del concepto de
manejo holistico del vifiedo, el cual considera relevante la incorporacion del
componente animal, las aplicaciones de compost de autoelaboracién, uso de
cultivos de cobertura y la liberacidn de enemigos naturales de tal forma de aumentar
las poblaciones ya existentes de insectos predadores.

El plan de manejo implementado por INIA Raihuen en los predios bajo manejo
organico en la Provincia de Cauquenes se presentan en el Anexo 1.
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4.1. Manejo de la fertilidad de suelos en sistemas organicos.

Uno de los aspectos principales para lograr buenos resultados en un sistema de
produccion organica, es el manejo de la fertilidad del suelo. Tal como lo sefiala
la agrupacion internacional IFOAM (2003), "Estos sistemas parten de la fertilidad
del suelo como base para una buena produccién, respetando las exigencias y
capacidades naturales de las plantas, los animales y el paisaje”, lo cual se hace
mas importante alin en areas donde los suelos poseen bajo contenido de nutrientes
y donde el incremento de su fertilidad es indispensable para lograr el éxito esperado.
Lo anterior pasa necesariamente por elevar el contenido de materia organica, a
través de la incorporacion de residuos vegetales o animales que permitan mejorar
las caracteristicas fisico-quimicas e incrementar la actividad biolégica del suelo.

Las principales herramientas utilizadas en produccién organica para lograr estos
propositos son la aplicacion de compost, el uso de abonos verdes y cubiertas
vegetales, que ayudan al manejo sostenible del suelo, de esta manera es posible
incrementar la materia organica que sirve de sustrato para la vida de diversos
organismos en el suelo, los que cumplen funciones variadas tanto en el reciclaje
de nutrientes, como en el fortalecimiento de la estructura del suelo y la supresion
de enfermedades.

Un manejo integral de la fertilidad de suelos de un sistema de produccion orgénica,
debe incorporar un plan de trabajo focalizado no solo en disponer de los nutrientes
requeridos por los cultivos, sino también en el incremento de la estructura y de
la vida del suelo. Esto se puede lograr mediante el reciclaje de residuos vegetales
y animales a través de la produccion de compost y su utilizacion como enmienda
de suelos y con el establecimiento de abonos verdes y cubiertas vegetales, que
de preferencia incluyan plantas de leguminosas.
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4.1.1 Produccion y utilizacion de abono organico compuesto (compost).

El compost es el producto resultante de la fermentacion de residuos vegetales y
animales, que se mezclan en proporciones adecuadas para lograr un producto
final que al ser aplicado al suelo incrementa la disponibilidad de nutrientes para
las plantas e incrementa la estructura y la actividad de los organismos del suelo.
Ademas, la produccion de compost permite reciclar los residuos organicos, vegetales
y animales que se generan en el predio, reduciendo la contaminacién ambiental.

Al momento de elegir las materias primas para fabricar el compost es necesario
incluir en la mezcla la mayor cantidad de residuos diferentes posible, ya que esta
condicion habitualmente asegura un buen proceso de fermentacién y por lo tanto
un producto final de calidad. Idealmente, se deben mezclar 3 partes de residuo
vegetal por una parte de residuo animal (relacion volumen : volumen), las que se
ubican en capas de unos 2 m de ancho, por el largo que se desee y se les agrega
un poco de suelo de buena calidad o compost, con lo que se inoculan los
microorganismos que se encargaran de realizar la descomposicion. De esta
manera se obtiene una pila (Figura 17) que debe ser lo mas alta posible, ya que
de esta forma la temperatura que se genera en el proceso de fermentacion se
mantiene en el centro de la pila. Esta temperatura es de vital importancia y debe
sobrepasar los 55° C por tres dias consecutivos para asegurar la muerte de los
patogenos y semillas de malezas presentes. Para controlar la temperatura se
puede adquirir un termometro con lanza, que permita realizar las mediciones en
el centro de la pila, o bien, en caso de no contar con ese implemento, es posible
hacer un agujero e introducir la mano, con lo cual es posible detectar el alza de
temperaturas. Al inicio del proceso se produce el alza de temperatura mas importante
que luego desciende en la medida que el oxigeno es consumido por los
microorganismos descomponedores y comienza a ser limitante, por lo cual se
debe voltear la pila, con lo que se incorpora oxigeno, la temperatura se eleva
nuevamente, lo que indica que se ha reanudado el proceso de descomposicion
y asi se eliminan patogenos y malezas ubicados en sectores mas frios (Figura 2).
La pila debe, voltearse periodicamente para la renovacién del oxigeno (airearse).
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@ Fotografia 17. Pila de compost

A
. Volteo
o 60 -
~ Volteo
©
g * Volteo
[ 40
g -
2

20 -

1 1 1

4 8 12 Semanas

& Figura 5. Esquema de la evolucion de temperaturas en una pila de compost
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Si a pesar de voltear la pila, la temperatura del centro se estabiliza en valores

cercanos a los ambientales y ya no se distinguen las materias primas, el compost
estara terminado (Figura 5).

El uso de compost inmaduros pueden ser perjudiciales para el cultivo debido a
que pueden tener alta relacion C: N, valores de pH extremos o contenidos altos
de sales, . Silas circunstancias lo exigen y debe utilizarse un compost inmaduro
, para evitar dafios a los cultivos, éstos se deben aplicar un mes antes de que
las vides comiencen a brotar, lo cual es variable dependiendo de la ubicacion del
vifiedo, y de esta forma asegurar su completa descomposicion.

@ Fotografia 18. Compost terminado.

La aplicacion de compost estimula indirectamente el vigor y rendimiento del cultivo,
ya que mejora la fertilidad integral del mismo, incrementando su estructura al
favorecer la formacion y estabilizacion de agregados que, a su vez, protegen de
procesos erosivos; modificando el espacio poroso del suelo, favoreciendo la
retencion de humedad, el movimiento del agua, del aire y la penetracién de las
raices; incrementando los niveles de materia organica, el contenido total de
nutrientes y la disponibilidad de ellos; regulando el pH hacia valores neutros en
suelos &cidos y alcalinos; incrementando la actividad de los organismos del suelo
y reduciendo la incidencia de enfermedades.
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4.2. Abonos verdes.
Fernando Fernandez

Se denominan abonos verdes a cultivos anuales que son incorporados al suelo
en toda la superficie previo al establecimiento de otro cultivo de rotacion corta o
en la entre o sobre hilera de cultivos de rotacion larga, normalmente se utilizan
leguminosas en mezcla con gramineas.

Dentro de las ventajas de los abonos verdes, se pueden mencionar las siguientes:

a) Adicionan cantidades importantes de nitrégeno al incorporarlas, especialmente
cuando en la mezcla elegida se incluyen incluyen (corrector 2) leguminosas,
producto de la fijacidn simbiética.

b) Contribuyen con nutrientes exudados por sus raices, para los microorganismos
del suelo.

c) Llevan nutrientes hacia la superficie , pues cuando las especies utilizadas
arraigan profundamente . absorven los nutrientes que se encuentran en estratas
profundas y los llevan a follaje

d) La estructura del suelo se mejora ostensiblemente por el aporte de materia
organica que efectuan.

e) Minimizan el dafio de erosién provocada por agua lluvia y viento por la proteccion
que proporcionan al suelo.

f) Evitan el crecimiento de plantas no deseadas cuando se establecen en altas
densidades.

g) Impiden la lixiviacion de nutrientes, utilizandolos en momentos en que el cultivo
no los utiliza.

La estrategia de utilizacién de los abonos verdes es denominada "concentracion
de la fertilidad", para lo cual el abono verde es cortado en el momento de maxima
fijacion de nitrdgeno y que normalmente corresponde cuando comienza el llenado
de las vainas . En este momento se traslada a la lhielra (Foto 18 Figura 4) y
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y trasladados a la hilera de plantacion, de manera que los exudados ricos en
nutrientes solubles ingresen a la solucion del suelo y permitan la nutricion de las
plantas. A su vez, la materia seca del tejido vegetal es descompuesta y mineralizada
en tasa variable segun sean las caracteristicas microbiolégicas del suelo, la
humedad y temperatura.

@ Fotografia 19.Vicia atropurpurea en época de cortar

Las especies utilizadas para establecer abonos verdes deben ser de rapido
crecimiento, no muy exigentes en cuanto a fertilidad del suelo pues su objetivo
es mejorar suelos con falta de nutrientes, producir una gran cantidad de biomasa
aérea y radicular y que su semilla sea de facil acceso y a precios convenientes;
normalmente se utilizan leguminosas solas 0 en mezcla con gramineas. En el
caso de leguminosas, las especies que se pueden utilizar son vicia (Vicia
atropurpurea L.), chicharo (Lathyrus sativus L.), lupino (Lupinus albus L.), arveja
(Pisum sativum L.) y trébol encarnado (Trifolium incarnatum L.) y en cuanto a
gramineas para conformar mezclas, avena (Avena sativa L.) es la mas difundida
aunque también puede utilizarse triticale (Triticosecale ).
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En el caso de suelos del valle central regado, que normalmente poseen una buena
fertilidad natural, los resultados son bastantes auspiciosos, como se muestra en
la Figura 45, donde se presentan rendimientos de materia verde y seca de diferentes
cultivos realizados en la entrehilera de un huerto organico de cerezo de 2 afios
de edad, destaca por una alta produccién de biomasa la arveja cv Milano, el Lupino
cv multulupa y el Chicharo cv Luanco INIA. Todas estas leguminosas rindieron
entre 6,4 y 10 ton MS -1 ha-1 afio -1..

60
56.8 O Ton MV ha -1
50 206 O Ton MS ha -1
a0 | 34 322
24.7
30
20 6.6
741 10.8 38.4
10 6.4
CHICHARO LUPINO ARVEJA VICIA TREBOL
MULTULUPA ATROPURPUREA  ENCARNADO

Fuente: Soto. P. 2005

'

Figura 6.Produccion de biomasa de diferentes alternativas de leguminosas de
grano y forrajeras, cultivadas en la entre hilera de un huerto de cerezo de 2 afios
de edad.

En el secano interior de la zona central, en un vifiedo de Cabernet Sauvignon de
18 afios de edad establecido en un suelos de origen granitico, de textura media,
bajo contenido de materia organica (1 -2 %) y bajo contenido de fésforo ( 3 - 4
ppm) se establecié en la entre hilera en la entre hilera, se establecieron diferentes
cultivos leguminosos sin aplicacién de ningun fertilizante. En el cuadro 51, se
presentan los resultados obtenidos. La fa densidad de plantas establecidas tuvo
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produccién de biomasa aérea fue menor a lo esperado y se debe principalmente
a la falta de disponibilidad de fosforo en el suelo para el desarrollo de las plantas,

sin embargo se aprecia un mejor comportamiento de vicia y lupino en estas
condiciones.

Cuadro 5. Densidad (N° de pIantas/mz) y produccion de materia
seca (kg MS/ha) de las especies sembradas.

Especie N° de plantas Produccion
Vicia 423 a 3.875a
Arveja 36 b 2490 b
Lupino 5 b 3.315a

Valores con igual letra en una misma columna no presentan diferencias entre si
(P>0,05) segun prueba de Duncan.

Sin embargo, estas producciones se pueden mejorar ostensiblemente si en la
mezcla de especies a establecer se incluye una leguminosa y una graminea. La
eleccion de la leguminosa es fundamental y dependeré basicamente del suelo,
asi es como en suelos graniticos, de lomaje con de buen drenaje y sin riesgo de
acumulacion de humedad invernal se puede utilizar la mezcla de avena con vicia
(Foto 19) (Figura 6), mientras que en suelos de posicion baja o de textura arcillosa
que tienen problemas de drenaje invernal, se debe usar chicharo en la mezcla
(Foto 20 Figura 7), que tiene una buena adaptacion a esas condiciones. Lo anterior
se concluye , esto se concluyo después de dos afios de evaluaciones de siembras
comerciales de abonos verdes en vifiedos Cabernet Sauvignon de viticultores con
sistema de produccion orgénicos de la zona de Cauquenes. Los productores que
tenian suelos de lomaje, de textura media establecieron la mezcla de avena con
lupino durante la temporada 2004 y avena con chicharo en un caso donde el suelo
era de posicion baja, arcilloso y con problemas de drenaje,. Durante durante el
afio 2005, se cambid el lupino por vicia manteniendo el chicharo en el vifiedo con
problemas de drenaje; durante el afio 2004 se fertilizd con 1.000 kg de soprocal
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ha-1y durante el afio 2005 se fertilizd con 600 kg de roca fosférica ha-1. Los
resultados son bastantes alentadores como se muestra en el cuadro 2, lograndose
una produccién aceptable, siendo superiores en la temporada 2005. La principal
causa de esta diferencia fue el cambio de especies, debido a que éstas se adaptan
mejor apreciandose buenas producciones siendo estas mayores durante el afio
2005, la razon principal fue el cambio de especies, siendo estas las que mejor se
adaptan en cada condicion particular de suelo, y a la fertilizacién fosfatada aplicada.

# Fotografia 20.Vicia atropurpurea en época de cortar.

@ Fotografia 21. Chicharo en suelo arcilloso con problema de drenaje.
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2l Cuadro 6. Produccion de biomasa (Kg MS/ ha) de abonos verdes.
Secano interior, provincia de Cauquenes.

Productor Abono verde 2004 Abono verde 2005
Avenallupino 1.458 Avenalvicia 4.266

Sonia Sanchez Avenallupino 2.573 -
Avenallupino 1.237 Avenalvicia 2,640
Avenal/lupino 1.640 Avenalvicia 5.040
Avena/lupino 1.243 Avenalvicia 3.660
Avenalchicharo 1.426 Avena/chicharo 2342

4.3 Cubiertas vegetales

Corresponden a praderas permanentes ya sean anuales (Figura 8), bianuales o
perennes establecidas durante la explotacién de rubros de rotacion larga en toda
superficie 0 lo comun es entre las hileras de la plantacion y su principal objetivo
es proteger el suelo de la erosion provocada por lluvias.

@& Fotografias 22.Cubierta vegetal de especies anuales en vides organicas.
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Dentro de las ventajas de usar cubiertas vegetales, se pueden mencionar las
siguientes:

a) Protegen el suelo de la erosion, sobre todo en suelos de lomajes, por lo tanto
deben permanecer activa durante la época que ocurren los mayores eventos de
precipitacion, es decir fines de otofio e invierno.

b) Incrementan el contenido de materia orgénica y los nutrientes del suelo,
especialmente el nitrégeno cuando se establecen especies leguminosas.
c) Mejoran las caracteristicas fisicas del suelo como la estructura y porosidad.
d) Favorecen la infiltracién del agua y disminuyen la compactacion del suelo.
e) Disminuyen la poblacion de malezas.

f) Controlan algunas especies de nematodos.

Para elegir las especies que conformaran la cubierta vegetal, hay que considerar
la aptitud productiva del suelo, su textura, deficiencias y necesidades y el clima
imperante para asi establecer especies que se adapten a cada situacion. Ademas,
las especies no deben ser exigentes en suelo y nutrientes, puesto que deben
mejorar suelos deficientes; deben producir una gran cantidad de tallos, hojas y
raices y asi cubrir rapidamente el suelo; deben tener un buen crecimiento en
épocas frias; no deben competir por mano de obra y espacio con el cultivo comercial
y por ultimo su semilla debe ser barata y facil de conseguir.

Las especies recomendadas pertenecen por lo general a las familias de leguminosas,
gramineas y cruciferas, de estas, las leguminosas tienen la ventaja de aportar
nitrégeno por fijacion bioldgica y deben ser incorporadas a la mezcla a pesar que
su crecimiento es lento y son exigentes en fésforo y sus restos son poco persistentes
por lo que el suelo puede quedar desnudo.

En la eleccion de las especies, un aspecto importantes a considerar es si la entre
hilera cuenta con riego o el vifiedo se riega localizadamente sobre la hilera de
plantacion, dejando la entre hilera en una condicién de secano. En ; en el primer
caso gramineas y leguminosas perennes son las recomendadas, siendo trébol
blanco (Trifolium repens) solo 0 asociado con festuca (Festuca arundinacea) las
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especies mas adecuadas como se muestra en el cuadro 7 3, mientras que en el

segundo caso se deben utilizar especies anuales que se autosiembra a partir de
la semilla que ellas mismas producen.

= Cuadro 7. Produccion de fitomasa (Kg MS/ ha) de diferentes alternativas
de cubiertas vegetales en huerto de frambuesa orgénico. Suelo trumao de riego,
provincia de Nuble.

Mezcla forrajera 2003 2004
1. Trébol balansa + Trébol subterraneo Denmark y Antas 4.540 338
2. Lotera 820 1.025
3. Trébol blanco 1.958 8.672
4. Festuca 1.301 6.048
5. Festuca con trébol blanco 3.622 9.420

Fuente: Céspedes et al, 2005

En sectores de secano, otro aspecto importante es la textura, topografia y drenaje
del suelo para la eleccion de las variedades a utilizar. Asi, , asi es como en suelos
de lomaje de baja fertilidad natural, poco profundos se puede establecer una
mezcla conformada por dos cultivares de trébol subterraneo (Trifolium subterraneum),
hualputra (Medicago polymorpha) cultivar Santiago, trébol balanza (Trifolium
micheliaunm) cultivar Paradana y ballica italiana (Lolium rigidum) cultivar Wimmera
(Foto 23), la eleccion de los cultivares de trébol subterraneo dependera de la
precipitacion. Asi, asi es como para zonas con lluvias inferiores a 500 mm se debe
elegir los cultivares Seaton Park y Nungarin, mientras que para areas con
precipitaciones entre 500 y 650 mm se pueden usar los cultivares Campeda,
Marrar, Gosse o Clare y para zonas con sobre 650 mm se puede usar cultivares
como Antas, Denmark o Mount Barrer, sin embargo, si el suelo es de textura
arcillosa, con problema de exceso de humedad invernal, la mezcla debera estar
compuesta por las mismas especies pero debera estar dominada por trébol balanza
y trébol subterraneo cultivar Gosse.

Produccion organica de uvas para la elaboracién de vino | 86



@ Foto 23. Mezcla de leguminosas anuales con ballica italiana

Experiencias efectuadas en vifiedos manejados en sistemas organicos de la zona
de Cauquenes han logrado buenos resultados como se aprecia en el cuadro 8 5,
donde segun la textura del suelo se eligi6 la mezcla de especies leguminosas
asociadas a ballica italiana a utilizar fertilizando cada afio con 600 kg de roca
fosférica ha-1, obteniéndose producciones bastante aceptables al segundo y tercer
afio con valores entre 2.1y 5.98 ton MS ha-1

Cuadro 8. Produccién de fitomasa (Ton MS ha'1) de diferentes cubiertas
vegetales en vifiedos organicos. Suelo de secano, provincia de Cauquenes.

Productor | Textura del suelo Produccién
2004 2005 2006
Franca 243 2.73 2.96
Arcillosa 2.50 - 4.56
Franca 2.89 5.98 3.12
Arcillosa 2.60 3.40 2.96
Franca 1.80 2.10
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Una de las principales caracteristicas de las leguminosas es su capacidad de fijar
nitrégeno atmosférico mediante simbiosis entre las plantas y bacterias fijadoras,
contribuyendo a aumentar la disponibilidad de nitrégeno en el sistema productivo.

Mediante este proceso se beneficia la leguminosa y los cultivos sucesivos y la
cantidad de nitrégeno fijada varia entre especies y entre cultivares dentro de cada
especie, asi es como la fijacion de nitrégeno de algunas de especies mencionadas
oscila entre 13,7 y 17,0 kg de nitrégeno por tonelada de materia seca producida
para trébol subterraneo cultivar Seaton Park y trébol balansa cultivar Paradana
respectivamente como se muestra en el cuadro 6; en el trébol blanco se ha
determinado que la tasa de fijacion ha sido entre 232 y 364 kg N 1 ha-1 afio -1

Cuadro 9.Produccién de biomasa (Ton MS ha-1 afio -1) y fijacién de nitrogeno en
cinco leguminosas anuales. Suelo de secano, provincia de Cauquenes.
-1

El Cuadro 9. Produccion de biomasa (Ton MS / ha afio) y fijacion de
nitrdgeno en cinco leguminosas anuales. Suelo de secano, provincia
de Cauquenes.

Nitrégeno fijado
Especie Kg N/ ton MS Kg N/ha
Hualputra cv Cauquenes 14,4 50,1
Trébol balanza cv Paradana 17,0 96,1
Trébol subterraneo cv. Clare 15,1 66,4
Trébol subterraneo cv. Seaton Park 13,7 34,6
Trébol subterraneo cv. Gosse 16,3 87,6
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4.4. Indicadores de Calidad de suelo
Cecilia Céspedes L.

La biomasa microbiana y la actividad enziméatica son indicadores de la calidad de
los suelos. Reflejan, en el largo plazo, las practicas de manejo del suelo,
especialmente la agregacidn de materia organica, ya que su adicién habitualmente
incrementa ambos indicadores. La biomasa microbiana refleja la cantidad de
organismos que habitan el suelo, sin sefialar cual es la composicion de la comunidad
ni su funcién. Por su parte las enzimas del suelo reflejan la actividad de los
organismos del suelo y cual es la funcion que cumplen en él. Asi, la enzima -
glucosidasa se relaciona con la hidrdlisis de hidratos de carbono de bajo peso
molecular, que son muy importantes ya que proveen de energia facilmente utilizable
por los microorganismos del suelo. Por su parte, el complejo enzimético FDA
mide la actividad microbiana total del suelo, entregando una idea general de la
actividad existente en él.

En experiencias efectuadas en vifiedos manejados en sistemas organicos de la
zona de Cauquenes, se ha evaluado el efecto del manejo organico, del integrado
y del convencional respecto de la biomasa microbiana y la actividad de los
microorganismos del suelo a través del complejo enzimatico FDA. Los resultados
se presentan en la Figura 7.
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> Figura 7.Incremento de la biomasa microbiana y la actividad de los microorganismos
(b-glucosidasa y FDA) en vifiedos de tres sistemas de manejo agricola.
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Como se observa en la Figura 7 en el segundo afio de evaluacion se presentd un
alza importante en la biomasa microbiana del suelo manejado con sistemas
cuidadosos del medio ambiente como son los sistemas integrado y orgénico. Esto
es claramente un reflejo de la adicién de materia organica al suelo, que estimula
el crecimiento de las poblaciones de microorganismos, esta alza se observa mas
claramente en primavera, ya que las temperaturas moderadas favorecen la
multiplicacién de los microorganismos del suelo.

La actividad enzimética evaluada mediante el complejo enzimético FDA, reflejd
la misma situacion. Como se dijo anteriormente, este complejo enzimatico mide
la actividad microbiana total del suelo, por lo tanto, el aumento de esta enzima en
el segundo afio y particularmente en la primavera, refleja que el manejo efectuado
junto con temperaturas adecuadas provocé el aumento de la actividad de los
microorganismos en el suelo. Por su parte la enzima -glucosidasa, relacionada
con hidrdlisis de hidratos de carbono de bajo peso molecular, presenta un alza en
el otofio del segundo afio pero en todos los tratamientos, lo que significa que la
enzima fue estimulada por el manejo que se le dio a todo el ensayo, puede haber
sido el desmalezado y posterior incorporacién al suelo o la incorporacion del corte
de la cubierta vegetal, lo que genera la disponibilidad de azucares. .
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5.1. Gestion de la Certificacion Organica

Una definicion adecuada de la agricultura organica, pude indicar que es "el arte
y la ciencia empleada para obtener productos agropecuarios sanos mediante
técnicas que favorecen las fuentes naturales de fertilidad del suelo, sin el uso de
agroquimicos contaminantes y mediante un programa preestablecido de manejo
ecoldgico que puede ser certificado en todas las fases del proceso y que va desde
la seleccion de las plantas, hasta la venta del producto (IFOAM, 1999)".

En este mismo contexto también se puede definir certificacion organica como el
"Procedimiento mediante el cual se garantiza que un determinado producto animal
o vegetal, los equipos y el proceso de produccién, cumplen con las normas de
un organismo regulador organico, sin dafiar el medio ambiente" (Mejias, 2005).
Es importante destacar que no se necesita ser miembro de una organizacion
organica para ser certificado.

Una vez establecidas estas definiciones de agricultura y certificacidn organica, se
puede mencionar que uno de los aspectos fundamentales en el proceso de
certificacion, es que este se debe llevar a cabo bajo la supervision y aprobacion
de una empresa certificadora que se encuentra acreditada en el pais y también
en el pais donde se pretende posicionar el producto.

De esta forma se puede definir "La certificacion de productos organicos como la
manera en la que un productor agropecuario, puede asegurar a quienes compran
sus productos, que éstos son producidos bajo normas de produccion organica
reconocidas, tanto en el &mbito nacional como internacional” (IFOAM, 1999). La
certificacion marca la diferencia entre la comercializacion de un producto organico
y un producto cultivado en forma convencional.
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5.2. Puntos a considerar antes de solicitar la certificacion organica.
i. Cumplir con las normas de produccion organica.

Si se cumplen desde un principio las normas de produccion organica, auditadas
por un ente certificador, las posibilidades de aceptacion de la certificacion son
mayores. Se debe contactar previamente a la certificadora y exponerle el caso,
explicar claramente como se ha venido trabajando el campo desde que se inicio
el programa orgénico, desde el manejo técnico hasta las pruebas documentales
que se tienen. Con este primer contacto, el personal de la certificadora le podra
orientar y aconsejar si vale la pena continuar con el proceso de certificacion, o si
se debe postergar por un tiempo determinado hasta lograr el cumplimiento de
todas las normas de produccion. El hecho de que la certificadora acepte su solicitud
de certificacion no significa que se le va a otorgar la certificacion. Es responsabilidad
del productor conocer muy bien las normas y asegurarse que su sistema de
produccion esta cumpliendo con ellas, antes de incurrir en esfuerzos para certificarse.

ii. Necesidad de la certificacion para la comercializacion.

Al vender productos orgénicos directamente en el huerto a los clientes conocidos,
probablemente no se va a necesitar la certificacion. Pero si se quiere exportar o
vender sus productos fuera de su campo, como por ejemplo en Ferias (nacionales
o internacionales), supermercados, tiendas especializadas organica o a distribuidores
de productos organicos, probablemente va a necesitar la certificacion organica.
También actualmente para exportar los productos orgénicos se debe contar con
una certificacion organica que demuestre a las autoridades del pais importador,
0 a los propios compradores, el cumplimiento de las normas de produccién organica
respectivas.
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iii. Justificar econdmicamente el costo de certificacion.

En otras palabras, se debe buscar que el certificarse sea rentable. En muchos
casos los precios para los productos organicos, en términos globales, son
mayores que para productos convencionales, pagando asi los costos de la
certificacion. En otros casos, el mercado requiere que cierto tipo de producto
sea organico para poder acceder a cierto nicho de mercado. Para muchos
productores la certificacion de sus productos ha significado la Gnica manera
para vender su producto en mercados altamente atractivos, por lo que en este
caso el sello organico se requiere como requisito para lograr vender dicho
producto.

5.3. Etapas en el proceso de Certificacion:

Los pasos siguientes explicaran como llevar a cabo un proceso de Certificacion.
Es importante mencionar que dependiendo de la certificadora el proceso puede
tener algun grado de variacion. Los pasos en cuestion son:

Paso 1. Un adecuado proceso de transicion - conversion.

La transicion es un periodo de tiempo que pasa la unidad productiva, desde que
se instaura el sistema de produccion organico hasta lograr la certificacion (sello
organico). Esta es la base para que los pasos siguientes se den de manera
exitosa. El proceso de transicion incluye aspectos basicos de la agricultura
organica, como las practicas preventivas, la diversificacion de la produccion,
maximizar el potencial de los recursos del campo, usar sélo sustancias o insumos
permitidos en agricultura organica, mantener una adecuada documentacién de
manejo general, tener un plan de manejo a corto, mediano y largo plazos,
conseguir manuales de certificacion y estudiarlos en detalle, consultar con
clientes potenciales para conocer sus preferencias en cuanto a certificadoras.
En resumen, el manejo de un predio en transicién debe ser igual al de uno con
su Certificado Master obtenido.
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Paso 2. Contactar la certificadora.

Es importante que en este primer contacto con la certificadora se explique
detalladamente a la persona contacto, cdmo y desde cuando ha venido trabajando
organicamente. De esta manera la certificadora le podré aconsejar si es conveniente
que usted siga con el proceso de certificacion o si es mejor esperar un poco mas
de tiempo, modificar, eliminar o implementar alguna préactica agricola en el campo
antes de realizar la solicitud formal de certificacion. Se recomienda visitar las
oficinas de la certificadora, y reunirse con la persona encargada para aclarar
directamente todos los pormenores de la actividad que se desea certificar.

Un predio puede ser organico y sin embargo no ser certificable, si no cuenta con
la debida documentacion que respalde las practicas agronémicas realizadas en
el huerto y el historial de ésta.

Paso 3. Leer y entender la informacién recibida de la certificadora.

La certificadora le entregara algunos documentos que conforman el "Paquete de
Certificacion" los cuales debera leer y estudiar detenidamente. Muchas veces se
cree que el hecho de no aplicar agroquimicos sintéticos o prohibidos por las
normas de la certificadora es suficiente para certificar una finca. Producir
organicamente es mucho mas que no aplicar agroquimicos sintéticos. Como un
ejemplo de la importancia de leer las normas y entenderlas, se encontrara que
existen algunos productos sintéticos que no son prohibidos completamente, y
otros de origen natural que si lo estan.

Normalmente, los documentos que las certificadoras le entrega al productor son:

- El'manual de normas y procedimientos de la certificadora: aqui vienen descritas
normas y procesos. Estas normas describen qué se puede y debe hacer y qué
no se puede hacer dentro del predio para poder ser certificable. La certificadora
esta abierta a escuchar todas las sugerencias, siempre y cuando estén
debidamente justificadas.

Produccion organica de uvas para la elaboracion de vino | 98



I—— )

- La solicitud de certificacién: se hace por medio de un formulario que se debe
llenar para solicitar formalmente la certificacion. En este formulario la certificadora
solicita toda la informacion referente a la propiedad y al manejo de los cultivos.
Ademas de la informacién anterior, se solicita describir el manejo que se ha
aplicado en el predio durante los Ultimos tres afios.

- Declaracion jurada del productor: se refiere a un documento que firma el
productor en el cual confirma, bajo juramento, que la informacién contenida en
el formulario de solicitud de certificacidn es verdadera. La declaracién jurada
del productor se constituye en un documento de validez legal. Esto es
extremadamente importante cuando se solicita convalidacion de manejos
anteriores con el fin de reducir el periodo de transicion.

- Materiales de apoyo: documentos que contienen informacién complementaria
de otra indole, formularios para solicitar permiso de venta del producto o para
utilizar algun insumo de uso restringido.

Si existen dudas en la interpretacion de alguna norma, conviene comunicarse con
la certificadora para que explique detalladamente sobre el significado e implicancia
de las normas.

Paso 4. Llenado de la solicitud de certificacion y la declaracion jurada del productor.

Una vez leida la informacidn, y si se considera que el proyecto esta de acuerdo
con dichas normas, se procede a llenar la solicitud en forma completa. Si hay
comentarios 0 dudas, se puede llamar a la certificadora respectiva. La certificadora
debe guardar total confidencialidad de la informacién que reciba.

Toda la informacidn que se incluya en la solicitud de certificacion debe ser verdadera
y precisa, pero ademas se debe incluir junto con la solicitud o dentro de ésta
cualquier otra informacién que sea importante, para que el proceso de certificacion
se lleve a cabo en forma transparente.
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Paso 5. Envio del formulario de solicitud y la declaracion jurada del productor.

Al enviar el formulario de solicitud, se debe verificar que toda la informacion esta
completa. La certificadora revisara la informacion enviada y asignara un inspector
para llevar a cabo la inspeccién de la unidad productiva.

5.4. El proceso de Inspeccion, inspector y certificado.

La inspeccion es el paso mas importante del proceso de certificacion. Todos los
pasos anteriores tienen como objetivo que la inspeccion se pueda realizar
exitosamente, y de una inspeccion correcta depende la buena toma de decisiones
de parte del Comité de Certificacion. La inspeccidn es una visita que hace un
inspector al predio, con el fin de verificar la informacién enviada en la solicitud
respectiva, ademas, inspecciona detalladamente el campo para comparar las
practicas con las normas de produccién respectivas.

¢Qué se inspecciona?

Que la informacion que el productor llend en la solicitud de certificacion esté
acorde con lo encontrado en el predio.

- La informacion basica del campo, por ejemplo: los cultivos sembrados, la
cantidad de tierra ocupada, la ubicacion del vifiedo o huerto(s), los cultivos
vecinos si los hay, las instalaciones, el equipo de trabajo que posee el productor
y la bodega de materiales e insumos.

- El manejo que se le ha dado al predio durante los ultimos tres afios.
- El'manejo de la fertilidad y conservacion del suelo. En este punto el inspector
verifica los métodos de fertilizacion, abonos utilizados, su origen, cantidades
utilizadas, época de aplicacion. Asi mismo verifica que en el predio haya un

plan de manejo organico.
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- La condicion de los cultivos establecidos en el predio.

- El origen, estado y cantidad de la semilla/plantas, almacigo o el material de
siembra utilizado en el predio para establecer la plantacion.

- Manejo agronémico. En este punto revisa como se controlan y el manejo técnico
implementado.

- Manejo de plagas y enfermedades. También se revisan los métodos de control
de plagas y enfermedades, los productos utilizados para su control y cuales son
los enemigos més importantes en el campo.

- Fuentes de agua y riego El inspector revisa cual es el método de riego que se
utiliza. Asi mismo inspecciona las fuentes de agua, para determinar si existe
alglin riesgo de contaminacion.

- Actividades en los campos vecinos. También son inspeccionadas las actividades
que se llevan a cabo en predios colindantes, analizando las posibilidades de
que se produzca algun tipo de contaminacién proveniente de éstas.

- Cosecha. Elinspector revisa las actividades de cosecha, en caso que corresponda,
y como se estan ejecutando, con el fin de asegurar que en esta labor no vaya
a ocurrir algun tipo de contaminacion. Revisa también las cantidades cosechadas
y vendidas por el agricultor. Siempre se inspecciona la documentacion relativa
alas ventas y la cosecha del producto.

- Almacenamiento. Se inspecciona el lugar, las condiciones de almacenamiento,
la ventilacion, el aislamiento y el control de roedores y otras plagas, y si existe
algun riesgo de contaminacion de los productos organicos.

- Procesamiento en el campo (si existe) y manejo poscosecha. Si se le da al
producto algiin manejo poscosecha, como cortado, lavado y cocimiento, el

inspector revisara detalladamente el procedimiento, el lugar donde se
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procesan los productos y la limpieza de todo el equipo y el material utilizado en
estas operaciones. Esta inspeccion es relevante para aquellos vifiedos organicos
que utilizan sus uvas para auto elaborar vinos o licores a partir de sus uvas 'y
que deseen mantener su condicion organica.

- Comercializacion. Se inspecciona la documentacion de las ventas del producto,
las cantidades vendidas bajo el sello orgénico, los numeros de identificacion de
los lotes de ventas, el mercado destino de dichos productos, y en general
cualquier informacion relacionada con comercializacién que tenga que ver con
la certificacion organica.

- Muestreos. El inspector evalla el riesgo de contaminacion del suelo, del producto
o de las aguas, y si existe alguna sospecha de contaminacion, puede tomar las
muestras respectivas para ser analizadas en un laboratorio autorizado o solicitar
al propietario su analisis.

Después de la auditoria, se procede a elaborar un informe de lo observado en el
predio. En éste, el inspector describe como es el manejo agronémico/administrativo
del predio en cada uno de los puntos citados. El inspector entrega el informe
directamente a la certificadora, donde es revisado por un comité especializado.
Dentro de la certificadora existe el Comité de Certificacion, que es un grupo de
personas que conocen las normas de produccion y colaboran con la certificadora,
son ellas las encargadas de decidir si la actividad que solicito la certificacion tendra
0 no la certificacién aprobada. Este comité también da recomendaciones que
deben ser acatadas.

Si el comité encuentra algunas faltas o incumplimientos leves de las normas de
produccion, redactara una carta dirigida al productor donde procede a exigir la
correccion de las faltas a las practicas organicas de manejo en la predio. Estas
recomendaciones van acompafiadas con el plazo para ser cumplidas. Este informe
debe ser firmado por el responsable del predio 0 campo y/o unidad de produccién,
con el fin de aceptar las recomendaciones y el plazo definido para cumplirlas.
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Si se cumple con las normas de produccion, el Comité de Certificacion procedera
a dar el visto bueno para emitir el Certificado Organico. El certificado organico
tiene normalmente validez por un afio, y puede incluir todos los cultivos que hasta
el momento de la inspeccion se encuentren presentes.

Una vez que el predio y/o unidad certificable esta certificada, se puede vender los
productos provenientes de ésta como organicos. Para ello deben pasar normalmente
3 afios hasta lograr dicho proceso, denominado transicion.

Cabe sefalar que la legislacidn, nacional e internacional, no permite el uso del
término "organico, ecoldgico o biologico" si los productos no estan debidamente
certificados por una empresa (certificadora) reconocida y acreditada en el pais.
Una ventaja que tienen los productores certificados es que pueden utilizar el
logotipo o sello de la certificadora, bajo ciertas condiciones que se acuerdan en
un contrato.
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6.1. Introduccion

La agricultura organica en estos dias ha adquirido suma importancia a nivel mundial
debido al aumento de la demanda de productos inocuos, amigables con el medio
ambiente. Es asi que en la actualidad podemos encontrar como organicos los
mismos productos que convencionales, de esta forma el vino organico es uno de
ellos. Explicar qué es un vino organico, implica hacer una diferenciacién entre dos
procesos. El primero, el mas importante y también el mas dificil de concretar, es
el cultivo del vifiedo, durante el cual, herbicidas, pesticidas y algunos fertilizantes
sintéticos se encuentran prohibidos. Eso significa, recurrir a trabajos mecanicos
y manuales del suelo, el uso de coberturas vegetales. El control de plagas y
enfermedades, es a través del uso de enemigos naturales que estan como
huéspedes en estas cubiertas y también el uso de productos permitidos por la
legislacion vigente, la fertilizacion de los vifiedos es con aportes de estiércol o de
compost.

El segundo es que en la elaboracion del vino las medidas de higiene son
fundamentales aunque no hay grandes diferencias entre una vinificacién organica
y la tradicional.

Esta autorizado el uso de levaduras indigenas o seleccionadas, no modificadas
genéticamente, el empleo de frio, correcciones iniciales de los mostos con &cidos
y nutrientes, la clarificacién mediante proteinas naturales o bentonitas, la filtracién
con tierras filtrantes y el empleo restringido de diéxido de azufre, todo bajo una
autorizacion previa de empleo. La proporcién de diéxido de azufre es practicamente
la misma que en una vinificacién tradicional; las normas internacionales exigen
que no tenga mas de 70mg por litro para vinos tintos y 80 para blancos y rosados,
niveles que raramente se superan con técnicas adecuadas dentro de la bodega,
esto esta siempre ligado a la sanidad que tengan las uvas.

La calidad gustativa entre un vino de estas caracteristicas y uno convencional es
similar; la diferencia esta en que el proceso productivo: es méas limpio y privilegia
el resguardo de la calidad medioambiental.
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6.2. La Maduracion de las Uvas.

El estado de maduracion de la uvas orgénicas condiciona la calidad y el tipo de
vino que se produce, es por esto la importancia para un viticultor saber lo que
ocurre en el transcurso de la maduracion y hacer un seguimiento de las
transformaciones que aqui suceden. Ver ANEXO 2. Los controles que en esta
etapa se realizan son analiticos y organolépticos. En los primeros los parametros
a medir son los grados brix, acidez total, pH, polifenoles totales y nitrégeno
asimilable, en la segunda se realiza mediante degustacion de las bayas, en las
cuales se observa la madurez tanica, los caracteres herbaceos de la piel y de la
semilla su complejidad y el equilibrio gustativo.

6.2.1. Manejo del Vifiedo

Las diferencias que existen en el manejo de un vifiedo organico y un vifiedo
convencional radica mayoritariamente en la fertilizacion y el control de enfermedades
y plagas. Esto ha sido analizado en méas detalle en los capitulos anteriores, aunque
basicamente difieren sustancialmente. Si el objetivo es producir vino de alta calidad,
el manejo del follaje y regulacion de carga es similar para la produccién de vino
organico o vino convencional

6.2.2. Descripcion de la uva y transformacion durante la maduracién

El racimo de la uva comprende dos partes bien diferenciadas, la parte lefiosa o
raspon y las bayas, llamados también granos. Las bayas estan formadas por la
pelicula o piel, las pepitas o semillas y la pulpa, tejido fragil cuya ruptura genera
el zumo o mosto.

La evolucion de la uva se divide en cuatro periodos:

1. El periodo herbaceo comprende desde cuaja hasta el envero, que es el momento
que las uvas cambian de color. Durante este periodo las uvas son verdes y
estan coloreadas con clorofila y su contenido de azlcar es muy bajo.
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2. Elenvero es la época en que las uvas se colorean y al mismo tiempo los granos
engordan y adquieren elasticidad. Las uvas blancas pasan de un color verde
al amarillo y las uvas tintas del verde al rojo claro, después al rojo oscuro. Esta
etapa dura alrededor de 15 dias y las uvas aumentan su azlcar de modo
repentino.

3. El periodo de maduracion que va desde el envero al estado de madurez, durante
este periodo la uva va aumentando su tamario, acumulando azucar y disminuyendo
su acidez, este periodo dura alrededor de 40-50 dias. Existe una madurez
fisioldgica que corresponde cuando las bayas alcanzan su méaximo didmetro y
su indice maximo de azlcar y la madurez industrial, que corresponde cuando
las uvas son recolectadas para su posterior utilizacion; Estas dos etapas casi
nunca son coincidentes en nuestras condiciones climaticas.

4. El periodo de sobremaduracion de la uva puede suceder o no dependiendo del
tiempo que ésta permanezca en la cepa. El fruto pierde agua y el zumo se
concentra. A modo de ejemplo la podredumbre noble que se beneficia de la
intervencion de Botrytis cinerea es un caso tipico de sobremaduracion.

6.2.3. Materias Primas y Cosecha de Uvas Organicas.

Cuando las uvas organicas alcanzan la madurez esperada, se procede a su
cosecha y traslado a la bodega. Para la realizacion de este proceso se establecen
los procedimientos para determinar el momento de cosecha segun lo sefialado
en el ANEXO 2. Las uvas organicas deben ser debidamente identificas una vez
cosechadas y transportadas a la bodega de vinificacion, segun lo especificado en
el ANEXO 3. EI método de cosecha ya sea a maquina o a mano influye directamente
en la calidad del vino, ya que los objetivos es obtener racimos sanos y en forma
integra es por eso que se recomienda que la recoleccion de esta sea realizada
en forma manual, de preferencia en las primeras horas de la mafiana a objeto de
cosechar uvas con bajas temperaturas para mantener la firmeza en las bayas y
evitar el deterioro en el transporte. Es importante ademas que la cosecha se realice
de la forma mas higiénica posible, sin dafiar los racimos o bayas, que sea una
cosecha en gamelas de no mas de 20 kg, y el tiempo desde que se cosech6 hasta
que esta entra en la bodega sea el minimo posible para de esta forma evitar
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oxidaciones y posibles arranques anticipados de la fermentacion en las gamelas.
Otro punto a sefialar en la cosecha, es que si la bodega de vinificacion procesa
uvas organicas, uvas convencionales y en transicion organica, se deben destinar
dias especificos para la cosecha y el procesamiento de estas, pero si se cosechan
uvas no orgéanicas el mismo dia, se destinaran horarios de trabajo y lugares de
acopio distintos. Ademas, se deberan lavar e higienizar los envases de cosecha
y todo equipo antes y después de ser procesadas, para evitar contactos entre
ambos tipos de fruta

Las uvas organicas colectadas, no deben presentar problemas fitosanitarios ni
contaminacion con otros elementos ajenos a las uvas, y deben ser cortadas a
mano mediante el uso de tijeras adecuadas con los extremos romos, previa
higienizacion de manos, tijeras y envases cuyo procedimiento se indica en el
ANEXO 4.

Los envases utilizados deben ser plésticos, apilables, de facil limpieza y con una
capacidad maxima de 20 kg, para evitar rompimiento de bayas por aplastamiento.
Una vez llenos se trasladaran a la bodega de vinificacion y si no son procesadas
de inmediato deberan esperar bajo la sombra y evitar la contaminacion con suelo
desde un envase a otro.

6.2.4. Transporte de la Cosecha a Bodega de Vinificacion.

En el transporte de las uvas cosechadas deben ser exclusivamente uvas organicas
y deberan ser cargadas con la mayor precaucion en el medio en el cual seran
transportadas, debe revisarse que se golpeen de manera innecesaria. La superficie
en la cual van ha ser transportadas debe revisarse para evitar contaminaciones
con metales u otros elementos. La carga debera ser tapada para evitar la excesiva
exposicidn al sol, polvo u otros contaminantes durante el transporte, asegurando
la carga mediante una amarra. La identificacion de las uvas organicas debe ser
rigurosa para tener la trazabilidad del producto. En la cosecha de vinos organicos
no se permite el uso de cosechadoras automaticas por parte de algunas
certificadoras.
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En la bodega se debera chequearse la informacion antes de la descarga y su
procesamiento

6.3. Consideraciones en la Vinificacion de Vinos Organicos
6.3.1. Preparacion de la Bodega
a. Higiene

Muchas veces se tiene la idea que el vino en general tiene la capacidad de auto
conservarse por su alcohol y acidez, lo cual no es muy efectivo. Por el contrario,
es muy sensible organoléptica y sanitariamente a las contaminaciones e impurezas,
y aun més retiene muy facilmente los malos olores y asi todos los esfuerzos que
se hayan hecho al cosechar y vinificar de la mejor forma se pierden y la calidad
sufre un franco deterioro. Ademas, si hay vasijas, maquinarias 0 equipos
contaminados en una bodega, se puede estar causando una verdadera epidemia
al mover el vino de un lugar a otro, ya que se esta contagiando. Por todas estas
razones es que la higiene es una condicion primordial para la sanidad y la calidad
de un vino organico. La higiene en una bodega se traduce en limpieza y desinfeccion.

b. Limpieza y desinfeccion.

La limpieza, es aquella operacidn que consiste en eliminar la suciedad que se ha
depositado o adherido a una superficie externa o interna, para dejarla limpia.
La desinfeccion, es un tratamiento que se aplica sobre superficies inertes y limpias,
que esencialmente tiende a reducir la carga de microorganismos, y eliminar los
gérmenes patdgenos que constituyen el origen de las contaminaciones. Esta
operacién no conlleva necesariamente a la esterilizacion, que es un proceso
tendiente a la eliminacion de toda actividad microbiana.

Se debe considerar al momento de procesar las uvas, tanto sean organicas como
uvas no organicas, la limpieza y desinfeccion de las vasijas, maquinarias y equipos
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Los envases plasticos deben ser lavados antes y después de su uso, con detergentes
autorizados y enjuagarse tres veces con agua potable para evitar residuos
contaminantes de las uvas organicas. Se recomienda usar los mismos envases
en el transcurso de la vendimia, para evitar posibles contaminaciones.

Se debe preparar la bodega para la recepcion de las uvas organicas mediante la
higienizacion de bombas, mangueras, vasijas, equipos al igual que el recinto, el
cual debe garantizar evitar los riesgos de contaminacién. Se debe disponer de
bodegas de guarda de insumos, lugares especificos de basureros y sistemas de
tratamientos de los residuos liquidos y solidos.

6.3.2. Vinificacion Organica
Las Correcciones de la vendimia

Una vez terminada la molienda y llena la cuba se procedera a hacer un remontaje
de homogenizacion. El tiempo de duracion depende de los litros de mosto y de
la velocidad de la bomba a usar, y para efectos practicos se debera mover al
menos el 75% del volumen de la cuba. Una vez terminado este proceso, se debe
tomar una muestra y efectuar los siguientes analisis: densidad, brix, pH, acidez
total, nitrdgeno asimilable y polifenoles totales.

En base a estos resultados y la interpretacion de estos, es posible corregir las
carencias 0 excesos que presentan las uvas organicas. Bajo ciertas condiciones
y dentro de ciertos limites, se pueden permitir algunas adiciones encaminadas a
atenuar los defectos de la composicién de la vendimia. Asi es posible aumentar
la acidez por acidificacion con acido tartrico y disminuirla por la desacidificacion
con carbonato de calcio, y la aplicacién de factores de crecimiento para las
levaduras, que no son otra cosa que vitaminas como la tiamina y acido pantoténico.
A veces es recomendable la adicién de tanino enolégico a la vendimia o al mosto.

Los productos enoldgicos empleados deberan estar sefialados por la norma
organica y autorizados por el organismo certificador. Estos productos autorizados

Remontaje: Proceso mediante el cual se extrae mosto desde la base de la cuba y se reintegra en la superficie
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por el organismo certificador. Estos productos autorizados deben ser empleados
en cantidades toleradas y de acuerdo con la legislacion de cada pais de destino.
No podran provenir de productos modificados genéticamente o transgénicos.

a. Sangrado

Uno de las técnicas tendientes a aumentar la coloracion de los vinos organicos
y mejorar su estructura, es la concentracion de los mostos a través del sangrado.
Esto consiste en separar una parte de del mosto a fermentar antes de la maceracion,
el cual se fermentara en un depésito distinto, ya sea para la obtencion de un vino
rosé o para ser mezclado con uvas de inferior calidad. Con esto se logra aumentar
la relacion pelicula-pulpa, ya que existe una mayor relacion entre el orujo v el
mosto. Los porcentajes de sangrados van a depender del tipo de vino organico
que se quiera obtener y de la calidad de la uva organica que se tenga, porque si
los taninos de las pieles y las semillas son inmaduros, con la concentracion
aumentara la inmadurez. En general el porcentaje de sangrado oscila entre un 10
% a un 30% como maximo.

b. Maceracion prefermentativa

El vino tinto organico es un vino de maceracion. Esta constituido por sustancias
del zumo de la uva, pero también por las que se encuentran en la parte sélida:
turbios de la pulpa, hollejos, pepitas. La maceracion es una extraccion fraccionada.
Es preciso fraccionar todos los componentes Utiles de la uva, es decir, aquellos
que estan dotados de buen aroma y de buen sabor. En la piel y en las pepitas hay
sustancias con olor y sabor a hojas, estos productos no tienen lugar en un buen
vino organico, por lo tanto la maceracion debe ser suave y conducida de tal modo
que no disuelvan dichos componentes.

La maceracion aporta al vino organico sus cuatro caracteristicas especificas: color,
taninos, componentes del extracto y el aroma. Las diferencias que se aprecian
tanto a la vista como al paladar entre un vino tinto y uno blanco, es consecuencia
de los fenémenos de la maceracion.
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Durante el proceso de maceracion se conjugan dos fenémenos fundamentales:

la disolucion de los compuestos fenolicos y materia colorante de las partes sélidas,
y su difusion en el mosto a lo largo de la fermentacién.

Para uvas organicas bien maduras, las antocianas rojas se disuelven rapidamente,
basta solo el estrujado o una corta maceracion que precede a la fermentacion. En
el remontado de homogenizacion del depdsito acentla esta disolucion. Los otros
compuestos fendlicos se disuelven mas lentamente. Es por eso que un encubado
corto de uvas tintas organicas bien maduras permite obtener un vino organico con
suficiente color, pero poco astringente, con un bajo indice de polifenoles.

En general hay una mejora gustativa en el vino organico debido a todas las medidas
que favorecen la disolucion del color sin aumentar el indice de los taninos. El
aroma y el afrutado son generalmente funciones inversas de los indices de
polifenoles. Sin embargo los vinos organicos destinados a envejecimiento en
barricas de roble, necesitan una buena cantidad de taninos, para tener una buena
concentracion, intensidad colorante y maduracion del vino.

La intensidad de la maceracion depende del tipo de vino. Para los vinos provenientes
de uvas organicas se recomienda una maceracion prefermentativa en frio de corta
duracion de 1 a 3 dias, cuando provienen de vifiedos comunes y de 3 a 5 dias
cuando las uvas provienen de terrufios de vinos finos.

Durante la maceracion prefermentativa se deberan realizar remontajes de 2 veces
al dia moviendo el 50 % del volumen de la cuba. La duracién de los remontajes
y de la maceracion dependeran del nivel de extraccion de la materia colorante.
Una vez terminada la maceracioén se procede a activar la fermentacion. En
maceraciones prolongadas con temperaturas superiores a 13° C y con bajos
contenidos de sulfuroso, (vinos organicos) se activa la fermentacion en forma
espontanea con levaduras provenientes del vifiedo.
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6.3.3. Fermentacion de Vinos Orgénicos

Una vez finalizada la maceracién se procedera a la inoculacién de levaduras
mediante protocolos de activacion indicados por el mismo fabricante. Se debe
evaluar en base a los andlisis iniciales si hay que hacer alguna correccion ya sea
de la acidez o la aplicacion de nutrientes autorizados como tiamina, o segun
corresponda a las normas organicas y al reglamento de la ley de alcoholes.

Durante el transcurso de la fermentacion se deberan llevar registros de las
aplicaciones y procedimientos que se realicen en cada cuba (ANEXO 5). Los
controles de la cinética de las cubas se llevan a cabo midiendo 2 veces por dia
la densidad y la temperatura.

También se deben realizar remontajes diarios, los cuales quedaran registrados en
la hoja de registros indicada en el ANEXO 6.

Estos deberan conseguir mojar toda la superficie expuesta de los orujos suspendidos
que conforman el "sombrero" y desarmarlo mediante un chorro grueso, también
se puede pisonear si el diametro de la cuba asi lo permite. Los tipos de remontajes
se pueden clasificar como "Abiertos" 0 "Cerrados”, lo que implica la aireacién del
vino organico o no. La duracién, frecuencia o tipo de remontaje, ya sea con la
incorporacion de oxigeno o sin el, sera decidido por parte del especialista quién
determinara estos valores mediante un seguimiento a través de la degustacién
de los mostos o la etapa en que se encuentre la fermentacidn. La incorporacién
de oxigeno durante la fermentacién es un factor critico para el aumento de las
poblaciones de levaduras, ya que sin éste, las poblaciones que se alcanzan son
mas bajas que si se incorpora. El momento indicado es en la fase exponencial de
las poblaciones ya que estas se desarrollaran mas rapido cuanto mas oxigeno
encuentren las levaduras.

En esta etapa no existen diferencias entre una fermentacion con uvas no organicas
y uvas provenientes de vifiedos organicos, ya que los tratamientos para ambos

sistemas son orientados a obtener un vino de calidad. En el caso que se utilicen
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levaduras nativas para la fermentacion, se debe poner énfasis en lograr altas
poblaciones iniciales de levaduras, para de esta forma llegar a un buen término
de la fermentacién. Lo anterior permitira la conversion del contenido total del
azucar en alcohol, ya que estas levaduras no soportan concentraciones de alcohol
mayores a 13 grados, a diferencia de las levaduras seleccionadas que logran
soportar concentraciones superiores a los 15 grados.

6.4. Maceracion post fermentacion

Una vez terminada la fermentacién, cuando la densidad se encuentre alrededor
de 994 y no se registre actividad, se comprobara el tenor de azucares reductores
y si este es inferior a 2 g/l se dara por terminada la fermentacién alcoholica. Luego
se procede a cerrar la cuba para impedir que el gas carbénico se libere y se dara
comienzo a la maceracion post fermentacion en la cual se contintan con los
remontajes, pero el objetivo es mojar el sombrero por un corto periodo de tiempo
y la frecuencia es de dia por medio. La duracion de esta etapa dependera de la
degustacion realizada, estimando un tiempo de 2 a 3 semanas en total, esto es
variable segun la calidad de las uvas organicas y el tipo de vino organico requerido.
Las uvas provenientes de vifiedos sanos y con alto potencial, la maceracién es
mas prolongada que uvas con carencia de potencial.

6.5. Descube

El descube consiste en la separacion del vino organico de los orujos a través de
la llave Clapet. Este se puede realizar a cualquier densidad, recomendandose a
una densidad inferior a 1010. El vino organico que se obtiene debe ir a una cuba
(cerrada o con tapa) a terminar su fermentacion, para lo cual se debe continuar
con los controles de densidad y temperatura. A este vino organico se llama vino
gota. El orujo se saca del depésito y se prensa. Otra posibilidad es esperar que
el vino termine la fermentacién alcohdlica con sus orujos y posteriormente se
separa de estos y se prensan, o bien se puede realizar la fermentacién post-
fermentativa como se explicd anteriormente.
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Los recipientes que reciben el vino gota pueden ser barriles de madera, o cubas
de acero. Por lo general, el descube de los depositos de fermentacion se realiza
con aireacion, dejando caer el vino en una tina, donde se bombea a la cuba de
destino. Esta aireacion es muy favorable para la posterior evolucion del vino.

6.6. Prensado

Una vez extraidos los orujos del depésito de fermentacion se prensan para extraer
el vino organico que aun contienen. Este vino organico se llama vino prensa y
representa aproximadamente el 15% del total del vino organico elaborado. En el
prensado de un vino organico quedan prohibidos todos aquellos sistemas que
dafien o despedacen los componentes del orujo, como pueden ser las prensas
continuas que por su elevada presién no estan autorizadas para la obtencién de
vinos organicos. Se deben utilizar prensas neumaticas, aplicando presion entre
0,2 y 2 atmosfera. Para la obtencion de un vino organico de calidad se debera
separar el vino del primer prensado, que corresponde al 8-10% del total. Este
vino se obtiene entre presiones que van desde 0,2 a 0,8 bares de presion, pudiendo
ser menores a esta y va ha depender de la degustacion para hacer el corte de
prensa y el vino del segundo prensado que corresponde a presiones superiores
a 0,8 bares, y las cantidades obtenidas son desde el 5 al 7% del total. Este ultimo
tipo de vino sufre de oxidaciones nefastas para su calidad, ademas se debe
chequear su contenido de azlcar y acido malico y acidez volatil, ya que la calidad
de la prensa son totalmente diferente a los vinos gota.

Tratandose de un vino organico fino, el empleo del vino prensa esta subordinado
al resultado del anélisis de su estado microbiano (acidez volatil), de su constitucion
en taninos y de su calidad gustativa. Dandose cuatro posibles resultados.

1. Elvino prensa es sano, no contiene exceso de azucares reductores, tampoco
tiene acido malico, su degustacién es aceptable y su mezcla con el vino gota
se puede realizar sin inconvenientes.

2. Elvino prensa es sano, pero muy astringente, "aspero", después de un reposo
adecuado se trasiega, se clarifica y se filtra antes de su empleo.
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3. El vino prensa contiene azlcar y acido mélico, se evaluara hasta que el vino
termine sus procesos y su utilizacién esta supeditada a control.
4. El vino prensa tiene acidez volatil elevada o mal sabor, en donde sera descartada
su utilizacién.

6.7. Conservacion de los vinos organicos

La conservacién del vino organico comienza una vez terminada la fermentacion
alcohdlica de los mostos y se puede extender por tiempo variable, dependiendo
del objetivo final que se desea: envasado temprano o envejecimiento por tiempo
variable del vino organico en barricas de roble o en cubas de acero inoxidable.

Durante la conservacion de los vinos organicos es importante tener en cuenta lo
siguiente:

a) Analisis cuantitativo (analisis quimico)

b) Andlisis cualitativo (analisis organoléptico)
c) Utilizacion de antisépticos

d) Trasiegos

e) Rellenos

a) Analisis cuantitativo (analisis quimico)

Terminada la fermentacion es muy importante realizar un analisis quimico del vino
organico para saber su constitucion basica. Esto permite tomar las medidas
necesarias para su conservacion y su apego a la legislacion organica.
Como orientacién de los analisis y su periodicidad de realizacién se entrega la
siguiente pauta; donde, los andlisis que se mencionaran seran los minimos y no
se describiran las metodologias.

Al término de la fermentacion analizar lo siguiente:

- Alcohol, este debe ser superior a 11,5°, por otro lado mientras mayor sea el
contenido de alcohol, el vino organico se puede conservarse con mayor facilidad.
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Acidez volétil, esta debe ser inferior a 1,5 gramos por litro expresado como acido
acético, para que sea considerado vino organico. El picado acético, ascendencia
0 avinagramiento esta provocado por las bacteria acéticas que usan como
sustrato el alcohol del vino en presencia de oxigeno, éste sufre la oxidacion y
forma &cido acético. La formacion de éste acido por el picado se acompafia de
una formacion de acetato de etilo, éster volatil donde el gusto ardiente y el olor
penetrante deprecian el vino.

Contrariamente a lo que se ha creido durante mucho tiempo, no es el &cido
acético el que se nota al olfato como responsable de los caracteres de la
acescencia, sino el acetato de etilo.

El &cido acético produce, sobre todo, un retrogusto y da un final de boca aspero
y agrio, netamente perceptible a partir de 0,75 gramos de acidez volétil, pero a
estas dosis no tiene un olor sensible. Al contrario, es a partir de 0,12 gramos
cuando el acetato de etilo, sin ser percibido por el olfato, influye en el retrogusto
y refuerza las impresiones desagradables de dureza y de ardor. Por encima de
0,16 a 0,18 gramos por litro de acetato de etilo, interviene la mayor parte sobre
el olfato. El acetato de etilo debe ser considerado como un factor de mala calidad.

Estas observaciones permiten comprender porqué, un vino parece aparentemente
alterado al olfato con 0,6 gramos de acidez volatil, mientras que otro semejante
soporta 1,2 gramos sin sentir acescencia, no siendo el tanto por ciento de acetato
de etilo forzosamente proporcional a la del &cido acético.

Mientras mas baja sea la acidez volatil, el vino organico podra conservarse de
mejor manera.

En los vinos orgénicos, debido a las bajas concentraciones, que se manejan de
sulfuroso, se requiere un cuidado especial en la higiene de todos los implementos
que estan en contacto con el vino, debido a que las bacterias acéticas se
encuentran en todas partes, sobre la uvas, en las bodegas, sobre las paredes,
los suelos, en el interior de las maderas de las barricas, etc.
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- Azucares reductores, indican el contenido de azucar final o residual que
contienen los vinos. Se consideran vinos organicos secos aquellos que tienen
menos de 2 gramos por litro de azucar residual. Mientras mayor sea el contenido
de azUcar residual el vino estara mas propenso a sufrir alteraciones durante
Su conservacion.

- Acidez total, se expresa en gramos por litro de &cido sulfurico. Mientras mas
sea la acidez los vinos organicos, se conservan de mejor manera, pero
generalmente son menos apetecidos.

- Anhidrido sulfuroso libre, se expresa en miligramos por litro y en los vinos
organicos secos no debe superar los 75 miligramos por litro (0,075 gramos
por litro), y en los vinos organicos dulces debe ser inferior a 100 miligramos
por litro (0,1 gramos por litro).

- Anhidrido sulfuroso total, se expresa en miligramos por litro y en los vinos
organicos secos no debe superar los 300 miligramos por litro (0,3 gramos por
litro), y en los vinos organicos dulces debe ser inferior a 400 miligramos por
litro (0,4 gramos por litro).

Mensualmente se debe controlar a o menos:
- Anhidrido sulfuroso libre

- Anhidrido sulfuroso total

- Acidez volatil

- Fermentacion malolactica

Consideraciones especiales

Si el vino tiene un bajo contenido de alcohol, una alta acidez volatil, baja acidez
total y alto contenido de azucares residuales, se debe tener la precaucion de
analizarlo con mas frecuencia, por ejemplo, semanalmente. Sobre la base de este
monitoreo se deben tomar las medidas necesarias para conservar el vino organico
de la mejor manera posible.
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b) Analisis cualitativo (analisis organoléptico o cata)

Es importante monitorear organolépticamente (catar o probar) los vinos organicos
constantemente. Esta prueba, junto al analisis cuantitativo entregara una informacion
muy valiosa sobre la evolucion y el estado de conservacion del vino orgénico.
Ademas, es importante sefialar que el vino organico es para beberlo; por lo tanto,
no se puede dejar de monitorear sus caracteristicas cualitativas.

c) Utilizacion de antisépticos

El antiséptico més utilizado hasta hoy, en enologia, es el anhidrido sulfuroso.
Debido a sus cualidades antisépticas y antioxidantes, es el unico indicado para
la conservacion de los vinos en general sin que sean alterados en el tiempo. Este
compuesto se puede aplicar de tres formas al vino organico; gaseosa, liquida y
solida, siendo las dos Ultimas, las mas utilizadas. Para la forma liquida se preparan
soluciones al 5%, siendo ésta la forma mas facil y adecuada para agregar el
anhidrido sulfuroso. En forma sélida se aplica como metabisulfito de sodio o
potasio. Para los efectos practicos, una vez que se determine las dosis a usar se
debe multiplicar por 2, porque el metabisulfito tiene un 50% de accion con relacion
al anhidrido sulfuroso.

d) Trasiegos

Trasegar es la accidn de cambiar un mosto o vino de un depésito a otro, separando
las borras que se encuentran al fondo de la vasija que lo contenia, si existen.
Ademas, los trasiegos pueden ser aireados o cerrados, con todas las combinaciones
que se puedan obtener entre ambas maneras. Generalmente, el trasiego aireado
se realiza al inicio de la conservacién y/o cuando los vinos presentan malos olores.
Por otro lado, el cerrado se realiza en los trasiegos posteriores ya que la incorporacion
de oxigeno afecta la calidad de los vinos. Estos se realizan generalmente en los
vinos blancos, debido a que los aromas son altamente oxidables.
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No existen reglas definidas sobre la cantidad de trasiegos a realizar, sin embargo
a manera de guia se tendria:
- Un primer trasiego a los 7 dias de terminada la fermentacion, para separar
las borras mas groseras y que normalmente le entregan malos olores a los
vinos organicos. Se realiza abierto.
- Un segundo trasiego a los 30 dias después del primero, para separar el resto
de las borras groseras. Se realiza normalmente abierto o también puede ser
cerrado, especialmente en los vinos organicos blancos.
- Un tercer trasiego a salidas de invierno, para retirar los compuestos que se
insolubilizaron con el frio invernal (especialmente sales tartaricas). Generalmente,
se realiza cerrado, pero también se puede realizar abierto si el vino organico
tiene algun mal olor.
- Un cuarto trasiego a salidas de verano, para separar todos los compuestos
que precipitan con las temperaturas estivales (principalmente prétidos).
Generalmente, se realizan cerrados.
- Enlos vinos organicos de guarda que se conservan en barricas de roble, el
primer trasiego es obligatorio antes de ser trasegado a las barricas.

e)  Rellenos
Las cubas deben permanecer constantemente llenas, para lo cual hay que realizar

rellenos semanales. El vino a usar debe ser otro vino organico que debe ser sano
y estar en las mismas condiciones que la cuba a ser rellenada.
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6.8. Maduracion Y Envejecimiento de los Vinos Organicos

Los vinos tintos organicos al envejecer sufren una serie de transformaciones muy
profundas, debido a que cambian antes que nada su color. Pierden su vivacidad,
variando el color desde un matiz purpura o violaceo pasa progresivamente a un
rojo menos profundo, cada vez mas anaranjado, que recuerda al color de los
ladrillos o de las tejas. Se dice que el vino tiene color a teja. Al mismo tiempo
cambia la intensidad. El "bouquet" y el sabor del vino se modifican profundamente.
Desaparece el aroma de vino joven, y el "bouquet" se vuelve mas intenso, mas
fino y mas agradable.

El vino orgénico se conserva de 6 a 12 meses en barricas de roble francés, periodo
en el cual el vino desarrolla sus cualidades gustativas, adquiriendo limpidez y
estabilidad. En este periodo el vino organico va madurando en la barrica, para
alcanzar la madurez una vez que es embotellado.

6.9. Clarificacion y Estabilizacion de los Vinos Organicos

Una vez que el vino organico esta terminado los que han madurado en barrica y
los que no lo han hecho, deben ser clarificados y estabilizados, para su mejor
conservacion en el tiempo. Para ello, pueden seguir distintas practicas, sujetas
a criterios enoldgicos desarrollados por el especialista o profesional de bodega,
ceflidos por las normas de produccion de vinos organicos existentes.

Uno de los métodos de clarificacion mas usados es por medio de la clarificacion
espontanea que consiste en la caida lenta y progresiva de las particulas en
suspension. Poco a poco, las particulas mas pesadas caen al fondo del depdsito,
de donde son eliminadas por decantacién o trasiego.

La rapidez de la clarificacion depende de la riqueza de los vinos en coloides
protectores. La capacidad de los depdsitos y los movimientos de los liquidos se
oponen a la caida de particulas, es por esto es que clarifica de mejor forma en
barricas que en dep6sitos.
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Otro método que es mas eficaz que el anterior es por medio del encolado de los
vinos y consiste en afiadir a un vino organico un producto clarificante capaz de
coagularse con él'y producir grumos. La formacién de grumos y su sedimentacion
arrastra a las particulas del enturbiamiento y clarifican el vino orgénico.

Las sustancias clarificantes de los vinos se agrupan de la siguiente forma:

1.Clarificantes Organicos: Gelatina, Caseina, Ictiocola, Albimina de huevo y PVPP,
son los mas usados.

2. Clarificantes Minerales: Bentonita es la mas usada.

Estos productos enoldgicos empleados, estan sefialados en la norma orgénica y
previo a su uso se debe solicitar autorizacion del organismo certificador, ademas
deben ser utilizados en cantidades toleradas y de acuerdo con la legislacion vigente
de cada pais de destino. Si se desea utilizar otros productos no mencionados
estos no podran provenir de productos modificados genéticamente o transgénicos
y debera cumplir con lo anteriormente descrito.

6.10. Filtracion de Vinos Organicos

Lafiltracidn es una técnica general de clarificacion y es un tratamiento indispensable,
destinado a debastar vinos turbios, aquellos vinos que han sido clarificados o
aquellos que se han de tratar por frio y que se han de embotellar con la maxima
garantia de estabilidad. Se entiende por filtracion el proceso en el cual se pasa
un liquido turbio a través de una capa filtrante con poros muy finos. Es una
operacion mecanica que plantea problemas de calidad, ya que hay que conseguir
la limpidez del vino de modo que no altere su calidad gustativa.

Para los vinos organicos tintos que han sido guardados en barricas es recomendable
filtrarlos inicialmente con un filtro de profundidad tipo aluvionado como lo seria un
filtro de presion, para lo cual se usarian tierras del tipo diatomeas con una
granulometria baja (tierras rosadas). Asi el vino organico queda en condiciones
de poder ser filtrado con un filtro de superficie, el cual dependiendo de las
condiciones del vino y de los requerimientos del mercado puede quedar estabilizado
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microbiolégicamente o sea sin la presencia de levaduras y bacterias, para lo cual
debe ser filtrado con un tamafio de poro menor a 0,6 pm.

Consecuencias organolépticas de la filtracion

En el filtrado de los vinos organicos se producen dos tipos de fendomenos a tener

en cuenta desde el punto de vista gustativo:

1. El paso del vino a través de la capa filtrante. Hay que tener en cuenta los gustos
a tierra, papel, tejido o simplemente el contacto mas o menos duradero con los
materiales filtrantes de mala calidad.

2. Los efectos secundarios. El filtrado exige manipulaciones y bombeos que se
acompafian de una disolucion de oxigeno, produciendo un cierto aireado, que
puede provocar quiebras oxidasicas, aumento de la acidez volatil, etc.

6.11. Embotellacion y Etiquetado de Vinos Organicos

El acondicionamiento, en botellas es el resultado légico y la forma Ultima de la
conservacion del vino organico. La botella permite la buena presentacion del vino;
pero no es solamente una forma comoda de distribucion. Se debe considerar que
éste es el medio de desarrollar mejor y de conservar mas largo tiempo las cualidades
gustativas de un buen vino organico.

En el embotellado de un vino organico se pueden usar botellas nuevas o recicladas.
En ambos casos el lavado y desinfeccion de las botellas es una etapa importante
previa al rellenado. En esta etapa se realizan de forma automatica los ciclos de
lavado que comprenden: enjuague con agua potable de las botellas, lavado con
solucion de soda en caliente, enjuague con agua caliente (70°C), enjuague con
agua a temperatura ambiente (15-25°C).

Las botellas deben ser inspeccionadas visualmente durante su traspaso a la linea
de embotellacion. Cualquier botella contaminada o defectuosa debe ser rechazada,
sobre todo las botellas recicladas deben ser revisadas cuidadosamente. La ventaja
de usar vidrio y no otro material reciclable, es la abundancia de la materia prima
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en la naturaleza, cuyo proceso de transformacion es sencillo y no contamina. Por
otro, porque sus caracteristicas fisico-quimicas respetan tanto al vino organico
como al medio ambiente. A ello hay que afiadir que su degradacién quimica y su
erosion fisica son lentas y ambos casos libera sustancias inocuas. Se puede decir
que los envases de vidrio son 100% reciclables y se comportan con gran respeto
ecoldgico.

Los tapones seran de corcho natural entero y deben estar libres de defectos fisicos
y de contaminacion. Deben de ser naturales, impresos con tintas naturales o a
fuego, procesados con resinas de alta pureza, no deben contener solventes ni
formol, lavados sin adicion de cloro, ni desinfectantes, ni esterilizacion por radiacion.
Se someteran a las especificaciones que imparten las normas chilenas e
internacionales. Los proveedores de corcho deberan poseer laboratorios de control
de calidad y seguros en caso de presentar problemas después de ser encorchados
en respaldo del vino organico, una vez embotellado.

Los corchos adquiridos deberan presentar la ficha de control de calidad, garantizando
el proceso Optimo de encorchado, realizado por el proveedor. El encapsulado de
los vinos organicos se hara con cera, capsulas de aluminio, aluminio estafio (con
baja proporcién de estafio), de PVC. Quedan totalmente prohibidas las capsulas
de plomo-estafio, en el proceso de de embotellacion de vinos organicos.

Los corchos y capsulas deben ser almacenados en un area adecuada, seca y
limpia. Las bolsas que contienen corchos deben permanecer selladas y solo
abiertas al momento de su utilizacién.

Las etiquetas deberan cefiirse estrictamente por la normativa orgénica chilena y/o
extranjera, segun el pais de destino. Solo podran sefialar que es "Vino proveniente
de uvas organicas", cuando provenga del 100% de uvas organicas certificadas.
Debera llevar el sello, o logotipo de la empresa certificadora.

El drea de embotellado debe tener una temperatura y humedad del aire constantes
a fin de preservar las buenas condiciones de embotellacién y prevenir problemas

asociados con la condensacion.
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Las botellas de vino organico deberan ser embaladas verticalmente (de pié) en
cajas, a menos que previamente se llegue a un acuerdo diferente con el técnico
del departamento de vinos del cliente.

Todos los resultados deben ser registrados son su informacidn completa que
permita seguir el producto desde la uva, a través del proceso hasta llegar al vino
finalmente envasado.

Se recomienda mantener un minimo de 12 botellas de cada lote de produccién
por varios afios y evaluar la evolucién que experimenta el vino organico, en un
lugar frio y seco para futuras pruebas y andlisis.

6.12.  Producto Terminado, Almacenaje y Transporte

Después de la produccién, el vino debe ser guardado en un area cubierta, adecuada
y limpia, idealmente a una temperatura de 10-15 °C. La temperatura maxima no
puede exceder los 20°C.

Estas condiciones de temperatura no deben ser excedidas durante el transporte
de los vinos organicos. Para transporte en condiciones de temperatura elevada,
se recomienda utilizar contenedores refrigerados o aislados.

Los receptaculos y/o contenedores usados para el embarque de vinos organicos
deben estar limpios, bien mantenidos y a prueba de cambios climaticos. Deben
estar disefiados de manera que permitan una adecuada limpieza, y cuando sea
necesario, una adecuada desinfeccion.

No deberan utilizarse para transportar otros productos que no sean vinos, cuando
ello pudiera producir contaminacion del producto.

Los desperdicios, tanto de envases como de otro tipo, no podran acumularse en
lugares por donde circule el producto finalizado.y llenado de vinos organicos.
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El personal que trabaje en areas de produccion o de embotellado de vino orgénico
debe recibir un entrenamiento apropiado en higiene basica de alimentos. El
entrenamiento deberia ser adecuado con el trabajo llevado a cabo. Todos los
trabajadores de produccion deberan usar un elemento para cubrirse el cabello.
No se debe fumar ni consumir alimentos o bebidas en las areas de produccién
y llenado de vinos organicos.
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Suiza es un pais situado en el centro de Europa, limita al oeste con Francia, al
norte con Alemania, al este con Austria y al sur con Italia. Posee una superficie
de 41.285 km2 (60% montafias) y sus lenguas oficiales son el aleman (63,7%),
francés (19,2%) e italiano (7,6%). Su capital Berna, esta situada en el centro norte
del pais, area de habla alemana.

Posee 7,4 millones de habitantes, de los cuales un 20 por ciento son residentes
extranjeros y una tasa de crecimiento del 0,8%. El envejecimiento demogréfico
se ha acentuado en Suiza por la creciente esperanza de vida de la poblacién y
la baja natalidad. Los estilos de vida cambian, a la par que los suizos se adaptan
a las nuevas exigencias. En el afio 2020 se espera que mas del 50% de la poblacion
suiza sea mayor de 50 afios y el segmento poblacional comprendido entre 50 y
70 afios se considera tendra un especial poder adquisitivo (Cuadro 9)

Cuadro 10.Composicion de la poblacién segln edad (afio)

Rango de Edad % Total Hombres Mujeres
0-14 afios 16.6% 643,497 597,565
15-64 afios 68% 2,570,544 2,522,365

65 afios 0 mas 15.4% 472,769 682,630

Fuente: Switzerland, 2007

En las cinco ciudades mas grandes del pais vive un tercio de la poblacion suiza,
pero Ultimamente se han registrado importantes cambios migratorios. Cada vez
mas gente deja la ciudad para mudarse a vivir en los suburbios que, generaimente,
estan mejor disefiados para la familia, lo que permite un redoblamiento de areas
rurales.

Las ciudades mas importantes son Zurich (341.000 habitantes), Ginebra (176.000

habitantes), Basel (165.000 habitantes) y Lausanne (116.000 habitantes). Sobre
el 75% de la poblacion vive en el valle central.
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7.2 La economia de Suiza

El éxito de la economia suiza se basa en una produccion de alto valor agregado
y en una mano de obra altamente calificada. Entre los sectores més avanzados
se encuentran la micro técnica, la alta tecnologia, la biotecnologia, los servicios
(bancos y seguros) y también la industria farmacéutica. Los servicios conforman
el 66.1% del PIB, seguidos de la industria (31.1%) y la agricultura (2.8%).

La vitalidad econdmica se debe a sus exportaciones. Sus empresas multinacionales
estan implantadas en todo el mundo. El producto interno bruto es un 20% mayor
al de las demés grandes economias europeas. Por ello, el poder adquisitivo y el
nivel de vida son mayores que en las demas naciones europeas, y los consumidores
estan acostumbrados a adquirir productos de alta calidad (Cuadro 10).

La produccion agricola nacional cubre menos del 50% del consumo, por lo que
Suiza debe importar rubros tales como pescado, azucar, grasas y aceites, granos,
huevos, frutas, vegetales, carne y vino.

A pesar de que Suiza no forma parte de la Unién Europea, ésta es su principal
socio comercial, absorbiendo 61% de las exportaciones y proporcionado 79% de
las importaciones.

Cuadro 11.Indicadores econdmicos de Suiza.

Indicador 2002 | 2003 | 2004 | 2005 | 2006 | 2007
PIB (US$bn) (precios corrientes) 2771 | 323,1 | 360,2 | 366,5 | 377,2 | 389,4
PIB per capita (US$) 38.327 | 44.582 | 49.601 | 50.387 | 51.771 |53.352
Bienes y servicios exportados (%PIB) 486 | 47,7 514 | 54,1 51,6 | 52,7
Inflacion (%) 0,6 0,6 08 1,2 1,0 0,6

Fuente: CIA, 2005
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7.2.1 La agricultura en Suiza.

Del total del producto interno bruto, el sector agricola representa solo el 2,26%.
Segun datos reunidos en el 2005, el total de la superficie arable en Suiza asciende
a unas 1,6 millones de hectareas. El tamafio de un predio mediano es de 16,7
hectareas, cifra que aumentd algo desde 1990 cuando eran todavia 11,5 ha.

Actualmente las granjas tienden a ser menos y mas grandes. En el 2005, el nimero
total de propiedades se elevd a 63.627, disminuyendo un 31 por ciento con respecto
al afio 1990. El numero de propiedades pequefias (20 ha. 0 menos) decayo por
un 44%. Sin embargo, el nimero de predios grandes con mas de 20 hectéreas
se incrementé por un 39%.

Las praderas representan cerca de tres cuartos del terreno cultivado. En muchas
regiones la estructura geoldgica y el clima no permiten el cultivo del suelo que
estd mas presente en la zona llana del pais donde se cultivan cereales y vegetales.
Mas de dos tercios de las empresas agricolas se dedican a la produccion animal,
sobre todo a la explotacion lechera. Sélo un tercio de los predios se dedica al
cultivo de la tierra.

La funcién estatal de la agricultura es consagrada por la Constitucion. Su funcién
no consiste solo en la produccién de alimentos, también tiene la obligacién de
proteger la naturaleza y de procurar que las zonas periféricas permanezcan
habitadas (multifuncionalidad de la agricultura).

Suiza da mucha importancia a una agricultura que respete el medio ambiente a
pesar del costo que ello implica. El 11 % de las empresas cultivan sus tierras
ecolégicamente, porcentaje que situa al pais en tercer lugar detras de Liechtenstein
y Austria (FIBL, 2007).
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7.3. Caracteristicas del consumidor suizo.

Sumado a las caracteristicas etarias de la poblacién, la que cada vez se envejece,
se suma un estilo de vida sano con gran tiempo destinado a actividades al aire
libre. La poblacién urbana habitualmente destina tiempo del fin de semana y
vacaciones para actividades de montafia, observandose un importante crecimiento
del turismo interno.

Asi también la industria de los pasatiempos esta en pleno apogeo para responder
a la generalizada demanda de aventura y libertad, particularmente en el campo
de los deportes de aventura y de resistencia. No obstante, actividades tradicionales
como las caminatas y toda una serie de deportes de invierno conservan sus
adeptos.

La distribucion del ingreso tiene directa relacion con la educacion del recurso
humano. Los altos cargos obtienen 4-5 veces mas salarios que aquellos con
formacion técnica.(Cuadro 12).

=l Cuadro 12.Salarios promedio pagados en Suiza segun nivel educacional.

Tipo de educacion Salario ($CHF)
Técnicos 40.000 - 80.000
Profesionales 70.000 - 150.000
Gerencia nivel medio 120.000 — 250.000
Alta gerencia >200.000

Fuente: Switzerland, 2007.

A pesar de los altos ingresos el costo de vida también es alto, el 25-35% del
ingreso es destinado a la vivienda, la que normalmente es arrendada; el 10-20%
es utilizada en seguros (salud, automévil, jubilacion) y ahorros; 15-20% para
alimentos (en casa y restaurantes); 20-40% para otros gastos (no-alimentos,
manutencién de automovil; teléfono, vacaciones, actividades recreacionales); y
5-15% impuestos.
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Los consumidores suizos dan mucha importancia a una alimentacion sana. Como
ocurre en otros paises, el tema de los alimentos genéticamente modificados (OGM)
suscita en Suiza debates. Cualquier alimento que contiene ingredientes
genéticamente modificados debe ser declarado como tal. El embalaje de tales
productos tiene que ser etiquetado con las palabras "genéticamente modificado”
y no se permiten abreviaciones en las inscripciones.

El ciudadano suizo gasta 150 francos suizos (97 euros) cada afio en productos
ecoldgicos, es decir, mas del doble que en Alemania (42 euros) y casi tres veces
més que en EE UU (35 euros). Aunque en 2005 increment6 solo escasamente el
numero de las empresas ecologicas en Suiza (+2 %) y el mercado ecoldgico (+3
%), el pais continta a la cabeza del ranking internacional.

Las culturas y tendencias actuales de la juventud en Suiza es cada vez mas
internacional, consciente de sus derechos y deberes, preocupada por el problema
de las toxicomanias, no necesariamente individualista ni opuesta a los valores
tradicionales. Igualmente el segmento 50 - 70 afios invierte especialmente en
alimentos de alta calidad, saludables y nutritivos.

El principal agente de ventas de productos ecolégicos en Suiza es la cadena de
supermercados Coop Suiza, que retne el 51 % de la amplia oferta de productos
ecologicos. El 25 % recae en la cadena Migros y tan solo un 15 % se vende en
el comercio especializado. EI 5 % se comercializa directamente y el resto es
intercambiado en tiendas especializadas.

Produccion organica de uvas para la elaboracion de vino | 137



Biomarkt Schweiz: Gesamtumsatz 1997-2004
1400 T

B Umsatz total
— Linear (Umsatz total)

1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004

#” Figura 10.Crecimiento del mercado organico en Suiza 1997 a 2004.
franco 1Swiss = 0.65 EUR.

Fuente: Rudmann/Willer 2005

SUIZA: FRECUENCIA DE COMPRA DE
PRODUCTOS ORGANICOS

Yarlas vocos
par soman

%

Al monos una
YOI pOT Somana
27T%

Mo compra

producios

arganicos

25%.
Monos de una
YOI pOr semana
407
FUENTE: Encuestn BIO SUISSE (20040}

rd Figura 11. Frecuencia de compras de productos organicos proyeccion 2000

Produccion organica de uvas para la elaboracion de vino | 138



S TE )
La bebida alcohdlica mas popular en Suiza es el vino, que en 2005 representd
exactamente la mitad de las bebidas compradas, seguida por la cerveza con casi
un tercio del total consumido. Contrariamente a lo que se podria pensar, los suizos
de habla alemana no son los que més cerveza consuman sino los de habla italiana.
El consumo de alcohol ha decrecido considerablemente desde los afios 1980 y
continua declinando -aunque soélo ligeramente- en el siglo XXI. Pero el consumo
esta distribuido desuniformemente en la poblacion: un 11% consume la mitad,
mientras el 23% bebe poco o nada. Los hombres beben mas que las mujeres.
Suiza es uno de los paises con un consumo elevado de bebidas alcohdlicas

Llama la atencién que en un pais como Suiza, de escasa tradicién vinicola, se
consumieran 41,8 litros por persona, aunque menos que los franceses (56,1) e
italianos (49,1), pero bastante mas que los espafioles (29,6 I). Ademas el consumidor
helvético es exigente, porque tiene acceso a vinos de unos 55 paises del mundo,
lo que estimula el mercado. EI mercado suizo es duro - como todos los mercados
-, pero los consumidores saben lo que quieren y que buscan siempre nuevos tipos
de vino y nuevas uvas.

La poblacién Suiza ubica al sabor como uno de los atributos mas importantes en
la orientacidn de compra. Vinos complejos de tipo Cabernet sauvignon y Chardonnay
son los preferidos por los consumidores jovenes. La poblacion de mayor edad
selecciona vinos de tipo Pinot Noir y Mdller-Thurgau.

En el segmento de los vinos, el consumidor Suizo tiene preferencias por productos
que en primer lugar sean agradables desde el punto de vista organoléptico, pero
también valoran la condicion de produccién. Es asi como los productos obtenidos
bajo un sistema sostenible son apreciados como tal. A pesar de lo anterior, el
consumo de vinos elaborados con uvas organicas en Suiza es bajo, alcanzando
cifras del orden del 3%, lo que se debe a la baja oferta de este tipo de vinos
(Bertschinger, 2004). Se estima que la venta de vinos organicos aumentara
significativamente, en la medida que aparezcan nuevos productos en el mercado
y que correspondan al gusto del consumidor suizo (Bertschinger, 2004).
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7.3.1. Algunas tendencias del consumo

Afuturo, los consumidores en Suiza seran cada vez mas criticos con los precios
y concientes de la calidad de los productos que adquieren. Esto se encuentra
condicionado por niveles de escolaridad, escandalos alimenticios, salud, etc. Esto
implica que "el éxito en el mercadeo de productos organicos se alcanza cuando
la diferencia de precios entre un producto organico y un producto convencional
se percibe proporcional a la calidad garantizada".

Principalmente consumidores de la tercera edad se enfocan especialmente en
aspectos vinculados a la salud y a mantener una figura saludable a través de la
dieta alimenticia. Los consumidores mas jévenes toman en cuenta aspectos de
bienestar a futuro.

Cada vez mas los consumidores relacionan la calidad de determinado producto
con su lugar de procedencia, lo que genera preferencias por la especificidad
regional de los bienes, lo que se asocia crecientemente al concepto de Denominacion
de Origen Controlado (DOC), atributo altamente valorado por este tipo de
consumidores.

También se evidencia una conciencia antiglobalista al consumo, por tanto, los
productos que pueden sery son producidos en Suiza son preferidos por sobre los
importados, por lo cual el producto a ofrecer en este mercado debera diferenciarse
claramente de sus competidores locales. Esta diferenciacion podra ser por cepa,
calidad, u otros atributos intangibles como lo son el vinculo social ("Comercio
Justa") o territorial del vino (DOC).

Conciencia en aumento del consumidor sobre temas medioambientales y sociales,
ha generado que la poblacion suiza apoye proyectos que involucren al humano
con proteccién al ambiente y los productos que son obtenidos a partir de estos
principios.

También se presenta una intensa influencia de los medios de comunicacion, los
que cada vez mas promueven los beneficios de consumir productos organicos.
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La premiacion en el precio de productos organicos varia de acuerdo al grupo de
productos y el tipo de mercado. Este precio esta dictado en parte por los volimenes
de produccion y costos de distribucion, pero también por el deseo de los
consumidores por pagar el diferencial por un producto de calidad. El precio tiende
a ser mayor en tiendas o comercios especializados en productos organicos o
tiendas naturistas, y bajo en supermercados o grandes tiendas de viveres. En los
dos ultimos establecimientos, la premiacion al precio por producto organico
dependiendo del rubro se ubica en estos rangos ( Cuadro 13):

Cuadro 13. Premiacion al precio

Rubro Premiacion al precio
1 Productos lacteos 10%
2 Vegetales 40 - 80%
3 Papas 50%
4 Cereales yl/o productos 40 - 50%
5 Frutas y nueces 50 - 60%

Fuente: FIBL, 2007.

La mayoria de los consumidores aceptan una pagar un mayor precio por los
productos organicos, margen que oscila entre el diez y treinta por ciento, con cierta
tendencia a reconocer mayor diferencial a productos organicos agricolas que a
productos organicos ganaderos.

7.4. El mercados de los vinos en Suiza
Suiza a pesar de poseer sdlo 15.000 hectareas de vifiedos, es considerada una

actividad de gran importancia, dado el alto nivel de consumo local como por las
connotaciones socioculturales de su produccion. La produccion difiere
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sustancialmente entre zonas de produccién, mientras que en el norte el clima
es mas frio y lluvioso, lo que limita las cepas y la condicidn sanitaria, el sur (parte
francesa e italiana) tiene condiciones mas adecuada para variedades tradicionales
por sus veranos mas largos, aunque también con gran presion de enfermedades.

El gréfico (Figura 10) mm presenta la evolucion de los precios de diferentes cepas
entre los afios 2002 y 2005. Es posible apreciar que los valores se mantienen
relativamente constantes, lo que refleja sintomas de un mercado maduro, altamente
competitivo y donde la competencia por precio o la diferenciacion pueden ser
factores de éxito cuando se desea ingresar al mercado. Para el primer caso, precio,
es necesario lograr economias de escala a nivel de la produccion que permitan
reducir los costos fijos y logar una alta competitividad lo que es claramente dificil
en sistemas vinculados a pequefias explotaciones vitivinicolas. Para lograr el
segundo objetivo, diferenciacion, primero debe caracterizarse el mercado y
determinar cuales son aquellos atributos que el consumidor considera "diferentes"
y que son parte de la fortaleza de la empresa vitivinicola. De este modo producciones
de pequefia escala ecologicas son altamente valoradas en este destino.

#Figura 10. Evolucion de los Precios de Vinos Segtin Variedad: (En Francos Suizos)
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Fuente: .State, 2007

Produccion organica de uvas para la elaboracién de vino | 142



— B

o

I
Con relacioén a los vinos, Chile export6 el afio 2003, 4.696.620 litros equivalentes
aproximadamente al 1,5% del total de vinos consumidos en Suiza, y que representa
un incremento del 13% con respecto a la temporada anterior. Esta cifra representd
un ingreso FOB de US$ 10.751.619, 8% mayor que el afio 2002. El precio de
venta de este producto alcanzé un valor superior a los US$ 2 por litron (CCV,
2004).

El consumo total de vinos alcanzo el 2001 los 315.000.000 litros aproximadamente,
lo que representa un consumo per capita de 42 I/hab/afio (2003). De este volumen
cerca del 60% es vino importado (Figura 11). El consumidor prefiere principalmente
cepas tintas (70%) por sobre las blancas (30%) de las que se abastece
principalmente de la produccion local (73% del total de consumo de vinos blancos)
(Cuadro 14). Los vinos tintos provienen prioritariamente del extranjero (71% del
total de consumo de vinos tintos), lo que esta relacionado basicamente a las
inadecuadas condiciones ambientales presentes en el pais para la produccion de
este tipo de cultivares.

Wino klanco Wino tinto suizo
importado 20%
5%

Wino blanco suizo
229

Wino tirta
impatsdo
0%

Total 295.8 Mk litros

#* Figura 13.Consumo de vinos en Suiza por origen y tipo

Fuente: OZD, FOAG, Cantons, 2001.
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@uadro 14. Tamafo del mercado de los vinos en Suiza

Tipo de Consumo Volumen (It/afio)
Consumo de vinos total 295.800.000
Consumo de vinos tintos 207.060.000
Consumo vinos blancos 88.740.000

Consumo de vinos importados 171.564.000
Consumo vinos tintos importados 147.900.000
Consumo vinos organicos 8.874.000

Fuente: Elaboracion propia (2003).

La produccion interna de vino blanco organico es relativamente alto, no asi el vino
tinto organico que se importa principalmente de Portugal, Espafa, Francia e ltalia.

Actualmente los dos grandes inconvenientes que presentan los vinos organicos,
que probablemente persistiran en el futuro, son la disponibilidad y la calidad. Segin
los expertos, el crecimiento anual del consumo de vino organico es del 20% y un
gran segmento de vino organico es comercializado en restaurantes.

Claramente paises como Suiza son atractivos como nichos de mercado, los que
poseen consumidores informados y aprecian factores que diferencian a los
productos de aquellos con caracteres estandar. Es asi como vinos ecolégicos,
socialmente relacionados o con DOC, son considerados con atributos valorables
en el precio final. Mercado principalmente apto para aquellas empresas que no
logran competir por reducidas o nulas economias de escala, pero que poseen
ventajas competitivas en aquellos elementos que permiten una facil diferenciacion.
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ANEXO N° 1

PROGRAMA DE MANEJO ORGANICO

A.- Programa de Manejo Nutricional

Periodo Objetivo Producto Dosis | Observaciones
(kg/ ha)
Primavera Aporte materia Compost 11000 | Aplicacién en primavera en
organica y nutrientes surcos a lo largo de las hileras
Otofio Aporte materia Semilla Avena 120 | Siembra de abono verde
organica y nutrientes (mezcla con leguminosa)
Otofio Aporte materia Semilla Vicia 80 Siembra de abono verde
organica y nutrientes (mezcla con graminia)
Otofio Aporte materia Trébol subterraneo 7 Siembra de cubierta vegetal
organica y nutrientes var. Campeda (mezcla de leguminosas)
Aporte materia Trébol subterraneo 7 Siembra de cubierta vegetal
organica y nutrientes var. Gosse (mezcla de leguminosas)
Aporte materia Trébol balanza var. 5 Siembra de cubierta vegetal
organica y nutrientes Paradana (mezcla de leguminosas)
Aporte materia Hualputra var. 7 Siembra de cubierta vegetal
organica y nutrientes Santiago (mezcla de leguminosas)
Aporte materia Ballica italiana var. 5 Siembra de cubierta vegetal
organica y nutrientes Wimmera (mezcla de leguminosas)
Aporte de fosforo Roca fosférica 600 | Incorporacion en siembra de
praderas.
Primavera| Aporte de Nitrégeno | Aplicacion de guano 160 | Aplicacion a través del
fertirriego
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B.- Manejo de Plagas

Periodo Control Producto Dosis Observaciones
Recomendada
: oo : Aplicacién desde inicio de
Prl\r/navera - | Oidio (u?cmula Azufre 25 kg/ha brotacion segun ocurrencia
erano necator) de eventos climaticos
Primavera - Brevipalpus Aceite 4Uh Aplicacién segun relacion
Verano chilensis Ultra Spray @ | de arafiitas/fitoseidos
Primavera - Brevipalpus Eggﬁ;ﬁg 3.000 - 4.000 L'bgg%‘ﬂﬂ”n%‘nﬁg?é%"g%”es
Verano chilensis 4 individuos/ha proporcion 1:6
(fitoseidos) o :
arafiitas/fitoseidos
C.- Practicas culturales
Periodo Labores Observaciones
Inoculacion de Semilla Inoculacion de Semilla de leguminozas con
Mayo Cobertura Rizobio especifico
Siembra Abono Verde Nutricion del Vifiedo
Siembra de Cubiertas ici6 if
Vegetales Nutricion del Vifiedo
‘ Poda Manejo de productivo
Julio Amarra Manejo de productivo
Ordenar Sarmientos Realizar labor de picado
Trituracién de sarmientos Incorporacion de materia organica
Agosto y - —
Surcadura para compost Incorporacién de materia orgénica
Aplicacion de compost Incorporacién de materia orgénica
Octubre o y . .
Incorporacién de Compost Incorporacién de materia orgénica
Desbrote Manejo de Follaje
Noviembre a Aplicacién de Pesticida Control de Plagas
Marzo Riego Suplir las necesidades hidricas de la planta
Corte de Cobertura Incorporacién de materia organica y nutrientes
Noviemb 5 - . . .
oviembre Incorpora\;:éorgede AbONO | ncorporacién de materia orgénica y nutrientes
Liberacion de enemigos Control de Plagas
Febrero naturales
;gné"lliasgefcr)}"ilgrestras Manejo nutricional
Marzo Cosecha

Vinificacién de uvas para produccion de vino
organico
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ANEXO N° 2
PROCEDIMIENTO DE CONTROL DE MADUREZ

Para la determinacion del momento 6ptimo de cosecha se procedera a efectuar sucesivas
tomas de muestras de bayas, a objeto de determinar la evolucién que experimenta la
madurez de la fruta mediante las siguientes mediciones:

Controles:

a) Analiticos: °Brix, Acidez total, pH, Polifenoles totales y Nitrégeno asimilable

b)  Organolépticos: mediante la degustacion de las bayas, para determinar la madurez
tanica y caracteres herbaceos de pieles y pepas, complejidad y equilibrio gustativo.
El inicio de las tomas de muestras, se hara a partir del 100 % de coloracion de las
bayas tintas, la fecha aproximada es a comienzo de Febrero de cada afio. Los
controles se realizaran como minimo una vez por semana, pudiendo aumentar a dos
cercano a cosecha.

Procedimiento:

El procedimiento se realizara mediante la toma de 200 bayas al azar por variedad, cuartel
o sectores definitivos, seleccionados por criterios de vigor o estrés hidrico.
Mediante el analisis de estas mediciones, se establecera el momento de cosecha mas
adecuado para cada una de las variedades.

Cuadro 15. indices de Cosecha.

Variedad ° Brix Ac. total ideal
Cabernet Sauvignon 23°a24° 3.8 gllitro exp. ac. sulfurica
Pais 230 g 24° 3.8 gllitro exp. ac. sulfurica
Carmenere 22.5%a24.5° 3.4 gllitro exp. ac. sulfdrica

Los cambios atmosféricos como lluvias tempranas, daran motivo a cambios en la
determinacion del momento de cosecha.
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ANEXO N° 3

REGISTRO DE COSECHA DEL VINEDO

Superficie :

Variedad :

Cuartel N °

Productor :

Predio :
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ANEXO N° 4

1.

LIMPIEZA E HIGIENIZACION DE LA BODEGA

Se procedera a efectuar la Sanitizacién de los equipos, al emplear uno de los métodos

descritos:
o QUIMICO:
N° Productos Tiempo Concentracion
1 Soda Caustica 15 minutos | 2.000 grs/100 Lts. agua (2%)
2 Agua Potable ( Enjuagar )
3 Acido Citrico 5minutos | 500 grs/100 Lts. agua (0.5%)
4 Agua Potable ( Enjuagar) Tres veces al menos
5 Anhidrido Sulfuroso 5 minutos 30 grs/100 Lts. agua (300 ppm)
Eliminar acumulaciones de Agua y .
6 dejar estilar 5 minutos
e VAPOR:

Se realiza con una Hidrolavadora a baja presion por 5 a 10 minutos a 100 °C. Después
se debe cumplir con lo indicado en el numero 6 del recuadro anterior.

1.
v

RECOMENDACIONES DE OPERACION EN EL SANITIZADO DE LAS CUBAS
Se debe efectuar la revision minuciosa de todos los componentes de las cubas
para evitar contaminantes de liquidos de refrigeracion y puntos de acumulacion
de contaminantes. Realizar una buena inspeccion del interior de la cuba con
buena iluminacién y asegurar completa limpieza.
Emplear escobillas especiales para remover contaminantes de superficie interna
y externa, para portalones y valvulas.
Utilizar detergente autorizado, especialmente en cubas nuevas.
Efectuar circulacion de las soluciones de lavado con presion y aspersion,
empleando bomba de preferencia centrifuga y sistema CIP, preparadas
directamente en la cuba.
Revisar el trabajo realizado y repetir si es necesario.
Utilizar obligatoriamente traje de seguridad, lentes, guantes y botas para evitar
contacto con los productos de limpieza.
Leer cuidadosamente las fichas técinicas y de seguridad de los productos a

utilizar. Implementar los procedimientos de emergencia.
Registrar las cubas mediante fichas los lavados de las cubas.
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FRECUENCIA DE LAVADO DE CUBAS

v/ Cada vez que se desocupa una cuba, debe ser lavada inmediatamente al emplear
uno de los procedimientos indicados.

v"Una cuba o cualquier otro elemento que permanezca por mas de una semana, sin ser
utilizado, debera ser inspeccionado y repetido todo el proceso, antes de ser utilizada
nuevamente.

SANITIZACION DE BOMBAS Y MANGUERAS

v Solo el método quimico es utilizable.
v Conectar en circuito cerrado y mantener en circulacion durante 20 minutos, la solucion
quimica preparada considerando el volumen total de agua requerida.

Utilizar de preferencia agua caliente:
o 2 Litros por metro de manguera de 50 mm.
o 10 Litros por metro de manguera de 120 mm.

1. FILTROS DE TIERRAY VACIO

v' Método quimico.

v Calcular volumen de agua total.

v Circular volumen en todo el filtro, por un periodo no inferior a 20 minutos. No olvidar
mover las llaves. Preferir uso de agua caliente.

v Limpiar la malla o las placas con hidrolavadora

FRECUENCIA DE LAVADO
v Antes y Después de cada Filtracion.

2. RECEPCION DE VENDIMIA

v/ Cada dia en la mafiana

= Pozos y despallidadora (Vapor o Quimicos)
= Bombas y mangueras ( Quimicos)

= Prensas (Quimicos con escobilla)

v Cada dia en la noche

= Prensas Hidrolavadora dentro drenaje.

= Otros equipos Enjuage Completo. El material se queda estilando sin presencia de
residuos de vendimia (pepa, orujo, etc).
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ANEXO N°5

Mafiana Tarde
Cuba N° Tipo de Tipo de
Remontaje Minutos Remontaje Minutos
Abierto/Cerrado Abierto/Cerrado
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ANEXO N°6

Cosecha:

PLANILLA DE REGISTRO DE VINOS Variedad:

Origen:
COSECHA

Productores Kilos Reales ° Brix Alc. Prob. Litros Totales
RECEPCION
Cuba
de Recepcion Dia Cosecha Descube Prensado Litros

REGISTRO DE LABORES REALIZADAS

Fecha Cuba Origen Cuba Destino | Labor Realizada Justificacion
ORDEN DE LLENADO
Fecha [ N°Orden | Cuba | Capacidad | Productos| Lt Llenados| Saldo Dseaslt(ijr?o
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EMBOTELLACION

Ne Lote Ne Litros

Fecha | Mezcla Emb. Placas Botella Corcho | Btellas Totales
VENTAS

Fecha | Guia/Factura Producto Lote N° Botellas Saldos
INSUMOS

Placas Botellas Corcho Capsulas Otros
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