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MINISTERIO DE AGRICULTURA

PARTICIPACION_
ASISTENCIA EVENTOS TECNICOS

CODIGO
(uso interno)

{NOMBRE DE LA PROPUESTA

V Cono'reso Thero Americano de TBCI’IOIOEIH Post Cosecha y Agro Expoﬁamones (AITEP)
Tecnologia, Calidad y Seguridad Hortofruticola

Pais

Ciudad

Cartagena

; i lacionado a
X Agricola Pecuario Forestal Dulcc.aculcola re
la agricultura

Inicio: 29 de Mayo Término: 01 de Junio
§ DTOTA
$ %
COSTO TOTAL INICIATIVA 1.910.000 100
APORTE FIA 1.210.000 63
APORTE CONTRAPARTE : 710.000 37



marcelag
Rectángulo

marcelag
Rectángulo

marcelag
Rectángulo

marcelag
Rectángulo


v GOBIERNC DE CHILE
FUNDACION PARA LA
INNOVACION AGRARIA
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6. ENTIDAD RESPONSABLE (Antecedentes Curriculares en relacién con la iniciativa

Anexo 2)

Nombre:  Universidad Catdlica del Maule
RUT:; 71.918.300 -K

Direccion comercial: Avda. San Miguel 3605
Ciudad: Talca

Region: VII

Fono: 75-371140; 371139

Fax: 75- 371053

Correo electrénico; www.ucm.cl

7. REPRESENTANTE LEGAL DE LA ENTIDAD RESPONSABLE (Pauta De
Antecedentes Anexo 1)

Nombre: Claudio Rojas Mifio
Cargo en la Entidad Responsable: Rector

Direccion: Avda. San Miguel 3605
Ciudad: Talca

Regién: VII

Fono: 71-203309

B4

Fax: 71- 241767 .
Correo electrénico: crojas@ucm.cl

Firma

8. TIPO DE ENTIDAD RESPONSABLE

Universidad Catélica del Maule.  Institucién de Educacién Superior, perteneciente al consejo
de rectores y de relevancia regional, tanto en las carreras de pedagogia, como en el area silvo-
agropecuaria y recientemente, pionera en el area de ia salud, tanto en kinesiologia como
recientemente con la carrera de medicina.

9. NATURALEZA DE LA ENTIDAD RESPONSABLE
Pablica - X Privada

et ez DN i fpe ooy Flocnine s B0 i o
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(No aphca para el Apoyo a la as1stenc1a a Eventos Tecmcos o Fenas Tecnologlcas de un
postulante individual)

Nombre: Nelson Eduardo Loyela Lopez

Cargo en la Entidad Responsable: Director Departamento de Ciencias Agrarias

Direccion: La Marquesa II, Pasaje 3, Casa 476
Ciudad: Curico
Region: VII

Fono: 82556638 g
Fax:
Correo electrénico: nlovola@uci.cl loyola@cteinternet.cl

irma

Nombre completo: Nelson Eduardo Loyola Lopez

Lugar o Institucién donde trabaja: Universidad Catdlica del Maule

Cargo o actividad principal:  Director Departamento de Ciencias Agrarias
Tipo de Relacion contractual

con la empresa u organismo donde trabaja: Jormada completa

Direccién comercial: Carmen 684

Ciudad: Curico

Fono: 75-371140; 371139

Fax: 75-371055

Correo electronico: nloyoiaf@ucm.cl loyola@cicinternet.cl

Firmg -
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Nelson Loyola Lopez Universidad Catdlica del Maule | Director Departamento Ciencias Agranas Docente VII

Segundo periodo de 3 afios cada uno

1° Convocatoria Participacion en Eventos Técnicos 2007
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12 IDE! TIFICACION DE LOS POSTULANTES *

En dis quet adjunto se encuentra el archwo Mlcrosoft Excel para completar esta seccién: ver
Cuadro l) :

Adjuntar Pauta de Antecedentes Personales (Anexo T ) de cada uno

Nombre del;
partlmpante
1. Nelson \ Universidad | 7 afios 1 vl
Loyola Catdlica del Docente, investigador
Lopez Maule pd
[ N
2.
3.
4.
5.

Los tratados de libre comercio y las politicas agrarias, conducentes a potenciar a Chile como
proveedor en materia de alimentos, resulta importante compartir experiencias en el tema de
agroindustria, conservacién de alimentos y la inocuidad de los mismos. En éste sentido, la
presentacion de trabajos de investigacién en radicchios y frutillas ecotipo blanco, permitira dar a
conocer la experiencia que se dispone en alternativas como cuarta gama y modificacion de
atmosfera para hortalizas y frutas perecibles y de consumo que pueden masificarse, aprovechando
su aporte nutricional, sensorial y de agrado que éstos productos pueden causar en los
consumidores. Dado que se trata de un congreso internacional y que tiene una periodicidad de
dos afios, resulta ser el escenario mas propicio para dar a conocer los conocimientos y
experiencia de los autores, como también la posibilidad de adquirir contactos para poder formar
redes de aprendizaje y también poder gestionar y ejecutar proyectos innovadores en tecnologia,
como también de impacto econdémico, transferible a empresas, y también soctal.
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Compartir experiencias en materia de tecnologia de procesos de elaboracion de alimentos
vy gestionar la creacién y participacién en redes de divulgacion cientifica.

- Compartir los resultados de experiencias con hortalizas y frutos menores conservados mediante
cuarta gama y atmdsfera modificada.

- Obtener informacién reciente en materia de elaboracion de alimentos y seguridad hortofruticola
- Gestionar Ia creacion de redes de impacto en investigacion y extension
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: Escu - _—
Charla Compartir l'a Agro 70 alumnos Cientifico con
Agosto/07 o e -nomia, Los Y
difusién | conocimientos . y colegas lenguaje técnico
Niches
Charla Compartir 20 pequetios Cientifico con
Octubre/07 | T ., Nuevas San Clemente peq S
difusion . Productores lenguaje técnico
tecnologias :

EVALUACION DE PARAMETROS FISICOS Y SENSORIALES DE RADICCHIOS (Chichorium

intybus L. Jfoliosum) ENVASADOS EN v GAMA.
Loyola, N{), Calquin, P()) y Norambuena, R(3).
(1) Departamento de Ciencias Agranas y (;) Departamento de Salud. Universidad Catélica del Maule.
Carmen 684 Curico CHILE nloyola@ucm.cl

var.

Resumen

El presente trabajo evalia el comportamiento del radicchio (Chichorium intybus L. var. foliosum),
procesado en TV gama. Los objetivos del ensayo fueron determinar la vida util del radicchio, al ser
envasado en dos tipos de bolsas (HYC y SJI) y en distintas concentraciones de gases (To: 0,03% CO»-
21% Os, Ty: 25% CO5-10% O, y Ta: 16% CO,-12% Oy). Los radicchios fueron primeramente lavados,
picados y desinfectados por dos minutos en 50 ppm de Hipoclorito de Sodio, luego centrifugados por 2
minutos y envasados en bolsas de 150g en las bolsas HYC y SJI. Se efectud una evaluacion sensorial al
final del almacenamiento de 20 dias a 2°C y 95% HR para medir sus atributos organolépticos y la
aceptabilidad del radicchio por 13 panelistas entrenados. Se analizaron los parametros: peso de la bolsa,
concentraciones de gases, color y aparicién de patogenos. La evaluacién sensorial se efectué sobre ‘el
sabor, color, olor, textura, apariencia y aceptabilidad. Los resultados indican que el tratamiento T,
resultd el mejor para conservar el radicchio en IV gama, y en la evaluacidén de apariencia y
aceptabilidad, obtuvo los mayores puntajes, indicando que a los panelistas les gusté moderadamente.
Sin embargo, el tratamiento T, fue mejor evaluado en los atributos organolépticos, y los panelistas
identificaron y reconocieron los atributos sabor amargo, color plrpura, olor insipido y textura suave. En
éste sentido, el tratamiento testigo To recibid la peor valoracion.

Palabras claves: Chichorium intybus, procesado minimo, calidad sensorial.
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EVALUACION DE LA CALIDAD SENSORIAL DE FRUTILLA (Fragaria chiloensis L.) ECOTTPO
BLANCO CONSERVADA EN ATMOSFERA MODIFICADA.

Loyola, N',, Barrera, M % y Acufia, C'. !'Universidad Catélica de! Maule, Facultad de Ciencias
Agrarias y Forestales, Escuela de Ciencias Agrarias. Carmen 634 Curico CHILE nloyolaguem.cl
: Empresa Terranova, Curico CHILE.

Resumen

El uso de la atmésfera modificada (AM), surge como alternativa para prolongar la postcosecha y la
conservacion de las propiedades organolépticas de la frutilla (Fragaria chiloensis L.) altamente
perecible. El presente estudio evalia la efectividad de bolsas de AM (FF 604 de 200p UPVC/70u
LDPE) en la conservacién de las propiedades sensoriales y en la prolongacién de la vida de postcosecha
de frutos de F. chiloensis L. Las frutillas fueron evaluadas tras 11 dias bajo los siguientes tratamientos:
(T1) Fruta seleccionada, envasada a temperatura de campo (18°C) en bolsa AM y almacenada a 0°C y
90% HR; (T2) Fruta seleccionada a 18°C, pre-enfriada hasta 2°C en la pulpa, envasada en bolsa AM y
almacenada a 0°C y 90% HR; (T0) Fruta seleccionada a 18°C, envasada sin bolsa AM y almacenada a
0°C y 90% HR. El disefio experimental fue completamente al azar, con 4 repeticiones y la unidad
experimental fueron dos cestillos de 400g cada uno. Se evalud la concentracién de CO; y O, y los
atributos sensoriales: sabor, aroma, firmeza, color y aceptacién general. Los tratamientos T; y T, con
AM, permitieron prescindir del pre-enfriado, sin que esto afectara significativamente las propiedades
organolépticas de la fruta. La AM en sus tratamientos T, y T, contribuyd, segin los panelistas, a
mantener el aroma y la firmeza de la fruta, pero en menor grado el color y sabor.

Palabras clave: Fragaria chiloensis 1., atmosfera modificada; calidad sensorial; vida de postcosecha
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A TECNOLOGICA

V Congreso AITEP Tecnologia, Calidad v Seguridad Hortofruticola.  Orgamizado por la
Asociacién Ibero Americana de Tecnologia de Post-cosecha y la Universidad Politécnica de
Cartagena, Espaifia, a través del grupo de post recoleccién y refrigeracion.

Evento que contara con la participacién de expositores de mas de 20 paises, dando continuidad a
otros congresos realizados anteriormente en Sonora, México, Puerto Alegre, Brasil, Santiago
Chile y Bogota Colombia. Incluye también charlistas de alto nivel y visitas a empresas de
relevancia en materia de seguridad alimentaria y elaboracién de nuevos productos hortofruticolas
inocuos. Serd entregada informacién resumen de las ponencias y la alternativa de compartir
experiencias en mesas redondas, sumado a la interaccién de los autores de “posters” con los
visitantes de los mismos durante su exhibicidn.

El congreso pretende difundir los avances en fisiologia y tecnologia post-cosecha, manipulacién
y procesado minimo sostenible, junto a diversos aspectos de comercializacién hortofruticola.
Desea estimular el interés de la comunidad cientifico —técnica de Ibero América en la
investigacion de tecnologfa en post cosecha y los intercambios comerciales hortofruticolas,
siendo los objetivos; optimizar las técnicas, valor afiadido, la calidad y seguridad alimentaria,
consolidando ast nuevos mercados.
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TRANSPORTE AEREO 1.200.000 G 1.200.000
GASTOS DE TRAMITACION DE 0 0
VISAS
TRANSPORTE TERRESTRE ©10.000 10.000
VIATICOS (alojamiento,
alimentacién y gastos menores de 250.000 250.000
transporte)
GASTOS DE DIFUSION 50.000 50.000
INGRESO A FERIAS, 300.000 300.000
SEMINARIOS O SIMILARES
HONORARIOS DE ASESORES 0 0
PARA ORGANIZACION
GASTOS DE ORGANIZACION DE 0 0
LA ACTIVIDAD
OTROS GASTOS 100.000 100.000
GASTOS DE EMISION DE 0 0
PORCENTAJE 63% 3%

1° Convocatoria Participacién en Eventos Técnicos 2007
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GASTOS DE TRAMITACION DE 0
VISAS
TRANSPORTE TERRESTRE 10.000 10.000
VIATICOS (alojamiento,
alimentacién y gastos menores de 250.000 250.000
transporte)
GASTOS DE DIFUSION 50.000 50.000
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300.000 300.000
SEMINARIOS O SIMILARES
HONORARIOS DE ASESORES 0
PARA ORGANIZACION
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OTROS GASTOS 100.000 100.000
GASTOS DE EMISION DE 0
GARANTI
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1° Convocatoria Participacion en Eventos Técntcos 2007
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STENCIA:

FCANTIDAD 83 [ de QG

L A o f;;
TRANSPORTE AEREQ 1.200.000 1,0 1.200.000
GASTOS DE TRAMITACION DE
VISAS
TRANSPORTE TERRESTRE 5.000 2 10.000
VIATICOS (alojamiento,
alimentacién y gastos menores de 62.500 4,0 250.000
transporte)
GASTOS DE DIFUSION 25.000 2,0 50.000
INGRESO A FERIAS, 300.000 1,0 300.000
SEMINARIOS O SIMILARES
HONORARIOS DE ASESORES
PARA ORGANIZACION
GASTOS DE ORGANIZACION
DE LA ACTIVIDAD
OTROS GASTOS 50.000 2,0 50.000
GASTOS DE EMISION DE
GARANTIA

1° Convocatoria Participacion en Eventos Técnicos 2007
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ANEXO 1: PAUTA DE ANTECEDENTES DE LOS POSTULANTES

ANTECEDENTES PERSONALES

(Obligatorio para todos les participantes o postulantes)

Nombre completo

Nelson Eduardo Loyola Lopez

RUT

Fecha de Nacimiento

9 de Noviembre de 1960

Nacionalidad Chilena

Direccion particular La Marquesa JI Pasaje 3 Casa 476

Comuna Curico

Region VII

Fono particular 75- 324760

Celular 8-2556638

E-mail nlovolafguem.cl lgyola@ctemremmnet.cl
Profesion Ingeniero Agrénomo

Génere (Masculino o femenino) Masculino

Indicar si pertenece a alguna etnia (mapuche, | no

aymard, rapa nui, atacamefio, quechua, collas,
alacalufe, yagin, huilliche, pehuenche)

Nombre y teléfono de la persona a quien avisar
en caso de emergencia

Patricia Desimone Fiorucci. 90181783

ACTIVIDAD PROFESIONAL Y/O COMERCIAL (ACTUAL)

{Los agricultores de

ben llenar la seccidn siguiente)

Nombre de la Institucion o Empresa a la que
_pertenece

Universidad Catélica del Maule

Rut de la Institucién o Empresa

71.518.300 -K

Nombre y Rut del Representante Legal de la
empresa

Claudio Rojas Mifio

Cargo del participante en la Institucién o
Empresa

Director de Departamento de Ciencias Agrarias

Direccién comercial (Indicar comuna y region)

Carmen 684 Curico

Fono

75-371140; 371139

Fax Comercial 75 - 371055
E-mail nlovola@ucm.cl
Clasificacion de ptiblico o privado Privado
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ACTIVIDAD COMO AGRICULTOR (ACTUAL)
{Completar sélo si se dedica a esta actividad)

Tipo de Agricultor (pequefio. mediano o grande)

Nombre de la propiedad en la cual trabaja

Cargo (duefio, administrador, ete.)

Superficie Total y Superficie Regada

Ubicacion {detaliada)

Rubros a los que se dedica (incluir desde cuando
se trabaja en cada rubro) y niveles de produccién
en el rubro de interés

Resumen de sus actividades

Organizaciones
empresariales) a las que pertenece y cargo, si lo

(campesinas, gremiales o

ecupa

ANEXO 2: ANTECEDENTES CURRICULARES DE LA ENTIDAD RESPONSABLE EN RELACION
CON LA INICIATIVA

ANEXO 3: CARTAS DE COMPROMISO (POSTULANTES)
De las personas ¢ instituciones que postulan y que serin parte de la propuesta, en las que expresen
su disposicién a participar en las actividades previstas y a hacer entrega de los aportes
comprometidos.

ANEXO 4: CARTAS DE AUTORIZACION DE INSTITUCIONES PUBLICAS Y PRIVADAS

ANEXO 5: CARTAS DE COMPROMISO
Documento que acredite que ha sido aceptado en el Evento Técnico o Feria Tecnolégica, si se
dispone de él.

ANEXO 6: TRABAJOS (PONENCIAS O POSTER)- RESUMEN EJECUTIVO
En evento técnico o Feria Tecnoldgica para el que se solicita Apoyo a la Participacién, si esta
previsto presentar una ponencia o un poster

ANEXO 7: PROGRAMA EVENTO

ANEXOQ 8: COTIZACIONES QUE RESPALDEN CALCULOS DE COSTOS
Deben incluirse identificadas con un nimero

ANEXO 9: PERSONER{A JURIDICA DE LA ENTIDAD RESPONSABLE

ANEXO 10: INFORMES COMERCIALES DE LA ENTIDAD RESPONSABLE

13
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CURRICULUM VITAE

1 Antecedentes Personales
Nombre . Nelson Loyola Lopez
Fecha de nacimiento : Noviembre 9, 1960
Direccion . La Marquesa 2, Pasaje 3, N° 476

Curico, VII Region
Teléfono movil :
Teléfono trabajo : 56- 75 - 371139; 371140; 371053

Correo Electronico . loyola@ctcintemnet.cl

nloyola@ucm.cl

Estado legal . Soltero

Situacién militar . Aldia

Profesion . Ingeniero Agronomo

Estudios de Postgrado - Diploma en " Quality Assurance and
Marketing in Food Processing

Enterprises”, Agricultural
Intemational Center,
Wageningen, Holanda.

Master of Science in Horticulture,
Washington State University,
Pullman, Washington, U.S.A.

1I Antecedentes académicos

- Ensefianza bésica y media, Padres Franceses (S.S.C.C.) Valparaiso - Chile, 1967 - 1977,
Estudios Universitarios, Universidad Catélica de Valparaiso - Chile.

Facultad de Agronomia 1982 - 1987.

Tesis : "Identificacion y Caracterizacion Morfologica de los Desordenes Fisiologicos :
Pitting, Moteado, Acafesamiento Epidermal, Cristalizacion de Ia Pulpa en Chirimoyas cv.
Concha Lisa".

Washington State University, Pullman, Washington - U.S.A. Department of Horticulture
and Landscape Architecture 1995 - 1997.

Tesis : "The Potential of Controlled Atmosphere Storage for Fresh and Processing
Potatoes”.

I Experiencia Profesional

Docencia e investigacion

- Julio 1989 a Agosto 1991.  Docente en fisiologia de post cosecha. Instituto de
Produccion y Sanidad Vegetal, Facultad de Ciencias Agrarias, Universidad Austral de
Chile.
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- Agosto 1991 a Enero 1995. Docente e investigador en el Instituto de Ciencia y
Tecnologia de Alimentos, Facultad de Ciencias Agrarias, Universidad Austral de Chile.

- Agosto 1997 a Abril 1998. Asistente de investigacion en "Training Research Program
in Potatoes”. Department of Horticulture and Landscape Architecture, Washington State
University, Pullman, Washington - U.S.A.

- Marzo de 1999.  Profesor part - time en los cursos de; Fisiologia de Post Cosecha de
Frutos y Hortalizas, Control de Calidad de Alimentos, Fisiologia Vegetal y Fundamentos
de Agro mdustria. Escuela de Agronomia, Universidad del Mar, Vifia del Mar - Chile.

- Agosto a Diciembre 2001.  Profesor part - time en el curso Fisiologia de Post Cosecha
de Frutos y Hortalizas. Escuela de Agronomia, Universidad Catélica del Maule, Curico-
Chile.

- Febrero 2002 a la fecha. Profesor jornada completa en los cursos; Biotecnologia de
Post Cosecha, Seminarioc de titulo, Procesos Agroindustriales, Fisiologia Vegetal
Avanzada -y Control de Calidad.  Escuela de Agronomia, Universidad Catdlica del
Maule, Curico Chile.

Otros campos

- Noviembre 1998 a Marzo 2001. Gerente de Proyecto de Fomento,

auspiciado por la Corporacién de Fomento a la Produccion (CORF 0).

- A partir de Junio del 2001.  Secretario Técnico consultor del Instituto Nacional de
Normalizacion, organismo dependiente de CORFO.

Expositor en Seminarios

- Agosto - Septiembre 1988. VII Reunién Nacional de Botanica en Chile.
"Caractenizacion de Algunos Desordenes Fisioldgicos a Nivel Histologico en Chirimoyas
(Anona cherimolla M.) cv. Concha Lisa".  Universidad de Valparaiso.  Sociedad
Biologica de Chile, Valparaiso.

- Octubre 1989. XL Congreso Anual Sociedad Agronémica de Chile. Universidad
Catélica de Valparaiso, Valparaiso. "Identificacién y Caracterizacion Morfoldgica de
Moteado en Frutos de Chirimoyas (4nona cherimolla M.) ev. Concha Lisa, bajo técnicas
histologicas.”

- Mayo 1990. Seminario "Proceso de Modernizacion de Ia Agricultura para América
Latina y El Caribe", auspiciado por IICA v Agencia Canadiense para el Desarrollo. Vidia
del Mar, Chile.

- Octubre 1990. XLI Congreso Anual de la Sociedad Agronémica de Chile.
"Comportamiento de Arandanos cv. Elliot en Almacenaje Refrigerado” vy
"Caracterizacion de Moteado y Cristalizacion de la Pulpa en Chirimoyas". Santiago -
Chile.

- Octubre 1991. 37 Congreso Anual Sociedad Interamericana de Horticultura Tropical.
1II Simposio en Post cosecha de Frutas. Vifia del Mar - Chile.

- Noviembre 1991. 42 Congreso de Agronomia. Sociedad Agronémica de Chile.
Facultad de Agronomia en Universidad de Concepcién, Chillan - Chile.



- Marzo 1992. I Congreso Iberoamericano, V Latinoamericano y IV Nacional de
Horticuitura, Montevideo - Uruguay. "Comportamiento de Arandanos cv. Elliot en
Camara Refrigerada " y  "Anélisis Histolégico, Identificacion y Caracterizacién
Morfoldgica en Algunos Desordenes Fisiologicos en Papas cv. Desiree, Atica y Ultimus".

- Septiembre - Octubre 1992. XV Congreso Argentino de Horticultura, IT Congreso de
América del Sur.

"Comportamiento de Arandanos, Moras Silvestres y Cultivadas en Almacenaje
Refrigerado y su Impacto en la Calidad”

"Determinacion e Incidencia de Patdgenos de Post cosecha en Turiones de Esparragos cv.
UC - 72 para Exportacién”.

- Junio 1994, I Simposio de Integracién Horticola, V Congreso Nacional de
Horticultura.  Montevideo - Uruguay. "Efecto de la Modificaciéon de Atmosfera en
Arandanos (Vaccmmum corynbosum L.) ov. Blueray a través del Uso de Envases
Fisiologicos”.

- Septiembre 1994. 1% Congreso Mundial de Profesionales de la Agronomia. "El Uso
de Envases Fisiologicos en Arandanos para Exportacion” Asociacion Ingenieros
Agrénomos, Parque Cerrillos - Santiago.

- Octubre 1994. Simposio Internacional de la Situacion Presente y Tendencia de frutas y
Hortalizas de Exportacién.  Universidad Agranta La Molina, Lima - Peri.  Agencia
Internacional de Ayuda para Espafia y América Latina en Sistemas de Tecnologia De
Post cosecha AECI - CYTED - RITEP.

- Noviembre 1994. 45 Congreso Agronémico. "Evaluacion del Comportamiento de Dos
Cultivares de Arvejas Chinas (Pisum sativum L) para Congelado y Proceso de
Escaldado”. Sociedad Agronémica de Chile, Instituto de Investigaciones Agropecuarias
(INTA), La Platina. Santiago - Chile.

~ Enero 18 - 21, 1998. 84" Annual Northwest Food Processors.  Asistencia a la
Convencién y Exposicion. Oregon Convention Center. Portland, Oregon, Estados
Unidos de Norte América.

- Enero 21 -22,1998. 30®™ Annual Potato Conference. "The  Potential of Controlled
Atmosphere Storage for Fresh and Processing Potatoes” (poster). University of Idaho,
Pocatello, Idaho, Estados Unidos de Norte América.

- Febrero 3 - 5, 1998. 37 Annual Washington Potato Conference and Trade Show. Big
Bend Community College, Moses Lake, Washington, Estados Unidos de Norte América.

- Noviembre 11 - 12, 1998.  Seminario HACCP (Hazard Analysis and Critical Control
Points). The Canadian experience in the food safety enhancement program.
Universidad del Bio-Bio, Concepeién -Chile.

- Noviembre 11 - 15, 1998.  1* Exposicién Nacional de Empresas Campesinas.
Auspiciado por el Instituto de Desarrollo Agropecuario (INDAP) y realizado en el Centro
Cultural Estacién Mapocho, Santiago -Chile.

- Noviembre 25 - 26, 1998.  Seminario “Instrumentos Publicos para el Diagnostico del
Sector Silvoagropecuario; Analisis de Expertencias Exitosas". Sub secretaria de
Agricultura y Direccion de Relaciones Econdmicas Intemacionales (Pro-Chile). INTA
Chillan - Chile

- Noviembre 30, Diciembre 1 y 2, 1998. 49 Congreso Agronémico. "Evaluacion
sensorial de papas fritas provenientes de tubérculos cv. Ranger Russet almacenadas en



atmédsfera controlada”  Sociedad Agrondmica de Chile, Facultad de Ciencias Agrarias,
Universidad de Chile. Santiago -Chile.

- Marzo 9 - 12, 1999. Feria Internacional del Rubro Alimentos; "FOODEX' 99". Tokio
- Japon.

- Marzo 13 - 16, 1999. Participacion en ronda de negocios del rubro agroindustrial.
Nagoya - Japén.

- Mayo 9, 1999.  Expositor en el VII Congreso de Horticultura, con el tema "Atmosferas
Controladas en Frutas y Hortalizas”. Sociedad Uruguaya de Horticultura, Montevideo -
Uruguay.

- Agosto 5, 1999. Reunion de Negocios de Industria Manufacturera. Santiago - Chile.

- Marzo 21 - 22, 2000. Reunién de Negocios de Paises Latinoamericanos. FIMAULE,
Talca, VII region - Chile.

- Octubre 18, 2001.  Expositor en 52 Congreso Agrondmico de Chile con el temna
"Potencial Control del Desarrollo de Magulladura en Papas cv. Ranger Russet Mediante
el Almacenamiento en Atmésfera Controlada.” Sociedad Agronémica de Chile, Facultad
de Ciencias Agrarias, Universidad Catolica de Valparaiso, Quillota-Chile.

- Diciembre 3 al 7, 2002. Expositor en 53 Congreso Agronémico de Chile con el tema
"En la Ruta del Vinagre." Sociedad Agronémica de Chile, Facultad de Ciencias Agranas,
Universidad de Chile, Santiago.

- 9 al 10 de Octubre del 2003. 54 Congreso Agronémico de Chile. Expositor con los
temas; Caracterizacion Agronémica del fruto de Gomortega keule (Mol.) Baillon.
Comportamiento en Post cosecha y almacenamiento en frio de lisianthus (Eustoma
grandiflorum).  Sociedad Agrondmica de Chile, Facultad de Ciencias Agrarias,
Universidad de Magallanes, Punta Arenas.

- Octubre 19 al 22 del 2004. 55 Congreso Agronémico de Chile. Expositor con los
temas; “Comparacion de los efectos de los preservantes quimicos; sucrosa e hipoclorito y
organico; Ethylene control® en postcosecha de Lisianthus ( Eustroma grandiflorum L.)".
Loyola, N. y Vargas, J.  “Elaboracion de Jugo de uva concentrado de la especie (Vitis
labrusca L.), variedad concord, con calidad exportable”. Loyola, N, Rojas, P. Y Acuiia,
C. Sociedad Agrondmica de Chile, Facultad de Ciencias Agrarias, Universidad Austral
de Chile, Valdivia. .

- Noviembre del 2004, Postharvest Fruits Congress. Expositor con el tema:
“Comportamiento en postcosecha y almacenamiento en frio de Lisianthus (Eustoma
grandiflorum Shinn).  Loyola, N, Carrasco, C. y Llanca, A. Facultad de Ciencias
Agrarias Universidad de Talca, Talca.

- Octubre del 2005. 56 Congreso Agrondmico de Chile. Expositor con los temas;
“Evaluacion Sensorial y Analitica de Aceite de Oliva (Olea europea) Extra Virgen”.
Loyola, N., Lopez, R. y Acufa, C. “Elaboracién y Evaluacién de Appertizado de
Caracoles (Helix aspersa M.” Loyola, N, Moraga, G. y Acufia, C.  “Evaluacion
Sensorial de Radicchios Almacenados Mediante TV Gama” Loyola, N. Calquin, P. y
Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INTA) Quilamapu, Chillan,



IV Experiencia en Investigacion

- Enero 18, 1990. Convenio en el drea de Fisiologia Post cosecha entre la Universidad -
Austral de Chile y Berries La Unién S.A., para desarrollar estudios en Berries después de
cosechados (arandanos, moras, entre otros).

- Marzo 7, 1990.  Convenio entre la Universidad Austral de Chile y Berries La Union
S.A., para evaluar el comportamiento de Berries con destino exportacién via maritima.

- Marzo 12, 1990. Incorporacion al CI1D. (Investigacion apoyada por el gobierno de
Canadd) y la Universidad Austral de Chile con el proyecto "Evaluacion de Desordenes
Fisiolégicos en Cuitivares de Papas: Atica, Desiree v Ultimus". Estudio desarrollado en
forma conjunta con el departamento de Histologia en el Instituto de Biologia de la
Universidad Catélica de Valparaiso.

- Junio 7, 1990. Convenio de investigacion entre la Universidad Austral de Chile y
Tecnofrio Cautin S.A. Loncoche, en "Estudios de Post cosecha en esparragos (Asparagus
officinalis L.)” a partir de Octubre de 1990.

- Marzo 1992. Responsable Convenio de Extensién y Asistencia Técnica entre la
Universidad Austral de Chile y la Tlustre Municipalidad de San José de la Mariquina.
Lugar de aplicacién: Liceo Politéenico C-8 de a misma ciudad.

- Marzo 1993.  Proyecto con la Direccion de Investigacion, Universidad Austral de
Chile. "Efecto de la Modificacion de Atmésfera en Aréndanos (Vaccinium corymbosum
L)) cv. Blueray "

- Marzo 1993. Colaborador del proyecto "Incorporacién de la Juventud Rural de la Zona
Sur de Chile en Labores de Lecheria”. Proyecto CORFO - ODEPA - Universidad
Austral de Chile. '

- Mayo 1994, Proyecto con la Direccion de Investigacion, Universidad Austral de Chile.
"Evaluacion de Dos Tipos de Pelado Fisico - Quimico en Castafias para Consumo
Fresco".

- Junio 1994, Miembro en el proyecto "Asistencia y Educacién mediante la
Incorporacion de Empresas en el Desarrollo del Sur de Chjle”. Decreto 138, art. 36c.
Sistema de Educacion Dual. Ministerio de Educacién y la Universidad Austral de Chile.

- Mayo 1999. Ejecutor proyecto '"Mejoramiento de la Agricultura Campesina".
Presentado al Instituto de Desarrollo Agropecuario INDAP, para beneficio de 7
Organizaciones agricolas.

- Junio 1999.  Ejecutor proyecto "Programa de Promocién de Exportaciones; Etapa I
Prospeccion de Mercados”. Presentado al Ministerio de Relaciones Exteriores, oficina
de Pro Chile. Mercados de : Holanda, Espafia, Italia y Australia.

- Junio 1999. Ejecutor proyecto "Programa de Transferencia Tecnologica" para apoyo
giras de caracter tecnolégico. Presentado al Fondo de Tecnologia (FONTEC - CORFQ).
Lugares visitados: Israel y Holanda

- Mayo 2000. Convenio de Cooperacién Mutua y Transferencia de Tecnologias entre ¢l
Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA, Quilamapu) y Agro Comercial
Interregional Chile, S.A.

- Julio 2000. Proyecto "Programa de Promocion de Exportaciones; Etapa II: Penetracién
de Mercados". Presentado al Ministerio de Relaciones Exteriores, oficina de Pro Chile.



- Julio 2000.  Proyecto "Programa de Promocion de Exportaciones; Degustacion de
Productos Agricolas Chilenos en Belo Horizonte, Brasil". Presentado al Ministerio de
Relaciones Exteriores, oficina de Pro Chile.

- Septiembre 2002.  Postulacion al Fondo de Desarrollo de Ciencia y Tecnologia
(FONDECYT) con el proyecto, "Evaluacién Sensorial de Caracoles Helix aspersa M.,
procesados mediante appertizado” (Investigador responsable).

- Septiembre 2002. Postulacién al Fondo de Desarrollo de Ciencia y Tecnologia
(FONDECYT) con el provecto; "Multiplicacién in Vitro y Extraccién de Ingredientes
Activos de Aloe vera™, (Co-investigador).

- Septiembre 2002. Postulacién al Fondo de Desarrolio de Ciencia y Tecnologia
(FONDECYT) con ¢l proyecto; “Empleo de Micorrizas en Plantas Ornamentales” (Co-
investigador).

- Octubre 2002. Postulacién al Fondo de Innovacion Agraria (FIA), con el proyecto,
“Sistemas Productivos de Arandano Alto para Fruta de Exportacion, V Region”.

- Octubre 2002. Postulacién al concurso interno de investigacion de la U.C.M. con los
temas; “Elaboracion de vinagre a partir de fermentado de frambuesa”.

“Empleo de envases fisiologicos en pimientos cv. Péprika™

- Agosto 2003. Postulacion al concurso Fondecyt con el tema: Propagacion in vitro de
Frutillas (Fragaria chiloensis) Ecotipo Blanco y su Evaluacion, tanto en plantulas como
sus frutos.

- Agosto 2003.  Postulacién al concurso interno de mnvestigaciéon de la U.C.M. con el
tema: Recoleccion y evaluacion en post cosecha de frutos de frutillas, ecotipo blanco
(Fragaria chiloensis), provenientes de la zona costera de Ia VIl region.

- Octubre 2003. Postulacion al concurso IICA con el tema: Evaluacién de un fertilizante
natural en la produccién y postcosecha de ardndanos (Vaccinium corymbosum L.), bajo
manejo organico.

- Octubre 2004, “Elaboracién y Evaluacion de Appertizado de Caracoles (Helix aspersa
M.”. Concurso Interno UCM.

- Abril 2006. “Evaluacion del contenido de almidén de papa (Solanum tuberosum cv.
Puren INIA) producidas en forma organica y convencional en Los Niches, Curico, VII
region, Chile”. Concurso Interno UCM.

Tesis

- Diciembre 1991. "Comportamiento de Algunos Indices de Maduracion y Calidad de
Berries Frescos en Post cosecha”. Prof Informante.  Estudiante: Eduardo Keymer G.
UACH

- Diciembre 1991, "Comportamiento de Arandanos, Moras Silvestres e Hibridas en Frio
y su Incidencia en Calidad ". Prof. Informante. Estudiante - Mila Georgi J. UACH.

- Noviembre 1991.  "Evaluacién de Parimetros Fisico - Quimicos en Mermeladas
Provenientes de Berries Congelados”.  Prof. Informante. Estudiante: Valeria Mellado.
UACH

- Diciembre 1993, "Efecto del Momento de Seleccion - Envasado de Esparragos Frescos
(Asparagus officmais L.), Simulacién de Transporte entre Valdivia y Nueva York y su
Influencia en Calidad". Prof Responsable. Estudiante: Cristian Herrera. UACH



- Diciembre 1993, "Comparacion entre Esparragos Procesados para Exportacion,
(Asparagus officmalis L) Producidos en Valdivia en una Planta Procesadora Local y la
Zona Central". Prof Responsable. Estudiante: Aldo Ordofiez. UACH

- Marzo 1994, "Efecto de Atmdsfera Modificada en Arandanos (Vaccmum corymbosum
L.) cv. Blueray con Envase Fisiologico”. Prof. Responsable. Estudiante: Mauricio
Aranda. UACH

- Marzo 1994. "Evaluacion del Comportamiento de Dos Variedades de Arvejas Chinas
(Pisum sativum L1.) al Proceso de Escaldado y Congelado". Prof. Responsable.
Estudiante: Cristian Venegas. UACH.

- Octubre 1994, "Estudio de Diferentes Tratamientos de Post cosecha en la Preservacion
de Flores de Gladiolos". Prof. Informante. Estudiante: Claudia Huber. UACH

- Diciembre 1994. "Produccion y Evaluacién de la Calidad de Genotipos de Esparragos
Verdes (Asparagus officinalis L.) en su Tercer Ano en Valdivia". Prof. Informante.
Estudiante: Daniela Mann. UACH

- Octubre 2001. "Estudio de Factibilidad Técnica para Procesar Productos Agricolas
Provenientes de Pequefios Agricultores de la Provincia de Nuble" Prof. Guia.
Estudiantes: Ricardo Silva y Rodrigo Vera. U. del Bio Bio.

- Septiembre 2004. “Evaluacion del Producto Comercial Armothin® como Raleador de
Flores en Ciruelo Japonés ( Prunus salicina Lind!) cv. Fortune en Ia Provincia de Curico™.
Prof. Guia. Estudiante: Hugo Andrés Cabalin Correa. U.C.M.

-Octubre 2004. “Comportamiento en postcosecha y almacenamiento en frio de
lisianthus(eustoma grandiflorum shinn)”. Prof Guia.  Estudiante: Carolina Carrasco
UcCM

- Agosto 2005. “Evaluacion y Comportamiento de Lisianthus (Eustoma grandiflorum)

cv. Heidi, con destino a flor de corte para el mercado local. Estudiante: Sandra Guzman

- Mayo 2006. “Evaluacién Sensorial y Analitica de Aceite de Oliva (Olea europea)

Extra Virgen”. Estudiante: Roberto Lopez P.

- Junto 2006. “Uso de Atmosferas Modificadas en Frutillas Blancas Ecotipo Blanco
producidas en la VII Region”. Estudiante: Manuel Barrera S.

- Septiembre 2006. “Aplicacidon foliar de un bioestimulante a base de alga marina, sobre
la cantidad y calidad de frutos de arandanos cv. O'Neal”. Estudiante; Cristian Mufioz.

Publicaciones

- 1988.  Resumen VII Reunién Nacional de Botinica Auspiciado por la Sociedad
Biologica de Chile. "Caracterizacion de Algunos Desordenes Fisiologicos a Nivel
Histologico en Frutos de Chirimoyas cv. Concha Lisa", Loyola, N., Undurraga, P. y
Gamonal, A. Agosto 31 a Septiembre 3, Valparaiso - Chile.

- 1989, Resumen de Trabajo presentado al XL Congreso Agronomico. "Identificacion
Morfolégica y Caracterizacién de Moteado en Frutos de Chirimoyas c¢v. Concha Lisa
Bajo Técnicas Histologicas”.  Loyola, N., Undwraga, P. y Gamonal, A.  Julio -
Diciembre Simiente 59 (3 - 4): 106.

- 1991. "Papas con El Corazon Hendo". El Campo Surefio, Diario Austral. Loyola, N.
-1992. "Identificacion Morfolégica y Caracterizacién de Algunos Desordenes
Fisiologicos en Chirimoyas cv. Concha Lisa". Loyola, N, Undwrraga, P y Gamonal, A.
Agro Sur 20(2): 140.



- 1992, "Determinaciéon e Incidencia de Fitopatdgenos de Post Cosecha en Moras
Hibndas cv. Black Satin Moras Silvestres”.  Loyola, N., Andrade, N. Georgi, M., y
Gonzalez, S. Simiente 63(1): 57.

- 1992, "Identificacién, Analisis Histoldégico de Algunos Desordenes Fisiologicos en
Papas cv. Desiree, Atica y Ultimus”. Loyola, N., y Gamonal, A. Agro Sur 20(1): 49.

- 1993, "Comportamientos de Turiones de Esparragos cv. UC — 72 en Almacenamiento
Refrigerado”. Loyola, N. y Andrade, N. Alimentos 18(1): 45.

- 1993, "Efecto del Momento de Procesamiento en Esparragos Frescos (dsparagus
officinalis L.} y su Impacto en la Calidad en Una Simulacion de Transporte desde
Valdivia a Nueva York". Loyola, N, Herrera, C., Krarup, A. v Henzi, X. Agro Sur
21(2): 109.

- 1993, "Evolucién del Comportamiento Refrigerado de Arindanos cv. Elliot en
Almacenaje”. Loyola, N. y Andrade, N. Alimentos 18(3): 55.

- 1993,  "Almacenaje Refrigerado de Arandanos, Moras Cultivadas y Silvestres y su
Impacto en la Calidad". Loyola, N., Georgi, M., Andrade, N. y Teixido, E. Agro Sur
21(1): 59,

- 1996. "Empleo de Envases Fisioldgicos en Frutos de Arandanos para Exportacion”.
Loyola, N, Palma, H., Aranda, M. y Texidé, E.  Agro Sur 24(2): 113. ’

- 1997, "Influencia del Tiempo entre Cosecha y Enfriamiento Sobre la Vida Utl de
Berries Frescos." Loyola, N.*, Keymer, E., Teixido, E. y Gonzalez, M. *Horticulture
and Landscape Architecture Dept., Washington State University. Alimentos 22(3): 27

- 1998. "The Potential of Controlled Atmosphere Storage for Fresh and Processing
Potatoes". Tesis de Master of Science mn Horticulture at the Horticulture and Landscape
Architecture Department in Washington State University.

- 1999, "Evaluacion Sensorial de Papas Fritas Provenientes de Tubérculos cv. Ranger
Russet Almacenadas en Atmésfera Controlada” Loyola, N.*, Thornton, R.E.*, Hiller,
L K.* y Powers, 1.° *Horticulture and Landscape Architecture Dept., °Food Science and
Human Nutrition Dept., Washington State University, Alimentos 24(1): 1.

- 1999. "Efecto del Momento de Embalaje en la Calidad y Sanidad de Esparragos UC
72, Producidos en la Décima Region." Loyola, N, Ordofiez, A., Krarup, A. y Andrade,
N. Alimentos 24(1) : 27.

- 2003. "Control Potencial del Color Causado por el Desarrollo de Magulladura en Papas
Ranger Russet Mediante Almacenamiento en Atmosfera Controlada" Loyola, N.*,
Thomton, R.E.*, Hiller, LK.* y Powers, J.° *Horticulture and Landscape Architecture
Dept., °Food Science and Human Nutmition Dept., Washington State University. Agro
Sur 31(1): 27.

- 2003. "Influencia del Almacenamiento en Atmosfera Controlada sobre el contenido de
Azucares Totales y Reductores de Papas cv. Ranger Russet”. Loyola, N.*, Thornton,
RE.*, Hiller, LK.* y Powers, J.° *Horticulture and Landscape Architecture Dept.,
°Food Science and Human Nutrition Dept., Washington State University. Agro Sur 31
(2): 01

- 2006. “Comparacion de los efectos de preservantes en postcosecha de Lisianthus

( Eustroma grandiflorum L.)”. Loyola, N.y Vargas, J.  Agro Sur 33 (1): 9-19.

- 2007. “Elaboracion de jugo de uva concentrado de la especie (Fitis labrusca L),
variedad concord, con calidad exportable”. Loyola, N, Rojas, P. Y Acufia, C  Simiente
(en prensa).



- 2007 “Evaluacién sensorial y analitica de la calidad de aceite de oliva extra virgen”
Loyola, N, Lopez, Roberto y Acuila, C. IDESIA(en prensa).

- 2007. “Evaluacion en post-cosecha de lisianthus (Eustoma grandifloruni) cv. heidi,
destinado come flor de corteal mercadolocal”. Loyola, N. y Guzman S. IDESIA(en
prensa).

- 2007. “Evaluacién del uso de atmésfera modificada en (Fragaria chiloensis 1) ecotipo
blanco”. Loyola, N., Barrera, M. y Carrasco, C. IDESIA (en prensa).

- 2007. “Evaluacion de parametros fisicos, microbiologicos y sensoriales de radicchios
(Chichorium intybus 1. var. foliosum) envasados mediante IV gama”. Loyola, N.,
Calquin, P. y Norambuena, R. IDESIA (en prensa).

Honores

- Noviembre 1990. Beca otorgada para atender el II Congreso Internacional de Frutas,
auspiciado por el Colegio de Ingemieros Agrénomos, Asociacion de Exportadores y
Fundacién Chile.

- Marzo 1992. Certificado de Honor, 1™ Mencion otorgada por la Confederacion Latino
Americana de Horticultura COLHOR, al trabajo: "Comportamiento de Arandanos cv.
Elliot en Almacenaje Refrigerado”, presentado al I™ Congreso Iberoamericano en
Montevideo, Uruguay.

- Agosto - Noviembre 1993. Beca otorgada por la Real Embajada de Holanda para
atender el diplomado: "Quality Assurance and Marketing in Food Processing Enterprises”
en el International Agricultural Centre, Wageningen - Holanda.

- Junio 1994. Certificado de Honor, 2% Mencién otorgado por La Confederacién Latino
americana de Horticultura COLHOR, al trabajo: "Efecto de la Atmdsfera Modificada en
Arandanos (Vaccinium corymbosum L.) cv. Blueray con Envase Fisioldgico", presentado
al I Simposio de Integracion Horticola en América del Sur, Montevideo - Uruguay.

- Marzo 1995. Beca otorgada por Fulbrigth ~ LASPAU, conducente a estudios de
Master of Science in Horticulture en Washington State University, Pullman, Washington,
Estados Unidos de Norteamerica. )

- Jumio 1999. Reconocimiento otorgado por la Sociedad Uruguaya de Horticultura por la
contribucion al VII Congreso de Horticultura. Montevideo, Uruguay.

- Septiembre 1999. Certificado asistencia curso: “Advanced Agriculture Technologies”
en Instituto Tecnoldgico Rupin, Jerusalen, Israel.

- Abnl 2001. Reconocimiento otorgado por el programa Fulbright, a través de un
diploma, entregado en un evento a todos los ex becarios Fulbrighters, en la casa del Sefior
embajador de Estados Unidos de América en Santiago de Chile.

A4 Habilidades

- Dibujo, Pintura, Musica, Computacion e idioma Ingles oral y escrito.



VI Organizaciones Profesionales

- Red Tberoamericana de Tecnologia de Post Cosecha de Frutas y Hortalizas (RITEP).

- Red Hispanoamericana de Papas (www.redpapa.org).

- Miembro de la Sociedad Chilena de Horticultura.

- Miembro de la asociaciéon de ex becarios Fulbright. The United States Information
Agency.

VII  Otras Actividades

- Agosto 1992 a Marzo 1994. Colaborador en Curso de Extension en el Area Agricola
inserto en el Programa de Educacion Continua auspiciado por el Ministerio de Educacion
de Chile.

- Abril 1993 a Enero 1995. Consultor del Servicio de Cooperacién Técnica
(SERCOTEC) en la X" region de Chile.

- Noviembre 1990 a Junio 1993. Director de Extensién de la Facultad Cs, Agrarias en la
Universidad Austral de Chile, Valdivia — Chile. ‘

- Marzo del 2003 a la fecha. Integrante del grupo de examinadores de la carrera de
Ingenieria de Ejecucion Agricola de la Universidad de Aconcagua.

- Enero 13 al 17 del 2003.  Responsable curso de verano, como actividad de extensién
de la Universidad Catélica del Maule, con el tema; “Elaboracion de Huertas Caseras™.

- Marzo 2004 a la fecha.  Coordinador del Programa de Postitulo de Ingenieria de
Ejecucion Agricola de la Facultad de Ciencias Agrarias de la Universidad Catolica del
Maule.

- Enero del 2005. Participacion en el Diploma de! Vino, programa auspiciado por el
DDETT de la Universidad Catolica del Maule.
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INTERNATIONAL AGRICULTURAL CENTRE
W ACEI‘;T;\J‘C'; I."_IN.—- ".I:I_THI-EFI;{ETIIERLANDS

CERTIFICATE OF ACHIEVEMERNT

-

Tho Board of Studics of the Inicrmstions Course on Food Processing hercby declares ,

that mclson i/ogol.,\ S::o%m: N~ | 6_;1811@

hat satislied the requiremenis Tor obtxinig 1hie certificate of rchicvemant in

QUALITY ASSURANCE AND MARKETING IN FOODPRCCESSING ENTERPRISES

held ot Wagevingen. the Methertands, from August 15 to November 20, 19¢3.

-

The course bus been orgenized in collaboration with Wagcningen Agriculiurml University, State Univerairy Utrecht. Emsmus Universiry Rottordarn. Feod
Technology College Den Bosch, Lnstitwtca for Applied Scicntific Reacarch, Intermalional institute for harngement blaxstricht, Raoysl Tropical Institute Amsterdam,
TOOL Foundstion Amsicrdam, Agncultura] Vocational Trajning Centres, and selected privats industries in the Neflierbands s

Signed, scaled and delivered on Movember 19, 1993 st Wageningen, the Netherlands.

Prof. B. Krol, b
Chaimnan of the Board /

R.F. van de Weg

RJH A Merx
Direcror ef Studics (
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1PC-Plant EDE

Zandlann 25-29, Ede Posthox 32
Tel.: 08380-32313 6710 BA Ede

CERTIFICATE

On behalf of the board of IPC*PIEUH, location Ede, I declare that:

Mr./Mrs. : Nelson Loyolia Lopez
from : Chile

participated in a course in practical training al the departmenl of
Food Technology.

The course took place in November 1993.

The main subjects were:

Practical training industrial packing machine

Practical training industrial milk factory

Practical training process computer

Praclical training sterilisation process

Practical training measuring and control engineering
Practical training Programmable Logic Controllers (PLC) " °
Practical training interaction PC/PLC

Practical training configuration Genesis System

e R o A | N R

The participant passed all subjects successfully.

Ede, 16 November 1993

J. Klein Hulze
ass. bead department of Technology.
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Dresy o S .
” English Language ?ﬂnﬁtttute

. @orvallis, Bregon

—LETT L
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CERTIFICATE OF ATTENDANCE

i

This is to certify that  Nelson Loyola

—
-

participated in an English Language Training Program
at Oregon State Universitly

LN
. "t 0

Spring 1995
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RUPPIN INSTITUTE, ISRAEL

CERTTFICATYE

This s to certify that

NELSON LOYOLA

Has participated in the Internarional Workshop on

ADVANCED AGRICULTURE TECHNGLOGILS

Held at the Ruppin [nstitute of Higher Education from September 1. 1999 through Seprember 9. 1999
on gccasion ot the Aunrech 69 Aoriculture Exhibition

J/ ///1 l (‘?\_\J\‘\‘J
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Adi Raz vixe D ) _—\}Jem) Fischbein
cad of Sometitural De:}:.r*ment Director of Intermancnal Afairs
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i INSTITUTO NACIOMAL DE NORMALIZACION
tM INSTITUTO CORFO

CERTIFICADO N°300-378

t

(ﬁﬁj

— -~

e
LEONOR CERUTI M., Jefe Division de Normas, del Instiluto Naciona! de Normalizacidn,
INN, certifica que el Sr. NELSON LOYOLA LOPEZ, de ViLLA
ALEMANA; ha asistido al Tercer Curso de Capacitacion para Secretarios Técnicos

realizado los dias 01 y 08 de Junio de 2001, aprobando la Evaluacion aplicada en el

Se extiende este certificado a peticién del interesado, para los [ines que-estime -

conveniente,

Santiago, Julio de 2001

.CM/cvi
2001.07.12

Dlreccidn : Malios Couslfio N7 64, 67 Piso, Sanliags, Chile - (Centro de Documantacldn y Venta de Nermas, 5* Piso)
Canallta : A¢s Zanllaga 1 - Clhite,


marcelag
Rectángulo


VIl CONGRESO NACIONAL DE HORTICULTURA

i SEMINARIO DE LIDERAZGO PROFESIONAL

NMoentevideo S-11 de Junio 1999

Ing. Agr. NELSON LCGYOLA

CONFERENCISTA

/% . Q/’M— ’%%;9%’ —
Ing. Agr Cristma Monteiro ~ " Ing Agr Carlos Colafranceschi

Premdente 'Comisién Ejecutiva Presidente de la S.U.H




5;;@ Congresa E= (3 Congreso du la Seciedad ‘E O Congreso de la Sociedad
= Agronomice de Chile 'L; Chilena de Fruticultura Chilena de Horticultura

ﬂ 1 @ ELABORACION DE JUGO DE UVA CONCENTRADO DE LA ESPECIE Vitis labrusca cv.
CONGCORD CON CALIDAD EXPCRTABLE

Loyola, M., Acufia, C.(1) y Rojas, P.

Urniversidad Caléhca det Maule, Escuela de Agronomia. Casilla 7- D Curico, VII Regién, Chile.
E-mail: nloyola@hualo.uem ¢

Fruta proveriente de Vit's labrusca cv. Concord, cultivada ¢n el predio Santa Elisa, de propiedad de la Universidad
Catdlica de! Maule y ubicado en Parral, fue procesada a jugo, en la planta de jugos de Agricola San Clemente,
localizada en el kilhmetro 253 de la panamericana sur comuna de Talca. EI objetivo, fue oblener un jugo con calidad
exportable. Se utiizaron 2 enzimas en el proceso de despectinizacidon; Rhoapect 10L, Cylolabe PCL5 y Pectinex
100L. Los parametros analizados fueron; ¢olor A520, color A430, ratio y turbidez, siendo evaluados en los 3
tratamientos, usandose como unidar experimental el jugo concentrado. Se encontraron diferencias significativas,
para el parametro color .520, al ulllizar ias enzimas Rhoapect 101 y Pectinex 100L, en relacién a la enzima Cylclabe
PCLS Respecto del color 2430, se observd diferencia signilicativa, al emplear las enzimas Cytolabe PCL5 y
Pectinex 100L. En relacion al ratio, no se encontrd diferencia significativa entre los 3 tratamientos, no asi para ef
caso de la turbidez, en que hubo diferencia significativa, al ulilizar las enzimas Rhoapect 10L con Cytolabe PCLS5,
entre si y con la enzima Pectinex 100L.

1 1 ‘1.1 EVALUACION SENSORIAL DEL FRUTO DE QUEULE (Gomortega keule (Mol.) Baillon)
Munoz, D. y Garrido, A,

Escuala de Agronomia, Universidad Catdlica del Maule. Carmen 684, Curicd. Casilla 7-D, Curico.
E-mail. dmunoz@hualo.ucm.cl . ayelen81@hotmail.com

Quevle (Gomortega keule (Mol) Paillon) es una especie endémica de Chile con un fruto comestible
tradicionaimente consumido por comunidades locales y que no ha sido sujelo de estudios de evaluacion sensorial.
Este fruto puede ser propuesio como una nueva allernaliva de consumo de productos vegestales. Se evalué en el
fruto: aceplabilidad general, dulzor, acidez, astringencia; amargor, aroma, dureza, apariencia externa y superficiz,
medianie una encuesta con escala hedonica de intervalo no estructurado (9,5 cm) aplicada a un panel no entrenado
de 100 personas. Ademas se consultd la percepcion de caracleristicas agradables y desagradables. Los resullados
muestran valores altos para el parametro aceptabilidad (6,39 c¢m) y dureza (5,78} y bajos para acidez {1.97},
amargor {2,27), astringencia (3,97), aroma (4,16) y dutzor (4,55). Los evaluadores percibieron la muestsa de frutos
como de apariencia externa atrachiva, superficie lisa y aceptabilidad alta, identificande como caracleristicas
agradables sabor y color, y como desagradables dureza y tamafio. Se percibid mayor astringencia en la cascara
que en la pulpa. £l fruto de Queule presenta posibllidades polenciales para su consumo en Iresco, siengo necesario
desarrollar nuevos estudios al respecto.
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E;E:Q Congreso 50 Congreso de la Sociedad -ﬂ Q Congreso'de la Sociedad
Agrondmico de Chile Chilena de Fruticuliura Chilena de Horticultura
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68 EFECTO DE INHIBIDORES DE LA SINTESIS DE ETILEND Y SOLUCIGNES CONSERVANTES EN

- LONGEVIDAD Y CALIDAD DE VARAS DE Iris hoilandica CULTIVAR CASABLAMCA EN CONDICICKES
DE ALMACENAJE FRIO

\ Chahin, M. e ithafiez, M. .
INIA Carillanca, Km 10 camind Cajén Vile(n, Casilla 58-D. E-mail: gchahin@carillanca.inia.cl’

»

En INIA Carllanca, IX Regién, se disefid un ensayo donde se ulilizaron 240 varas del cultivar Casablanca. Los
tratamentos evaluados fuercn soluciones conservantes (Hipoclorito de sodio (0,5%) y Solucion :{1%) Conservanta
Comercial), inhibidores de etitenc (Tiosulfato de Plata (1%} y EthylBloc (1- MCP} (0,5, 1, 1,5; 2 gm™) y agua destilada
como control Pasleriormente a la aplicacian de los diferentes tratamientos por 12 horas en camara de frio todas las
varas fusron manienidas en seco durante 0, 1, 2, 3 v 4 dias de almacenaje frio. Se utiizé un disefio completamente
al azar con arreglo faclorial de dos factores, con seis repelicicnes en cada lratamiento. Se evalud fenologla de ia flor;
dtias a flor complatamente atrerta {DFCA) v dias a mnicto de marchitamiento de fa flor (DMF). La longevidad de la
vara floral de lns aumentd en promedio 55% con el uso de inhibidores de [a sintesis de etileno (tiosulfato de plata y
ethylbioc) v soluciones conservanles (azucar, acido cltrico, fungicida); las que indujeron similar durabiiidad de la flor
abierta entre 8 v 9 dias No hubo diferencia en la vida Ulil de la vara floral entre las dosis de ethylbloc utilizadas. El
uso de hipociorito de sodio en algunos cases fue detnimental en !a longevidad y calidad de fa flor. E frio indujo una
arertura floral anlicipada respeclo de la lemperatura ambients y fue proporcional al aumento del perfedo de frio (3
°C, 75% HR) Af aumenlar el periodo de almacenaje en frio, se acelera |a fenologia de Iris, sucediendo incluso en 24
horas dos estadios conseculivos.

69 compARACION DE LOS EFECTOS DE LOS PRESERVANTES QUIMICOS (Sucrosa e Hipoclorlto)
Y GRGANICO {Ethylene Control®) EN POSTCOSECHA DE LISIANTHUS (Eustroma grandiflorum L.).

Loyola, N.(1}). ¥ Vargas, J.(2) .
(1) Universidad Catolica del Maule, Escuela de Agronomia, Carmen 684 Curico, Vil Region, Chile.
E-mail: niovola@hualo.ucm.cl :
(2) Calle Aravena sin, fecalidad Las Cruces, Olmué, E-mail: vargasj7@hotmail.com

Lisianthus, es un cullivo que estd adquiriendo importancia como flor de corte, en la zona centro sur det pais. En este
sentido, se han visualizado algunos problemas de conservacion para su distribucién en_el mercado haclonal. El
presente ensayo, se planted para prolongar la vida fil, como flor de corte, a través del uso de preservantes quimicos
comn, sucrnsa e hipoclonto de sodic y organico como; Ethylene control®, més un testigo con agua pura. Cinco
fueron los paramelros medidos, geotropismo y curvatura de tallos, decoloracion de pétalos y follaje, abscision de
pélains y yemas florales, estabilidad o firmeza de los pedicelos y variacion det peso de flores abiertas.  Se ulilizé un
disefio completa al azar, con tres repeticiones, siendo el analisis de datos, mediante el método de Kruskal Wallis y la
separacion de medias, a ravés de separaciones multiples. Durante el periodo de almacenamiento, se lograron
obtener resulladas interesanies, tales como; el uso de Ethylene control®, redujo en mayor grade los: efectes de
deterioro en varas florales, respecto de la aplicacién de sucrosa e hipoclorito de sodio y el testigo con agua.
Transcurrido 15 dias de aimacenamiento refrigerado a 4°C y 90% de humedad relativa, no se observd diferencia
significativa alguna, entre ios 3 tratamientas en los 5 pardmetros de calidad medidos. El tratamiento con Ethylene
control @/T,), fue mas efectivo en reducir la incidencia de dafio por Bofrytis cinersa y el dafio por frio, que los
tratarmientes lestigo (To) y con sucrosa mas hipoclodito de sodio (T,). !
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H/st Be ger S.
Presidente Presidente
Comision Organizadora Sociedad Agrondmica de Chile

Valdivia, 19 al 22 de Octubre de 2004



Sunday 7th to Wednesdsay 10th Novembar 2004, Talca - Chile. 2

el

E[ Comité Organizador del Congreso “Postharvest fruit: the path to success’,

confiere el presente certificado a:

MELSON LOYOLA

por su participacién en el Congreso en calidad de expositor de poster.

il

Dr. Peter Caligari
@residente Comité Organizador




DEL MAULE

VICERRECTORIA ACADEMICA
BIRECCION DE IMVESTIGACION Y PERFECCIONAMIENTO
T ey T L T T

Talca, abril 26 de 2005
Carta DP N°C8/2005

Ref.: Resuealve Concurso Proyectos de Investigucion 2005,

Senor

NELSON LOYOLA LOPEZ

Académico

Facullad de Ciencias Agrarias v Forestatles
Presente

De mi consideracion:

Junio con satudarie, informo a usted que la Direccion de Investigacion y Perfeccionamiento,
ha resuelio el Concurso de Proyectos Internos 2005. Respecto de su proyecto N° DIP-01-2005
“gvaluacién de gperizados de caracoles Helix aspersa M.” y dado el orden obtenido en la
evaluacion, su proyecto ha sido aprobado con un monio fotal de $2.000.000.- Por lo
anterior, solicito a usted, enviar la rediskibucién presupuestaria de acverdo @ monio

asignado.

Agradecemos su presentaciéon y entregamos la evaluacion externa que logrd su proyecto,
en raozon a una escaia de 1 a 10, para los sigutentes aspectos:

Problema | Objetivos | Hipotesis | Contexto | Conlexio Metodologia Inst. . Procedimiento | Valorizacion
General | Especifico muesira
8 7 7 8 7 7 7 8 4

Junto con felicitarle, ie deseo muche éxito en el desarrollo de su proyecto, atentamente,

Director
Direccion de in sﬁ e Perfaeccionamiento

APG/rsa.
C.c.: - 5. Decano Facultad de Ciencias Agrarias v Forestaies.



Los Niches, 06 de Marzo de 2007

Sefiores

Fundacién para ia Innovacién Agraria
Convocatoria Participacidon Eventos Técnicos
Presente

NELSON LOYOLA LOPEZ, Docente del Departamento de Ciencias
Agrarias, dependiente de la Facultad de Ciencias Agrarias y Forestales de la Universidad
Catolica del Maule, expresa su disposicién y compromete su participacion en el V
Congreso Iberoamericano de Tecnologia de Post Cosecha en Espaiia, con dos ponencias
Cientificas. Sefialo ademés que realizaré charla de difusion una vez que regrese a Chile
como aporte a la comumdad Cientifica Regional.


marcelag
Rectángulo


loor

JORGE/cO I. TRERA 0 \ ZALEZ, Decano de la Facultad de Ciencias Agrarias
y Forestales de niversidad Catélica del Maule, certifica que el docente Sr. Nelson

El Sr. Loyola, participard en el *“V Congreso Ibero Americano de Tecnologia Post
Cosecha y Agro Exportaciones (AITEP); Tecnologia, Calidad y Seguridad
Hortofruticola”, con dos ponencias entre el 29 de Mayo y el 01 de Junio, en la
Universidad Politécnica de Cartagena, Murcia — Espafia.

Quien suscribe, autoriza al docente antes indicado a participar en dicho evento
internacional.

Talca, Marzo 12 de 2007
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e ) EELECNQLOGIA, CALIDAD ¥ SEGURIDAD HIORTORRUTICOLA
e _ Upyethidat Potitéemca de Cartagena, Espaiia, 29 de mayo a1 de junio de 2007

FRANCISCO ARTES CALERQ, PRESIDENTE DI ATTEP ¥V DEL COMITE CIENTIFICO
Y CONGRESQ TREROAMERICANO DI TECNOL GEA POSTCOSFCHA Y
AGROENPORTACIONES

CEIUTIIRICA

Oue . Nelson Eduarde Loyola Lopes. ha mesentads para parncspar en ¢l eitado Congresa las
sguientes comunicaciones, gue hia sido aveptaday por ¢) Comuté Orgamizador:

. Evaluacion del uso de atmostera modificada en Fragana cloloensis L ecolipo blance

. Daaluneitn e paramelios laicos v miciobioldgicos y suncidencia en la valoisedn
wennanal de raheehias (Chichorium miybus Loovar Tohasum) envasados con el sistema de 1V
flama,

e do gue, a peteen del mteresada y o dos electos que procedan, seoexpude el presenie o, .
Carggena s LU de encro de 2007, ..

i & CONGRESO ATER 1
:f-‘m TECNOLOGIA, CALDAD Y

= { 8o OTEDAL HOR FOFRUTICOLA
ASOCIACIN IDERGAMENCA DE TECHOLIG POSTCOSECHU

|YERSIAD P TECICA D& LARTAGENA - E5PA
£1 00 - 1 KR2C 1007

Francisco Artés Caleto
Presidente de ATTEPR y del Comitg Crentifico




5y

SOEL % 3
ELVIEY Ix: 55 b
1 AT ki L > e

I o 7 Universidad Politécenica
de¢ Cartagena

Nombre Pais

lApeIIidos - Teléfono

DNI Fax

Direccidn .

. E-mail

'Cod!go Postal

ICludad Centro de trabajo

R EAS DEUNS

| . socios arTep [] 250,00 € [ 300,00 €
«  No Socios ] 350,00 € [ 400,00 €

I = Estudiantes fuera UPCT, (Sin <ena clausura) E] 200,00 €
«  Estudiantes UPCT becados (Sin cena clausura) {]100,00 €

} - Estudiantes UPCT no becados [] 140,00 €

n‘-q‘ P N-_.-,...;mv T AT
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¥
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.75%. Después del 20 de mayo: no hay reembolsa. La cancelacidén tendrd que ser solicitada por escrito a la
Secretaria Técnica. Todas las devoluciones seran realizadas a la finalizacion del evento.

4

JLas inscripciones sdlo podran ser confirmadas tras la recepcidén del boletin de inscripcion correctamente
rellenado vy acompafado, en el caso de transferencia, de su respectivo justificante. No se aceptaran
Jinscripciones sin haber sido efectuada su liquidacién.

D Transferencia Bancaria - A favor de: Viajes CajaMurcia Banco:  Cajamurcia
¢/c 2043 0133 75 020 0003744
ndicandd’8n: el CoREEDEIRSAITER: = A

lTarJeta de Crédito - Autorizo a cargar en mu tarjeta la cantidad total indicada. Aceptamos:

cwv2
visa [0  AMERICAN EXPRESS [] MASTER CARD [J RINERS CLus [ w
|Tituiar NO tarjeta Fecha de caducidad (mm/aa) Codigo CVV2
lTotaI € Firma
VRN S

I’Euardar ¢como ..... "REG AITEP - APELLIDOS, NOMBRE" y enviar como adjunto antes del 20 de mayo a:
congresos@vialescajamuria.cem Indicando en el asunto del e-mail: “REG AITEP - APELLIDOS, NOMBRE"

O imprimir y enviar por fax {+34 968 223 101) antes del 20 de mayo a:

'
[y

g Secretaria Técnica: CAJAMURCIA VIAJES - Dpto. Congresos
E; ¢, Gran Via Esc Salzillo, 5, Entlo. Dcha « C.P. 30004 « Murcia



oL ungies W S : e ‘alect . R B
vrese IheroAmeniado de lee, pusteolecla y agroenportaciones Paghu |de 3

' ca»...h.,u

-m-prm

NG ;n‘..@NGEESO

e
P30 1 i vedioid

= icosees
= %m@mmﬂ

spr--r, -

Ill'] L{t'.'.

~~.

1 b Ut eunereses M nmericane e Foenodoneios Posteosecta v dgroexporiacionies se celeby
Cartagens {Murcii, Fxpanag, del 20 e mas o al | ode jumio de 3 2007, orgamradu por ke Asou
I neana s Teenalognn Posteosecha ¢ ATTER) 3 o Ll ersicnd Politéeniea de Cartay
taves dot Crpe de Posirecoleeyion v Refiigeracin. Con atse dard contrundad o los u_]cl
Brasuahmente cn Hermostlo g onenn, Mesicon, Bogoel (€ alenisa), Sanftige (Chile} v Porto
{1515ty

L1 Congresa metende difuadi los avances en da fisinlogic v weenodogia pusteosccha, las pre
aprivolis v o mamipulaceon procesadn mimno soslenibles v diversas ‘I'\|1Lblu‘i

unnuu.tlu'u.um hurtofi ititald, lgnalmunte oficgerd an miarco idéneo para la ¢onviven
Inereambie de eapenencias enire fos nmembros de Ta Asoctaeion vy de oteon arup
s eshzae i, vaie estudianies profesares. Wemens y dirgelives deempresis i tilucio
coansagiones pabiicos peaadas hersanmenic s del seclot.

amben desed estimulaz el inlads de la comunidad cie
feenvlognt Posteosecha v T TodeT CAMPIGS Comerdd
o abetiv o nltnne de optimiza las teenieas, ¢l valor afadudo, T catlulul y la segsericdad slune
by particubar, Jedehe presha atenern a Lo creaiente demaneda mun(lml de tiuts 3 hant
Gadieranales v menas conecidas, haucl o la contiover bida alohalizaeion del Lomuereio, a
qrialiecion los paises ihcroamenainos han e descinpenar un papel € uetat, Para coengu
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(Chichorium  intybus L. var. foliosum) ENVAS;A;IjéS " EN IV GAMA.
Loyola, ~ N(),  Calquin,  P() .y  Norambuena, __ R().
(;,).Departamento de Ciencias Agrarias y (»)_Departamento_de Salud. Universidad A
Catolica del  Maule. Carmen 684 Curico  CHILE nloyola"('d"ucm-lﬂ
Resumen

Fl presente trabajo evalig el comportamiento del radicchio (Chichorium infybus L. var.

EVALUACION DE PARAMETROS FISICOS Y SENSORIALES DE RADICCHIOS

foliosum), procesado gn IV gama. Los objetivos __delren_s_ayoﬂﬁuqun___det_errn_i_ng_rula__\_;i_c*lg‘
atil del radicchio, al ser envasado en dos tipos de bolsas (HYC y SJI) y en distintas '
concentraciones de gases (Tp: 0,03%_CO,-21%_0,, Tt 25%_C0,-10%_0O, y Tpr 16%
C0,-12% 0,). Los radicchios fueron primeramente_Javados, picados y desinfectados
por dos minutos en 50 ppm de Hipoclorito de Sodio, luego centrifugados por 2 minutos
y envasados cn bolsas de 150g en las bolsas HYC y SJI._Se efectué una evaluacién
sensorial a! final del almacenamiento de 20 dias a, 2°C y 95% HR, para medir sus
atributos organolépticos v la aceptabilidad del radicchio por, 13 panelistas entrenados.
Se analizaron los, pardmetros: peso de la bolsa, concentraciopes de gases, color_y, !

aparicion de patdgenos. La evaluacion sensorial, se efectué sobre el sabor, color, olor, !

= ;;;:-_—-——'___._-—j_,_.-—

textura, apariencia y aceptabilidad. Los resultados indican que el At_rqt_a‘l_l}*icnitc__):’[";, —1'e;sult

[\
|
el mejor, para conservar el radicchio en IV gama, y £n la evaluacion, de z}parienc_igwy__‘q
aceptabilidad, obtuvo, Jos mayores puntajes, indicando que a los panelistas Jes gusté | °
moderadamente. Sin embargo, el tratamiento T, fue mejor evaluado en los atributos !
organolépticos, v, los panclistas identificaron y reconocieron los atributos sabor_amaggg,‘\
color purpura, olor insipido y textura suave. En éste sentido, el tratamiento tge_g;i_g_g_j“ﬁ__‘:

recibiod la peor ; valoracién. ;

-

4

Palabras claves: Chichorium intybus, procesado minimo, calidad, sensorial.-



|
|
|
)
|
) EVALUACION DE LA CALIDAD SENSORIAL D,E_ FRUTILLA (Fragaria chiloensis+
' I..) ECOTIPO BLANCO _CONSERVADA EN ATMOSFERA MODH ICADA,

J Loyola, N'. , Barrera, M ° : Acuﬁa C Un1ve151dad Catolica del Maule, Facultad de
s - Y -

lCiencias Aoranas y Forcstales Escuela de Ciencias Agrarias. Carmen 684 Cunco
CHILE nlovolagtuco.cl “,Emp_*esa uTerranova Curico CHILE"

) Resumen

B! uso de la_atmoésfera modificada (AM), surge como alternativa para prolongar la
j Postcosecha y la conservacion de las propled'ldes mganolepticas de la frutilla, (fragarza
¢ /u/oenszs L. )ﬂa]tlmu][c perccible, El pmsentc estudio evaluzgla efectlvxdad de bolsas de
|sensouales y en la prolongacion de la v1da de pos‘r,cosec ha de frutos de F. c/ul_genszs
L. Las frutillas fueron evaltiadags tras 11 dias_bajo Jos siguientes tratamientos: (T1) Fruta_
lsciecmonada envasada a temperatura de campo (18°C) en bolsa AM_y, almacenada a
J0°C y 90% HR; (T2) Fruta seleccionada a 18°C, pre-enfriada hasta 2°C en la, pulpap
Iuwasada en bolsa AM,y almacenada a 0°C y,90% HR,; (TO) Fruta selecx::onada a 18°C,
cnvasada sin bolsa AM y almacenada a 0°C y 90% HR. El disefio experlmcntal fue
Icompletamente al azar, con 4 repeticiones y la unidad experimental fueron dos, cestil los
ldc 400g cada uno. Se cvalud la concentracién de CO,'§ O,; y los atributos sensoriales:
sabor, aroma, firmeza, color y aceptacion general. Los tratamientos_ T, y T, con AM,
|pu‘mltlexon prescindir del pre-enfriado, sin que esto afectara 51gn1ﬁcat1vamente las
|p10ple ades organolépticas de la fruta. La AM en sus tratamientos TJ_Z.TE contribuyd,
segun los panelistas, 2 mantener ¢l aromay la firmeza de la fruta, pero étrmenor grado
c] color y sabor,

Palabras clave: Fragaria chiloensis L.; atmosfera modificada; calidad sensorial; vida ‘
bic ‘ ‘postcosecha,
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Sefior Vifia del Mar, 6 de Marzo 2007

Nelson Loyola
Presente

Por la presente, y segin lo solicitado por Ud, envio cotizacién de viaje a Murcia
Espafia, para el mes de Mayo del afio en curse.

1) Iberia
Ruta: Santiago/Madrid/Murcia/Madrid/Santiago
Valor tanfa: usd$ 2.175.-

2} Lan Chile/ Iberia
Ruta: Santiago/Madrid/Murcia/Madrid/Santiago.
Valor tarifa. usDS$ 1.490.-

3) Air France
Ruta: Santiago/Paris/Barcelona/Murcia/Barcelona/Paris/Santiago.

Valor tarifa; usD$ 4.400.-

Nota: vuelo a Madrid directo,con Iberia y Lan Chile, precio con impuestos incluidos
Reservas con a lo menos 2 meses antes, cupos liritados.

Precios sujetos a cambio sin previo aviso.

Vahdo para estar minimo 5 dias en destine.

Esperando una buena acogida a ésta,

Le saluda atte a Ud,

Paula Riquelme
Turismo QOroco
322 693001

priguelme{@oroco.cl

Avw Lihortad 191« Fono: BR300 « Fax: B3222T » eanhdil: turismoeioraco.cl » VINA DEL MAR

wWww.oroco.cl
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PROTOCOLIZACION DECRETO DE LA GRAN CANCILLERIA
A“A“‘A*.—\"‘.'-\*’;—\*A*.ﬁt*A"‘A*A*A*.L\*A*A*A*A*A*A*A*A*A*A

UNIVERSIDAD CATOLICA DEL MAULE

En  Talea, Republica de Chile, a dia veintiséis del mes de agosto
del anio dos mul dos, Yo. JUAN BIANCH] ASTABURUAGA, chileno,

casado, abogado. cedula nacional de identicad

Notario Publico Titular, con asiento en Ia comuna de Talea, con jurisdiccion

sobre 1as comunas de Talca, Pelarco, Rio Claro, San Rafael, San Clemente.
aaule  y Pencalue, domiciliado en ‘Tilea, calle Uno Norte numero
ochocxento:;, cuatenta y uno, Departamento A-Uno, protocolizo al final del
presente registro bajo el Numero: MIL CUATROCIENTOS TREINTA Y

OCHO, Decreto de 1a Gran Cancillersa numero cero dos guion dos mil dos de

Nombra Rector Titular de 1a Universidad
Catolica del Maule a don Claudio Andres Rojas Mifio. Este documento conata

de una lana escrita a magquina en papel

1a Universidad Catolica del Maule.

simple Para constancia tirmo. Se dx
copia. Doy fe Anotada en el Repertono bajo el Nitnero: 3 /95 —

"CERTIFICO QUE LA COPIA QUE ANTECEDE
ES TESTIMONIO FIEL DEL ORIGINAL"

TALCA., 94 0C7.2003
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UNIVERSIDAD CATOLICA.DELMAULE
| SECRETARIA/GENERAL~, 1%
el e }
WAL s

DECRETO DE LAGRAN-CANCI

f P

NOMBRA RECTOR TITULAR
DE LA UNIVERSIDAD CATOLICA DEL MAULE
A DON CLAUDIO ANDRES ROJAS MINO

VISTOS:

1°. Lo dispuesto en el Art. 35° de los Eslalutos Generales de la Universidad Catélica
del Maule. -

2°. Lo eslablecido en el Reglamento para el Nombramiento de! Rector de Ia
Universidad Caldlica del Maule. .

3°. El Decreto de Gran Cancllleria N° 01/2002 que constiluye Comité de Busqueda
para el Nombramiento del Rector de la Universidad Catdlica det Maule.

4°. El Intorme Final del Comité de Busqueda entregado al Gran Canciller
conteniendo los desalios que enfrenta la Universidad, el peril de {a persona del
Reclor y la terna de personas idéneas para asumir el cargo.

5% Lo acordado por el Consejo Superior en la Sesién Extraordinaria 03/2002 del 09
de agosto de 2002.

6°. Las facultades que me confiere
Universidad Catdlica del Maule.

el Aft. 18° de los Estatutos Generales de la

DECRETO:

Némbrase Rector Titular de la Universidad Catélica del Maule a don Claudio
Andrés Rojas Mifo, a contar del 2

8 de agosto de 2002 y hasla el 27 de agosto
de 2007.

COMUNIQUESE, PUBLIQUESE Y ARCHIVESE, _ T
Talca, 12 de agosto de 2002.
-f_

——

+ H AA‘?/O VALENZUELA ABARCA

Obispo dé Talca y Gran Canciller de la
Universidad Catdlica de} Maule
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Identificacién

Rut T 71.918.300K

Razén Social . ... UNIVERSIDAD CATOLICA DEL MAULE T i
Rubro =~ CULTIVODE UVADEMESA ~ """ o

Antecedentes Comerciales

Uttima Direccién AVDA SAN MIGUEL 3605 TALCA, TALCA N* de Direcciones registradas 4 A

registrada

Codigo Postal ~ '~ "3as6706  Teléfono1 71203300 ©Teléfonoz T

Nimero de Fax ' 2737203

e-mail ) ucmau!e@hualo ucm cl

028522375 |

Aspectos Relevantes

Na fegistra Documentos Morosos SICOM |

s .. No registra Documentos Protestados

Clasif‘ cacion'
Las empresas pueden ser clasificadas en 7 categonas tlas
cuales son
AB,C,D.EF.Gy SC (sin clasificacion)
Cada una de ellas representa el grado de sevendad de sus
antecedentes comerciates

-..No Registra Morosidades SICOM Recientes

Indicadores de Acreditacién

Bancos en que ha registrado movimientos 2 : DE GHILE, DE CREDITO E INVERSIONES.

Socms y Socledades 5 Vnculauones como Socuo a

T . """ Importaciones: afo 2606, CIF Uss 11 7atos
Ultlmos mowmlentos de COmercm Extenor _Exportagones; afio 1999, FOB US$ 2.400.00

B"’“‘"‘ Ra“e‘ el _AvalioFiscalTota§ 4531062481

No significa que las
W cuentas comentes

. bancanas estén vigentes

No rmplrca vigencia de ia

" "Regstra 12 Propiedades &

.. vinculacion

Indicadores de Prevenciénde Fraude

Registro de Morosidades y Protestos Impagos B

No posee documemsos Impagos yfo protestados a !a fecha de emlsadn de este mforme llllll

Indicador de Consultas al Rut N M )

Rut mglstm 31 consultas en los ummos 3 MESES. Se pre;gn_t_qn sélo las um nas 20 consuitas.

Fecha ... . . Empresa .. . Informes

g7MaR2007 ... . TELEFONICA GESTION DE SERVICIOS COMPARTI . D'COM PLUS

21FE52007 e ,HNS BANCO e e i s vevsso e e cree e

A9FEB2007” 77 T T BANGO ITAU EHILE e
O9FEB2007 T BANCODEL DESARROLLOGESH - " 7777
29ENE2607 BANCO SUD AMERICANO . DICOM PLUS

18ENE2007 .. GADETELECOMUNIC DECHILE . . Dicompils

C2ENE2007 " BANCO SANTANDER CHILES A, T DicoMPLUs

ZrOIC2008" " BANCO SANTANDER CHILES.A,” ~ 7 ' - NERIFICACIONES

19DIC2008 o CORP_DE FOMENTO DE LAPRODUCCION DICOM FULL

0501C2006 " 7T 7T ENTELTELEFONIA LOCAL S.A. - . 'DicoM PLUS
05DIC2006 ) BANCO DEL DESARROLLO €C504 DICOM PLUS

N0V 2008 CENTRAL DE PROCESAMIENTO DE DATOS 5 A " DICOM PLUS
Zan Vel v BANCOITAY : -n- - I
ZINCVZ008 - - = Toe g R ES.]:II:EA- e TR

DicoMPLUS T 0T T T



17NOV2006 ADT SECURITY SERVICES S.A . DICOMPLUS

<3NOV2006 ... CENTRAL DE PROCESAMIENTO DEDATOSSA " " ' DicOMPLUS ™

120CT2006° 7 ENTELTELEFONIALOCALSA """ 777 U U oicoMPLUS
100CT2006 T T UBANCOTTAUCHIE T T TTDICOM PLUS

0BOC 12006 VETO Y CIA. LTDA. ev s . JDICOMFULL 7 0

636¢Ta00e “ T T GGUETES FESTIVAL RAYSERS AT T .. ... DiCoMPLUS T~ T

Fuentes: Bases de Datos Equifax, Informacion Publica, Diano Oficiat, Aportante Bases de Datos SICOM, Servicio Nacional de Aduanas,
Boletin de Informaciones Comerciales, Direccion del Traba]o La data contenida en e! informe se ajusta a la Ley N° 19.628 ¥ su modlﬁcacson
contenida en la Ley N° 19.812.
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