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FORMULARIO DE PRESENTACiÓN
DE PROPUESTAS

La propuesta de proyecto deberá presentarse en este formulario, en tres
ejemplares (un original y dos copias) y en disquet. Aquellos postulantes que
no cuenten con medios computacionales, pueden transcribir el contenido
del proyecto directamente a este cuadernillo.

Antes de iniciar la preparación del proyecto y el llenado del formulario
se solicita leer con detención todos los puntos del "Instructivo para la
Presentación de Propuestas", a fin de evitar errores que dificultarán
posteriormente la evaluación de la propuesta por parte de la Fundación, o
que puedan ser motivo de rechazo de la propuesta en las etapas de
admisión o evaluación.

El formulario está dividido en secciones, que incluyen cierto espacio para la
presentación de la información. Si el espacio en una sección determinada
no es suficiente. se podrán agregar hojas adicionales, identificando la
sección a la cual pertenecen. Podrá adjuntarse además cualquier otro tipo
de información adicional o aclaratoria que se considere importante para la
adecuada descripción de la propuesta.

TECCIA 1TOA.
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CÓDIGO I e o, -1 - p- oa¡
(USO interno)

1. ANTECEDENTES GENERALES DEL PROYECTO
NOMBRE DEL PROYECTO:

'1 "Desarrollo de una Estrategia de Producción y Comercialización
Asociativa para Lácteos Mixtos Ovino - Bovinos del Valle

I Simpson, en la Patagonia Occidental Chilena"
¡

Rubro: '-,__ L_á_c_te_o_s _ ____¡1Línea Temática: I c I
L_I __:

Región(es) de Ejecución: IL-_R_E_G_'O_N_M_E_T_R_O_P_O_L_'_TA_N_A_Y_X_'_R_E_G_'O_N __J¡

17/12/01Fecha de Inicio:
DURACiÓN: I 20 meses 1

Fecha de Término: L-I _1_5_/O_8_/O_3_ __J¡

AGENTE POSTULANTE:
Nombre : TECCIA LIMITADA

Dirección : OBISPO DONOSO N° 5 DEPT 61 PROVIDENCIA
Ciudad y Región: SANTIAGO, METROPOLITANA
RUT : 78,810.480-4
Teléfono/fax: 2748707 - 2055773 e-mail: teccia@teccia.cl
Cuenta Cte : 24410934 - BCI Sta Lucía

AGENTES ASOCIADOS: INIA Tamel Aike, Productores (4), COVALCE Ltda.

REPRESENTANTE LEGAL DEL AGENTE POSTULANTE:

Nombre : MARCELA AVALOS CARIAGA :P) j_
Cargo en el agente postulante: REPRESENTANTE LEGAL - _. ? t'.i:( -
RUT : 10,067.089 - 5 Firma:
Dirección : OBISPO DONOSO N°S OFIC 61 OV
Ciudad y Región : SANTIAGO, METROPOLITANA
Fono: 09 - 2284653 - 2748707 e-mail: mavalos@teccia.cl

COSTO TOTAL DEL PROYECTO " $1165,091,012-
(Valores Reajustados) _

FINANCIAMIENTO SOLICITADO " $152,336,000 - 1 131,70
(Valores Reajustados) L. ___j_ .

¡ fS.30

1%

¡ % ~ ~
~ ¡)

APORTE DE CONTRAPARTE
(Valores Reajustados)

: $1112,755,012,-

o

TE CIN LTDA.

mailto:teccia@teccia.cl
mailto:mavalos@teccia.cl
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COORDINADOR DEL PROYECTO

AGENTE
POSTULANTE

RUT
8.786.721-8

NOMBRE
MARIO SCHINDLER MAGGI

35%

CARGO ACTUAL
GERENTE AREA SILVOAGROPECUARIA

CASILLA

DIRECCI N
OBISPO DONOSO W5 DEPTO 61 PROVIDENCIA

CIUDAD
SANTIAGO

FONO
2748707-09-8954040

FAX E-MAIL
mschindler@teccia.cl

COORDINADOR AL TERNO DEL PROYECTO

AGENTE

NOMBRE
María Soledad De la Rosa R.

RUT
7844.380-4

Postulante %/AÑO

25%

CARGO ACTUAL
Por Contratar

CASILLA

DIRECCI N
Parcela 7 Condominio Los Castaños, Chicureo, Colina

CIUDAD
Santiago

FONO
7388913

FAX EMAIL
soledelarosa@hot
mail.com

mailto:mschindler@teccia.cl
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2.2 . Equipo Técnico del Proyecto
resentar en Anexo A información solicitada sobre los miembros del e ui o técnico)

Nombre RUT Profesión Especialidad Función y Actividad Dedicación
Completo y en el Proyecto al Proyecto

Firma (%/año)

JOSE BRAVO 8458489-4 ADM MARKETING MARKETING y 50%
CANEPA EMPRESAS COMERCIALlZACION-- ,

" /i"

KATHERINE SANZ 12235072-K ING. FORESTAL TRANSFERENCIA INVESTIGACiÓN Y 45%
TECNOLOGICA TRANSFERENCIA

NN AGRONOMO GANADERIA INVESTIGADOR 55%

GONZALO 10 134 133-K LICENCIADO EN COMERCIALlZACI COMERC IALlZAC ION 28%
VALENZUELA ACUICUL TURA ON y APERTURA DE
SILVA MERCADO LOCAL

FELIPE ELlZALDE 7643.403-4 ING SISTEMAS DE ASESOR EXPERTO 10%
AGRÓNOMO PRODUCCiÓN
(PhD) INTENSIVA

LUISA ORELLANA 8045583-0 CONTADORA CONTABILIDAD CONTABLE 22%

ADM EMPRESA ADM EMPRESA ADMINISTRAC ION
MARCELA AVALOS 10 067 089-5 28%
CARIAGA

~I
\j TE
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3. BREVE RESUMEN DEL PROYECTO
(Completar esta sección al finalizar la formulacIón del Proyecto)

El proyecto 'Desarrollo de una Estrategia de Producción y Comercialización Asociativa para
Lácteos Mixtos Ovino-Bovinos del Valle Simpson. Patagonia Occidental Chilena" se enmarca
dentro de una serie de proyectos que se han ido desarrollando en el país en el rubro Ovinos
de leche. Una de estas iniciativas es la que se encuentra desarrollando el Centro Regional
de Investigación Tamel Aike, INIA. en el valle del Simpson. A través de la ejecución de dos
proyectos aprobados. se han desarrollado diversas etapas previamente planificadas. las
cuales han cubierto aspectos fundamentales como la implementación y evaluación de
nuevos sistemas productivos, introducción de germoplasma animal especializado y la
elaboración experimental de quesos. Los resultados obtenidos a la fecha lo señalan como un
rubro atractivo de implementar en la zona. la cual tiene urgentes necesidades de alternativas
de reconversión.

INIA Tamel Aike cuenta en la actualidad, producto de los proyectos desarrollados en la zona.
con una planta procesadora de lácteos operativa, la cual produce dos tipos de quesos mixto
ovino-bovino y puro de oveja. Además se han desarrollado paquetes tecnológicos
innovativos en sistemas de producción de leche ovina y mixta. Adicionalmente. existe un
fuerte interés por parte de los agricultores de la zona en incorporar estas nuevas
tecnologías.

Sin embargo. producto de la ejecución de los proyectos han surgido nuevas necesidades.
Una de las principales es, que para que la innovación tecnológica ofrecida se adopte y
consolide como rubro productivo, se debe desarrollar con fuerza la etapa de
comercialización e introducción de productos lácteos ovinos y mixtos en el mercado. El
denominador común que ha frenado el desarrollo potencial del rubro en la zona. y
probablemente en el resto del país son las escasas iniciativas tendientes a posicionar el
producto en los diferentes mercados potenciales, tanto nacionales como extranjeros. Para
los agricultores de la zona este punto es de particular relevancia, dada la lejanía a los
potenciales centros de consumo. La necesidad de crear asociaciones estratégicas es clave
para evaluar y penetrar el mercado. Es así, que se establece el vínculo con TECCIA Ltda ..
empresa de gestión tecnológica y agente postulante del presente proyecto. En conjunto con
INIA Tamel Aike. TECCIA Ltda. ha venido desarrollando acciones concretas con relación al
tema. y el proyecto nace como consecuencia lógica del proceso de escalamiento productivo
de los proyectos anteriores. Participa como asociada al proyecto Covalce Ltda., empresa
con experiencia en la distribución y comercialización de alimentos.

Se consideran tres etapas secuenciales en el desarrollo del proyecto: estudiar los aspectos
necesarios para optimizar la producción y la asociatividad INIA-Productores, desarrollar un
modelo de negocios para los productos obtenidos y ejecutar un plan comercial definido.

En estas etapas están involucrados activamente tanto TECCIA, INIA, los agricultores
asociados y COVALCE, correlacionando gestión, tecnología, producción y comercialización
de una manera racional y sistematizada.
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4. IDENTIFICACiÓN DEL PROBLEMA A RESOLVER
En general. a pesar de la gran cantidad de iniciativas orientadas al desarrollo de productos
lácteos alternativos por parte de diversas asociaciones, y que en gran medida están siendo
o fueron financiadas con fondos del Estado, no se ha logrado concretar plenamente la
inserción de dichos productos a los mercados nacional e internacional. Los siguientes
proyectos en ejecución se constituyen como antecedentes directos de la presente
propuesta:

1 'Introducción, evaluación y difusión de sistemas intensivos mixtos ovino-bovinos para
obtener productos lácteos de alto valor agregado".

Ejecutor: INIA Tamel Aike Financiamiento: FDI-CORFO: FNDR

2. ''Validación de tecnologías y transferencia tecnológica para la producción de leche en la
XI Región"

Ejecutor: INIA Tamel Aike Financiamiento: FNDR

3 "!ntroducción, evaluación y multiplicación de la raza lechera Frison Oriental en la región
de Aysén"

Ejecutor: INIA Tamel Aike Financiamiento: FIA

Como resultado directo de los tres proyectos mencionados, en la actualidad se cuenta con
una planta productora y un sistema productivo de quesos de oveja y mixtos, ubicados en el
Valle Simpson, a veinte km de Coyhaique. Su capacidad actual de producción es de 12.000
kg mensuales. y es administrada actualmente por INIA Tamel Aike. En forma paralela, se
está formalizando un Pre - PROFO con agricultores de la zona, los cuales se comprometen
en el presente proyecto, buscando con ello una reconversión económica eficiente y efectiva,
que los libere del conocido letargo económico derivado de los bajos precios de la carne y
lana de ovinos. La adopción de los paquetes tecnológicos desarrollados por INIA Tamel
Aike. por parte de los productores de la zona, para la formación de granjas lecheras. es el
compromiso y aporte de estos al proyecto.

Considerando los esfuerzos realizados a la fecha para el desarrollo del rubro, dentro de los
cuales los aportes de los fondos tecnológicos han sido determinantes en el apoyo a la
implementación de infraestructura y generación de nuevos paquetes tecnológicos en la
zona, es imprescindible llevar adelante un proceso de escalamiento comercial y de gestión.
Este proceso requiere de la asociación estratégica a la cadena productiva con una empresa
de gestión tecnológica comprometida en el desarrollo e implementación de un modelo de
negocios. así también como en la organización y gestión de los productores.

De acuerdo a lo anterior, a partir de diciembre del año 2000, INIA Tamel Aike ha estado
trabajando en forma conjunta con TECCIA Ltda. En una primera etapa, en forma conjunta se
presentaron el año 2000 al programa de promoción de exportaciones de PROCHILE, a
través de la presentación del proyecto "Programa de Exportación de productos lácteos con
valor agregado, mixtos ovino - bovino para la Patagonia Occidental Chilena ", el cual no fue
aprobado. El informe entregado por PROCHILE indica que faltan antecedentes para saber si
el producto está en condiciones de salir a los mercados externos y que faltan etapas en el
desarrollo productivo. El presente proyecto considera y propone las soluciones pertinentes a
las observaciones efectuadas por PROCHILE.

\

~
V
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Resulta evidente que, a pesar de las iniciativas que se han llevado a cabo para el
escalamiento del rubro, se enfrenta un problema que ha. frenado por varios años su
desarrollo, el cual tiene como denominador común el desconocimiento del mercado y su
comportamiento frente al producto. Es indudable que el riesgo asociado a invertir en
proyectos orientados a evaluar esta gran barrera de entrada del producto al mercado se ha
constituido en el principal obstáculo para el desarrollo del rubro.

Es en este marco. que la actual propuesta busca solucionar los siguientes problemas
especificos:

1. Determinar aspectos normativos, regulatorios y productivos para el producto, tanto en
el mercado nacional como internacional.

2 Desarrollo y aplicacion de un plan de negocios para el mercado interno.

3. Prospección de las posibilidades del producto en el mercado externo.

4. Desarrollo de una estrategia que consolide la reconversión productiva de los
agricultores involucrados. Se debe formular un modelo asociativo para dichos
agricultores.

En este contexto se presenta el presente proyecto, el cual será postulado y ejecutado por la
. empresa de Gestión Tecnológica TECCIA Ltda. Actuará en calidad de asociado INIA Tamel
Aike. También como asociado se incorpora la empresa distribuidora de alimentos Covalce
Ltda. Cuya función se orientará de lleno a todos los aspectos relacionados con la
comerclalización del producto. Finalmente se asocia al presente programa un Pre - PROFO
lechero. formado por cuatro agricultores de la XI región, los cuales, en definitiva se
constituyen como los principales beneficiarios del presente proyecto.
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5. ANTECEDENTES Y JUSTIFICACiÓN DEL PROYECTO
· Como se indicó anteriormente. en la actualidad se están ejecutando distintos proyectos de
producción de leche ovina que sirven de marco y antecedente general a la presente
propuesta.

, 1. -"Introducción, evaluación y difusión de sistemas lecheros intensivos mixtos ovino-
· bovinos para obtener productos lácteos de alto valor agregado"

Se trata del proyecto financiado en 1996 por FDI para la región de Aysén. y que fue
·ejecutado por INIA Tamel Aike Este proyecto tuvo como objetivo general implementar un
sistema físico de producción mixta de leche ovína - bovina enfocado a estudiar y evaluar su
factibilidad técnico económica en la XI Región. Los productos y resultados de este proyecto
se cumplieron de acuerdo a lo planificado. e indican que se trata de un atractivo rubro para

· desarrollar tanto en la Patagonia como en otras zonas del país.

2. -"Validación de tecnologías y transferencia tecnológica para la producción de leche
en la XI Región"

Proyecto ejecutado por INIA Tamel Aike y financiado por FNDR. Tuvo por objetivo superar el
aislamiento tecnologico de ganaderos que ordeñan en forma temporal los rebaños bovinos
de la R.egión de Aysén El objetivo general consistió en implementar a través de dos centros
demostrativos, sistemas intensivos pastoriles de producción lechera. que sirvan como base
técnica a las decisiones que deban tomar los ganaderos de este rubro. Este proyecto se
constituyó como un aporte fundamental del sector público para fomentar la actividad Lechera
en la región de Aysén. junto con contribuir a la transferencia de tecnología.

3. -"Producción de leche de oveja y elaboración de quesos en el secano interior de la
VIII Región"

Este proyecto fue financiado por FIA a través del Programa de Desarrollo de Comunidades
pobres (Prodecop. componente investigación). Se está ejecutando en la comuna de
Coelemu. provincia de Ñuble. VIII Región y su objetivo es establecer y desarrollar un módulo
lechero para un pequeño productor. de 40 vientres, evaluando el potencial de producción del
cruzamiento de la raza criolla local con un carnero de la raza Frisón oriental. producto este
último del proyecto FDI de la Región de Aysén. Además se determinarán las bases

. preliminares para la elaboración de quesos.

4. -"Introducción y explotación de ovinos lecheros en el secano costero de la comuna
de Chanca y Valdivia"

: Su financiamiento es a través de FIA, y su objetivo es demostrar la viabilidad técnico
i económica de la producción e industrialización de la leche de oveja de la raza Latxa,
proveniente de las montañas vascas. de forma tal que pueda ser aplicada por productores

. privados. tanto en sus aspectos productivos, como de industrialización. Tal como se indicó
anteriormente este proyecto pertenece al grupo de proyectos que tienen como objetivo la
introducción y evaluación de germoplasma en Chile.

5. -"Introducción, evaluación y multiplicación de la raza ovina lechera Frisón Oriental
en la Región de Aysén"

Este proyecto financiado por FIA. tiene por objetivo introducir y multiplicar la raza ovina
lechera Frisón Oriental en la Región de Aysén. Esta siendo ejecutado por INIA Tamel Aike y
apunta a la consolidación de la raza en Chile a través de la incorporación de distintas Ií
genéticas de la misma raza. Se trata claramente de un proyecto de introduc ó

DA.
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germoplasma, sin abordar el compromiso con productores asociados, ni la elaboración y 1
comercialización de productos lácteos. I

6. -"Reproducción intensiva para la consolidación de la raza ovina Latxa en la VII i
Región de Chile"

Este proyecto es ejecutado por el Sr. Emiliano Ortega R. financiado por FIA y persigue:
consolidar la introducción de la raza Latxa en la región, teniendo como objetivo la i
introducclon y evaluación del germoplasma ovino. !

7. -ó'Producción de leche de oveja en el Valle Chacabuco, XI Región"

Proyecto Fontec. ejecutado por la Universidad Austral de Chile en el valle de Chacabuco. a
unos 400 km de la ciudad de Coyhaique. Esta iniciativa. realizada por una empresa privada I

(Valchac), se encuentra en etapa de producción de queso maduro, tienen una cadena de
distribución y es posible encontrar el producto a nivel de supermercado. La presencia de
este proyecto en la región ha ayudado a la percepción de este rubro en la zona. Dicho
proyecto constituye un cliente para los paquetes tecnológicos desarrollados.

8. -"Producción de leche de oveja en Magallanes"

Proyecto que esta desarrollando la Universidad de Magallanes en un sector húmedo
También están trabajando con la raza lechera Frisón Oriental y desarrollando pequeñas

•unidades de producción en torno a una planta quesera. Por un lado, este proyecto constituye
: un cliente potencial del material genético que existe en Aysén. También es interesante la
· experiencia de Magallanes en cuanto a la formación de una cuenca lechera.

9. -"Introducción de ovinos de leche en Chiloé"

· Financiado por INDAP. Chilolac Ltda. y FIA. Este proyecto se realiza con 13 agricultores de
la provincia de Chiloé, con una masa de 100 vientres aproximadamente de raza Latxa.
Chilolac, Cooperativa Agropecuaria Chiloé Ltda., corresponde a una cooperativa campesina
que procesa leche bovina y ovina, y recibió en la temporada 1999 - 2000 alrededor de 3.000
litros de leche como resultado de este proyecto. Actualmente se realizan controles lecheros y
reproductivos de los vientres introducidos.

10. -"Evaluación de Producción de leche ovina en Chiloé"

Esta iniciativa es realizada por el Centro Experimental Butalcura del INIA. y el objetivo
principai es evaluar la potencialidad de la raza Romney Marsh e híbridos en la producción de
leche oVlna bajo condiciones de Chiloé. Butalcura cuenta con un módulo Ovino de 21 há

· habilitadas y en la temporada 1999 - 2000 se realizó la evaluación de producción de leche y
carne en ovejas Romney Marsh, esperando en las próximas temporadas continuar con la
evaluación en producción de leche ovina como herramienta de diversificación para el

· pequeño agricultor lechero.

JUSTIFICACiÓN DEL PROYECTO

De la revisión de los proyectos anteriores, se desprende claramente el hecho de que se está
avanzando desde diferentes lugares hacia un mismo objetivo, el cual es, desarrollar y

•fomentar la producción de leche ovina y sus derivados en nuestro país. Se consideran como
ventajas competitivas relevantes la diferencia estacional de la producción respecto del
hemisferio norte como también la eficiencia agropecuaria chilena. Como productos tipo
"delicatessen", los derivados de leche ovina basan su estrategia en un alto e o
internacional y no tanto en el volumen de venta. Esto último permite pensar qu
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; factible, luego de superar la estandarización y calidad del producto, penetrar en algunos
mercados externos. Inicialmente se hace imprescindible cuantificar la demanda potencial

· Interna. lo cual permitiría un adecuado manejo y conocimiento del producto y al mismo
· tiempo se obtendrían los antecedentes necesarios para aumentar dicha demanda, La
revisión y certificación de la planta ovino-lechera de INIA Tamel Aike es fundamental para
todo el proceso, así como implementar un sistema de calidad (parámetros) que monitoree en
forma permanente toda la cadena productiva,

Se asume como fundamental un plan estratégico Integral de marketing, el que hará posible
determinar los canales más adecuados para introducir el producto. De este último surgirán
acciones especificas tendientes a poslcionar los derivados de leche ovina en los
consumidores nacionales

También cabe señalar en este punto la Importancia que tendría realizar un análisis de la
incidencia en los mercados internacionales de la fiebre aftosa y sus consecuencias ya que
inicialmente al menos, se puede pensar en un escenario favorable para los productos
chilenos.

Finalmente se tiene como punto principal a la presente propuesta el compromiso logrado con
, los ganaderos de la zona cuyo interés se enfoca directamente a una reconversión productiva
largamente buscada. Como ya se menCIonó, estos últimos han constituido un Pre - PROFO
lechero y han seguido muy de cerca las acciones realizadas estos últimos años por INIA
Tamel Aike. las cuales han cristalizado en una planta productora de quesos de oveja. Como
elemento potenciador de todo el proceso se menciona la intención de dicho centro

'tecnológico de transferir en un mediano plazo esta planta a los mismos productores
involucrados. Esto último marcaría un hito fundamental en el continuo desarrollo de los
fondos tecnológicos y de innovación en nuestro medio, ya que se lograría crear la cadena

·completa para un rubro de reciente introducción.

O~I
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6. MARCO GENERAL DEL PROYECTO

En el marco de la diversificación de los productos agropecuarios. así como la expansión de
la demanda por productos naturales, el queso artesanal de oveja ha tenido un fuerte
desarrollo en Europa en ¡a ultima década.

La ordeña de ovejas a nivel mundial produce 8.9 millones de toneladas. lo que representa el
1.7 % de la producción total de leche en el mundo. De esta el 75 % se produce en la cuenca
mediterránea de Europa, Asia y el norte de Afrecha. Allí se transforma en productos lácteos
regionales típiCOS.de un valor comercial. protegidos por denominación de origen.

La mayor cantidad de leche ovina se produce en Europa. siendo los países con mayores
producciones Francia, Italia y Grecia: en estos paises en 1992 se concentró el 27.2 % de la
producción mundial. Las producciones por cabeza en estos países son bajas 126. 90 y 87
litros respectivamente. ya que se encuentran en regiones apartadas y de carácter extensivo.
En los paises del Mediterráneo. existen razas lecheras que sobrepasan estos promedios.
entre ellas está la Sarda con 150 litros en lactancia de 220 días, Manchega con 250. Latxa
con 350 V Frisona con 550 litros. En Israel está la raza Awasi con 220 litros y la Assaf entre!
300 y 400 litros

En Asia los países que se destacan son Turquía, China y Siria que concentran el 24,5 % de
la prodUCCión mundial. En el caso de Afrecha que produce alrededor del 16.3 'Yo del total

•mundial. sobresalen Sudán y Somalia como los más importantes

Er el caso de Chile, un estudio de mercado realizado en 1997 en comunas de altos
Ingresos. determinó que el queso de oveja es un producto que recién se incorpora en los
supermercados y debe ser promocionado para que llegue a ser incluido en los hábitos de
consumo de un segmento de la población. Otros productos elaborados a partir de leche de
oveja, como los quesos mixtos que se están desarrollando en el proyecto de la Patagonia.
excepto por el pequeño volumen que se vende en la ciudad de Coyhaique. son inexistentes
en el mercado nacional.

Como ya se manifestó. el presente proyecto se orienta a seguir la continuidad natural de un
, conjunto de proyectos y de acciones exitosas con relación a la introducción del rubro ovino
lechero en Chile. Desde la localidad del valle de Simpson. en la zona de Coyhaique. XI
Región, el instituto Nacional de Investigación Agropecuaria sede Tamel Aike ha llevado a
cabo la difUSión de sistemas intensivos mixtos ovino-bovinos. ha transferido la tecnología
para producción lechera en la zona, y ha introducido la raza de oveja lechera Frisón Oriental

. en P.ysén.

Otras acciones similares encaminadas a un mismo objetivo, también se están
implementando en Coelemu, VIII Región: en el secano costero de Chanco y Valdivia; en la
VII Región; en Magallanes, XII Región; en Chiloé; y en el Valle Chacabuco. XI Región. Por lo
tanto hay una orientación clara al desarrollo de cuencas lecheras. y a la introducción de
distintas razas ovino lecheras desde la VII Región hasta la XII Región, considerando sólo la
zona sur de nuestro país, ya que recientemente se ha informado de acciones exitosas

; similares en la zona norte,

El resultado de todas las iniciativas mencionadas ha sido a lo sumo el de satisfacer a
pequeños mercados locales. y muchas de ellas se encuentran funcionando a medias. en I
sentidq de no manejarse con un rumbo claro. En el ámbito productivo y tecnológico. la
disponibilidad y diversidad genética. el insuficiente conocimiento, la falta de normativ

.:...•. ;.
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· calidad. y la limitada eXistencIa de especialistas en el tema se mencionan como factores
limltantes. En cuanto al análisis de mercado y comercialización se habla de la "no existencia"
de un mercado desarrollado para los derivados lácteos ovinos y se desconoce la real

· magnitud y especifidad de la demanda. .

· En cuanto al ámbito poco desarrollado de la gestión, se sostiene que la falta de asociatividad
del sector y la falta de generación y difusión de Información son también factores limitantes

· en el rubro (!imltantes tomadas del estudio y diagnóstico del FIA año 2000).

Por otro lado. es importante señalar que en noviembre del año 2000 se detectó la presencia ¡
de la enfermedad cuarentenaria Maedi visna en el plantel de ovejas de raza lechera (Frisón ¡
oriental), de INIA Tamel ,A.ike.A raíz de este problema el predio quedó en cuarentena a partir'
de esa fecha. junto con aquellos predios que habían recibido material genético de Tamel
Aike.

Finalmente INIA tomó la decisión de eliminar la totalidad del rebaño oVino de su predio. como
·así recuperar los animales infectados que había entregado a los agricultores.

Antes de proceder a eliminar el material genético. se realizó una superovulación y'
transferencia de embriones de las mejores ovejas. De esta forma no se pierde la raza

· introducida. por lo que INIA estará nuevamente en posición de ofrecer reproductores ovinos:
de razas de leche a partir del año 2002.

Los agricultores Interesados. tienen un limitado número de hembras híbridas que están
, negativas a la enfermedad, por lo que es posible iniciar el programa a partir de la próxima
temporadas

•Si bien es cierto. que toda la situación aquí descrita generó inicialmente cierto desánimo en
los productores. INIA Tamel Aike se preocupó inmediatamente de establecer un plan de
recuperación para el desarrollo de la raza lechera Frisón oriental en la zona y al mismo
tiempo darles la confianza y el apoyo técnico de que el problema será solucionado en el

· corto plazo y de que el presente proyecto no será afectado en su estrategia ni en sus planes
de ejecución. Además, los agricultores entienden perfectamente la situación, y lejos de

· perder interés a realizar esta presentación. apoyan la gestión de INIA en cuanto a limpiar el
rebaño de la enfermedad y empezar con reproductores con garantía de que están
totalmente sano.

· Con el objeto de darle continuidad a este proyecto la producción será suplida inicialmente
por ovejas chilenas que presentan una producción anual de entre 150 y 250 litros, la cual
permite impulsar el programa y hacer el enlace productivo desde ahora hasta la próxima
temporada con el nacimiento de nuevos ejemplares frisones.

'~::" _..-'
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7. UBICACiÓN GEOGRÁFICA DEL PROYECTO
(Anexar además un plano o mapa de la ubicación del proyecto)
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De acuerdo a las caractenstlcas del proyecto este será ejecutado en dos partes. la primera.
en su etapa neta mente productiva se ubica en la XI Región de Coyhaique. en el Valle
Simpson (p.,nexo H) La segunda ígestión y comerclalización). en la Región Metropolitana.
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Desarrollar y resolver aspectos de comercializaclón. regulatorios y otros. en la cadena
productiva de Lácteos mixtos OVino - Bovino con alto valor agregado. para productores del
Valle Slmpson. Patagonia Occidental Chilena.

8.2. ESPECIFICOS:

í - E'Jaluar las condiciones actuales de la planta elaboradora de lácteos INIA Tamel Aike y
su red de acopio. con el Objetivo de establecer las medidas a implementar para cumplir con
los requisitos y normativas del mercado local e internacional.

2.- Desarrol!ar un modelo de asociatividad INIA - Productores. el cual permita integrar y
Sistematizar la tecnologla desarrollada del rubro en la zona, con el objetivo de mejorar la'
gestlon empresanal y obtener la cantidad y calidad de producción requerida.

3.- Desarrollar los modelos de negocios específicos para la comerciaiización de queso de
oveja. el cual permita identificar los nichos de mercados con mayor potencialidad para la
venta del producto y de acuerdo a las caracteristicas de estos elaborar un plan comercial
definido para cada uno de ellos: tipo de producto. canales de distribución. precio, estrategias
de marketing. financlamiento.

4.- Ejecutar e Implementar las actividades definidas en el plan comercial.

5.- Elaborar un programa de transferencia de resultados, orientado en un primer nivel, a los
productores asociados al proyecto. En un segundo nivel este programa de transferencia se!
debe orientar a Integrar los resultados del proyecto con el resto de las iniciativas que se
estan desarrollando en el país con relación al rubro.
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9. METODOLOGíA Y PROCEDIMIENTOS
(Oescribir en detalle la metodología y procedimientos a utilizar en la ejecución del
proyecto)

DEFINICiÓN DE ESTRATEGIA METODOLOGICA

La propuesta metodológica deberá permitir desarrollar y posicionar el rubro de los ovinos de i

leche como una alternativa de producción competitiva en el medio ganadero nacional, que
logre Insertar sus derivados lácteos en el mercado Interno y externo.

,t...., partir de los obJetiVOs y resultados propuestos se establece una estrategia de desarrollo,
del proyecto basada en tres Etapas paralelas:

ETAPA 1: Aspectos Productivos y Modelo Asociativo:

Se plantea determinar las diversas condiCiones baJo las cuales se pueda lograr el
cumplimientos de las normativas y eXigencias de los mercados meta que se definan.
Adlclonalmente se propone desarrollar un modelo asociativo para el desarrollo de la cuenca
lechera del Valle Simpson. considerando aspectos de infraestructura física y de recursos
humanos.

Se cuenta con el deCidido respaldo de profesionales expertos de INIA Tamel Alke quienes:
interactuarán con los profesionales designados por la empresa TECCIA Ltda. para enfrentar
los diferentes aspectos técnicos necesarios para la consolidación de la cadena productiva de
Lácteos. desde la producción hasta el consumidor final. i

Adlcionalmente se fortalecerá la alianza establecida entre los cuatro actores fundamentales,
del proyecto (INIA. TECCIA Ltda .. COVALCE Ltda. y PRODUCTORES.). Esto se definirá a
partir de la firma de un convenio de colaboración que se transforme en el marco de acción
de los negocios denvados del proyecto.

Las diversas actividades de esta etapa se desarrollarán tanto en Santiago como en
Coyhaique

ETAPA 2: Aspectos de Comercialización y Marketing

La definición de acciones directas como resultado del Plan de Negocios, permitirá contar con
un producto tipo "delicatessen", apto para ser presentado en mercados exigentes.

Las acciones estarán fuertemente radicadas en Santiago en una acción conjunta de las
empresas TECCIA Ltda. y COVALCE Ltda., empresa comercializadora, esta última. que
cuenta con un amplio conocimiento del mercado local para la colocación de este tipo de
productos.

Se consolidará la estructura organizacional en conjunto con los asociados de la XI región
para lograr los más adecuados canales de transporte y distribución del producto. Por otra
parte se definirán todas las características relacionadas con el producto: envase. formato de
presentación. alternativas de diversificación de los atributos de sabor del producto. etc.

~Como estrategia Comunicacional se dará especial énfasis a la característica de ser un
, producto 100% elaborado en la Patagonia Occidental Chilena. orientando a priori dicha
estrategia a al grupo social ASC 1 y embajadas.
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El mercado internacional se prospectará y su penetración será el siguiente paso para la
consolidación del modelo de negocios que se proponga_ En el proyecto se definirán a lo
menos dos mercados meta y se establecerá el conjunto de acciones necesarias para el
ingreso a esos mercados. Al respecto existe la fortaleza de que ya se han establecido
comunicaCiones con agentes comercializadores de México, Brasil e Italia, por otra parte INIA
Tamei Aike mantiene contactos con agentes comercializadores del Sur de Argentina
(Comodoro Rivadavia), sin embargo el no contar con un producto desarrollado en todas sus
líneas se impone corno barrera para la llegada a esos mercados.

. ETAPA 3: Transferencia de Resultados

La transferencia de Resultados se plantea en dos niveles:

Nivel 1 ,c.,sociados al Proyecto_

Dadas las características del proyecto se deberá realizar una permanente retroalimentación
de información y resultados a todos los niveles del proyecto, la clave para el éxito en la
materialización de los negocios derivados del proyecto estará radicada en que el trabajo sea
de carácter asociatiVO y cooperativo.

Cada uno de los actores desarrollará una acción de transferencia de conocimientos
permanente hacia los restantes. Sólo esto permitirá la consolidación de la cadena productiva
en todas sus líneas.

Nivel 2. Otros Productores

Tal como se ha señalado en párrafos anteriores existen diversas iniciativas a lo largo del
pais que buscan la creación y consolidación de cuencas lecheras. El proyecto se relacionará
con estos con el fin de diseñar estrategias conjuntas de penetración de otros mercados. con
aquellos que ya han avanzado y cuentan con un producto exportable. En el caso de aquellas
cuencas que aún se encuentran en fases muy preliminares se podrá transferir el paquete
tecnológico con que cuenta INIA Tamel Aike para el desarrollo de cuencas lecheras mixtas,
TECCIA Ltda. podrá transferir a su vez lo relacionado con desarrollos de mercado y
marketing, a medida que se cuente con estos resultados en el desarrollo del proyecto.

DESARROLLO DE LA METODOLOGIA

1. Determinar las normativas y regulaciones del mercado nacional e internacional.

Metodología:

A Mercado Nacional

Se verificará el cumplimiento de las normas de producción de lácteos con los
organismos e instituciones pertinentes_

B. Mercado Internacional

Se tomará contacto con los agregados comerciales de cada uno de los potenciales
importadores. con el objetivo de crear una base de datos, por país, de la normativa y
regulación sanitaria, legal y comercial (cuotas, calidad y tipo de productos), tanto e
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referente a la cadena de producción como del producto mismo.

2. Establecer el conjunto de modificaciones a realizar en la planta elaboradora de
quesos INIA Tamel Aike

Metodología:

De acuerdo a la Información generada en los puntos anteriores. se evaluará la
necesidad y factlbilidad de introducir modificaciones a la planta.

. 3. Desarrollar un modelo de producción asociada Productores - INIA, que permita
proporcionar adecuadamente la cantidad y calidad de leche requerida.

A. Formación de grupo de transferencia tecnológica (GTT)

Metodología:

El grupo estará coordinando por un profesional del INIA. quien organizara las reuniones.
¡as que Incluirán charlas de tipO técniCO. en las que se tratan temáticas relacionadas con
las labores del proyecto de acuerdo a la época del año.

Los ganaderos asociados en el proyecto se reunirán periódicamente rotando los sitios
de reunión entre los predios de cada integrante. En cada una de estas reuniones se
generarán instancias de discusión y transferencia de las tecnologías. Recorriendo cada
uno de los predios y realizando un análisis critico por los propios agricultores. que
permita retroalimentar al propietario de la explotación y lo ayude a mejorar su gestión.

B. Organización de los productores.

Metodología:

A su vez. los empresarios participantes se asociarán formalmente como PROFO (ya
están en la fase de PRE PROFO), que les permita gestionar activamente los aspectos de
comercialización ligados al proyecto.

C. Implementación de las unidades productivas en cada uno de los predios asociados
,al proyecto.

Metodología:

a. Definición tamaño del sistema

En cada caso se definirá la cantidad de superficie requerida para la instalación del
sistema físico de producción, en función de los recursos actuales y potenciales; y de la
cantidad de animales que lo integrará.

b. Selección del rebaño

Se procederá a seleccionar, desde la masa total de animales existentes en el predio,
aquellos animales que cumplan con los requisitos establecidos. como son: aptitud
lechera. una buena conformación de la ubre, animales jóvenes, correcto estado
sanitario y buena conformación general.

Para los productores de leche ovina. se considerará un número mínimo inicial de 50
ovejas por asociado. Cada uno recibirá en calidad de préstamo un carnero puro de la
raza Frisón oriental.
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El tamaño de los rebaños bovinos no podrá ser inferior a los 25 animales.

c. Manejo reproductivo de los animales

La época de encaste de las ovejas se elegirá haciendo coincidir la estacionalidad
reproductiva de la hembra con la curva de disponibilidad anual de pasto. Este se
realizará en condiciones intensivas (potrerillos de baja superficie).

El rebaño bovino se manejará a través de inseminación artificial. con celo sincronizado.
Este deberá producirse entre los meses de Noviembre y Diciembre. de manera de
concentrar los partos a finales del mes de Agosto e Inicio de Septiembre.

d. Alimentación del rebaño

Este proyecto propone la sustentación de sistemas de producción de leche sobre la
base de praderas y forrajes. utilizando el pastoreo como su principal forma de cosecha y
el uso de ensilaJes como forma de conservación.

De acuerdo a ia disponibilidad de forraje de las praderas y a los requerimientos ¡

nutncionales de las ovejas. borregas en gestación durante el otoño. A las ovejas se les
proporcionará una suplementación de flushing en preencaste y durante el último tercio
de gestación y en especial durante la primera fase de la lactancia.

La fecha de parto de las vacas obliga la suplementación con ensilaje a inicio de
lactancia. A finales de Octubre, junto con el inicio del crecimiento de la pradera, los
animales pasan al sistema de pastoreo rotativo. Para suplir las elevadas demandas
nutricionales del período de post parto, se contempla el uso estratégico de alimentos
concentrados (grano cereal, harina de pescado, etc) durante los primeros 60 días de;
lactancia.

e. Ordeña

La ordeña del rebaño ovino se iniciará luego del destete de los corderos, vale decir a
pnncipios de Septiembre de cada año. El largo del período de ordeña oscilará entre 150
y 180 días.

La ordeña de las vacas se inicia a partir de la tercera hora después del parto. Desde ese
momento el ternero es separado definitivamente de la madre, permitiendo a esta última
ser ordeñada dos veces al día. El largo del período de lactancia será superior a los 250
dias

Para todos los casos, la ordeña se realizará en forma mecanizada, contemplando dentro
de la rutina, la realización de un control de leche por animal y la toma de muestras para
ia evaluación de la calidad bromatológica y sanitaria de la leche.

f. Apotreramiento y aguadas

En cada caso se deberán construir los cercos y aguadas necesarias, para manejar en
forma intensiva el número de animales determinado. Se tendrán estándares definidos
en función de la oferta forrajera y las condiciones generales del predio (clima y suelo).

g. Establecimiento praderas

En todos los predios una proporción de la superficie total será destinada al
establecimiento de pasturas permanentes y/o suplementarias, aptas para pastoreo y
eventualmente conservación de forrajes. Lo anterior para apoyar la cadena forrajera
d~.ntro del año y para sustentar la producción de leche en períodos críticos, permiti

.~~mpl¡r las proyecciones de duración de lactancias.
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h. Mejoramiento pradera natural

El resto de la superficie se destinará a praderas naturales. las que serán mejoradas a
través de fertilización y manejo estratégico del rezago. Se potenciará el uso de vegas.
en aquellos casos que estén presentes en los predios, especialmente para contar con
forraje verde durante el período estival.

i. Habilitación infraestructura

Se considerará la habilitación de la sala de ordeña en los galpones preexistentes. donde
se instalarán sistemas de amarre de tipo metálico o de madera. según las condiciones
del predio.

Las ovejas serán ordeñadas mediante equipos mecánicos portátiles. La leche se
acoplará en refrigeradores o estanques de frío ubicados en el predio (según el volumen:
ordeñado), o bien cercanos a éste, los que se manejarán en forma comunitaria.
Contiguo a ia sala de ordeña. existirán corrales y manga para facilitar el manejo de los
animales

Las vacas serán ordeñadas mediante equipos mecánicos fijos. La leche será
recepcionada diariamente en un estanque común o de acopIo.

j. Manejo de la crianza

Las ovejas serán ordeñadas desde el segundo mes de lactancia, luego de haber
destetado a los corderos a los cuarenta días de vida aproximadamente. En casos
partIculares se podra acelerar la crianza mediante el uso de concentrados.

Corno se señaló anteriormente. el ternero será separado de su madre a las tres horas
de naCido. por lo cual su crianza, se realiza a través de un sistema de crianza artificial.
Este contempla dos etapas básicas. La primera (hasta los 70 kg). en que los terneros
son alimentados. principalmente en base a leche, y la segunda (hasta los 100 kg). en
que su alimentación es exclusivamente concentrado. Finalizada esta etapa. los terneros
se han transformado. funcionalmente en rumiantes completos, pudiendo ser
alimentados sólo en base a pradera.

k. Manejo sanitario

Se aplicará el calendario sanitario establecido para la zona.

1.Asesoramiento

Se establecerá un mecanismo permanente y formal de asesoramiento a los
productores.

4. Operación

A. Consolidación red de acopio y transporte de leche hacia los lugares de
procesamiento.

Actividades:

Donde proceda. se considerará la instalación de estanque de frío. en sitios estratégicos.
cercanos a los lugares de producción de leche. en predios de los mismos agricultores.
Ello permitirá controlar la calidad de la leche, a través de un adecuado manejo de su
temperatura y chequeo de acidez.

C()n una frecuencia de 24 a 72 horas, la leche será transportada desde los sitios e:
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acopio hasta la planta de procesamiento Mediante el sistema que se determine i
! recorridos fijos, turnos, etc,)

B. Capacitación de personal para la elaboración de lácteos

Actividades:

Ni.A estará a cargo de los aspectos de la elaboración de lácteos. En este sentido, Se
diseñara un plan de capacitación para una cantidad adecuada de personal en la medida
que se requiera aumentar la producción, de modo de asegurar la continúa elaboración
de los lácteos

C. Definición de tipos de lácteos y su presentación.

Actividades:

Utilizando antecedentes experimentales obtenidos de proyectos anteriores. además de
pruebas en el producto. se procederá a definir características que lo acerquen a
estandares Internacionales, más factibles de colocar en dichos mercados. Lo anterior.
apoyado en las prospecciones realizadas por el equipo de gestión y comercialización.

::'.s!mlsmo. y con base en pruebas de mercado. se definirán las formas de presentación
eJe! producto

D. Establecimiento de un sistema de control de calidad de productos.

Actividades:

En cada una de las etapas. desde la recepción inicial de la leche, hasta la salida del
producto envasado y terminado, se contempla realizar muestreos y análisis de
parámetros como: acidez, composición. microbiología. etc. Los productos cuentan con
ia autorización correspondiente del servicio de salud, quien realiza su chequeo periódico
en forma independiente.

E. Establecimiento de sellos de origen.

Actividades:

Se definirán, los pasos a seguir para establecer un sello de origen, como parte de la
estrategia del producto en el mediano plazo. principalmente orientado a los mercados
Internacionales. (producto elaborado en la "Patagonia").

5. Realización de un estudio de mercado Nacional e Internacional.

Metodología:

El equipo de comercialización y gestión tecnológica se encargará de la realización de un
completo análisis del mercado interno y externo del queso ovino y de los llamados
'quesos finos". para estudiar los comportamientos e intereses de los potenciales
mercados y diseñar la mejor forma de introducir el producto. Este estudio deberá
desarrollarse en el corto plazo de modo de iniciar lo antes posible la etapa de
introducción del producto

En el estudio del mercado interno se considerará al menos las siguientes variables o
puntos de interés:

• Se identificará la demanda interna. y se dimensionará el tamaño de dicho mercado
potencial. Estudiando la trayectoria del mismo queso de oveja y de productos e i

"-';',-
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similares caracteristlcas se obtendrán los volúmenes de consumo y el Interés de los
potenciales clientes. Deben identificarse entes asociados al tema que reciban señales
de consumo o cambios de hábito. tales como supermercados: que por medio de
entrevistas puedan entregar antecedentes importantes para el consumo del producto.

Se tlplficará el producto demandado. identificando los atributos que valorizan y
CJeterminan el consumo, esto es determinar por medio de encuestas directas o
c:omparaciones de los productos sustitutos cuáles son las características de sabor.
aroma y presentación que son buscadas o son más atrayentes para los potenciales
consumidores.

Se analizarán los quesos finos importados. sus precios y características. identifícar
cuál es la diferencia de este nuevo producto respecto a los otros quesos finos y cuál
va a ser su s¡tuac¡on competitiva

• De acuerdo a la información recogida en el estudio se determinarán los precIos de
venta para el queso puro y para el mixto. Estudio de costo que permita fijar un precIo
considerando la producción. transporte. promoción y aspectos competitivos del
producto

• Se analizarán los canales de comercialización existentes y entre estos se elegirán los
mas adecuados al propósito. Debe definirse que tipo de centros de ventas son los
más adecuados para ia venta de este tipo de producto. de acuerdo a las
características de la oferta de sus actuales productos (ej. Vinos) y de su relación con
el nlercado objetivo seleccionado. Con esta información se realizará un catastro de
modo de priorizar los más adecuados.

Por su parte. en el estudio de mercado internacional deberá considerarse los sigUientes
pasos

• Se determinará el actual consumo mundial para el queso de oveja. Analizando las
estadísticas de los últimos años, considerando variables como volumen, precio, tipo y
origenes preferidos.

• Se identificarán los tipos de productos demandados. dentro de la categoría de "quesos
finos' eXistentes determinar cuáles tienen mayor volumen de consumo. identificando
claramente cuáles son sus características organolépticas y de presentación, para realizar
una comparación y así determinar la situación del queso de oveja nacional.

• Basados en la información recogida del comportamiento del consumo de este tipo de
producto. se fijarán estándares que permitan seleccionar los mercados objetivos que
presenten ventajas comparativas para la introducción del "queso de oveJa".

• Se Incluirá el estudio de costos para acceder a los mercados identificados. Análisis de
costo del proceso de exportación e introducción del producto en los mercados
respectivos.

6. Realización de un plan comercial en función de los mercados seleccionados.

Metodología:

Utilizando los resultados del Estudio de Mercado se podrá determinar la mejor estrategia
comercial para abordar los mercados seleccionados, de acuerdo a las condiciones que
presenten los productores e INIA.

; f\~
\_j
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En este Plan y a partir de los objetivos que se quieren cumplir, se define una meta de
producción y venta que se quiere alcanzar al final del período, indicando sub metas que
pueden ser cumplidas en períodos más cortos y que ayudarán a determinar el
porcentaje de logro alcanzado.

Para el caso específico del mercado externo deberá establecerse contactos comerciales i

con los paises de interés, por medio de representantes, consignatarios u otra alianza
que contactará a aquellas entidades claves relacionadas con la comercialización del
producto, que pueden servir como punto de enlace con los puntos de ventas y/o
comerciaiización.

Como en esta etapa los mercados ya se encuentran seleccionados y claramente
identificados, se desarrollará dentro del plan, en forma particular, cada uno de los
Siguientes puntos.

Producto: Se definirán él o los productos en función de los atributos deseados por cada
mercado Identificado, esto es, en sus características de sabor, madurez, presentación.
etiquetado, formato, gramaje. sistema de envasado, tipo de matenal etc.

Canales de distribUCión. (selectivos, exclusivos, intensivos) Se definirá la estrategia para
acceder a cada mercado seleCCionado, definiendo en que punto de la cadena comercial!
se realizará la venta (consumidor final, distribuidor minorista, distribuidor mayorista,
tiendas de delicatessen).

Precio Definir el precio de cada producto y forma de pago en función de las prácticas
comerciales de cada mercado seleccionado. La determinación de los precios se
ceaiizará a partir de los costos asociados tanto en la distribución, almacenamiento y
fletes desde Coyhaique a Santiago y/o Regiones. y costos de exportación (según sea el ¡
caso) Como así también del margen esperado del negocio. Los precios serán
segmentados de acuerdo al canal de venta final, al detalle, supermercado(con todos sus
costos aSOCiados, % Rape!. % de no devolución. etc.). grandes consumidores ej.
Hoteles.

Promoción: Definir la forma de promoción del o de los productos para cada mercado.
Definiendo las estrategias de comunicación tanto para el consumidor final. consumidor
potencial e Intermediario. La estrategia debe incorporar al menos cuatro tipos de
promoción: visual. comunicacional. convenio inter-empresas y degustativa.

Comunicacional y Visual

La estrategia comunicacional deberá tener tres ejes de trabajo: Primero el eje Persona,
Segundo el eje Canal de Distribución y Tercero el eje Publicitario.

Primer eje Canal- La Persona: ABC1 local. diplomáticos, Chef destacados, etc.

Segundo Eje Canal - La Distribución; A través de Centrales de compras,
supermercados, banqueteros, Hoteles etc .

Tercer Eje Canal - La publicidad; Basado en alta calidad y a través de diferentes
medios. (Folletería, pendones, etc.)

La cuantificación de estas actividades se realizará a través de grupos focales para los
grupos target donde se evaluarán las características del productos, los gustos,
sugerencias, preferencias y expectativas de los clientes potenciales respecto d
producto.
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Convenio Inter - empresas

Realizar convenios estratégicos con viñas para que promuevan los quesos
asociados con ciertos tipos de vinos,

Generar alianzas estratégicas con otros productores de quesos tanto ovinos como i

capnnos, para realizar un gran lanzamiento en conjunto de quesos finos chilenos,

Busqueda de auspicio para el Lanzamiento del Queso de Oveja Chileno: se
contactarán viñas, otros productores de quesos, banqueteros, hoteles etc, Con el fin:
de conseguir los auspicios necesarios para dar la relevancia necesaria a esta,
actividad,

Promoción y Degustación

Promocion y degustación en empresas distribuidoras de vinos y que realicen cursos
de catas de vinos (Vinoteca, CAV, Mundo del vino, The \¡Vine House, etc,) Aquí con:
los cursos se realizaran Focus Group,

Costeo del Plan Comercial: Se determinarán ¡os costos involucrados en todos los ítemes
anteriores,

7. Definición de la estructura organizacional necesaria para la realización del plan
comercial:

Metodología:

La Estructura Organizacional debe cubrir las necesidades del plan comercial en el
.3mblto interno y en el externo, Para ello debe definirse los agentes que participarán en
las diferentes etapas de dicho proceso, así como las funciones y responsabilidades que
cada uno de ellos tendrá.

Se consolidara la estructura organizacional en conjunto con los asociados de la XI
íeglón para lograr los más adecuados canales de transporte y distribución del producto,

Implementación de las estrategias que deriven del plan comercial desarrollado.

Metodología:

Para llevar a cabo el Plan Comercial será necesario implementar las estrategias de
marketing definidas para cumplir con los objetivos planteados, de acuerdo a los
resultados obtenidos en los estudios correspondientes. es decir a las caracteristicas
propias de cada mercado y de sus necesidades como potenciales clientes,

Como definición de mercado para la venta de los productos. se actuará con interesados
en estos productos tales como: Hoteles. Restaurantes, Banqueteros, Catering, Viñas,
Empresas de catas de vinos, Supermercados. Tiendas de Delicatessen, etc,

Con los resultados obtenidos y a las empresas interesadas, se hará entrega de las
muestras de los quesos, De esta forma tendremos los primeros resultados acerca de los

, atributos de ambos productos, ya sea por sus características físico-organolépticas c
, : de precio,

~ ~------------------------------------------------------------------~~-+~---
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Es necesario determinar puntos de evaluación durante la etapa de implementación
del plan de modo de poder determinar si la estrategia usada es la adecuada o si es

necesario hacer modificaciones para asegurar el éxito de ella.

.. ~..~ ...
\_/
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10. ACTIVIDADES DEL PROYECTO (adjuntar Carta Gantt mensual
para la totalidad del proyecto)
AÑO_

ObJetIvo ActivIdad· Descnpclon Fecha Fecha
_ Especif. N_.:_o__ ~N_o -+-____:I.:_:_ni:..::c.:..,:io:....__-+-_T_:_e:..:_· r.:_:_m:.:_:in.:..,:o::.___;

1 Normas nacionales de producción 17.12.01 31.12.01

2 Creación base de datos normativa 17.12.01 31.12.01 i

internacional

2 1
I Mejoramiento red de acopio 1712.01 : 31.12.01

2 2 Unidades productivas 17.12.01 31.12.01

Personal capacitado 17.12.01 31.12.012 3

4 4 Contactos con Centros de Ventas 17.02.01 31.12.01

5 Promoción del producto 1702.01 31.12.014

Ventas y distnbución 170201 31 12.01

c:.
J Grupo GTT 17.12.01 31.12.011

5 2 Reuniones periódicas 17.12.01 31.12.01
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10. ACTIVIDADES DEL PROYECTO (adjuntar Carta Gantt mensual)
AÑO_

I •Objetivo Actlvl a , Descnpclon Fecha Fecha
Especif. N° N° Inicio Término ¡

- ----~--~---

Normas nacionales de producción 01.01.02 15.03.02

2 Normativas Internacionales 01 01.02 1 15.03.02

3 EvaluacIón de planta 1503.02 15.04.02

4 .A.ctualización de Planta (nac.) 150402 15.08.02

,~~~-

2 Características Red de Acopio 01.01.02 1504.02
I- Á._._. ______ .____ . ____ ----_----_-~--- --_.~-_.__..----<----- --~_.~._-_. -----_---

L 2 Unidades Productivas 01 01.02 31 12.02

2 3 Personal Capacitado i 01.01.02 31.12.02

----~
3 1 Demanda Interna 150302 ! 15.0802

3 2 Demanda Externa 15.03.02 15.08.02

"< 3 Producto demandado 15.03.02 15.08.02v

3 4 Características quesos finos importados y 1503.02 15.08.02
nacionales

3 5 Canales de comercialización 15.03.02 15.08.02

...,
6 Estadísticas de consumo 15.03.02 15.08.02J

'1 7 Productos similares demandados 15.03.02 15.08.02v

3 8 Mercados objetivos internacionales (2) 15.03.02 15.08.02

3 9 Barreras comerciales y legales 15.03.02 15.08.02

3 10 Estudio de costos 17.06.02 15.08.02

3 11 Plan comercial 15.08.02 15.10.02

4 1 Forma de presentación del producto 15.08.02 15.10.02

:~\_) ,.
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"-4 2 Precios y formas de pago 15.08.02 15 1002 !

4 3 Presentación oficial 12.04.02 31.12,02

4 4 Contactos con Centros de venta 01,01.02 31.12.02

A 5 Promoción del producto 01.01.02 31.12.02...

4 6 Ventas y distribución 01.01.02 31.12.02

5 1 FormaCión GTT 01.01.02 15.03.02
'--_._--- -+5 2 Reuniones periódicas 01.01.02 31.12.02



••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

Página

Número

10. ACTIVIDADES DEL PROYECTO (adjuntar Carta Gantt mensual)
AÑO_

ObJetIvo ActIvIdad i

Especif. N° W
Descnpclon Fecha Fecha

4 5

Inicio Término

Unidades productivas 01.01.03 15.04.03

Personal capacitado 01.01.03 15.08.03

Presentación oficial del producto 01.01.03 15.08.03

Contactos con centros de venta 01.01.03 ! 15.08.03

Promoción del producto 01.01.03 15.08.03

Ventas y distribución 01.01.03 15.08.03

Reuniones periódicas 01.01.03 15 08.03

2 2

2 3

4 3

4 4

4 6

5 2



11. RESULTADOS ESPERADOS E INDICADORES

11.1 Resultados esperados por objetivo
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. ObJ. Esp.

N°
Resultado

100 % 15.08.02Regulaciones de planta
Incorporadas

Página

Número

Indicador Meta
Final

Parcial
Meta Plazo

%de
regulaciones

100 %

1 2 Modelo asociativo de
producción

15.08.03Grado de
. asociatividad en

la producción

Alto Alto

150802
._-------+--- ----

3 Estudios de mercado ; N° de mercados
nacional e Internacional objetivos

3 3

3.4 Plan Comercial 41.236 Kg ; 8.247 Kg 15.08.03
(Desarrollo y Ejecución)

Kg quesos
vendidos

Estructura de Gestión 15 08.03Grado de
organización
operacional y

comercial

Alto A.lto

4 Evaluación del Plan 15.08 03Grado de
alcance de los

logros

Alto

5 Formación de GTT 15.08.03GTT operando
%

100 % 100 '1'0
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Obj. . Activid :
Esp.

Resultado
11.2 Resultados esperados por actividad

ParcialIndicador Meta

N° N° Final Meta i Plazo-~-----~-------=------:-----:-----:------:--:------:------+____:___:_:_:_-=-=-__¡_____:_::..:..::...:=---+____:_.:=:=--
Regulaciones de planta % de normas 100% 30%! 15.01.02 i

verificadas 70% ¡ 15.02.02 !

100% ! 15.03.02!
Regulaciones de planta

2
'Yo de países
incorporados

100% 30% ¡ 15.01.02 :
70% : 15.02.02 ;
100% ; 15.03.02 ¡

..,

.}

100'1'0 : 15.04.02 ¡Regulaciones de planta
Modelo Asociativo de

Producción

% de planta
evaluada

100%

4
Regulaciones de planta
Modelo .A.sociativo de

producción

'Yo de avance en
las

modificaciones

100% 100% ¡ 15.08.02 .
!

Modelo Asociativo de
producción

100'}ü l 15.04.02 :% Infraestructura
mejorada

100%

2 Modelo asociativo de
producción

2 Kg de Queso 28.865
Kg

8.247 k ·15.08.02:
! 16.495 k; 1502.03 ¡

I

: 28.865 k ¡ 15 04 03 ,

2 3
Mode!o asociativo de

producción
% de personal

capacitado
100% 80% ¡ 02.04.03 !

90% ! 02.05.03 :
100% ¡ 15.08.03 :

3 Estudio de Mercado
Nacional_---

3 2 Estudio de Mercado
,_---------.- ;,.--_.------- ----_.__

3 3 Estudio de Mercado

3 4 Estudio de Mercado

3 5 Estudio de Mercado

Estudio de Mercado
3 6

% de avance en
Informe

% de avance de
informe

% avance de
estudio

% de productos
evaluados

% de avance de
informe

%de
estadísticas
recogidas

100%

100%

100%

100%

100%

100%

30~/O
1

15.06.02 i
70% , 15.07.02 :,
100% ! 15.08.02 ¡I

30% ! 15.05.02 i! !

70% 15.07.02 !
100% i 15.08.02 i
50% ! 15.05.02 ¡
100% I 15.08.021!

100% i 15.08.02 ¡,
I
I

60% ,
15.07.02 (I

100% i 15.08.02 !,

70% l 15.07.02 I
100% I 15.08.02 fI

I
I ¡

100% I i
I 15.08.02 !
I

3 ...", estudio de Mercado % de productos
similares

100%

3 8 Plan Comercial

3.. 9 Plan Comercial

t~··· -
I .. -

''0

N° de mercados ¡
I

seleccionados ¡
N° de mercados .

d
. I

estu lados i

2

2
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'"3 10 Plan Comercial % de avance de 100% 60% 15.06.02
informe 100% 15.08.02

3 11 Plan Comercial % de avance del 100% 50% 15.08.02
Plan 100% 15.10.02

4 Plan Comercial % producto 100% 50% 15.06.02
Evaluación diseñado 100% 15.10.02

4 2 Plan Comercial 'Yo de avance de 100% 60% 15.09.02
Evaluación informe 100% 15.10.02

Plan Comercial N° de product. 15 5 15.03.03
4 3 Evaluación presentados 10 15.04.03

15 15.08.03
4 4 Evaiuación Plan N° de contactos 30 15 15.04.02

Comercial con C.V. 30 15.08.03.------- --t-~---- -----.----+-----

Evaluación Plan N° de C.v. 30 10 15.05.03
4 5 Comercial visitados 20 15.06.03

30 15.08.03
Evaluación Plan Kg de queso 16.495 8.247 kg 16.09.02

4 6 Comercial vendidos Kg 16.495 15.0803
k

Formación de GTI N° de product. 2 1 15.02.02
5 Incor~orados. 2 15.03.02

Formacion de GTI % de T.T. 100% 60% 17.09.02
c: ') 80% 16.01.03.;

"- 100% 15.08.03

Nota C V = Centros de Venta
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12. IMPACTO DEL PROYECTO
12.1. Económico

El pnnclpal impacto económico corresponde a la viabilidad de industrializar la explotación
oveJera desde una situación actual no rentable a una industria productora de quesos, que
incorpora valor agregado a la producción láctea. con importantes efectos multiplicadores
sobre la Región y con la posibilidad concreta de exportar los productos a mercados
desarrollados en el consumo de este tipo de quesos.

El sistema de producción actual de corderos corresponde a una actividad con bajos índices
de rentabilidad. el que utiliza mayoritariamente praderas naturales. Estas praderas. producto
de la sobreexpiotación. se encuentran degradadas y erosionadas. La producción actual
corresponde básicamente a carne y iana, generadas con muy bajas productividades,
Situación adiclonalmente agravada por el baJOconsumo per capíta de carne de cordero y su
baJOprecio

IEl proyecto propuesto plantea en la parte técnica incorporar mejoras gen éticas en la raza de
I ¡as ovejas permitiendo mayores producciones de leche. adicionales a carne y lana. efectuar
mejoramiento de praderas y en definitiva. generar una industria láctea que permita abastecer
los mercados definidos con productos uniformes y de la calidad exigida por éstos

Tan illlportante como el punto anterior es el estudio y desarrollo de los mercados que
plantea el proyecto En efecto. el proyecto propone en una primera etapa la realización de un
estudio de mercado que permita identificar nichos de consumo de quesos de oveja tanto
externos como Internos. tipificando características de los productos demandados. precIos.
cadena de comerclallzaclón, barreras comerciales y legales y competencias enfrentadas La
segunda etapa propuesta considera el desarrollo de un plan comercial para los mercados
elegidos. en donde se defina claramente la forma de abordarlos y desarrollarlos. generando
propuestas en cuanto al producto. canales de distribución. variables de precio y la forma de
promoción más adecuadas para el o los mercados definidos. La tercera etapa de este punto
es implementar las estrategias y planes de acción que se derivan del plan comercialIrealizado llegando a los mercados definidos en la forma determinada por el plan comercial.

En lo concreto el proyecto permitirá recuperar un total de 1 000 hectáreas de praderas,
Incorporar razas de ovejas especializadas en producción de leche. generar producciones de
quesos económicamente sustentables y desarrollar mercados tanto internos como externos
para e! queso de oveja. Lo anterior además de desarrollar una industria en la Región de
productos lácteos, generara importantes efectos colaterales como es. mayor oportunidades
de trabaJO. desarrollo de una mayor infraestructura de transporte, etc.

12.2. Social
Los beneficios sociales del proyecto están dados por los efectos multiplicadores que
generará sobre la Región el contar con una industria láctea desarrollada.

El proyecto generará empleo directo expresado en dos aspectos: el primero al ser el sistema
productivo más intensivo en cantidad de ovejas por hectáreas requiere mayor mano de obra
por manejo de las ovejas. entrega de alimentos, horas veterinarias, manejo de praderas. etc.
El segundo aspecto de incremento en la mano de obra se explica por la utilización en for
intensiva de las instalaciones de la planta productora de quesos implicando
requerimiento de operarios y administrativos.
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Indirectamente el contar con una industria elaboradora de productos lácteos implicará la
generación de nuevos empleos por una mayor demanda de transporte y de manejo del
producto final, ambos aspectos intensivos en mano de obra, al ser el producto queso un
elemento delicado.

Otro beneficio social es la recuperación del terreno, hoy degradado y erosionado producto de
la sobre explotación. El proyecto implica una importante inversión en recuperación y
aumento de productividad de las praderas.

Un proyecto de estas características incluye la necesidad de asociación entre los
productores y entre éstos y el INIA y la empresa comercializadora, íncorporando elementos
tecnicos y de gestión comunes. De gestión, porque al ser el proyecto un plan de desarrollo
de mercados requiere de todos los participantes desarrollar en forma conjunta aspectos de
comerciallzación, de reparto de beneficios y de aportes en investigación que permitan
mantener y desarrollar el Proyecto De aspectos técnicos porque el proyecto al requerir de
calidades y cantidades de productos uniformes y permanentes, se deben mantener e
incorporar mejoras a los planteles productores y a los procesos de ordeña. producción y
transporte.
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13. EFECTOS AMBIENTALES
13.1. Descri ción ti O de efecto rado

i

ITodas las etapas del proceso se basan en la "producción limpia", esto quiere decir que la ¡
producción de queso puro y mixto ovino-bovino, no utiliza elementos químicos que alteren i
sus caracteristicas, no causan daño a la salud, y no producen efectos ambientales.

Las distintas etapas de producción se tratan de enmarcar dentro de las normas regulatorias i
y de certificaclon que permitan el cuidado de las personas y el ambiente. por lo demás I
dentro de los objetivos se considerará revisar el actual procedimiento de la planta para i
evaluar el cumplimiento de la normativa vigente, tanto nacional como internacional. '

Es así como, para evitar efectos ambientales y optimizar la producción se establecen!
criterios tales como

Mantener un correcto estado sanitario de los rebaños.

Mantención de estándares definidos en función de la oferta forrajera y las:
condiciones generales del predio (clima y suelo), de modo de evitar el
sobrepastoreo

En todos los predios se mantendrá una proporción de superficies total destinadas al
estableCimiento de pasturas permanentes y/o suplementarias. aptas para pastoreo
y eventualmente conservación de forraje.

Mejoramiento de las praderas por medio de la fertilización y manejo estratégico del
rezago

En caso de que escasee el alimento. en aquellos predios que lo posean se hará uso de las
vegas. Esto podría generar un impacto en un determinado ecosistema, que debe ser
manejado

13.2. Acciones ro uestas

Para evitar impactos ambientales se propondrá las siguientes acciones:

Realizar periódicos análisis de suelos, para asegurar la mantención de los nutrientes
en el suelo y su conservación.

Manejo de las vegas en caso que se hagan, uso de ellas.

Vigilar el cumplimiento de la "producción limpia", incorporando, además normas de
calidad e higiene que no estuvieren incluidas.

El seguimiento se hará en conjunto, en reuniones periódicas de evaluación. donde los
distintos asociados emitirán un informe a través del cual darán a conocer su conformidad
con el desarrollo del proyecto en una escala de muy bueno a deficiente.

13.3.Sistemas de se uimiento efecto e indicadores

.<.\, \
. )'
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14. COSTOS TOTALES DEL PROYECTO: CUADRO RESUMEN

(resultado de la sumatoria de los cuadros 15.1 y 15.3)
I~ I

(2001) i (2002) (2003) ( ) ( )
¡

; ;

RRHH ! i
2.784 750 34639000 20376.450 o o 58,350.200

-
OPERACiÓN

2.076660 26 105.920 21.903.740 o o 50.686.320
: : :

iNVERSION o 52797.000 o o o 52 797.000

,~DMINISTRACION ,
162.874 1 954496 1 140.122 o o 3.257.492

TOTAL ¡
5.024 234 1-¡ 6 146416 43,920312 o o 165091.012

em de Gasto ANO ANO ANO ANO ANO TOTAL

Nota: La Desagregación de Costos se encuentra en el Anexo I (Desagregación anual y
mensual).

'. \'\~/
: \ \\
i " ~

'vi
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15. FINANCIAMIENTO DEL PROYECTO

15.1. Aportes de contraparte: Cuadro Resumen
(utilizar valores reajustados por año según índice anual)

TECCIA LIMITADA.- . . , . , . , . • • • • . '

• • •• • •
RRHH •• 21.051 200

100000 •• 757 120 o 2105.120
OPERACION

TOTAL
1 100000 13.728.000 8.328.320 o o 23.156.320

15.1. Aportes de contraparte: Cuadro Resumen
(utilizar valores reajustados por año según índice anual)

COVALCE LIMITADA

• • •• ., AÑO : AÑO : TOTAL
( ): ( )'

RRHH
140000 1 752000 1 057.000 o o 2.949000

OPERACiON
180.000 2.160.000 1.260.000 o o 3.600.000

TOTAL
2.317.000320.000 3.912.000 o o 6.549.000

.- . . • • • • , .

RRHH
1 857.000 1.083.250 o 3.095000

OPERACION o o 6.524.000 o o

TOTAL
154.000 1.857.000 7.607.250 o o 9.619.000

:,~\\
i \),-,'
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•••••• iNVERSiONES• ;' 995000 11.995000

• OPERACION
O " 6.688.600334 430 4013.160 2.341.010 v• ADiV1iNISTRACiON• 467G9 560.508 326963 O O 934 180

• TOTAL
381 139 16568668 2667973 O O 19.61/780••••••• INVERSIONES• O O O O 8685.000

• OPERACI
385.900 4.630.800 O O 7.718.000•• ADMINISTRACION
34728 416740 243.098 OO 694.566• TOTAL• 420.628 13.732.540 2.944.398 O I O 17.097566

••••••• INVERSIONES• O O 11 995.000

• OPERJo,CI N
334.430 4013.160 O 6.688.600• ADMINISTRACION• 46709 i 560.508 326.963 O O 934.180

• TOTAL
381 139 O O 19.617780••• ~'-• i '1",_;••
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Numero

---
INVERSION

OPERACiON
385.900 4.530.800 : 2.701.200 O O 7718.000

ADMINISTRACION
::4728 416.740 243098 O O 694.566

TOTAL
420628 13732540 2944398 O O 17097 566

15.2. Aportes de contraparte: criterios y métodos de valoración

Detallar los criterios utilizados y la justificación para el presupuesto por item y
por año, indicando los valores unitarios utilizados y el número de unidades por
conce to.

APORTES TECCIA LlMIT,ADA

Se valoriza !a contratación para el proyecto del Coordinador y Coordinador Alterno,
estableciendo un valor hh de $10.000 por cada uno, se considera una cantidad de 60 y 40
horas mensuales respectivamente

Se valoriza además el uso de la infraestructura de la empresa considerando un monto
mensual global que incluye:

• Espacio físico para el desarrollo de la propuesta (50m2)

• Uso de teléfonos, Internet.

• Uso de equipos computaclonales

• Servicios de impresión

• Uso de servicios básicos

• Otros gastos de operación

Valor = O 1 x (gastos operación + valorización infraestructura). = 0.1 *1 000000

Esto se valoriza en un total mensual de $100.000,

No se han valorizado otros gastos propios de la ejecución de la propuesta como, gastos
administrativos varios. movilización, secretaria etc.

\._;
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APORTES COVALCE Ltda.

Se valoriza en recursos humanos la dedicación de 20 hh por mes del Gerente General de la
empresa, por un total de $2.913 000

Se valoriza el uso de camioneta marca Citroen de propiedad de la empresa. Esto es, a un
valor promedio mensual de $80.000, considerando envíos de productos, apoyo en eventos
de demostración del producto etc.

Valor camioneta = u'aUSO x valor arriendo mes = 0.2 •.400.000

Valor Planta = % LISO X valor arriendo planta = 0.05 * 2.000.000

APORTES INIA

Detallado en Carta de Compromiso

APORTE PRODUCTORES

Detallado en carta compromiso

.\~
\.;
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RRHH

9.644.000

31.255.000

OPERACION

iNVERSIONES
. 11.43,000

TOTAL

'~
\ .
\ _./
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15.4. Financiamiento solicitado a FIA: criterios y métodos de valoración

Detallar los criterios utilizados y la justificación para el presupuesto por item y
por año, indicando los valores unitarios utilizados y el número de unidades por
conce to.

FLUJO DEL PROYECTO (EN MILES DE PESOS 2001)
solicitado a FIA TOTAL FIA

RRHH Cargo hh/mes meses! $/hh
Marto Schlndler Coordinador 60 20 10 12.000 O
Mana De la Rosa Coord Alterno 40 20 10 8.000 O
José Bravo ' Comerc Y MKT 90 20 5 9000 9000
Kathenne Sanz ________hwestlgador 80 20 _¡_ 4 6.400 6.400~--~_._-------_._--------_ .._--
Ing Agrónomo Investigador 100 20 4 8,000 8.000
Mareeía Avalos Administrativo 50 20 4 4.000 4000
LUisa Oreliana Administrativo 40 20 3 2.400 2.400

49,800 29,800

OPERACION unidad $/un. ! TOTAL FIA
uso !nfraest iPcs. te!ef! y Of mt2 100 2000 ¡ 2.000 rJ
---------.

Pape!eria mal Ofic S/mes 150 20 3.000 3000
Ed!C1OneS can! 3 500 1.500 1.500
Pasajes {TECCIA) cant 4 150 600 600
ViátiCOS(TECCIA) can! ~ 80 320 320..•
ViátiCOSterreno i I~JIAi can! 60 30 1.800 1 300
mov 'leniC (terreno INIA¡ km 5.000 015 750 750
Ivlov recoiecc :terreno. iNIA¡ km 8.000 O 18 1.440 1.440

11,410 9,410

'.)<
:,\J'

INVERSION unidad US$ valor valor $ TOTAL FIA
Preenfrtador de ¡eche íINIA) 1 470 470 470
Estanque de refrigeración 1 3540 714 2528 2.528 2528
(Productores)
EqUipo de ordeña (Productores) l 3 2399 714 1.713 5.139 5.139
Cámara de frío (Covalce) 1.000 1.000 1.000
Caldera 2.300 2.300 2.300

11,437 11,437
TOTAL 50,647
TOTAL REAJUSTADO (RRHH y OP) 52,336
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16. ANÁLISIS ECONÓMICO DEL PROYECTO

16.1. Criterios y supuestos utilizados en el análisis

Indicar criterios y supuestos utilizados en el cálculo de ingresos (entradas) y
costos salidas del ro ecto

Parámetros Unidad Con Proyecto Sin Proyecto

Precio carne $/Kg 400 450
Precio carne rechazo $/kg

Producción carne Kg/Oveja 65 55
rechazo
Producción Lana Kg/Oveja 3,5 4.5
Producción de Quesos i Kg/Oveja 25.45 O

. Carga por hectárea # Ovejas /Ha 6
Costo anual por Ha M$iHa 274,9 15.7
Costo Oveja M$/Oveja 18 10
inversión por Ha MS/ha 297 147
Paric¡ón Ovejas # Ovejas/año 1.35 1

, Periodo de engorda meses 3 3
ReposiCión Ovejas % ovejas nacidas 20% 20%)
madres

240 240

El proyecto considera que anualmente se explotan un total de 1.000 has. Considerando que
el proyecto contempla el desarrollo de un mercado para el queso de oveja, anualmente se
van incorporando hectáreas utilizando la nuevas tecnologías propuestas y disminuyendo las
hectáreas explotadas con el proceso tradicional. según la siguiente tabla:

Año # Has en Prod. I # Has en Prod. Con
Tradicional I nueva Tecnología i

Total Has

¡ 900
2 :800

.3 1600
,4 1300
5 lO
6 :0

!200 11 000

El proyecto se evaluó considerando solo la producción y venta de queso puro de oveja. no
obstante que también se producirá queso mixto de leche de oveja y vaca. producto
déirfand~ado en los mercados externos. La razón de lo anterior es que de esa forma se aíslan

. los beneficios y costos de implementar las mejoras productivas en los planteles de ovejas y
de desarrollar las estrategias comerciales para el queso de oveja. propuestas en el proy'ec

:400 ! 1.000
:700 i 1.000
11.000 11.000
¡ 1.000 ! 1.000
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Al requerir el mercado de quesos mixtos, se adquirirá la leche de vaca necesaria para su
producción. en todo caso. el abastecimiento de leche de vaca estará dado por los propios
productores asociados, no existiendo problemas de abastecimiento y cancelándose a éstos
una tarifa convenida de acuerdo a precios de mercado.

El supuesto de no incorporar la venta de quesos mixtos en el proyecto es en todo caso es
conservador para efectos de evaluación, considerando que el precio del kilo de queso mixto
es de $2.400 a mayorista y los costos de producción son aproximadamente $1.480 por kilo.
esto es considerando un costo de elaboración y etiquetado por $715 por kilo y un costo de
leche de oveja y vaca por $ 765 por kilo (7.5 litros de leche de vaca a 67$/ litros y 2 litros de
leche de oveja a 130$/ litíO).

Se adjunta en Anexo G memoria de cálculo de la evaluación
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16.2. Flujo de Fondos del Proyecto e Indica do res de Rentabilidad
(calcular el VAN y la TIR dependiendo del tipo de proyecto)

, 1.PROYECCION SITUACION SIN PROYECTO

ITEM AÑOS DE LA PROYECCiÓN
1 2 3 4 5 6

1. ENTRADAS
Ventas Lana y Carne 10.350 15.510 10.350 ¡ 15.510 10.350 ¡ 15.510
Ventas Queso O O O O O O

Subtotal Entradas " 10.350 15,510 " 10.350 i 15.510 ,10.350 : 15.510
2. SALIDAS :

2.1. Inversiones
Ovejas Praderas. Cercos 157.000
Corrales

2.2. Gastos de Operación
M de O Prod Vetennarios. ',8.630 8630 ,8.630 8.630 ,8.630 8.630
Alimentos. Flete

2.3. Otros

Subtotal Salidas ·165.630 8630 .8630 8.630 18.630 i 8.630
3. BENEFICIOS NETOS i -155.280 6880 i 1.720 6.880 i 1.720 6.880
TOTALES (1-2)
VAN (12%) -137.872
TIR Indetermi

'nado

..~

\J
"l.'
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11.PROYECCiÓN SITUACiÓN CON PROYECTO

ITEM AÑOS DE LA PROYECCiÓN
1 2 3 I 4 I 5 6I

1I

1. ENTRADAS I
I

Venta Lana. carne y Queso 133,917 286,106 ¡ 547,773 1978,341 ! 1.390,649 1.420.976
¡

Subtotal Entradas 133,917 286,106 ' 547.773 I i 1,390.649 1.420,976,978.341
2. SALIDAS
2.1. Inversiones
Ovejas. Praderas. Cercos y 231,800 171,100 220.700 224.100 ! 263.000 192,000
Corrales

2.2. Gastos de Operación
Prod, \/etennanos. M, de O 67,734 131.254 258,293 448,851 639.409 639.409
Alimentos. Praderas. Eiab.
Quesos. Empaque, Fletes.

2.3. Otros

Subtotal Salidas 299534 302.354 478.993 672,951 902.409 831.409
3. BENEFICIOS NETOS -165,618 -16,248 68./80 305,390 488.240 589.566
.T_9T~~~S_lt:_~ .._
VAN (12 %) 736.898
TIR 72.9



111.FLUJO DE FONDOS DEL PROYECTO
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TIR
¡ 874.770
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ITEM
1 2 3 4 5 6

A~OSDElAPROYECC~N

· 1. SUBTOTAL ENTRADA.S
SIN PROYECTO

. 10.350 i 15.510 : 10.350 ! 15.510 ! 10.350 ! 15.510
i 1 I

2. SUBTOTl\L ENTRADAS
CON PROYECTO

; 133.917 '286.106 : 547.773 978.341 [1.390.649 1.420.976

· 3. ENTRADAS TOTALES
(2-1)
4. SUBTOTAL SALIDAS
SIN PROYECTO
5. SUBTOTAL SAliDAS

· CON PROYECTO
6. SALIDAS TOTALES

· (5-4)
•7. BENEFICIOS NETOS
INCREMENTALES DEL
PROYECTO (3-6)

i 123.567 i 270.596 :537.423 962.831 1.380.299 1.405.466
I
I

165.630 ¡ 8.630 ,8.630 8.630 8.630 8.630

299.534 : 302.354 .478.993 672.951 902.409 831.409

i 133.904 1293.724 [470.363 664.321 893.779 822.779

:-10.337 i -23.128 .67.060 298.510 486.520 582.687

8. BENEFICIOS NETOS
TOTALES CON
PROYECTO (2-5)

, 9. BENEFICIOS NETOS
TOTALES CON
PROYECTO DESPUÉS
DEL IMPUESTO

VAN (12%)

: -165.618 ¡ -16.248 68.780 305.390 488.240 589.566

: -165.618 i -16.248 :68.780 305.390 488.240 589.566

•••
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Comentarios Evaluación Económica

• La situación productiva y de comercialización actual, corresponde a un escenario
prácticamente de subsistencia en donde existe una clara orientación al auto consumo y/o
a la comercialización de bienes sin prácticamente ningún valor agregado (carne y lana).
Productos que adicionalmente muestran un deteriorado precio y consumo.

• Lo descrito en el punto anterior se refleja en un flujo negativo para la situación sin
proyecto. Por efecto del calculo matemático la TIR calculada arroja una cifra no
determinada. que es en realidad negativa.

• La TIR de la situación con proyecto arroja una cifra de 73%, considerada dentro de
parámetros normales

• La TIR de los flujos incrementales (situación con proyecto menos situación sin proyecto)
arroja un monto de 245%, cifra explicada por lo negativo de la situación actual la que se
refleja en sus flujos.

• La evaluación económica, en ambos escenarios, se construye con base en una
simulación del sistema productivo y de comercialización que se quiere proyectar. En la
situación Sin proyecto la inversión es prácticamente nula, la producción es con una carga
por hectárea de un animal y las ovejas son de razas no especializadas en producción de
leche. orientadas a la producción de carne y lana.

• El modelo de simulación construido se basa un sistema de producción continuo en
donde de un plantel de ovejas se destina un 20% a la función de ovejas madres las que
al cabo de dos años se dan de baja, generando durante su vida útil un promedio de una
parición por año en la situación sin proyecto (1,35 para la situación con proyecto), 4,5
kilos de lana al año (3,5 kilos para la situación con proyecto) y generando carne de
rechazo al cabo de los dos años de vida útil. Del 80% del plantel restante se destina un
20% a la reposicIón de las ovejas madres y el resto a la producción de lana y de carne al
año de vida (y leche en la situación con proyecto)

• En la situación con proyecto supone una inversión importante en mejoras de raza,
manejo de praderas, alimentos adicionales, aplicación de productos veterinarios de
modo de generar una carga por hectárea de 6 animales, con razas especializadas en
producción de leche. La proyección incluye bajas en el precio y cantidad producida por
animal de carne y lana. Adicionalmente incorpora inversiones en cercos, corrales y
gastos de mano de obra, elaboración, flete y empaque necesarios para la producción y
venta de quesos.

• Existe en la proyección de la situación con proyecto una entrada paulatina de hectáreas
con el nuevo sistema productivo y de comercialización propuesto. manteniendo el resto
de las hectáreas (hasta enterar las 1.000 hectáreas base) con el sistema productivo
actual. En el año 1 se comienza con 100 hectáreas alcanzando el total de 1.000
hectáreas al año 5. Lo descrito es un escenario bastante conservador tanto por que la
curva de adopción de la nueva tecnología es baja como por el hecho de mantener en los
4 primeros años hectáreas con un sistema productivo que muestra flujos negativos
deteriorando los flujos totales de la situación con proyecto.

Las cifras proyectadas y los supuestos utilizados se encuentran en el formulario de
present~ción del proyecto y el modelo de simulación construido se encuentra en el diskette
adjuntac:lo~a la presentación del proyecto. el que también se presentó como Memoria e
Calcu{Q'en\et Anexo G de la presentación. .

"'~;.'>"', ._
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- Incorporacion en la zona de razas más eficientes en la producción de leche.
- No generar un producto homogéneo y de calidad de acuerdo a lo demandado por el
mercado.
- Problemas reproductivos y/o sanitarios.
~,L\dversldades climaticas que afecten el establecimiento de las praderas.

c\:slE.r<f'Jt_) =-jE.CHILE.
¡ ;', ¡ ,~,e i{ :',~ I .'..,i':'!", ¡ ~
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17. RIESGOS POTENCIALES y FACTORES DE RIESGO DEL
PROYECTO

17.1. Técnicos

17.2. Económicos

- En el mercado interno no posicionar el producto como de "nicho". logrando una demanda
que permita ser la base de desarrollo del proyecto.

- En el mercado externo. no lograr posicionar el producto de modo de satisfacer la demanda
con precios adecuados y con las calidades y cantidades requeridas.

17.3. Gestión

- Demoras en lograr la asoclativldad entre los productores. con el INIA y con la entidad
comerclalizadora de modo de enfrentar el proyecto en forma eficiente y sin conflicto de
intereses.

17.4. Otros

\;\ .

! i"[\
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17.5. Nivel de Riesgo y Acciones Correctivas

Riesgo Nivel Acciones
Identificado Esperado Propuestas-------------------''-------~-----------'----------_____¡

Baja ! Por ser baja no se deben establecer ¡
i acciones correctivas_

••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

Razas más eficientes
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Producto homogéneo Media Monitoreo permanente de las propiedades ¡
químicas y microbiológicas de la leche por ¡
parte del laboratorio de INIA Establecer un
programa de control de calidad del producto
final. incluyendo análisis organoléptico,

•presentación, etiquetado. etc_

Problemas sanitarios Alta ¡ Aplicación estricta del calendario sanitario.
•estableCido para la zona Inspección.
rutinaria y periódica de los rebaños por parte
de profesionales y técnicos dellNIA

Adversidades climátlcas Media Aplicación de técnicas de resiembra y I
rezago de potreros.

. Mercado interno Media Monitoreo y evaluación de resultados I

secuencial en cada fase del plan comercial,
efectuando las correcciones y-o
replanificaciones de actividades
pertinentes.

. Mercado externo Media Monitoreo y evaluación de resultados
secuencial en cada fase del plan comercial,
efectuando las correcciones y-o
replanificaciones de actividades
pertinentes.

.Asociatlvidad Baja Formalización de un convenio de
asociatividad a través de la firma de un
contrato entre las partes.
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La transferencia de Resultados se plantea en dos niveles

Número

18. ESTRATEGIA DE TRANSFERENCIA DE RESULTADOS

Nivel 1. Asociados al Proyecto

Dadas las caracteristlcas del proyecto se deberá realizar una permanente retroalimentación
de información y resultados a todos los niveles del proyecto, la clave para el éxito en la
materialización de los negocios derivados del proyecto estará radicada en que el trabajo sea
de carácter asociativo y cooperativo.

Cada uno de los actores desarrollará una acción de transferencia de conocimientos
permanente hacia los restantes. Sólo esto permitirá la consolidación de la cadena productiva
en todas sus líneas

El coordinador general mantendrá permanentemente actualizados al INIA y a los
productores de la evaluación del proyecto, a través de todos los mecanismos que se
estimen pertinentes y con la periodicidad que se desee. Se creará una archivo de estado de
avance de actividades que podrá ser accedido. tanto por INIA como por los productores.
permanentemente vía e-mail.

Las visitas programadas a la zona coincidirán con la fecha en que se efectúa una reunión
del PROFO, en la cual se expondrá y discutirá la evolución del proyecto con los asociados.

Los asociados recibirán copias de los informes de avance que sean solicitadas por el FIA.

Nivel 2. Otros Productores

Tal como se ha señalado en párrafos anteriores existen diversas iniciativas a lo largo del
país que buscan la creación y consolidación de cuencas lecheras. El proyecto se relacionará
con estos con el fin de diseñar estrategias conjuntas de penetración de otros mercados, con
aquellos que ya han avanzado y cuentan con un producto exportable. En el caso de aquellas
cuencas que aún se encuentran en fases muy preliminares se podrá transferir el paquete
tecnológico con que cuenta INIA Tamel Aike para el desarrollo de cuencas lecheras mixtas.
TECCiA Ltda. podrá transferir a su vez lo relacionado con desarrollos de mercado y
marketing de producto a medida que se cuente con estos productos. en el desarrollo del
proyecto

Se creará una base de datos de todas las iniciativas paralelas que se están desarrollando en
el país en relación al rubro. Se determinará en conjunto con el FIA, las acciones de
articulación e integración que se consideren pertinentes entre el proyecto y estos.

Se considera, adicionalmente, la activa participación que podría tener en el futuro el
profesional agrónomo considerado en el proyecto, como agente transferencistas capacitado.

-,_.-_.
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Lanzamiento del Queso de Oveja Chileno: evento al cual se invitará a otros productores
relacionados y a potenciales promotores del producto.

Formación de Grupo de Transferencia Tecnológica: A partir de la iniciativa de un PROFO
que se esta conformando en la zona. se definirán acciones de TT directa a otros
productores.

Difusión a través de medios de comunicación masiva: se establecerán los contactos
necesarios para el desarrollo de reportajes a la zona y de la iniciativa.

, ·'·C'._'"'.: .:.,!:.'-, i .~
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ACCIONES CONCRETAS DE TRANSFERENCIA
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19. CAPACIDAD DE EJECUCiÓN DEL PROYECTO

19.1. Antecedentes ex eriencia del a ente ostulante a entes asociados

AGENTE POSTULANTE: TECCIA LIMITADA

(Adjuntar en Anexo B el Perfillnstitucional y documentación que indique la naturaleza
Juridlca del agente postulante)

La empresa cuenta con experiencia en la realización de proyectos de innovación
tecnológica ha desarrollado dos proyectos Fontec CORFO y ha apoyado en la asesoría y
formulación de diversos proyectos orientados al Fomento productivo.

Dentro del área silvoagropecuaria. actualmente se está desarrollando la transferencia de
resultados del proyecto Fondef 09712009 en el marco de un subcontrato con la Universidad
Católica de Temuco y una asesoría para la empresa Longovilo S.A. de propiedad del Sr.
Ricardo Ariztía.

En anexo se presenta CV de la empresa.

AGENTES ASOCIADOS

COVALCE Ltda.

Empresa con experiencia en la comercialización de productos alimenticios del tipo
delícatessen. cuenta con la infraestructura necesaria para la distribución y comercialización
directa del producto. Ha trabajado durante el último año en conjunto con el postulante
definiendo como objetivo el Transferir productos y resultados que se orienten a su
especialidad.

PRODUCTORES:

Consiste en un grupo de cuatro productores de la zona que llevan un tiempo desarrollando
acciones que les permitan incorporar valor agregado a sus productos, han participado en la
conformación de PROFOS y han participado apoyando proyectos orientados a mejorar sus
actuales condiciones.

INIA TAMEL f\IKE

Entidad Tecnológica con amplia experiencia técnica en el sector. Ha desarrollado diversas
iniciativas de alternativas productivas para la zona y cuenta con equipos de especialistas y
técnicos de primer nivel.

Estas cuatro entidades han desarrollado acciones previas de asociatividad desde
septiembre del año 2000, con el fin de generar cadenas productivas robustas en las cuales
estén presentes todos los aspectos técnicos y de gestión, necesarios para el desarrollo de
negocios derivados de la investigación previa asociada.

í
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COORD ALTERNO
f'v1SOLEDAD DE LA

ROSA
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19.2. Instalaciones físicas, administratívas contables

TECCIA Ltda. Oficina ubicada en Providencia. Santiago con una superficie de 120 metros
cuadrados. equipos computacionales (PCs. scanner. fotocopiadora y otros) suficientes, red
interna. conexión Internet tipo ADSL. página Web (en reestructuración, 'v\f\hJWJ~c:c:iª:c::1).
Además posee un completo laboratorio de electrónica, herramienta necesaria para dar
respuestas Integrales a los requerimientos tecnológicos de los proyectos. (instalación de
sensores. redes y otros para efectuar controles de calidad. monitoreo de procesos etc.).

La administración financiera y contable está a cargo de su Representante Legal Marcela
Avalos C y de la Sra. Luisa Orellana. contadora de la empresa.
Para el manejo de fondos del proyecto se abrirá una cuenta corriente exclusiva y se operará
bajo el concepto de Centro de Costos del proyecto.

La empresa posee una trayectoria de 6 años y sus informes comerciales son intachables.

ORGANIZ.ACIÓN PARA LA EJECUCiÓN DEL PROYECTO

COORDINADOR
MARIO SCHINDLER

-PRODUCTORES (4)
-INIA (F EELlZALDE)

ADM Y F!NANZAS
MARCELA AVALOS
LUISA ORELLANA

COMERCIA
JOSE B

i
i
I

I INVEST y DESARROLLOLlZ y MKT I KATHERINE SANZRAVOC ING AGRON. NN

COVALCE
GONZALO VALENZUELA
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La consolidación del modelo propuesto se establecerá a través de la firma de un convenio
entre las cuatro entidades participantes. el cual se elaborará en los inicios de la ejecución del
proyecto. de tal forma de asegurar una fluidez en la interacción.

Número

COORDINACiÓN ENTRE ACTORES

De acuerdo al organigrama para la ejecución del proyecto propuesto, se plantea una relación
dentro de la cadena productiva en la cual los productores e INIA se relacionan directamente
con el coordinador del proyecto y con el área de 1+0 de TECCIA Ltda., lo cual permitirá dar
respuesta a los aspectos relacionados con la producción. por otra parte se establece una
relación directa entre el asociado COVALCE Ltda. y el área de comercialización y marketing.
la cual estará permanentemente supervisada por el coordinador alterno del proyecto.

IIúP
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ANEXO A

ANTECEDENTES DEL EQUIPO DE COORDINACiÓN y
EQUIPO TÉCNICO DEL PROYECTO

tJ!I

L/f!
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el RRI('{ LI" VITAE

Nombre
Fecha de Nacllmento
NacIonalidad
RUT
¡·.stado c!\ J I
Profesión
[lln:ccIPn Particular
Dlft:cclOn Comercial
I ekl\.)Jlos

\Iario :\ndres Schl11dkr Maggl
3 de Octubre de 1961
ChIlena
8.786.71 1-8
Casado
Ingemero Agrónomo
Parcela 9. l\ngostura. San franclsco de Mostazal
Obispo Donoso N° 5 Of 61, Providencia
(:2) n-+ S7 07 - (72) h:2~()23 - ¡(9) 89S-+0-tO

A'\TECEllE'\TES AC:\llE\IICOS

[·:qudIOS Superiores Facultad de i\uronOmta. PontificIa l IlI\Cfsldad
CatólIca de Chile (1979 - 1986), Especialidad
Zootecnia.

Enseñanza Básica y 1\1edia Colegio Notre-Dame. Santiago.

\:\TEC[llE'\TES LABORALES

Diciembre 2000 a la fecha TECCIA Ltda., Gerente Area Silvoagropecuaria.

Dirección general de la gestión de la empresa tanto en
el área agropecuana como silvicola. La Empresa esta
orientada principalmente a la formulación y
evaluación de proyectos, asesorías técnicas \ de
gestión empresarial.

1989 - DICIembre '000 Agrotuniche Ltda., Jete Zonal Región Metropolitana
y VI Región.

.'\grotuniche Ltda. es representante para Chile de
Mycogen Sedes, USA., la tercera empresa semillera
en el mercado americano, desde hace -+ afios. .!I

iacosta
Rectángulo



••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

Con anteriondad, Agrotuniche Ltda representaba en
Chile a Jacques Sedes, la cual se fusionó con otras
empre<.;as semilleras para formar Mycogen Sedes.

Control de la comercialización de semilla en las
regIOnes \letropolitana ~ Sexta. pnncipalmente
\ ia distribuidores.
SUpef\ isor téclllco para todo el pals.
Elaborar estrategIas de Marketing.
CondUCCIón \ Evaluación de ensayos de
rendimiento.
Conducción \ e\ aluaclOn de ensayos de maneJo
agronól1l ico.
Asesoría Técnica directa a agricultores.
Capacitacion permanente a distribuidores de
Insumos Agrícolas
Capacitación Técnica a Cooperativas Agrícolas.
Capacitación Técl1lca a Profesionales y TécJ1lcos
de INDAP.
Olas de Campo Supervisados (registro interno de
la empresa): 1.+8
Charlas de Capacitación (registro interno de la
empresa l: 216.
Supervision de Semilleros de Exportación.
Capacitación técnica permanente en US.A.
Supervisión y desarrollo de Líneas Puras en
US.A.
Sllpef\ iSlón de la evaluación de mercado v
ensavos en Perú.

En Chile, la operación de la empresa incluye la
comerciallzación de SemIlla de l\laíz \ silo como
representante de Mycogen U.S.A., la
comerclalizaclOn de semilla de l\laíz Choclero
desarrollado con genética propia y la producción de
SemIlleros de e\port<.lCIÓn para los mercados de
L' S A ~ Europa.

Algunas de las principales funciones dentro de la
empresa fueron:

1987· 1989 Sociedad El Tattersall Ltda., Jefe At,TfÍcola VI Región.

-"/
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agropccuarius_ corretaje de productos agncolas \
\ cnta de maqulnana agrícola_

Asesoría Técnica directa a cartera de clientes de la
empresa.

Sociedad El Tattersal Ltda., Departamento de
L:stuJios.
F\aluaClOn_ ¡:<.;(udlo \ Desarrollo de llUe\OS
mercados. a m,el nacional, orientados al desarrollo de
nue\ os negocIos y aperturas de puntos de venta de
Insumos agncolas

l¡
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CURRICULUM VITAE

ESTUDIOS SUPERIORES ESCUELA DE INGENIERlA UNIVERSIDAD DE
CHILE

1. DATOS PERSONALES:

NOMBRE
R.LJT
FECHA NACIMIENTO
NACIONALIDAD
ESTADO CIVIL
TITULO
TELEFONO CASA
CELULAR
E-~IL
DIRECCIÓN

MARIA SOLEDAD DE LA ROSA ROJAS
7.844.380-4
15/07/57
CHILENA
CASADA
INGENIERO CIVIL INDUSTRIAL
7388913
09-7994959
~_º.LJ.~DEL:\BS2~,--\~üKl:L\l:_\_[Lo_~~DJ\l
PARCELA 7 CONDOMINIO LOS CASTAÑOS DE
CHICUREO COMUNA COLINA.

2. ESTt:DIOS:

ENSEÑANZA BASICA y MEDIA : COLEGIO UNIVERSITARIO EL SALVADOR

MEMORIA ESTUDIO DE FACTIBILIDAD TÉCNICO-
ECONOMICO DE LA PURIFICACIÓN DE AGUAS
SER VIDAS A TRA VES DE ELECTROLISIS.

3. EXPERIENCIA LABORAL:

CARGO

FECHA
Etv1PRESA

ANALISTA DE SISTEMAS - DEPARTAMENTO
DE INFORMA TICA
MARZO-83 A MARZO-84
NISSAN MARUBENNI

CARGO
FECHA
EMPRESA

JEFE DEPARTAMENTO DE INFORMATICA
ABRIL-84 A AGOSTO-85
CREDISUR

CARGO ANALIST A DE SISTEMAS- GERENCIA
DESARROLLO SISTEMAS
SEPTIEMBRE-85 A DICIEMBRE-88
BANCO CONCEPCION

FECHA
EMPRESA

CARGO JEFE PROYECTO SISTEMAS PASIVOS-
GERENCIA DESARROLLO E INFORMA TICA
ENERO-89 A JULlO-92
BANCO CONCEPCIÓN

FECHA
EMPRESA

iacosta
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CARGO

FECHA
ErvrPRESA

JEFE PROYECTO REINGENIERÍA - GERENCIA
DESARROLLO E INFORMA TlCA
JULIO-92 A MARZO-93
BANCO CONCEPCIÓN

CARGO EJECUTIVO COORDINADOR DE SUCURSALES -
GERENCIA COMERCIAL.
MARZO-93 A JUNIO-97
BANCO CONCEPCIÓN

FECHA
EMPRESA

CARGO JEFE PRODUCTO TARJETAS DE CREDITO
GERENCIA BANCA PERSONAS
JUNIO-97 A SEPTIEMBRE-99
CORPBANCA ( EX - BANCO CONCEPCIÓN)

FECHA
EMPRESA

CARGO JEFE PRODUCTO RETENCION DE CLIENTES-
GERENCIA BANCA PERSONAS.
SEPTIENffiRE-99 A DICIEMBRE-99
CORPBANCA ( EX - BANCO CONCEPCIÓN)

FECHA
EMPRESA

CARGO JEFE CALL CENTER GERENCIA BANCA
PERSONAS
DICIEMBRE-99 A DICIEMBRE-2000
CORPBANCA ( EX - BANCO CONCEPCIÓN)

FECHA
E~1PRESA

CARGO JEFE CALL CENTER DEL CONGLOMERADO DE
EMPRESAS (CORPBANCA-BANCONDELL-
INSTACOB)
DICIEMBRE-2000 A MA YO-200 1
CORPBANCA ( EX - BANCO CONCEPCIÓN)

FECHA
EIv1PRESA

4. "{ANEJO DE SOFTWARE:

• MANEJO DE EXCEL, WORD, BASE DE DATOS, POWER POINT NIVEL DE
USUARIOS EN AMBIENTE MACINTOSH y WINDOWS.

• SOFTWARE TELEFONICOS : TECNOLOGÍA ASISTIDA TELEBRIGHT Y
TECNOLOGÍA PREDISTIV A MOSAIX
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Cl.JRRICULF.\1 VITAE

A~TECEDENTESPERSONALES

NOMBRE JOSE ANTONIO BRA VO CANEPA
FECHA DE NACIMIENTO 27 de Junio de 1961
NACIONALIDAD Chilena
CEDULA DE IDENTIDAD 8.458.489-4
PROFESION Técnico Administración de Empresas, Inacap
ESTADO CIVIL Casado
DIRECCION Kennedy interior 5428, Depto. 12,Vitac ura
TELEFONO 241 85 68 cel 09 721 36 67

A~TECEDENTESACADEMICOS

E:\SE:\A~ZA BASICA-.:\'fEDL\.: Liceo Manuel de Salas

ESTUDIOS SUPERIORES

1982-1985 Administración de Empresas, INACAP
mención en Marketing

OTROS ESTUDIOS

1985 - 1987 : Técnico en Comercio Exterior. ICCE

1988 Curso de Marketing, MPRS Institute, USA

2000 Curso de Marketing por IntemetU.Diego Portales

IDIOMA Inglés, hablado y escrito.
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A~TECEDE~TESLABORALES

Sept. 1984 - Marzo 1988 Metrolab S.A. Empresa orientada a diversos equipos
del área médica, minera y científica. Elaboración de
estrategias de marketing enfocadas al mercado de los
hospitales, clínicas, laboratorios clínicos v
universidades y compañías mineras.

a) Experiencia profesional Área Marketing

Abril 1988 - Nov. 1991 New York Isolation Co. USA. Empresa dedicada a
la aislación térmica de casas. Ejecución técnica de
los trabajos, y promotor de ventas en el mercado
latino.

Abril 1992 - Enero 1997: Edigraf Ltda. Empresa del área gráfica. enta de
publicidad para diversas publicaciones de los rubros
alimentos y turístico, entre otros. Elaboración y
venta de diversos productos gráficos publicitarios,
como catálogos, dípticos etc.

Marzo 1997-Mavo 2001 Tecsys. Empresa del área de gestión tecnológica.
Desarrollo de estrategias de comercialización de
productos innovativos para diversas áreas del
sector industrial. Diseño y realización de material
gráfico de apoyo.

~..
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Antecedentes Personales
NI)l11bre
RUT
I'Qlldl) Ci\!I
Nacionalldad
Fecha de \(\Clmlento
Edad

.\ nteceden tes ,\cadém icos
1994 ~ 200U

19\,)0 1qq 1

.\ntecedentes Laborales
2000 2001

1 \.}lJ:' ! lJ9X

Experiencia Docente
1997

1996

Santiago, dicIembre 2001

Cl'RRICCLl"1 VITAE

Katherine Adnana Sanz Pastrian
12,135072-K
Soltera
ChIlena
11 de marzo de Il)72
29 años

Ingeniería Forestal (E), Mención en Silvicultura
Facultad. Cs Forestales
Ulllversidad de Chile

I ccnico en Programacion
InstItuto Profesional John F, Kennedv

rnseñanza \.1edla
LIceo A-89, B. Vicuña l\1ackenna

Investig.adora Area Silvoag.ropeeuaria
TECCIA LTOA.

Formulaclon de proyectos y Transferencia Tecnológlca

!\poyo Sistema Computacional
Viscardi .Ieans Chile

L\pOyOen sistemas Computacionales de AdmmistracIOn
Aymond Consultors S A.

Programadora en ComputaclOn
COMINT S.A. Compañía de Telecomunicaciones

Ayudantía Cátedra de BotánIca Aplicada
U. de Chile, Fae, de Cs. Forestales

Ayudantm Catedra de Computaeíon
U. de Chile, Fae. de Cs, Forestales

iacosta
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CURRICULUM VITAE

DATOS PERSONALES

NOMBRE HERNAN FELIPE ELlZALDE VALENZUELA

TIULO PROFESIONAL INGENIERO AGRONOMO

CEDULA DE IDENTIDAD 7643403-4

FECHA DE NACIMIENTO 30 de AGOSTO de 1959

ESTA.DO CIVIL CASADO

DIRECCION PERSONAL PARCELA 8. EL VERDIN. COYHAIQUE

FONO PERSONAL 67-235391

E-MAIL PERSONAL elmail@ctclnternetcl

DIRECCION OFICINA LAS LENGAS 1450, COYHAIQUE
CAMINO SANTA ELENA, KM 6, VALLE SIMPSON

FONO- FAX OFICINA 67-233270 - 233366 - 237754

E-MAIL OFICINAhelizald@tamelaike.inia.cL

DIRECCION POSTAL CASILLA 296. COYHAIQUE

IDIOMA EXTRANJERO INGLES

ESTUDIOS

ESTUDIOS BASICOS y MEDIOS
(1965-1977) SAINT GEORGE COLLEGE, SANTIAGO

THE MACKA y SCHOOL. VIÑA DEL MAR

ESTUDIOS UNIVERSITARIOS
!1978-1983) UNIVERSIDAD CATOLlCA DE VALPARAISO

ESCUELA DE AGRONOMIA
ESPECIALIDAD PRODUCCION ANIMAL

TESIS DE GRADO y EXAMEN
DE GRADO (1984-1985) TITULO DE INGENIERO AGRONOMO

OTORGADO CON DISTINCION.

mailto:OFICINAhelizald@tamelaike.inia.cL
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ESTUDIOS DE POST GRADO
(1990-1993)

EXPERIENCIA PROFESIONAL

1987

1987 - 1990

1990 - 1993

1993 - 1995

~995 - 1999

i995 A LA FECHA

2000 A LA FECHA

DOCTOR OF PHILOSOPHY Ph D
CONSERVACION DE FORRAJES y
ALlMENTACION INVERNAL.
QUEEN'S UNIVERSITY OF BELFAST,
IRLANDA DEL NORTE. REINO UNIDO.
ACTIVIDADES DE INVESTIGACION EN AGRICUL TURAL
RESEARCH INSTITUTE OF NORTHERN IRELAND (ARINI)
HILLSBOROUGH. CO.DOWN

INGRESO AL INSTITUTO DE INVESTIGACIONES
AGROPECUARIAS (INIA), EN LA ESTACiÓN
EXPERIMENTAL REMEHUE. OSORNO PARA EL
DESARROLLO DE PROYECTOS RELACIONADOS CON
CONSERVACiÓN DE FORRAJES

TRABAJO EN DIVERSOS PROGRAMAS DEL AREA DE
PRODUCCiÓN ANIMAL. DESARROLLANDO ASPECTOS
RELACIONADOS A LA PREPARACiÓN Y UTILIZACiÓN DE
FORRAJES CONSERVADOS.

ESTUDIOS DE POSTGRADO EN QUEEN' S UNIVERSITY
BELFAST U K.

INVESTIGADOR EN DISTINTOS PROYECTOS
REGIONALES EN EL AREA DE PRODUCCiÓN ANIMAL Y
CONSERVACiÓN DE FORRAJES.

DIRECTOR DE INVESTIGACiÓN DESARROLLO DEL CRI
TAMEL AIKE, COYHAIQUE.

INVESTIGADOR A CARGO DE DISTINTOS PROYECTOS
REGIONALES EN EL AREA DE PRODUCCiÓN ANIMAL EN
TAMEL AIKE.

DIRECTOR CENTRO REGIONAL DE INVESTIGACiÓN
TAMEL AIKE. COYHAIQUE.

1987 - 1990

PROYECTOS DE INVESTIGACION Y DESARROLLO

INVESTIGACION EN CONSERVACiÓN DE FORRAJES,
PROGRAMA DE PRADERAS DEL AREA DE PRODUCCiÓN
ANIMAL. DESARROLLO DE DISTINTAS UNIDADES
EXPERIMENTALES.

• EFECTO DEL CORTE
FENOLOGICOS DE UNA
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TREBOL BLANCO SOBRE LA CALIDAD FERMENTATIVA
y NUTRITIVA DE LOS ENSILAJES

• EFECTO DEL CORTE A DISTINTO ESTADOS
FENOLOGICOS DE UNA PRADERA DE BALLlCA y
TREBOL BLANCO SOBRE EL REBROTE Y LA
PERSISTENCIA DEL TREBOL BLANCO.

• COMPARACiÓN DE VARIEDADES DE AVENA Y CEBADA
PARA CONSERVACiÓN DE FORRAJES

• USO DE ADITIVOS QUIMICOS y BIOLOGICOS PARA
ENSILAJES y RESPUESTA ANIMAL

• CULTIVOS SUPLEMENTARIOS DE INVIERNO PARA LA
X REGION.

• INTRODUCCiÓN DE CUL TIVARES DE MAIZ A LA X
REGION

• EVALUACiÓN DEL MAIZ EN SISTEMAS DE
PRODUCCiÓN ANIMAL

• AGRONOMIA DEL CULTIVO DEL MAIZ EN LA X
REGION.

• USO DE POMASA DE MANZANA EN ALIMENTACiÓN DE
TORETES.

• DESARROLLO DE TECNICAS DE LABORATORIO PARA
DETERMINACiÓN DE CARBOHIDRATOS SOLUBLES.

1993 - 1995 INVESTIGACiÓN EN CONSERVACiÓN DE FORRAJES.
AREA DE PRODUCCiÓN ANIMAL CONTINUACiÓN DE
DISTINTAS UNIDADES EXPERIMENTALES Y PROYECTOS
DE INVESTIGACiÓN

• TECNICAS SIMPLES DE CONSERVACiÓN DE
FORRAJES (FIA PUC)

• EFECTO DE DISTINTOS SISTEMAS DE
CONSERVACiÓN DE FORRAJE SOBRE LA
PRODUCCiÓN ANIMAL

• COMPARACiÓN DE ENSILAJES DE CEREALES DE
GRANO PEQUEÑO SOBRE LA RESPUESTA ANIMAL

• UTILlZACION DE PURINES EN LA FERTILIZACiÓN DEL
MAIZ FORRAJERO

1995 - 1999 INVESTIGACION EN EL AREA DE PRODUCCiÓN ANIMAL,
CRI TAMEL AIKE. COORDINADOS RESPONSABLE DE
DISTINTOS PROYECTOS DE INVESTIGACION:

1. CONSERVACiÓN DE FORRAJES Y SU USO EN LA
ALlMENTACION INVERNAL DEL GANADO EN LA XI
REGION (FNDR)

2. INTRODUCCION. EVALUACION y DIFUSION DE
SISTEMAS LECHEROS INTENSIVOS MIXTOS OVINO -
BOVINOS PARA OBTENER PRODUCTOS LACTEOS DE
ALTO VALOS AGREGADO (FDI).

3 INTRODUCCION. EVALUACION Y MUL TIPLlCACION DE
LA RAZA LECHERA FRISON ORIENTAL EN LA REGION
DE AYSEN (FIA) I~_ \

~\J\\'_~
\t-\J ~--
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4 MANEJO DE PRADERAS PARA AYSEN (INIA)

5. FORMACION DEL LABORATORIO DE SUELOS y
BROMATOLOGIA DEL CRI TAMEL AIKE. (INIA)

TRANSFERENCIA TECNOLOGICA

APOYO A LOS PROGRAMAS DE TRANSFERENCIA TECNOLOGICA DEL INIA A TRAVES DE
NUMEROSAS ACTIVIDADES COMO

• OlAS DE CAMPO A PEQUEÑOS Y MEDIANOS
AGRICULTORES ATENDIDOS POR EMPRESAS DE
TRANSFERENCIA TECNOLOGICA

• CHARLAS Y REUNIONES DE GRUPOS DE
TRANSFERENCIA TECNOLOGICA (GTT)

• COORDINADOR DE GRUPO GTT COYHAIQUE
• CHARLAS EN SEMINARIOS DE CAPACITACION DE

TECNICOS Y PROFESIONALES DE SERVICIOS Y
EMPRESAS RELACIONADAS CON EL AGRO

• CONFERENCIAS EN SEMINARIOS TECNICOS
REGIONALES. NACIONALES E INTERNACIONALES.

• PARTICIPACION EN PROGRAMAS RADIALES, TV Y
VIDEOS

• ORGANIZACION Y MONTAJE DE STANDS EN FERIAS
GANADERAS Y OTRAS.

OTRAS ACTIVIDADES RELEVANTES

• MIEMBRO DE LA SOCIEDAD CHILENA DE PRODUCCION
ANIMAL AG. (SOCHIPA AG )

• MIEMBRO DE LA BRITISH GRASSLAND SOCIETY.
• PROFESOR GUlA DE TESIS DE GRADO DE ESTUDIANTES

DE AGRONOMIA EN LAS UNIVERSIDADES: AUSTRAL DE
CHILE, CATOLlCA DE VALPARAISO, UNIVERSIDAD DE
CHILE Y SANTO TOMÁS

• GUlA DE TESIS DE TECNICOS AGRICOLAS, QUIMICO
LABORATORISTA Y TECNICO EN ALIMENTOS DE LA
ESCUALA AGRICOLA ADOLFO MATHEI. UNIVERSIDAD DE
LOS LAGOS E INACAP.

• A CARGO DE ORGANIZACION DE EVENTOS CIENTIFICOS
- TECNICOS: REUNION ANUAL DE SOCHIPA, SEMINARIO
INTERNACIONAL DE PRODUCCION DE LECHE OVINA Y
OTROS SEMINARIOS Y TALLERES LOCALES.

• VISITAS TECNICAS A: INGLATERRA, ESCOCIA y GALES
(1994), IRLANDA (1992. 1993), ESPAÑA (1992,1997),
FRANCIA (1992,1997), ARGENTINA (1995,1996,1997),
URUGUAY (1997,2000), SUECIA (1994). ALEMANIA (1997),
HOLANDA (1997), ESTADOS UNIDOS (1998) Y CANADA
(1998)

/'
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PUBLICACIONES

NR 04064
Romero_ y _Onella Acuña P Hernán Elizalde_ V._Hernán_F
Comportamiento de vanedades de festuca y pasto ovillo en la novena regiónde Chile. 11 ref.
Sumarios (En Es) 9 Reunión de la Sociedad Chilena de Producción Animal Santiago 22-23 Oct
1984
*·Ubicaclón ST-INIAB Agricultura Técnica (Abr-Jun 1986) v 46(2) p 173-178
DesCrJptores festuca pasto-ovillo suelo-volcánico: secano;comportamiento: rendimiento:
vaíledades caracteri stlcas-agronómicas: novena-región

NR 04463
E!izalde V. Hernán F
Efecto de alturas de utilizaCión y de residuo en la productividad primaria y composición botánica
de una pastura de Festuca arundinacea Schreb. yTrifolium subterraneum L en la región de la
.Araucanla. Tesis (In';) Agr) 62 ref Sumario (Es) Universidad Católica de Valparaiso Fac de
Agronomía QUlllota 198689 P
**Ub¡caclón ST-INIAB E43 1986
Descriptores festuca: trébol-subterraneo pradera-mixta: corte: composición-botánica;
oroductlvidad novena-región

NR 06672
Acuña_P _Hernán Romero_ y _Oriella Elizalde_ V._Hernán_F
Efectos de alturas de utilización y residuo en productividad y composiciónbotánica de una pastura
de festuca con trebol subterráneo 9 región 16 ref Sumarios (En Es)
**Ubicación ST-INIAB Agricultura Técnica (Jul-Set 1988) v. 48(3) p 235-241
Descriptores pradera-mixta festuca trébol-subterráneo corte: altura:residuos: productividad
composición-botanica: novena-región

NR· 06832
Teuber_K,_Nolberto; Elizalde_ V._Hernán_F.: Torres_B,_Alfredo
ManejO de una pradera permanente de alta producción
""'Ublcación ST-INIAB Investigación y Progreso Agropecuario Remehue (Dic1988) (no. 9) p. 28-31
Descfiptoíes pradera-permanente: manejo-de-praderas: zona-sur

NR 06834
K!eln_R._Fernando Elizalde_ V._Hernán_F.
Premarchitamlento y aditivos para una mejor conservación de ensilajes
**Ublcaclón ST-INIAB Investigación y Progreso Agropecuario Remehue (Dic1988) (no. 9) p. 38-43
Descriptores ensilaje elaboración; premarchitamiento: conservación; aditivos-de-piensos

NR. 06988
Elizalde _V._ Hernán _F.
Efluentes de ensilaje. 8 ref (También en Boletín Técnico - Instituto de Investigaciones
Agropecuarias no. 121) Instituto de Investigaciones Agropecuarias. Estación Experimental
Remehue Osorno 1988 p. 84-99. Seminario para agricultores sobre conservación de forrajes para
uso animal,Osorno, 13-14 Jul1988
**Ubicación ST-INIAB Serie Remehue no. 3
Descriptores efluente-del-ensilaje; utilización: fertilizantes-orgánicos; praderas; alimentos-para-
animales valor-nutritivo composición

NR 07703
Dumont_L_Juan_ Carlos: Lanuza _A,_F ranci sco; Elizalde_ V,_Hernán_F :Anrique_ G,_Ren ;

. Fer"ada~N._Selvin
Utilización de ensilaJe de avena cosechada en dos estados fenológicos y

.... ".I~./-.\J:, I
"
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suplementaclón protelca. en vaquillas de lechería 9 ref(Tamblén en' Boletín Técnico - Instituto de
Investigaciones AgropecuariasNo. 163) Sumarios (En. Es) 12. Reunión de la Sociedad Chilena de
Producción Animal Santiago. 18-19 Nov1987
**Ublcaclón ST-INIAB Agricultura Técnica (Ene-Mar 1989) v 49(1) P 31-35
Descr:ptores ganado-lechero vaquilla ensI1aJe avena fenología alimentaCión-complementaria:
proteinas déCima-región

NR 0,5197
Slebald_S _Ennque GOlc_M _LJubo Elizalde_ V._Hernán_F Matzner_K _Mano
Evaluación de ens¡laJes de trebol rosado ballica según corte y uso de formiato de sodio. 12 ref.
Sumarios (En Es)
**Ublcaclón ST-INIAB Agricultura Técnica (Oet-Dic 1989) v 49(4) p. 352-356
Descrlptores treéol-rosado ballica ensilaJe: corte. tratamiento; aditivos-de-piensos: ganado-
vacuno d:gestlbilldad

NR 08555
Ellzalde_ V._Hernán_F
Epoca de siembra y elección de variedades. Instituto de Investigaciones Agropecuarias Estación
Experimental Remehue Osorno 1990 p 9-21
Seminario Producción y Utilización de EnsilaJe de Maíz en la Región de Los Lagos. Osorno. Jul
1990
**Ublcac:ón ST-INIAB Serie Remehue no 12
Descnptores maíz: híbridos: variedades: ensilaJe: siembra; fecha-de-slembra.

NR 08558
Elizalde V Hernán F_ _ _
Cosecha y confección del ensilaJe de maíz. Instituto de Investigaciones Agropecuarias Estación
Experimental Remehue Osorno 1990 p 51-57
Seminario: Producción y Utilización de Ensilaje de Maíz en la Región de Los Lagos. Osorno. Jul
1990
**Ublcaclón ST-INIAB Serie Remehue no. 12
Descnptores maíz cosecha: ensilaje elaboración: adltivos-de-plensos

NR 08920
EIIzalde_V _Hernán_F Klein_R_Fernando
Elaboración de ensilaJes de alta calidad. Instituto de Investigaciones Agropecuarias Estación
Experimental Remehue Osorno Jul 1989 19 P
**Ubicación ST-INIAB Boletín Técnico - Instituto de Investigaciones Agropecuarlas N° 146.
Descrlptores praderas ensilaJe elaboración: valor-nutritivo décima-región

NR 16629
E!lza!de_V _Hernán_Felipe.
El valor nutritivo de los ensilajes. 44 ref Instituto de Investigaciones Agropecuarias. Estación
Expenmental Remehue Osorno 1994 p. 39-60
2 Seminario producción y utilización de ensilajes de pradera para agricultores de la zona sur,
Osorno. 8-9 Jun 1994.
**Ubicación: ST-INIAB Serie Remehue no. 52.
Descriptores praderas ensilaJe; valor-nutritivo: digestibilidad: ganado-vacuno: consumo-de-
alimento: zona-sur
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NR 16775
Elizalde_ V._Hernán_Fellpe
Fertilización de maíz forraJero 10 ref. Instituto de Investigaciones Agropecuarias Estación
Expenmental Remehue Osorno 1994 p. 87-101
Semlnano corrección de la fertilidad y uso de enmiendas en praderas y cultivos forraJeros. Puerto
Varas 2 Ago 1994
**Ub¡cac¡ón ST-INIAB Serie Remehue no. 53
Oescfiptores maíz forraje fertllizantes-fosfatados fertlllzantes-nltrogenados: fertilizantes-
orgánicos pUfln apllcación:absorción-de-nutrientes

NR 13752
Elizalde_ V._Hernán_Felipe Teuber_K._Nolberto: Hargreaves_B._Antonio: Lanuza_A_Francisco;
Scholz_B _Alfredo
Efecto del estado fenológlco al corte de una pradera de ballica perenne con trebol blanco. sobre
el rendimiento de materia seca, la capacidad fermentativa y la calidad del ensilaJe. 35 ref
Sumarios (En Es)
í 4 Reunión de la Sociedad Chilena de Producción Animal Santiago 22-24 Nov 1989
**Ub¡caclón ST-INIAB Agricultura Técnica (Ene-Mar 1992) v 52(1) p. 38-47
Oescnptores pradera-mixta ballica-inglesa trébol-blanco ensilaj8 matena-seca valor-nutntlvo
fermentación calidad: productividad

RESUMEN
El trabajo se llevo a cabo en la Estación Experimental Remehue (INIA). durante dos temporadas
con el objeto de evaluar el efecto del corte para ensilaJe en diferentes estados fenológlcos de una
pradera de ballica perenne con trébol blanco sobre la calidad del ensilaJe Los estados fenológicos
de la ballica perenne fueron bota (B) iniCIO de esplgadura (lE). inicio de floración ilF\ grano
acuoso-lechoso (GAL) y grano harinoso-duro (GHD) El material cosechado fue ensilado en Silos
de laboratOrio sin premarchltar ni aditivo. Los rendimientos de materia seca para B. lE. IF. GAL y
GHD fueron respectivamente para la primera temporada de 4.3; 6.0; 8.9: 9.5 y 7.2 ton/ha, y para
la segunda temporada 2.5 42 5.6 6 1 Y 6.1 ton/ha En cuanto a calidad. se observo para ambas
temporadas, un aumento del porcentaje de materia seca a medida que avanzaban los estados
fenológlcos A la vez se observo que a medida que avanzaban los estados fenológicos se
produjo una disminución en el contenido de proteína y en la digestibilidad in vitro. variando para el
caso de proteina desde 17.1 para B hasta 69 en GHD. y en el caso de la digestibilidad in vltro
desde 80.8 para B hasta 55,5 para GHD La calidad de los ensilaJes fue evaluada una vez abiertos
estos 70 días después de haber sido ensilados. Similares tendenCias que en el forraje fresco se
observaron para la calidad del material ensilado. A medida que avanza la madurez de la pradera
de ballica perenne con trébol blanco. disminuye la calidad. Al respecto. se concluye que la pradera
cosechada en el estado B fue la que presento mejores condiciones al ser ensilada, debido a que
fue la de mejor calidad nutritiva y con características fermentativas apropiadas

NR 08216
Elizalde_ V _Hernán_F González_ Y,_Marisol:Hargreaves_B._Antonio:Dumont_L,_Juan_C;
Lanuza_A_Francisco:Catrileo_S._Adrián:Mansilla_M,_Alberto:Klein_R,_Fernando:
HlrJart L. Mauricio
Prospección sobre la calidad de los forrajes conservados como ensllaJe, en la zona sur. 15 ref
Sumarios (En, Es).
12 Reunión de la SOCiedad Chilena de Producción Animal. Santiago 18-19 Nov 1987
**Ubicaclón ST-INIAB Agricultura Técnica (Ene-Mar 1990) v 50(1) p. 83-88.
Descnptores pradera-permanente: ensilaje: calidad novena-región: décima-región
RESUMEN
Se evaluó un total de 74 muestras de ensilaJes de las regiones IX y X. provenientes de pradera
permanente. Cada muestra fue analizada químicamente, con el fin de conocer la posible relación
entre las variables dependientes: materia seca proteína total. nitrógeno amoniacal. pared celular.
pH, di~estibilidad in vitro, ácidos láctico, acético y butirico, con las independientes; localída , J
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superficies de cosecha, tipo de silo capacidad del silo, duración del proceso. fecha y altura de
corte y estado vegetativo Los resultados de las muestras fueron sometidos a un análisis
discriminante. el cual las clasifico en rangos considerando la probabilidad de pertenecer a una
clase determinada (P>0.70) Los factores con mayor Influencia sobre la buena calidad de los
enSilaj8S hechos con pradera permanente en el área encuestada. fueron: -Cortar la pradera en un
estado vegetativo temprano (antes que espiguen las gramíneas) -Realizar el ensilado en poco
tiempo (no más de 5 días) -Cosechar en época temprana (Noviembre) -Cosechar superficies
relativamente pequeñas (hasta 10 ha) y ensilar volúmenes pequeños (hasta 200m3)

NR 21076
Elizalde_ V._Hernán_Felipe
Fertll:zación orgánica de maíz para ensilaje Uso de punnes con excelentes resultados.
-Ubicación ST-INIAB Tierra Adentro (Nov-Oic 1996) (no 11) P 38-40
Oescrlptores maíz agricultura-orgánica: fertilizantes-orgánicos punnes

NR21131
Sleba!d_S _Ennque Navarro_D._Humberto Elizalde_ V _Hernán_FellpeMatzner_K._Mario
Engorda invernal de novillos. Uso de ensilajes de alto valor nutritivo.
**Ubicaclón ST-INIAB Tierra Adentro íMar-Abr 1997) (no 13) p 38-41
Descnptores ganado-de-carne; engorda; invierno ensilaje; pradera-mixta: rezago: corte:
allmentación-complementana. análiSis-económico

NR 21638
Lanuza A Francisco Elizalde_V._Hernán_Felipe: Klein_R_Fernando Meyer_O _Fernando
Ensilaje de ballica anual con aditivo para alimentación de vacas lecheras. 17 ref Sumarios (En.
Es)
**Ubicaclón ST-INIAB Agricultura Técnica (Oct-Oic 1996) v 56(4) p. 264-269
Oescriptores ganado-lechero vaca: lactancia ballica-Italiana: ensilaje aditivos-de-piensos áCido-
fórmlco alimentación-animal: rendimiento-lechero: leche: composición
RESUMEN
Para evaluar el efecto de aplicación de un aditivo FORAMORM a un ensilaje de ballica (Lolium
multlflorum cv Tama) y caractenzar los parámetros fermentativos se confeccionaron el en Centro
Regional de Investigación Remehue (INIA), dos ensilajes de corte directo y se suministraron como
ración base a vacas lecheras entre el tercer y sexto mes de lactancia. Se utilizo un diseño
reversible (switchback), con tres periodos de 21 días y seis vacas por grupo (2) para la primera
etapa de estudio en que los animales reCibieron además. 4kg de concentrado hasta cero
kilogramo. y se llevo a cabo la segunda etapa, empleándose cuatro vacas por grupo y tres
periodos de 15 días Las vacas se manejaron en estabulación individual reCibiendo los forrajes a
discreción (7-10% rechazo), además de agua Los valores de materia seca, proteína cruda, fibra
detergente áCido, digestibilidad (valor O), acidez (pH) y nitrógeno amoniacal (N-NH3% N total) de
los forrajes sin aditivo y con FORAFORM fueron respectivamente: 19,7-20,0%: 12,3-12,8%: 37,3-
37.4% 66.8-67.1%: 3.9-3.9% y 7,1-6.9%. En la primera etapa no hubo diferencias (P>0,05), para
el grupo sin aditivo y con aditivo en el consumo de ensilaje 10,6 y 10,4kg m.s./vaca. en la
producción de leche 16,5 y 16,5kg/vaca en la composición de la leche: materia grasa 3,47 y
3,37%, proteína 2,81 y 2,83%, sólidos no grasas 8,34 y 8,38%; en el peso vivo 509 y 508 kg,
respeclivamente En la segunda etapa tampoco hubo diferencias (P>0.05), para las variables
productivas de los dos grupos de animales, siendo el consumo de ensilaje de 9,6 y 9,2kg
m s./vaca. la producción de leche de 11,4 Y 10 9kg/vaca y el peso vivo de 475 y 472kg para el
forraje ensilado sin aditivo y con el aditivo respectivamente. Se concluye que el aditivo empleado
no provoco un efecto en los parámetros fermentativos cuando se le compara con un ensilaje de
corte directo bien confeccionado, y al ser utilizado por vacas lecheras no se observo un mayor
consumo ni producción de leche ~ ,.,.,
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NR 2;;14
Kleln R Fernando Elizalde_ V _Hernán_Felipe Lanuza_A_Francisco
Prospección de rendimiento y calidad de ensilaje de maíz en la zona sur
Sumario (Es) Instituto de Investigaciones Agropecuarias Centro Regional de Investigación
R6iTenUe Osorno '1996 P 67-69
Sem:nar:o Resultados de ensayos de ganadería realizados en predios de productores G.TT De
la décima región Osorno. Jul 1996.
'*Ubicacior ST-INiAB SHie Remehue no 62
Descr:ptores maíz cereales-forrajeros ensilaje calidad rendimiento décima-región
RESUMEN
Los ObjetivoS fueron evaluar el rendimiento y calidad de maíz para ensilaje en diferentes áreas
agroecoióg:cas de la Décima Región Identificar los factores que inCiden mayormente sobre el
rendimiento del cultivo de maíz para ensilaje

NR 21715
Klein R Fernando Elizalde_ V _Hernán_Felipe Teuber_K,_Nolberto: Ferrada_N._Selvín
Efecto de !a fecha de Siembra y momento de cosecha sobre la producción y calidad nutritiva en
maíz forrajero y otros cultivos suplementarios de verano Sumario (Es) Instituto de Investigaciones
p,gropecuaíias Cefltro Regional de Investigación Remehue Osomo 1996 p 71-75 Seminario
Resultados de ensayos de ganadería realizados en predios de productores GTT De la décima
región Osarro Jul 1996.
'*Ub:cac:ón ST-IN!AB Serie Remehue no 62
Descnptores cereales-forraJeros maíz sorgo: tifon: suplementos forraje: verano fecha-de-
Siembra época-de-cosecha rendimiento valor-nutritivo décima-región
RESUMEN
Los ObjetivoS fueron Buscar alternativas de producción de forraje para el verano Obtener
prodUCCiónde matefla seca y nutflentes en maíz, sorgo y tifon Determinar la fecha de siembra
mas adecuada para cada especie

NR 24745
Teuber_K _Nolberto Ellzalde_ V _Hernán_Fellpe
Efecto del corte en diferentes estados fenológicos de la ballica perenne en la evolución de una
pradera de balllca con trébol blanco 21ref Sumanos(En Es)
**Ubicación ST-INIAB Agro Sur (Ene-Julio 1999) v. 27(1) P 94-104
Descnptores pradera-mixta: pradera-permanente balllca-inglesa trébol-blanco corte fenología:
crecimiento rendimiento: productividad: composición-botánica: materia-seca: dinámica-de-Ia-
población
RESUMEN
En el Centro Regional de Investigación Remehue y en un suelo trumao (andisol) de la serie
OSOíno se evaluó por dos temporadas (1987/88 y 1988/89) el rendimiento de materia seca. la
composición botánica. la dinámica poblacional y la capacidad de rebrote de una pradera
permanente compuesta de balllca perenne (Lolium perenne L ) y trébol blanco (Trifolium repens
L). rezagada y cortada para su conservación en cinco diferentes estados fenológicos de la ballica
perenne durante el crecimiento de primavera Los estados fenológicos de la balllca fueron: bota.
IniCIOde espiga, inicio de floración. grano acuoso-lechoso y grano harinoso-duro. comparándolo
con el pastoreo rotativo todo el año Los seis tratamientos y las cuatro repetiCiones fueron
utilizados en pastoreo con vacas lecheras luego del corte en el respectivo estado fenológicos. El
rendimiento anual de maten a seca en la pradera mixta fue significativamente diferente (P<O 05)
entre los distintos estados fenológicos de corte y el pastoreo todo el año. De igual modo hubo
diferenCias altamente Significativas (P<O 001) entre los tratamientos de corte en las temporadas 1
y 2 llegando a acumular un máximo de 9,5 y 6.1 ton ms/ha al corte en el estado de grano acuoso-
lechoso luego de 90 y 98 días de rezago para cada penodo. respectivamente. Al estado de bota
se acumularon 4.3 y 2.5 ton ms/ha luego de 51 y 56 días de rezago para el primer y segundo año,
respectivame"rlte En estados fenológicos posteriores al inicio de la floración de la ballica perenne
la pradera acumula mayor rendimiento al corte. pero su capacidad de rebrote es significativament }
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redUCida (P<O on Entre el comienzo del expenmento (primavera 1987) y el final (invierno 1989)
el aporte de la ballica perenne en la mezclar se reduJo desde 84 a 39% en el estado de bota y
desde 70 a 9% en el estado Iel grano acuoso-lechoso. ilustrando con estos resultados la fragilidad
de las especies sembradas ante un maneja de corte para conservación que involucra un periodo
,je rezago mayor a 60 días durante el crecimiento de primavera

NR 24746
Yañez_ V _Marcela Bohm_S _Laura González_M._Susana: Ellzalde_ V._Hernán_Felipe
EvaluaCión de cuatro poblaciones de Heterodera trifolli Goffart en leguminosas forrajeras. 20 ref
Sumarios (En Es)
**Ublcaclón ST-INIAB Agro Sur (Ene-Julio 1999) v 27(1) P 105-112.
Descriptores trébol-blanco trébol-rosado trébol-subterráneo trébol-encarnado: alfalfa: lotus-
uliglnosus lotus-corniculatus: leguminosas-forrajeras: heterodera: nemátodos-de-Ias-plantas:
infección-expenmental· poblaCión-animal
RESUMEN
Cuatro poblaCiones de Heterodera tr;foll! procedentes de raíces de trébol blanco obtenidas en
praderas de diferentes localidades de la zona sur de Chile. se inocularon. por separado. en
plantas de un mes de edad de trébol blanco !Trifolium repens L) cultivares Huia y Kopu. trebol
rosado (Trifolium pratense L) cultivar QuiñequelL trébol subterráneo (Trifolium subterraneum L)
cult!vares Clare y Mount Barker alfalfa (Medicago sativa L) cultlvares Pionner 555 y WL 320
alfalfa chilota (Lotus uliginosus Schkuhr), lotera (Lotus corniculatus L.) y trébol encarnado
(Tnfoi!um Incarnatum L) Las evaluaCiones realizadas transcurndos cuatro meses desde !a
inoculación de las plantas no muestran un efecto significativo de nemátodo en el desarrollo aéreo
y radical de estas. no detectándose tampoco diferencias claras entre las poblaCiones de H tnfolii
en estos parámetros En cuanto al numero total de quistes así como huevos y Juveniles
desarrollados en estos. no se obtUVieron diferenCias Significativas entre las distintas poblaciones
Inoculadas sobre una misma especies y cultivar vegetal; sin embargo, al analizar estadísticamente
estos parámetros para una misma población del nemátodo. sobre el conjunto de especies
vegetales se presentaron diferencias significativas entre ellas. comportándose el trébol blanco
cultlvares HUla y Kopu como los mejores hospederos para el nemátodo seguido del trebol
subterráneo cultivar Clare

NR 24747
ManqUlan_ T_Nimia: Christie_ V._Raul: Fuentes_P,_Ricardo; Apablaza_S,_Danlel;
E!!zalde_ V _Hernán_Fellpe
Método de deteCCión del herbicida metsulfuron - metil por cromatografia gas - liquida con detector
nitrógeno fósforo (NPD), en muestra de suelo. 6 refSumarios (En, Es).
**UblcaClón ST-INIAB Agro Sur (Ene-Jullo 1999) v 27(1) p. 113-116.
Descnptores pesticidas: herbicidas; residuos: analisis-del-suelo; medición: cromatografia-gas-
liqUido polución-del-suelo
RESUMEN
El presente trabajo describe un método cromatografico sencillo para la determinación de herbicida
metsulfuron-metil en muestras de suelo. cuyos niveles de contaminación sean superiores a 1 ppm,
utilizando extracción directa con metanol y detección por cromatografia gas-líquida con detector
nitrógeno-fósforo.
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: TREBULCO LTOA, Empresa
Productora de Truchas Arco Iris

{Diciembre-Enero i995)
PRACTICA PROFESIO:\AL: ENTRE RIOS LTDA,

Empresa Productora de
Truchas Arco Iris.

EXPERIENCIA LABORAL:

1985-1987

1988-1992

1993 A la fecha

: Sociedad Agrícola Copequén Ltda.
Administración Agrícola del Fundo
Copequén Representando a la Sociedad
Agrícola Copequén Ltda., Rancagua VI
Región.

: Realice la Administración del Packing
Exportador de Ajos y Cebollas de La
Sociedad Agrícola PA.MPILLA, Fundo
El Marco, Pomaire.

: Gerente General y socio de Covalce Ltda.
Empresa Distribuidora de Alimentos
Congelados Agrícolas y del Mar.



••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

UNIVERSIDAD CA TOL/CA DEL NORTE
ADMISION y REGISTRO CURRICULAR

COQUIMBO

A.R.e. : N° 108/0412001.

eOQUIMBO~ 04 de abril del 2001.

3E~IOR
(iOf\IZ,<\LO ANDRE3 VALENZUELA SILVA
LICENCIADO EN CIE~,ICIA3 DE LA ACUACUL TURA

[le n1l ronsleteración .

rengo el a~lrado ele clirigirrne a usted, para remitir Certificado de
<3raclo Académico ele Licenciaclo en Ciencias de la Acuacultura debidamente
oficia lizado

Le s;:¡luclaatentamente,

CC .. ArclllVO

Larrondo ~28~ Fono 5~-20982~ Fa" 5~-209822 Coquimbo Chile



••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

Cl RRICrLl',. VITAE

Nomhre Luisa Orellana Vargas

A:\TECEDE:'IITESPERSO:\ALES

Fecha de Nacimiento '27 de Octubre de 1959

NaclOna!idad ChJlena

8,045583 - ORUT

Casada

DireCCIón Particular Carlos González 3176. La Florida

Tektóno Particular

re1efono Cumercial

1863401

Contador General

3900 1_ Jel Colegio de Contadores

lrarrázaval '2821, Oficina 412, Ñuñoa

341 7l) 86

Profesión

\!" Registr\1

Direccion Comercial

A:\TECEDE:\TESACADE~ICOS

Práctica Prokslonall1980 ,1 Empresa Laboratorio Chile. como Contadora general.

Enseñanza Media Liceo N° I de Ñuñoa

1nstituto Comercial Diego Portales, donde egresó
como Contador General con especialización en:

!\Iatemátlcas Fmancieras

Administración de Empresas

LegIslación Tnbutaria

Enseñanza Básica Colegio José Miguel Carrera

, l\~··
I

-J

iacosta
Rectángulo



••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

\'\TFCEl>EYfES L\BORALES

19(1) ~()()l Desempeño en Oficina Particular de Contadores,

contando con una vanada cartera de clientes en

diversos rubros

Desempet'io particular como Contador General

Desempeño en el Departamento de Marketmg.

Desempeño en el Departamento de Contabilidad, en

r .aboratorio Chile.
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Perfil del Profesional a Contratar

El profesional a incorporar en el desarrollo del proyecto "Desarrollo de una
Estrategia de Producción y Comercialización Asociativa para Lácteos Mixtos Ovino
- Bovinos del Valle Simpson, en la Patagonia Occidental Chilena", deberá cumplir
los siguientes requisitos

Profesión Ingeniero Agrónomo, Titulado

Conocimientos en la especialidad de Ganadería.

Capacidad para trabajar en equipo.

- Capacidad para elaborar y ejecutar proyectos.

- Aptitudes en el desarrollo de Investigación.

- Aptitudes pedagogas para la adecuada entrega de información a los
diferentes receptores.

Superación personal para el cumplimiento de objetivos en los ámbitos
técnico, social y económico.

- Conocimiento y experiencia en actividades de marketing.

Disponibilidad de tiempo para trabajar en el proyecto.

Incorporación inmediata al equipo técnico.

mailto:teccia@teccia.cl
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Cl'RRICLLl\tJ E\IPRESA

A:\TECEDE~TES GENERALES

Nombre
Rut:
Razón Social
Giro
Dirección
fonos/Fa.\.

: Tece ia Ltda.
: 78.810.480-4
: Sociedad para el desarrollo de Tecnologías y Sistemas
: Asesorías en Ingeniería
: Obispo Donoso N°5 Of61. Providencia. Santiago. Chile
: 2748707 - 2055773
09 - 2284653 ( Rep. Legal) IVlarcelaAvalos C.

: t~ccia(¡¡)~<.:~ia.cle-mail

PRESENTACION TECCIA LTOA.

Nuestra empresa fue creada el 13 de.i unio del año 1995 y desde su
inicio se definió como misión:

"Generar e incorporar tecnologías de productos .v servicios en los
diversos sectores de la economia nacional, ofreciendo soluciones
técnicas integrales en las que se incorporen innovaciones en el

campo de la gestión y del cambio tecnológico ...

ORGANIZACIÓN TECeIA

Nuestra empresa cuenta con equipos multidisciplinarios de consultores en el
cual se confrontan las más variadas disciplinas en el campo de las ciencias.
dentro" de las, cuales se mencionan los siguientes ámbitos de la lngeniería: 1~' /'
Eléctri~a,. Electrónica, ~n~ormática, I.ndustrial" Física optoelectrónica. : ,,~ ~\\~,
'AgronomIca. Forestal. QunTIlca. ComerCIal. Ademas se ha desarrollado en e ~' \ \J
campo de la salud, del medio ambiente y de la minería. \~

Obispo Donoso 5 01. 61 Providencia
Fonos: 2055773 - 274 8707 www.teccia.cl - e-mail: teccia@teccia.cl

http://www.teccia.cl
mailto:teccia@teccia.cl


••:~
• ASOCIADAS••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

\

.c, '. \\., \LJ ~
,¡

RESEÑA DE TRABAJOS

• Asesoría para la Transferencia de resultados y generación de un
programa de T.T. en el Proyecto Fondef "Aumento de la productividad
en plantaciones forestales de la IX región por medio de técnicas
racionales de maneJo del sistema suelo-agua-planta" U. Católica de
Temuco.

• Asesoría en la formulación de proyectos empresa Agrotuniche Ltda.

• Asesoría en manejo titosanitario de semilleros de maíz Longovilo S.A.

• Asesoría en la formulación de proyecto Fontec, Sistema de
Posicionamiento láser Constructora PESSA Ltda.

• Asesoría permanente en la Fom1Ulación de Proyectos y Evaluación
Económica. Empresa VitroGen S,A.

• Comercialización y Desarrollo de rvIedidor de Radiación UVA y UVB.
L'oreal.

• Sistema de Detección de Desgaste en Apex en Hidrociclones. Proyecto
Fontec.

• Desarrollo de un Sistema de Electrocardiografía y Signos Vitales a
Distancia Televital. Fondo Nacional de Desarrollo Tecnológico y
Productivo de la Corfo

• Desarrollo de un Medidor de la Concentración de Mineral en
Decantación. Desarrollado conjuntamente con Vargas y Zárate
Asociados, como parte de proyecto Fondef U Concepción.

• Asesoría Puesta en Marcha Planta de ácido Potrerillos, División El
Salvador, Codelco Chile.

• Desarrollo de sistema
integración
Escondida.

Obispo Donoso 5 Of. 61 Providencia
Fonos: 2055773 - 274 8707 www.teccia.cl - e-mail: teccia@teccia.cl

http://www.teccia.cl
mailto:teccia@teccia.cl
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• Estudio y Proposición de alternativas de captura automática. Ingeniería
Conceptual. Opto. de Fundición Heman Videla Lira. ENAMI.

• ¡'l..sesoría de Comunicaciones para un sistema de Red Administrativa para
el opto. de Fundición Paipote. ENAMI.

• Desarrollo de un panel de supervisión y control de potencia. Televisión
Nacional de Chile.

CLIENTES TECCIA LTOA.

U. Católica de Temuco, Cristalerías Chile S.A., Pfeninger S.A., Multicret
S.A., Vanms v Zárate Asociados, Abmatic S.A. Sociedad Contractual
\Iinera El Abra, Te1evisión Nacional de Chile. Sociedad Productora de leche
"Soprole", Tecnología Productiva RED SETTEC, RDI S.A., El Teniente,
RPC. Agrotuniche Ltda., Longovilo S.A., VítroGen S.A., L 'orea!'

Equipamiento
Teccía Ltda. cuenta con una infraestructura consistente en un completo
Laboratorio de Electrónica y Equipos Computacionales con capacidad
suficientes para dar respuesta a los requerimientos de cada proyecto.

Actualmente es parte del registro de Consultores de la Div. El Teniente de
Codelco Chile y de Refinerías de Petróleos de Con - Con RPC.

Obispo Donoso 5 Ot. 61 Providencia
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_1 SOCIEDAD:¡------_._------
¡

_i _

i

--~~1.--
\¡I,¡ ------------- "!~OCIEDAD TECSYS LIMITADA"

--------------- -------
,. I •• __

l

~:-------
1J !-----------

"TECSYS"
--~-------

~1.S. v. L

'---- --- -----

~n Ran:agua, República de Chile, a trece días de Jun.G d~

mi l no'¡ee:ientos noventa y cinco, ante mí, RENATOAS !:_1~):-;1\

I
! ~OTOMA'(QR, chileno, casado, Abogado,

-:i-------- __ Notario ?~blL~0,-------~--~----
Ti tula.:- de este Departamento, cédula nacional de ident i.' ,c.

j e' :-~ rOI- único tributario n~mero cuatro t\liIIO~::; OC:CLte1"_'"\ 1 :,~~ein~,~-;::-~~- mil trescientos~venta ~:=,jOS-__ m.,.

f ~--:---:~I__ d Jmici_- iado en !~t~ _c iudad~~~~~a~2__l_ núme.r :?_~~~o_ciE:(1 [,."

'~ ) ::5 ~incueIlta, local ciento cinco, com¡;:arecen: Don T0t:1:A_~r_0~;1.0

~ ( .J S_ANTI,!!~_~ nANI, quien expresa ser chi le''9_,__ ~~:;od(¡,

,\ ,r ;_l_~lgen~rO _::_ivi~~ __domiciliado en Parque tres__mi0~e:i.n[a:

J 1 d L:no_, ___!)epartame~~o H.. dos de 11acul, Santiago I de P".I:Sc ":0

"\J~' ~ '\,;,.2_9, --~:~~ cédula llac!-onal de_2_de~tid~_cl_ Y___E"_9_1_,~~~:c-.o.• -1fj~,~
~~ ~ . n~mero ocho mi llones setecientos ochenta ., / r_s_~A!(j~-

~. J G\~C\~-~~-~
\ ~----



,,
••~.

"~ -.•...._ .••••••••
~~':.ecientc,s Cincuenta y cinco - dos; don KONRAD ENRIQUE

- -- . ._------------------
:~c;rwARzE GROSSI-----------, quien expresa ser chileno, I

casado, I

:"'-_l~niero Civil, domiciliad:, en Hué_:~anos _nü~er_o dOSCientos!

~reinta r_tres, departamento ciento dos de Santiago, del
- ----------------------------_._----- -- \

domiciliado en Los Historiadores
-=~sado,_\

I
cinco mili

._-------_._-,húmero

•••••••••••••

;,'i'lSO en e,sta ,._c~d2-l_l_~__~~~~~na~_?_e_~~:~~idad _X _r_ol ~mi_c_::>I
~ributario número siete millones cincuenta y dos mili

--.- - .-- ---.-------------------- ---1

"'~iscientos once - Cir:._c~:!_X d~.~_HERMA~_~~~~O ~~_lN_l\_R_ZE\

GROSSI, quien expresa ser chileno, médico,-- --_._------------- -----
------------.-. 1....._--------_ .

doscient.(J~; _~r~Lnt~ __y_ dos, Vi~la _Cam~us de Macul, Sant:.ago,:

Ide pa~_~n ésta, cédula nacional de identidad y rol únicoi
- _._-- -----------_._--------- ------~

seiscientos diez siete, mayore,s de edad, a quienes¡-.---.----------.---- I
sus identidades con las cédulas¡---------------....,

l-e-:=pectiY,ls y ~xp_o~eri_:__ PRIMERO: En este __ act.9~s;.

':oI'1pare~_ien_tes s:_o~~t~_~\lyen~una soc i§'~_a_~_j.e Responsabi 1 idad: •------- ._---_ ... _ ----,

Limitada~ acorde a la Ley número tres mil novecientos' •
•. -_ ------ -_ - - --_.-;-' - __ o • ,

dieciocho y sus posteriores modificaciones, sin perjUiciO •
. "'- .... ,- _. --_._--------------_._-- ------ ---;.

de las,no::mas_del_~9d_Í:_g<? Civ~l:__y~_~o~rci~ _ _?P~:i~~_b_~_~n.

subsidio_o_. SEGUNDO: _ El__ qQj~_t_o__ q~__l_a ~~_!:ed_~~., Ci ll_iv_el:.

nacional e ... internacJq_I'l?b __ ~~_a_mP.!j._o_,__ conta~do sin ser.
_ ..._------- -,

taxa ti va 1 dentr_o _.del_gi_r_Cl._OLdiIl_a.;:_!º._~~_?_':!_a_c~ivi~~<i_:_ I?~~r" •

. . t d b' d' - "1 1 '.Investlgal: I.__ l.nyen a.rJ __ _g_5cu rlr ,--- lsenaI2__C:_~~'} ~;-'i.
planear 1 desar:r.o_lla_r-,--.2..¡;:__o_yec~.!L_ elaborar I const.!='uiEJ~.

,
f abr icar_. __ producir, __ e_nsaf1l.PJji_r~_<;:~~_ªr...l_generarJ__ªPJ_ica..!Jj.

rnantener._. soportar ,__ con.s_o_l.._i_qar-< .i,_nIl_Q_var;_I_---1!\!D9;r:~~'i.

modificar, fusionar ,__ r~p_a_r_arJ__j.Il_t;e.¡;_.!l'~slia_r:_/ .!lego~i~H ,1.
d 1 d· . '.comercial.Lzar_,-representar_to a __ c__a_s_e_ e_;_ill_~~mos/ __pl_ezas,

• ••
par tes ,-__ productos, ..__ ..elemen_to,sJ oQj_~.t_º-sJ__ ªr_~.í_(~ll_1os'i.
,1 r te f.aC.toB, --.inst.rumen.tos. __ máquinas- •.•.__lTlaquinar.ias,. _ b:.enes •

••
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~ateriales o inmateriales, corporales o incorporales, todo

RENATO ASTROSA SOTOMAYOR
~JOTARIO PUBLICO

RUT 4 837 392-5
FONO 221383

FAX 230387
RANCAGUA

-..•.
REPUBLlCA DE CHILE

21
tipO de energías, fuerzas o estados; y toda suerte de

"-- -------mecanismos, procesos y sistemas en general, sean o noJ ._- -----
computacionales necesarios o útiles, directa o4

indirectamente, para o en cualquier actividad: económica,
5

científica y/o técnica, educativa, productiva o de6
cualquier ámbito en general. Igualmente la Sociedad podrá~..._ ,
desarrollar todas o cualquiera de las precitadas

3
\ actividades prestando servicios, asistencias, asesorías y

9- ~ soporte: científicos-técnicos, teóricos-prácticos para sus

V filiales o coligadas y para toda clase de personas, I( -----~1
naturales y/o jurídicas, agrupaciones de ellas entidades Iy-t-'1 ·--------1

Ide hecho ;, y representat'", negociar, intermediar, I13 '--1
comercializar, el producto de su trahajo o el resultado de I14 i- sus asesorías y asistencias precitadas, en cualquier p~rte \

del mundo. Lo anterior, sin perjuicio
:6~

de las restantes
------

actividades que los soc.ios acuerden, unánimemente, realizarl-

ean esta sociedad. TERCERO; La razón social es "SOCIEDAD18
~ TECSYS LIMITADA" y su nombre de fantasía es "TECSYS" .19

~UARTO: La administración y el uso de la razón social-. 20
(-- corresponderá al socio don HERMANN ANTONIO SCHWARZE GROSSI,21

quien actuando por la sociedad y, anteponiendo la razón22

social a su firma, la representará con amplias facultades,23

para, sin ser taxativo, poder: comprar- Y/-CJ vender toda24

clase de establecimientos, negocios, marcas, patentes!_25

derechos, acciones, privilegios sobre bienes corporal~__2_26

incorporales, materias primas, insumos, productos __'y_27

celebrar toda suerte de actos o contratos a su respecto;_28

compri1r y/o vender bien~ raíces y/o muebles, darlos o2?

i~~iQ_ione~~tomar los en arriendo; celebrar con bancos~Q

I I I
- TECelN LTDA.-_



cobr--gira

docu

, valo

con

gene

inte

oper

sien

los

per]

de 1

la s

___ ~or

financieras

••'~ .•
:}. ..•_.
••••crediticias,o sociedades civiles o

o

rciales, personas naturales o jurídicas, o entidades de-_.- -
o, según sea el caso, contratos de: diseño, invención,

" __ .. -._----
stigación, planeación, préstamos, mutuos, prendas,-- - .. ' ..._---------. ----~ .-
tecas, fianzas, depósltos, cuentas co:r:ri.entesbancarias_ . - _. -----_._ - --_ ----_.-.
mercantiles, de créd'itos, sobregiros, arriendos,----- ---_._---
sportes, fletes, mandatos, compraventas, permutas,

.- - - - . ----_ --_. ------
sacciones, cesiÓn, leasing, factoring, propaganda,--
iCidad, comunicación, illt.e.rmedV\C lón, comerclalización,

esentación, fabricación, producción, asesorías,. ------ ----
tencia, dirección, prestación de servicios en general,--o •. __ _----------- -- - --- 0_._.
r o sobregirar las citadas cuentas corrientes, girar,-- _. --.---_ .._------------------
ar, depositar, endosar, revalidar, protestar, cheques,

- --- ------ - --- ._--_._----------~-=--
r, aceptar, reaceptar, endosar en cobranza, en... - ._.__ ._------- _" - --_---_------------_ .._----
ntía, descontar, prorrogar y protestar letras de- . - - --- - . - ----_ .. ---_ .. - ---- ,---
io, pagarés, vales, cupones, cheques y cualquier otro- -- .--_.,-- ".-. .- . ._----- --------_._ - _ .. ----
rumento mercanti 1, bancario, crediticio; invertir los'_ --_._-----------._- - ----------- ------- --_._-
os sociales, comprar y vender acciones; endosar- - .. - -.--- . - ._._---_ .. ,_ ----_ .._ . - ... __ - .

mentas de embarque, operar con warrants, retirar- _------------- --- _. '0 ____ • ---------- . . -- - - - - - -._---
res en custodia, en depósito o en garantía; dar po-deres---- . _' - - -, -_ ... .. -- - ---- ---_- - -_.-
todas o parte de las facultades de esta cláusula y, er-- .. - -- -.- • ____ o -- -- I

---_-_._------ _.-._--._. ---- . _. _.
ral, celebrar y I

ejecutar, nacional e... ___ o

__ o - -
rnacionalmente, toda clase de negociaciones, tramites,- -----_._------- .- -- .. ._----- --_._-_ .. -----------
aciones, actos y contratos, civiles o comerciales que,___ o ____________________

---
do de su uso habitual propendan al logro de alguno de_. ------_._--------_ ..-------._-- ------ -_. --- --
objetos sociales señalados en la cláusula sp.gunda. Sir;- __ o __ -_- ------ "-. __ o, - ._- --- -- __ ... ----- .. - . - '"---

uicio de lo anterior, cada vez que se opere con cheques.. --- --------------_.- .._.- - ---_-_. _ _ ._-

a sociedad o se giren cheques de la cuenta corriente de--- ----

ociedad deberán ser firmados, en señal de conformidad,__ o

..:.
""t

el administrador y cualqi,lier'lotro de los dos socios

•••••••••••••••••••••••••••••••••••••
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I

I todo tipo de trámites, actos o contratos con Bancos e
','----
< /-

restdntes, para lo cual el administra~or podrá celebrar

Instituciones Financieras que así lo permit n pudie d

")

1 , n o,-
abrir cuentas corrientes bipersonales o autorizar la firma--
de otro socio en ellas. Igualmente se otorgan al

. - "-_ .

administrador todas las facultades de ambos incisos del
, . .. . -

artículo séptimo del Código de Procedimiento Civil, las que
- ----

se dan por expresamente reproducidas aqui, facultándosele I
.. -- I

para transar judicial y extrajudicialmente, pero no podrá
- _. -

contestar nuevas demandas dirigidas contra la sociedad sin--_
I
Iprevia notif icación de ellas a cada uno de los socios. I

-- I
I

QUINTO: El capital social total está formado por la suma de___ o

dos millones cuatrocientos mil pesos, del cual don Konrad'--
Enrique Schwarze Grossi y don Hermann Antonio Schwarze I

-_- - -----

Gross i, enteran cada uno en este acto, la suma de_. -

seiscientos mil pesos en dinero efectivo al fondo soc ia,l_.y .

Don Tomás Santibáñez Viani aporta en este acto la suma de--- --
un millón doscientos mil pesos en dinero efectivo al fondo

socia'l. SEXTO: Tanto las utilidades, como las pérdidas de

la Sociedad, se dividirán a razón del veinticinco l2Q!:._
ciento de ellas para cada uno de los socios señores KONRAD1

ENRIQUE SCHWARZE GROSSI y HERMANN ANTONIO SCHWARZE GROSS~,_
I

respectivamente, mientras que el otro cincuenta ~or ciento

de ellas corresponde al socio. don TOMAS PASLO SANTIBAflEZ4

VIANI. SEPTIMO: Los socios retirarán sólo el c incuent.~or_5

ciento de las utilidades de la soci:edad durante eL6

ejercicio del primer año de la sociedad. salvo acuerdo_7

unánime de los socios que: lo modifique. OCTAVO: I&_s__socios_8

limitan su responsabilidad hasta concurrencia del lmonto_de_9

nr::trt'; r::td n.::ll' ~;n"'D ••••••TJJ ~"1..1;,sus aportes. NOVENO' S""(\

TEOCIA ,tTOA. \
\...--.~ ... ., ----_ ..---'

(
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. Redacción -del-Al:?agado_don"_RaúLAugus.to_Mit:.a!1ºª-. __)\sí._l

" otorgan--)L_.,.eIl_comprobante_y __pr.evia__lec.tura__:____t_irman_ lo
" I,

:_'I---compar:ecient.es__j.unt,o..._al Notar.~ue ailtoriza. ANOTADAEN E

",I---REeERTORIO CON El, llITMERO SEISCIENTOS Se da cap; a en pap

-,
-' -

••,_' -."'~-.•: ',.,:"
.')

sociedad cada doce

•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

meses, al final del respectivo

instrumento privado. DECIMO: La sociedad principia el di

ejercicio social o en la época que los socios acuerden por

--- - - ------------- -----
de su suscripción ante el presente Notario, teniendo

duración_ !_ndef~~~_~~_e~~_~ t_~~mpo. DECIMO PRIMERO: Las

di ferenc~~q_ue o<:_urr_aI_l_e~~_~~_l_ós.socios vigentes el pacto

social, serán resueltas de consuno por ellos
----- ----- --- -------- y,

persistiendo su desacuerdo, serán resueltas por el árbitro

arbi tracl0_l~_qll~~esi_g_ne_~_a_j_~sticia ordinaria, el igiend

para . desempeñar_e_l_ compromiso e~t_r_e_.9,?n_R_a_ú_l__ ~i:_r~nd

Honeyman y don Germán Videla Araneda. DECIMO 'SEGUNDO:L- --

1iquidación y__par:.t_~~_ión. del ha~~r __ soci~~~ef.~~.!:,!~do I

indistintamenteL_~n __ LOI::~~_s_e~~rada o conjunta, _~or do

Raúl Miran_<!a_Honey~~_n_ylo_p_o_!_d?n Germán Videla Ara~.9~!_~

ca 1idad de _árbi tras I salvo _que __am~os_~e_e~~~~~~ __ ~_~st~

im¡;>edidos de ,_hace~!.o, caso en __que_~j_~_r:.<;erá_el_ cargo ~_

liquidar _que __la_justici_a o;-d_~~..?ria__ des!ql'!~_. ~CIl1

TERCERO:

I

'! . __fijan_].gs sociC)s a su' arbitriº-llI~diante instrumentQ_p.!_iyªd

DECIMOCUARTO:

esc~itura__so~al o de

pub 1i cac iones I_per.tinen tes 1_.an te~ e l_CQnserYaQQr~Q!1IQete!1 te.
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---r-'~'--rt----- . ./) ,.-------------------4-; . ~L:::s_--- ---K~~===___;~~ROSS~ __ ~~ _

~---. __ ._-- - - o

--'_j\..
'-

-_ --------------_.

---------
. I .,.----:.. f''¡ '~ .,La presr.rt~ :~;~. ~~ c_.: .... ,O< __ . .A

1
----- _

I r ri ~i,,';:~:l--- _
-- ~!_~_ '~J"'_5__ . ._

!
~2r·----)E--' ------
OJ _

~< -- ----- -----_ .. _ -----------------

..------_~-=~-_A
--- ---__ ---- / '"

.....•

!
--1_o ,--- __ . _ ----_.- --_._._-_.

--------_.
: .• 1-- _

I
.:¿i: 1---------.------ ..
n 1 ------------ -".

__L---- _



~" ,
:. 1\ ..V f' .',l. l. _

¡ ,

•_.
: .
••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••



••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

S .\ ~J T ! I S :')

V; 'IV\ ANDREi\ G '\LECIO PESSE
NOfARIO Pl'RLlCO

rWfAPIA I1 12

1.!J.g
REPERTORIO No.- 305 - 08.-

MODIFICACION DE SOCIEDAD

SOCIEDAD PARA EL DESARROLLO DE

TECNOLOGIAS y SISTEMAS TECSYS LIMITADA.-

**••*t.**.****************~*****************************

EN SANTIAGO DE CHILE, a tre.inta días del mes de agosto,--

de mil novecientos noventa y seis, ante mí, LAURA ANDREA

GALECIO PESSE. Abogado. Notario Públ ico. T.L..tular de la

Duodécima Notaría de Santiago, con oficio y domicilio en

calle Teatinos número trescientos treinta y uno, de esta

ciudad, comparecen: don TOMAS PABLO SANTIBAREZ VIANI.

chileno, casado, ingeniero civil eléctricc, cédula nacional

de id~n t idad número ocho mi llones

seis mil setecientos cincuenta

, Ti"': i\
" ! l)r\.



el 'mic i liado en calle Parque número tres mil treinta y uno,

d(~parlamento H dos, comuna de Macul, Santiago; don ICONRAD

ENRIQ"E SCHWAI1ZE GROSSI, chileno, casado, ingeniero civil

eléctr ico, cédula nacional de identidad número siete

millolles cincuenta y dos mil'seiscientos once guión cinco,

domiciliado en Huérfanos número doscientos treinta y tres,

ucparlamento ciento dos, Santiago; don HERMANN ANTONIO

SCHWAI~ZE GROSSI, chileno, casado. médico, cédula nacional

de identidad número siete millones cincuenta y dos mil

seiscientos diez guión siete, domiciliado en calle

Victoria número cuatrocientos sesenta y seis, Santiago,

Sant i'.\go; y doña MARCELA VIRGINIA'AVALOS CARIACA, chilena,

s0lte!a, comelciante, cédula nacional de identidad número

diez Inillones sesenta y siete mil ochenta y nueve guión

cinco, domiciliada en calle Victoria número cuatrocientos

sesenta y seis, Santiago, los comparecientes mayores de

e'fad, quienes acreditaron su identidad con las cédulas

m~nci('nadas y exponen: PRIMERO: Por escritura pública

fecha trece de Junio de mil novecientos noventa y

cinco, suscrita el Notarioante de Rancagua don

R(~nat(l Astrosa Sotomayor, los comparecientes don TOMAS

PABLO SANTIBAREZ VIANI, don ICONRAD ENRIQUE SCHWARZE GROSSI

y don HERMANN ANTONIO SCHWARZE CROSSI, constituyeron una

sllciet1ad de responsabilidad limitada, cuya razón social es

"')OC[}'DAD TECSYS LIMITADA". El extracto de la sociedad se

p'lbli<ó en el Diario Oficial de fecha veintitrés de Junio

de mi J novecientos noventa y cinco y se inscribió a fojas

dieci~éis mil doscientos ochenta y cinco número trece mil

trescientos doce del Re,gistro de Comercio a cargo el

2
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SA'lTIAGO

L\URA ANDREA GALECIO PESSE
NOT ARIO PUBLICO

NOTARIA N" 12

\

Corservador de Bienes Raices de Santiago, correspondiente

al año mil novecientos noventa y cinco.- SEGUNDO: Por el

presente instrumento don TOMAS PABLO SANTIBAREZ VIANI,

vende, cede y transfiere a doña MARCELA VIRGINIA AVALOS

CARIAGA el total de sus derechos en la sociedad. de manera

que ésta dltima pasa a ser socia de la compaft{a en la misma

proporción de capi tal que lo era aquel. El prer::io de la

cesión es la suma de un millón doscientos mil pesos, que

doña MARCELA VIRGINIA AVALOS CARIAGA paga en dinero

efectivo al cedente y que éste declara recibir a su entera

sat isfacción. En con~ecuencia ser<in desde- este momento,

úni,:otil socios de la compañIa don ICONRADENRIQUB SCHWARZE

GROSSI quien es dueño de un veinticinco por ciento del

haber soctal, don HERMANNANTONIO SCIMARZB GROSSI quien es

dueño de un veinticinco por ciento del haber social y doña

MARCELA VIRGINIA AVALOS CARIAGA qu i en es dueña de un

cincuenta por ciento del haber social.- TERCERO: Por este

instrUlnento •. 108 únicós socios de la compañía don k.ONRAD

ENRIQUK SCHWARZB GROSSI. don HERMANN ANTONIO SCHWARZH.

GROSSr y doña MARCELA VIRGINIA AVALOS CARIAGA modifican la

sociedad referida, en los siguientes términos: a) Se

modi fica la Razón Socil!l al actual nombre de "SOCIBDAD PARA

El DESARROLLO DE TECNOL~IAS y SISTEMAS TECSYS LIMITADA".

la que podrá áctuat con ~ombre de fantasía de TECSYS LTDA.

pata todo!! los eféctos. pudiendo obligarla vá.lidamente ante

tercetos incluso Bancos •. instituciones financieras y del

Estado. b) La administratlón da la 90ciedad y el uso de la

Raz;Ót1 Soc ial corresponder' al

SCHWAItZE GROSSI, quien tendrá

3



facultades señaladas en la cláusula Cuarta del Pacto

óocial. c) El domicilio de la sociedad será la ciudad de

Santiago. CUARTO: En todo 10 que no se modifica por este

instrumento. seguirán vigentes las estipulaciones del Pacto

Social. QUINTO: Todos los gastos e impuestos derivados del

presen te ac to. serán de cargo de la soc iedad. - SEXTO: Se

otorga amplio completo y total finiquito recíproco ~ntre

don TOMAS PABLO SANTIBAREZ VIANI y la sociedad. y entre

aquC'l y sus antiguos socios don ICONRAD ENRIQUE SCHWARZE

GROSSI y don HERMANN ANTONIO SCHWARZE GROSSI.- SEPTJMO: La

sociedad responderá de todos los impuestos que ella adeuda

o plleda adeudar, aún en su const"ltuci6n primitiva, y de los

im~lJestos que, como resultado de sus operaciones adeuden

Q pudieren adeudar personalmente sus socios, incluyendo el

que se retira; todo ello en virtud de 10 que establece el

artículo sesenta y ocho inciso segundo del C6digo

Trit·'Jtario.- OCTAVO: Se faculta al portador de copia

autorizada de la presenie escritura, o de un extracto de

e 11 a, según corresponda, requerir todas laspara

in~cripciones, subinscripciones y anotaciones que sean

procedentes.- NOVENO: Las partes fijan domicilio

convencional la ciudad de Santiago. para todos losen

efectos legales pudieren del presenteque emanar

contrato. Y se someten a la competencia y jurisdicción

del Tribunal arbitral designado en la cláusula precedente.-

El notario Público que autoriza certifica que la presente

escritura se extiende de conformidad a la Ley diciocho mil

ciento ochenta y se encuentra anotada en ely uno

Libro de Repertorio bajo el número trescientos cincC'.-

4
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NOTARIA W 12

.,'
: AURA ANDREA GALECIO peSSE

NOTARIO PUBLICO

rlp.dactó la minuta de la presente escritura el abogado don

CARLO~ ORTIZ PEREZ En comprobante y preVia~e~tura

los comparecientes,- Se da copia,- Doy fe,~

firman

~
"101)L(,II-5"

r:CNRAD E. SGMARZE GROS'_1

TC:'t-\i\S PABLO SANT I BAÑEZ VIANI

/

-6
HERMANN A. S01WARZE :;R'.')SSI

MARCELA V. AVALOS CARIJ\GI',
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ARTU1\O CARVAJU BSCOBAR
NO'l'AlUO PUBLICO
Santiago-Chile

7" Notar!a

REP.N! 3.751/2000 Po.l'

MODIPICACION DE SOCIEDAD

"SOCIEDAD TECSYS L~TADA"

EN SANTIAGO DE CHILE, a treinta y uno de Julio del año

dos mil, ante mí, ART'ORO CARVAJAL ESCOBAR, Abogado,

Notario Público, Titular de la Séptima Notaría de este

Departamento, domiciliado en calle Catedral número mil

doscientos treinta y tres, comparecen: doña MARCBLA

VIRGINIA AVALOS CARIAGA, chilena, soltera, comerciante,

domiciliada en calle Gerónimo de Alderete número tres mil

trescientos ochenta y cuatro, de la Comuna de La Florida,

cédula nacional de identidad número diez millones se~ta

y siete mil ochenta y nueve guión cinco, don ItONRAD

ENRIQUE SCHWARZB GROSSI, chileno, casado, ingeniero civil

eléctrico, domiciliado en Condominio Los Eucaliptus, Lote

Tres de la Comuna de Malloco, y de paso en ésta, cédula

nacional de identidad número siete millones cincuenta y

dos mil seiscientos once guión cinco; don ~ ~O

SCBWARZE GROSSI, chileno, casado, médico, domiciliado en

Avenida El Salvador número cuatrocientos ochenta y seis

de la Comuna de Providencia, cédula nacional de identidad

número siete millones cincuenta y dos mil seiscientos

diez guión siete; y doña CLAODIA ISABEL



chilena, comerciante, casada, domiciliada en pasaje La

Duquesa número mil cuarenta y dos, de la comuna de La

Florida, cédula nacional de identidad número once

millones cuatrocientos quince mil quinientos tres guión

nueve, los comparecientes mayores de edad, quienes

acreditan su identidad con las cédulas mencionadas y

exponen: PRIMBRO.- Doña Marcela Virginia Avalos cariaga,

don Konrad Enrique Schwarze Grossi y don Hermann Antonio

Schwarze, son los únicos y actuales socios de la

"Sociedad Tecsys Limitada" que se constituyó por

escritura pública de fecha trece de Junio de mil

novecientos noventa y cinco en la Notaría de Rancagua de

don Renato Astrosa Sotomayor y cuyo extracto se inscribió

en el Registro de Comercio del Conservador de Bienes

Raíces de santiago a fojas dieciséis mil doscientos

ochenta y cinco número trece mil trescientos doce del año

mil novecientos noventa cinco; y se publicó en el Diario

Oficial con fecha veintitrés de Junio de mil novecientos

noventa y cinco.- La sociedad antes indicada se modificó

mediante escritura pública de fecha treinta de Agosto de

mil novecientos noventa y seis, otorgada en la Notaría de

santiago de doña Laura Andrea Galecio Pesse, modificación

que se inscribió a fojas veinticuatro mil sesenta y

cuatro número dieciocho mil ochocientos catorce del año

mil novecientos noventa y seis en el Registro de Comercio

del Conservador de Bienes Raíces de santiago, y se tomó

nota al margen de la inscripción de Constitución de la

Sociedad que rola a fojas dieciséis mil doscientos

ochenta y cinco número trece mil trescientos doce del año

mil novecientos noventa y cinco, del Registro Y

conservador antes indicado.- Mediante esta modificación

ingresó a la Sociedad antes referida doña Marcela

•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••'.••••
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AR'l'URO CARVAJAL BSCOBAR
YOTAJUO PUBLJ:CO
Santiago-Chile

7' Notaría )
Virginia Avalos Cariaga. - SBGUNDO.- Por el presente

instrumento doña Marcela Virginia Avalos Cariaga, don

Konrad Enrique Schwarze Grossi y don Hermann Antonio

Schwarze Grossi; acuerdan introducir las siguientes ,__

modificaciones al pacto social y que dan cuenta las ;' J.,'/~-
cláusulas siguientes.- TBRCBRO.- Don Konrad Enrique ~ ~

'ill-¡ r?j
"

"O"> '.3Schwarze Grossi y don Hermann Antonio Schwarze Grossi, o c-'"
0_ .

I r- '" ~ «
venden, ceden y transfieren a doña Marcela Virginia/"~S ~ (

illC:~O c:.Avalos Cariaga, quien acepta para sí la totalidad de los uJ_~I c:." c:
:::',1 c:

derechos que cada uno de los cedentes tienen y le9"':¡r./.-.-
_~! 1.4. -~C

corresponden en la Sociedad Tecsys Limitada. y que - _

equivalen al cincuenta por ciento del haber social en

conjunto.- El precio de la cesi6n. antes indicada es la

suma de seiscientos mil pesos. por cada cedente, suma que

doña Marcela Virginia Avalos Cariaga, paga al contado y

en dinero efectivo a los cedentes. declarando estos

últimos haber recibido a satisfacci6n el precio de la

cesi6n que a cada uno de ellos les corresponde.- ~.-

Mediante este instrumento doña Marcela Virginia Avalos

Cariaga. vende, cede y transfiere a doña Claudia Isabel

Martín Concha el dos por ciento de la totalidad de los

derechos que a ella le corresponden y tiene en la

sociedad, aceptando para si los indicados derechos doña

Claudia Isabel Martín Concha.- El precio de esta cesi6n

es la suma de cien mil pesos que doña Claudia Isabel

Martín Concha paga y entrega en éste acto a doña Marcela

Virginia Avalos Cariaga, declarando esta última haber

recibido a satisfacci6n el precio de la cesi6n referida.-

QUINTO.- De conformidad con lo antes expuesto y el mérito

de las cesiones antes referidas se retiran de la Sociedad

don Konrad Enrique Schwarzen Grossi y don Hermann Antonio

Schwarze Grossi, quedando por lo tanto como únicas socias



doña Marcela Virginia Avalos Cariaga, con un noventa y

ocho por ciento del haber social y doña Claudia Isabel

t1artín Concha, con un dos por ciento del haber social.-

SBXTO.- Por el presente instrumento don Konrad Enrique

Schwarze Grossi, don Hermann Antonio Schwarze Grossi y la

Soc iedad Tecsys Limitada, se otorgan el más amplio y

completo finiquito, declarando que nada se adeudan por

ningún concepto, salvo en lo que dice relación con

tributos que pudieren afectar a la sociedad durante el

tiempo en que Konrad Enrique Schwarze fue representante

legal de la misma, y solo hasta el treinta y uno de

Diciembre de mil novecientos noventa y nueve, en cuyo

caso este último, si correspondiere, asumirá su

responsabilidad, incluida la cuota de derechos sociales

de su hermano Hermann Antonio Schwarze Grossi, quién

renuncia a toda acción civil o penal en contra de la

socia señora Marcela Virginia Avalos Cariaga, así corno

también, en contra de su ex socio señor Tomás Pablo

santibañez Viani.- SBPTIMO.- Mediante este instrumento y

por este acto las actuales y únicas socias de la

"Sociedad Tecsys Limitada" acuerdan modificar la sociedad

antes referida en el sentido.que la Administración y uso

de la razón social corresponderá a doña Marcela Virginia

Ava,.losCariaga, quien tendrá todas y cada una de las

facultaaes ~eñaladas en la cláusula cuarta del pacto

social, las que se mantiene sin modificación alguna.-

Asimismo reemplazan el nombre de fantasía "Tecsys" por el

d~ nTg~~i." 'Put. seguido de la palabrél....bimitadaabreviada

o no, podrá actuar con dicho nombre para todos los

efectos, tributarios, comerciales y bancarios.- Quedan

subsistentes las demás cláusulas del pacto social las que

además permanecen vigentes y sin variaciones.- OCTAVO.-

••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••
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ARTURO CARVAJAL ESCOBAR
NO'l'AlUO PUBLICO
Santiago-Chile

7' Notaria

Se faculta al portador de copia autorizada de presente

instrumento para requerir las inscripciones,

subinscripciones y anotaciones que sean procedentes en

los registros respectivos del Conservador de Bienes

Raíces de Santiago.- NOVBNO.- Queda facultada doña

Marcela Virginia Avalos Cariaga, para corregir o aclarar
I

cualquier error de cita señalado en el prese~t~1

instrumento. - EN COMPROBANTE Y previa lectura firman ,~~I~l
./ o l.

comparecientes el presente instrumento. - Se da copl¿qiñ,::::':o-
I 'J o' I <:.' ( .• ,
'-:::j::': -,

OOY P'B.- MARCBLA V. AVALOS CAlUAGA.- R'IJ'T.10.067 .0897~": ~o ~ f
'f) E = ex; ,

KONRAD B. SCBWARZB GROSSJ:.- R'IJ'T.7.0S2.611-S.- HBlUQNN:~~i c:::)
. I

SCHWARZB GROSSL- R'IJ'T.7.0S2.610-7.- CLAUDJ:A J:. ~~.:r-«O,
- _.1

CONCBA.- R'IJ'T.ll.41S.503-9.- A. CARVAJAL B., NOTAlUO.-

LA PRBSBN'l'B COPJ:A BS TBSTIH:lNl:O PIBL DB SU ORJ:O:INAL.-

FIRMO Y SELLO CON BSTA P'BCHA. - RBPBRTORJ:O N· 3 . 751. -

SAN'l'J:AGO, A 31 DB JULIO DE 2000.-
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CONSTITUCION-• "

• ·SOCIEDAD ,.

• TECSYS LIMITA-"

• DA" ,.

• Rep: 88148
"• e: 980863

• ..

••••••••

I

. : ".,

•.J. ,

_ .. _ ...

Santiago. diecinueve de Julio de mil novecien- h--o~~C-a:

tos noventa y cinco.- A requerimiento de don
rcLo,-...

Tomás Pablo Santibáñez V •• procedo a inscri-
?~

~~
bir lo siguiente: RENATO ASTROSA SOTOMAYOR. ti? 3°Notario Público. Titular éste Departamento.

,_,:[;o cJ.>-'

Brasil ochocientos cincuenta. Local ciento
{ , c:a.~

1""" ~
cinco. Rancagua. CERTIFICA: Por escritura ~
publica. ante mi. fecha hoy. TOMAS PABLO SAN- V'Jo,lLdc )..r""' -I

TI8AÑEZ VIANI. Parque tres mil treint.ay uno • 1..r... A(U06
Departamento H dos. Macul. Santiago; KONRAD r. ~g ~( .,.. Ir"'

."_,,.

I



.,

•••••••••••••••••••••••••••••e,.:.:
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'o I ':":~::..::.::.~_:____.::..:.:..:....:~::...:......:.._-:...:__..;:--=--~-~~o' c.: :.~ ~~-,.:::,Investigar. ,inventar. descubrir. diseñar. ~ _.~ ~ .~

cálcular. planear. desarrollar. proyectar.' ••.s;o'c..t..t..d...t::::>d. ;::::;:::-~------~~----~----------------------~----~t)~~~~
d.t T-t.. c.- -,...,.o LO Jf:.:ow

samblar. crear. generar. apl icar. mantener. 1':1 S'-'tU. ~ ..¿c.
"~----~----~~----~~----~------~~~~~ __ f~~_~~1

" soportar. consol idar. innovar. mejorar. modi- ..,l.;J:>, "~ r r ~

'5 f-f_i_c_a_r__;_.__ f_u_s_i_o_n_a_r....:.:..._r_e_p:..._a_r_a_r_.:...__i_n_t_e_r_m_e_d_i_a_r....:.~n_e_g.;._o_-___,(l...U:t T~). }Q ~

~~ -ciar. comercializar. representar toda clase

GD~~c....-
"f-d_e_:__ i_n_s_u_m_o_s_._p_i_e_z_8_s_.__ p_a_r_t_e_s__._p_r_o_d_u_c_t_o_s_. e__l_e_-___,~~~ ~ ~

G~-?i::'~po /~.¡-.;~
trumentQs. máquinas. maquinarias. bienes cor- I~ J'.~--------------------.----------------------~~(~,~~~~ ~
porales ° incorporales, todo tipo de energias.

20 f-------:..._:..._:..._-__;___;_--__:---~----__:~.......:..~_4 if
" f-f_u_e_r_Z_8_s__ o_e_s_t_·__sd_o_s_'---.Y'---_t_o....:d_a_s_u_e_r_t_e_d__;_e_m""'e""'c....:s_n_::.,i.;:,s_-____, ~ A..--. , ~

mos. procesos y sistemas en general, necesa-22 f--:..._....:_-----:..._----.......:.. ~ ~ ~

":'1..r •.4I!:.

'~\./\
(1::,'J..,j9'

n--.o O-...(~ :-', r ~ '<. .c....o, ."l...L<..(.).
• , .. /.tJ

¡.......:d:::o:::_s:::_c:::...:.i..::e..:..n:..:t:..:o:..::s:..._t.:..:...r..::e.:i~n.:....t~8=-:.._y__::t__:r....:e:.,:s::._.......:..D.:e..:..p....:a:...r:_t::....a.::.:.:.:m..:.e_n....:t_o_c__i _e_n....:t....:o__,~ ~.lt ~ ~
c:..t~ , =fa-... c..t.. \dos. Santiago; y HERMANN ANTONIO SCHWARZE!--=::..:...::....:.------=---...;_---------------------i~-"" f I d.o.,._- -;:

¡_.::G::_R.:..:O:..:S:::_S:::...:.I.:_,_.:L:..::o:...:S:..._:..._H.:i.:s:.,:t:_o:_r;_::....i.=a.:d:...:o__:r....:e:...s::.___;_n....:ú.:,_m....:e:...r_o..:.._..:.c...:i_n_c_om-=i....:lc...o ,..-r"'\Q f1--O (....L.Oo ,

'I~'0""""'-0. eL 6')-'l_,J_,,_doscientos treinta y dos. Villa Campus, Macul.
~~~~------~--~----~~----~~ SUh~~

Santiago, constituyeron soc~edad de responsa- I~ ~

ll{' ~__~1 ~ ~ rv
~b:...:i:_l~id~a..:..d_....:l....:i.:,_m_i_t_a_d_a_.__ O_B_J_E_T_O_:__ A_m....:p_l_l_·o_.__ a__ n_iv_e_l_~~ __ ~~ ~h~

~N.:..:a:...:c:...:l:...:·o~n~a~l_....:e~~I_n....:t_e....:r_n_a_c;_::....i_o_n_a....:l:..._._,_c_o_n_t_a_n_d_o_s_i_n__.-_.,s__e_r_~~(J,: V ~
v-...-f' .:..rú..cL. Q-n::l...taxativo dentro del giro ordinario: Idear. ~

CONSERVADOR
DE BIENES RAICES

DE SANTIAGO

ENRIOUE SCHWARZE GROSSI. Huérfanos número

elaborar. construir. fabricar. producir. en-'

mentos. objetos. articulos, artefactos. ins-

ríos ° útiles, directa ° indirectamente. para;,~--------------'----=--"":"":~~----~--_"":----_"":--~~_"":_"":-1 ¡:t:;:;A<-
ca y/o técnica. educativa. productiva ° de I~ 1¿ JI/)~ ~

lS I-----____;__-____;;____;_,__------il r:. ~ ~
cualquier ámbito general. Igualmente Sociedad ~ -fÁ.. c;: ~-=--

: I-p_o_d_r_a_'__ d_e_s_a_r_r_o_l_l_a_r_t_o__da_s o_c_u_a_l_q_U_l_'e__ra d_e__ l_a__s____,~ +4' 'Pj

,. f-p_r_e_c_l_'t_a__d_a_s__ a_c_t_i_v_i_d_a_d_e_s_..:..p_r_e_s_t_B_n_d_o__ s_e_r_v_i_c_i_o-:s....;.•.......¡~.•1&1612 fL<- .......,~_

asistencias. asesorias y soporte: cientifi- ~ ~~~~
2. ~------------------------------------i M~. f'f\'~

cos-técnicos. teóricos-practicos para sus /~, L- ~ ~

° en cualquier actividad: económica. cientifi-,.f---------------------------------------__;_-------------1

,-
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1
personas. naturales y/o juridicas. agrupacio- I/~,~

,......o 4-~

J
nes de ellas y entidades de hecho; y represen- ~ a.-~LA .• f.'

, tal'• negociar, inte'rmediar • comercializar, el C'Jl
producto de su trabajo o el resultado de sus

N1 e

asesorias y asistencias precitadas. Sin per- 1~.~~ u..
juicio de las restantes actividades que socios ~/.1.l

acuerden. unánimemente realizar. RAZON SOCIAL: ~~..--.......••.......••
"SOCIEDAD TECSYS L1r:'1I.TAOA". Nombre fantasía: •••• ••,

, '.
"TECSYS· . DOMICILIO:. 'Parque número tres mil

! •. ". I
treinta y uno. ~pa'r'terrlentoH~dos. Macul. San-

"tiago. sin per jLn.~io_."d~ otros domicil ios. -
ADMINISTRACION y USO DE RAZON SOCIAL: Corres-

ponderá a socio HERMANN ANTONIO SHWARZE GROS-

SI, en la forma señalada en escritura. CAPI-

TAL: dos millones cuatrocientos mil pesos •

aportados del siguiente modo: Konrad Enrique

Schwarze Grossi y Hermann Antonio Schwarze

Grossi. enteran en este acto cada uno. la suma

de seiscientos mi 1 pesos en dinero efectivo;

Tomás Santibánez Viani, entera en este acto la

suma de un millón doscientos mil pesos. en

dinero efectivo. al fondo social. Responsabi-

lidad de los socios queda limitada a sus res-

pectivos aportes. DURACION: Empieza a regir J

fecha escritura y tendrá una duración indefi-

nida. Demás estipulaciones constan de escritu-

ra extractada. Rancagua. trece de junio de mil

novecientos noventa Y ci nco. Hay firma ile9i-

ble.- El extracto materia de la presente ins-

filiales o coligadas y para toda clase de ~ v:'-
~~
Q.~

~'j.

)._¡."",i.c.

~~

'1

'J

·s

.s

.s

'1

l'

2;



Julio - Agosto del año en curso.-

••••••••••••••

CONSERVADOR
DE BIENES RAICES

DE SANTIAGO

cripción, queda agregado al final del bimestre

de Comercio, correspondiente a los meses de

~~ .~ a ~eserte copa ~ oomor.M con !al c(~NIdel Ptlis'Jo
~~y oo~rda~ rrwgenr,~~SCO:Ü.~.a 26 ABR Luül _ 27 ABR 2001

~, " ~
c,~ ••• 1>

~
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E X T R A C T O

ARTURO CARVAJAL ¡¡;SC08AR, Notario público Titular 7a Notaría
santiago, Catedral 1233, certifica: Por escritura de hoy
ante mI, MARCELA VIRGINIA AVALOS CARIAGA, Gerónimo de
Alderete N°3.384, La Florida; KONRAD ENRIQUE SCHWARZE
GROSSL condominio LOS Eucaliptus, Lote 3, Malloco; HERMANN
ANTONIO SCHWARZE GROSSI, Avenida El Salvador N°486,
providencia; CLAUDIA ISABEL MARTIN CONCHA, pasaje La Duquesa
N01.042, La Florida; modificaron SOCIEDAD TECSYS LIMITADA,
constitUIda escritura pública de 13/Junio/1995, ante Notario
RanCagua, Renato Astrosa sotomayor, C1Jyo extracto se
lnscribló en Registro comercio, C.8. Raíces Santlago fOjas
16.285 N°13.312 de 1995, publicada D. oficial de
23/Junio/1995.- Modificaciones consisten: Konrad Enrique
schwarze Grossi y Hermann Antonio Schwarze Grossi se retira
de la sociedad cediendo totalidad de los derechos que cada
un de ellos tlene en s~ad a Marcela vlrglnIa Avalos
Garlaga, qUlen acept~ar~ ~;~sto es un 50r. del haber
sOelal, en $600. 000(' cónt;~,ttG~ " r cada cedente. - Marcela
')lrglnla Avalos Ca(laga)" c~lJn 2% de los derechos que
tlene en la socIedéÍd a..1Cla,l.l~ilac't$~el Martín Goncha, quien
acepta para sí, en' ld.?~~'~4 $100.000, al contado.-
SocIedad queda íÍlttk~~I/'Ji'Or ¿ rcela vnglnla Avalos
Garlaga, con 98% d 1 \,.~ r s al y Claudla Isabel Martín
Gon cha, con Ijn 2~. ~ 'J ';io c i al, - ACt IJa 1es 5oc i os
modi fican sociedad e s1241 o'" e la administraClón y uso
razón social corresp' .' Marcela ljirglnia Avalos
Cariaga, con facultades de la clálJsula cuarta del pacto
social.- Asimismo reemplazan nombre fantasía "TECSYS" por el
de "TECCIA", el que seguido de palabra 1imi tada abreviada o
nó, podrá actuar para efectos tributarios, comerciales y
bancarios.- Restantes cláusulas del pacto social quedan
vigentes y sin modificaciones, otras estipulaciones en
escritura extractada.- Santiago, 31 Julio 2.000.- A.
carvajal E.- Notario.- /
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BIllAMCE G€HERAl DEL E]ERCICIO COIlr'REHDIDO EHTRE EL 1 DE EHERO DE 2889 y EL 31 DE DIC m~f(E DE m9
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;'AZUH SOCIri..: SOC.DESARR!UO TWKtOGIAS y SISTEMS TECSYS LTDA.
DIRECCI~ AVDA.OBI~'(J DOi40SO )lRO. 5 Of.ól
Gll<O ASESOR IA-ASIH'ROGRAII-CO"~'.
REf'RES. LEGtl.: i'lAACtL~ AVAl OS CAAEAGA

D!5cnpclon

CA]A 7.2~~.865
~nLES y UTILES 2.887.832
I.V.A 223.8n
PAGilS PROVISIOHAlES ~EHSUALE 226.121
OEP.~ULAM
GAf(ANTIA 159.889
EQUIPOS 6.822.B37
'.'EH 1CtA.O 2.&79.767
IHS1ITUCIOHES ,'REVISíQHALES 223.9'H
I~UESTO UHICO 113.883
RmlNERACIOHES POR PAGAR 1B. 82~. 355
RET.SEG~I)A CATEGORIA 33.887
I~'TO.POf< f'llGAR 5 ••• 22
OEP. AC. EOUIPOS
CAr 1TIIL
REV. CAP IT ri.. ~'RO~'I O
CTA. CTE. KOIIIAD SCHWARZE
Cl.{HTAS PIll PAGAR
CTA. CTE. "MULA AVIILOS C.
CTA.CTE.CLAUDIA "AI<TIN C
RESUl TADO DEL EmCIC 10

2.332. ó26
9.939.923

GASTOS G€HERj:¡LES
H~ORARIOS
CORRECCIOH IIOHETARIA
IHT. y "UL.FISCALES
'JEH1AS
REAJUSTES TmUTAkIOS

2.332.626
9.m.815

.84 •• 82
338.887

R.U.T.: 7&.818.4&8-4
COIn.J+lA: PRO\IIDEHCIA
CIUDAD: SANTIAGO
R.U. T.: 18.867.B&9-5

----- -SUMS------ -- ----SAL DOS-------
1

------RESUL TADO-------
f'erdidas Ganancias

----IHV€HTARIO-----
Debe Ctudor ActivoHabn Acreedor PiSl vo

1.885.346 ó.2.UI9 ó.20.519
2.887. &32 2.887.832

153.8-41 78.83& 78.8~
226.121

2.119.811 2.119.811 2.m.811
158.889

ó. 822. BJ7 ¡',S22.B37
2.878.767

223.133
m.8e3

18.82 •• 355
33. &87
82.1'39 27.777 27.777

2.138.&85 2.138,885 2.139.885
2 •• 88.888 2.488.868 2.488.881

335.5&& 335.5&& 335.568

2.332.626
25.925.296 15.986.183 15.m,.183

1.21~.5~7 1.21~.5U 1.2H.5H
2.332.(,2(, 2.332.62(,
9.324.815 ~.32~.815

221.813 !eC.669 182.66~
33&. &87 33&.887

241.511 W.Sll 241.S11
732 732

3.672.489 3.(,72.488 3.672.498

1.353 1. 353 1.353

TOTAlES
UTILIDAD D8. EJERCICiO

- ", .•.--- -- -- -_ -_ -_ -_ --_ -- -_ .•....------ --- ----_ -- -_ ------ ----_ -- -_ -_ --- -_ ----_ -- -_ -_ -- --_ ------ .•.

55.m.~32 S5.S~.~32 28.129.155 2&.12'3.1SS 27.686.867 24.213.&91 522.28& 3.m.26~
3.m.m 3.m.m

TOTAlES IG&i.ES

........................... -- -_ --- -_ --- --- -_ --- -----------_ -_ -_ ------ ---- -_ ---- ---- ------ -_ -- -_ ----_ --- --- --- --_ .

55.558.432 55.55&.432 28.129.155 28.12'1.155 27.696.m 27.686.867 3.915.2(,4 3.115.264
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

CERTIFICM)S OUE EL fRESEHTE ~ALAHCE HA SIDO CMECCICJlADO COH DATOS
,'RQPQf<CI()¡ilOOS ~,()R LA EP'I'RESA, C~JUHTMENTE CON LA DOCtJIIENTACION QU€
SE EHC\JEHTRA EH LOS LIBROS DE COHTABILIDAD (AIH .188 D8. C. TRI!cUTARIOI
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CARTA COMPROMISO

••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

En Santiago, a 22 de mayo de 2001, entre la Sociedad TECCIA Ltda, en adelante la
sociedad, RUT 78.810.480 - 4, representada legalmente por Doña Marcela V. Avalos
Cariaga, con domicilio en Obispo Donoso N°5 Of 61, Providencia, Santiago y Don Mario
A .Schindler Maggi RUT 8.786.721-8, Ingeniero Agrónomo, Domiciliado en Parcela 9
Angostura, Mostazal, Declaran lo siguiente:

1. Actualmente el Sr Schindler ocupa el cargo de Gerente del Area Silvoagropecuaria de
la Sociedad, mediante un contrato de honorarios.

2. La Sociedad, esta presentando el proyecto denominado "Desarrollo de una Estrategia de
Producción y Comercialización Asociativa para Lácteos Mixtos Ovino - Bovinos del
valle Simpson, en la Patagonia Occidental Chilena" al Concurso Nacional de Proyectos
de la Fundación para la Innovación Agraria FIA

3. Por este acto la Sociedad y el Señor Schindler establecen el compromiso de que este
ultimo ocupara el cargo de Coordinador General del proyecto por un periodo de 20
meses a contar de su inicio.

4. Los honorarios correspondientes a dicha labor se estimaron en un total de $12.000.000,
con una dedicación de 60 horas mensuales a sus labores de Coordinación.

Obispo Donoso 5 Of. 61 Providencia
Fonos: 2055773 - 274 8707 www.teccia.cI - e-mail: teccia@teccia.cl

mailto:teccia@teccia.cl
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CARTA COMPROMISO

En Santiago, a 22 de mayo de 2001, entre la Sociedad TECCLA Ltda, en adelante la
sociedad, RUT 78.810.480 - 4, representada legalmente por Doña Marcela V. Avalos
Cariaga, con domicilio en Obispo Donoso N°5 Of 61, Providencia, Santiago y Doña María
Soledad De La Rosa RUT 7.844.380-4, Ingeniero Industrial, Domiciliada en Parcela 7
Condominio Los Castaños, Chicureo, Colina, Declaran lo siguiente:

l. La Sociedad, esta presentando el proyecto denominado "Desarrollo de una Estrategia de
Producción y Comercialización Asociativa para Lácteos Mixtos Ovino - Bovinos del
valle Simpson, en la Patagonia Occidental Chilena" al Concurso Nacional de Proyectos
de la Fundación para la Innovación Agraria FIA.

2. Por este acto la Sociedad y la Señora María Soledad De La Rosa establecen el
compromiso de que esta ultimo será contratada mediante un convenio de honorario por
la empresa, con el fin de ocupar el cargo de Coordinador Alterno del proyecto por un
periodo de 20 meses a contar de su inicio.

3. Los honorarios correspondientes a dicha labor se estimaron en un total de $8.000.000,
con una dedicación de 40 horas mensuales a sus labores de Coordinación Alterna.

~d{~/-:y¿
Á-faria Soledad De La .•..•.v~

/ _.- - Ing Industrial

Obispo Donoso 5 Of. 61 Providencia
Fonos: 2055773 - 274 8707 www.teccia.cl - e-mail: teccia@teccia.cl

http://www.teccia.cl
mailto:teccia@teccia.cl


••:~
• ,UO~I~~A.

.. -_ .... ~ _ •......•. ---- - -- ~- --- .•----.-_..: :_..:... _....__.:.._:.-:;.._._.._.:::.;.:~.::...::::C':~

CARTA CO~IPROMISO
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En Santiago, a 22 de mayo de 2001, entre la Sociedad TECCIA Ltda, en adelante la
sociedad, RUT 78,810.480 - 4, representada legalmente por Doña Marcela V. Avalos
Cariaga, con domicilio en Obispo Donoso N°5 Of 61, Providencia, Santiago y Don José
Bravo Canepa RUT 8.458.489-4, Administrador de Empresas, Domiciliado en Avda.
Kennedy interior 5428, Depto. 12 Declaran lo siguiente:

l. Actualmente el Sr Bravo ocupa el cargo de Gerente Comercial de la Sociedad, mediante
un contrato de honorarios.

2. La Sociedad, esta presentando el proyecto denominado "Desarrollo de una Estrategia de
Producción y Comercialización Asociativa para Lácteos Mixtos Ovino - Bovinos del
valle Simpson, en la Patagonia Occidental Chilena" al Concurso Nacional de Proyectos
de la Fundación para la Innovación Agraria FIA.

3. Por este acto la Sociedad y el Señor Bravo establecen el compromiso de que este ultimo
cumplirá funciones dentro del equipo técnico del proyecto por un periodo de 20 meses a
contar de su inicio.

\ ~\
~é Bravo Canepa

Gte.Comercial TECCIA Ltda

Obispo Donoso 5 Of. 61 Providencia
Fonos: 2055773 - 274 8707 www.teccia.cl . e-mail: teccia@teccia.cl

http://www.teccia.cl
mailto:teccia@teccia.cl
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CARTA COMPROl\USO
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En Santiago, a 22 de mayo de 2001, entre la Sociedad TECCIA Ltda, en adelante la
sociedad, RUT 78.810.480 - 4, representada legalmente por Doña Marcela V. Avalos
Cariaga, con domicilio en Obispo Donoso N°5 Of. 61, Providencia, Santiago y Doña
Katherine Sanz Pastrian RUT 12.235.072-K, Ingeniero Forestal, Domiciliada en Puerto
Chacabuco 10298, La Florida, Santiago, Declaran lo siguiente:

l. Actualmente la Srta Katherine Sanz ocupa el cargo de Ingeniero de Estudios en la
Sociedad, mediante un contrato de honorarios.

2. La Sociedad, esta presentando el proyecto denominado "Desarrollo de una Estrategia de
Producción y Comercialización Asociativa para Lácteos Mixtos Ovino - Bovinos del
valle Simpson, en la Patagonia Occidental Chilena" al Concurso Nacional de Proyectos
de la Fundación para la Innovación Agraria FIA.

3. Por este acto la Sociedad y la Srta Katherine Sanz establecen el compromiso de que esta
ultimo cumplirá funciones dentro del equipo técnico del proyecto por un período de 20
meses a contar de su inicio.

Obispo Donoso 5 Of. 61 Providencia
Fonos: 205 5773 - 274 8707 www.teccia.cl - e-mail: teccia@teccia.cl

http://www.teccia.cl
mailto:teccia@teccia.cl
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CARTA COMPROMISO

En Santiago, a 22 de mayo de 200 1, entre la Sociedad TECCIA Ltda, en adelante la
sociedad, RUT 78.810.480 - 4, representada legalmente por Doña Marcela V. Avalos
Cariaga, con domicilio en Obispo Donoso N°5 Of 61, Providencia, Santiago y Doña Luisa
Orellana Vargas, Contadora Registro N° 39.009, Domiciliada en Carlos González 1776, La
Florida Santiago Declaran lo siguiente:

l. Actualmente la Sra Luisa Orellana V. ocupa el cargo de Contadora de la Sociedad,
mediante un contrato de honorarios.

") La Sociedad, esta presentando el proyecto denominado "Desarrollo de una Estrategia de
Producción y Comercialización Asociativa para Lácteos Mixtos Ovino - Bovinos del
valle Simpson, en la Patagonia Occidental Chilena" al Concurso Nacional de Proyectos
de la Fundación para la Innovación Agraria FIA.

3. Por este acto la Sociedad y la Sra Luisa Orellana V. establecen el compromiso de que
este ultimo cumplirá funciones dentro del equipo Administrativo del proyecto por un
periodo de 20 meses a contar de su inicio.

cdr
TEC_.C!Attda

_/./Marcela Avalos C

'\\;~l,
Luiskekná Vargas

Contadora TECCIA Ltda

Obispo Donoso 5 Of. 61 Providencia
Fonos: 2055773 • 274 8707 www.teccia.cl • e-mail: teccia@teccia.cl

http://www.teccia.cl
mailto:teccia@teccia.cl
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CARTA COMPROMISO

En Santiago, a 10 de julio de 2001, entre la Sociedad TECCIA Ltda, en adelante la
sociedad, RUT 78.810.480 - 4, representada legalmente por Doña Marcela V. Avalos
Cariaga, con domicilio en Obispo Donoso N°5 Of. 61, Providencia, Santiago y Don Hemán
Felipe Elizalde Valenzuela RUT 7.643.403 - 4, Ingeniero Agrónomo (Ph.D.), Domiciliado
en Las Lengas N° 1450, Coyhaique, Declaran lo siguiente:

l. Actualmente el Señor Elizalde ocupa el cargo de Director del CRI Tamel Aike.

2. La Sociedad, esta presentando el proyecto denominado "Desarrollo de una Estrategia de
Producción y Comercialización Asociativa para Lácteos Mixtos Ovino - Bovinos del
valle Simpson, en la Patagonia Occidental Chilena" al Concurso Nacional de Proyectos
de la Fundación para la Innovación Agraria FIA.

3. Por este acto la Sociedad y el Señor Elizalde establecen el compromiso de que este
último cumplirá funciones dentro del equipo técnico del proyecto por un período ·de 20
meses a contar de su inicio.

I I' I

f' 1':
, I l' I (

, ,¡e' (,,' \.; l 'v
Hemán Feli~~lizalde

Ingeniero Agrónomo Ph.D.

iacosta
Rectángulo
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CARTA COMPROMISO

En Santiago, a 10 de julio de 2001, entre la Sociedad TECCIA Lt~ en adelante la
sociedad, RUT 78.810.480 - 4, representada legalmente por Doña Marcela V. Avalos
Cariaga, con domicilio en Obispo Donoso N°5 Of 61, Providencia., Santiago y Don
Gonzalo Valenzuela Silva RUT 10.134.133 - Fe, Licenciado en Acwcultura, con domicilio
comercial en Sebastián Elcano N° 1775 Las Condes, Santiago, Declaran lo siguiente:

l. Actualmente el Señor Valenzuela ocupa el cargo de Gerente General de la Empresa
Covalce Ltda.

2. La Sociedad, esta presentando el proyecto denominado "Desarrollo de una Estrategia de
Producción y Comercialización Asociativa para Lácteos Mixtos Ovino - Bovinos del
valle Simpson, en la Patagonia Occidental Chilena" al Concurso Nacional de Proyectos
de la Fundación para la Innovación Agraria FIA.

3. Por este acto la Sociedad y el Señor Valenzuela establecen el compromiso de que este
último cumplirá funciones dentro del equipo técnico del proyecto por un periodo de 20
meses a contar de su inicio.

iacosta
Rectángulo
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Número

PRECIOS O VALORIZACIONES DE BIENES y SERVICIOS

Los valores usados para las inversiones fueron proporcionados por INIA Tamel Aike,
quienes poseen la información de los valores de estos productos y corresponden a
cotizaciones realizadas con anterioridad.
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1") de entrnda rie! pro{)U!~t.')

TO del agua 1n enfdarrJed')
T'='del aguu :0 t:llfri:arnit::1k
Tu de pasí:-rtlrin~ci')TI
TOdel agu~," "~:~¡i!,;¡i"Ui L';,d/:r.
T'~fina! del ,,!:'t~;

6 cc
28 cc
2"'C
7S °C
78 cC
-tcC

e H L E

LPi)39ü:OO

St:ñorcs
T?I, 'ía 1.:(1:,:
Fax: 2055-~::
Santiago

Clpaddaü; 1.V/') VI.!

El equipo Cll:::11td '::0:'1 cOi'r:-ül :;'.lLC()mi·l¡'~()paE'. la ter::lperatura dé salida del r~üdctctu lit' ¡." ;;;.<lI-;~ de
pasteurizaóónfré,:'l1ci¿'n :;'::l1 c¿so de baja ~emperatura, d prodw:to í.:Sde~iViaé:' '.i1 t~·.J.~!\.;'-"\;de
balance.
La pasteUr. ;~a(.iéo¡¡ .:::: ~;-cJuu: p'J; ~j ca]cntaml;;;;!iCo en el lntercam}:-;i:.:_dor de ._:Zl:':';' (:,\J') o.ig: id.c"liente
provenic:r1t€' de b '~<llder~ r. <)5 "c,
El enfr'i3!"Tlier..tL' SI'! realiz:l en .,:::i.mer::1:'11bi:tdor d;;; calor C~ldo.: dapc..s; L1)ri,:nel'a l~un agu,) d 23
°C y la seg',Ir:da con agLla ,1 :2 cc.

Programa de t('r:Llp!:ra~urus
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CHILE

TicI1.!.Qf)de retención

15 segundos

Servicios

Caudal de ::\gl!<~ J,:: t'nf;i~l.(ti{:rtto a 23 e e ; 2.000 LiH
Caudal de ::g~J:::'d~ "'llld:unien.o.l ;: '-e: 2.000 L/H
Caudal. de ll1t;iUl j,' I.:aff.:,;r.mi¡;n¡c n 95 °C: 1.000LlI

!:_OlI!.I!onentes dd equipo:

1,- Ln estanque de balaac.::
Construido en 2C<:ro inoxid<ibl;_; AISI ':04, con válvula de cGi1lr'Jl de nivel de 50 L

2.- Una bombn centrif,lg~ :iauitaria pa;-a aHme[lta~ión de producto:
En ac::ro inoxirlabli:, 5d10 me;;,iruco sim?le, cubierta de acelü lliOxidable y ¡::rotección de moto.'"IP 55.

3.- _Filtro a'.:ero ¡llo:dd~blt::

Filtro sanhario p?r3 la alimentación de producto al equipo, construido en 2,ccro illoxidable A1S1304L.

4,- Tubo de retención:

En acero inoxidah!e con (;r.:p;lCida(! para 1 CCO L/h dt;; product<) y Wl tiempo de ret':l1Cl(d c.e 20
segundos, con sof:ortación incluida,

5,- Circliiw de :igua taliellt,,¡-:
Intercambiador dI'.!CJI0~ p2~2. C¡]-,;clar agü3 por medio de agua de caId'=n~.

6.- Válvula de des'>Ío par~ (cclrc;,Jladó:u:

1 válvula n;::umáticc 5\: pi.'í[Ói~(CCl:l mic[o,;wltch), de eres \-ías_ en actro ino~-:ld~bJe pata retQmo
de est2.nque b21anc-= er: u:.su d;:: baja (Cmpeí'arura.

7,_ Panel de contro! e ins!rumenmdóu:

Tncluye con1robd0r ~L.'dr,c .~¿e temp:.!ratur:i, yál\-IJ¡;l so!enoidc, imerruplore:: p:u-a coma:;_do áe
bombas de alimi~~1:J'>;2n _ _:.:;_ea,liCiue; (:OIl 12mparas indi':::l'.:kr:is (~E: C?SL1GO_)_ ~:na bQliza para
indi e.eÍ óU·.de roe ¡,'el'; e: ;,;¡" 1"n",,", de .tempe~atura CO~ bodiC"~01'," d;git.!es (,,,,o P"" f1". '.';'.'.¡a
de ","Judo al p"cte",,,ocor)' "no par" sauda dój producto fina! ÍTlO), \ TEil! J. 1'l T

.Irl ~1 ¡
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8,- fntp.J"Camb¡~¡:l~r de '::1!0> ct" placas:
o, -,..l d j '., ',' 1 .' tlsellal~O . e ttCLC~'c <) a ':lIS parameLros ce plClC¿.SiJLnw.1Cac.os at:i.cnonnen :, con ~'1dr;::0 -:n acero,
placas en AISí 316 y Cl:lpJqUC't::1dUT:l tu >~BR. TJltercdmbiadcr para 1.800 LI{ de prc.Juc':o,

Precio posidones 1 a 8 5 11.404,210

9,· Tran1)por-'.~. '1)';~:1br.lÓi¡y F¡eS~;_:' en r:.la;ch;:¡ segúp Jistrib~~cióT1 física <;isLa\~H visita a t'2f!'ec.ü
y c::mtando ';:0'1 tCJ~:85 1c·-;~l1'llir¡i¿;tH)S j'},ccesa;10s en forma pre ..•.ia.:

Precio instalación $ 1.653.000

1(J.-Cal(~.:r:l \\~ ~,gL,2 C :E.:::-.c::: par2 L prüd~cción de agua a 78°C, COL todo:; S:lS ;i\:ceSü!10S, el
equipo estará cCicpnestc, ~I)t' lo:> siglli\~!1lt:!selementos:

• Capacid¿d 52.000 Kcal/b
• Ccmbusrib1c a gas licuado
• Quemador atmosférico
o Válvulas r.e presión
• Bomba para 2.gua c11letlte
• Estanque dé c-xpamiórl
• Tablero elé8trico de f,terza "/ ccntrol

Precio S 1.583.500

Nl)t~; Este mOll~;) cüü'j~dc~'~ d cqulpo puesto en su plánta, es decir ya esta iuduida la
intern:1dó!1~f!ete. il'anSpoite y seguro.

- ..•--.•.. .
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Precio

e H I L E

- E:,ta:lque de :'f"c·:r"j U)" ':11Jq_:¿:a d::: cJ.lentamiento y e'1friéidJ (1..¿-C"".p'ic~d;:ld de .500 L.
- Bomba de '-c':>·:,-:_~:~·::ió,'::) _":\ :.gu.t CJ!i(;tite y fría,
- C<lJ~fd,:IO:- dl~ L_':~~~\/..lI'::~,~·;cti',:{'!l(;Ilt.;.

- Agitador.
- Intcrcambiado: ::k Cí)¡1:¡-(·~ ¿e :~mp';;:r8.Ll,ra
• TemlOst.:!.to de C,~,;lt.:·ol d .. c'~élpc'~'2.tll[a,
- Parlel d\.~cuntrol.

Precio unitario .[st::l.fHi;l(' 300 L. S 6.0eO.DOO

Precio unitario _L;t<!n4u~ 500 L. S 9.600.000

Precios
Fonna de pago::'
Entrega
Descuento
Validez de la 0ferta

Expresados en moneda nacional. ':--;0 incluye LV.A.
Contado,
A convenir.
5% descuento,
7 días.

. :l.u.1;"n"·l. ..aL:Ju u.

B1.- Eri\:asr.dor¡;, ¡',1!'~¡]'2(h~ pasteurizada y otros fluid(}s de accionamicnto
se~{automfitico YÜ~~r~aE.LECREJ\l de Francia, ::\hHle!o ~\lIl\l L490,de ~cero
inoxidable (0.0 i:'~lf'add!ld d~; 300 L/hr de productu~ iudu.}2 bombá de vacío
pard el envasadQ,
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Precio ,. :.;xpresado en peSOS ,:hilen0s.
- no incluye LV.A.

25% contado, sald c} contrz ~:ltlega 5 'Yo
descuento.

A.cOIiven~r.
7 días.
Adjunta.

Sistema de C'.",p2nsió~1 ,l,ir~ct;} del r~ftiger:Jllt,~a la paree:.c_{~~rm,.jp] c:';~?':·l(.lL_t::,
Placa de evapOraCi01': prc,·e:nbutida, que entrc~a la mayor ga[ar~t:a paa l,a c:;_n~ulacióG
lUliforme del líquido
rdriger~nte.
e T tr' . , -y •• e b' d 1:" • l' . ~E""l T1I. fSEHOIlipreS()[',;_'s m::w:a L .)lllt.e tJ,timctlque la nca os en .•.ranCla CO:1 lCen,~,\a l ~',-,_J~"". J.

Sistema de ~1g;t;lció:r. aUL1:iJ.ltiGo, co¡-;po~;ibílidad de
accionamj..:;nto mam.l2.l.

La vclocirj:fd del agilad.o;' (:~ de 30 r p,m. y la potencia de 128 '),'
Agitac:0f' c0nst2,ni:~ h2S~[1q'le la lér::~le~J.::anza los 4°C.
Post~r¡oml'~:;~;;, 6.LT1cicma.2 rnimllos contimlados por cada
15 r.:linutq:s q;,:.; ~r2r.<,.:~rren.

',\

Plazo de entrega
VaUdez de la oferta
Información técnica

IV.- EstanqUe ll)~ra !SS!1E Ahi'crto (Lavado manual)

Ite:n ! CallL I \1oddc- ----. '1 Célpac (L)-T-co.mp I Tensión 1 P,ll,it (S) 1
1I (HP) (V) . CONTADO

_l __~J_' ~_~:'0/Dx_~__L_---500j l__L__220-l-- 1.846.232J
2 I l_J_y~!!p~_,j_ 800 _L_~ __I__ 220__ ~ __ 1_:982.960.J

Características t¡~\:nica5 rreüddil V::\1/DX:

E:;tanque cilíndrico, \e~-ti..;,.il;abierto de lavado manual.
Constnlcc:ión .»:np1ct8. G-:!ü;:ero ü~oxidable ..-\1S1 304, tJ11to su ct:ba in~eri0~' como r:xt·;;t'ic'r.
Soldadura s.~.::;Ú¡:pro;;~Jirnientos por rei'istencia.
1'·1 1 . 1 " J . . . l' _.l' b . l' . , dOllas as P!(';Zf:~ ae: :;:lSicP,l:J. ~ r;'.'apOnCiO;J, lile Ull_'O:, lOS t'..l ()~ 'le aclme!'~:,tc!on, sc·n i'! ac~:ro
inoxidable.
AisJación con -::"pL!):T~ade ¡x·Eure!un.) inyectado.
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Precio Expresado en pesos chilenos,
:"J() incluye flete, pu ;s:c en
Santiago.
~o incluye inst~1('.8ión.
No incluye LV.A.
25% anticipo saldo contr:.i
descuento,

- 4 semanas.
- 7 días.
- Adjunta,

Fonnas ,:.1e pago

Plazo de entr¿>gu
Validez de lá of('rtt\
InfomJ<lción t,~cniCéi

Características técnicas:

nUt.:str3 bodega de

e~tr;;gd ""lO,'
I .'0 de

Er:f¡iador de le:!le, m8rca TPi-S3C, constituido de 22 placas de acero inoxidatle, capaz de enfriar
2.000 L de leche p.)r hora. C')l1 lL'1 consu.mo de 5.800 L de agua por hura. Se obtien~ con este
equipo, Ulla ternnc:-atura eTIla lcc!l~de -+ grados más que la temperatura de entrada del 3.~la.

Valor unitar~o

CondicioD~S G~:1.eraks t~.c;<.; Oferta Prlé-enfdador:

Precio Expresados en Pesos Cl:i!cnos.
~o incluyen íV A.
CO>iT_WO.
a convemr.
5% descuento.
15 días.
adjunta.

For:na de pago
Entrega
Descuento
Validez de la oferta
kf0nnac~ón té(.;m(' a

S 470.000

....----
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VL- Equipos dI.: ürdeña TPI-Sac .

E! equipo \it'ue rnnGt:::.d·.) 'j{;!EC un m..)llubi.ock n carro y contiene'

Bon:tJ'l de q,-i,-:; S2CCO 28,) la ':ual a.sc_g¡.lra un 2.cJ·::cuado 7li-"'el de \'ado para d
f~tncio!la7i<i~:;~0 .~~~hci,::;~~\,~US.l!('m::dadcs de ordeño.
COL biJa ~"o ':-~.,,~'(:J, 1-'(':1.("1, JCtl!era y silenciador.
'lac!lón:ctro de glic-:rina ue 10 cm.
R:?[ipbcloi: ;:ir,; ~·..i...:.ío COI", c;ltJaci¿ad de 3.500 L/min.
!\1otcr ek·,: ,,·ice, p2rCl el f.l11cionurr.icri.to de hasta cuatro unid.ides de ,y.-deñ(.\.
Est2.nqLLc G~~b:.i12r~~~,ede va.cí'J

Dos unidades de i)rdeSO ;_:')D'pleta (s), con. coíectores UCli.FlowLigU de all.l capacidad para
pu!:5aciórl ::.lt\~T¡".•d;;1,y cierl'e: all~omático ue 460 ce, pezoncras, car;:;aZ;1S de acero inoxidable,
!l1bc~ cortr,<: ::e Td~,2.,'i:~n::! 'na:l¿ueras.
Pulsador Ct:.i~:'¡'.ls :2 d-: eje;! [~gulación, hidroneumático, Llno por caJa punto de o:dt;5a.

• Equipo Fijú a t8 rro con/dos unidades de ordeño, expandible a cuatro,
incluye tapa d~ 1:;j f'tú yempaquetadura.

Valor unitario $ 1.217.320

• Equipo :\lóvU i::. i'!'!TO con¡do~) unidades de ordeño, txpaildibh~ ~ cuatro,
incluye tap~ de tan"o y \.~mpaquetadura.

Valor unitario s 1.111.220

Precios - expresados en moneda na(i0[):~I,
- no incluyen LV.A.
CO?\'TADO.
dos dias.
15% descuento.
15 dÍ:ls.
J.djunta.

Forma: de pa~G
Plá¿o de entrega
Descuento
Validez de la Clfc;na
Inforrnac:ón técr:l\;2
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.• De;scrcm.tdn:;·n dé.:t:-ka EJecrem 1, para desnat¡;r has;:a 125 litro/Dora 220 VGlt.

Precio 643.680

o Descrem;~d{)l':1 ('l~drica Elcc:cm 3, para desnatar ila3tll 315 H~rü'hüra 220 volt.

Precio s 1.394.650

Precio s 3.124.550

VIII.· MA_YfE.Q!-rn_J)~: RAS

• Batidora y vmas'1dora c~¿L{rica 210 yült. ELBA 30, d~ ac'~r(j inoxidabíe, para ama,jar
bast:! 12 litros d;: Cr~!Wl.

Precio
$ 1.076.ó40

'.>

Precio s 1.1
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e H I L E

~ Batídí>r:i:: ttm.tsadr.q :~1'3(¡rka 220 ;-nI!. ELBA 80, de: acero iIloxidáhk, pnra umasar
hasta 32 li~r0s tic rn?·r!1":.

S 1.720.320
Precio

~oudici(lnes ~. 11<;ral-.:·5 de la oferta..:.

Precios - expresado en pesos chikw_'s.
_ no incluye I.V _A.

25~/ó ccntado, sdlde; contra eIltr,;g8 i~'ú
descuento.

.\ convenir.
7 día:;.
Adj •..m~¿¡.

Formas de pago

P bzo de entr,;,g~~
Validez de la oferta
Información técruo

Ec espera qU(;' L pt'< sent.::: "ca de su inter6s, quedamos" su dispo:.;ióSf'1 póL', at~'<,d(;r cualquier
consulLa al respecto.

TPI CHILE S.A.

)'1auri 10 Ferrada B,
Inge lero de Vencd:::

/
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·Sr.
• J0a6 Bravo
• Teccia
- Presente•

c,~rv1e:RCIAL t~.l\ÑIHUALr:S LTDA.

Coyhaqiue, 10 de julio de 2001

• De nuestra corlski6i'sdon:
• Le envio la eot;z,:!;don a:.::¡¡¡citedii, para íos nne~ que usted es¡irne ccnvt!;rde;¡ts.
• Esta l~iLae;¡onelimin~ la anterior.

•• Precio N~to en us$
$1.772
$ 1.970

·SISTEMA PREENFRIADOR DE LECHE P30f27 MARCA DELAVAL
·EqUipo d~ ordena ovej~.~ 2 uníd&da~ !¡!1ema 'lacio vp 300, pulsaclon eleca
·tronica, unjdades de ordeila ALMATIC
·Estanque acero ,noxkJable ~~pacidad 630 !itros, compresor 1hp merca
·Coppeland ,
-Estanque acero ino;::¡d301ecapacidaJ 840 :itros, compresor 1,5hp marca
~~~ ,•
.Nota:••••••••••••••••••••

$ 4.780

$ 5.220

Precios Netos en d61aras mas IVA
,

Instáladof'J inr~h.ald-í:--1dsntro de un perlmetro de 70 kms de CoyhEllque
Condiciones de Pi.tg{j~C~.'mtadt)él 30 dias
Plazo de entre."9Z;: Se~rúriStock en fabrica
Plazo Ofel'1a: 30 dlas hablles

Esperando lIliSbu~n~i 9rf'id!'!. s- del\:pid I
i
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~~ Delaval
To: TECe!A. Ltda
Ccrnpany:
Fax no.: 205.57.73

From: Felipe Aceituno A,
Date: Jul¡o 10 de 2001
Total number c,f page.:.; 1

DeL:aval S.A.
_._-- .-.__ .__ ._._----,

Phone·no.: +56~64-31909!)
Parque Industrial fl.nticura
Gustavo Bind~r N° 1 j 92
P,O. Box 1461
Osorno - CHILE

Fux-r.o.: +56-64-319091

,.~-----------

A.- Las cM~:~'.;te!íst¡c.~sd~l e.st~mqueOXIO SOI1 las siguientes:

Est;;Jnq;j¿:~dé expansión directa
Lavado manuai.
CorTlpres~:;"esCoppeland
COi1sic~em tarna.fío de compre:;;ores para 4 oídeF!Qs Ij disminución de
temper8turél d8 34 él 4 De en 3 h.Jras.
Gam;!tla pUi ¡:alla de fabricación: 2 años.

._ -MODELÓ ..-.-. -~ -CA:P.""EFECTIVA---- COMPRESOR --1 -\iÁLOR(Ü$}-1
_ OXJO 639__~_-~~~~T.."~ ._~~9__...__ ~_=~=I=8p_=-=i~:--i81º::_-=._~
. OXJ0840 i 840 ! 1.5Hp 4.170.- I___________________ _ .. 1.._. .__._ .

NOTA: 5:1'valor no inc!:.Jye IVA.
V31c)i del dólar a: día de pago o facturación.
\falor 8starlque es pLiesto en Santiag·.).
No inc:;.;ye instalación ni caja de protección elédric3 precl¡a1.
?Iazc de Entrega: 90 días.

8.- Eq~_;¡rl)Oi:"defto Ovejas 2 unidades

S¡s~7i'!1'la dE: Vacía VP300
Pi.!!sac;6n E¡~ctr6ni~8 '180 pulsaciones /mir.ójl0
L'nidades de Ordeño Almatic
Sistema !lenado de tarros

USD 1.575.- + ¡VA

_ ~"· .• <-,~"r .••.··-.-~ ••·~·"I:-1

,:.' \' ,.',.'-
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'),' ).t . ..t.. ;':" '.; .

NOTA: Ei v ;¡lor n0 incluye !VA
'v'c:t!CJr~le!dólar al dia dE: pago o facturc:¡c~Ó!1.
\Jglor es pl..Je~:toOsomo.
No incluye instalcJci¿m
Plazo de Entrega: 30 días.

4'JIJ;!
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AlSUCJONES TERMICAS S.A.
El robe 7835 -LA Gr(lfljtl, Sant1ago.
FOII01 - Fax' 5)5 7283 - .52639_~O.

P6girta oJ /J

Se1IOfH'
COVALCJ:
FAX W 2-0-64-7-2-2
Pmeme.L

Santiqo, 10 de julio de 200 I

Al.: Sr. GONZALO YALENZlJE.A

L~ !\.CtlerdO11 10 9OIicitado, tengo elllgrado de coti2.ar a Ud: ••C'man de Rtfii¡erad6n para
maDtrncJón de Queso" • un. ~mpe,..flI,..requerid. de +r C" según detalle:

~ LCl3 panelell ~n fabrica.do~ en acero prepintado de 0,5 mm de MpetlOr fm ambas CMIS, con
pintUIf! de wlQf blanw y dectrostátíca., e inyectados con ~puma rígida de PoI.. e/una denJidad
de 38 a 40 kg/tn3

• las Puertas !le fabri~n oon elrtructura de terciado marino, recubierto con acero prepintado de 0,5
mm de espesor e inyectado con espuma rlgida de poliuretano ron den~idad de 38 a 40 kW'm3y
llevan juego de quincalleria.

Va.lore~ (Amara según medidas: 2.340)( 2.340 x 2.200 x 7Omm.

Poliureuoo Poli_CM

US $ 599,3S.-
US S 590.00.-
US S 1.56,42.-
US S 1.345,77.-
US S ( 134,.57.-)
US S 1211,20.-

Panele1
Puerta .-\batir
Annado
S uD-- T ota.I
10% Deacucmto
Total Panelerla

US S 821,21.r
US $ 590,OOr
US $ 156,42.-
US S I 561.63.-
US$( 156,76.-)
US $ 1 410,87.-

Valor S¡ujpo Frigoriflco Monoft~ico USS 2.822,60.-

Valor ~uipo Frigoriflco TriflUico uss 2.706,91.-

.El ~uipamien1Q Fti¡¡Q!:fflco ~~ compuesto de:

a· t~na (1) llnidad Condensadora modelo SA 1-6 A. de 1,0 HP, 380Vy o 220V/3F/SOHz, Compre80r semi
hl'tmctic-o marc~ Frucold, Condensador equipado con 1 ventilador de 400mm., Gas refrigennte R-22.

0- l'n (¡) Evaporador cúbico marca Alf. uval, modelo FDN 43 E-S, 000 dcscarcbe eléctrico, 3
ventiladores de 2~Omm diimetro y separaci6n de aletas 3,617,2mm.

c. - Accesorios

• Todo, los valores son Neto llWI IVA y puesto. en lIJeltra ~ric •.
• En el \'3..Iorde lo~ Eq De Frío se incluye la instalación y pueú cm mArcha de estos.
• En (aso de ~ fuenl de Santiago, el tnsJado y estadl. del peraonal es por cuenta del mandante.

In~lAC'ON S TERI'fIlHIS SJI.

Sin otro particular. le saluda muy CQrdialmeDte;
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Santiago. Julio 10 del 200 1

Soilol'Oa

COVALCE
Fono: 2064722
Fu : 2064815
PRESENTE

LTDA.

Di3tinguido SCl'1or.

.:C<>·, h i ;,~ ;- '·.>:t::LES ?·,10DUuü{ES PARA CONFORIvfAR CA...\1AR¡\ FRIGORlFICl\
"~UE::-()E ALIMENTADA CON SISTEJvIA FFJGORlFICO corvrPACTO.

2.350 mm. - de frente.
2.3 50 nun. ~ de fondo.
2.2 .,''tnru..- de alto.

CAl-l~.CTER18'l leAS DE SERVICIO:

+30°C.
oCC a +5'jC (TI) regulable.
4- 2<.lC il +gc'C (Aprox.)
Quesos
Normal.
18 horas x dia. (Apróx.).
R<:.ee¡x:ic.'Ila basta el 100/100 de g-ü captl\: ¡dad,
dt"'pendiendo de pasil_\O'1 y forma j~ carg!.r.

Te.:::p:f::tllflt ¡[le. pfI:X.lllcto
'p' .• '.¡ ¡V' ._l.' pzo(ju;;,'tt.'3
Tráfic",-" (l.-fov. diario)
'Tit.=í_ni-"':_~d_~ traL-J..{jo
(:~~_:út.:~~l;:.~ji;\~n~'"~}~~:~X ¡}iu

sfrlgo@ctcinternet.CI



••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

luperfrlgo
2

\·1[XhU08
?\iedit1~t'3 ..:.udü ru.•\;.h¡jo
~Jnj_Óí_l d~ mÓJu.lc~s

Autosoportantes.
1.175 mm. d,;: espesor.
!\.1e.diante sisten:w. machicmbmdo.
0.015 Kcallh x W.
;';úclw de Poliuretano Inyectado
38/40 Kss. x 1\13.
50ruTll-
!\c~n~ pr;:piutado ele-;troz:illcado Imp. b11il1":.o !hl(ffi(X'.

RCfU17.Bds.s.
!rkliU fnsteriall~V\!3timieptode pal\.cles
Html8Clli..~ "Pop" de alto impacto.
Sika Imp. lud. enjunlUffiS y uni011e~.

Densi,J .••..J
f:-spesor

Sc,U:.)S
T!!.lIfLWa",i ~"K8

PlJEI1IA$ D11lOPE TiABATffi.;

7(",() mm. de frente.
1.800 mm. de alto.
80 rnm. de espesor. c/u.
Terciad,."!matlllO (:,(>11tratamiento an!!::<:,(J"1~~iV'.:;.
Poliuretano inytx)tado rlgido.
Idc_frJ l·evesli.mi~o panele'S.
Gtmw especial Imp dobb rombo.
De importación.
Fennond.
Espalla.
Es~ial ":'00 di'Jpos;j; \1) (le ~guri(_}¡.¡.._l)' .j~<,.ngrul",Lo
de S.O. S. interior.

• : I •1 -
,·\,JJLt(.jl ..JlJ

.,\--"..\~,:f_L~l\~/;L ..~ 11;L y r~xt
8t.nl~\("·J
C\....rmj cri-a
.Marca
P rtoc-e-ltrt:!L la
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3

T~nl:. U,;1{j,..,i d~' R~rrik~rladén Comí,ílru
":Toctmobhx~\'\ ffiúdi'ID VTM 120 A

Potencia 1.0HP.
220 V. 50 Hz .
2.188 KcalJh
R·22.
Auto!l:llÍtico !-',ormedio de z,a:-; (:.aliente .
Aire fo17..ado.
AÍle forzado.
315 mm. x 73 W r./u.
8 metros.
1.830 M3 x horn.
96 Kgs.

Rendimiento
Rofrigl'1l'S.nto

Refrlgor~d;':l
Vcn,ih¿"r E\ q··"m,,inr
Bocha aire

Pesü lwto

VALOR CTDO. (-{ETO JJESGLO:;SADO DEL CONJIJNTO:

::( ,:0 ;'.t~F''lrl.Cle..'lI\k-dularo:" 50 :.nrr_._ ~~"r ..............•... $ 519.808.-
278.000.-
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luperrrlgo
4

FORI\1A DK PAGO:

50% i,;Ol1 la orden
50% C{.l1ltra Entrega

• 1.V.i\.. jJ vencimiento.

10 dias.
12 meses.
Permanente
10 dlss.

S-::':rv"ici0 ·j\t.::nilX'
..,r s..lidcz oft.'I1.a

p,SC~FRFP'iG{) !NO. y REF. L11)./\. ,
; P~ro Ptrlla Z. .---./

n~~ .-----, ~:-d{;veuw- ----------
" J

-<l.' -- ._-- -.--:~-..._..._._ _

- - -~- - E-RFRlOtf-
lNG, y ~W'RiGERACrON UO'_

COVALCE
PPZ/¡ngv
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r..! DeLaval
Cotización Equipo de
Ordeño para Vacas

To Magdalena Silva DeLaval S.A.
Regidor Gustavo

From Lorenzo Andrés M. Binder Grothe 1192
Barrio Industrial Anticura

Company Inia Coyhaique Casilla 1461 - Osorno
Chile

Ou!" ref. Información solicitada
Tel.: + 56 64319090

Date Noviembre 08, 2001 Fax :+ 56 64 319091

Sistema de Regulación: éste consta de un Regulador tipo servo, el cual
recibe una señal directamente desde un sensor remoto. Ambos
componentes (Regulador + Sensor) se montan sobre la línea principal de
vacío, respetándose las distancias máximas permitidas de acuerdo a las !

recomendaCion",s;,de DeLaval. ¡tec,\~~

Estimada Magdalena:

De acuerdo a lo conversado, tenemos el agrado de cotizar a ustedes, lo
siguiente:

Equipo de ordeño para vacas directo al tarro, 4 unidades

Descripción del sistema

El equipo consta de los siguientes componentes:

Sistema de Vacío: éste se encuentra integrado por una Bomba de Vacío de
550 litros de rendimiento, la cual provee de suficiente reserva efectiva ante
eventuales ingresos de aire no deseados durante el ordeño; un Interceptor
Sanitario (trampa de vacío) de 20 litros de capacidad, el cual se instala
directamente sobre la línea principal de vacío a fin de evitar que impurezas
(leche, soluciones o f1uídos) alcancen la bomba y puedan eventualmente
producir un daño o deterioro sobre la misma. A su vez, la tubería de vacío
considerada es de 50 mm de diámetro en PVC original (importado).
Asimismo se ha considerado la instalación de un Vacuómetro para el
adecuado control y registro del nivel de vacío con que debe trabajar esta
instalación (42 Kilopascales I kPa).
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Sistema de Pulsación: éste es sin duda uno de los sistemas más
importantes de la máquina de ordeño. Se ha seleccionado el modelo HP
101, ampliamente probado en todo el mundo, de tecnología simple pero
eficiente. Se trata de un pulsador hidroneumático, el cual fue diseñado para
operar en condiciones climáticas extremas (temperaturas bajo cero). De
mantención sencilla y fácil acceso a obtención de repuestos.
El sistema cotizado consta de un pulsador maestro (HP101), y 4
amplificadores de pu~sación (1 por cada unidad de ordeño) los cuales
repiten en forma idéntica la señal entregada por el pulsador maestro.

Este tipo de sistemas (servo) ofrecen una gran confiabilidad para la
adecuada mantención de un nivel de vacío estable durante el ordeño,
además de una rápida respuesta frente a ingresos de aire.

r-----------·------,
I
j,
!

Unidades de Ordeño: se ha considerado la unidad de ordeño HCC-150, la
cual corresponde al modelo más ampliamente difundido por DeLaval y
utilizado no sólo por pequeños productores sino también en grandes
rebaños, en la actualidad.
Como algunas de sus características y ventajas se pueden citar su
excelente visibilidad de la leche ordeñada (tapa superior transparente), su
robustez y resistencia (base de acero inoxidable). No menos importante es
el sistema de corte de vacío automático con que está provista esta unidad.

I :! U:-;:ja,j ·js iJrcerlo HC:C:-~5,J ¡
i ¡
, --_._----_j
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El sistema de pulsación HP 101 provee una frecuencia de pulsación de 60
pulsaciones por minuto (ppm), y una relación ordeño - masaje 65:35.

El precio del equipo cotizado es de $ 1.995.000.- + IVA, e incluye una
lavadora para unidades de ordeño y tubos de leche, 2 tarros lecheros de 50
litros c/u, sujeciones, materiales, y un motor a combustión. Sólo no está
considerado el costo de instalación del equipo.

'-':.:-; - -." :.:;~:...::" 'o::
.-----_ .._--------------------- .._--

Valores cotizados

~-_._-
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Condiciones Generales de la Oferta:

• Garantía: 1 año, contra defectos de fábrica
• Plazo de entrega: inmediato, artículos en stock
• Forma de pago: orden de compra a 30 días
• Los valores cotizados no incluyen instalación
• Validez de la oferta: 30 días

Se adjunta packing list de la cotización

Sin otro particular, y esperando una buena acogida de vuestra parte, saluda
atentamente,

Lorenzo Andrés M.
Aftermarket Product Manager
DeLavalS.A
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PACKING LlST EQUIPO 4 UNIDS. AL TARRO
ESPECIE BOVINA

SISTEMA DE VACIO

CODIGO DESCRlPCION

996857-93 Bomba de vacío VP 74
985227-80 Base VP 74/76
959934-86 Codo salida VP
966206-84 Silenciador
966202-80 Colector de aceite
958550-89 Lubricador

20313 Grifo Metálico
963716-80 Válvula drenaje
951759-13 Vacuómetro
960138-01 Copla goma fuelle
966764-81 Regulador Servo 900 completo
967059-80 Trampa sanitaria IV 20

COMPONENTES LOCALES

000000-01 Motor Kawasaki 5,8 HP 2400 RPM

000000-02 Correa A44 dentada

000000-03 Polea aluminio motor 3 1/2" 2A

000000-04 Tarro lechero aluminio 50 L

LINEAS DE VACIO y PULSACION

959315-11

995251-80
984959-80

968462-80

966663-02

Tubo PVC 50 mm (x 6 mt)
Curva 50 mm x 90°

Tee 50 mm x 45°
Acople 50 mm

Tapón goma 52 mm

UNIDADES DE ORDEÑO

926040-80 Colector HCC 150 PE ISO
908404-80 Tubo leche goma 14,5 mm

SISTEMA DE PULSACION

958580-97

905476-80

999087-01

984556-80
906149-83
908447·83'

Pulsador HP 101
Pulseboy

Adaptador bayoneta
Abra;¡¡¡dera 50 mm

Soporte tubo 50 mm

Tubo doble pulsación goma (set)

7/11/01

CANTIDAD

1

1

1

1
1

1

3

1

1

3

1
1

2
2

2
2

4
15

1

4
1

1

6
4
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TRANSPORTE DE LECHE

27000 Tapa 220 mm
26952 Centro tapa tarro

26953 Empaq. centro tapa tarro
26992 Empaq. tapa 220 mm

959101-90 Niple tapa tarro

2

2
2

2
2

LAVADORA DE PEZONERAS

961163-80 Lavadora WA-3
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Cotización Equipo de
Ordeño para Ovejas

r.! DeLaval

DeLaval S.A.
To Magdalena Silva Regidor Gustavo

Binder Grothe 1192
From Lorenzo Andrés M. Barrio Industrial Anticura

Casilla 1461 - Osomo
Company Inia Coyhaique Chile

Our ref. Información solicitada Tel.: + 56 64 319090
Fax :+ 5664319091

Date Noviembre 08, 2001

Estimada Magdalena:

De acuerdo a lo conversado, tenemos el agrado de cotizar a ustedes, lo
siguiente:

Equipo de ordeño para ovejas directo al tarro, 4 unidades

Descripción del sistema

El equipo consta de los siguientes componentes:

Sistema de Regulación: éste consta de un Regulador tipo servo, el cual
recibe una señal directamente desde un sensor remoto. Ambos
componentes (Regulador + Sensor) se montan sobre la línea principal de 1
vacío, respetándose las distancias máximas permitidas de acuerdo a las I 1, Jj, ..._...
recomendaciones de DeLaval. ;.- _o- o." '\

\t.\; \~\.\~::

Sistema de Vacío: éste se encuentra integrado por una Bomba de Vacío de
550 litros de rendimiento, la cual provee de suficiente reserva efectiva ante
eventuales ingresos de aire no deseados durante el ordeño; un Interceptor
Sanitario (trampa de vacío) de 20 litros de capacidad, el cual se instala
directamente sobre la línea principal de vacío a fin de evitar que impurezas
(leche, soluciones o f1uídos) alcancen la bomba y puedan eventualmente
producir un daño o deterioro sobre la misma. A su vez, la tubería de vacío
considerada es de 50 mm de diámetro en PVC original (importado).
Asimismo se ha considerado la instalación de un Vacuómetro para el
adecuado control y registro del nivel de vacío con que debe trabajar esta
instalación (34 - 38 Kilopascales I kPa).
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Este tipo de sistemas (servo) ofrecen una gran confiabilidad para la
adecuada mantención de un nivel de vacío estable durante el ordeño,
además de una rápida respuesta frente a ingresos de aire, los cuales son
frecuentes durante el ordeño de ovejas.

Sls:e~Tias de RE2:Jl3c:>r '.y"
Sensor tipo Seívo

Unidades de Ordeño: se ha considerado la unidad de ordeño TF 80, la cual
fue especialmente desarrollada para el ordeño de ovejas. Este componente
incorpora tecnología de última generación en diseño y performance. Como
algunas de sus características y ventajas se pueden citar su excelente
visibilidad de la leche ordeñada (tapa superior transparente), su bajo peso, y
su rápida velocidad de evacuación, lo cual minimiza importantemente las
fluctuaciones de vacío acíclicas en la punta de los pezones. No menos
importante es la capacidad del colector (80 cc), el sistema de corte de vacío,
y el diseño de las pezoneras.

Um::!ad de Ordeño TF 80

Sistema de Pulsación: éste es sin duda uno de los sistemas más
importantes de la máquina de ordeño. Debido a que la oveja almacena la
mayor cantidad de leche a nivel alveolar, necesita ser intensamente
estimulada durante el proceso de extracción, a fin de poder extraer
rápidamente y completamente la leche producida.
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Lorenzo Andrés M.
Aftermarket Product Manager
DeLaval S.A

Para cumplir con lo anterior, es necesario aplicar 180 pulsaciones por
minuto durante el ordeño de una oveja. Los sistemas de pulsación
neumáticos o hidroneumáticos no consiguen alcanzar esa frecuencia y
deben por lo tanto, utilizarse pulsadores electrónicos para esta función.
El sistema de pulsación electrónica considerado, provee un amplio rango de
frecuencias y relaciones de pulsación, lo cual permite modificar, e ir in
crescendo respecto de la frecuencia o velocidad de pulsación inicial, hasta
alcanzar el óptimo recomendado.

PL~:saoor eiec:¡·éJ'l!Ce; DsLa\:a; f'!:odeio
EP í :JO B paí3 ovejas I

I
-------'

Valores cotizados

El precio del equipo cotizado es de $ 2.250.000.- + IVA, e incluye una
lavadora para unidades de ordeño y tubos de leche, 2 tarros lecheros de 50
litros c/u, sujeciones, materiales, y un motor a combustión. Sólo no se ha
considerado la batería eléctrica, al igual que su sistema de carga para la
alimentación eléctrica del sistema de pulsación, y el costo de instalación del
equipo.

Condiciones Generales de la Oferta:

• Garantía: 1 año, contra defectos de fábrica
• Plazo de entrega: inmediato, artículos en stock
• Forma de pago: orden de compra a 30 días
• Los valores cotizados no incluyen instalación
• Validez de la oferta: 30 días

Se adjunta packing list de la cotización

Sin otro particular, y esperando una buena acogida de vuestra parte, saluda
atentamente,
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PACKING LlST EQUIPO 4 UNIDS. AL TARRO
ESPECIE OVINA

SISTEMA DE VACIO

CODIGO DESCRlPCION

996857-93 Bomba de vacío VP 74
985227-80 Base VP 74/76
959934-86 Codo salida VP
966206-84 Silenciador
966202-80 Colector de aceite
958550-89 Lubricador

20313 Grifo Metálico
963716-80 Válvula drenaje
951759-13 Vacuómetro
960138-01 Copla goma fuelle
966764-81 Regulador Servo 900 completo
967059-80 Trampa sanitaria IV 20

COMPONENTES LOCALES

000000-01 Motor Kawasaki 5,8 HP 2400 RPM

000000-02 Correa A44 dentada
000000-03 Polea aluminio motor 3 1/2" 2A

000000-04 Tarro lechero aluminio 50 L

LlNEAS DE VACIO y PULSACION

959315-11 Tubo PVC 50 mm (x 6 mt)

995251-80 Curva 50 mm x 900

984959-80 Tee 50 mm x 450

968462-80 Acople 50 mm

966663-02 Tapón goma 52 mm

UNIDADES DE ORDEÑO

986009-81 Colector TF 80
961404-01 Copa de ordeño Almatic
961403-80 Pezonera Almatic x 2
985880-01 Tubo de leche Almatic
961406-02 Tubo corto
960731-03 Piola ACR
966648-01 Gancho ACR
959814-01 Soporte piola
233281-05 SS ball ewe M 375
961405-01 Botón almatic
908404-80 Tubo leche goma 14,5 mm

8/11/01

CANTIDAD

1

1
1

1

1

1

3
1

1

3

1

1

2
2

2
2

4

8

4

8

8
4

4

4

8

8

10



•.,
••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

SISTEMA DE PULSACION

973186-34 Caja de Pulsación Pulsotop
966790-87 Pulsador EP 100

906149-83 Soporte tubo 50 mm

908447-83 Tubo doble pulsación goma (set)

TRANSPORTE DE LECHE

27000

26952

26953

26992
959101-90

Tapa 220 mm

Centro tapa tarro

Empaq. centro tapa tarro

Empaq. tapa 220 mm
Niple tapa tarro

LAVADORA DE PEZONERAS

961163-80 Lavadora WA-3

2
2
2
2
2
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r.~DeLaval

Cotización Estanque
Enfriador de Leche

To Magdalena Silva DeLaval S.A.
Regidor Gustavo

From Lorenzo Andrés M. Binder Grothe 1192
Barrio Industrial Anticura

Company Inia Coyhaique Casilla 1461 - Osorno
Chile

Our reto Información solicitada
Tel.: + 56 64 319090

Date Diciembre 03, 2001 Fax :+ 56 64 319091

Estimada Magdalena:

De acuerdo a lo conversado, tenemos el agrado de cotizar a ustedes, lo
siguiente:

Estanque Enfriador de Leche, modelo DXlO 630

Características

- Construido en acero inoxidable AISI 404
- Compresor McQuay de 1 HP, Mono o Trifásico
- Incluye caja de protección eléctrica
- Refrigerante Freón 22
- Considera tamaño de compresores para 4 ordeños y disminución de

temperatura de 34 a 4°C en 3 horas.
- Capacidad 630 litros

Estanque enfriad:J: DeL<:wal
modelo DXJO 630 litros
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Valores cotizados

El precio del estanque cotizado es de US $ 3.540.- + IVA

Condiciones Generales de la Oferta:

• Garantía: 1 año, contra defectos de fábrica
• Plazo de entrega: 30 a 45 días, puesto Osorno (se debe considerar flete

Osorno - Coyhaique)
• Forma de pago: orden de compra a 30 días
• Los valores cotizados no incluyen instalación
• Validez de la oferta: 30 días

Sin otro particular, y esperando una buena acogida de vuestra parte, saluda
atentamente,

Lorenzo Andrés M.
Aftermarket Product Manager
DeLaval S.A
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_ Maqui;¡aria rUUM Lechenas••••••• LOS LAGOS 21 DE OCTUBRE DEL 2001

•• Señores
CAl TAMEL AIKE

• ATE:NCION' MAGDALEN,6, SILVA
• CDII:fAYOUE

•••••••••••••••

DESCAIPCION GENERAL

Cotizacion de est8nques de leche

Construcci6n en ac. ¡nox, AISI 304
Placaa de e¡¡pllf'\si61l de <lIta eficiencill de it'ltercambio térmico
Unidades conden*adora~ pala refrigerante R·22 de alta cap.;¡cida
Control electr6nico de temperaturo!l y agitación de <'lIla coníiobilide,

ESTANQUES DE FRIO BOUMATIC

CANTIDAD COOIGO DE:SCRIPCION VALOR UNIT.6.AIO
NETO ($ U.S}

8MDK
SMOK

ESTANQUE DE FRIO 500 LTS
ESTANQUE DE FRIO BOOLTS

3,550
4.080

• Tipo de ~,tanqu!!l
L~".!!do

• Procedencia
• Compresor

•
Vertical Abierto
M.:lnual
8rosil
1

••••••••••••••

Qbsel', acione~;

Estanques Puestos en volpolaiao
LOf¡v~lores pueden variar ligeramente ye que por flete se considera
contolner completo
Inst<!llacionno induid~

Atentamente ~ Ud

tv!alcelo Mulle·Wiehoff A.

')

Mllnuel Rodriguez 1156/ Fono se-e••2130021 !F1lJ( 56-64 260620 íOsomo
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H.a.H. LTOA.
Maquinaria para Lecher1as

• Seriores
• CRI TAMELAIKE
• ATENCION: MAGDALENA SILVA
• COIHAyQUE••••••••••

DESCAIPCION GENERAL COMPONENTES NECESARIOS PARA INSTAlAR UN EQUIPO DE
OVEJAS TOMANDO COMO BASE EL EQUIPO DE OADEI-1A DE
LAS VACAS

CONJUNTO DE VACIO COMPUESTO DE:

F'vv'01045263-0
IN01934100-8

REGULADOR DE VACIQ SERVAC 3500
VALVULA DE DRENAJE DE 3/4"

SUB -TOTAL CONJUNTO DE VACIO

• SISTEMA DE PULSACION COMPUESTO DE :

••••
,
3
2

QUADROPULS CONTROL PULSACION
PULSADOR PULSMAN e/ABRAZADERA MONTAJE
LLAVE ST PARA VACIO

FWOl 0991 00-0
F\.V01 043149·8
IN01950329-6

SUB-TOTAL SISTEMA DE PULSACiON

• UNIDADES DE ORDEÑA•••••••••••••••

6 UNIDAD DE ORDEIIlA CABRAS COMPLETA

SUB-TOTAL UNIDADES DE ORDEÑA

MANGUERA.S DE L!::CHE. PULSACION YVACIO

8
15

TLG1030298-8 MANGU~RA DE: PULSAC!ON DOBLE 9/32" TAAN$.
TL01030213-9 MANGUERA DE VACIO 9/16" TRANSPARENTE

SUB-TOTAL MANGUERAS

Manuel Rodrlguez 1156 I Fono: 260621 I Fax: 260620 f 05,:';,-110

.1

$ 77.032

$ 634.002

546.732

$ 58.611
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H.G.H. LTOA.
Maqulnar1a para Lecher1as

VARIOS

3
3

IN01900D40·5
INO' 9001 12·6
IN01 0001 OO·K

TAPA PLASTICA TARRO 50 LTS SI EMPAQ,
EMPAQUETADURA TAPA 50 LTS,
LAVADOR DE PE20NERAS

SUB-TOTAL VARIOS

SUB-TOTAL

SUB-TOTALGENERAL

IhlSTALACION DEL EQUIPO. RECUPERACION DE GASTOS y PV.C.

4
1
2
2

ZA03í 00050·K
ZA031 001 OO·K
ZA031 001 01 ·8
ZA031 001 04·2

MANO DE OBRA INSTALo.CION DIRECTOA TARRO
KILOMETRAJE RECORRIDO TOTAL
OlA HOTEL CON DESAYUNO
JUEGO DE MONTAJE [1 POR UNIDAD)

SUB-TOTAL H\lSTALA.CION.GASTOS y PV e

TOTAL NeTO
IVA

TOTAL GENERAL

ATENTAMENTE A UD:
MAACElO MULLE·\\IIEHOFF A

Manuel Rodriguez 1156/ Fono: 260621 I Fax: 260620 í Osomc

$ 219.411

$ 1,535.788

$ , .535.788

231.564

1.767.352
318,123

ti i_'_' ·__ 2._O_85_A_i•••••51
$
$
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H.G.H. LTOA.
MaquInaria para Locheriaa

Sel'iores;
CRI TAMEL AIKE
ATENCION: MAGDALEN.o. SILVA
COIHAYQUE

DESCAIPCION GENERAL

1
1
1
2
2

ES01100110·3
F'VJ01041852·'
F\'¡01041899·8
NA02900003·3
NA02020003·K
M001PE1030·3
FINal 045263 o
IE02ART201·2
NAO' 100005·2
IN019341M·8
NA021 001 00·6
NA021 00044·1

COTlZACION DE EQUIPO DE OADE~A DE 4 UNIDADES
DIRECTO A TARRD. CON LAVADORA DE PEZONEAAS
y POSIBILIDAD DE CRECER A 6 UNIDADES

ESTANQUE DE VACIO BOMBA Q3 ·04
BOMBA DE VAClO Q·3
KIT ACEITERA STANDAA
SILENCIADOR PARA BOMBA DE VACIO M·2
3.8 LITROS ACEITE MASPORT SIN RECUPERADOR
MOTOR PEDROLLO 3.0 HP 1.500 RPM 220VOLT.
REGULADOR DE VAClO SERVAC 3500
VACUOMETRO
PROTECTOR TERMICO MOTOA BOMBA VAClO
VALVUlA. DE DRENAJE DE 3/4 •.
POLEA MOTOR· BOMBA DE VACIO
CORREA EN"V"

SUB -TOTAL CONJUNTO DE VACIO

SISTEMA DE PULSAC!ON COMPUESTO DE :

4
7

IN01070501·5
INO'950329·6

UNIDADES DE ORDEÑA

4
16
16
15

Ir~01509006·K
iN004208089·0
SPOl 00/1 02·3
F\Al02020137·7

PULSADOR NEUMATICO 2: 21NTERPUlS
LLAVE sr PARAVACIO

SUB-TOTAL SISTEMA DE PULSACION

COLECTOR DE LECHE FULlWOOD
C6.RCAZP, DE ACERO INOXIDABLE
TUBO CORTO DE PULSACION 270mm.
PEZONEAA SL·2 CTF MONOBLOCK

SUB-TOTAL UNIDADES DE ORDE~A

Manuel Rodrrgu8z 1156/ Fono: 260621 I Fax· 260620 ¡Osorno

$ 1.039.319

s 447.662
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H.G.H, LTDA.
Maquinaria p~ra Lecherfas

MANGUERAS DE LECHE. PULSACION y VACIO

• INSTALAC10N DEL EOUIPO. RECUPERACION DE GASTOS Y P.v.C.••••••••••

8
10
3.5

VARIOS

4
1
2

• NOTA••••••••••

TL01030297·K
T L01 030298·8
TLOl 030213.9

2
2

IN01900040·5
INOl900112·6
INO' 0001 OO-K

ZA0310QOGO·K
ZA031 081 OO·K
ZA031 001 01·8
2J,I.031001 04 2

MANGUERA DE LECHE 5/8" TRANSPARENTE
MANGUERA DE PULSACION DOBLE 9/32" TRANS
MANGUERA DE VACIO 9/16" TRANSPARENTE

SU8~TOTAL MANGUERAS

TAPA PLASTICA TARRO 50 LTS SI EMPAQ.
EMPAQUETADURA TAPA 50 LTS.
LAVADOR DE PEZONERAS

SUB-TOTAL VARIOS

SUB-TOTAL

SUB-TOTAL GENERAL

MMm DE OBRA INSTALACION DIRECTO A TARRO
GASTOS DE MOVILIZACION
DIA HOTEL CON DESAYUNO
JUEGD DE MONTAJE (1 POR UNIDAD J

SUB-TOTAL INSTALACION. GASTOS Y PVc.

TOTAL NETO
¡VA

TOTAL GENERAI_

s

$

s

$

59.066

156.086

2.373.913

2.373.913

321.863

! 2.695.776
$ 485.240
$ 1 3_.1_81_.0_'21••••

EN EL CASO DE NO DISPONER DE ENERGIA ELECTRICA. SERA POR CUENi A DEL CLIENTE
LAAOQUISICION DEL MOTOR A COMBUSTlON QUE COAAESPONDAAL EQUIPO. EN ESTE
CASO SERA DESCONTADO DEL VALOA DEL EQUIPO EL ITEM MOTOR ELECTRICO

ATENTAMENTE A UD
MAACELO MULLE-\"IIEHOFF .t....

Manuel ROdrígu~.t 1156 ¡Fono: 260621/ Fax: 260620 /Osomo
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• H.G.H. l TOA.
• MaquInaria para I.echerlas
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• LOS LAGOS 21 DE OCTUBRE DEL 2001•• SQi'íoras:
• CRI TAMEL AIKE
• ATENCION: MAGDALENA SILVA
• COlHAYQu..E.••••••••••••••••••••••••••••••••

DE5CRIPCION Gl;;:NEFlAL COTIZACION DE EQUIPO DE ORDENA DE 4 UNtDADfS
DIRfCTO A TARRO. CON LAVADORA DE PEZONEAAS
y POSI81L1DAD DE CRECER A S UNIDADES

CONJUNTO DE VACIO COMPUESTO DE.

1
1,
1,
1
1
2
2

ES01 1001 10·3
F'W01041852·'
F\J/01 041 B99·8
NA02900003·3
NA02020003·K
MDOl PE 1030·3
FW01045263·0
IE02ART20l·2
NAO' 100005·2
IN019341 00·6
NA021 00100·6
NA021 00044·1

ESTANQUE DE VACIO 80MBA Q3· Q4
BOMBA DE VAClO (;1·3
KIT ACEITERA STANOAR
SILENCIADOR PARA BOMBA DE VACIO M·2
3.8 LITROS ACEITE MASPORT SIN RECUPERADOR
MOTOR PEDROLLO 3.0H.P. 1.500 RPM 220VOLT
REGULADOR DE VACIO SERVAC 3500
VACUOMETRO
PROTECTOR TERMICO MOTOR BOMBA VACIO
VALVULA DE DRENAJE DE 3/4 ..
POLEA MOTOR· BOMBA DE VACIO
CORREA EN •.V"

SUB -TOTAL CONJUNTO DE VACIO

SISTEMA DE PULS .•~CION COMPUESTO DE :

4 INO'070501·5 PULSADOR NEUMATICO 2: 21NTERPULS
7 IN01 S50329·6 LLAVE ST PARA VACIO

UN!DADES DE ORDEÑA

4
16
16
1S

IN01509006·K
lN004208089·0
SPOl 00/1 02·3
F\I./02020137·7

SUB-TOTAL SISTEMA DE PULSACION

COLECTOR DE LECHE FULLWOOD
CARCAZA DE ACERO INOXIDABLE
TUBO CORTO DE PULSACION 270mm.
PEZONERA SL·2 CTF MONOBLOCK

SUB-TOTAL UNIDADES DE ORDEÑA

Manuel Rodrfguez 1156/ Fono: 260621 / Fax: 260620 IOsomo

$ 1.039.319

$ 447.662

$
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Sr HC:J]an Felipe Eli?dldc-
Pr~~\.>nr~

- Bomba ,~~V,1:.::ío d~·,iCe) Lt~
- R~LUPC:-::,jor Je aceitt;' y siicnciadl)J', Cubrepokas
- -4 C('or~:mHC'1 ¿(; 0idr"flU l:on l'oh;clllr mod.:lo C1a~')ic 3(\0 C~~,
- 2 PLllsad8rt.'~,r.\od::io \'acupuls Constant.
- EStJUql;t;' d0 babn.,;(; de fierfl) gal"i1nii'ai'1-'.1
- \'(\(.ll¿"mnm
-- Rcg¡.;.laJI)[ dé' \'¡~ci,) de acero ino'óJühle
- T r~ITl)T):t~:i.ait.1 \'ta

¡

- T'.lb(:fla~ v Fittiil,:,'~
2 T::¡r¡,cs ck Jll.mül1.i'J C()I1 tapl'l J.criJica.

PREC10 DE \'}~"TA $ 1 65(¡ 000 - .¡ IV.-\

"..::. " -. -. - . -::: . ~ -, ...•. - -::: .- '_ '_ - - - - -: -'

Westfalia
Landtechnik Chile S.A.
::~:~t..j.,r( ")-;lL,~l ~~I

it!l. 5f:i-:J-:".',·j:':2
~~ ...' 5f,·t)';·!}1'1:':~r.
~ ~'''!~i!:'hl:'.~:hl;·1:trl;il,1; ~,'
(j~¡-Irr"._~• Cl::'~
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Wcstfalia
Landtechnik Chile S,A.
[11!~t.1l.if(' \/j';"1\)(: 1.~r::
TI:' S6-~1'-20022~
r,I< ~frli·l- ":"¡nr)

- Bomb.l dr: V:.l(!(¡ J\' ion Lt~,
- Reí,;lIperJ~k)r dI;: 2!('cÜé! y silenClador, (ubr.:poleas

4 C\)njullios doi;k~ Je ordelio TOP FLO\V
- 2 Pllls¡¡doJc) mn¡j,~l\) --\ülopulíl

- Estanmle d~ Q<l)c:lC¿- de fiC~TO gaJnnizadc
- V;¡.;.'uómero

- Reguiadnr dé' Y,1cj~) d¿ acero jn(l"id.~bjc.
- Trampa S(ll:ltan¡:¡

- TubNía~ Y'fjt tjJlg~

- 2 Taf!(~S de aluminio con Llpa acrjjjCél.

PRECIO DE \E:\'L\ ~ 1 RhJ.OOO.- T rVA

tm1l1qucs de Enhiunicnt() de lecb-: f¡'di)¡1dQS con ('~)mj)re$or insté11(ld\~_ :=;¡,t(!'~1"~2""mpleto list,)5 p3.ra
enchufélr:

Capacidild Compre'sor

.550 Lts
iOO LB

HP
125 HP

J ss.') - ;- {VA
40·15 -'''' [VA

Tipo d,~ carnbio rct~reJJ(:íill EeRO: $ 640.-

Los Vol01(:1 th', induy..:n instalación,

\fól1Ícn H¡"i<;~G. I

Dcpartalllt':ltO eon\éT ,::.11
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IflgeO~ Asociaecs

lima
~l'IH•.

Puerto Monl.. i -+ de Sepnembrede2001

sdiofl;:S
lnlD. Co~ hUI4Uc'

At Srta. '\1agrlc.k!li:i Slha
Prt:st::nte. -

REF: 2111 - 2!.HIl

Obra
eludal,.l

Proceso de leche
Coyhillque

DI: nut:stra con!:>ll.kraclon :

Ln atención a \ uestra <;olicltud . ten,em_os.•~l.f.i!;1f}g_~d:J>~~ta~~~ideraftl:~:1
presupuestu por d SUn1lnlStro e ll1SWi<iC:O'n del slst~ma en n.'JerenclJ.. - .. ---.~ -

- '-_ .-17'"

VALOR PREStrPUESTO

1..- CE~TRAL UH'::\Lt}<.-\CUU~ S 2.570.600

$ 1.246.773

$ 1.390.000

$ 815.500

$ 603.188

$ 885.400

2.- RED Sl'"!\-HNISTH.O y ~TUR.'iO

3.- L"nLRc.\"'BJ.-\l}()~ DE CALOR

4.- BOMBAS CI..H.CLLA DORAS (2)

5.- l-.:STA1''IQtE DE PETROU~O

6.- VAL\t;L<\ REGULADORA DE CAUDAL

$ 7.511.461

Vdlor~ más IVA

hJIIll¿ I,k Pae;u. A Lur'\er.ir (,-
I

Plazo de Lntn:~(4 D;; a..:u¿rdo al avance de la obra J

TECCIA LTDA.

Casa Matriz: Antonio Varas 963 - Of. 5· Maestranza Cruce La Vara - Fon()/Fax: 267573 - Puerto t~ontt
E-mail: cfima2000@¡elsur.cl • www.cllma2000.c¡
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ESPECIFIC-\CIO~[S TEC~ICAS

.- CENTR.\L DE.CALEf'ACCIO~

La cer:!ral de calefaccion comprende la caldera. bomba, quemador. vaso expansión .
salida de humo'; . manómetro . tablero eléctnco y conexiones. accesonos complementarIos
, válvulas ,cañerias y mano de obra_

Las ~a!actenstlC;::S t~cnica::, mas relevantes de los ~l[UlpoS son:

•• Caldera

Cantidad
PfO(.;¡;:dt:nCla

Marca---------~-~------~-

\1oddo

- -- ~------- ------

Una________ ~ ___=_c:_:_:o ~ _

!talla
SIMl:----- ---------i-

2R6--.__---------
87.000 KcaLh--~-

f
-- ----l

Potencia Ltil
- VoltaJe

---.---- ------ 220 Volts
-----~---~-----¡

I-Jt:ctrónlco --------- _,

•• Quemadur (.k; pctroleo

Cantidad
Procedenc ia
Marca
Modelo

LJna
Italia
RlELLO
40GIO
46-103 MkcalihPotencia uul

•• Bomba Ca1t:t-"iccIÚI! _

Cantidad
Proc~deIlC!¡t
Marca
Modelu

Dos
Italia
Oab
80/180

•• Vaso Je l'xpansion

Cantidad
Marca
Modelo
Capacldad,

Uno
Cimm
ERE 12

12 Litros
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.- RED DE CALEFACC10N

La red de calefacción comprende las cañerías. tlttings , soldaduras, oxigeno y acetileno
, t1et~s , uanslados y mano de obra

La red de c<li~faccion corr~sponde al circuito de cañerias por donde cIrculará el agua
caliente pro\enier¡te de la central de calefacción haCla la tina de Quesos y el reac.;tor de
vogurt

Se utilizará <.::.lñeria de cobre tipo L , aislada termicamente por rnt:dios canos de
poliestlreno I!xpandido de 25 kg;m3 de densidad y 20 mm de espesor. la cual será soldaca
por medio de ~oldadum ox¡acetJ10n¡ca

J.- lNTERCA~tBLu)OR DE CALOR

Se contempla la mstalación de un mtercambtador de calúr de placas para conseguir las
remper.lturas necesarias en caJa proceso.

Las curactcnstlcas tecnicas son las siguientes

PROCEDENCIA llAllA

MARCA CIPRTANI

MODELO POSO

N DE PLACAS 15

4.- t:STA~Ql.E PARA AL'1ACE~AR PETROLEO

Se consulta el surnmistro e mstalaclOn de un estanque para el almact!namientc de
~troleo de 1000 litros de capacidad. confecclOnado en plancha de fit:rro negro de 7 mn de
espesor.

Este será enterrado y contará con todos sus racores y coplas para un buen
I"uncionamiento.

Además se considera para la lllstalacion los sIguientes dementos mdispensables pan su
CUrr¡;dll t'unclullamicnto:

t'!nings 'j matenales menores

:::iallda d~ humos

Soldaduras y gases de la combustión.
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Fletes de matena~:;:s y cqUlp<lsa obra

Mano de: obra ~speclahzada

¡ns~cción ProkslOnal de obras

Prucba de prCSWll y entrega de la instalación funeionando

CONSlDERACIO."iES GENtRALES

C!ima.2000 garantiza que los proyectos son reallzados de acuerdo a normas que rigen
nuestra especialldaJ
SEC, S~S . ~,OR_Y1ASCHILENAS, ASl-IRAE. ETe y las lfistalaciones son efect~
pos personall!e iluestra exclusiva responsabilidad hasta la finalizacIón del contrato.

F...XCLlJSIONES DEL PRESPUESTO

Mar.efieles dedlll..:u:, .\ \..al1<lllL~~i6\'l. (!TI.t~~termostato ~:cllden
Pasadas y rc:tapes
Todo aquel item no especi ticado.

GAKANTL<\S

Clima2000 Garantiza la buena calidad de los materiales, equipos e Lnstalal.:ionesy se
compromete er..el plazo de 12 meses, a la reparación o reposición de aquellos elementos
que puedan haber sufrido algún deterioro.

Se excluyen de la garantía. los elementos que hayan sufrido deterioro por fut:r.la mayor o
por mal ma..'1.ejode personal ajeno a nuestra Empresa.

Sin otro paltiwlar . le ~Iuda attt:.
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PRESUPUESTO
CLIENTE

COTIZACION N"

NOMBRE OBRA

FECHA

INST. DE INVESTIGACIONES AGROPECUARIAS
CO/97/10/108/01
INSTALACION CALDERA QUESERIA EXPERIMENTAL
NOVIEMBRE 30 DEL 2001

ITEM DESCRIPCION CANTIDAD UNIDAD PRECIO PRECIO
UNITARIO TOTAL

1.00 CAÑERIAS COBRE TIPO L
CAÑERIA DE COBRE TIPO L 11/2 .• 6 ML 5,130 30,780
CAÑERIA DE COBRE TIPO L 1 " 24 ML 2,471 59,304
CAÑERIA DE COBRE TIPO L 1/2 " 12 ML 1,100 13,200
PRUEBA HIDRAULlCA 1 GL 18,000 18,000
MA TER lA LES MENORES (Fittings y Soldadura) 1 GL 94,565 94.565

2.00 SALA DE CALDERA
CALDERA A PETROLEO 1 C/U 320,565 320,565
QUEMADOR DE PETROLEO 1 C/U 206,255 206,255
BOMBA CIRCULADORA 1 C/U 82,005 82,005
ESTANQUE EXPANSION 1 C/U 17,395 17,395
RELOJ PROGRAMADOR 1 C/U 25,000 25,000
VALVULA SEGURIDAD 3/4"·3 BAR 1 C/U 5,815 5,815
MANO METRO 0·631/4" 1 C/U 2,734 2,734
PURGADOR AUTOMA TICO 112" 2 C/U 5,616 11,232
VALVULA DE RETENSION 1" 6 C/U 2,352 14.112
CHIMENEA DE FIERRO + AISLACION 5 ML 18,000 90,000

3.00 COMBUSTIBLE
ESTANQUE PETROLEO 800 LTS. POLlETILENO 1 C/U 138,400 138,400
FILTRO DE PETROLEO 1 C/U 21,868 21,868
TAPON DE RELLENO 1 C/U 3,976 3,976
CAÑERIA CU L 1/2"(Estanque-Quemador) 12 ML 1,100 13,200
CAÑERIA Fe GALVANIZADA 2"( Llenado) 1 ML 3,472 3,472
CAÑERIA Fe GALVANIZADA 1 1/2"( Venteo) 3 ML 2,748 8,244
VALVULA DE BOLA 1/2" 2 C/U 1,450 2,900
VALVULA DE RETENSION 112" 1 C/U 2,570 2,570

4,00 CONEXiÓN ELECTRICA 1 GL 20,000 20,000

5,00 FLETES 1 GL 80,000 80.000

6,00 REGULAC. y PUESTA EN MARCHA 1 GL 25,000 25,000

7,00 MANO DE OBRA 1 GL 150,000 150,000

TOTAL COSTO DIRECTO
GASTOS GRALES, y UTILIDAD 25%
TOTAL NETO
18% IVA.
TOTAL GENERAL

1,460,592
365.148

1,825,740
328,633

2,154,373

CONDICIONES DE PAGO' 50% CON LA ORDEN DE TRABAJO O CONTRATO

SALDO CONTRA ENTREGA

PLAZO DE ENTREGA SEGÚN DISPONIBILIDAD DE TERRENO (Aprox. 15 dias)

VALIDEZ DE LA OFERTA: 15DIAS

-;,:~ -_

VHCInstolociones Témlicas - AvdQ °9000 1103-<:- Fono (67) 215916 - Fax (67) 214784 - C"lular (09) 8820619 - Coyhoique - XI" R"gión
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CLIMA - V&LCO V T e L'l'DA.
CLlMATIZACION VALENZUELA & COÑA LTDA.

INGENlERIA TERMICA, PROYECTOS E INSTALACION DE CAlEFACClDN CENTRAl, MANTENIMIENTO CAlDERAS y EOUIPOS DE
CAlEFACCION !UJTOR S NS REG S SARAOOll, INSTAlACIONES DEOAS EN BIUA, MEDIA y AlTA PRES10N AUTOR, S E e REO 7047 607·K

O1lRAS MENORES FONOS 67·253437 09-S6!M933· 8884572 e-FT181I:CllmavalPlentelcnlle.net
Feo. BILBAO N" 1416 • COYHAlQUE

R.UT. N" 71.406.630~

Señora
Magdalena Silva
INIA VILLA FREI
PRESENTE

Coyhaique, Enero 18 del 200 I

De nuestra consideración:

De acuerdo a lo solicitado con relación al suministro e instalación de
Caldera a Petróleo para calentar agua en tina de queso ó marmita de su fabrica de quesos
ubicada en Villa Frei. nos es grato presupuestar lo siguiente:

Red en cañería de Cu tipo L
Aislamiento medios caños de aislapol de 20 Kg/m3
Caldera a Petróleo SIME importada
Quemador de petróleo ad-hoc importado
Chimenea en acero SAE 1030, con aislamiento y gorro tipo comet
Estanque metál ico para petróleo de 1000 lts.
Interconexión hidráulica a centros de consumo
Pruebas y puesta en marcha
Planos de la instalación y carpeta.
Control de temperatura en centros de consumo a través de acuostatos.

El sistema consiste en la instalación de una caldera a petróleo, para calentar
agua destinada al intercambiador de calor para la leche ( batea) ó para la marmita existente, las
cuales controlarán la temperatura a través de acuostatos todos estos controles en forma
automática, no se requiere de operador de caldera. Cabe recordar que esta propuesta permitirá
trabajar en forma alternativa los equipos para fabricar queso ó yogurt.

El Valor Obra Vendida asciende a $ 3.700.000- (VA. INCLUIDO

Este presupuesto no considera la corstrucción de un~ sala de caldera, la cual
debe cumplir requerimientos técnicos asociados a Ia~'materialidad de ella, de manera tal que
tenga un comportamiento ~I fuego de la clase F-30, a~emás el Manda te deberá proporcionar,
bodega para guardar matenales \

JCB/jcb-

Sin otro particular, le saludJ a~ente,

¡/ ~,..1 \ ~ • ')\ ){'J,,-j~ ...
litg;-;J-BAN MANUEL CONA BADILLA

C~IMA-VALCO Vy C LTDA j_

11 /

'¡

SRES r>1.\.l'rro C.\1.I1ER,\ I'AR ..\ I.ECIIERJ,\ ~1()lllrlC.\IJO
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CLIMA - V AlaCO " T e LIJ.'DA.
CLlMATIZACION VAlENZUELA & COÑA LTDA.

INGENIERIA TffiMICA. PROYECTOS E INSTAlACION DE CAl..EFACCION CENTRAl. MANTENIMIENTO CALDERAS Y EQUIPOS DE
CAlEFACCION AUTOR S N S REO S SARAUiOl1 , lNSTALACKlNES DE GAS EN BAlI\ MEDIA y Al.TAPRESJON AUTOR 5 EC REO 70.7 607.K

OORAS I,OENORES FONOS 67-253437 09-ae941133·8884572 e-malt: Cllmavalp¡emelcnIKl.net
FCO. BIlBAO ,..1418 ·COYHAlQUE

R.UT. N° 77.406.630-6 )

COTIZACiÓN CALEFACCION CENTRAL

Señor INIA
Cliente INIA

Obra: Calefacción Tinas de Quesería y Marmita en Villa Frei
Lugar Coyhaique

Fecha:
Proy. N°:

17-01-01
14-01-00

ITEM DESCRIPCiÓN CANT. UNIDAD $/UNIDAD TOTAL
1 RED DE CAÑERíAS

Cañería Cu tipo L 11/4" MT 24 $4.000 $96.000
Cañería Cu tipo L 3/4" MT 6 $1.550 $9.300{

Materiales menores (fitting y soldaduras) GL- 1 $55.000 $55.000
Prueba hidráulica red GL 1 $30.000 $30.000
Aislacion cañería GL 1 $28.000 $28.000

2 SALA DE CALDERAS
CALDERA SIME PETROLEO UNID. 1 $280.140 $280.140
QUEMADOR RIELLO PETROLEO UNID. 1 $188.790 $188.790
Acuostato UNID. 2 $35.000 $70.000
Válvula de bola 11/2 UNID. 3 $12.500 $37.500
Válvulas de bola 1 pulg UNID. 2 $3.800 $7.600
Chimenea caldera GL 1 $60.000 $60.000
Aislación doble dueto GL 1 $38.000 $38.000
Gorro tipo Comet GL 1 $18.000 $18.000
Filtro tipo Y 11/2" UNID. 1 $14.580 $14.580
Bomba DAB 80/180 UNID. 1 $105.800 $105.800
Estanque expansión ER -35 UNID. 1 $38.000 $38.000
Fitting y soldaduras GL 1 $94.500 $94.500
Valvula de seguridad UNID. 1 $8.500 $8.500
Válvula llenado automática UNID. 1 $24.500 $24.500
Válvula Bola 1/2" UNID. 2 $1.850 $3.700
Filtro petróleo 3/8" UNID. 1 $26.000 $26.000

4 COMBUSTIBLE <

estanque combustible 1000 UNID. 1 $258.000 ~ ~58.000
.' , /

TE "IA.L TOA. i
PPTO CAlEFACCION aUESERIA INIA MODIFICAOO



••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

valvulas de bola de 1/2" UNID. 2 $1.950 $3.900
cañerías de Cu tipo L 1/2" MT 18 $959 $17.262
Cañerías Ifenado y ventilación gl 1 $36.000 $36.000
Tapón de llenado gl 1 $6.092 $6.092
Indicador de nivel gl 1 $18.000 $18.000

6 CONEXIONES ELECTRICA GL 1 $65.000 $65.000

7 PRUEBAS Y PUESTA EN MARCHA GL 1 $60.000 $60.000

I
I 8 FLETES GL 1 $205.000 $205.000..

COSTO MATERIALES $1.903.164
COSTO MANO DE OBRA $305.000
TOTAL COSTO DIRECTO $2.208.164
GASTOS GENERALES

11 1 $485.796
UTILIDADES \ I $441.633, ITOTAL NETO \ $3.135.593i I

\ $ 3.700:000

( !~!JLJl/\,'- )___ .

'i4l CLlMA-VALCO V y C LTOA

f'

PPTO CALEFACCION OUESERlA INIA MODIFICADO
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-..•.•••'V
GOBIER1'IO DE CffiLE

L"ilA TA.\1EL AlKE

Coyhaique, 17 de Mayo de 2001

Señores
Fundación para la Innovación Agraria, FIA
Concurso de Proyedos 2001
Presente

De nuestta consideración:

Desde hace un tiempo que nuestro Centro Regional ha venido desarrollando una serie de
proyectos relacionados con la introducción de sistemas lecheros ovinos y bovinos, como
alternativa productiva para la XI región. Hasta la fecha se cuenta con cierta infraestructura
instalada para la producción, además del respaldo de un importante número de productores de la
zona que ven esto como una real oportunidad. Sin embargo ya pesar del gran esfuerzo realizado
a la fecha, hoy nos encontramos en una situación en la que se hace imprescindible llevar
adelante y con éxito un proyecto de escalamiento comercial y de gestión.

Es así, que a partir del año pasado hemos estado trabajando conjuntamente con la empresa de
gestión tecnológica TECCIA Ltda y la empresa comercializadora COY ALCE Ltda para lograr
fmalmente el desarrollo de cuencas lecheras de esta zona.

Nuestro Centro Regional se compromete a dar su decidido respaldo al proyecto en materia de
transferencia tecnológica hacia los agricultores interesados y a realizar los aportes necesarios en
materia de elaboración de lácteos, los que se detallan en el cuadro adjunto.

,

~u~
ernán Felipe Elizalde Valenzuela

Ingeniero Agrónomo Pb.D.
Director CRI Tamel Aike
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APORTES INIA Tamel AIke

Se considera la operación de la infraestructura existente de quesería, durante una temporada,
(Octubre-abril), la cuál se valoriza como aporte. Además considera el aporte del 50% de tiempo
de un técnico agrícola y del 10% del tiempo de un profesional para el apoyo en transferencia
tecnológica a los productores, durante la temporada de producción.

Item Costo unit Unidad Temporada % aporte ~orte$Horas profesional de apoyo 1.090.000 Mes 7.630.000 10% 763.000
Horas técnico agrícola 666.399 Mes 4.664.793 50% 2.332.397
Arriendo servicio quesería 847 Kilos 6.521.900 100% 6.521.900
Total '!e_orte temporada 9.617.297

Firma: Fecha:
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Coyhaique, 16 de Mayo del 2001

SEÑORES
TECCIA Ltda.
PRESENTE

De mi consideración:

En relación al proyecto "Desarrollo de una Estrategia de Producción y
Comercialización Asociativa para Lácteos Mixtos Ovino - Bovinos del Valle
Simpson, en la Patagonia Occidental Chilena", tengo el agrado de manifestarle
mi decidido interés de participar en dicho proyecto. Como agricultores de una
zona con pocas alternativas productivas, me es fundamental buscar
posibilidades para diversificar la producción ganadera y así mejorar nuestra
explotación y hacerla más rentable y sustentable en el tiempo.

La producción de leche de oveja y mixta con bovinos de leche, es una de las
ideas que los ganaderos de nuestra zona hemos querido desarrollar desde hace
tiempo, de modo que la posibilidad que este proyecto nos ofrece, es una
oportunidad largamente esperada por nosotros en el sentido de poder iniciar las
gestiones de marketing y la comercialización de nuestros productos.

En concreto estoy dispuesto a incorporarme al proyecto efectuando las
inversiones y aportes necesarios, los que se detallan en el cuadro adjunto.

Saluda atentamente a Usted,

\

~I

(' ,,1 /, \.' c. '.( {l '. .

.
,'; 7 - \..';-- ~~,,'~ .~



• (*) Se valoriza como arriendo anual
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APORTESP~ADOSALPROGRAMA

¡NOMBRE: e 1 (Le j \A el iA L/Al'l) ES
Se considera el establecimiento de un sistema básico de producción de leche, el
cuál se valoriza y constituye la unidad mínima para participar en el programa.

ITEMS CANTIDAD UNIDADES ANOS VALOR APORTE
UNITARIO TOTAL

Inversiones
Suelo (*) 28 ha 2 50.000 2.800.000
Vacas seleccionadas 25 UA 1 190.000 4.750.000
Establecimiento cultivos forrajeros 3,5 ha 2 240.000 1.680.000
Establecimiento praderas mejoradas 1 ha 2 240.000 480.000
Manga y corrales manejo 1 global 1 200.000 200.000
Cercos fijos 1.500 mts 1 600 900.000
Adaptación sala de ordeña 1 global 1 60.000 60.000 .
Cercos eléctricos 1.500 rnts 1 550 825.000
Tarros lecheros 4 unidades 1 75.000 300.000

Subtotal inversiones 11.995.000

óOperaci n
Mano de obra ordeña y manejo 181 JH 2 4.300 1.556.600
Vehículo traslado leche (camioneta) 3.000 km 2 120 720.000
Fertilización praderas 5 ha 2 50.000 500.000
Maquinarias 48 horas 2 18.000 1.728.000
Fletes intrarregionales 2.000 kg 2 15 60.000
Productos veterinarios 29 UA 2 9.000 522.000
Atención veterinaria 4 visitas 2 40.000 320.000
Insumos ordeña 6.500 $1 mes 2 6 78.000
Consumos básicos 10.000 $/ mes 2 6 120.000
Alimentos concentrados 5.000 kg 2 100 1.000.000
Reparaciónes y mantencion 3.500 $/ mes 2 12 84.000

Subtotal operación 6.688.600

¡Gastos administración (5%) 934.180

ITOTAL APORTE 19.617.780

Firma:
.' ¡ .....,

_._ (.." -- I t., (J -

__ .:....F.::,:ech::.:.:a:;_:_/_;,__;_- __ '__ '_. .J

,j, .



••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

Coyhaique, 16 de Mayo del 2001

SEÑORES
TECCIA Ltda.
PRESENTE

De mi consideración:

En relación al proyecto "Desarrollo de una Estrategia de Producción y
Comercialización Asociativa para Lácteos Mixtos Ovino - Bovinos del Valle
Simpson, en la Patagonia Occidental Chilenan

, tengo el agrado de manifestane
mi decidido interés de participar en dicho proyecto. Como agricultores de una
zona con pocas alternativas productivas, me es fundamental buscar
posibilidades para diversificar la producción ganadera y así mejorar nuestra
explotación y hacena más rentable y sustentable en el tiempo.

La producción de leche de oveja y mixta con bovinos de leche, es una de las
ideas que los ganaderos de nuestra zona hemos querido desarrollar desde hace
tiempo, de modo que la posibilidad que este proyecto nos ofrece, es una
oportunidad largamente esperada por nosotros en el sentido de poder iniciar las
gestiones de marketing y la comercialización de nuestros productos.

1/

En concreto estoy dispuesto a incorporarme al proyecto efectuando las
inversiones y aportes necesarios, los que se detallan en el cuadro adjunto.

Saluda atentamente a Usted,

TEaCIA



•
• APORTES PRIVADOS Al PROGRAMA

••• Se considerá el establecimiento de un sistema básico de producción de leche ovina, el
~ual se valoriza y constituye la unidad minima para participar en el programa.•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

ITEM CANTIDAD UNIDAD DURACION ANOS VALOR UNIT APORTE TOTAL
Inversiones
Suelo (*) 10 ha anual 2 50.000 1.000.000
Ovejas seleccionadas 75 cabezas proyecto 1 20.000 1.500.000
Establecimiento cultivo forrajero 1,5 ha anual 2 250.000 750.000
Establec pradera mejorada 1,5 ha proyedo 1 350.000 525.000
Manga y corrales manejo 1 global proyedo 1 240.000 240.000
Cercos fijos 2,200 m proyecto 1 950 2.090.000
Adaptación sala de ordeña 35 m2 proyecto 1 60.000 2.100.000
Cercos eléctricos 400 m proyecto 1 450 180.000
Tarros lecheros 4 unidad proyecto 1 75.000 300.000
Subtotal inversiones 8.685.000

Gastos de administración \ lobal anual 3 694.566

Operación

Mano de obra ordeña y manejo 125 JH anual 2 4.500 1.125.000
Vehículo traslado leche (camioneta) 8000 km anual 2 125 2.000.000
Fertilización de praderas 6,5 ha anual 2 35.000 595.000
Maquinarias 25 horas anual 2 18.000 900.000
Fletes intrarregionales. 8000 kg anual 2 12 192.000
Productos veterinarios 50 unitario anual 2 3.500 350.000
Atención veterinario 4 visitas anual 2 50.000 400.000
Insumos ordeña 50 unitario anual 2 1.200 120.000
Consumos básicos 1 total anual 2 150.000 300.000
Alimentos concentrados 50 unitario anual 2 8.640 864.000
Alimentación base praderas 50 unitario anual 2 5.720 572.000
ReparaCIón y mantención 1 alobal anual 2 150.000 300.000
Subtotal operación 7.718.000

17.097.566ITotal aporte

Firma: Fecha
-_ -------



••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

Coyhaique, 16 de Mayo del 2001

SEÑORES
TECCIA Ltda.
PRESENTE

De mi consideración:

En relación al proyecto •Desarrollo de una Estrategia de Producción y
Comercialización Asociativa para Lácteos Mixtos Ovino - Bovinos del Valle
Simpson, en la Patagonia Occidental Chilena", tengo el agrado de manifestarle
mi decidido interés de participar en dicho proyecto. Como agricultores de una
zona con pocas alternativas productivas, me es fundamental buscar
posibilidades para diversificar la producción ganadera y así mejorar nuestra
explotación y hacerla más rentable y sustentable en el tiempo.

La producción de leche de oveja y mixta con bovinos de leche, es una de las
ideas que los ganaderos de nuestra zona hemos querido desarrollar desde hace
tiempo, de modo que la posibilidad que este proyecto nos ofrece, es una
oportunidad largamente esperada por nosotros en el sentido de poder iniciar las
gestiones de marketing y la comercialización de nuestros productos.

En concreto estoy dispuesto a incorporarme al proyecto efectuando las
inversiones y aportes necesarios, los que se detallan en el cuadro adjunto.

Saluda atentamente a Usted,



••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

APORTESP~ADOSALPROGRAMA

'", ,( J

¡NOMBRE: 1, (' 7./

J
Se considera el establecimiento de un sistema básico de producción de leche, el
cuál se valoriza y constituye la unidad mínima para participar en el programa.

ITEMS CANTIDAD UNIDADES ANOS VALOR APORTE
UNITARIO TOTAL

Inversiones
Suelo (*) 28 ha 2 50,000 2.800.000
Vacas seleccionadas 25 UA 1 190,000 4.750.000
Establecimiento cultivos forrajeros 3,5 ha 2 240,000 1.680,000
Establecimiento praderas mejoradas 1 ha 2 240,000 480,000
Manga y corrales manejo 1 global 1 200,000 200.000
Cercos fijos 1,500 mts 1 600 900,000
Adaptación sala de ordeña 1 global 1 60,000 60,000
G.:rcos eléctricos 1,500 mts 1 550 825.000
Tarros lecheros 4 unidades 1 75,000 300,000

Subtotal inversiones 11.995.000

óOperaci n
Mano de obra ordeña y manejo 181 JH 2 4,300 1.556.600
Vehículo traslado leche (camioneta) 3,000 km 2 120 720,000
Fertilización praderas 5 ha 2 50.000 500.000
Maquinarias 48 hofas 2 18,000 1.728.000
Fletes íntrarregionales 2.000 kg 2 15 60.000
Productos veterinarios 29 UA 2 9.000 522.000
Atención veterinaria 4 visitas 2 40.000 320.000
Insumos ordeña 6.500 $/ mes 2 6 78,000
Consumos básicos 10.000 SI mes 2 6 120,000
Alimentos concentrados 5,000 kg 2 100 1,000.000
Reparaciónes y mantencion 3.500 SI mes 2 12 64.000

Subtotal operación 6.688.600

IGastos administración (5%) 934,180

¡TOTAL APORTE 19.617.780
(*) Se valoriza como amendo anual

Firma: Fecha:

/
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Coyhaique, 16 de Mayo del 2001

SEÑORES
TECCIA Ltda.
PRESENTE

De mi consideración:

En relación al proyecto "Desarrollo de una Estrategia de Producción y
Comercialización Asociativa para Lácteos Mixtos Ovino - Bovinos del Valle
Simpson, en la Patagonia Occidental Chilena·, tengo el agrado de manifestarle
mi decidido interés de participar en dicho proyecto. Como agricultores de una
zona con pocas alternativas productivas, me es fundamental buscar
posibilidades para diversificar la producción ganadera y así mejorar nuestra
explotación y hacerla más rentable y sustentable en el tiempo.

La producción de leche de oveja y mixta con bovinos de leche, es una de las
ideas que los ganaderos de nuestra zona hemos querido desarrollar desde hace
tiempo, de modo que la posibilidad que este proyecto nos ofrece, es una
oportunidad largamente esperada por nosotros en el sentido de poder iniciar las
gestiones de marketing y la comercialización de nuestros productos.

En concreto estoy dispuesto a incorporarme al proyecto efectuando las
inversiones y aportes necesarios. los que se detallan en el cuadro adjunto.

-; i

salUd,a atent~, tea Ust~, , "
,," ," ) ,/ ~C¿¿{~/-(.¿¿f.j ~r _
~ j

{~' j o, / J " t ':' '1(-/ L'; l ~lO,I , / I ( Ú 1 ,
.' { "~.,,._ \.-~ ~ ~ \,...- ! / L.- L,...(.. \...1., '- ._. Q_.¿.. J



•
• APORTES PRIVADOS Al PROGRAMA

••• NOMBRE:·é:·¿¿_¡_¿¿ '....iU .
Se considerá el establecimiento de un sistema básico de producción de leche ovina, el

• cual se valoriza y constituye la unidad minima para participar en el programa.

• ITEM CANTIDAD UNIDAD DURACION ANOS VALOR UNIT APORTE TOTAL
Inversiones
Suelo (*) 10 ha anual 2 50.000 1.000.000
Ovejas seleccionadas 75 cabezas proyecto 1 20.000 1.500.000
Establecimiento cultivo forraJero 1,5 ha anual 2 250.000 750.000
Establec pradera mejorada 1,5 ha proyecto 1 350.000 525.000
Manga y corrales manejo 1 global proyecto 1 240.000 240.000
Cercos fijos 2,200 m proyedo 1 950 2.090.000
t\daptación sala de ordeña 35 m2 proyecto 1 60.000 2.100.000
Cercos eléctricos 400 m proyecto 1 450 180.000
Tarros lecheros 4 unidad proyecto 1 75.000 300.000
Subtotal inversiones 8.685.000

•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

Operación

Mano de obra ordeña y manejo 125 JH anual 2 4.500 1.125.000
Vehículo traslado leche (camioneta) 8000 km anual 2 125 2.000.000
Fertilización de praderas 8,5 ha anual 2 35.000 595.000
Maquinarias 25 horas anual 2 18.000 900.000
Fletes intrarregionales 8000 kg anual 2 12 192.000
Productos veterinarios 50 unitario anual 2 3.500 350.000
Atención veterinario 4 visitas anual 2 50.000 400.000
Insumos ordeña 50 unitario anual 2 1.200 120.000
Consumos básicos 1 total anual 2 150.000 300.000
Alimentos concentrados 50 unitario anual 2 8.640 864.000
Alimentación base praderas 50 unitario anual 2 5.720 572.000
ReparaCIón y mantenCIón 1 global anual 2 150.000 300.000
Subtotal operación 7.718.000

IGastos de administración global anual 3 694.566

ITotal aporte 17.097.566

(*) Se valoriza comol.rriendO anual

\ "UJLc~CljbFirma: ' Fecha
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Santiago, 22 de mayo de 2001

COVALCE LTDA.
ComercializlIdora de Productos AGl'íC1lllls

SEÑORES
TECCIA Ltda.
PRESENTE

De mi consideración:

En relación al proyecto "Desarrollo de una Estrategia de Producción y
Comercialización Asociativa para Lácteos Mixtos Ovino - Bovinos del Valle
Simpson, en la Patagonia Occidental Chilena", tengo el agrado de manifestarle mi
decidido interés de participar en dicho proyecto. Como Empresa comercializadora,
nos es fundamental buscar posibilidades para diversificar la oferta de productos y
así mejorar nuestros servicios y hacerla más rentable y sustentable en el tiempo.

La venta de queso puro de oveja y mixto, es una alternativa que consideramos
altamente atractiva y novedosa. Sus especiales características de producto
delicatessen se complementa muy bien con nuestra actual línea de productos. La
posibilidad que este proyecto nos ofrece es una excelente oportunidad en el
sentido de poder iniciar las gestiones de marketing y la comercialización del
producto.

En concreto estoy dispuesto a incorporarme al proyecto efectuando las
inversiones y aportes necesarios, los que se detallan en el cuadro adjunto.

Saluda atentamente a Usted,

Sebastián Elcano N° 1775 Las Condes fono 206.47.22 fax 206.48.15



••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

COVALCE LmA.
Comercializadora de Productos AGI'íCtllas

APORTES COVALCE

ITEM MONTOS
•RRHH (20hh/mes) 12.913.000
Valor Camioneta (%uso"val arr.mes) 0.2" 400.000

.Valor planta (%uso"valor arr.planta) 10.05" 2.000.000

Sebastián Elcano N° l775 Las Condes fono 206.47.22 fax 206.48.15

rECCIA LTDA,-



••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

Página ~.

L:JNúmero

ANEXO E

FLUJO DE CAJA MENSUAL
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ANEXO G MEMORIA DE CALCULO

EVALUACiÓN ECONÓMICO-SOCIAL

SITUACION SIN PROYECTO

INGRESOS UNITARIOS
TOTAL

Precio unitario Kilos por Animal Cantidad INGRESOS
($lKilo) Animales (M$)

Venta Carne Cordero I Cordera 450 28 1 13
Venta Carne OveJaRechazo 240 55 1 13
Venta Lana 300 4,50 1 1
T O TAL 27,2

COSTOS UNITARIOS

ITEM UNIDAD COSTO
UNITARIO

CANTIDAD COSTO TOTAL
ANUAL (M$)

Productos veterinarios $IOveja 2.700 1 2,7
M de Obra $IOveja 1.620 1 1,6
Praderas $IHá 4.000 1 4,0
Alimento $IOveja 7.125 1 7,1
Flete $IKiIo 8 32,50 0,3
T O TAL 15,7

INVERSIONES

ITEM UNIDAD VALOR
UNITARIO

I~
MODELO SIMULACION CANTIDADES PRODUCIDAS

Parametros
Ovejas por Hás
# Has
Paricíon Ovejas (lIIaro)
Periodo duracion Ovejas Madres
Reposicion Ovejas Madres
Periodo engorda Cordero I Cordera

Unidad
#/Há

ti/aro
Años

1000
1
2

0,2
0,25meses

Año Ovejas Madres Carne Corde<oICordera Carne Rechazo Lana
• Ovejas • Corderos • Ovejas ti Ovejas

1 200 800 200
2 1000 200 200
3 200 800 O 200
4 1000 200 200
5 200 800 O 200
6 1000 200 200

INVERSION, COSTOS E INGRESOS TOTALES
Para' 1000 Has

Año Inversion Ingresos Costos
1 157.000 10.350 8.630
2 15.510 8.630
3 10.350 8.630
4 15.510 8.630
5 10.350 8.630
6 15.510 8.630

11,4
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Con proyecto

ANEXO G MEMORIA DE CALCULO
EVALUACiÓN ECONÓMICO-SOCIAL

SITUACION CON PROYECTO

INGRESOS UNITARIOS
TOTAL

Precio unitario Kilos por Animal Cantidad INGRESOS
($lKilo) Animales (M$)

Venta Carne Cordero ¡Cordera 400 24 6 58
Venta Carne Rechazo 240 65 6 94
Venta Lana 200 3,50 6 4
Venta Quesos 3.500 25,45 6 535
T O TAL 689,9

COSTOS UNITARIOS

ITEM UNIDAD COSTO
UNITARIO

CANTIDAD COSTO TOTAL
ANUAL (M$)

Productos vetennarios $l0veja 1.500 6 9,0
Atencion veterinaria $lOveja 800 6 4,8
M de Obra $l0veja 1.620 6 9,7
M de Obra $lKiIo 41 153 6,2
Alimento $lOveja 14.250 6 85,5
Prade"", $lHá 36.000 1 36,0
ElaboraclOll quesos $IKiIo 650 153 99,3
Etiquetas Yempaque $IKiIo 65 153 9,9
Flete $ILitro 12 840 10,1
Flete $lKiIo 8 555 4.4
T O TAL Total: 274,9

INVERSIONES

Suma Costos x oveja:
Suma Costos x Ha:
Suma Costo K Queso:

$lHáJAño/6 Ovejas
$/HáJAñ0/6 Ovejas

$lHaJAño/6 Ovejas

109,0
36,0

129,9

ITEM UNIDAD VALOR
UNITARIO

Ovejas $IOveja 18.000
Praderas $!Há 250.000
Cercos $IHá 35.000
Corrales $!Ha 12.000

274,9

MODELO SIMULACION CANTIDADES PRODUCIDAS Año Has en produccion
1
2
3
4
5 1
6 1

Parametros Unidad
OVejas por Hás #/Há 6
# Has Segun Tabla
Paricion Ovejas (#/año) #/aOO 1,35
Periodo duracion Ovejas Madres Años 2
Reposlclon Ovejas Madres 0,2
Penodo engorda Cordero / Cordera Años 0,25 eq. 3 mese

Año Ovejas Madres Carne Cordero/Cordera Carne Rechazo Lana
# Ovejas # Corderos # Corderos # Ovejas

1 162 648 162
2 162 1458 162 324
3 486 3078 162 648
4 648 5508 486 1134
5 972 7938 648 1620
6 648 7938 972 1620

INVERSION, COSTOS E INGRESOS TOTALES

Año Inversion Ingresos Costos
1 181.800 133.917 67.734
2 171.100 286.106 131.254
3 220.700 547.773 258.293
4 224.100 978.341 448.851
5 263.000 1.390.649 639.409
6 192.000 1.420.976 639.409 í /{lr

V

Ev_Econom_Proy_232



• Flujos Netos

••• SIN PROYECTO• (En miles de pesos)

• AÑO 2 3 4 5•• INGRESOS
Venta 10.350 15.510 10.350 15.510 10.350 15.510• Total ingresos 10.350 15.510 10.350 15.510 10.350 15.510• COSTOSnTEM• Costo 8.630 8.630 8.630 8.630 8.630 8.630• Total costos 8.630 8.630 8.630 8.630 8.630 8.630

• INVERSIONES• Inversión 1 157.000

• Inversión 2
Total inversiones 157.000•• BENEFICIOS 155.280 6.880 1.720 6.880 1.720 6.880
VAN (12%) 137.872• TIR #¡NUM'

• CON PROYECTO

• AÑO 2 3 4 5 6•• INGRESOS

Venta 133.917 286.106 547.773 978.341 1.390.649 1420.976• TOTAL 133.917 286.106 547.773 978.341 1.390.649 1.420.976• COSTOSnTEM• Costos Totales 67.734 131.254 258.293 448.851 639.409 639.409• Total costos 67.734 131.254 258.293 448.851 639.409 639.409

• INVERSIONES• Proyecto 231.800 171.100 220.700 224.100 263.000 192.000• Total inversiones 231.800 171.100 220.700 224.100 263.000 192.000

•• BENEFICIOS 165.618 16.248 68.780 305.390 488.240 589.566
VAN (12".4) 736.898• TIR 72,9%• FLUJO NETO

• (En miles de pesos)
Ingresos 123.567 270.596 537.423 962.831 1 380.299 1.405.466• Costos 59.104 122.624 249.663 440.221 630.779 630.779• Inversión 74.800 171.100 220.700 224.100 263.000 192.000
Beneficio neto 10.338 23.128 67.060 298.510 486.520 582.686•• T1R 248.15%
VAN(X%)M$

..
874-.770• VAN/APORTE 17.50• VAN/PROYECTO 17,50

• U\~••• ,/

••
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ITEM I Año 1 Año 2 Año 3 Total
. Recursos Humanos 1 3.052.910 37.906.920 22.753.570 63.713.400t

1 'l Profeslona!es
! 1 178 1501 14689.8001 8895.250 24.763400

IMano Schlndler 6000001 74880001 4.542.7201 12.630.720
I I

r',lansol 400.000i 4.992.000 3028.4801 8.420.480

••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

Desagregación de Costos Anuales

Costos Totales del Proyecto

I

140000!
38.150i

1166001
1166001

1 1700001
I

450.0001
3200001
4000001

GonzaloValenzuela
HernanEhzaide

1 2 Técnicos
T c:cn!co !!'..JIA

1 3 Consultores
':ose Bravo
'-,athenneSanz
'ng ""gronomo

1 A Asesores"+
1_5 Mano de Obra
1 6 Administrativos

:"...1arcelaAvalos

01
I

268.1601
3200001

200.0001
1200001LUisaOre!lana

I
1 752.0001

I

4578001
I

1 399200!
1 399.2001

146040001
56160001
3996000!
4992000!

al
I

32179201
3996.0001

24960001
1 5000001

Página

Número

I
1.0570001

2670501
816200i

!

816200(
I

87430001
I34090001

2422.0001
2.912000i

2949.000\
763000j

2332000\
2332.0001

24.5170001
9475000i

I
6738000\
8 304.000[

,
010\

1 877 120i 5 363 2001
, I

2 422 0001 6 738 0001
1 512 0001 4.208 0001

910.0001 2.530.0001

1.839.6001 16.693.00g2. Equipamiento 262.8001

oi 11 437 0001
Di 01 oi

oi 11 4370001 01 114370001
o! 4700001 01 470000!
01 2.528.0001 01 2.528.0001
01 5 139000, 01 5.139.000
01 1 0000001 001 1.000.0001
O[ 2.300.000 1 2300.000

1
O[ 01 O¡ 01
01 01 01 01

262 8001 3 153 6001 1 839 6001 5256 0001

01 ° ¡ 01 01
262.8001 3.1536001 1.839.6001 52560001

262 800, 3.153.6001 1 83960°1 5.256.00001

01 01 01
01 01 01 01
01 01 01 01
01 O 01 O--------------------------------------+----~~--------~------~~--~~

:3. Infraestructura 200.00 2.448.00 7.981.120 10.629.120

21 AdqUIsIción de Equipos
21 1 Equipos computaclonales
21 2 Equipos de campo
Pn;eninador de leche
Estanquede refrigeración
Equipo de ordena
Cámara de frio
Caldera
21 3 Equipos de laboratorio
2 1 4 Otros

2 2 Valonzaclon de uso de equipos
22 1 Uso de equipos computacionales
2 2 2 Uso de equipos de campo
r,1aqulnanas

2 2 3. Uso de equipos de laboratorio
224. Otros

2 3 Arriendo de equipos
24 Otros

al
oi

14.590.60~

31 Uso de Infraestructura Wlanta Covalce) 200.000 2.448.000 7981.120 10.629.120
PlantaComercial Covalce 1000001 1.200.000 700.0001 2.000.0001
InfraestructuraOficina Teccia 100.0001 1.248.0001 757.1201 2.105.1201
ServicioQueseria INIA Oi 001 6.524.00

0
° 6.524.000

32 O 01 O

114370001
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14.Movilización, viáticos, combustible. 577.200 7.664.40 4.326.400 12.568.00
90.000011 36800 766.000 22240001

240.00~ 80.0001' 3200001 .
900001 1 128.000 686.000 1.904.000~

~ 01 ~
800001 960.0001 5600001 1 6000001

150000 450.000 01 6000001
Oi 01 01 0\
01 01 01 01

407 200! 4 8864001 2 8504001 8.144 0001
38 OOO! 456 OOO! 266.0001 760OOO!
72 0001 864 0001 504 oooi 1440 oooi

2720001 3264 00~ 1 904000i 5 440 OO~
252001 302 40~ 176400; 50400O¡

4.1 ViáticoS nacionales o Alojamiento y Comida
V,aticosTeccla
V,átlcosTerreno

4 2 Vlatlcos internaCionales o AlOjamiento y Comida
43 Amendo vehículos (Camioneta Covalcej
44 Pasajes
4 5 Combustibles
46 Peajes
4.7 Otros

r·.lovilizaciónterreno
r':1ov:lizaclonrecolecclon
Movilizacióntraslado leche
Fleteslntrerreglonales

5. Materiales e Insumos 1.053.600 3.160.80O¡ 1.053.60 5.268.00
OJ O!
oi 01

263400i 3.160 800!
198001 23760O¡

1864001 2236.8001
572001 686 40~

01 q
01 O!

oi
01

1 8438001

51 Herramientas
5 2 Insumos de laboratorio
5 3 In sumos de campo

Insumosde orderia
¡:·.limentosconcentrados
Alimentaciónbase pradera

5 4 Matenales vanos
55 Otros

1386001
13048001

400.4001

:6. Servicios de terceros
4.620.0007. Difusión 156.0001 2.872.0001 1.592.0001

/' 1 Días de campo
72 Talleres
7 3 Cursos de Capacitación
74 Semlnanos

01 01 Oi
oi 01 Oi
01 01 oi
01 01, ,

01
I

01

01
O!

5268000i
396.0001

!

372800O¡
1 144OO~

~
0\
o'

Oi

o
01
01
01

75 Boletines 01 01 01
1 500 00~1I 76 Manuales (ediCiones) 01 1.00000a¡ 5000001

I

77 Otros 156.0001 1 872 0001 1 092000! I31200001
I

1OOOOO~Promocióndirecta 500001 600 OO~ 350000/
Promociónasociada 400001 480 oo~ 2800001 800 OO~
Eventos 50000i 600 oo~ 350.0001 1 000 OO~

: SeminariOS 160001 192.000 112.0001 320.0001

8. Gastos Generales (uso infraestr.Oficina) 80.400 964.800 562.80O¡ 1.608.000
! 8 1 Consumos básicos (luz, agua, teléfono. gas) 42.000 504000 294.000! 840.00C

82 Fotocopias O O 01
~83 Matenales de oficina 01 Ol 01I

460 80~
84 Material audiovlsual 01 01 01
85 MantenCión de equipos 3840ól 2638001 768.00~

[9. Imprevistos I 01 ~ 01
..~
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28.045.0751 13.860.8951 8.085.522
27613.50a 86820001 5.064.500\ 41.36000

3800001 4 560.0001 2.660.0001 7600.0001
125000001 01 01 125000001

243.0001 29160001 1 7010001 4 860 oo~
100500! 1 2060001 703.5001 2 010 OO~
880000! oi 01 880000,

5.980.00O¡ Di 01 5 980 oo~,
4 320 OO~ 01 01 4.320.00 [

i I

2.010.0001 Di 01 2010.0001
01 Di

I1.200.0001 1.200.0001
2687001 32244001 1.880.9001 5 374 000\

1095001 1 3140001 7665001 2 190 OO~
87.2001 1 046.400i 6104001 1 744.000

864 oooi i
1440 OO~720001 5040001

162.8751 1 9544951 1 140 1221 3.257492
i

32.637.785! 83.308.4151 48.984.812 165.091.01

10. Otros (Inversiones Productores)
10 1 hwerslones Productores

Suelo
Vacas u Ovejas seleccionadas
Establecimiento cultivos forrajeros
Establecimiento praderas mejoradas
r,1anga v corrales manejo
Cercos fiJO
AdaptaCión sala de ordeña
Cercos eléctncos
Tarros lecheros

10 2 Otros gastos de operación
102.' Fertilización praderas
10.22 Productos vetennanos
10.2 3 ..A.tención lJetennar!a

.! O 3 Gastos de Administración
Costo Total

Aportes de Teccia Ltda.

ITEM Año 2 I Año 3 ¡ Total I
12.480.000

1

7.571.2001 21.051.2001

Año 1
'1. Recursos Humanos 1.000.00

1 Profesionales
f',~arioSchlndler

Mansol

I 1 OOOOOO!
6000001

4000001

1248000O¡ 75712001 21 051 200
74880001 4542 72O¡ 12.630.720

I . I

4992.0001 3 02848~ 84204801

,2. Equipamiento
:3. Infraestructura 100.00 1.248.00 2.105.120

31 Uso de Infraestructura 100000/
I

2105.1201
I32 Otros ! ¡ i OI 1

4. Movilización, viáticos, combustible. ! O ~ O O
¡5. Materiales e Insumos I O O O O[

;6. Servicios de terceros I O O -O O
7. Difusión i O O (] Oj
;8. Gastos Generales 1 O O --O O
:9. Imprevistos I O O O O
;10. Otros ¡ O O O O!
. Aporte Total ! 1.100.000 13.728.000 8.328.320 23.156.320
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Aportes de Covalce Ltda.

: ITEM Año 1
,

Año 2 Año 3 Total iI
I, ,

:1. Recursos Humanos 140.00011.752.00(J 1.057.00(J 2. 949. oooi
1 1 Profesionales i 14000011752.0001 1.057.00C 2.949.0001I

GonzaioValenzuela i 140.0001 17520001 1.057.00C 2949.000i
12. Equipamiento 01 O ~ 01
3. Infraestructura 1 100.00011.200.000 700.0001 2.oo0.000!
: 3 ., Uso de Infraestructura I .,00.0001 1200 000 700.0001 2.000.0001

41 Vléitlcos nacionales o AlOjamiento y Comida
42 Viáticos Internacionales o AlOjamiento y Comida
4 3 Arriendo vehículos
44 Pasajes
4.5 Combustlb!es
46 Peajes

01 oi 01 01I

960.000 560.0001 1.600.0001
O, 01 Oi
01

,
01 O!

960.0001
I

1.600.000!5600001
01 oi O!
01 01 Oi
oi oi Oi

32. Otros
4. Movilización, viáticos, combustible. 80.000'

Oi
oi

80000/
oi
01
oi

47 Otros 01 01 oi Oi,
15. Materiales e Insumos 01 oi ~ 01
6. Servicios de terceros O! 01 01 al
7. Difusión I 01 01 ~ 01

I:8. Gastos Generales (uso infraestr.Oficina) 01 Oi Oj Oi
,9. Imprevistos ¡ 01 01 Di Oi
10. Otros oi 01 01 OiI I

Aporte Total
I

32o.00013.912.000! 2.317.00~ 6.549.0001

,,---..,11-

I

TECC A U'"DA.
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Aportes Productos Ciro Jara Valdés

ITEM ! Año 1 Año2 Año 3 Total I~
;1. Recursos Humanos l 77.830 933.960 544.810 1.556.6001!~ ~ Profesionales 1 O 01 O (),, I

I

1 2. Técnicos 01 01 01 Di
1 3 Consuitoíes 01 Oi 01 01
1 4 ,Cl.sesores oi 01 oi O!

I

544810i1 <: Mano de Obra 77 8301 933.960! 1 556.6001' J

1 6 ,Cl.dmlnlstratlvos 01 Oi 01 Di
2. Equipamiento 86.40Oi 1.036.8001 604.80~ 1.728.0001

01
I 01 Oi2 1. AdquIsIción de Equipos 01

2 1 1 EqUIpos computaclonales 01 al 01 Oi
212 EqUipos de campo oi oi 01 O:
2 1 3 EqUipoS de laboratorio 01 Oi 01 01
214 Otros al oi o! OiI

2 2 Valorización de uso de equipos 86400! 1 0368001 6048001 1 728000!
221 Uso de equipos computacionales 01 Oi 01 oi
2 2 2 Uso de equipos de campo 864001 1 036800i 6048001 1 7280001
fvlaqlJ!flana 864001 1036800i I 1728000i604300!
223 Uso de equipos de laboratorio 01 01 oi Oi
224 Otros 01 Oi 01 oí

2 3 Arriendo de equipos

i
01 oi oi 01
01 oi I24 Otros 01 O!

I ¡

3. Infraestructura I ~ 01 01 01,
.4. Movilización, viáticos, combustible. I 39.0001 468.000 273.00~ 780.000!¡

4.1 ViátiCOSnacionales o AlOjamiento y Comida 01 01 01 O!
4 2 ViátiCOS internacionales o AlOjamiento y Comida 01 01 01 01,

01
,

43 Arriendo vehículos 01 oi 01
01

,
01 I

4.4 Pasajes 01 01
4.5 Combustibles 01 al 01 oi

01
I

0146 Peajes 01 01I I

780000147 Otros 390001 468.0001 2730001
Vehiculotrasladode leche 36.000 432000i 2520001 720.0001
Fletes!ntrareglonales 3.000 36000i 21.0001 600001

5. Materiales e Insumos i 53.900 646.800 377.300 1.078.000
!J.1 Herramientas O 01 O 01
5 2 Insumos de laboratorio O, Oi O 01

. 53 Insumos de campo 539001 6468001 377 300 1 0780001
Insulllosordeña 3.900, 468001 27.300 780001
Alimentosconcentrados 50.000 600.0001 35o.00~1 1.000.000! !5 4. Materiales varios O 01 01

55 Otros O 01 O 01
¡s. Servicios de terceros O O O O
:7. Difusión I O O O O
'8. Gastos Generales 10.200 122.400 71.400 204.000
: 8.1. Consumos básicos (luz, agua, teléfono, gas) ¡ 6000 72.000 42.000 120.000
! 82 Foto opias I I O!

I I I8 .3. rvrnt..,ei~ de oficina I 01

r# I

i· fJAb ,.c·IA . L. I-_----_-'
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¡8-,i Material audiovi sual
! 8 5 Mantención de equipos

--r--
42001

01 O 01

:
¡9. Imprevistos

Página

Número
-------~T--~-~~

504001 29400 840001

o
110. Otros (Inversiones Productores) 7.871.80S 4.041.7081 2.357.663 14.271.180j

1

10 1 Inversiones Productores 7.283000
1400001

4 750.000
84000/
24000j

2000001
9000001

I

60.0001
825.000
300000i

5421001
500.000
26 1001
16.0001

467091

Suelo
~ Vacas seleccionadas

Estab!ecnTIlenro cultivos forrajeros
Estableclrnlento praderas mejoradas
~:1angay corrales manejo
Cercos fiJo
Adaptación sala de ordeña
Cercos electncos
Tarros lecheros

10 2 Otros gastos de operación
Ferll!;zación praderas
ProDuctos veter!nilnOS
Atención veterinaria

103 Gastos de Administración

29760001 1.736.000 11 995.0001
1 6800001 980.000 2.8000001

oi 01 4.7500001
1 008 0001 588 0001 1 680 OOO!

288.0001 168.0001 4800001
oi 01 200 oooi, j

01 01 900 0001
01 01 60.000!
oi 01 825 OOO!
oi 01 300 oooi

505.2001 294 70a! 1 342000i
oi Oi 500 oooi

313.2001 182 iOO! 522.0001
192000i 1120001 320.0001

I

560 5081 326 9631 934 1801
I i !Aporte Total 8.139.13~ 7.249.6681 4.228.9731 19.617.780!

".--,I "'
r ! I

rECC A LTOA.
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Aportes productos Jorge Oyarzún Silva

ITEMi I ! O ¡ O
,1. Recursos Humanos ,

56.2501 675.000¡ 393.75O¡ 1.125.000
1 1 Profesionales 01 01 01 °1 2 Tecnlcos 01 01 01 °1 3 Consultores 01 01 01 Ooi 01

!

1 125 00~1

1 4 Asesores

393.75~11 5 Mano de Obra 562501 6750001
1.6 Administrativos 01 01 ~ 01

2. Equipamiento I 45.0001 540.0001 315.0001 900.00~
2 1 AdquIsición de Equipos 01 01 o¡ O!
21 1 Equipos computacionales O! 01 01 01212 Equipos de campo O! Oi 01 01
2 í 3 Equipos de laboratorio oi oi 01 o!

i

Año2 I Añ 3Año 1 T tal

21 4 Otros
2 2 Va!orlzaClón de uso de equipos
221 Uso de equipos computaclonales
2.2 2 Uso de equipos de campo
r¡laqUlnaria

O,
315000!

Oi
315000!

315000i
O!
01

01
9000001

01
9000001

9000001
01

01

01
45000!

oi
450001

45000!
oi
01

01
5400001

o¡
5400001

540000i
al
01

22.3 Uso de equipos de !aboratorlo
? 2 4 Otros-

0123 Arriendo de equipos 01 O; O,
01

!
i 2.4 Otros 01 01 01
3. Infraestructura

I O O 01 O
14.Movilización, viáticos, combustible. I 109.600 1.315.200 767.2001 2.192.000

4.1. ViáticoS nacionales o AlOjamiento y Comida O ~I 01 O
4 2 ViátiCOS internacionales o Alojamiento y Comida 01 oi oi
43 ,A,friendo vehículos 01 01 01 O

!

01
4.4. Pasajes O! Oi O

01
!4 5 Combustibles O, O! O

01
1.315 20~1

I46 Peajes Oi O!

47 Otros 1096001 7672001 2.192.000
Vehículotrasladodeleche 1000001 1.200.000 700.000 2.000.000: ! i

"

FletesIntrareglonales 9.6001 115.200 67.2001 192.000I
:5. Materiales e Insumos 77.800 933.600 544.600j 1.556.000

5 1 Herramientas 01 ° O! °5 2. Insumos de laboratorio

77 80~1
O 01 °5 3 Insumos de campo 933.600 5446001 1.556.000Insurnosordeña 60001 72.000 24.000 120.000

Alirnentosconcentrados 432001 518.400 3024001 864.000
Alimentaciónbasepradera 28.6001 343.200 200.200 572.000
54 Materiales varios

01 ° 01 °, 55 Otros ° ° ° °~. Servicios de terceros O e e e
7. Difusión O e O e
¡8.Gastos ~enerales 30.000 360.00C 210.00C soo.oae
! 8.1 ~~ U\fI01 básicos (luz. agua, teléfono, gas) 15.00~¡ 180.000 105.00~1 300.000¡ 8.2. F~l~~ oqiap O 01

TEC lA L '"DA. ,
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8 3 Matenales de oficina
84 Matenal audiov¡sual
8 5 Mantención de equipos

Número

01
O!

15000i

6¡-
01

1800001

-_------0,-- -- ---al
01 oi

105 0001 300 0001¡ ¡ ¡

,9. Imprevistos ;
°i O O O¡

,10. Otros (Inversiones Productores) ¡ 7.190.9781 2.231.740 1.301.848 10.724.566: 10 1 InverSiones Productores
i 6523.7501 1.365000/ 796.250 8685.000

Suelo 50.0001 6000001 3500001 1.000.000
Ovejas se:eccionadas 1 5000001 01 01 1.500.000
Establecimiento cultivoS torraJeros 37.5001 450000! 2625001 750.000

I
3150001

IEstablecllnlento praderas meJoradas 262501 183 ¡SOl 525.000
¡v1angay corrales manejo 240000! 01 oi 240.000

3.532.3981 17.097.56

Cercos fiJo 2.090000/ Oi
Adaptación sala de ordena 2.100000 01ICercos eiéctncos 180.0001 01
Tarros ieclleros 3000001 oi
10 2 Otros gastos de operación 632500! 4500001
102.1 Fertilización praderas 5950001 O,
10.2 2 Productos veterinarios 17.5001 210.0001,

240000i10 2 3 AtenCión wtennana 20.0001
i i10 3 Gastos de Administración 34728/ 4167401

¡

Aporte Total 7.509.6281 6.055.540

262500!
01

1225001
1400001

243.0981

TECCIA TOA.

r-=l
L:J

O!
0\
°i
01

I

2090.0001
2.100.000

~80000/
1

,,00000
1.345.0001'

595.000
350000/
4000001

694566!

}L
l;!~
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Aportes Productos Marcos Sandoval

Página

Número

ITEM Año 1 ¡ Año 2
77.8301 933.960

AñO 3 J Total i

oi
oi

5448101

604.8001

604800!

604.800i
6048001

01 O 01

544.8101 1.556.6001

01

01

01
O,
01

933960!
o'

\1. Recursos Humanos
1 1 Profesionales
1 2 TécniCOS
1 3 Consultores
1 4 Asesores
1 5 Mano de Obra
1 6 Administrativos

01,
01
Oi,
01

77.8301
;

01
01

01
01
01
0\

1 5566001
0101

2. Equipamiento 1.728.0001
2 1 AdqUISICión de Equipos
2 1 1 EqUipos computacionales
2 1 2 EqUipos de campo
2 1 3 Equipos de laboratorio
21 4 Otros

2 2 Valorización de uso de equipos
2 2 1 Uso de equipos computaclonales
2 2 2 Uso de equipos de campo
Maquinaria

2 2 3 Uso de eqUipos de laboratorio
224 Otros

2.3 Arriendo de equipos
• 2.4. Otros

86.4001 1.036.800

oi
oi
01
01

864001
Oi

i86AOO!
86400¡

01,
01,
01
01

01,
O[
01
oi

I1.036.800)
O!

1 0368001
10368001

I

oi
oi,
01,
01,

oi
01,
01
01
O/

01
oi
01
oi
01

1 7280001
01

1 728000i
1 7280001

01

oi oi
oi oi
oi Oi
al 01

13. Infraestructura o
14. Movilización, viáticos, combustible.

41 ViátiCOSnacionales o AlOjamiento y Comida
4 2 ViátiCOS Internacionales o Alojamiento y Comida
4.3 Arriendo vehículos
44 Pasajes
4.5 Combustibles
46 Peajes

. 4.7 Otros
Vehiculo traslado de leche

Fletes ,ntraregionales

156.0001 468.000 156.0001 780.000
~ ~ ~ q
01 ola! 01
O! 01 01 01
01 01 01 al
01 01 01 01
01 01 01 01

1560001 468.0001 156.0001 780.0001
144.0001 432.0001 144.0001 7200001

I I I
12000! 36.000 120001 60000\

5. Materiales e Insumos 53.9001 646.800 377.300! 1.078.0001
01 O 01 01
01 01 oi 01

539001 64680O¡ 377.3001 1 078.0001
1

3 9001 46 8001 27.3001 78.000

50 0001 600 0001 350 0001 1 000 0001
54 Materiales vanos 01 01 01 01

! 5 5 Otros Oi 01 01 01
:6. Servicios de terceros 'O O O O

5 1 Herramientas
, 5 2. Insumos de laboratorio

5 3 Insumos de campo
Insumos ordeña

Alimentos concentrados

:7. Difusión O O O O
¡8. Gastos Generales 10.200 122.400 71.400 204.000
! 81 Consumos básicos (luz. agua, teléfono, gas) I 6.000, 72.000 42000, 1200001
! vln. ,i!:le: 1 I I

O 0'0 O, O, ~
~==jtt4~td=e==of~ic_in_a _L ~OI o~I _l ~:!~~

DA.! v
~--------------;



I

504001 29.400[8.5 Mantención de equipos 42001 84000
'9. Imprevistos O! O 01 O
10. Otros (Inversiones Productores) 7.871.8091 4.041.708 2.357.663114.271.180

101 Inversiones Productores 7283.0001 2971 0001 1736000111.995.000

••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

,,;.¡,, G(J:~~~¡,:):Jl. ,C.HILl
..,.._-:-~' ~'~'J . :(-¡:-:,', :",-,¡-'__::.\'¡..:.

..•.. _-_ .. _..

84 Material audiovlsual --'-a!

Sur::lo 1400001 16800001
Vacas 5elecclonadJs 47500001 01
Estabieclnllell(O CUltiVOS forraJeros 840001 1 0080001
Establecimiento prader as rnejoradas 24000i 288.0001

I
Manga y corrales manejo 2000001 01
Cercos fiJO 900.000! 01:
Adaptación sala de ordena 60.0001 °iCercos electncos 825000! O!
Tarros lecheros 300000i O)

:o 2 Otros gastos de operación 542.1001 5052001
10.2.1 FertilizaCión praderas 500.000i 01

I I
10 2 2. Productos veterinanos 261001 3132001
102 3..AtenClon vetennana 1600al 1920001

!
10 3 Gastos de Administración 467091 5605081

8.139.1391
I

Aporte Total 7.249.6681

Página

Número

-'oT -_ ..-- O]

28000001
47500001
1.680.000

1

430.000
200.000
9000001
60.0001

825.0001

300000!
1 342.000i

I

500.0001'
522.000

112.000i 320 OOO!

326 963) 934.1801

9800001
01

588.0001
163000!

°i
O!
Oi,
01
01

2947001
oi

182.7001

4.228.973119.617.7801
, I

DA.
·.)\I~l \'
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Aportes Productor Eduardo Pradenas Q.

Página

Número

ITEM Año 1 I Año 2 Año 3 ¡ TotalI

1. Recursos Humanos 56.2501 675.000 393.7501 1.125.000
. 1 1 Profeslcnaies 01 01 01 e

1 2 Técnicos
1 3 ConsUitores

'1 4. Asesores
1 5 Mano de Obra
¡6 Administrativos

2. Equipamiento
. 2 1 Adquisición de Equipos

2 1 1 Equipos computaciona!es
2 i 2 EqUIpos de campo
2 1 3 EqUipos de iaboratono
2 1 4 Otros

2 2 Valorización de uso de equipos
2 2 1 Uso de equipos computaclonaies
2 2 2 Uso de eqUipos de campo
MaqUinaria

2 2 3 Uso de equipos de laboratorio
224 Otros

2 3 Arriendo de equipos
24 Otros

I

01 01Di
°i 01

I

O)
01 01 01

I ,
562501 6750001 393.7501

oi 01 01
45.000 540.000 315.0001

Ol 01 Oi, ,
oi O! 01
oi 01 01
oi O/ oiI

01 01
i

Oi
450001 5400001 315000i

oi 01 oiI

45000! 5400001 31500d
45.0001 5400001 3150001

oi
¡

oiOi
O: oi O:
oi 01

I

01
01 O! 01
01 O 01

109.6001 1.315.200 767.2001
01 01 01I

O! 01 01,
O(

I

01 01I I
01 01 01
01

,
010\

01 01 01
109.6001 1 3152001 7672001

100.000/ 12000001 7000001
!

6720019600
1

115.2001
1

77.800 933.60 544.600

3. Infraestructura
;4. Movilización, viáticos, combustible.

41 Viáticos nacionales o AlOjamiento y Comida
42. Viáticos Internacionales o Alojamiento y Comida
4 3 Arrrendo vehículos
44. Pasajes

. 4 5 Combustibles
¡ 46. Peajes

4.7 Otros
Vehículotrasladode leche
Fletes,ntraregíonales

5. Materiales e Insumos

oi
al
~

1 1250001,
o¡

900.00
O
oi
01
01
oi

9000001
oi

9000001
90000d

I

01
O!
01I
01

I

2.192.0001

°1
01q
01
~
01

2.192.0001
2.000 oo~

192.0001
1.556.00

Alimentosconcentrados 432001 518.400 302.4001 864.000
Alímentacionbasepradera 28.6001 343.200 200.2001 572.00j,

54 Materiales varios 01 O 01
! 55 Otros 01 O oi o'
¡S.Servicios de terceros () O -Ó' O
'rT.Difusión O O 1) O
¡8. Gastos Generales i 30.0001 360.000 210.000 ...~O().OOO
i 81 Consun 191báSiCOS(luz. agua teléfono. gas) I 15.000 180.000 1050001 300000I

8 2. Fot~~
I . ~I ilas I

I I (

((TECC~ LTDA. lJ

. 51 Herramientas
5 2 Insumos de laboratorio
5 3 Insumos de campo

Insumosordeña

O
01

77.8001
60001

01
i

01
i

9336001
72.000

o
01

544.6001
42.000

d
1 556.00~

120 O~~I
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Sueio

Página GNúmero
------ _,. -- - -- -- - -- ---_--- --1

I o¡,

oi

1 150001 1800001 105000[ 300000/
01 O O ~.

i 7.190.9781 2.231.740 1.301.848 10.724.5661
6523750¡ 1 3650001 796.2501 8685.0001

500001 600 OO~ 350.0001 1 0000001
1500000i I

01 Oi 1 500.0001
375001 4500001 262500! ¡50 0001
26.2501 3150001 183 ¡sol 5250001

240000! 01 oi 240000/
2090.0001 °1 o( 20900001
21000001 01 ol 21000001

180000i al oi 180000i

oi 01
i

300000i 3000001
I

4500001 262.500i 1 345 OO~632.5001
595000i o! I

595000i01

17.500i 210.000i 1225001 350000i
20.000i 240000i 140000[ 400000i

34728! 4167401 2430981
I

6945661
6.055.5401

I

7.509.6281 3.532.3981 17.097.56~

_'-~, ',~\.-~·R¡t.¡~¡'-J\JuE. (HlLE."'~, '.(':~_."', ":~~,:~
.,..~.,.. ;','.~,- ':'('l'_', '-o ':'._ ./..'.,\.':':'

'- ---

8 3 Matenales de oficina
8 4 Material audlovlsual

. 8 5 MantenCión de equipos
9. Imprevistos
10. Otros (Inversiones Productores)

10 1 InverSiones Productores

Establecimiento cultivoS forraJeros

EstableCllnlento praderas mejoradas

~,Ianga y corrales manejo

Cercos fiJo

.':'.daDtawin sala de orde,ía

Cercos electr,cos

Tarros lecheros

¡O 2 Otros gastos de operación
!o 2' ¡:e,i,l,zac,on praderas

! O 2 2 Productos veterinarios

10 2 3 ,:,tenclon veterinaria

10.3 Gastos de Admlnlstrac:ón
Aporte Total
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Página ~
~Número

Aportes INIA Tamel Aike

~ ITEM Año 1 Año 2 Año 3 Total
:1. Recursos Humanos 619.00(J 1.857.000 619.000 3.095.00(J

11 Profesionales 38.15C 4578001 267.050 763000
Hermin Eliza!de 3815d 457 80~ 267050 763.000

1 2 Técnicos 11660 1 399.2001 8162001 2332000
Técnico INIA 11660~ 1 3992001 8162001 2332.000

1 3 Consultores d O O O

Servicio de Quesería

01 01
01 01
O 01

al
01
oi

1.4 Asesores
1 5 Mano de Obra
1.6. Administrativos

;2. Equipamiento

3 1 Uso de Infraestructura 01 65240001
oi 65240001

01 ol
,3. Infraestructura 01 6.524.00

6524000
65240001

1 32 Otros ¡ q °i 01 Di
I

4. Movilización, viáticos, combustible. ! O O O OI

'S. Materiales e Insumos I O O O O
'6. Servicios de terceros

1 O 01 O O
i7. Difusión 1 O O O O
'8. Gastos Generales i O O O OI

~. Imprevistos I O O e O
10. Otros i O 01 e 01I

I Aporte Total I 154.750 1.857.000 7.607.250 9.619.000
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Aporte Solicitado a FIA

Página

Número

ITEM
1. Recursos Humanos

Año 1 Año 2 Año 3 Total
1.490.000 18.600.000 11.165.000 31.255.()()()

. 1 1 Profesionales
1 2 Técnicos
1 3 Consultores

Jose Bravo

f<atnerine Sanz

ingeniero Agrónomo

1 4 Asesores
1 5 Mano de Obra
1 6 Administrativos

Marce!a Avalos

Luisa Orellana

o 01 01 e
~ q ~ ~

1 170000114.6040001 8743.000" 24.517.00
450.0001 56160001 3.409.000 9.475.00

l. I
320000i 39960001 2.4220001 6738 OOO¡
400 0001 4 992 0001 2 912 0001 8 304 OO~

01 01
oi 01

3200001 3.996.0001
2oo.oooi 2.496.0001
120 0001 1 500 0001

~I
oi
o

01 01
01

i

~
2.422.0001

I

6738.0001
1.512000!

910 OOOi

01 11437000
Oi 01
oi 1143~OO~oi 4/0.00
Di 2.528.00
01 5.139.00
Oi 10000001
o: I

2 300.0001
i

Oi DI
I

Oi DI
o¡ 01

i

01 do:
!

~
01
al
oi ~
al 01,

Oí o
1.686.00oj 5.024.000

766.0001 2.224.000
80 OO~ 320.000

68600O¡ 1.904.000

2. Equipamiento
2 1 Adquisición de EqUipos

21 '1 EqUipos computacionaies
2 1 2 EqUipos de campo
Preenfriador de leche
Estanque de refrigeración
EqUipo de ordena
Cámara de frío
Caldera

21 3 EqUipos de laboratorio
21 4. Otros

22 ValOrizaCión de uso de equipos
2 21 Uso de equipos computacionales
2 2.2 Uso de equipos de campo
223 Uso de equipos de laboratorio
224 Otros

2.3 Arriendo de equipos
. 24 Otros

0111.437.00
011143f 000
O' 01
01114370001
01 4700001
oi 25280001
01 5139000!
oi 1.000.0001
oi 2 300.0001

I I
01 01
al 01
o! 01
oí

I

O!
oi

I

01
oi
01

o
o

3. Infraestructura o
'4. Movilización, viáticos, combustible.

4.1 ViátiCOS nacionales o Alojamiento y Comida
Viatlcos Teccia
Viáticos Terreno

4 2 Viáticos internacionales o Alojamiento y Comida
4 3 Arnendo vehículos
44 Pasajes (Teccia)
4 5 Combustibles
46 Peajes
47 Otros

l
MOVilización vehículo terreno
Movilización recolección

200.000
90.000!

O
90.000

O
01
01
al
Oi

I

1100001
38.0001
72.000

o
3.138.000

dq
150.0001

al
~

770.00a¡
266.0001
504.00~

o
o

600.00~¡

01
2.200.0001

760.000

1368.000
240.000

1.128.000

1.440.000

o
o

450.000
o
o

1.320000
456.000
864.000

¡s. Materiales e Insumos

o ./ .0

o o o
¡S.Servicios de terceros o
;7. Difusión r--

TECOIA U DA.

156.000 2.872.000
01

1.592.000 '.'4.620.00a
O
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, ..•. _

72 Talleres
73 Cursos de Capacitación
74 Seminarios
7 5 Boletines
76 Manuales (ediciones)
77 Otros

P,omoclon directa

Página

Número

PromoClon aSOCiada

--- -----~-'-~Ol ~-- - ---or-- '---- Or~---- --01
d d d d9 d ~ d
Q ~ d d
01 1.000.000/ 500 OO~ 1 500 0001

1560001 18720001 1092.00oi 31200001
50 ooo! 600 0001 350 OO~ 1 000 OOO!

40 0001 480 0001 280 OOO! 800 000/

50 0001 600 0001 350 OO~ 1 000 0001

16000i 1920001 112 oo~ 320.0001

Eventos

Seminarios

Aporte Total

01
8. Gastos Generales o
9. Imprevistos
,10. Otros 01

r----
I TECC A ~ DA.
I

....__ .._---_._._---'
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