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CONTENIDO DEL INFORME TECNICO
GIRAS TECNOLOGICAS

1. Antecedentes de la Propuesta

Titulo: GIRA TECNOLOGICA EN PRODUCCION DE ESPARRAGOS VERDES Y
BLANCOS AL AIRE LIBRE Y BAJO PLASTICO FRANCIA 2004

Cddigo: FIA-GI-V-2004-1-A-002

Entidad Responsable: Agricola, Industrial y Comercial Valle Suave Limitada

Coordinador: Marco Antonio Espinosa Chacén
Destino: Francia; Bordeaux, Agen, Dax, Avignon, Paris

Fecha de Ejecucién: 01 — 11 de abril

Participantes:

Nombre Institucion/Empresa | Cargo/Actividad Tipo Productor (si
corresponde)
Marco Antonio | Agricola Valle Suave | Gerente de | Mediano
Espinosa Chacén Limitada Produccion
Sergio Alejandro | Sergio Alejandro | Gerente Mediano
Abdala Matus Abdala Matus
Carlos del Pino|Carlos del Pino|Gerente Pequefio
Escalona Escalona
Tristan Mufoz | Agricola ~ Sambros | Administrador Mediano
Ibafiez Sur Limitada
Rafael Tapia Lopez |Sociedad  Agricola|Gerente Mediano
San Antonio Limitada
Patricia Cruzat| CODESSER Ejetutivo de
Contardo Fomento
Pablo Pizaro Guerra | PROFO BPA | Coordinador
Esparragos

Problema a Resolver:

La época de cosecha de esparragos de la provincia de Linares se concentra entre
el 15 de septiembre y el 15 de diciembre. En estas condiciones, los mejores precios son
obtenidos en el mes de septiembre fluctuando entre US$ 0,7 — 1,2 / kg, siendo los
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menores los obtenidos en el mes de diciembre que estan alrededor de los US$0,5 - 0,7 /

kg, incluso a esta fecha muchas de las exportadoras ya no compran esparragos.

Bajo estas condiciones es necesario buscar métodos de cultivo que permitan
adelantar las fechas de cosecha a agosto, mes en que se registran los mejores precios
con variaciones que van entre los US$1,44 — 1,8 / kg, siendo necesario evaluar en este

caso el cultivo de esparragos bajo plastico.

En Chile, no existen experiencias ni estudios respecto al cultivo de esparrago bajo

plastico, a diferencia de Francia donde sus beneficios ya han sido comprobados.

Es necesario determinar los montos requeridos para establecer estos sistemas y
la tecnologia que se necesita para su buena ejecucién, a modo de elaborar proyectos que
aseguren la rapida recuperacion de la inversion y una mayor ganancia para los
productores.

El cultivo de esparrago blanco en Chile no aparece registrado en las estadisticas,
siendo necesario incorporarlo para mejorar la competitividad y diversificar la oferta
exportable de este producto, sobre todo cuando son las mismas variedades las que

pueden ser utilizadas, ademas de poder incorporar otras nuevas.

Si analizamos la conformacién de la produccion de esparragos de los paises
latinoamericanos que son competencia en los mercados de destino, nos encontramos

con las siguientes estadisticas:

Paises Superficie | Esparrago | Esparrago | Fresco | Conserva | Congelado
(ha) Verde Blanco (%) (%) (%)
(%) (%)

Peru 22.000 40 60 40 50 10
Argentina 2.500 70 30 80 10 10
Colombia 1.000 50 50 40 50 10
Brasil 600 30 70 20 50 30
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En este cuadro se puede observar que otros paises que exportan a la Unién Europea
y son nuestra competencia, han diversificado su produccién en verdes y blancos, ademas
de incorporar las conservas que son primeramente de esparragos blancos. En Chile no
se registran datos de esparragos en conserva, ya que son los asiaticos los que manejan
el mercado de conservas de esparragos verdes.

Es importante también sefalar el caso Europeo donde el mayor porcentaje

corresponde a esparragos blancos, lo que se puede observar en el siguiente cuadro:

Paises Superficie | Esparrago | Esparrago | Fresco | Conserva |Congelado
(ha) Verde Blanco (%) (%) (%)
(%) (%)

Espaiia| 16.000 20 80 90 5 5
Alemania 15.000 98 100
Francia 7.400 5 95 100
Grecia 7.000 3 97 95 5
Italia 6.500 85 15 90 10
Holanda 2.300 1 99 90 5 5
Polonia 1.800 3 97 90 10
Inglaterra 1.000 100 0 100

Se puede observar que la mayoria de los paises de la Unién Europea son
productores de esparragos blancos frescos, lo que se explica por que los consumidores

prefieren ente tipo de producto.

Objetivos de la Propuesta

Objetivos Generales

Objetivo General Técnico

Captar tecnologias que permitan aprender e incorporar nuevos métodos de produccién
de esparragos verdes y blancos bajo plastico, de manera de adelantar las fechas de
cosecha, mejorar la calidad del producto y producir en base a los requerimientos de

inocuidad de los clientes.
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Objetivo General Econémico
Rentabilizar la produccién de esparragos, adelantando la cosecha a fechas en las cuales

no existe oferta, ademas de incorporar nuevos productos como el esparrago blanco que

permita diversificar la oferta exportable y mejorar la competitividad.

Objetivos especificos

Objetivos Especificos Técnicos

1.

Conocer los métodos de produccién de esparragos bajo plastico, con objeto de
evaluar su implementacién en los predios
Conocer sobre la producciéon de esparragos blancos para el mercado Europeo y
evaluar la implementacion en los predios
Conocer sobre mejoramiento genético y nuevas variedades de esparragos para la

Unién Europea
Conocer maquinarias y otras tecnologias utilizadas en la produccion de

esparragos que puedan ser adaptadas al caso chileno

Conocer sobre tratamientos de cosecha y post-cosecha de esparragos que
ayuden a mantener la calidad

Conocer las tecnologias utilizadas en packing para la selecciéon y embalaje de los
esparragos

Conocer el grado de implementacion de la Buenas Practicas Agricolas en los

productores locales
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Objetivos Especificos Econémicos

1. Conocer los sistemas de gestién utilizados en los predios para el control de los
costos de produccién y comparar con la realidad chilena

2. Establecer conversaciones con importadores franceses de esparrago a modo de
conocer sus requerimientos de este tipo de producto y su grado de conocimiento
del esparrago chileno

3. Conocer sobre la normativa de importaciéon de esparragos y seguimiento de la
cadena de comercializacién
Conocer los canales de comercializacion de esparragos en el mercado Francés
Conocer sobre la organizacién y asociatividad de los productores de esparragos

para la comercializacion

2. Antecedentes Generales: describir aspectos de interés y cifras relevantes del pais o
regién visitada, con énfasis en la situacion agricola y la situaciéon del rubro que aborda la
propuesta en particular (no mas de 2 paginas).

La parte del Sur de Francia es una de las principales productoras de Esparragos
(en su mayor proporcion blancos, sobre el 90%), representando un 64% de la produccion
total del pais.

La parte Sud-oeste esta integrada por la Dordogne, le Lot-et-Garonne, le Tam et
Garonne y le Lot, dos departamentos. Las Landes y la Gironde, realizan la mayor parte de
la produccion sobre dos famosos terrufios. En total la produccién de esta zona representa
el 27% de la produccién del pais.

En cifras se puede mencionar que en esta zona, las organizaciones de
productores cosecharon 4.000 ton al afio. Mientras que el total de la produccion de esta
cuenca alcanza los 7.500 ton por ano.

En esta zona, la cosecha se realiza desde febrero a junio, contraestacion de la
produccion en Chile, la que abastece principalmente al mercado Francés. Los
rendimientos varian desde los 6.000 a 10.000 kg/ha. Este perido estad considerado con
produccion bajo plastico, ya que la época normal de cosecha sin plastico es desde abril a
junio.

Los precios promedios de los espamragos varian desde los 6 euros/kg en febrero
($4.500/kg aprox.) a 3 euros/kg en Mayo ($2.250/kg aprox. en época oferta), subiendo

nuevamente a 4 euros/kg en Junio ($3.000/kg aprox.). Estos valores de precios
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contrastan con los costos de produccion de varian desde 1,5 a 2,5 euros/kg (entre $1.125

a $1.875/kg aprox.).

La zona Sud-oeste resulta interesante a visitar por varias razones: uso de

tecnologia en la produccion (maquinarias, plasticos, fertilizaciones, asistencia técnica),

tipos de suelo y zonificacién, rendimientos obtenidos por hectarea, organizacion para la

produccién, posible mercado para esparragos verdes y contactos previos en Chile.

Esta zona es una de las principales en el uso de plasticos para la produccién de

esparmragos, ademas de ser los (nicos que tienen estudios relacionados coneste tipo de

produccion.

3. Itinerario Realizado: presentacion de acuerdo al siguiente cuadro:

Fecha |Ciudad y/o Localidad |[Institucion/Empresa |Actividad Actividad Realizada’
Visita Programada
Lunes |Bordeaux Fine France: Visita de los campos | Se visitd una cosecha
05 de Productor de con la cosecha de de esparragos verdes
abril de esparragos verdes, esparragos verdes y el packing en el
2.004. importador de Visita a la plantade |cual procesan, se
esparragos acondicionamiento de | verificd el grado de
verdes para el esparragos (packing), |implementaciéon  de
mercado inglés Discusion sobre las Eurepgap; se
Recibe: Sr. Thomas |requisitos de realizd una reunion
Cambou, Gerente importacion de con el duero de la
esparragos para la empresa gue ademas
UE es importador de
Implementacion para | esparragos
Buenas Practicas
Agricolas
Bordeaux Darbonne: Visita de los campos | Se realizd una
Primer Viverista de de coronas de reunion - almuerzo

esparragos en el
mundo y obtentor de

variedades
Recibe Sr. Jacques
Brun, Gerente

General y Sr. Jean
Pierre Caruel,
Gerente de Ventas

esparragos, cosecha
y acondicionamiento
de las coronas
Presentacion sobre
variedades actuales y
nuevas variedades de
esparragos para la
UE

Presentacién sobre
las nuevas
tecnologias utilizadas
en produccion de
esparragos
Implementacion para
Buenas Practicas
Agricolas

con el propietario de
la planta; se visité la
planta con proceso de
embalaje de coronas,
y los campos donde
se encontraban las
maquinarias con las
que cosechan las
coronas; se participd
en una charla sobre
nuevas variedades de

esparragos y se
converso sobre las
Eurepgap
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Martes
06 de
abril de
2.004

Dax

Coopadax:
Cooperativa que
agrupa la produccion
de esparragos
blancos, verdes y
organicos, de 700
productores de la
regién de los Landes
Recibe: Sr. Christian
Paillaugues,
Presidente

Visita de los campos
con diferentes tipos
de esparragos: bajo
plastico (en camellon
e invernadero), al aire
libre y organicos.
Visualizacion en
terreno de maquinas
utilizadas para la
cosecha

Visita a la planta de
acondicionamiento de
esparragos,
acondicionamiento de
esparragos con
seleccion electrénica
Discusion sobre
organizacion para la
produccion y
comercializacién
Implementacion para
Buenas Practicas
Agricolas

Se visitd el packing
en pleno proceso de
embalaje de
esparragos blancos,
se converso sobre los
procesos, envases y
tipos de embalajes;
se convers6 sobre la
organizacion para la
produccion y la
comercializacion
Posteriormente se
visité un predio de
uno de los
cooperados que
produce esparragos
blancos bajo plastico
y que posee und|-
pequefia planta de
acondicionamiento
Se constaté el grado
de implementacion de
las Eurepgap

Agen

Sr. Marc Clauss:
productor de 30 ha de
esparragos blancos,
inventor del método
de "arcos y plasticos"
sobre los esparragos

Visita de los campos,
nuevo método de
cosecha con la
cosechadora de
ultima generacion
Magquinaria para la
utilizacion de
plasticos

Planta de
acondicionamiento en
el campo y venta en
la finca
Implementacién para
Buenas Practicas
Agricolas

Se visitaron 2 predios
don de se pudo

apreciar la
produccién de
esparragos blancos

con el método de los
arcos bajo plastico,
también se  vio
maquinaria para la
cosecha y se
converso sobre [a
implementaciéon  de
las Eurepgap

Miércole
s 07 de
abril de
2.004

Avignon

Sca Grameyre:
empresa productora
de esparragos verdes
con gran tecnologia
Recibe: Sr.Christophe
Boudi, gerente,
productor

Visita a los campos
de produccién de
esparragos verdes
con y sin plasticos
Implementacién para
Buenas Practicas
Agricolas

Se visitaron campos
con produccién de
esparragos verdes
con arcos plasticos y
con plastico organico
sobre el camellén, se

comparo con
camellones sin
plastico

Se conversé sobre el
grado de

implementacion _ de
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Jueves | Avignon Ets Vilhet: Visita de la planta de | Se visité la empresa,
08 de importador de acondicionamiento; en primer lugar se
abril de esparragos de contra- | recepcion y control de | realizé una reunién
2.004 estacién (Perq, calidad de los con los ejecutivos y
Argentina y Africa), esparragos de duefio de la empresa,
acondicionamiento y | terceros, seleccion, se converso sobre los
distribucion entoda | frio, etc requerimientos para
Europa Discusion sobre la comercializar
Recibe: Sr. Gaston tecnologia de esparragos frescos;
Vilhet, Gerente acondicionamientoy | se visitd el packing en
General y Sr. Gilles | comercializacion en la | proceso con
Pauleau, Gerente de |UE esparragos blancos
Produccion
Viernes | Paris Visita a RUNGIS | Visita alos sistemas | Se visitd este
09 de (cerca de Paris): | de recepciony mercado que en
abril de primer mercado | comercializacion de | superficie tiene 400
2.004 central europeo. esparragos (cadenas | ha, se  observd| -
de frio, embalajes, envases y embalajes
locales de venta, etc.) | utilizados para los
Encuentro esparragos verdes y
con importadores de | blancos, procedencia,
esparragos verdes y | precios; se converso
blancos con importadores de
esparragos
Paris Visita a la cadena de | Observacion de las|Visita al area de
Supemmecardos condiciones y forma |verduras y productos
AUCHAN en las cuales son|frescos, para

comercializados los
esparragos

observar envases y
puesta en vitrina de
los esparragos verdes
y blancos, precios y
proveedores

El programa se realiz6 satisfactoriamente de acuerdo a lo planificado.
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4. Resultados Obtenidos:

A continuacién se realizara una descripciébn detallada de los resultados obtenidos

diariamente:

Lunes 05 de abril de 2.004.

Fine France:
Productor de esparragos verdes, importador de espdarmragos verdes para el mercado

inglés.

Recibe: Sr. Thomas Cambou, Gerente.

El principal mercado de esta empresa es
Inglaterra, especificamente la cadena de
supermercados TESCO. Los esparragos que
él importa son de Pert, y pese a reconocer
B que el esparrago chileno tiene una mejor
, calidad, compra el Peruano por que se
asegura un abastecimiento permanente
durante todo el afio. Segun su experiencia

este mercado prefiere un esparrago de 25

cm mas largo que el comun.

Esta esparraguera esta plantada hace
3 afnos, con una poblacion de 40.000
pl/ha. Estan plantadas entre 10 — 15
cm de profundidad y aporcadas a 20
cm. Las variedades presentes son
Gemling (variedad Holandesa que es
de floraciéon temprana y no semilla) y

Dariana (variedad Francesa). El

rendimiento es de 5 tontha y a los

cosecheros se les paga €0,35/kg.
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En las siguientes fotos, se puede observar la adaptacién hecha de un camo de
golf, para transformarlo en un carro cosechero. La utilizaciéon de este tipo de implemento
es comun, ya que ahorra tiempo de cosecha.

Dentro del packing se puede apreciar las lineas de proceso para esparrago fresco
y una maquina envasadora, todavia sin actividad.

En esta etapa los esparragos llegan del campo e inmediatamente entran a una
ducha de agua fria por aproximadamente 1 hora. Luego pasa a la maquina cortadora que
los deja todos del mismo largo y las colas son desechadas al campo. Posteriormente son
enviados a las camaras de frio donde son refrigerados a 2°C.

Los tipos de esparmragos especiales procesados son:
« Tips: son comercializados con un diametro de 8 — 14 mm y un lago de 10 — 12 cm,

en bolsas a granel. Para este producto es importante que la cabeza del esparrago
este cerrada. Son comercializados aproximadamente a US$7/kg.
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e Fine: son comercializados con un diametro de 8 — 14 mm y un lago de 18 cm, en

bolsas de 2,5 kg o cajas de 100 gr. Son de alto precio.

Darbonne:
Primer Viverista de esparragos en el mundo y obtentor de variedades

Recibe Sr. Jacques Brun, Gerente General.

En las siguientes fotos, se puede apreciar el proceso de seleccién y envasado de

las coronas de esparragos.

Las coronas son depositadas en la linea y seleccionadas manualmente, una vez
separada de las otras y liberada de restos de tierra son depositadas en cajas,

posteriormente son embaladas en sacos que contienen 1.000 coronas. Son almacenadas

en la camara de frio a una temperatura de 2°C.

En la foto se puede apreciar las maquinas
cosechadoras de coronas. Su rendimiento en
esta zona es de 4 hectéreas por dia y funciona
conectada al tercer punto del tractor que debe

tener una potencia minima de 120 Hp
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En la foto vista de la reunién sostenida con el Sr. Jacques BRUN, Gerente General de la

empresa.

Darbonne es una empresa con mas de 20 afios en el mercado y en noviembre de

2.003 pas6 a ser propietario de la empresa espafola PLANASA (Plantas de Navarra

S.A.), uno de los viveristas mas importantes de Espana.

Este crecimiento representa nuevos negocios, tales como son:

Representante de nuevas variedades de fresas, esparragos y frutales de hueso
(duraznos y damascos principalmente)

Semillas y plantas de fresas, espamragos y ajo

Productor de endibias y ensaladas

Esta empresa y su personal tienen como objetivo ser un Grupo Europeo Dinamico,

tanto asi que el 2.003 concretaron ventas de:

135 millones de plantas de fresas
15 millones de plantas de esparragos, principalmente UC157 F1

Produccion en Francia, Espana, Polonia y Chile (Agricola Llahuén)

Sus principales logros como viveristas son:
Producciéon comercial y puntualidad en la entrega
Calidad en las plantas

Plantas homogéneas y vigorosas

Tolerancia a enfermedades y otros

Recientemente han sacado al mercado tres nuevas variedades, estas son:
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e DARLISE (Temprana)
o DARBELLE (Media)
o DARSIENA (Tardia)

Son hibridos pertenecientes a una nueva generaciéon y cuyas caracteristicas
principales son evaluadas en las siguientes categorias:
« Espamragos v/s Calidad
o Buen aspecto
o Tallo recto, cabeza cerrada, color intenso, bajo nivel de fibra
e Esparrago v/s Seguridad
o Hibridos clonados
o Hembras y machos homogéneos
o Espamagos v/s Rendimiento
o Elevado porcentaje de tallo comercial
o Mayor rendimiento

o Cosecha rapida (reduccién de costos)

Martes 06 de abril o 2.004

Coopadax:
Cooperativa que agrupa la produccion de esparragos blancos, verdes y organicos,

de 100 productores de la regién de los Landes
Recibe: Sra. Christina Lavie, Gerente

Esta cooperativa y packing agrupa la produccion de 500 ha de esparragos, que
pertenecen a 100 productores, de los cuales el 50% posee una superficie mayor a 7
hectareas y el restante inferior a esta. El productor mas grande posee una superficie de

20 hectareas.

Trabajan en esto solo 3 meses y mantienen todo cerrado el resto del afio, no
tienen mucho cargos fijos ya que la mayoria de los servicios se han extemalizado. Cada

productor es socio y paga un porcentaje sobre las ventas que se generan. El proceso
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cuesta menos de 1 Euro/kilo, mientras que el embalaje esta entre 0,2 — 0,3 Euros/kilo.
Cada semana a la entrega se paga al productor una parte equivalente a 1,5 Euros/kilo, el

saldo restante se liquida con el precio final de venta.

Los productores agrupados se encuentran a una distancia maxima de 100 km a la
redonda del packing, ya que este es el encargado de retirar el producto en los predios.
Esta labor es realizada diariamente con un camién equipado con una camara de frio, la
importancia del transporte tiene que ver con que aquellos esparragos cuyo trayecto de
cosecha a packing sea menor a 4 horas, adquieren lo que se llama “Identificacion
Geogréfica Protegida” que es enviada a un mercado mas exigente y que paga mejor.
Cada productor esta obligado a entregar al packing un volumen de 1.500 — 2.000 kg de
esparragos. El tipo de caja utilizada para la cosecha, es un modelo en que es muy

practico tanto por la posicion con que queda el producto como para el transporte y

posterior proceso. En las fotos se puede apreciar lo sefnalado.

El producto llega al packing desde el campo cortado a 22 cm, limpio y libre de
tierra, de todas maneras a la entrada de la linea de proceso es nuevamente lavado con
agua fria a 4°C, ademas esta misma agua facilita el manejo de los esparragos al quedar
estos flotando y ser recogidos manualmente con mas facilidad evitando asi que se

rompan.
La seleccion de los esparragos de acuerdo a su calibre la realiza un computador,

este mediante fotografias discrimina y los envia a las cajas ya seleccionados. Esta

tecnologia tiene un costo aproximado de 100.000 Euros por cada linea.

14
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Los esparragos seleccionados son llevados en cajas a la linea de embalaje donde
son embalados de acuerdo a su destino, mayoristas o minoristas nacional o de
exportacion. El 20 a 30% de la produccion embalada corresponde a cajas de 0,5 kg y el
70% restante a cajas de 5 kg. Los envases son diferentes a los utilizados por la
agroindustria chilena.
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Visita Productor de Coopadax.

Los productores socios de Coopadax, son productores que utilizan mucha
tecnologia en la produccién, debido principalmente al costo de la mano de obra (entre 8 y
12 Euros / Hora), lo que les obliga a ser mas eficientes sobretodo en la cosecha que es la
que mas demanda tiene.

La cosecha es apoyada por una maquina que funciona con baterias recargables y
avanza lentamente para que los cosecheros hagan su labor adecuadamente. Los
esparragos blancos son cosechados con una gubia de 50cm especialmente disefiada

que no provoca daiios a los turiones.

73, T S

Los esparragos cosechados son llevados en un lapso no superior a 10 minutos al
proceso de acondicionamiento, ademas este productor por estar cerca del packin alcanza
la Identificacion Geografica Protegida. Cada productor entrega al packing el producto
limpio y cortado.

Los esparragos llegados del potrero son lavados en tinas para sacar restos de
tierra principalmente, luego son puestos en una ducha de agua fria que esta alrededor de

4°C, que ha la misma vez de enfriar sigue lavando el producto.
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Posteriormente los esparragos son puestos en la linea donde una sierra procede a
cortarlos a 22 cm, luego son sometidos a una preseleccién segun el diametro y son

llevados a una camara de frio con 2°C hasta ser llevados al packing.

Las colas de esparragos son eliminadas por una correa transportadora que los

carga en un coloso para ser llevados al potrero donde son incorporados en el suelo.
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Sr. Marc Clauss
Productor de 30 ha de esparragos blancos, inventor del método de "arcos y
plasticos" sobre los esparragos

Recibe: Sr.Marc Clauss

Este empresario ha sido el inventor y precursor del método de produccion de
esparragos blancos bajo tinel plastico, lo que él ha denominado método de arcos y

plastico.

El sistema estd compuesto por arcos de alambre acerado que estan puestos
sobre el camellon de 0,8 m de ancho cada 1 metro con un radio de 0,6 m sobre el suelo,
sobre estos se pone el plastico segun el tipo de espamragos a producir. Es este caso el
plastico posee una caracteristica especial ya que es un plastico doble y térmico, negro
con blanco abajo y transparente arriba. El costo por hectarea es de aproximadamente
U$2.500.

Esté método ha traido importantes beneficios, como:

« adelantar la fecha de cosecha: la cosecha tradicional sin plastico en esta zona
comienza a principio de abril, con plastico comienza a fines de febrero

e planificar la cosecha: ya que se puede cosechar cada 3 dias

« extender el periodo de cosecha y aumentar el rendimiento: la cosecha se aumento

a 5 meses y los rendimientos aumentaron en 3 ton/ha.
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» disminucion en los costos: producto de un conjunto de factores que inciden en el

aumento de la eficiencia del cultivo.

Otro de los importantes beneficios de esté método es la disminucion de los costos de
cosecha producto de la tecnificacion del cultivo. La adaptacion de maquinas
especializadas para el trabajo con este cuitivo bajo plastico, ha permitido hacer méas
eficiente la cosecha disminuyendo los costos en aproximadamente un 30%, ya que un

cosechero cosecha 15 kg/hr mas que sin la maquina. Dos tipos de maquinas se pueden

apreciar en las fotos.

Miércoles 07 de abril de 2.004

Sca Grameyre:

Empresa productora de esparragos verdes bajo plastico

Recibe: Sr. Christophe Boudi, gerente, productor

Esta empresa produce en una zona de mucho viento el que es conocido como el
Viento Mistral que come aproximadamente 150 dias al afio con intensidades variables
pero con velocidades que han llegado a los 70 km/hr, por esta razén es que para realizar
la produccién se hacen cortinas de setos vivos principalmente de cipres. El efecto de este
viento produce curvatura en los esparragos, situacion que se ha mejorado con el uso del

tanel plastico. También este viento es muy seco provocando el mismo efecto en el suelo.
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Las variedades de esparragos verdes cultivadas son Stifling (variedad mas precoz
del mundo) y Groomling (esparragos gruesos), ambas variedades Holandesas. El riego
se realiza por goteros que estan enterrados en la platabanda, este sistema no ha sido el
mejor ya que los goteros se tapan muy facimente. El rendimiento es de 10 ton/ha

cosechando desde marzo a junio. En esta zona el precio es de 4 — 6 euros/kg al

productor.

En la siguiente foto se puede apreciar que las hileras que estan bajo plastico
tienen un importante ndmero de esparragos, mientras que la sin plastico todavia no existe
ninguno, siendo un testigo de la precocidad que se puede alcanzar con este método.

También para evitar la floracién se saca el plastico en el dia y se pone en la noche.

Otro tipo de produccion que tiene esta empresa es la produccién de espamragos
con mulch biodegradable. Este es un tipo de plastico que tiene una duraciéon de una
temporada, un costo de 100 euros por 1.500 mt (mas barato que el método de los arcos)
y una precocidad menor al tanel. Para su instalacion requiere un suelo mullido y un buen

estiramiento del plastico.
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En las fotografias se puede apreciar que el plastico no afecta en la curvatura de

los esparragos y ademas se comparan hileras con y sin mulch, siendo claramente las con

mulch mas precoses que las sin.

Jueves 08 de abril de 2.004.

Ets Vilhet S.A.:

Importador de espamragos de contra-estacion (Peri, Argentina y Africa),
acondicionamiento y distribucion en toda Europa

Recibe: Sr. Gaston Vilhet, Gerente General y Sr. Gilles Pauleau, Gerente de Produccién

Esta empresa es un importante importadora y procesadora de productos locales y
de contraestacion de diferentes paises, teniendo 10.000m? de atmésfera controlada
donde se mantienen esparragos, duraznos, peras, manzanas, lechugas y coliflor,
principalmente. De sudamerica importan esparragos blancos y verdes desde Peni y
Argentina. Los requerimientos de esparragos son a partir del mes de julio hasta fin de

febrero. Los calibres mas comprados son Jumbo y Extra Large.

La trazabilidad para los productores locales que abastecen a la planta es
controlada por la empresa y certificada por un mismo técnico que utiliza los métodos
acordados con ellos. Todos los procesos relacionados con la produccién, procesamiento
y controles de calidad estan descritos en sus informes. A cada productor se le asigna un
namero, el que controlado por un cédigo de barras. La empresa se preocupa de capacitar

permanentemente a productores y operarios de la planta.
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Viernes 09 de abril de 2.004.

Visita a Rungis:
primer mercado central europeo.

Recibe: Sr.Robert Bibie, importador

Este mercado se encuentra ubicado aproximadamente a 40 minutos desde el
centro de Paris, posee una superficie de 400 ha, en las que se encuentran distribuidas
almacenes, bodegas, sistemas de transportes y sevicios para todos los productos frescos
entre estos frutas, verduras, pescados y mariscos. En este se proveen principalmente los
mayoristas ubicados 200 km a la redonda. Sin lugar a dudas Paris con 10.000.000 de

habitantes consume un gran porcentaje de lo que aqui se vende.

Los espamagos que se encuentra presentes en este mercado provienen
principalmente de Espafa y Francia. Lo que llama la atencion es la presentacion tanto de
los envases de 0,5 kilo como de las cajas, el producto siempre esta a la vista. Los precios

son de 3 a 4 euros/kg.

8]
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Visita Supermercado AUCHAN:
Esta cadena de supermercados se encuentra presente en toda Francia y es una

de las mas importantes de Europa.

Se pudieron observar que los esparragos se encuentran dispuestos junto a las
hortalizas sin sistema de frio, la presentacion es muy buena ya que muestra el producto

aunque en esta época el producto no estaba de muy buena calidad.

Los precios estaban a: 2,2 euros/paquete el violeta, 2,8 euros/paquete el verde,

2,28 euros/paquete el blanco y 4,7 euros/'‘paquete el organico.




ZIR FUNDACION PARA LA INNOVACION AGRARIA
W MINISTERIO DE AGRICULTURA

5. Aplicabilidad: explicar la situacion actual del rubro en Chile (regién), compararla con la
tendencias y perspectivas en el pais (region) visitado y explicar la posible incorporacion
de las tecnologias capturadas, en el corto, mediano o largo plazo, los procesos de
adaptaciéon necesarios, las zonas potenciales y los apoyos tanto técnicos como
financieros necesarios para hacer posible su incorporacion en nuestro pais (region).

Durante los ultimos afos ha existido un constante aumento de la superficie

plantada de Esparragos, tanto en Chile como en el mundo.
Segun el Censo Agropecuario del afio 1997 la superficie nacional es de 4.150 hectareas,
a nivel Regional, la superficie de este cultivo alcanza las 923 hectareas, distribuidas en
124 explotaciones de diferentes tamanos, siendo las mas pequernas de aproximadamente
1 hectarea hasta aquellas sobre 150 hectareas. La provincia de Linares es la que
concentra la mayor superficie con 824 hectareas, mientras que Curicé y Talca solo tienen
54,5 y 44,2 hectareas respectivamente. Ademas, en la zona de Linares la temporada
2.003 fueron incorporadas aproximadamente 100 ha nuevas al cultivo, crecimiento que
deberia reflejarse esta temporada.

Los espamragos son cosechados aproximadamente desde el 15 de septiembre al
20 de diciembre; el rendimiento promedio de la zona de Linares esta alrededor de los 4.5
ton/ha, existiendo variaciones entre los productores que van desde los 3 a 6 ton/ha e
incluso algunos que se escapan con 11 ton/ha, con una poblacién aproximada entre
22.000 a 34.000 plantas/ha. Estos rendimientos, son bastante bajos si consideramos
otros casos a nivel Latinoamericano y Europa, donde los rendimientos van desde los 10 a
18 ton/ha en promedio.

La incorporacion de nueva tecnologia y conocimiento, provocara un aumento en el
rendimiento y el volumen para comercializar, situacion que debiera provocarse con el
cultivo de esparragos bajo plastico. La incorporacién de esta tecnologia en Chile es muy
viable, principalmente por las condiciones climaticas presentes en Chile que favorecen
este tipo de produccién, situacién que ya ha sido comprobada en otros cultivos tales
como tomates, frambuesas, etc., trayendo como principales beneficios el adelantamiento
de la cosecha y aumento en el rendimiento.

En el caso particular de los esparragos, aumentar la época de cosecha podria
significar poder asegurar a nuestros compradores un periodo de abastecimiento mayor,

situacion por la que normaimente prefieren a Peni por tener abastecimiento durante todo
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el ano. Si enfocamos esto al pais podriamos estar hablando de comenzar la cosecha en

el norte durante el mes de junio y terminaria en el sur en enero.
En Francia existe la experiencia en producir espamragos bajo plastico, es por ello

que se debe probar esta tecnologia a nivel de las condiciones locales, ya que existen

diferentes tipos de plasticos (UV, térmico, biodegradable, etc.) y sistemas de produccion

(plastico sobre el camellén, en tanel, etc.), para asi poder determinar cual es la que mejor

en relacion a adelantamiento de la cosecha y rendimiento.

Para poder hacer esto se requeriran esfuerzos privados y publicos, que apunten

hacia la investigacion, asistencia técnica especializada e inversiones productivas y de

comercializacion.

6. Contactos Establecidos: presentacién de acuerdo al siguiente cuadro:

Institucion/Empresa | Persona de | Cargo/Actividad | Fono/Fax | Direccion E-mail
Contacto

Darbonne Jacques Director
BRUN

Vilhet S.A. Gaston Presidente
VILHET

FINEFRANCE Thomas Presidente

S.A.S. CAMBOU

INTERFRAISE Robert Gerente
BIBIE

ONUDI Yves Director Adjunto

DARRICAU
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7. Deteccioén de nuevas oportunidades y aspectos que quedan por abordar: sefialar
aquellas iniciativas detectadas en la gira, que significan un aporte para el rubro en el
marco de los objetivos de la propuesta, como por ejemplo la posibilidad de realizar
nuevas giras o cursos, participar en ferias y establecer posibles contactos o convenios.
Indicar ademas, en funcién de los resultados obtenidos, los aspectos y vacios
tecnolégicos que atn quedan por abordar para la modernizacién del rubro.

Sin lugar a dudas conocer en terreno los modelos productivos, asociativos y
comerciales del rubro que sea resulta en si una experiencia enriquecedora, permitiendo
obtener primera fuente informacion e intercambio de experiencias. Es por ello es

importante seguir fomentando este tipo de experiencias.

8. Resultados adicionales: capacidades adquiridas por el grupo o entidad responsable,
como por ejemplo, formacion de una organizacion, incorporacion (compra) de alguna
maquinaria, desarrollo de un proyecto, firma de un convenio, etc.

Los productores participantes de la Gira, junto a los otros integrantes del GTT de
Esparragos y Profo Eurepgap de Espamrragos, comenzaran a realizar parcelas
experimentales en las esparragueras para probar el método de los arcos y plasticos, para
ello realizaran una importacion de Francia a objeto de probar el plastico importado v/s el

plastico nacional. Esto se comenzara a implementar los primeros dias de junio.

9. Material Recopilado: junto con el informe técnico se debe entregar un set de todo el
material recopilado durante la gira (escrito y audiovisual) ordenado de acuerdo al cuadro
que se presenta a continuaciéon (deben senalarse aqui las fotografias incorporadas en el
punto 4):

Tipo de Material N° Correlativo (si  es|Caracterizacion (titulo)
necesario)

Catalogo 1 Tecfoods Limited

Catalogo 2 Darbonne

Dipticos y Tripticos 3 Productos y recetas

10. Aspectos Administrativos

10.1. Organizacién previa al viaje

a. Conformacién del grupo

muy dificultosa ____ sin problemas X algunas dificultades
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(Indicar los motivos en caso de dificultades)
Principalmente problemas financieros

b. Apoyo de la Entidad Responsable
X bueno regular malo

(Justificar). Siempre existié una buena comunicacion.

C. Informacién recibida durante la gira
X _amplia y detallada aceptable deficiente
d. Tramites de viaje (visa, pasajes, otros)
X bueno regular malo
e. Recomendaciones (senalar aquellas recomendaciones que puedan aportar a

mejorar los aspectos administrativos antes indicados)

10.2. Organizacion durante la visita (indicar con cruces)

ltem Bueno Regular _|Malo
Recepcion en pais o region de X

destino

Transporte aeropuerto/hotel y X

viceversa

Reserva en hoteles X

Cumplimiento del programa vy X

horarios

Atencion en lugares visitados X

Intérpretes X

En caso de existir un item Malo o Regular, sefalar los problemas enfrentados durante el
desarrollo de la gira, la forma como fueron abordados y las sugerencias que puedan
aportar a mejorar los aspectos organizacionales de las giras.
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11. Conclusiones Finales

La produccién de esparragos bajo plastico resulta una alternativa viable de incorporar
al sistema de produccién nacional, sobretodo cuando existen experiencias exitosas en

otras hortalizas y por lo tanto experiencia en produccién bajo plastico.

Como cada sistema es especializado, la produccién de espdarragos bajo plastico
necesita de una buena asesoria, sobretodo cuando se trabaja a nivel experimental ya que

esta experiencia dara paso a mayores inversiones.

12. Conclusiones Individuales: anexar las conclusiones individuales de cada uno de
los participantes de la gira, incluyendo el nivel de satisfaccion de los objetivos personales
(no mas de 1 pagina y media por participante).

Marco Espinosa Ch.

Conclusiones:
El cultivo del esparrago bajo plastico es una tecnologia posible de implementar en

Chile.

Nivel de satisfaccién de los objetivos personales:

Me parece bueno, ya que se cumplié todo lo que estaba propuesto.

Sergio Abdala M.
Conclusiones:

El nivel tecnolégico de los Franceses es muy bueno, ya que su principal debilidad
es la falta de mano de obra. Hay que aplicar la tecnologia vista para poder adelantar la

cosecha y obtener mejores precios.

Nivel de satisfaccién de los objetivos personales:
La gira estuvo bien organizada, el programa fue agotador pero se cumplieron

todos los objetivos que teniamos propuestos.
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Tristan Murioz |.
Conclusiones

Aprender sobre el uso del tunel plastico en esparragos es interesante, ya que

permitira poder establecer este tipo de tecnologia y adaptarlo a nuestra realidad.

Nivel de satisfaccion de los objetivos personales:
Creo que los objetivos que tenia fueron cumplidos, ya que el programa fue bien
organizado con las visitas cormrectas, abarcando desde la produccion hasta la

comercializacion.

Patricia Cruzat C.

Conclusiones

- Efectivamente de acuerdo a lo visto el esparrago bajo plastico es una opcién para
adelantar cosecha que puede ser tomada por los productores. El plastico podria
involucrar con buenos manejos tener antes el producto y aumentar rendimiento dado lo
anterior por extender el periodo de cosecha.

- La diferencia en la entrega del esparrago desde el productor a la empresa exportadora
es también un factor relevante a considerar, dado que éstos realizan diferentes etapas
ademas del corte llegando a preseleccion y frio.

- La mecanizacién y adaptacion de maquinas cosechadoras es un factor clave en la

produccion francesa.

Nivel de satisfaccion de los objetivos personales:

El nivel de satisfaccion es completo dado que se pudo observar en la practica los
objetivos de la gira, es decir, produccién, proceso, venta del producto. La agenda
aunque extenuante tenia contemplada visitas a productores y empresas adecuados a los

objetivos.

Carlos del Pino E.

Conclusiones:
Es importante adaptar la tecnologia de produccion de esparragos bajo plastico al

modelo Chileno, para ello es necesario hacer pruebas en los predios.
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Nivel de satisfaccion de los objetivos personales:

Los objetivos fueron cumplidos a cabalidad y de acuerdo a lo programado.

Ricardo Tapia L.

Conclusiones:
El uso del tunel bajo plastico representa una buena altemativa para adelantar la

cosecha de los esparragos, por lo que hay que comenzar a utilizarlo.

Nivel de satisfaccion de los objetivos personales:

En lo personal estoy muy satisfecho con la Gira y el programa realizado.

Pablo Pizarro G.

Conclusiones:

El cultivo de espamragos bajo plastico, representa una excelente alternativa para
los productores de esparragos, pensando en adelantar la cosecha y aumentar los

rendimientos. Hay que comenzar a probar el uso de los plasticos en la produccion.

Nivel de satisfaccion de los objetivos personales:
Mi satisfaccion es completa ya que la Gira cumplié con las expectativas, se pudo
analizar en profundidad la cadena completa en la produccién y comercializaciéon de los

esparragos.

Fecha: 13 de mayo de 2.004

Nombre y Firma coordinador de la ejecucion: Marco Espinosa Chacén

ANO 2004

31



ZIR FUNDACION PARA LA INNOVACION AGRARIA
LV MINISTERIO DE AGRICULTURA

MATERIAL RECOPILADO
NUMERO CORRELATIVO N°1

CATALOGO
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TECFOODS LIMITED

offering a point of difference
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The Labour Bureau
Your Partner at Work

Storage & Distribution

are pleased to be the sole supplier of
Agency Labour to

WE ARE PLEASED TO BE ASSOCIATED
witTH TECFOODS LTD

AND WISH THEM EVERY SUCCESS
FOR THE FUTURE

TEC Foods Ltd.

For further details of our services contact:
Andy or Mandy, The Labour Bureau
Royal Oak House, Spalding Road,
Sutterton, Boston, Lincs

STATION YARD ® DONINGTON e
SPALDING ¢ LINCOLNSHIRE

DONINGTON PACKAGING SUPPLIES LTD

WE ARE PLEASED TO SUPPLY
TECFOODS LTD WITH THEIR
PACKAGING REQUIREMENTS AND
CONGRATULATE THEM
ON THEIR SUCCESS

Saturnalia UK Limited

We are proud to be
associated with

TECFOODS LTD

Pallet Stretch Wrap « PVC Overwrapping Film
Strapping » Adhesive Tapes * Polyprop Films
Bubble and Foam « Looscelill » Edge Guards

Polvthene Products » Netting » Rubber Bands
Manual and Automatic Sealing Machinery

In the production and
development of exotic
produce in many parts
of the world SUPPORTING BUSINESSES LOCALLY
AND COUNTRYWIDE
FORALLYOUR PACKAGING
REQUIREMENTS CONTACT

Saturnalia UK Ltd

www.doningtonpackaging.co.uk




offering a point of difference
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All meat and poultry is sourced in France, and incorporates
free range chicken raised in total freedom, organic free
range chicken, free range guinea fowl, free range quail,
poussin, duck, rabbit and dry cured meats and hams.

Mushrooms and vegetables, on the other hand, are sourced
from dedicated growers and pickers throughout the world,
from Canada, Thailand and China through to more local
markets such as Italy, Spain and, of course, France. No
matter what the location, though, the quality is always
consistent and unrivalled when it comes to taste, texture
and nutritional value.

Group
Insurance Brokers & Independent Financial Advisers

We are pleased to be entrusted with the
insurance arrangements for

Tecfoods Ltd

and wish them continued
success in the future.

Offices throughout Lincolnshire
in
Sleaford, Lincoln, Boston and Grantham

For New Business
Enquiries

INSE AN K HHOKERS

General Insurance business is Regulated by G.1.5.C
Financial Services business is Regulated by the FSA

g Accountancy Information
LO o k N g fo r (Approximate amounts

the right
ingredients? "'
MNING
Contact the s
Farming and VAT

Aneals
Food Industry including 2P%°
Specialists

C
»400 o

DUNCAN
S TOPLIS

CHARTERED ACCOUNTANTS
AND BUSINESS ADVISERS

ping your tomorrow today’

offices in

Boston Meiton Mowhray

Grantham Skegness
Lincoln Sleaford

Newark Stamford
www.duntop.co.uk
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| Growers of finest French
asparagus (March to June

Harvestlng and CoNectmg
of Wild Mushrooms from
France, Spain Portugal

Supply of finest exotic
fruit and vegetables from
Thailand and China to the Continent

Supplying our demanding '
customers with puremium1 ]
produce thro ut Europe !
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Saugnac et bmret — France™d .. .

A 100% vegetarian diet which includes minerals and vitamins,
with a minimum of 80% cereals (essentially corn) and a
unique method of farming in total freedom in the forest of

"Les Landes", gives this incomparable flavour and tenderness

to our free range total freedom chicken, awarded with famous

French "Label Rouge".

FINE FRANCE
w9
We supply the-finestand highest
quality fresh food, gegryday, with
direct dwé'l;‘:%‘\'{ﬁ ' top
restaurants in [..0}

over }{nglzm(lir

1Y “]L'
%n and all

ne directly
your Kitchen

All our proqy
from the prodocel

with maximum freshness.

New Covent Garden Market
LONDON

This variety is specifically selected for its excellent flavour

at the age of 12 weeks. Only female birds are reared.
Its feeding is based on a 100% vegetarian diet with
minerals and vitamins (made of 90% organic cereals and
10% natural products: Lucerne, lupin grains and flour,
oilcakes of soya, sunflower, colza and flax).

Also available:

Free range chicken from Les Landes, yellow,
white and black

Free range chicken portions from Les Landes
Free range guinéa fowl

Free range capon, free range turkey, free
range poularde

Yellow poussin
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Bass Industrial Estate, Mareham Lane

Sleaford, Lincs,

Web www.tecfoods.co.uk
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Varety name : DAREILTLA
Breeder : DAKBONSND | Toamy |
Variety protected v | umopean Plants Hreeders Bighis

coertilicaw

Genetical characteristic : new generanon of clonal
Babirids - plants aee more omogenous, VIgozous. rusii
arnd thie preosdiscteciny and commenoal gualny are

amngrrened conmpared wath the Tonmer generation

Praduction period : varly 1o mikd season vanve

Production type : wenv well adapied lar whine

aspuaragus o i

Plant ; crecied habi amediwon solumw of toliage, bigh |
it of foleage, opened plane woith g gossd soleraniog

ner boheage diseases

Spear : pood commercial qualny. singh asparagus,

Prige wadibver S0 00085 “u o o nd meone with minre

T R TTTTTRN T TN T

than
Verv well clesad tips wath white colon

New prphe pagin it

Sk wathnn tibwr

Lamml Listinnss

Productiity © vanciy with o high potenticl of vield

Speed of harvest .

Tagh alliming redu tion costs o production

Range of production |
may be cultivated tor geeen producton

technical advises issued from |
5 years of DARBONNE growers |

net trials

.Du”:.'[y af jjl’..ul.l[;uri
fo aprtanase yeld and cinniereral
Quality

w 10000 cronwns/ha {4 crowns per linear meter)

tor hight sonls with low Tevel ol orgame matier
{<0.8 )

o 15 10 20 000 cromns/ha | 4.5 10 5 crowns par
Fivear ameter ) for Light sonls swarth organie natter up

o 102 and i heavy sonl

« 20000 crowns/ha and more [ more than 5
crowns per linear meter ) tor intensive crop with

drip irrigation

Hhigh densiy alloss higher vield per me, hagher Yo ot
spears of st chotee, and decreasing the biggest cali
ber i e

Hhigh number of plants permoimprove resistance of
the varieny aganst wind damages

besriiie® OB i Lo

« Alav be calovared as ancardy vanewe | early om
with thermme conver ) Ehder cold amd wer peniods of
prevduction hmeed nomin
appearcd the global conn

W oken spaaes iy
rontl qpualiny keep high

oAby also be culivated as o mad season vanery
[ Late row withy black cover ) In this seheme
Prarbella can be associated with o veny early variviy
culivated with thermic cover | the carly Darlisg
iy an s )

Darbella is adapted to nearly all types
of soils acceptable for asparagus.

For information © contact us directly

Sortenbezeichnung (AR | 1A
Erhalter :DARKONSNT (1 ranhivich)

Geschutrte Sorte Juwn b Zemifizwening cihalion von
et Comwinschaf

Genetisches Merkmal :neue Klonen-§ivbriden
Coarmeranone Dy Planeen sind glechmassiger - mastiger

wi ali

wh ey

bratvger wmd die Prosdubonshinge
Serhantsapualing s Besser om Verghe
verrhwergebenaden Caoneration
Produktionszeit :spargel minelirub-miniel - Lahe
Larae (INIA)

Produktionstyp ssehi g geeignet lur die

Woensparngelprodubion

Pflanze :perader Stand mittel dicher Wachs
Serewvngung how b und Tufog ceggt cone guie Tokerans
popen Blantkeankbaien

Stange :putes Aussehen fur den Hlandel pgerader
Spargel o grosseam kaliber 80 bas B5% von T mm und

il it mwhe als 500 von 22 om and mehe Spaee
gt s Bilossenn il werss
Abesenhwent vonn Antheseovan Pignenten

e ksapuahinan

Fpadermis bt faserg Cane s b

Potential der Produktion :

Sorte it starhea Potennal
Stechgeschwindigkert ol was crlaub dic

Prowduktomshosten bedvutend suvenmdenn

Zusatzhiche Produktion :hann als vielener uid graner
Spangel tur dic Produkoen hulivien wenden

| 1|

Denominazione varietale: |V \KHI 1A
Costitutore: DARKONNL (| rania)

Varseta protetta Ja ¢ (W comumitar
Caratteristiche genetiche: i g

b ol i = Lo prante s

N CT
uttivata o dlla
o rapariee all

ed b e

vigros, rusticl
yualitg commercr
precedentn generaanm

Periodo di produzione: aspar
precowe = precoity Larae [INKA)

e st gl

Al seni Meoim e o

Tipo di produzione: v atiisdine pet L I

prosduzione Jasparago b |

Pianta: portamento dintto con volunie di vegetassoni
medio, ramificaenme Alta vl acrara prescin v o
todleranc alle malarowe delle hogln

Turioni: bella presentazione comim ol dsprabags
dirinne i grosso calibro da s g 8
piie del S0% a0 22mm e pie pun
Pianche. Assenza di pagmienias
I paderamade non Bl b
Potenziaiita di prod |
VAnctd 4 lone potensiale

R AE TR TR

1l «

LR T

sjuialita gostative

Velocita di raccofta: vhevata e permetie o abiassan

wente toostn di prodisione |

RSTUTTL TS

Produziomi complementar::

o essere vodtvato an bie per Ly produssons

vinletio ¢ verde

Gebrauchsratschlidge erhalten
durch 5§ Jahre Beobachtung in
unserem andwirtsversuchsnetz

von Darbonne

Geratene Bepflanzungsdichte fie eine

optinale Aufwertuny des Ertrags und
der Verkaufsgualitar

o 16000 Planzen/ha dass heisst 4 pflanzen pro
geraden Meter aul leichte Boden die min schwachen
argamischen Materien (0,8%) sind

e 18 his 20000 Planzen/ha dass heisst 4.5 his 5
I'lanzen pro geraden Meter auf leichien Boden die
einen Proenmtsaty hoher als 171,29 haben und in
t sl

Boden die tes

o 20000 Ptlanzen ha o umd o mehe dass Turissy 5
PHlanecn progecraden Seter anl mtensier kaliar i
roplenberegnung The Dachieerhohung ban als
Obpehtny den Ernteenrag proome cu vergiossenn den
rosentsaty des Stangenkalibers |z etholen wober
div Anzahl des zu grossen Kalibers eduzien wand Die
Lrhohung der Stelanzahl pro me erlaubr ebenfalls den
Pllanzenstand gegen Windschaden 2u verstarken

shicendungsratschlag::

w hann wic cine fnuhe Sone gefubin werden min
viner ersten fruben Anhautelung i der Sason and
mit einer Antitau =bohenbedeckung getolgn mn
ciner Anhaufelung und viner neuen Anu-lau
lolienbedechung undfoder einer schwarzen
umsaumten Folienbedeckung Unter Kalten und
regnenschen Bedingungen haben wir eine begrens
e Stenge an geernteien Stangen bemerkt hohil an

der Stangenbasis v manchmal tewhin hrechend
Phanomen starher ausgepragt aul Anne-lan
Strohibelag als aul schwarzer Lobie Die Qualion
Il ironzdem allgemem hodh

o hann ehentalls getuline werden s cine mnel frube
sorte indem die erste Anhaotelomg verspatet wird und
i schwaige Lolienbedeckung ma Himsanmung in

dhesenmy Falle Drarbella ko anch zosanunengeluhin
woerden ot veene solua frohen Sore under Ao lan

Foshenbedechomg: [Eharlise vise als 200

Darbella vereinbart sich praktisch auf
alle Bodenarten geeignet fur die
Spargelkultur.

Fur weilere Informationen uns bitte aufzusuchen

Consigli d'impiego ricavati dopo |
5 anni di osservazione nei

differenti campi sperimentali I
Darbonne . i

Densita d'impianto consighaty per ung
vilorizzazione ottunale delle rese o
della qualita commerciale

® 16,000 zampe/flla, vale a dire 4 campe al mern
lineare in un terreno leggero con bassa percentoak
di sostanza organica (<0.8%)

o 1820000 campeflla L vale adire 4.5 a5 2ampn
metro lineare in terren legeent con una percential
di sostanza organica supenione 3 1 L2 ed an b

CONermenn i consistent

« 20000 campef/Ha e pin, vale a dire pan di 5
sampe al meteo lineane i colivaziome imtensiva o
mnpianto dirrgasone gocoa a geson Dammento
delha densita ha per obbaetive dacoreseere Ly paoten
siality delle rese g | aune :
1 nducendo cost il numero di tarons G cabibro
grosso. aumento del numero di ile g me permer
e ugualmente di rinforeare Ly tenuta delle prame
allallettamento

tando e ot sl

Schieny o prrodusione canzagliat

s PUO essere Condom come una vanei precos
anticipando le prime raccalie se coperta da bl
plastico trasparente ¢ anncondensa ko sucoessiva
mente per por nicoprire le tile con il plastice
nero. In condiziom non Lavarevoll wemperatun

hasse e/o progge persistents, abbanie constatato i
alevme taccolte Ly presenza dn inens voot alla base
L

e leppermente so oo, lenome e i
con lilm plastico
Lt qualita penerale

sprreiiie © mweno con bl nene

s i o caso clevata

Imenie condotta vo WL VAT

o MU essere g
ta semi precoce apphicando saloal Bibin plasiice
nero, i questo caso Parbelle poo essere assonnna
Al un'alira varieta molto precoce con coperne
filin plastico trasparente anteondensa [ os Duardis

partine dal 2en5)

Darbella si adatta praticamente a tutt
i tipi di terreno favorevoli alla
coltivazione dell'asparago.

Per tutte le infor i e i0 i



LA TABLE DES CUISSONS
ASPERGES DES LANDES

Comment cuire les asperges
en fonction de leur calibre.

ASPERGE MOYENNE |2\ B] —|

Calibre 12 g 16 mm \ -l
3 w

Lons=im f; I
| S A

Pans le cintasperges - S minntes

Verses detn cerves dvan Portes a éballitnm
Ploces fos aspaevges iplichics et pronittes cot beaint
alotnns B punreier b cnitaspergs of Godinnes

Vi resondes T nnuies

Plices 2300 ol aespwerses ohoies oo pleet aillfeant e mec
eetelos Nperates 1 verve ol vante satloe o B s o v oo

vitrenr ot res o fil tanispesent

AL pedle 10 punines
Lovtbes vevernnr fes aisperses dvins e sy oe Ivaere
ol ermieres

ASPERGE STANDARD
Calibre 16 @ 22 mm

N L vapweun | R TTTTIITII
A lean 17 mntes
Frans Pt it 1O prniies
Prans le cut-asperges © L2 naies

Fhnrs oo mecapment font en Tt floces fis asprses

dlovrts s puerior viportles dbens temes of veire

GROSSE ASPERGE
Calibre + 22mm

AL e 15 Bt

il

A e 22 il | y ™,
Faams bonnite s viaseen IS tnntes | Fon
Phams hewont aspwerses TS imimies |_ 1

|

COMMENT BIEN CUIRE LES ASPERGES
En papillotes, a la poéle, a la vapeur:..
Comment cuire les asperges a la pointe de la saveur

CUISSON VAPEUR - CUISSON DOUCEUR

Le Pius clu cult-asparg2s

Les asperges \\
sonl protegées dans le panier.

Ainsi, elles cuiront délicatement

a la vapeur,

avec juste

les pieds dans 'eau !

Cuisez volre poisson |
ou volre viande en méme temps. o

De préference

placez le panier d'asperges

au dessus. >
Ainsi le fumel de la viande E
ou de poisson remonte

el parfume les asperges.

'y Dlrya _:I -~ I ‘..,;,),-. e
Il garantil une Lres bonne conservation des
qualites nulritionnelles
el cull trés vite !
Certains ont méme
un couvercle lransparent
pour mieux surveiller
la cuisson.

EN PAPILLOTTES AU FOUR

Le Zlus das panitiatss
Si vous cuisez un poisson
0u un roti, profitez —
de votre four chaud |
pour faire cuire les asperges ™\ - —
dans un papier d'aluminium
avec Y cuilléres a soupe d'eau salée
el un jus de citron.

CUISSON A ’EAU : LA PLUS CLASSIQUE

'..8 AlUS Adns U2 cans-=so
Plongez toujours vos asperges
dans l'eau froide, 1
jamais dans l'eau W
deéja chauvde,
sinon les Létes se ramollissent.

A LA POELE : DOREES ET PARFUMEES

5 TS L AR
Détaillez vos asperges
en pelils troncons. /
Failes revenir o=l

avec une noix de beurre

LES ASPERGES DES LANDES




3 COULEURS
POUR LES ASPERGES

Blanche, verte ou violette,
'asperge doit sa couleur
a son mode de production.

L’Asperge Blanche

Cachee, protegee des rayons de soleil,
elle preserve son leinl de nacre
el pousse uniquement sous terre.

Le savoir-faire Asperges des Landes :

Lasparagiculteur exigeant devine a ('ceil.
a la moindre fissure dans (a terre.

la presence d'une jeune asperge,

prete a pointer: Le producteur s’oblige

a cueillir (‘asperge tous les jours,

pour elre sur de la réecolter

au meilleur moment

L'Asperge Violette

Elle pointe tout juste son nez en dehors
de la butle. juste le lemps de se colorer
sous l'effel de la lumiere.

L'Asperge Verte

Elle voil la vie en verl

Elle pousse enlierement a l'air libre

Sa couleur verte vienl de la chlorophylie
qui reagil au soleil

Le savoir-faire Asperges des Landes :

Pour qu'une asperge pousse bien droite,
bien vile el qu'elle soil bien tendre,

It faut que le sol soit bien tendre.

dinsi, le producteur a le souci d'aerer,
d'alleger el d’assouplir sa terre.

du moment ou 'asperge pointe son nez,
le producteur respecte la charte

de qualite : il cueille une asperge

dont la taille varie entre 17 et 25 cm.

A quol reconn.l cn
Lne bora? asaarge 2
Les 7 reperes de qualite Asperges
des Landes :
% Le bourgeon est ferme
@ La robe esl nacree pour les blanches
el brillante pour les verles
€ La lLige esl cassante,
surtoul pas souple
# Au loucher, la surface est lisse
* Aucune lache n'apparait.
@ Le lalon est bien nel.
® La base esl encore humide

Oui, une asperge qui pousse dans un sol
bien aere (bien travaillé)
a loules les chances d'elre bien lendre.

Oul, les asperges sonl cuelllies une a une,
comme des fleurs. Les asperges blanches
sont cueillies a l"aide d‘'une gouge

qui permel d'aller les chercher sous lerre
sans les casser.

Non, les producteurs d'Asperges
des Landes n'utilisent

aucun lraitement pendant la période
de pousse

el de recolle des asperges.

RS ERGERIeSTATIDES]
.._,. 4 *’;. : ol 35

C’est heure
de la féte

C’est la féte
du printemps

4

a4
[_SUD-QUEST |

Votre partenaire

Pour la premiére fois,
les producteurs d’Asperges
des Landes revelent les savoir-faire
de leurs aspergeraies.

Compositions artistiques realisees par les
producteurs landais avec leurs asperges
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2 yaourts natures

I ¢ a soupe d'aneth ciselé

I ¢. a soupe de moutarde forte

1 ¢, a café de jus de citron

1/2 ¢ i café de tabasco

Melanger les différents ingrédients,

Vous pouvez également servir avec une chitfonnade
de saumon ou de truite fumde.

Vornite - vonry ponvez reniphiacer aneth pare o iatees Treriwes
aromtatiues selon votre goiit : basilic, ciboulette, peesil

Sauce douce a Vorange

le jus d'une orange

1 ¢. a cafe de maizena

50 ml de lait écrémd ; sel ; poivre ; persil

Laver, zester et presser 'orange. Délaver la maizena
lans le lait Froid et mettre sur le feu jusqu’a
consistance épaisse. Hors du feu, saler et poivrer.
Ajouter le jus d’orange et battre au fouet tres fort,

Viarnante @ pent se servie frovide, en rajontant 2 ¢, i soupe o ‘can

Laccord parlait @ le Muscat d'Alsace
Sec et délicatement fruité, Il represente
le mariage ideal avec les asperges
selon les connaisseurs,

H Yo - Snagssel

Sauté de pointes
d’asperges
aun I‘lill‘lllCSﬂII

Pour 4 personnes
Préparation : 15 mn
Cuisson : 6 mn

1 kg d'asperges vertes

2 c. a soupe d'huile d'olive

2 ¢. a soupe de vinaigre balsamique

50 g de parmesan en copeaux

4 tranches fines de jambon de Parme
Cerfeuil frais, fleur de sel, poivre du moulin

-

Laver les asperges et les couper a 2 cm des pointes.
Les tiges serviront a un patage*.

Blanchir les pointes 3 mn a I'eau bouillante salée.
Les égoutter.

Faire revenir délicatement les asperges dans la poéle
avec I'huile pendant 3 mn. Déposer dans un plat chaud,
Hors du feu, verser le vinaigre dans 1a poéle, remuer
pour récupérer tous les sucs de cuisson. Verser sur les
asperges. Chiffonner le jambon. Disposer sur le plat
et ajouter le parmesan.

Agrémenter de cerfeuil ciselé.

Si vous ez pas de vinaigre balsamigue, vous pouvez g méme
realiner ce plat s il sera i parfiinng,
“voir “T'otage d asperges” ci-apres.

L'accord partait ; le Sylvaner

Agréable et désaltérant, il est le compagnon
idcal des plats d'asperges garnis

de charcuteries ou de produits de la mer.

.

Poclée
printaniére
d’asperges au poulet

P'our 4 personnes
IPréparation : 15 mn
Cuisson ;: 20 mn

2 hottes d'asperges blanches ou violettes

3 blancs de poulet

4 tonds dartichaut

6 pommes de terre primeur

2 tomates

1 ¢. a soupe d'huile d'olive, 20 g de beurre, sel, poivre

P'eler les asperges et ne conserver que les pointes®.
Les blanchir 3 mn a I'eau bouillante salée.
Egoutter. Peler les pommes de terre, Faire cuire

10 mn a l'eau froide salée. Fgoutter.

Faire cuire les fonds d’artichaut en suivant

les indications. Egoutter,

Couper les blancs de poulet, les pommes de terre
et les fonds d'artichaut en lamelles.

Dans une poéle, faire fondre le beurre avec I'huile
dolive. Dorer les pommes de terre, ajouter le poulet
Laisser cuire 5 mn a feu moyen.

Ajouter les asperges et les fonds d'artichaut.

Saler et poivrer. Prolonger la cuisson quelques
minutes en remuant délicatement.

Couper les tomates en dés. Au moment de servir,
verser sur la poélée.

"voir “Potage d'asperges” ci-apris,

I'accord partait ; le Pinot Blanc

Il s'accorde avec tous les plats d'asperges
accompagnés de jambon, de viandes
blanches ou d'ceufs.

Lotte
aux asperges

Pour 4 personnes
I’réparation : 10 mn
Temps de cuisson : 15 mn

* 800 g de queue de lotte

* 2 bottes d'asperges blanches ou violettes
= 200 ml de créme fraiche épaisse

* 2 ¢ d soupe de vinaigre de vin

+ | belle échalote, sel, poivre

Détailler la lotte en gros cube. Mettre a cuire.
Peler les asperges et ne conserver que les pointes*
Les blanchir 3 mn a I'eau bouillante salée.
E'gnuth:r.

Dans une casserole, faire chauffer le vinaigre

et y faire suer I'échalote 1 mn, Incorporer la crénn
remuer bien, saler et poivrer. Ajouter la lotte et les
pointes d'asperges. Couvrir et laisser mijoter 5 mn
a feu doux.

Potage d'asperges : Cuire les tiges d'asperges, pel
et coupées, avec des pommes de terre 15 mn dans
de I'eau salée frémissante.

Mixer. Délayer 1 ¢. a café de farine dans un bol d’em
froide. Mélanger le tout et laisser cuire quelques mn
Agrémenter de cerfeuil ciselé.

2 l,'.
a

e

5 : e o
I.';u‘i:urdwparfillt : le Riesling
Ce vin gastronomique par excellence
est incomparable avec les poissons
et frults de mer. accompagnds d'asperges.

f..
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£|R FUNDACION PARA LA INNOVACION AGRARIA
N MINISTERIO DE AGRICULTURA

MATERIAL RECOPILADO
NUMERO CORRELATIVO N°3

DIPTICOS Y TRIPTICOS



~ Cuisiner ~ | Nous cultivons A .
Comment les déguster ? ~ les saveurs ~ Sp erge aes

~ des Landes ~

ables

ASPERGES DES LANDES TIEDES :

SESAPILLOTTES DE SATMON Lasperge, un concentré

Pour 4 personnes : . g . W,

- Ikg de grosses asperges (cal +22) (/(J vitali e !

- I euf dur p A y \

= 1 pavé de saumon ! . : = :

-Ifus de citron = \, | 1".1;\,*‘» rae est riche ru»/rfm’\ el paucre en calories.

- sel, poivre, vinaigre | Girace a xbrf\f?h'J'!EL‘i'J‘.'t'. elle facilite les fonctions |

Choisir - des s, . : i i ' |
(422 ;m); m,v,ﬁn;”::uf;f;ﬁ:; R s délimination de lorganisme. | 3

300 ‘mn environ, peler les asperges e

" puis les mettre a cuire 25 a 30 mn et
dans l'eau bouillante. Mettre le pavé de mumom_'._‘w du
papier aluminium, saler, poivrer, ajouter un juside citron, et
metire au four. Ecaler U'euf, le moulinen/({avec une rdpe
@ fromage) faire une vinaigrette et mélanger le tout. Lorsque N A
les asperges sont cuites, bien les’ égoutter puis les servir ‘\[ ars a ] uin
tiedes nappées de cette vinaigrelte et accompagnées du pavé :
de saumon.

Cest un cocktail de vitamines

BI, B2, PP C el E.

[asperge c’est maintenant !

ASPERGES DES LANDES
A LA COQUE

Pour 4 personnes : &

« I kg d’asperges fines (cal 12/16) d '
- I ceuf par personne ) '
Cuire les eufs a la coque

(3mn quand Veau est bouillante),

peler les asperges puis les mettre

a cuire 20 @ 25 mn dans l'eau

bouillante. Déguster en trempant

les asperges comme des « mouillettes » dans l'euf é la coq

1 TARTE AUX ASPERGES DES LANDES ET LARDONS

Pour 4 dpersonnzs .

- 1 kg de pointes d’asperges

- | boite de lardons ~ 3 . 7

R AN \ Lasperge des Sables des Landes _
- Créme fraiche et fromage rapé g 8 T . B g . £
Peler sommairement les pointes K, est (/M/H/)H(’(‘ /)(H j

d’asperges (la base) et les couper |
en rondelles, faire fondre dans la
poéle avec les lardons et un peu

de beurre. Laisser cuire environ f 9 L.{—'*\ ,
10 mn. Egoutter le tout et déposer £ I RIM 1A b” )
sur le fond de tarte. Mélanger 4 eufs avec 1,5 dl de créme ~ TOAr AN CEPPYLE A SO .

Sraiche. Napper la tarte, ajouter le rapé dessus et faire cuire -
35 mn au four (220°). Servir tiéde avec une salade par exemple.

PRINT_AND

- o ) e
BHy o)

{DEs | ANDESY



~ Calendrier .

~ Cuisiner ~

L'asperge, c'est le printemps !

Piwr pmdire de Disprroe, tont commene
f £

par la plantation dune « griffe » (tige Comment les choisir ?

soiglerraing porfant racines ef bourgeons). -7 ’ ige ferme el tendre. Veérifier la coupe

La production ne debute qutt partir de fa \ + Lasperge : pour en reconnailre
| = année pour wne dure de 7 ans. SR : la fraicheur, il suffit dobserver que
| X 5 » »

| A chague printemps, au-dessis de la giffe. ] le talon soib-danc et translucide.
| e butle de terne est formee ot poresserond les |

turions (asperges). veécolt's avant g il
maient e fa fumicr, o Laide dun ontil

specifigue, une

p¢ réfrigérateur dans un linge
humide.

Comment les cuire ?

A leau :
Apres épluch

Suit a la casse

Les Landes : un terroir idéal

. . J i Plonger les asperges dans Lean bowillante salée. |
Le climat dow ef huy ey ternes sablen- Comment les pefer ? Soil dans wn cuit-asperges avec un verve d ean au fond |
ses ddes Landdes foae festonse ol usperses. Avec un économe N
‘ Four preserver i i Heles fey r,':.'.f:fm'\ e I Feler les asperges en partant de 3adem i g . ) Laisser cuire 23 a 30 mn. G [
{a

e, les Jreluctenrs !
ey Lt reécolte. T
chaine du frosd J
i mentale e Label [GP « Ayperves des Sables
i des Lanedes »
|
|

mettent au fviel - de la pointe vers le talon. W ‘N !

J s J
Himas, 0 ASTUCE : Ecarter un peu les
lames de U'économe, les épluchures
s’évacueront mieux.

A la vapeur :
. qur L r"fn".’:r hag

Da

1 el witre 2 verves dean duis le fond,
puais les aspe panter Deés que la sonpape siffle

|
|
‘ laisser cuire pendant 3 mn.
| Laisser ecwire 3 mn apres ébullition, G

A micro ondes :

I" mai : féte des asperges !
Apres epluchag:

Mettre les asperzes sur wne senle coneli
ey wn plist wiee | oon
att ford, cowirir o

e 4 petils tron

| Chagpee annee, ane 1" mai, & Pontony
(13 K el Diex, dinvetron Nt de Murian),
| (s lr}'n’,fk.'\ fe mrienied i bt e ver Dlane-
chenr mais Tasperge. Cst e wenedez-vons

Penillerées o van
etieahie freree

ateliery de cui

ne, Jen fmeduictenrs vots femnt

| ERcunfiern de ot fes amatenes of

| comnaioenr. D peti Ll T dng- 2 : i et - Latsser cutre 100a 13 mn G
| mera i o devoniente o WfRTICTAE, (1LY . Bk 1 Ou avec un gplilche asperge !

1

| Ny . X v

|

devarerir fey sazenrs sofitiley o .l':f‘,f\"l'_ﬂr.

ASTUCE : Quelle que soit la méthode, les asperges sont cuites
Et les asperges vertes ? o, lorsque la pointe du couteau s’enfonce facilement dans la tige.

7 En principe. elles ne se pélent pas.

—_— S I I
ih!



Existe ausst en

Asperge “Sabline” de Prim’land

Prim land

France



Phatos : Comité Départemental
du Tourisme des Landes
Gites de France - Primland

Phatos L

Primland

. axmm

Le terroir des Landes de
Gascogne béndficie dutouts
naturels exceptionnels

pour la cultiore de lasperge,
L Le sol sabloynenx.,

éable, allic¢ au climat
s il ue.chaud et humide,

I pﬂme: all asperge de pousser

) :di*zs‘abkrac&' lui assurant
endrete unique.

evenues le premier départg-
ment producteur d .1spcrg~1:sl
en France.

La maitrise technique des
producteurs de la région

a permis de tirer le meilleur
d'un terroir et d'un climat
particulicrement adaptés

a ce produit.

Ces producteurs passionnés
continuent a adapter leurs
méthodes de culture pour
améliorer I'homogénéité

du produit, sa fraicheur
et les conditions de récolte,
et assurer une tragabilité
complete.

Encore plus

de fraicheur

De la récolte au linéaire,
les producteurs des Landes
mettent tout en ceuvre pour
offrir au consommateur un
produit d'une fraicheur
absolue :

* chez chacun des 300
producteurs, les opérations de
lavage, de triage et de mise
au froid interviennent dans
les 3 heures qui suivent

la récolte.

* livrées a la station, les
asperges sont maintenues

au froid (+ 5°C) pendant le
calibrage et le conditionnement,
puis expédiées en camion
frigorifique dans les heures
qui suivent leur arrivée.

“Asperge des
Sables des Landes”

Ce label repose
sur un cahier
des charges rigoureux
dont les principaux
points sont :

* une zone de production
délimitée : les Landes
de Gascogne,

* un sol comportant au
moins 75 % de sable,

* une mise au froid du
produit dans les 4 heures
qui suivent la récolte.

Aujourd’hui, le nouvel
emballage de SABLINE
(marque référence), semi-
perméable et micro-perforé,
permet de franchir une
nouvelle étape et de tripler
la durée de conservation

des asperges (jusqu'a 10 jours
dans le bac 3 légumes

du réfrigérateur).

L'asperge,
snmplement bon
Comme les hirondelles, les
premicres asperges marquent
le retour du printemps !
Mais pourquoi les réserver
aux sculs habitués ?
Aujourd’hui, il est temps
de faire découvrir les saveurs
subtiles de I'asperge aux
trop nombreus consom-
mateurs qui ignorent,
notamment aux publics
jeunes. Sachez les rassurer
en leur indiqu.ml comment
les peler ct les cuire
simplement : ils vous seront
reconnaissants de leur avoir
fait découvrir le gout subuil
de I'asperge des sables

des Landes.




Ragodit d"asperges avec tous les [égumes de printemps
RECETTE DE JEAN COUSSAU - RELAIS DE LA POSTE A MAGESCQ (LANDES)

TR AR RE o Im‘j
T RS en,, ~ 2V

Ingrédients:

| kg d'asperges blanches - - .
g as ges his Sy P ’

300 g de petits pois, s = _’_’_3_%‘”5’_:"‘ £ ;,":-'-

300 g de feves, ToRit S . N e

3 petites courgetles,
4 carottes jeunes,

4 artichauts violets,
100 g de jambon de Bayonne,
2 cuilléres de graisse d'oie, sel. §
POUR 1A VINAIGRETTE,
1dl d'huile d'olive,
80 ¢ d'échalote, 1 citron, ¢ |
2,5¢l de vinaigre balsamiques,
100 g de jambon coupgen .
petits dés. o

I

Jouez avec s

PAsperge des iL.andes
L

et gagnez 60 cuit-asperge,

80 pinces de service,

60 épluche-asperge

GENEVIEVE LETHU. -“
>

4 tirages: 21 avril, 5 mai, 19 mai et 2 juin 2000 = ‘ ;




Ragott d’asperges avec tous les [égumes de printemps
RECETTE DE JEAN COUSSAU - RELAIS DE LA POSTE A MAGESCQ (LANDES)

Réalisation

Couper les asperges en sifflets de 2 cm envi-
ron. Les cuire Smn a I'eau bouillante salée.
Puis les égoutter sur un linge. !

Ingrédients:

| kg d'asperges blanches, 300 g de féves,
300 g de petits pois, 8 petites cuurfel[es,
4 carotles jeunes, 4 artichauts violets,
100 g de jambon de Bayonne,

2 cuilléres de graisse d'oie, sel,

POLR LA VINAIGRETTE,

s
Chauffer une cuillerée de graisseld'oie dans
un poéle et sauter vivement ley

u ?’perges en

1dl d’huile d'olive, 80 g d'échalote, 1 citron, ~ donnant une belle colorations :2 /
2,5cl de vinaigre balsamique, . . gl i e/ Sk .“_,:[ .
100 g de jambon coupé en petits.dés. ™ (ﬁ:iwindlvid ment tousife§ légumes en
) . _ayAnt’sin de/Couper la cuissorj des-Jégumes
" S el i e
o] M - ‘e A \ G

L M dasltins by s
Asperges blanches
des Landes
L'asperge des Landes pousse dans le sable
des Landes qui lui procure cette saveur
subtile et une pousse rectiligne.
Elle est disponible sur le marché
de mars 2 juin.

Elle est, aussi, excellente consommée
nature ou accompagnée de vinaigrette
ou de mayonnaise.

Pour préparer les asperges :
les éplucher a I'aide d'un économe, les
plonger dans I'eau bouillante salée, cuire
15 mn, égoutter, ¢'est prét.

“

D 5
- {.i.;, *...»'g ':
s

RN . o

g ¢ ) e “"v ly :
in_cocotte, faire revenir A la graissé:

se de jambon, ajouter tous les

o§ “etychauffer en n-Pmunl délicate-
- 4 ! ‘;. \

(SN
ieushment dans chaque

r d'un cordon de vinaigrette
yonne. % | :

ub; Bordeaus

R N I R I B R I R R R I R

Jouez avec “===Z [’Asperge des Landes et gagnez
60 cuit-asperge, 80 pinces dé service, B0 ¢pluche-asperge GENEVIEVE LETHU.

Pour participer, il suffit de répondre sur ce bulletin ou sur
papier libre a la question suivante :

Duns quel type de sol poussent les asperges blanches des Landes?
[ de la grave,[] du sable, ] de la tourbe.

Nom:

PrCOOMY S o 5erssswsestasns s
Adresse: ...

RETOURNEZ VOTRE BULLETIN DE PARTICIPATION A

La société Prim'Land organise du 15 mars au 2 juin
2000, un jeu-concours gratuil et sans obligation
d"achat avec tirages au sort. Ce jeu est réserve aux
personnes qui_resident en France métropoliaine,
Corse incluse Date linmite de participation, le 31 nia
2000, cachet de la poste fasant for Les fraw d'of

+ [ranchisement sont rembourses au tanf lent en

wigueur, sur simple demande ecnte 3 Fulnase du
je-concours. Un seul remboursement par foyer 4
lirages au sort seront effectués sous controle de
Maitre Groshenny, huissier de justice 3 Bondeaux,

+ chez qui le present reglement est deposé U seul bul

letin par foyer Les lols seront adrnesses aux gagnants

OBJ JEU-CONCOURS PRIM'LAND - BP 158 - 33024 BORDEAUX CEDEX par voie postale 15 jours apres chiague trage
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Pour 4 personnes :

T De la pate feuilletee,

T jaune d'oeuf,

™ G400 g de pommes de lerre,

™ 20 cl de créme,

™ 800 g d'asperyes verles.

) : ,

¢ /ecoupez dans de la pate feuilletee,
4 rectangles de 8 x 6 cm.

A Taide d'un pinceau, enduisezles d'un
jaune d'ceuf. Dorez-les au four.
Partagez en deux dans le sens de Iy
longueur et disposez dans chaque
moiti¢, une salade de pommes de
terre tiedes, crémees et taillces en
petits dés et un fagot d'asperges vertes
cuites a la vapeur.

Fermez le feuilleté et servez
accompagné d'une sauce mousseline.

Pour 4 personnes :

» [ kg dasperges violeltes,

™ 50 g de ciboudette bachée,
™1 800 g de blancs de volaille,
150 g de jambon blanc bache,
™ 50 d de creme fiiche,

7 muscade rapéee,

= 100 g de beurre,

= vinaigre de framboise,

™ du vin blanc (Sauvignon).

¢ pluchez et cuisez les asperges.
Refroidissez et ¢gouttez-les sur un
torchon. Préparez une sauce blanche :
melangez creme fraiche, sel, poivre et
muscade. Reduisez sur feu doux
jusqu'a obtenir une sauce onctucuse.
Saisissez les blanes de volaille dans une
pocle. Salez, poivrez. puis couvrez et
laissez cuire doucement pendant

5 minutes. Une fois cuits, retirez les
blancs de la pocle. Deglacez 1a pogle
avec un filet de vinaigre de framboise
et un verre de vin blanc. Réduisez

la sauce. Ajoutez hors du feu 50 g de
beurre. Dans les assiettes, disposez les
asperges et la viande. Nappez les
asperges de creme ; la viande, de sauce.
Pour la décoration : parsemez la
ciboulette et le jambon hachés.




La Fraicheur en Plus

QUELQUES
ASTUCES

Quelques conseils pour les éplucher

Coupez les pieds 1 cm. A I'aide d'un
économe, épluchez les asperges en partant
d 3-4 cm de la pointe vers le pied

(sauf |'asperge verte qui ne s'épluche pas).

Quelques conseils pour les conserver

Au réfrigérateur :

Vous pouvez les conserver jusqu'a 24 h
dans re bac  légumes, épluchees,

et jusqu'a 8 jours sans les eplucher,
entourées d'un forchon humide.

Au congélateur :

Les osperges su%?unem bien la congélation
apres avoir té blanchies (plongées

1 6 2 minutes dans |'eau bouillante).

Quelques conseils pour les cuire

A la vapeur :

5 mn a |'outocuiseur, en ayont pris soin
d'entourer les pointes d'asperges d'un
papier aluminium.

Al'equ:

Ficelez en botfes de 6 @ 10 asperges ; faites
cuire dans de 'eau solée 20 a 25 mn selon
leur grosseur. 5 @ 7 mn suffisent pour
I'osperge verte.

Au micro-ondes :

Placez-les dans un récipient contenant 5 cm
d'eau salée recouvert d'un film étirable.
Laissez cuire 8 mn @ puissance maximum
3 mn suffisent pour la variété verfe.
Aprés congélation :

Plongez-les dans I'eau bouillante salée
sans les décongeler.

L'asperge blanche pousse entié-
rement a l'abri de la lumiére sous
terre. Sa chair est moelleuse et
son parfum discrel,

L'asperge violette est une asperge
blanche qui a été exposée a la
lumiére. Sa teinte violette pro-
vient de l'action des rayons du
soleil. Elle est tendre et son par-
Jum est plus prononcé.

et

J '.*"r-\'-_‘-?** PG Mpa
i i ils J-- ] -, _-. ‘I'_' I"__" : r'q_a,-"_l.i..‘
Lasperge verte pousse a lair

libre ; elle est trés savoureuse, ne
nécessite pas d'épluchage.

Fraiche, lasperge est brillante el
rigide, et doit montrer a la coupe
une section brillante et bumide.

QUALITES
NUTRITIONNELLES

Avec ses 20 kcal/100 g, 'asperge
est peu calorique, Elle participe,
de par ses qualités nutritives,a un
bon équilibre alimentaire. Elle
contient de nombreux minéraux :
Potassium, Fer, Phosphate et des
vitamines (C, B2 et A).

50PEXAD 15 Part 61 B 2648 - Ril: 91 97 620 - Cridit phote : Comatti Consad / Morie-Hblana 41 Patrice Ubart  Sechon homonoie Asperges



Eiciah

| cogichtlh, ol i M 1 el 47T = RS, Wl N e
Li'ﬂ"l;;'wrﬁnl.nﬁ&u&ﬁw‘:.'-. =] ANE b
‘ A -
Nous cultivons les saveurs

LAsper
des Landes
Simplement bon !

AP o "'y

e .-f.:’t_."‘ne:__u_ '
Simplement bon !
Asperges des Landes
a I'huile d'olive
“ Elplun‘hez les asperges
et faites-les cuire a I'eau
salée 10 mn dans un

aulocuiseur (ou 20 mn a
la casserole).

® Fgoullez, salez el servez les
froides ou tiedes accompa-
gnées d'un filet d'huile d'olive. <

Voila! Cest prét, ceest simple et c'est délicieux..
b Degustgz-la pour toules les occasions, Exquise, Fraiche,
" Tendre.. Cest I'Asperge des Landes Szmp&ment (Bon...
i : ? ‘\‘\_\7

O\ N X [——— |

Nous cultivons les saveurs

France
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la generOSIte du terroir landais

Riche d'immenses étendues sableuses protégées par sa forét de
pins marilimes, le terroir des Landes est particulierement adapté
ala culture de [ asperge. Ses sols SdeCU‘( perméables et profonds
associés au climat océanique et : ;

au chaud soleil de I'Aquitaine lui
donnent une finesse de saveur el
une tendreté incomparables !

Un tresor de bienfaits

Ires riche en eau, en fibres, en vitamines A, [, B9 el C el en minéraux,
l'asperge des Landes possede d'excellentes vertus diététiques et diu-
retiques. C'est I'aliment plaisir par excellence !

La vraie salade d'asperges a la landaise

Ingrédients : asperges des Landes, tranches de magrel séche,
jambon de pays, lomales, salade verte, pignons de pins,
croutons de pain.

Preparation :

e Pelez les asperges, plongez-les dans l'eau bouillanle salée,
faites cuire 10 mn dans un autocuiseur ou 20 mn dans une
casserole el égoutlez-les.

e Découpez de fines lamelles de jambon de pays.

e Dans un saladier, disposez la salade verle, les tomates coupées en
rondelles, les tranches de magrel seche, les Tamelles de jambon.
e Disposez dessus les asperges des landes enlicres ou en

morceaux tranchés.

e Parsemez volre salade de crodlons el de pignons de pins.
e Assaisonnez a volre convenance el servez.

('est simplement bon ! o

13 3

Service consommateurs :

SETRT SEERES SREFUR AV IR ST VPN

[_
£

Collectlve fruits et Iegumes frais 2 AR

[T VS . O TP ST ey S J RSO

|
i
|



Turban de langoustines aux asperges blanches

RECETTE DE JEAN COUSSAU - RELAIS DE LA POSTE A MAGESCQ (LANDES)

Ingrédients:

2kg d'asperges blanches,
2 kg de langoustines, |

30cl d’huile d'olives - =
100 g de beurre,/ /.-

2 échalotes, sel,= . .
poivre séchouan. *

_— -
I’ﬂ;Sperge des Landes *
et Gagne< 60 cuit-asparge, e

80 pinces de service, '

60 épluche-asperge
GENEVIEVE LETHU. b

4 tirages: 21 avril, 5 mai, 19 mai et 2 juin 2000




Turban de langoustines aux asperges blanches

RECETTE DE JEAN COUSSAU - RELAIS DE LA POSTE A MAGESCQ (LANDES)

W T i L

Réalisation’ {?«15 RSty o S
3 Epluchet les: aperge?‘bﬁﬂc)f?es%l’alde d’un économe et les

Ingrédients: '

2 kg d'asperges blan T
2 kg de laplel G chﬁ- ‘g“ lier en: fagnts*i.es plong'erdans l'eau bouillanle salée et les
%0 cl :zlimi e dplive, [ e - cuire IS mucLear e _
mfé “J v Ilg,-" B G .
écgaiotes, el e Decoruquer les queues de ngoustm l:ﬂ.l et Ies tésewer au.
,poivm séchouan W frais. Parer les asperges, pour ne laisser ls polnles d envi<’
ron 3 ou 4cm.
Réserver les chutes.

Faire revenir les tétés de langoustines 2 I'huile fumanté’ aloﬁv*

s S ter |'échalote hachée et mouiller avec 21 d'eau, laisser cufre!
'm ! -30mn, et passer | le jus au chinois dans une casserole et ya]ou1
el ter les pomtesd
Asperges blanches  Mettre de nouveau A cuire pendant 15mn et passer le tout au,
des Landes mixer uls au chmois étamine, i

I des Landes pouss
ﬂ’f\r :_: s:ﬁflu ?[’,}.sefﬂl,]ufi.:‘e (‘hauﬁer les aspergts blanches au four avec une noix de bLmU

quj Tui procure celle saveur re. Sauter IES qUEUH de ldl‘.lj,i}Ubllne'i vivement pend:lm llpn’
subtile et une pousse dans de I huile fumante. &

rectiligne.
Elle est disponible sur le
marché de mars 2 juin. ,
o

Elle est, aussi, excellente  Napper avec le jus dans lequel on aura donné un n:;ur de.

consommee nature moulin de poivre séchouan.
ou accompagnée

de vinaigrette
ou de mayonnaise. ’
Pour préparer les asperges:
les éplucher a I'aide d’un
économe, les plonger dans-
I'eau bouillante sa ée, cuire ¥
15mn, égoutter, c'est prél. - - 1540 T L paitages

TR ) TR R i

e

398 293

Dresser harmomeusement en intercalant asperges et Iangous-
— tines tout autour de I'assiette.

%

02 2000 OB Bordeaus 0556515258 RCS AJB

AR N N R R R ]

Jouez avec <=== ['Asperge des Landes et gagnez
60 cuit-asperge, 80 pinces de scrvice, b0 eépluche-asperge GENEVIEVE LETHU.

Pour participer, il suffit de répondre sur ce bulletin ou sur La société Prim'Land organise du 15 mars au 2 juin
papier libre a la question suivante : EUGU un jeu-concours gratuil et sans obligation

. ) . skl N | 3 ‘achal avec tirages au sor. Ce jeu est péserve aux
Dans quel type de sol poussent les asperges blanches des Landes? peronnes qui résident en France métrupolitaine,
[ de la grave,[] du sable,[] de la tourbe. Corse incluse Date limite de participation, le 31 mai
Noiai 2000, cachet de la poste faisant for. Les frais d'af-
o (171 | E T S T P e et ey e LT N e it pr T L QR Sl E o framh:weuwnt son! remboursés au taril lent en

PEENOME o oot S alirdasiis srehinh Searses Shmm sy o vigueur, sur simple demande écnte 3 Fadresse du
jeu-concours. Un seul remboursement par foyer. 4
AGTESSEE « oo o oad il Bl ol e e e S e R lirages au sort seront effectués sous contrile de
\;ism- Glr:nh'nny hulr.mer de Justice 2 burdﬁuais
---------------------------------- ] B DO 2 i t ey lemer I nt l‘n
RETOURNEZ VOTRE BULLETIN DE PARTICIPATION A bt ot gk oo snkond
OB) JEU-CONCOURS PRIM'LAND - BP 158 - 33024 BORDEAUX CEDEX pur vose postale 15 jours apres chague tirage



" Darbonne

Qualiculteur

La qualte ' aourd e assure los succes de doman

R e

Denomination varietale
IYNRIETEN fox DAY 26)

Obtenteur

PNRBONNT (1 ranee)

Variete protegee pan et at dobiention

Caracteristique genetique

el generanion dhvbde de clones

s paantes sont plus homogenes, Vigoureuses
rostigues e les comeres de productivite of de
vt commercrades sont ameliores par rapport

R seneraton precedent

Periode de production : asperge demi procion
e e preeocite Larae (INRA)

Type de production : 1ies honne aptinnde on

P tromy o speree bl i

Plante

vtk chtesse s vedve dJde o vegetaton mmewen
1N P Dt ©F actee presentant g

P toderance ans maladies du teallage

Turion © helle presentation commerciale

Wit drone de gros calibre 8000 83 Yaen

ot et plos avee plas de 30 s en 22 mm ol
s Ponte Taen tenmee e blanche Abhsence o
prgie o anthoovanee. | piderme non

el

Potentiel de production :
VAR Tort paete el
Vitesse de cueillette

clevee permertant de basser sicmthieativeiment

e prodonnien

Productions complementaires
peut e tee culeeee o production o asperge

Conseils d’utilisation issus de 5 ans
d’observations dans le réseau
d’agriculteurs expérimentateurs Darbonne

Densites de ;_H'mrt'.'rrmn conseilllees o e werleyreaxfron
optimale du rendement et de la qualite conymercial

® 16 000 grites/ha sort 4 geltes an metre lincanre dans les sols Teeers Lablement

POUVUS COaiere organigue (<t.8% )

® |5 20 000 grittes/ha soit -5 a5 grittes au metre lineaire dans Tes sols fegers
avant o oy de maciere organigue saperienr a2 e e dans Tes sols plus

CONSISLAILS

® 000 g tes e e pdos sonn plos de S gottes ao mwetee b v et

FOECISINVG AVEC RO o goriti

[Caugmentation de Ly densite o pour obje
tils dhaccroitre e potentiel de rendement au
m L dlaugmenter le Yo de tarnons en calibre |
e reduisant Te nombre de tres gros calibies
avugmentabion du nombre de nges au m
permet cgalement de renforeer Ta tenue de

plante a la verse

e

hemas de produoction conseilles
* Peut etre conduite comme une varicte precoce avee un premier buttage ot en
saison et une couverture plastique antibuee suv d'an rebuttage e d'une nouvelle
couverture plastique antibuee et ou couverture plastigue noire a ourlet o condi
[RIRTARY |iIIILII"‘- ¢l |‘|l|‘A1LlI\t'\ PYOIS VOIS Consiate st un nombye }llll:[l' AI' |¢vl‘||l"‘-
L PTESEIc e TUrnons creus a |.] |1.]\| vl ]".\Ill"l'\
ICLCTCIe Nt cassants llf.l PHOINCRIeS ;‘|‘||\ AP LIS
st panlbage antibuce que sur plastique noie 1a

e 1l is
U Benehale resic cepemdhant clevey

Peut ctre cgalement conduite comme tne
vanete demi-precoce en retardant le prennier b
tage et en o appliguant une couverture plastigue
nair a ourlet Dans c¢ cas. Darbella peut et
ASSOCICC 1 UNC VAricie res prococs SOUS couvertl

re plastqgue antibuee (Darlise a partie de 2003

Darbella convient pratiquement
a tous les types de sols
favorables a la culture de
I'asperge.

Pour toute information complementaire : contacter-nous
ou consulter notre site internet www.darbonne.fr

www. darbonne. fr



wDarbonne

Breeder : DARBONST [ Tram |

Variety protected Iw | uropean Plants Breeders Rights

Genetical characteristic | nvw genvtation of donal

’ Variety name : DARIILEY
| P bends - plans ane mone Bomogenons, Vigorons. rustn
|

annd thve peresdon iy amd commenal qualin an

oo compaanesd woith tie lormes gencratuon

| Production period ; vatly 1o il season vaneny

Production type © verv well adapied for whane

aspraiagus proshocnon

Plant : crevied hahie medim vobume of 1olage: high
Pty of Jodigge. opened phant sorh o goosd toleran

e Dol diseases

Spear : pood commercial qualiny sicight asparagos

Broge v bilower 00 poc 85 " Ti i amd more soath e

i 0 ot 2 i il o

Very waell closed ips swath whote color

i pungele gttt
Sk st tibwr

Lol Lastinness

i Productmaty © vanvr withoa bagh porenoed of vield

Speed of harvest -

Poigghy bl i resdun g corsts o prooduetuon

Range of production

v be cultvated tor green production |

technical advises issued from |
5 years of DARBONNE growers |
net trials |

tLatbaatni

fedid cand connaereinal

N

w L 000 cronvns b {4 crowns per linear mewer )
tor Dighe sonls woth Tow Tevel o organie matier
[<th 5% )

o IS 10 20 000 crowns/u [ 45 1 5 crowns per

Bear meter ) tor hight sorls with organe nuiten up
o 1/ 2% and n heawy sonl

< 20000 crowns/ha and more [ more than 5
crowns per linear mewer ) for intensive crop with

dnp irngation

Fhgh densite allons higher vield per m, bagher v ot
spwsars of fiest choree and decreasimg the biggest cab
heran vy

High number of plants per me improve resistanee of
the variery agamst wind damages

sidvets s 8 paranid b

< My beonlovated as o varly vanieny [ early row
with therme comer | Ehder codid o wer perionds o
produe o Timaed mimber o broken speats mas
appeared the global commeronl quabioy keep high

= ALy hso e cudpvated as g mind season vanen
[ b ros wath black cover ) I thas sehemee
Prachella can be associated sith g veny carly vanen
culvvated with the
vty i 205 )

bovener | othe carls Tharlise

Darbella is adapted to nearly all types
of soils acceptable for asparagus.

For information © contact us directly

Sortenbezeichnung :DARKELLA

Erhalter DARKONSNT [ankrowh)

Geschutzte Sorte duich Aconlizierung e balien von
der Comwinachai

Genetisches Merkmal :neue Klonen Hivbden
Gttt D PlLanzen somd glew hmssiger . mstger
krattget wned die Prosduktonshkrienien wie Jdie
Serhautsoualisat s besser an Vergleich sz der

1 Larneration

wothergehend
Produktionszeit spargel minteliruhmitel <1 ruh
Lara [IMKA)

Produktionstyp schi gu g

Wenspanalprosdukton

pnet fur div

er Stand el dicker Wiachs

Pflanze
Serewvignng bowhoind lefog e e gute Tolerane
ahlwinen

pepen Blankr

rerader
o e e und

Stange putes Aussclien fur den Handel |
Spangel it grossemn Kaliber 80 bas &

von 22 mm und mchr Spiec

mehr it mwhre als 5t
R s Blossen ol weiss

Abwvescnlinit von Amthowovan 1y
b pdenmns vl Lasenige Cante

Potential der Produktion

oot it stk Poennal

Stechgeschwindigkeit Dol was colaulbi di

Prowbubammishosten Bedesemd s venmmliom

Zusatzhiche Produktion :Lann als violeter uod groner
Spargeed tur dhe Proosdukion kuloven serden

| 1| I

Denominazione varietale: DARKILLA
Costitutore: DARBONNT [ania)
Varieta protetta da ¢ OV ot

Caratteristiche genetiche: nuowa genwiasing
peane
viggorose, sl ed Formen e presdomivia ¢ della

alabendn aba clomnee = L pianne som pau on

crale soro mgliatats i cappirte ally

yualina comm
precedentn generasiom

Periodo di produzione: asparago i seing e o
precow e = precediia barae [INEA]

Tipo di produzione; ot atudine per la

produsione dasparago banoo

Pianta: pontanmiento dintto con voliae i vepetasion
medic. 1. .
terlleran

AL PR i

Turvoni: bella preseitasone commivioale asparago
din
i del St0g in 2 2o

grossen Calibire da S R0 0 L e g s

o punte bk b o

bianche Assenza Jdi prgnienasione Gt L

| padernm

Potenzialita o) produzione: |

VATIELL A ot pateng e

alle malateie delle foghs ‘
|

oo Bibosas b apoading gustating

Velocita di raccolta: clovats che permciie o aliissan

sl nente et e prosdisnnm

Produziori complementar
o essere voltovate aneche per L proddisne i aspago

Gebrauchsratschlage erhalten

durch 5 Jahre Beobachtung in
unserem andwirtsversuchsnetz
von Darbonne

Geratene Bepflanzungsdichte tur cine

oprunale Aufwertuny des Ercrags und
der Verhaufsguahtar

e 16000 Pllanzen/ha dass heisst 4 pflanzen pro
geraden Meter aul leichie Boden die mit schwachen
orgamschen Materien (O,8%) sind

e 18 bis 20000 PMlanzen/ha dass heissy 4.5 bis 5
Mlanzen pro geraden Meter aul leiwchien Boden die
cinen Prozentsate hoher als 171,246 haben and i
Bowden die tester s

o 20000 Prhanzen cha oo mehn dass haisat 5
Mlangen progeeraden Meter anl mteosiver kulior i
roptenberegnung Die Dachieerhobong bat als
ek den Lonteenirag proome 2o vergrossernn den
roventsaty des Stangenhalibers 1o ethohen wobw
e Anahl des cu grossen Kalibers reduzien wird e
Lrhohung der Ste 1hi pro me erlaubt ebenfalls den
Planzenstand gegen Windschaden zu versiarken

sAaceendungsratschilage

~ hann wie cine fruhe Sone gefubr werden mit
ciner ersten fruhen Anhaufelung in der Saison und
mit einer Antitau =lolienbedeckung gefolgt mi
einer Anhaufelung und ciner newen Anti-lau
Fobenbedeckung und/oder einer schwarzen
wmsaumien Folienhedechung Unter kalren und
regnenschen Redingungen _haben wir cine begreny
e Aenge an geerntelen Stangen bemerht holil an

dler Stangenbasis wid maschmal lewhn brecherld
Mlumomen starker ausgepragt aul Ant- La
Strohbelag als auf schwarzer bolie e Qualinn
Pl troedem allgemwin hiodh

= hann ebentalls petubn werden wie cine e frohe
Sore mwdem die erste Anhantelung verspatet wird und
cine sehwarze Lolenbedeckung nan Himsan
dheseny balle Parbelly kann auch zusa

wetden mt vrent sehr frahien Sone onter Ante Law

Folwenbwdes ko (Trnbise cese abs Joon)

Darbella vereinbart sich praktisch auf
alle Bodenarten geeignet fur die
Spargelkultur.

Fur weitere Informationen uns bitte aufzusuchen

Consigli d'impiego ricavati dopo
5 anni di osservazione nei
differenti campi sperimentali
Darbonne

Densica dimypanto consighata per wia
vilorizzazione ottunale delle r
della qualita commercrile

[

® 16000 zampe/tla. vale o dire 4 campe al metio
lineare in un terrene leggero con bassa percentuale
di sostanza orgama (<0089

w TR 20000 campe/la  vale a dire 05 a5 campwe
metro hneare i terrenn leggen con g peroentoale
i sostanza orgamica supenore a2 ed aeche
CONWITenE Ppiu consisivnitl

o 20000 campe/Hha e pong vale a diee poodi
campe al o lineare i colivaznmme mensiva con
o rrgasione gocon a gocon amento
della densing ha per obbuetivo diacomeseene Ly poten

sralina delle rese aomn | entando e e di sl
ta riducendo cost il numero diwnonn dicalibro
grosso Laumento del numero di file aome penmea
almente di nndorzare I wenuta delle paani

allalleramento

wug

chenn o puroddusne cans

= IO CASUTY condota come wa vt [Mecoe
anticipando le prime raccolie se coperta da lilm
plastico trasparente ¢ anicondensa, tolto sucoessiva
mente per pob rcoprire le bille con billm plasticn

neros In condizionm non favorevob, iemperaturne

Basse /o progge persistents abbiamo conseitibo im

alonme s olie L presenza e i viote alba Tuas

e legpermente solicoan, e SN LR R T T
con il plastice trasparerite & mvoe con Bl et

Lot aquralina generale resta on opne caso clovat

= 1Mo essere ugia e comlon comie i varn

L semi precoce apphcando solooil i plastico
neros i gquesto caso Parbelba poo essere assouata
ad unaltea variety molo precoce con coperiura o

|
partire dal M%)

plastico trasparente antcondensa [ os Darlise o

Darbella si adatta praticamente a tutti
i tipi di terreno favorevoli alla
coltivazione dell'asparago.

Per tutte le informazioni complementari: contattateci




DagrrsElect

La-valeur sire de votre a's'égr;;'im'ant: variétal fraise

Une notoriété forte .
dans la filiére "
rafessmnnelle '

Uné exploitation
cul‘turale souple et
rentable

.
.

Uuemresentatmn et
- \...aftmctwe Une tenue éé'
une conservation

remarquab!es

- 'Des asperges blanches et vertes
- performantes

Toutes les varidtes issues de notre pépiniere sont des griffes calibrees d'un an - poids moven dv nos griffes 85/100 gr

rectitude
turion

calibre
| turion
|

hauteur
vegétation

aptitude
verte

vigueur

| aptitude
plante

varietes ' obtenteur blanche

tendreté de
I'epiderme

productivite
commerciale

moyenne

moyenne
moyenne
moyenne

elevee
elevee
| moyenng
elevee
mayenne

STELINE  [INRA oul f» _ oui _moyenne basse moyen | moyd elevee |  elevee
DARGREEN _|DARBONNE oui B ou | moyaforte | moyenne | moyen | moyaélevée | elevee
CITo |INRA - oul non | moyenne | basse moyen | moy.a elevee |  elevee
DESTO |INRA . oui non moyenne basse gros moy.a élevée elevee | moy
| i |
DARIANA IDI\RBONNE oul ~moy.aforte | moyenne | gros | moyenne | élevee
DARBELLA DARBONNE oul forte élevee gros elevee elevee
Nouveaute 2004 - dispormbiité hmitee
LARAC {II\IH& » - -uw moyenne moyenne | mayen | moy.a elevee elevee
GIUNLIM ASPARAGUS BV oul _forte elevee | moyen elevee moyenne
GROLIM ASPARAGUS BV oui forte elevee __gros elevee moyenne
DARSIANE DARBONME oul forte elevee gros glevee elevee

Nouueauce 2004 - dasponrbmfe limitée

CIPRES

cedex 01

Les vametes cultwess

=

DARBONNE |

{vioi
EES er

dans notre

pepimere au

b

1 pour toutes informations et conseils techriques sur fes van
agent Darbonne le plus p P
Vareles &

Barp [33) sont ¢

Eles

moyenne

RAMOS

RAVEL

ontrolees et certfhees par le SOC

istees dans ce tableau ou autres vanetes
armetes et droit de lobtenteur
N - EPOSS

elevee

gros | moy.d élevee elevée | moyenne
consulter notre site internet www darbonne fr ou contacter votre
contacter SICASOV- 7. rue Cog Heron 75030

pour information
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Obtenteur ot producteur de plants de fraisiers et de griftes
Jdasperges, Darbonne cultive [a gqualite dans woutes les compo
santes de son metier afin d'assurer le succes et la satistaction de
sos hients-productenrs. Ce soucr permanent de Ly quadite conver
neavtant Ly creanon vanctale, Ly calture en peponere gue Larela
P avee ses o lients

Coest pont satstaare plemement les atentes de ses clients (et
done du consommureur) que Darbonne a developpe une compe
tenve plundisaphinaice damont en aval de la chaine de produc-
ton Lne telle manrnse des lilieres permet a Darbonne d'offnr un
champ unique de prestations © variélés innovantes, pépinieres
petdormantes. tragabilite, respect de Venvironnement

Ainst, Darsebeet, L vanetwe leader dans Ly gamme Innse. est-
e unamimement reconnue pour ses muluples avantages, aussi
bien du point de vue du producteur, du metteur en marche et du
distributenr que du consommateur. 1 en va de meme de sa nou
velle generation Jd'hvbrides dasperges avee Darlise, Darbella e
Darstane dont Ly reassite semble woute tracee

Etre Qualiculteur’ pour Darbonne, c'est s impliquer
partout ou le requiert son metier, pour faire naitre et
accompagner le succes de ses clients.

Diversification de nos origines de production de plants
pour une meilleure prise en compte de vos besoins

as""r )

B ik

Les contramies ccononigues «l
technigues nous ancitent a
rechercher en permanence les
conditions les plus Lavorables
pour L production de nos
plants dans e orespect des
caluers des charges parmcalbive
ment eleves U DS vk
sommes  liaes Cola nous

condut a diversilier natarelle

ment nos sources d'approvisio
nement
contractuabisant une partie de

geographigque  en

notre prodoction aupres de
protessionnels prealabdemen
sclectiones pans segolcenment
audites pendant Ly duree dua
contrat

NOUS AVONS QNS s en
place une orgamsation de suivi
et controle des cahiers des chai
L2Os contiachants au nean de fa
condunte de Ly pepimiere. du
et de Ly conservation atin gue 1a
margue Darbonne conserve
plemement son sens et cont
e assuer s productens
qualite et protessionalisinm
SOe svsteme pertormant e
tracabalite o anssi ele clarg .
Fensemble de os activites sous

vontrats

MOonverganos -ACHS Jed 408 49 .

m_mn“umm-m

Tet od 47 87 81 @

L PSS SO

- S i ot

P torimetion doris de Neter, Cusbculte:*
LY G

5 o

1
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