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1. RESUMEN DE LA PROPUESTA

1.1.  Sintetizar con claridad el problema y/u oportunidad, solucién innovadora, objetivos y resultados
esperados de la propuesta.

Este proyecto se basa principalmente en que la produccién de frutillas de cuatro agricultores de la Comuna
de Cholchol es superior a lo que los agricultores pueden vender con sus canales de distribucién habituales,
que son de materia prima fresca para mercados de la zona, ademds de poseer una calidad bastante por
sobre el valor que reciben por su venta, por lo cual, para ampliar sus posibilidades, el desarrollo de un
conjunto de prototipos para diversificar el uso de sus materias primas y contar con un producto con valor

agregado, que disponga de mayor vida Util, sin duda abre posibilidades de mercado para este grupo de
agricultores.

El packing junto a los productos diferenciados que se esperan obtener seran tinicos en la regién, que se
venderan a consumidores con mayor poder adquisitivo, restaurantes, hoteles, cafeterias, ademss de
empresas que generen subproductos de la frutilla, tales como: batidos, galletas, yogures, mermeladas, entre
otros, esto se basa en que se generard dentro de la imagen corporativa del productos una fotografia de los
productores y el campo, pensando en un mercado que valora este tipo de productos asociados a comercio
justo y de impacto social.

Para este proyecto se estima un total de $ 11.056.000 para el desarrollo de tres prototipos, incluyendo el
desarrollo del packaging para ser comercializado en mercado interno inicialmente, pudiéndose evaluar
posteriormente el ingreso a mercados internacionales, con el apoyo de Prochile.

Se justifica el proyecto debido a la falta de distribucién de las frutillas en sus canales de comercializacién de
la Araucania al sur, a causa de la corta vida en post-cosecha. Existen potenciales consumidores con mayor
poder adquisitivo, los cuales no pueden acceder en la actualidad en el formato fresco, sin embargo, el efecto
de la rutinaria comercializacion del fruto sin un empaque especializado. Cabe ademas mencionar la
implementacion de nuevas tecnologias en el deshidratado que permite conservar las cualidades
nutricionales de los frutos y verduras, esto junto a Ia falta de linea de proceso especializada no solo en la
region si no que a nivel pais, sumando el incremento de consumo de productos saludables, permitird a este
grupo de agricultores entrar a un mercado con creciente demanda y baja a nula competencia.
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2. PLAN DE TRABAJO?

2.1

Indigue el objetivo general de |a propuestas

Desarrollar dos prototipos a base de frutillas utilizando |a tecnologia de deshidratacion por
microondas al vacio, de acuerdo con los requerimientos del mercado.

2.2

Objetivos especificos, resultados y metodologfas

Indique el objetivo especifico’N"1

Optimizar y rentabilizar el proceso de deshidratado por microondas al vacio de las frutillas.

Resultados esperados® (RE) Indicador de resuitado® Linea base Meta del Fecha de
fjue se espera conseguir para indicador™ | indicador® | alcance del
validar el cumplimiento del RE
objetivo especifico N°1 (mesvy afio)
Temperatura del proceso
de deshidratado (°C) para 5 3 Diciembre
obtener la calidad B-E BIRE 2020
deseada.
1.1. El proceso de deshidratado Tiempo reqguerido de 12 horas 3 horas Diciembre
por microondas al vacio es | deshidratado (horas) para 2020
eficiente para la obtencién de que sea conveniente
slides de frutillas deshidratadas | econémicamente (para 50
de calidad. kg de frutillas frescas)
Consumo energético del | 252 kWh 80 kWh Diciembre
proceso de deshidratado 2020
(kWh)
Costo de deshidratado del 3.200$/Kg | 2.0005/Kg | Febrero
praducto (S/Kg) 2021

2 plan de trabajo ordena y sistematiza informacidn relevante para realizar la propuesta. Es una guia que interrelaciona los recursos
tecnoldgicos, materiales, humanos, financieros, dispenibles a fin de lograr determinadas resultados y cumplir con los objetivos
planteados. Defina un objetive general y a partir de este, desglose entre 3 2 5 cbjetivos especificos. Por cada objetive especifico,
determine qué resultados se esperan obtener para verificar su cumplimiento v describa cémo se logrard alcanzar cada objetivo especifico
{método).

? El objetivo general debe dar respuesta a lo que se quiere lograr con la propuesta. Se expresa con un verbo que da cuenta delo que se
va arealizar.

* Los objetivos especificos (CE) constituyen los distintos aspectos que se deben abordar conjuntamente para alcanzar el objetivo general
de la propuesta. Cada objetivo especifico debe conducir 2 un resultado cuantificabley verificable. Se expresan con un verbo que da cuenta
de lo que se va 2 realizar.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién a4
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Resultados esperados’™ (RE) Indicador de resultadol® Linea base Meta del Fecha de
fue se espera conseguir para indicador™ | indicador® | alcance del
validar el cumplimiento del RE
objetivo especifico N°1 (mesy afio)
Temperatura del proceso 802eC 60 eC Diciembre
de deshidratado (°C) para 2020
obtener la calidad deseada
Tiempo requerido para el 12 horas 3 horas Diciembre
deshidratado (horas) para 2020
gue sea conveniente
1.2. El proceso de deshidratado econémicamente
por microondas al vacio vy .. .
posterior molienda es eficiente Co;‘usui:t'?do etnzrgel‘ilvcvc;]del 252 kwh S0 kWh chzlgr;;re
para la obtencién de polvo de eshidratado { )
f"i_t'“?; deshidratadas  de Tiempo del proceso de 1,7h 1h Febrero
calidad. molienda (horas) para 50 de 2021
kg de frutillas
deshidratadas
Consumo energético del 18,7 kWh 11 kWh Febrero
proceso de molienda de 2021
(kwh)
Costo de deshidratado vy $6.200 $4.000 Julio 2021
molienda del producto
(S/Kg)

Describa el método para cumplir el objetivo especifico N°1:
Indique y describa detalladamente cémo lograrad el cumplimiento de este objetivo especifico. Considerar

todos los procedimientos que se van a utilizar, como tipo de andlisis, equipamiento, productos, ensayos,
técnicas, tecnologias, manejo productivo, entre otros.

1. Recepcién de materia prima: Para el desarrollo de dos prototipos alimenticios a base de frutillas, en
primer lugar, se recibira ia materia prima (minimo 250 kilos durante ia duracién del proyecto), y se tomara
una muestra, a la que se le medird el contenido de humedad utilizando una termobalanza y se medira el
contenido de solidos solubles (2 Brix) utilizando un refractémetro.

2. Pruebas de secado y molienda: Se realizardn las pruebas de secado, en el microondas al vacio, para
determinar los pardmetros de secado (temperatura, tiempo, presién, consumo de energia (kWh)), hasta
lograr un producto final de caracteristicas similares y/o mejores a los que hoy encontramos en el mercado.
En cada prueba se utilizaran 30 kg de frutillas frescas y se realizardn como minimo 4 pruebas.

Para el proceso de molienda, se medira el rendimiento (kg/h) y el consumo de energia. En el caso del polvo
deshidratado de frutilla, ademds, se determinard el pardmetro de molienda critico (capacidad
granulométrica). El criterio de decision para los pardmetros de secado serd la humedad y textura final de los

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién 5
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productos. En ambos procesos (secado y molienda), se buscard la manera de reducir cada uno de los
parametros.

Una vez obtenidos los parémetros finales, se obtendra el costo por kilogramo de ambos productos (slides de
frutillas deshidratadas y polvo de frutillas deshidratadas)

3. Granulometria: En el caso del producto en polvo, se determinara la distribucién del tamafio de particula,
utilizando una serie de tamices que serdn sometidos a vibracién durante 15 minutos. Los tamices que se
utilizardn seran los siguientes: 2; 1,7; 1,4; 850; 710; 500; 425; 355; 300; 250; 212 (denominacidn recomendada
por la norma ISO 3310-1890).

Se colocaran 25 g de polvo de frutillas deshidratadas por muestra en el sistema de tamices, se tomaran 3
muestras al azar y se informard el valor promedio + |a desviacién esténdar. Una vez se cumplan los 15

minutos, se pesara cada tamiz con su contenido correspondiente, para conocer la cantidad en gramos {g)
retenida en cada tamiz.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacion 6
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Indigue el objetivo especifico N°2

Desarrollar dos prototipos a base de frutilla deshidratada por microondas al vacio (slides y en polvo) que sean
competitivos y gue posean caracteristicas de calidad superior a las que se encuentran actualmente en el mercado.

Resultados esperados (RE) que se

Indicador de resultado

Linea hase Meta del Fecha de
espera conseguir para validar el indicador indicador alcance del RE
cumplimiento del objetivo {mesy afio)
especifico N°2

Pérdida de contenido de 70% 50% Junio 2021
polifenoles totales
Pérdida de actividad 70% 50% Junio 2021
antioxidante
2.1 Los slides de frutilla Humedad 7% 3% Junio 2021
deshidratada por microondas al
vacio cumplen con los requisitos de Valoracién sensorial 5 7 Septiembre de
calidad para su comercializacion promed[o con escala 2021
hedodnica de 9 puntos o
escala Likert
% de aceptacion 0 60% Septiembre de
organoléptica 2021
Pérdida de contenido de 70% 50% Junio 2021
polifenoles totales
Pérdida de actividad 70% 50% lunio 2021
antioxidante
. H 0, 0, H
2.2. El polve de frutilla deshidratada i % 3% Juio 2001
por micrc_:gndas al vac:_o cumple con Granulometria {(um) 75-53 um 45 um Julio 2021
los requisitos de calidad para su
comercializacion. . )
Valoracidon sensorial 5 7 Septiembre de
promedio con escala 2021
heddnica de 9 puntos o
escala Likert
% de aceptacién 0 60% Septiembre
organcléptica 2021
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Resultados esperados (RE) que se Indicador de resultado Linea base Veta del Fechade
espera conseguir para validar el indicador indicador alcance del RE
cumplimiento del objetive (mes y afio)
especifice N°2
Vida Gtil del producto 12 meses 18 meses Septiembre
(meses) (humedad relativa 2021
de 50-60% y temperatura
2.3. El packaging disefiado para los de 20=C)
li i hidratad .
slides de frutillas  deshi ratacaEs | osto del packaging (por $400 $300 Septiembre
logra una correcta conservacion del
. envase para 2021
producto y es atractivo para el
. o 100 g de producto)
consumidor, permitiendo su
comercializacion. Porcentaje de aceptacién 0% 60% julio 2021
del packaging por parte
del consumidar (mediante
una encuesta)
Vida (til del producto 12 meses 18 meses Septiembre
(meses) (humedad relativa 2021
de 50-60% y temperatura
2.4. El packaging disefiado para el de 20 2C)
frutil idrat
golvo de “frutilies deshi r.a ) Adas Costo del packaging (por $300 $200 Septiembre
logra una correcta conservacién del
: envase para 10 g de 2021
producto y es atractivo para el
; : producto)
consumidor, permitiendo  su
comercializacion. Porcentaje de aceptacidn 0% 60% Septiembre
del packaging por parte 2021
del consumidor {mediante
una encuesta)
2.5. El logotipo disefiado para los | Porcentaje de aceptacién 0% 60% Septiembr220
slides y polvo de frutilla| dellogotipo por parte del 21
deshidratados en microondas al | consumidor (mediante una
vacio, es facil de identificar y es encuesta)
atractivo para el consumidor

Describa el método para cumplir el objetivo especifico N°2:

Indique y describa detalladamente cémo lograra el cumplimiento de este objetivo especifico. Considerar todos los
procedimientos que se van a utilizar, como tipo de andlisis, equipamiento, productos, ensayos, técnicas,
tecnologias, manejo productivo, entre otros.

Para conocer los aspectos de calidad de referencia de 2 prototipos creados a base de frutilla (snack y polvo), se
obtendran en el comercio local al menos dos productos de cada prototipo que se desarrollard, que presenten
caracteristicas similares a las que se desean obtener.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacion 8
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Con el objeto de definir atributos claves y deseables que se preserven en el nuevo producto a formular, se analizaran
los siguientes pardmetros de calidad en los productos obtenidos en el comercio:

1. Humedad: Para medicidn de este pardmetro se utilizard una termobalanza, la que contiene una cdmara
donde se seca la muestra y se calcula el contenido de humedad a partir del peso diferencial, el tamafio de
muestra serd de 2 g y se realizard el andlisis en triplicado y se informar3 el valor promedio + la desviacidn
estandar.

2. Actividad de agua: Serd medida con un medidor de actividad de agua, que es un instrumento basado en un
higrémetro preparado para tal fin, pudiendo determinar la disponibilidad de agua, que es un factor que
posibilitara o dificultara el crecimiento microbiano en los alimentos. El tamafio de muestra seré de 1 gy se
realizard el andlisis en triplicado y se informar3 el valor promedio + la desviacién estandar.
3. Textura: Se cuantificard midiendo la fuerza de penetracién (en Newtons) requerida para penetrar la
muestra. El valor de fuerza maximo estd relacionado con Iz firmeza o resistencia de la muestra. Las mediciones
se realizardn utilizando un analizador de textura. Se tomardn 3 muestras y se realizaran 5 mediciones para
cada muestra, se informar3d el valor promedio + |a desviacidn esténdar.
4. Color: Se determinara utilizando un medidor de color Minolta. Utilizando la escala de colores de Hunter
Lab. Se medirdn 5 muestras y se informara el valor promedio + la desviacién estandar.
s. Contenido de polifonelos totales: El contenide de polifenoles totales se determinard
espectrofotométricamente por el método de Folin-Ciocalteu. Se medirdn en triplicado, tomando 1 g por
muestra y se informard el valor promedio + |2 desviacidn estandar.
6. Actividad antioxidante: La capacidad antioxidante se determinard sobre la base de la capacidad de los
compuestos de barrido de radicales libres, utilizando el radical estable 2,2-difenil-1-picryhydrazyl (DPPH o). Se
mediran en triplicado, tomando 1 g por muestra y se informara el valor promedio + la desviacién estandar.
7. Granulometria: En el caso del producto en polvo, se determinaré la distribucion del tamafio de particula,
gue seran sometidos a vibracidn durante 15 minutos, pasado el tiempo, se pesara cada tamiz con su contenido
correspondiente, para conocer la cantidad en gramos (g) retenida en cada tamiz. Los tamices que se utilizaran
serdn los siguientes: 2; 1,7; 1,4; 850; 710; 500; 425; 355; 300; 250; 212; 180; 150; 125;50; 75;45 (denominacién
recomendada por la norma ISO 3310-1990). Se colocarén 25 g de polvo de frutillas deshidratadas por muestra
en el sistema de tamices, se tomardn 3 muestras al azar y se informaré el valor promedio + la desviacién
estdndar.

Cada uno de los andlisis se realizaran en triplicado, informando la media + la desviacidn estandar y a partir de

estos resultados obtenidos se elaborara un informe que serd la linea base para los dos prototipos que se
desarrollaran.

Una vez desarrollados los prototipos, se llevaran a cabo las siguientes actividades:

1. Andlisis de calidad: Una vez obtenidos y fijados los parémetros de secado, se realizardn los anélisis de
humedad, actividad de agua, textura, color, contenido de polifenoles totales, anilisis ORAC, granulometria
{en el caso del polvo deshidratado) y andlisis proximal (humedad, grasas totales, fibra, cenizas,
carbohidratos solubles, proteina y sodio), segtin lo establecido en la nueva Ley de Etiquetado N2 20.606

del Ministerio de Salud. Todos los analisis se haran en triplicado y se informara el valor promedio + la
desviacion estandar.

2. Determinacion de vida Gtil: Mediante un andlisis de vida Util se validara el envase desarrollado. Los slides
y el polvo de frutillas deshidratadas en microondas al vacio serdn conservadas en el envase desarrollado
(5 envases) en el objetivo especifica N2 2.

Mediante un método acelerado, se aumentara la temperatura de exposicion de los slides vy polvo de
frutillas deshidratadas hasta 40 2C, midiendo cada 24 horas, la humedad del producto, considerando como

Plan Operativo - Proyectos de Innovacion 9
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una humedad limite de 8%. La medicion de humedad se hara en triplicado, infermando el vaior promedio
+ |a desviacion esténdar.

3. Disefio de logotipo y packaging: Una disefiadora y experto en packaging serén los encargados del disefio
de logotipo y de los envases a utilizar en los dos prototipos (se disefiard un envase para cada prototipo y
un logotipo que sera utilizado en ambos productos), la propuesta incluird el tipo de material, tamafio,
proveedores y graficas que seran incluidas en los envases. Mediante reuniones de trabajo se decidird por
el disefio propuesto por los expertos.

Para su validacion, se realizard un andlisis de costo del envase de ambos productos (considerando el envase
y las graficas asociadas a éste), ademas de la realizacién de una encuesta a los potenciales consumidores
(100 personas pertenecientes a la regién de La Araucania, hombres y mujeres con tendencia al consumo
de alimentos saludables, cuyas edades se encuentren entre 25 y 60 afios).

Una vez validado el disefio final de los envases y el logotipo, se obtendran los archivos digitales asociados
al troquel y los archivos digitales gréficos, para posteriormente poder replicar los envases y graficas con
diferentes proveedores. Ademas, la entidad encargada haré entrega de 5 unidades para cada prototipe
de los envases validados.

4, Evaluacidn sensorial: Se llevars a cabo un anilisis sensorial con un panel de 50 evaluadores no entrenados,
los que evaluaran color, olor, sabor, textura y aceptacién global de los slides y polve de frutillas
deshidratadas a través de una escala heddnica de 9 puntos o escala Likert, donde el 1 indica “no me gusta
en absoluto” y el 9 indica “me gusta mucho”. Para la evaluacién, las muestras seran presentadas
codificadas con nimeros de 3 digitos no consecutivos y ademds de los dos productos desarrollados se les
presentaran 2 productos (1 snack y 1 polve de frutillas deshidratadas) disponibles en el comercio.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién 10
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Indique el objetivo especifico N°3

Transferir exitosamente los resultados de |z tecnologia de deshidratado por microondas al vacic a
agricultores productores de frutillas y otros berries de la Regidn de La Araucania.

Resultados esperados (RE) gue se Indicador de Linea base Meia del Fecha de
espera conseguir para validar el resultade indicador indicador | alcancedel
cumplimiento del objetivo RE
especifico N°3 {mesy afio)
3.1, Los agricultores asociados al
ill
proyef'fo (productores c!e frut! ade N5 BEsH G de
la Region de La Araucania) reciben y . . Octubre de
frutilla que recibe y 0 4
aprueban el manual de los 2021
; ;5 aprueba el manual
parametros de elaboracién y
envasado de los prototipos.
. Octubre de
Taller ejecutado 0 1 2021
3.2. Taller desarrollado en Planta
Piloto CeTA-UFRO con agricultores | N° de agricultores
productores de frutilla y otros productores de
berries invitados de la Regién de La | berries de la region o 20 Octubre de
Araucania. de la Araucania que 2021
participaron en el
taller

Describa el método para cumplir el objetivo especifico N°3:
Indique y describa detalladamente cémo logrard el cumplimiento de este objetivo especifico. Considerar
todos los procedimientos que se van a utilizar, como tipo de andlisis, equipamiento, productos, ensayos,
técnicas, tecnologias, manejo productivo, entre otros.

1. Elaboracion de un manual:

Se recopilaré |a informacion obtenida a través del trabajo en la Planta Piloto del Centro Tecnolégico para la
Innovacién Alimentaria {CeTA), mediante el disefic de un manual que describird detalladamente los
pardmetros del proceso de elaboracidn y envasado de cada uno de los prototipos desarrollados. Este manual
serd entregado a cada uno de los asociados al proyecto, para que posteriormente sea utilizado con el objetivo
de obtener productos estandarizados.

2. Taller de difusién y capacitacién

Se realizara un taller en la Planta Piloto CeTA, ubicada en el Institutc de Agroindustria de la Universidad de La
Frontera (Francisco Salazar 01145, Temuco), donde aproximadamente 20 agricultores productores de frutilla

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién 11
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y otros herries de la regidn de La Araucania conoceran el proceso vy los aspectos que se consideraron en el
desarrollo del proyecto para la generacién de los prototipos.

Durante el evento se les hara entrega de material impreso con informacion relevante sobre el proyecto,
ademds se realizara una degustacion de cada uno de los prototipos obtenidos en el proyecto.

El resultado de esta actividad contempla la realizacién de un lote de produccidn de 50 kg de frutillas, segin lo
establecido en el Protocolo de Praceso desarraollado en el Objetivo N22.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacion

12
Convaocatoria Regional 2020 - Regién de La Araucania




IR

Fundacion g:-rn ta
Innavacien Agraria
e

> e 8
9/

GOBIERNO REGIONAL
DE LA ARAUCANIA

23. Indigue los hitos criticos para el proyecto.
Fecha de
N° Hitos criticos® Resultados esperados® (RE) cumplimiento
(mesy afio)
Los parametros criticos del 1.1. El proceso de deshidratadec por Febreroc 2021
proceso de molienda y microondas al vacio es eficiente para la
deshidratacion de frutilias por | obtencién de slides de frutiilas
microondas al vacio son deshidratadas de calidad.
1 | eficientes y econdmicos.
1.2. El proceso de deshidratado por
microondas al vacio y posterior molienda
es eficiente para la obtencidn de polvo
de frutillas deshidratadas de calidad.
Los slides de frutillas 2.1. Los slides de frutilla deshidratada por Junio 2021
deshidratadas por microondas al | microondas al vacio cumplen con los
2 | vaciotienen amplia aceptacion requisitos de calidad para su comercializacién
organoléptica por sus atributos al tener un 60% de aceptacion
de calidad.
El polvo de frutillas deshidratadas | 2.2. El polvo de frutilla deshidratada por Junio 2021
3 por microondas al vacio tiene microondas al vacio cumple con las requisitos
amplia aceptacion organcléptica | de calidad para su comercializacién al tener
por sus atributos de calidad. un 60% de aceptacion
El packaging permite conservar la | 2.3 y 2.4. El packaging disefiado para los Julio 2021
6ptima calidad de los dos slides y polvo de frutillas deshidratadas logra
productos a base de frutillasy su | una correcta conservacion de ambos
disefo diferenciado y logotipo productos y es atractivo para el consumidor,
tienen una amplia aceptacién por | permitiendo su comercializacion.
4 | parte de los consumidores
2.5. El logotipo disefiado para los slides y
polvo de frutilla deshidratados en
microondas al vacio, es facil de identificar
v es atractivo para el consumidor al tener
mas de un 60% de aceptacion
Los resultados dei proyecte 3.2. Taller desarrollado en Planta Piloto CeTA- | Octubre 2021
fueron trnferidos y sociabilizados | UFRO con agricultores productores de frutilla
5 exitdsamente entre agricultores | y otros berries invitados de la Regidn de La
productores de frutilla y otros Araucania.
berries de la Regidn de La
Araucania.

5 Un hito representa haber conseguido un logro importante en la propuesta, por lo que deben estar asociados 2 los resultedos de éste,
El hecha de que el hito suceda permite que otras tareas puedan llevarse a cabo.
& Un hito puede estar asociado a uno o més resultados esperados definidos en la seccién anterior,

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién

13




1 euided
6107 |_UOEN BIIOJEIOAUO)

UQIoeAOUU| 3P S0308A0U - OAllRIDAQ ue|d

ojoid ejueyd
U3 0JUBIWIAUOD Bp BjIUBIR)SUERL] BP JB||e3 ap ugndafe A ouasiqg €
opeseaus A ojuaiwesadoud ap ojodoro.d ap oyasiq Z
5039npoid 50| 3P (1IN EPIA 9P UOEUIULIBIE] Z

duiBeyoed A odppodo| ap ouasip ap ugepljeA 7

sojanpoud so| ap Juidexoed ap ouasig Y4

sojonpold so| ap odijodo| ap oyasiq Z

sodijojo.d soquie ap pepled ap sospweed ap sisijeuy Z

X sodijojold sop so| eded ejoualeysl ap sodipuleled ap sis|euy 4
Jejjosresap easap 9s anb sojnpoid so|

X B SEII15493081ED S2IE|[WIS Bp So|elaJawod sojonpold ap epanbsng e
O128A |B SEPUOOJIIW U3 SEpeIRIpILSap

sejandy op epuajow 3Ip sonaweled dp  UYPEUIWILIR] T

X | x ‘0JJBA B SEPUOC.IDILL UB Se[|1INJ) ap 0peIas ap seqandd T

gt |tr|ot |6 |8 L |9|S |V |E|] T T
30
0207 oue [ap sasaN sapepiAnayY N

(30) soau0adsa soAnBlqo so| e sejopueloose ‘oliepus|es oye Jod ealdojouotd
B12U2N29S NS A DIUBLIOMDIUE SONIISIP SOPOIDW SO| B OfjoIesop |a eled dsiezijeds uagap anb sapepiande sej anbipul ‘¢’z

VINVINVAV V110
IVNOIO T ONYHHOD e
-._.u_mm...v_u;asa_

| s il . e} eied ugepuny
N
b

A



ST euised
6T0Z |BUD|IBN ELI01RI0AUO)

uQIIBAOUU] 3P 50398A01¢ - 0AREIRHQ Ue)d

ojo)id ejue|d
U? OJUBILUIIOUDD 8P BIOUBIBJSUERIY Bp JB||e] 9p ugpnaafa A ouasiq €
X opesenud A ojuajwesadoid ap 0jodo104d ap ouasig Z
[elI0SUaS Sis||euy Z
X sojonpoud so| ap |1an EPIA Bp UopeUIWIRIa( Z

8uiBexyoed A odijo30| ap ouasip ap ugioepljea 4

X X
X | X b sojonpo.d so| ap Sui8exoed ap oyasiq Z
x| x X soynpoud so| ap odijogo| ap ouasig 7
X | x| x| x sodpjojold soquie ap pepijed ap soljeweled ap sisijeuy b4
x| x| x sodn0104d sop so| eied epualaial ap sonaweled ap sis|euy z

Je[joliesap easap as anb sojonpoud so|
e SeJ|1SII910RIRD SRUR|ILIS AP SB[eIDJaW0I so1anpoud ap epanbsng Z

0JoBA [ SEPUOOIIIW U Sepeleplysap
x | % |seInigg 8p epusow 9P sodBweled 8p  ugpeUIWIRIA(] T

*OJOBA |& SEPUOOCII|W U3 Se||IiNJ} 8p 0pedas ap seqand T

8| L |95 |V | € [/ T
10
sapepinoy oN

1207 0Ye [3p S9s3|

VINVINVAEY V110
IVNOID T ONATIHOD ]
cueily ugpesouu]

v ered ugpepung

Qi




€

Fundacion para la
tnndy.

2.5. Servicios de terceros
Si corresponde, indigue en el siguiente cuadro las actividades que serén realizadas por terceros’

Enumere las actividades y servicios que seran externalizados para la ejecucién del proyecto
Pruebas, desarrollo y elaboracidon de protocolo estandarizado de 2 productos en base a frutilla,
utilizando la tecnologia de deshidratado por microondas, picadoras y molino.

Determinacién de vida Gtil de los productos, andlisis microbiolégicos e interpretacion,
caracterizacion fisico-quimica de los productos, anélisis de composicién nutricional, elaboracidn
de tabla de composicién nutricional de los productos y disefio de packaging y logotipo para los 2,
prototipos.

7 Los servicios de terceros no pueden ser realizados por el equipo técnico del proyecto.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacion 16
Convacatoria Regional 2020 - Regidén de La Araucanfa



1B

Fundacion para la
Inngvacidn Agraria

4. ANTECEDENTES DEL POSTULANTE, ASOCIADOS Y EQUIPO TECNICO

4.1. ANTECEDENTES GENERALES DE LA ENTIDAD POSTULANTE

Rut Razén Social Alejandra Del Carmen
Torres Travol
Giro/Actividad Agricola Tipo de postulante | Persona natural
De ser empresa, -—- Rubros a los que se | Agricultura
clasifique su tamafio dedica
Regidn La Araucania Comuna Chol Chol
Ciudad Chol Chaol Direccidn {calle,
nimero)
Teléfono fijo No tiene Celular
Correo electrénico Pagina web No tiene

Nombre banco®

Tipo de cuenta

Numero cuenta

Describa brevemente sus capacidades, experiencia y participacion en la propuesta. Ademas,
indigue la relacion y trabajos previos con los asociados si los hubiera.

Productora de frutillas de la zona de Chol Chol, con gran participacién en cooperativa

“Llawencoop”, donde ha sido beneficiada de diferentes iniciativas para el desarrollo de sus
cultivos y posterior comercializacion.

Representante legal de la entidad postulante

Rut Nombres Alejandra Del Carmen
Apellido Paterno Torres Apellido Materno Travol
Profesidon Agricultor Nacionalidad Chilena
Cargo que desarrolla | Administradora Direccion (calle,

el representante legal ndmero)

en la entidad

Region La Araucania Comuna Chol Chol
Ciudad Chol Chol Teléfono fijo No tiene
Celular Correo electronico

Fecha nacimiento Género Femenino
Etnia Mapuche

® Datos de cuenta corriente del postulante ejecutor para depdsito de aportes FIA.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién
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42. ANTECEDENTES GENERALES DE LOS ASOCIADOS
Esta ficha debe ser llenada para cada uno de los asociados al proyecto

Antecedentes del Asociado N°1

Tipo Persona

Natural

Rut

Razdn Saocial

Jessica Andrea

Giro/Actividad

No posee inicio de

Huenupil Maligueo Actividades
Tipo Entidad - De ser empresa, ---
clasifique su tamafio
Usuaric INDAP si Direccion
Region La Araucania Comuna Chol Chol
Ciudad Chol Chol Teléfono fijo No tiene
Celular Correo electrdnico
Persona Natural/Representante Legal del Asociado N° 1
Nombres jessica Andrea Apellido Paterno Huenupil
Apellido Materno Maligueo Rut
Profesion Agricultor y Contador | Nacionalidad Chilena
General
Cargo que desarrolla el | Agricultor Direcciodn (calle, Tranahuillin
representante legal en numero)
la entidad
Regidn La Araucania Comuna Chol Chol
Ciudad Chol Chol Teléfono fijo No tiene
Celuiar Correo electronico
Fecha nacimiento Género Femenino
Etnia Mapuche

Describa brevemente su experiencia, vinculacidn, y el rol en la propuesta.

Productora de frutillas de la zona de Chol Chol, con gran participacién en cooperativa
“Liawencoop”, donde ha sido beneficiada de diferentes iniciativas para el desarrolio de sus
cultivos y posterior comercializacion.

Plan Operativo - Proyectos de innovacion
Convocatoria Regional 2020 - Regidn de La Araucania
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Antecedentes del Asociado N°2

Tipo Persona

Juridica

Rut

Razdn Social Agricola Nahuelman A | Giro/Actividad Agricola
vy B Spa
Tipo Entidad - De ser empresa, -—-
clasifique su tamafio

Usuario INDAP si Direccidn
Region La Araucania Comuna Chol Chol
Ciudad Chol Chol Teléfono fijo No tiene
Celular Correo electrénico

Persona Natural/Representante Legal del Asociado N° 2
Nombres Anibal Apellido Paterno Nahuelman
Apeliido Materno Huenugueo Rut
Profesion Agricultor Nacionalidad Chilena

Cargo que desarrolla el

Administrador

Direccion (calle,

Rucapangue, Chol Chol

representante legal en niimero)

la entidad

Regidn La Araucania Comuna Chol Chaol
Ciudad Chol Chol Telefono fijo No tiene
Celular Correo electrénico

Fecha nacimiento Género masculino
Etnia Mapuche

Describa brevemente su experiencia, vinculacion, y el rol en la propuesta.

Describa brevemente su experiencia, vinculacién, y el rol en la propuesta.
Productor de frutillas de la zona de Chol Chol, con gran participacién en cooperativa

“Llawencoop”, donde ha sido beneficiado de diferentes iniciativas para el desarrollo de sus
cultivos y posterior comercializacion.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacidn
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Antecedentes del Asociado N°3

Tipo Persona

Natural

Rut

Razon Social

Victor Armando

Giro/Actividad

No Posee inicio de

Nirrian Hueichaleo actividades
Tipo Entidad - De ser empresa, -
clasifique su tamafio

Usuario INDAP si Direccidn
Region La Araucania Comuna Chol Chol
Ciudad Chol Chol Teléfono fijo No tiene
Celular Correo electronico

Persona Natural/Representante Legal del Asociado N° 3
Nombres Victor Armando Apellido Paterno Nirrian
Apellido Materno Hueichaleo Rut
Profesion Agricultor Nacionalidad Chilena
Cargo que desarrolla el | Administrador Direccion (calie,
representante legal en nimero)
la entidad
Region La Araucania Comuna Choi Chol
Ciudad Chol Chol Teléfono fijo No tiene
Celular Correo electrénico
Fecha nacimiento Género Masculino
Etnia Mapuche

Describa brevemente su experiencia, vinculacidn, y el rol en la propuesta.

Productor de frutillas de la zona de Chol Chol, con gran participacién en cooperativa
“Llawencoop”, donde ha sido beneficiado de diferentes iniciativas para el desarrcllo de sus
cultivos v posterior comercializacidn.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacion
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4.4. ANTECEDENTES DEL COORDINADOR ALTERNO

Integrante: Coordinador Alterno

organizacion donde
trabaja

/ organizacion donde
irabaja

Rut Nombres Nayareth Yalile
Apellido paterno Melgarejo Apellido materno Geldres
Profesion Ingeniero civil Nacionalidad Chilena
Industrial, mencidn
Bioprocesos
RUT empresa / Nombre de la empresa | Universidad de La

Frontera

Direccion Region La Araucania
Comuna Temuco Ciudad Temuco

Teléfono fiio -—- Celular

Correo electronico Fecha nacimiento

Género Femenino Etnia No pertenece a una

etnia

Describa en detalle el rol y aporte técnico que llevara a cabo en la propuesta.

Coordinadora alterna de proyecto, encargada de hacer seguimiento financiero y apovar en el
desarrollo de las actividades. Ademads de apovar en |z elaboracidén de informes de avance.

Plan Operativo - Proyectos de Innovacién
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45, ANTECEDENTES DEL EQUIPO TECNICO DEL PROYECTO z
Esta ficha debe ser llenada por cada uno de los demas profesionales del equipo técnico.

Integrante N°X: (Rol en el equipo técnico)

Rut No existe Nombres No existe
Apellido paterno No existe Apellido materno No existe
Profesion No existe Nacionalidad -

RUT empresa / No existe Nombre de la empresa | ---
organizacion donde / organizacién donde

trabaja trabaja

Direccion Regién -
Comuna - Ciudad —
Teléfono fijo —- Celular —
Correo electrénico - Fecha nacimiento -
Género -— Etniz —

Describa en detalle el rol y aporte técnico que llevard a cabo en la propuesta.
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'SECCCION 1l (COMPLETADA POR FIA)

1. VALIDACION DE DATOS DEL PROYECTO {Completado por EIA)

Tipo de innovacion Innovacién en producto/servicio y proceso
propuesta

Tipo de iniciativa Bien privado

Fecha inicio 01-11-2021

Fecha de término 31-10-2022

Desafio Desarrolio de mercados innovadores

Linea de accién del desafio | Nuevas tecnologias de procesamiento

Tema Agroindustria y tecnologia de los alimentos
Sector Agricola

Subsector Frutales Menores

Rubro Berries

Regidn de ejecucidn La Araucania

principal:

Comuna de ejecucién Temuco y Chol Chol

principal:

Regidn de ejecucidn No hay

secundaria:

Plan Operativo - Proyectos de Innovacion
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ANEXO 1. TERMINOS DE REFERENCIA DE CONTRATACION DE SERVICIOS A TERCEROS.
Se debe utilizar como referencia el siguiente formato para realizar los términos de referencia de la
contratacion de servicios a terceros.

TERMINOS DE REFERENCIA
CONTRATACION DE SERVICIOS A TERCEROS

Nombre prestacién de servicios:
Nombre Proyecto:
Codigo Proyecto:

1. ANTECEDENTES

Breve descripcién de la justificacion de la contratacion de los servicios a terceros, y como va a
contribuir al proyecto.

2. OBIJETIVOS
Indicar el objetivo de la prestacion de servicio a terceros.

3. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Indique consideraciones técnicas, duracion/plazos, costos/precios, actividades, entre otras
especificaciones gque considere que sean relevantes.

4., PRODUCTOS ESPERADOS
Indique cuales son los productos esperados de la contratacidn de prestacién de servicios.
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