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1. ANTECEDENTES GENERALES

El presente estudio de normativas colombianas y analisis de brecha se inscribe
dentro del contexto de un proyecto mayor referido al mejoramiento de los aspectos
de marketing del hongo Shiitake. Este Producto Forestal No Maderero (PFNM), se

cultiva sobre piezas de madera inoculadas de Eucalyptus Spp.

El Departamento de Gestion Agraria (DGA) de la USACH, apoyé la
presentacion al concurso IMA de FIA de la empresa Shipraval. En efecto, nuestra
casa de estudios, en conjunto con esta Pequefia Empresa de PFNM prepar6 y

logro la aprobacién del proyecto para el mencionado concurso.

Para el DGA de la USACH reviste la mas alta importancia el desarrollo de una
relaciéon cada vez mas estrecha con el mundo de la PyME. Aun mas, esta casa de
estudios entiende que este tipo de nexos ayuda a potenciar la docencia, entrega
elementos vitales de investigacion respecto del comportamiento de los mercados
de exportacion a la vez que aporta sustantivamente a la necesaria colaboracién

Universidad-Empresa que caracteriza las casas de estudio modernas.



2. SISTEMA E INSTITUCIONALIDAD SANITARIA EN COLOMBIA'

La aplicacion de Medidas Sanitarias y Fitosanitarias (MSF) en Colombia se

organiza en cuatro niveles:

(i)

(ii)

(iii)

(iv)

La formulacion de la politica general en la que participan los Ministerios
de Proteccion Social, Agricultura; Ambiente, Vivienda y Desarrollo
Territorial (MAVDT) y el Ministerio de Comercio Industria y Turismo
(MCIT);

La coordinacién técnica central que la ejecutan: el Instituto Colombiano
Agropecuario (ICA), el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos (INVIMA), la Superintendencia de Industria y Comercio
(SIC) y el Instituto Nacional de Salud (INS);

El desarrollo del trabajo operativo que se opera en un nivel local,
principalmente a través de las Direcciones Seccionales y las Oficinas
Locales del ICA (sanidad pecuaria y agricola), las Corporaciones
Autdnomas Regionales (materia ambiental) y las Entidades Territoriales
de Salud Departamentales, Distritales y Municipales y el INVIMA (salud
publica); y

Las actividades de apoyo a través de centros de investigacion,
universidades y la Corporacion Colombiana de Investigacion
Agropecuaria (CORPOICA).

La politica de sanidad agropecuaria e inocuidad de alimentos persigue mejorar el

estatus sanitario de la produccion agroalimentaria; proteger la salud y vida de las

personas, los animales y las plantas; preservar la calidad del medio ambiente; y

mejorar la competitividad para obtener la admisibilidad sanitaria en mercados

internacionales.

' Organizaciéon Mundial de Comercio, 2006. “Examen de las politicas comerciales de Colombia”.
Informe de la Secretaria.



El sistema de MSF opera sobre el principio de armonizar politicas de los
diferentes sectores actores, en particular de agricultura, salud publica, medio

ambiente, comercio, entes territoriales y del sector privado.

El ICA esta encargado de realizar el analisis de evaluaciéon de riesgo y tiene la
responsabilidad de regular, prevenir, detectar, controlar y erradicar problemas fito
y zoosanitarios. El ICA mantiene sitios de control sobre importaciones y
exportaciones en 128 oficinas locales que incluyen 25 centros de diagnoéstico

animal, 17 centros de diagnostico vegetal y 10 laboratorios de semillas.

El INVIMA, adscrito al Ministerio de Proteccion Social, en coordinacién con las
Entidades Territoriales de salud, es el responsable de la certificacién para aptitud
para el consumo humano de productos de interés en salud publica. La
Subdireccion de Alimentos y Bebidas Alcohodlicas del INVIMA realiza actividades
de evaluacion de riesgo y vigilancia epidemiologica en coordinacion con el Instituto

Nacional de Salud y las Entidades Territoriales de Salud.

Segun la Ley N° 715 de 2001, el control sanitario en los sitios de ingreso y salida
de alimentos del pais es ejercido por las Entidades Territoriales de Salud,
actividades que son apoyadas y supervisadas por el INVIMA. Las Entidades
Territoriales de Salud cuentan con 32 laboratorios oficiales que apoyan las
acciones de inspeccion, vigilancia y control. Dicha labor es complementada con el
Sistema Nacional de vigilancia en Salud Publica que coordina el Instituto
Nacional de Salud (INS).

En materia de inocuidad de alimentos procesados, el INVIMA exige un registro
sanitario de comercializacién con vigencia de diez afios. Cada lote de producto
que llega a un puerto colombiano durante la vigencia del registro sanitario es
inspeccionado fisicamente por la autoridad de salud; el analisis de laboratorio es
obligatorio sobre los alimentos que se determinan como de mayor riesgo a la salud

publica.



Todos los alimentos transformados que se venden como productos para consumo
humano, incluyendo los importados, deben ser registrados ante el INVIMA, quien
autoriza su comercializacion en el territorio colombiano, a través del otorgamiento
de un Registro Sanitario. Dicho registro se otorga de manera automatica, no
obstante se realiza un control posterior documental, que eventualmente podria
llevar a la suspensién del registro. Para los productos sin transformacion, se
requiere solicitar permisos sanitarios y de importaciéon del ICA antes de solicitar la
licencia de importacion al MCIT. El permiso sanitario de importacion del ICA se
transmite del importador al exportador en el pais de origen del producto de donde
se requiere un certificado sanitario de exportacion en respuesta a los

requerimientos del certificado de importacion del ICA.



3. NORMATIVA ALIMENTARIA DE COLOMBIA

La normativa colombiana sobre alimentos tiene como base la Ley 9 de 1979, por
la cual se dictan medidas sanitarias en forma general. La operacién y aplicacién
de esta Ley se realiza principalmente por medio del Decreto 3075 de 1997 y
adicionalmente existen otras normativas de interés para la evaluacion de la
exportaciéon de Hongo Shiitake al mercado colombiano, como son la Resolucién
288 de 2008, la Resolucion 5109 de 2005 y la Resolucion 1277 de 2004.

Cabe sefialar que en el Decreto 3075 en su articulo 47, establece que los
alimentos importados deberan cumplir con las normas técnico-sanitarias
expedidas por el Ministerio de Salud, las oficiales colombianas o en su defecto con
las normas de Codex Alimentarius. Tomando esto en cuenta y considerando
ademas que no existen normas técnico-sanitarias para el Hongo Shiitake
deshidratado en Colombia, se han incluido en el estudio las normas CODEX STAN
38 y 39 de 1981 como un parametro de referencia necesario para el producto en
cuestion. En la tabla N° 1 se encuentran las normativas en las que se basa el
presente informe, su ambito de aplicacion y la entidad que esta a cargo de la

vigilancia y control del cumplimiento de cada una de ellas.

Adicionalmente, se considera lo establecido en el “Manual de Proveedores” de
Almacenes Exito S.A. en que se sefialan algunas disposiciones de interés sobre
los productos que se comercializan a traves de sus locales y la relaciéon

contractual con sus proveedores.



Tabla N° 1: Normativa alimentaria colombiana para el producto en estudio.

Normativa

Ambito de aplicacion

Vigilancia

control

y

Las disposiciones contenidas en este decreto regulan
o INVIMA y
todas las actividades que puedan generar factores de _
Decreto _ _ i Entidades
riesgo por el consumo de alimentos, especificamente o
3075 _ _ o _ Territoriales
trata sobre la inspeccidon, vigilancia y control de
_ de Salud
alimentos.
Establece el reglamento técnico sobre los requisitos | INVIMA y
Resolucion [de rotulado o etiquetado que deben cumplir los|Entidades
5109 alimentos envasados y materias primas de alimentos | Territoriales
para consumo humano de Salud
. o INVIMA y
. |Establece el reglamento técnico sobre requisitos de _
Resolucion _ o | Entidades
rotulado o etiquetado nutricional que deben cumplir i
288 ) Territoriales
los alimentos envasados para consumo humano.
de Salud
_ Reglamenta los analisis de riesgos de plagas de los
Resolucion ‘
- vegetales y enfermedades de los animales para la|ICA
importacion y exportacion de productos agropecuarios
Contiene los requisitos generales aplicables a todos
. los hongos comestibles, frescos o elaborados, cuya|INVIMA y
—— venta permiten las autoridades competentes de los | Entidades
paises consumidores, excepto los hongos cultivados | Territoriales
envasados del género Agaricus. de Salud
_ _ INVIMA y
Esta norma se aplica a los hongos desecados (incluso _
CODEX i : Entidades
los hongos liofilizados), enteros o en lonjas, de todas ar
STAN 39 _ _ Territoriales
las especies comestibles, elaborados y envasados.
de Salud

Fuente: Elaboracion propia, con datos recopilados en Bogota-Colombia.




3.1

NORMATIVA SOBRE ALMACENAMIENTO, DISTRIBUCION, TRANSPORTE Y

COMERCIALIZACION

Sobre estos aspectos el Decreto 3075 sefala que las operaciones y condiciones

de almacenamiento, distribucién, transporte y comercializacién de alimentos

deben evitar:

La contaminacion y alteracion del alimento
La Proliferacion de microorganismos indeseables en el alimento; y

El deterioro o dano del envase o embalaje

En lo que respecta al almacenamiento de alimentos este decreto establece que se

debera cumplir con las siguientes condiciones:

Debe llevarse un control de primeras entradas y primeras salidas con el fin
de garantizar la rotacion de los productos. Es necesario que la empresa
periodicamente de salida a productos y materiales inutiles, obsoletos o
fuera de especificaciones para facilitar la limpieza de las instalaciones y

eliminar posibles focos de contaminacion.

El almacenamiento de productos que requieren refrigeracion o congelacion
se debe realizar teniendo en cuenta las condiciones de temperatura,
humedad y circulacion del aire que requiera cada alimento. Estas
instalaciones se mantendran limpias y en buenas condiciones higiénicas,
ademas, se debe llevar a cabo un control de temperatura y humedad que

asegure la conservacion del producto.

El almacenamiento de los insumos y productos terminados se realizara de
manera que se minimice su deterioro y se eviten aquellas condiciones que
puedan afectar la higiene, funcionalidad e integridad de los mismos.
Ademas se deben identificar claramente para conocer su procedencia,

calidad y tiempo de vida.
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e El| almacenamiento de los insumos o productos terminados se debe realizar
ordenadamente en pilas o estibas con separacibn minima de 60
centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y disponerse sobre
paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera
que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso. No se

deben utilizar estibas sucias o deterioradas.

e En los sitios o lugares destinados al almacenamiento de materias primas,
envases y productos terminados no podran realizarse actividades diferentes

a estas.

e El almacenamiento de los alimentos devueltos a la empresa por fecha de
vencimiento caducada debera realizarse en un area o deposito exclusivo
para tal fin; este depdsito debera identificarse claramente, se llevara un libro
de registro en el cual se consigne la fecha y la cantidad de producto
devuelto, las salidas parciales y su destino final. Estos registros estaran a

disposicion de la autoridad sanitaria competente.

e Los plaguicidas, detergentes, desinfectantes y otras sustancias peligrosas
que por necesidades de uso se encuentren dentro de la fabrica, deben
etiquetarse adecuadamente con un rétulo en que se informe sobre su
toxicidad y empleo. Estos productos deben almacenarse en areas o
estantes especialmente destinados para este fin y su manipulaciéon soélo
podra hacerla el personal idéneo, evitando la contaminacion de otros

productos.

El transporte de alimentos debe cumplir con las siguientes condiciones:
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Se realizara en condiciones tales que excluyan la contaminacion y/o la
proliferacién de microorganismos y protejan contra la alteracion del alimento

o los danos del envase.

Los alimentos y materias primas que por su naturaleza requieran
mantenerse refrigerados o congelados deben ser transportados vy
distribuidos bajo condiciones que aseguren y garanticen el mantenimiento

de las condiciones de refrigeracion o congelacion hasta su destino final.

Los vehiculos que posean sistema de refrigeracién o congelacion, deben
ser sometidos a revision periddica, con el fin de que su funcionamiento
garantice las temperaturas requeridas para la buena conservacion de los
alimentos y contaran con indicadores y sistemas de registro de estas

temperaturas.

La empresa esta en la obligacién de revisar los vehiculos antes de cargar
los alimentos, con el fin de asegurar que se encuentren en buenas

condiciones sanitarias.

Los vehiculos deben ser adecuados para el fin perseguido y fabricados con
materiales tales que permitan una limpieza facil y completa. Ilgualmente se
mantendran limpios y, en caso necesario se someter n a procesos de

desinfeccion.

Se prohibe disponer los alimentos directamente sobre el piso de los
vehiculos. Para este fin se utilizaran los recipientes, canastillas, o
implementos de material adecuado, de manera que aislen el producto de
toda posibilidad de contaminacién y que permanezcan en condiciones

higiénicas.
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Se prohibe transportar conjuntamente en un mismo vehiculo alimentos y
materias primas con sustancias peligrosas y otras que por su naturaleza

representen riesgo de contaminacion del alimento o la materia prima.

Los vehiculos transportadores de alimentos deberan llevar en su exterior en

forma claramente visible la leyenda: Transporte de Alimentos.

El transporte de alimentos o materias primas en cualquier medio terrestre,
aéreo, maritimo o fluvial dentro del territorio nacional no requiere de
certificados, permisos o documentos similares expedidos por parte de las

autoridades sanitarias.

En las actividades de distribucion y comercializacién de alimentos y materias

primas deben cumplirse las siguientes condiciones:

Garantizar el mantenimiento de las condiciones sanitarias de estos.

Asegurar que toda persona natural o juridica que se dedique a la
distribucidn o comercializacion de alimentos y materias primas sea
responsable solidario con los fabricantes en el mantenimiento de las

condiciones sanitarias de los mismos.

Controlar que los alimentos que requieran refrigeraciéon durante su
distribucidn, se mantengan a temperaturas que aseguren su adecuada

conservacion hasta el destino final.

Cuando se trate de alimentos que requieren congelacion estos deben

conservarse a temperaturas tales que eviten su descongelacion.

El expendio de alimentos debera cumplir con las siguientes condiciones:
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e El expendio de los alimentos debera realizarse en condiciones que

garanticen la conservacion y proteccion de los mismos.

e Los establecimientos que se dediquen al expendio de los alimentos deben

contar con los estantes adecuados para la exhibicién de los productos.

e Deberan disponer de los equipos necesarios para la conservacién, como
neveras y congeladores adecuados para aquellos alimentos que requieran

condiciones especiales de refrigeracion y/ o congelacion.

e El propietario o representante legal del establecimiento sera el responsable
solidario con el fabricante y distribuidor del mantenimiento de las
condiciones sanitarias de los productos alimenticios que se expendan en

ese lugar.

e Cuando en un expendio de alimentos se realicen actividades de
almacenamiento, preparacion y consumo de alimentos, las areas
respectivas deben cumplir con las condiciones sefaladas para estos fines

en el presente Decreto.

3.2 NORMATIVA SOBRE ENVASADO

En materia de envasado de alimentos el Decreto 3075, establece los aspectos
generales de envasado y el Codex determina de manera mas especifica, al menos
para el producto en estudio, las disposiciones sobre este tema.

El Decreto 3075 establece lo siguiente:

e El envasado debera hacerse en condiciones que excluyan la contaminacion

del alimento.

14



Identificacion de lotes. Cada recipiente debera estar marcado en clave o en
lenguaje claro, para identificar la fabrica productora y el lote. Se entiende
por lote una cantidad definida de alimentos producida en condiciones

esencialmente idénticas.

Registros de elaboracion y produccién. De cada lote debera llevarse un
registro, legible y con fecha de los detalles pertinentes de elaboracién y
produccioén. Estos registros se conservaran durante un periodo que exceda
el de la vida util del producto, pero, salvo en caso de necesidad especifica,

no se conservaran mas de dos anos.

Por su parte el Codex Alimentaruis en sus normas STAN 38 y 39, establece lo

siguiente:

Respecto a la uniformidad del envasado la norma STAN 39 senala que los
envases de una misma partida (cajas de madera o carton y sacos de
polietileno) deberan contener cada uno hongos del mismo tipo comercial y

tener un peso neto uniforme.

Para el envasado las cajas de carton, de madera y los sacos deberan
asegurar una proteccion adecuada contra la humedad durante el
almacenamiento y transporte del producto. Cualquier papel u otro material
que se utilice en el interior del envase deberan ser nuevos, impermeables e
innocuos para la salud del consumidor. Los hongos no deberan entrar en
contacto con las inscripciones impresas en el envase. Los hongos se

envasan sueltos en las unidades de envase.

La norma STAN 38 también sefala que en el caso de hongos desecados y
sémola de hongos y polvo de hongos, se llama la atencién sobre la
necesidad de impedir que estos productos absorban humedad y sean

atacados por insectos, en particular por polillas y gorgojos.

15



3.3 NORMATIVA SOBRE ETIQUETADO

En lo que respecta a etiquetado, la Resolucién 5109 establece un reglamento

tecnico en el que se sefialan los requisitos que deben cumplir las etiquetas de los

envases o0 empaques de alimentos para consumo humano envasados o

empacados. Por otra parte la Resolucién 288 establece un reglamento técnico

sobre la declaracion de nutrientes en la etiqueta de los productos alimenticios. Por

ultimo las normas de Codex Alimentarius establecen algunas disposiciones

especificas para el producto en estudio.

3.3.1 Etiquetado de alimentos

La Resolucion 5109 establece los siguientes requisitos generales de interés para

el producto en estudio:

La etiqueta o rotulo de los alimentos no debera describir o presentar el
producto alimenticio envasado de una forma falsa, equivoca o engafnosa o
susceptible de crear en modo alguno una impresion erronea respecto de su

naturaleza o inocuidad del producto en ningun aspecto.

Los alimentos envasados no deberan describirse ni presentarse con un
rétulo o rotulado en los que se empleen palabras, ilustraciones u otras
representaciones graficas que hagan alusién a propiedades medicinales,
preventivas o curativas que puedan dar lugar a apreciaciones falsas sobre
la verdadera naturaleza, origen, composicion o calidad del alimento. Si en el
rétulo o etiqueta se describe informacién de rotulado nutricional, debe
ajustarse acorde con lo que para tal efecto establezca el Ministerio de la

Protecciéon Social.

Los alimentos que declaren en su rotulado que su contenido es 100%

natural no deberan contener aditivos.

16



e Los alimentos envasados no deberan describirse ni presentarse con un
rétulo o rotulado empleando palabras, ilustraciones o representaciones
graficas que se refieran o sugieran directa o indirectamente cualquier otro
producto con el que el producto de que se trate pueda confundirse, ni en
una forma tal que puede inducir al consumidor o comprador a suponer que

el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.

3.3.2 Informacion que debe contener el etiquetado

En la etiqueta del alimento envasado debera aparecer de forma obligatoria la
informacién que aparece en la tabla N° 2. En el Anexo A se encuentran

especificados cada uno de estos elementos.

Tabla N° 2: Informacién de la etiqueta

Informacioén

Nombre del alimento

Lista de ingredientes

Contenido neto

Nombre y direccién

Identificacion del lote

Marcado de la fecha e instrucciones de

conservacion

Instrucciones para el uso

Registro sanitario

Fuente: INVIMA

17



3.3.3 Requisitos obligatorios adicionales de interés para el producto en

estudi

(o]

Se determinan ademas obligaciones adicionales para el etiquetado de alimentos.

Entre aquellas de interés para el hongo Shiitake deshidratado.

a. Presentacion de la informacién en el rotulado o etiquetado.

La informacion en el rotulado o etiquetado de alimentos se presentara de la

siguiente forma:

En el

Los rotulos que se adhieran a los alimentos envasados deberan aplicarse
de manera que no se puedan remover o separar del envase.

Los datos que deben aparecer en el rétulo, en virtud de la presente
reglamentacion deberan indicarse con caracteres claros, bien visibles,
indelebles y faciles de leer por el consumidor en circunstancias normales de
compra y uso.

Cuando el envase esté cubierto por una envoltura, en esta debera figurar
toda la informacion necesaria, o el rotulo aplicado al envase debera poder
leerse facilmente a través de la envoltura exterior y no debera estar oculto

por esta.

El nombre y el contenido neto del alimento deberan aparecer en la cara
principal de exhibicidon en la parte del envase con mayor posibilidad de ser
mostrada o examinada, en el mismo campo de vision. En el tamafo de las
letras y numeros para la declaracién del contenido neto, se debe utilizar la

informacion contenida en el Anexo B.

b. Rotulado facultativo.

rotulado de alimentos podra presentarse cualquier informacién o

representacion grafica, siempre que no esté en contradiccidon con los requisitos
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establecidos en la presente reglamentacion o en las disposiciones especificas de

rotulado exigidas para cada alimento.

c. Rotulado o etiquetado en idioma extranjero.

Cuando el contenido del rétulo o etiqueta original de los alimentos y materias
primas de alimentos importados aparezca en idioma diferente al espanol, debera
utilizarse un rétulo o etiqueta complementaria que contenga en idioma esparol la

informacién exigida en la presente resolucion.

Esto podra realizarse durante o después del proceso de nacionalizacion, en
bodegas inspeccionadas, vigiladas y controladas por la autoridad sanitaria. Toda
la informacion, debera ser concordante con la establecida por el fabricante y/o

estampada por el importador o comercializador.

3.3.4 Declaracion de nutrientes

La Resolucién 288 sefala que la declaracion de nutrientes sera obligatoria para
los alimentos respecto de los cuales se formulen declaraciones de propiedades
nutricionales o de salud, estén adicionados de nutrientes, o cuando su descripcion
produzca el mismo efecto de las declaraciones de propiedades nutricionales o de
salud. A continuacion en la tabla N° 3 se sefalan los nutrientes que han de

declararse obligatoriamente.
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Tabla N° 3: Nutrientes de declaracion obligatoria

Literal Nutrientes
a) Valor energético: Calorias totales, Calorias de Grasa;

b Las cantidades de proteina, grasa total, grasa saturada, grasa trans,
) colesterol, sodio, carbohidratos, fibra dietaria y aztucares;
C) Las cantidades de vitamina A, vitamina C, hierro y calcio;
d Las cantidades de vitaminas y minerales diferentes a las sefaladas en el
) literal c), cuando hayan sido adicionados al alimento;
Las cantidades de otros nutrientes, acerca de los cuales se haga una
°) declaracion de propiedades nutricionales o de salud.

Fuente: Elaborado con informacion de INVIMA

Opcionalmente, se podra hacer la declaraciéon de nutrientes de los alimentos
que no declaren propiedades nutricionales ni de salud, siempre y cuando, se
realice de conformidad con lo establecido en la Resoluciéon 288. Los nutrientes

que han de declarase opcionalmente se especifican en la tabla N° 4.
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Tabla N° 4: Nutrientes de declaracion opcional

Literal Nutrientes

a) Calorias de grasa saturada;

b) La cantidad de acidos grasos monoinsaturados o poliinsaturados;
c) La cantidad de fibra soluble o insoluble;

d) La cantidad de polialcoholes;

e) La cantidad de otros carbohidratos;

Las cantidades de otras vitaminas y minerales diferentes a la vitamina
A, C, hierro y calcio, presentes naturalmente en el alimento, se
¢ declararan unicamente cuando se han establecido valores de
) referencia en el Capitulo IV de este reglamento y se hallen en
cantidades iguales o superiores al 2% del valor de referencia por

porciéon del alimento.

Fuente: Elaborado con informacién de INVIMA

Para cada uno de estos nutrientes la resolucion establece especificaciones para
su declaracion. Estas seran revisadas y deberan ser consideradas en la medida

que sea necesario para el producto hongo Shiitake deshidratado.

Ademas en lo que respecta a declaracién de nutrientes la resoluciéon establece
que la declaracién de los nutrientes debe hacerse por porcion del alimento, tal
como se presenta en el envase de venta, o por envase si este contiene una sola
porcion y, ademas, debe indicarse el numero de porciones por envase.
Adicionalmente, se podra declarar por 100 gr. o por 100 ml. del alimento. Se
puede incluir en forma adicional, la informacion nutricional por porcion del
alimento preparado o listo para el consumo, cuando para su consumo deba

prepararse con la adicion de leche, agua u otro liquido adecuado.

Los valores de los nutrientes declarados que figuren en la tabla de informacion

nutricional deben ser valores promedios obtenidos de analisis de muestras que
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sean representativas del producto que ha de ser rotulado, o tomados de la Tabla
de Composicion de Alimentos Colombianos o de publicaciones internacionales.
Sin embargo, los valores de nutrientes que fundamenten las declaraciones de
propiedades nutricionales o de salud deben ser obtenidos mediante pruebas
analiticas. En cualquier caso, el fabricante es responsable de la veracidad de los
valores declarados.

3.3.5 Especificaciones y formatos de la tabla de informacién nutricional

En lo que respecta a las especificaciones y formatos de la tabla de informacién

nutricional, la Resolucion 288 establece las siguientes condiciones generales:

e La informacion nutricional debera aparecer agrupada, presentada en un
recuadro, en un lugar visible de la etiqueta, en caracteres legibles y en

color contrastante con el fondo donde esté impresa.

e La informacion nutricional debera incluir las cifras y las unidades

correspondientes a cada nutriente declarado.

e La informacion nutricional debera aparecer en idioma espafnol y
adicionalmente podra figurar en otro idioma. En caso de que en la
etiqueta original aparezca la informacién en un idioma diferente al
espanol, se debera utilizar un rétulo o etiqueta complementaria y adherida
en lugar visible. Este rotulo complementario también se permite para
productos importados, cuya etiqueta esté en espafiol y que
requieran expresar los porcentajes de valor diario, de acuerdo con

los requisitos establecidos en la Resolucién 288.
o Eltipo de letra de la Informacién Nutricional debera ser Arial o Helvética.

e La informacién sobre energia, nutrientes y tamafo de las porciones
puede declararse utilizando las abreviaturas permitidas de conformidad

con lo establecido en el Capitulo Il de la Resolucion 288.
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Existen también condiciones especificas para la tabla de informacién nutricional,
las que se encuentran incluidas en las representaciones graficas que esta misma
resolucion recomienda (ver Anexo C). De todas formas estas condiciones

especificas deberan ser consideradas en el disefio de la etiqueta.

Esta resolucion trata otros aspectos como la determinacion de los factores de
conversion que se deben considerar para el calculo de energia y nutrientes que
seran declarados. Ademas considera los tamafos y caracteristicas de las
pociones. En su capitulo IV se sefalan los valores diarios de referencia de los
nutrientes. En el posterior capitulo trata sobre la declaracién de propiedades
nutricionales y cuando un alimento esta libre calorias, grasas, etc. También se

consideran regulaciones para las declaraciones de propiedades de salud.

3.3.6 Especificaciones sobre etiquetado de Hongos comestibles desecados

Por otra parte el Codex Alimentarius sefiala algunas especificaciones para el
producto hongos comestibles desecados, que son necesarias de tener en cuenta.

Estas aparecen en la siguiente tabla.
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Tabla N° 5:

desecados

Especificaciones sobre etiquetado de Hongos comestibles

item

Requisitos

Nombre del

Los productos que respondan a las definiciones y satisfagan los
requisitos de esta norma deberan designarse de tal forma que

especifiquen:

El nombre comun y el nombre cientifico de la especie de hongos
utilizada, aunque las palabras "hongo" y "hongos" podran sustituirse por
la designacion comunmente utilizada para describir el género o la
especie correspondiente en el pais en que haya de venderse el

producto, por ejemplo "hongo" u "hongos" para los del género Agaricus.

producto
En el caso de productos de hongos elaborados con hongos que no sean
frescos, debera indicarse en la etiqueta el método de elaboracion a que
han sido sometidos los hongos utilizados en la preparacién del producto
final.
Cuando se haya afiadido pies a los hongos frescos o a los productos de
hongos, las palabras "pies afadidos" deberan figurar en la etiqueta.

Tipo del | “Hongos desecados” u “Hongos liofilizados”

producto

Forma de | “Enteros”, “Sombreretes” o “En lonjas”

presentacion

Otras formas
de

Si el producto se presenta de conformidad con las disposiciones
previstas para las otras formas de presentacion (subsecciéon 2.1.4 de

STAN 39), la etiqueta debera contener muy cerca del nombre del

presentacion | producto, las palabras o frases necesarias para evitar error o confusion
por parte del consumidor.
Lista de | En la etiqueta debera indicarse la lista completa de los ingredientes por

ingredientes

orden decreciente de proporciones, excepto para los hongos desecados.

Fuente: Elaborado a partir de informacion del Codex.
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3.4 NORMATIVA SOBRE REQUISITOS DE CALIDAD

Como se ha mencionado el Codex cuenta con dos normas de interés sobre
hongos comestibles, la primera es la norma Codex STAN 382 que contiene los
requisitos generales aplicables a todos los hongos comestibles, frescos o
elaborados, cuya venta permiten las autoridades competentes de los paises
consumidores, excepto los hongos cultivados envasados del género Agaricus. La
segunda es la norma Codex STAN 39° que se aplica a los hongos desecados
(incluso los hongos liofilizados), enteros o en lonjas, de todas las especies

comestibles, elaborados y envasados®.

La norma STAN 39 define a los hongos enteros desecados y hongos en lonjas

desecados de la siguiente manera:

e Se entiende por hongos enteros desecados el producto obtenido de

hongos comestibles limpiados y desecados. Podran acortarse sus pies.

e Se entiende por hongos en lonjas desecados el producto obtenido de
hongos comestibles enteros cortados y desecados, de los cuales cada lonja

tenga un espesorde 1 a4 mm.

Establece también los defectos que presentan los hongos comestibles y cuando a
un producto se le puede atribuir tales defectos. Esta informacién aparece en la
tabla N° 6.

? Norma general del Codex para los hongos comestibles y sus productos (CODEX STAN 38-1981)
® Norma del Codex para los hongos comestibles desecados (CODEX STAN 39-1981)
* Esta norma comprende también los hongos desecados shiitake.
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Tabla N° 6: Definicion de los defectos en productos de hongos

Defectos

Definicion

Danados

Hongos a los que les faltan mas de
1/4 del sombrerete. En el caso de
hongos e lonjas, aquellos a los que
les falta mas de 1/3 de la superficie

total de la lonja.

Aplastados

Las partes de hongos que pasan por

un tamiz de malla de 5x5 mm.

Deteriorados

Hongos parduscos o podridos como
consecuencia del ataque de

microorganismos y/o mohos.

Danados por larvas

Hongos que tienen agujeros

producidos por larvas.

Gravemente dafados por larvas

Hongos que tienen cuatro o mas

agujeros producidos por larvas.

Impurezas organicas

vegetal

de

origen

Presencia de otros hongos
comestibles y de partes de plantas,

como hojas y agujas de pino, etc.

Impurezas minerales

Sustancias que, después de extraidas
las cenizas, quedan como residuos

insolubles en acido clorhidrico.

Carbonizados

Hongos enteros o en lonjas con
vestigios de carbonizacion en se

superficie.

Pies desprendidos

Hongos con los pies separados de los

sombreretes.

Fuente: Elaborado a partir de informacion del Codex.
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Respecto al examen y clasificacion de las materias primas sefiala que habra que
tener cuidado y asegurarse, en la recoleccion de los hongos, de que solo se
recojan los hongos de una misma especie comestible. Cuando esta precaucién no
se haya observado adecuadamente, las especies de hongos comestibles deberan
escogerse entre los hongos recolectados, antes de comercializarse, conservarse o
utilizarse en la preparacion de productos de hongos. Los hongos silvestres que
hayan de comercializarse, conservarse o utilizarse en la elaboracion de productos
de hongos deberan ser examinados cuidadosamente por un experto a fin de
determinar si hay entre ellos hongos no comestibles y esos hongos no comestibles

deberan eliminarse.

3.4.1 Factores esenciales de calidad para el producto en estudio

La norma del Codex STAN 38 establece los requisitos generales que deben
cumplir las materias primas y los ingredientes entre otras cosas, de los productos

de hongos”. Estos requisitos se detallan en la tabla N° 7.

Tabla N° 7: Requisitos generales para productos de hongos

item Requisito

En la preparacion de productos de hongos sélo podran utilizarse
hongos comestibles frescos tratados o elaborados inmediatamente
después de recogidos, antes de que comience su deterioracion.
Materia prima Los hongos, tanto como materia prima como hongos en conserva,
deberan estar sanos, limpios, indemnes, exentos en lo posible de
dafios producidos por larvas y tener el olor y el sabor propios de su

especie.

° La norma STAN 38 define los de productos de hongos, como los hongos comestibles
desecados (incluso los hongos liofilizados, la sémola de hongos, el polvo de hongos), los hongos
encurtidos, los hongos salados, los hongos fermentados, los hongos en aceites vegetales, los
hongos congelados rapidamente, los hongos esterilizados, el extracto de hongos, el concentrado
de hongos y el concentrado de hongos secos.
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item

Requisito

Ingredientes

permitidos

Los productos de hongos podran contener sal (cloruro de sodio),
vinagre, especias e hierbas aromaticas, azucares (cualquier
sustancia edulcorante de carbohidrato), aceite vegetal comestible
refinado, grasa animal comestible refinada, mantequilla, leche,

leche en polvo, crema, agua y vino.

Formas de

presentacion

Los hongos elaborados pueden presentarse en formas diversas,
por ejemplo, enteros con sus pies, sombreretes enteros (botones)
sin pies, en lonjas, trozos y pies, en sémola, en polvo o en
concentrado.

Otras formas de

presentacion

Se permitira cualquier otra forma de presentaciéon del producto a

condicion de que:

a) se distinga suficientemente de las otras formas de presentacion

establecidas en esta norma;

b) reuna todos los demas requisitos de esta norma, incluidos los
correspondientes a las tolerancias para defectos, peso escurrido, y
cualquier otro requisito de esta norma que sea aplicable a la forma
de presentacion estipulada en la norma que mas se acerque a la
forma o formas de presentacion que han de estipularse en el

ambito de la presente disposicion;

c) esté descrita debidamente en la etiqueta para evitar errores o

confusion por parte del consumidor.

Composicién

Excepto en el caso de productos de hongos consistentes
totalmente en sombreretes o cuando la adicién de pies se indique
en la etiqueta, de acuerdo con las disposiciones de la subseccion
8.1.6, el numero de pies no debera exceder del numero de

sombreretes.

Fuente: Elaborado a partir de informacion del Codex.
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Ademas, las caracteristicas del producto final estan definidas en la norma STAN
39 en la subseccion 3.2.1, sefalando que los hongos comestibles desecados
deberan estar sanos, es decir, no echados a perder; tener el color, olor y sabor
propios de su especie; estar limpios, es decir, exentos de impurezas organicas y
minerales; estar exentos en lo posible de danos causados por larvas y por

insectos; estar indemnes.

De lo establecido en ambas normas es posible identificar tanto criterios de calidad

como defectos permitidos, los que se especifican en el siguiente par de tablas.

Tabla N° 8: Criterios de Calidad

item Requisito

Color y sabor Deberan ser propios de la especie

_ 13% m/m (especifico para hongos
Contenido de agua

desecados shiitake)

Un maximo de 25% de hongos que no

_ satisfagan los requisitos del producto
Defectos producto final

final senalados en la subsecciéon
321

Fuente: Elaborado a partir de informacién del Codex.
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Tabla N° 9: Defectos permitidos

Defectos Tolerancia para los defectos

Impurezas minerales No mas de 2% m/m.

Impurezas organicas de origen | No mas de 1% m/m (especifico para

vegetal hongos desecados shiitake).

Para hongos silvestres no mas de

20% m/m de dano total, incluso danos

Contenido de hongos dafiados por R,

larvas
Para hongos cultivados no mas de 1%
m/m de dano total, incluso no mas de
0,5% m/m de danos graves.

Hongos aplastados No mas de 6% m/m.

Hongos carbonizados No mas de 2% m/m.

Hongos danados No mas de 20% m/m.

: _ Igual numero al de los sombreretes,
Pies desprendidos

estoes 1:1.

Fuente: Elaborado a partir de informacién del Codex.

3.4.2 Higiene

La norma STAN 38 sefnala que los productos que estén en forma desecada o
deshidratada deberan prepararse de conformidad con las disposiciones del Codigo
Internacional Recomendado de Practicas de Higiene para las Frutas y Hortalizas
Deshidratadas, incluidos los Hongos Comestibles, recomendado por la Comision
del Codex Alimentarius (CAC/RCP 5-1971).

Por lo tanto en la medida compatible con las buenas practicas de fabricacion, el
producto debera estar exento de materias objetables. Si el producto es analizado

con métodos adecuados de muestreo y examen debera:
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Estar exento de microorganismos en cantidades que puedan constituir un
peligro para la salud;

Estar exento de parasitos que puedan representar un peligro para la salud;
y

No contener, en cantidades que puedan representar un peligro para la

salud, ninguna sustancia originada por microorganismos.
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4. EXIGENCIAS DE LA CADENA DE ALMACENES EXITO S.A.

La cadena de almacenes Exito S.A. ha desarrollado un manual para sus
proveedores en donde establece y ordena todos los aspectos que se generan en
una relacion comercial. Este manual no hace mayor referencia a los proveedores
de otros paises, por lo que se asume que en la medida que corresponda, o sea
posible, las especificaciones de este manual recaen también en las empresas que
deseen exportar al mercado colombiano y comercializar sus productos por medio

de esta cadena de almacenes.

Es importante considerar que este manual parte estableciendo tanto los derechos
como los deberes del proveedor. Ademas establece los requisitos del producto
para la codificacién, los que deben ser observados estrictamente por el proveedor

durante la vigencia del acuerdo comercial. Estos requisitos estan en relaciéon con:

¢ Comercializacion
e Exigencias legales

e Exigencias internas

Para ver el detalle de cada uno de estos tipo de requisitos consultar el manual en

extenso®.

En este manual no se mencionan normas sanitarias adicionales a las que imponen
las autoridades sanitarias colombianas. En lo que respecta a exigencias de tipo

sanitarias se hace referencia a lo siguiente:

e Que cumpla con los estandares de calidad para el tipo de producto,

ofreciendo al cliente como minimo las garantias establecidas por la ley.

. http://www.exito.com.co/Archivos/MANUAL_DE_PROVEEDORES_DEFINITIVO.pdf
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Cumplir con las condiciones higiénico-sanitarias establecidas en la

legislacion vigente, incluyendo Registro Sanitario.

Cumplir con las condiciones legales relativas a seguridad de la vida e
integridad personal, calidad e idoneidad de los productos, incluyendo las
disposiciones concretas establecidas en estas materias por las autoridades

competentes.

Contar con certificado de conformidad con reglamento técnico y/o norma

técnica oficial obligatoria (Si hubiere lugar).

En los casos en que el producto lo requiera, se debera anexar un analisis

microbioldgico y fisico - quimico del producto que se pretende codificar.

En lo que respecta al rotulado el manual especifica lo siguiente:

Cumplir con las exigencias legales sobre contenido neto y rotulado;
debiendo indicarse en éste cuando menos la siguiente informacion: nombre
del producto, ingredientes, contenido neto y masa escurrida conforme al
sistema internacional de unidades, nombre del fabricante y direccion, pais
de origen, identificacion del lote, marcado de fecha e instrucciones para
conservacion, instrucciones para uso, numero registro sanitario, menciones
obligatorias para productos nocivos para la salud y fecha de vencimiento si
hubiere lugar a ello. En todo caso, debera observarse estrictamente lo
establecido en materia de informacién en rotulado en las normas o

reglamentos obligatorios vigentes.
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Identificacién de la mercancia con un solo codigo de barras por EAN’ o su
equivalente, tanto en la unidad de venta o consumo, como en la de

empaque

Cumplir con los requisitos legales sobre embalaje y empaque de los

productos.

En cuanto a empresas y productos importados en el manual aparecen sélo las

siguientes especificaciones:

Que acredite una estructura de produccién sélida y/o importacién que le

permita cumplir con los niveles minimos de entrega del producto.

Aportar copia de la Declaracion de Importacibn para mercancias
importadas. Adicionalmente, aportar la relacion de seriales y demas
requisitos exigidos por las autoridades (particularmente, Superintendencia

de Industria y Comercio y DIAN)

Por lo tanto no existen exigencias en este manual adicionales a las que se

identifican en la normativa alimentaria colombiana que recaen sobre el hongo

Shiitake deshidratado. Aun asi este manual es de vital importancia para comenzar

y mantener una relacion comercial sana y prospera con la cadena de almacenes

Exito S.A., y es por esto que se ha desarrollado un cuadro de resumen sobre este

manual (ver Anexo D), que permite comprender de manera general los aspectos

que trata y regula.

¥ Codigo que facilita la identificacion Unica del item a nivel mundial. Esta compuesto por 13 digitos
que identifican el pais de procedencia, el productor y el producto individualmente considerado.
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5. EXPORTACION DE ALIMENTOS A COLOMBIA

Como se ha mencionado al momento de estudiar la normativa sobre alimentos
para un producto alimenticio extranjero es necesario considerar los requisitos que
imponen las instituciones colombianas para la importacion, ya que estas contienen
exigencias sobre aspectos de sanidad. También se han identificado las sanciones

por incumplimiento de estos requisitos, los que se especifican en el Anexo E.

El Decreto 3075 establece en su articulo 55 que los alimentos que se importen al
pais requeriran de Registro Sanitario previo a la importacion, expedido segun los
términos de este Decreto. Ademas sefala que todo lote o cargamento de
alimentos que se importe al pais, debera venir acompafado del respectivo
Certificado Sanitario o su equivalente expedido por la autoridad sanitaria
competente, en el cual conste que los alimentos son aptos para el consumo
humano. Cuando el lote o cargamento de alimentos o materia prima objeto de
importacion, se efectie por embarques parciales en diferentes medios de
transporte, cada embarque debera estar amparado por un certificado sanitario por

la cantidad consignada correspondiente.

5.1 REGISTRO SANITARIO

Todo alimento que se expenda directamente al consumidor bajo marca de fabrica
y con nombres determinados, debera obtener registro sanitario expedido conforme
a lo establece este decreto. Por lo tanto y como lo senala en el articulo 41 del
Decreto 3075 se establece la obligatoriedad del Registro Sanitario. Existen
excepciones, pero el producto a exportar no se encuentra dentro de ese grupo de

alimentos.
El registro Sanitario es expedido por el Instituto Nacional de Vigilancia de

Medicamentos y Alimentos (INMIVA) o bien en las instituciones en que este

delegue tal facultad, como las entidades territoriales.
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El Registro Sanitario tiene una vigencia de diez afios, contados a partir de la fecha
de su expedicidbn y podra renovarse por periodos iguales en los términos

establecidos en el Decreto 30758,

Para los productos alimenticios importados la obtencion del Registro se obtiene
presentando los documentos que aparecen en el Anexo E, en donde también
aparece un folleto con los pasos a seguir para realizar este tramite. Esta

informacién fue obtenida en la oficina del INVIMA en Bogota.

El INVIMA ha establecido un formulario Unico para la solicitud del Registro

Sanitario y puede ser descargado desde:

El formulario de solicitud de registro sanitario debera estar suscrito por el
representante legal cuando se trate de persona juridica, el propietario del producto
cuando se trate de persona natural, o el respectivo apoderado y debe contener
una declaracion acerca de que la informacion presentada es veraz y comprobable
en cualquier momento y que conoce y acata los reglamentos sanitarios vigentes
que regulan las condiciones sanitarias de las fabricas de alimentos y del producto

para el cual se solicita el registro sanitario.

Presentada la solicitud de registro sanitario y verificado que el formulario se
encuentre debidamente diligenciado y con los documentos exigidos, el INVIMA o
autoridad delegada procede inmediatamente a expedir el respectivo registro,
mediante el otorgamiento de un numero que se debe colocar en el formulario, con
la firma del funcionario competente. Este numero de registro identifica el producto

para todos los efectos legales.

Es importante considerar lo que aparece en el articulo 53, en donde se establece

que el titular del registro, fabricante o importador de alimentos debera cumplir en

. El INVIMA ha establecido un formulario unico para la solicitud del Registro Sanitario y puede ser descargado
desde:
http://www.invima.gov.co/Invima//tramites/formatos_vigentes_alimentos.jsp?codigo=397
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todo momento las normas técnico-sanitarias, las condiciones de produccién y el
control de calidad exigido, presupuestos bajo los cuales se concede el Registro
Sanitario. En consecuencia, cualquier trasgresion de las normas o de las
condiciones establecidas y los efectos que estos tengan sobre la salud de la
poblacion, sera responsabilidad tanto del titular respectivo como del fabricante e

importador.

5.2 CERTIFICADO DE INSPECCION SANITARIA

Ademas en el articulo 56 sefiala que todo lote o cargamento de alimentos o
materias primas objeto de importacion, requiere para tal proceso del certificado de
inspeccion sanitaria expedido por la autoridad sanitaria del puerto de ingreso de

los productos.

Para la expedicion del certificado de inspeccidn sanitaria para la nacionalizacién

de alimentos y materias primas para alimentos se requiere:

e Certificado sanitario del pais de origen o su equivalente.

e Copia del registro sanitario para aquellos productos que estén sujetos a
este requisito segun lo establecido en este decreto.

e Acta de inspeccion de la mercancia.

e Resultados de los analisis de laboratorio realizados a las muestras de los
productos.

Se establece también que la autoridad sanitaria del puerto de ingreso podra eximir
de analisis de laboratorio a aquellos alimentos que conforme al presente decreto
no se encuentren dentro de los considerados de mayor riesgo en salud publica y
otros alimentos que como resultado de las acciones de vigilancia y control en la
importacién demuestren repetidamente un comportamiento de calidad sanitaria
aceptable. En este caso la autoridad sanitaria podra aceptar certificados de
analisis expedidos por laboratorios autorizados o reconocidos por la autoridad

sanitaria del pais de origen.
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Los alimentos o materias primas que se importen al pais, previo a la
nacionalizacién, podran ser trasladados del puerto de desembarque a bodegas
que cumplan con los requisitos exigidos para el almacenamiento de alimentos, en
las cuales permaneceran hasta cuando se emitan los resultados de los analisis de

laboratorio.

En lo que respecta a la expedicion del certificado de inspeccion sanitaria para
nacionalizacién, el articulo 61 sefiala que en caso de que falte alguno de los
documentos exigidos o que en la inspeccion de la mercancia se detecten
situaciones que puedan afectar las condiciones sanitarias de los alimentos o
materias primas, la autoridad sanitaria podra requerir que se complete la
informacién y aplicar las medidas sanitarias preventivas o de seguridad que

considere pertinentes, segun la naturaleza de los productos.

En caso de que los resultados de los analisis de laboratorio efectuados,
demuestren que los alimentos o materias primas no son aptos para el consumo
humano, se negara el certificado de inspeccidn sanitaria y se procedera a aplicar

las medidas sanitarias de seguridad que se sefalan en el Decreto 3075.

5.3 DOCUMENTO FITOSANITARIO

El Permiso o Documento Fitosanitario y Zoosanitario de Importacion es el
documento oficial expedido por el Instituto Colombiano Agropecuario "ICA" con la
unica finalidad de informar al importador y a la autoridad competente del pais
exportador, sobre los requisitos o condiciones fito o zoosanitarios vigentes que
deben cumplir las plantas, productos vegetales importados, articulos
reglamentados; animales y sus productos importados. De esta forma el importador
deberia cumplir con los requisitos especificos para el producto de interés y asi el
ICA entregaria sin problemas el Certificado fitosanitario. Este documento solo sera
valido para un embarque y tendra una vigencia de noventa 90 dias contados a

partir de su emision.
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Para la expedicion del Documento Fito y Zoosanitario de Importacion debera
presentarse al ICA la solicitud previa al embarque, quién en un plazo maximo de
diez (10) dias habiles expedira el Documento Fito o Zoosanitario solicitado. Luego
devolvera la solicitud si ésta no cumple con los requisitos para el tramite o
contengan errores, a fin de que en el término de tres dias se subsane. Y
finalmente informara al interesado sobre la necesidad de realizar un estudio previo
de analisis de riesgo asociado a la importacion. En el Anexo F se encuentra el

modelo de solicitud obtenido en la oficina del ICA en Bogota.

Corresponde al Instituto Colombiano Agropecuario "ICA" constatar el cumplimiento
de las condiciones y requisitos especificados en el documento fito y zoosanitario
de Importacion. Es por esto que para el ingreso de productos vegetales, animales
y sus productos y subproductos, el Instituto Colombiano Agropecuario "ICA"
efectia la revision documental de la Importacion y la inspeccién fisica de los

productos vegetales, animales y sus productos y subproductos.

Cabe senalar que para efectos de la Importacion de productos vegetales,

animales, sus productos y subproductos el ICA exigira:

1. El Certificado Fito y Zoosanitario de Exportacion expedido por el pais de origen.
2. Documento Fito y Zoosanitario de Importacidon expedido por el Instituto

Colombiano Agropecuario "ICA"

Es importante considerar que el certificado fito y zoosanitario de exportacion debe

tener fecha de emision posterior al documento de importacién expedido por el ICA.

5.4 REQUISITOS FITOSANITARIOS

La Resolucion 1277 de 2004 reglamenta los analisis de riesgos de plagas de los
vegetales y enfermedades de los animales para la importacién y exportacion de

productos agropecuarios

39



Para poder determinar en este caso los requisitos fitosanitarios mediante un
analisis de riesgo de plagas se debe entregar, con caracter obligatorio, como

minimo la siguiente informacion preliminar:

1. Nombre cientifico (género, especie) y familia a la que pertenece el producto

objeto de importacion.

2. Localizacion, descripcion geografica y condiciones climaticas de las areas

productoras con énfasis en las areas destinadas para exportacion.

3. Mapa del pais sefialando las areas productoras destinadas para exportacion.

4. Fenologia del cultivo, indicando las fechas de siembra, floracion, fructificacion y

cosecha).

5. Lista de plagas de importancia por estado fenoldgico del cultivo, indicando la

siguiente informacion segun formato:

Nombre cientifico | Clasificacion Parte de la plata | Referencias

Taxonomia afectada

6. Sistema de vigilancia y monitoreo para detectar brotes de plagas de importancia

cuarentenaria.

7. Regulaciones fitosanitarias relacionadas con el cultivo o producto objeto de

importacion.

8. Tratamientos cuarentenarios de poscosecha.

9. Antecedentes, volumen y valor de las exportaciones del producto de interés.
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10. Procedimiento de seleccién y empaque para exportacion.

11. Procedimientos de inspeccion y certificacion para exportacion.

Toda la informacién de caracter fitosanitario debe estar en idioma espanol y tener
un sustento bibliografico, excepto en el caso de estadisticas e informacion general

de la zona productora.

La informacion que se presente debe estar respaldada oficialmente por el
Organismo Nacional de Proteccion Fitosanitaria ONPF del pais exportador y
debera ser remitida en forma oficial de manera directa o a través de los canales
diplomaticos correspondientes y la presentacion debera hacerse ante el Grupo de

Analisis de Riesgos y Asuntos Internacionales del ICA.

El Grupo de Analisis de Riesgos y Asuntos Internacionales del ICA elabora el
analisis de riesgos de plagas de los vegetales y enfermedades de los animales, el
que segun el caso debera ser entregado en un tiempo maximo de seis meses al
comité de importaciones del ICA. En caso de requerir mayor tiempo debera
informar por escrito los motivos o dificultades encontradas a las partes interesadas

y el tiempo requerido para su finalizacion.

Posteriormente el comité de importaciones tendra un plazo no mayor a 30 dias
habiles para revisar y si es del caso devolver al Grupo de Analisis de Riesgos y
Asuntos Internacionales el respectivo analisis de riesgos. Cumplido el plazo y de

no tener comentario u observacién alguna, el analisis de riesgo quedara en firme.
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6. ASPECTOS COMERCIALES

Para recopilar la informacion con lo referente a las exigencias del retail se
entrevisto al encargado nacional de marcas exclusivas de la cadena de
supermercados Exito, cadena que incluye a tiendas Pomona y Almacenes Ley.
Ademas se visitaron algunos supermercados en las ciudades de Bogota, Cali y
Medellin. Las personas e instituciones visitadas, ademas de los supermercados,

se sefalan en el Anexo G.

6.1 ENTREVISTA

Se entrevisté al encargado nacional de marcas exclusivas de Almacenes Exito la
Srta. Sara Ydrovo Puerta, en la cuidad de Medellin en donde se encuentra la

central administrativa del esta cadena de supermercados.
La informacion obtenida en esta entrevista se presenta a continuacion.

6.1.1 Situacion actual del producto

La cadena Exito actualmente comercializa alrededor de 1500 productos de los
cuales un 20% son importados. Desde este afio (2008) Exito esta reduciendo el
numero de éstos ultimos productos, principalmente porque el manejo de una gran
variedad de productos no les ha resultado beneficioso, generando por estrategia
esta nueva politica. Ademas Exito esta buscando productos con alta rotacion para
sus tiendas, por lo que el Shiitake como tal posee bastantes limitantes dentro de

esos parametros.

6.1.2 Exigencias de la cadena Exito

Como se ha mencionado la cadena Exito posee un manual de proveedores9 que

detalla las exigencias comerciales y sanitarias que deben cumplir las empresas y

? http://www.exito.com.co/Archivos/MANUAL_DE_PROVEEDORES_DEFINITIVO.pdf
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productos. Dentro de la entrevista se resaltaron los elementos principales de este

manual los cuales son:

e Contar con registro sanitario que entrega INVIMA

e Tener resolucion sanitaria (La resolucion chilena es aceptada en
Colombia)

e Poseer analisis nutricional

e Almacenes Exito sera importador exclusivo de la marca

6.1.3 Funcionamiento interno

La Cadena cuenta con un Administrador de Categoria, quien controla a nivel
nacional la entrada o salida de los productos desde la cadena Exito. La categoria

dentro de la cual se encontraria el Shiitake es Rancho.

Tambien esta el Departamento de calidad marcas propias, quien controla todos los
productos propios principalmente importados por la cadena. En este departamento
se realiza el control de calidad de los productos antes de la entrada al centro de

acopio. Los elementos esenciales que se evalian son:

¢ La no existencia de bajos pesos de acuerdo al contenido (frascos)
e Que el empaque sea resistente, que soporte el transporte vy

manipulacién (averias)

6.1.4 Manejo financiero

El pago de las facturas se realiza entre 60 a 90 dias luego de la fecha del B/L.

6.1.5 Distribucion y Logistica

Existe un departamento de importaciones, donde un encargado de logistica y

transporte realiza el manejo de la mercaderia.
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Todos los productos independientemente de su procedencia se recepcionan en
Medellin en un centro de acopio nacional, desde donde se distribuyen para el

resto del pais.

La cadena Exito en el caso de los productos importados se hace cargo de los

costos de transporte, promocién, gondolas y de las posibles mermas.

6.2 VISITAS A SUPERMERCADOS

Con el objeto de conocer la presentacion y disposiciéon del producto en estudio y
sus productos competidores, se visitaron supermercados en las ciudades de
Bogota, Cali y Medellin. De esta forma se pudo conformar un perfil de cada uno de

estos supermercados.

6.2.1 Supermercados Exito

Los supermercados Exito se encuentran presentes en todo el pais, cuentan con 81
puntos de venta, repartidos en 50 municipios. Es muy similar al formato de la
cadena LIDER (D&S) en nuestro pais. Cuenta con grandes locales en centros
comerciales y algunos formatos mas pequefios en los centros de las ciudades.
Ofrece una gran variedad de productos, desde lo obvio como todo tipo de
alimentos (en donde posee también marcas propias) hasta articulos de aseo,

vestuario, menaje, electrodomésticos, etc.

En lo que respecta al producto Shiitake, no se encontré en las gdéndolas de este
supermercado. Pero se identifico a un producto competidor, los hongos Orellana
deshidratados (ver foto N° 1 en Anexo H) en uno de sus locales de la ciudad de
Cali. Ademas se identificaron sustitutos cercanos como champifiones en conserva
solos y en salsa, dentro de los cuales se encontraban productos de marca del

supermercado.
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6.2.2 Tiendas Pomona

Pomona es un formato de supermercado orientado a los sectores
socioeconémicos de mayores ingresos (ver foto N° 2 en Anexo H). Cuenta con 11
puntos de venta, de los cuales 5 se encuentran en Medellin, 4 en Bogota, 1 en
Cali y 1 en Barranquilla. El formato de este supermercado es mas pequefio y
solamente ofrece productos del area alimentos, que se caracterizan por ser de
excelente presentacién, otros son tipo gourmet y también se encuentran una gran
variedad de productos importados. Ademas posee un sector especial en donde se
encuentran productos organicos y ecolégicos, tanto nacionales como importados

(ver foto N° 3 en Anexo H).

En lo que respecta al producto Shiitake, tampoco se encontré el producto en las
géondolas de este supermercado. De igual forma se logro identificar a productos

sustitutos cercanos como champifiones en conserva solos y en salsa.

6.2.3 Almacenes Ley

Ley es un supermercado con un formato orientado a los sectores socioeconémicos
de mas bajos ingresos (ver foto N° 4 en Anexo H). Cuenta con 36 puntos,
repartidos en 23 municipios. El formato de este supermercado es también mas
pequefio que el de Almacenes Exito y ofrece una gran variedad de productos de
areas como alimentos, vestuario, ferreteria, etc. Estos productos se destacan por

poseer presentaciones poco atractivas, poca variedad de marcas y bajos precios.
En este supermercado tampoco se encontré hongo Shiitake, pero al igual que en

los otros se identifico como producto sustituto cercano el champifién en conserva

solo y en salsa.
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7. PAUTA DE EVALUACION DE LA EMPRESA Y EL PRODUCTO

Considerando la informacién recopilada sobre las exigencias de producto en los
distintos @mbitos reglamentados y de caracter comercial, se ha realizado una
pauta de evaluaciéon o Checklist con el objeto de determinar las falencias de la
empresa y el producto. Se han considerado cuatro ambitos de evaluacién estos
son: Envasado, Etiquetado, Calidad y Comercial. Se han determinado estas las
areas necesarias de evaluar, debido a que son las que la reglamentacion sanitaria

de Colombia regula.

Ademas se ha determinado un nivel de falta para cada punto evaluado en funcién

de los siguientes criterios:

e Critico: Cuando tiene relacion directa con la salud del consumidor.

e Serio: Cuando tiene relacién indirecta con la salud del consumidor, se
engafna al consumidor y cuando se trata de parametros de calidad del
producto.

e Mayor: Cuando no afecta directa ni indirectamente la salud del consumidor.

La excepcién se encuentra en el ambito comercial, donde todos los requisitos se
consideran de nivel critico, debido a su importancia para concretar la oportunidad
de negocio para la empresa. En este caso el ente que exige y verifica el

cumplimiento de estos requisitos es Almacenes Exito S.A.

Se ha establecido como punto central la salud del consumidor ya que las normas
colombianas no especifican las sanciones que se aplicaran en caso de
incumplimiento por cada requisito. Lo que si se especifica es que todas las
normas, de las cuales se desprenden los puntos de la pauta de evaluacion, tienen
como sancion lo que se especifica en el Decreto 3075 como medidas sanitarias y
preventivas y una sancion (ver detalle en Anexo |). La vigilancia, control y

aplicacion esta en manos de INVIMA y las Entidades Territoriales de Salud.
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La forma de calificacion de la pauta se realizara en base a lo siguiente:

e Cumple: Cuando se cumple en un 100% lo especificado.

e Cumple con observaciones: Cuando cumple lo especificado pero no de la

forma exacta en que se sefiala.

¢ No cumple: Cuando definitivamente no se cumple con lo especificado.

7.1 PAUTA DE EVALUACION

. Envasado

Norma

Nivel

Calificacion

Observaciones

El envasado se
realiza en
condiciones que
excluyan la
contaminacion  del

alimento

Decreto 3075

Critica

Cumple

Cada recipiente
esta marcado en
clave o en lenguaje
claro, para
identificar la fabrica
productora y el lote.
(Se entiende por
lote una cantidad
definida de
alimentos producida
en condiciones
esencialmente

idénticas).

Decreto 3075

Mayor

Cumple
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De cada lote se
lleva un registro,
legible y con fecha
de los detalles
pertinentes de
elaboracion y
produccién.  Estos
registros se
conservan al menos
durante un periodo
que exceda el de la
vida atil del

producto.

Decreto 3075

Mayor

Cumple

con

observaciones

El registro es

deficiente

inexistente

o

Los envases de una
misma partida
(cajas de madera o
cartdon y sacos de
polietileno)

contienen cada uno
hongos del mismo
tipo comercial vy
tienen un peso neto

uniforme.

CODEX

Seria

Cumple

Para el envasado
las cajas de cartdn,
de madera y los
sacos, aseguran
una proteccion
adecuada contra la
humedad durante el

almacenamiento y

CODEX

Critica

Cumple
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transporte del

producto.

Cualquier papel u
otro material
utilizado en el
interior del envase
es nuevo,
impermeable e
innocuo para la
salud del

consumidor.

CODEX

Critica

Cumple

Los hongos no
estan en contacto
con las

inscripciones.

CODEX

Seria

Cumple

El envasado impide
que los hongos
absorban humedad
y sean atacados por
insectos, en
particular por

polillas y gorgojos.

CODEX

Critica

Cumple

Il. Etiquetado

Norma

Tipo

Calificacion

La etiqueta o rétulo

no describe o)

presenta e
producto alimenticio

envasado de una

Resolucion 5109

Seria

Cumple
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forma falsa,
equivoca o]
enganosa o]
susceptible de crear
en modo alguno
una impresion
erronea respecto de
su naturaleza o
inocuidad del
producto en ningun

aspecto.

El  producto no
describe ni presenta
un rétulo o rotulado
en el que se
empleen palabras,
ilustraciones u otras
representaciones

graficas que hagan

alusion a
propiedades
medicinales,
preventivas o]
curativas que

puedan dar lugar a
apreciaciones falsas
sobre la verdadera

naturaleza, origen,

compaosicion o]
calidad del
alimento.

Resolucion 5109

Seria

Cumple
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El producto al

declararse como

Resolucion 5109 | Seria | Cumple
100% natural no
contiene aditivos.
El  producto no
describe ni presenta
un rétulo o rotulado
empleando
palabras,
ilustraciones o}
representaciones
graficas que se
refieran o sugieran
directa o}
indirectamente
cualquier otro
producto con el que | Resolucién 5109 | Seria |Cumple
el producto de que
se trate pueda
confundirse, ni en
una forma tal que
puede inducir al
consumidor o]
comprador a
suponer que el
alimento se
relaciona en forma
alguna con otro
producto.
El producto cumple
Resolucién 5109 | Seria |Cumple

con la informacion
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obligatoria que debe
aparecer en su

etiqueta (ver Anexo
A)

Los rétulos que se
adhieren al
producto no se
remueven o}

separan del envase.

Resolucion 5109

Mayor

Cumple

Los datos que
aparecen en el
rétulo se indican
con caracteres
claros, bien visibles,
indelebles y faciles
de leer por el
consumidor en
circunstancias

normales de

compra y uso.

Resolucion 5109

Seria

Cumple

En la envoltura del
producto figura toda
la informacion
necesaria, o bien el
rotulo aplicado al
envase puede
leerse facilmente a
traves de la
envoltura exterior vy
no se encuentra

oculto por esta.

Resolucion 5109

Seria

Cumple

52




El

contenido neto del

nombre vy el

producto aparecen
en la cara principal
de exhibicion en la
parte del envase
con mayor
posibilidad de ser
mostrada o]
examinada, en el
mismo campo de

vision.

Resolucion 5109

Mayor

Cumple

El

letras 'y

tamafno de las
numeros
para la declaracién
del

se encuentran de

contenido neto
acuerdo a lo
especificado en el

Anexo B.

Resolucion 5109

Mayor

Cumple con

observaciones

Se

realizar

deben

modificaciones

menores

El producto cumple
la declaracion
de

nutrientes que se

con
obligatoria
especifican la
tabla N° 3

en

Resolucion 288

Seria

Cumple

El producto cumple
la declaracion
de

nutrientes que se

con
opcional
la

especifican en

Resolucion 288

Seria

Cumple

53




tabla N° 4, si es que

corresponde

La declaracion de
nutrientes esta

hecha por porcién

del alimento,
indicandose el
numero de
porciones por

envase. En caso de
incluir la
informacion

nutricional esta se

Resoluciéon 288 |Seria |Cumple
encuentra
especificada por
porcion del alimento
preparado o listo
para el consumo,
cuando para su
consumo deba
prepararse con la
adiciéon de leche,
agua u otro liquido
adecuado.
Los valores de los
nutrientes que
figuran en la tabla
de informacion | Resolucion 288 |Seria |Cumple
nutricional son

valores promedios

obtenidos de
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analisis de
muestras
representativas del
producto, o bien
han sido tomados
de la Tabla de
Composicién de
Alimentos
Colombianos o de
publicaciones

internacionales.

Los valores de
nutrientes que
fundamentan las
declaraciones de
propiedades

nutricionales o de
salud han sido
obtenidos mediante

pruebas analiticas.

Resolucion 288

Seria

Cumple

La informacion
nutricional aparece
agrupada,

presentada en un
recuadro, en un
lugar visible de la
etiqueta, en
caracteres legibles
y en color
contrastante con el

fondo donde esté

Resolucion 288

Seria

Cumple
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impresa.

La

nutricional

informacioén
incluye
las cifras y las
unidades
correspondientes a
cada nutriente

declarado.

‘| Resolucién 288

Seria

Cumple

La

nutricional

informacion
aparece
en idioma espafol,
pudiendo
adicionalmente

otro

figurar  en

idioma en una
etiqueta
complementaria
adherida en lugar

visible.

Resolucion 288

Seria

Cumple

El tipo de
en la

de

letra
utilizada

declaracion
Informacion
Nutricional es Arial

o Helvética.

Resolucion 288

Mayor

Cumple con

observaciones

Se

realizar

deben

modificaciones

menores

La

sobre

informacion
energia,

nutrientes y tamarno

de las porciones
esta declarada
utilizando las

Resolucion 288

Mayor

Cumple
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abreviaturas
permitidas de
conformidad con lo
establecido en la
Resolucién 288
(Capitulo 1II).

Se cumple con las
condiciones
especificas para la
tabla de informacion
nutricional incluidas
en al menos una de
las
representaciones
graficas del Anexo
C.

Resolucion 288

Seria

Cumple

El  producto se
encuentra

designado por el
nombre comun y el
nombre cientifico de
la especie de hongo

utilizada.

Codex

Seria

Cumple

En el caso de que el
producto sea
elaborado con
hongos que no sean
frescos, se indica
en la etiqueta el
meétodo de

elaboracibn a que

Codex

Mayor

Cumple
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han sido sometidos
los hongos
utilizados en la
preparacion del

producto final.

Cuando se hayan
anadido pies a los
hongos frescos o a

los productos de

— - Codex Mayor | Cumple
palabras "pies

anadidos"  figuran

en la etiqueta.

La forma de

presentacion que se

especifica en la

etiqueta es | Codex Mayor | Cumple
"Enteros",

"Sombreretes" o}

"En lonjas".

La forma de

presentacion del

producto esta

descrita

debidamente en la|Codex Mayor | Cumple

etiqgueta para evitar
errores o confusion
por parte del

consumidor
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lll. Calidad

Norma

Tipo

Calificacion

En la preparacion
de productos de
hongos s6lo se han
utilizado como
materia prima
hongos comestibles
frescos tratados o
elaborados
inmediatamente
después de
recogidos, antes de
que comience su

deterioracion.

Codex

Critica

Cumple

Los hongos, tanto
como materia prima
como hongos en
conserva, estan
sanos, limpios,
indemnes, exentos
en lo posible de
dafos  producidos
por larvas y tienen
el olor y el sabor
propios de su

especie.

Codex

Critica

Cumple

El producto cumple
con los ingredientes
permitidos. Los

hongos comestibles

Codex

Critica

Cumple
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podran contener sal
(cloruro de sodio),
vinagre, especias e
hierbas aromaticas,
azucares (cualquier
sustancia
edulcorante de
carbohidrato),
aceite vegetal
comestible refinado,
grasa animal
comestible refinada,
mantequilla, leche,
leche en polvo,

crema, agua y vino.

El color y sabor del

2 . Codex Seria |Cumple
propios de la
especie
El contenido de
agua del producto|Codex Seria |Cumple
es de 13 m/m
Los defectos del
producto final son
de un maximo de
25% de hongos que _
Codex Seria [Cumple
no satisfagan los
requisitos
sefialados en la
tabla N° 9
El producto esta|Codex Critica | Cumple
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exento de
microorganismos en
cantidades que
puedan constituir un
peligro para la

salud.

El producto esta
exento de parasitos
que puedan
representar un
peligro para la
salud.

Codex

Critica

Cumple

El  producto no
contiene, en
cantidades que
puedan representar
un peligro para la
salud, ninguna
sustancia originada
por

microorganismos.

Codex

Critica

Cumple

IV. Comercial

Norma

Tipo

Calificaciéon

El producto posee
alta rotacion en las
cadenas de
supermercado  de

Almacenes Exito

N/A

Critica

No cumple

No

se

comercializa de

ninguna marca

El producto posee

resolucion sanitaria

N/A

Critica

Cumple
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en Chile

El producto posee

e i N/A Critica | Cumple
analisis nutricional
La empresa
debe realizar un
La empresa esta en
- plan de
condiciones de )
, negocios que
trabajar con un _ |Cumple con .
N/A Critica ] considere
pago entre 60 a 90 observaciones | ..
inversion
dias, luego de la L
(crediticia) para
fecha del B/L .
poseer capital
de trabajo
La empresa puede
acreditar una
estructura de Esta
produccién  solida condicionada a
_ = | Cumple con .
y/o importacion que | N/A Critica la construccion

le permita cumplir
con los niveles
minimos de entrega

del producto.

observaciones

de la planta de

procesos.
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8. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

Las principales conclusiones que se pueden extraer del presente trabajo se

pueden ordenar en cuatro esferas, a saber:

En la esfera de la brecha propiamente existente entre la normativa chilena y
colombiana, se puede concluir que las exigencias de la normativa chilena son
mucho mas elevadas que la normativa colombiana. Es remarcable el hecho que la
autoridad colombiana acepta como validos las acreditaciones locales chilenas.

Asi, permisos chilenos son plenamente validos en Colombia.

En la esfera del rotulado, es aceptado todo rotulado que se le aplique al producto
que se exporte hacia Colombia. Quién compra acepta el rotulado de origen y lo
clasifica dentro de los productos de similar caracteristica. El mercado colombiano
aun no es de una sofisticacion tal que haga controles en los lugares de envasado

y rotulado.

En la esfera de la distribucion se puede decir que los supermercados visitados,
pertenecientes a las cadenas mas grandes de Colombia, ya poseen el tipo de
producto al que pertenece el hongo Shiitake importado desde Chile. Existen
secciones importantes de géndolas abocadas a alimentos especiales como los

hongos.

En la esfera de la apertura, de la cadena de supermercados visitada, hacia nuevos
productos importados que llenen segmentos de alta exigencia culinaria, se

observa una tendencia hacia su crecimiento.

Finalmente, es recomendable que se concrete la exportacién a esta cadena de
supermercados o0 a otra en Colombia. Dentro del texto se entregan
recomendaciones respecto de rotulado que deben seguirse para cumplir la
normativa colombiana. El negocio adquiere viabilidad posible a partir del hecho
recogido en las entrevistas con ejecutivos de la cadena visitada. En efecto, los
volumenes minimos no son demasiado altos y, el supermercado compra la partida

que se exporta, asumiendo él, el riesgo del éxito o fracaso de su venta a
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consumidos final, situacion radicalmente distinta a la gestion de los
supermercados chilenos, donde es el proveedor quien debe asumir todos los

riesgos.
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ANEXO A: ESPECIFICACION DE LA INFORMACION QUE DEBE CONTENER LA ETIQUETA DE
LOS ALIMENTOS

Informacién  Descripcidn
a) Cuando se hayan establecido uno o varios nhombres para un
alimento en la legislacion sanitaria, se debera utilizar por los

menos uno de esos nombres;

b) Cuando no se disponga de tales nombres, debera utilizarse

una denominacidn comun o usual consagrada por el uso
Nombre del

corriente como término descriptivo apropiado, sin que induzca a

alimento
error o a engano al consumidor;
c) Se podra emplear un nombre “acufiado”, de “fantasia” o “de
fabrica”, o “una marca registrada”, siempre que vaya junto con
una de las denominaciones indicadas en los literales a) y b) del
presente numeral, en la cara principal de exhibicion.
La lista de ingredientes deberd figurar en el rétulo, salvo cuando

) se trate de alimentos de un unico ingrediente.
Lista de

_ i La lista de ingredientes debera ir encabezada o precedida por un
ingredientes

titulo apropiado que consista en el término “ingrediente” o la

incluya;

El contenido neto debera declararse en unidades del sistema

Contenido meétrico (Sistema Internacional).

neto 5.3.2 El contenido neto debera declararse en peso, para los

alimentos soélidos

Debera indicarse el nombre o razén social y la direccion del
Nombre y | fabricante, envasador o reempacador del alimento segun sea el
direccion caso, precedido por la expresion “FABRICADO o ENVASADO
POR”.

En los productos importados debera precisarse ademas de lo

anterior el nombre o razén social y la direccion del importador del
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Informacién  Descripcién

alimento.

Para alimentos que sean fabricados, envasados o reempacados
por terceros en el rétulo o etiqueta debera aparecer la siguiente
leyenda: “FABRICADO, ENVASADO O REEMPACADO POR
(FABRICANTE, ENVASADOR O REEMPACADOR) PARA:
(PERSONA NATURAL O JURIDICA AUTORIZADA PARA
COMERCIALIZAR EL ALIMENTO)".

Cada envase debera llevar grabada o marcada de cualquier

modo, pero de forma visible, legible e indeleble, una indicacion
en clave o en lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurados,
barras, perforaciones, etc.) que permita identificar la fecha de
produccion o de fabricacién, fecha de vencimiento, fecha de

duracién minima, fabrica productora vy el lote.

Identificacion | La palabra “Lote” o la letra “L” debera ir acompafada del codigo

del lote mismo o de una referencia al lugar donde aparece.

Se aceptara como lote la fecha de duracion minima o fecha de
vencimiento, fecha de fabricacion o produccién, cuando el
fabricante asi lo considere, siempre y cuando se indique la
palabra “Lote” o la letra “L”, seguida de la fecha escogida para
tal fin (cumpliendo con lo descrito en los subnumerales 542y

5.6 de la presente disposicion, segun el caso).

Marcado de|Cada envase debera llevar grabada o marcada en forma visible,
la fecha e|legible e indeleble la fecha de vencimiento y/o la fecha de

instrucciones | duracion minima.

para la|No se permite la declaracion de la fecha de vencimiento y/o de

conservacion | duracion minima, mediante el uso de un adhesivo o sticker.

El marcado de la fecha se realizara de la siguiente manera:
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Informacion  Descripcion

a) Las fechas de vencimiento y/o duracibn minima se deben
indicar en orden estricto y secuencial: Dia, mes y afo, y
declararse asi: el dia escrito con nUmeros y no con letras, el mes
con las tres primeras letras o en forma numérica y luego el afno

indicado con sus dos ultimos digitos;

b) Las fechas de vencimiento y/o de duracién minima constaran
por lo menos de:
1. El dia y el mes para los productos que tengan un vencimiento
no superior a tres meses.
2. El mes y el ano para productos que tengan un vencimiento de

mas de tres meses;

¢) Cuando de acuerdo con el literal b) el marcado de las fechas
utilice inicamente dia y mes, el mes debe declararse con las tres
primeras letras y cuando utilice unicamente el mes y afo, y el
mes se declare en forma numérica, el afo debe declararse con

cuatro digitos;

d) La fecha de vencimiento o fecha limite de utilizacidon debera
declararse con las palabras o] abreviaturas:

1. “Fecha limite de consumo recomendada”, sin abreviaturas.

2, “Fecha de caducidad”, sin abreviaturas.
3. “Fecha de vencimiento” o su abreviatura (F. Vto.).
4. “Vence” o} su abreviatura (Ven.).
5 “Expira” 0 su abreviatura (Exp.).

»

6. “Consuimase antes de...” o cualquier otro equivalente, sin

utilizar abreviaturas;

e) Cuando se declare fecha de duracién minima se hara con las

palabras:

”

1_“Consumir preferentemente antes de " cuando se indica el

dia.

2. “Consumir preferentemente antes del final de...” en los demasd’



Informacién  Descripcion
casos;

f) Las palabras prescritas en los literales d) y e) del presente
numeral deberan ir acompanada de:
1. La fecha misma, o]

2. Una referencia al lugar donde aparece la fecha;

Ademas de la fecha de vencimiento y/o de duracién minima, se
indicara en el rétulo, cualquier condicién especial que se requiera
para la conservacion del alimento, si de su cumplimiento

depende la validez de la fecha.

La etiqueta debera contener las instrucciones que sean

Instrucciones _ o L
necesarias sobre el modo de empleo, incluida la reconstitucion,
para el uso _ o _
si es el caso, para asegurar una correcta utilizacion del alimento.
Los alimentos que requieran registro sanitario de acuerdo con lo
) establecido en el articulo 41 del Decreto 3075 de 1997 o las
Registro . : . ,
o normas que lo modifiqguen, sustituyan o adicionen, deberan
Sanitario

contener en el rétulo el numero del Registro Sanitario expedido

por la autoridad sanitaria competente.

Fuente: Elaborado a partir de informacion de INVIMA
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ANEXO B: DIMENSION DE LAS LETRAS Y NUMEROS PARA LA DECLARACION DEL
CONTENIDO NETO

Area de la cara principal de exhibicién

Esta excluida la cara superior, inferior, bordes en las caras superior e inferior de

las latas y soportes o cuellos de botellas y jarras, y se determina como sigue:

En el caso de envase rectangular, donde un lado completo pueda ser
propiamente considerado como el lado de la cara principal de exhibicion, sera el

resultado de multiplicar la altura por el ancho de ese lado.

En el caso de un envase cilindrico o casi cilindrico, sera el cuarenta por ciento
(40%) de la superficie total del recipiente; sin embargo, cuando el envase presente
una “cara principal de exhibicion” obvia, el area constara de la superficie

completa, de esa cara.

Ejemplos de tamafos de caracteres:

a) En los Estados Unidos de Ameérica, la Conferencia Nacional de Pesas y
Medidas (Manual NBS 130. 1992, p. 60), adopt6 las siguientes alturas minimas de

numeros y letras para las declaraciones impresas del contenido neto:
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Area de la cara

Altura minima de

Altura minima de la informacion del

principal de los niumeros y las |rétulo soplado, formado o moldeado
exhibicion letras sobre la superficie del envase
Hasta 16 cm? 2 mm 3 mm
16 cm? a 100 cm? 3mm 4 mm
100 cm? a 225 cm? 4 mm 6 mm
225 cm? a 400 cm? 5 mm 7 mm
400 cm? a 625 cm? 7 mm 8 mm
625 cm? a 900 cm? 9 mm 9 mm
900 cm? en adelante Proporcional Proporcional

b) El Consejo Directivo de la Comunidad Europea 76/211/EEC prescribe el tamario

minimo de los caracteres con relacion al contenido neto como sigue:

Contenido Neto

Altura minima de

numeros y letras

Igual o menor que 200 g (0 cm®)
Mayor que 200 g (0 cm®) hasta 1
kg (0 cm?®) inclusive

Mayor que 1 kg (0 cm®)

3mm

4 mm

6 mm
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ANEXO C: FORMATOS DE LA TABLA NUTRICIONAL

Aqui se presentan los formatos en que puede presentarse la tabla nutricional,

dependiendo del area de impresion disponible en

declarados, formas y otras consideraciones del alimento.

Figura N° 1: Formato vertical estandar

la etiqueta,

informacion Nutricional

Yitamina A 0%

SEGMEHTS & l
——— | Cantidad por porcion
1 Calorias &0
Valor Diario’

Grasa Total ' ¢ 2%
>rasa Satural 0%
P j Colesterol = my 0%
%, sodic T g 0%
Carbohidrato Total 14 o 5%
Fibra digtaria S g 0%

Azcares 15 ¢
Proteina C g 0%

Vitamina C 0%

Calcio 0% Hierro 0%
== Biario

m

(
m
=
o)
m

e

nutrientes
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Figura N° 2: Formato con declaracion lateral

Informacion Nutricional

Cantidad por porcion

Calorias &0
Valor Diario’

Grasa Total 17 2%
3 S C 0%
} g %
Colesterol 0 g 0%
Sodio T i 0%
Carbohidrato Total 14 4 5%
Fiora dietaria 0 g 0%
0%

Vitamina A 0% Vitamina C 0%
Calcio 0% Hierro 0%




Figura N° 3: Formato con declaracion dual

Informacién Nutricional

Taza i35 )

LRSS

Valor Diario’
0% 0%
0% 0%
= C 0% 0%
Colesterol T 1mg 0 0%,
Sodio U My 8% 11%
Carbohidrato Total 20 ¢ 10% 12%

2 distaria 4 o o
AZLLAr ]

Proteina = 6% 10%

Vitamina A
Vitamina C
Calcio

Hierro

CAloras por gram:

Sraga o

=atzing 4




Figura N° 4: Formato simplificado

Infermacién Nutricional

Tamano por pore on 1 Paquste (19 g}
=grciones par envase 1€

L Ty (i T, S S P
Cantidad por porcion

Calorias =0

Valor Diario”
Grasa Total 1 g 2%
Sodio T gy 0%
Carbohidrato Total 4 3 5%

Azugarss 13 ¢

Proteina 0 g 0%

DOrCENta 5 de v

Informacién Cantdadisarean % VD? Candids
Nutricional I

OrC

Carb Total O

04 Fitara &4

Azdcares 0

Colest, iT gy A% Proteina 17 ¢

Sodip 200 my 8%

Yiaming A 0% Yitzming < 0% Calcio 0%

10 = . - ; - ’
Los formatos tabular o lineal se pueden usar en el caso de envases intermedios cuya area disponible de

impresion en la etiqueta del producto es menor a 258,08 cm2 (40 pulgadas?).
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Figura N° 6: Formato lineal

informacién Nutricio
Grasa Total Og (0% VD

ANEXO D: CONTENIDOS DEL MANUAL DE PROVEEDORES DE ALMACENES EXITO S.A.

Capitulo Titulo Subtitulo Descripcion
Definiciones Define términos utilizados en el manual
" Derechos del Exito establece los derechos de sus
proveedor proveedores
i Deberes del Exito establece los deberes de sus
proveedor proveedores
Requisitos del o _
Establece los requisitos generales e internos
proveedor
. Establece los requisitos en relacion a su
Requisitos del o _ ,
R comercializacién,  exigencias legales 'y
AV Codificacion producto

exigencias internas

Procedimientos
para llevar a cabo | Explica como se realiza la codificacion

la codificacion

Mecanismos
para el manejo|Operacion del , .
e Explica las variables con las que opera el
V eficiente de los|modelo de

_ ) _ st modelo para realizar nuevos pedidos
inventarios y el |reabastecimiento

autoservicio
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Capitulo Titulo

Subtitulo

Descripcion
Explica como funciona la red logistica de

reabastecimiento y los aspectos bases para

abastecimiento

de producto vy

asistencia

cliente

el

del modelo actual

Vi Red logistica . .
calcular el costo de operacioén logistica que se
negocia con los proveedores
= Establece como se financian y funcionan las
Introduccion ) 2 o
promociones de productos en Exito
.. |Establece como funciona el disefio del PAC y
Plan de accion ) . .
) los parametros utilizados para seleccionar a los
. comercial (PAC) Sa e = o
VIii Promociones proveedores que invitara a participar
Respuesta
comercial a las|Especifica las actividades promocionales que
promociones de la | Exito asume por cuenta propia
competencia
il Servicio de | Objetivo general | Establece el objetivo que se busca lograr con

el actual modelo

Caracteristicas del

modelo anterior

Explica los problemas del modelo anterior que

motivaron implementar cambios

Enfasis del

modelo actual

Establece el enfoque del actual modelo

Caracteristicas
generales del

modelo actual

Determina aspectos como contrataciéon de
personal, surtido y asistencia por sublinea,
pago del servicio y formacion y capacitacion

para el manejo adecuado del producto

Funcionamiento

del nuevo modelo

Explica como son atendidas las necesidades
operativas y de asistencia a los clientes y los
factores que influyen en la determinacion del
numero de horas de servicio en el punto de

venta

Rol de los

Determina las obligaciones de Exito, operador-

participantes del

consorcio, proveedor y personal
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Capitulo Titulo

Subtitulo

Descripcion

modelo
Elementos que | Determina el valor del servicio (por persona
componen la tarifa | contratada)
Costos que , : ]
w Determina costos que son asumidos por Exito
asume Exito en el bt
e como capacitacibn en algunos temas,
servicio de|. _
e implementos de trabajo, descuentos de
abastecimiento vy ‘ _
: ) empleados, programas de bienestar social, etc.
asistencia
Explica como se desarrollara la difusién de
o Nuevos nuevos almacenes, parametros de seleccion
almacenes para ser parte de estas nuevas tiendas y
costos para proveedores
Causas que
: Establece las causas para estos efectos,
imposibilitan el .
) como: la entrega no corresponde al pedido,
recibo y/o que , _ _ o
pedido vencido, entrega sin factura original,
generan su ) .
y empaque no estandar, por mala calidad, etc.
devolucién
o Explica los efectos que se generan (tanto al
Condiciones g B
£ proveedor como a Exito) por la devoluciéon de
Devolucion  de|generales )
X i mercancias
mercancias , S s
Mercancia en | Establece como se realizara la devolucion de
perfecto estado las mercancias
Devolucién de | Establece como se realizara la devolucién de
averias las mercancias averiadas
Costeo de | Establece como se valoraran las mercancias
devoluciones de|devueltas y como realizar reclamos sobre
mercancia estas devoluciones
Xl Pagos - . e
Politicas de pago |Determina el costeo de facturas, liquidacion de

plazos, politicas de compensacion de facturas
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Capitulo Titulo

Subtitulo

Descripcion
y notas por negociaciones, notas de débito

asociadas a facturas emitidas por Exito, etc.

Formas de pago a

los proveedores

Determina tres tipo de formas de realizar los

pagos a los proveedores

Programacion de
pagos y horarios

de caja

Establece y describe plazos de pago

expresado en dias y expresado en cbodigo o

fecha fija

Xl

Peticiones,

quejas

y

reclamos (PQR)

Generalidades

Explica que la compania cuenta con el
departamento de PQR, ademas de como y

donde deben ser presentados los reclamos.

Oportunidad para
la formulacion de
PQR

Explica lo que se debe hacer para que el
reclamo sea atendido por el procedimiento

PQR y las posibles soluciones

Recomendaciones
para el envio de
PQR

Establece un grupo de recomendaciones, entre

ellas formatos de presentacion para las PQR

Xl

Descodificacion

Determina los aspectos que considera Exito
para la descodificacidbn o descontinuacion de
proveedores, marcas o lineas de productos.
También determina un procedimiento especial

para descodificacion

XV

Confidencialidad

Determina que toda la informacién que se
genere a partir de la relacion comercial es
confidencial y su violacidon hara responsable

civil y penalmente al responsable

XV

Vigencia

modificaciones

y

Determina como se realizaran las

modificaciones y los plazos para su

cumplimiento

Fuente: Elaboracién propia con informacién del manual de proveedores de Almacenes Exito S.A.
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ANEXO E: DOCUMENTACION Y PASOS A SEGUIR PARA OBTENCION DE REGISTRO

SANITARIO.

s ————r

SRR TS

REQUISITOS PARA OBTENER UN REGISTRO SANITARIO
PRODUCTO ALIMENTO,
DECRETO 3075 DE 19497.

MODALIDAD IMPORTAR Y VENDER

HTOS LEGAIL~

=Farmiiaro oe solictd suserito por el sepresantante legs de |z emp
sHngo

2 Erile 0in

y Uhlar © un 2poderade

1o a ur abogads s 2 ular gota menan WOEranG
gy repet J
s persenz nawra el ular,

G0

warhicado de exmlenrg
mercantl sl

i

Bga & &5 PRESHNR uricica o celihcasy de reqisbio

Norepresaina

B8 S BE PEFSGHR ritica & coetilicade de et

¢ TEpresetacon laga’

argen 20 el cual congie que
ourz o nuInano v

aals en eie P, que &
as normas Sanilanas exyiods ¢ ese pals
ddr DAra Inpc

distridy «, comercalizar v a8 ¢ 1iular del

banithis

ricante 3& bhace resgonsatic

W&l poc 3 tania iegal corre
o8l pracucis

poncents

NOTA BAPORTANTE:

= Todos {os documentos de caracter legal provenientes dol exterior deben venir con
sello do apostille o con saile de consularizacidon {se hace en el pais de origen en ¢
extenor) y legabzacien (se hace en el minisigrio de relaciones exteriores en
Colombia).

+» Todos Ios documentos de caracter lepal. provenientes del exterior deben tener una
wigencia no mayor de un (1} afo. a la fecha de radicacion del tramite.

« Si los documeantos legales provenientes del exterior se encuentran an idioma
diferente al espanot adicionalmente se debe adjuntar traduccion ohcal al espaniot

Los dacumentos (egales vy tecnicos se deben presentar organizados y legajados en una
carpata de color blanco tamano oficio

Los pages de las tarifas legales vigentes se realizan en DAVIVIENDA 3 13 cusnta empresarial
N©. a nombre del INVIMA.

Iy

P
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ANEXO F: MODELO DE SOLICITUD PARA PERMISOS FITOSANITARIOS.

I - ' : ¢ s

~ N e R e e RS S R - ‘__1

o MODELO DE SOLICITUD PARA
PERMISOS FITOSANITARIOS

Sefipres .
Seccicn Inspeccion y Cuorentena Vegetal
INSTITUTO COLOMBIANDG AGROPECUARIC I C A.

BOGOTA, D.E.

fitentomen'e solicitamos o ustedes la expedicicn de un Permiso Fitosanitario
paro to importacion de material vegetal cuyos datos anoctamos a continuo-
cion:

NOMBRE DEL IMPORTADOR:

DIRECCION - AT ¢ - T ... CluDAD:

NOMBRE DEL PRODUCTQ L«
CANTIDAD ¢ = » :

PAIS DE ORIGEN:
REMITENTE"

CIRECCION REMITENTE.

MEDIO DE TRANSPORTE
PUERTO DE SALIDA:
PUERTO DE ENTRADA:
DESTINOG © USO.

TIPO DE EMPAQUE

NUMERO DEL FORMULARIO DEL INCOMEX:
VALOR TOTAL EN DOLARES:
NIT O C.C. DEL IMPORTADOR:
FIRMA DEL SOLUICITANTE:

®& FN FL CASD Hp MATERIAL FARA LA SIENBERA, BSUSIMINAR LINLAS , YARECADES , HIBRIDOS.

# % ANOTAR L4 CANTIOAL CORKRESPFONDLENTE FN TONS | A5RSE , LB% , SANS. |, UNIDADES.

OBSERVACIONES

.1, Lo Soiciuc gebs houerse enpapel comin - (2 Et Permise Fitosonitavio tipne un cos-

to cuys terite ssta fijoda por Acuerss de lo Jurto I-J-iren:?i'.'a del $CA pero cedo afie Cuchdo ko
solicitud 8 MGE porcorres debern Chexarsse eicorrespondianta recibo de pogo, que puade efectucrse
en cuolguierc 9o ios Tescrerias del 1CA sn & pals -\‘5“~ Pore 1a mporiocion de semitios parg o
siembro,ios inlegrescdos dabien ragiatrorse previomente #n o Qivision de Semillas det {CA
4 B! servicio 98 mapeccion y Cuorenteng Vegetol, podra solicitar lo ampliccion de
cuolguisro de los dotos consignodos, si ost lo considerc necesaric - 5 En 8 cosc de

materigiss porg ig sembra, onexor croques de llegodo o ic finca

i

i
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ANEXO G: LISTADO DE PERSONAS E INSTITUCIONES ENTREVISTADAS

e Bogota
Instituto Colombiano Agropecuario
Oficina de asuntos fitosanitarios
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
Oficina de consultas publicas, meson “Alimentos”.
e Medellin
Central administrativa de cadena de Supermercados Exito S.A.

Entrevista con Srta. Sara Ydrovo Puerta

Encargado nacional de marcas exclusivas
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ANEXO H: SET DE FOTOGRAFIAS DE SUPERMERCADOS COLOMBIANOS

Fotografia N° 1: Hongos Orellana deshidratados en supermercados Exito de Cali

Fotografia N° 2: Supermercados Pomona
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Fotografia N°3: Sector de productos organicos y ecolégicos en supermercados
Pomona

Fotografia N° 4: Supermercados Ley
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ANEXO |: SANCIONES POR INCUMPLIMIENTO DE LAS NORMAS SANITARIAS

e Decreto 3075""

El INVIMA realiza constantemente una vigilancia epidemiologica de las
enfermedades transmitidas por alimentos, mediante una revision de los productos
presentes en el mercado. Esta revisién que se ampara con el registro sanitario se

realiza en las siguientes situaciones.

1. Determinar si el alimento y su comercializacion se ajustan a las condiciones

del registro sanitario y a las disposiciones sobre la materia.

2. Actualizar las especificaciones y metodologias analiticas, de acuerdo con
los avances cientificos y tecnolégicos que se presentan en el campo de los

alimentos.

3. Adoptar las medidas sanitarias necesarias, cuando se conozca informacion
nacional o internacional acerca de un ingrediente o componente del

alimento, que pongan en peligro la salud de los consumidores.

El incumplimiento de las disposiciones sanitarias contempladas en el Decreto

3075, conlleva la aplicacion de medidas sanitarias de seguridad y preventivas.

Las medidas sanitarias de seguridad son; la clausura temporal del establecimiento
que podra ser parcial o total; la suspension parcial o total de trabajos; el decomiso
de objetos y productos, la destruccién o desnaturalizacion de articulos o productos
si es el caso y la congelacion o suspension temporal de la venta o empleo de

productos y objetos mientras se toma una decision al respecto.

' Las sanciones que se aplican por un incumplimiento de este Decreto, estan determinadas en base a los
articulos 576 y 577 de la Ley 9 de 1979.
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Adicionalmente la autoridad podra aplicar las medidas sanitarias preventivas. Las
cuales son; el asilamiento de personas del proceso de elaboracion; la vacunacion
de personas; el control de insectos u otra fauna nociva o transmisora de

enfermedades.

Aplicada una medida sanitaria de seguridad o preventiva y realizada la verificacion
de los hechos, la autoridad procede inmediatamente a iniciar el respectivo
procedimiento sancionatorio. Las sanciones pueden consistir en: amonestacion,
multas, decomiso de productos o articulos, suspensiéon o cancelacion del registro y

cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificaciéon o servicio.

ElI INVIMA vy los Jefes de las Direcciones Territoriales de Salud o de los entes que
hagan sus veces, mediante resolucion motivada podran imponer multas hasta una
suma equivalente a diez mil (10000) salarios diarios minimos legales al maximo
valor vigente en el momento de dictarse la respectiva resolucién, a los propietarios
de los establecimientos que fabriquen, envasen y vendan alimentos, a quienes los
exporten o importen o a los responsables de la distribucién, comercializacion y
transporte de los mismos, por deficiencias en las condiciones sanitarias de las

materias primas, productos alimenticios, o establecimientos segun el caso.

El no pago en los términos y cuantias sefaladas, podra dar lugar a la cancelacion
del registro sanitario o del cierre temporal del establecimiento. La multa podra

hacerse efectiva por jurisdiccion coactiva.
Es relevante mencionar que para la empresa en particular que el registro sanitario
sera suspendido por el INVIMA o la autoridad que lo expidid, por las siguientes

causales:

1. Cuando las autoridades sanitarias en ejercicio de sus funciones de

inspeccion, vigilancia y control encuentren que el alimento que esta a la
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venta al publico no corresponde con la informacion y condiciones con que

fue registrado.

Cuando las autoridades sanitarias en ejercicio de sus funciones de
inspeccién, vigilancia y control encuentren que el alimento que esta a la
venta al publico no cumple con las normas técnico- sanitarias expedidas por
el Ministerio de Salud o las oficiales Colombianas u otras que adopte el

Ministerio de Salud.

La suspension del registro sanitario no podra ser por un periodo inferior a tres (3)

meses, ni superior a un (1) afo, lapso en el cual el titular del registro debe

solucionar los problemas que originaron la suspension, en caso que decida

continuar fabricando o envasando el alimento al término de la suspension.

La suspension del registro sanitario del alimento conlleva ademas al decomiso del

alimento y a su retiro inmediato del mercado, por el término de la suspension.

Por otra parte y siendo mas importante aun, el registro sanitario sera cancelado, a

la empresa en particular, por el INVIMA o la autoridad que lo expidié por las

siguientes causales:

1

Cuando la autoridad sanitaria en ejercicio de sus funciones de inspeccion,
vigilancia y control encuentre que el alimento que esta a la venta al publico
presenta caracteristicas fisicoquimicas y/o microbiolégicas que representen

riesgo para la salud de las personas.

Cuando por deficiencia comprobada en la fabricacion, procesamiento,
elaboracion, envase, transporte, distribucion y demas procesos a que sea
sometido el alimento, se produzcan situaciones sanitarias de riesgo para la

salud de las personas.
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3. Cuando por revisién de oficio del registro sanitario, efectuada por la Sala
Especializada de Alimentos de la Comisién Revisora, se compruebe que el

alimento es peligroso para la salud o viola las normas sanitarias vigentes.

La cancelacién del registro sanitario conlleva ademas, que el titular no pueda
volver a solicitar registro sanitario para dicho alimento, durante los cinco (5) afios

siguientes a la imposicién de la cancelacion.

e Resolucion 5109

El INVIMA y las Entidades Territoriales de Salud ejercen las funciones de
vigilancia y control respecto a lo que establece la Resolucion 5109. Las medidas
de seguridad y las sanciones que estas autoridades aplicaran en caso de
incumplimiento de la resolucién sefnalada son las mismas y que se establecen en

el Decreto 3075 y se rigen por el procedimiento que en el se sefala.

e Resolucion 288

De la misma manera que en la Resoluciéon anterior, el INVIMA y las Entidades
Territoriales de Salud ejercen las funciones de vigilancia y control respecto a lo
que establece la Resolucion 288. Las medidas de seguridad y las sanciones que
‘estas autoridades aplicaran en caso de incumplimiento de la resolucidn sefialada
son las mismas y que se establecen en el Decreto 3075 y se rigen por el

procedimiento que en el se senala.

e Codex Alimentarius

Como es en el Decreto 3075 en el que se sefiala que de no existir normativa
sanitaria colombiana para un producto se adoptaran las del Codex Alimentarius,
las sanciones que se aplicaran por incumplimiento de la Norma STAN 38 y 39 son

al menos las que se sefalan en Decreto sefalado.
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