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SECCIÓN I: ANTECEDENTES GENERALES DE LA PROPUESTA 

1. NOMBRE  

Desarrollo de un ingrediente alimentario en polvo a partir de miel de la Región de Tarapacá.  

2. SECTOR Y SUBSECTOR  EN QUE SE ENMARCA  

Ver identificación sector y subsector en Anexo 10. 

Sector 
Alimento 

Subsector 
Miel y otros productos de la apicultura 

Especie (si aplica) 
 

3. FECHAS DE INICIO Y TÉRMINO  

Inicio Enero de 2018 

Término Diciembre 2020 

Duración (meses) 24  

4. LUGAR EN QUE SE LLEVARÁ A CABO  

Región Tarapacá 

Provincia(s) Del Tamarugal 

Comuna (s) Pica y Pozo Almonte 

5. ESTRUCTURA DE COSTOS  

Los valores del cuadro deben corresponder a los valores indicados en el Excel “Memoria de cálculo 
proyectos de innovación Tarapacá 2017”. 

Aporte Monto ($) Porcentaje 

FIA  76.730.000 69,3 

CONTRAPARTE 

Pecuniario  7.325.000 6,6 

No pecuniario   26.635.000 24,1 

Subtotal   33.960.000 30,7 

TOTAL (FIA + CONTRAPARTE) 110.690.000 100 
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SECCIÓN II: COMPROMISO DE EJECUCIÓN DE PARTICIPANTES 

La entidad postulante y asociados manifiestan su compromiso con la ejecución de la propuesta y a 

entregar los aportes comprometidos en las condiciones establecidas en este documento. 

6. ENTIDAD POSTULANTE 

Nombre Representante Legal Camila Paz Juantok 

RUT 16.349.871-5 

Aporte total en pesos: 11.890.000 

Aporte pecuniario 2.040.000 

Aporte no pecuniario 9.850.000 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
_________________________ 

Firma 

 

 

 

  

7. ASOCIADO (S) 
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Nombre Representante Legal María Elvira Zuñiga Hansen 

RUT 6.773.162-k 

Aporte total en pesos: 18.885.000 

Aporte pecuniario - 

Aporte no pecuniario 18.885.000 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

_________________________ 

Firma  

SECCIÓN III: ANTECEDENTES GENERALES DE LA ENTIDAD POSTULANTE, ASOCIADO(S) Y 
COORDINADOR DE LA PROPUESTA 
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8. IDENTIFICACION DE LA ENTIDAD POSTULANTE 

Complete cada uno de los datos solicitados a continuación. Adicionalmente, se debe adjuntar como anexos 
los siguientes documentos: 

- Certificado de vigencia de la entidad postulante en Anexo 1. 
- Certificado de iniciación de actividades en Anexo 2. 

a. Antecedentes generales de la entidad postulante 

Nombre: Apicola Camila Paz Juantok Varela E.I.R.L 

Giro/Actividad: Apicultura 

RUT: 76.405.519-5 

Tipo de entidad, organización, empresa o productor (mediano o pequeño): pequeña empresa 

Ventas anuales de los últimos 12 meses (en UF) (si corresponde): 

Identificación cuenta bancaria (banco, tipo de cuenta y número): 

Dirección (calle, comuna, ciudad, provincia, región) /Domicilio postal: Lote B, La Poromita, Bajo Matilla s/n 

Teléfono: 

Celular: 9 75897596 – 9 99373992 

Correo electrónico: waynarikuy@gmail.com  

Usuario INDAP (sí/no): Si 

b. Representante legal de la entidad postulante 

Nombre completo:  Camila Paz Juantok Varela 

Cargo que desarrolla el representante legal en la entidad: Dueña 

RUT: 16.349.871-5 

Nacionalidad: Chilena 

Dirección (calle, comuna, ciudad, provincia, región): Lote B La Poromita Bajo Matilla s/n 

Teléfono:  

Celular: 975897596 

Correo electrónico: cjuantok@gmail.com 

Profesión: Ingeniera en Biotecnología 

Género (Masculino o Femenino): Femenino 

Etnia (indicar si pertenece a alguna etnia): sin etnia 

  

mailto:waynarikuy@gmail.com
mailto:cjuantok@gmail.com
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c. Realice una breve reseña de la entidad postulante 

Indicar brevemente la actividad de la entidad postulante, su vinculación con la temática de la propuesta y sus 
fortalezas en cuanto a la capacidad de gestionar y conducir la propuesta. 

(Máximo 1.500 caracteres) 
Microempresa dedicada, desde el 2014, a la apicultura orgánica en Pica. Cuenta con dos profesionales un 
Ingeniero Agrónomo y una Ingeniera en Biotecnología, los cuales se encargan de toda la cadena de 
producción y comercialización. Sus actividades productivas son la construcción, manejo y reproducción de 
colmenares, producción de miel pura y orgánica de frutales del Oasis de Pica, Elaboración de subproductos 
gourmet como miel con frutos del Oasis de Pica y chutneys con vinagre de miel; Elaboración de productos de 
fitocosmetica apícola artesanal. Comercializa sus productos mayoritariamente en la región y 
esporádicamente al resto del País.  Sus integrantes participan enérgicamente en programas de instituciones 
públicas como ProChile, CORFO e INDAP y Cuenta con el apoyo y respaldo de la Seremi de Agricultura y la 
Ilustre municipalidad de Pica para este proyecto. Comercialmente sus productos han tenido una gran 
aceptación. Así lo demuestra las continuas invitaciones mensuales a participar en ferias gourmet realizadas 
en ZOFRI denominada “Mercado campesino” y en Mall Plaza Iquique la denominada “Mercadito Rústico” 
Los representantes presentan una amplia experiencia en gestión productiva y comercial. Además, están 
altamente calificados por su formación académica superior. 
  

d. Cofinanciamiento de FIA u otras agencias 

Indique si la entidad postulante ha obtenido cofinanciamiento de FIA u otras agencias del Estado en temas 
similares a la propuesta presentada (marque con una X). 

SI X NO  

Si la respuesta anterior fue SI, entregue la siguiente información para un máximo de cinco adjudicaciones 
(inicie con la más reciente). 

Nombre agencia: INDAP, programa IFP 

Nombre proyecto: 
Potabilización de agua y habilitación de alcantarillado para obtención de 
resolución sanitaria para el envasado y procesado de productos de la apicultura 

Monto adjudicado ($): 2.400.000 

Año adjudicación: 2016 

  

Nombre agencia: INDAP, programa IFP 

Nombre proyecto: 
Mejoramiento del sistema energético con ERNC y equipamiento para la 
elaboración de productos naturales, derivados de la apicultura y envasado de 
miel. 

Monto adjudicado ($): 1.800.000 

Año adjudicación: 2015 

  

Nombre agencia: SERCOTEC, capital semilla línea 1 2014 

Nombre proyecto: Elaboración de productos artesanales derivados de la Apicultura en Pica 

Monto adjudicado ($): 2.800.000 

Año adjudicación: 2015 

  

9. IDENTIFICACION DEL(OS) ASOCIADO(S) 

Si corresponde, complete los datos solicitados de cada uno de los asociados de la propuesta. 
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a.  Asociado 1 

Nombre: Centro Regional de Estudios en Alimentos Saludables 

Giro/Actividad: Investigación, Desarrollo e Innovación en Alimentos y Productos S. A. 

RUT: 65.072.516 - 6 

Tipo de entidad, organización, empresa o productor (mediano o pequeño): Corporación, Fundación 

Ventas anuales de los últimos 12 meses (en UF) (si corresponde): No aplica 

Dirección (calle, comuna, ciudad, provincia, región): Av. Universidad #330, Curauma-Placilla, Valparaíso, 
Valparaíso, V. 

Teléfono: 2274460 

Celular: 

Correo electrónico: gerente@creas.cl 

b. Representante legal del(os) asociado(s) 

Nombre completo:  María Elvira Zúñiga Hansen 

Cargo que desarrolla el representante legal en la entidad: Directora Ejecutiva 

RUT: 6.773.162-k 

Nacionalidad: Chilena 

Dirección (calle, comuna, ciudad, provincia, región): ): Av. Universidad #330, Curauma-Placilla, Valparaíso, 
Valparaíso, V. 

Teléfono: 2274460 

Celular: 

Correo electrónico: gerente@creas.cl 

Profesión: Ingeniera Civil Bioquímica 

Género (Masculino o Femenino): Femenino 

Etnia (indicar si pertenece a alguna etnia): no Aplica 

c. Realice una breve reseña del(os) asociado(s) 

Indicar brevemente la actividad del(os)  asociado(s) y su vinculación con el tema de la propuesta. 

(Máximo 3.500 caracteres) 
CREAS es un centro ciencia y tecnología de excelencia a nivel nacional, creado el año 2007 a través del 
Programa Regional de CONICYT y el Plan Estratégico 2020 del Gobierno Regional de Valparaíso. Las 
capacidades del CREAS se constituyen bajo un modelo de consorcio estratégico, cuyos socios son la PUCV, la 
UV, la UTFSM y eiiNIA La Cruz, a partir de la necesidad de fortalecer la Estrategia Nacional en el Desarrollo de 
alimentos saludables y funcionales, que apuntan a posicionar a Chile como una Potencia Alimentaria, con el 
objeto de establecerse como una plataforma tecnológica de excelencia para fortalecer la producción de 
alimentos saludables y funcionales, buscando con ello generar alimentos que beneficien la condición de salud 
de la población. En este aspecto se destaca que CREAS se ha vinculado con el sector productivo representado 
por la agroindustria alimentaria, pecuaria, acuícola, silvícola, entre otras, agregando valor a sus recursos y 
materias primas mediante el desarrollo de ciencia y tecnología aplicada a la obtención de nuevos e 
innovadores productos y procesos. Es así como CREAS busca poner su sello en la investigación aplicada, para 
contribuir de manera eficaz a mejorar la competitividad de la industria alimentaria, a través de mejoras en los 
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productos y procesos de la dinámica industria de alimentos; sumándose a la opción del país por avanzar hacia 
una economía basada en el conocimiento y en el desarrollo de I+D. En infraestructura cuenta con más de 
$1.000 millones en equipamiento científico y espacios constituidos por laboratorios y plantas piloto, que 
incorpora lo necesario para dar una oferta integral al sector productivo, lo que hoy permite asesorar a los 
emprendedores y/o PYMES y sector productivo de impacto en todas las fases de desarrollo de un nuevo 
producto hasta la fase de prototipo, con el cual el beneficiario podrá seguir su cadena de valor y buscar 
inversionistas con un prototipo validado y tangible. Las instalaciones de investigación del CREAS cuentan con 
Resolución Sanitaria y HACCP. En relación a la presente propuesta, CREAS propone establecer un proceso 
tecnológico para obtener polvo de miel que pueda ser usado como ingrediente alimentario en el desarrollo 
de otros productos. La obtención de este ingrediente se hará a partir de miel facilitada por el emprendedor, 
la cual será expuesta a un proceso de secado spray, considerando incorporar productos de ayuda secante, 
que favorezcan la obtención de un producto pulverizado aumentando los rendimientos de proceso. Una vez 
obtenido los granos de miel, se evaluará el poder edulcorante del producto, el formato de venta individual, 
las condiciones de envasado y potenciales productos en donde se puede incorporar la miel pulverizada y su 
efecto en la calidad sensorial de los mismos. 

 

10. IDENTIFICACION DEL COORDINADOR DE LA PROPUESTA 
Complete cada uno de los datos solicitados a continuación.  

Nombre completo:  Manuel Huerta Pizarro 

RUT: 13.419.154-6 

Profesión:  Ingeniero Agrónomo / Ingeniero Comercial 

Pertenece a la entidad postulante (Marque con una X). 

SI  NO X 

Indique el cargo en la 
entidad postulante: 

 
Indique la institución  a 
la que pertenece: 

independiente 

Dirección (calle, comuna, ciudad, provincia, región): Av. La Tirana # 4800, depto. 1204 torre B, ciudad de 
Iquique, Provincia de Iquique, Región de Tarapacá. 

Teléfono: 

Celular: +56 9 98764248 

Correo electrónico: manoloagrohuerta@yahoo.es                                                                                                        
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SECCIÓN IV: CONFIGURACIÓN TÉCNICA DE LA PROPUESTA 

11. RESUMEN EJECUTIVO  

Sintetizar con claridad la justificación de la propuesta, sus objetivos, resultados esperados e impactos. 

Actualmente las nuevas tendencias en innovación en productos tienden fundamentalmente a 
mejorar y reformular alimentos para entregar beneficios saludables a la población mundial. La 
región de Tarapacá posee en el rubro apícola una potencial oportunidad de diferenciación de sus 
productos.  Para ello, la empresa ejecutora realizará  una diferenciación de su producción a partir 
de la caracterización de la miel por sus atributos botánicas y propiedades bioactivas de la miel de 
las comunas de Pica y Pozo Almonte y la generación de un producto como ingrediente alimentario.  
De estará, con la propuesta se espera la obtención de una carta floral para determinar los periodos 
de floración más adecuados de los colmenares, la obtención de un polvo como aditivo para 
alimentos, generar un plan de manejo productivo de colmenares y un plan de marketing para 
identificar el potencial comercial de los productos a base de miel. Además, se fortalecerán 
competencias para profesionalizar y fomentar un nuevo polo agroproductivo para la región de 
Tarapacá. 

12. PROBLEMA Y/U OPORTUNIDAD 

Identifique y describa claramente el problema y/u oportunidad que dan origen a la propuesta 

 
A nivel mundial y también en Chile, los cambios en el estilo de vida han impulsado la aparición de 
nuevas tendencias en la ingesta de alimentos gracias a un mejor poder adquisitivo de los 
consumidores. Esta preferencia de los consumidores está provocando una segmentación de 
mercados, acompañada de una mayor exigencia en la inocuidad de los alimentos y a un interés por 
productos diferenciados. La diferenciación de productos, permite acceder a potenciales mercados 
que gustan de alimentos con sabores y características organolépticas únicas. En la región de 
Tarapacá, con su incipiente agricultura, son pocos los espacios para lograr diferenciación. Sin 
embargo, un rubro que merece especial atención por su potencial crecimiento y diferenciación lo 
constituye la apicultura de desierto. 
La apicultura regional ha sido una actividad con escaso desarrollo y se enfrenta a un mercado cada 
vez más competitivo, por lo tanto, su oportunidad de despegue se focaliza en sentar  bases sólidas 
para diferenciar su producción apícola y generar nuevos productos que destaquen los atributos de 
la materia apícola existente, especialmente a partir de la flora de las comunas de Pica y Pozo 
Almonte dentro de la Provincia del Tamarugal, Región de Tarapacá. 
 

13. SOLUCION INNOVADORA 

a. Describa la solución innovadora que se pretende desarrollar en la propuesta para 
abordar el problema y/u oportunidad identificado. 

La presente propuesta tiene como objetivo aprovechar la flora local de las comunas de Pozo 

Almonte y Pica para producir miel monofloral y generar un ingrediente alimentario a partir de miel 

de la Región de Tarapacá.  

La rica flora en especies endémicas como el tamarugo y algarrobo, plantas melíferas, en la comuna 

de Pozo Almonte y la diversidad de especies como el mango y la guayaba (origen subtropical) y 

cítricos como naranja, pomelo y tángelo en la comuna de Pica pondrán en valor la oferta productiva 

apícola regional, ya que logrará una diferenciación en sus productos gracias a la caracterización de 
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mieles con ciertos atributos definidos a través de su origen botánico y  propiedades bioactivas, 

especialmente de tipo biológicas antibióticas y/fungicidas  y antioxidante.    

Por su parte, la miel que no logre clasificar como monofloral, podrá ser utilizada para generar un 

polvo (ingrediente alimentario) que se caracteriza por tener una mayor vida útil que la miel líquida y 

se puede aplicar en la industria alimentaria como aditivo para mejorar atributos organolépticos 

como sabor, color, olor, aroma y textura entregando una alta calidad al producto. 

Adicionalmente y reconociendo que el manejo de las colmenas es clave en el éxito de la 

productividad y calidad de los sistemas apícolas, el proyecto abordará en forma complementaria 

generar un plan de mejoramiento del manejo productivo y de profesionalización de los apicultores 

ejecutores de la propuesta, cuyo fin será proporcionar a la comunidad una serie de talleres con 

énfasis en la producción de miel para fomentar un nuevo polo productivo en la región de Tarapacá. 

Así mismo, y en conocimiento que la diferenciación en nuevos productos es una estrategia de 

marketing que busca distinguir algunas características del producto para que éste sea percibido por 

los consumidores como únicos, y que esté destinado a cubrir necesidades especiales, se generará 

un plan de marketing a partir de una investigación de mercado. 

 

b. Indique el estado del arte de la solución innovadora propuesta a nivel nacional e 
internacional, indicando las fuentes de información que lo respaldan en Anexo 7. 

La miel es el producto de la colmena de mayor importancia por su cantidad y aporte económico 
cuantificado en Chile (1). La composición de la miel es altamente variable. Sus propiedades físicas, 
químicas y organolépticas, dependen del tipo de néctar que recogen las abejas. Posee numerosas 
propiedades tanto terapéuticas, nutricionales y últimamente descubierta sus propiedades 
antibacteriales y antiinflamatorias, otorgándole un nuevo y mayor valor agregado (2). 

Las características como el sabor, la composición y el color de la miel dependen de su origen 
botánico. En nuestro país, esta clasificación está dada por la norma NCh2981-2005 “Miel de 
abejas; denominación de origen botánico mediante ensayo melisopalinológico”, que identifica los 
siguientes tipos de mieles: Monofloral. Aquella en la cual una especie abarca más de 45% del total 
de granos de polen contados e identificados en el análisis. Bifloral Aquella en la cual dos especies, 
en conjunto, abarcan más de 50% del total de granos de polen contados en una miel, y entre ellas 
no presentan una diferencia porcentual superior a 5%. Polifloral. Aquella en la cual ninguna especie 
alcanza el 45% del total de granos de polen contados ni tampoco hay dos especies que dominen 
en la fracción polínica (Valdez, 2013). 

Existen distintos tipos de presentación o formatos de venta para el consumo directo, cuya 
preferencia varía según las influencias culturales del consumidor. Entre ellas se pueden citar: miel 
en panal, miel con trozos de panal, miel líquida, miel cristalizada, miel batida o cremosa. También 
existe miel en sobres o sticks; mezclando o agregando sabores, como en el caso de las mieles 
saborizadas o infusiones y a través de nuevas formas de presentación, como la miel deshidratada. 

La miel de consumo directo, a diferencia de la miel de uso industrial, es el segmento de 
diferenciación que representa las mejores oportunidades para los productos fraccionados, ya sea 
en su origen como en destino, principalmente para aquellas mieles que presentan propiedades 
funcionales (Montenegro y Ortega, 2010). No obstante lo anterior, se debe considerar que un 
mayor grado de diferenciación de productos involucra tanto la inversión en infraestructura asociada 
al procesamiento como de normativas para la miel, lo que significaría una mayor sofisticación en la 
cadena de valor y, de manera indirecta, beneficiaría y atraería a los consumidores nacionales 
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(Valdez, 2013). La comercialización nacional principalmente se realiza por canales como 
supermercados, farmacias y por venta directa del productor.  

De todas las formas de diferenciación, la que entrega un mayor valor agregado al producto y donde 
se genera un gran sobreprecio es al fraccionarla. Se vuelve un producto muy atractivo para un 
mercado gourmet, donde el consumidor está dispuesto a pagar de más por un producto de alta 
calidad, diferente e innovador.  

c. Indique si existe alguna restricción legal o condiciones normativas que puedan afectar el 
desarrollo y/o implementación de la innovación y una propuesta de cómo abordarla. 

 

No aplica 

 

14. OBJETIVOS DE LA PROPUESTA 
A continuación indique cuál es el objetivo general y los objetivos específicos de la propuesta. 

a. Objetivo general1 

Aprovechar la flora local de las comunas de Pozo Almonte y Pica para producir miel monofloral y 

generar un ingrediente alimentario a partir de miel de la Región de Tarapacá. 

b. Objetivos específicos2 

Nº Objetivos Específicos (OE) 

1 Caracterizar y determinar la oferta floral de la miel de las comunas de Pica y Pozo Almonte. 

2 Elaborar producto en base a miel de la Provincia del Tamarugal. 

3 
Identificar el potencial comercial de la miel monofloral y miel en polvo como ingrediente 
alimentario.  

15. MÉTODOS 

Indique y describa detalladamente cómo logrará el cumplimiento de los objetivos planteados en la 
propuesta. Considerar cada uno de los procedimientos que se van a utilizar, como análisis, ensayos, técnicas, 
tecnologías, etc. 

Método objetivo 1: Caracterizar y determinar la oferta floral de la miel de las comunas de 
Pica y Pozo Almonte. 

Se realizará una caracterización mediante análisis melisopalinológico de las mieles. Se 
seleccionarán 12 predios de interés apícola usuarios INDAP. Se obtendrán muestras de predios 
para la carta de floración con monocultivos de frutales de mango, limón de Pica y guayabo con 
periodos de floración diferenciada del resto de los vegetales melíferos. Además, se obtendrán 

 
1 El objetivo general debe dar respuesta a lo que se quiere lograr con la propuesta. Se expresa con un verbo que da 
cuenta de lo que se va a realizar. 

2 Los objetivos específicos constituyen los distintos aspectos que se deben abordar conjuntamente para alcanzar el 
objetivo general de la propuesta. Cada objetivo específico debe conducir a un resultado. Se expresan con un verbo que 
da cuenta de lo que se va a realizar. 
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muestras del bosque de Tamarugos. La extracción de polen se realizará tomando una muestra de 
miel disuelta en agua hirviendo, se centrifuga por 5 minutos y elimina el sobrenadante. El 
sedimento se lleva a tubos de centrifuga y se agrega mezcla acetolítica, se reposan a baño maría 
hasta alcanzar temperatura de 70 a 80 °C. Luego la muestra se lava hasta eliminar la mezcla 
acetolítica. Luego a cada muestra se agrega una gota de fucsina acida y se coloca en un 
portaobjeto con gelatina glicerinada.. La identificación se hace por parámetros morfológicos y se 
comparan con una palinoteca. El conteo se realiza en un microscopio óptico de 40X. Se 
determinarán los porcentajes más representativos de cada muestra. La clasificación de las 
muestras se realizará calculando el porcentaje de cada especie identificada en las muestras.  Con 
los resultados obtenidos se desarrollará una metodología de trabajo anual para obtener mieles 
diferenciadas de frutales. Se dispondrá de una colmena y se estudiará el potencial productivo y la 
oferta floral. Se estudiará y registrará el recurso floral aledaña al apíario durante un año. Se hará 
un seguimiento de la flora con lo cual se identificará el tipo de floración y el recurso que aporta. Se 
difundirán los resultados y se hará entrega de un calendario floral a la comunidad, el cual aportará 
en el manejo de frutales (estados fenológicos), y guiará a nuevos apicultores a realizar manejos en 
el colmenar. 
Incluye capacitar a los ejecutores del proyecto en técnicas de apicultura para profesionalizar el 
rubro y transferir los conocimientos a los apicultores de la región. 

Método objetivo 2: Elaborar producto en base a miel de la Provincia del Tamarugal. 

La realización de este objetivo implica establecer el proceso tecnológico para obtener polvo de 

miel que pueda ser usado como ingrediente alimentario en el desarrollo de otros productos. La 

miel será expuesta a un proceso de secado spray, considerando incorporar productos de ayuda 

secante, que favorezcan la obtención de un producto pulverizado aumentando los rendimientos de 

proceso. Se evaluará el efecto del proceso de secado sobre las características nutricionales de la 

miel. Una vez obtenido los granos de miel, se evaluará el poder edulcorante del producto, el 

formato de venta individual, las condiciones de envasado y potenciales productos en donde se 

puede incorporar la miel pulverizada y su efecto en la calidad sensorial de los mismos. Se 

realizará la caracterización de la miel pulverizada de manera de identificar los componentes 

presentes en el producto final y generar la información nutricional y fichas técnicas del mismo. Los 

parámetros a determinar son: Energía [kcal], Proteínas Totales [g], Grasas totales [g], Hidratos de 

carbonos disponibles [g], Azucares totales [g], Sodio [g], Capacidad antioxidante. El desarrollo de 

esta actividad contempla la generación de un manual o protocolo que será transferido a la 

empresa, en el cual se describe el proceso de elaboración y envasado de los ingredientes de miel 

pulverizada, así como se entregará, a modo de recomendación, una propuesta de equipos a 

adquirir por la empresa. 

Además se realizará una asesoría temprana a la empresa en donde se realizará la transferencia 

del know - how y show how  del proceso productivo para la obtención del ingrediente, así como se 

apoyará en la puesta en marcha en la planta de pilotaje de la empresa y en la generación del 

primer lote de producción. 

Método objetivo 3. Identificar el potencial comercial de la miel monofloral y miel en polvo 

como ingrediente alimentario. 

A través de la investigación de mercado de la miel monofloral y sus derivados innovadores se 
obtendrá la información relevante para la identificación de las potencialidades comerciales de la 
miel de la Región de Tarapacá. Para ello, se investigara en fuentes secundarias parámetros 
comerciales de la miel monofloral y se  generará una encuesta directa a los potenciales clientes de 
los productos a partir de materia prima apícola. Dicha encuesta recogerá información de primera 
fuente para conocer las características de los potenciales clientes/usuarios de la miel, se obtendrá 
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información del mejor canal de distribución y la relación pertinente con los clientes/usuarios, 
además de realizar un análisis de la competencia, oportunidades de expansión, el precio, los 
formatos del producto y la capacidad productiva. Toda la información se recopilará y se generará 
un plan de marketing para que estratégicamente se potencie la diferenciación productiva 
elaborada a partir de la miel obtenida en las comunas de Pica y Pozo Almonte por el ejecutor de la 
propuesta. 
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16. RESULTADOS ESPERADOS E INDICADORES  

Indique los resultados esperados y sus indicadores para cada objetivo específico.  

Nº 
OE 

Nº RE 
Resultado 

Esperado3 (RE) 
Indicador4 

Línea base del indicador 
(al inicio de la propuesta) 

Meta del indicador 
(al final de la propuesta) 

Fecha de alcance de 
la meta 

1 1 Miel caracterizada N° de productos 
caracterizados 

0 A lo menos 10 predios 
caracterizados 

Diciembre 2018 

1 2 Calendario floral 
elaborada 

N° de calendarios 
florales caracterizados 

0 5 calendarios realizados Diciembre 2018 

2 1 Polvo de Miel 
elaborado 

N° de productos 
elaborados 

0 A lo menos 1 producto 
elaborado en base a miel en 

polvo 

Agosto 2019 

3 1 Plan de Marketing 
Realizado 

N° de informes 
formulados 

0 A l menos la generación de 
1 informe de plan de 

marketing 

Diciembre 2018 

 

 
 
 
 

 
3 Considerar que el conjunto de resultados esperados debe dar cuenta del logro del objetivo general de la propuesta. 

4 Establecer cómo se medirá el resultado esperado. 
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17. CARTA GANTT 

Indique las actividades que deben realizarse para el desarrollo de los métodos descritos anteriormente y su secuencia cronológica. 

Nº OE Nº RE Actividades 

2018 

Trimestre 

1° 2° 3° 4° 

1 1 Cartelización Miel X X X X X X X X X X X X 

 2 Creación carta floral X X X X X X X X X X X X 

2 1 Elaboración de pulverizados de 
miel mediante secado por 
aspersión e incorporación de 
ayuda-secante 
 

      X X X X X  

  Evaluación de las propiedades 
físico-químicas de los 
pulverizados de miel 
 

       X X X X X 

3 1 Elaboración de plan de 
marketing 

        X X X X 

Nº OE Nº RE Actividades 

2019 

Trimestre 

1° 2° 3° 4° 

 

1 Evaluación de las propiedades 
físico-químicas de los 
pulverizados de miel 

 

X            

 
1 Condiciones de envasado y vida 

útil de la miel seca en polvo 
 X X X X X X X     

 
1 Incorporación de los prototipos 

de miel pulverizada a matrices 
alimentarias 

 X X X         
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1 Test de aceptabilidad de la miel 

pulverizada en matrices 
alimentarias 

   X X        

 

1 Información nutricional del 
producto final y fichas técnicas 

de los prototipos de miel 
pulverizada 

     X X      

 

1 Asesoría de CREAS en etapas 
tempranas del escalamiento 

productivo 

  X X X X X X     
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5 Un hito representa haber conseguido un logro importante en la propuesta, por lo que deben estar asociados a los 
resultados de éste. El hecho de que el hito suceda, permite que otras tareas puedan llevarse a cabo. 

6 Un hito puede estar asociado a uno o más resultados esperados y/o a resultados intermedios. 

18. HITOS CRÍTICOS DE LA PROPUESTA 

Hitos críticos5 
Resultado Esperado6 

(RE) 
Fecha de cumplimiento  

(mes y año) 

Caracterización de miel Miel caracterizada Diciembre 2018 

Calendario floral por cultivo Calendario floral elaborado Diciembre 2018 

Ingrediente alimentario en base a 
miel 

Polvo de miel elaborado Agosto 2019 

Comercialización de miel Plan de marketing elaborado Diciembre 2018 



 

19 
 

19. MODELO DE NEGOCIO / MODELO DE EXTENSION Y SOSTENIBILIDAD 

Para las secciones 20.1 a 20.8,  considere lo siguiente: 

- Si la propuesta tiene una orientación de mercado, debe completar sólo las preguntas  a, b, c d. 

 

- Si la propuesta está orientada a resultados de interés público, se debe completar sólo las preguntas e, 
f, g, h 

Si la propuesta tiene una orientación de mercado, responda: 

a. Describa el mercado al cual se orientará los productos generados en la propuesta. 

(Máximo 1.500 caracteres, espacios incluidos). 

b. Describa quiénes son los clientes potenciales y cómo se relacionarán con ellos. 

(Máximo 1.500 caracteres, espacios incluidos). 

c. Describa cuál es la propuesta de valor. 

(Máximo 1.500 caracteres, espacios incluidos). 

d. Describa cómo se generarán los ingresos y los costos del negocio. 

(Máximo 1.500 caracteres, espacios incluidos). 

Si la propuesta está orientada a resultados de interés público: 

e. Identificar y describir a los beneficiarios de los resultados de la propuesta. 

Los beneficiarios directos e indirectos son todos los apicultores de la Región que poseen o pueden optar a 
instrumentos de fomento para adquisición de colmenares, materiales e insumos de apicultura. Estos usuarios 
están distribuidos en la provincia del Tamarugal, estimando alrededor de 15 usuarios principalmente en la 
comuna de Pica, según antecedentes de equipos Técnicos PDTI INDAP. 

f. Explique cuál es el valor que generará para los beneficiarios identificados. 

Se busca educar, fortalecer y mejorar las competencias técnicas y comerciales de los apicultores de la Región, 
aplicados en condiciones de desierto. A su vez se podrá visitar in situ los colmenares instalados en la región y 
escuchar los relatos de sus pares a través de talleres de difusión de los resultados del proyecto. 

g. Describa qué herramientas y métodos se utilizará para que los resultados de la propuesta 
lleguen efectivamente a los beneficiarios identificados, quiénes la realizarán y cómo 
evaluará su efectividad. 

La utilización de las técnicas para mejorar la productividad e incorporación de nuevas herramientas en la 

apicultura regional es de escaso desarrollo y de difícil aceptación por los apicultores tradicionales, más aun 

cuando se pretende replicar experiencias fuerinas. Por lo tanto, se vuelve imperante que uno de sus pares 

regionales experimente y relate sus vivencias exitosas de producción. Es por este motivo que se realizarán 
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talleres prácticos abiertos a la comunidad con activa participación de los protagonistas. Se proporcionará 

material de apoyo y se permitirá a los productores experimenten in situ las labores recurrentes de una 

explotación apícola. En cada taller se considerarán las actividades claves y se protocolizarán a través de un 

manual de manejos productivos.  

Su efectividad se evaluará supervisando las unidades de negocios de los productores apícolas en cuanto a la 

implementación de las técnicas y herramientas entregadas. 

h. Describa con qué mecanismos se financiará el costo de mantención del bien o servicio 
generado de la propuesta una vez finalizado el cofinanciamiento. 

El ejecutor tendrá la capacidad instalada y el know-how para producir miel monofloral. Además, según el 

compromiso de INDAP, se generará un polo productivo en torno a la producción de miel para contribuir a la 

generación de mayores ingresos para la pequeña agricultura familiar campesina.  

De acuerdo al PLADECO comunal de Pica, se fortalecerán las actividades que desarrollen polos productivos de 

interés comunitario. Por otro lado, existe la instancia de presentar una propuesta por parte del municipio para 

fomentar la actividad apícola en torno a la actividad agrícola de la comuna. 

20. PROPIEDAD INTELECTUAL 

a. Protección de los resultados 

Indique si el proyecto aborda la protección del bien o servicios generado en la propuesta. (Marque con una X) 

SI  NO x 

Si su respuesta anterior fue Si, indique cuál o cuáles de los siguientes mecanismos tiene previsto utilizar para la 
protección.  

NO APLICA 

Justifique el o los mecanismos de protección seleccionados: 

NO APLICA 

b. Conocimiento, experiencia y “acuerdo marco” para la protección y gestión de resultados. 

Indique si la entidad postulante y/o asociados cuentan con conocimientos y experiencia en protección a través 
de derechos de propiedad intelectual. (Marque con una X) 

SI  NO X 

Si su respuesta anterior fue Si, detalle conocimiento y experiencia. 

NO APLICA 
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Indique si la entidad postulante y sus asociados han definido un “acuerdo marco preliminar” sobre la titularidad 
de los resultados protegibles por derechos de propiedad intelectual y la explotación comercial de estos. 
(Marque con una X) 

SI  NO  

Si su respuesta anterior fue Si, detalle sobre titularidad de los resultados y la explotación comercial de éstos. 

NO APLICA 

21. ORGANIZACIÓN Y EQUIPO TECNICO DE LA PROPUESTA 

a. Organización de la propuesta 

Describa el rol del ejecutor, asociados (si corresponde) y servicios de terceros (si corresponde) en la propuesta.  

 Rol en la propuesta 

Ejecutor: Camila Juantok 

Ejecución del proyecto, coordinación, transferencia de resultados y control 

de la propuesta. 

Asociado 1 : CREAS 
Encargado de transformación de la miel y testeo de matrices alimentarias. 

Asociado (n) 
 

Servicios de terceros:  
Estudio de mercado, plan de marketing, y caracterización de miel. 

b. Equipo técnico 

Identificar y describir las funciones de los integrantes del equipo técnico de la propuesta. Además, se debe 

adjuntar: 

- Carta de compromiso del coordinador y cada integrante del equipo técnico (Anexo 4) 

- Curriculum vitae (CV) de los integrantes del equipo técnico (Anexo 5) 

- Ficha identificación coordinador y equipo técnico (Anexo 6) 

 

La columna 1 (N° de cargo), debe completarse de acuerdo al siguiente cuadro: 

1 Coordinador principal 4 Profesionales o técnico de apoyo 

2 Coordinador alterno 5 Otro 

3 Equipo Técnico   

 

 

Nº 
Cargo 

Nombre persona 
Formación/ 
Profesión 

Descripción 
de la función 

Horas de 
dedicación 

totales 

Entidad en la 
cual se 

desempeña 

Incremental7  
(si/no) 

1 Manuel Huerta 
Ing. Comercial 
/Ing. 
Agrónomo 

Encargado de 
dar 
seguimiento 
y 

8 

Independiente SI 

 
7 Profesionales que no son de planta, pero participarán en el proyecto, es decir serán contratados específicamente para la iniciativa. 
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contraparte 
ante FIA y 
CREAS 

2 Andrea Muñoz 
Ing. Civil 
Bioquímico 

Coordinador 
alterno y 
gestor de 
proyecto 

20 

CREAS SI 

3 Lida Fuentes  
PhD, 
bioquímica  

Investigador 
Principal 

16 
CREAS no 

3 Lorena Alvarez PhD, Bioquica Investigador 30 
CREAS no 

3 John Jara 
Ing. Civil 
Bioquímico 

Jefe planta 
piloto y 
asesor 
técnico 

20 

CREAS No 

3 Alonso 
Ing. Civil 
Bioquíco 

Ing. Proyecto 12 
CREAS No 

 

22. POTENCIAL IMPACTO   
 
A continuación identifique claramente los potenciales impactos que estén directamente relacionados con la 
realización de la propuesta y el alcance de sus resultados esperados.  

a. Potenciales impactos productivos  

Las metodologías presentadas impactarán directamente en la forma de producir miel. Se mejorarán los 

procedimientos productivos que conlleva a la obtención de mieles monoflorales y a su distinción para generar  

valor agregado adicional, en nuevos productos provenientes de materia prima apícola. 

 

b. Potenciales impactos económicos 

La diferenciación productiva impactará positivamente en los ingresos de los productores, pues se podrá optar a 

mercados que indudablemente están dispuestos a pagar más por un producto de origen local y con los atributos 

de una miel monofloral. 

c. Potenciales impactos sociales 

Se impactará en la formación educacional productiva de los apicultores que asistan a los talleres, ejerciendo 

influencia positiva en la adquisición de nuevas herramientas que utilizarán en sus unidades productivas y en el 

entorno de la pequeña agricultura regional. 

d. Potenciales impactos medio ambientales 

 Impactará positivamente, pues con la implementación de los colmenares aumentará el índice de polinización de 
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otras especies vegetales y de esta manera se evitará el uso de químicos para promover la cuaja de frutos. 
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ANEXO 5. CURRÍCULUM VITAE (CV) DEL COORDINADOR Y DE CADA INTEGRANTE DEL EQUIPO TÉCNICO 
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MANUEL ADRIAN HUERTA PIZARRO 

Ingeniero Comercial - Ingeniero Agrónomo Chileno. Rut: 13.419.154-6 
Licencia de conducir Clase B. 

 

I. ESTUDIOS PRE-POST GRADO 
 
Estudios:  Magister  en  Administración  de  Empresas  ©.  2014-2015.  Mención  Recursos 
Humanos, Finanzas, Marketing y/o Negocios Internacionales. 
Institución: Universidad Arturo Prat. Iquique. 
Estudios: Título de Ingeniero Comercial. 2015. Mención Gestión de Control. 
Institución: Universidad Arturo Prat. Iquique. 
Estudios: Diplomado en Desarrollo Económico de la Región de Tarapacá. 2011. 
Institución: Universidad Santo Tomas - Latitud Sur Consultores. Iquique. 
Módulo II: Planificación y gestión del desarrollo territorial 
Módulo III: Instrumentos y metodologías para el desarrollo económico territorial Módulo 
IV: Habilidades directivas para el desarrollo territorial 
 
Estudios:   Diplomado   en   Desarrollo   Económico   Territorial.   2008.   Orientado   a   la 
implementación de prácticas innovadoras de la Gestión Municipal. 
Institución: Universidad de los Lagos, Iquique. 
 
Estudios: Título de Ingeniero Agrónomo. 2008. Mención Zonas áridas y Desérticas. 
Institución: Universidad Arturo Prat, Iquique. 
 

II. CURSOS 
 
Curso: Formulación de Proyectos de Innovación. 2016  
Institución: Fundación para la Innovación Agraria por encargo de SEREMI de agricultura Región de 
Tarapacá. Iquique.  
 
Curso: Programa de Capacitación en Asociatividad y Economía Social. 2016  
Institución: División de Asociatividad y Economía Social, Ministerio de Economía Fomento y Turismo. 
Iquique. 
 
Curso: Formulación y Evaluación de Proyectos Sociales. 2016 Institución: 
Ministerio de Desarrollo Social. Iquique. 
 
Curso: Gestión Intercultural. 2015 
Institución: Universidad Arturo Prat – Instituto de Estudios Andinos Isluga. Iquique. 
 
Curso e-learning: Eficiencia Energética: Medición y comparación del rendimiento energético. 
2015. 
Institución: Energy University 
 
Curso: Formulación y Evaluación de proyectos de Inversión. 2014. 
Institución: capacitacionchile.cl. Iquique. 
 
Curso: Uso de los sistemas de información geográficos QGIS 2.2 Versión Valmiera. 2014. 
Institución: Endemix Ltda. Iquique. 
 
Curso e-learning: Ley de Transparencia y acceso a la información Pública. 2012. 

iacosta
Rectángulo
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Institución: Subsecretaria de agricultura 
Curso: Gestor Medio Ambiente en la Región de Tarapacá. 2011. 
Institución: Centro de Estudios del Desarrollo, Iquique. 
Curso: Calidad, Contaminación, Eficiencia y Gestión del Recurso Hídrico en Zonas áridas. 
2011. 
Institución: Universidad Arturo Prat, Iquique. 
Curso: Formulación de Proyectos de Innovación. 2009. Institución: 
Fundación para la Innovación Agraria, Iquique. 
 

III. EXPERIENCIA LABORAL 
 
Coordinador   Programa de Capacitación y Formación de Prácticos Agrícolas para la 
Provincia del Tamarugal. 
Abril 2016 a la fecha. 
Secretaría Regional Ministerial de Agricultura, Región de Tarapacá. 
Funciones como Coordinador de Programa: 

• Liderar equipo de trabajo del programa. 

• Coordinar   la   ejecución   Técnico-Financiera   del   Programa   con   representantes 
Municipales y técnicos. 

• Coordinar las actividades del Programa de acuerdo al cronograma y presupuesto 
definido y en cumplimiento con los objetivos y resultados propuestos. 

• Generar informes de rendición, avance presupuestario y programación de pago de 
cuotas del programa. 

• Coordinar, acompañar y dar seguimiento al equipo de trabajo. 

• Articular con actores presentes en el territorio de cobertura a fin de construir alianzas 
en torno a los temas y objetivos del Programa. 

• Representar al programa en espacios de encuentros relacionados con los temas y 
objetivos del Programa. 

 
Encargado Regional Programa de Desarrollo Territorial Indígena, PDTI. 
Mayo 2011 a la fecha 
Instituto de Desarrollo Agropecuario, INDAP. Región de Tarapacá 
Funciones como Gestor de Programa y de Proyectos: 

• Supervisar y Diagnosticar periódicamente el funcionamiento de las  unidades operativas 
del programa, identificando brechas y brindando soluciones a través de los lineamientos 
estratégicos propuestos por la institución. 

• Liderar la planificación estratégica y ejecución de procesos de las unidades operativas 
del programa y municipalidades. 

• Representar a la Institución en las mesas de coordinación y de dialogo con 
organizaciones indígenas, productores agrícolas y municipalidades para la atención de 
los usuarios en la región de Tarapacá. 

• Coordinar la ejecución Técnico-Financiera del Programa con representantes 
Municipales y técnicos. 

• Controlar y monitorear el gasto en el desarrollo de actividades y servicios entregados a 
los grupos objetivos del programa de acuerdo a presupuesto de Programa. 

• Apoyar la formulación de proyectos de inversión institucional y de otros de actores 
presentes en el territorio. 

• Difusión y educación del Programa de Apoyo para contratación de seguro agrícola. 

• Generar reportes del estado del Programa. 

• Sistematizar y ordenamiento documental del Programa 
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Encargado  Programa  Agroproductivo  /  Encargado  Oficina  de  Fomento  Productivo 
Octubre 2007 a Octubre 2009 – Noviembre 2009- Abril 2011 
Ilustre Municipalidad de Pozo Almonte. 
Funciones de cargo: 
Ejecutar las políticas, planes y proyectos específicos destinados al fomento productivo en la 
comuna, como eje clave del desarrollo económico local. 

• Apoyo técnico a la Secretaría Comunal de Planificación en proyectos de Inversión. 

• Coordinar con actores de Fomento Productivo Públicos y Privados: Instituciones de 
gobierno (SERCOTEC, CORFO, CONADI, CONAF, SAG, INDAP, SENCE) y 
Relaciones Comunitarias de Compañías Mineras (BHP billiton, SQM, Teck) 

• Formular Proyectos de Inversión para potenciar el emprendimiento y capacidad de 
gestión de emprendedores y microempresarios de la comuna. 

• Apoyar en la elaboración de estudios técnicos en materias de Fomento Productivo: 
Programa de desarrollo Económico Tamarugal Emprende, Agencia Regional de 
Desarrollo Productivo de Tarapacá. 

• Control y supervisión de proyectos de inversión Público-Privado. 

• Asesorías y Capacitaciones a micro y pequeños productores y comerciantes locales. 

• Coordinar la ejecución de exposiciones de intercambio, seminarios y talleres dirigidos a 
quienes desarrollan iniciativas económicas locales, de modo de potenciar su relación. 

• Gestionar instancias de encuentro e intercambio con el sector público-privado. 
 

IV. ASPECTOS RELEVANTES 
 

• Trabajo con organismos públicos y privados. 

• Liderar Gestión de Programa y de proyectos. 

• Gestión Intercultural. 

• Relatorías cursos de emprendimiento y planes de negocios. 

• Experiencia y conocimiento en Manejo de recursos técnicos y financieros. 

• Conocimientos en Desarrollo y comportamiento organizacional. 

• Conocimientos  y  experiencia  en  Desarrollo  Económico  Local,  Desarrollo  rural  y 
Construcción de entornos innovadores. 

• Experiencia vehicular en la región. 

• Microsoft office, TICs. 
 

V. REFERENCIAS 
En caso de ser requerido, serán enviadas las referencias. 
 
 

MANUEL HUERTA PIZARRO 
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C U R R I C U L U M  V I T A E 

 

 ANTECEDENTES PERSONALES:   
  

  

 Nombre      : Camila Paz Juantok Varela 

 

 Cédula de Identidad     : 16.349871-5 

  

Fecha de Nacimiento     : 16 de Abril de 1986 

  

Dirección      : LT B La Poromita Bajo Matilla s/n, Matilla 

           

 Estado Civil      : Conviviente 

  

 Profesión                                             : Ingeniera en Biotecnología 

 

Ocupación                            : Productora Apicola artesanal 

 

                                                               Dueña de Waynarikuy Sabores De Pica 

                                                                

                                                               Representante legal de Apicola Camila Paz     

                                                               Juantok Varela E.I.R.L 
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                                                              Secretaria de Nodo de Emprendedores para   

                                                               el Turismo Sustentable de Pica 

 

 Teléfono Particular     : 75897596 móvil 

 

 Correo Electrónico     : cjuantok@gmail.com 

             

 

ANTECEDENTES ACADÉMICOS: 

 

           Enseñanza Media               : Completa. Colegio Hispano Británico.             

                                                                        Iquique,  Año 2003. 

 

 

   Enseñanza Universitaria                    : Ingeniería en  Biotecnología en la        

                                                                Universidad Arturo Prat.  Iquique Año 

2013. 

 

 

PERFECCIONAMIENTO: 

 

Enemigos naturales y manejo  

integrado de plagas                           : Taller Impartido por BIOCEA y financiado por                       

                                                             el Departamento de Agricultura de la Ilustre   

mailto:cjuantok@gmail.com
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                                                             Municipalidad de Pica, Pica  2015 

 

Apicultura                                           : Asesoría en sanidad apícola y reproducción    

                                                             de colmenas, financiado por SERCOTEC   

                                                             Capital semilla Linea 1, Pica 2104 

 

Contabilidad, Marketing y finanzas     :Cursos financiado por SERCOTEC                     

                                                            Capital semilla Linea1, USACH Iquique, 2014 

 

Fotovoltaica                                        :Curso impartido por Enersa, financiado   

                                                           por la Ilustre Municipalidad de Pica,  

                                                            Pica 2013 

Acreditación operadora  

SAG/INDAP para programa  

SIRSD-S.                                           : Acreditada para todos los subprogramas de   

                                                             la macro zona norte. Iquique, año 2013 

 

Planes de Negocio : Curso impartido por la cámara de  comercio            

                                                            otorgado por Beca IncubaUnap, año 2009 

  

 

Pasantía de Investigación : Pasantía para el perfeccionamiento en técnicas      

                                                            moleculares, Universidad Católica de Valparaíso,   

                                                            año 2007.  
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Explora                                              : Taller de Innovación y Creatividad.                  

                                                             Universidad  Arturo Prat. Iquique, año 2006 

             

 

COMPETENCIAS: 

 

Diseño y elaboración de proyectos                                 

 

Conservas                                          : Elaboración de mermeladas, salsas gourmet  

                                                             y deshidratados  

 

Cosmética Fitoapícola                         : Elaboración de cremas faciales naturales,       

                                                                shampoo, bálsamos, geles de baño y 

                                                               jabones artesanales 

  

Apicultura                                            :Manejo Sanitario, Construcción de   

                                                             colmenas,  Reproducción de colmenas. 

Técnicas analíticas y  

moleculares                                      : Western blot, PCR, Inmunoblot,     

                                                           Cromatografía de gases con espectroscopia   

                                                           de masa (GC/MS).  

                                                         Variadas técnicas bioquímicas. 

                                                         Manejo de cultivo de microorganismos      
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Nivel de Inglés                                   : Hablado: Intermedio 

                                                             Escrito: Intermedio 

                                                             Comprensión: avanzado 

 

Usuario Avanzado Sistema operativo Windows 7 y M. Office 2010.  

 

Usuario Intermedio en Software estadístico GraphPad y Origin 8. 

 

 

ASISTENCIA A SEMINARIOS: 

 

 Energía Solar    : Seminario Internacional, Universidad                                                         

                                                                        Antofagasta. Hotel Antofagasta,  año 2009. 

 

 Biocombustibles de Alga  : Seminario Internacional, Universidad                                                         

                                                                        Antofagasta. Hotel Antofagasta,  año 2009. 

 

 

 

 

EXPOSICIÓN EN CONGRESOS: 

 

Biotecnología vegetal                         : 9no Congreso Internacional de   

                                                             Biotecnología Vegetal, Ciego de Ávila, Cuba,  

                                                             año 2013 
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Microbiología                                     : XXI Congreso Latinoamericano De   

                                                             Microbiología  (ALAM), Santos, Brasil, año   

                                                             2012.  

 

Farmacología     : Congreso Nacional, Hotel Prat. Iquique, año 

         2007. 

 

BECAS Y DISTINCIONES 

 

 Adjudicación de Capital Semilla SERCOTEC Línea 1 2014 para el desarrollo del 

negocio “Productos Derivados de la Apicultura Artesanal en el Oasis de Pica”, Pica 

año 2014 

 

Adjudicación financiamiento para  proyecto Monitoreo de la Plaga A. floccosus con 

alumnos del Liceo Padre Alberto Hurtado de Pica. Concurso Regional “Pasantías 

de apoyo a la investigación científica escolar”, EXPLORA-CONICYT 2013. 

 

UNAP-GORE TESIS-2012-020405030041. Para realizar trabajo de titulación 

“Biotranformación de flavonoides y compuestos aromáticos relacionados y su 

efecto antioxidante en B. xenovorans LB400”. Otorgado por Universidad Arturo 

Prat en cooperación con el Gobierno Regional. Iquique, año 2012. 

 

Obtención del  premio a la investigación aplicada por la idea de negocio “Luteína” 

en el sexto concurso de ideas innovadoras de Innova Chile CORFO, UNAP, 

INCUBAUNAP. Iquique, año 2009. 

  

PARTICIPACION  A FERIAS Y EXPOSICIONES DE PRODUCTOS 

WAYNARIKUY 
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“Encuentro de Pedagogía emocional” realizados en la dependencias de UNAP, 

Iquique 2015 

“Ecoferia de Quilpué” Invitados por la asociación de productores Ecoferia 

Integral de Quilpué,  Quilpué año 2015 

“Bioferia de Quilpué” Invitados por la asociación Bioferia de Quilpué, Quilpué 

año 2015-2016 

“Raíces Andinas”, Organizado por CONADI  y la Ilustre Municipalidad de Iquique, 

Iquique año 2015, 2016. 

 

“Pica Expone”, Invitados por el Departamento de Agricultura de la Ilustre 

Municipalidad de Pica, Pica año 2014, 2015-2016. 

 

“Vendimia de centro Experimental Canchones UNAP”, Organizado por   

Universidad Arturo Prat Iquique, abril año 2015, 2016 

 

“Expo Pyme Tarapacá”, organizado por Corfo, Iquique 2016 

 

“Expo SERCOTEC” organizado por SERCOTEC, Iquique 2016 

 

“Mercado Campesino” Organizado por INDAP, Iquique 2016 

 

 

 

 

PAPERS Y PROYECTOS DE INVESTIGACION 
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Formulación y Ejecución de proyecto Monitoreo de la Plaga A. floccosus con 

alumnos del Liceo Padre Alberto Hurtado de Pica. Concurso Regional “Pasantías 

de apoyo a la investigación científica escolar”, EXPLORA-CONICYT 2013. 

 

Formulación del proyecto “Convocando a la Ciencia Andina”, para postular al II 

Concurso Nacional de Productos de Apropiación Social de la Ciencia Y La 

Tecnología, EXPLORA-CONICYT 2013.  

 

Formulación del proyecto “Prospección y Cultivo controlado de Microorganismos 

salinos Extremofilos Aplicados a la Biotransformación Redox de Arsénico”, para 

postular al II Concurso de Ciencia Aplicada, FONDEF 2013. Universidad Arturo 

Prat. 

 

Formulación del proyecto “Fertilización y control biológico para la agricultura con 

insumos ecológico a partir de microalgas nativas de zonas áridas”, para postular al 

4to concurso/2013 Perfil de I+D aplicado CORFO. Empresa JISK’A AYLLU PAMPA 

BIODINAMICA LTDA. 

 

Seeger M, Méndez V, Romero M, Cárdenas F,  Juantok C, Córdova M, Urtuvia V, 

Vega-CeledónP, Ponce B, Cámara B y  González M. Metabolismo microbiano y 

sus proyecciones para la biorremediación ambiental y la síntesis de bioproductos 

(Microbial metabolism and its application for environmental bioremediation and 

synthesis of bioproducts). Conferencia XXXIV CONGRESO CHILENO DE 

MICROBIOLOGIA noviembre, 2012. 

 

Farias JG, Puebla M, Acevedo A, Tapia PJ, Gutierrez E, Zepeda A, Calaf G, 

Juantok C, Reyes JG. 2010. Oxidative stress in rat testis and epididymis under 

intermittent hypobaric hypoxia: protective role of ascorbate supplementation. 

Journal of Andrology. 

 

Farias J., Bustos-Obregón E., Tapia P., Gutierrez E., Zepeda A., Juantok C., Cruz 

 G., Soto G., Benites J., Reyes J. 2008. Time course of endocrine changes in the 
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 hypophysis-gonad axis induced by hypobaric hypoxia in male rats. Journal of 

 Reproduction and Development. 

 

Estudio de las capacidades catabólicas de compuestos aromáticos de la bacteria 

modelo burkholderia xenovorans LB400 y sus aplicaciones en la biorremediacion 

Fondecyt-regular - 2007 – 1070507. Universidad Técnica Federico Santa María / 

Departamento de Química. 

 

 

ANTECEDENTES LABORALES: 

 

Monitora de taller de Plantas Medicinales y Fitocosmetica Apícola. Iquique, 2015 a 

la fecha 

 

Productora artesanal de conservas y  productos derivados de la apicultura  y 

dueña de Waynarikuy Sabores de Pica. Pica,  2014 a la fecha. 

 

Profesora de Física y de Energía Fotovoltaica en Liceo Padre Alberto Hurtado 

Cruchaga de Pica, año 2013 

 

Docente de la  Facultado Ciencias de la Salud de la Universidad Arturo Prat, 

impartiendo los ramos de técnicas de laboratorio y análisis de medicamentos, 

Iquique, primer semestre, año 2013 

 

Remplazo como asistente de Investigación en Centro de Investigación y Desarrollo 

de Recursos Hídricos (CIDERH), Iquique, año 2013 

 

Elaboración de planes de manejo agrícolas para el programa SIRSD-S. SAG, 

Iquique, año  2013 
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Ayudante de laboratorio de diferentes asignaturas para las carreras de Biología, 

Química y Farmacia e Ing. en Biotecnologia. UNAP, Iquique, años 2007-2009. 

 

Coinvestigadora en el Laboratorio de Medicina de Altura. UNAP. Iquique, años 

2006- 2009. 

 

 

 

REFERENCIAS: 

 

Dra. Venecia Herrera A. Profesor asociado del Depto. de Cs Químicas y 

Farmacéuticas. Universidad Arturo Prat, Investigadora de Centro de Investigación 

y Desarrollo de Recursos Hídricos (CIDERH), Iquique. Fono (57) 394182 – 

394210. venecia.herrera@unap.cl. 

 

Dr. Michael Seeger P. Profesor de Biotecnología, Microbiología y Bioquímica 

Asociado al Depto. de Química y Director del Laboratorio de Microbiología 

Molecular y Biotecnología Ambiental (LMMBA). Universidad Federico Santa Maria, 

Valparaíso. Fono (32) 2654685 - 2654236. michael.seeger@usm.cl 

http://www.labmmba.utfsm.cl. 

 

Fatima Morales. Jefe DAEM Pica E-Mail: fatima.morales@pica.cl 

 

Camila Paz Juantok Varela 

 
 
 
 
 
 

mailto:venecia.herrera@unap.cl
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CURRICULUM VITAE 

 

DATOS PERSONALES:  

• Nombre y Apellidos: Nicolás Guillermo Suárez Bastías.  

• Lugar y Fecha de Nacimiento: Quilpué, 10 de marzo de 1984.  

• Estado Civil: Conviviente.  

• Domicilio: LT B La Poromita Bajo Matilla s/n, Matilla.  

• Teléfonos: +569 9 9373092  

• E-Mail: padsiog@gmail.com 

• Profesión: Ingeniero Agrónomo. 

• Disponibilidad de auto, licencia clase b 

• Ocupación: Productor Agroecológico de conservas y derivados de la miel 

•                     Dueño de Waynarikuy Sabores De Pica 

 

EDUCACIÓN:  

• 1998-2001 Enseñanza Media : Seminario San Rafael (Viña del Mar, chorrillos) 

• 2002-2005 Estudios Universitarios: Estudiante de Ingeniería Civil Industrial en 

Universidad Viña del Mar. 

• 2006-2010 Estudios Universitarios: Titulado de Agrónoma en Universidad Viña del 

Mar. 

 

COMPUTACIÓN 

• WORD  

• EXCEL  

• POWER POINT  

• SPSS 

mailto:htopenam@123mail.cl
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• INTERNET 

EXPERIENCIA LABORAL:  

• Septiembre 2014 a la fecha Adjudicación de Capital Semilla SERCOTEC Línea 1 

para el desarrollo del negocio “Elaboración de alimentos deshidratados a través de 

radiación solar en el Oasis de Pica” 

• Marzo a enero 2013 Profesor área técnico profesional agropecuaria, Liceo Padre 

Alberto Hurtado Cruchaga de Pica. Lugar en el cual se realizo proyectos de 

manejo de basura y reciclaje con el alumnado, apoyado por INJUV. Además del 

estudio de la plaga P. myrica, proyecto realizado en conjunto con el insectario 

municipal de Pica, y apoyado Explora CONICYT. 

• Noviembre 2012 hasta Febrero Control de Calidad en Cereza, Pomáceas y 

Nectarines. Encargado del programa de aplicación de HARINOFF en nectarines, 

Packing y Servicios Santa Rosa, Coltauco, VI región. 

• Marzo a Agosto 2012 Control de Calidad Uva de Mesa, Pomáceas y Auditoria en 

Post-cosecha, PT&I Chile, Packing y Servicios Santa Rosa, Coltauco, VI región. 

• Enero 2012 Asesor Tasa de Crecimiento en Cítricos y Kiwi, Inmobiliaria Caledonia. 

• Noviembre 2011 Monitor Taller de Plantas Medicinales y agricultura urbana, taller 

incluido en el programa de autocuidado para el adulto mayor en el consultorio 

Juan Bravo Vega, I. municipalidad de Villa Alemana. 

• Agosto a Diciembre 2011 Ayudante del ramo Botánica Universidad Viña del Mar. 

• Octubre 2010 Productor del 1er Encuentro Internacional de Cuentacuentos en 

Viña del Mar “Cuentos de por aquí y por allá” 

• Agosto a Diciembre 2010 Ayudante del ramo Biología Celular y botánica 

Universidad Viña del Mar. 

• Agosto a Diciembre 2010 Monitor Taller de Agricultura, Fundación Casa Club para 

personas con algún grado de esquizofrenia, en  el cual se enseño Lombricultura y 

técnicas de propagación de plantas. 

• Enero a Febrero 2010 Practica estival Parcela Santa Laura, liberación de 

enemigos naturales, Monitoreo de plagas de Paltos Orgánicos y manejo de 

cítricos. 
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• Octubre 2009 Monitor gira técnica para pequeños productores de plantas 

medicinales orgánicas. Gira organizada por FIA y PRODESAL Casablanca en la 

cual se enseño la realidad de la producción orgánica en tres regiones del país 

(VIII, IX y X región), las opciones de exportación y como darle un valor agregado al 

producto.  

• Febrero 2009 Jefe de cuadrilla proceso despanojado para semilla de exportación 

empresa Anasac. 

• Enero 2009 Practica estival Parcela Liceo Agrícola de Melipilla, propagación de 

melisa officinalis. 

• Agosto a Diciembre 2008 Ayudante del ramo Edafología Universidad Viña del Mar. 

• Marzo 2008  a  diciembre  2009  Presidente del Centro de Alumnos de la Escuela 

de Agronomía Universidad de Viña del Mar. 

• Abril a Noviembre 2007 Monitor del Taller de Agronomía en Escuela Básica de 

Lagunilla. 

• Marzo 2007  a  Julio 2009  Encargado de la Mantención de la Parcela 

Experimental de la Escuela de Agronomía de la Universidad Viña del Mar. 

• Diciembre 2006 a Enero 2007 Control de calidad en uva de mesa exportación para 

Jaime Prohens, Copiapó. 

• Enero 2003 Práctica Laboral Ingeniero Civil Industrial en Enap Aconcaguas, Con 

Con, mantención y evaluación de válvulas. 

CURSOS: 

• Agosto 2010 Curso de Plantas medicinales. Propagación, usos y preparados 

medicinales domestico, dictado por Antonia Izquierdo Ingeniera Agrónoma de la 

Pontificia Universidad Católica de Santiago. 

• Octubre 2010 Curso Cuenta cuentos, dictado por Marco Flecha, Cuenta Cuentos 

con destacada carrera en España, México, Colombia y Paraguay. 

• Diciembre 2011 Curso Bioconstrucción y Super adobe, dictado por Marcela Suarez  

• Fotovoltaica. Curso impartido por Enersa, financiado por la Ilustre Municipalidad de 

Pica, 2013 
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• Enemigos naturales y manejo integrado de plagas. Taller Impartido por BIOCEA y 

financiado por el Departamento de Agricultura de la Ilustre Municipalidad de Pica, 

Pica  2015 

• Contabilidad, Marketing y finanzas. Cursos financiado por SERCOTEC Capital 

semilla Linea1, USACH Iquique, 2014 

• Administración de servicios turísticos y gastronómicos dictado por Universodad 

Inacap. Pica 2015. 

• Taller e-comerce y plataformas digitales, financiado por Pro-Chile, Iquique 2016 

• Taller de narrativa con metodología Power Pitch method, dictado por Hector 

Sepulveda, y financiado por CORFO para empresas con potencial de exportación. 

Iquique 2017 

 

COMPETENCIAS: 

Diseño y elaboración de proyectos PRAE, FIA,SERCOTEC. 

Conservas:                                          : Elaboración de mermeladas, salsas 

gourmet  

                                                             y deshidratados  

Cosmética Fitoapícola:                          Elaboración de cremas faciales naturales y   

                                                              jabones artesanales 

 Apicultura:                                          Manejo Sanitario, Construcción de   

                                                        colmenas, Reproducción de colmenas. 

Agricultura:                                           Producción y manejo de huertos orgánicos 

Manufactura:                                     construcción de deshidratadores solares. 

Nivel de Inglés:                                       Hablado: Intermedio 

                                                             Escrito: Intermedio 
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                                                             Comprensión: Intermedio 

PARTICIPACION  A FERIAS Y EXPOSICIONES DE PRODUCTOS WAYNARIKUY 

“Encuentro de Pedagogía emocional” realizados en la dependencias de UNAP, 

Iquique 2015 

“Ecoferia de Quilpué” Invitados por la asociación de productores Ecoferia 

Integral de Quilpué,  Quilpué año 2015 y 2016 

“Bioferia de Quilpué” Invitados por la asociación Bioferia de Quilpué, Quilpué 

año 2015 y 2016 

“Raíces Andinas”, Organizado por CONADI  y la Ilustre Municipalidad de Iquique, 

Iquique año 2015 y 2016 

“Pica Expone”, Invitados por el Departamento de Agricultura de la Ilustre 

Municipalidad de Pica, Pica año 2014, 2015 y 2016 

REFERENCIAS: 

• Marcela Lorena Suarez Bastías. Coordinadora Compañia de Cuentacuentos La 

Tejedora. E-Mail: pajaritaansuz@gmail.com 

• Sergio Bustamante. Docente y administrador Parcela Liceo Agrícola Melipilla 

E-Mail: serbusav@gmail.com 

• Ivan Gallardo. Jefe de Carrera de Agronomia de Universidad de Viña del Mar. 

E-Mail: igallardo@uvm.cl 

• Begoña Arellano Directora Fundación Casa Club. 

E-Mail: begoarellanoj@gmail.com 

• Edgardo Alarcón Administrador fundo Inmobiliaria Caledonia. 

 E-Mail: inmobcaledonia@gmail.com  

Teléfono: (098) 3600194 

mailto:pajaritaansuz@gmail.com
mailto:igallardo@uvm.cl
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• Sandra Hurtado. Asistente Social consultorio Juan Bravo Vega. 

 E-Mail: hv.sandra@gmail.com 

• Sergio Balbontin. Gerente General PT&I Chile.   

E-Mail: balbontin@ptichile.cl 

• Fatima Morales. Jefe DAEM Pica 

E-Mail: fatima.morales@pica.cl 

• Moises Riquelme. Encargado Explora CONICYT 

E-Mail: explora.tarapaca@gmail.com 

• Ana Riquelme. Encargada de Oficina de Agricultura Ilustre Municipalidad de Pica  

E-Mail: ana.riqueleme@pica.cl 

• Hernán Cortez, Gerente de Ingeniería empresa ENERSA. 

E-Mail: hcortez@enersa.cl 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

mailto:hv.sandra@gmail.com
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ANEXO 6. FICHA IDENTIFICACIÓN COORDINADOR Y EQUIPO TÉCNICO.  
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Nombre completo MANUEL HUERTA PIZARRO 

RUT  13.419.154-0 

Profesión INGENIERO AGRONOMO/INGENIERO COMERCIAL 

Nombre de la 
empresa/organización donde 
trabaja 

INDEPENDIENTE 

Dirección comercial (calle, 
comuna, ciudad, provincia, 
región) 

 Av. La Tirana #4800, depto. 1204 torre B, Comuna de Pozo 
Almonte, Ciudad de Iquique, Provincia de Iquique, Región de 
Tarapacá 

Teléfono fijo  

Teléfono celular  +56 9 98764248 

Email manoloagrohuerta@yahoo.es 

Género (Masculino o Femenino): masculino 

Etnia (indicar si pertenece a 
alguna etnia): 

No  

Si corresponde contestar lo 
siguiente: 

 

Tipo de productor (pequeño, 
mediano, grande): 

 

Rubros a los que se dedica:  
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Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo



 

97 
 

Nombre completo NICOLAS SUAREZ BASTÍAS 

RUT  15.660.407-0 

Profesión INGENIERO AGRONOMO 

Nombre de la 
empresa/organización donde 
trabaja 

INDEPENDIENTE 

Dirección comercial (calle, 
comuna, ciudad, provincia, 
región) 

 LT B La Poromita, bajo matilla s/n, Matilla. 

Teléfono fijo  

Teléfono celular  +56 9 9373092 

Email padsiog@gmail.com 

Género (Masculino o Femenino): masculino 

Etnia (indicar si pertenece a 
alguna etnia): 

No  

Si corresponde contestar lo 
siguiente: 

 

Tipo de productor (pequeño, 
mediano, grande): 

 

Rubros a los que se dedica:  
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Rectángulo

iacosta
Rectángulo
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Rectángulo
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Rectángulo
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Nombre completo CAMILA PAZ JUANTOK VARELA 

RUT  16.349.871-5 

Profesión INGENIERA EN BIOTECNOLOGÍA 

Nombre de la 
empresa/organización donde 
trabaja 

WAYNA RIKUY 

Dirección comercial (calle, 
comuna, ciudad, provincia, 
región) 

 LT B La Poromita, bajo matilla s/n, Matilla. 

Teléfono fijo  

Teléfono celular  +56 75897596 

Email cjuantok@gmail.com 

Género (Masculino o Femenino): femenino 

Etnia (indicar si pertenece a 
alguna etnia): 

No  

Si corresponde contestar lo 
siguiente: 

 

Tipo de productor (pequeño, 
mediano, grande): 

 

Rubros a los que se dedica:  
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Rectángulo
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Rectángulo
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Nombre completo ANDREA CAROLINA MUÑOZ ORREGO 

RUT  15.951.492-7 

Profesión INGENIERA CIVIL BIOQUÍMICO 

Nombre de la 
empresa/organización donde 
trabaja 

CENTRO REGIONAL DE ESTUDIOS EN ALIMENTOS 
SALUDABLES - CREAS 

Dirección comercial (calle, 
comuna, ciudad, provincia, 
región) 

 AVENIDAD UNIVERSIDAD 330, CURAUMA/PLACILLA, 
VALPARAISO 

Teléfono fijo +56 32 2274466 

Teléfono celular  +56 9 89719367 

Email AMUNOZ@CREAS.CL 

Género (Masculino o Femenino): femenino 

Etnia (indicar si pertenece a 
alguna etnia): 

No  

Si corresponde contestar lo 
siguiente: 

 

Tipo de productor (pequeño, 
mediano, grande): 

 

Rubros a los que se dedica:  
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Rectángulo
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Rectángulo
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Nombre completo LIDA QUEYCL FUENTES VIVEROS 

RUT  12.599.684-3 

Profesión 
INGENIERA CIVIL BIOQUÍMICO 

DOCTOR EN CIENCIAS, BIOLOGÍA CELULAR Y MOLECULAR 

Nombre de la 
empresa/organización donde 
trabaja 

CENTRO REGIONAL DE ESTUDIOS EN ALIMENTOS 
SALUDABLES - CREAS 

Dirección comercial (calle, 
comuna, ciudad, provincia, 
región) 

 AVENIDAD UNIVERSIDAD 330, CURAUMA/PLACILLA, 
VALPARAISO 

Teléfono fijo +56 32 2274460 

Teléfono celular  +56 9 57289653 

Email LFUENTES@CREAS.CL 

Género (Masculino o Femenino): femenino 

Etnia (indicar si pertenece a 
alguna etnia): 

No  

Si corresponde contestar lo 
siguiente: 

 

Tipo de productor (pequeño, 
mediano, grande): 

 

Rubros a los que se dedica:  
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Nombre completo LIDA QUEYCL FUENTES VIVEROS 

RUT  12.599.684-3 

Profesión 
INGENIERA CIVIL BIOQUÍMICO 

DOCTOR EN CIENCIAS, BIOLOGÍA CELULAR Y MOLECULAR 

Nombre de la 
empresa/organización donde 
trabaja 

CENTRO REGIONAL DE ESTUDIOS EN ALIMENTOS 
SALUDABLES - CREAS 

Dirección comercial (calle, 
comuna, ciudad, provincia, 
región) 

 AVENIDAD UNIVERSIDAD 330, CURAUMA/PLACILLA, 
VALPARAISO 

Teléfono fijo +56 32 2274460 

Teléfono celular  +56 9 57289653 

Email LFUENTES@CREAS.CL 

Género (Masculino o Femenino): femenino 

Etnia (indicar si pertenece a 
alguna etnia): 

 

Si corresponde contestar lo 
siguiente: 

 

Tipo de productor (pequeño, 
mediano, grande): 

 

Rubros a los que se dedica:  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

iacosta
Rectángulo
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Nombre completo LORENA ÁLVAREZ ALARCON 

RUT  12.447.936-3 

Profesión 

INGENIERA CIVIL BIOQUÍMICO 

MAGISTER EN INGENIERRÍA BIOQÍMICA 

DOCTOR EN BIOTECNOLOGÍA 

Nombre de la 
empresa/organización donde 
trabaja 

CENTRO REGIONAL DE ESTUDIOS EN ALIMENTOS 
SALUDABLES - CREAS 

Dirección comercial (calle, 
comuna, ciudad, provincia, 
región) 

 AVENIDAD UNIVERSIDAD 330, CURAUMA/PLACILLA, 
VALPARAISO 

Teléfono fijo +56 32 2274467 

Teléfono celular  +56 9 89511492 

Email LALVAREZ@CREAS.CL 

Género (Masculino o Femenino): femenino 

Etnia (indicar si pertenece a 
alguna etnia): 

 

Si corresponde contestar lo 
siguiente: 

 

Tipo de productor (pequeño, 
mediano, grande): 

 

Rubros a los que se dedica:  
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Nombre completo JOHN ROBERT JARA QUEZADA 

RUT  17.475.668-6 

Profesión INGENIERA CIVIL BIOQUÍMICO 

Nombre de la 
empresa/organización donde 
trabaja 

CENTRO REGIONAL DE ESTUDIOS EN ALIMENTOS 
SALUDABLES - CREAS 

Dirección comercial (calle, 
comuna, ciudad, provincia, 
región) 

 AVENIDAD UNIVERSIDAD 330, CURAUMA/PLACILLA, 
VALPARAISO 

Teléfono fijo +56 32 2274464 

Teléfono celular  +56 9 94177839 

Email JJARA@CREAS.CL 

Género (Masculino o Femenino): femenino 

Etnia (indicar si pertenece a 
alguna etnia): 

 

Si corresponde contestar lo 
siguiente: 

 

Tipo de productor (pequeño, 
mediano, grande): 

 

Rubros a los que se dedica:  
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Nombre completo ALONSO NICOLAS GODOY CASTILLO 

RUT  16.778.430-5 

Profesión INGENIERA CIVIL BIOQUÍMICO 

Nombre de la 
empresa/organización donde 
trabaja 

CENTRO REGIONAL DE ESTUDIOS EN ALIMENTOS 
SALUDABLES - CREAS 

Dirección comercial (calle, 
comuna, ciudad, provincia, 
región) 

 AVENIDAD UNIVERSIDAD 330, CURAUMA/PLACILLA, 
VALPARAISO 

Teléfono fijo +56 32 2274464 

Teléfono celular  +56 9 77824764 

Email JJARA@CREAS.CL 

Género (Masculino o Femenino): femenino 

Etnia (indicar si pertenece a 
alguna etnia): 

 

Si corresponde contestar lo 
siguiente: 

 

Tipo de productor (pequeño, 
mediano, grande): 

 

Rubros a los que se dedica:  
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ANEXO 10. IDENTIFICACIÓN SECTOR Y SUBSECTOR. 
 

Sector subsector 

Agrícola 

Cultivos y cereales 

Flores y follajes 

Frutales hoja caduca 

Frutales hoja persistente 

Frutales de nuez 

Frutales menores 

Frutales tropicales y subtropicales 

Otros frutales 

Hongos 

Hortalizas y tubérculos 

Plantas Medicinales, aromáticas y especias 

Otros agrícolas 

General para Sector Agrícola 

Praderas y forrajes 

Pecuario 

Aves 

Bovinos 

Caprinos 

Ovinos 

Camélidos 

Cunicultura 

Equinos 

Porcinos 

Cérvidos 

Ratites 

Insectos 

Otros pecuarios 

General para Sector Pecuario 

Gusanos 

Dulceacuícolas  

Peces 

Crustáceos 

Anfibios 

Moluscos 

Algas 

Otros dulceacuícolas 

General para Sector Dulceacuícolas 
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Sector subsector 

Forestal 

Bosque nativo 

Plantaciones forestales tradicionales 

Plantaciones forestales no tradicionales 

Otros forestales 

General para Sector Forestal 

 Gestión 
Gestión 

General para General Subsector Gestión 

 Alimento  

Congelados 

Deshidratados 

Aceites vegetales 

Jugos y concentrados 

Conservas y pulpas 

Harinas 

Mínimamente procesados 

Platos y productos preparados 

Panadería y pastas 

Confitería 

Ingredientes y aditivos (incluye colorantes) 

Suplemento alimenticio (incluye nutracéuticos) 

Cecinas y embutidos 

Productos lácteos (leche procesada, yogur, queso, mantequilla, crema, manjar) 

Miel y otros productos de la apicultura 

Vino 

Pisco 

Cerveza 

Otros alcoholes 

Productos forestales no madereros alimentarios 

Alimento funcional 

Ingrediente funcional 

Snacks 

Chocolates 

Otros alimentos 

General para Sector Alimento 

Productos cárnicos 

Productos derivados de la industria avícola 

Aliños y especias 
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Sector subsector 

Producto forestal  

Madera aserrada 

Celulosa 

Papeles y cartones 

Tableros y chapas 

Astillas 

Muebles 

Productos forestales no madereros no alimentarios 

Otros productos forestales 

General Sector Producto forestal 

Acuícola  

Peces 

Crustáceos 

Moluscos 

Algas 

Echinodermos 

Microorganismos animales 

Otros acuícolas 

General para Sector Acuícola 

General General para Sector General 

Turismo  

Agroturismo 

Turismo rural 

Turismo de intereses especiales basado en la naturaleza 

Enoturismo 

Otros servicios de turismo 

General Sector turismo 

 Otros productos 
(elaborados)  

Cosméticos 

Biotecnológicos 

Insumos agrícolas / pecuarios / acuícolas / forestales / industrias asociadas 

Biomasa / Biogás 

Farmacéuticos 

Textiles 

Cestería 

Otros productos  

General para Sector Otros productos 

 


