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1.- ANTECEDENTES GENERALES

Nombre del proyecto: Guia de Buenas Practicas Agricolas para el sector hortofruticola de
exportacion y su implementacion en Chile

Codigo VI98-0-A-009

Region V, VI, VII y Metropolitana

Fecha de aprobacion: 5 Septiembre de 2000

Forma de ingreso: Agosto de 2000

Agente ejecutor: Fundacion para el Desarrollo Fruticola

Agentes asociados: No se presentaron agentes asociados
Coordinador del proyecto: Edmundo Araya A

Costo total:

Aporte del FIA:

Periodo de ejecucion Septiembre de 2000 — 30 Noviembre de 2003

II.- RESUMEN EJECUTIVO

En 1998 las autoridades sanitarias estadounidenses emiten su “Guia para reducir al minimo los
riesgos microbianos en productos hortofruticolas frescos”, estableciendo lineamientos voluntarios
al respecto. En dicho documento se establecen las Buenas Practicas Agricolas (BPA) como la
herramienta mas adecuada para prevenir este tipo de riesgos. Por otra parte los mercados
comenzaban a explorar la posibilidad de efectuar exigencias relacionadas con BPA a sus
proveedores.

En ese contexto y ante la necesidad de enfrentar un tema nuevo y desconocido, de caracteristicas
técnicas especificas, que van mas alla de los aspectos netamente productivos, es que surge la
iniciativa por parte de Fundacion para el Desarrollo Fruticola, de crear y emitir el Manual de BPA.
Este documento esta conformado por Guias especificas para los principales rubros y actividades
relacionados con la exportacion, en los cuales se entrega a los productores los conocimientos,
criterios y herramientas béasicas para enfrentar este nuevo desafio. El objetivo final de este Manual
es contribuir a mantener la competitividad de la industria exportadora chilena en el nuevo escenario
planteado por las BPA.

Las Guias incluyen aspectos relacionados con la Inocuidad de los productos hortofruticolas frescos
desde el punto de vista microbiol6gico, quimico, ambiental y de los trabajadores participantes en el
proceso productivo. Ademas entregan elementos hasta entonces desconocidos en el sector, tales
como los primeros formatos de Cuadernos de Registros de Campo, hoy dia ampliamente usados por
los agricultores dedicados a la produccion de frutas de exportacion y Guias para efectuar sus propias
autoevaluaciones de implementacién de BPA

Todos estos desarrollos fueron probados, en cuanto a su implementacién, en doce Unidades
Demostrativas, las que finalmente llegaron a un estindar de certificacion en BPA. En ellas se
efectuaron dias de campo a fin de difundir la aplicacion exitosa de las BPA.
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III TEXTO PRINCIPAL
1.- RESUMEN DE LA PROPUESTA

En su presentacion, el proyecto proponia la publicacion y difusion, en un formato actualizable, de
publicaciones llamadas “Guias de Buenas Practicas Agricolas” para las etapas de produccion,
embalaje y transporte de los principales productos hortofruticolas de exportacion.

Ello debido a que en el afio 2000, en el cual fue presentada la propuesta, el término BPA recién
comenzaba a ser introducido al sector agricola chileno, existiendo en ese entonces una gran
incertidumbre respecto a qué eran las BPA y como se hacia agricultura cumpliendo sus principios

A tale efecto y a fin de facilitar la aplicacion del concepto se desarrollaron Guias especificas para
las principales especies frutales de exportacion y dos especies del sector horticola. Asimismo se
desarrollaron Guias de packing, transporte y formatos de Cuadernos de Campo y de Packing, a
fin de facilitar y difundir la mantencion de registros, elementos de gran importancia en el contexto
de las BPA.

Para complementar las publicaciones y a fin de demostrar a los productores que las actividades de
BPA son aplicables a sus realidades, el proyecto incluyé el desarrollo de unidades demostrativas
piloto, las cuales se desarrollaron en doce predios entre la quinta y séptima regiones.

Finalmente se efectuaron dias de campo en algunas de estas unidades demostrativas y seminarios
regionales anuales de difusion de BPA desde la tercera a la octava regiones.

Al cierre del proyecto, el sector agricola chileno cuenta con el Manual de Buenas Practicas
Agricolas, publicaciéon con alrededor de 766 paginas, para los principales actividades del sector, el
que es utilizado como fuente de consulta generalizada para productores, asesores y capacitadores
en BPA.

2.- CUMPLIMIENTO DE LOS OBJETIVOS DEL PROYECTO
2.1. -Resultados obtenidos — objetivos planteados

El objetivo general del proyecto fue descrito como sigue: “Generar y establecer las Guias técnicas
y estandares de Buenas Practicas agricolas a nivel de campo, packing, frigorificos y transporte
terrestre”.

El objetivo general se considera ampliamente cumplido, dado que no sélo se elaboraron y
entregaron 1500 Guias con los contenidos indicados en la propuesta. Ademas se incorporaron
contenidos adicionales como por ejemplo, la segunda edicién de las Guias de higiene ¢ inocuidad
tanto en huertos como en packing y la Guia para el manejo y aplicacion de productos fitosanitarios

Los objetivos especificos planteados en le proyecto eran diez, los cuales se pueden agrupar en
cuatro:

- El primer grupo, constituido por aquellos objetivos relacionados con el desarrollo de Guias
especificas para la produccion de los diversos rubros frutales y de hortalizas mas las guias
de transporte y packing.
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- EI segundo, relacionado con el desarrollo del autocontrol de las BPA por parte de los
propios productores y operadores de packing y frigorificos. Ello se logro a través de la
generacion de pautas para el autocontrol en huerto y parking, mas explicaciones detalladas
para efectuar la autoevaluacion, entregadas en las charlas técnicas del afio 1 y 2 del
proyecto.

- El tercero, corresponde a la validacion y transferencia de la aplicacion de las BPA, lo cual
se logré tanto a través de la ejecucion de las Unidades Demostrativas como en los
seminarios regionales anuales.

- El cuarto corresponde al compromiso de mantener actualizaciones de los documentos.
Actividades relacionadas con este objetivo son la emision de la segunda edicion de
diversos documentos a lo largo del proyecto, como es el caso del Cuaderno de Registros de
Campo y de Packing y la Guia para el manejo y aplicacion de productos fitosanitarios.

2.2. Impactos obtenidos

El proyecto ha tenido impactos mayores que los estimados en la propuesta. Dado el gran avance en
la aplicacion de BPA demandado por el mercado de exportacion, los productores chilenos han
comenzado a certificar predios en los diversos protocolos existentes. Para lograr el cumplimiento
de las exigencias, los productores cuentan con el apoyo de los documentos emitidos en este
proyecto, los cuales han sido utilizados hasta ahora no sé6lo por el sector productor. También han
sido base para diversas actividades de cooperacion puiblica privada, como ha sido el caso de
actividades de capacitacion en INDAP, ser utilizadas como documento referencial en el trabajo
realizado por la Comision Nacional de BPA y transformarse en el marco del programa de BPA de
la Industria. Ademas las Guias han sido utilizadas como elemento de difusiéon en los mercados
externos, de las acciones tomadas por la industria chilena para asegurar la inocuidad de las frutas y
hortalizas exportadas por nuestro pais.

3.- ASPECTOS METODOLOGICOS DEL PROYECTO

3.1.- Descripcion de la metodologia

Se describen las metodologias de las dos grandes areas de accion de este proyecto:
3.1.1. - Desarrollo de las Guias de aplicacion de BPA.

La elaboracion de cada Guia se asigné a un profesional de FDF o a un asesor externo especializado
en la respectiva materia, quien aparece como autor del documento. Para el desarrollo de cada Guia,
este profesional realizd un trabajo conjunto tanto de revision bibliografica como de consultas a
otros especialistas en las diversas materias a incluir en el documento.

El fundamento principal considerado para decidir el tipo de informaciéon a incluir en los
documentos, fue que no se buscaba constituirlos en un referente agronomico detallado paso a paso
para cada cultivo. Para ello existen suficientes conocimientos y especialistas en el pais. Se buscaba
complementar el amplio conocimiento agronémico existente, con los nuevos y hasta entonces
desconocidos requerimientos productivos y de gestion establecidos por las BPA para cada etapa de
la produccion agricola o de la operacion del packing o transporte.
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Dado que estos requerimientos han sido emitidos principalmente por el mercado y agencias
regulatorias, se recurrié preferentemente a los requisitos o lineamientos establecidos ya sea bajo la
forma de protocolos, estandares, check list o como principios o fundamentos de BPA, publicados
tanto en Estados Unidos como en Europa. Estos requerimientos fueron contrastados entre ellos a
fin de tomar aquellos realmente relevantes y adaptarlos a las realidades de la actividad agricola en
el pais. Para algunos aspectos especificos se consulté ademas a especialistas en el tema, como fue
el caso de condiciones climaticas, ambientales, planes de fertilizacion, plagas y enfermedades etc.

La informacion reunida fue organizada en forma sistematica, en conjunto entre el autor y el
coordinador de la edicién, acorde a las etapas del cultivo, considerando ademds las variables
previas a la plantacion, las variables sociales y las variables ambientales.

El primer borrador de Guia preparado por el profesional a cargo, se analizé internamente por parte
del equipo técnico de FDF y los asesores correspondientes.

Mencion especial se debe efectuar a la busqueda de fotografias para ilustrar aspectos especificos
relevantes de BPA. Para ello se efectué una cuidadosa seleccion de fotografias de colecciones de
investigadores y productores. Cuando las fotografias buscadas no estaban disponibles, las imagenes
eran obtenidas en terreno por el equipo técnico de FDF.

Para cada Guia se decidi6 incluir dos o tres laminas con fotos en color, seleccionando para ello
aquellas materias en las cuales la fotografia en blanco y negro no aportaba suficiente detalle. Cada
Guia lleva incorporadas al menos entre ocho y doce fotografias en color.

Una vez efectuadas estas correcciones preliminares, el documento era enviado a estudio al
respectivo Comité Técnico o al Comité de BPA de FDF, segin fuese el contenido del documento.
Estos comités fueron citados a reunion una o dos veces para cada Guia, a fin de discutir y analizar
el contenido y ordenamiento del documento. Incorporadas las correcciones, el material se
despachaba a disefio. Se hizo gran énfasis en obtener un disefio cuidadoso, atractivo y facil de
comprender por parte de los productores, a fin que el material tuviese relevancia en términos
comunicacionales, y una imagen acorde a la calidad de su contenido, para lograr buena acogida por
los potenciales lectores. El material disefiado era revisado nuevamente por el coordinador de la
edicion, previo al envio a imprenta,

Cada publicacién fue inscrita en el Registro de Propiedad Intelectual y en la Camara Chilena del
Libro, con su correspondiente nimero I.S.B.N. Los registros fueron efectuados a nombre de FDF y

FIA.

En el caso de las Guias del sector horticola, se efectué un convenio entre FDF y la Pontificia
Universidad Catélica para el desarrollo de esos documentos. Las Guias de Buenas Précticas para la
produccion de hortalizas y las Guias especificas para cebolla y tomates fueron elaboradas por el Dr
Kristian Krarup, Ing Agr, MSc. de la Pontificia Universidad Catdlica de Chile. Estos documentos
fueron registrados ademas de FDF y FIA a nombre de esa institucion.

En el caso de la Guia de Buenas Practicas para la Produccion de kiwis, ellas fueron subcontratadas
para ser desarrolladas por el Ingeniero Agronomo Jorge Ulloa, especialista en produccién comercial
de este fruto.

En ambos casos se siguié la misma metodologia ya explicada, incluyendo su andlisis en los
Comités técnicos respectivos.
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3.1.2.- Unidades Demostrativas Piloto

Para implementar en terreno las metodologias desarrolladas en las Guias, se determiné enfrentar el
tema indicado en el proyecto como “validacion en terreno mediante auditorias”, efectuando
Unidades Demostrativas de implementacion.

Para ello se invité a participar a diversos productores y packing, para seleccionar doce, de acuerdo
principalmente al grado de compromiso o de interés demostrado en las BPA. Cabe sefalar sin
embargo que fue dificil en el afio 2001, encontrar once productores con interés en el tema, debido
principalmente al desconocimiento que sobre las BPA existia en el sector agricola chileno en ese
entonces y al temor existente frente a las nacientes necesidades de certificacion que estaban
comenzando a efectuarse en el mercado.

A los predios y packing seleccionados, se les hizo llegar el material publicado y se iniciaron las
actividades efectuando un diagnostico del estado inicial del predio respecto a BPA. Este diagnostico
fue utilizado para disefiar un plan de implementacion especifico para cada predio o packing segiin
sus falencias.

La metodologia de implementacién consisti6 en visitas e informes con seguimiento constante. De
acuerdo a los resultados del diagnostico, se establecioé el plan de trabajo con un orden especifico
para cada una de las visitas.

Las visitas se efectuaron a cada unidad productiva con una frecuencia promedio de una vez al mes
durante nueve o diez meses. En cada visita se analizaban los avances en implementacion y se daba
asistencia técnica al productor respecto a materias especificas sobre BPA, como por ejemplo, en el
llenado del Cuaderno de registros de campo, en el disefio de bodegas de pesticidas acordes a las
BPA, apoyo en las estrategias de proteccion al medio ambiente etc. Entre las herramientas
entregadas se puede mencionar ademas que se les entregaron los procedimientos de higiene,
emergencias y otros que solicitan las BPA.

Como resultado de cada visita se elaboraba un informe técnico, acompafiado de fotos y diagramas
indicando la condicion encontrada en el predio y apoyando con imagenes de las condiciones a las
que se debia de llegar, en tal forma que cada informe le sirviese como una Guia de apoyo especifico
para el predio en cada tema de BPA desarrollado durante la duracion de la Unidad demostrativa.

3.3.- Difusion
Para las actividades de difusion, la metodologia efectuada consistié en cinco acciones concretas:

a) Las Guias se entregaron a cada participante en el programa de BPA de la Industria
Chilena. Por tal razén, se han entregado sobre 1500 Manuales a diversos productores a lo
largo del pais.

b) Anualmente se organiz6 un seminario técnico entre las Regiones III y VIII, en el cual se
presentaban los resultados regionales del programa de BPA de la industria y los elementos
basicos de BPA a implementar de acuerdo a lo indicado en el manual.

¢) Otras publicaciones: Se publicaron articulos y reportajes en diversas publicaciones
nacionales y extranjeras, tanto de informacion general sobre las Guias de Buenas Practicas
Agricolas como elementos del Programa de BPA de la industria chilena o como
publicaciones de informacion técnica especifica.
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d) Material impreso de difusion. A los asistentes a las charlas de difusién se entregaron
folletos con informacién técnica util, como resimenes de las principales exigencias de
BPA. A fin de hacer mas atractiva y permanente la difusion de los resultados del proyecto,
se elaboraron “reglas de BPA”, las que se pretende que al permanecer en los escritorios,
recuerden a los productores la importancia de usar las Guias como material de consulta
permanente.

e) Dias de campo. Para difundir y explicar en terreno la aplicacién practica de las BPA se
organizaron cinco dias de campo en las regiones Quinta, Metropolitana y Sexta.

3.2.- Adaptaciones /modificaciones introducidas durante la ejecucion del proyecto

El proyecto sufrié algunas adaptaciones metodolégicas durante su ejecucion, necesarias para
efectuar la aplicacién practica de las BPA en terreno. Los principales problemas metodoldgicos
encontrados, fueron los siguientes:

3.2.1.- Tiempos de elaboracion de los documentos: En algunas de las publicaciones, no fue posible
el cumplimiento de los calendarios establecidos. Ello se debié a un conjunto de factores propios de
la emision de una publicacion sobre materias no desarrolladas anteriormente, entre los que se
pueden considerar los siguientes:
- La falta de informacién especifica relacionada con BPA, que en muchos casos se debid
desarrollar en forma especifica.
- La necesidad de analizar las actividades agricolas de cada rubro para extractar solamente
los temas relacionados con BPA.
- La necesidad de efectuar una cuidadosa redaccion en lenguaje simple evitando el uso de
tecnicismos.
- Laejecucion de un disefio cuidadoso y armonioso

3.2.2.- Contenido de algunos documentos A medida que se avanz6 en la ejecucion del proyecto, asi
como también debido a los cambios ocurridos a nivel mundial en el tema de las BPA, algunas
publicaciones debieron ser reformuladas en su concepcion. Por esta razon, a fin de ser coherentes
con su contenido, los comités técnicos acordaron el uso de términos mas precisos en los nombres
de las publicaciones que aquellos indicados originalmente para cada documento. Ademas en
algunos casos, por razones de orden préctico, se refundieron algunas publicaciones. Asi ocurrio con
el Cuaderno de Registros de Campo para hortalizas, en cuyo desarrollo se apreciaron muchos
elementos en comun con el de frutas, por lo cual ambas publicaciones se refundieron, incluyendo
planillas para ambos rubros, en el Cuadernos de Registros de Campo. Lo mismo ocurrio con los
suplementos de Cuaderno de Registro por especies, que se incluyeron en el Cuaderno de Registros
de Campo para huertos frutales. E1 Cuaderno de Registros de transporte se incluyo6 en la Guia de
Transportes.

En el cuadro 1 se entrega la equivalencia entre los titulos del proyecto y los titulos finales acordados
y se identifican aquellos documentos que se incorporaron en otros.
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Cuadro 1.- Guias emitidas, cantidad y equivalencia de denominaciones finales respecto a las
indicadas en el proyecto original:

Publicaciones para huertos frutales

Titulo del documento en el proyecto

Titulo del documento final

Guia de BPA general para la produccion de
frutales

Guia de Buenas Practicas de Manejo para la
produccion de frutas de exportacion |/

Guia de BPA para la produccion de pomaceas

Guia de Buenas Practicas de Manejo para la
produccién de pomaceas 1/

Guia de BPA para la producciéon de uva de

Guia de Buenas Practicas de Manejo para la

mesa produccién de uva de mesa v
Guia de BPA para la produccion de carozos Guia de Buenas Practicas de Manejo para la
produccion de carozos V

Guia de BPA para la produccion de kiwi

Guia de Buenas Practicas de Manejo para la
produccion de kiwi

Cuaderno de Registro de campo para frutales

Cuaderno de Registro de campo.

Suplemento de Cuaderno de Registros de|Se incorpora al Cuaderno de Registro de
campo para pomaceas Campo. ’
Suplemento de Cuaderno de Registros de|Se incorpora al Cuaderno de Registro de
campo para uvas Campo. _
Suplemento de Cuaderno de Registros de|Se incorpora al Cuadermo de Registro de
campo para carozos Campo. /
Suplemento de Cuaderno de Registros de|Se incorpora al Cuaderno de Registro de
campo para kiwi Campo.

Publicaciones para campos horticolas

Guia de BPA General para la produccion de
hortalizas

Guia de Buenas Practicas de Man?o para la
produccion de hortalizas

Guia de BPA para la produccion de
solanaceas

Guia de Buenas Practicas de Manejo para la
produccion de tomates YV

Guia de BPA para la produccion de Alliaceas

Guia de Buenas Practicas de Manejo para la
produccién de cebollas /

Cuaderno de Registro de campo para
hortalizas

Se incorpora al Cuaderno de Registro de
Campo

Guia para el autocontrol de BPA en la
produccion de hortalizas

Se incorporan a la Guia para la evaluacion de
BPA en Huertos
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Publicaciones para packings
Guia general para packing/frigorifico de fruta |Guia de Buenas Practicas para Packing
Guia de BPA para packing/frigorifico de uva | Se incluye en Guia de Buenas E;écticas para

de mesa. Parking

Guia de BPA para packing/frigorifico con |Se incluye en Guia de Buenas Précticas para
lineas mecanizadas Parking 5

Estandares de aplicacion de BPA  en|Protocolos de Buenas Practicas de Manufactura
packings/frigorificos de uva de mesa para Packing con lineas mecanizadas

Estindares de aplicacion de BPA  en|Protocolos de Buenas Practicas de Manufactura
packings/frigorificos con lineas mecanizadas | para Packing con lineas mecanizadas

Guias para el  autocontrol en | Guia para la evaluacion de BPA en Packing de
packing/frigorificos de uva de mesa uvas

Guias para el  autocontrol en |Guia para la evaluacion de BPA en Packing
packing/frigorificos con lineas mecanizadas | mecanizado

Cuaderno de Registros para Packings Cuaderno de Registro para Packing

Publicaciones para transporte
Guia de Buenas Practicas para el transporte | Guia de Buenas Practicas para el transporte de

terrestre productos hortofruticolas frescos

Cuaderno de Registros para el transporte Se incorpora a Guia de Buenas Practicas para

terrestre el transporte de productos hortofruticolas
frescos

Publicaciones Generales
Manual para el evaluador Guia para la evaluaciéon de BPA en Huertos

Material curso para evaluadores
Planillas para seguimiento técnico

3.2.3.- Participacién en Unidades Demostrativas. Se efectuaron doce Unidades Demostrativas y los
problemas encontrados en esta actividad fueron de dos tipos:

a) Dos unidades desistieron de efectuar las implementaciones indicadas por nuestros
profesionales. Una de ellas correspondiente a un parking, decidié la implementacién de
HACCP vy en el otro caso, el administrador demostré no poder llevar registros ni poder
efectuar las implementaciones por razones personales y de relacion con su empleador.
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b) El principal problema metodologico surgié debido al enfoque dado inicialmente a las
BPA, en el sentido de ser auto-implementables. Esto no ocurre asi especialmente por el
desconocimiento que existia, a nivel de productor, respecto a qué son las BPA y como se
aplican. Por tal razon se cambio el direccionamiento de esta actividad desde el seguimiento
propiamente tal, a visitas de asistencia técnica directa en las cuales se guiaba al productor
para encontrar las formas de implementar BPA acorde a su realidad.

Por otra parte se contemplaba efectuar una auditoria de seguimiento en cada visita para
efectuar mediciones de los avances en la implementacion a través de check list y calculo de
% de cumplimiento. Esto fue modificado basicamente debido a la poca efectividad que
tiene el medir los avances entre cada visita. Cabe sefialar que, a efectos de certificacion y de
autoevaluacion, las auditorias de BPA solicitadas por algunos compradores, requieren sélo
una o dos veces al afio. Esta actividad fue cambiada por el desarrollo de un informe
completo por cada visita, ilustrado y con recomendaciones concretas para cada productor
participante. Este tipo de entrega de informacién no estaba considerado en el proyecto
originalmente. Ademas se efectuaron dos evaluaciones de seguimiento a lo largo del
proyecto.

4.- DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES EJECUTADAS COMPARADO CON LAS
PROGRAMADAS

Las actividades del proyecto pueden ser agrupadas en cuatro, de acuerdo a los productos esperados
a desarrollar.

= Actividades relacionadas con la generacion de las Guias

=  Aquellas actividades relacionadas con el convenio con la Pontificia Universidad Catolica
=  Aquellas actividades relacionadas con las Unidades demostrativas

= Actividades relacionadas con difusion

El detalle de las actividades involucradas en cada uno de estos grupos es el siguiente:
4.1.- Generacion y produccion de las Guias

Las actividades detalladas que se siguieron en la elaboraciéon de cada una de las Guias, se
encuentra descrita en el proyecto original como sigue:

- Recopilacion de antecedentes técnicos, legales y consulta a asesores

- Desarrollo y presentacion a comité asesor

- Correcciones

- Emisién final de las Guias

Todas las actividades se efectuaron acorde a lo programado en el proyecto original.
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4.2.- Convenio con la Pontificia Universidad Catélica (PUC)

Las actividades detalladas al respecto, se encuentran descritas en el proyecto original como sigue:

- Convenio con la PUC
- Desarrollo de las Guias
- Andlisis y correcciones del material
- Emision final de las Guias
Todas las actividades se efectuaron acorde a lo programado en el proyecto original.

4.3.- Actividades relacionadas con las Unidades demostrativas
Las actividades detalladas al respecto, se encuentran descritas en el proyecto original como sigue:

- Generacion de material de apoyo para efectuar y registrar las actividades de seguimiento
técnico

- Preseleccion de auditores

- Curso para auditores

- Determinar predios y packing participantes en unidades experimentales para seguimiento
técnico

- Ejecucion del seguimiento técnico y supervision

- Ejecucion de auditorias piloto

- Validaciones e informe final a los productores

Para que los productores participantes lograsen la implementacion exitosa de las BPA establecidas
en las Guias, se efectuaron algunas modificaciones a las actividades y que se describieron en la
seccion “‘Adaptaciones /modificaciones introducidas durante la ejecucion del proyecto” de este
informe. Es asi como, si bien se efectué un curso interno de preparacion de auditores, el concepto
de efectuar evaluaciones en cada visita luego se cambio a asistencia técnica en BPA. Las
actividades efectuadas para desarrollar las Unidades Demostrativas se resumen en el Cuadro:2.

Cuadro 2: Comparativo de actividades programas v efectuadas en Unidades Demostrativas

| s A wal = ==
Generacion de material de apoyo para efectuar y | Preseleccion de auditores
registrar las actividades de seguimiento técnico
Preseleccion de auditores Curso para auditores

Curso para auditores Seleccion de Ingeniero Agronomo para efectuar
seguimiento y asistencia técnica

Determinar predios y packing participantes en | Determinar predios y packing participantes en
unidades experimentales para seguimiento unidades demostrativas

técnico

Diagnéstico del estado inicial en BPA

Elaborar plan de implementacién individual para
cada predio

Ejecucion del seguimiento técnico y supervision | Ejecucion del seguimiento técnico y supervision
Elaboracion de informe técnico en cada visita
Entrega de material de apoyo a los productores

participantes

Toma de muestras para analisis
Ejecucion de auditorias piloto Evaluacion de la implementacion
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4. 4.- Actividades relacionadas con difusion.
Las actividades detalladas al respecto, se encuentran descritas en el proyecto original como sigue:

- Convenio con INDAP u otra organizacion de pequefios productores
- Actividades de transferencia

Respecto a las actividades con INDAP, efectivamente se efectué un convenio destinado a
complementar la capacitacion de sus profesionales y asesores en el tema de Buenas Practicas
Agricolas. Para hacer efectivo este objetivo se efectuaron cursos de dos dias de duracion, en
localidades determinadas por INDAP, en los cuales a través de charlas expositivas y ejercicios de
casos trabajados en grupo, se entregaron las directrices técnicas a seguir para obtener buenos
resultados en las implementaciones de BPA especialmente a nivel de pequeiio agricultor. Cada
participante recibié una copia del Manual completo. Detalles de esta actividad se entregan en la
seccion 10.1. de este informe.

La difusion se realizo a través de seminarios regionales anuales efectuados entre las Regiones III y
VIII, donde se entregaba a los asistentes elementos para el mejor uso de las Guias y los resultados
de evaluaciones de aplicacion de BPA en su region. También se efectué difusion del Manual de
BPA a través de actividades y publicaciones en diarios y revistas técnicas. para dar a conocer al
mercado, la aplicacion de BPA en Chile.

De acuerdo a lo proyectado, se efectuaron dias de campo en algunas de las Unidades Demostrativas,
para invitar a productores a conocer come implementar facilmente las BPA

5.- RESULTADOS DEL PROYECTO
El proyecto alcanzo la totalidad de los objetivos propuestos en cuanto a resultados.

* Se publicé la totalidad de las Guias que forman parte del Manual de BPA

» Se efectuaron las actividades de seguimiento a las Unidades Demostrativas.

e Se efectuo difusion directa a través de seminarios, charlas y dias de campo e indirecta a
través de publicaciones en revistas nacionales y extranjeras donde se daba a conocer la
existencia del Manual como parte del Programa de BPA de la Industria Chilena.

El anélisis en detalle de cada uno de los resultados obtenidos, es el siguiente:

5.1.- Resultados: Guias de BPA. las Guias fueron publicadas en el formato planificado, es decir
un archivador en el cual es posible agregar nuevas Guias. Este formato, de paginas intercambiables,
permite actualizar el documento. Cada Guia fue enriquecida con numerosas fotografias y laminas a
color, seleccionadas para hacerlas mas atractivas a sus destinatarios objetivo, que eran los
productores agricolas. Las guias emitidas y su cantidad, se indican en el siguiente cuadro resumen
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Cuadro 3.- Titulos de las Guias emitidas y cantidad

Publicaciones para huertos frutales

Titulo del documento final Cantidad
Guia de Buenas Practicas de Manejo para la produccion de frutas 2000
de exportacion
Guia de Buenas Practicas de Manejo para la produccion de 500
pomaceas
Guia de Buenas Practicas de Manejo para la produccion de uva de 800
mesa
Guia de Buenas Practicas de Manejo para la produccion de carozos 300
Guia de Buenas Practicas de Manejo para la produccion de kiwi 200
Cuaderno de Registro de campo . 2500
Publicaciones para campos horticolas
Guia de Buenas Practicas de Manejo para la produccion de 500
hortalizas
Guia de Buenas Practicas de Manejo para la produccion de tomates 300
Guia de Buenas Practicas de Manejo para la produccion de 200
cebollas

Publicaciones para packings ,
Guia de Buenas Practicas para Packing 500
Protocolos de Buenas Practicas de Manufactura para Packing con
lineas mecanizadas
Protocolos de Buenas Practicas de Manufactura para Packing con
lineas mecanizadas

Guia para la evaluacion de BPA en Packing de uvas 500
750
Guia para la evaluacion de BPA en Packing mecanizado 500
350
Cuaderno de Registro para Packing 900

Publicaciones para transporte
Guia de Buenas Practicas para el transporte de productos 1700
hortofruticolas frescos

Publicaciones Generales
Guia para la evaluacion de BPA en Huertos 1000
2100

Todo este material fue distribuido, de acuerdo al desarrollo creciente del tema de las BPA en el pais,
entre los productores participantes en el programa de BPA de la Industria, el cual ha alcanzado a
1500 participantes. Este Programa ha sido difundido extensivamente tanto en Chile como en los
paises importadores de nuestros productos.

Ademas estas Guias han sido entregadas como material a diversos profesionales del ambito piblico
y privado relacionados con el tema asi como también a autoridades del sector.
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Al examinar los objetivos en el proyecto original y su desarrollo, se puede concluir que se ha
cumplido en su totalidad los objetivos planteados y, de acuerdo al analisis que se efectia en la
seccion 10 (Impactos obtenidos) de este informe, se han excedido.

5.2.- Resultados: Actividades de seguimiento (Unidades demostrativas)

Tal como se ha indicado en la seccion 4, las actividades de seguimiento fueron modificadas
respecto a lo planteado en el proyecto. Dado el escaso conocimiento a nivel de productores respecto
a cémo implementar BPA, se decidié apoyar con asistencia técnica directa a quienes aceptaron
participar en las Unidades Demostrativas para lo cual se efectuar visitas para entregar a los
productores los elementos técnicos para decidir las acciones de implementacion, en forma conjunta
con el profesional de FDF a cargo.

v

Esquema de trabajo en Unidades Demostrativas

Se efectud un diagndstico inicial a cada unidad participante

En base al diagnéstico se elabor6 un plan de trabajo especifico para cada Unidad

Se efectuaron 9 visitas, distribuidas en 18 meses. En los periodos criticos (cosecha, packing,
poda, raleo, aplicaciones de productos fitosanitarios, etc.) se efectud una visita por mes

En cada visita se analizaba y daba asistencia en uno o dos temas especificos en BPA y no
en forma genérica

Luego de la visita se efectuaba una reunion de andlisis con el productor para discutir
modalidades de implementacion de los puntos.

Posterior a cada visita el productor recibia un informe técnico, con recomendaciones para la
implementacion de BPA considerando los costos y la realidad de cada productor, con
fotografias, diagramas y modelos de procedimientos u otros documentos necesarios.
Algunas copias de estos informes se encuentran en el Anexo 1

La visita siguiente se iniciaba con el analisis de los avances efectuados

Los objetivos desarrollados frente al cambio de estrategia para la implementacion de BPA en las
Unidades demostrativos fueron los siguientes:

1.- Demostrar que es posible cumplir con las exigencias de las BPA.

2.- Conocer los problemas que debe enfrentar un productor durante la implementacion de
las BPA y buscar soluciones en conjunto.

3.- Desarrollar un sistema practico para la implementacion de las BPA, relacionado con las
caracteristicas propias de cada predio.

4.- Entregar al productor las herramientas basicas para la implementacion de BPA a través
de asesoria en terreno.
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Cuadro 4 Partici

antes como Unidades Demostrativas

s - Productor o Instalacion Rubro con que : i
Region | Localidad R e Direccion
empresa participante participa
5° Curimoén Agncoll‘z: dS;lmbros Huerto Stefania Uva de mesa
o Curimon Agncolldz:dsaambros Huerto Stefania Packing de uva
Agricola e ’
5° Llay — Llay inmobiliaria Ly Sgntg Ell'ana Huerto de carozos
7 de Vichiculén
Montolin S.A.
Agronueve
5° Quillota Comunidad Araya Fdo. El Molino Tomates
Bravo
6° Peumo Sofmct:::mentos Packing La Rosa | Packing Mecanizado
Agro Super : . .
6° Rancagua Fruticola Ramirana Frugic, Ran_urana Huerto de poméceas
Sector Maitenes
Ltda
San Agricola Dofa Agricola Dofia =
o
6 Fernando Macarena Ltda. Macarena Hhista de kil
N Sociedad Agricola e A
T Teno Uni Agri Ltda. Uni Agri Teno Huerto de pomiéceas
™ T Roberto Hiribarren | Fdo. La Querencia Huerto de Kiwi
Buenas .
13 Melipilla Arofiuficala Huertos de Betania Uva de mesa
Mallarauco
; Sociedad CHG .
13 Buin Agricola Ltda. Las Nipas Huerto de carozos
13 Til - Til Agricola Citarr Ltda. Fdo. Sama{Ana de Cebollas
Polpaico

Como resultado, todos los participantes en las Unidades Demostrativas lograron notables mejoras
en la aplicacion de BPA, llegando algunos de ellos a obtener certificacion EUREPGAP. Es
interesante destacar que muchos de ellos generaron sus propias soluciones a diversos puntos,
demostrando asi que es posible implementar BPA a bajo costo y con soluciones al alcance de la

mano para cualquier productor motivado en el tema. A modo de ejemplo podemos citar

siguientes soluciones desarrolladas en las Unidades demostrativas.
Sistemas para transporte de productos fitosanitarios en el interior del huerto (Huertos de
Betania, Ramirana y Dofia Macarena).
Bodega de productos fitosanitarios portable autoconstruida (Dofia Macarena).
Bodega de productos fitosanitarios construida a partir de un quiosko metalico (Agricola

Citarr).

Bafios moviles autoconstruidos ( Uni Agri Teno, Dofia Macarena, Las Nipas).
Zona de almacenaje de envases vacios de productos fitosanitarios implementada a partir de
un bins en desuso (Las Nipas).
Estaciones moviles para lavado de manos implementadas con bidones y una estructura

metalica (Huertos de Betania, Agricola Montolin).

Proyecto Guias de Buenas Pricticas Agricolas
para el sector hortofruticola de exportacion
y su implementacion en Chile

Informe Técnico Final

F.D.F.

las

14



La mayor parte de estas soluciones han sido utilizada como ejemplo tanto en la difusion efectuada
en el mismo proyecto (Ver charla “Unidades demostrativas”, en “difusién 2003” en CD Anexo2)
como en otros seminarios y actividades anexas efectuadas por FDF. Como resultado, muchas de las
implementaciones que actualmente se observan en terreno, nacieron en las Unidades demostrativas
de este Proyecto. En el Anexo 6, se encontrard un analisis detallado de los logros obtenidos por
cada productor participante en la actividad, asi como también con los principales obstaculos
encontrados en cada uno de ellos para la implementacion.

En el siguiente cuadro se compara la cantidad de visitas proyectadas y las efectuadas al término del
proyecto:
Visitas programadas y efectuadas

Total

Reg | paricipante | Feb. | ™M™ [ AT [ My | sun. | Jul. | Ag. | Sep. | Oct [N | Dic. | Ene | Feb. [M2" [ AP | My. | sun. | Jul.

. | Huerto

5 Stefania 1 1 | 1 1 2 1 1 8 8

. | Packing

5 Stefania 1 1 1 1 1 2 | 8 9
Fundo Santa

5* | Eliana de 1 1 1 1 1 1 1 2 9 9
Vichiculén
Agro Nueve

5* | Comunidad 1 | 1 1 1 1 1 2 9 9
Araya Bravo
Fundo Santa

13 | Anade 1 1 1 | 1 1 1 2 9 9
Polpaico

13 g““".’s 1| . 1| 2 1 9 | 9
etania
Agricola,

13 | Huerto las 1 1 1| s I T 9 | 9
Nipas

¢ |Putingls I 1 o 1 ol i
Rosa

6" Ramirana 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10 9

g |BueoBaiad I 1 . . 1 9 | 9
Macarena

qe (UmshEns - gy 1| T 1 T
Teno

p |Fundola 1, 1, |, i 1o | 1 9 | o
Querencia

Total 9 12 |'S 3 2 0 0 0 12 |5 0 12 12 6 12 |4 0 11 106 | 107

De acuerdo a lo planificado, al finalizar el proyecto se deberian haber efectuado 107 visitas.

El Packing La Rosa presenté un bajo interés en el proyecto y no se pudieron coordinar las ultimas
dos visitas. Sin embargo Fruticola Ramirana solicité una visita extra para despejar algunas dudas y
mejorar su nivel de implementacion.

Ademas como elemento necesario para tomar decisiones respecto a las implementaciones a efectuar
y a la medicién de algunos atributos relacionados con la inocuidad de sus productos, se incluyeron
algunas tomas de muestras para anélisis tanto microbiolégicos como para residuos de pesticidas,
acorde a lo establecido en el proyecto. El detalle de las muestras se indica en Cuadro 5
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Cuadro 5 Identificacion de Muestras tomadas en Unidades Demostrativas

5 DETALLE DE LA MUESTRA
Instalacion
T Fecha . : 2 0 %
participante Agua Agua Fruta Manipulador | Superficie | Cera/fung. | Multirresiduos
28-02
13-03 13-03 13-03
Huert 103/0 - 3
St:tFan?a ;g !03 !0; = Lg 33 - agua NO cosechador C | tijeraC La NO UCvaBRccé GIch
& & aplicacion La Vifa Vina : a?, ol
Packin Potable Uva Seleccionado cosi?l:e
'S 0703/03 | lavamanos NO Crimsom | ra Margarita o NO NO
Stefania £ : area
packing packing Prado o)
resepcion
Aplic. : .
Fdo. Santa c?nizg:)r Hidrante Sele;mt;?ado Mesgn Durazno Sweet
Elianade | 27/02/03 sector NO oicine ot I g NO september C.
Vichiculén sector El thompsom sector El sector El C. 144
Litre > Litre Litre ’
Fdo.El | 24/04/03 | 24-04 24-04 o 24-04 s s 10-07
Molino 10/07/03 | Aplicacion Bebida Cosechero J Tomate
cosechera
Ducha ‘Peras Mesa Cinta
: Pozo tombola = = ’
Packing La . lavado seleccion seleccion | Linea Maff
26/02/03 vaciado : 9 : NO
Rosa . Linea % (guante) Linea (estanqure)
linea Sonca Linea .
Sonca S Linea Sonca Sonca
onca
Frutic. Bebida Aplicasion
Ramirana clorada A Cosechero Capacho Uva red Globe
Sector L bidén hlg;a;t‘% NO sector 22 sector 22 NO Cuartel 31
Maitenes sector 22 pe
Agricola i q
Dota | Temumg| Jo0¢ Y Il ne NO ) NO g
Bebida | Aplicacion Superficie Kiwi
Macarena
Uit A NO NO NO NO NO NO NO
Teno
Fdo. La 07-04 07-04 07-04 07-04
Querencia | 9770403 | Bebida o NO | Cosechero | Bins e Kiwi
i 3 23-04 14-03
uertos ¢ | »3/04/03 Agua NO NO NO NO NO Uva Crimsom
Betania
proceso c. SU
Potable % :
- Riego Cosechero Caja Uva Cuartel
Lag Nipes 1303/03 liave (canal) 3 red Globe cosechera e Red Globe
bodega
Fdo. Santa - . 24-04 Cebolla G. de
Ana de ;Egi’,‘g; Atgr';i SR As:a rl-tl::ago NO proceso zgi_]?: NO Oro Corte
Polpaico fne “ cebollas Sector Sur
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MUESTRAS DE TRANSPORTE

Fecha de muestreo Lugar de muestreo (CT. ;Lgc};f:}?a vi)
Abril 2, 2003 Huerto de Betania 4
Abril 4, 2003 Huerto de Betania 4
Abril 9, 2003 Huerto de Betania 4

Los resultados de los anélisis fueron entregados en informes individuales a cada productor, en los
que se indicaba la interpretacion de los analisis y qué aspectos de BPA deben ser tomados en
consideracion de acuerdo a los resultados. El analisis de los resultados es el siguiente:

Agua de bebida para el personal:

En las muestras de agua de bebida obtenidas para analisis microbiolégico se encontré solo
presencia de Coliformes Totales en dos casos (23 y 30 NMP/100 ml.). En todas las muestras el agua
provenia de una fuente potable, pero en los dos casos mencionados anteriormente el agua se
distribuia en bidones y se puede concluir que el problema radicaba en la mantencién o aseo del
medio de distribucion de agua al personal de campo. En ambos casos se implementaron medidas de
higiene de los bidones para corregir el problema.

Agua de aplicacién: Las muestras en que se detectaron microorganismos fueron las siguientes:

NMP/100 ml
Coliformes Totales | Coliformes fecales E. coli
Muestra 1 1600 50 50
Muestra 2 35.8 35.8 4
Muestra 3 140 13 0
Muestra 4 500 2 0
Muestra 5 500 90 2
Muestra 6 170 9 0

- Enlamuestra 1 y 2 la fuente del agua de aplicacion es agua de canal que entra al sistema de
riego mecanizado, desde donde se obtuvo la muestra. En ambos casos existe un alto de
riesgo de contaminacion del producto fresco.

- Enel caso de la muestra 3 y 4, la fuente es agua de pozo y en ambos casos se acumula en un
estanque abierto antes de ser utilizada para riego. El agua de aplicacion se obtiene desde
estos estanques, de donde se obtuvo la muestra para analisis.

- Las muestras 5 y 6 en cambio, corresponden a agua de riego usada eventualmente en
aplicaciones de productos fitosanitarios. En estos casos el equipo de aplicacion se carga
directamente desde el canal y como se observa en los resultados presentan un alto riesgo de
contaminar los productos frescos, especialmente la muestra 5.

- En el caso de agua de aplicacién obtenida directamente de pozo, las muestras no arrojaron
presencia de microorganismos.
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De lo anterior, se puede concluir que el uso de agua de canal en las aplicaciones de productos
fitosanitarios presenta un alto riesgo de contaminacién microbioldgica para la fruta, especialmente
en aplicaciones cercanas a la cosecha. El agua de pozo no presenta problemas de contaminacion,
excepto en los casos en que se mantiene en estanques de acumulacién en donde seguramente se
produce la contaminacion del agua.

Los predios que no cuentan con agua de pozo para efectuar aplicaciones de productos fitosanitarios
deberan buscar alternativas eficientes y para evitar la contaminacion microbiolégica de la fruta,
como por ejemplo:

- Uso de agua potable para aplicaciones sobre la fruta o cercanas a cosecha. Aunque esta
solucién parezca simple, puede ser de un alto costo para el productor.

- Implementar un sistema de decantacion del agua de riego para acumularla en estanques
donde se efectue su cloracion antes de las aplicaciones.

Manipuladores:

Las muestras obtenidas a los manipuladores no presentaron problemas de contaminacion, excepto
una muestra de packing con 1200 UFC/mano. Se trataba de un manipulador que trabajaba con
guantes y la muestra se obtuvo sobre ellos.

Superficies:

Las muestras obtenidas a las superficies no presentaron problemas de contaminacion, excepto una
muestra de packing con 1200 UFC/5 cm. En este caso se trata de una linea de seleccion donde
trabajaba el mismo operador mencionado en el punto anterior. El problema puede estar relacionado
con la falta de higiene de las superficies y el uso reiterado de guantes sin buena practicas de higiene.

Fruta:

Las muestras de fruta obtenidas para analisis microbiol6gico en los dos packing que participaron en
el proyecto no presentaron resultados positivos.

Cera:
Las muestras de cera obtenida para analisis microbiolégico en el packing mecanizado que participo

en el proyecto no presento resultados positivos.

Agua de proceso:
Las muestras de agua de proceso obtenidas para analisis microbiolégico no presentaron resultados
positivos. Este era un resultado esperado, ya que en ambos casos se utiliza agua de calidad potable.

Multirresiduos:

Los analisis de multirresiduos efectuados en fruta de los huertos participantes en el proyecto
no presentaron problemas en cuanto a sobrepasar los Limites Maximos de Residuo en los paises de
destino. Esto indica que existe un uso responsable de los productos fitosanitarios, respetindose los
periodos de carencia y las recomendaciones de uso de los productos.

Transporte:

Se analizaron las superficies de carpas utilizadas para proteger la fruta durante el transporte desde
el predio a planta de proceso. Los andlisis contemplan recuento de Aerobios mesofilos, Coliformes
totales, E. Coli, recuento de Hongos y Levaduras.

De a cuerdo a los resultados de las muestras obtenidas, se puede observar que las carpas
muestreadas no constituyen un riesgo importante de contaminacién microbioldgica para la fruta.
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Se concluye que las actividades de seguimiento, expresadas a través de las Unidades Demostrativas
cumplieron con los objetivos propuestos en el proyecto, al demostrar que la aplicacion préctica de
las BPA establecidas en las Guias es posible de efectuar a nivel de productores

pequeiios.

medianos y

También se cumplié con el objetivo de difusiéon de las Unidades Demostrativas, al utilizar las
técnicas generadas en esta actividad en distintos seminarios, cursos y otros programas de asistencia

técnica a lo largo del pais.

6.- FICHAS TECNICAS DEL CULTIVO, RUBRO O ESPECIE.

No aplica en el caso de este proyecto

7.- PROBLEMAS ENFRENTADOS DURANTE LA EJECUCION DEL PROYECTO

No se registraron problemas relevantes durante la ejecucion del proyecto
8.- CALENDARIO DE EJECUCION Y CUADRO RESUMEN DE COSTOS

8.1. Calendario de ejecucion

Para analizar el calendario de ejecucién del proyecto, se tomard como base la fecha establecida

como meta final
original.

en el cuadro “Resultados esperados e indicadores”, seccionll del proyecto

Proyecto Guias de Buenas Pricticas Agricolas

para el sector hortofruticola de exportacion

y su implementacion en Chile

F.D.F.

Informe Técnico Final

Resultado en Proyecto Resultado real Meta final en | Meta final
proyecto real
Guia general de BPA para Guia de Buenas Practicas de Oct 2000 Dic 2000
huertos frutales manejo para la produccion de
frutas de exportacion
Guia de Buenas Practicas Guia de Buenas Practicas de Oct 2000 Ene 2001
Agricolas para Pomaceas manejo para la produccion de de
pomaceas
Guia de Buenas Practicas Guia de Buenas Practicas de Nov 2000 Ago 2001
Agricolas para Uva de Mesa manejo para la produccion de uva
de mesa
Guia de Buenas Practicas Guia de Buenas Practicas de Sept 2001 Oct 2002
Agricolas para Carozos manejo para la produccion de
carozos
Guia de Buenas Practicas Guia de Buenas Précticas de Oct 2001 Nov 2003
Agricolas para Kivi manejo para la produccion
Guia para el Autocotrol de Guia para la evaluacion de BPA | Nov 2000 1* Edicion
Buenas Practicas Agricolas en | en huertos Sept 2001
huertos frutales 2% Edicion
Oct 2002
Cuaderno de Registro de Cuaderno d e registros de Campo | Nov 2000 1* Edicion
Campo para frutales Dic 2000
2* Edicion :
Agosto 2002
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Suplemento Cuaderno de Incluido en el anterior Nov 2001 -
Registro de Campo para
Carozos
Suplemento Cuaderno de Incluido en el anterior Nov 2001 --
Registro de Campo para Kiwi
Estandares de aplicacion de Protocolo de BPA para huertos | Nov 2000 Dic 2000
BPA para huertos fruitales fruticolas
Guias generales de BPA para Guia de Buenas Practicas de Nov 2000 Dic 2002
packing y frigorificos de Fruta |Manufactura para Centros de
embalaje
Guias generales de BPA para | Incluido en el anterior Nov 2000 -
packing y frigorificos de Uva
de Mesa
Guias de BPA para packing con | Incluido en el anterior Nov 2000 -
lineas mecanizadas y
| frigorificos
Estandares de aplicacion de Incluido en el anterior Nov 2000 --
BPA para packing y frigorifico
de Uva de Mesa
Estandares de aplicacion de Protocolo de BPM para Packing | Nov 2000 Dic 2000
BPA para packing y frigorifico
con lineas mecanizadas
Guias de Autocontrol para Guia para la evaluacion de BPA | Nov 2000 1* Edicién
packings/frigorificos de Uva de |e Packing de uva 2* Edicién :
Mesa Oct 2001
Guias de Autocontrol para Guia para la evaluacion de BPA | Nov 2000 1* Edicion
packings/frigorificos con lineas |e Packing mecanizado Dic 2001
mecanizadas 2* Edicion :
Dic 2001
Cuaderno de Registro para Cuaderno de registro de packing |Nov 2000 1* Edicion:
packings de Uva de Mesa para uva de mesa Enero 2001
Cuaderno de Registro para Cuaderno de Registro para Nov 2000 1* Edicion:
packings y frigorificos con packings lineas mecanizadas Enero 2001
lineas mecanizadas
Cuaderno de Registros para Oct 2002
packing
2* Edicion . Incluye ambos
anteriores
Guia de BPA general para Guia de Buenas Practicas de Dic 2000 Ene 2002
cultivos horticolas manejo para la produccion de
hortalizas
Guia de BPA para Tomates Guia de Buenas Practicas de Dic 2000 Feb 2003
manejo para la produccién de
tomates
Guia de BPA para cebollas Guia de Buenas Practicas de
manejo para la produccion de
cebollas
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Guias para el Autocontrol de Jul 2001
BPA en produccién de cebollas
y ajos
Cuaderno de Registros de Sept 2001
Campo para cebollas y ajos
Guia de Buenas Practicas en el |Guia de BPM para el transporte | Nov. 2001 Noviembre
transporte terrestre de poroductos hortofruticolas de 2003
Cuaderno de Registro para el | Incluido en el anterior Dic 2001 --
transporte terrestre
Actualizaciones de Guias Emitidas como segunda edicion | Oct 2002 Ver “2°
edicion” en
este cuadro
Seguimiento técnico a huertos y | Unidades Demostrativas Piloto [ Jun 2003 Entre
packing/frigorificos Febrero de
2002 hasta
Julio de
2003
Transferencia Ciclo de seminarios regionales S/p Junio-Julio
2001-2002 2002
Ciclo de seminarios regionales Jun 2003 Nov -Dic
2002-2003 2003
Dias de campo en Unidades Sip Octubre
demostrativas 2003
Entrega de materiales de difusion | S/P Oct Nov
2003
Emision actualizaciones Emitidas como segunda edicion | Ago 2003 Ver 2
edicion” en
este cuadro

8.2.- Cuadro resumen de costos

En los cuadros resumen de costos programados /real, se puede apreciar que el proyecto se ajusto a
los costos presupuestados.
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Sin embargo, se debe dejar constancia de algunas observaciones a los siguientes itemes de costo en
particular.

En los aportes FIA, el item capacitacion no fue utilizado, generando un saldo de Ello se
debid a que se cambid la modalidad de las actividades ejecutadas en las Unidades demostrativas.
Tal como se ha explicado en la seccion “modificaciones metodolégicas™ del punto 3 de este
informe, se decidi6 el uso de un esquema de visitas de asistencia técnica, por lo cual no se hizo
necesaria la capacitacion de nuestro asesor en los nuevos temas contemplados en el proyecto,
tales como por ejemplo sistemas de auditoria y evaluacion.

En los aportes propios, el item movilizacion y consumos queda con un saldo negativo de

Este monto corresponde a gastos de movilizacion efectuados a lo largo de todo el
Proyecto por el Jefe técnico, Sr. Ricardo Adonis P. Se solicita reitemizar este monto en el item
“Unidades demostrativas y transferencia”, dado que corresponde a movilizaciones del Sr. Adonis
para supervisar y efectuar labores relacionadas con esos aspectos del proyecto. De esta forma el
item Unidades demostrativas y transferencias, quedaria con un saldo de

9.- DIFUSION DE LOS RESULTADOS.

El proyecto contemplaba tres modalidades de difusion las que se efectuaron debidamente:
Seminarios regionales, Dias de campo en las Unidades Demostrativas y Material impreso.

9.1.- Seminarios Regionales

9.1.1. Temporada 2001-2002

Entre el 25 de Junio y el 16 de Julio de 2002 se¢ realizaron 16 seminarios de difusion de las BPA
y del uso del Manual elaborado por este Proyecto. La actividad fue convocada por FIA, ASOEX,
FEDEFRUTA, PROCHILE, Consejo Nacional de Produccion Limpia y FDF, indicando
expresamente que se realizaba como parte de este proyecto co-financiado por el FIA. Las ciudades
y fechas en que se realizaron los seminarios se indican en el siguiente cuadro

Cuadro 6 Actmdades de difusion 200! -2002. Fechas, gares y asnstentes

Reeha==—=y | Asistentes Fecha | ( | | Asistentes
25 Jumo (‘opnapo 48 4 Julio Pame 155

26 Junio Vallenar 41 9 Julio Talca 36

27 Junio Ovalle 43 10 Julio | Curico 55

28 Junio | La Serena 33 11 Julio |Rancagua 91

1 Julio Melipilla 28 11 Julio |San Fernando 52

2 Julio Los Andes 25 15 Julio | Linares 40

2 Julio San Felipe 34 16 Julio | Chillan 37

3 Julio Quillota 70 16 Julio | Los Angeles 31

La convocatoria se efectud a través de aviso en la Revista del Campo del 24 de Junio (indicado en
Anexol), pagina web de FDF, invitaciones a asociaciones gremiales y a través del SAG, INDAP,
Secretarias Regionales de Agricultura y Corfo.

La asistencia total alcanzé a 819 personas.
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El seminario tenia una duracion de 4 horas, y el temario tratado fue el siguiente:

1.- Situacion actual de las Buenas practicas Agricolas para el sector hortofruticola a nivel mundial
y nacional.

2.- Acuerdo de Produccion Limpia para la implementacién de BPA y su evaluacion

3.- Instrumentos de Fomento del Estado

4.- Uso del Manual para la aplicacion exitosa de las BPA en cada unidad productiva

5.- Resultados de BPA en la temporada 2001-2002

6.- Preguntas y respuestas

Para la ejecucion de esta actividad, FDF dispuso la participacion de dos profesionales en cada uno
de los seminarios, mientras que el Consejo Nacional de Produccion Limpia dispuso de un charlista.
El objetivo de este seminario, fue no sélo difundir el Manual de BPA y el concepto y necesidad de
implementacion. Ademas se trato de explicar a los productores el Acuerdo de Produccion Limpia
para el sector hortofruticola y las ventajas que para un productor significaria firmar dicho acuerdo.

En el Anexo 3, se ilustra copia del aviso publicado y de las invitaciones cursadas. Las charlas
efectuadas por FDF se entregan en CD adjunto a este informe (Anexo2)

9.1.2. Temporada 2002-2003

Entre los dias 11 de Noviembre y 2 de Diciembre de 2003 se efectu6 el segundo ciclo de seminarios
regionales. En esta ocasion, la actividad fue convocada por FIA y FDF, indicando expresamente
que se realizaba como parte de este proyecto co-financiado por el FIA. Las ciudades y fechas en
que se realizaron los seminarios y el numero de asistentes a cada uno de ellos se indican en el
siguiente cuadro -

11 Noviembre | Copiap6 10 18 Noviembre | Rancagua 27
12 Noviembre | La Serena 12 18 Noviembre Curico 11
14 Noviembre Paine 21 2 Diciembre Linares 18
17 Noviembre | Los Andes 15 2 Diciembre Chillan 17

La convocatoria se efectué a través de aviso a través de radios locales relacionadas con Radio
Agricultura. Se enviaron invitaciones personales a todos los productores y exportadoras que
participan en el programa de BPA de la industria

La asistencia total alcanzd a 131 personas.

Para esta temporada el seminario se denominé “Avances y Resultados del Programa de Buenas
Practicas Agricolas” y tenia una duracion cercana a 4 horas. El temario tratado fue el siguiente:
1.- El programa de BPA de la Industria Chilena
2.- Casos de implementacion de BPA a través de Unidades Demostrativas
3.- Resultados del programa de BPA de la Industria
4.- Factores a considerar para efectuar una implementacion exitosa.: “La Guia de Buenas
Practicas Agricolas”
5.- Proyeccion internacional del programa de BPA de la Industria y las exigencias de
certificacion
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A partir de la cuarta charla, se refundieron las presentaciones dos con la cuatro y la tres con la
cinco a fin de darle mas agilidad a las presentaciones y evitar repeticiones de conceptos.

Todas las charlas fueron efectuadas por profesionales de FDF. Las presentaciones se entregan en
CD adjunto a este informe (Anexo2). Por otra parte, en el Anexo 3, se entrega el texto del aviso
radial, programa y de las invitaciones cursadas.

9.2.- Dias de campo

Como elemento importante de la difusion del proyecto se considero efectuar medio dia de campo en
algunas de las Unidades Demostrativas participantes del Proyecto. El objetivo de esta actividad en
particular era el permitir que otros productores interesados en aplicar las BPA visitasen
instalaciones con implementacion exitosa, a fin de capturar la experiencia y las soluciones
desarrolladas por los productores de las Unidades Demostrativas.

Para efectuar esta actividad se seleccionaron 5 predios, correspondientes a las Unidades
Demostrativas que alcanzaron mejores resultados en el desarrollo de las BPA. Se organizé un
programa que permitiese una amplia interaccion entre los asistentes, los profesionales de FDF vy el
productor y su personal de la Unidad demostrativa.

La actividad se iniciaba con dos charlas breves, de alrededor de 15 minutos. La primera de ella
presentaba el proyecto FIA y su relacion con las Unidades Demostrativas. La segunda charla
presentaba el predio a visitar y describia en forma practica el como se efectuaron las
implementaciones. Luego el productor dirigia algunas palabras y se visitaban las instalaciones de
acuerdo a una ruta predeterminada, informada a los asistentes en un programa impreso. Durante la
visita al campo y sus instalaciones, el productor explicaba sus desarrollos en forma detallada y
respondia todas las consultas. Posterior a la visita se cfcctuaba una breve sesion de repaso y
consolidacion de la actividad.

Finalmente un profesional de FIA efectuaba una pequefia referenc:la de los mecanismos de apoyo
que la institucion tiene a disposicion de los productores.

La actividad tenia una duracién cercana a las cuatro horas.

Se puede indicar que los productores participantes tuvieron excelente disposicion para abrir sus
puertas para organizar esta actividad. Sin embargo el nimero de personas a recibir produjo
inquietudes por eventuales dafios o incomodidades, por lo cual se optd por fijar un cupo maximo de
20 personas por actividad y efectuar publicidad a un nivel reducido. Los dias de campo se
informaron en la seccion breves de la Revista del Campo y en las paginas web de FDF y de FIA.
(Anexo 3)

Los predios y fechas en que se realizaron estas actividades y el nimero de asistentes a cada una de
ellas se indican en el siguiente cuadro:
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Cuadro 7: Fechas, localidades y asistentes a dias de campo

NO
SRGHS MHRAR PARTICIPANTES
24/Octubre/2003 Fruticola Ramlrane_l'Scctor Maitenes ’1

(Rancagua, VI region)
24/Octubre/2003 Agn_(fola Dofia Macarena (San Fernando, VI 14

Regién)

Agricola Montolin S.A. — Fundo Sta. Eliana
29/0ctubre/2003 | 4e'viichiculén (Llay-lay, V region). !
29/Octubre/2003 Agrxfzolft Sambrc:s' Ltda. — Fdo. Stefania g

(Curimén, V region)

. Agrofruticola Mallarauco — Huertos de
DiINNow i SUd Betania (Mallarauco, Region Metropolitana) i3

Proyecto Guias de Buenas Practicas Agricolas

para el sector hortofruticola de exportacion

y su implementacion en Chile

F.D.F.

Informe Técnico Final

27




Las siguientes fotografias resumen algunos aspectos del desarrollo de los dias de campo.

Dia de campo Doifia Macarena (Oct. 24 de 2003)
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D de Campo Agricola Montolin (Oct. 29 de 20l-}_3)

‘ ey

o> i _ I e, ; 3 b - I"’"-‘_ "_ ;
Dia de Campo Fundo Stefania (Oct. 29 de 2003)

Dia de campo Huertos de Betania (Nov. 07 de 2003
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9.3.- Material impreso.

El Proyecto consideraba entregar algin tipo de material impreso de difusion. A tal efecto se decidié
elaborar elementos que tuviesen alguna utilidad, relacionada con el proyecto, a los receptores, mas
alla de ser un simple folleto.

Para lograrlo se elabordé un resumen de los aspectos mas criticos a tener en consideracion para la
implementacién de las BPA en las principales etapas de las actividades agricolas. Asi se disefié un
triptico que puede definirse como un resumen de las BPA basicas en un solo documento y un
elemento de escritorio (regla). Al entregar estos materiales se explicaba que teniéndolos a mano, el
productor podia repasar muy facilmente si estaba aplicando las BPA o no.

Ambos elementos se entregaron a todos los asistentes tanto a las charlas de difusion de la temporada
2002-2003 como a los dias de campo y a los productores participantes en las unidades
demostrativas. En Anexo 4 se entrega copia de los elementos de difusion

9.4.- Otros elementos de difusion

Durante el transcurso del proyecto se efectuaron otras actividades de difusion no contempladas en
el Proyecto y que se generaron a causa del impacto positivo que tuvo en el sector productor y
exportador hortofruticola, la generacion de estas Guias. Un compendio de las actividades donde se
efectuaron difusiones adicionales de este proyecto o sus productos, se encuentra en el anexo 5.

10. IMPACTOS
10.1. Impactos logrados

Tal como se ha sefialado en los informes de avance del proyecto, éste ha tenido una serie de
impactos que van mas alla de los esperados. Es asi como se puede sefialar que los documentos
generados en este proyecto, han obtenido los siguientes impactos:

1.- Las Guias se han establecido como documento base para el sector agricola en el
“Acuerdo Publico - Privado de Produccién Limpia. Sector hortofruticola”. Este acuerdo
tiene una duracion de dos afios y el marco técnico y los mecanismos de evaluacion estan
basados en los documentos generados por este informe.

2.- Las Guias se constituyeron en el marco conceptual y referencial para el Programa de
Buenas Practicas Agricolas impulsado por el Comité Coordinador Hortofruticola,
conformado por la Asociacién de Exportadores de Chile A.G. (ASOEX) y la Federacién de
Productores de Fruta de Chile F.G. (FEDEFRUTA). Este Marco conceptual y formal se ha
presentado a organizaciones relacionadas con la comercializacion de fruta chilena, como
son United Fresh Fruit, Institute of Food Market en Estados Unidos y Eurep en Europa. En
todos los casos se ha considerado que la aplicaciéon de los conceptos y practicas
establecidas en las Guias, serian suficientes para mantener la confianza en la inocuidad de la
fruta chilena.
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3.- El Manual conteniendo las guias generadas en este proyecto, se entregd a los
participantes en el proyecto “Desarrollo de un sistema de verificacion de Buenas Practicas
Agricolas para la industria hortofruticola chilena, reconocido por los grandes compradores
de productos hortofruticolas frescos en Estados Unidos y Europa” cofinanciado por el
Fondo de Promocion de Exportaciones de ProChile. El impacto radica en que se entregaron
los Manuales de BPA a 1500 productores y packing de frutas y hortalizas.

4.- Durante el mes de Agosto y Septiembre de 2002 se efectudé un curso de capacitacion a
160 profesionales y asesores de INDAP, en La Serena, Santiago y Puerto Montt, cuyo
principal objetivo fue la formacion de los asistentes en la aplicacion practica de las BPA. El
Manual producto de este Proyecto se utilizé como material base y ademas fue entregado a
cada uno de los participantes. De esta manera la publicacion sera material de consulta
permanente en los nuevos proyectos de INDAP relacionados con la calidad de la
produccion de los pequefios productores.

5.- A partir del mes de Octubre de 2002, la Comision Nacional de Buenas Practicas
Agricolas establecidé Comités Técnicos cuyo objetivo es elaborar las especificaciones
técnicas de BPA para los diversos rubros de mayor produccion en Chile, los cuales podran
ser considerados como una base para futuras normas chilenas sobre BPA. Estas
especificaciones, publicados en septiembre de 2003 fueron elaborados por especialistas de
cada sector, teniendo como documento estandar las Guias producto de este proyecto.
Adicionalmente el jefe técnico del proyecto particip6 en varis de estas comisiones.

10.2. Impactos posteriores al proyecto

Durante la ejecucion de este proyecto, se ha comenzado a detectar la necesidad de nuevas Guias
para cubrir necesidades especificas ya sea de otros cultivos como también de técnicas especificas
que se relacionan directamente con las BPA, como es el caso del monitoreo de plagas,
enfermedades y organismos benéficos, mecanismos de evaluacién de riesgos en cosecha, etc.. Los
mismos sectores productivos han tomado conciencia de la necesidad de aplicar manejos BPA y han
hecho ver la conveniencia de contar con dicho material a fin de poder efectuar sus labores en forma
técnicamente acorde a las BPA.

Por tanto deberan surgir las instancias necesarias para apoyar la continuacion de este esfuerzo, en
dos sentidos:

* Elaborar las Guias de los cultivos que lo requieran (por ejemplo, berries, paltos, citricos
y otros).

* Mantener un sistema de actualizacion. A nivel mundial, las BPA se ven sometidas a un
esquema de permanente actualizacion de sus exigencias. Al respecto cabe consignar que
por ejemplo EUREPGAP ha lanzado su nuevo protocolo version 2003, donde se han
agregado una serie de exigencias no contempladas anteriormente. Lo mismo esta
ocurriendo con el estandar SQF en Estados Unidos. Todos estos cambios, requieren
mantener a los productores chilenos informados oportunamente tanto de los cambios
como de las medidas a tomar para su implementacion.
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ANEXO 1

MODELOS DE INFORMES EMITIDOS A LOS PRODUCTORES PARTICIPANTES EN
LAS ACTIVIDADES DE UNIDADES DEMOSTRATIVAS.

Durante el transcurso del Proyecto se emitieron 118 informes. Los originales
se encuentran en poder de los participantes en la actividad.
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UNIDADES DEMOSTRATIVAS EN BPA

Informe de terreno

Participante:

Roberto Hiribarren E. (Fdo. La Querencia).

Region Provincia - Comuna Lugar
Séptima | Linares. | Yerbas Buenas

Rubro o tipo de actividad:

Kiwi — ciruelos.

Nombre representante de la empresa:

Roberto Hiribarren E.

Fecha de visita Visita N°  Nombre del asesor de FDF  Informe emitido por:
Enero 28 de 2003 |6 | Carlos Hettich A. | Carlos Hettich A.
Informe revisado por: Informe revisado por :

Jorge Saavedra J. ' Ricardo Adonis P.

1.- Identificacion de actividades en el huerto o packing

Al momento de la visita, el huerto o packing se encontraba realizando las siguientes labores:

Riegos

2.- Identificacion de areas analizadas en esta visita

Si o No
Cuaderno de Registros S1
Instalaciones (Bodegas etc.) S
SI
Huerto (Especificar)
Otros (Indicar)

3.- Recomendaciones

Entre los objetivos de estas visitas esta el poder colaborar para que el huerto alcance la mayor
cantidad de cumplimiento en BPA. En este sentido, las recomendaciones se hacen tanto para
los items “obligatorios” como para aquellos “recomendados™ del programa de BPA. Por lo
tanto, las recomendaciones que se plantean son para mejorar algunos aspectos vy no

constituyen cuestionamiento.

3.1.- Cuaderno de Registros de Campo:

El cuaderno de registros se encuentra actualizado, sin embargo existen algunos puntos

que deben ser mejorados:

FDF Visita N°6 Unidades Demostrativas Fdo. La Querencia Pigina 1 de 4



a. Junto al cuaderno de registros de campo se deben mantener archivadas las copias de los
certificados de titulo de los asesores, administrador o cualquier persona responsable de
efectuar las recomendaciones de aplicacion de productos fitosanitarios y fertilizantes.

b. Las recomendaciones de aplicacion de productos fitosanitarios efectuadas por el
administrador del predio deben ser hechas por escrito y mantenerse archivadas. Ademas
deben incluir una justificacion técnica para la aplicacion.

¢. Para complementar la informacién del Cuaderno de Registros se deben mantener las copias
de los certificados de capacitacion de todas las personas registradas como responsables de
efectuar la dosificacién y aplicacion de los productos fitosanitarios.

3.2.- Trazabilidad:

Se debe mejorar el documento en que se mencionan los procedimientos que se siguen
para lograr la trazabilidad de la produccion, tanto para la fruta que se despacha directamente a la
exportadora, como para la procesada en el predio.

Para explicar el sistema de trazabilidad se puede elaborar un esquema o diagrama de
flujo sefalando los puntos en que se debe rescatar la informacion, anexar los registros utilizados
y detallar la informacion que deben considerar los bins despachados.

3.3.- Politica ambiental del predio:

El documento en que se mencionan la politica ambiental del predio debe ser
complementado desarrollando los puntos planteados. En este informe se anexa el desarrollo de
una politica ambiental que puede ser usada come gjemple. A la pelitica ambiental de la empresa
se deberia anexar un listado con las especies animales y vegetales normalmente encontradas en
el predio.
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UNIDADES DEMOSTRATIVAS

Informe N°6 Fundo La Querencia Enero 2003

Situacion actual: Area de acopio de envases

El sector en que se almacenan los envases de productos fitosanitarios con triple lavado
debe ser de acceso restringido y ofrecer condiciones que impidan la pérdida de envases. En este
momento no se cumple con estas caracteristicas ya que no permanece con llave la altura de la
reja permite sacar envases por su parte superior.

Situacion actual: Uso de envases fitosanitarios vacios.

A todos los envases fitosanitarios se les debe efectuar el proceso de triple lavado una
vez que se termina el producto. Por esta razén no se deben utilizar envases de productos
fitosanitarios para la dosificacion, preparacion de productos, aplicaciéon de fertilizantes o
cualquier otra labor.
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Situacion actual: Almacenaje de fertilizantes

En este momento los fertilizantes son almacenados en una bodega de uso general. Esto
es aceptado, siempre que se mantengan en un sector sefializado, ordenados, sobre pallets o
tarimas, separados de material vegetal y de productos de consumo humano y animal.
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POLITICA AMBIENTAL DEL FUNDO LA QUERENCIA
Temporada 2002 - 2003

La politica ambiental del Fundo La Querencia se basa en los siguientes objetivos

fundamentales: _

Cumplir con las leyes y regulaciones aplicables para la conservacion del medio ambiente.
Prevenir la contaminacion y utilizar los sistemas de cultivo, técnica y econdmicamente viables,
que contribuyan a la conservaciéon del medio ambiente, corregir problemas existentes y a
proteger la salud de las personas.

Realizar la explotacion del predio haciendo uso racional de los recursos naturales.

1.
.

Para el logro de los objetivos planteados, la Politica establece los siguientes compromisos:
Conservacion de suelo:

a.

Mantener permanentemente, en los cultivos que sea posible, cobertura vegetal, de tal forma
de reducir el laboreo de suelo y proteger el suelo de problemas de erosion, ademas de
reducir el uso de herbicidas y permitir el desarrollo de organismos beneficos.

Utilizar sistemas de riego que eviten los riesgos de erosion y sean eficientes en el uso del
agua.

Efectuar los laboreos de suelo utilizando técnicas que eviten los riesgos de erosion.

Aumentar la biodiversidad:

a.

b.

Tratar de aumentar la biodiversidad del ecosistema del sector permitiendo el desarrollo de
plantas, aves y pequefios animales.

Prohibicion de cazar en el predio para mantener y aumentar la biodiversidad y permitir la
conservacion de la fauna, al menos las especies que no producen dafios a la produccion del
huerto.

Uso de productos fitosanitarios y fertilizantes:

a.

Una técnica empleada para reducir el uso de productos fitosanitarios y hacer méas oportuno
el momento de su aplicacion son los monitoreos de plagas sobre los cuales se deciden
muchas de las aplicaciones.

Se emplearan, en la medida de lo posible, los productos fitosanitarios y fertilizantes mas
amigables con el cuidado del medio ambiente y que no produzcan dafios a los organismos
no considerados perjudiciales para la produccion agricola.

Efectuar las aplicaciones con personal capacitado y con los equipos adecuados con el fin de
reducir los riesgos de accidente y de contaminacion al medio ambiente.

Minimizar el uso de productos fitosanitarios y fertilizantes a través de una justificacion
técnica adecuada para cada aplicacion, con el fin de efectuar aplicaciones solo cuando sea
técnica y econémicamente justificado.



UNIDADES DEMOSTRATIVAS EN BPA

o Informe de terreno
Participante:
Roberto Hiribarren E. (Fdo. La Querencia).
Region Provincia Comuna Lugar
Séptima Linares Yerbas Buenas

Rubro o tipo de actividad:

Kiwi — ciruelos.

Nombre representante de la empresa:
Roberto Hiribarren E.

Fecha de visita Visita N°  Nombre del asesor de FDF  Informe emitido por:
Nov. 27 de 2002 |5  Carlos Hettich A.  Carlos Hettich A.
Informe revisado por: Informe revisado por :

Jorge Saavedra J. | Ricardo Adonis P.

1.- Identificacion de actividades en el huerto o packing

Al momento de la visita, el huerto o packing se encontraba realizando las siguientes labores:
(Describa en una o dos palabras las principales labores Ej.: Poda, raleo, aplicaciones de salida de inviemno etc..)

Riegos, plantaciones nuevas de kiwi

2.- Identificacion de areas analizadas en esta visita

Sio No
Cuaderno de Registros SI
Instalaciones (Bodegas etc.) SI
S1
Huerto (Especificar)
Otros (Indicar)

3.- Recomendaciones

Entre los objetivos de estas visitas esta el poder colaborar para que el huerto alcance la mayor
cantidad de cumplimiento en BPA. En este sentido, las recomendaciones se hacen tanto para
los items “obligatorios” como para aquellos “recomendados™ del programa de BPA. Por lo
tanto, las recomendaciones que se plantean son para mejorar algunos aspectos v no
constituyen cuestionamiento.

3.1.- Cuaderno de Registros de Campo:

Actualmente el Cuaderno de Registros de Campo se encuentra actualhizado de acuerdo a
las exigencias del protocolo BPA de la temporada 2001-2002. Se debera comenzar a manejar la
imformacion de acuerdo a la nueva version del cuaderno de registros, de tal forma de cumplir
con ¢l protocolo BPA para la temporada 2002-2003.
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3.2.- Procedimientos de emergencia en bodega de productos fitosanitarios:

Como se recomendé en el informe anterior, en la bodega de productos fitosanitarios

deben existir procedimientos de emergencia en caso de derrame, incendio o intoxicacion. En
esta oportunidad se anexan algunos ejemplos de procedimientos de emergencia que pueden ser
instalados en la bodega, ubicados en un lugar visible para cualquier persona.

3.3.- Plantaciones nuevas:

Cada vez que se efectiien nuevas plantaciones, en el predio se debe reunir y mantener

disponible la siguiente informacion:

Se debe solicitar al vivero un certificado que acredite:
e Que esta registrado en el Servicio Agricola y Ganadero (SAG).
e Que las plantas se encuentran libres de virus.

Se deben solicitar al vivero documentos que certifiquen la calidad y caracteristicas de las
plantas adquiridas (especie, variedad, porta injerto, etc.). Pueden ser certificados de calidad,
condiciones de entrega o cartas de garantia del proveedor.

Se debe solicitar al vivero copia de los registros de los controles de calidad efectuados,
copia de los registros de monitoreos de plagas y enfermedades y copia de los registros de
aplicacion de productos fitosanitarios.

3.4.- Plan de manejo ambiental:

Para redactar un plan de manejo ambiental o politica ambiental del predio se pueden

considerar algunas labores realizadas normalmente en el predio, como por ejemplo:

a.

b.

La permanente mantencion de cobertura vegetal en la entre hilera de los ciruelos, de tal
forma de reducir el laboreo de suelo, reducir el uso de herbicidas, proteger el suelo de
problemas de erosion y permitir el desarrollo de enemigos naturales.

Los arboles ornamentales establecidos en un pequefio bosque demuestran que se trata de
aumentar la biodiversidad del ecosistema del sector permitiendo el desarrollo de aves y
pequefios animales.

Los monitoreos de plagas sobre los cuales se deciden muchas de las aplicaciones de
productos fitosanitarios se pueden considerar como un criterio para minimizar las
aplicaciones, lo que constituye una menor carga de productos quimicos para el medio
ambiente.

A lo anterior se pueden sumar otros puntos como:

Prohibicion de cazar en el predio, lo que demuestra la preocupacion que existe por aumentar
la biodiversidad y permite la conservacién de la flora, al menos las especies que no
producen dafios a la produccion del huerto.

Un listado de las principales especies vegetales y animales que pueden ser encontradas en
el predio. En esta lista se deberian incluir las especies protegidas por Conaf que pueden ser
encontradas en el huerto.

Todas estas materias pueden ser incluidas entre los puntos contemplados en el plan de
manejo ambiental.
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3.5.- Identificacion de puntos de riesgo:

Usando el formato incluido en el informe anterior se deben identificar todos los puntos
o sectores del predio en que existen riesgos de contaminacion. Para cada riesgo detectado se
deben generar acciones correctivas para eliminar o reducir los riesgos. Para el caso del Fundo
La Querencia se pueden mencionar algunos ejemplos:

IDENTIFICACION DE LOS PUNTOS DE RIESGO

EMPRESA: Agricola CHG Ltda. - Huerto Las Nipas

TEMPORADA: 2002-2003

Fecha Sector o ; Periodo . J Responsable o
control | actividad FIEUED SR tReIRde critico AccHin prevesti supervisor
Contaminacion al Toda la e  Mantener la bodega con llave. Administrador
Bodega de medio ambiente y las temporada Permitir el acceso solo a personal | y Jefe de
produgqos PELSORES autorizado y capacitado bodega.
N Administrad
fitosanitarios x;;z::’o:e s Epoca de Mantener productos ordenados y J;?;n;]z i
Slnecelng aplicaciones Mantener productos con etiqueta bodega.
e  Utilizar productos y dosis
Todas las adecuadas.
Problemas de aplicaciones de v Chegess lnregiasion dalls
residuasenlafute | productos maquina en cada aplicacion. Administrador

Aplicacion
de productos
fitosanitarios

fitosanitarios

Seguir las recomendaciones del
asesor.
Respetar la carencia del producto

Posible intoxicacion
del personal

Todas las
aplicaciones de
productos
fitosanitarios

Identificar areas tratadas.
Respetar periodo de reingreso al
area tratada.

Utilizar equipo de proteccion
completo

Capacitar al personal.

Administrador

Mantener los productos
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cada dos temporadas.

Tratar de eliminarlos
paulatinamente para cambiar por
bafos quimicos.

Uso de productos en | Todas las i i
. s recomendados para ciruelos y kiwis
especies para los que | aplicaciones en -
: separados de los productos usados | Administrador
no estan ciruelos y p : :
1 exclusivamente en cultivos (maiz,
recomendados kiwis :
remolacha) y vifia.
Agua de e  Conocer la carga microbiologica del
ik Fuente de Todas las g &
aplicacién de S it agua. 5
contaminacion aplicaciones a ; Administrador
productos e e  Establecer un sistema de
e microbilégica la fruta ; i 7
fitosanitarios purificacién cuando sea necesario
Charlas de higiene al personal.
Contaminacion Toks I e  Disponer de elementos para lavado | Administrador
Cosecha microbioldgica por de manos. y jefes de
. cosecha Al ;
manipuladores e  Usar elementos de cosecha limpios. | cuadrilla
e  Controlar presencia de animales.
Transportar fruta cubierta. Administrador,
— Cada vez que : ! :
Transporte Contaminacion y e  Evitar golpes y heridas en la fruta | jefes de
- : se transporta - Fo : : -
de fruta perdidas de calidad fata e Cuidar la limpieza de los medios de | cuadrilla y jefe
transporte de packing
- e  Mantener a la sombra (evitar golpes
Area de S ol "

. Contaminacion y Periodo de de sol) G
acopio de : ; - : Administrador
Guth perdida de calidad cosecha e  Controlar la presencia de animales

y personas no autorizadas.
e Mantener la higiene
Fijar frecuencia de desinfeccién
lavando con cloro y tratar con cal
e Instalarlos alejados de las fuentes
Banos de G o de agua. Administ
Biiecio fios Contaminacion Toda la . 5 L ; _efézldserador
' p microbilégica temporada : anlgner samt.ano.r':on tapa Y JELes
pozo negro e  Cambiar su ubicacion al menos cuadrilla
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UNIDADES DEMOSTRATIVAS

Fundo La Querencia Informe N°5 Noviembre 2002

Situacion recomendada: Plan de manejo ambiental

La existencia de un pequefio bosque en el predio y el manejo permanente de cobertura
vegetal en los cuarteles de ciruelos pueden ser considerados para la redaccion de un plan de
manejo ambiental para el Fundo La Querencia.

Situaciéon actual: Plantaciones nuevas

Cada vez que se efectiian plantaciones nuevas se debe solicitar informacion al vivero:
Debe demostrar que se encuentra registrado en el SAG y las plantas estan libres de virus, debe
entregar documentos que certifiquen la calidad y caracteristicas de las plantas adquiridas, copia
de los registros de los controles de calidad y aplicacion de productos fitosanitarios.
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Situacion actual: Baiios de huerto

Los bafios de huerto se encuentran limpios y cuentan con agua para lavado de manos,
sin embargo es necesario considerar algunas mejoras: Deben contar con jabon para un correcto
lavado de manos y el sanitario debe contar con tapa. De todas formas se recomienda considerar
su eliminacién definitiva para utilizar bafnos quimicos.
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UNIDADES DEMOSTRATIVAS EN BPA

Informe de terreno

Participante:

Agricola Dofia Macarena

Region ' Provincia Comuna Lugar
Sexta !»Colchagua - San Fernando

Rubro o tipo de actividad:
Kiwis — Peras Asidticas _
Nombre representante de la empresa:
Miguel Lara

Fecha de visita  Visita N°  Nombre del asesor de FDF Informe emitido por:
Oct. 11 de 2002 4 | Carlos Hettich A. | Carlos Hettich A.
Informe revisado por: Informe revisado por :

Jorge Saavedra J. 'Ricardo Adonis P.

1.- Identificacion de actividades en el huerto o packing

Al momento de la visita, el huerto o packing se encontraba realizando las siguientes labores:
(Describa en una o dos palabras las principales labores Ej.: Poda, raleo, aplicaciones de salida de inviemo etc.)

2.- Identificacion de areas analizadas en esta visita

Sio No
Cuaderno de Registros SI
Instalaciones (Bodegas etc.) S
S1
Huerto (Especificar)
Otros (Indicar) )

3.- Recomendaciones

Entre los objetivos de estas visitas esta el poder colaborar para que el huerto alcance la mayor
cantidad de cumplimiento en BPA. En este sentido, las recomendaciones se hacen tanto para
los items “‘obligatorios™ como para aquellos “recomendados™ del programa de BPA. Por lo

tanto, las recomendaciones que se plantean son para mejorar algunos aspectos v no
constituyen cuestionamiento.

3.1.- Cuaderno de registros:

L.a informacion mancjada actualmente se encuentra actualizada de acuerdo al Cuaderno
de Registros de Campo de la temporada 2001-2002. Se debera comenzar a manejar la
mformacion de acuerdo a la nueva version del cuaderno de registros, de tal forma de cumplir
con el protocolo BPA para la temporada 2002-2003
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3.2.- Autoevaluaciones de BPA:

En el predio se debe efectuar al menos una autoevaluacién de Buenas Practicas
Agricolas durante la temporada, utilizando la nueva planilla de evaluacion. Las evaluaciones
efectuadas deben mantenerse archivadas junto a las medidas correctivas generadas a partir de
las no conformidades detectadas.

Como en este caso, el predio participa en un programa de Unidades Demostrativas de
BPA, la autoevaluacion podra ser efectuada en la proxima visita de asesoria al predio.

3.3.- Trazabilidad:

Se debe elaborar un documento simple en que se detallen los procedimientos que se
siguen para lograr la trazabilidad de la produccion, tanto para la fruta que se despacha
directamente a la exportadora (kiwi), como para la procesada en el predio (pera asiética).

El sistema de trazabilidad debe estar claramente explicado, de tal forma que sea
comprendido por una persona externa al predio. Debe considerar el cuaderno de registros de
campo, el sistema de identificacion de las cajas o bins, la informacion considerada (fecha,
productor, cuartel, etc.), registros de fecha de despacho o entrega, etc.

3.4.- Higiene del predio:

a. Se debe recorrer el predio e identificar los puntos donde existe riesgo de contaminacion
durante el cultivo y la cosecha, como por ejemplo la bodega de productos fitosanitarios,
bafos, focos de basura, etc. Para cada punto detectado se deben generar acciones correctivas
para eliminar o reducir los riesgos. Todo debe estar documentado archivado junto al
Cuaderno de Registros. Es recomendable la implementacion de un registro de los puntos de
riesgo, como por ejemplo el formato que se indica:

REGISTRO DE LOS PUNTOS DE RIESGO

EMPRESA: | TEMPORADA:
Fecha ; Periodo Accién Responsable o
pategl | 200 | Bitige detectaio critico preventiva supervisor

b. Deben existir programas documentados de higiene que contemplen:

L. Programas de limpieza para los equipos claves (equipos de aplicacién, elementos de
cosecha, etc.) que contemplen los procedimientos basicos que se deben aplicar en cada
caso (cuando limpiar, como limpiar, con qué producto o materiales y quién es el
responsable de efectuar la limpieza). Es recomendable la implementacion de un
registro, como por ejemplo el formato que se indica:

PROGRAMA DE LIMPIEZA DE EQUIPOS

Empresa: | Temporada:
Equipo | Identificacién Uso M.etoc'lo de Mate:r.nales FrecuenFla Responsable
limpieza a utilizar | establecida
11. Salud e higiene de los trabajadores: Indicar las practicas de higiene que debe cumplir el

personal, requisitos de salud necesarios para la faena que desempefia, necesidad de
utilizar los implementos de seguridad correspondientes a cada faena, etc. Es
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I11.

recomendable la implementacién de un registro, como por ejemplo el formato que se

indica:
PROGRAMA DE SALUD E HIGIENE DE LOS TRABAJADORES
Empresa: Temporada:
Requisitos de | Requisitos de | Método de £ EeachitRuR;
Faena 5 . en caso de Responsable
salud e higiene seguridad control
problema

Manejo de bafios y estaciones para lavado de manos. Se debe considerar el numero
adecuado de bafios y estaciones de lavado de manos segun el nimero de trabajadores,
ademas de los procedimientos de limpieza de estas instalaciones (cuando limpiar, cémo
limpiar, con qué producto o materiales y quién lo debe efectuar).

3.5.- Uso de productos fitosanitarios:

a.

El nimero de aplicaciones de productos fitosanitarios debe ser el minimo posible y cada una
de ellas debe estar justificada técnicamente. Para justificar las aplicaciones pueden ser
considerados los monitoreos de plagas y enfermedades, los umbrales sobre los cuales se
toma la decision de aplicar, registros de condiciones climaticas (humedad y temperatura)
que favorecen el desarrollo de enfermedades y plagas, registros de estados fenoldgicos, etc.
Las aplicaciones no deben estar basadas en programas de aplicacion para la temporada, es
decir, no se deben efectuar aplicaciones por calendario y los programas fitosanitarios
entregados por el asesor o la exportadora solo deberan ser utilizados como referencia. Todas
las justificaciones deben estar registradas y archivadas.

Todas las recomendaciones de uso de productos fitosanitarios estan efectuadas por una
persona competente (Ingeniero Agrénomo, Ingeniero de Ejecucion Agricola o Técnico
Agricola). Sin embargo, es necesario mantener archivadas la copias de los certificados de
titulo de todas las personas que recomienden el uso de algin producto en el predio,
incluyendo los asesores externos.

Se debe elaborar un listado con todos los productos fitosanitarios utilizados en el predio,
indicando el nombre comercial completo y el ingrediente activo de cada producto. Este
listado debe estar actualizado, considerando todos los cambios en la legislacion.

Se deben conocer los productos prohibidos y las restricciones de uso que los productos
puedan tener en los mercados de destino. Para esto se debe contar con la Agenda de
Pesticidas actualizada o con instrucciones escritas emitidas por la exportadora. En el caso de
exportar a paises de la Union Europea, es recomendable contar con el listado de productos
prohibidos en esos mercados.

3.6.- Bodega de productos fitosanitarios:

La bodega de productos fitosanitarios cumple con gran parte de las exigencias, sin

embargo se deben mejorar algunos puntos:

a.

La bodega esta ubicada al lado de la oficina del predio y muy cercana del sector en que se
instala el packing de peras asiaticas. Por el momento se acepta esta situacion ya que no
existe una normativa clara sobre la ubicacion y la distancia minima que debe existir de otras
construcciones (bodegas, oficinas), lugares de faena y manipulacion de fruta (packing). Sin
embargo, estas condiciones seguramente seran cuestionadas en un futuro préximo o en caso
de solicitar una certificacion oficial.
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b. Los productos vencidos se debe mantener, junto a lo productos sin etiqueta, en un sector de
la bodega con acceso restringido y sefializado como “Productos vencidos™.

c. Se deben mantener elementos para controlar derrames (tierra, arena) en baldes sefializados y
ubicados en un lugar visible.

d. Labodega debe estar habilitada para contener derrames. Como en este caso se trata de una
bodega de material s6lido, se recomienda instalar un pequefio muro o reborde en la puerta,
de tal forma, que si ocurre un derrame importante los productos se mantengan en el interior
de la bodega y no contaminen areas externas.

e. Deben existir procedimientos o instrucciones para casos de accidente ubicados en un sector
visible. Estas instrucciones deben indicar:

II.
IV.

Coémo actuar en caso de accidente o emergencia.

- Procedimientos en caso de intoxicacion.

- Procedimientos en caso de incendio.

- Procedimientos en caso de derrame.

Ubicacioén del teléfono mas cercano.

Nombre y teléfono de la persona a la que se debe dar aviso.

Listado de teléfonos de emergencia (bomberos, hospital, ambulancia, carabineros, etc.).

3.7.- Area de dosificacion de productos fitosanitarios:

Durante esta visita se menciono la intencién de implementar un érea de dosificacion

cercana a la bodega de productos fitosanitarios. El sector elegido se encuentra cercano a la
oficina y al drea en que funciona el packing. Al igual que lo mencionado para la bodega de
productos fitosanitarios, se debe tener en cuenta que, en el futuro, esta situaciéon puede producir
problemas de no conformidad en el cumplimiento de las Buenas Practicas Agricolas.

El 4rea de dosificacién debe considerar todos los requisitos de este sector:

Debe ser exclusiva para la dosificacion de productos fitosanitarios.

Debe mantenerse siempre limpia y no ser usada como una zona de almacenamiento.
Debe tener acceso restringido.

Debe estar identificada como “area de dosificacion”.

Debe existir sefialética de seguridad para el personal (usar elementos de proteccion, uso
seguro de productos fitosanitarios, etc.).

Al i1gual que la bodega de productos fitosanitarios, debe contar con procedimientos de
emergencia.

Debe contar con un mesén apropiado para la dosificacion, es decir, de tamario adecuado
para que permita trabajar libremente, con cubierta impermeable y con un pequefio borde
para evitar que los productos lleguen al suelo en caso de derrames.

Debe contar con elementos exclusivos para la dosificacion de productos, los que deben
mantenerse limpios, ordenados y en buen estado. Debe existir un peso patron.

Deben existir elementos de proteccion para el personal que dosifica, limpios y en buen
estado.

Debe existir una llave de agua accesible y cercana.

Deben existir elementos de emergencia cercanos a la bodega: Botiquin, elementos para
lavado de o0jos.
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e Debe contar con elementos para controlar derrames (tierra, arena).
e Debe contar con un extintor bien ubicado y sefializado.
e Debe contar con buena iluminacién y ventilacion.

3.8.- Envases vacios de productos fitosanitarios:

a. Durante esta visita se observaron envases con restos de producto adherido y muy
manchados. Todos los envases vacios deben estar con el proceso de triple lavado completo,
es decir, limpios y perforados. El enjuague de los envases se debe hacer en el momento que
se termina el producto para evitar que los residuos se adhieran y dificulten el lavado. Se
debe recordar que los envases que se encuentran con restos de producto adherido o muy
manchados seran rechazados por los centros de acopio autorizados.

b. El almacenamiento de envases ha mejorado en relacién a la visita anterior, sin embargo, es
necesario considerar algunos requisitos que debe cumplir el sector de acopio:

e El lugar de acopio de envases debe ser de acceso restringido (con llave).
e El piso deberia ser impermeable.

e Se recomienda implementar una proteccién para la lluvia. Puede ser un techo liviano
que cumpla la funcién sefalada.

3.9.- Fertilizacion:

Al igual que lo mencionado para las aplicaciones de productos fitosanitarios, las
recomendaciones de fertilizacion deben ser efectuadas por una persona competente (Ingeniero
Agrénomo, Ingeniero de Ejecucion Agricola o Técnico Agricola).

Debe existir un programa de fertilizacion basado en analisis de suelo y analisis foliares.
Lo importante es poder entregar una clara justificacién técnica de la cantidad de nutrientes
aplicados y el momento de cada aplicacién, dejando claro que se utiliza solamente lo que la
planta requiere.

3.10.- Banos de huerto:

Al igual que en visitas anteriores, se recomienda la implementacion de nuevos bafios
para el personal que trabaja en huerto y la eliminacién del bafio de tipo hoyo negro que
actualmente existe. Se debe recordar que para el caso de labores de campo, debe existir
aproximadamente un bafio por cada 30 personas, ubicado a una distancia maxima de 150 metros
del lugar de faena.

Los bafios deben disponer de agua potable o potabilizada para lavarse las manos,
ademas de basurero, papel higiénico, jabon e instructivos para el lavado de manos.

El bafio mas adecuado para cubrir los requerimientos de las BPA es el de tipo quimico
movil, €l que ademas, puede ser trasladado facilmente y ubicarse en los sectores de faena.
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3.11.- Requisitos especiales solicitados por los clientes:

En caso que los clientes, en forma directa o por medio de la exportadora, soliciten algin
requisito especial sobre los trabajadores (condiciones de salud, capacitacion, etc.) o condiciones
especiales sobre la produccion o manipulacién de la fruta (cosecha, productos fitosanitarios,
condiciones del cultivo, etc.), el productor debe demostrar que cumple con lo solicitado. Para
demostrar que no se ha solicitado ninguna condicion especial o para dar a conocer los requisitos
solicitados, el productor puede enviar una carta a los clientes o la exportadora preguntando por
la existencia de algin requisito especial para la temporada. Se debe mantener archivada una
copia de la carta enviada y una copia de la respuesta recibida.

3.12.- Capacitacion del personal:

a. Debe existir un programa de capacitacion que contemple las capacitaciones que se deben
efectuar durante la temporada, las personas que deben ser capacitadas, las fechas en que se
realizara la capacitacion y personas o instituciones que podrian dictar los cursos. La
planificacion de los cursos se debe efectuar de tal forma que el personal sea capacitado
antes de iniciar las faenas en que participa.

Ejemplo de programa de capacitacion:
PROGRAMA DE CAPACITACION

EMPRESA: TEMPORADA:
Capxeitacion Fecha paosible Asistentes Empr.esa.t’le
programada capacitacion

b. Todo el personal encargado de manipular productos fitosanitarios (aplicadores, dosificador,
encargado de la bodega, encargado de regular la maquinaria de aplicacion) debe estar
capacitado en todo lo referido a estos productos.

c. Cuando se realiza la mantencién y calibracién de la maquinaria de aplicacion en el predio,
el encargado de esta labor debe estar capacitado en esta materia. Cuando sea efectuada por
una empresa o personal externo, debera estar capacitado para hacerlo.

d. El personal debe estar capacitado en seguridad e higiene, especialmente los encargados de
manipular fruta y elementos de cosecha o embalaje. En este caso se puede capacitar a los
jefes de cuadrilla o supervisores, de tal forma que se encarguen de dar las instrucciones o
charlas al resto del personal.

e. A todos los trabajadores, incluyendo los temporeros, se les deben entregar instructivos o dar
charlas sobre las practicas de higiene y seguridad que se deben adoptar en el trabajo. Debe
existir un registro de la entrega de instructivos o lista del personal que participa en las
charlas. -

f. Todas las capacitaciones efectuadas deben estar registradas. Se debe incluir la fecha del
curso, asistentes, horas de duracion, copia de los certificados o lista de asistencia, persona o
institucion que dicto el curso y una copia del programa del curso.

3.13.- Manejo de reclamos:

Se debe implementar un sistema de registros para los reclamos efectuados
formalmente por los clientes o la exportadora. Debe considerar los seguimientos efectuados, la
forma de solucionar el problema para prevenir reclamos posteriores y los resultados obtenidos.
El registro implementado puede ser el siguiente:

i
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REGISTRO DE RECLAMOS

EMPRESA: TEMPORADA:
Fecha Descripcion del Origen del Causa del Acciones para Responsable
reclamo reclamo reclamo solucionar

3.14.- Plan de manejo ambiental:

La politica ambiental del predio debe estar documentada, considerando todas las

acciones relacionadas con este tema, como por ejemplo:

a. Aquellos manejos del huerto que evitan el deterioro del medio ambiente y los planes de
accion destinados a mejorar areas dafadas. Como por ejemplo:

Sistemas de cultivo y manejo del suelo que reducen los riesgos de erosion (sistema de
riego adecuado, existencia de cobertura vegetal, etc.). Indicar los sistemas de manejo
considerados en el huerto y en que sector y en que oportunidad se aplican.

El uso de productos fitosanitarios amigables con el medio ambiente. Indicar que tipo de
producto se utilizan normalmente y que acciones se toman en caso de usar productos
demasiado téxicos. Considerar, por ejemplo, el cuidado de las abejas y organismos
benéficos al momento de las aplicaciones de productos fitosanitarios.

Incluir las acciones destinadas a mantener y aumentar la biodiversidad del huerto.
Como por ejemplo el establecimiento de especies nativas en sectores no cultivados
(bordes de caminos, etc.). Indicar cuales fueron las especies introducidas, donde se
establecieron y en lo posible sefialar su ubicacion en el plano o diagrama del huerto.

b. Es recomendable conocer los planes de conservacion desarrollados por Conaf u otro
organismo oficial para la region, de tal forma de poder establecer sistemas de manejo del
huerto destinados a cumplir con las normas fijadas.

c. Es recomendable hacer un listado de las especies, animales y vegetales, que se pueden
encontrar en el huerto y establecer criterios de conservacion, especialmente cuando se trate
de especies amenazadas.
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UNIDADES DEMOSTRATIVAS

Agricola Dona Macarena. Informe N° 4 Octubre 2002

Situacién actual: Bodega de productos fitosanitarios

Las condiciones de la bodega cumplen con gran parte de los requisitos de las BPA. Sin
embargo es importante considerar que esta ubicada al costado de la oficina y muy cerca del
sector en que se desarrolla el packing. Este punto podria ser considerado como un problema en
evaluaciones futuras.

Situacion recomendada: Almacenamiento de productos vencidos

PRODUCTOS
VENCIDOS

Los productos vencidos no deben estar almacenados junto al resto de los productos. En
la fotografia se observa un sector con acceso restringido, ubicado dentro de la bodega y
senalizado para mantener productos vencidos o sin etiqueta.

FDF Visita N° Unidades Demostrativas Agricola Dofia Macarena Pigina § de 11



Situacion recomendada: Area de dosificacion

Se debe implementar un area exclusiva para la dosificacion de productos fitosanitarios.

En la fotografia se observa un sector de dosificacién exclusivo para este proposito, seiializado,
de acceso restringido, meson de trabajo adecuado, piso impermeable, etc.

Situacion actual: Envases vacios de productos fitosanitarios

Todos los envases
deben estar limpios
y perforados. Los
envases con restos
de producto,
residuos adheridos
o sin perforar seran
rechazados cuando
sean enviados a un
centro de acopio
autorizado.

Es recomendable considerar algunas caracteristicas que pueden ser mejoradas en esta
area: Piso impermeable, acceso restringido y proteccion contra la lluvia (techo). Estas
caracteristicas son importantes especialmente si se requiere de una certificacion oficial.
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Situacién actual: Bafio de huerto

El bafio de tipo hoyo negro que se encuentra actualmente en el huerto se ubica
demasiado cercano a las plantas (kiwis). Se recomienda eliminar definitivamente este bafio y
considerar el uso de bafios quimicos moviles.

Situacion recomendada: Baiio quimico mévil para huerto (1)
* 3 W " — f

Es recomendable considerar el uso de bafios quimicos moviles en el huerto. En la
fotografia se observa un baifio doble con estacion de lavado de manos.
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Situaciéon recomendada: Baiio quimico mévil para huerto (2)

En la fotografia se puede observar otro ejemplo de bafio movil con tres casetas e
instalaciones para lavado de manos.

Situacion recomendada: Baio quimico movil para huerto (3)

En la fotografia se puede observar otro ejemplo de bafio mévil con una caseta simple y
una instalacion para lavado de manos.
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UNIDADES DEMOSTRATIVAS EN BPA

S Informe de terreno
Participante:
Agricola Dofia Macarena
Region Provincia Comuna Lugar
Sexta Colchagua San Fernando 7

Rubro o tipo de actividad :
Kiwis — peras asidticas BT R YR B
Nombre representante de la empresa:

Miguel Lara R T

Fecha de visita Visita N° | Nombre del asesor de FDF  Intorme emitido por:
junio 11de1 2002 |3 |Carlos Hettich A. (Carlos Hettich A.
Intorme revisado por: Informe revisado por :

Jorge Saavedra J. ' Ricardo Adonis P.

1.- Identificacion de actividades en el huerto o packing

Al momento de la visita, el huerto o packing se encontraba realizando las siguientes labores :
(Describa en una o dos palabras las principales labores Ej.: Poda , raleo, aplicaciones de salida de invierno etc..)

Poda de kiwis

2.- Identificacion de areas analizadas en esta visita

SioNo
Cuaderno de Registros N
Instalaciones (Bodegas etc.) SI
Huerto (Especificar) SI
Otros (Indicar)

3.- Recomendaciones

Entre los objetivos de estas visitas esta el poder colaborar para que el huerto alcance la mayor
cantidad de cumphimiento en BPA. En este sentido, las recomendaciones sc hacen tanto para
los items “obligatorios™ como para aquellos “recomendados™ del programa de BPA. Por lo
tanto, las recomendaciones que se plantean son para mejorar algunos aspectos y no
constituyen cuestionamiento.

3.1.-  Cuaderno de registro de campo:

Se ha mejorado la admmistracion del cuaderno de campo, en relacion a visitas anteniores. La
informacion es almacenada en computador, lo que es aceptado por el programa de BPA

a.  Los monitoreos de plagas y enfermedades sc efectuaban, pero no se registraban en forma
ordenada. El admimistrador menciona la inquictud de registrarlos correctamente a partir de
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la proxima temporada. Se recomienda efectuar los monitoreos cada quince dias, al menos
desde inicios de brotacién hasta cosecha

b. En el registro de aplicacién de productos fitosanitarios, se debe registrar el nombre
comercial completo.

c. Registro de mantencién y calibracion de la maquinaria: La persona que aparece como
responsable de la calibracién, debe estar capacitada para realizarla y se debe contar con un
certificado que lo compruebe.

3.2.- Bodega de productos fitosanitarios:

Se implementd una nueva bodega de productos fitosanitarios, lo que representa un
importante avance. Sin embargo ain se deben mejorar algunos puntos:

a. La bodega bebe ser de uso exclusivo de productos fitosanitarios. Los fertilizantes
encontrados durante esta visita pueden estar en una bodega general, en un sector sefializado
como “Fertilizantes”, almacenados sobre pallets o tarimas y separados de productos
frescos, productos fitosanitarios u otros productos quimicos.

b. Se debe mejorar el orden de la bodega:
- Los productos liquidos deben estar debajo de los polvos.

- No deben existir envases directamente sobre el suelo. Los productos que no se
encuentran en los estantes deben permanecer sobre pallets o tarimas.

- Los insecticidas para packing y bodegas deben permanecer separados de los productos
usados en el huerto. Se pueden mantener en un sector de la bodega identificado como
productos de packing.

- Cuando existan productos vencidos, se deberan almacenar junto a los productos sin
etiqueta o sin registro, en un area de la bodega de productos fitosanitarios, con acceso
restringido y sefializada como “productos vencidos™.

Se debe mejorar la ventilacion de la bodega.

d. La bodega se encuentra bien sefializada externamente, sin embargo, se debe mejorar la
sefialética de peligro (no comer, no fumar, usar elementos de proteccion, etc.) en el interior
de la bodega.

e. Se deben mantener elementos para controlar derrames (arena) en baldes seializados y
ubicados en un lugar visible. Ademas se recomienda instalar un borde de seguridad en los
estantes para evitar la caida accidental de los envases.

3.3.- Dosificacion de productos fitosanitarios:

La dosificacion de productos se debe realizar en un lugar exclusivo para esta labor, el cual
debera ser implementado. El tamafio de la bodega de productos fitosanitarios no permite
habilitar la zona de dosificacién en su interior. El administrador del campo plantea la alternativa
de implementar el area de dosificacion en la caseta de riego ubicada en el interior del huerto, en
donde se carga la maquinaria de aplicacion. En este caso se deben tener en cuenta las siguientes
recomendaciones:

a. Debe cumplir con todas los requisitos de un area de dosificacién, mencionadas en el
informe anterior.
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b. Se debe considerar el transporte de los productos desde la bodega al area de dosificacion.
Para transportar los productos en forma segura se recomienda utilizar una caja o carro de
seguridad.

c. Se recomienda mantener un registro de los productos que salen desde la bodega y los que
son devueltos a la bodega desde el area de dosificacion.

3.4.- Manejo de envases vacios de productos fitosanitarios:

Actualmente se ha mejorado el orden de los envases, los que son mantenidos dentro de
la bodega general. Todos los envases de productos fitosanitarios vacios deben tener el proceso
de triple lavado completo y ademéas mantenerse en una zona de acopio exclusiva para estos
envases. Se deberda implementar un area para almacenar envases de productos fitosanitarios
hasta que sean enviados a un centro de acopio autorizado para la region.

3.5.- Seinalética de huerto:

Se instalaron letreros de velocidad y para identificar los cuarteles. Atn falta
implementar letreros que prohiban ingresar con animales al huerto y a zonas de manipulacion de
fruta. Ademas se debe implementar un sistema para sefializar los cuarteles con aplicacion de
productos fitosanitarios.

3.6.- Instalaciones para aplicadores de productos fitosanitarios:

a. Se deben implementar dos casilleros para cada aplicador de producto fitosanitario, uno para
la ropa de trabajo y otro para la ropa de aplicacion.

b. Se deben implementar duchas con agua caliente para los aplicadores de productos
fitosanitarios.

3.7.- Banos para el personal en el huerto:

Considerar la eliminacion definitiva del bafio de hoyo negro. Se recomienda el uso de
bafios quimicos en el huerto, teniendo en cuenta que debe existir un bafio por cada 30 personas
ubicados a no mas de 100 metros del lugar de faena.
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UNIDADES DEMOSTRATIVAS
Agricola Dofia Macarena. Informe N°3 Abril 2002

Situacién actual: Manejo de envases vacios

Una bodega de uso
general no es el
mejor lugar para
mantener los
envases de
productos
fitosanitarios
vacios,
especialmente si
permanecen junto
a distintos tipo de
materiales.

El manejo de envases vacios de productos fitosanitarios ha mejorado en relacion a
visitas anteriores. Sin embargo, se debe recordar que todos los envases deben tener el proceso
de triple lavado completo y se deben mantener en un lugar especialmente habilitado hasta que
sean entregados en un centro de acopio autorizado para la region.

Situacion recomendada: Acopio de envases con triple lavado
Ejemplo 1 Ejemplo

ol

Ejemplo de lugares especialmente habilitados para mantener los envases vacios de
productos fitosanitarios hasta que sean entregados a un centro de acopio autorizado. El lugar
donde se mantienen envases vacios debe estar sefalizado y tener acceso restringido.
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Situacién recomendada: Transporte de productos fitosanitarios (ejemplo 1)

Al implementar un érea de dosificacion alejada de la bodega de productos fitosanitarios, se debe
considerar el transporte seguro de los productos fitosanitarios. Una alternativa es la
implementacion de un carro cerrado, con acceso restringido (con llave), identificado como
“transporte de productos fitosanitarios™ y con sefialetica de peligro (peligro productos toxicos,
material inflamable, etc.).

Situacion recomendada: Transporte de productos fitosanitarios (ejemplo 2)

Otra alternativa para el transporte de productos fitosanitarios es la implementacion de un bail
cerrado, con acceso restringido (con llave), identificado como “transporte de productos
fitosanitarios” y con sefialética de peligro (peligro productos téxicos, material inflamable, etc.).
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Debe tener buena
ventilacion.

Debe contar con
letreros de seguridad
y estar identificada.

Deben existir
elementos de
medicién y pesaje.
Ordenados, limpios
y en buen estado.

Debe contar con
extintor.

El meson de trabajo
debe tener superficie
impermeable.

Debe contar con una
llave de agua.

El area de dosificacidon que se piensa implementar debe cumplir con todos los requisitos de las
BPA. Ademas de lo que se puede observar en la fotografia, debe tener un sistema para controlar
derrames y ser de acceso restringido.
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: FDF UNIDADES DEMOSTRATIVAS EN BPA

Informe de terreno

Rubro o tipo de actividad:
Pomiceas — uva de mesa

Participante:

Agro Super - Fruticola Ramirana Ltda. — Sector Maitenes. ~ )
Region Provincia Comuna Lugar

Sexta | Cachapoal ' Rancagua

Nombre representante de la empresa:

Ermesto Bacigalupo T _andll o -
Fecha de visita ' Visita N Nombre del asesor de FDF Informe emitido por:
Mayo 16 de 2003 9 Carlos Hettich A. Carlos Hettich A.
Informe revisado por: Informe revisado por:

Jorge Saavedra J. Ricardo Adonis P.

1.- Identificacion de actividades en el huerto o packing

Al momento de la visita, el huerto o packing se encontraba realizando las siguientes labores:

2.- Identificacion de areas analizadas en esta visita

Si o No

Cuaderno de Registros

SI

Instalaciones (Bodegas etc.)

SI

Huerto (Especificar)

SI

Otros (Indicar)

3.- Recomendaciones

Entre los objetivos de estas visi
cantidad de cumplimiento en B
los items “obligatorios™ como

tanto, las recomendaciones que se plantean son para mejorar algunos aspectos

tas esta el poder colaborar para que el huerto alcance la mayor
PA. En este sentido, las recomendaciones se hacen tanto para
para aquellos “recomendados™ del programa de BPA. Por lo
y_no

constituyen cuestionamiento.
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3.1.- Cuaderno de Registros:

e Los registros de campo se encuentran actualizados y con toda la informacién requerida. Es
importante mantener esta condicion ya que el sistema de registros es una pieza clave para
lograr la trazabilidad de la produccion.

3.2.- Instrucciones de higiene:

Es importante comprometer al contratista y sus trabajadores en la implementacion de las
Buenas practicas agricolas. Por esta razon, las instrucciones de higiene deben ser entregadas al
personal de los contratistas y no solo al personal del predio. De tal forma, que todas las personas
que manipulan los productos frescos conozcan y apliquen las préacticas de higiene que
corresponden al trabajo que desempefian.

3.3.- Programa de fertilizacion:

El programa de fertilizacién debe incluir una justificacion técnica para las cantidades de
nutrientes recomendadas, especialmente para el nitrégeno.

3.4.- Elementos de cosecha:

En el predio deben existir instrucciones escritas para la limpieza de los materiales de
cosecha como cajas, bins y capachos. Estas instrucciones deben incluir la limpieza de los carros
cosecheros o vehiculos utilizados para el transporte de fruta.

4.- Analisis de resultados para analisis microbiol6gicos y de multiresiduos.

4.1.- Analisis de multiresiduos de productos fitosanitarios:

Se analizaron muestras de uva de mesa variedad Red Globe, Los resultados obtenidos fueron los
siguientes:

Producto detectado Limites permitidos (ppm)
(Ppm) UE Alemania Bélgica Francia Italia Codex
Iprodiona 0.02 10
Ciprodinil 0.80 - 2 0.02 1 5 -

Limites permitidos: Fuente. Agenda de Pesticidas
U.E: Limites Maximos de Residuos que rigen para los paises pertenecientes a la Unién Europea.

4.2.- Muestras de agua:

Tipo de muestra Lugar de muestreo Resultados
| Agua de aplicacion Hidrante pozo N°3 No presenta contaminacion microbiolégica
Agua de beber Bidon con agua de beber para | e  Coliformes totales: 30 NMP/100 ml
personal de cosecha del sector .
N°22 e  (Coliformes fecales: NO
e E. Coli: NO
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e Agua de beber: Segin la norma Chilena 409, el agua de beber deberia estar ausente de
contaminantes microbioldgicos. El nivel de Coliformes Totales encontrados en este caso
corresponden a un indicador de posibles problemas de higiene, los que se pueden ver
reflejados en la salud de los trabajadores.

4.3.- Manipulador y superficie:

Tipo de muestra

Lugar de muestreo

Resultados

Manipulador

Muestra tomada desde la mano | No presenta contaminacion microbiologica

de un cosechador de manzanas
del Sector N°22

Superficie

Muestra tomada desde un No presenta contaminacion microbiolégica.

capacho utilizado para la
cosecha de manzanas del
Sector N°22
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UNIDADES DEMOSTRATIVAS

Informe N°9 Fruticola Ramirana Mayo 2003

Situacion actual: Bodega de productos fitosanitarios

El techo de madera de la bodega de productos fitosanitarios y el 4rea de dosificacion fue
reemplazado por un techo de estructura metalica. Esto implica una importante mejora en la
implementacion de las BPA. En este momento la bodega y el area de dosificacion cumplen con
todas las exigencias del programa BPA.
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. FDF UNIDADES DEMOSTRATIVAS EN BPA
. . Informe de terreno

Participante:

Agro Super — Fruticola Ramirana Ltda. — Sector Maitenes.
Region Provincia Comuna , Lugar
Sexta | Cachapoal |Rancagua

Rubro o tipo de actividad :

Pomaceas — uva de mesa.
Nombre representante de la empresa:
[Emesto Bacigalupo

Fecha de visita Visita N° E"N‘ombre del asesor de FDF | Informe emitido por:r ot
Abril 29del2002 |3 |CarlosHettichA. |Carlos Hettich A.
Informe revisado por : Informe revisado por: Informe revisado por :

Mauricio Davanzo C. Jorge Saavedra J. ' Ricardo Adonis P.

1.- Identificacion de actividades en el huerto o packing

Al momento de la visita, el huerto o packing se encontraba realizando las siguientes labores :
(Describa en una o dos palabras las principales labores Ej.: Poda , raleo, aplicaciones de salida de invierno etc..)

Cosecha de manzanas.

2.- Identificacion de areas analizadas en esta visita

Sio No
Cuaderno de Registros SI
o Cuaderno de Packing él
Instalaciones (Bodegas etc....)
Huerto (Especificar) SI
Otros (Indicar)

3.- Recomendaciones

Entre los objetivos de estas visitas esta el poder colaborar para que el huerto alcance la mayor
cantidad de cumplimiento en BPA. En este sentido, las recomendaciones se hacen tanto para
los items “obligatorios” como para aquellos “recomendados™ del programa de BPA. Por lo

tanto, las recomendaciones que se plantean son para mejorar algunos aspectos v no

constituyen cuestionamiento.

3.1.- Cuaderno de Campo: En general los registros se encuentran actualizados y con toda la
informacion requerida actualmente por las B.P.A. Se deben mejorar los siguientes puntos:

a. Falta completar los registros de monitoreo de plagas, enfermedades y organismos benéficos.
El compromiso de Ramirana es 1mplementarlo a partir de la préoxima temporada. Los
monitoreos deben iniciarse desde inicios de brotacién y realizarse al menos cada quince
dias.
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b. En el caso de la calibracion y mantencion de la maquinaria de aplicacion, se estudia la
posibilidad de usar los servicios de una empresa especializada en esta labor. Se debe
completar correctamente el registro, ademas de incluir un informe de calibracion.

3.2.- Bodega de productos fitosanitarios: La bodega se encuentra ordenada y limpia. Los
productos vencidos o sin etiqueta detectados en la visita anterior fueron guardados en un lugar
con acceso restringido y aislado del resto de los productos. Esto es un gran avance, sin embargo
es importante sefnalizar como ‘“productos vencidos” y buscar una alternativa para su
eliminacion. Ademas se recomienda implementar un borde de seguridad en los estantes para
evitar la caida de envases.

3.3.- Area de dosificacion: Durante esta visita se pudo observar el proceso de construccion
de una nueva zona de dosificacién, lo que constituye un importante avance. En esta
construccién se considera el uso de reja en los costados, por lo tanto es importante considerar la
direccion y velocidad del viento que normalmente existe en el lugar.

3.4.- Cosecha: En Ramirana se cuenta con bafios quimicos bien implementados, sin embargo
su aseo generalmente no es un buen ejemplo. Es importante mejorar este punto, para esto tal vez
lo mas practico sea asignar una persona que se preocupe de esta labor y no depender del servicio
de una empresa externa. Ademas se recomienda capacitar al personal para la mantencién de la
higiene en el huerto.

3.5.- Otras recomendaciones: Es bueno recalcar otras recomendaciones hechas con motivo de
visitas anteriores que aun no se adoptan completamente:

a. Todos los envases vacios deben estar almacenados en el lugar de acopio y con el proceso de
triple lavado completo. En esta visita todavia se encuentran algunos envases vacios
almacenados sin perforar, por lo tanto se consideran sin triple lavado completo.

b. Mejorar las condiciones de la zona de almacenamiento de los estanques de fertilizantes
liquidos. Considerar la implementacién de un sistema para controlar derrames.

c. Implementaciéon del sistema para sefializar las areas en aplicacion. Si bien los letreros
fueron construidos, se debe considerar su instalacion en un lugar adecuado y su uso
permanente.
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UNIDADES DEMOSTRATIVAS

Fruticola Ramirana Ltda. Informe N°3 Abril 2002

Situacion actual: Manejo de productos vencidos

Se recomienda
implementar un

borde de
seguridad en
los estantes

para evitar la
caida
accidental de
los productos

Los productos vencidos encontrados en la bodega de productos fitosanitarios en las
visitas anteriores fueron aislados en una caja con acceso restringido, lo que significa un gran
avance. Se recomienda sefializar “como productos vencidos” y buscar una alternativa de
eliminacion.

Situac ea de d_osiﬁcacién

ion actual: Bodega de productos fitosanitarios y ar
SEFEIs ohE U LA Py T g IR

Se instal6 un
extractor de aire
para mejorar la
ventilacion de la
bodega de
productos
fitosanitarios

Durante esta visita se pudo observar un importante avance en el manejo de productos
fitosanitarios al iniciarse la construccion del area de dosificacion. Es importante considerar las
caracteristicas que debe tener esta zona, las cuales se entregaron en un informe anterior.
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Se debe mejorar las condiciones de almacenamiento de los estanques con fertilizantes
liquidos. Lo importante es que no estén directamente sobre el suelo, restringir el acceso al area
en que se encuentran, sefializar e implementar un sistema para controlar derrames que se

producen principalmente cuando se extrae producto en baldes.

Situacion actual: Sistema para seiializar areas en aplicacion

FRUTICOLA RAMIRANA LTDA.
FRUTICOLA MAITENES

Para sefializar las areas con aplicaciones de productos fitosanitarios se implementé un
plano del huerto donde se marcaran los cuarteles aplicados. Lo importante es ubicar el plano en
el lugar de entrada del personal al huerto y utilizarlo en todas las aplicaciones. Si ademas se
utilizan banderas de alerta en los cuarteles, se debe explicar su significado, lo i1deal es hacerlo en

el plano de ubicacion.
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UNIDADES DEMOSTRATIVAS EN BPA

o s s Informe de terreno
Participante:
Agricola Dofia Macarena Ltda.
Region Provincia Comuna Lugar
Sexta Colchagua San Fernando

Rubro o tipo de actividad :
Kiwis — peras asiaticas
Nombre representante de la empresa:

Miguel Lara ‘ N

Fecha de visita Visita N° Nombre del asesor de FDF 1lnforme emitido por:
27 marzo 2002 |2 Carlos Hettich A. __| Carlos Hettich A. |
Informe revisado por : Informe revisado por : anormc revisado por :
Mauricio Davanzo C. Jorge Saavedra | ' Ricardo Adonis P.

| |

|.- Identificacion de actividades en el huerto o packing

Al momento de la visita, el huerto o packing se encontraba realizando las siguientes labores :
(Describa en una o dos palabras las principales labores Ej.: Poda , raleo, aplicaciones de salida de inviemo etc..)

Cosecha de kiwis

2.- Identificacion de areas analizadas en esta visita

SioNo
Cuaderno de Campo SI
o Cuaderno de Packing
Instalaciones (Bodegas etc....) ol
Huerto (Especificar) SI

Otros (Indicar) [:

3.- Recomendaciones

Entre los objetivos de estas visitas esta el poder colaborar para que el huerto alcance la mayor
cantidad de cumplimiento en BPA. En este sentido, las recomendaciones se hacen tanto para
los items “obligatorios™ como para aquellos “recomendados” del programa de BPA. Por lo
tanto, las recomendaciones que se plantean son para mejorar algunos aspectos vy no
constituyen cuestionamiento.

3.1.-  Cuademo de campo: No se observan avances en relacion a la visita anterior. Como se
recomendé en el primer informe, es necesaria la implementacion de un sistema formal de
registros, que contenga toda la informacion para mantener la trazabihidad necesana de la
produccion. Sigue siendo necesario mejorar los siguientes aspectos del cuaderno de campo:

- Informacion general por cuartel
- Registro de estados fenologicos
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- Registro de monitoreo de plagas, enfermedades y organismos benéficos (enemigos
naturales).

- Registro de aplicacion de productos fitosanitarios.

- Registro de aplicacion de herbicidas.

- Registro de estado y calibracién de la maquinaria de aplicacion.

- Registro de capacitacion del personal.

Durante esta visita el administrador del huerto menciona la intencién de mejorar el sistema
de registros a partir de la siguiente temporada, una vez que termine la cosecha de kiwis.

3.2.- Baifios de huerto: Durante esta visita el bafio de huerto se encuentra casi con las mismas
deficiencias que durante la visita anterior. Le falta agua para el lavado de manos y jabén o
alcohol gel. Ademas es necesario tener en cuenta los siguientes puntos:

- Existe solo un bafio para el personal que trabaja en huerto, el que se ubica aproximadamente
en el centro del huerto. Es necesario considerar que debe existir un bafio por cada 30
personas, idealmente separado para hombres y mujeres. Ademas los bafios no deben estar a
mas de 100 metros del lugar de trabajo, distancia que seguramente es superada en muchas
oportunidades.

- El bafo se encuentra en buenas condiciones, pero es de tipo hoyo negro, lo cual no es lo
ideal y seguramente en un futuro cercano seran prohibidos. Por esta razon se recomienda
considerar su reemplazo por letrinas sanitarias con fosa séptica o bafios quimicos, estos
ultimos pueden ser propios o arrendados. En este informe se anexan fotografias con
ejemplos de bafios quimicos moviles, los que son bastante pricticos para ser usados en
huerto.

- El bafio se encuentra entre dos cuarteles de kiwi, demasiado cercano a las plantas. Es
necesario re ubicarlo, al menos a 2 metros de las plantas. Sin embargo, como se menciona
en el punto anterior, lo ideal es cambiarlo definitivamente por algtin sistema como el que se
ilustra en las fotografias anexas.

3.3.- Bodega de productos fitosanitarios: Como se observo durante la primera visita, los
productos siguen siendo almacenados en una bodega de uso general y sin ningtin orden. En esta
oportunidad el administrador del predio mencioné tener presupuestado habilitar una zona
exclusiva para productos fitosanitarios. En este caso se debe tener en cuenta que las condiciones
ideales del 4rea de almacenaje de productos son las siguientes:

- Debe ser para uso exclusivo de productos fitosanitarios.

- Debe tener acceso restringido (con llave).

- Los productos deben estar sobre pallets o tarimas y no directamente sobre el suelo.

- Los productos deben estar ordenados por tipo (insecticidas, fungicidas, etc.).

- Los productos liquidos deben estar debajo o separados de los productos en polvo.

- Todos los productos deben estar en sus envases originales y con su etiqueta.

- Los productos vencidos, sin registro o sin etiqueta beben mantenerce aislados en una zona
con acceso restringido (con llave) e identificada como “area de productos vencidos™.

- Debe estar identificada externamente como “bodega de productos fitosanitarios”.

- Debe existir sefializacion de seguridad para el personal (no comer, no fumar, usar elementos
de seguridad, etc.).

- Los estantes deben ser de material no absorbente, estar protegidos con una cubierta
impermeable o con pintura impermeabilizante (6leo, pintura epoxica, latex acrilico).

- Debe tener buena iluminacion y ventilacion.

- El piso debe ser liso e impermeable.

- Se deben mantener elementos de control de derrames, estos pueden ser baldes con arena o
tierra, colgados en un lugar visible e identificados como “control de derrames™.

- Debe existir un extintor cercano y sefializado.
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3.4.- Area de dosificacién: En este momento no existe una zona exclusiva para la
dosificacién de productos. Sin embargo, al igual que la bodega de productos fitosanitarios, se
menciono tener contemplada su pronta habilitacién. Una buena 4rea de dosificacion debe tener
las siguientes caracteristicas:

- Debe ser exclusiva para la dosificacién de productos fitosanitarios.

- Debe mantenerse siempre limpia y no ser usada como una zona de almacenamiento.

- Debe tener acceso restringido.

- Debe estar identificada como “area de dosificacion”.

- Debe existir sefialética de seguridad para el personal (usar elementos de proteccion, uso
seguro de productos fitosanitarios, etc.).

- Debe contar con un mesén apropiado para la dosificacion, es decir, de tamafio adecuado
para que permita trabajar libremente, con cubierta impermeable y con un pequefio borde
para evitar que los productos lleguen al suelo en caso de derrames.

- Debe contar con elementos exclusivos para la dosificaciéon de productos, los que deben
mantenerse limpios, ordenados y en buen estado.

- Deben existir elementos de proteccion para el personal que dosifica, limpios y en buen
estado.

- Debe existir una llave de agua accesible y cercana.

- Debe contar con elementos para controlar derrames (tierra, arena).

- Debe contar con un extintor bien ubicado y sefializado.

- Debe contar con buena iluminacion y ventilacion.

3.5.- Manejo de envases vacios: Se debe recordar que es obligatorio utilizar la técnica de
triple lavado para todos los envases vacios, lo cual se debe hacer inmediatamente cuando se
termina el producto, con el fin de evitar que se adhiera el residuo al envase. El agua de los
enjuagues se agrega a la maquinaria de aplicacion. Inmediatamente después se debe perforar el
envase, para poder considerar el proceso de triple lavado completo.

En esta oportunidad se puede observar que, en relacién a la primera visita, no se han
mejorado las condiciones de almacenamiento de los envases vacios. Para corregir este problema
es necesaria la implementacion de una zona con acceso restringido e identificada como “envases
con triple lavado”. Este lugar de acopio, dependiendo de la cantidad de envases acumulados,
puede ser un bins o un cajén de tamaifio adecuado, con tapa e identificado. Otra alternativa es
definir una zona de acopio y restringir su ingreso con el uso de reja.

3.6.- Es necesario implementar letreros que prohiban ingresar con animales al huerto.
Ademas durante esta visita se encontraron gallinas en el lugar de acopio de fruta cosechada,
situacion que es necesario corregir.

3.7.- Instalaciones basicas para los aplicadores: Como se menciond en el primer informe, los
aplicadores deben contar las siguientes instalaciones:

- Casilleros: Los aplicadores de productos fitosanitarios requieren dos casilleros cada uno,
uno para su ropa de trabajo y otro para mantener su ropa limpia.

- Duchas: Deben existir duchas para los aplicadores. I'n este momento existe una ducha que
no cumple con las condiciones basicas, ademas es para el uso de todo el personal.
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UNIDADES DEMOSTRATIVAS

Agric. Dofia Macarena Informe N°2 Abril 2002

Situacion actual: Situacion recomendada (ejemplo 1):

—

Foto izquierda: Bano de tipo hoyo negro que existe actualmente en el huerto. Se encuentra
demasiado cercano a las plantas. Ademas este tipo de bafios pueden ser prohibidos en el futuro.
Se recomienda considerar el uso de bafios quimicos (punto 3.2). Foto derecha: Bafio quimico
movil con caseta individual y estacion para lavado de manos

Situacion recomendada (ejemplo 2): Situacién recomendada (ejemplo 3):

Foto izquierda: Bafio quimico moévil que considera tres casetas y estacién para lavado
de manos. Fabricado en metal sobre el chasis de un antiguo carro cosechero. Foto derecha:

Bano quimico moévil con estacién para lavado de manos y casetas dobles, para hombres y
mujeres. Fabricado en fibra de vidrio sobre un carro porta bins.
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Situacién actual: Situacion recomendada (ejemplo 1):

Foto izquierda: Actualmente los productos fitosanitarios son almacenados en una
bodega de uso general, junto a todo tipo de elementos y sin ningun tipo de orden. Ademas no
existe un area especialmente habilitada para la dosificacion de productos. Foto derecha:
ejemplo de una bodega que cumple con los requerimientos de las B.P.A. Esta bien sefializada,
los productos estan separados por tipo, los productos en polvo estan sobre los liquidos, es de uso
exclusivo de productos fitosanitarios, los estantes de madera estdn protegidos con pintura
impermeabilizante

Situacion recomendada (ejemplo 2) Situacion recomendada (ejemplo 3)

Foto izquierda: Ejemplo de bodega de productos fitosanitarios en buenas condiciones,
no existen envases directamente sobre el suelo, los estantes son de material impermeable
(metalicos), los productos estan ordenados correctamente. Foto derecha: Ejemplo de area de
dosificacion que cumple con los requerimientos de las B.P.A. Es de uso exclusivo para la
dosificacion de productos fitosanitarios, el meson de trabajo es de material impermeable, esta
bien sefalizado, cuenta con los elementos de trabajo adecuados y en buen estado.
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Situacion actual: Situacion recomendada:

Foto izquierda: Actualmente no se esta haciendo un buen manejo de las envases vacios
de productos fitosanitarios. Existen envases sin perforar, por lo tanto no tienen triple lavado
completo. Ademas no son mantenidos en un lugar adecuado. Foto derecha: Ejemplo de un
buen lugar de acopio de envases con triple lavado. Se encuentra identificado, protegido de la
lluvia y con acceso restringido.

Situacion actual: Situacion recomendada:

Foto izquierda: La ducha que existe actualmente para los aplicadores no cumple con
las condiciones adecuadas. Se encuentra a la intemperie protegida solo en los costados por dos
planchas metalicas, no tiene piso sélido y es de uso general para el personal. Se recomienda
mejorar las condiciones de la ducha y habilitar una ducha exclusiva para los aplicadores de
productos fitosanitarios. Foto derecha: En este momento los aplicadores no cuentan con
casilleros dobles para la ropa de trabajo y su ropa limpia. En esta fotografia se observa un buen
ejemplo de casilleros.
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UNIDADES DEMOSTRATIVAS EN BPA
Informe Resumen

Avances y Recomendaciones Pendientes

Rubro 'o'tipo de actividad :
Kiwis — peras asiaticas

Participante:

Agricola Dofia Macarena o -
Region Provincia 'Comuna Lugar
bzl __| Colchagua | Sén Femando |

MiguelLara
Nombre del asesor de FDF
Carlos Hettich A.

Informe revisado por:

Jorge Saavedra J.

Nombre representante de la empresa:

" Informe el-n»iﬁd;)-por:
| Carlos Hettich A.

Informe revisado por:
Ricardo Adonis P.

Este informe entrega un resumen de todas las recomendaciones efectuadas durante las

tres primeras visitas, con tres objetivos:

a. Facilitar al productor el control de su grado de avance en las implementaciones

recomendadas.

b. Lograr que se alcance el mayor grado de cumplimiento y el huerto se transforme en
un ejemplo en la implementacion de Buenas Practicas Agricolas.

c. De acuerdo al grado de

cumplimiento observado en

cada

una de las

recomendaciones, el productor pueda buscar alternativas de implementacién en
aquellas dreas que no presentan avances.

1.- Distribucion de las visitas:
Primer visita
Segunda visita

['ercera visita

FOF Unidades Demostrativas

Febrero 20 del 2002
Marzo 27 del 2002

Junio 11 del 2002

Agricola Dofia Macarena Lida
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4.- Resumen del grado de avance de las recomendaciones efectuadas en cada visita:

RECOMENDACIONES
PRIMERA VISITA

AVANCES
AL 27-Marzo-2002

RECOMENDACIONES
SEGUNDA VISITA

AVANCES
AL 11-Junio-2002

RECOMENDACIONES
TERCERA VISITA

L.

Cuaderno de Campo

Se debe implementar un
sistema formal de
registros.

Sin avances.

Se reitera recomendacion.

Avance parcial.

Completar la
implementacion del
Cuaderno de registros y
mantener actualizado.

Completar registro Sin avances. Se reitera recomendacion. | Efectuado.

informacion general por =

cuartel.

Implementar registro con | Sin avances. Se reitera recomendacion. | Sin avances. Se reitera recomendacion.

la informacion de
monitoreos de plagas,
enfermedades y enemigos
naturales.

Completar Registro de Sin avances. Se reitera recomendacion. | Avance parcial. Se deben registrar todos
aplicaciones de productos los nombres comerciales
fitosanitarios. completos.

Implementar Registro de | Sin avances. Se reitera recomendacion. | Efectuado

aplicacion de herbicidas. h
Implementar Registro de | Sin avances. Se reitera recomendacién. | Avance parcial. Persona que calibra debe
calibracién de la estar capacitada y debe
maquinaria, respaldado existir un informe de
por un informe de calibracion.

calibracion.

Efectuar capacitacion al
personal y completar el
registro correspondiente.

Sin avances.

Se reitera recomendacion.

Sin avances.

Se reitera recomendacion.
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= 1
RECOMENDACIONES AVANCES RECOMENDACIONES AVANCES RECOMENDACIONES
: . TERCERA VISITA
PRIMERA VISITA AL 27-Marzo-2002 SEGUNDA VISITA AL 11-Junio-2002
Los baiios deben cumplir | Sin avance. Se reitera recomendacion. | Sin avance. Se reitera recomendacion.
con condiciones basicas
(agua potable, jabon ,etc.)
Se recomienda el uso de | Sin avance. Se reitera recomendacion. | Sin avance. Se reitera recomendacion.
bafios quimicos y la
eliminacién de bafios tipo
hoyo negro.
2. Banos de huerto Se debe reubicar el bafio, | Sin avance. Se reitera recomendacién. | Sin avance. Se reitera recomendacion.
se encuentra demasiado
cercano a las plantas.
Debe existir al menos un | Sin avance. Se reitera recomendacion.
bafio por cada 30 personas
- - ubicado a no mas de 100
metros del lugar de
trabajo.
Implementar ducha con Sin avance. Se reitera recomendacion. | Sin avance. Se reitera recomendacion.
agua caliente.
3. [Instalaciones para
aplicadores de B . ; . : a
productos fitosanitarios Implementar dos Sin avance. Se reitera recomendacion. | Sin avance. Se reitera recomendacion.
casilleros para cada
aplicador,
Instalar letreros que Sin avance. Se reitera recomendacion. | Sin avance. Se reitera recomendacion.
prohiban ingresar con
animales.
Instalar letreros de Sin avance. Se reitera recomendacion. | Efectuado
4, Senalética de huerto velocidad
Identificar cuarteles Sin avance. Se reitera recomendacion. | Efectuado -
Seiializar cuarteles con Sin avance. Se reitera recomendacion. | Sin avance. Se reitera recomendacion,
aplicacion de productos
fitosanitarios.
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RECOMENDACIONES
PRIMERA VISITA

AVANCES
AL 27-Marzo-2002

RECOMENDACIONES
SEGUNDA VISITA

AVANCES
AL 11-Junio-2002

RECOMENDACIONES
TERCERA VISITA

7. Manejo de envases
vacios de productos
fitosanitarios

de triple lavado en todos
los envases

Se debe implementar una | Sin avance. Se reitera recomendacion. | Se implementa bodega Debe ser de uso exclusivo

bodega exclusiva para para productos de productos

productos fitosanitarios fitosanitarios. fitosanitarios.

que cumpla con todas las

condiciones.
Se debe mejorar la

r ; i : iluminacién de la bodega.
5. Bodega de productos -
fitosanitarios Se debe mejorar el orden
de la bodega.
Se debe mejorar la
sefalética de seguridad.
Se deben mantener
- - - - elementos para controlar

derrames (arena).

Se debe implementar un | Sin avance. Se reitera recomendacion. | Sin avance. Se reitera recomendacion.

; 45 area de dosificacion que
6. Area de dosificacion q

cumpla con todas las

condiciones.

Se debe efectuar proceso | Sin avance. Se reitera recomendacién. | Sin avance. Se reitera recomendacion.

Se debe implementar un
area de acopio de envases
vacios.

Sin avance.

Se reitera recomendacion.

Se mejora el orden de los
envases vacios.

La zona de acopio debe
ser exclusiva y con acceso
restringido.

FDF Unidades Demostrativas
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ANEXO 2

ACTIVIDADES DE DIFUSION

El CD anexo , contiene las presentaciones efectuadas durante las siguientes
actividades de difusion :

» Seminarios Regionales temporada 2001-2003

» Seminarios Regionales Temporada 2002-2003

» Dias de Campo

Proyecto Guias de Buenas Practicas Agricolas
para el sector hortofruticola de exportacion Informe Técnico Final
y su implementacion en Chile F.D.F.

33



ANEXO 3

PROMOCION DE ACTIVIDADES DE DIFUSION
Publicidad - Invitaciones -Programas

» Seminarios Regionales temporada 2001-2003
» Seminarios Regionales Temporada 2002-2003
» Dias de Campo

Proyecto Guias de Buenas Pricticas Agricolas 34
para el sector hortofruticola de exportacion Informe Técnico Final
y su implementacion en Chile F.D.F,



InviTacron SeminarIOS REGIONALES

2001-2002
REVISTA DEL CAMPO
JUNIO 2002
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PROGRAMA DE BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS
Y ACUERDO DE PRODUCCION LIMPIA

INVITACION A SEMINARIOS REGIONALES

Con el objeto de dar a conocer los resultados del Programa de BPA en la
temporada pasada, |as proyecciones del mismo para la temporada 2002-2003
e Integrarse al Acuerdo de Produccion Limpia firmado por las organizaciones
gremiales y autondades, se invita a todos los Productores y Empresas Exportadoras
a un Seminario que se llevara a efecto en las ciudades, lugares y fechas que se
indica. La asistencia a este evento es libre y solo requiere pre-inscribirse 2n la
Fundacion para el Desarrollo Fruticola (FDF)

|
Ciudades =~ Fecha Direccién
Copiapo 25 Junio 15:00 Palacete Vifia del Cristo. Area
sur Universidad de Atacama
Vallenar 26 Junio g:00 Salén Auditorio Municipal
de Vallenar
La Serena 28 Junio 9:00 Hotel La Serena Plaza
Ovalle 27 Junio 15:00 Auditorio Municipal
Quillota 3 Julio 9:00 Salén de eventos de INDAP
Limache 3 Julio 15:00 Saldén de actos Escuela
Superior Mixta N° 88
Los Andes 2 Julio 9:00 Salon de eventos de Cuerpo
de Bomberos de Los Andes
San Felipe 2Julio 15:00 Salén de la Gobernacion R
Melipilla 1 Julio 15:00 ElI Comendador
Paine 4 Julio 15:00 Bavaria Paine
Rancagua 11 Julio 9:00 Edificio Intendencia. Salon Prat
San Fernando 11 Julio 15:00 Hosteria El Tyrol
Curico 10 Julio 9:00 Centro Espafiol
Talca 9 Julio 15:00 Centro de Eventos El Arrayan
Linares 15 Julio 15:004 Casino Estadio Espafiol
Chillan 16 Julio 9:00 * Entre Alamos
Los Angeles 16 Julio 16:00 Hotel Alcazar )

El Programa de Buenas Practicas Agricolas y el Acuerdo de Produccion Limpia
cuenta con el apoyo y patrocinio de las siguientes instituciones. Ministerio de
Agricultura (FIA, Fondo de Promocion de Exportaciones Agropecuanas, Comision
Nacional de BPA), Ministerio de Salud, Ministerio de Economia (Consejo Nacional
de Produccion Limpia), CORFO, CONAMA y ProChile

INSCRIPCIONES
Fundacion para el Desarrollo Fruticola (FDF)
www.fdf.cl
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FEDEI!ACION DE PRODUCTORES DE FRUTAS DE CHILE ASOCIACION D E

GOBIERNODECHILE EXPORTADORES DE CHILE A.G.
Consejo Nacional de Prod

INVITACION

ASOEX, Fedefruta, FIA, Prochile, el Comité Nacional de Produccion Limpia, y la Fundacion
para el Desarrollo Fruticola (FDF), tienen el agrado de invitarlo a asistir al seminaro
“Programa de Buenas Practicas Agricolas (BPA) y Acuerdo de Produccion Limpia™ cuya
fecha y programa se adjuntan.

Esta actividad, desarrollada por FDF, es parte de los proyectos “Guias de Buenas Practicas
Agricolas para el sector hortofruticola de exportacion y su implementacion en Chile”
cofinanciado por la Fundacion para la Innovacion Agrana (FIA) y “Desarrollo de un sistema de
verificacion de Buenas Practicas Agricolas par la industria hortofruticola chilena™ cofinanciado
por Prochile.

El seminario contara ademas con charlas explicativas del Acuerdo de Produccion limpia para el
sector agricola, que seran efectuadas por Corfo y el Comité Nacional de Produccion Limpia.

Esperamos contar con su valiosa presencia, que dard realce a esta actividad. para lo cual
agradeceremos 1inscribir su asistencia en la Fundacion para el Desarrollo Fruticola (FDF)

PROGRAMA

®  Situacion actual del programa de Buenas
Practicas Agricolas en el sector hortofruticola
a nivel nacional y mundial

*  Acuerdo de Produccion Limpia para la
implementacion de BPA y su evaluacion

* Instrumentos de Fomento del Estado

® Uso del Manual para la aplicacion exitosa de
las BPA en cada unidad productiva

* Resultados de BPA en la temporada 2001-
2002

*  Preguntas y respuestas

InviTacton SEMINARIOS REGIONALES
2001-2002
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FEDERACION DF PRODUCTORES DE FRUTAS DE CHILE
w“g.oOBlERNO DL LHILE

AlOCIACION L

EXPORTADORES DE CHILE A.G.

PROGRAMA DE BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS
Y ACUERDO DE PRODUCCION LIMPIA

FECHAS Y UBICACION DE SEMINARIOS REGIONALES

Ciudades Fecha Hora Lugar 7

Direccion

Copiapd. 25 de Junio | 15:00 | Palacete Vida del Cristo.
Area sur Umiversidad de
Atacama

Superior Mixta N°88

| Vallenar. 26 de Jumo | 9:00 | Salén Auditorio Mumcipal de
L | Vallenar.
La Serena 28 de Junio |9:00 1 Hotel la Serena Plaza
Ovalle 27 de Jumo | 15:00 Salon Mumicipal )
nQU;I!nta Il TJulio  |9:00 hrs | Salon de ey entos de INDAP |
Limache 3 Julio 15:00 | Salén de actos Escuela o

Los Andes 2 Julio 9:00 hrs | Salon de eventos de Cuerpo de
Bomberos de Los Andes

Salon Prat

‘San Fehpe 2 Julio 15:00 i Salon de la Gobernacion ‘
"Melipilla 1 Julio | 15:00 'El Comendador
— ) P R | e |
Paine 4 Julio 15:00 ’ Bavana Paine
Rancagua 11 julio 900 [ Edificio de la Intendencia.

ProGrAMA SEMINARIOS REGIONALES
2001-2002

San Fernando |11 julic | 15:00 Hosmem Bl Twel

Curico BT julio 1900 [ Centro E:ﬂpaﬁnl s
Talca |9 ulio 15.00 Centro de Eventos El Arravan

Linares 7m 1500 i (Casino Estadio l’\p.u‘u?l

Chillan ﬁml_o ") 00) Enrre Alamaos T

Los A\n‘g-f-'lc‘ 116 |111A10 [16-00 Hotel Alcazas |




Secretaria Técnica

De: "Secretaria Técnica"

Para: "SILVIA BERRIOS R."

Enviado: Miércoles 7 de Enero de 2004 16:38

Datos adjuntos: Calendario Seminarios Programa BPA.doc; Seminarios BPA Calendario.doc
Asunto: Fw: PROMOCION PROGRAMA GAP EN CHILE

----- Original Message --—-

To:

Cc:

Sent: Monday, October 13, 2003 3:06 PM

Subject: PROMOCION PROGRAMA GAP EN CHILE

Estimados:
En referencia a las presentaciones del programa GAP en regiones, adjunto encontraran los acuerdos en cuanto a ciudades y fechas, alcanzad:
la pasada reunién del dia Miércoles 8 de Oct:

Ciudades Fechas
1. Copiap6 martes 11 de Nov
2. La Serena/Ovalle miércoles 12 de Nov
3. Los Andes/San Felipe lunes 17 de Nov
4. Paine viernes 14 de Nov
5. Rancagua martes 18 de Nov
6. Curico jueves 20 de Nov
7. Linares martes 2 de Dic
8. Chillan Martes 2 de Dic

El texto preparado por Gustavo Gomez fue el siguiente:

SENOR AGRICULTOR, EMPRESARIO-AGRICOLA, ADMINISTRADOR Y ENCARGADO DE BUI
PRACTICAS AGRICOLAS.....

LA FUNDACION PARA LA INNOVACION AGRARIA Y LA FUNDACION PARA EL DESARROLLO FRUTI(
LE INVITAN A PARTICIPAR EN EL SEMINARIO "AVANCES Y RESULTADOS DEL PROGRAMA DE BUI
PRACTICAS AGRICOLAS"

CONOZCA LAS PROYECCIONES INTERNACIONALES DEL PROGRAMA Y LOS NUEVOS REQUERIMIEN
DE CERTIFICACION DE SUS PRODUCTOS.

EL MARTES 11 DE NOVIEMBRE A LAS 18:00 HORAS EN.......ccccccevuenene

INVITAN: FIA Y FDF

Saludos,

Gustavo Yentzen Wilson
Marketing Manager

Texro Avisos Rapraies
SEMINARIOS REGIONALES
2002-2003



InviTacron SEMINARIOS REGIONALES
2002-2003

il

GOBIERNO DE CHILE
FUROALIGN PAA LA
PENOVACION AL R A

INVITACION

La Fundacion para el Desarrollo Fruticola (FDF) y el Ministerio de Agricultura a través de FIA tienen el
agrado de invitarlo a participar del seminario “Avances y Resultados del Programa de Buenas
Practicas Agricolas”.

Esta actividad, desarrollada por FDF, es parte del proyecto “Guias de Buenas Practicas Agricolas para
el sector hortofruticola de exportacion y su implementacion en Chile”, cofinanciado por la Fundacion
para la Innovacion Agraria.

En este seminario, Ud. conocera los nuevous requerimientos de certificacion en BPA, la
proyeccion internacional del programa de BPA de la Industria y casos exitosos de
implementacion. También Ud. tendra la oportunidad de efectuar las consultas necesarias
a especialistas, para decidir qué tipo de actividades requiere efectuar en su predio.

Esperamos contar con su valicsa presencia, la que dara realce a esta actividad, para lo que
agradeceremos inscribir su asistencia en la FDF

El seminario es gratuito y habra cupos limitados.

El seminario se efectuara en los siguientes lugares:
Linares : 2 de Diciembre a las 9 horas. Estadio Espanol.

Chilldan : 2 de Diciembre a las 15:30 horas. Restaurant Entre Alamos.

Sitio Web: www.fdf cl



ProGraMA SEMINARIOS REGIONALES
RANCAGUA — CURICO
LINARES — CHILLAN
2002-2003

_FDF ¥

FUMDACION PARA EL DESARROLLD FRUTICOLA GOB’!ERNO DE CHILE

PROGRAMA SEMINARIO

Introduccion

09:00 — 09:40 hrs. El Programa de BPA de la industria chilena.
Expositor Sr. Ricardo Adonis P. — Jefe Técnico BPA - FDF

09:40 — 10:40 hrs. Casos de implementacion de BPA a través de Unidades
Demostrativas.
Expositor Sr. Ricardo Adonis P. — Jefe Técnico BPA - FDF

10:40 — 11:00 hrs. Café

11:00 = 12:00 hrs. Analisis de resultados regionales temporada 2002-2003
y Proyeccion Internacional del Programa de BPA de la
Industria y las exigencias de Certificacion.
Expositor Sr. Gustavo Gomez B. — Gerente Técnico — FDF

Cierre

ap “FDF

GOBIERNO DEC
FUNDACHIN FAILA uHILE FUNDACION PARA EL DESARROLLO FRUTICOLA
BRNOVACHIN AGRAMA




17:00 - 17:30 hrs.
Expositor

17:30— 18:15 hrs.

Expositor

18:15 - 19:00 hrs.
Expositor

19:00 — 19:20 hrs.

19:20 — 20:00 hrs.

Expositor

20:00 — 20:30 hrs.

Expositor

20:30 — 20:45 hrs.

GOBIERNO DE CHILE
FUNDACION BARA LA
INNGVACION AGRATFA

ProGraMA SEMINARIOS REGIONALES
COPIAPO — LA SERENA
2002-2003

e

GOBIERNO DE CHILE

FUNDACION FAILA LA
WNMLACION AGRATIA

PROGRAMA SEMINARIO

Introduccion
El Programa de BPA de la industria chilena
Sr. Ricardo Adonis P. — Jefe Técnico BPA - FDF

Casos de implementacion de BPA a través de Unidades
Demostrativas
Sr. Ricardo Adonis P. — Jefe Técnico BPA - FDF

Resultados del Programa de BPA de la Industria
Sr. Gustavo Gomez B. — Gerente Técnico — FDF

Cafe

Factores a considerar para efectuar una implementacion exitosa.
"La Guia de Buenas Prdacticas Agricolas”
Sr. Ricardo Adonis P. — Jefe Técnico BPA - FDF

Proyeccion Internacional del Programa de BPA de la Industria y
las exigencias de Certificacion
Sr. Gustavo Gémez B. — Gerente Técnico — FDF

Cierre

DK

FURDACION PARA EL DESARROLLO FRUTICOLA



EL MERCURIO REVISTA DEL € AMPO /N 4247 LUNES 27 DE OCTUBRE DE

2003

£ Cursos y Seminarios

Apicultura. Técnicas 25 de octubre

Proyectos. Preparacion v evaluacion.
28 de octubre

Vinos. Situacion ambiental, aphicacion
v disposicion de niles 28 de octubre

Buenas practicas agricolas. 29 de octu-
bre. Dia de campo; Las Masas (Llay-
Llay) y Curimon (San Felipe)

Lombricultura nbrcmpost § pro
duccion de humus. 29 de octubre.

Plantas medicinales. Produccion. 30
de octubre

Compost. Produccion, control de cali-
dad vy usos. 5 de noviembre

Riego tecnificado. Operacion, evalua-
cion y mantercion. 5 de noviembre

Frutales. Una nueva forma de prolon-

gar la poscosecha. 6 de noviembre

Frutales. Post cosecha y gendmica

de noviembre.

Aceitunas. Elaboracion. 8 de noviem-
bre.

Vides. Control de plagas v enfermeda-
des. 12 de noviembre

Marketing. [cenicas de fidehizacion de
chentes 13 de noviembre



LUNES 20 DE OCTUBRE DE 2003 / N°1.423
REVISTA DEL CAMPO EL MERCURIO

Alb | UTILIDAD

P Cursos y Seminarios

Ovinos. Produccién y comercializacién.
22 de octubre.
Apicultura. Técnicas. 23 de octubre.

Buenas Practicas Agricolas. Dia de
campo; Santa Elena (Rancagua) y Roma
(San Fernando). 24 de octubre

Cultivos vy frutales. Produ ganica
24 de octubre.

Agricultura orgdnica. Primer seminario
regional (V). 24 de octubre

Plantas medicinales. Produccion. 24 de
octubre.
Aceitunas. Elaboracién. 25 de octubre

Flores y bulbos. Crecimiento y desafios
en la exportacién. 28 de octubre

Vinos. La bodega; maquinaria, procesos,
iiltraciones y uso de gases. 28 de octu-
bre .

Plaguicidas. Uso ¥ manejc 28 de octu-
bre

Alimentos. Evaluacidn sensorial en la
industria 5 de noviembre

Frutales. Manejo del follaje, deshrote v
ioshoje 5 de noviembre



ANEXO 4
ELEMENTOS DE DIFUSION DEL PROYECTO

Copia de folletos técnicos desarrollados para difundir los resultados proyectos

Proyecto Guias de Buenas Practicas Agricolas
para el sector hortofruticola de exportacion Informe Técnico Final
y su implementacion en Chile F.D.F.

35



ANEXO 5
DIFUSION ADICIONAL DEL PROYECTO

Copias de articulos de prensa y otras actividades donde se ha difundido
los resultados o productos del Proyecto

Proyecto Guias de Buenas Practicas Agricolas
para el sector hortofruticola de exportacion Informe Técnico Final
y su implementacién en Chile F.D.F.

36
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Edmundo Araya, director of
Fundacion Para El Desarrollo Fruit-
cola, Santiago, Chile, a private non-
profit organization assisting the in-
dustry in food safety certification,
said the Chilean industry began its
coordinated food safety efforts
three years ago, and the last two
years have been pilot programs.

“Today we have 1,300 fields and
packinghouses in our program,” he
said.

The cost to participate ranges
from $200-300, he said. By offering
a single but comprehensive proto-
col and audit to growers and ex-
porting companies, the hope is to
avoid unnecessary cost and confu-

- sion with retailers in the U.S. and
Eufope asking for separate but of-
ten redundant audlts

*The ChileGAP program, as it is
ca]led is’ pmjected ‘to-be a vehicle

rtifying food sa.fety for grow-
exporters«in Chile. ‘Arayd
said the program ‘unifies the food

_;safet'y ob]echves ‘of European and
'U Stbuyers in one program. -+ i
. =“Théidea is to put together both'-
f-fof ‘the: requirements in a compre-
hensive way and trying to develop
‘hearly 100% of the requuement on
both side of our market,” he said.

The ChileGAP program is open
to outside audits and its leaders are
inviting discussion with European
and U.S. retailer groups, he said.




Seres Vivos
y ambiente

Serior Director;

Actualmente, la ciencia de
moda tiende a ser la ecologia;
muchos dicen defenderla,
pero, a nuestro juicio, lo mas
importante y (til es estudiarla
seriamente.

Por definicion, ecologia es la
ciencia que estudia las interre-
laciones de los seres vivos con
el ambiente que los rodea.

Sin embargo, al considerar
las interrelaciones de estos
seres vivos con su ambiente,
casi siempre pensamos en la
influencia de este tltimo sobre
los primeros.

Si existe mucho fric —hasta
hielo— tendemos a pensar en
la existencia de pingtiinos; si
nos trasladamos a zonas mas
calurosas nos imaginamos en-
contrar monos o viboras; o sl
el suelo es muy arenoso o pe-
dreqgoso, la imaginacion nos in-
duce a pensar en la existencia
de cactus.

Esta relacidn es tan directa
e inmediata que nos encubre
otra que es igualmente impor-
tante, pero que es inversa; es
decir, la forma como los seres
vivos han acomodado el am-
biente y ayudado a construir la
tierra, tal como la teniemas en
la actualidad

Lo fundamental es el aire.
En sus comienzos, la tierra no
tenia una atmosfera como la
que existe en los tiempos ac-
tuales. Entre sus componentes
estaban el metano, el vapor de
agua, el amoniaco y el hidro-

nenn. con muv noco o nada de

Inocuidad de los alimentos

<En qué consisten las bue-
nas prdcticas agricolas?
Consulta Marcela Escobar
Tolosa, de Santiago.

Las buenas précticas agri-
colas son un conjunto de
principios, normas y reco-
mendaciones técnicas que
tienen como objetivo ofrecer
al productos de elevada cali-
dad ¢ mnocuidad, generados
con  un ElH'[\i[Hﬂ 1[11P:lfl{1
sobre el medio ambiente.

Son aplicables a las diver-
sas vtapas de produccién de
las trutas y hortalizas, sean
ellas para el mercado fresco,
exportacién o elaboracidn
agroindustrial.

Con ello se busca asegurar
al consumidor que el pro-
ducto no serd fuente de ries-
B0 sanitario una vez prepa-
rado y/o consumido en
forma normal.

El Departamento de Cali-
dad vy Servicios de Laborato-
rio de la Fundacién Chile
(Agroeconémico N° 62) in-
dica que la produccidén bajo
esta modalidad constituye
para Chile una necesidad de-
rivada de las exigencias im-
puestas directamente por los
compradores de distintos
paises y por los exportado-
res o empresas agroindus-
triales que trabajan bajo un
sistema Haccp.

Para hacer frente de mejor
manera a la globalizacién de
los mercados la industria

PROGRAMA.- Las buenas prédcticas ase_g..u\m c

frutfcola nacional colocé en
marcha el programa de Bue-
nas Précticas Agrfcolas, des-
tinado a que el sector expor-
tador pueda cumplir con las
exigencias de los mercados
internacionales y asegurar a
los consumidores productos
de calidad, generados respe-
tanido al medio ambiente y
privilegiando la salud de los
trabajadores, aspectos que
indudablemente serdn facto-
res primordiales para man-
tener la competitividad.
Dicho programa es finan-

REVISTA DEL CAMPO
ENERO 12, 2002

ciado por el Fondo para la
Innovacién Agraria y es lle-
vado a cabo por el Comité
Coordinador Hortofruticola
y ejecutado por la Fundacién
para ¢l Desarrollo Frutfcola.
Una dv sus principales ini-
ciativas ha sido el desarrollo
del “Manual de Buenas
Précticas Agricolas para el
Sector l'xportador”

Pari reducir al minimo el
riesgo microbiano en los ali-
mentos, explica el Departa-
mento de Calidad y Servi-
cios e Laboratorio de la

alidad e inocuidad a los poductos destinados a los mercados extranjeros

Fundacién Chile, se aplican
principios y prdcticas esen-
ciales que abarcan desde la

. produccién agrfcola hasta la

distribucién de fruta y vege-
tales frescos. Estos se funda-
mentan en la preferencia por
la prevencién antes que con-
fiar en su combate, una vez
que la contaminacién tiene
lugar. Asf, para reducir el
riesgo, tanto los agricultores
y los empacadores, como los
transportistas, deben usar
buenas prdcticas agricolas y
manufactureras en las dreas

donde pueden ejercer ciert
control.

Al considerar estos princi-
pios bdsicos agrega que las
dreas que debieran abordar-
se dentro de las Buenas Préc-
ticas Agrfcolas son suelo,
agua, estiércol animal y des-
echos orgdnicos municipales
sélidos, exclusion de anima-
les, salud e higiene de los
trabajadores, instalaciones
sanitarias, sanidad en el
campo, limpieza de las insta-
laciones de empaque, trans-
porte y rastreo.
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Efforts nearly double
exports over a decade

Shipments of grapes lead the way, but cherries, blueberries and avocados
sent to North American markets also have shown big percentage growth.

By ToMm KarsT
National Eduor

After all these years, Chilean ex-
portersare still finding a way to grow.

Total Chilean exports could ap
proach 200 million packages, and
shipments to North America
should be well above 90 million
boxes. That contrasts with volume
in 1993, when Chile’s global exports
were 110 million boxes, with 50 mil-
lion boxes to North America.

Over the past decade, shipments
of grapes to North America have
nisen.from 34 million boxes to more
than 50 million boxes. Increases in
nearly all commodities have been ob-
served, with eye-popping growth for
avocados, cherries and blueberries.

Chilean exporters have respond-
ed to market and consumer prefer-
ences for fruit and more of it — but
also demands for assurance of food
safety protocols from both Euro-
pean and U.S. buyers.

Chile has instituted a program
called ChileGAF, which will be a
template for all growers, packers
and exporters to comply with food
safety requirements from both
North American and European
buyers. That program is expanding
throughout the industry in 2003-04
after being rolled out in trial stage
for 2002-03, according to Edmundo
Araya, director of Fundacion Para
El Desarrollo Fruitcola, Santiago

While Argentina and other coun
tries may show great potential in
fruit exports, Chile has defined suc-
cess for winter deciduous exports to
the Northern Hemisphere

The coming year will feature
greater volume of chernes, blueber-
nies, crimson seedless grapes, precon-

BIGGER PIECE OF PIE

Chile's share of U.S. fruit import value grew from 18% in 1990 to

23.1% in 2002.

e

Source: U.S, Department of Agriculture

ditioned stone fruit and avocados.

Some growers are planning on a
market opening for clementines in
2004 and a few are looking at ex-
panding navel orange output

While Chiles free market gov-
emment has penned a bevy of bilat-
eral trade deals, there is no single
architect of the system

For the fruit industry, it is thou-
sands of growers and hundreds of ex-
porters fulfilling a free market vision
that has proven unfailingly effective

MESSENGER: Even with its diversi
ty, there is a unifying message from
Chile — and that’s another element
of Chule’s success story in exports.
Ronald Bown, president of the
Chulean Exporters Assocation since
1986, has directed the efforts that
have crafted the generic promotions
that loom large in the marketing of
Chulean fruit in Europe and the US
How does the organization find
support from such an independent

1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 20002001 2002

18.2%

and diverse industry? )
“The only way to get their support

is to give good results on the issues

they are dealing with, “ Bown said. “1f

you are not using the resources you
ve in the areas that the exporters are
interested in, you are lost”

Another element of sustaining
support is proving to both growers
and retailers that the promotions
undertaken are effective.

A recent blind survey of US re
tailers rated the Chilean export pro-
motions favorably compared to other
generic promotion efforts in the U.S

EXPORTS Page £2 »
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least 80%
of Chilean fruit
toes the GAP line

The distribution of manuals
launches the country's
world-leading good agricultural
practices program for exports.

By STEVE ANDERSON
South Amencan Correspondent

SANTIAGO, Chile — At least 80% of
the fresh fruit Chile will export in the
cenng season will be grown according
{18 ‘;.”lllli'i. ﬂE”L'LIEtllfﬂl PI’:\C{ICL‘Q} Pfulﬁoted
b the industry and designed to make

e's fruit the safest and healthiest
aviulable on the international market-
lace.

Chile is the first fruit exporting coun-
trv in the world to develop nationwide
GAP standards, an effort industry lead-
ers nav will help aistinguish their truil
from that of the competition.

Chile’s $1.6 billion fresh fruit export in-
dustry provides 50% of the off-season
wintertime fruit consumed in the North-
em Hemisphere but is facing sharply in-
creased competition from other Southern
Hemisphere producing countries like
Zealand

At a meeting April 23 Chile’s Agricul-
ture Minster Jaime Campos and fresh
frunt industry leaders officially kicked off
a nationwide effort by delivering GAP
manuals to participating fruit growers,
packers and exporters.

The 700-page manual, developed with
eavernment help at a cost of $200,000,

serve as the official document of
recrd to assure the industry’s commit-
ment to the highest possible safety and
environmental standards for Chilean
fresh Eruat exports, It includes technolog-
ical guidance to reduce the indusiry's de-
pendence on traditional agricultural
chemicals and methodologies, as well as
regular evaluation and auditing forms

“Delivery ot these manuals to hun-
dreds of p:arltclpalmg businesses will
allow Chile's fresh fruit industry to po-
sition itself as a world leader in safe
and healthy food, which will in turn
bring tremendous benefits to the coun-
try,” said Luis Schmidt, president o
Fedefruta, Chile’s fresh fruil growers
assuciation.

Schmidt tirst announced Chile's
commitment to the GAP program in
last September. Since then 215 grow
ers, 37 export firms and 91 packing-
houses have committed themselves to
the voluntary program. There are 433
fresh fruit expert firms in Chile and
about 5,000 growers.

“The 37 export firms now subscribed
represent 80% of the fruit exported from
Chile,” said Edmundo Araya, executive
director of the Foundation for Fruit De-
velopment, which administers the GAP

N
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program and developed the manual.
“These firms are requiring their growers
to participate in the GAP program, so we
are seeing inree or tour new grower
members every day, and have far sur-
passed our initial sign-up goals for this
year
' The advances
in the GAP initia-
tive are the re-
sults of nearly
three years of
work, and
Schmidt is proud
of the results

“We are the
only country in the
world where we
are acting toge[hu
as an industry,” he
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a ngorous regime of health and safety

requirement~, keep detailed records

and allow mspectors from the FDF full
review of theirr  procedures and
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'PROGRAMA DE BUENAS PRATICS

supera expettas

@® Interés por participar de productores y ‘]1" A
empresas exportadoras sobrepasé s "
cdlculos iniciales.

Con gran asistencia de representantes del sector
productor y exportador, junto a autondades del Mi-
nisterio de Agricultura, ProChile y Corfo, la Funda-
cién para el Desarrollo Fruticola (FDF) hizo entrega
oficial del Manual de Buenas Pricticas Agricolas a
todas las organizaciones, tanto publicas como priva-
das, involucradas en este proyecto.

El texto fue elaborado por (FDF) cn el marco de
una iniciativa que cofinancia la Fundacién para la In-
novacién Agraria del Ministerio.

En la oportunidad, el ministro Jaime Campos se
refiri a la importancia que tiene el proveer alimen-
tos seguros, tanto a nivel intermo como hacia el ex-
terior, para lo cual es necesario involucrar al Minis-

terio de Salud para tra-
bajar coordinadamente.
Por su parte, An-
thony Wylie, presidente
de FDF, agradeci¢ al
Ministerio de Agricultu-
ra su permanente apoyo,
sin el cual la mateniali-
zacion del proyecto ha-
bria sido muy dificil.
Asimismo, Ronald
Bown, presidente de la Asociacién de Exportadores,
hizo hincapi¢ en el gran esfuerzo realizado por la in-
dustria fruticola para la implementacién del progra-

Presidieron la ceremaonia de entrega del Manual de Buenasy Practicas,
Margurita D'Etigny, directora del FIA! Luis Schmidt, presidente de Fedefruta,
Jaime Campos, Ministro de Agricultura, Ronald Bown, presidente de Asvex, y

Anthony Wylie, presidente de FDF

ma de BPA, al seiialar que la iniciativa permitird di-
ferenciar al producto chileno en los mercados cxter-
nos, asi como estandarizarlo, ademas de entregarle

Los lideres de las instituciones responsables def texto
guia se congrutulun, Ronald Bown, de Asoex;
Anthony Wylie, de FDF, y Luis Schmidr, de Fedefruta.

valor agregado. Luis Schmidt, a nombre de Fede-
fruta, sefialé que las BPA son una nccesidad paru
poder continuar en ¢l negocio.

El llamado a inscribirse a uste programa, reali-
zado en varias oportunidades por ¢l Comité Coordi-
nador Hortofruticola, ha tenido mayor éxito de lo ¢s-
perado. A continuacidn se entrega la lista de todos
los exportadores y packings registrados hasta la
fecha en ¢l programa de Buenas Pricticas Agricolas.
La proxima semana se publicard el listado de huer-
tos registrados.



buenas

El Manual de Buenas Pricticas Agricolas entregé la Fundacion
para ¢l Desarrollo Fruticola. El texto fue editado con el aporte de
miiitiples otros organismos y personas de los sectores plblico y pri-

FDF es una entidad sin fines de lucro dedicada a la investi-
que ayuda a cumplir las metas del proceso exportador. Sus
instructivos pueden aplicarse a las diversas ctapas de industrializa-
cién y o exportacion de productos del campo en fresco o procesa-
dos, a fin de asegurarles calidad organoléptica y presentacidn hasta

practicas
PARA EXPORTAR

que llegan al consumidor.

Fruto de las diversas iniciativas que conforman ¢l Programa Na-
cional dc Buenas Pricticas Agricolas, ¢l extenso estudio, de 700 pa-
gm.as es una guia para el buen manejo de los procesos, como de la
propia maleria prima a nivel de campo, de packings y transporte

Basicamente, instruye en la manipulacién limpia del producto,
con lo cual se puede acreditar ante los compradores de fruta chile-
na, por ejemplo, su calidad, inocuidad e higiene; también que se han
respetado las condiciones ambicntales y laborales que autondades y
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consumidores exigen en Ja manipulacidn y preparacion del produc
1o hortofruticola en fresco para el mercado inlermacional

En ceremonia realizada recientemente, Ronald Bown, presiden
te de la Asociacion de Exportadores; Luis Schmidt, lider de Fede
fruta, y el presidente de la Fundacién para el Desarrolle Fruticola
Anthony Wylie, destacaron a nombre del secto
dencia del documento. Uno de sus pnmeros ejemplares fue entrega
do, en la misma oportunidad, al ministro de Agriculiura, Jaime Can
pos, cuya Secretaria y servicios dependienles contnibuyeron 2 1)
nanciarlo.

Fue elaborado por profesionales y técnicos de FDF, con la par
ticipacion de comités técnicos de las empresas adheridas al Progr
ma desarrollado conjuntamente con el ministerio

Schmidt, por ejemplo, puso énfasis en recordar que, con ¢l co
rrer del tiempo, el consumidor dé productos en fresco cada vez e

r privado, la tras

_ mas exigente, lo que hace que las autoridades adopten medidas pars

mejorar la red de segundad de los alimentos en nuestros principales
mercados

Recordd también la iniciativa Clinton, que dio origen a deman
das en l.F UL en materia de higiene e inocuidad de los alimento:
tambien las ex

vas de lus

1= ndo que llevaro
I entar como industnia esos dt&ahos

Quienes operan con el Programa se obligan a un conjunio de
normas técnicas aplicables a cada etapa de la produccién, emba
laje, almacenamiento, transporte y comercializacion de los pro
ductos horiofruticolas. con lo que aseguran un producio fin
¥ ahdad logrado con un minimo impacto an

o todo upo de contamimaciones, lanto
como al consumider Tinal.

El Ministro de Agricultura, Jaime Campos, por su pane, resalio
que cf Manual es una de las herramientas mds cficaces que como
sector estin promoviendo para instar al desarrollo agricola nacional

Dijo también que la industria fruticola es uno de los ejes mas di-
namicos del desarrollo agricola chileno. Cuenta con aproximada-
mente 210 mil hectireas plantadas. “Sabemos la imponancia de
nuestra fruta en el mundo, que nos ha situado en una pasicion de |
derazgo en el hemisfeno sur. Sin embargo, recordd, el consumidor
demnmanda una agricultura limpia; es una exigencia implicita a nive
nacional ¢ internacional donde podemos competir, Y para eso, re
caled, contribuimos como gobiemo participando en el cofinancia-
miento (a través del FIA) del Programa de Buenas Pricticas Agri-
colas. Comenzamos ¢l afio pasado, dijo, cuando sentamos las bases
de lo que debe ser una politica de Estado pam el sector para los pro-
ximos diez afios",

Finalmentie, Ronald Bown, recordd que, dada 12 wrascendencia
del comercio nacional honofruticola, incluso llepd a proponer by
constifucion de un ente que vaya mas alla del sector privado, como
es el Consejo Macional de Buenas Pricticas Agricolas, “que ha 1e
nido una excelente acogida de pane de las autondades y que esui
permitiendo hoy tener una planificacion muy adecuada respecio de
los distintos tiempos y exigencias que se deben considerar con el ob
110 que el Programa inherente a la causa sca una realidad 2 cono
plaza. Ya lo es hoy, enfatizd, pero necesita implementarse y mate
nalizarse de una forma tal que sus beneficios realmente sean percs
bidos en la practica”, Insto a la mayor cantidad de produciores y ex-
ponadores a sumarse a dicho programa

Anthony Wylie, por su parte, llamo la atencion hacia las nume-
rusas personas que tantoe del sector publica come privado han con-
inbuido al éxio de esta campana y se despidid de los asistentes de
cmonia scnalando que e Manual er panie del compromiso
ido al asumir la presidencia de la FDF y que, cumplida esa
ctapa. dejaba ¢l cargo para dedicarse a la actividad privada

a los operadores ¢

nenial y pres

1os trebajadory




DE LASASOCIDE!

comienza entrega

DE MANUAL DE BUENAS PRACTICAS

Hoy, a las 12:00 horas, la Fundacién para el
Desarrollo Fruticola, a través de su presidente
Anthony Wylie, hard entrega oficial a las auto-
ridades de gobierno y del sector privado, del
Manual de Buenas Practicas Agricolas, editado
en el marco;del proyecto que lleva el mismo
nombre, que cofmanc;a la Fundacién para la In-
novacion Agraria (FIA).

El Ministro de Agricultura, Jaime Campos,
presidird la ceremonia que se realizara en el
hotel Carrera, y que contard con la asistencia de
la directora de ProChile, Gabriela Riutort, re-
presentantes de Corfo, el presidente de Asoex,

Ronald Bown, y el presidente 'de Fedefruta,'Luis -

Schmidt.

El texto serd distribuido a lodo% los inscritos
en el Programa de Buenas Practicas Agricolas,
que dirige ¢ Comité Coordinador Hortolrutico-
la y que ejecuta la Fundacion para el Des'molio
Fruticola (FDF).

El Manual de Buenas Practicas Agricolas es
una publicacion hecha en formato de archivador,
que permite su actualizacion periodica, segin
ias neccs1dddcs del Programa Los inscruos en

® Proceso se inicia con acto
oficial hoy. Todos los
inscritos en programa
recibiran un ejemplar.

€l quedan automaticamente suscritos ¢ iran reci-
biendo sus ejemplares a partir de esta semana.

Estd estructurado en S secciones cuyo con-
tenido es el siguiente:

Protacolos: contiene, en forma simple, los
diversos aspectos que los productores y “pac-
kings™ deberdn cumplir en el primer afio del Pro-
grama (mayo 2001 a abril 2002). Proximamen-
te se incluird el Protocolo de Transporte de Fruta
y Hortalizas,

Guias: el Manual contiene diversas orienta-
ciones, consejos y procedimientos técnicos para
ayudar en el avance en la adopcién y cumpli-
miento de las Buenas Practicas Agricolas. Por
ejemplo, Guias para Buenas Practicas de Mane-
jo para la Produccién Fruticola, Manejo para la
Produccién por especies, Manejo para la Pro-

duccion Horticola, también cuenta con guias de
higiene ¢ inocuidad en los campos, packings y
transporte y para el manejo y almacenamiento
de productos fitosanitarios, entre otras

Cuadernos de registros: esta seecion incluye
formularios simples, pero muy completos, para
que cada huerto y packing registre los antece-
dentes basicos para asegurar la “trazabilidad” de
los’ procesos y, por-ende, cumplir con una exi-
gencia cada vez mas comun por parte de los
compradores de frutas y hortalizas.

Autoevaluacion y auditorias: la cuarta sec-
cion orienta a cada participante respecto del Pro-
grama, como evaluarse periodicamente y medir
el avance en el cumplinmiento de las metas exi-
gidas. También se incluyen los procedimientos
de auditorias externas que realizara el FDE du-
rante los dos primeros anos de implementacion
del Programa, a fin de lograr ¢f reconocimiento
en los mercados externos

Otros aspectos: la Gluima scecion se orienta
a la incorporacion perigdica de noticias relevan-
tes vinculadas al Programa, reglamentaciones
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DE LAS BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS.

El Programa de Buenas Prac-
ticas Agricolas, lanzado reciente-
mente por la Asociacion de Ex-
portadores de Chile (Asoex) y la
Federacion de Productores de
Frutas (Fedefruta), reunidos en el
Comité Coordinador Hortofruti-
cola (CCH), es un hito relevante
en la histona de las exportaciones

® Permiten seguir exportando a los
mercados mas exigentes. Manuales,
asistencia técnica y seminarios, entre
beneficios para quienes se integran al
programa.

que objetivamente su nivel de
aplicacién de Buenas Practicas y
pueda, de ese modo, priorizar los
cambios que debe efectuar para
alcanzar el cumplimiento de estos
mandatos.

Asistencia Técnica: Recibira
la visita de profesionales especia-

de estos productos.

listas de la Fundacién de Desa-

No sélo permitira a los pro-
ductores y exportadores seguir
vendiendo sus productos a los
mercados mas exigentes del he-
misfedio norte. También tendra
un efecto muy positivo hacia el
mercado local y paises vecinos,
ya que las principales directrices
apuntan a proteger ¢l medio am-
biente, mejorar las condiciones
de salud, higiene y laborales y, fi-
nalmente, a beneficiar a los con-
surmuidores con productos de alta
calidad e inocuos para cumplir
con las nuevas exigencias de los
centros de compra.

Junto con asegurar que la fruta pueda acceder a cualquier mer-
cado, cada participante en el Programa. va sea productor, productor-
exportador, exportador. prestador de servicios (contratistas, pac-

kings, servicios de frio v transporie eic) accedera al menos a los si-
guientes productis 0 servicios

Publicaciones El Manual de Buenas Pracucas Agncolas sera en-
tregado a cada paricipante en calidad de suscnpior Este texto es una
publicacion de aproximadamente 700 paginas. que viene en un ar-
chivador donde el panticipante podra micluir las acrualizaciones que
ira recibiendo. tales como: noticias relevanies sobre el tema. nove-
dades sobre legislacion nacional

¢ nternacional aungente al ambs-
to del Programa v los cambios
que sc acucrden a los protocolos

Entre sus secciones se inclu-
yen los requermientos minumos
que los suscnptores al Programa
sc¢ comprometen a cumphr lla
mados protocolos a nivel de huer
10 0 campo, packing v ranspone
Junio a esto se incluirdn. ademas
los manuales de auloevaluacion

AMPLA DIFUSION

Con ¢l objeto de dar a conocer al secior productor y expor
tador los alcances del Programa de Buenas Practicas Agricoles
detimido por ¢l Comité Coordinador Hortofruticola. se reahizz
1an reumones regionales, de acuerda con el siguiente cronoys

Semana del 3 al 9 de febrero. V y Region Metropolitana
Semana del 12 al 16 de febrero VI y VI Region

Para ¢l caso de las VI y VII lo seminarios seran coordina X
para que cada suschptor venf, " @ '2ves de Frusexia y Frusepuma .

rrollo Fruticola (FDF) , institu-
cion sin fines de lucro que ejecu-
tard ¢l Programa, para recibir
asistencia técnica y una evalua-
<i16n de cada huerto o packing.

Sin costos adicionales, se le
lomarin muestras de producto y
aguas para analizarlas en labora-
lorio, ya sean de caridcter micro-
biologico o de residuos de pesti-
cidas. Estos informes serin con-
fidenciales y permitiran a los pro-
ductores y exportadores tener in-
formacion objetiva para enfrentar
en buena forma las nuevas exi-
giencias de los mercados.

Seminanios técnicos: Penddicamenie se realizardn seminarios
técnicos regionales, para dar a conocer los resultados globales del
Programa, recomendaciones lecnicas para alcanzar mejores niveles
de cumplimiento y mostrar soluciones a diferentes aspectos que los
participantes deberdn cumpiis

Reconocimiento En i

£ funcion 6 iz evolucian de las exigencias
los niveles que se vayan alcanzanda. se trabajara desde el comienzo
para lograr que el Programa global ienga el reconocimiento de los
compradores del hemisfeno none sin necesidad de transformar el
Programa en un sistemna de ceruficacian, pues esto acarreana costo:

adicionales que la indusma no puede solventar

Se esuma que un alio porcen.
¢ de los produciores y expona-
dores seguira inscnibiéndose antes
del 15 de febrero proximo, fecha
en que s¢ cierra el pmmer periode
Jngreso

Lsuscnpeiones se hacen d:
Golaménte en la Asociacion dio
Pyponadores de Chile A.G. o Fe
aciruia Para consultas o mayos
alormacion llamar a FDF al fone
AN G ovia liernet
o It ol
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REVISTA AVENTIS CROPSCIENCE

CHILE: ASUEX

A leader in the fresh fruit

Industry

The Chilean Exporters Association (ASOEX) started
in 1935 as the representative body of Chilean
private exporters. Many fresh fruit exporters were
already members, even at this early time,
supplying markets in the USA and Europe mainly
with apples, grapes and stone fruit. Today, there
are 70 members and although these vary
enormously in size, most have their own land,
representing over 85% of the total volume of
Chilean fresh fruit exports world-wide.

Following a degree in business

Interview with RONALD BOWN, administration, Ronald Bown

¢ Chairman of the Board of the

Chilean Exporters Association
(ASOEX)

Aventis CropScience

gained wide experience in the
pharmaceutical industry
where he became Executive
Vice-President of the largest
pharmaceutical company in Chile. He joined ASOEX as
Executive Director in 1986, becoming Chairman of the
Board in 1990,

What is the role of the Chilean Exporters Association?

Ihe general role of the Organisation 1s to ‘facilitate the
export process’, and this is done in a variety of ways such
as.

» Organise agreements with regulatory bodies
throughout the world to carry out inspections in Chile

o Produce information on the safe use of pesticides. In
1989 Chile became the first country to have a private
pushicide agenda, giving details of which product is
approved in which country, and containing all the
speafications and requirements of use by each
importing country.

« Providing day-to-day statistical information on the
development of exports.

« O1ganise promotions overseas in order to raise trade
awareness and open up new markets

e To help with the approval of new crop protection
products, such as carrying out residue trials.

During the peak of the season, around 100 people work
for the Association, mostly at field level. The Association
does not directly deal with sales, although it supports
commercial interests through, for example, promotions.
Funding for the Association comes directly from exporters
and growers

What is the current situation of fruit production in Chile?

Fruit growing covers a land area of 225,000 ha and there
are over 13,000 fruit growers, most of whom export their
own fruit. Of these, 7,500 grow fruit on over 5 ha. Most
fruit crops are grown in Central Chile between the Third
and Seventh Region, 1 e from the Desertic Copiapo Valley
in the North to the Linares Province in Central Southern
Chile. The most important are grapes, apples, stone fruit

BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS
PARA EL SECTOR FRUTICOLA DE EXPORTACION

Gula de Aplicacion de los Principios de Higiene
e Inocuidad Alimentaria

@il —
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and kiwi fruit, apart from citrus and avocados. There are
also 425 companies involved in the export of fruit. Itis
a ‘state of the art industry’ that is equal to anywhere else
in the world. There is a lot of competition between the
exporters to be leaders and this helps to push up
standards.

At the beginning of the 1970's Chile had a 3.5% share of
the Southern Hemisphere fresh fruit market. Following
rapid growth, beginning in the mid 70's, by 1997 Chile
was the biggest exporter in the Southern Hemisphere
with approx. 48% market share. Over 175 million boxes
of Chilean fruit (1.5 million tonnes) are sold world-wide
each year at a FOB value of over US$ 1,450,000,000

What was the reason for this rapid expansion?

During the mid 1970's the Government of Chile opened
the country to the world, putting in place an open or free
market situation. It changed the mind of growers and
exporters. It also changed the perception of people, who
had the possibility to think about long-term investments.
It made them think about export markets and the need
to compete on the world stage. There was a freedom and
flexibility, enabling the growers and exporters to adapt to
different consumer needs. For example. in the USA the
consumer wanted seedless grapes, so we (hange d ou
varieties to provide what the consumer wanted. For 10
years we have been working with the UK supermarkets in
order to understand their requirements, and to respond
to changing needs. They send their inspeciors to monitor
what we are doing. The fact that the general economy
was doing well and the exchange rate was favourable
helped, but there were no financial incentives to become
involved or a centralised governmental, or private, body
to direct growers' decisions.

What other organisations do you work with?

Some of our activities are done with the growers, who
have their own organisation. Meetings are held with
them on important topics such as GAP We work closely
with FDF, an independent private organisation, which is
the result of a need to improve activities in R&D. Most
Association Members and exporters are :lso members of
FDF. There is also AGROCAP, a private independent
company that is mainly involved in training

How important are food safety issues?

These are very important and we have slwavs recognised
this. It is why we created the Chilean Good Agricultural

24

Practices concepl. This links with other issues such as
Integrated Crop Management, the environment, workers’
safety and traceability. GAP is an industry commitment so
as to obtain trust for what we are doing. Around
two-thirds of growers are already firmly committed to
implementing this important subject. A GAP National
Council has been created following close co-operation
with the Government. This has the objective of producing
standard regulations and a single country-wide approach
We support MRL's, although we aim to get non-detectable
residues in our fruit. The USDA used Chile as the example

ASOEX

of how to implement a residue programme. No Chilean
produce has been involved in pesticide 'name and
shame’ cases.

How does this fit with EUREP-GAP?

We are active members of EUREP and have helped with
the formation of EUREP-GAP, which fits well with our
National GAP concept, although we are probably more
advanced in some areas, such as the implementation of a
national scheme and the commitment of the Chilean
industry as a whole. EUREP-GAP is being formed as a
common policy, and it will be good to have a harmonised
international scheme.

What about GAP?

GAP, linked with ICM, is the way forward for crop
production. Organic crops cannot be relied upon for large
volumes and over large distances. Agrochemicals plav a
key role and we work closely with companies such as
Aventis CropScience to develop new and better products
Although we have many good products but there s still
scope for better ones, especially those which are
more-friendly to the environment

Avenls Cropscie
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Seguridad del personal en Manejo de Agrocomplementos:

Exposiciéon ante quimicos
jusfifica proteccion especial

El uso del equipo de proteccion en el manejo
de los agrocomplementos estéd considerado
como un elemento muy imporiante que minimiza
todo riesgo para el usuario, dada la constante
exposicion de éste a los quimicos

los profesionales especializados que desarro-
llaron el manual “Buenas Practicas Agricolas
para el Secior Fruticola de Exporiacion”, indican
- través de la misma publicacion- que si cada
producto es preparado siguiendo las indico
ciones del iogricorﬂe y contorme @ normas de
seguridad, no debiera producir dafio alguno
a Pos operarios.

El aspecio es abordado por los expertos en la
seccion “Buenas Practicas para un Manejo
Adecuado de los Agrocomplementos” del
MIiSMO MCnUai. A an expuestas las meaidas
que deben tomar las personas respecio del
uso del equipo de proteccion, las cuales, si
falton o no son observadas, pueden causar
efecios negativos a la salud humana.
Sostienen los especialisias que, en fales circuns:
tancias, el ingreso de productos al organismo
puede producirse a través de las siguientes
vias: culanea, respiratoria, digestiva o por
susceplibilidad individual.

(i (O]

Disposiciones Esenciales

El personal que fenga contacio con los pro
ductos debe cumplir con diversas disposiciones
Enire éstas se considera que, antes de iniciar
la preparacién o la aplicacién, los trabajadores
deberan ser instruidos por el responsable de
las faenas sobre el riesgo de los agrocomple
menlos a ulilizar Y sobre el correcto uso de |{;§>
equipos, su mantenimiento y su regulacion, a
fin de evilor derromes del producto o exposi-
ciones que pueden resultar perjudiciales

)

En la tarea, hay que considerar la presencia
de trabajadores capacitados, que sepan leer
y escribir; y de un encargado que cuente con
conocimientos acerca de los sintomas de
intoxicacion y que, ademas, sepa adopiar lo
medidas de primeros ouxilios. No fienen cabida
en esta closificacion los personas inexperias,
iresponsables o que sufren alguna enfermedad;
lo mismo aotafe para los ancianos, los nifios
y quienes esian bajo efecios del alcohol o las
drogas

En el plano de los personas con problemas de
salud, esta prohigiedo lo manipulacién de
producios quimicos como los mencionados

uienes cuenian con antecedenies de enterme
godes broncolpulmonares, cardiacas, epilép
licas, hepdticas y neurologicas; de

ofecciones
resi(

|
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de inloxicaciones anleriores Agregan los
especialisios que el irabajodor que etectie lo
larea no debe porfar alimentos, comer, mascor
chicle, fumar o beber duranie lo preparacior
de la mezcla

Por ofra parte, serd necesaria la realizacion
de controles de sangre a aquellos frabajadores
que estén expueslos a productos de drganos
fosforados. Estos contro@s aclaron los autores
del Manuol, son efectuados por las mutuales
de seguridad en ferreno a pedido de los
empresas o empleadores inferesados. El mélodo
usado, en fal sentido, es el colorimétrico (lovi
bond), cuyo objetivo es determinar si el frabo
jador se encuentra afeclodo (bajo 75% de
actividad Colinesterasa)

Cuando el porceniaje de Colinesterasa fluctic
entre un 50% y un 7 5% el usuario se encuentra
en plena exposicion a productos de drganos
fostorados y, en esas circunsiancias, puede



continuar frabajando, ounque
en ofras faenas y durante un
lapso de fres semanas. En
este caso, hay que cifar al
médico. Cuando el porcento-
je es menor al 50% hay intoxi
cacion y, por consiguiente, la
tarea inmediala es llevar ol
frabajador al médico.

Proteccion Individual

Debido a la diversidad de
formas de ingreso de los pro-
ductos agroquimicos al orga-
nismo (cutanea, respiratoria,
digestiva y de susceptibilidad
ingividuo[), el personal debera
usar en toda aplicaciéon y
manejo de eslos elemenios,
sU equipo de proleccion de
individual.

Para que no se produzcan
problemas, los expertos reco-
miendan verificar una serie
de aspectos en forno al uso
del equipo de proteccion per
sonal, como -por poner dos
ejlemplos- que sea el recomen
dado en lo eliquela del pro
ducto y que los implemenios
estén en buen estado, previa-
mente a su uso.

En esla verificacion de aspec-
tos también deben ser toma-
dos en cuenta lenies de pro
teccion ocular, aniiparras o
careta facial, a fin de evitar
salpicaduras a los ojos; guan-
tes de pufio largo (hasia el
codo| de goma, neoprén o
létex; botas de goma o PVC
con suelo antideslizante -con
cana medio o alto- y pontalo:
nes impermeables encima de
las botas, poro impedir la
penetracion del producio; una
capa impermeable, una co-

| Buenas

Prétticas A

pucha o un sombrero para
profeger la cabeza; y respira-
dores con filtros adecuados

ra el producio a manipular
el filtro debe ser reemplazado
conforme con los lapsos reco
mendados por sus fabricantes
o, antes, si se detecta el paso
de algin olor o sabor a pro-
ducio?.

El “chequeo” correspondiente
debe considerar, G(Eemc'zs, los
equipos de respiracion con
suministro de aire limpio exte:
rior, cuando se Irabaje en
lugares cerrados o con poca
ventilacion; v, a lo vez, des-
echar inmecﬁcfomen!e equi-
pos de proteccion rotos o
deteriorados. la intensidad
de la proteccién a utilizar
depende de lc toxicidad de
cada producto. Cada envase
explica el fipo de implementos
a utilizar. Lo idea -onaden los
autores del Manual es no
usar menos de lo indicado

Los especialisias recomiendan
o los usuarios usar guantes
en forma obligatoria durante
la aplicaciéon y la manipule-
cion de produclos a fin de no
exponer la piel de las manos
al contacio €on agrocomple-
mentos. Anfes de sacarse los

uantes, el operario debe
avarse las manos con estos
implementos puestos para,
asi, retirar los residuos de
G?rocompbmemos de éstos.
Al sacarselos, la persona tiene
que evitar que el area exterior
quede en contacto directo
con las manos; y luego, lovar
se las manos nuevamente. Si
la situacién lo amerita, botar
los guantes rotos o danados
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Lo que dice la Ley ...

Seqgin el articulos 48 del
Reglamento Sanitario y Am-
biental en los lugares ge fra-
bajo (Decreto Supremo N°
745), “las empresas deberan
proporcionar o sus frabajador
res, libres de costo, los ele-
mentos de proteccion personal
adecuados al riesgo a cubri,
debiendo mantenerlos en per
fecio estodo de tuncionamien
lo. A su vez, el rabajador
deberd usarlos en forma per
manenie mientras se encuentre
expuesto al riesgo”

En relocién con el arficulo 49
del mismo cuerpo legal, éste
sefiala que “los aparalos,
equipos y elementos de pro
teccion personal usados en
los lugores de trabajo, sean
éstos de procedencio nacio-
nal o extranjera, deben ser
de calidad certificada por
alaln organismo culorizado
expresamenie palo esle efec-
to, de acuerdo a lo normativa
vigente al respecto”

Como medidas complemen-
tarias basicos, las personas
que utilicen o apliquen agro-
complementos cﬁeberén rotar-
se en sus funciones para evitar
clue el tiempo de exposicion
de coda una sea muy largo.
Cabe indicar que, en cuanito
a la manipulacion productos
de alia toxicidod, lo octividad
respectiva no debe extenderse
mas de 4 horas continuas en
el dio. Después de coda apl
cacion, los expertos sugieren
lovar con obundente aguo y
jabon el equipe de proleccion
Pefsond [quantes, botas, de
antal, lentes y iroje protecior)
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Manejo y Aplicacion de Agrocomplementos:

Niveles de Toxicidad
de Quimicos
Requieren de Cuvidados
Especiales

Cuando el producto es “extrema-  Dichos aspecios son defallados el
damente téxico”, el color de la  "Buenas Praciicas pora un Mane Je
banda en la etiqueta del envase  cuado de los Agrocomplementos | fexi
es rojo, lo que es traducible como pereneciente al conjunto de it
“peligro” o “venenc”. Manus!™ den

cas Aarice las para '| Sector Frut
Entre las recomendaciones de ma- Exportacién.
yor importancia en la aplicacion
de cgrocomplemenfcs, debe ser El documento pone de relieve, : _
considerado el seguimiento estric-  dedicada a la aplicacion de preductos

las instrucc : U
dicadas en la etiqueta, aseguran-  cacion de susiancias envasoco form
dose que el manejo se efectibe de o su foxicidad. Sobre la base oz est
acuerdo con ellas. especie de "escalafén” ofrecen una serie
de medidas que deben ser consizarado
Indican los autores del Manual de por los usuarios en la tarea yo sefalada
las Buenas Practicas Agricolas que

ningun tipo de labor agricola debe Categorias
ser realizada inmediatamente des-
pués de aplicado el producto fito-  De acuerdo con la resolucion ncicada
sanitario. de 1984, y respaldada ;
comao ::_! ’\( _H:;-.}- que lomar ¢ venta
|(J.‘} i ] 1ies
tosani-
LBk |"] | 3 [
ric 1Y )i
!I- [ | (S .".‘, ICUE
s i Q
| = !
VECINOS tfrag
&n
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después de una aplicacion. dos con obundonte ogfuc.
y det ergen antes y des-
De preferencia, se sugiere Tareas “Antes” pués de on, evi-
realizar la up!uca\_rﬁh en y “Después”... tando conlaminar pozos
] | i { Qs O e i i QQguQ
rnu{*:um) o ml muhhqr lm Cuando es lactible detectar En el caso I:J la b >qm||\7
farc J ; iay gl eviic qug }u; Ic;n._figJ‘»u_ esperar @] ll[llp,uc; Q gebe ser elec-
enfatizan los '*I_m,,wre.z de lo Jos pueden ser obienidos tuada con una escobilla
QH'O‘ as 'F]'F)h(-q(i('qpr -’i"“‘ con ‘x";r("\(‘hy‘ﬁ“ S (‘!"‘; mismo I[ .".QH( qa (1[‘1“’7.’ 1C1C 5"A
productos | tosanitarios en lipo, 10s especialistas recor
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L_Servicio gratuito si se entre a dentro, de
e 105 7 dias SigUientes a 1a fecha que figura.
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2- Cuando el contenido es
“altamente toxico” (catego-
ria 1l), el color de la banda
de su etiqueta es amarillo,
lo que es entendible como
‘fenga cuidado” o, simple-
mente, “veneno”, con la
ilustracion ae la calavera
y las tibias cruzadaos.

3- Cuando la sustancia en-
vasada es "moderada-
mente toxice” [categoria
I}, el color de la banda

ae su eliqueta es azul y
signitica “tenga cuidodo”.

A4-Cuando el contenido del
envase e llgeramente
toxico”, la coloracion de
la banda es verde, lo que
debiese ser entendido co-
mo “precaucion

los expertos recomiendan
que antes de electuar apli
caciones oéreas, hay que
informar sobre esta activi-
dad a los vecinos y a los
agricultores colindantes al
area a trator Sostienen que
los usuarios de sustancias
quimicas deslinadas a lo
prcduccif)n fruticola, deben
DIC r'ﬁdf‘r (_lc‘
nera en el caso de utilizor
preduclos toxicos para las
abejas.

a misma mao

En cuanio o la aplicacion
de producios fitosanitarios
en las cercanias de casas,
!"n"\] ' l]l_li".' QvISal ";’ F revemnir
de riesgos a quienes las
ocupan, a fin de impedir

que dichos moradores

espefjig!morff:‘: los nifios- se
acerquen y puedan tener
contacto con los agrocom-

lementos. Ademas -sefia-
Em los profesionales que
eiUl'_}L_j.'l\i'l 1 :J.u.i-_i la [PEISOr
na que manipule productos
de los caracieristicas aludr
das debe cumplir con el
tiempo de reingreso al
area, lapso que el propio
fabricante de la sustancia
quimice indica en el mismo
EenNvase

Establecimiento
de Reglas

Entre 1o ! ‘
de mayor imporiancia rela
cionadas con las buenas
practicas durante la {'}i{)l|i'

cacion aeben sef conside
radas <contorme con lo ex-
nresor nof | AA, 'y -y !

Buenas Fraciicas Agricolas

ara el Sector Fruticola de
Exporir?,l:ién- lo de seguir
estrictamente las instruccio
nes de uso indicadas en lo

etigueta, asegurandose
que el rr‘.t}ne_.—i-\j se efectie
je O(_'L.'f“.'df:' con las iﬂdiCO‘
ciones del tabricanie.

Recalcan los profesionales
que r DLk be ‘,I'l “ar agro
complementos de cualquier
lipo las personas que no

posean la capaciiocion

decy alizar lo
1 f ) aue
1as ael area

Q personas, nnos y anima-
5 curante ¥ 03] [i¢ 1cion
hasta que se cumpla estric-

tamente el tiempo de rein-
greso al areo fratada.

Hay que dirigir el chorro
de c:;ji('oci(')n hacia el cul
livo @ iralar y cuidar, o lo
vez, que éslte no alcance
a ofro aplicador u ofra per-
sona que éste trabajando
en la zona. Un aspecto
considerado por los autores
de la guia se relaciona con
la variante climética: nunce
se debe pulverizar en corn
fra de viento Y, fampoco
cuando la velociaad de
ésle sea mayor o 6 kiléme:
fros por I"Z' 'f’;. I""'I-_"""I"_'I]-""_- e
1§ Tamaos de i

arpoles son aglicdas).

En el mismo plano, hay
que evitar la inhalacion o
el contacto airecto con los
el TR __|, l',.:.‘

de aspersion. Cuando se
tape una boquilla, hay que
cambiarla y, por ningln
motivo, hay que soplar pa
ra destaparla, ni utilizar
para el mismo fin claves o
alambres.

|

" oo ol | T o
Durante la oplicacion de
RSl (R e e

estrictamente prohibido co
mer. beber, moscar chicle
y fumas. Junto a ello, hay
que tomar en cuenfa qus
nunca deben ser realizada:
pulverizaciones en line

con ofros frabaiadores Fsie
clase age fareqas -sostiene
los expertos- se electiar
en forma disionciada
como tue indicade
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Preparar Quimicos
“Envasados” Reqguiere
de la Mayor Rigurosidad

Especialistas ponen de relieve la
necesidad de leer bien el rotulado
de cada envase del producto qui-
mico antes de ser utilizado.

Para realizar las dosificaciones , el
usuario debera contar con un area
exclusiva para ello , lejos de fuentes
de agua para evitar su contamina-
cion.

La principal recomendacion, antes
de efectuar la mezcla de dos o mas
productos, consiste en conocer si
ello es posible, conforme o las ins-
trucciones de quienes los fabrican.

Finalmente, la técnica de “triple
lavado” consiste en enjuagar con
agua limpia tres veces el envase
vacio, gracias a lo cual se logra,
entre otros, aprovechar totalmente
el producto.

lo preparacién de los quimicos requiere de
G |!'L_:':' I :|;le ros1gaa | e | ] { i
quien lo va a usar, a fin de obtener, no sélo
el mejor resullado en su aplicacion, sino
tambien preparar y usar los agrocomplemer
los destinados a los product

con un Oplimo margen de sequindad au
. ! ;
ncluye desde la correct )
f
hasta la contormacion de un s

adecuado para req

El relato del detalle de cado w e esk
aspectos forma parte de este nu oitulo
{numero 8) de la sene de - olas = odos

al Manual de las Buenas Praclicas Aar
e ' .

1 OCAsion 1DOMaMmoes ung. sequnaa §
sobre g Guia
y Aplicacion de
g ia ',)H'.-;-[:-C:‘a'_':
cos

nara el Almacencie
Agrocomplementos

ion de eslos procucios guim

Cabe recordar que el Manual se circunscno
en el respectivo programa que abordan lo
organizaciones C femmﬂe; de fruliculiores vy

.'.-_.\.'[‘.('.,rTs’]g:{:"':r."-r. v e .fk-_."".v,f sferio J ;':._r-]-

con el obietivo de ditundir la aplicac b

Buenas Practicas Agricolas en el ambite

r gesaitollo gel tbro ¢ five
CTo BnEcys o

el ambito internacional

T YUY\
" 1

4 :
¢ O o ooaerturo
nal v Q 1Q apenura

Seguir Instrucciones y ...

los especialistas ponen de relieve la neces
dad de leer bien la etiqueta de cada envase
del p,rgr_}ru(j'!c; q-,,limw"(_'_\ que sera utllizaa

usuano, por consiguiente, debera cumpl

los recomengaciones d

mas, revisar la fecha de dur

A lo anterior hay que agregor
de uso exclusivo que deben ler
zas y los dispositivos de medic o
productos quimicos, los cuale

ll’—"}[j!’(rjl"‘: ('qlil'-" 1] | ITI'.".IIII["I'I:'}I\ S siempre

351 ::Jr
Se debe prohibir a los tal
util zacion de utensilios dom:

'|n--{-|_ mezclor o preporar sol
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tareas con las manos

En lo preparacion de los
CIc .:'!l.mrm.-' debera utilizarse
 elergiemens, QgUC P
tle o no contaminada, entre
frac cosas para no tapar
los boquillas de aplicacién
tn el caso de no contar con
\no camara aislada, las di
coluciones o mezclas ten
tidn que ser preparadas
g posiRie. en mesone
aspecialmente acondiciona
dos para este fin, a través
de medios mecanicos y en
recipientes cerrados o altos
con instrumentos provistos
1€ mangos h::‘\gus para evi

iar posibles salpicaduras

-n cuants a la preparacion
lel nroducto, ésta es consi
Jerodo por los especialisias
“omo una efopa crifica, pues
B =00 depence g precision
sie ce la dosis estipulo:

ic paro el producto. la pre
acrecion debe hacerse en
enaiciones de buena venli

acion, ya qgue 1as diferentes
rormulaciones pueden pro-
ducir vapores o nubes de
polvo, que podrian llegar
neste los pulmones de quie
nes 'as manejan al usarlas
i b Y I F_i‘f'._

noles, lo precision ayuda a
eviiar lo contaminacién in-
necesanio y pérdidas econdr

cail

n tombién los exper

o e los usuarios deberan
7 | 2CUDO0Ss Q {'H i'it"*

a1 gue esten completos

ver astodo Pora ello,
nsigerar aspeclos

la inexistencic ds fu
gos o pérdidas (la existencia
puede contaminar ol perso
nal. el suelo o a fuenies de
agual, ||O que puede ser
paracion , haciende funcio
na el equipe de oplicacior
con agua ; observar que
todos los filtros del equipo
se encuentren limpios y sin
donos para asegurar un ode
cuado flujo hacia los boqu
e e e e

ralldt AN b

IS0 y gasio de los boquilla:
previo o lo aplicacion (de
lectar que estén togos fun
cienando y que sean todas
iguales); y ver integramente
sislema de agiecion gel
estangue de la herramiznia
de o[jicoci(')n
Estos trabajos contarér
—onforme con los recomen
daciones de los outores- con
n Grea de faengs demnic
ac como luger de cesa
ce eslas operaci )
o QUCIl CUﬁ'\phl-ﬁ lo tun 1O
de sitio exclusivo ieic: d
ruentes de oguo para evitar
su conlaminacion

Uso Diferido de
Productos
Liquidos y Solidos

En relacion con los produ
tos liquidos, los responsables
del Manual recomendan
que los usuarios 1= e
siguientes operac one
nerse ropa de
adecvado, llenct &l &
jue l'!"."" BT

hasta la mitad 5o

vase y abrr !:F‘\ 1

medir la contidac

ricolas

|
10 N un enva i

do, agregar la sustancia al
estanque evilondo derrames
lavar con aguo el envase
graduado, lavor los imple

do vaciondo el agua del
enjuague al estanque  aic

dir el aguo del eniuo%uﬂ o

eslanque del equipo hasia
el nivel requerido, tapar e
eslanque.

Respecto ¢ los product

solicos y o los polvos
procedimiento es simila
salvo en los siquientes as
peclios: pesar lo contidad
del producto en una balanzo
en buen estado, en un balde
aparte con agug, tormar
una mezcla y revolver con
una Foieto, y lavar con aguo
el plato de la bolonza, Ie
paleta y el balde.

KL SRR T B S

-

nes requieren, en general
Ce ung sere _f €
ciones especiales debido a
e la maninulacion adicie-
nal puede incrementar las
posibilidades de errores y
lo contaminacion al ambien-
te y ol personal. la principal
recomendocion, antes de
etectuar la mezcla de dos

as progucios
:.F[.k_.kl‘

onsigera

CONSisle
en detectar si es posible
mezclarlos, conforme a las
nstrucciones de quienes los
tabrican Algunos productos
pueden ser incompatibles
Dara lo I’HF.’.’E'l('_J

|1||-‘7(':|'
mezclas de diterentes formu

ones p:-*m‘.rhdt"ls poI los
nncanles, los prt'.\dm'?o:

Ao se necesil



deben ser mezclados en el
siguiente orden: liquidos so
lubles, polvo mojable, floo:
oles, emulsiones y aceites O

{
surtactanies

Técnica del
“Triple Lavado”

lo técnica de “friple lavado”
-onsiste en enjuagar con
cquo limpia fres veces el
£nvase vacio del produclo

1 -

srocios o lo cual se logror
'."'-:i on|elivos (Jpn__wﬁ(.hu
miento tolal del produclo
:-;eguw}ud en su postertor
manipuleo y eliminacion de
£nvases. y menor resgo am
entol Dicha técnico
sostienen los especialistos
permite la remocion de mas
del 99 9% de los residuos
del envase ahorrando dine
0y 1esucie C
conlominacion para lo salud
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o nesqos ae

lambién se consigno en el
LB B TG ..
se esle sislema se aepe
electuar un cuidadoso vacia
do del producio en momen-
los previos a la aplicacion
Effgur': s& Inaico., cuongo
se0 vaciado el producto del

eslanque de lo pulvenzado
ra o en el iecipiente que se
esta uhlizando paro prepo
or el caldo, se debero mor
Eener en posICion e gescal
¢ por un minimo de 3
Wt 'G_E\lf\f.!:
» maniesiara  por v Qolex
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y MAS NGSIC gue se
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: POSOS del triple lavecc
son. agregar ogua hosta
25% de la capacidad del
envase, cerror el envase lo
suliciente para g—:--utrj,r filtra

en todos los sentidos duranie
M) sequndos. verter cuide
dosamente el agua del en
vase en el estanque del equr
no pulverizador hasto =
desagote tolal del contenido
y, ras dos repeticiones de
1 IMISMQ S2cuencia senc
ag, petiorar c: envase poic
evitar su reutilizacion Esio
ulima tarea puede llevarse
a cabo mediante un st
menio puntiogudo aplicoc:
2r el fonao de 10s mismaos
lo que evitarG asi danar su
r6lulo o efiqueta. De este
modo, es posible identif cor
lo que contenio originolme
= 2 envase anfes “:_:J.:'.‘,",’ proce
der a su disposicion fingl

L

3Bl USUaNo coloco volumis
nes menores de agua en €
envase se perjuaicaro lo
hisolucion de los remanents
e proaucio y, de io conito
ro, si usa una cantidad mo:
yor se dificulta la agitacion
y, por consiguiente, los resios
de producio desprendidos
quedaran adherndos a o
suredes inlernas del enves
Por ejemplo, en un bidon
de 20 litros, el volumen ideal
para que el agitado seo
:.—:iecri\:o corresponde o °
itros de agua

lo secuencia de operacior
hay que repetirlo dos vex

\osi queda justiicade lo ae
nominacion “riple lavado”)
los especialistas soshener

0

jue cuanla menol sec

canfidad de aguo de lova
do que quede en el envase
enire un enjuague y olro

mas IL)(%‘fEe{L'_k“J y Mas comple

ael mismo

El “triple lavado™ debe ha
cerse inmedialamente ges

oués del vaciads del enve
se, porque se lendio ¢
oporiunaad dae unhzar €
\ 'JI e 13N
ervases O i 118 Bl
pulverizacion, apli
en el sector donde tendrc
lugar el fratamisnic Bl o
cedimienic antenar avitare
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Que se seque el pIocucl
3

gentro del envase, lo que
hace mas dificil su posterior
lovado)

LOS pu_)re;-.-'\..r. ales s
en el Manual que, gesde el
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los, ounque hayan 100 10
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Pengrosws ror 1o 1anio, 1c
recipientes que han conten
do estos productos nunca
deben ser reutilizados Ac
tualmenie las auvtondade:
sanitarias han caliicado o

ftosanitanos como residuos
peligrosos, razén por lo cual
no pueden ser depositodos
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taculos especiales pora la
recoleccion de envases va-
cios. Se espera a futuro que
funcionen ceniros de acopio
al nivel de distribuidor, en
todaos las Reainnec

Derrames:
Situacion de
Emergencia

Los experios ponen de relie-
ve que los derrames de
agrocom Iememc:«s deben
ser considerados como una
situacidn de emergencia y,
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En el ca

botas y, en a

e

por

IesRirocionadEbios, Jofndo en cuehia
: pueden ser dainos *

pUeSIC ona:ala inhalacién

o.a la absorcioniairaveés de la piel: utilizar

un extinor de polvo ABC -6jalé a base de

ser colocado

iro expedito; - - Lao|vo_ %l{‘

A e (80 rs e e
que el himoy;

al estar expuesia

fosfato diaménico, el cual debe
ehun ligor qUeemicis e
Lusar ef@_ﬁ%ii\f .U el
"GO?2 si'elincendio’se prodt

- dOS (bOdeg*G]g QE

dos; procederat
zona después de

i

o

rios de que elUsudrio

so de un incendio hay que avisar
inmediatamente a los bomberos. la manera
de actuar durante los primeros minutos del
siniestro consiste, entre ofros aspectos, -en
emplear ropa protectora, gorro, anteojos,
gunos casos, aparatos de

EISONA:C

glor a boseide . “clase
Sl T UG
ssuperficie incen-
g g

ile-al.alcohol ren
“fenidozéxifoicon los méto-
haber con

escontaminar la
ntrolado el incen-
dio. Los.=g§pgc§;gii§g§%eﬁ{pg@;f3§sfcn partida-

O;manfenga una asesoria
enesta‘maferid, joonsiderando,que estan en
presencia de residios 1oxicos.

como tal, hay que procurar
lodos los cuidados a fin de
evitar que se produzcan si-
tuaciones de riesgo. En el
caso de un accidente y de
derromes fitosonitarios, se
debe alejor a los especta-
dores y prohibir fumar o usar
fuego en los alrededores.

En cuanto a las formulacio-
nes liquidas, hay que evitar
todo tipo de escurrimiento,
descartando asi cuclquier
riesgo de contaminacion de
vegelales y de cursos de

Precauciones en caso de Incendios:
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el polvo quimico séto
parcr combbles F0GTEF Gk
grasas y mdlerics‘?.'sirhj_c}lj‘[ﬁs‘}}gie, 2O2
polvo quimico seco ABCBE y:el Halén para
combustibles “clase G* ﬁequip‘d@ que se
encuentran energizados eléctricamente); el
mico especialipdraieoribustibles
clase ;'imi?fﬂle$;é€ém§
sodio, fitanio; pofasio de

incendio se pr
enfriar las insta
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aguos. Barreras como fierra,
arena, aserrin o cal son uti-
lizados con esle objetivo.
Cada elemento estd en con
diciones de ser retirado, una
o7 ane curola su funcién

colocado en un envase
ﬁerméﬂco pora su posterior
eliminacion. En el ambito
de las formulaciones sdlidas,
se debe seguir el mismo
procedimiento barriendo y
adscribiendc el material de
rramodo con arena o aserrin
humedo
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los diferentes agentes de extincion, de
acverdo al tipo de fuego, sonzel agua
presurizada, la espuma’y el polve'quimico
ABC para combustibles “clase A# (sélidos
comunes) como madera, papel y género;
la espuma, el anhidrido, carbén

[CO2),
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gnesio’u otros.

0

% ~J &
Si el usuario no cuentaicon los materiales
anteriores, puede usar agua, “Gion}-;lig, precau-
cion de aplicarda endform@ de rocioio-neblina
[no como chorro directo) a fin de lograr el
enfriamiento del foco y;:asi, evitar que el
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Medidas rigen desde constitucion de la bodega

Buenas Practicas

Agricolas

hasta el transporte

Manejo de Producios
Fifosanitarios
Implica Preocupacion
Constante

El tipo de construccion de la bodega
solida e incombustible es un aspec-
to basico a ser considerado.

Como determinacion preliminar,
contar con un botiquin de primeros
auxilios y elementos de emergencia
y de contencion de derrames resul-
ta indispensable para la proteccion
personal.

Colocar los productos en estanterias

’paﬂefs, nunca directamente sobre

elo, constituye una medida
esencial en cuanto al orden.

Los envases vacios siempre deben
ser sometidos a la técnica del Triple
Lavado

Los truticuliores y, en general, fodas aquellas
personas aue mor muu on element JUIMICOS
deslinaaos a maximizar la calicea ae las
especies, fanto en su periodo de produccion
como de cosecha, deben mantener una
preocupacion constante en el manejo de
esie cml'\m'-: de lo actividad, considerando
las pérdidas causadas por plogaos v los
l|ﬁ:b(\j\..,\. '.Jk.f(J el sel HUHIOHUI cuangao son
utilizados en forma descuidada, solo por
poner algunos ejemplos

las razones por las cuales es importante
yue los productores tomen medidas, estan
elo!lc_,ou_ en lo Guia paro el Alrm,k.en(_:pe,
Manejo v Aplicacion de los Aarocomple-
mentos, lo segunda seccion del Manual de
los Bu 0s Procticas f\qm{ﬂm pora el Seclor
Fruticolo de Exportacion



Tanto las autoridades del
seclor agricola como los
dirigentes del gremio frutico-
la y los representantes del
sector exPorTodor de pro-
ductos de! rubm, han insisti
do en destacar la importan-
cia que tiene este tipo de
material para el desarrollo
6ptimo de la activided, to-
mando en cuenta sobre fodo
los crecientes exigencias de
los mercados internaciona-
les, fundamentalmente en
los aspectos fito y zoosani-
tarios.

la construccion de la bode-
ga de almacenaje de agro
complementos, su disirigt)u-
cion, la proteccion del
Fersoncl y el iransporte de
0s respectivas envases, son
los puntos centrales conside
rados en este capitulo.

Medidas Basicas para
Minimizar Riesgos

En esta seccion ael Manual
de las Buenas Practicas Agri-
colas para el Sector Fruticola
de Exportacion, los especia-
listos de la Fundacién para
el Desarrollo Fruticola advier-
ten, de porlida, que exisle
un nimero de medidas ba-
sicas que deben ser adop-
tadas para minimizar los
riesgos cualquiero sea la
cantidad y variedad de
agrocomplementos a almae-
cenar

Con respecto de la construc-
cion de la bodega para

Practicas A

agrocomplementos, ésta de
be ser solida e incombusti-
ble, idealmente de concreto
y ladrillo, con pisos imper-
meables, localizados en te-
rrenos libres de evenlucles
inundaciones y lejos de co-
rrientes de agua, a fin de

roteger los productos de
E’JS condiciones climéticas.
Sugieren los especialistas
revisar peribdicamente el
techo del inmueble, mante-:
nerlo en buen estado. las
bodegas también deben
estar localizadas lejos de
viviendas, habitaciones y
fuentes de calor, como fo-
gones y olras similares. Re-
comiendan proveerla de un
sistema de ventilacion natu-
ral o de extractores de aire

ara mantener un ambiente
resco, libre de humedad y
bien ventilado.

lo bodega de productos
quimicos debe ser de uso
exclusivo para el almaceno
mienio de agrocomplemen
tos. Por consiguiente, se
debe prohibir la entrada de
alimenios, forrajes, semillas,
medicina, jugueles, ropa y
utensilios. En estos inmuebles
indican los autores de lo
guia- es recomendable una
pieza separada para pre-
porar las mezclas, donde
debe contarse con una bo-
lanza, una probela o un
recipiente calibrado, desti-
nodo a la dosificacién de
los produclos. ldealmenie
el recinto puede ser consfrui
do como exclusivo parao el

ricolas

almacenaje de productc
fitosanitarios. En ofros casos
debe estar separada o tro
vés de una reja, por ejen
Elor de ofras areas de I

"‘-’_II{"':"T ’:‘-}”‘,Q[I‘ﬂ
Por administraciéon de |
bodega se entiende tod:
medida necesaria paro u:
almacenaje seguro de I
agrocomplementos, lo qu:
involucra lo tuicion de ur
persona responsable, la e
tencia de una llave a
cargo, mantener un listac
con el inventario, la prohit
cion de ingreso a personc
no autorizadas (ninos y ¢
males) y la conservacion ¢
extintores de polvo quimict
seco, localizados cerca d
la puerto

los bodegas deben ser ider

'|1t|.”','_';!-r_‘15 lanio i

externomente por medio

simbolos o lefreros de o
vertencia, como “Peligr
No Fumar”, “No Encenc

Estufas”, “Prohibidas Llamo:
Abiertas”, elcétera.

Proteccion Personal en
el Manejo

Plantean también los espe
cialistas disponer, en un lu
gar visible, de un botiqui
de primeros auxilios, un mc
nual para el mismo fin, ele
mentos de emergencia y d
contencion de derrame:
agua, envases, bolsas plc
licas, tambor para olmac:
nor desechos, pala, materic



chsorbente (arena o aserrin!
pafos, mantas, carbon oc-
tvado y objetos de protec-
cion personal destinados al
manejo de desechos.

A lo anterior hay que anodir
la necesidad de contar, ‘o
la mano”, con los nimeros
de teléfono de bomberos y
de la asistencia médica,
considerando riesgos como
ngestion, inhalacién, irito
-ion de lo piel y salpicadura
2n los ojos. El equipo de
orimeros auxilios debe con-
iar con jabdn, sal, una bo-
ella de leche de magnesia
y una botella de agua lim-
pia, enlre ofros elementos.

Se debe contar, por olia
parte, con la indumentaria
apropiada para el manejo,
lo dosificacién v la aplico-
guantes r;()smros, anfipa-
rros, capas, bolas y lentes,
por ejemplo. Es fundamen:
tal, ademas, una camara
aislada del medio ambiente
para lo preparacion de las
mezclas.

Siempre se debe contor con
todos los implementos de
seguridad que se indican
en lo efiqueta del producio.

Distribucion
Segun Factores

Para efectuar la distribucion
de los productos dentro de
lo bodega hay que conside
rar -segun los autores de lo

Practicas A

guia- una serie de factores
como estabilidad y reactibi-
lidad de los rocﬁ;ctos, in-
flamabilidad, toxicidad,
composicion quimica, usos
(herbicidas, requladores de
crecimiento, ?ernlizomes,
eicétera) y frecuencia de
uso, ademas de los tipos
de envases.

De acuerdo con estas co-
racleristicas, los especialistos
recomiendan colocar los
productos en estanterias o
pallets, nunca direciamente
sobre el suelo; optar por lo
posicion vertical; poner los
envases de formulacion Ii-
quida debajo de los de for
mulacién en polvo o grany:
lar: disponer separadamente
los herbicidas, los fungicidas
o los insecticidas; mantener
los objetos bien cerrados,

NISETVENIUS 21 SLs EIIvOSE:
originales e identificar cada

rupo mediante lefreros. Esta
E}fma de distribucion evitarg
cualquier posible mezcla de
productos o confusiones ca-
suales.

los profesionales advierten
sobre ne quardar fertilizan-
tes, semillas, torrajes y ofros
elementos quimicos -como
los de aplicacion veterinario-
en las mismas bodegas don
de se almaocenen pf()dUCTOS
fitosanitarios. Consideran
muy imporiante no reenvasar
o colocar agrezomplemen-
los de envases de bebidas
o alimentos

ricolas

También plantean o los usuo

rios revisar, regularmente,
las existencias para detectar
cualquier signo de deterioro
o pérdida, el estado de las
etiquelas y de los envases,
el contenido de los mismos,
la presencia de roturas y las
identificaciones de los pro-
ductos. Cuando hay un ex:
travio de las etiquetas, no
hay que aplicar el producio.
En este caso, debe ser con
siderada su posible elimina
cion, de acverdo a lo que
pueda aconsejar el corres-
pondiente proveedor

Ademas, los envases vacios
deben ser sometidos a la
técnica del TRIPLE LAVADO
, incluyendo la perforacién
posterior del envase, hasta
proceder a su eliminacion
Proponen los experfos contar
el Un .'!__:j'-i:i-'-..- Y CON Ut
control de existencias lanto
dentro como fuera de la
bodego

Alertas en Transporte

Los representantes de la FDF
afirman que durante el frans:
porte de los agrocomple:
mentos existe e? riesgo de
que se produzcan golpes
que originen filiraciones de
los envases y, por consi-
guiente, causen no sdlo pér
didas econémicas, sino con
tominacion del aire o danos
al personal que los trans
porla o incluso a terceros

Por la misma razén, deben
lomarse en cuenta olgunas
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orecalucinnes
precs :

como el fransporie en envo-
es sequros vy livianos sobre

lo corga pesada. Por ofra
parte, nunca hay que trans
luclos Titosaniic
rios en las cabinas de los
21 7, PO NUINGQUI

tivo, junto r..’]]imenios, ferti
s elementos de apli
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1IZanies

velerinaria

cacion

~Practicas A

de los productos deben se
usados solamente equipos
y herramientas que no do
nen los envases. En especio

pueaen ser emgieado:
ganchos que alteren lo se

! I l0s -..,-L|"'.' 3

En los cosos de accidente:

gue generen rofuras de er

| |
‘oloRY N o Aecrormrs
1Y en 1a Cescargo
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derrames con matero
sorbente, el que debe
parte del equipamientc
sequridad cuando lc:

ransporie

menios HC‘Jy que eviiar
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Utilizacién de Productos
Fitosanitarios Requiere
de Especiai Cvidado

El uso de aguas contaminadas qui-  Esics aspeclos estan detallodos en la "Guio
micamente y las malas practicas  de Aplicacion de los Principios de Higiene e
durante la aplicacién de funguicidas,  Inocuidad Alimeniaria” cue forma porte del
detergentes y sanitizantes, pueden  monua! denominado “Buenos Practicas Aa
producir diversas contaminaciones.  colos paro el Secior fruiicola ce Exporocion
Las caracteristicas de construccion
de la bodega y la administracion de
la misma en cada centro de embalaje
inciden en las medidas basicas a ser
adoptadas para minimizar riesgos.

contaminQcion Qquimica Jdeplioo basicomenie
Para evitar contaminaciones acciden- 1 dos cousa: en procesos C
tales, los especialistas recomiendan avado de frula le motenales, de oa
leer bien la etiqueta del envase del yminados g ente; y lo
producto, como primer paso. pracficas durante la eplicacién de fung

UthZoaos lmy |

1 l 114 ( £ |
lejar | )
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Zyjernc O i:ll".'l:_.i'.. 2T % J
cumplir con los limites max-
mos establecidos por normo
fiva en relaciéon con la con-

‘:-_'llliiff'lé"l d“:‘ ﬂ*r;lj']"-':

piologicos. No obstanie, en
~uant» ol uso de agua de
ruenies propias, CoOMo POZos
los profesionales recomiendan
a reclizacion de un andlisis
completo, al menos una vez
Gl QR

sriio al uso de elemenio:
ce aseo, oquellos quimicos
ae sanifizacion o control ae

=10goc puegern Cousal

'ﬂrnir ccion si su utilizacién

o er ::'._.'.If‘]t_l {'i:':'..m.k
,tJ Gra eviiar siugaciones
:\desC'
gierer
Jue posean aulorizocion pa
13 su uso en plantas de als
mentos cumpliendo estricta

. | . - el ) -I

El Primer Control
de la Contaminacion
Comienza
en la Bodega

) truic se puede conlaminar
. .

1 de proceso debid:

sohcacion de tungicico

eoe e 3f € :

unes especies. Al respecto

3 e [
10d de producios al
iimacenar entre ello:

aas, exisie un n

ben adoy
mizar los riesaos
(o) len ser distinquido
SpeCios |r.111- Caracl
| construccion de la

s, los expertos su-
= producios

ol ol :“1.'1I|'“j:']-'1 v

bodega; y la administrocic
de la misma.

El primer aspecto considero
lo e rjﬂfirufuon do |r' bodeaa

uusnbie ubu:odu €n un are

[ibre de ﬂ\fﬁr\hu‘ﬂr g

nes y con pisos impermeabl

Y & su ez, el inmueble debe
onlar con una optima vent

locion -

tores de aire- hr;m G v SeCs

n respecio ae g o
cion de Il')rOdL:f_'TCJL quim
los especialistas avalar
XISIENCIO e Un espo 31
caracteristicas similores o s
senalados para el almocens
miento dEj pfi}d ictos [iosar
larios. rn su detecto, el espe

cio referido pueo:; sel una

Darte d? |U b()d{_‘?{:lrj agenerg
pero separado de! reslc o
los materiales. Asimismo los

Qimo
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Na|e Oe | i
e COnor
1
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visible, de un botrqu n de
primeros auxilios, elemenit
para contencion de derrame
[pala, material absorbente

almacenar desechos y oiro
.\lrwmr—‘-nfﬁq —"I'r-. nroler

personal

...Para evitar la
Contaminacion
Accidentalmente

nsiderando el ne
contaminaciones occic
o puntuales, los protesional

D aniean unoG serie i 3
ﬁmr\docmnee entre Iw (il
Ju |L; IecCiulna Culooc
de Jel envase
fin de cumpln con las recc
mendaciones del fabrican
v revisar la techa de duracic
de los productos utilizado

fan re (.' Zar una correcta mi

I W |
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yriar por clerlo los prod:
Al hqueig WE 1 =

lerancias o imites max
e resid i
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Medidas para proleger la fruta a ser comercializada:
f

 Sectores de Embalaje
Reqguieren de 4 Medidas

Fundamentales de Higiene
Capitulo 6

Al uso de lavamanos, de dispensa-
dores de jabén y otros elementos
para el aseo, también hay que
sumar un equipamiento completo
en lo concerniente a servicios higié-
nicos.

La cantidad requerida de artefactos
sanitarios es variable dependiendo
de la cantidad de personas, confor-
me a las disposiciones del corres-
pondiente Reglamento Sanitario.

los sectores habilitados paro la seleccion y
el embuio;e de fruta, requieren de 4 medidos
de higiene fundamentales relativas o lo
correcto manipulacion del alimento, inde
dientemente de las proyecciones que cad:
proﬁuctoi’ 0 ;old(} exportador puedo esbozar
en funcion del potenciol negocic

Asi esta eslablecido en las pagines de lo
“Guia de Aplicacion de los Principios de

Higiene e Inocuidad Alimentaria”, publicacion

erteneciente al manual de las “Buenas
acticas Agricolas para el Sector Fruticolc
Je Exportacion”, desarollodo por los prof:
aiunoﬁs del agro, respaldados por la Fun
dacion para el Desarrollo Fruticola

1IC1oNaQaas €n 1o
Guia consiste en la necesidad de tener
lavamanos cercanos al punto de trabajo. Si
no es posible coniar con ellos -sostienen los
autores- se puede utilizar un bidén pléstic
de 50 litros, con una llave de descarge
ubicada o unao altura apropiada, instclod:
sobre baldosas, cemento o una superfici
lavable que posea un buen drenaje. £l aguo
debe ser canalizada a un drencje © us
estanque para |L.Jeg-:_'a ser eliminado

Ik_JIIII',J di; |'Z'_'jfj I"I';"\,'i-\'j"::_'-. mer

Otro de los aspectos considerados en lo:
normas es lo utilizacién de dispensador:
de jabén, para lo cual los loavamanos o |
sectores habilitados para la higiene, debe
esfar F)IOVISI().H d(:‘.' f;}i‘l:.“ls Q, en su d(f{{“i ]
iobdén de mano



- Buenas Practicas Agricolas

En tercer lugar, hay que con-
siderar la presencia de ele-
mentos para que el personal
se seque las manos, ya sea
dispensadores de papel o
aire caliente. Este conjunio
de medidas la completa el
uso de basureros, que de-
ben estar ubicados al lado
de los dispensadores de
papel, los que para no
alraer moscas y evitar la
acumulacién excesiva de
papeles, deben ser vaciados
en forma periddica

Cantidad de
Artefactos
Segun Personal

los elementos mencionados
son los basicos para mante-
ner la higiene del personal
en la larea posterior de ma-
nipular fruta. No obstante,
hay ofros factores que resul-
tan elementales en las fae-
nas que se desarrollan tanto
en un huerlo como en un
lugar de embalaje

la cantidad de artefactos
requeridos por el personal
es variable, conforme las

disposiciones del Reglamen:
to Sanitario. Por ejemplo,
para un staff de diez Ferscr
nas se requiere, por 1o me-
nos, de un excusado, un
lavatorio y una ducha. En
el caso de un equipo con-
formado por 100 personas,
las exigencias aumentan en
un excusado por cada 10
personas y un lavatorio
por cada grupo de 15 per-
sonas, y una ducha por ca-
da grupo de 10 personas.

Senalan los especialistas
que en los servicios higiéni-
cos para hombres podrén
ser reemplazados el 50%
de los excusados por urina-
rios individuales o colectivos.

Respecto de los requisitos

enerales de los servicios
Eigiémcos, cabe resaltar el
mantener una buena ventilo-
cion, la existencia de una
puerta que pueda cerrarse
y asegurarse por dentro,
contar con mallas mosquite:
ras en puerfas y ventanas y
una consiruccion que asegu-
re la privacidad.

En el caso de que no existan
servicios conectados a al-
cantarillados en los huertos,
deberan haber letrinas sani-
tarias o bafos quimicos para
cada sexo, ubicados en un
sifio alejado a fin de evitar
la contaminacién cruzada
con los canales de regadio

los pozos de agua para

ebida o riego. la ubica
cién de lefreros con la leyen-
da “lavese las manos”, en
la puerta de cada sanitario
y sobre los lavamanos, es
vital en esta tarea de pre-
vencion.

En relacion con las provisio:
nes de los servicios higiéni-
cos, no estd de mas recor-
dar elementos como el

apel destinado para estos
ﬁnes, luz eléctrica, un uten-
silio de uso exclusivo poro
el lovado de manos, brazos
y cara; un secador de ma-
nos eléctrico (o un dispensa-
dor de papel) y una bolsa
plastica de basura, por men-
cionar lo fundamenial. Cada
objeto debe estar en buen
estado.

Otras Medidas No Menores

Conforme al Reglomento Sanitario y Am-
biental en lugares de frabajo, los lavamanos
y la duchas deben usar sélo agua potable.
Los servicios higiénicos y cada elemento
afin a la limpieza deberdn esiar sanitizados

y el piso, seco.

Cabe indicar que la presencia de sarro,

restos de tierra y pelos son indicios de
condiciones sanitarias deficientes.

En cuanto a los trabajos en jornadas noc-
turnas, los bafos deben contar con luz
eléctrica para su adecuada iluminacién.

Hay que considerar, a la vez, la mantencion
apropiada de la limpieza, etectuando un

aseo general al menos cada 6 horas.
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Faclor evila conlaminacion microbiologica:

El Cuidado de la Fruta
fambién debe incluir
la Higiene del Personal

Capitulo 5

2 I

Muchas enfermedades son transmi-
tidas por via oral, razén por la cual
guienes manipulan especies fruticolas

eben tener conocimientos teoricos
y practicos respecto de como mani-
pular adecuadamente los productos.

Es necesario informar al trabajador
sobre las practicas incorrectas- que
deberian estar prohibidas, para que
-en casos legalmente aplicables- és-
tas sean incorporadas al reglamento
interno del lugar de trabajo.

Al imaginarse un area de trabajo donde se
monipu(]gon frutas y horlalizas frescas |, el aspecto
higiénico en el tralamiento suige, probable-
mente, como un elemento obsclulamente con
trolable. No obstante, el asunio adguiere
mayor seriedad al considerar los riesgos que
siqnifico como en buen chileno “tomor el tema
a la ligera”

En la "Guia de Aplu_m{ ion de los Principios
de Higiene e Inocuidad Alimentang” -publi-
cacién correspondiente al manual “Buenas
Practicas Agricolos para el Scoio Fiuticolo de
Exportacion™, los profesionales de lo Fundacion
oara (—}l DESUHO"O f ruticola sostienen en prime
rugm, que cado personal que

M oL =|t 1 {1 ulo

18

debe tomarse un bano diario, mantener la:
manos y los brazos permanentemente limpio:
al igual que las uRas, que deben estar cortas
no comer, fumar ni mascar chicle durante s
trabojo. lambién es necesarno usar goro «
colia, entre ofras recomendaciones

i . JNIENOI, Nay Que consideiul sty
especialistos el uso permanente de sen
en la instalacion, tema que debera ser abor
dado por supervisores y jeles de seccion

fin de que dispongan del uso ce leicios
interior de areas de embalaje. los leyenda
referenciales son: “No Fumar” (entrada Greo
de embalaje y muros interiores de planta],
“No Comer Ni beber” (interior drec de emba
lajel, “Lavese las Manos” (lavamanos, bafdo:

entrada area de embalaje): "Use s Unif

rem,rodo area de embalaje), “Mantenga Limpi
su Area de Trabajo (muros interiores de plantal

‘.|=>!.|I 0

(1T

Segin la Guia, el modo correcto de lavars:
las manos consiste, inicialmente. =n n
las manos con agua, desde las munecas hasic
lo punto de los dedos; usar abundante (abcs
en las manos y unas; restregarse bien lo
manos, € 5.f'lrc>r:=o1frh-'-ntr‘- entre los dedos v |
bordes (la espuma debe cubrir todo o man
en lo posible, utilizar escobille de unas eny
gor en ogua corriente, bajo el chonc de

o1ars



llave © de un jarro cuando
no se disponga de lavama-
nos; dejar que el agua corra
desde la mufeca hasta los
dedos: secarse las manos
con loalla de papel y botarls,
después, en un basurero.

En lo misma tarea de lavado
de monos, los autores reco
miendan el uso de jabones,
de preferencia de fipo liquido
y que posean sanitizantes en
sy formulacion . En el merco-
do existen muchos proveedo
res v cada productor o en-
cargado de packing debe
seleccionarlos de acuerdo o
los caracteristicas de su ope-
cion

Precauciones
del Personal

Censiderando que muchas
enfermedodes son transmiti-
das por via oral, no esta de
mos recoleor o importoncio
de lo impieza e higiene del
personal que manipula pro-
ductos hortofruticolas, consti-
tuyéndose =n elementos in
dispensables para disminuir
los riesgos de producir conto-
ininacic’an microbiolbgica a la
ruta.

Por consiguiente, quienes cum-
olen toreas manipulando frufa,
deben comprender que las
nuenas practicas de higiene
son necesarias para evifar lo
contaminacion de las espe-
cies y lo propagacién de
enfermedades los profesio-
noles que elaboran lo guia
recomiendan que estas per-
sonas recibon la respectiva
instruccion mediante sesiones
ledricas y practicas, a fin de
lener conocimiento acerco de

los peligros que existen por

malos habitos higiénicos per-

sonales y practicas inadecuor
as.

los especialistas soslienen
que los irabajadores con en-
fermedades infecciosas, he-
patitis, ictericia, diarrea, vor
mitos, fiebre, dolor de
garganta con fiebre o sinto-
mas de ofras afecciones simi-
lares no deben ser admitidos
o trabajor. la medida anterior
busca evitar que eslas perso
nas confagien a ofros trabo-
jadores, a depdsitos de agua
y la fruta fresca.

Ademas -sostienen los invesli-
?odcﬂes- los trabajodores con
esiones purulentas o infecto-
das deben ser destinados a
tareas lejanas del contacio
con producies horlofruticolos
o con motericles que los por-
ten como por ejemplo bonde-
i0s £ 1_ ""-l"",' |_| ..,{?.]'l,:, it
envases . Por lanto, ésios
siempre deberan cubrir apro
piadamente lesiones con ven
los -conforme ol reglomento
sanitarno- Yy evitar COI\TOQIOS
al resto del personal, en es-

ecial medionte el agua de
Eebido

Responsabilidad de las
Personas Encargadas

El Manual enfatiza que es
necesario que los responsa:
bles de codo aclividad en

ve el personal manipule frula
gebe informar o este grupo
de trabajo sobre las prohib
ciones, los que -en casos en
que sean legolmente oplica
bles- deberan estor incorpo:
radas en el reglamm o intemo
de lo empresc y menlenicos

0

: Buenas Practicas Agricolas

en letreros visibles en la zona
de trabajo.

las prohibiciones basicas con
sisten en no consumir alimen-
tos o beber en los lugares de
lrabajo; no usar materiales
de vidrio en las faenas: no
toser o estornudar sobre lo
frulo; no fumor, escupIr ni
masticar chicle; dejar los equi-
pos y los maleriales sin lavar

desinfectar, al término de
ra jornada de trabajo; acari
ciar animales, manipular di
nero o basura y luego focar
la fruta.

Enire ofras recomendaciones,
lo Guio también indico el no
secarse la transpiracion con
los manos o brazos; no lim-
piarse las manos en la ropa
o en paios de género; no
rescarse lo cabeza o la piel,
ni tomarse el pelo con las
manos; no fener elementos
|

[ ] 1
noys o 10 toeno ae ool

. : ]
ioles como carleras, botellos
saleros y. ofros.

L5 experlos sugieren manle
ner registros en forma orde-
nada y disponibles bien ar-
chivados. Lo idea es que uno
de estos Regisiros contemple
los buenas practlicas de cose-
cho y embalaje, con informo:
ciones sobre la fecha de co
secha, lo identificacion del
huerto, la némina del perso-
nal, la fecha de lavado de
bins y cajas, productos de
mpieza y sanitizacion utilizo-
dos, dosis y programa de
impiezo e higiene. Respecio
del ipo de documenlacién
relocionada con el personal,
hay que manlener registrados
los copacitociones efectuados
naro cada persona



ANEXO 6

INFORME LOGROS UNIDADES DEMOSTRATIVAS
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1.- AGRICOLA SAMBROS Ltda.
1.1.- PACKING STEFANIA:

Durante el desarrollo del proyecto el packing logré un alto nivel de implementacion,
cumpliendo practicamente todos los requisitos.
Presenta una infraestructura adecuada, una buena capacitacion del personal y un buen sistema de
registros. Este tltimo requisito fue el mas dificil de implementar. Ademis, el packing se encuentra
dentro de un predio que logro la certificacion EUREPGAP.

1.2.- HUERTO STEFANIA:

El nivel de implementaciéon de BPA en el predio permitié alcanzar la certificacion del
Protocolo EUREPGAP a inicios de la temporada 2003/2004. Aun existen algunos puntos que deben
ser mejorados y corresponden a exigencias especificas para Estados Unidos.

Productor o empresa

Fortalezas

Debilidades

Agricola Sambros Ltda.

(Huerto y Packing Stefania)

Gran dedicacion por parte
del personal del predio
(Administrador y
subordinados) en la
implementacion de BPA.
Empresa con recursos
economicos, lo que facilita
la implementacion de
algunos requisitos.

Alto nivel de compromiso
por parte de la gerencia,
especialmente al existir la
idea de certificar el predio
bajo el Protocolo
EUREPGAP.

El nivel educacional del
personal de huerto dificulto
la implementacién de
algunos requisitos,
especialmente relacionados
con la mantencion de
normas de higiene.

Proyecto Guias de Buenas Practicas Agricolas

para el sector hortofruticola de exportaciéon

y su implementacién en Chile
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2.- AGRICOLA MONTOLIN:

Este predio logré avances importantes en la implementacion de BPA. Cuenta con un buen
sistema de registros y atn falta por mejorar algunos puntos relacionados con la infraestructura para
el manejo de productos fitosanitarios. Al finalizar la temporada 2002/2003 logré la certificacion
para un Supermercado de Estados Unidos y en la presente temporada espera alcanzar la
certificacion del Protocolo EUREPGAP.

Productor o empresa

Fortalezas

Debilidades

Agricola e inmobiliaria
Montolin S.A.
(Fdo. Sta. Eliana de Vichiculen)

Gran dedicacion por parte
del personal del predio
(Administrador y
subordinados) en la
implementacion de BPA.

El nivel de compromiso por
parte de la gerencia fue

aumentando durante el .

desarrollo del proyecto, lo
que facilito la
implementacion de algunos
requisitos.

El nivel educacional del
personal de huerto dificulté
la implementacion de
algunos requisitos,
especialmente relacionados
con la mantencion de
normas de higiene.
Inicialmente no existia un
adecuado nivel de
compromiso por parte de la
gerencia, lo que demoro la
implementacion de algunos
requisitos relacionados con
inversiones y la mayor
dedicacion del personal.

3.- COMUNIDAD ARAYA BRAVO:

El mayor logro de este predio se ve reflejado en el buen manejo de la informacion,
especialmente en la implementacion de un buen cuaderno de registros. El resto de los requisitos
fueron implementados rapidamente segiin las recomendaciones efectuadas en las primeras visitas.
Sin embargo, el nivel de implementacién fue menor a medida que se desarrollaba el proyecto. Los
principales problemas estin en la implementacion de infraestructura y condiciones de manejo de

productos fitosanitarios.

Productor o empresa

Fortalezas

Debilidades

Comunidad Araya Bravo
(Fundo EI Molino)

Existe personal del predio |e

(administradora y jefes de
campo) con gran iniciativa
para lograr la
implementacién de algunos

requisitos, especialmente | e

relacionados con la
implementacion y
mantencion de un sistema
de registros.

El nivel de compromiso de
la gerencia y
administracion del predio
no fue el adecuado para
lograr mejores resultados.
Baja capacidad para asignar
recursos economicos a la
implementacion de BPA, lo
que dificulto la
implementacioén de algunos
requisitos, especialmente de
infraestructura. Ademas,
esta caracteristica esta
directamente relacionada
con el punto anterior.

Proyecto Guias de Buenas Practicas Agricolas

para el sector hortofruticola de exportacion

y su implementacion en Chile

F.D.F.
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4.- AGRICOLA CITARR Ltda:

Inicialmente este predio logré avances importantes en la implementacion de BPA. Sin
embargo un cambio en su administracién produjo un estancamiento en la implementacion,
especialmente en la mantencion de los registros. En las ultima visita y relacionado con un nuevo
cambio en la administracion el predio, se observo una mejor disposicién y una preocupacion por
efectuar nuevas mejoras. El nivel de implementacién final no fue el esperado al inicio del proyecto.
Actualmente el predio se prepara para la certificacion del Protocolo EUREPGAP, la que
seguramente se alcanzara si se mantiene la buena disposicion de la administracion actual.

Productor o empresa Fortalezas Debilidades
e Alto compromiso inicial en | Dos cambios en la
la implementacion de BPA administracion del predio
por parte de la generaron un periodo con
administracion del predio. bajo grado de compromiso
e El predio cuenta con los ara la implementacion de
TECUrsos necesarios para BPA, el que nunca fue
Agricola Citarr Ltda. (Fdo. Sta. lograr una buena recuperado totalmente.
Ana de polpaico) implementacion de BPA.

e Inicialmente existié una
alta creatividad por parte
del encargado del campo, lo
que permitié implementar
algunos requisitos con bajo
costo.

5.- HUERTOS DE BETANIA:

Este predio logro un alto nivel de cumplimiento, lo que se ve reflejado en la certificacion
del Protocolo EUREPGAP a fines de la temporada 2002/2003. Ademaés, se observa una gran
preocupacion por la implementacion de BPA y la mantencion de los logros alcanzados.

Productor o empresa Fortalezas Debilidades
e Alto nivel de compromiso |e El nivel educacional del
del productor y la personal de huerto dificulto
administracion del predio. la implementacion de
e Iniciativa de la algunos requisitos,
administracion del predio especialmente relacionados
Agrofruticola Mallarauco o Ipldsiac X 250 4 S8 aheacn i
(Hhuertos de Betsnis) mantener un adecqado nivel normas de higiene y el
de BPA en el predio. cuidado de la
e Existe una preoc upacion infraestructura de campo
constante en mejorar las (bafios y lavamanos).
condiciones de BPA y
buscar alternativas mas
eficientes.
Proyecto Guias de Buenas Pricticas Agricolas 40
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6.- AGRICOLA DONA MACARENA

Este predio logré grandes avances en la implementacion de BPA y gracias a esto alcanzo la
certificacion del Protocolo EUREPGAP. En este caso, es importante destacar la creatividad para
buscar alternativas econémicas y que se adapten a las condiciones del predio, especialmente en la
implementacion de infraestructura.

Productor o empresa Fortalezas Debilidades
e Alto grado de compromiso |e Inicialmente la
por parte de la implementacion de BPA
administracion y el estaba solo en manos del
propietario del predio el la administrador lo que
implementaciéon de BPA. dificultaba el logro de
Agricola Dofia Macarena Ltda e Iniciativa y creatividad del resulta@qs_. Este problema

d administrador del predio se corrigié delegando
para desarrollar alternativas responsabilidades al
de implementacion de BPA personal encargado de cada
adaptadas a la realidad del faena.
predio.

7.- UNI AGRI TENO:

Este predio logré un buen nivel de cumplimiento y actualmente se encuentra certificado
bajo el Protocolo EUREPGAP. En este caso la empresa no acepto que se hicieran las muestras
propuestas en el proyecto, por considerar que perjudicaba los convenios existentes entre ellos y los
laboratorios.

Productor o empresa Fortalezas Debilidades
e Gran dedicacién por parte e  El alto numero de
del personal del predio trabajadores en temporada
(Administrador y de cosecha y el nivel
subordinados) en la educacional de las personas
implementacién de BPA. dificulto la implementacion
e Empresa con recursos de algunos requisitos,
Sociedad Agricola Uni Agri eaonamices; o gik Ml Sprcisliente 1= aconados
Ltda. la implementacion de con la mantencion de
algunos requisitos. normas de higiene y el
e Alto nivel de compromiso cuidado de la
por parte de la gercncia, infraestructura de campo
especialmente al existir la (bafios y lavamanos).
idea de certificar el predio
bajo el Protocolo
EUREPGAP.
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8.- FRUTICOLA RAMIRANA Ltda.:

Este predio logro un nivel de cumplimiento de las BPA que le permiti6 lograr con facilidad
la certificacion del Protocolo EUREPGAP. Ademas, durante todo el desarrollo del proyecto se

observo un buen nivel de compromiso de la administracion del predio.

Productor o empresa

Fortalezas

Debilidades

Agro Super
Fruticola Ramirana Ltda
(Sector Maitenes)

Alto grado de compromiso
por parte de la
administracion del predio el
la implementacién de BPA.
Alto grado de compromiso
por parte de la gerencia de
la empresa, lo que se vio
reflejado en la asignacion
de recursos para la
implementacion de BPA

e El nivel educacional del
personal de huerto
dificulto la
implementacion de
algunos requisitos,
especialmente
relacionados con la
mantencion de normas
de higiene y el cuidado
de la infraestructura de
campo (bafios y
lavamanos).

9.- SOFRUCO - PACKING LA ROSA:

En esta Unidad Demostrativa los avances importantes se observaron solo en la
implementacion de un cuaderno de registros de packing. Otros tipos de mejoras no tuvieron buena y
no se observaron cambios importantes en su implementacion. Consideramos que esta Unidad
demostrativa fracasé como tal por falta de interés de las personas encargadas de la implementacion

(Packing La Rosa)

implementacion de BPA.

Productor o empresa Fortalezas Debilidades
e Personal capacitado para Bajo nivel de compromiso
Sofruco Alimentos S.A. lograr una buena por parte de la

administracion del packing
y la gerencia de la empresa.
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10.- FUNDO LA QUERENCIA:

En este predio se efectuaron importantes esfuerzos para implementar las recomendaciones
efectuadas durante el desarrollo del proyecto. Se logré un importante nivel de cumplimiento,
excepto en los requisitos de infraestructura para manejo de productos fitosanitarios (bodega y area
de dosificacion), lo que esta relacionado con la capacidad econdmica del predio y la necesidad
actual de realizar otro tipo de inversiones. Sin embargo, existe una buena disposicion del productor,
lo que se refleja en la implementacion del resto de los requisitos.

Productor o empresa

Fortalezas

Debilidades

Roberto Hiribarren (Fundo La
Querencia)

e Alto nivel de compromiso
del productor y la
administracion del predio.

e Iniciativa de la
administracion del predio
para implementar y

de BPA en el predio.

mantener un adecuado nivel

Baja capacidad para asignar
todos los recursos
necesarios para la
implementacion de BPA, lo
que dejo algunos requisitos
de infraestructura
pendientes.

11.- HUERTO LAS NIPAS:

La implementacion de las recomendaciones efectuadas no fue la esperada inicialmente. Los
problemas se relacionan principalmente con el nivel de educacion del personal y el nivel de
compromiso el productor. Por esta razon, no se logré mantener un buen sistema de registros y las
mejoras fueron demasiado lentas o inexistentes.

Productor o

(Huerto Las Nipas)

anteriormente deberian haber
facilitado la implementacion de BPA,
COmMo ocurrio en otros casos

Fortalezas Debilidades
empresa
Predio de poca superficie y bajo Etnivel cducaclonalidel
? : personal de huerto dificulto la
numero de trabajadores durante la ; .
implementacion de algunos
temporada. o :
requisitos, especialmente
Poca necesidad de infraestructura. relacionados con la mantencion
Esto significa que se debian hacer de normas de higiene y el
grandes inversiones para cuidado de la infraestructura de
Sociedad CHG implementar BPA. campo (bafios y lavamanos).
Agricola Ltda. Las caracteristicas mencionadas El nivel educacional del

administrador del predio
dificulto la implementacion de
algunos requisitos,
especialmente relacionados con
la mantencion de registros y
documentacion.

Bajo grado de compromiso del
productor.
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