Fundacion para la
Innovacion Agraria

Rendicion Gira de captura y
aprovechamiento de procesos de innovacion
para el mejoramiento de la cadena de valor

de las papas nativas; producidas y
conservadas por agricultores de la isla
Lemuy.

CODIGO FIA: GIT-2014-0417

EJECUTOR: Agrupacion de Guardadores de
papas nativas Delicias de Lemuy para el
mundo.
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GIRAS DE INNOVACION 2014 ‘

Nombre de la gira de innovacion

Gira de captura y aprovechamiento de procesos de innovacion para el
mejoramiento de la cadena de valor de las papas nativas; producidas y
conservadas por agricultores de la isla Lemuy.

Cddigo FIA

GIT-2014-0417
Fecha de realizacion de |a gira

Desde el 09/01/15 hasta el 20/01/15

Ejecutor

Agrupacion de Guardadores de papas nativas Delicias de Lemuy para el mundo.

Coordinador

Natalia Luz Maria Lopez Salvo

Pais (es) visitado (s)

Firma del coordinador

Formulario Informe Técnico Giras de Innovacién
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Instrucciones:

. La informacion presentada en el informe técnico debe estar directamente

vinculada a la informacién presentada en el informe financiero, y ser totalmente
consistente con ella

° E! informe técnico debe incluir informacion en todas sus secciones, incluidos los
anexos

. Los informes deben ser presentados en versién digital y en papel (dos copias), en |a
fecha indicada como plazo de entrega en el contrato firmado entre el ejecutor y
FIA

Formulario informe Técnico Giras de Innovacidn
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Identificacion de los participantes de la gira de innovacion

Nombre y apellido

Pedro Nicolas
Montecinos
Montiel

Entidad donde trabaja

Municipalidad de
Puqueldén

Profesion,
especializacian

Alcalde,
empresarioy
Presidente de la
Corporacién de
educacién
Municipal

Correo electronico

Teléfono Direccion

Fernando Ariel

Municipalidad de

Direccién de
Desarrollo

comunitario

Rivera Fuentes

}0yarzun Puqueldén
. Comuna de
Macias
Puqueldén
Administrador de
Pedro
empresas,
Fernando Indap Castro P

ejecutivo integral
de INDAP

Francisca
Alexandra
Cérdoba
Biihrle

Indap Castro

Coordinadora
Programa
Territorial Indigena
Puqueldon- Castro-
Chonchi

L
{ Marcia Soledad . o )
Presidenta Delicias de Ingeniero
Moncada L Agré
emu rénomo
Andrade v
Natalia Luz . o
i Secretaria Delicias De o .
Maria Lopez Médico Veterinario
Lemuy
Salvo
Marcela
Alejandra Jefe técnico Programa Ingeniero
Subiabre PDTI Agrénomo
Sandoval
Ramén ) .
L. Agricultor de las Delicias .
Enérico Vargas Agricultor

Tenorio

de Lemuy
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Luis Arturo

Agricultor de las Delicias

9 Miranda Técnico Agricola
: de Lemuy
Aguila
Rosa Orlanda Agricultor de ias Delicias .
10 : Agricultora
Ojeda Godoy de Lemuy
o4 Marta Adriana Agricultor de las Delicias cult
ricultora
Haro Chaura de Lemuy he
Marta Nelly . .
. Agricultor de las Delicias
12 Remolcoi Agricuitora
. de Lemuy
Remolcoi
Rupertina del . "
Agricultor de las Delicias .
13 Carmen De la Agricultora
) de Lemuy
Torre Mansilla
Rosalia Del ) -
Agricultor de las Delicias .
14 Carmen Torres Agricultora
) de Lemuy
Uriona
Jose Enrique Agricultor de las Delicias .
15 Agricultor

Mansilla Pardo

Entidad

(institucion/empresa/

productor)

ADERS Pert

de Lemuy

Itinerarie realizado en la gira de innovacion

Nombre y cargo de la persona con

Describa las

Ciudad y pais

actividades

realizadas

Perd Huanuco

Visita Feria
Agropecuparia do
Mistura. Cuaara 32
Av. Brasil (Cruce con
Javier Prado).

Reunidn intercambio
de experiencias con

agricultores.

quien se realizo la actividad en la
entidad visitada

Celfia Obregon. Presidenta ADERS Pery

Tematica
tratada en la
actividad

Comercializacion,
trasporte,
certificacion y
marketing de
productos con
identidad local.

Seguridad
alimentaria.
Desarrollo de
productos
tradicionales
{papa nativa)
para comercio.

Fecha
(dia/mes/afo)

11/01/2015 |

|
09:00a 10 am.

14/01/2015

Todo el dia

Formulario Informe Técnico Giras de Innovacion
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CIP Huancayo

Huancayo

Charla técnica
trabajo y rescate
papas nativas. Visita
de las instalaciones

Victor Otazu. Director CIP Huancayo

Produccién de
semillas de
papasen
técnicas de
aeroponia,
arenoponia e
hidroponia.
Resguardo de
variedades en
laboratorio de
variedades de
papas nativas
peruanasy
chilenas.

16/01/2015

09.00a12:00

HINIA Huancayo

Huancayo

Charla técnica
trabajo y rescate
papas nativas. Visita
de las instalaciones y

dia de campo.

Noemi Zuiiga, Investigadora INIA
Huancayo

Normativa en
materia de
semillas,
seguridad de la
hiotecnologia
moderna,
registro nacional
de papa nativa
peruana,
Produccién de
plantutas para la
venta a los
agricultores,
manejos
culturales de
plantacién de
papas por brote
y aeroponia

16/01/2015

13.00a19.00

FOVIDA Huancayo

Huancayo

Revision de la
ejecucion de
proyectos de
desarrollo
orientados a mejorar
sus capacidades
técnicas, de gestiony
de propuesta
politica.

lorge Peralta. Ingeniero Agrénomo a cargo
de programa FOVIDA

Exposicion de
proyecto
financiado con
un fondo de
Naciones Unidas
para potenciar la
cadena desde la
produccion a la
venta.

Muestra en
terreno de
Produccién
Agricola y
extension,
Calidad del
Alimento,
Comercializacién,

13/01/2015

09:00 a2 21:00

Formulario Informe Técnico Giras de Innovacién
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Marketing y
desarrollo de
productos con
valor agregado
de papa nativa.

Caritas Huancavelica | Huancalevica | Capacitacion *ngrge Centurion. Director Caritas | Enfoquede | 19/01/2014
técnica a superacion de la
productoresy pobrezay 09:30a 13:00
productoras en educacién como
. base del
tecnologias .
i fortalecimiento
agropecuarias. de la pequefia
agricultura,
Fernando Villaran. Directivo Apega Creacion de 12/01/2014
Charla sobre la cadenas
promocion de la cocina | Miguel Quevedo Bacigalupo. Director agroalimentarias | 14:00-18:00
peruana el uso de papa mediante feriasy
nativas en la coacina un sistema de
peruana como base de informaciény
identidad cultural y comercializacion
APEGA y MINISTERIO ‘ como factor de de papas nativas
DE AGRICULTURA Lima desarrollo econémico. summlstra(ilas
por pequefios
Charla sobre el agricultores.
desarrollo y apoyo del
dia nacional de la papa Promaocian de la
y rol del ministerio en 'Dieta Peruana’
el desarrollo de [a que incluye el
pequefa agricultura. consumo de
papa nativa.
—
4 Severin Poireich. Lider CIP Peru Trabajo de 12/01/15
investigacion
asociado a la 08:30-12:00
papa nativa,
principalmente
identificacion
genética de las
Charla técnica variedades de
. . trabajo y rescate Solanum
CIP Lima Lima tuberosum var.

papas nativas. Visita

de las instalaciones

Tuberosum.

Formulario Informe Técnico Giras de Innovacion
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2,1 Indicar si hubo cambios respecto al itinerario original

Se realizéd un cambio en la visita al grupo Yanapani, el cual debia de ser visitado el 15/01/2015 durante
todo el dia. Este cambio se justifica debido a que posterior a la llegada a Guancayo las agricultoras
presentaron problemas de salud, y de acuerdo a lo informado por la coordinadora Elissa Romero,
necesitaban que adelantaramos el viaje saliendo a fas 05:30 hrs. Desde ciudad de Huancayo para que la
ltegada se ajustara a las 9 de la mafiana y poder recibirnos hasta las 13.00 horas, pues en la tarde tenian
otras actividades en la que estaba comprometida la comunidad en la capital Paucara.

Se contacto con la coordinadora para explicarie que debido al largo viaje, resultaba imposible movilizar a
las personas a esa hora, ya que su estado de salud no lo permitia y solicitamos si podian mantener el
horario inicial de llegada a la hora de almuerzo para no perjudicar a los agricultores. Como respuesta a
' esto se indico que la visita solo podria ser bajo las nuevas condiciones. En reemplazo se realiz6 la reunion
y exposicion de APEGA Y del Director General de Negocios Agrarios del ministerio de Agricultura y Riego
de Peru.

3. Indicar el problema y/o oportunidad planteado inicialmente an la propuesta

La papa es el principal producto que produce la comuna de Puquelddn, y Lemuy es la isla que tiene la

mayor cantidad variedades de papas nativas y apoya a las cooperativas ya conformadas en el resto de la
isla grande de Chiloé con produccion de la papa nativa para realizar entregas a Comercial Altue y a Tika
)JCHIPS, por lo que son bien conocidos en los mercados de la Provincia de Chiloé. La produccién de la papa
nativa en Lemuy equivale a 10 hectareas, de los cuales el 95% se destinan al comercio. En Ia
comercializacién de papa se identifica la intervencién de los siguientes agentes: Productor, toma las
decisiones sobre qué producir, cémo, cuanto y cuando. Ellos mismos son los acopiadores que tienen
como funcién reunir pequefios lotes de productos — producidos por pequefios productores dispersos -
para obtener volimenes econdmicamente significativos como, por ejemplo, la carga de un camidn.
Basandose en estimaciones de los ultimos cinco afios del margen bruto de comercializacion {Diferencia
entre el precio que paga el consumidor y el precio recibido por el productor) es limitado respecto a los
que comercializan como producto con valor agregado.

Los productores de papa nativa emplean el canal indirecto, percibiendo un menor margen. El conocer
otras formas de comercializacién, programacion de produccién, la produccion de papas nativas con
identidad local y con agregacion de valor, y el conocer cadenas de valor mas extensas a las que se

desarrollan en Chile y Chiloé para las papas nativas, nos pueden ayudar a resolver los problemas

Formulario Informe Técnico Giras de Innovacion
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presentes en nuestras cadenas de valor. Al conocer experiencias exitosas sobre la comercializacién
conjunta de papas nativas, permitiria a los pequefios productores cohesionarse y poder colocar
volumenes significativos al mercado, accediendo a canales con menos intermediarios y mejorando su
rentabilidad.

Por lo mismo el rescatar y captar positivamente la formacion, apoyo y trabajo en conjunto de los distintos
actores de la cadena del valor en Perd, puede ayudar a incentivar la formacién de organizaciones
mediante asociaciones de productores, que puedan dirigir el proceso de mercadeo de la produccion en
los niveles local, regional y nacional. También a nuestras Autoridades locales les ayudaria a mejorar las
politicas publicas para el desarrollo del comercio en nuestra comuna. Los agentes del estado con quienes
trabajamos constantemente podrian mejorar la entrega de los incentivos para los pequefios agricultores y
por otro lado los profesionales que nos acompafian en el dia a dia en el campo podria mejorar su
conocimiento y aportar mucho mas al desarrollo econdomico de nuestras explotaciones agricolas.

4, Indicar el ohjetivo de la gira de innovacion

Fortalecer la captacidon y aprovechamiento, por parte del sector productivo, del conocimiento de
tecnologias y procesos de innovacion desarrollados y disponibles en Peru. Este objetivo incluye todos los
aspectos de la cadena de valor: los procesos productivos, agroindustriales, de gestion, comercializacion, y
organizacionales.

)

5. Describa clara y detalladamente la o las soluciones innovadoras encontradas en la gira

La gira contribuyo en los siguientes puntos :

e Informacion sobre las condiciones exitosas y negativas para el trabajo cohesionado para la
produccién y comercializacion en de agricultores, empresarios, encargado ministerial,
municipalidades, investigadores, profesionales y técnicos del sector agrario para la papa nativa.

¢ I|dentificacién de los participantes de la cadena de valor de la papa nativa y revision del mercado a
nivel local, regional, nacional e internacional de papa nativa.

e Aporte al reconocimiento de la papa nativa y su desarrollo ecoldégico y organico y con
denominacidn de origen.

e Empleo de la siembra por contrato por supermercados y agroindustria para el abastecimiento de
papa fresca.

e Globalizacién: apertura de mercados para papa fresca, procesada y semilla.

e Promociéon de la cocina chilota como base de identidad cultural y como factor de desarrolio
econdmico, progreso y bienestar para todos los Chile.

Formulario Informe Técnico Giras de Innovacién
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Generar lazos de trabajo con entidades internacionales de investigacidon y asistencia técnica (CIPy
ADERS Per.)
e (Capacidad para proponer a nuestro Ministerio de Agricultura las bases para el desarrollo de la papa
nativa y su union a la produccion
en la Agricultura familiar campesina.
e Conocimiento sobre nuevas formas de produccién de semillas a través de aeroponia y produccién
de brotes.
e Nuevas formas de implementar semilleros para produccion de papa semilla.
e Uso de malias y trampas en cultivos de papa, que si bien no es nuevo es innovador el verlo
) implementado por pequefios agricultores.
e Produccion de fertilizantes foliares organicos para mejorar producciones de papa.
Indique la factibilidad de implementar en el pais la o las soluciones innovadoras encontradas en la

gira

Después de realizar la gira se podran implementar las siguientes innovaciones:

e Buscar financiamiento, que permitan al agricultor competir dentro de la globalizacion vy
aprovechando la produccién por contrata y en mayor extension.

e (Continuar el proceso de organizacion de productores para superar la falta de vision empresarial y
mejorar la asistencia técnica.

e Promocién de la producciéon y empleo de semilla certificada de variedades para consumo vy
agroindustria.

e Provisién de informacién a los productores para mejorar su articulacién al mercado.

e (Capacitacion en manejo comercial del cultivo (post-cosecha, financiamiento, ventas, informacién)

e Elaboracién de estudios de mercado para la promocion del consumo y exportacion de papa y
derivados.

e ldentificacién requerimientos infraestructura de riego en zonas productoras de variedades de
valor comercial,

e Establecimiento de semilleros bajo las indicaciones indicadas en las visitas.

o Uso de fertilizantes foliares organicos para mejorar producciones de papa.

e Uso

Formulario Informe Técnico Giras de innovacion
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7. Indique y describa los contactos generados en el mareo de la realizacion de |a gira de innovacion

Nombre del Institucion a  Descripcion Teléfono Correo electronico Direccion
cantacto la que de su trabajo
pertenece enla
institucion

Celfia Obregon. ADERS Peri | Representante
Presidenta ADERS ADERS Peri
Peru investigadory
’ extensionista
y
relacionadora
comercial.
Victor Otazu. CipP Director CIP y
Director CIP Huancayo Investigador
que desarrollo
técnica de
Aeroponia
Noemi Zuhiga INIA Encargada de
Huancayo Recursos

Genéticos y
Extensionista

Jorge Peralta. FOVIDA Encargado de
Ingeniero Huancayo Programa de
Agrénomo a cargo Papa Nativay
| de programa Extensionista
FOVIDA

Jorge Centurion Caritas " | Director

Huancavelica | Caritas

Fernando Villaran. Director
APEGA APEGA

Miguel Quevedo Ministerio Director

Bacigalupo. de General de
Agriculturay Negocios
Rl.ego .. Agrarios
Direccién 1
General de |
Negocios
Agrarios |
Direccion de '
Negocios

Formulario Informe Técnico Giras de innovacion
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Agricolas

Severin Polreich. Associate
Lider CIP Peru CIP Lima Sdentist

www.cipotato.org

8. Indigue posibles ideas de proyectos de innovacion que surgieron de la realizacion de la gira

e Produccién con aeroponia de semillas de papas nativas.

e Produccion de Hojuelas de papas nativas con denominacion de origen.

e Desarrollo de Gastronomia local con el rescate de papas nativas.

e Produccién horticola con sello SIPAM.

e Intercambio y pasantias para equipos técnicos.

e Establecimiento de semilleros bajo las condiciones indicadas.

9. Resultados obtenidos

Resultados esperados inicialmente

. Buscar financiamiento, que permitan al
agricultor competir dentro de la globalizaciéon vy
aprovechando la produccién por contrata y en mayor
extensidn.

Uso de brotes para la multiplicacion de semilla.

Resultados alcanzados

Sin inicio y en busqueda de financiamiento.

° Continuar el proceso de organizacion de
productores para superar la falta de visiéon empresarial
y mejorar la asistencia técnica.

inscripcién en Organizaciones comunitarias de Productores de papas nativas con
objetivos comercialesy en proceso de obtencion de iniciacidn de actividades.

. Promocion de la produccion y empleo de
semilla certificada de variedades para consumo vy
agroindustria.

Trabajo inicial de apronte para la limpieza de variedades con INIA en Chile de
variedades de papas nativas.

] Provision de informacién a los productores
para mejorar su articulacién al mercado.

Desarrollo de comercializacién con alianzas productivas de INDAP y empresa Tika
Chips.

. Capacitacién en manejo comercial de!l cultivo
(post-cosecha, financiamiento, ventas, informacién)

Sin inicio y en busqueda de financiamiento.

Formulario Informe Técnico Giras de Innovacion
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promocién del consumo y exportacién de papa y
derivados.

Elaboracion de estudios de mercado para la | Sin inicio y en busqueda de financiamiento.

L]

de riego en zonas productoras de variedades de valor
comercial.

Identificacion requerimientos infraestructura | Sin inicio y en blsqueda de financiamiento.

10, Actividades de difusion de la gira de innovacion

Fecha Tipo de actividad Tipo de participantes N* de participantes

(dia/mes/ano) {charla, taller de (indicar hacia quien esta onentada |a actividad)

discusion de resultados

v/o publicacion)

Agricultores y Profesionales del area silvoagropecuaria de la isla

13/03/2015 Charla/ taller (100

403/ / (100) de Chiloé.

15/02/2015 Charla/ taller {250) Agricultores del sector 140
Agricultores y habitantes de la isla de Lemuy 216 |

15/02/2015 Stan expositivo (300)

11. Indique cualquier inconveniente gue se haya presentado en el marco de la realizacion de la gira de innovacion

Uno de los inconvenientes que se presentaron fue el retraso en el financiamiento, lo que provoco un
desfase en la compra de los pasajes aéreos y reserva de hoteles ya que estos exigen el pago
inmediato o la cancelacién de la mitad del servicio. En este caso no se pudieron mantener los
precios cotizados durante la postulacion del proyecto. Si bien es cierto estos proyectos se pueden
postular durante varios meses y son aprobados en reuniones mensuales, se da como sugerencia que
los proyectos que son postulados el Gltimo mes antes del cierre, deberian tener un proceso de
financiamiento mas corto para poder evitar estos problemas.

Respecto a los inconvenientes, queremos dejar una sugerencia respecto a la visita en lugares de
altura sobre 3400 M.S.N.M. en donde los visitantes deben considerar un dia de acondicionamiento
fisico para el desarrollo normal de las giras, considerando la compra de medicamentos que ayuden a
apalear el mal de altura, ademas del consumo de agua embotellada.

En el marco de la difusion de la gira, si bien se hace la convocatoria a todos los agricultores de la
comuna de Puqueldén y equipos técnicos de las comunas de Chiloé, la participacion esperada para
difundir los resultados del proyecto es baja en comparacion a lo esperado.

Formulario Informe Técnico Giras de Innovacion
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1. INTRODUCCION.

Durante el mes de Marzo, se llevé a cabo la gira financiada por la Fundacion para
la Innovacion Agraria (FIA) Adjudicada a los equipos técnicos del Programa de Desarrollo
Local (PRODESAL ), Programa de Desarrollo Territorial Indigena (PDTI) y la agrupacién
de guardadoras de papa nativa “Delicias de Lemuy” de la Comuna de Puqueldén. Los
participantes de la gira fueron el Alcalde de la Comuna de Puqueldoén, funcionarios
municipales de Puqueldodn, Jefes técnicos de los Programa territoriales de la Comuna de
Puquelddn, Agricultores pertenecientes a la agrupacion Delicias de Lemuy que producen
papa nativa Soporte PDTI Puqueld6n y Ejecutivo Integral que trabaja con la comuna.

El Objetivo de la gira estuvo enfocado en conocer la experiencia del desarrolio de la papa
nativa en Peru como producto tradicional, reconocer en la transversalidad de ese
desarrollo toda su cadena productiva, quienes son los actores que participan en ella para
el resurgimiento de este producto tradicional, conocer la experiencia asociada a desarrollo
de tecnologias e investigacion para maximizar la produccion tanto en cantidad, calidad y
especiaimente en la papa nativa americana potenciar un producto desde el punto de vista
cultural.

las visitas estuvieron enfocadas en conocer experiencia de productores de papas nativas,
capacitacion por parte de ONG a comunidades de agricultores, comercializacion a través
de circuitos cortos (ferias agropecuarias), comercializacion a grandes distribuidores como
supermercados, conocer la contingencia en investigacion genética-productiva de la papa
nativa y la transferencia de estos a los productores de papa nativa.

Las organizaciones visitadas y su experiencia de trabajo transmitidas en esta gira fueron:
ONG FOVIDA, CARITAS PERU, APEGA, ADERS vy centros de investigacion INIA
Huancayo, CIP Lima y CIP Huancayo.
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2.-ONG FOVIDA

Fomento de la Vida - FOVIDA, es una Organizacién No Gubernamental sin fines
de lucro creada el afo 1984 con el proposito de desarroliar actividades orientadas a
mejorar las condiciones de vida de la poblacion de bajos ingresos.

Nuestro quehacer se orienta al desarrollo local sostenible, centrado en las personas,
tomando en cuenta las interacciones politicas y socioculturales, los sistemas ambientales,
el aprovechamiento de los recursos productivos y la integracién econémica, como medios
que posibilitan la cooperacién y corresponsalidad para el bienestar humano.

El objetivo de FOVIDA es mejorar las condiciones de vida de la poblacion que se
encuentra en situacion de pobreza extrema, mediante la ejecucion de proyectos de
desarrollo orientados a mejorar sus capacidades técnicas, de gestion y de propuesta
politica. Sus proyectos responden a las necesidades de la poblacion objetivo y apuntan a
promover el desarrollo desde los mismos actores, combinando los saberes locales con
mecanismos innovadores que les permitan empoderarse y ejercer plenamente su
ciudadania.

Actualmente, FOVIDA ejecuta proyectos enmarcados en dos ejes tematicos,
Competitividad Territorial y Gobernabilidad Democratica, en las regiones de Huancavelica,
Ica, Junin y Lima.

Dentro de la linea de Trabajo de FOVIDA estan las Cadenas Inclusivas, las cuales
trabajan desde el afio 1995, por el desarrollo de cadenas productivas de valor
considerando las oportunidades y potencialidades los mercados en los cuales se
comercializan los diversos productos priorizados, como la papa nativa, la alcachofa y el
cacao.

Es en este contexto que se visita las dependencias de FOVIDA en Huancayo donde
presentan la experiencia de trabajo con la papa nativa.

Se participa en charla en donde se da a conocer la forma de trabajo con las comunidades,
los logros obtenidos y 1as metas que se tienen para tres afos.
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2.1 Charla de perspectivas de desarrollo para la pequefia agricultura en el Peri,
estrategias para fomentar y mejorar las producciones y acceso a los mercados.
Ty _ l
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FORTALECIMIENTO DE LA CADENA
PRODUCTIVA DE paPa NATIVA EN
JUNIN Y HUANCAVELICA EN PERU

HUANCAYD, ENERD 2013

2.3 Charla Variedades de papa nativa del Perd y sus formas de produccion.
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La organizacion expone el proyecto financiado con un fondo de Naciones Unidas, que
abarca una comunidad de aproximadamente veinte familias durante tres anos con el
objetivo de potenciar ia cadena desde la produccion a ta venta.

El equipo de trabajo es integral y considera tres tematicas de profesionates:

- Produccién Agricola: Asistencia técnica productiva para mejorar los rendimientos de
produccioén, cuyas caracteristicas generales son tenencia de tierra es entre los 0.4 y 0.5
ha por persona (pero trabajan en terrenos comunitarios), producciones bajas de 13 a 14
ton/ha en papa nativa (en proporciones es de 1 es a 6 sacos). Este equipo esta
conformado por transferencistas y un coordinador de ellos, principalmente agrénomos y
técnicos.

- Calidad del Alimento: Asistencia en el area del calidad del producto, clasificacion por
calibres segun el mercado al cual va dirigido. Se capacito a los agricultores para que ellos
manejaran la calidad de sus papas. El profesional a cargo es un ingeniero en Alimentos.

- Comercializacion y Marketing: Esta area se preocupa de capacitar en finanzas basicas y
métodos de comercializacion de los productos a los agricultores, ademas de la difusion de
sus productos en diferentes mercados. El profesional es un Ingeniero Agrénomo. Un gran
nicho en esta area y que integra el trabajo de todo el equipo es la participacion de
agricultores asesorados en este proyecto en la Feria MISTURA, la Feria Gastrondmicas
mas grande de Latinoamérica, organizada por la sociedad peruana de gastronomia,
donde directamente fomentando el comercio justo y los circuitos cortos, un agricultor llevo
los productos de la comunidad y los ofreci6 al publico.

Posterior a las presentacion del Proyecto en las instalaciones de FOVIDA, se realizo una
vista en terreno a los agricultores productores de papas nativas que fueron asesorados,
en el sector de Conayca, donde se conocié el terreno de produccion, los logros
alcanzados, el contexto de como trabaja la comunidad y principalmente su experiencia de
como ellos al ser agricultores de subsistencia han logrado organizarse para poder llegar a
comercializar sus productos en ferias importantes y a otros nichos como el supermercado
Tottus. En esta instancia se dio uno de los factores mas enriquecedores para los
agricultores de la Isla Lemuy, que fue conversar con pares de los cuales podian obtener
una mirada directa de superacion y trabajo en comunidad con un fin que es producir y
rescatar la papa nativa.
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2.4 Muestra en terreno de los sistemas de produccion, recoleccién de la produccién
organizacién para la venta y transporte, comercializacion, jardines para papa
semilla, y variedades de papa nativa.
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2.5 Intercambio de experiencias con integrantes de la comunidad.
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3.- Centro Internacional de la PAPA CIP

El Centro Internacional de la Papa (CIP), es una institucion cientifica, sin fines de lucro,
dedicada al desarrollo técnico y econémico de la papa, el camote y otras raices y tuberosas
andinas, cuya sede principal esta ubicada en Lima, Peru. El CIP también promueve el
desarrollo rural integrado y el uso racional de los recursos, en la region montafiosa del mundo,
donde el cultivo de raices y tubérculos juega un papel importante en la dieta y la economia.

La visita al CIP tuvo como principal objetivo conocer el trabajo de investigacion asociado a la
papa nativa, principalmente identificacion genética de las variedades de Solanum tuberosum
var. Tuberosum, especies dentro de las que esta la papa nativa sembrada en Isla Lemuy.

Se conocieron los centros de Investigacion regional dentro del perd, Huancayo y Lima,
variando sus estudios seguin la geografia local, siendo Lima la zona costera y Huancayo
sobre 3000 m.s.n.m clasificada como zona de la sierra andina. En ambos centros se
desarroliaba investigacién genética por germoplasma, identificacion y clasificacion de
variedades de papa, tipos de cultivo para maximizar rendimientos, control de enfermedades
del cultivo y manejos en general.

3.1 chalas recibidas en el CIP para delegacién, en cuanto a las variedades de papa
nativa registradas, el proceso de registro, enfermedades méas comunes en papa, vy
limpieza de virus y obtencién de mini tubérculos.

na Red para iy Consetvacion de
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3.2 Charla de Indexado de virus de papa.

Indexado de virus en papa-CIP
Cantae Shuguiliangud Girsarmn Mitlar

3.3 Agricultores en Charla CIP.
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3.6 Charla para produccion de semillas de calidad.

3.7 Charla para produccién de tubérculos a través de técnicas de aeroponia.
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3.8 Charla de poda apical de tallos para obtencion de semilla pre basica e

n aeroponia.

3.9 Visita del grupo a instalaciones.
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3.10 Visita de instalaciones CIP.

Los Agricultores recorrieron las instalaciones de CIP: laboratorios, area de siembra para
purificar variedades, centros de experimentacion bajo malla anti afidos para ver potencial de
semillas en distintos sustratos. Esta experiencia les instruyd respecto a la importancia de
seguridad alimentaria que tiene la papa nativa, ya que uno de los objetivos es rescatar la
genética para promocionar su consumo, lo cual ya ha funcionado en Peni.
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4. INIA: Centro Experimental Santa Ana

El Instituto Nacional de Innovacion Agraria — INIA es un organismo publico adscrito al
Ministerio de Agricultura y Riego, responsable de disefiar y ejecutar la estrategia nacional de
innovacion agrana.

Como Ente Rector del Sistema Nacional de Innovacion Agraria (SNIA), en el ambito de su
competencia, el INIA es autondad técnico normativa en materia de semillas, segundad de la
biotecnologia moderna, registro nacional de papa nativa peruana, camélidos sudamericanos
domésticos, entre otros. Asimismo, para el acceso a recursos genéticos es l|a autoridad en la
administracion y ejecucion; para los derechos de obtentor de variedades vegetales es la
autoridad competente en la ejecucion de las funciones técnicas; y para el aprovechamiento
sostenible de las plantas medicinales, representa al Ministerio de Agricultura y Riego en la
formulacion de las estrategias, politicas, planes y normmas para su ordenamiento,
aprovechamiento y conservacion.

El Instituto Nacional de Innovacion Agraria (INIA) tiene a su cargo la investigacion, la
transferencia de tecnologia, la asistencia técnica, la conservacién de recursos genéticos en el
ambito de su competencia y la produccién de semillas, reproductores y plantones de alto valor
genético, que ejerce a nivel nacional; asimismo, es responsable de la zonificacion de cultivos y
crianzas y de establecer lineamientos de politica del servicio de extension agraria, en
coordinacion con los organismos que realizan servicios de extension agropecuaria del sector
agrario y en el marco de las politicas sectoriales . Es en este contexto a nuestra comitiva se
nos mostraron las instalaciones, las cuales consistian en los laboratorios de proliferacion de
plantulas para la venta a los agricultores, manejos cuiturales de siembra con brote, aeroponia.

4.1 Visita de instalaciones para produccién de brotes.
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4.4 Tipo de instalaciones de hidroponia para producir brotes de calidad.

Especialmente en INIA los agricultores vieron la tecnologia a su alcance, ya que es la
institucion peruana que realiza la Extension y transferencia tecnologica a la pequefa
agricultura. Pudieron Observar como un pequefio agricultor de papas se acercaba a la
institucion a comprar directamente plantula a un precio accesible para él. Los agricultores
lemuyanos conversaron corl pares y tuvieron acceso a los cientificos que estan mas
familiarizados en chile con el frato y educacion para aduitos.
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5. CARITAS Peru:

Caritas del Peri es un organismo de la Iglesia Catdlica fundado en el afio 1955 por la
Conferencia Episcopal Peruana con la finalidad de promover e incentivar programas en favor
de las poblaciones mas pobres y facilitar su desarrollo humano integral basado en los
principios cristianos de justicia, solidaridad y respeto a la dignidad humana. En el ambito
nacional, Caritas del Peni alienta la labor desplegada por una Red de 48 Caritas Diocesanas
que cubren toda la superficie del pais.

Caritas del Peru forma parte de la Confederacion mundial de Caritas Intemationals, entidad
creada en 1951 y que agrupa a 165 organizaciones en mas de 200 paises y territorios.
Asimismo, es miembro del Secretariado Latinoamericano y el Caribe de Caritas - SELACC.

En la visitas a esta instituciones se dio a conocer su trabajo e intercambio de experiencias.

5.1 Charla de intervencion de Caritas en Pert y la diferencia que tiene esta institucion
en su funcionamiento en Chile, y que otros formas u fondos se pueden optar para el
fortalecimiento de la pequeiia agricultura.
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5.2 Foto con los representantes de CARITAS PERU.

I d

Dentro lo gue es desarrollo agricola, las principales funciones estan orientadas a:

ldentificar e implementar sistemas productivos agricolas mas adecuados, acorde con las
potencialidades y tendencias del mercado, garantizando el estado nutricional de pequerios
productores y con especial atencion en la participacion de la mujer.

Desarroliamos los proyectos de:

Desarrollo de capacidades de pequefios productores agropecuarios para el incremento
productivo y mercadeo de productos lideres en las comunidades de Mosca y Malpaso en el
distrito de San Francisco — Ambo — Huanuco.

Proyecto mejora de la capacidad productiva y de las condiciones de vida de familias en zonas
alto andinas de las regiones Junin y Huanuco.

Desarrollo del cultivo de pifia en comunidades rurales de los valles de Chanchamayo y Satipo
para la agro exportacion.

Caritas brindd a la gira FIA de la Isla Lemuy un enfoque de superacién de la pobreza y
educacion como base del fortalecimiento de la pequefia agricultura, teniendo esto como base
para desarrollar todas las actividades dentro de la cadena de valor de un producto pecuario.
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6. ADERS Pertl.

La corporacion ADERS Peni trabaja hace muchos arios para potenciar la papa nativa.

Junto a ellos recorrimos el sector de Huancayo rural, donde participamos con la comunidad de
Mariscal Caceres, una comunidad indigena ubicada en |la sierra a mas de 3000 m.s.n.m, los
cuales han potenciado el producto papa nativa principalmente para seguridad alimentara de la
comunidad y con el avanzar del tiempo lo han potenciado como un producto tradicional para
comercio.

La comunidad de Mariscal Caceres es una poblacion de agricultura familiar de subsistencia,
por lo cual la asistencia técnica es fundamental para disminuir la brecha de la pobreza, siendo
la produccién de papas y cuyes la base de su alimentacion.

Cultivaban en laderas de los cerros en la sierra, en terrenos comunitarios y con sistemas
tradicionales como un arado de pie.

Para todos los miembros de a gira, fue un aprendizaje ejemplificador el hecho que a pesar de
estar en zonas aisladas, tener altos indicadores de pobreza y poco acceso a la ciudad, la
comunidad como lo dice la palabra trabaja en conjunto para desarrollar todas las actividades,
incluida la agricola, ya que desde que llego la ONG han estado receptivos a la capacitacion.

6.1 Presentacion de la comunidad, su forma de trabajo y organizacion, los tipos de
cultivo trabajados, expectativas que tienen al trabajar con FOVIDA.
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6.2 Muestra de herramientas utilizadas en la siembra, intercambio de experiencias y
formas de s:embra visitas a los cultlvos de papa.

6.3 Intercambio de experiencias en base a producciones rotativas, uso de abonos
orgdnicos, insecticidas organicos, control a base de trampas para plagas, formas de
siembra y uso del agua como recurso escaso.
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6.4 Visita a los cultivos de papa.
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7. APEGA

Sociedad Peruana de Gastronomia NACIO EL ANO 2007 y logré reunir a los
principales actores de la gastronomia peruana y cocinar un menu de actividades que
promuevan su gastronomia y refuerce su identidad cultural.

Para lo anterior reunieron equipos conformados por a gastronomos, nutricionistas, centros de
formacidon en cocina, duefos de restaurantes, cocineros, investigadores, endlogos vy
periodistas. Ademas de universidades, productores agropecuarios, pescadores artesanales y
comerciantes de mercados.

Los objetivos de esta Sociedad son:

Promover la cocina peruana como base de identidad cultural y como factor de desarrollo
economico, progreso y bienestar para todos los peruanos.

Promover la excelencia de los insumos y salvaguardar nuestra biodiversidad.

Incentivar la formacién de nuevas generaciones de profesionales comprometidos con su vision
y valores.

Revalorar el papel del pequefo productor en la cadena gastronomica y el aporte de
costumbres regionales, picanterias y vivanderas.

Incorporacion de la papa nativa dentro de la alimentacion basica del pais generando
campafias nacionales para fomentar su consumo y propiedades nutricionales, bajo su primer
eslogan “ESTE PECHITO COME PAPA”.

Dentro de las actividades mas destacadas de esta organizacion se encuentra la Organizacion
anual del festival Mistura, la mas grande fiesta gastrondémica de Ameérica Latina. Es en vista a
esta actividad que se visita la feria con el fin de conocer:

* Como se organizaron para dar comienzo a estar ferias, donde guardar los productos que
llegan, fijar los precios y conseguir a los productores con una produccién constante para
abastecer estos mercados.

* Como se organizaron entre los distintos distritos (comunas en chile), con la finalidad de
incorporar estas ferias.

* Como gestionaron a través de los agricultores estas ferias e incentivaron su participacion
en estas, ya que muchos deben de viajar por horas para poder vender sus productos y
como conseguir almacenarlos.

* Como consiguen un precio justo de venta, y las revisiones que pasan los productos para
generar descarte por mal calibre, heridas o presencia de enfermedades.

*  Experiencias positivas y negativas al realizar estas ferias.
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* Rescate y difusion de la gastronomia local con una mirada gastrondmica de nivel

L 1!

internacional.

7.1 Visita a Feria agropecuaria Av. Brasil

7.2 Muestra de productos gastronémicos e intercambio con productores.
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7.3 Muestra de papas comerciales y los precios de venta versus costos de produccidn.

7.4 Stand de productor Don Bernardino quien nos acompafia durante las visitas para
explicar los procesos de produccién y comercializacion.-
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1} Anexo 1: Documentos técnicos recopilados en la gira de innovacion

2) Anexo 2: Material audiovisual recopilado en la gira de innovacion

3) Anexo 3: Lista de participantes de la actividad de difusion, indicando nombre, apellido,
entidad donde trabaja, teléfono, correo electrdnico y direccidén

4) Anexo 4: Material entregado en fas actividades de difusion

Formulario Informe Técnico Giras de Innovacion
Pagina 13 de 13



1) Anexo 1: Documentos técnicos
recopilados en la gira de
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Delicias con papas nativas

Ingredientes:

1 kg papitas bebé, var. Peruanita, Chilish
Runtush.

1 quesillo.

Sal.

Mondadientes.

Peruanita Chilish Runtush
TR T R

Sancochar las papas con sal.
Cortar el quesillo en forma cuadrada.

Unavezpeladaosin pelarlaspapas, colocar con el mondadientes

al riiacila ram lae mamae

(Peruanita, Chilish Runtush)




Ingredientes:

allupa ! 1kg de churio.
Ajo y comino.
| ~ Cebolla.
_I QOrégano.
‘ Huevo.
Queso.
Sal
{ Aceite.

ST A

Amarilla Crespa Tucupa Nahuin
!
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Uchun Chaqui Yuracc Shiri
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'garel 1. Remojar el chuno. 4. Cuando el aderezo esté listo, agregar el chufio con una taza de
2. Pelary picar. : agua, hacer hervir hasta que el chufio esté cocido. Incorporar el
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Ingredientes:

1/2 kg de papa

11arro de leche evaporada
2 huevos

1tarro de leche condensada
50 g de gelatina neutra

1/2 kg de azticar

Talmish Yanatarma

o Rl

2. Disolver el puré de papa en la mitad de la leche.
3. Enotraolla verter la gelatina neutra, azdicar, leche condensada,

-

(Talmish, Yanatan

' LN

el huevo y la otra mitad de la leche evaporada. Mezdlar «
puré de papa y cocer en bafio maria.
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ORIGEN

.Lapapase cultiva en los Andes desde hace mae de 7.000 anos.
Segun investigaciones confirmadas recientements, el orlgen
de la papa, especie Solanum tuberosum, se ceritia pnta garte
norte del'lago Titicaca. sur dpl Pert (Spooner ¢ ol 2005).
Actualmente, 1a subespecie S. tuberosum tuberosum es el

cuarto cultivo de mayor importancia on el mundo después

del arraz ¢ trigo y ¢l maiz. Se cultiva en mas de 130 pad
et anno 2005 cubrié una wuperficie de 18.652.381 hectdreas a
nivel mundial (FAQ, 2005}, Las otras especies cultivadas: 5.
goniocalyx, S. stenotomum, S. chaucha, S. phureja, S
curtifobuny, s Juzepczikit y 5. ajanhuit taribidn wun de oiigern
andino. Bepresentan diferentes hibridaciones con panentes
silvestres o cultivados . o large de la evolucon de Ja papa, en

cion com ol horbire andinn,

comp
Fl departamento de Huanicavelica se ubica en el centro-
sur de los Andes peruanos. Fue un centrn de temprana
diversdwatton de 13 papa, aungue no exsten documentos
antigues e e rehistan especBeamaenine ol dikaiolli de
cudtivir di b pegracon baaancavelicg Los restos do pipo

encantiados €n 1 cueva Tios Ventaras, en el valle de Chilca y

‘Ugenty

enbaCent §obeLos anticuns {Tay-

Certan Palg

lor, 20008) y estudios finausticos Bl Agul

o

mino, cia muy temprana de eate
cullivo en L serra centiad del Perd.

Framientn de Huancavaiion fue habitade o

B 1200 500G ALY Wari (BLD

U,

diferentes grupos humanes o etiias

stos Chndlneozhas, Larimag

15

scormo los Tayacajas, Ancaras
v otros (1200 - 1470 D), # Incas {1470 - 1536 DO Pocas dicad.ss después de la

conguista eypanals, Muanca ia capital dél departamuent, tuve gran Aol

cubido a fa pxplomrion del mercurio, que s producia s abundanciy en i ming

Santa Barban, Indudablemante, fa sucesidn de culturas y etnias, sus 1atas de

ductos,la disminucidn drastica de fa poblacion indigena despiés

intercambio de g

de la conguista, of comert o en e époci colunial 1os reduds s impuestas pot el

virrey Toleda, que s arte de b pobladion andina bajo ol sisterma

Qaran a

i tributoy « loy corregidares, las haciendas y la infroduccion de variadades

meanias o asionaron cambios continuos anla composicion de las variadades e
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El Capitulo | trata sobre el tubérculo desde el aspecto morfolégico, senalando la
importancia de los ojos, yemas y la funcién que desempefa en la propagacién
de plantas.

El Capitulo 11 considera los aspectos técnicos del almacenamiento en luz difusa
de la papa-semilla de calidad para preservarla Gptimamente y obtener tu-
bérculos con brotes vigorosos que sirvan para la produccién de papa.

En el Capitulo Ui se desarrolla la tecnologia de propagacion de plantas de
calidad por brotes, considerando que cada yema da origen a un brote y este a
una planta, por lo tanto un tubérculo origina tantas plantas como yemas o
brotes tenga.

El principio basico de la tecnologia de brotes se centra en el aprovechamiento
maximo de los brotes del tubérculo - semilla para producir plantas, luego
trasplantarlas en campo y obtener tubérculos de calidad. La recnologia va
complementada con el manejo de almacenes tecnificados de luz difusa.

Ing. Zenén Ramos Santiago

Especialista en produccion de semilla prebdsica de papa - INIA
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MORFOLOGIA DEL TUBERCULO DE PAPA

1.1 El tubércule

Es un tallo subterraneo engrosado provisto de ojos, yemas, cejas y lenticelas, funciona
como un depdsito de nutrientes {almiddn, azicar, dcidos orgénicos, etc.) que le permite
subsistir en condiciones adversas por un tiempo determinado, luego de un periodo de
reposo reverdece desarrollando brotes y posteriormente estos brotes generan plantas
{preservacion de la especie a través de la propagacion vegetativa por tubérculos), este
proceso se sucede de generacion en generacion; caracteristica natural evolutiva de la
papa en las condiciones adversas del medio donde se desarrolla. El hombre a través del
tiempo domesticd la papa, haciendo de elta un alimento basico por su valor nutritivo.
En este capitulo trataremos sobre la morfologia del tubérculo, especialmente los ojos,
yemas y brotes, lo cual nos permitird conocer al tubérculo, para desarrollar la tecnologia
de brotes.

1.2 Partes del tubérculo

Terclo basal 3 Terclo medlo

Tercio apical

Foto 1. Tubérculo de papa y sus partes: a} ojos, b} yemas y su ubicacién en el ojo, c} cejas,
d) fenticelas, pequefas aberturas sobre la superficie del tubérculo. La mayor cantidad de ojos se encuentran
ubicados en el tercio apical det tubérculo,

Almacenamionto y Multiplicacion de Papa - Samilla Utilizando Brotes de C
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1. INTRODUCCION

En la actualidad en nuestro pais la utilizaciéon de las hor
la mesa familiar ha decaido notablemente y como consect
ello se ha incrementado la desnutricion principalmente
menores de 15 afos, registrandose hasta en un 38% de la

infantil.

La horticultura a nivel familiar y comercial comprende el
las hortalizas en general (col, lechuga, espinaca, acelga, zanah
entre otras), asimismo la produccién de plantas aromaticas, m

y ornamentales.

La instalacion de biohuertos constituye un factor import
promueve el fortalecimiento de la organizacion familiar, el am
naturaleza y la conservacion y manejo racional de los

naturales.

La produccion horticola a nivel familiar, se orienta a logra
en la alimentacion y rentabilidad de su explotacién, adema

constituye como una fuente de ingresos econémicos.

La incorporacion del Sistema de Riego INIA modelo
actividad productiva de hortalizas cumple un rol importan
complemento de una buena produccion en cantidad y ca

producto final.
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2) Anexo 2: Material audiovisual
recopilado en la gira de innovacion
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Presentacion

El presente documento contiene el analisis de la Cadena
Productiva de Hierbas Aromaticas: Orégano que se desarrolla
en la provincia de Tayacaja, region Huancavelica.

De acuerdo al Estudio de Linea de Base realizada por FOVIDA,
el cultivo mayoritario del grupo de hierbas aromaticas se
centra en el orégano; este producto concentra
aproximadamente el 80% de hierbas aromaticas ademas de
ser el que tiene mayor demanda en el mercado regional y
local.

El andlisis se realizd en base al diamante de competitividad
de Michael Porter, que propone cuatro elementos que deben

Objetivos del estudio

1.  Reconocer y analizar los puntos criticos que afectan la
competitividad de la cadena productiva de hierbas
aromaticasy en particular del orégano.

2. Identificar las rutas de salida a los problemas que
presenta la cadena productiva: i) Sefialar los "Nudos
criticos”, identificando los elementos restrictivos y
limitantes; ii) Poner atencidn a la etapa en la que se
encuentra la cadena: (Pre existente, naciente, en
formacion o consolidada); iii) El rol del Estado en
términos de la promocidn a las cadenas y de los actores
intervinientes; iv) Priorizacion de las rutas de salida a
nivel de las 4 dimensiones relevadas en la propuesta de
Porter.

Estudio de la Cadena Produciiva de Hierbas Aromdticas: Orégana

funcionar adecuadamente para lograr el éxito competitivo de
unaempresa y/o cadena productiva:

a. Losfactores de produccion

b. Lademanda .

c. Lossectores conexosy de apoyo (clister)
d. Laestrategia.

Efresultado del andlisis se plasma en un plan de accion para el
desarrollo de la Cadena Productiva de Hierbas Aromaticas:
Orégano conrecomendaciones para fortalecerla.

Proceso Metodolodgico

El trabajo de gabinete y el de campo estuvo orientado a
generar la informacién que nos aproxime a conocer las
caracteristicas de la cadena productiva e identificar sus
fortalezasy puntos criticos.

El proceso de trabajo para el analisis de la cadena productiva
involucré a los productores de hierbas aromaticas, sus
organizaciones, autoridades locales, regionales, empresas
comercializadoras y FOVIDA como institucidon que viene
promoviendo el desarrollo de la cadena productiva en la
Provincia de Tayacaja Region Huancavelica.

La primera etapa del trabajo consistid en la sistematizacién
documentaria, en la segunda etapa se realizaron entrevistas
grupales a productores y sus asociaciones, entrevistas
individuales a autoridades y al representante de la empresa
LOPESA Industrial S.A. lgualmente, se dialogd con los
productores de la comunidad Asociacion de productores "Los
incomparables de Chauchora" y a los directivos de la
Cooperativa Agraria de Productores de Hierbas Aromdticas
“La Pampina" recientemente constituida.
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Tayacaja es una de las siete provincias de la Region
Huancavelica, limita por el norte y oeste con la Regidn Junin, al
este con la Region Ayacucho y la Provincia de Churcampay al
sur con la Provincia de Huancavelica. Su capital es la ciudad de
Pampas ubicadaa3,270 m.s.n.m.

Cuenta con 16 distritos, en siete de ellos se encuentran las
organizaciones de productores de la Cadena Productiva del
Orégano: Pampas, Daniel Hernandez, Acraquia, Salcabamba,
Ahuaycha, Huaribambay Colcabamba.

'
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Poblacién

Esla segunda provincia mas poblada de la regién con 104,901
habitantes, siendo Colcabamba, Tintaypunco, Pampas y
Daniel Hernandez distritos que concentran el 48.72% de la
poblacidn de la provincia, de los cuales el 50.39% son mujeres
yel49.61% sonvarones. EI75.5% dela poblacidnesrural.

Pobreza

Tayacaja forma parte del grupo de provincias de Huancavelica
consideradas como "muy pobres" segun el Ultimo mapa de
pobreza elaborado por el INEI. De los siete distritos que
participan en esta cadena productiva, Acraquia, Huaribambay
Salcabamba son los que concentran mayores niveles de
pobreza por encima del 80% de su poblacidn.

Grafico 1 - Nivel de pobreza en el ambito de estudio
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Educacion

A nivel provincial el nivel de analfabetismo alcanza el 23.45%,
mientras que la poblacidon que sabe leer y escribir es del
76.5%. Sélo el 4.29% tiene estudios superiores completos e
incompletos.

Actividades econdmicas de la Poblacidn
Econémicamente Activa (PEA)

La estructura de produccion de la provincia de Tayacaja para el
ano 2009 estaba determinada principalmente por el sector
terciario (comercio y servicios), el 71% del valor de
produccion total de la provincia es generado por este sector,
el 28% lo genera el sector primario (agriculturay ganaderia} y
solo el 1% por el sector secundario (industrias
manufacturerasy construccion).

Desarrollo agropecuario

Segun el Plan de Desarrollo Territorial de Tayacaja existen
tendencias positivas de incremento de la actividad agricolaen
los distritos de Colcabamba, Pampas, Salcabamba vy
Salcahuasi por ello “serd importante el fortalecimiento de las
cadenas productivas y promover la inversién en
infraestructura productiva y acceso al mercado y medios de
comunicacién”.
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Vias de comunicacion

Tayacaja tiene comunicacion fluida con la ciudad de Huancayo, interconectandose a través de 4 sub-sistemas econémicos:

Cuadro 1. Vias

Tipo de Via

B -

de comunicacién

a Acraqma sia, Daniel Hernandez Vaﬂ‘ede

- Pampas, A

" H.uansayo..-f?_a?ﬂ?a—s-(:o_leél&arnba_ _ !I Afirmada | . @'LC iy L=f =

2. Huancayo-Nahuimpuquio-Acostambo-lzcuchaca- Jer Nahuimpuquio, Acostambo, lzcuchaca, Mejorada
Anco-Mayocc Quichuas, Anco y Mayocc

3. Pucara —F_’azps.—_ﬂuafibamba  Afirmada  Pucard (Huancayo) Pazos, Huanbamba Pamp.as

4. Subsistema Huancayo-San Antonio de Acobamba | — Huari, Tranca Pampa, Acobamba, Surcubamba, Salcahua-

-Surcubamba-Huachocolpa-Tintay Puncu

2. Enfoque de Competitividad

si, San Marcos de Rocchac, Huachocolpa y Tintay Puncu.

Los productores al participar de una cadena productiva
establecen alianzas estratégicas de caracter econdomico con
otros agentes interesados en sus productos, pero no son los
Unicos, tienen competidores constituidos por otros
productores que tienen la misma oferta y para mantener estas
alianzas estratégicas deben ser competitivos.

¢Qué significa ser competitivo?

"La competitividad estd fundamentado en la capacidad
dinamica que tiene una cadena agroalimentaria para mejorar
y ampliar de manera continua su participacién en el mercado
doméstico como extranjero por medio de la produccidn,
distribucién y venta de bienes y servicios en el tiempo, lugary
forma solicitados buscando como fin Ultimo el beneficio de la
sociedad".

Grifico 2 - Diamante de Competitividad de Porter
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3. Competitividad de la Cadena

Productiva de Hierbas

Aromaticas: Oré

ano

3.1 LosFactores deProduccion
3.1.1 Caracteristicas del Producto

El orégano es una planta herbacea, ristica, {puede vivir mas
de diez afios), su tallo es recto y puede alcanzar entre 30 a 80
cm. dealtura.

Puede ser cultivada en la costa a nivel del mar como en la
sierra hasta 3,800 m.s.n.m., sin embargo las mejores
producciones se obtienen entre los 2,400 a 3,000 m.s.n.m.

Una caracteristica de esta especie aromatica es que puede

‘"?Eei

' .L.:'Qﬁ'lagaﬁjénlg@lmh o
cadenas productivas en Huancavelica”

ser cultivada en suelos pobres, con poca humedad vy
topografia accidentada, es una planta que se adectia muy bien
a diferentes climas y pisos altitudinales altos. A pesar de esta
caracteristica, el orégano es susceptible a problemas
fitosanitarios (Hongos foliares y del suelo) en climas de alta
radiacion y humedad relativa; aun asi se pueden lograr hasta
seis cortes al afio, en Tayacaja, los productores logran tres a
cuatro cortes alafo.

Bajo un sistema de produccién orgdnico se obtiene un buen
desarrollo, crecimiento y calidad aromatica, lo que garantiza
calidades de cosecha satisfactorias y alta demanda en el
mercado nacional e internacional, ademas de abaratar los
costos de produccién.
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Cuadro 2. Usos y Aplicaciones del Orégano

Uso Alimentario Uso Industria Farmacéutica Uso en Perfumeria-Cosmeética

° Aditivos naturales (saborizantes, ° Extractos ° Colonias
colorantes, antioxidantes y ° Medicamentos ° Perfumes
conservantes) . | ° Herboristerfa | ° Cosméticos
° Dietética ~ ° Homeopatia | ° Lociones
° Licoreria ° Farmacia veterinaria ° Jabones
° Nutricidn animal ' ~ ° Sales de bafio
Absorbe el 40% de I produccion Absorbe el 30% de la produccion Absorbe el 30% de la produccién

mundial mundial

3.1.2 Caracteristicas del proceso

‘productivo
Los productores de orégano constituyen importante mano de
obra capacitada en el uso de técnicas organicas, la misma que
valoran y ponen en préctica, principalmente los que tienen
mayor experiencia en este tipo de cultivo, tal como se expresa
enlostestimonios de los productores entrevistados:

"Hay que abonar bien sino la planta se estresa...usamos
guano de las islas, sabemos hacer compost...el
bocashi...ese es mejor"

"Es importante el riego, cada 15 dias... cuando usan
-aspersor en tiempo de calor les ataca la roya... los mds
antiguos ya sabemos cudndoy cémo regar"

“a la gente hay que capacitarlo... con nuestra produccion
(orégano) no hay problemas como la papa... con el
oréganosiseda...”

Las areas de produccion del orégano son pequefias y su
proceso de cultivo, cosecha y post-cosecha es un trabajo
principalmente familiar, contratan mano de obra
ocasionalmente para determinadas tareas como limpieza y
cosecha. Las mujeres tienen mayor participacion durante la
post-cosecha, congregando poco mas del 40% de trabajo
femenino, disminuye drasticamente su participacion en la
comercializacion, solo el 15% de ellas interviene en esta
etapa.

Segun el Estudio de Linea de Base realizado por Fovida, los
agricultores de hierbas aromaticas han destinado 50.4 ha., a
estos cultivos, de los cuales el 72.4% esta dedicado al orégano.
El- promedio de area cultivadas por productor es 0.3 ha,
obteniéndose un promediode 0.54 TN/ha.

Para el proceso de post-cosecha han disefiado secadores
rusticos adecuados a las caracteristicas de la zona. Estos se
caracterizan por ser habitaciones cerradas herméticamente e
implementadas con tarimas que les permite un mejor proceso
desecado.




Cuadro 3. Caracteristicas del Proceso Productivo

Cultivos

Actividades principales en
produccién
Forma de cultivo

Abastecimiento Agua

N° de mujeres que participan en

Caracteristicas

80% de los cultivos son de orégano
- 20% menta, toronjil, romero

Preparacion del terreno, instalacién, manejo del cultivo, cosecha y
post-cosecha

Al aire libre
Disponen de agua de regadio permanente

43.4% produccion

42.1% post-cosecha

roceso productivo T
P =0l u 14.5% comercializacion

N° total de ha sembrada de las 58.2 ha promedio

organizaciones

Produccién e iha et e das B oot Varia de 0.02 Has. a 0.51 ha.
R . El promedio es de 0.3 Ha.

Rendimiento promedio de
- 0.54 Toneladas
produccién Tn/ha

‘Manual, usan herramientas sencillas
Han recibido capacitacion y asistencia técnica por parte de
FOVIDA, AGRORURAL

Manejo del cuitivo {siembra,
deshierbe, cosecha, post-cosecha)
Abonamiento y control de plagas . -

100% abono y plaguicidas organicos
y enfermedades

Factores que influyen en el 34.5% problemas de enfermedades; 20.7% semilla de baja calidad

rendimiento Demandan capacitacion y asistencia técnica para el corte
: z - 3 cosechas al afio en la parte alta
Numero de campafias al afio o )
4 cosechas al afio en la parte baja

Cuentan con 43 secadoras rusticas disefiadas por FOVIDA y la M.P.

Secado . n ¥ 4=
Tayacaja adecuadas a las caracteristicas geograficas de la zona.

Post - cosecha

Almacenan en costales especiales de 20Kg. c/u. Existen dos
acopiadores de la comunidad responsables de trasladar el orégano a
la ciudad de Pampas para su comercializacién

Aimacenamiento, embalaje,
traslado

Financian la campafia con sus propios recursos. No utilizan ningtn
tipo de crédito. Cuentan con fondo rotatorio de esquejes

Costo de produccion promedio/ ha S/. 9,488.00

Ingreso promedio por venta por
ha.

Utilidad neta promedio/ha por

Fuentes de financiamiento

Financiamiento/
costos

S/. 12,805.00

S/. 3,398.00
venta

La percepcion del gerente de LOPESA Industrial S.A., es que
los productores necesitan mejorar las practicas de post-
cosecha afin de que el orégano no se contamine dado que por
su calidad esta orientado principalmente al consumo
humano.

La participacién de Huancavelica y Tayacaja en la produccion
nacional del orégano es muy reducida. En Huancavelica se
localiza el 0,51% de las unidades agropecuarias del pais
concentradas en la produccién de orégano. En Tayacaja, por
su parte, se encuentra el 89% de las unidades agropecuarias
de la region y 97% de las tierras dedicadas a |la produccién de
ésta especie aromatica.

“Fortalecimiento de la gestion local para la competitividad de
tres cadenas productivas en Huancavelica”
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Organizaciones de productores

FOVIDA trabaja con 12 organizaciones de productores
localizados en 7 distritos de [a provincia de Tayacaja:

Cuadro 4. Organizaciones de Productores de Orégano

Salcabamba (1)  APA* Triunfadores de Patay
Colcabamba (1)  APA Los Innovadores de Tocllacuri
APA Vida Sana de San Miguel de

Huallhua

Ahuaycha (2) )
- APA Santa Cruz de Istay

Acraguia (1) APA Emprendedores Santa Cruz de

Pamuri
2 > APA Los Incomparables de Chauchora
ampas (2) APA Virgen de Cocharcas
APA Zona Turistica de Atocc
Daniel

APA San Juan de Paltarumi

Hernandez (3)  Apa LiankasunHukSunquila

APA Tierra Productiva de Pongara-
Huaribamba (2) Changara
APA Santa Ana de Huribamaba

* Asociaciones de Productores Agropecuarios.
Fuente: FOVIDA Lineade Base 2013.

Cada asociacion lo conforman grupos pequeiios de familias
de una comunidad; parael caso de esta cadena el promedio es
de 16 productores por asociacién. Estas asociaciones asuvez
han conformado una organizacion de nivel provincial:
"Asociacién de Productores Orgdnicos de Hierbas Aromdticas
y Bebidas- APOHAAB", que tiene personeria juridica desde
elafio 2005.

Un paso importante ha sido la conformacién de la
Cooperativa Agraria de Productores de Hierbas Aromdticas
"La Pampina” inscrito en Registros Publicos titulo N° 2013-
00032180, partida N° 11184565, asiento AQ001. Los
directivos y socios requieren ser capacitados para la gestiény
administracion de esta nueva entidad, ademas que ahora son
los encargados de administrar el "Centro de acopio y planta
de procesamiento de hierbas aromdticas”, cuya
infraestructura fue construida por FOVIDA con recursos del
Fondo ftalo Peruano y ha sido transferida a los productores
organizadosen la Cooperativa.

3.2 Caracteristicasdela Demanda

Los productores de orégano, tienen un cultivo orientado al
consumo humano e industrial muy valorado en el mercado
nacional e internacional la produccién orgénica.

3.2.1 LaDemanda

Entre especies aromaticas como el tomillo, toronjil y menta, el
orégano destaca como el producto con exportaciones
crecientes y sostenidas en el tiempo. Segin PROMPEX, en el
2008 las exportaciones de orégano sumaron 8.8 millones de
dolaresyen el 2012 llegarona 15.2 millones de délares.

La Demanda del orégano peruano, tiene una tendencia al alza
en el mercado exterior. Segln las empresas exportadoras de
orégano, en el 2013 se exportaran 5,000 TM de dicha hierba
aromatica lo que significa un incremento del 10% respecto al
2012. El principal mercado internaciona!l de destino del
orégano peruano el 2012 fue Brasil; se exportaron 2 mil TM.
que son usados para la obtencién de aceites esenciales.

3.2.2 Caracteristicas del mercado en
el que se viene operando

El orégano huancavelicano se comercializa principalmente en
Huancayo, cuyas ventas se concentran en la empresa LOPESA
industrial S.A., Agroindustrias y Servicios Lilia, y el mercado
local.

LOPESA industrial S.A es una empresa huancaina dedicada a
la comercializacion de especies y condimentos naturales para
el consumo humano. Tiene un requerimiento de 10 toneladas
mensuales de orégano, que los productores de Huancavelica
no estan en condiciones de abastecer por sus bajos
voliumenes de produccién y ademas porque tienen
debilidades en el manejo de la post-cosechalo que determina
que muchas veces no logren la calidad requerida. Segun el
gerente compran el orégano de Huancavelica porque es mds
aromdtico que el que se produce en zonas de menor altitud. Lo
combinan con el que adquieren de Tacna, mejorando asi la
calidad de su producto.

Agroindustrias y Servicios Lilia reconoce la calidad del
orégano, sin embargo manifiestan tener dificultades en el
cumplimiento oportuno de los pedidos pactados. El mercado
en el que se desenvuelven los productores no tiene muchos
compradores. Si bien hoy dia la demanda supera con creces la
oferta, ésta contempla una serie de requisitos como:
estandares de calidad; para lograrlos requieren de asistencia
técnica y capacitacion, disposicién de terrenos con riego
permanente y asumir el riesgo de afrontar la sustitucién
gradual de otros cultivos por el orégano.
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Cuadro 5. Caracteristicas de la Comercializacién del Orégano

Concepto
Destino de la produccion
% produccién promedio para la
venta por productor
Frecuencia de venta

Precio de venta x Kg. en el
mercado

Forma de pago
Rentabilidad (B/C}

Comercializacion

Canales de comercializacin

3.3 Servicios conexos y de apoyo,
redes de proveedores y soporte
institucional

Soporte institucional

FOVIDA es una institucion con cerca de treinta afios de
experiencia institucional en la promocion del desarrollo local
sostenible y mas de diez afios de trabajo en la promocién y
fortalecimiento de cadenas productivas. Con productores de
hierbas aromaticas viene trabajando desde el 2009,
brindandoles capacitacién, asistencia técnica productiva, asi
como promoviendo su asociatividad, para que puedan
insertarse en el mercado de manera competitiva.

Por ejemplo, en el proceso de comercializacion del orégano,
FOVIDA se constituye en un actor articulador e
intermediador entre los productores y las empresas LOPESA
Industrial S.A. y Agroindustrias y Servicios Lilia. Ello, como
parte de su estrategia institucional de "Representar
comercialmente de manera inicial y transitoria a los
agricultores/as ante las empresas”. Con la asistencia técnica
de FOVIDA los productores pudieron obtener recursos de
PROCOMPITE para mejorar la competitividad de esta cadena
productiva.

Empresas com pradoras
LOPESA Industrial S.A. y Agroindustriasy Servicios Lilia

Son los principales compradores de la produccién de orégano
de esta cadena, reconocen la calidad del producto y estan
interesados en seguir considerdandolos como uno de sus
proveedores.

En las entrevistas sostenidas con los funcionarios
manifestaron que existe la posibilidad de que sus empresas
brinden capacitacion y asistencia técnica a los productores
sobre todo en la etapa de post-cosecha, pues consideran que
es un punto critico en el proceso productivo a fin de que el
orégano les llegue en buenas condiciones.

“Fortalecimiento

100%es paralaventa
°44.8%vendede 121a210Kg
°20.7%vende de 50a 120 Kg

 Avecesmensual y otras cada dos meses
65.5% vendi6aS/.7.00
Los productores entrevistados manifestaron que a partir de agosto
de 2013 acordaron vendera$S/.9.00 el kg. ala cooperativa.
Esal contado
°62.07%obtienende1al.5
°27.6% obtienende 1.6a2.0
Los productores abastecen a LOPESA a través de la Cooperativa.
También, han explorado ventas directas al por menor en ferias
localesy algunos enmercados de Lima.

' Cuentan con unamarca registrada ante INDECOPI: “La Pampina”,

iento de la gestion local para la competitividad de
tres @&enas pmducﬂvas"en Huanea\reﬁua"

Caracteristicas

3.4 Estrategiadelaempresa

Los productores del orégano de Tayacaja, son una fraccion
bastante minoritaria de la oferta doméstica de dicho cultivo.
Su ventaja comparativa, respecto el producto de otras
regiones, radica en la fragancia que contiene y que obedece a
la mayor altitud relativa en la que se produce. Por las
caracteristicas del producto el consumidor mas interesado en
consolidar presencia con dicha oferta es el que lo adquiere
para consumo final de los hogares o para la industria
gastrondmica.

Si el productor consolida su alianza con él, la calidad de su
produccién se ve reforzada por la adopcion de practicas de
mayor exigencia tanto durante el cultivo como en la fase de |a
post cosecha.

En esalinea, de consolidarse la gestién de la Cooperativa, mas
adelante los productores podrian incursionar en el mercado
regional y nacional como proveedores de orégano orientado
al consumo gastronémico.

3.5 Laacciondel Gobierno

La accion del Gobierno en sus diferentes niveles:
PROCOMPITE

En el 2009 se dicté la ley N° 29337 con la finalidad de
promover el desarrollo de la competitividad de las cadenas
productivas. Se considera transferencia de equipos,
magquinaria, infraestructura, insumos y materiales. A través
de esta norma los gobiernos regionales y locales puedan
destinar hasta el 10% de su presupuesto del ejercicio fiscal
para constituir un fondo concursable, en el que puedan
participar de manera organizada los productores de las
cadenas productivas. Para participar en este concurso los
productores que vienen a ser los "Agentes econémicos
organizados-AEQ", deben elaborar un plan de negocio que
debe serrentable y sostenible.
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La cadena productiva de orégano obtuvo recursos de
PROCOMPITE contando con la asesoria y asistencia técnica
de FOVIDA con muy buenos resultados.

Gobierno Regional de Huancavelica

En las entrevistas sostenidas con los funcionarios regionales

se evidencia que no identifican las hierbas aromaticas como
un cultivo prioritario, al igual que la papa nativa, lo que puede
explicarse por ser un cultivo minoritario en la region. Sin
embargo para el presente afio se ha incorporado la cadena
productiva de hierbas aromaticas como una de las 14 cadenas
que pueden participarde los fondos de PROCOMPITE.

Municipalidad Provincial de Tayacaja

Se constituye también en apoyo importante para los
productores. A través de esta institucion se obtuvo la
concesion de un terreno en la que se construyo el "Centro de
acopioy planta de procesamiento de hierbas aromaticas” que
es administrado por la Cooperativa. lgualmente, han
incrementado los montos destinados para PROCOMPITE. Se
prevé para el 2014 destinar 1.5 millones de soles y existe
voluntad de asesorar a los productores para la elaboracién de
sus planes de negocio a fin de que puedan concursar y
obtenerrecursos de este fondo.

4. Plan de accion para el desarrollo de la Cadena Productiva
de Hierbas Aromaticas: Orégano

Cuadro 6. La Cadena Productiva de Hierbas Aromaticas: Orégano, Estructura y Actores

Estructura de la Cadena Productiva

° Procesamiento primario inicial (secado, limpieza

2° Eslabon: Procesamiento (valor
agregado)

estandarizacion)
°Envasado

Procesos

Actores

LOPESA Industrial S.A.
" Cooperativa Agraria de Productores
“La Pampina”




Cuadro7. Analisis FODA de la cadena productiva

Fortalezas Oportunidades

Anivelde la produccion

° Las caracteristicas geograficas de Tayacaja contribuyen a la
produccién de orégano de mejor calidad: mas fragancia y
mayor contenido de aceites esenciales.

° Produccién organica sin uso de pesticidas.

° Proceso inicial de certificacién de la produccién de orégano
como producto organico. '

® Cuentan con secadoras rusticas familiares para realizar un
nivel de transformacién primario en forma adecuada.

° Recurso hidrico permanente lo que les permite una
produccién de orégano durante todo el afio.

A nivel de los productores

° Los productores capacitados en el cultivo de orégano
organico y manejo de post-cosecha.

° Cuentan con una Asociacion de Productores con personeria
juridica. .

° Han conformado una Cooperativa Agraria "La Pampina" en
proceso de formalizaciéon y que asumira la responsabilidad
de comercializarel orégano.

° Cuentan con un localy planta que funcionara como centro de
acopioy transformacién primaria del orégano

Anivel de la comercializacién

° Han patentado una marca a su produccién de hierbas
aromaticas: "La Pampina” con la cual comercializan
directamente en mercados locales y regionales.

° Tienen acuerdos comerciales con empresa regional LOPESA
procesadora de condimentos.

Anivelde la produccion

° Las caracteristicas del orégano producido en altura, como es
el caso de Tayacaja es muy apreciado tanto por empresas de
condimentos para el consumo humano vy la industria
farmacéutica.

° Los productos orgéanicos cada vez son mas apreciados en el
mercado nacional e internacional, obteniéndose mejores
precios.

° Disponibilidad de capacitacion y asistencia técnica de
FOVIDA parala produccién de orégano erganico.

Anivelde productores

° FOVIDA, estad en proceso de transferencia de una planta
procesadora de orégano a la Cooperativa Agraria "La
Pampina".

° La existencia de PROCOMPITE es una oportunidad para
agenciarse de recursos para fortalecer la cadena productiva.
De igual modo los otros fondos concursables: Mi Riego,
AGRORURAL. '

A nivelde comercializacion

° Demanda insatisfecha de orégano orgdnico producido en
zonas de altura por empresas regionales/nacionales y
empresas extranjeras.

° Asistencia Técnica de FOVIDA en la articulacién comercial de
los productores de hierbas aromaticas.

° Interés de la empresa LOPESA en capacitarlos y darles
asistencia técnica para mejorar las practicas de post-
cosecha.

Debilidades Amenazas

Anivel de la produccion

° Pocas hectédreas de cultivo de orégano organico, bajos
niveles de producciény productividad

° Necesidad de mejorar practicas de post-cosecha para evitar
la contaminacidon del orégano organico orientado al
consumo humano.

Anivel de productores

° Desconocimiento de los elementos de gestion empresarial
dela Cooperativa

° Limitados recursos de los productores para gestionar y poner
en funcionamiento la planta de procesamiento de orégano a
sertransferida por FOVIDA.

A nivel de comercializacién

° Dependenciade laempresa LOPESA

®Poca exploracién de nuevos mercados

° Culminacién del proyecto de asistencia técnica de FOVIDA a
los productores de orégano

° El Gobierno Regional no prioriza la cadena productiva de
hierbas aromaticas y concretamente la de orégano en sus
planes estratégicos de desarrollo

° Poco personal técnico agrario en el Municipio Provincial de
Tayacaja, para atender demanda de los productores.

° Débil posicionamiento del cultivo de orégano en la regién de
Huancavelica.

° Los efectos del cambio climatico pueden tener consecuencias
negativas en la produccién del orégano organico

Cuadro 8. Objetivos estratégicos

En relacién a la produccién (y los
productores)

En relacidn a la comercializacion

“Fortalecimiento de la gestién local para la competitividad de
- tres cadenas productivas en Huancavelica”

Incrementar la participacion de la produccion de Huancavelica en el mercado de
orégano a nivel nacional

Impulsar procesos de incorporacién de valor agregado a la produccién primaria
delorégano organico

Considerar estrategias de adaptacion tecnologica al cambio climatico del cultivo
de orégano organico

Mejorar y facilitar el acceso de los productores organizados del orégano
organico alos segmentos mas dinamicos del mercado




Cuadro 9. Matriz del Plan Estratégico

Incrementar la participacion de la produccion de Huancavelica en el mercado de orégano a

nivel nacional

- Identificar espacios geograficos apropiados para el cultivo del orégano organico

- Difundir las ventajas de la produccién de orégano organico como parte de la diversificacion
del portafolio agrario de los productores locales

- Implementar un programa regional de expansién de la frontera agricola del orégano
organico

- Desarrollar un programa regional de capacitacién en mejores técnicas del cultivo y post

En relacién a la produccién (y
los productores)

cosecha del orégano organico
- Impulsar procesos de incorporacion de valor agregado a la produccion primaria del orégano
organico
- Sistematizar las opciones factibles de adicidn de valor a la produccion primaria |
- Fortalecer, brindando la asistencia técnica necesaria a las experiencias empresariales
puestas en marcha por los productores organizados
- Considerar estrategias de adaptacion tecnolégica al cambio climatico del cultivo del orégano
organico
- Investigar los posibles efectos del cambio climatico en el cuitivo del orégano organico de

Huancavelica

Mejorar y facilitar el acceso de los productores organizados del orégano organico a los

segmentos mas dindmicos del mercado

- Fomentar la asociatividad de los productores de orégano organico en cadenas productivas

- Generar un sistema de informacién de mercado (oportunidades de negocio, precios de
insumos, de otras producciones regionales) a disposicién de los productores de orégano

En relacion a la

comercializacion
- Brindar la asistencia técnica necesaria a las experiencias empresariales puestas en marcha

por los productores organizados
- Desarrollar una marca regional que posicione al orégano orgdnico en el mercado
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Presentacion

El presente documento contiene el andlisis de la cadena
productiva de artesania de tejido de punto que se " desarrolla
en la provincia de Huancavelica.

La linea de base realizada por FOVIDA para el proyecto
“Fortalecimiento de la Gestidn Local para la competitividad de
tres cadenas productivas de Huancavelica”, muestra que el
65% de las familias entrevistadas se dedican a la artesania de
tejido de punto. Porello se decidié delimitar el analisis de esta
CadenaProductiva en elrubrode artesania.

El estudio muestra la situacién actual en la que se encuentra,

\Estudio de la Cadena Productiva de Artesania

considerando para su analisis el diamante de competitividad
propuesto por Michael Porter, quien propone cuatro
elementos que deben funcionar adecuadamente para lograr
el éxito competitivo de una empresay/o cadena productiva:

a. Losfactores de produccion
b.Lademanda

c. Los sectores conexos y de apoyo (Cluster)
d. Laestrategia.

El resultado del anélisis se plasma en un plan de accién para el
desarrollo de la Cadena Productiva de Artesania, con
recomendaciones para fortalecerla.

a) Reconocer y analizar los puntos criticos que afectan la
competitividad de la cadena productiva identificada.

b) Identificar las rutas de salida a los problemas que
presenta la cadena productiva

Estuvo orientado a generar informacidn que nos aproxime a
conocer las caracteristicas de la cadena productiva de
artesania e identificar sus fortalezas y puntos criticos. El
proceso de trabajo para su analisis involucrd a los principales
actores: los artesanos de tejido de punto, las autoridades
locales y regionales, empresas comercializadoras y FOVIDA
como institucion que viene promoviendo el desarrollo de la
cadena productiva en la provincia de Huancavelica.

La primera etapa del trabajo consistié en realizar una
sistematizaciéon documentaria relacionada con la cadena
productiva que permitié conocer la realidad socioecondmica
en la que se desenvuelven estas experiencias y el disefio
adecuado de las guias de entrevistas. La segunda etapa, el
trabajo de campo; para el recojo de informacién se realizaron
entrevistas grupales con los artesanos y sus asociaciones;
entrevistas individuales con autoridades y las empresas
comercializadoras.
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La provincia de Huancavelica, es una de las siete provincias de
laregidn. La capital del mismo nombre es también capital de la
regidény estd ubicada a 3,676 m.s.n.m., limita por el este con la
Provincia de Acobamba, por el oeste Provincia de

Castrovirreyna, por el sur con Huaytara y Angaraes y por el
norte con Tayacaja. Cuenta con 19 distritos, entre los que se
encuentran Yauli, Ascencion y el mismo Huancavelica, que
intervienen en la Cadena Productiva de Artesania.
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Poblacion

La provincia cuenta con 142,723 habitantes. Los distritos de
Huancavelica, Yauli y Ascencién concentran el 52.6% del total
de los pobladores, siendo los dos primeros los de mayor
poblacién. La distribucion por sexo de la poblacion es 51.23%
mujeresy el 48.77% varones. (INEI. Censo 2007).

Los distritos de Huancavelica y Ascencidén son mayoritaria-
mente urbanos; el 86.6% vy el 93.3% de sus habitantes viven
en la ciudad. Situacién inversa se da en el distrito de Yauli
dondeel 85.1% delapoblaciénesrural.

Pobreza

Segun datos del INEI al 2009, la regién Huancavelica continua
registrando altos indices de pobreza. En el caso de distritos
urbanos como Huancavelica y Ascencidn tienen menores
indices de pobreza, que afecta a la mitad de sus habitantes.
En el caso de Yauli, distrito rural, casi la totalidad de sus
pobladores son pobres.

Educacién

La provincia de Huancavelica es la que tiene mayores niveles
de educacion a nivel regional. El 21.9% de los hombres y el
17.3% de las mujeres tienen educacion superior. Sin embargo
la tasa de analfabetismo continua siendo alta, el 17.4% de su
poblacién no sabe leer niescribir.

Actividades econémicas
Cuadro 1. Distribuciéon de la Poblacién
Econémicamente Activa(PEA) por tipo de actividad

Agrupacion Actividad %
Actividades  Agricultura y ganaderia, pesca y 56.3
primarias explotacion de minas y canteras
Actividades Industrias manufactureras y construc- 8.6

secundarias cidn
Suministro de electricidad, gas y agua;
venta, mantenimiento y reparacién de
vehiculos, automotrices y motocicletas;
~comercio al por mayor y menor;
hoteles y restaurantes; transporte,
almacenamiento y comunicaciones;
Actividades intermediacion financiera; actividades 33.3
terciarias inmobiliarias, empresas y alquileres;
administracion pdblica y defensa;
ensefanza; servicios sociales y de
salud;
otras actividades de servicios
comunales, sociales y personales;
hogares privados y servicios domésticos
No especifi- Actividades econdmicas no especifica- 23
cadas das

Fuente: INEI. Actividad econémica de Huancavelica.2007

Vias de comunicacion

La provincia de Huancavelica se encuentra comunicada con
ciudades importantes con las cuales se articula comercial-
mente: Huancayo, Ayacucho, Chinchay Pisco.
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El Turismo

De acuerdo a una encuesta del MINCETUR a hospedajes de
Huancavelica durante los anos 2010 al 2012, arribaron a esta
ciudad sélo 911 turistas extranjeros y 139,725 turistas
nacionales. Debido a que la artesania tiene en los turistas su

exigentes, orientado hacia un mercado de precio antes que la
calidad.

La Artesania

Existen conglomerados artesanales que son “concentraciones
de artesanos en determinadas localizaciones geograficas,

principal mercado, su escasa afluencia genera alos artesanos
pocas posibilidades de demanda lo que influye en Ia
configuracion de una oferta artesanal con estandares poco

agrupados por especialidad o linea artesanal, estan localiza-
dos en Yauli (tejido de punto) y Castillapata (tejido plano).

PENDAR

El Ministerio de Comercio Exteriory Turismo—MINCETUR, elaboré el 2011, un “Plan Estratégico Nacional de Artesania-PENDAR
haciael 2021”. :

Cuadro 2. Estructura del PENDAR

a. Crearvalorecondémicoen elsectorartesania

Objetivos de Impacto Crearvalorsocial en el sector artesania

c. Incrementarlacompetitividad de laartesania en el mercado

a. Lograrel posicionamiento de la artesania en el mercado.

b. Fortalecerlasempresasde artesaniaylaasociatividad en el sector.

c. Preservarelvalorculturaldela artesania, para su puestaenvalor.

d. Impulsarlainnovacion, la calidad y la productividad de la oferta de artesania de acuerdo a

los requerimientos del mercado.

e. Contribuiralatecnificaciony profesionalizacién del artesano y otros actores del sector.

Objetivos estratégicos f. Desarrollar la articulacién multisectorial y el alineamiento de estrategias entre los

diferentesactores.

g. Fortalecerlascapacidadesylas competencias de losentesrectores del sectorartesania, a
nivel nacional, regional y local.

h. Gestionarlainformacion del sector artesania en formaintegraday descentralizada.

i. Propiciaryfortalecer lainversion en el sector, el financiamiento a las unidades artesanales
y la cobertura social

1. Perspectiva de Grupos de Interés

2. Perspectiva de Gestion de la Competitividad del sector

3. Perspectiva de Fortalecimiento Institucional

4. Perspectivade Inversion y Financiamiento

Cada perspectiva tiene sus objetivos e indicadores y entidad responsable de su seguimiento)

Perspectivas

(Objetivos de impacto vy
estratégicos agrupados en
4 perspectivas)

Los Planes de Accién son las herramienta que muestran el coémo se van a cumplir los objetivos
y metas planteadas considerados para cada uno de las perspectivas. El PENDAR cuenta con
planes de accién general (PAG) y planes de accion especificos (PAE). Los planes de accion
general agrupan a los especificos y generalmente son acciones de medianoy largo plazo.

Planes de Accion General
PAG y Especificos -PAE

Programa 1. Desarrollo de Oferta de Artesania

Programa 2. Articulacién Turismo—Artesania

Programa 3. Promocion de la Oferta Exportable

Programa 4. Fortalecimiento del Mercado Local

Programa 5. Valor cultural de la artesania

Programa 6. Tecnificacion del artesano

Programa 7. Gestion de lainformacion

Programa 8. Facilitacion paralaimplementacién del PENDAR

Programas del PENDAR

Fuente: PENDAR 2011- web MINCETUR. Disponible en http://www.artesaniasdelperu.gob.pe/archivos/descargas/Pendar.pdf

Las autoridades entrevistadas coinciden con algunos aspectos del diagnédstico expresado en el PENDAR, como por ejemplo la
pérdida de los disefios tradicionales que identifican a cada comunidad, desvalorizacién del telar tradicional, los disefios mas
comerciales se imponen. Sin embargo ninguno de ellos menciond conocer la existencia del PENDAR, pese a que ha transcurrido
mas de un afio desde su difusién, lo que estariaindicando la débil coordinacién entre los diferentes niveles de gobierno.

“Fortalecimiento de la gestién local para la wmretj_tlviu!ad de
tres cadenas gerodum e%al-luancaw_ ica’
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Los productores al participar de una cadena productiva
establecen alianzas estratégicas de cardcter econédmico con
otros agentes interesados en sus productos, pero no son los
Unicos, tienen competidores constituidos por otros
productores que tienen la misma oferta y para que se
mantengan estas alianzas estratégicas deben ser competiti-
VOs.

¢Queé significa ser competitivo?

A nivel de las cadenas productivas “La competitividad esta
fundamentado en la capacidad dindmica que tiene una
cadena agroalimentaria localizada espacialmente, para
mantener, mejorar y ampliar de manera continua su
participaciéon en el mercado tanto doméstico como
extranjero, buscando como fin ultimo el beneficio de la
sociedad”.

Grafico 1. Diamante de Competitividad de Porter
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5.1. Los Factores de Produccion

Los factores de produccion son el capital, trabajo y tecnologia.
En el caso de la artesania de tejidos de punto en Huancavelica,
los artesanos mayormente son autdnomos e incorporan
trabajo familiar no remunerado. El factor asociatividad se esta
incorporando en el analisis dado que es un elemento que
marca diferencias en la insercién de los pequefios producto-
res al mercado.

a. El recurso humano, el trabajo: Los artesanos

La artesania constituye una de las formas artisticas y
culturales de un pueblo; a través de ella el artesano desarrolla
su creatividad para dar a conocer las vivencias de su entorno
social, econémico y cultural, se constituye en un puente de
transmisién de |a cultura de un pueblo hacia otros a través de
los turistas.

Elartesanoinvolucra a sufamilia en esta actividad, es mayor el
ndmero de mujeres que se dedicadas a la artesania el 37.7%
de las madres y 26.7% de las hijas. De los tres distritos
involucrados en esta cadena, Yauli en.su mayoria se dedica a
esta actividad, los artesanos entrevistados, manifestaron que
la artesania es su ocupacion principal.

Segun informacion de la Linea de Base de Fovida, los ingresos
anuales de las familias por las ventas de artesanias son
variables:

« EI25.8%obtuvoingresosentrelosS/. 1,000.00y S/. 3,000.00
* El22.6%obtuvoingresosentrelosS/.3,001.00yS/.7,000.00
» El22.6% obtuvoingresosentrelosS/.7,001.00yS/. 12,000.00
* EI9.7%obtuvoingresosentrelosS/.12,001.00yS/.20,000.00

Referente al uso de la capacidad instalada de sus talleres, el
29% de los artesanos lo utiliza al 100%, el 41.9% lo hace al
50%; mientras que el 12.9% emplea el 75% de su capacidad.
Respecto a los problemas, mencionan mayoritariamente
(48.5%) a los intermediarios, en segundo lugar (28.5%) a las
vias de comunicacién.

b. Asociatividad

Segun la DIRCETUR Huancavelica, en la regién existen 808
organizaciones que involucran a 5,441 artesanos, siendo la
provincia de Huancavelica la que concentra el mayor nimero
con 232 organizaciones einvolucrando a 2,783 artesanos.

Los emprendimientos artesanales generalmente se clasifican
como MyPEs de artesania, podria decirse que la mayoria de
estas organizacionesse ubican enun nivelde subsistencia.

En el distrito de Yauli, reconocido como un conglomerado de
artesania, de las 37 organizaciones registradas 9 se ubican en
el nivel avanzado, 13 en el nivel intermedio y 15 en un nivel
inicial o basico. Los artesanos entrevistados, manifestaron
que a través de sus asociaciones hacen compras de insumos
en forma conjunta y también algunas ventas, pero también,
cada artesano comercializa sus productos en formaindividual.
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Cuadro 3. Caracteristicas de las organizaciones de artesanos identificados

N° de artesanos por organizacion

Formalizacion

Renovacién de la Directiva
Participacion de la mujer artesana

Uso de instrumentos de gestion

Actividades conjuntas

Entidades publicas con las que se relaciona

Experiencia en transacciones comerciales

Experiencia en presentacién de propuestas a entidades publicas .
Conocimiento sobre factores de éxito o fracaso de organizaciones =

Fuente: FOVIDA Linea de Base - 2013

c. La artesania textil, caracteristicas y
tecnologia

La Ley del Artesano clasifica la artesania como tradicional e
innovada. La primera referida a una produccién cuyos disefios
constituyen una “expresién material de la cultura de
comunidades o etnias”. La artesania innovada, puede ser una
mixtura, teniendo como base lo tradicional en el que sus
disefios estén mas influenciados por las tendencias del
mercado. En ambos casos, la artesania, segiin esta misma ley
puede ser utilitariay artistica.

En la provincia de Huancavelica, existen estos dos tipos de
artesania, el 56.6% de los artesanos se dedica al tejido de
punto v un 24.5% al tejido plano. El tejido de punto se
caracteriza por la elaboracién de prendas de vestir y
accesorios como ponchos, guantes, chalinas, gorros, monede-
ros de lana. Elinsumo que utilizan, y adquieren enlas ferias, es
el alpacril, que es una fibra que tiene 30% de alpaca y 70% de
acrilico. El tejido plano, se caracteriza por la elaboracién de
tapices, alfombras, entre otros.

Las herramientas utilizadas en la produccién son tradiciona-
les. En el caso del textil de punto se utiliza el crochet y los
palitos de tejer. En el caso de los textiles planos los telares. Los
disefios de estas prendas son creados por los mismos
artesanos siguiendo sus tradiciones.

Si bien una de las fortalezas de la artesania peruana es el
recurso humano, sus habilidades para elaborar productos
textiles son reconocidas y estd sustentada en una tradicion
cultural e histérica, que se ha mantenido durante generacio-
nes, sin embargo ello no es suficiente para posicionarse en el

= 20productores en promedio por organizacién
s 76%mujeresy24%varones
*  90%estanformalizadas
*» 10%noloestan
+:. Cadadosafios en promedio
»  62%de los cargos ocupados por mujeres
e Librodeactas: 100%
e Registrode ingresos y gastos: 90%
« Estatuto:82%
» Reglamento:54%
~ + Plande Negocios: 45%
» Plan Estratégico: 9%
« Capacitacién: 73%
* Participaciénen ferias: 72.7%
* Ventas conjuntas: 63.6%
¢ Comprasconjuntas: 54.5%
» Conentidades regionales: el 100%
= - Conentidades nacionales: el 64%
» Conentidades provinciales: el 36.4%
e (Conentidadesdistritales: el45.5%
e 62%tiene experiencia
10% tiene.experiencia
8% conoce

mercado local e internacional. Una dificultad mencionada
por los funcionarios entrevistados es la necesidad de mejorar
los acabados de las prendas sin perder los disefios tradiciona-
les. Por ello, es importante introducir la tecnologia en
artesania, es decir aplicar disefios creativos acorde a las
necesidades de los consumidores.

Las empresas entrevistadas, coinciden en estas debilidades
de los artesanos:

“El principal problema en general es el disponer de disefios
innovadores, pues la materia prima que existe en el pais es
de buena calidad y la mano de obra también, entonces la
estrategia.diferenciadora viene por el lado de los disefios
creativos” (DEDALQ)

Pese a que han mejoradolos acabados por las capacitacio-
nes recibidas persisten dos aspectos criticos: disefio de
productosyentrega.a tiempo” (Manos Amigas)




El Financiamiento

Los artesanos de Huancavelica tienen acceso a fuentes de financiamiento que estan siendo utilizadas por casi el 50% de ellos.
Entre las caracteristicas que permiten ello es su nivel de formalizacién y el que algunos cuenten con planes de negocio.

Financiamiente/costos

Fuente: FOVIDA Linea de Base - 2013

5.2. Caracteristicas de la Demanda

La artesania constituye fuente de trabajo importante para
miles de familias peruanas principalmente de las zonas
rurales, apoyar su desarrollo para que sea mas competitivas
en el mercado sobre todo internacional requiere de una
mayor capacitacién y asistencia técnica que permita adecuar-

sealasdemandasdelos consumidores.

Nivel de acceso al crédito
Destino del crédito

% de inversién con recursos propios del artesano

Costo estimado del negocio de artesania/afio

Cuadro 4, Financiamiento

‘Sfaccede45%

- Noaccede 54%
39.3% compra insumos
32.1% compra maquinaria
28.6% en pago de personal

- 51.6% invierte el 100%

- 22.6%invierteel 50% _
25.8% invirtio S/.400.00 aS/.2,500.00
29%invirtié S/.2,500.00 a$/.5,200.00
29%invirti6 $/.5,201.00a5/. 12,000.00
16.1% invirtid mas de S/. 12,000.00

5.2.1. La demanda

PROMPERU considera importante determinar el tipo de
artesania que se estd produciendo para definir con mayor
éxitolas estrategiasy “atacar” los mercados.

Cuadro 5. Tipos de artesanio y mercado

Tipode artesania | __Tipos de mercados

Arfesanib'tradreiongl 0 souvenir

Artesania artistica o pieza Unica

Artesania moderna, contemporanea,

- de vanguardia

El mercado local: es un mercado limitado, atendido por artes-anc_z_s-tradicTonéles y de
souveniers _ :

El mercado turistico: conformado por la demanda de turistas nacionales e interna
cionales. Las ventas a este Gltimo segmento son consideradas como exportaciones.
El mercado internacional: es altamente exigente, se requiere constantemente de
productos renovados y novedosos en disefio y colores. :

5.2.2.Caracteristicas del mercado en el que vienen operando

Cuadro 6. Caracteristicas de comercializacion de la artesania

Destino de la produccién
Canales de comercializacidn
Frecuencia de venta

Precio de venta

Forma de pago

Ingreso por ventas del producto soles/afio

Rentabilidad (B/C)

Fuente: FOVIDA Linea de base - 2013. Entrevista artesanos

100% es para fa venta

Ferias locales y Huancayo

Semanal

Segun los productos

Al contado

°9.7%: de S/.120.00 a S/. 1,000.00
°25.8% de S/. 1,001.00 a S/. 3,000.00
°22.6% deS/.3,000.00 a S/. 7,000.00
°22.6% deS/. 7,001.00 a S/. 12,000.00
°9.7% de S/. 12001 a S/. 20,000.00

° 6.5% mas de S/. 20,000.00

° 29.0% obtuvo de 1.00 a 1.30

° 32.3% obtuvo de 1.31a 1.61
 ® 22.6% obtuvo de 1.62 a 1.92
~ ° 16.1% obtuvo de 1.93 2 2.23

5.3. Servicios conexos, de apoyo y soporte institucional

En el caso de los artesanos de tejidos de punto no se identificd una red de proveedores definida, por el contrario, cuando se les
pregunto sobre el tema sefialaron que quienes les proveian de insumos estaban localizados en Huancayo o venian de Lima
(alpacril). Si bien refirieron algunas compras en asocio, mayormente la vinculacién con el proveedor de insumos es de caracter

individual.
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Soporte institucional

FOVIDA, es una organizacion no gubernamental con cerca de
treinta afios de experiencia institucional en la promocién del
desarrollo local sostenible y con mds de diez afios de trabajo
en la promocidn y fortalecimiento de cadenas productivas. A
los artesanos del distrito de Yauli los han apoyado para
participar en eventos como el Perl Moda a fin que puedan
enriquecer su experiencia como productores de artesania.
Existe la perspectiva de asesorarlos en la parte productiva y
comercializacion.

En ausencia de un soporte estatal o privado empresarial bien
definido, FOVIDA cumple un rol técnico de asesoria y
facilitacion, para desarrollar las capacidades en los artesanos
y sus organizaciones asi como de apoyo en la implementacion
de estrategias de comercializacion que pueden resolver
puntos criticos y desencadenar procesos exitosos de
articulacién al mercado.

Empresas comercializadoras de artesanias

FOVIDA viene facilitando el acercamiento con empresas
comercializadoras de artesanias como es el caso de Dédalo,
Manos Amigas, Intercrafts Perl entre otras.

La empresa Michell, anualmente organiza un concurso entre
los artesanos y a los ganadores les compra toda su produc-
cidn. Para dicho evento, el Municipio viene apoyando a los
artesanos con algunosinsumos.

5.4. Estrategia de la empresa

Se observa que su actividad se desenvuelve en el marco de la
vivienda taller y que se viene concentrando, en mayor
porcentaje en el estadio basico.

Sibien algunos productores sefialaron que se articulan con los
artesanos localizados en los niveles mas dindmicos de dicha
actividad, ello no estaria significando un proceso de
transferencia tecnoldgica e innovacién en disefio, sino mas
bien una articulacién para complementar y tener un
portafolio de productos mas variado. En ese sentido la
vinculacidn de los artesanos localizados en el estadio basico
con el segmento mas dindmico es asimétrica y sin mayor
retroalimentacidn ya que no genera impacto en cuanto a
desarrollo de nuevos disefios ni procesos innovadores.

5.5. La accion del gobierno

De los aportes de Porter, se identifican los siguientes
principios que enmarcan la actividad estatal como soporte de
lacompetitividad:

* Lapromociéndelcambio
* Elestimulodelarivalidadinterna
« Incentivarlageneraciényadopcion deinnovaciones

Pero en el caso de nuestro pais y particularmente, enlas zonas
rurales andinas es una constataciéon mayoritaria la no
existencia de mercados plenosy si estos operan, como el de
financiamiento o el de la comercializacion, las asimetrias de
informacion en desventaja del pequefio productor resultan
una caracteristicacomun.

PROCOMPITE

En el 2009 se dictd la ley N° 29337 con la finalidad de
promover el desarrollo de la competitividad de las cadenas
productivas. Se considera transferencia de equipos,
maquinaria, infraestructura, insumos y materiales. A través
de esta norma se permite que los gobiernos regionales y
locales puedan destinar hasta el 10% de su presupuesto del
ejercicio fiscal para constituir un fondo concursable, en el que
puedan participar de manera organizada los productores de
las cadenas productivas.

Para el presente afo se tienen previsto una inversion de
S/.600,000.00. Entre las cinco cadenas priorizadas se ha
considerado la participacién de unacadena de artesania.

Gobierno Regional de Huancavelica

Los funcionarios del gobierno regional manifiestan voluntad
politica de apoyar a la artesania como una alternativa de
desarrollo pero que todavia es incipiente. Se considera
importante que ingresen en un “proceso de transformacion
de materia prima (lana)”. Actualmente, este recurso es
captado casi en su totalidad por las grandes empresas como
Michell. Por otro lado, existe la percepcidn de que el Estado no
estd comprometido lo suficiente con el desarrollo productivo
de las regiones, priorizando mas su apoyo con un enfoque
asistencialista.

Municipalidad Distrital de Yauli

Uno de los apoyos dados por el municipio a la artesania se ha
concretado a través del programa “Aliados”. Al respecto, se
firmo un convenio de co-financiamiento para 5 asociaciones
de artesanos cuyos planes de negocio resultaron ganadores.
El municipio financié el 60% del proyecto y los artesanos el
40% permitiéndoles la implementacion de activos como
maquinasindustriales de tejido y costura.
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6.1. Los actores
Cuadro 7. Cadena Productiva de Artesania: Estructura y actores

SR
Productiva

L 4, » Adquisicién de insumos * Proveedordeinsumos
1° Eslabon: Produccién . .
«  Produccion de artesania e Artesanos
* Venta de productos en el mercado
localy Huancayo * Artesanos
ST T e *+ Ventaa er‘r}mpresas comercializadoras ¢ Asociaciones de artesanos que 'sub-
de artesania contratan para presentar un portafolio de
 Venta a otras asociaciones de pedidos de mayor amplitud
artesanos
» Pdblico asistente a ferias locales y
regionales
3° Eslabon Consumo « Ventasde los productos finales e Clientes de empresas comercializadoras

de artesanias

6.2. Andlisis FODA de la cadena productiva
Cuadro 8. Andlisis FODA de la Cadena Productiva de Artesania

Oportunidades

A nivel de los artesanos/produccion A nivel de artesanos/Produccién

» Habilidades y creatividad para la produccion de « La existencia de PROCOMPITE como oportunidad de
artesania textil utilitaria. recursos para fortalecer la cadena productiva.

e Existencia de asociaciones formales de artesanos. e Acceso a capacitacion y asistencia técnica en la produc-

* Semantienen técnicas de produccion tradicional. cion por parte de FOVIDA

¢ Materiaprimadisponible localmente. « Presencia de CITE artesanal en Huancavelica que pude

» Diversidad de productos artesanales. aportar en fortalecer capacidades de disefio e innova-

cién técnica.
A nivel de comercializacion A nivel de Comercializacion

« Suproduccién tiene demandaen el mercado regional. - Asistencia Técnica de FOVIDA en la articulacion

comercial de los productores de artesanias con empre-

sas que hanadoptado la estrategia de “comercio justo”.

* ExistenciadelaLey del Artesano + Incremento del turismointerno receptivo.

» Existencia del Plan Estratégico Nacional para desarrollar « Existencia de buenas vias de comunicacién que pueden
el sectorartesanal-PENDAR facilitar la comercializacion

Debilidades

A nivel de artesanos/produccion

A nivel de politicas Publicas

* Poca renovacion de los disefios en la produccién
artesanal.

» Usodefibra artificial en la produccion.

» Dificultades para acceder afinanciamiento.

e Elevadainformalidad de las asociacionesy artesanos.

e Poca calificacién de los artesanos en la produccion de
artesania textil (acabados).

» Debilidad en una visién colectiva de la cadena producti-
vadelaartesania.

¢ Encarecimiento de la materia prima.
= Los hijos de los artesanos priorizan otras actividades y
estdn dejando lastradiciones de produccién artesanal.
Comercializacion + Débil gestidn organizacional convisién empresarial.
+ Reducidos canales de comercializacion de los productos
artesanales.

A nivel de politicas publicas

« Pocadifusion del PENDAR.

= Implementacion parcial de la Ley del Artesano.

+ Débil coordinacidn entre el gobierno nacional y subna-
cional.

“Fortalecimiento de la gestion local para la competitividad de
~ tres cadenas gf'o_d_uc_tivgs_e?sauuanqaw.-_ ca”
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7.1. Nudos criticos de la cadena productiva, elementos restrictivos y limitantes

a. Escasaarticulacion entre la oferta de fibralocal con el insumo utilizado por los artesanos de Yauli.

b. No se aprecia una articulacién que retroalimente los eslabones con menor desarrollo relativo de aquellos mejorinsertados
en el mercadode la artesania. Este comportamiento asimétrico no ayuda afortalecer la configuracién de unacadena.

c. Debilidad en el soporte estatal de asistencia técnica productiva y de gestion comercial, particularmente hacia los artesanos
delestadio bdsico no obstante la presencia de un CITE textil enlaregién.

d. Ausenciade unavisién colectiva de la cadena productiva de la artesania de tejido.

7.2. Etapa en la que se encuentra la cadena

Cuadro 9. Etapa en que se encuentra la cadena

Estadiode  \jveles Caracteristicas principales
la cadena
T L]

= Nivel de calificacién basico de los productores
Vivienda taller basica.
Asociaciones de productores organizados con poca coordinacién entre ellas
No cuentan con experiencias de ventas conjuntas
Mercadode * Mercadolocalyde preciosbajos
- orientacion ¢ Produccién de disefio simple y sin mayor diferenciacién.
Nivel de calificacién intermedio de los productores
Taller con diferenciacién de espacios respecto ala vivienda
Asociaciones de productores organizados con espacios de coordinacién entre ellos y
relacionamiento con entidades estatales
Mercado localy regional
Sub contratistas de artesanos de nivel avanzado
Produccién mixta: disefio simple y de adecuacién ademandas de contratistas.
Nivel de calificacién avanzado
Cuenta con taller propio y contrata trabajadores. |
« En forma individual o asociativa se mantiene interaccion fluida con entidades estatales de
diferente nivel '
En forma individual o asociativa dispone de vinculaciones contractuales con “empresas
ancla” {en el mercado local como en el internacional)
¢ Dispone(n) derecursos propios para presencia en ferias, exhibiciones.
Con destino hacia mercados de mayor poder adquisitivo: turistas y mercados mas dindmicos
(Lima y fuera del pais).
Produccion de calidad en disefio y en uso de insumos

Productor

Organizacion

Productor

. Organizacion
Intermedio &
Mercado de
orientacion

- Productor

Avanzado

Organizacion

Mercado de
orientacion

Se encuentra en un estadio previo al de la operacién de una cadena productiva, en un nivel que se puede caracterizar como
basico. No se aprecian vertebraciones iniciales que permitan generar esos eslabonamientos hacia detras y hacia adelante, desde
el proceso de produccidn de la fibralocal, al procesamiento artesanal, a laincorporacion de valor agregado en términos de disefio
y la posterior comercializacién de los productos.

Enlaregién Huancavelica seriaimportante trabajar en la elaboracién de una visién colectiva, multi actoral y multi nivel respecto al
potencial de la cadena productiva de |a artesania de tejido. Ello, con el objeto de tener mayor claridad sobre la necesidad de ir
acumulando articulaciones sinérgicas entre unoy otro eslabén de unacadena.

7.3. Rol del Estado en términos de promocion a las cadenas y de los actores
intervinientes

El Estado, en sus diferentes niveles tiene un rol sustantivo que cumplir en varios aspectos:

i) Facilitarla construccién de unavisién comun sobre el potencial de la cadena productiva de la artesania de tejido.

i) Brindar asistencia técnica y en comercializacién (disefio y pasantias) a los productores que se ubican en el nivel basico de la
produccién artesanal.

iii) Facilitar la cimentacién derelaciones simétricas entre los diferentes niveles de los productores artesanales de tejido.




7.4. Priorizacion de las rutas de salida
Cuadro 10. Objetivos Estratégicos

. Construir una visién colectiva del potencial de la cadena productiva de artesania de tejido
b. Incentivar la incorporacién de fibra local en la produccién de artesania de tejido, como elemento de la

En relacién a la ventajacomparativade la regién
produccién (y los c. Desarrollar un programa de fortalecimiento de capacidades bésicas de gestion empresarial y técnica
productores) enlosniveles basico e intermedio de las organizaciones de productores de la region

d. Implementar un programa de pasantias y de acercamiento de buenas préacticas de gestién, disefio y
comercializacién a los productores localizados en los niveles basico e intermedio de la region.

. Promover la participacion de los productores organizados de la artesania de tejido en ferias regionales
En relacién a la ynacionales.

comercializacién/ b. Promover el acceso ainformacion de mercado, de disefios y de uso de diversas tecnologias.

mercado ¢. Promover el acceso de los productores organizados de la artesania de tejido en segmentos del mercado
nacional y de comercio justo.

Cuadro 11. Matriz del Plan Estratégico

. Construiruna vision colectiva del potencial de la cadena productiva de artesania de tejido
» Desarrollar talleres de sensibilizacion a los actores intervinientes en la cadena productiva de
artesania de tejido.
+ Compartirlas|ecciones de las experiencias exitosas de operacion de las cadenas productivas.
» Promaover la elaboracidn de un estudio de mercado que explore el potencial de la cadena de
artesania de tejidos de punto diferenciando segmentos de mercado de destino.
b. Incentivarlaincorporacion de fibra local en la produccién de artesania de tejido, como elemento dela
ventaja comparativa de laregion
En relacion a la « Clarificar el costo beneficio de incorporar la fibra local en la artesania de tejido en términos
produccidn aportaralaventaja comparativa regional |
(y los productores) €. Desarrollar un programa de fortalecimiento de capacidades basicas de gestién empresarial y técnica
en los niveles basico e intermedio de las organizaciones de productores de laregion
+ Desarrollartalleres de gestién empresarial con involucramiento de actores regionales
« Desarrollartalleres de asistencia técnica en diferentes niveles: basicoy personalizado
d. Implementar un programa de pasantias y de acercamiento de buenas practicas de gestién, disefio y
comercializacion alos productores localizados en los niveles bdsico e intermedio de la regién.
« Desarrollar pasantias de los productores de menor desarrollo relativo a talleres mas dindmicos
localizados en otrasregiones del pais.
» |Implementarun programade presentacidon de experiencias de éxito de artesanos de tejidos.

=

a. Promover la configuracion de un Consejo Consultivo de la cadena de artesania de tejido de punto

En relacion al donde participen los actores privados vinculados con |a provisién de disefio y de mercados.
involucramiento * Promover espacios de relacionamiento regular entre los productores Jocales con actores privados ,-'
de actores locales ointernacionales ligados al disefio de tejidos de punto y contactos comerciales g
privados « Instalarenlaagenda del gobierno regional la operacién del Consejo Consultivo. 3
-

a. Promover la participacidon de los productores organizados de la artesania de tejido en ferias regionales
y nacionales.

» Disefiar un cronograma de pasantias de los productores en espacios regionales y nacionales de =
exhibicidn y comercializacién de tejidos de artesania.
. Promover el acceso de los productores organizados de la artesania de tejido en los mercados de

comercio justo.
» Disefiar un programa de vinculacién comercial con las instituciones promotoras de las practicas
de comercio justo.

En relacion a la
comercializacién
y al mercado

COMUNIDAD PROYECTO

ANDINA CESCANII

By AL\
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LA RUTA DEL ARCOIRIS
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CHIRAPAQ NAN

SECCION 1
SECCION 2
SECCION 3

Seccion 1 - Qué hemos logrado desde junio

@ Primera cosecha de los ensayos de caracterizacion en Peru

De un total de 21 ensayos con 1021 accesiones sembradas en los microcentros de Huancavelica y Apurimac durante la
campana 2012/2013, se cosecharon 778 accesiones. Los principales problemas fueron la humedad en Huancavelicay la
siembra tardia en Apurimac (por falta de lluvia). Se caracterizaron morfolégicamente y foto-documentaron los tubérculos
de 732 accesiones. Por el momento falta caracterizar los brotes y determinar la ploidia de los tubérculos de cada accesion.

‘

Foto-documentacion de los tubérculos de la variedad Yana Llumchuy Waqachi
(que hace llorar a la nuera, negra).

® Finaliza mapeo participativo en Peru

12 jévenes visitaron a 344 familias en seis comunidades
de Huancavelica y Apurimac para mapear con GPS la
distribucion de papas nativas en las parcelas, visibles
en imagenes de alta resoluciéon, documentar el cambio
temporal en el uso de las tierras y analizar el impacto de
factores de estrés al rendimiento. Los datos se encuentran
por el momento en el CIP para ser analizados.

@ Chirapaq Nan particip6 en el V Congreso
Ecuatoriano de la Papa

Del 25 al 27 de junio de 2013, se realiz6 el V Congreso
Ecuatoriano de la Papa en el campus de la Escuela
Politécnica de Chimborazo (ESPOCH), Riobamba.
Participaron 308 personas, entre ellos, agricultores,
profesionales, estudiantes de 6 universidades del pais, 3
centros de investigacién, 6 empresas de agroquimicos y
semillas, 3 empresas de procesamiento y distribucién de
alimentos, 1 organizacién de agricultores, 3 organizaciones
no gubernamentales y 1 municipio. La iniciativa Chirapaq
Nan fue presentada en una conferencia magistral (http://

- * T £’ 2
Cosecha de un ensayo en Pumaranra, distrito de Paucara, Huancavelica-Perd.

cipotato.org/region-quito/congresos/v-congreso-
ecuatoriano-de-la-papa/v-congreso-ecuatoriano-de-la-
papa) por Severin Polreich, del Centro Internacional de la
Papa. El evento fue organizado por la ESPOCH en alianza
con EXPOPIlanner, con el apoyo del Instituto Nacional
Autéonomo de Investigaciones Agropecuarias (INIAP), el
Centro Internacional de la Papa (CIP), Neiker Tecnalia y

el Ministerio de Agricultura, Ganaderia, Acuacultura y
Pesca (MAGAP). Posteriormente hubo una reunién entre

el INIAP y el CIP para intercambiar ideas y determinar los
préximos pasos para el establecimiento de un microcentro
de alta diversidad en Ecuador. Participaron por el INIAP:
Cesar Tapia (Banco de Germoplasma), Alvaro Montero
(Departamento de Recursos Fitogenéticos), Cecilia
Monteros (Lider Programa de Raices y Tubérculos) y Fausto
Yumisaca. Por el CIP: Fernando Ponce (Coordinador General
del proyecto IssAndes en Ecuador) y Severin Polreich
(Chirapaqg Nan). El INIAP ser el coordinador nacional de

la iniciativa. El proximo paso serd identificar los socios
para formar un consorcio y determinar la region del
microcentro. Una opcidn discutida fue Chimborazo.




Mercado saludable,
Sr. Luis Quincho

de Castillapata
promocionando
chaqru en la feria.

Mercado
saludable, stand
informativo de
Chirapaq Nan.
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® Mercado saludable

En junio y julio del 2013,
la iniciativa Chirapaq Nan
particip6 en el evento
Mercado Saludable que se
lleva a cabo cada sabado
en el distrito de La Molina
en Lima, Perd. Se presentd
una gran variedad de papas
nativas de Huancavelica y Junin que los mismos productores
llevaban semanalmente. En el puesto dedicado a lainiciativa,
los agricultores —diferentes cada semana- mostraron y
vendieron los frutos de su cosecha, despertando un gran
interés entre los clientes del mercado. ;Estaran también
la préxima semana?, era la pregunta constante de varios
participantes después de adquirir una malla de “chaqru’,
una mezcla de distintas variedades de papas. Para los
agricultores ir a Lima significé salir el dia anterior y pasar la
noche viajando en bus, para llegar temprano a la capital con
unos 300 kilos de papas. Pero el esfuerzo fue recompensado
por la excelente acogida que recibieron sus productos.

Seccion 2 - Objetivo del boletin

Estamos orgullosos de presentar la segunda edicion
del boletin, que se publica cada cuatro meses. En cada
boletin se destacan:

@ Las actividades de la iniciativa en los diferentes
microcentros y las actividades de los agricultores
custodios;

@ Se proporciona informacién importante y noticias
acerca de la conservacion de la diversidad de papa
nativa.

@ También se publican noticias que los miembros de
la iniciativa deseen comunicar y distribuir a través
de la red de microcentros.

Recibiremos con mucho gusto cualquier
sugerencia, consejo o idea. Por favor contactenos:

@®’Las papitas de mi comunidad’: primera etapa
en la creacion de un DVD interactivo sobre papas
nativas

Representantes de las organizaciones no gubernamentales
CADEP José Maria Arguedas, Fundacién HoPe Holanda-
Perd, Grupo Yanapaiy el Centro Internacional de la Papa
(CIP), se reunieron en Cusco el 26 y 27 de marzo para
definir el proceso de elaboracién de un DVD interactivo
orientado a la conservacién de los recursos genéticos

de las comunidades con participacién de los jévenes.

La recoleccién y seleccién de informacion en tres
comunidades andinas ubicadas en Cusco y Apurimac,
contard con la participacién activa de estudiantes y
docentes. Se propone que la investigacion sea una forma
distinta de aprender y de estudiar, acompaiada por la
toma de conciencia del importante trabajo que realizan
las comunidades para la conservacion de la biodiversidad.
Se espera también que la metodologia conlleve a
compromisos y acciones directas que promuevan la
conservacion de las papas nativas. El taller resulté en un
plan de trabajo detallado para la realizacién del DVD.

s
L

Taller de planificacion y coordinacién en Cusco para un DVD interactivo sobre
papas nativas.

Seccion 3 - Cuentos del campo

QMICROCENTRO « CHILOE

Taller de planificacion

El 14 de junio de 2013, representantes de 7 instituciones
que trabajan en conservacién de papa nativa en Chile se
reunieron en un taller de planificacién de Chirapaq Nan
realizado en el municipio de Puqueldon, Chiloé. Después de
la bienvenida, Severin Polreich resumio la iniciativa Chirapaq
Nan, su situacién actual y la visita al microcentro en marzo
2013. También explicé los objetivos del taller: (i) acordar las
actividades prioritarias y alcance, (ii) discutir las expectativas
y capacidad de cada institucion, (iii) definir las funciones de
cada miembro del consorcio y las posibles sinergias.

En la primera sesion, se explicaron y discutieron las
actividades del estudio de referencia de Chirapaq Nan (por
€j. ensayos de caracterizacion y monitoreo participativo
basado en mapas de alta resolucién, protocolos y métodos
de comunicacién como el boletin cuatrimestral) y se
acordaron las actividades prioritarias y su dimension para el
primer ano.
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Se destaco que la comunicacion e integracién del
agricultor es critica para la conservacién de las papas
nativas y la biodiversidad de Chiloé y que si se mantiene la
transparencia, los agricultores accederan y participaran con
mayor confianza. Por ejemplo, la comunicacién permanente
y el intercambio de datos sobre el control de Phytophthora
infestans integrara al agricultor. Para la iniciativa, que abarca
el acervo genético de la papa en el centro de origen, serd
una ventaja unirse con los agricultores para mantener la
evolucién continua de este cultivo para beneficio de las
comunidades y toda la sociedad.

Un segundo resultado fue la definicién de roles dentro del
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Participantes del taller

en la municipalidad de
Puquelddn, Lemuy-Chiloé
(de izquierda a derecha: Julio
Kalazich, Severin Polreich,
Soledad Moncada, Sandra
Orena, Carolina Lizana, Carlos
Venegas. No estd presente
en la fotografia: Ariel
Oyarzun Macias (Municipio
Puqueldén), Juan Ajeda,

Luis Montel, Mario Mansilla
(PRODESAL Puquelddn).

consorcio. En general, la limitacion de financiacidn, puesto que muchos donantes no califican a Chile como prioridad,
sigue siendo un gran reto para este microcentro. El consorcio tendrd que desarrollar una estrategia para mantener el
seguimiento a largo plazo y para conservar la diversidad de papa en Chiloé.

QMICROCENTRO ALTIPLANO (LA PAZ) - BOLIVIA

La iniciativa Chirapaq Nan comienza actividades de
monitoreo en Bolivia.

El consorcio del microcentro ‘Altiplano’ de Bolivia coordiné
la instalacion de 6 parcelas con papas nativas en dos
comunidades: Cachilaya (Zona Baja a orillas del lago
Titicaca) y Coromata Media (Zona Media entre el lago
Titicaca y la cordillera). En 2014, una tercera comunidad:
Jaillihuaya, en la Zona Alta cercana a la cordillera, también
participara en el monitoreo de papa nativa. Hasta la fecha
se han recolectado 330 variedades de papa nativa para la
caracterizacion participativa en 2013/2014. La coleccion de
material se terminaré en el mes de octubre.

Cachilaya, que forma parte de la cuarta seccién municipal
de la provincia Los Andes y pertenece al municipio de
Puerto Pérez, se encuentra a orillas del lago Titicaca y tiene
un superficie aproximada de 109 km?, geodésicamente se
sitUa a 16°18'31.3" Latitud Sur, 68°35'15.8” Longitud Oeste
y a 3839 m de altitud. La comunidad, segun el INE 2001,
tiene una poblacion de 771 habitantes (431 mujeres y 340
hombres) conformando 221 familias, esta comunidad esta
dividida en cuatro zonas: Alapata, Centro Pucara, Pakollo y
Pucara.

Mapeo inicial Proyecto Arco Iris
Salida de campo del 24 de mayo 2013

€2 - Corpmata media - 3950 m

C1-Cachilaliz - 3825 m

Ubicacién geografica de tres comunidades al este del lago Titicaca.

Segun los agricultores custodios, Sr. Elias Vargas y Sr.
Ricardo Vargas, existen tres agro-ecosistemas en la
comunidad:

« Aynuq’as: campos comunales, también llamados Laymis
o Khapanas.

« Ccochirama (Mili): cultivacion temprana en las orillas del
Titicaca, dependen mucho del espejo de agua en el lago
Titicaca.

- Sayaiias: chacras junto a las casas de las familias, de uso
propio de las familias.

La comunidad tiene limitaciones y enfrenta dificultades

como peligros de inundacion por crecimiento del lago,

riesgos de heladas, baja productividad de los cultivos y

pérdida de fertilidad del suelo, entre otras contingencias.

Coromata Media pertenece al municipio de Huarina,
provincia Omasuyos del departamento de La Paz; distante
a 75 km de la sede de gobierno. Geograficamente se sitla
a 16°08'49.6" Latitud Sur, 68° 32'87.3" Longitud Oeste, a
una altitud promedio de 3957 msnm. La comunidad esta
conformada por 120 familias indigenas de origen Aymara.
El clima es frio durante todo el afio por estar ubicado entre
el lago Titicaca y la cordillera. Los agricultores custodios,
Sra. Anastasia Laura, Sra. Natividad Quenta, Sra. Rosmery
Quispe, Sra. Miguelina Quispe, Sr. Gregorio Apaza y Srta.
Roxana Espinoza indicaron que hay dos agro-ecosistemas:
Sayanas y Aynuq'as en los que cultivan sus alimentos.

Entrevista a la Sra. Rufina Torrez,
agricultora custodio de papa nativa
Entrevista: Milton Pinto

La sefiora Rufina Torrez, de 41 aflos

de edad, es una agricultora Custodio
de la Agrobiodiversidad que vive en la
Comunidad Coromata Media (Provincia
Omasuyos - La Paz, Bolivia) junto a su esposo e

hijos. La Sra. Rufina es una persona dedicada a las labores
del hogar, como muchas mujeres en su comunidad,

pero se destaca por su capacidad de liderazgo y por su
vocacion para manejar muchas especies y variedades,
principalmente para la alimentacién de su familia y
también para la comercializacion en pequeias cantidades.
La Sra. Rufina, menciona: “En Coromata Media la mayoria
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de la gente manejamos los cultivos en las Aynuq‘as donde
sembramos papa, cafiahua y avena; en terrenos cercanos

al rio Keka sembramos oca, quinua, haba y cebada para
grano. A veces sembramos en Sayanas, que son parcelas
cercanas a las casas, alli cultivamos papa, cafiahua, quinua
y también algunas hortalizas en invernaderos. Nuestros
abuelos antes conocian y cultivaban las papas amargas, 40 5
variedades como la papa Luki, Choquepito, Leke cayu, ahora
aparecieron las papa huaycha, holandesas, pala, wila pala y
otras. Con apoyo de PROINPA hemos contado las variedades
de papa y hemos visto que tenemos mds de 80 variedades,
son tantas que no recuerdo el nombre de todas, pero puedo
reconocerlas si veo las semillas. También tenemos quinua
real, quinua Choquepito, en canahua solo hay Choquepito

y Choquechillihua, también tenemos haba, avena y cebada.
Con PROINPA conocimos las variedades de canahua Kullaca,
Illimani'y naranja cainahua. Para nosotros la papa es el
cultivo mds importante porque es nuestro principal alimento,
sin papa no podriamos hacer chufio ni tunta para comer,
nuestros hijos ahora comen fideo y arroz, comen poca quinua
y caiiahua en sopas y pito (tipo de harina), eso tenemos que
cambiar. En los tltimos aros la produccién de papa fue poca
porque la afecté la helada, granizada, apenas cosechamos
para semilla, tenemos poco para consumo”.

9 MICROCENTRO HUANCAVELICA « PERU

Comunicacion del agricultor custodio de papa nativa
Fredy Escobar Castillo, alcalde del centro poblado
Castillapata, distrito de Yauli (provincia de Huancavelica).
Comunicado por: Raul Ccanto

“Reciban los saludos a nombre de la
Municipalidad del Centro Poblado
Castillapata, mi nombre es Fredy
Escobar Castillo, tengo 39 afios y
soy el Alcalde del Centro Poblado
Castillapata.

Agradecemos a la Iniciativa “Chirapaq
Nan” porque tenemos bastantes
variedades que sembramos con la
Comunidad. Tenemos 110 variedades de papa nativa hasta
el momento, pero esto va aumentar mds. Anteriormente no
sabiamos lo que contenian las papas nativas, ahora sabemos
que son nutritivas. Anteriormente los abuelos decian la papa
poqya, ganchillo y shire solo es para chufio, las papas de
colores para consumo. También habia una papa blanca que
ahora hay muy poco con la aparicién de la papa Yungay y
Perricholi. La Yungay sembramos para chufio y consumo.

Las papas que se vendieron en Lima (Mercado Saludable- La
Molina) valen porque ayudé a la comunidad para que las
autoridades caminen en gestion.

Las papas nativas no van a desaparecer, por eso vamos a
mantener, ya tenemos la semilla seleccionada como el ano
pasado, hemos sembrado y cosechado sin ningtin gusano,
todo natural no hubo malogradas.

Por eso estamos ayudando a los profesores, animando a
los nifios, quienes quieren aprender mds sobre las papas,
ayudamos en las tareas.”

QMICROCENTRO APURIMAC - PERU

Entrevista a agricultor custodio de papa nativa Juvenal
Sarmiento Penalba, de la comunidad Huancancalla Chico,
distrito de Haquira (provincia Cotabambas)
Entrevista: Domingo Begazo

La comunidad Huancancalla Chico es
uno de los lugares en Cotabambas
donde todavia se sigue cultivando
generacion tras generacion una gran
diversidad de papas nativas. Aunque las
actividades de la mina Las Bambas estan
a tiro de piedra de distancia, Huancancalla

Chico no ha sido afectado como varias otras comunidades
de Haquira. La regién se caracteriza por grandes depésitos
de oro con drésticos efectos negativos sobre la diversidad
de papa nativa. Sin personas aficionadas al cultivo de

papa, como el Sr. Juvenal Sarmiento Pefalba, este recurso
precioso podria pertenecer al pasado muy pronto. Don
Sarmiento cuenta que muchas de sus variedades las recibid
de su padre en un saco como dote para su matrimonio,
como era tradicional. Hasta ahora las mantiene y cuida:
“Desde esa vez [cuando recibid la dote, nota de redaccion]

la cultivo con carifio, como si fuera mi tesoro, busco suelos
abonados y descansados para sembrar mis papas nativas,
hay veces en la siembra incluso le hago un ‘paguito’a la tierra
para producir mds, quién creyera pero coincide” menciona.

Pero no es facil mantener las variedades y cada afio se
pierden algunas por el gorgojo o ataque de la helada,

una illa [ofrenda en quechua] realizada de manera
incorrecta y, a veces, la rancha. Algunas variedades no

son capaces de reproducirse bien si estan sembradas

en tierra roja o amarilla; esto es un problema cuando no
hay parcelas alternativas disponibles para la siembra. Las
papas cosechadas son una fuente muy importante para

el autoabastecimiento de las familias de Huancancalla
Chico. De sus 60 sacos cosechados, vende solamente 10
sacos mas 2 sacos de chufo. Felizmente don Sarmiento no
puede recordar una cosecha sin produccion: “De 10 arios
tres son buenos, entonces uno tiene que estar preparado, por
lo general la cosecha es siempre regular’, relata.

En caso de pérdida, las ferias de semilla y los Aynis son
referencias muy importantes para recuperar semilla, segun
don Sarmiento. Generalmente los agricultores de Haquira
muy pocas veces intercambian semillas directamente
entre individuos que no pertenecen a la misma familia:
“Porque los vecinos y companeros son celosos con sus
semillas”, informa. Cada agricultor busca a su manera cémo
incrementar el nUmero de variedades en su parcela. Don
Sarmiento teme que esto pueda propiciar la pérdida de
papas nativas en su comunidad por factores externos
como la mineria y el cambio climético. Afortunadamente,
la iniciativa Chirapaq Nan puede ser una opcién para
mantener las variedades a largo plazo en la comunidad de
Huancancalla Chico.

Siguenos en Facebook: n

www.facebook.com/ChirapagNan
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SECCION 1
SECCION 2
SECCION 3

@ En los ultimos meses, el proyecto “Las papitas de mi
comunidad” que busca producir DVD educativos sobre

Seccion 1 - Qué hemos logrado
desde diciembre

@ Primer encuentro para monitoreo de
agrobiodiversidad

Con el fin de de hacer recomendaciones sobre como
apoyar el monitoreo sistematico de la agrobiodiversidad
e integrarlo en las estrategias nacionales, en noviembre
de 2013 Chirapaq Nan realizé el primer taller inter-
nacional en la estacién experimental Santa Ana, del INIA-
Perd, con sede en Huancayo. A este evento, el primero
de su género que se realiza en el mundo, asistieron
miembros de los consorcios de 5 microcentros de papa
nativa de Chirapaq Nan (Colombia, Ecuador, Per(, Bolivia,
Chile) quienes también definieron procedimientos
estandarizados a ser compartidos entre organizacionesy
paises, y priorizaron los métodos replicables que pueden
aplicarse a nivel global y a largo plazo para producir
lineas de tiempo. Los expertos compartieron métodos e
indicadores de punta para el monitoreo sistematico de la
diversidad de los cultivos y sus parientes silvestres en los
centros de origen. El taller fue apoyado por el Programa
de Investigacion del CGIAR sobre Raices, Tubérculos

y Banano (RTB). Mas informacion acerca del dia del
campo organizado por el consorcio del microcentro

de Huancavelica se puede encontrar en el rubro
“MICROCENTRO HUANCAVELICA - PERU".

.
INSTITUTO NACION L BE-NNOVACION  ACRARIA

| s TACLON EXPERIMENTAL (SANTA\KNA HUANCAYQ

Participantes del Taller en la Estacion Experimental del INIA en Santa Ana,
Huancayo-Pert

las papas nativas, ha dado grandes pasos. Las ONG
involucradas, CADEP, HoPE y Yanapai han elaborado
materiales audiovisuales en Patahuasi, Apurimac, Cuzco
y Huancavelica gracias al apoyo de los maestros y la
participacion activa de los alumnos y sus familias. Varios
jovenes entrevistaron a sus padres, abuelas y abuelos
—Ilos yachagq, o “sabios” de las comunidades— gracias

a lo cual se ha logrado documentar de manera Unica

y directa la realidad y cultura de sus pueblos. El CIP,

las ONG y varios maestros han trabajado juntos en la
creacion de videojuegos educativos para acompanar el

DVD, y se ha hecho una propuesta grafica para el disefio.

En los proximos meses se seleccionaran y editaran los
materiales que formaran parte del contenido.

Jovenes de Patahuasi, Apurimac, Perd, revisando su presentacion.

@ La caracterizacion y la foto-documentacién de

papas nativas en las 19 parcelas establecidas en los
microcentros de Huancavelica y Apurimac en Peru
estd por terminar. Las fuertes heladas y granizadas han
afectado por partes estas parcelas. Las comunidades
de Huancavelica han sido muy afectadas: 70% de las
plantas de las parcelas han sufrido dafios promedio de
19% por helada y 38% por granizo. Se les ha aplicado
abono foliar para acelerar la recuperacion de masa
foliar y asegurar la cosecha de tubérculos. Sin embargo,
estos factores ambientales causaran diferencias de
rendimiento entre variedades.




(aracterizacion
de plantas, flores
y hojas durante
la campana
2013/2014
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Seccion 2 - Objetivo del boletin

Nos complace presentarles la tercera edicién del boletin
de Chirapaq Nan. En esta oportunidad queremos
compartir con ustedes las siguientes secciones:

@ Actividades de la iniciativa en los diferentes
microcentros y las actividades de los agricultores
custodios.

Informacién importante y noticias acerca de la
conservacion de la diversidad de la papa nativa.

@ Noticias que los miembros de la iniciativa desean
comunicar y distribuir a través de la red de
microcentros.

Recibiremos con mucho gusto cualquier
sugerencia, consejo o idea.

Por favor contactenos:

Seccion 3 - Noticias y cuentos del
campo

QMICROCENTRO HUANCAVELICA - PERU
Ing. Raul Ccanto

Un dia de campo denominado “Intercambio de
experiencias sobre la conservacion de las papas nativas”

se realizd el 5 de noviembre de 2013 en la comunidad

de Castillapata, distrito de Yauli, Huancavelica. El objetivo
fue fomentar el intercambio de experiencias entre
agricultores, profesores, autoridades locales y regionales de
Huancavelica, e investigadores nacionales e internacionales
para propiciar espacios de aprendizaje y facilitar procesos
de conservacion de la agrobiodiversidad de la papa nativa
como recurso bioldgico y cultural, emblema de los Andes

del Perd. Fue un intercambio intercultural muy nutrido de
conocimientos y experiencias que revalora el conocimiento
local y eleva la autoestima de los agricultores y agricultoras
custodios de la papa nativa.

El intercambio de estas experiencias estuvo a cargo

de agricultores custodios de las diversas comunidades
participantes: Municipalidad distrital de Yauli, docentes 'y
alumnos de la Institucién Educativa N° 36121 Castillapata.
Participaron 321 personas entre varones y mujeres de la
comunidad de Castillapata, Pachacclla del distrito de Yauli
y Pumaranra, Huachhua y Paccho Molinos del distrito de
Paucard; autoridades de la Direccion Regional Agraria-
Huancavelica; agencia agraria de Yauli; funcionarios de la
Municipalidad Distrital de Yauli; profesores del I.E. 36121;
70 alumnos y 34 investigadores de Ecuador, Bolivia, Brasil,
Colombia, Chile, Pery, Italia, Francia, Reino Unido, Nigeria y
Estados Unidos.

Hubo cinco estaciones, en cada una de las cuales se trataron
temas diferentes. Asi, en la Estacién 1, los custodios
varones, papa allin ccaway (cuidado de la papa), resaltaron
la importancia de la papa nativa en la alimentacién,
medicina, trueque y generacién de ingresos. También se
presentaron 92 variedades de papas nativas para resaltar

el tema de la diversidad y se analizaron problemas como

las granizadas, heladas, sequias, plagas y enfermedades,

que tradicionalmente son enfrentados utilizando bio-
indicadores, el compromiso de la organizacién comunal,
manejo del espacio y el tiempo, rituales y practicas locales.
También se analizé como perciben el futuro de las papas
nativas.

La Estacion 2 estuvo a cargo de las mujeres custodio,
responsables de la seleccién y almacenamiento de las
semillas de las diferentes variedades. Ellas enfatizaron la
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comunidades y Haquira no es la excepcion. Le
preguntamos a la sefiora Yolanda qué pasaria si una
helada extemporanea acabara con los cultivos de papa
antes de que florezcan y nos dijo: “..seria la calamidad,
habria hambruna en las comunidades, porque la papa es el
principal producto de nuestra alimentacion, iria donde sea
para recuperar las semillas de mis variedades hasta poder
encontrarlas todas”.

importancia de la papa nativa en la alimentacién (allinta
gawasun papa mikunanchikta). Explicaron que cuando
las papas nativas son escasas, las separan para ser usadas
como semilla. También se encargan de buscar variedades
que se perdieron en sus parcelas, a través del trueque,
compra o allapacuy (ayudan a cosechar y reciben como
pago semilla de papa).

En la Estacion 3, la Gerencia de desarrollo econémico

y ciudadania de la Municipalidad distrital de Yauli dio Sra. Yolanda Negron

a conocer las actividades que realiza para promover la €ON SU esposo S.
conservacién, como ferias locales de papa y festivales de Enrique Sarmiento
Cruz en su campo de

cocina donde promueven el consumo y revalorizacién de

. caracterizacion en
la papa nativa.

Huancancalla Chico,
Haquira-Apurimac

La Institucion Educativa de Castillapata, fue la encargada

de la Estacion 4, donde compartieron su experiencia de
trabajo en la elaboracion del video interactivo “Las papitas
de mi comunidad’, con nifios y nifias del 4® al 6* grado de
primaria.

La Estacion 5 presentd los resultados de la evaluacién de la
experiencia y aprendizaje de nifios y nifias, donde relataron
cuentos, adivinanzas y canciones recreados de los didlogos
que sostuvieron con sus padres y abuelos.

Q MICROCENTRO APURIMAC « PERU

Entrevista a agricultora custodio de papa nativa,
Yolanda Negrén Aviaga, en Haquira, Apurimac.
Entrevista: Ing. Efrain Espinoza

La sefiora Yolanda Negrén Aviaga es una agricultora
custodio del distrito de Haquira y junto con su esposo, el
Sr. Enrique Cruz Sarmiento, forman una de las familias mas
conservadoras del distrito: “..Estas variedades nativas las
conservo desde que me casé, hace 27 afios, porque son ricas
y de distintos sabores especialmente para diversos platos
tipicos que tenemos en la zona. En total cultivo y siembro 80
variedades.”

Ademas, nos cuenta que ella se encarga de darle uso por
su textura y sabor, dependiendo de la variedad: “.. la papa
Duraznillo la usamos en matrimonios, por ser dulce y harinosa
y ser una buena acompariante del plato de lechén que se sirve
en los matrimonios; en los bautizos y confirmaciones, usamos
las variedades Checchico, Puca Suallulla, Yana Suhuallulla o
Haccu Pucucho, debido a que la comida que se sirve en estos
acontecimientos es el asado de cordero”.

La papa nativa es el principal alimento en varias

9 MICROCENTRO ALTIPLANO (LA PAZ) - BOLIVIA

Entrevista a agricultora custodio de la diversidad
Viviana Herrera, en la Comunidad de Cachilaya,
Provincia Los Andes, La Paz.
Entrevista: Juana Flores y Milton Pinto

“La papa es muy importante para
nuestras familias, si no existiera semilla
no habria produccién y no podriamos
alimentarnos, por eso el tener muchas
variedades nos salvard en algunos arios
donde existe inclemencias del tiempo o “Macha
mara”; yo he recibido semilla de 30 variedades de papa
como herencia de mi abuelo. El me entregé las semillas en

un aguayo (tejido de lana de oveja) y como es semilla de

mi familia no he dejado que estas variedades se pierdan, al
contrario he aumentado mis variedades haciendo trueques
con mis vecinos y familiares, también comprando semillas de
papa en las ferias de Batallas, Achacachiy otras”.

“He aumentado y multiplicado mis variedades de papa,
gracias a mis semillas y he ganado algunos Concursos de
Agrobiodiversidad que se realizaron en mi comunidad, eso
me anima a seguir buscando y conseguir mds variedades.
Pero no todo es bueno, he perdido algunas variedades por las
inundaciones, por eso cuando siembro procuro no llevar las
semillas a un solo lugar, sino a diferentes porque si Aynoca
no produce, la Sayana o Q’hochi lrama (sistemas de siembra)
producird y asi no van a desaparecer. En el 2009 coloqué
todas mis semillas en la pampa y el nivel del lago crecié e
inundd mi parcela y ya no se pudo cosechar, la pérdida que
tuve fue de casi 20 variedades, desde entonces he aprendido
que no hay que sembrar las variedades de papa en un

solo sitio. Otro punto que debemos considerar es que las
variedades tienen preferencia por un tipo de suelo, algunas
variedades que buscan tierra no puede producir en cualquier
suelo, las Katis, Phitikillas, Phifius, Surimanas crecen mejor en
Illumi, suelo arenoso, en cambio las variedades como las Lukis
producen mejor en suelos lag‘a o suelos arcillosos”.



CHIRAPAQ NAN @ mayo 2014

Q MICROCENTRO CHILOE - CHILE

Cuento tomado de “Leyendas Americanas de la
Tierra” Arrayan Editores. S.A., Santiago de Chile, 1999.
Traducido por: José Santos Rojas y Sandra Orena
Alvarado

Muy arriba en la Cordillera, un joven quechua cultivaba

la tierra cotidianamente y mientras descansaba de sus
labores tocaba la flauta que siempre llevaba consigo,
llenando el aire de melodias suaves y dulces. Sin embargo,
él no sentia pena ninguna por los sentimientos amorosos
propios de su juventud, asi como tampoco sentia placer en
tenerlos.

Le sucedié un dia que cuando absorto estaba tocando
la flauta, lleg6 hasta él una virgen sacerdotisa del Sol y
comenzd a preguntarle sobre sus cultivos.

El labriego, al momento de verla, turbado hincé las rodillas
en el suelo, maravillado de su gran hermosura. Entonces
ella le pidié que no temiese y estuvieron mucho tiempo
conversando. Las sacerdotisas del Sol podian pasear de
dia por laTierray ver sus verdes prados, pero no podian
faltar de noche en el templo del Sol. Ellas vivian en
suntuosas moradas y con aposentos ricamente labrados.
Eran muchas, traidas de cada una de las cuatros provincias
dependientes del Inca.

Al atardecer, la muchacha se despidié del labriego y en

el camino iba recordando su figura y todo lo que habian
hablado. Al llegar, luego de pasar frente a los guardias

que cuidaban el templo, entré en su aposento y en él
permanecié largo rato, sin encontrar sosiego por el gran
amor que habia cobrado al joven quechua. Se lamentaba
de no poder dar muestra alguna de lo que su pecho sentia.

Comprendia que para sanarse no habia otro remedio sino
seguirse viendo con el que tanto queria, pero eso ya le
hacia ver su muerte.

Mientras tanto el labriego, luego de llegar a su choza,

trajo a la memoria la gran hermosura de la Virgen de Sol, y
estando en este estado comenzd a entristecerse: la nueva
pasion que se iba arraigando en su pecho le hacia sentir

y querer gozar del amor, y con ese sentimiento tomo su
flauta y empezd a tocar tan tristemente que hasta las duras
piedras se enternecian.

Al amanecer, la joven virgen se vistié y cuando le parecié
que era la hora de irse a pasear por los llanos verdes de

la sierra, sali6 y caminé hacia donde habia encontrado

al joven labriego. En una quebrada de la sierra lo hallé.
Apenas la vio, él se hinco de rodillas delante de ella,
vertiendo algunas lagrimas. Ella lo abrazé y cobijé con

su manto y estuvo con su amado largo tiempo. Pero al
poco rato sucedié que uno de los guardias del templo los
encontro en ese escondido lugar, y al ver lo que pasaba,
comenzd a dar grandes voces. Ellos huyeron hacia la sierra,
pero el Inca los descubrié y condend a los amantes que
violaron las leyes sagradas a una dura sentencia: a ser
enterrados vivos y juntos.

En un hoyo muy profundo fueron sepultados, atados entre
si, sin lagrimas ni quejas, mirando hacia arriba como la
tierra los iba cubriendo.

Al llegar la noche, las estrellas parecian desorientadas en
su camino de los cielos. Al poco tiempo los rios fueron
quedando sin corrientes y los campos inmensos del reino
se volvieron estériles, convertidos en polvo y piedra. Sélo la
tierra que cubria a los jovenes estaba a salvo de la sequia,
era fértil y prospera.

Para alejar la maldicién, los sacerdotes y adivinos
aconsejaron al Inca que desenterrara a los amantes, que
los quemara y desparramara sus cenizas por los cuatro
confines del imperio.

Comenzaron a remover la tierra, pero no los encontraron.
Se les ordend cavar mas profundamente, pero sélo
encontraron un poderoso tallo subterraneo, mucho mas
grueso en una de sus partes: era la papa*. Sus raices fueron
plantadas por todas las tierras del imperio, convirtiéndose
en el principal alimento de los andinos, el que los salvé

del hambre y de la pobreza. De esta manera, los amantes
condenados viven hasta hoy, inseparables en un mismo
fruto de la tierra, nutriendo a su pueblo.

* Papa = palabra quechua.

La cultura Quechua se extendié desde Ecuador por el Norte hasta
el rio Bio- Bio en el sur de Chile; y desde el altiplano boliviano

y norte de Argentina por el Este, hasta el Océano Pacifico por el
Oeste. La papa y el maiz fueron la base de la alimentacion y la
economia del pueblo quechua.

Siguenos en Facebook: n

www.facebook.com/ChirapagNan




Durante su estadia en los diferentes centros
participaron en charlas de enfermedades de papa,
limpieza de virus, uso de plantas indicadoras para
detectar presencia de virus, comercializacion de

productos, abtencion de precio justo, asociatividad,
variedades de papa en el mundo y la importancia
de Chiloé como microcentro de origen de la papa
nativa mas austral del mundo.
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Durante esta gira de innovacion e intercambio
de tecnologias para la produccion de papa, se
visitaron los Centros de Investigacion INIA y
CIP en Huancayo y Lima.

Participaron de charlas sobre la produccion de
papa semilla en invernaderos a través de
aeroponia, que resulta una alternativa
interesante debido a los altos rendimientos
obtenidos en esta los cuales estarian por las
40 toneladas si lleva a la unidad de hectérea,
aun asi esta tecnologfa presenta un alto costo
de establecimiento debido a los sistemas de
riego de aspersion, motores y soluciones
especialmente preparadas de acuerdo a los
requerimientos del cultivo,

También visitaron las dependencias donde realizan
la limpieza de papa de virus y otras enfermedades,
con el fin de abastecer a los agricultores con brotes
limpios, para aumentar las producciones por
hectdrea, ya que, a diferencia de nuesiro pais la
produccién media de ellos esté en las 15 ton/ha v
con este trabsjo las produccién de papa ha
aumentado a 25 ton/ha.

o)
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Pudieron ver el trabajo de mejoramiento genético a
través de reproduccion sexual a través de
polinizacién asistida, en donde pudieron ver de
forma practica como se lleva a caba la polinizacion
y |a obtencion de nuevas variedades a través de Ia
semilla reproductiva de papa, con variedades
identificadas y especificas de manera de obtener
semillas conocidas y con caracteristicas deseadas
como resistencia a heladas, sequias o ataque de
enfermedades.
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| cuy es un herbivoro andino que forma parte de la crianza ancestral
de animales de consumo en las comunidades andinas del Peru.

En la actualidad viene conquistando el mercado por sus magnificas
cualidades nutritivas y el delicioso sabor de su carne. Gracias a dichas
virtudes el cuy esta ganando un lugar preferencial en el consumo
tradicional y logrando ingresar a la exclusiva carta de los restaurantes
gourmet.

Las comunidades de los distritos de Yanacancha y Yarusyacan, en la
Regién Pasco presentan una excelente oferta de cuyes, criados en
granjas tecnificadas, bajo cuidados, alimentacion y manejo apropiado, lo
cual permite ofrecer al mercado animales de primera, con buen peso,
tamafio y calidad, producidos especialmente para restaurantes, cocina
especializada o gourmet y consumidores exigentes.


Marcela Gonzalez E
Rectángulo


jAqui criamos

cuyes de calidad!

La carne de cuy es una de las mas delicadas y exquisitas para el paladar. Es un
producto altamente solicitado en los circuitos de comida costumbrista y en la
actualidad su incursion en los restaurantes gourmet es todo un suceso
gastronomico.

Las granjas del Proyecto PROCUY Pasco garantizan la calidad de su producto
con un sistema tecnificado, con criadores debidamente capacitados en todos los
aspectos: manejo de granja, alimentacion, sanidad y produccion de forraje.

Animales selectos

La crianza de cuyes en las granjas de PROCUY Pasco se ha desarrollado a partir de
ejemplares selectos de las lineas mejoradas Peru, Inti y Andino, caracterizados por su
buena calidad y produccién de carne, lo que garantiza, desde su origen, la provision
de un buen producto para el mercado

Crianza tecnificada Buena alimentacion

Los criadores de Yarusyacadn y Yanacancha, han recibido
capacitacion técnica y entrenamiento especifico en sistemas
de crianza, reproduccion y comercializacion de cuyes de
calidad para mercados competitivos. La crianza se realiza en
granjas modelo construidas con un disefio especial para el
manejo estabulado de animales menores. La infraestructura
apropiada con que estan equipadas asegura el optimo
desarrollo de los ejemplares en ambientes que reunen las
condiciones idoneas de ventilacion, temperatura, higiene y
sanidad.

Nuestros criadores realizan un manejo detallado de sus
reproductores, gazapos y animales en engorde a través de un
sistema deregistro y seguimiento pormenorizado.

ingredientes:

1 cuy tierno deshuesado, 1 taza de harina sin preparar. 1
clara de huevo, 1 vasito de pisco. 3 dientes de ajo molido,
aceite, saly pimienta

Preparacion:

Trozar la carne de cuy en presas pequerias y en un tazon
sazonarlas con ajos, sal, pimienta y pisco. Luego en un
recipiente echar solo la clara de huevo y pasarlas presas,
una por una, retirarlas y apanarias con la harina. Una vez
listas freir las presas en la sartén con abundante aceite
hasta que estén bien doradas para luego retirarlas y
dejarlas escurrir.

Sesirvecon:
Yucas doradas, ensaladas, cremas de huacatay o rocoto.
acompariarcon un vasito de vino o pisco.

Los cuyes del Proyecto PROCUY Pasco reciben una
alimentacién natural balanceada consistente en pastos
cultivados y forraje verde hidropénico (FVH). Cada granja
cuenta con un equipamiento especial para la produccion de
FVHy los criadores se encuentran debidamente capacitados
para la produccion de pastos naturales en sus propios
campos, de manera que los animales reciben
permanentemente una alimentacion frescay saludable.

El mejor cuy, la carne ideal

El sistema de crianza de PROCUY Pasco en sus granjas de
Yarusyacdn y Yanacancha permite ofrecer al mercado
ejemplares de carne jovenes, con tamafio y peso ideal.
Nuestros clientes pueden contar con un producto tierno,
suave, de magnifico sabor y textura. Nuestro cuy es
excelente para su preparacion tradicional en picante,
chactado y pachamanca o en nuevas presentaciones como
saltado, chifa, al palo, con pastas o un crocante broaster. la
carne de cuy es super versatil y todo un desafio a la
imaginaciénde los nuevos chefs del Perd y el mundo.

50

40

El Proyecto PROCUY Pasco tiene como finalidad mejorar la calidad de vida de la poblacion a
través del desarrollo de capacidades productivas para el autoempleo y la generacion sostenible
de ingresos econdmicos en las comunidades localizadas en los distritos de Yanacancha y San
Francisco de Asis de Yarusyacan, Provincia y Region Pasco. El proyecto trabaja con familias de
emprendedores locales, cuyos integrantes son capacitados en todos los aspectos de la crianza,
manejo, sanidad y comercializacion de cuyes con estandares de calidad y competitividad.
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Con plantaciones forestales y cultivos
altoandinos nativos para el mercado
nacional y de exportacion
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RESERVORIO |

El reservorio y sus componentes deben
tener un calendario de mantenimiento para
que puedan funcionar correctamente.

Es la estructura que sirve para
tomar el agua de un manantial o
fuente de agua limpia que se envia
mediante tuberias a un reservorio.

La captacion tiene las siguientes
partes:

Sello de proteccion
Camara de recoleccion
Caja de valvulas
Canastilia de salida o filtro

Es la linea que lleva agua con la
fuerza necesaria desde la captacion
hasta el reservorio.

Antes de poner en funcionamiento
la linea de conduccidn se debe
desinfectar la tuberia con una
mezcla de agua con cloro.
Mantener la mezcla de agua con
cloro durante 04 horas, luego
sacarla a través de la valvula de
purga.

Es la estructura que almacena el
agua.
Tiene los siguientes componentes:

El reservorio propiamente de dicho.
La tuberia de limpia, que permite
evacuar sedimentos.

La caja de valvulas que sirven para
abrir y cerrar el paso de agua.

La tuberia de rebose para evacuar
el exceso de agua.

Aqui se encuentran las valulas de
control del reservorio o camara de carga.

El manejo de esta valvulas debe
hacerse correctamente, abriendo y
cerando de forma gradual para
evitar el colapso de tuberias.

Si encontramos una valvula
oxidada es necesario engrasarla y
pintaria.

Las valvulas malogradas se deben
reparar o cambiar inmediatamente.



LINEA DE DISTRIBUCION)

La linea de distribucién conduce el agua desde el
reservorio hasta los hidrantes de riego. Generalmente son
tubos de PVC de diferente diametro (2", 4°, 6" 0 mas
pulgadas) enterrados a una profundidad adecuada.

Camara rompepresion. Es un componente de la linea
de distribucién que sirve para reducir la presién del
agua. Se instalan cada cierto tramo en terrenos
inclinados. También es importante su mantenimiento
adecuado.

VALVULA
CERRADA

Son valvulas de polietieno de un diametro de 21
ubicadas en los puntos mas altos de la red y por lo
general al inicio de la linea principal o secundaria.
Permiten eliminar el aire comprimido de las tuberias.
Mantenimiento:
Se realiza cuando la valvula se obstruye debido a los
sedimentos o desechos que circulan por la red.

Lo primero que se tiene que realizar es cerrar la
valvula general y/o la vélvula de control de los
laterales y luego abrir las vailvulas de purga para
evacuar el agua.

Abrir la valvula de aire y limpiar bien. Colocarla
nuevamente y proceder a abrir las valvulas de control
para continuar con €l riego.

De igual manera limpiar la caja de concreto que la
protege y pintar la tapa metalica.

. s
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Los hidrantes son tomas de agua, provistas de una
valvula de acople rapido, de material de polipropileno
de 21", donde se instala la linea de riego. Cada
hidrante va protegido por una caja de concreto con
tapa metalica. La vida (til de los hidrantes es de 5a 8
afos dependiendo del uso y conservacién que le de el

Tubo lleno

VALVULAS DE CONTROL

Estas valvulas controlan el ingreso del agua
diferentes ramales para los turnos de riego.

Estas valvulas estan protegidas por cajas de concreto con
una tapa metalica segura para evitar el robo.

Operacion de las valvulas:

Consiste en abrir y cemrar lentamente para evitar cambios
bruscos y el colapso de la tuberia.

Mantenimiento:

Lubricar y engrasar dichas valvulas, asi como pintar las
tapas metalicas de las cajas protectoras.

a los

AS DE PURGA

Son valvulas que facilitan la evacuacion de desechos
y suciedad de las tuberias. Se ubican al final de cada
linea de distribucion, protegidas por cajas de
concreto con tapa de metal.
Operacion:
Usando estas valvulas se debe efectuar el purgado
antes de cada riego para que los sedimentos y

desechos sean expulsados y no interfieran el
funcionamiento del sistema.

Abrir la valvula lentamente para evacuar los cuerpos
extrafios de la red de tuberias. El purgado debe
realizarse hasta tener flujo continuo. Concluida la
purga cerrar la valvula de igual manera, en forma
gradual.




LiNEA DE RIEGO MOVIL

- R i e v Es el sistema de mangueras y accesorios que se instalan para

Asparsor - llevar el agua desde los hidrantes hasta los aspersores. Son
moviles porque se los puede cambiar de posicion en la parcela
r— Elavatt de acuerdo con el avance delriego.

Operacion:

Aspersor

- Lifve ty accidn
o vihiila ’ . . .
i v Armar la linea de riego con cuidado evitando doblar la
" ,,"f_' manguera y colocar los accesorios para el montado de

los aspersores.

Para comenzar a regar se debe conectar la llave

bayoneta a la valvula de acople rapido. De su operacién

y mantenimiento adecuado depende la duracién del
B sistema porello:

W JoRaNe o Antes de conectar la linea de riego al hidrante, se

debe hacer el purgado y en lo posible también al

terminar el riego.

Tuberia de
polietileno

Valvula de
acopio

Tripode

LINEA DE RIEGO

Cuidados al instalar una linea de riego. Para un buen

funcionamiento del sistema y evitar la pérdida de agua se debe Evitar el ingreso de tierra dentro de la mangueras,

tener en cuenta las siguientes indicaciones técnicas: después de cada uso enrollarlas en forma circular
evitando que se doblen.

La distribuciéon de las longitudes de manguera entre
aspersor y aspersor, esta en funcion al disefio y puede ser
entre 16, 20y 24 metros.

La rosca de los accesorio como codos y Tees, debe ser
hasta el fondo de la manguera.

Todos los accesorios vienen con su respectivo empaque,
cuidar de que estos estén en su lugar.

Sujetar bien el elevador con el tripode.

EL ASPERSOR DE RIEGO

Es el aparato que aplica el agua
en forma pulverizada a los

cultivos.

Operacion:

El aspersor se monta en la
linea de riego sobre un soporte
llamado cuadripode y se realiza

" ’ r » - .
de la siguiente manera: 1 p w ‘ F Mantenimien
g g B ] > to del aspersor
Primero instalar el elevador, que debe . ; :
alcanzar una altura por encima del follaje . ~ El aspersor es una pieza muy
del cultivo. importante del sistema de riego por

Colocar el cuadripodely asegurar que quede bien aspersion. Su duracién depende del cuidado en su

: . uso y de un adecuado mantenimiento.
estable. En algunos casas sera necesario colocar un ! .
peso. Las boquillas se desgastan a los dos anos, por lo tanto

€S necesario cambiarlos para evitar demasiada

Montar el aspersor haciendo presion sobre el extremo :
L GO Ay P e descarga de agua sobre los cultivos

superior del elevador y .colocar la boquilla que

corresponda. ngs juntas de goma también deben cambiarse cada dos
anos.
GUARDANDO LA LINEA DE RIEGO Es necesario revisar y ajustar el resorte en forma

periédica, ya que puede sufrir estiramiento y afectar el
funcionamiento del aspersor.

Estas tareas deben realizarse al finalizar la temporada
de riego, sin embargo es necesario observar
continuamente que el riego sea parejo y que el aspersor

Al condluir cada temporada de riego se debe
desmontar con cuidado y guardar cada componente
de la linea movil en un lugar seguro. Para desammar
€l sistema primero desmontar el aspersor y separar
los tripodes junto al elevador de las mangueras.
Enrollar la manguera, haciendo un circulo no menor funcione de manera normal.

de un mefro de diametro. guardar todo en un l Ante cualquier anormalidad o falla, revisar el aparato y
depdsito limpio y seco y asegurado con llave corregir el problema.




a papa
ha sido fundamental durante
milenios en la alimentacion de los

peruanos. Datos arqueologicos documentan que la

papa se cultivaba en los andes peruanos por lo menos desde hace 8 000 afios, y la
investigacion cientifica reciente (D. Spooner) indica que el centro especifico de crigen de la papa
cultivada esta en el Perd, al norte del lago Titicaca.

1. NOMBRE CIENTIFICO:

Las variedades de “papas nativas” pertenecen a una de las siguientes ocho

especies:
‘{ Solanum stenotomun Solanum phureja Solanum x juzepczukii Solanum tuberosum ssp. andigena
!
. Solanum goniocalyx Solanum x ajanhuiri Solanum x chaucha Solanum x curtilobum

2. VARIEDADES: Las variedades de “papa nativa” reciben nombres locales generalmente en

quechua, aymara o castellano haciendo referencia a las caracteristicas del
tubérculo, a su uso, a su procedencia 0 a alguna caracteristica de valor culinario
o agronomico. Existen 4732 variedades de papa andina, de estas 2700 son del
Peru (CIP 2008).

S

3. PERIODO VEGETATIVO: | 6a7 meses.

4. UBICACION DEL TERRENO Y Las papas nativas como “Huayro”, “Peruanita”, “Camotillo”, “Duraznilla”,

CARACTERISTICAS DEL SUELO: “Clavelina”, etc. Se siembran entre los 3000 y 4200 metros sobre el nivel del mar.
También se debe tener en cuenta que los terrenos deben haber descansado 05
anos como minimo, deben estar ubicados en ligeras pendientes y deben ser
suelos sueltos y profundos.

= el el e =M=V 8l | Esta labor consiste en dejar el terreno completamente desmenuzado y aflojado,

listo para colocar la semilla, con el propédsito de que esta brote y se desarrolle sin
dificultades. Se realiza comunmente con la chakitaklla, en otras comunidades se
usa traccidon animal o tractores.

e (MY plei AW U=V [[AWSS | Se requiere entre 1000 a 2000 kg de semilla, depende del tamano. El tubérculo

semilla debe estar totalmente sano, debe tener la forma y caracteristicas de la
variedad que se va sembrar. Peso promedio de cada semilla g

entre 40y 70 gramos, con brotes cortos y vigorosos.
Proyectos —
inclusivos

para los Andes



7. SIEMBRA:! Surcado: se realiza el mismo dia de la siembra, el distanciamiento depende de

la variedad y puede serentre 0.80 a 1.00 metro entre surcosolineas.

Abonamiento: también se realiza el mismo dia de la siembra, se abona con
guano de animales como de gallina, ovino, vacuno, alpaca, etc.

Siembra propiamente dicha: el distanciamiento entre semilla depende de la
variedad y puede ser entre 50 a 60 centimetros.

8. LABORES AGRONOMICAS

: coMEBIRERLAGAS g:fnt:)tre;bo. Se realiza a los 45 dias de la
: Y ENFERMEDADES )
v ) Aporque: El primero se realiza a los 60

: dias de la siembra y el segundo a los 100
dias de la siembra.
Control de plagas y enfermedades: Se
realiza luego de la evaluacién de campo y
cuando esta sea necesaria.
Riegos: El agua es muy importante para el
crecimiento y desarrollo de la papa porque
trasporta los nutrientes del suelo hacia los
tallos, hojas y frutos.

DE MANTENIMIENTO

DESHIERBO!

3. PRINCIPALES PLAGAS

Y SU CONTROL

a) Gorgojo de los andes
(Fremnotrypes spp)

b) Pulguilla saltona Pulguilla
saltona (Epitrix spp.)

c) Polilla de la papa
(Symmestrischema tangolias v

Phtharimaea operculella’

4. PRINCIPALES ENFERMEDADES RANCHA : RIZOCTONIASIS

="+ (Phyfaphthora infestans) . (Rizoclonia salani)
\ . . . » i .

i

Y SU CONTROL

Hongos: Rancha, Rizoctonia,
Rofa y Verruga

Bacterias: Marchitéz bacteriana,
Pierna negra y Pudricion blanda
Virus: PVY, PVX, PLRV, elc.
Nematodos: Nematodo del
quiste y nematodo del nddulo

I t Oy Ll
5. COSECHA La cosecha se realiza cuando la planta ha

llegado a la madurez natural. Cuando los
tubérculos no “son pelones”. La planta esta
naturalmente madura cuando la mayor
parte de las hojas muestran color amari-
llento, cuando ha perdido la totalidad de
hojas o cuando no muestra follaje verde.

El tamafio comercial es aguel tamano o
calibre que requiere el mercado.

6. ALMACENAMIENTO Para consumo. Se debe realizar en un lugar limpio, JRRE® =2

ventilado y oscuro; se cubre con plantas repelentes por
capas (Muria 6 Eucalipto) y paja. Los tubérculos antes de
ser almacenados deben haberse seleccionado
adecuadamente.

Para semilla. Se debe realizar en un lugar limpio, ;
ventilado y expuesto a luz difusa o indirecta que permite
el verdeo del tubérculo. En estas condiciones el
fubérculo esta verdeado y tiene brotes cortos y robustos.

+ INTLENATIONAL +
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Ficha técnica N° 5

ntes de
almacenar la papa
para semilla se debe tener en cuenta lo siguiente:

Realizar un manejo adecuado durante el desarrollo del cultivo.
Realizarun buen control de plagas y enfermedades.

Evitar dafio mecanico de los tubérculos al aporcar y cosechar.
Cosechar oportunamente la papa, es decir cuando esta madura.

No cosechar cuando la parcela estd completamente anegada, debido a que los
tubérculos llevaran adherida a la piel mucho barro que después es dificil de eliminar.

® Realizar una estricta seleccion de la papa cosechada, no sélo por tamafo, sino
también eliminando aquellas con dafio fisico y/o sanitario.

m Antes del almacenamiento la papa para consumo limpiar bien el lugar donde se
almacenaralapapa.

m Sise presenta el riesgo de ataque de plagas de almacén como por ejemplo la polilla,
controlar con productos de baja toxicidad que estan permitidos.

= ALMACENAMIENTO DE PAPA PARA SEMILLA Condiciones J

Para una buena conservacion de la semilla de papa es necesario almacenarla en
un ambiente limpio y seguro, con las condiciones que se indican:

Temperatura: De 5 a 12 grados centigrados.

Humedad: De 85 a 90%. Disminuye el resecamiento o deshidratacion. Ayuda a
regular la temperatura.

Luz: Difusa o indirecta. Permité el verdeo del tubérculo

Buena ventilacion: Permite circulacién del aire. Mantiene una éptima temperatura.
Evita la pudricion.

Ventilacion: La ventilacion es muy importante para remover el calor y el anhidrido
carboénico del interior del montén de papa.

CARACTERISTICAS Tubérculo semilla almacenado ]

® Tubérculos con brotes cortos y
robustos.

m Tubérculo verdeado.

Proyectos ‘
inclusivos




TIPOS DE ALMACENAMIENTO

Construccion disefiada para guardar mayor
volumen. Tiene divisiones y varios niveles.

DISENO DEL ALMACEN DE PAPA PARA SEMILLA

P2,
Sistema artesanal de madera con
caberlizo de paja.

Capacidad 500 KG.

Cumbrera Teja
/Ceramica
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Instituto Naclonal de Innovacién Agraria

Direccion de Investigacién Agraria
Direccion de Extensién Agraria
Estacion Experimental Agraria Santa Ana - Huancavo

HOJA DIVULGATIVA N° 5 - 2014

PRINCIPALES PLAGAS Y ENFERMEDADES
DE LAS PAPAS NATIVAS

El gorgojo de los andes o papa curo

Dafios que ocasiona

La fuente de alimentaciéon de los adultos son las hojas de
papa; si existe una poblacion muy grande de gorgojos
adultos el cultivo de papa se verd afectado en la produccion.
Ne igual manera el gorgojo en estado de larva causa dafios

“«10S estolones y tubérculos.

Control

Se realiza mediante el manejo integrado, que consiste en la
aplicaciéon de diversas practicas desde la preparacion de
terreno, rotacion de cultivos, utilizacién de trampas, control
con productos ecoldgicos (Baculovirus); finalmente cuando
la poblacién es muy alta su control se efectua mediante el

uso de productos quimicos.

PRINCIPALES PLAGAS Y SU CONTROL

Nemétodo quiste de la papa
El control principal de esta plaga es realizado mediante la
aplicacion de enmiendas y materia organica a razén de

20 t/ha, y el uso de variedades resistentes.

Control

El empleo de variedades resistentes, rotaciones prolongadas
por varios afios, abonamientos con alta cantidad de materia
organica.

El uso de nematicidas suele proteger las plantas jovenes y
aumentar el rendimiento del cultivo, pero las poblaciones
de nematodo terminan recuperandose a la maduracién de

la planta.
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Gallinita ciega

Dafos que ocasiona

Esta plaga prospera en zonas himedas. En estado adulto es
inofensiva para el cultivo de papa, sin embargo en estado
de larva es un problema muy serio, mas aun cuando existe

una gran poblacion.

Control

Su control es
basicamente
mediante rotacion
de cuitivos y una
buena preparacion

de suelo.

Rizoctoniasis

Sintomas
Costra negra con presencia de esclerocios en la superficie
del tubérculo cancro del lesiones

afectado; tallo por

necréticas en los tallos, en plantas adultas se forman

tubérculos aéreos en las axilas.

Daios
Afecta la calidad culinaria y sanitaria de los tubérculos,
planta débil, crecimiento lento, la alternativa de control es

semejante a la enfermedad de la rancha.

Control
libre del

patogeno, rotacidn de cultivos,

Utilizar semilla sana

evitar siembras en suelos con
alta infestacidn, aplicacion de
fungicida al suelo y también a

los tubérculos, las aplicaciones

deben ser dirigidas al cuello

de la planta.

PRINCIPALES ENFERMEDADES Y SU CONTROL

La pulguilla saltona o piqui piqui
Esta plaga se presenta en época de pequeiios veranos, en
caso de los adultos su fuente de alimentacién son las hojas
iarvas se alimentan de

de papa, y I=s los estolones vy

tubérculos. La proliferacion de esta plaga se incrementa

cuando el verano es prolongado,

puede causar

grandes

pérdidas econdmicas.

Control

El control de la pulguilla
saltona es parecido al del
gorgojo de los andes, sin
embargo. es necesario realizar
una evaluacion mediante el
conteo de insectos existentes

por planta, indistintamente.

Rancha
Esta enfermedad prolifera por excesiva humedad, seguida de

sol.

Control

El control de la rancha es mediante la utilizacion de
variedades tolerantes, rotacién de cultivos y labores culturales
oportunas. En caso de alta incidencia la alternativa es el uso
de productos quimicos, inicialmente un fungicida de contacto;
de persistir la proliferacion de la enfermedad aplicar un
fungicida sistémico, las aplicaciones de los productos quimicos

deben ser con intervalo de 8 dias.

quiste.

AMIGO AGRICULTOR RECUERDA:

1. Las principales plagas del cultivo de papa nativa son el gorgojo de los andes, la gallinita ciega y el nematodo

2. Existen tres tipos de control sanitario para plagas y enfermedades cultural, fisico y quimico.

3. Para realizar el control quimico es necesario primeramente la evaluacion e incidencia de las plagas y enfermedades.)

\
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a aeroponia
es una alternativa viable para la
produccion de semilla prebasica de papa.

Como su nombre lo sugiere, la aeroponia es el
desarrollo de cultivos en suspension aérea, es
decir sin suelo y tampoco sumergidos en
sustratos liquides como en el caso de la
hidroponia. Las raices de las plantas cultiva-
das mediantie esta técnica crecen libres,
rodeadas de una niebla nutritiva gue
permite una reproduccion superior a
la tradicional siembra en surco. Labnl'atﬂl'i
Esta tecnologia tiene un gran futuro .

y resulta muy favorable que quie- Plantulas “in vitro”
nes la vayan a utilizar sean los

mismos hombres y mujeres del
campo. La aeroponia favorecera la
multiplicacién de semillas de
variedades especiales de papas
nativas de pulpas de color,
productos que tienen un gran

potencial de demanda en el
mercado.

'\.} Proyectos
m inclusivos
para los Andes
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r Flujograma

del proceso de produccion
de semilla de papa por
AEROPONIA

Plantulas

an \I/ilt)ro t : 1 v
e laborator wiag e

qmr delCIP o INIA emiggéﬁgas J
Aeroponico del CIP o INI

Trasplante en sustrato
para enraizado

Trasplante de plantulas
en camaras aeroponicas

Riego por nebulizacién
con solucion nutritiva

Manejo del cultivo

Casa fuerza y sistema de
bombeo de solucion
nutritiva

Cosecha de tuberculillos %02

Una vez desarroliada la planta puede 1_30
cosecharse cada 15 dias (segun la variedad). dias

Seleccion y almacenamiento

Instalacion en campo para

Sistema de ali ion . 3 &
por nebulizacion producir semilla hasica
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La Asociacion para el
Desarrollo Sostenible del Perd
es una arganizacion sin fines de
lucro creada para investigar,
disefar v ejecutar proyectos de
desarrollo socioecondmico en las

regiones del pafs, en base a una
estrategia participativa y generando
alianzas entre todos los sectores de la
sociedad, ADERS Per(l tiene como finalidad
contribuir al desarrollo humano, el uso
sostenible de recursos naturales vy la
conservacion del medio ambiente; con especial
incidencia en las regiones mas necesitadas del pafs.

Vision

Somos un socio estratégico para el desarrollo

socioeconomico y de potencialidades en lodas las

regiones del pais, trabajamos en alianza con todos los

actores sociales, econdmicos y de gobierno en una

estrategia integral por alcanzar mayores niveles de
desarrollo humano y una sociedad justa, con
oportunidades para tados en el campo v en la

ciudad.

. - -y
g\ Mision
b 3 Investigamos, creamos y egjecutamos
o PR 23 proyectos y programas de desarrollo

‘f'.‘f sostenibles can enfoque en el
fortalecimiento de las capacidades
humanas. Facilitamos la sinergia
de los actores sociales,
empresas vy gobiemo para
impulsar la innovacién
acandmica en el campo y
mejorar sustancial
mente la calidad de
vida de las poblacio-
nes de menores
recursos.

ASOCIACION PARA EL DESARROLLO SOSTENIBLE DEL PERU

La agﬂaa/éézc/ de Lodos

Nuestros Principios

1. Generar capacidades

Motivamos procesos de aprendizaje vy
revaloracion de conocimientos locales.
Transmitimos nuevas tecnologfas e impulsamos
los esfuerzos de las personas por generar su
propia fuente de ingresos y ser agentes de
cambio econémico y sacial en su comunidad.

2. Motivar la participacion

Impulsamos procesos participativos deonde las
personas pueden expresarse y hacer valer su
opinién, sus derechos y responsabilidades en los
aspectos que los afectan o benefician
individualmente o asucomunidad.

3. Establecer alianzas

Trabajamos en interaceién con tados los actores
del entorno sacial, econémice, gubermamental y
comunitario a fin de generar consensa y sumar
[ECUrSos.

4. Promover laigualdad

Promovemas la inclusion social y fomentamos |a
equidad de género como factores indispensables
para lograr la inclusién econdémica y alcanzar
mayores niveles de desarrollo humano.

5. Ser sostenibles

Al ejecutar todo proyecto y al trabajar en
gntormos de carencia de recurses, buscamos
sentar las bases para la sostenibilidad y la
continuidad de los emprendimientos més alla del
soporte de nuestro apoya, presencia o inversian.

6. Ser competitivos
Nuestro principio fundamental es lograr la
competitividad como caracteristica e impacto de
nuestro trabajo y transmitirla a emprendedores
v/o beneficiarios de los proyectos que
gjecutamos asi como a sus actividades o
productos comerciales.




Metodologia

ADERS Peril desarralla un profundo conocimiento sobre las
potencialidades y aptitudes regionales como base para el
disefio v ejecucion de proyectos participativos, con enfoque
camercial sastenible, de impacto en la economia local. En el
desarrollo de sus proyecto contempla tres componentes
fundamentales de accion:

Desarrolio organizacional y de gestion empresarial. ADERS
Peril fortalece la capacidad organizativa de los grupos de
productores v fomenta el trabajo asociado para enfrentar el
reto comercial. El proyecto asesora y facilita la constitucion de
asociaciones, empresas de agricultores, comités de riego, etc
Desarrollo de capacidades productivas. Se desarrolla
mediante l]a metodologia de Escuela de Carnpo de Agricultores,
ECA. Cada escuela es un nicleo de aprendizaje vivencial, Los
participantes aprenden cada etapa del cultivo trabajando en
tna parcela de practica.

Desarrollo y potenciacion del recurso hidrico. Es un
camponente basico para todo proyecto productivo. Involucra a
la comunidad para la optimizacion del uso del agua
especialmente en zonas con escasez del valioso recurso,
Desarrollo comercial y articulacion al mercado. ADERS
Parl capacita y entrena a los productores organizados para
interactuar con el mercado y les proporciona herramientas de
gestion y administracion de neqocios. Adicionalmente
gstablece contactos comerciales y forma circuitns de
dermanda para facilitar la comercializacion de productos de sus
proyecios.

Proyectos con impacto

ADERS Per( desarralla proyectaos productivos de impacte en el

autoempleo, impulsando la adaptacién y revaloracion

competitiva de productos originarios, el rescate de

conocimientos ancestrales locales, [a capacitacion en nuevas

tecnologias, el desarrollo de tecnologias alternativas y la

aptimizacion de la productividad,

ADERS Per( gestiona una serie de programas propios a nivel

pacional como plataforma para impulsar politicas plblicas,

conquistar espacios de mercado y el manejo sostenible de

recursos estratégicos. Estosprogramas son:

* PROPAPA. Huénuco, Cajamarca, Huancavelica, Pasca,
Ancash, Ica

* PROCUY. Pasco, lca, Ancash

* PROTARA. Ancash, lca

* PROAGUA, Pasco, Ancash, Ica

Son parte de una generacion de macroproyectaos gue
sirven como marco de viabilidad, soporte técnico y
respalde a todo nuevo preyecto encargado a
ADERS Perd.

La ac;ﬁaa/&/aa/ de lodos

Adicionalmente ADERS-Peru ejecuta actividades y proyectos
de educacion y capacitacion en los aspectos relacionados con
gl desarrollo social: Derechos Humanos, Fortalecimiento
Institucional, Democracia, Organizacién y otros.

Equipo profesional

ADERS-PERU estd integrado por un equipo profesional
multidisciplinario que cuenta con una sélida experiencia en
estudios, disenio y gestién de proyectos. Asimismo capitaliza
una valiosa experiencia de intervencion efectiva en el campo,
ganada a traves de una labor permanente de sus especialistas
en contacta y convivencia con las poblaciones de las regiones
del pais donde ejecuta sus proyectos.

Alianzas estratégicas

Como parte de su politica ADERS Pert establece alianzas con
organizaciones locales, autoridades, instituciones de gobiemne,
fuentes tecnoldgicas, agentes del mercado y fuentes
cooperantes, en una estrategia de articulacian para el éxito de
sus proyectos de desarrollo productivo.

Nuestros aliados:
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La pobreza,

la malnutricion y la desnutri-

¢ién continGian siendo problemas significativos,
particularmente en Huancavelica. Es un hecho que las
tasas mas altas de desnutricion cronica se encuentran en
la poblacién rural. El nivel de pobreza en esta region de
los Andes del Peru llega al 77,2% de la poblacién. La
desnutricién crénica infantil afecta al 53,6% de los nifos
menores de 05 afos, cuando el promedio nacional es de
18% y la anemia ataca al 68,3% (mas de 28 mil casos) de
los nifios de 0 a 3 anos.

FIDA *f—T | @ :_.
!

.stos indicadores de pobreza se dan en familias de
pequenos productores en zonas alto andinas con poten-
cial agricola y pecuario, donde la papa nativa, tuberosas,
granos y ganaderia alto andina han sido remplazados por
alimentos foraneos (fideos, arroz, otros).

Revertir las cifras de pobreza y desnutricion infantil, que

ponen a Huancavelica en el ultimo lugar del desarrollo

humano en el pais, es el mayor reto del proyecto y de las

instituciones y actores comprometidos con esta tarea.

Un aspecto muy importante en este desafio es contribuir

a superar esta situacioén de inequidad con una vision
inclusiva y articuladora.

ADERS!

2R

Proyectos
inclusivos
para los Andes

El

proyecto

Fortalecimiento de

la Innovacién Agricola para

la Seguridad Alimentaria en
Huancavelica, tiene como aliados a ADERS
Pertly PRISMA.

ADERS Perl realizara investigacion adaptativa y
capacitacién en cultivos y crianzas con potencial
productivo y mercado. Ademas capacitara e implemen-
tara actividades para potenciar el recurso hidrico
disponible y promovera la construccion de cocinas
mejoradas, para revertir los indicadores de pobreza
sefalados anteriormente. Las comunidades donde
trabaja estan ubicados en los siguientes distritos:

Conayca Conayca | 3,708 1323
Laria Laria 3,906 1443
Nueveo Occoro | Occoro 3.857 2536
Huando Huando 3,586 7804
Fuente: INE|



Innovacion para la inclusion

Las actividades del proyecin Fortalecimiento de Ia Innovacidn Agricola
para la Seguridad Alimentaria en Huancavelica. tienen como fin
desarrollar, difundir y afianzar conocimientes técnicos y
apiitudes enfpcadas a oplimizar ia auloproduccion de
alimentos desarrellando actividades agropecuarias con
polencial con familias campesinas de escasos recursos

del ambito

El proyecto centra su atencion en la equidad de generp

afia
del

nzanto !a capacidad ser eguitativo y justo en

relacion al trato y oportunidades a mujeres y hombres |

teniendo en cuenta sus diferentes necesidades.

ymas termritorinles

El proyecto crea y fortalece plataf
para construir consensos enlre socio

que interaciuan en

gl campo de {a ofertay fa demanda.
En el aspeclo tecnmoldgico, ejecuta investigacion aplicada,
adaptada a los contextos de las pobiaciones rurales mediante

metadologias particip

ativas.

Identifica actores, articula esfuerzos e inversion, genera intercambio
tecnoldgico, produce materiales técnicos y capacita a lideres de la innovacion
mediante talleres especializados y pasantias para facilitar la transferencia de
conocimientos y practicas agricolas apropiadas con el fin de optimizar la
produccion y mejorar la calidad de vida de la poblacion, considerando en este
proceso la equidad de género.

RESULTADO 1

El componente tecnoldgico para la innovacion desarrollara una
serie técnica que se aplicara a la capacitacion de facilitadores y
agentes innovadores de las comunidades. La serie considerara en
su primera fase unalinea de productos escogidos para fortalecer la

El proposito de este resultado es promover la formacion de
plataformas territoriales. Ademas de mejorar los niveles de
productividad de los cultivos y crianzas para los que el &mbito tiene

potencial. e

canasta nutricional.
RESULTADO 2. Produccidn de pap:

» produccién de papa para consumo
El propésito de este resultado es el desarrollo de capacidades de los +  Produccion de semilla de papa por seleccion positiva.
productores y profesionales del ambito del proyecto en base a + Produccion de semilla de papa de calidad por aeroponia
investigaciones agrarias validadas y adaptadas en contextos 2 |mp|ememaci<}n de almacenes para papa consumo y/o comercial.
similares tanto en cultivos como en crianzas. * Implementacion de almacenes para papa semilla

« Implementacion de cultivo de hortalizas y hierbas aromaticas.
« Implementacién de granjas familiares para la crianza de cuyes.

P 1 - — = S :
% ISSAKFBEOS Fortalecimiento de la « Implementacion de granjas de galiinas ponedoras.
A——————

Innovacion Agricola Para la + Implementacion de vivero forestal.
Seguridad Alimentaria en + Potenciacion de recurso hidrico.
HUANCAVELICA + Implementacién de cocinas mejoradas.

CONTACTO:;

olanal da Sanidad Agraria (SENASA] .
. Trize TR LIMA



El Pert es el centro de origen de la papa, tubérculo andino
considerado entre los tres primeros cultivos para la
alimentacién humana junto con el arroz y el trigo. La
organizacién de las naciones unidas ha considerado a la papa
como un recurso estratégico para la seguridad alimentaria en el
planeta y en el Perti se ha establecido el 30 de Mayo el Dia
Nacional de la Papa como parte de una estrategia para elevar el
consumo y uso industrial de la rica variedad de papas
peruanas, lo que ha generado una amplia ventana de
oportunidades para las papas nativas, muchas de cuyas
variedades se encuentran en peligro de extincién.

El proyecto PROPAPA Comenzé hace ocho afios en Hudnuco
para capacitar a los pequefios agricultores de papas nativas,
ayudarles a salvar sus variedades amenazadas y lograr que
ambas actividades contribuyan a mejorar la calidad de vida de

‘as familias pobres que habitan sobre los 3,500 m.s.n.m. al
“~aumentar notablemente e incluso duplicar su productividad y
acceder a mercados y precios justos.

PROPAPA se ejecuta actualmente en una serie de
comunidades altoandinas en las regiones
Huanuco, Cajamarca, Huancavelica, Pasco,
Ancashelca

Por gué la Papa Nativa

L
.

PROPAPA
Y nescate del biodiuernsa
tesona andino

El proyecto PROPAPA ha sido disefiado para contribuir al rescate
y la preservacién de las papas nativas, ayudar a los agricultores a
aprovechar este recurso con una vision econémica y articularlos
al mercado promoviendo la demanda del producto. El proyecto
brinda apoyo técnico para el desarrollo de cultivos saludables y
promueve buenas practicas agricolas, asi como la optimizacién de
procesos de seleccién, transporte y almacenamiento del producto
con estandares modernos. Su enfoque de cadena productiva
establece alianzas entre actores y busca oportunidades concretas
enel mercado.

”~ - |f
£l

PROPAPA es social y econdmicamente rentable. Lainversiéonen
el proyecto redunda en beneficio directo para los agricultores a
partir del primer afio. De acuerdo con el enfoque u objetivo puede
fortalecer un programa de nutricién mediante un médulo de
produccién de autoconsumo o generar una fuente de ingresos
mediante la implementacion de un proyecto con objetivo de
negocio y autoempleo que capacita a productores para la siembra
en volumen de variedades nativas clasificadas como comerciales.

Las papas nativas tienen un gran potencial por su originalidad, calidad, valor nutritivo y
produccién de tipo organico. Ensu desarrollo, PROPAPA ha identificado las siguientes

ventajas y oportunidades:

* Producciénde variedades muy atractivas para el mercado.

* Sudiversidad constituye una ventaja competitiva

* Altocontenido demateria seca, vitaminas y antioxidantes.

* Tiene una demanda creciente enlaindustria alimentaria y gastronomia gourmet. :

* Demanda innovadora. Gran interés comercial gracias al “boom” de nuevos productos procesados en base a papas
nativas (Snacks de colores, flakes, purés y desarrollo de cosméticos)




En el campo, el Proyecto PROPAPA dedica recursos humanos y técnicos a la capacitacion

de los agricultores en sus propias tierras, rescatando sus conocimientos ancestrales de
cultivo v organizando empresas de productores; v en la ciudad promueve el interés
empresarial y genera contactos entre el campo y el mercado.

PROPAPA Utiliza la metodologia de la Escuela de Campo de Agricultores (ECA), un sistema
de aprendizaje participativo en el campo. El proyecto brinda capacitacion especifica en los
aspectos:

Técnico Productivo. La capacitacién y nuevas técnicas logran un incremento de la
productividad de hasta 100% en comparacion con indicadores del cultivo tradicional.
Organizacion y gestion de empresa. Los participantes son capacitados en temas de gestion y se
lograla constitucion legal de asociaciones de productores y /o empresas.

Desarrollo Comercial. Los productores organizados son expuestos a situaciones de mercado para un
aprendizaje directo y el desarrollo de habilidades para interactuar exitosamente con el mercado.
Optimizacién de Recurso Hidrico. El modelo de intervencion desarrolla un sistema de disefio e
implementacién de modulos de riego tecnificado de alta eficiencia para aprovechar al maximo los
escasos recursos hidricos mediante “cosecha” y almacenamiento de agua, lo que permite llevar cabo
més de una campana productiva de papaal afio.

Tecuologéa
PROPAPA adopta y utiliza nuevas tecnologias adaptables al entorno de sus proyectos, en una
metodologia que combina el saber ancestral de los participantes con técnicas y recursos modernos,
compatibles con una produccién de tipo organico y la conservacién del medio ambiente.

Para la obtenciéon de semilla de calidad, uno de los puntos criticos en la produccion de papa en el
pais, PROPAPA es pionero en la aplicacion de la aeroponia como técnica de reproduccion.
Cuenta con un invernadero de produccién de semilla de calidad, desarrollado como parte de su
proyecto en la Regién Pasco y actualmente realiza la multiplicacién a partir de plantulas in vitro,
de 18 variedades de papas nativas de pulpas coloridas, cuya demanda es un boom en la industria
desnacksylaindustriade cosméticos.

La Asociacién para el Desarrollo Sostenible del Perti ha logrado alianzas estratégicas entre
empresas privadas, municipios, Ministerio de Agricultura y actores locales para potenciar el
efecto de PROPAPA vy se encuentra a la basqueda de nuevos socios para ampliar el radio de
accidon de un proyecto que beneficia directamente a las comunidades calificadas como las de
menores ingresos en el pafs, pero que cuentan con el gran capital de la biodiversidad de sus papas
nativas.

Socias:
M : € NCOPA
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ADERS Pert1 es muembro de:
Iniciativa Papas Andinas, ALAP (Asociacién Latinoamericana de la Papa), ¥
Patronato de la Papa, Comision Multisectorial del Dia Nacional de la Papay
es socio de la plataforma CAPAC, Cadenas productivas Agricolas de
Calidad y forma parte de la Iniciativa Papas Andinas.

PROPAPA %
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Con nuevas capacidades
y fortalezas productivas

as comunidades del ambito de Conga

participan de un proyecto que trae

capacitacion, tecnologia y fortaleza
organizativa e institucional.

Las familias, motivadas y capacitadas, hacen
mas por su desarrollo, con una vision
emprendedora que transforma positivamente su
calidad de vida y su economia.

Ambito

El Proyecto Produccién Competitiva de Papa en el Ambito de Conga,
comprende a un conjunto de comunidades ubicadas en los distritos de
Huasmin y Sorochuco en la provincia de Celendin y La Encanada en la
provincia de Cajamarca. Los caserios del ambito de Conga estan ubicados
enlaregion yungayjalca, entre los 1,500y 4,200 msnm.

Son factores comunes la carencia de condiciones eficientes y rentables
para producir en el campo, la falta de empleo, bajos ingresos y deficiencias
de nutricién. La capacidad productiva se ve fuertemente afectada por la
falta de inversidén y ausencia de proyectos innovadores. A todo esto se
anade eluso no tecnificado del aguay lafalta de sistemas deriego.

NCE
LOGRADOS

742 familias en 26 comunidades, trabajan y
mejoran su productividad con el proyecto.

Familias productivas

Repatriacion de papas nativas
Variedades selectas de papas nativas, antes
extintas, se cultivan nuevamente.

Productividad
Incremento de 5 a 12 toneladas por hectarea.

Seguridad alimentaria
Mas papas para comer y semillas para proximas
campanas.

Desarrolio comercial
Produccion de papas selectas, de calidad, para
comercializar.
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Produccion

P ROYE CTO competitiva de papa

en el ambito de Conga.

El Proyecto Produccién competitiva de papa en el ambito de Conga, tiene  ggeuelas de Campeo:

como meta mejorar la calidad de vida de los productores de papas mediante la  «aprender haciendo”

generacion de ingresos, a través del desarrollo de capacidades organizacionales, -
técnico — productivas e implementacion de sistema de riego presurizado;
preservando el medio ambiente y la biodiversidad, rescatando conocimientos
ancestrales y trasmitiendo nuevos conocimientos tecnolégicos adaptados y
validados en condiciones similares.

El Proyecto, centra su atencién en formar al capital humano, rescatando la Invernadero
biodiversidad, generando valor agregado, protegiendo el medio ambiente y aeropénico:
aprovechando en forma sostenible los recursos culturales y naturales. eroduccian de
semilla y

servacion de la

Componentes

biodiversidad

Desarrollo de capacidades productivas. Se capacitara a los participantes en
técnicas de produccion de papa comercial y nativa; se formara facilitadores locales
y se brindara asesoria, recursos y materiales para el inicio y desarrollo de cultivos.
Para ello se aplicara la metodologia de Escuela de Campo de Agricultores (ECAs),
cuya filosofia es “Aprender haciendo”. También se propiciara la organizacién de
productores bajo un modelo de empresay se entrenara a sus integrantes en todos
los aspectos de administracion y gestién de negocios agricolas.

Produecion tecnificada de semillas. Se capacitara a los agricultores en el uso de
nuevas tecnologias para la produccién de semilla de primera calidad con la
finalidad de hacer sostenible la produccién de papa con cualidades para el
mercado. Se introducira la técnica de la Aeroponia, un sistema eficiente, adaptable
y de bajo costo para el campo.

Tecnologia de riego:
mas agua,

i i izado. imizara ;
Implementacion de sistemas de riego presuorizado. Se optimizara el recurso mejor produccion

hidrico para uso agricola a través de sistemas de riego presurizado y la formacién
de facilitadores locales para el manejo eficiente y sostenible de los mismos.

Produccion de papas nativas y mejoradas Tecnologia para el campo
La papa es un cultivo originario del Pert y su consumo Un componente transversal del proyecto es la innovacion tecnologica
en las ciudades ofrece una gran opcion para los que se aplica a traves de:

productores andinos. Riego presurizado. El proyecto implementara redes de riego tecnificado

Las papas nativas tienen un gran potencial por su con un sistema que emplea la tecnologia mas actual para el éptimo

calidad, valor nutritivo y produccion de tipo organico. aprovechamiento del recurso hidrico.

Su diversidad constituye una ventaja competitiva en el L, B L.

mercado, ademas de su alto contenido de materia Produccion por Aeroponia. Este es uno de los mas innovadore~

seca, vitaminas y antioxidantes. Existe una demanda §istemas para la prqduccién de semilla d,e glta calidad. El proyec
creciente en la industria alimentaria y gastronomia lmplemgntara un invernadero aeropénico con componentes

gourmet. tecnologicos.

El Proyecto impulsa tanto la produccion de papas En ambos casos, se incluye un paquete de capacitacion técnica de los

nativas como la de papas mejoradas para un mejor agricultores quienes seran entrenados para la operacion y

aprovechamiento de ambos nichos de mercado. administracion de los equipos y sistemas.

A\ | s |
/ANDES Yanacacna Conga

El Proyecto Produccion competitiva de papa en el ambito de Conga es financiado por la Asociacion Los Andes de

Con capacitacion, inno io Cajamarca de Minera Yanacocha y ejecutado por la Asaciacion para el Desarrollo Sostenible del Perd, ADERS-Perd. El proyecto,
tecnolégica y vision emprendedora, busca mejorar la calidad de vida de las familias de agricultores altoandinos de esta regién, capacitandolos en nuevas
los productores del ambito de Conga tecnologias de cultivo de la papa, rescatando sus conocimientos y cultura ancestral, ayudando a preservar las valiosas especies

; g S | culacit i
miran hacia el futuro con optimismo. de papas nativas en peligro de extincién y procurando la articulacién del campo al mercado

Instituciones colaboradoras:
Centro Internacional de la Papa (CIP) — Proyecto INCOPA / Ministerio de Agricultura (MINAG}) - Direccion General de Competitividad Agraria.
Instituto Nacional de Innovacién Agraria {INIA) — Lima y Estacion Experimental Bafos del Inca / Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SENASA) /

Iniciativa Papas Andinas.
' Proyecto
.;.INZ‘(J’.»C’A
=

PROPAPA &




3) Anexo 3: Lista de participantes de
la actividad de difusion.



CHARLA/ TALLER DE TRASPASO DE
EXPERIENCIAS Y CONOCIMIENTOS

“ GIRA DE CAPTURA Y
APROVECHAMIENTO DE PROCESOS
DE INNOVACION PARA EL
MEJORAMIENTO DE LA CADENA DE
VALOR DE LAS PAPAS; CADENA DE
VALOR DE LAS PAPAS NATIVAS;
PRODUCIDAS Y CONSERVADAS POR
AGRIULTORES DE LA ISLA DE LEMUY”.



LISTA DE ASISTENCIA CHARLA TALLER AGRICULTORES DE LA |SLA DE LEMUY

TRASPASO DE EXPERIENCIAS Y CONOCIMIENTOS

LUGAR: POLIFUNCIONAL

Fundacidn para la
S tnouachdn Agraits
| m— s

NOMBRES RUT TRABAJA  |N°celular | CORREO |DIRECCION FIRMA
1|CHAURA GODQOY ROSA ALBETTINA AGRICULTOR
2|GUENUL OJEDA MARIELA DEL CARMEN AGRICULTOR
3|LLAIPEN GODOY CLAUDIO DAVID AGRICULTOR
4INAHUELNERI OJEDA MONICA PATRICIA AGRICULTOR
5[0YARZO CAREPILLAN FERMIN ENRIQUE AGRICULTOR
6|SILVA ALVARADO SOFIA NOEMI AGRICULTOR
7|AGUILAR MANSILLA JOSE EFRAIN AGRICULTOR
8|ARTIAGA HUENTELICAN ROSA DINA AGRICULTOR
S[LLAIPEN GUENUL LUCIA MARGARITA AGRICULTOR

10{MANSILLA OIEDA DIDIMOQ CIRO AGRICULTOR
11[MANSILLA OJEDA VILMA ELIZABETH AGRICULTOR
12 [NAHUEL QUELINCOY ELISA DEL CARMEN AGRICULTOR
13|PEREZ LLAIPEN ESTER DEL ROSARIO AGRICULTOR
14|REMOLCOY MILLACURA JUDITH DEL CARMEN AGRICULTOR
15[SANTANA HUENTELICAN SOFIA DEL PILAR AGRICULTOR
16(SEPULVEDA AGUILAR ERNESTO ALCIDES AGRICULTOR
17|SEPULVEDA AGUILAR EVA DE LOURDES AGRICULTOR
18]ARTIAGA MELIPILLAN MARIA HAYDEE AGRICULTOR
19|CARDENAS GUICHAPAY CECILIA DE LOURDES AGRICULTOR
20|GUICHAPAE GUICHAPAY MARIA MAGDALENA AGRICULTOR




21|GUICHAPAE MANSILLA MAGALY DEL CARMEN AGRICULTOR
22|GUICHAPAY BECERRA BRENDA DEL CARMEN AGRICULTOR
23|LEVIPICHUN MELIPILLAN MARIA ELIANA AGRICULTOR
24 |MANSILLA CHAURA NATIVIDAD DEL CARMEN AGRICULTOR
25|MELIPILLAN ARTEAGA ROSA ERCILIA AGRICULTOR
26|MELIPILLAN CHAURA MARIA MIRTA AGRICULTOR
27|MELIPILLAN TACUL BETILDE DEL CARMEN AGRICULTOR
28|MELIPILLAN VARGAS MARCELINA ELENA AGRICULTOR
29|MILLAPICHUN GUENUL GRICELDA AGRICULTOR
30|NAHUELQUIN GUICHAPAE PEDRO AGRICULTOR
31|NAUTO NAUTO MARIA IDELFA AGRICULTOR
32|OYARZO CAUCAMAN MARIA GUILLERMINA AGRICULTOR|
33|TACUL LEVIPICHUN MARIA MERCEDES _ / Uer tam (&’ AGRICULTOR|
34| ANTINANCO COLIBORO GEORGINA DEL ROSARIO AGRICULTOR
35|CARDENAS GUENUL GLORIA DEL CARMEN AGRICULTOR
36{DUAMANTE RIOS AMALIA PASCUALA AGRICULTOR
37|GUEICHA VARGAS MARISOL DEL CARMEN AGRICULTOR
38|GUENUL CATILICAN FRESIA ESTER AGRICULTOR
39|LLAIPEN QUELIMPANE JOSE EDUARDO AGRICULTOR
40|NAVARRO CARDENAS ELVIRA DEL CARMEN AGRICULTOR
41|NAVARRO GUENCHUMAN ANA PATRICIA AGRICULTOR
42|QUEDIMAN MILLATUREO BLANCA ZENOBIA AGRICULTOR
43|VASQUEZ CARDENAS VALERIA JUDITH AGRICULTOR
44|VASQUEZ LLAIPEN EDUVINA JUDITH AGRICULTOR
45|BARRIA MONTIEL MARIA MATILDE AGRICULTOR
46|CATELICAN CATELICAN RAMON GONZALO AGRICULTOR




47|CATELICAN DE LA TORRE MARCIA YANETT AGRICULTOR
48| CATILICAN MARIANTE CLARISA DEL ROSARIO AGRICULTOR
49|CATILICAN VELASQUEZ JAIME ANDRES AGRICULTOR
50|DIAZ MELIPILLAN NANCY MERCEDES AGRICULTOR
51|PEREZ PEREZ FLORENTIN DEL CARMEN AGRICULTOR
52|PEREZ PEREZ LAURA CRISTINA AGRICULTOR
53|PILLAMPEL MILLAPANI NINFA DEL CARMEN AGRICULTOR
54|PINTO REMOLOY LIDIA DE LOURDES AGRICULTOR
55|REMOLCOI REMOLCOI JUVENAL SERGIO AGRICULTOR
56|{REMOLCOI REMOLCO! MARTA NELLY AGRICULTOR
57|REMOLCOY MANSILLA JORGE ARTURO AGRICULTOR
58|REMOLCOY MONTIEL ISIDRO DEL CARMEN AGRICULTOR
59|RUIZ DIAZ MARCIA ALEJANDRA AGRICULTOR
60[{SOTO NAUTO CESAR OCTAVIO AGRICULTOR
61| TECAY MANSILLA ALICIA PAOLA AGRICULTOR
62| TORRES MILLAPANI ABEL EDUARDO AGRICULTOR
63|CARDENAS COLUN MARINA DEL CARMEN AGRICULTOR
64|LLAIPEN CHODIN PAULA AGRICULTOR
65|ANTINANCO DIAZ MARIA CANDELARIA AGRICULTOR
66|BECERRA MILLAPICHUN HECTOR ELADIO AGRICULTOR
67|BECERRA MILLAPICHUN SEGUNDO ANTONIO AGRICULTOR
68|CARDENAS TENORIO MARIA MIRYAM AGRICULTOR
69|GAVILAN PAILLAN JUAN IGNACIO AGRICULTOR
70/GUENTEN MONTIEL JUANA PATRICIA AGRICULTOR
71|CADIN AYAN JUAN FERNANDO AGRICULTOR
72|CATELICAN QUEDIMAN DELICIA DE LOURDES AGRICULTOR




73| CATELICAN QUEDIMAN MARIA CLARISA AGRICULTOR
74|CATILICAN QUEDIMAN GLORIA VITALICIA AGRICULTOR
75(MANSIILLA MANSILLA MONICA ISABEL AGRICULTOR
76|NAHUELNERI OJEDA ELIZABETH DEL CARMEN AGRICULTOR
77|PAILLAN GUICHAPAY MARIJA LASTENIA AGRICULTOR
78|VARGAS AYANCAN GLADYS ESTHER AGRICULTOR
791VARGAS CUYUL HUGO HUMBERTO AGRICULTOR
80|BARRIA GUENTELICAN JUANA NATALY AGRICULTOR
81|COLIVORO DIAZ RUBEN ARCADIO AGRICULTOR
82|DELGADO NAUTO ENORMA ESTER AGRICULTOR
83|NAUTO ARTEAGA ALBA DORILA AGRICULTOR
84|TORRES PAILLAN FRESIA DEL CARMEN AGRICULTOR
85|CERDA AYAN ROSA ESTELA AGRICULTOR
86| VASQUEZ MILLATUREO MARIA CRISTINA AGRICULTOR
87]QUEDIMAN QUELIMPANE IRMA EULALIA AGRICULTOR
88|REMOLCOI BARRIA MARIA YANETT AGRICULTOR
89| TECAY CHIGUAY PEDRO ASENDINO AGRICULTOR
90]CANIO CANIO JUAN ALBERTO AGRICULTOR
91|CHODIN CHODIN MARISOL DEL CARMEN AGRICULTOR
92|CUMIN NAHUELQUIN JUAN ELADIO AGRICULTOR
93|GUAQUEL CAUCAMAN JOSE URFILIO AGRICULTOR
94| ANTINANCO PEREZ CREMILDA DEL TRANSITO AGRICULTOR
95|CHAURA VARGAS MARIA ELBA AGRICULTOR
96|HARO CHODIN MARIA CLARISA AGRICULTOR
97|CHODIN RUIZ JOSE ABELARDO AGRICULTOR
98| MONTIEL CHODIN JOSE ARTURO AGRICULTOR




99|NAVARRO GODOY SARA LAURINA AGRICULTOR
100|REMOLCOY REMOLCOY MARIA HERMINIA AGRICULTOR
101{RUIZ CHODIN MANUEL ANTONIO AGRICULTOR
102|TAVIE MELLA SUSANA BEATRIZ AGRICULTOR
103|MARIA ANGELICA SANCHEZ OBANDO AGRICULTOR
104|IRMA HAYDEE DIAZ MELIPILLAN AGRICULTOR
105|10SE GERARDO OJEDA NAUDAN AGRICULTOR
106(EMA DINA QUELINCOY TORRES AGRICULTOR
107|MARIA ZULEMA REMOLCOY CHODIN AGRICULTOR
108|MARTA ADRIANA HARO CHAURA AGRICULTOR
102|ROSALIA TORRES URIONA AGRICULTOR




1.2. CHARLA REALIZADA A AGRICULTORES Y VISITANTES EN RECINTO MUNICIPAL




LISTA DE ASISTENCIA 13/03/2015 LUGAR: ASOCIACION CHILENA DE SEGURIDAD ACHS SALON 2, 15.00 HORAS

CHARLA DE EXPERIENCIAS Y TECNOLOGIAS RESCATADAS DE “ GIRA DE CAPTURA Y APROVECHAMIENTO DE PROCESOS DE INNOVACION PARA EL MEJORAMIENTO DE LA CADENA DE VALOR DE

LAS PAPAS NATIVAS; PRODUCIDAS Y CONSERVADAS POR AGRIULTORES DE LA ISLA DE LEMUY”.
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CHARLA DE EXPERIENCIAS Y TECNOLOGIAS RESCATADAS DE “ GIRA DE CAPTURA Y APROVECHAMIENTO DE PROCESOS DE INNOVACION PARA EL MEJORAMIENTO DE LA CADENA DE VALOR DE
LAS PAPAS NATIVAS; PRODUCIDAS Y CONSERVADAS POR AGRIULTORES DE LA ISLA DE LEMUY”.
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INVITACION DE JEFE DE AREAS A EQUIPOS TECNICOS DEL AREA INDAP DE CASTRO, QUE ABARCA
LAS COMUNAS DE PUQUELDON, DALCAHUE Y CASTRO.

Carrasco Madrid Carmen
Berta

Ximena Pardo Sanchez
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11 de marzo de 2015, 12:17

RV: Invitacion equipos técnicos y
profesionales Difusion Gira Pert Isla
Lemuy

indap.cl
Mensaje importante principalmente

por los integrantes de la
conversacion

carmascy invitacion

RV Invitacion equipos tecnicos ¥ profesionales Difusion Gira Peru Isla Lemuy Hetlusa | &g
Carrasco Madvid Carmen Berta @& 11de mar - -
Estmades

Asalickud de [a llustre Municipalidad de Puguakien, adjunto invitacion pars dar 3 conocer los resubrados de 3 gira s Perd
paracaotura de tecnologia en el tema de papa nativa

ojald puedan participar para poder trabajar ademas una propuesa comiin pars |a praservacion, mantencidn y
desarcailo de este cultivo ¢on identidad Chiiota

atte

Carmen Carrasco M
Indap - castro

-Da



INVITACIONES A EQUIPOS TECNICOS POR PARTE DEL JEFE DE AREA DE QUINCHAO QUE AGRUPA
LAS COMUNAS DE CURACO DE VELEZ Y ACHAO.

Alvarez Santana Luis
Ruben

01 de marzo de 2015, 13:40

RV: invitacion a los equipos tecnicos y
profesionales del agro

indap.cl

AV IIVIIGRIVE T @ 1UD SHLHDLR IS NUUS ¥ DIVISESIVHGIED Us ayl v v e
Alvarez Santana Luls Ruben & 11 de mar =~
e s conogimenta v $f puaden asistir, al menos sabier gus es una buena aportunidad, y como o han logrado estos

equipos témicos.

INDAP oo

s Ban

= = FESDH TN LOS LAGCS
Ministerio de Agricultura

De: marteia alejandra Subiabre Sandoval
Enviado: mléicoles, 11 de marzo de 2015 3:35
Para: Alvarez Santana Luis Ruben

Cr: Mataiia | nnar: Soladad ponrara
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STAND EXPOSITIVO, TRIPTICO Y
ACTIVIDADES REALIZADAS DURANTE

“ GIRA DE CAPTURA Y
APROVECHAMIENTO DE PROCESOS
DE INNOVACION PARA EL
MEJORAMIENTO DE LA CADENA DE
VALOR DE LAS PAPAS; CADENA DE
VALOR DE LAS PAPAS NATIVAS;
PRODUCIDAS Y CONSERVADAS POR
AGRIULTORES DE LA ISLA DE LEMUY”,
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ANEXOS DE FOTOS DE ACTIVIDADES DE DIFUSION.

1.1 RECONOCIMIENTO A FIA POR PARTE DE LA COMUNIDAD ENTREGADO A ALCALDE DE LA
COMUNA,

1.2 STAND EXPOSITIVO DE LAS ACTIVIDADES REALIZADAS CON FOTOS DE LOS LUGARES VISITADOS
Y ENTREGA DE MATERIAL.
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1) Anexo 6:

Informe con actividades
realizadas y material
fotografico.



CHARLA DE EXPERIENCIAS Y TECNOLOGIAS
RESCATADAS DE “ GIRA DE CAPTURA Y
APROVECHAMIENTO DE PROCESOS DE

INNOVACION PARA EL MEJORAMIENTO DE LA
CADENA DE VALOR DE LAS PAPAS; CADENA DE
VALOR DE LAS PAPAS NAIVAS; PRODUCIDAS Y
CONSERVADAS POR AGRIULTORES DE LA ISLA DE
LEMUY”.
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TIPOS DE SEMILLA

GERMOPLASMA IN VITRO ( INIA, UNIVERSIDADES)

. 2

SEMILLA PRE BASICA ( MINI TUBERCULOS)

$

SEMILLA BASICA

C1

S

L

C2

Cc3

PRODUCCION DE SEMILLA

* Una vez producidos los
brotes (proveniente de
germoplasma limpio en
laboratorios de
universidades y centros de
investigacion) estos deben
de ser plantados para la
obtencion de mini
tubérculos (semilla Pre-
basica).
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* ARENOPONIA

* AEROPONIA

* PLANTACION DE ESQUEIJES

e SUSTRATO PARA PRODUCCION DE BAJO
COSTO, FACIL DE ENCONTRAR Y UTILIZAR.

* ESTERILIZACION ES MAS FACIL DEBIDO A QUE
NO CONTIENE MATERIA ORGANICA.

* ES UN MATERIAL RECICLABLE.
* NO REQUIERE DE ENERGIA ELECTRICA.
* PUEDE PRODUCIR TUBERCULOS GRANDES
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ARENOPONIA

* VENTAIJAS:

* PRODUCCIONES MAYORES QUE EN SISTEMA
CONVECIONAL.

 ADAPTABILIDAD DEL MATERIAL PARA EL
SISTEMA DE PRODUCCION, SE PUEDE
UTILIZAR EN CAMAS O EN MACETEROS.

* LIMPIEZA Y ESTERILIZACION DEL MATERIAL
CONLLEVA TIEMPO Y COSTOS.

. PRODUCCION MENOR QUE AEROPONIA
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ARENOPONIA

AEROPONIA
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ESQUEMA BASICO DE AEROPONIA

AEROPONIA

* USO DE SOLUCIONES NUTRITIVAS.
* COMPRADAS O PREPARADAS.

 RENOVADOS SEGUN REQUERIMIENTOS O CICLO

Lan S ool | Pl BN R ol LN P N
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e PRODUCCION DE MINI TUBERCULOS MAYOR
QUE LOS SISTEMAS CONVENCIONALES DE
PRODUCCION.

PRI ALIT . S AN STt LI O ARILSSNT LY
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AEROPONIA

DESVENTAIJAS:
INVERNADERO CON AMBIENTE CONTROLADO.
ELECTRICIDAD ESTABLE.

MONITOREQS CONSTANTES DE CALIDAD DE
AGUA. - N

PLANTULAS ADECUADAS. #¥

AEROPONIA 28

]
-
>

— ALTO COSTO INICIAL DE INSTALACION.
— ALTO CONOCIMIENTO SOBRE REQUERIMIENTO
NUTRICIONALES DEL CULTIVO.

— ALTO CONOCIMIENTO PARA RECONOCIMIENTO DE
DEFICIENCIAS Y PREVENCION DE ENFERMEDADES.

— UN DESBALANCE NUTRICIONAL PUEDE OCASIONAR
LA PERDIDA DE LA PRODUCCION.

— UN DESCUIDO EN LA HIGIENE PUEDE INFECTAR A LAS
RAICES POR BACTERIAS y/o HONGOS.

DESVENTAJAS:


marcelag
Rectángulo

marcelag
Rectángulo

Marcela Gonzalez E
Rectángulo

Marcela Gonzalez E
Rectángulo


Chile: Sistema aeropanico de produccion de minitubérculos
busca revolucionar el cultivo de papa

wiema [ Ensiat 3 on s

AEROPONIA
EN CHILE

) e ZrTE A MEMES To8 93 2 nE e ol MLte M tutel F o4
g e t L VN L & Sum2 oo I \AEsgiis me if Malems e
x T aTe wh RS e P uSel e & . . o5 Rt e

313 T R edeeem = bE soetes

Ehal b o R

Chile: Aplicaran aercpenia para |a produccion de cultivos de papa
en Aysen

e L

AEROPONIA
EN CHILE
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USO DE ESQUEIJE DE PAPA

* ALTERNATIVA UTILIZADA PARA MANTENER
PAPA  SEMILLA DE CALIDAD EN ESPACIOS
REDUCIDOS Y A BAJO COSTO.

* PERMITE TENER DE 4 A 6 VECES MAS DE AREA
SEMBRADA QUE UTILIZANDO SEMILLA
ENTERA.

» SE DEBEN DE ESCOGER LOS MEIJORES
TERRENOS QUE ESTEN CERCA DE AGUA Y
CASA.

OBTENCION DE ESQUEJES _

ESQUEMA DE PRE BROTADO g
-
Y Vo » PRE-BROTADO DE PAPAS A
V&K_. N\ } LUZ INDIRECTA.
g 4 + DESBROTADO A LOS 5 CM.

s CORTAR LOS BROTES CON
rdl - UN CUCHILLO LIMPIO,
v TRATANDO DE OBTENER DE

R =\ 2 & 2 A 3 ESQUEJES.
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SISTEMA DE PLANTACION DE
ESQUEIJES

* PLANTACION A DISTANCIAS DE 15 CM. ENTRE
BROTES SOBRE HILERAS.

* CUBRIR LA PLANTACION CON MALLA O UN
TECHO PARA EVITAR LA DESHIDRATACION.

* REGAR DIARIAMENTE POR LAS TARDES.
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1) Anexo 5:

Difusion de la gira a través de
medios de comunicacion



http://apega.pe/contenido/productores-y-alcalde-chilenos-visitaron-feria-agropecuaria-mistura-en-magdalenaD425/525/C4 .html

pagina de APEGA

h

Productores y alcalde
chilenos visitaron Feria
Agropecuaria Mistura en
Magdalena

tas Feros Agropecuanas Mswra y su
modulo. de gushon  siguen lamando |2
atencién de obos palees del munds Es ot
Gaso b Pugueldin, comung Ueads w1
raghin de Los Logos. ol sur de Chile. deside
donde Hegaron @ Lima su akaide. Pegro
Momtecimos Montied, junto o foce productons s
agialios, jura conoter mis solwd Apega y
U8 proyecios.

Lad Farh 07 pante dal proyedcto de Apega que
buzce tonElscer 18 ComEDEhZACen. de 0T
ntoductol  smbiamancor de W aynculdie
periiaia § oun cusiis ann el spoyo ded Bamep
bl et de Desartolly BICFom, En
sllFs pardcipan cers de sepenty plovitmiares AgropeCUAMGE qumnee caith doringe veiaD -destte - sus
@Empos e tuithen Lon prodactos Wescos y procesadan & delaia o o cadd vas pem purEnesa etk B
(& megisa. o dorego 1 48 enaTe 08 VSRR JHEMI0E COMpPIYSIOn @l renencial o Can let producses
parganos \defatios por Viclanano Famiede: presidents de 8 3 asocadén de Froguctores da Papa
AFPAFA Panl. Al cencursaran stlie los ietie gue anbefilan [ae agiiulinres ds ambos passs

\.a dalegacion chilena wisid luego 18 sade de Apaga gonde reclio ntarmaSGn sdbre comercialzacion
pgredia In2 oudades pomo Dileded da |E agicullurg fEmilne § dal lrabojo pem diereacar los producio:
pnbigmaticos e |8 gonne paryamg A tado sllo ef alvalds de Pungueldin destnod of baligjo caibmy ques 21188
antE W COmMuUng ¢ BUE productores ETANSS qus bardfdiea 4l desamalls fagona! ¢ el zhateamEnts df
almaning

Noticias

Para o) Asocingdo
Peanza y Difusidin
Del Farlh Prafunde

Cel exteriar

sscribenas

Comunicae
- COn ROAOIEOE

. gneta 2 s

PR sepone de arens

g/ connCe més
Deacubre nuesirss
© publicaciones



http://www.estrategia.cl/noticias/detalle/pais-noticias/109814/fia-recibic-reconocimiento-por-su-aparie-al-rescate-de-la-papa-nativa-
chilota#.VSLycPmsXUU

. =t T
FETT L Ar Y
ESTRATEGIA

EL DIARIO DE NEGOCIOS INDEPENDIENTE DE CHILE

MITOCIDA b BaLTe 4 DIMER0 Y Mt SR MEET AL Bx1 -1 A * A 3
EONUMIA= w o - . - . E o INTERMAUMINAL o — . » A . vl -
MIMSa HARLIA NS N TINDCNITIA IO TRIE ) MF : L M = CLERY NN

AT P ATRATRRATR Ultimo Minuto
¥+ FIA recibid
reconocimiento por su
aporte al rescate de la
papa nativa chilota

{_” L'I e \1L' 'J fonmeral atio Hli:| JIUYErSAr IO _' .u'-_‘.

de |3 comuna de Pugualddn (isla Lemuy) @n Chiloé, el
i linest t



s

B
%
E-
"
s
g

= ChillantTl

INICIO COMUNAS PROVINGIA REGION NACIONAL DEPORTES MAGAZINE M.DECHILLAN MISCELANEDS TURISMO

CARTAS AL DRECTOR  FOTO DENMUNCIA

Guardadoras de papa nativa chilota trajeron valioso
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En &l marco de la gira tecnica apovada por FIA. integzantes de la agrupacion

Delicias de Lemuy de Puqueldén compartieron con comunidades indigenas e
instituciones del vecmo pas dedicadas r esta aetividad,

Com gran entusizsnio v ganas de seguir impulsando la preducetén v consumeo de
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Muotos de Mrensa » (Huancayo, 16 de enero 2015).- £ Inzlitute :
Macional de Innovacion Agravia (INIA), a
Galeria Fotografica traves de 1a Estaclén Experimental Santa &na e

- Huancayo, reciblé la visita de 15
productores de papa, procedentes de la Isia

Galsria Multimedia

de Lemuy -~ Hepublica de Chile, can la

= finalidad de Intercamblar experiencias con el
Holatines pals vecino.

Hevista La vigita de la delegacion de productores

1 DreeTeome ey T chilenos fue encabezada por la Sra. Paula
Deigado Taray de la Institucion Coordinadora
Campesina de Productores de Papa Mativa
Ltemuy vy la Sra. Carmen Carra ded
Instituta de Desarrgllo Agropscuvario. Ambas
fueron reclbidas por el ing. Seragic Wilfreds
Cavero Altamirano, Olrector de la Estaclan
Experimental Sapta Ara - Huancayo,
acompaiade por {a Ing. Flavia Felix Huanca,
Coordinadera de la Unidad de Extensién
Agraria de ls menclonada ¢ il

ios yisitantes recorrieran 135 instalaciones de tuberesas y ralces. los Invernaderos y los campos de
proeduccion de semillas de papa. en donde rec charlas técnicas par parte de los especialistas,

Los temas tratades en la capacitacion fueran: produccion de semilla prebdsica de papa, 2 cargo del
Responsabis de Semllls Prebasica de papa, Ing. Zenon Ramos Santlage; manejo en varledades de papas
nativas, a cargo de la investigadora del Programa de Investigacian Agraria en Raices y Tuberosas, Ora.
Moemi Zafiga; y manejo en variedades de papas comerciales, dirigida por €l Coordinador de la Unidad
de Investigacion agraria; Ing. Rafael Torres Maita,
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4) Anexo 4: Material entregado en las
actividades de difusion.
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El Tambo - Huancavo.
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Diagramacién e Impresion:

Programa Especial de la Autoridad en Semilias de la
estacién
Experimental Agraria Santa Ana — INIA Huancayo

Primera Edicion.
Noviembre, 2011.
Tiraje, 2500 ejemplares.

. - w . 2 |""
Prahihida Ia ranradiicecian total o narcial sin autorizacion. o

T—1 instituto Nacional de Innovacion Agraria (INIA) @
través del Programa Especial de la Autoridad en
Semillas de la Estacion Expermental Agraria Santa Ana;
el Programa: “INCREMENTO DE LA PRODUCTVIDAD RURAL
DE LOS PEQUENOS PRODUCTORES AGRARIOS" vy el
Componente: “Los Pequenos Productores agricolas tiene
acceso a semila de mejor calidad”, pone a vuesta
disposicién el presenie boletin denominado
"ALMACENAMIENTO RUSTICO DE PAPA PARA SEMILLAY,
el cual nos servird como un material de refuerzo
y consulta para los productores, el mismo que le permitan
mejorar su sistema de amacenamiento de papa-semilla,
a un bagjo costo y con materiales disponibles de fa zona é
fin de evitar las elevadas mermas o pérdidas de peso vy
calidad que ocurren durante este proceso. Ademds es
generar a los productores de semilla o0 asociaciones de
productores emprendedoras con vision empresarial en la
actividad semillera en el dmbito que comprende el Programa

Estratégico, gue son nuestra poblacion objetiva.

Ing. Juan Carlos Taza Cervantes
Responsable de la Autoridad en Semilias

Estacion Experimental Agraria Santa Ana
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Los agricultores de la siena central del Perd acostumbran
amacenar la papa-semilla por un periodo de 4 a 6 meses,
bajo un regimen de total oscuridad, sin una adecuada
ventllacién y con manejo que no difiere del utllizado en papa
CONsuUMo.

Este método tradicional, es inapropiado y promueve brotes
largos y débiles. Esto implica desbrotar, en algunos casos hasta
dos veces, con el consiguiente aumento de la mano de obra
y ta disminuciéon del vigor y calidad de la semilla. Ademds,
promueve perdidas de peso o deshidratacion, lento desarrollo
de las plantas, fallas de emergencia y falta de uniformidad del
cutivo, gque conducen finamente a la obtencion de bajos
rendimientos.

Una forma de mejorar el sistema conservacion de la papa-semilla
es mediante la utiizacion de la luz natural difusa en sistemas
rusticos de almacenamiento, de bajo costo, y al aicance de la
mayoria de los productores, utilizando los recursos e infraestiuctura
disponibles por el agricultor se puede conservar papa-semilla bajo
luz natural difusa, logrdndose preservar la condicion fisioldgica y

agrondmica del fupérculo-semilia.
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L o recomendable es sembrar tubérculos - semilla
producidos en campos dedicados exclusvamente a su
produccion, que hayan madurado por lo mencs por dos
semanas después de la cosecha, gue la piel esté suberizada
(papa no pelona). Los agricultores de la zona no tienen lugares
adecuados  para almacenar la semilla de papa. Sus
construcciones son cuartos totalmente cerados, sin ventilacion,
sin luz y humedos y donde la papa se almacena a granel. Lo
mas conveniente para almacenar la semilla de la papa es
con luz difusa. Una buena semilla de papa es aguella que
garantiza una alta cdlidad sanitaiia vy asegura una buena
produccién y alto rendimiento. Lo Ideal es usar semila
certificada (con etfiqueta) que nos garantice que la variedad
se mantenga o perdure y también asegure la sanidad de los

campos de produccién, De no ser posible comprara
certificada, entonces seleccione su propia semilla



Marcela Gonzalez E
Rectángulo


E T e

——5

=

— =

CARACTERISTICAS DE LA SEMILLA

1. Se producen en parcelas de productores de semillas registrados

2. Son sanas, libres de enfermedades v plagas del suelo.

3. Su tamano es pequeno de 4 a 6 centimetros y peso de 40 a 60
gramos

5. Debe de estar parcialmente verdeada por la luz difusa, para gue
tenga mds resistencia al ataque de plagas.

6. Debe tener brotes cortos y vigorosos necesarios para gue puedan
desarrollar plantas fuertes.

CADA PRODUCTOR TIENE SU PROPIA MANERA i
DE ALMACENAMIENTO.

AMONTCNAN LA PAPA EN UN RINCON
D DENTRO DE LA CASA
ef

Lo gran mayoria de tos agricultores almacena su papa para semilla
en costales cerrados, annumados uno encima de ofros © amontonan

o con estas formas de almacenamiento denominadas
s “fradiciondles”, las papas se malogran répidamente; volviéndose
viejas y con brotes largos, ocasionando altas pérdidas de peso

i y calidad.

en un 1incén dentro de la cosa, en oscuridad y sin venﬁlocién_
expuesta a insectos como polilla, hongos y frae como consecuencia
las pudriciones.




¢POR QUE LAS PERDIDAS SON TAN ALTAS EN EL
ALMACENAMIENTO TRADICIONAL?

G eneralmente, las pérdidas en alimacendje tradicional se deben®
inicialmente a pudriciones por mala seleccion de los tubérculos antes

de guardarios v a la deficiente ventilacion, ademas existe reduccion
en su peso por pérdida de agua y por brotacion.

Al juntar las papas en un lugar cerrado, no tienen ventilacion y
sudan perdiendo agua, razéon por ja cual se  arugan.
Después de dos a fres meses de un deficiente aimacenaie, [as s
papas comienzan a brotar, 1o que causa: -

1. Disminucién de la capacidad de brotacion de los tubérculos.
2. Pérdida de peso.
3. Brotes demasiados kargos gue debilitan ia papa.

Si consideramos solo la pérdida de peso por respiracion y por
almacenaje en malas condiciones, de 100 kg. papas, después
de 5 meses solo se tendrd 70 kg. aprovechables.




OTRA DE LAS CAUSAS DE LAS PERDIDAS

E
SELECCION DE LA PAPA PARA ALMACtSNkARLh:ALA »

Tampoco deben seleccionarse: papas pelonas. corfadas, deforme
o con hijos, enfermas y con gusanos.

N 0 debe admacenarse papas enfermas, 1orrpace

CoOn guscnos, -
ni mezclar papas sanas con enfermas. A




Tambien, no deben tirarse ¢ golpear la papa para amacenaria i
por que se les dana.

¢EXISTE ALGUN METODO SENCILLG Y POCO g
COSTOSO PARA ALMACENAR LA PAPA
CORRECTAMENTE Y SIN MUCHA PERDIDA?

Si. existe una técnica, facil, sencilla, poco costosa y que puede
construirse con materiales de la zona

ALMACENAMIENTO CON LUZ DIFUSA

En un amacén con entrada de luz natural o artificial en forma
indrecta, es mds adecuado ya que los brotes producidos son 2
cortos, fuertes, verdes y resistentes al desprendimiento, la dominancia
apical disminuye, asi como el ataque de enfermedades e insectos.
Empleando el principio de la luz difusa, la semilla de papa se
puede amacenar en amacenes rusticos.

El admacén istico es una forma econdmica de almacenar semilla
de papa, la cual puede ser utilizada por pegquenos agricuitores,

Este aimacén es facil de constiuir, ya que se puede hacer con ™
madera o roncos de drboles redondos y con techo de paja o
plastico que protegen de las lluvias o heladas.

El aimacén tipico para una tonelada de semilla de papa tiene
1,6 m de ancho, 3 m de largo v 2 m de dlto, sin paredes para
que penetre la luz vy la ventilacion, con espacios o divisiones para »
poner la semilla ¢ una distancia entre ellos de 35 ¢cm. La semilla o §

en este tipo de amacenamiento, puede ser amacenada pPor
seis a ocho meses, brota uniformemente y se verdea. ES‘
conveniente poner grava o arena en el piso, pard hurmedecer #=F
y proveer asi buena humedad al almaceén.

También es conveniente pintar el techo de blanco para evitar g
fransmisién de calor a los tubércuios.




COMO CONSTRUIR UN ALMACEN RUSTICO Dg S,
LUZ DIFUSA : 1 B, & d) Confeccionar cuatro bandejas o tarimas de 3 metros por 1.50
, { metios para depositar la semilla de papa. La primera bandeja
a 30 cm del suelo y las siguientes a 35 cm una de la otra.
a) Buscar un tugar de terreno para construit donde la popa recibag l
la luz del sol indirectamente o bajo sombra y tenga buena ].
ventilacion. Esto permite que la papa se verdee y crezcan brotes }
|

corfos y fueries.

s
Ls

-
__,.,.r.rr'

b) Obtener palos y maderas,

paja (ichu u ofras plantas), %

e) Cada bandeja se construye de madera delgada o cania,
dejando una distancia de 3 cm. una de ofra para permitir
la circulacion del cire

varas de eucalipto v tejas.

¢) Un moduio de tamano g

funcional para semilla, puede

tener 3 metos de largo PO

1,50 mefros de ancho por 2
metios de alto del parante,
enfre el suelo vy la viga del

techo
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f) Clavar seis {6) palos de 10 centimetros de grosor y un techo, el 4 e
cual puede cubrirse de pajo o tejas.

g) Hacer un corte en los palos cada 35 centimetios de affo, para § ;,-:F

- instalar las bandejas.

h) Colocar las bandejas o farimas entre los palos antes marcados.

i) Colocar las papas de tamano “segunda” en las bandejas
acumulando solamente hasta 3 capas para permitir buena
ventilacion e iluminacion.

Este almacen debe estar construido de manera que la papa
recipa ia uz del sol indirectamente o bajo sombra y tenga una -
buena ventilacion,

Esto pemmitird que la papa se verdee y que les crezcan brotes
fuertes y vigorosos lo que le da resistencia al atague de ios [ -3
insectos, y al sembrar se iogren plantas fuertes y vigorosas que z
daran buena cosecha.
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‘Semilla con brotes fuertes y vigarosos
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Almacén rusfico de luz difusa

C omo se puede ver, el aimacén para semilla se puedcis

construir de palos v, el techo de teja o paja de icho.

Para usar como semilla, se deben seleccionar papas medianas, ‘m

ni muy grandes ni muy chicas.

Primera Segunda Tercera
+de 80 gr. 60-79 gr 40 - 59 gr

Clasificacion de la semilla

Cuarta
20-39ar

‘.

|

Tomblén deben ser de la forma caracteristicas de la variedad.
Recuerda gue se puede almacenar 80 kg. por metro cuadrado;
en estas bandejas de 3 metros x 1.6 metros se guardaran 360 kg,
y en las cuatro bandejas se tendrdn 1440 kg.

Para aprovechar material, también se puede instalar bandejas

o al costado de la casa.




n los tugares muy frios, donde no existen palos o madergg
en abundancia, se puede construir un aimacen de adobe ¢l
amplia ventilacion. L

Los bandejas o parilias son de palos delgados o canas a™”
dos dedos ¢ 3 centimetros entre ellos.
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COMPARACION ENTRE EL ALMACENAMIENTO
DE SEMILLA DE PAPA CON LUZ DIFUSA NATURAL
Y A LA OSCURIDAD, A 180 DIAS PROMEDIO

{
¢{COMO INFLUENCIA LA LUZ SOBRE LA
BROTACION Y CALIDAD DE LA
PAPA-SEMILLA?

L a exposicion de los tubérculos a la luz durante el
almacenamiento normalmente tiene un efecto favorable sobre

del ambiente es relativamente alta y/o el periodo de

almacenamiento es largo. OSCURIDAD 18.8 1.6 15.3

‘_- LUZ DIFUSA 1.4 4 8.3
a luz influencia en el estado fisioldgico de los tubercutos

enfermedades, con la accidn de la luz se produce:

‘Se retarda el envejecimiento de los tubérculos semilla
-Se reduce el crecimiento de los brotes.

(verdeamiento del tubérculo-semill), este proceso de verdeo B
producido por la luz incrementan el contenido de dalcdloide
(solaning), la cual le confiere un sabor amargo al producto, esto

es Imporante ya que reduce el problema de plagas y OSCURIDAD 3.5 17.6 1.9 8.8 1279 5
enfermedades. LUZ DIFUSA 3.5 9.7 3.3 1.1 13.95
OSCURIDAD 3.9 18.4 1.6 1n3 1520
LUZ DIFUSA 39 9.9 3 10 1680 100
OSCURIDAD 6.0 15.4 1.6 189 2460
LUZ DIFUSA 6.0 7.7 3.9 1.2 28.80 3
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RECOMENDACIONES PARA EL BUEN
ALMACENAMIENTO DE LA SEMILLA
(PAPA)

Disponer de un lugar especiaimente habilitado para elio.

Estar protegida de adversidades climdaticas como lluvia,
exposicion directa al sol, vientos fuertes, etc.

Efectuar visitas de inspeccion.

Manipular el producto 1o menos posible, durante su
amacenamiento, para evitar danos.

Apilar a una altura media de manera gue no se dane el
producto, por el peso de la carga, asi mismo debe estar '

dislado del suelo.

No se debe permitir ingreso de animales al &rea
almacenamiento.

Hacer una limpieza y desinfeccion def lugar de
almacenamiento, antes de colocar el producto (papaj.

CUIDADO!!!
NO SE DEJE ENGANAR

Cuando compre semilla certifica, asegurase que 1as
mallas estén cocidas y esten las efiquetas del productor
¥y del organismo cerfiicodor, eso es o garantia de que
LA SEMILLA TENDRA BUENA GEMINACION, serd de la
variedad que usted desea comprar y estard libre de plagas
y enfermedades

4 Agroandiia

' 65 OF BUEhy Cilipap

YANATACU




	Estudio de la Cadena Productiva de Hierbas Aromáticas.pdf
	Scan_Doc0001.pdf
	Scan_Doc0002.pdf
	Scan_Doc0003.pdf
	Scan_Doc0004.pdf
	Scan_Doc0005.pdf
	Scan_Doc0006.pdf
	Scan_Doc0007.pdf
	Scan_Doc0008.pdf
	Scan_Doc0009.pdf
	Scan_Doc0010.pdf
	Scan_Doc0011.pdf
	Scan_Doc0012.pdf

	Estudio de la Cadena Productiva de Artesania.pdf
	Pag1.pdf
	Pag2.pdf
	pag3.pdf
	pag4.pdf
	pag5.pdf
	Pag6.pdf
	pag7.pdf
	Pag8.pdf
	Pag9.pdf
	pag10.pdf
	pag11.pdf
	pag12.pdf

	Binder1.pdf
	GIT-2017-0417_IT 140
	GIT-2017-0417_IT 141
	GIT-2017-0417_IT 142
	GIT-2017-0417_IT 143
	GIT-2017-0417_IT 144
	GIT-2017-0417_IT 145
	GIT-2017-0417_IT 146
	GIT-2017-0417_IT 147
	GIT-2017-0417_IT 148
	GIT-2017-0417_IT 149
	GIT-2017-0417_IT 150
	GIT-2017-0417_IT 151
	GIT-2017-0417_IT 152




