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desarrolio de shacks saludables y productos gourmet,

Agregacién de valor a productos agricolas de fa Comunidad Indigena Quechua de Quipisca mediante el

1 Alimento

Sector -

Subsector |

Snack

Especie {si aplica)

A4 Membrillo

fnicio:

| Diciembre 2017

Término.

Noviembre 2019

Duracion{mases)

-1 24 meses

Regibn'

i Tarapacé

| Del Tamarugal

Provincials)

Comuina (s} -

Pozo Almente

Monto (§)

.|~ porcentaje

CONTRAPARTE*

.- Pecuniario” .-

No pecuniario -~ 1"

TOTAL [FIA + CONTRAPARTE)
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6. ENTIDADPOSTULANTE - -

Nombre Representante Legal Wilfredo Manuel Bacian Delgado

RUT

Aporte total en pesos:

Aporte pecuniario

Aporte no pecuniario

7. ASOCIADO {s) Centro Regional de Estudios en Afimentos Saludables - CREAS ~ .~

Nombre Representante Legal Maria Elvira Zafiiga Hansen

RUT

Aporte total en pesos:

Aporte pecuniario

Aporte no pecuniario
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" "'a.  Antecedentes generales de la entidad postulante

Nombre: Comunidad indigena Quechua de Quipisca

Giro/Actividad: Actividades de servicios no personales

RUT:

Tipo de entidad, organizacién, empresa o productor (mediano o pequefic): pequefio

Ventas anuales de los gltimos 12 meses (en UF} {si corresponde):

identificacidn cuenta bancaria (banco, tipo de cuenta y nimero}:

Direccidn {calle, comuna, ciudad, provincia, regién)/Domicilio postal:

Teléfono:

Celular:

Correo electrénico:

Usuario INDAP {si/no):

b, Representante legal de fa entidad postulante

Nombre completo: Wilfredo Bacian Delgado

Cargo que desarrolla el representante legai en la entidad: Presidente

RUT:

Nacionalidad: Chileno

Direccion {calle, comuna, ciudad, provincia, regiénk

Teléfono:

Celular:

Correo electronico:

Profesion: Dirigente indigena

Género (Masculino o Femenino}: Masculino

Etnia (indicar si pertenece a alguna etniak:
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Reallce una breve reseﬁa de la entldad postu%ante

1ndscar brevemente Ia ac‘ttvadad de fa entidad postuiante su vmcu Eac:on con'la tematxca de la: propuesta y sus
fortalezas en cuanto ala capacid ad de gestionar y condugir la propusista.
(Maximo 1.500 caracteres)

La Comunidad Indigena Quechua de Quipisca fue constituida el afio 2008 por los habitantes de la
localidad de Quipisca. Actualmente posee 48 comuneros { 20 hombres y 28 mujeres) cuyo rango
etareo predominante se encuentra entre 31 y 65 afios. Tras haber realizado su Plan de Desarrolio
Territorial con Identidad Cultural con el apoyo del RIMISP en et afo 20186, fograron definir lineas de
accion y conformar comisiones para el desarrollo productive de Turismo comunitario, gastronomia
con identidad cultural y ganaderia y agricultura, gue nuevamente le han dado vida productiva a {a
comunidad. £l objetivo principal de la comunidad de acuerdo a su Plan de Desarrollc Territorial (8)
es * La agricultura come practica cultural y productiva de caracter ancestral fuertemente cargada de
memeoria comunitaria y sentido de perfenencia...”. La Comunidad estd activa ante CONADI,
formalizada ante Sit y ha comenzado fa tramitacion para la obtencidn del permiso sanitario ante ia
autoridad pertinente.

El funcionamiento y las decisiones productivas son fomados participativamente y ejecutados por su
directorio. Poseen asesoria externa para la toma de decisiones. Cuenta con un gran aliado, la
minera BHP Bllliton Pampa Norte Cerro Colorado, quien a fravés de su Responsabilidad Social
Empresarial (RSE) ha confribuido al desarrolio de sus actividades productivas, a través de la
formacion de una mesa de dialogo compuesta entre los representantes de la comunidad y la
empresa minera, logrando el financiamiento de a través del Programa
Agropecuario Mamifia Quipisca finalizado el afio 2016.

d Cofmanuamsento de FiA u otras agenc;as

indtque si la entldad postuian’ce ha obtenido coF nanciamiento de FIA u otras agencnas deI Estado en temas
samaiares a ia pmpuesta presentada {marque con una X o

s NO X
Si Ia respuesta antetior fue'sl; entregue la szgwente mformacnon para un maximo de cinco’ adjudicac:iones Iy
(mICIe con Ia mas recsente) L :

Nombre agencia:
Nombre proyecto:
Monte adjudicado (3):
Afio adjudicacion:

Asoc;adc i

Nombre Centro Reglonal de Estudios en Aiamentos Saludables

Giro/Actividad: Investigacion, Desarrollo e Innovacién en Alimentos y Productos S. A.

RUT:
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ARDS .ﬁ., et B ; RAPA
DEAPNASUION  eoseoworemonmes
reran [y ™ A

Tipo de entidad, organizacidn, empresa o productor {mediano o pequefio}: Corporacién, Fundacidn

Ventas anuales de los Gitimos 12 meses {en UF} (si corresponde):

Direccion (calle, comuna, ciudad, provincia, region):
Valparaiso, V.

Teléfono:

Celular:

Correo electronico:

L b .Rehfééén’t'ahie{iégal del{os) asociadols)

Nombre completo: Maria Elvira Zfiiga Hansen

Cargo que desarrolla el representante legal en la entidad: Directors Ejecutiva

RUT:

Nacionalidad: Chilena

Direccidn {calle, comuna, ciudad, provincia, regidn):

Teléfono:

Celutar:

Correo electrénico:

Profesidn: ingeniera Civil Bioquimica

Género {Masculino o Femenino): Femenino

Etnia {ind icar si pertenece a alguna etnia):

. : Reahce una breve resena del(os) asocnaclo(s} :
-_indlcar brevemente ia act:vzdad det{os} aso::iado( 3% su vmculacnon con e! ’cema de ia propues’ca

El Centro Regional de Estudios en Alimentos vy Salud, CREAS, es el centro de :nvesttgamon, ciencia y
tecnologia de Chile que desarrolla 1+D4i relacionando teméticas de alimentacidn y sus efectos en la salud. Es
cofinanciado por fa Comision Nacional de Ciencia y Tecnologia (CONICYT) v el Gobierno Regional de la Regidn
de Valparafso, territorio nacional donde se encuentra su planta piloto. Se funda con un equipe
interdisciplinario de profesionales de universidades gue pertenecen al CRUCH V Regibn: Pontificia
Universidad Catdlica de Valparaise, Universidad Técnica Federico Santa Maria y Universidad de Valparaiso; vy
el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) de La Cruz. La Estrategia Nacional y la Estrategia Regional
de Valparaiso para el desarrollo de alimentos saludables y funcionales que apuntan a pasicionar a Chile como
una Potencia Alimentaria, es una de los objetivos fundacionales del CREAS quien incorpora un valor agregade

en la cadena productora a través de la generacion de ingredientes funcionales y formulacién de alimentos
saludables.
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Nombre completo: Beatriz Capetilio Estica

RUT:

ProfesiGn: Secretaria Administrativa

Pertenece a la entidad postulante (Marque con una X}.:

Indique &l cargo ‘en - Ia| Encargada Comisién indigue fa institucion a-
‘entidad postulante: 7 | Agricola fa'que pertenace:’

Direccidn {caile, comuna, ciudad, provincia, region}):

Teléfono:

Celular:

Correo electrénico:
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La presente iniciativa tiene como objetive implementar un modelo de gestién microempresarial y
agregacion de valor a la produccion de membrillo en fresco para la comunidad Indigena Quechua
de Quipisca.

Dade que la comunidad presenta limitaciones productivas y comerciales que impiden realizar una
agricultura que beneficie la actividad econdmica, se plantea fa necesidad de generar una vision
empresarial para agregar valor a su produiccion, membrilio en fresco. Con ello, se desea que los
miembros de la comunidad obtengan los conocimientos necesarios de la operacidn de una
microempresa. Con las competencias de gestion preductiva y comercial los comuneros podran
emprender en el proceso de generar alternativas de valor agregado a la produccidn, transformando
sus actuales productos, de escasa aceptabilidad y precio, en producto de alto valor econdmico
saludables y tipo gourmet.

Para decidir cudl es [a transformacion mas atractiva para el mercado y escalable por fa comunidad,
se realizara una investigacion de mercado y se pondra marcha la linea de procesc del producto |
seleccionado.

Los productores de la comunidad de Quipisca enfrentan una serie de limitaciones o barreras que
frenan la comercializacion de sus producciones agricolas, mas aun considerando gue esta localidad
esta inserfa en una de las quebradas mas accidentadas de la provincia del Tamarugal. Entre las
principales causas destaca:

1. Que su produccion, membrille en fresco, es un producto perecedero, o que significa gue si
no logran venderlo inmediatamente plerde valor comercial, pues existe una pérdida de
calidad asociada principalmente al transporte.

2. la estacionalidad de su produccion, diciembre a marzo, coincide con todas las otras
quebradas productoras del mismo producto en fresco, quienes ademas ofertan otros
productos hortofruticolas. Por tanto, imponer un precio beneficioso a |0s productores de la
comunidad es complejo, ya que, si el valor es alto, ef comprador faciimente se decidira por
otro oferente que entregue el mismo producto a menor valor.

3. La produccién de la comunidad es relativamente baja, alrededor de 1,5 toneladas por
temporada y se direcciona al terminal agropecuario, el cual es un mercade donde el precio
es altamente determinado por ia oferta y demanda.

En consecuencia, la presenie propuesia se presenfa como una oportunidad para fa Comunidad
Indigena Quechua de Quipisca en implementar acciones participativas que favorezean la gestion
productiva y comercial en pos de generar una mirada microempresarial y con valor agregado a su
produccion.
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Describala soluc:én mnavadora quese pretende desarrolfar en Ia propuesta para - -
abordar ei problema y/u opornxmdad ldenttf‘ cado ' : L

El objetivo de la propuesta apunta a resolver ias fimitaciones indicadas anteriormente, a través de
implementar un modelo de gestidn microempresarnal para generar valor agregado a la produccion
agricola de la comunidad de indigena Quechua de Quipisca. Para realizar esto, se considera
necesario implementar una estructura microempresarial que permita el funcionamiento en base a la
produccion focal; generar altemnativas de valor agregado a la produccion de membrilios a través de
su transformacién en productos saludables y gourmet; y determinar el prototipo final de produccién
con valor agregado.

En primera instancia, para iniciar el proceso, serd necesaric enmarcar a la comunidad en el
funcionamiento béasico de una microempresa. Para ello se implementaran talleres y acciones
destinadas que permitan el entendimiento por parte de los comuneros de las diferentes etapas de
gestién de una microempresa: estructura de apoyc del negocic (legal, administrativo, planificacion
estratégica y financiero contable) y al proceso que da la razdn del negocio {asistencia técnica,
abastecimiento, proceso productivo, calidad, mercadeo y evaluacion financiera). De esta manera,
los comuneros adquiriran los conocimientos técnicos del funcionamiento de una microempresa.

En paralelo, se realizaran ensayos para agregar valor a la produccion de membrilios. Se
transformard el membrillo en fresco para la generacidon de tres altemativas de productos
comerciales saludables y de tipo gourmet Snack, saisa chutney y compota. Finalmente, se
realizard una investigacion de mercado para determinar la alternativa final a prototipar que sera
escalado por la comunidad. Una vez seleccionado el producto final, se pondréd marcha la linea de
proceso y ia produccion del primer tote productivo del nuevo producto, con el objeto de transferir en
forma real Ia solucién tecnologica propuesta a la Comunidad Indigena Quechus de Quipisca.

b indsque ei estado del arte de: Ta so!ac:én innovadora propuesta a mvel nacnona! e
: mternaclonal md;cando !as fuentes de mformac:on que lo respa!dan en Anexo 7

Se realizd una vigilancia tecnologica de patentes relacionadas con los productos a desarrollar, el
resumen se presenta en el Anexo 11. La mayor cantidad de patentes bajo el término general
“membrilio” tienen relacion con formulaciones cosméticas y herbicidas gue protegen a los arboles
como el de los membrillos - ne se evidenciaron documentos relacionados con compotas o salsas -
io que se puede evidenciar en que los signatarios con mayor cantidad de patentes bajo ese término
son: Sumitomo Chemical Company, Limited (14%); THE PROCTER & GAMBLE COMPANY (5.5%);
(3.3%); Unilever (2.9%); Monsanio Technology (2.5%) Se destaca el uso de la semilla de mebrillo
como estabilizantes (ES2300863T3, ES229458473, ES2324555T73), aglomerante (ES2326817T3) e
hidrocoloide (ES2339736T3) Respecto a las publicaciones cientificas se detectd el trabajo de
Jovanovic-Malinovska et al.(1) que desarroliaron un snack de membrillo que, ademas de
propiedades funcionales, también tendréa un sabor mejorado debido a la adicion de estevia. Este
estudio se Hlevé a cabo para evaluar los atributos de calidad seleccionados de un snack de
membrille enriquecidc con un edulcorante prebidtico (inulina) y otro alternativo (estevia)
acompafiado de un agente antipardeamiento {&cido ascdrbico} por impregnacién al vacio. Ademas
de esto se han encontrado trabajos que estudian los efectos de procesos de secado/deshidratacion
en los compuestos funcionales del membrilic como el trabajo de Gheisari & Abhari (2) que
evaluaron el secado al sol y en homo en la capacidad antioxidante de distintas partes del fruto,
resultando en una mejor preservacion de estas propiedades por el método de secado en homo.

10
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igual caso del trabajo de Espinoza et al {3) que evaluaron el impacto térmico del secado por
Ventana Refractante scbre los metabolitos antioxidantes de la cascara del membrillo. Respecto a
productos similares, no se ha encontrado ninguna referencia a snacks de membriflo a nivel nacional
e internacional. Respecto a la salsa agridulce gourmet, solo se ha encontrado 1 producto similar
gue se comercializa en Argentina via web de Quetec oliva & gourmet (4} . bajo el nombre de
Salsa Chutney de Mempbrillos en un formato de 190 gr, con un valor de 69 pesos argentinos (app
3.000 pesos chilenos). Otros productos identificados se comercializan en ltalia bajo la marca
Lazzaris5 que tiene como ingredientes: Membrillos, aromatizantes de mostaza, jarabe de glucosa,
aztcar y agua. Por ofro lado, pese a la escasa oferta de productos, se han encontrado multiples
recetas en la web para hacer salsas agridulces y estifo chutney de membrilia.

o c indique si existe aiéun’é_i’e'striét:ib'r:l'_ié__éai o condiciones normativas que p‘t_'l_é.("._i_an afectarel -
- -desarrollo y/o implementaci6n de la innovacién'y una propuesta de como abordarla. -

No existen restricciones

[ 'a. Objetivo general®

implementar un modelo de gestidn microempresarial y agregacion de valor a la produccion de
membrillo en fresco para la comunidad Indigena Quechua de Quipisca.

" b. Objetivos especificos? - -

Ne Objetivos Especificos (OF)

Implementar una estructura microempresarial que pemmita el funcionamiento en base 3 ia
1 | produccion de membrillo local.

Generar altemnativas de valor agregado a la produccion de membrillos a través de su
2 | transformacién en productos saludables y tipo gourmet,

Efectuar una investigacion de mercado para identificar el prototipo final de agregacion de
3 |valor que desarrollard la comunidad de Quipisca.

1 £ objetivo general debe dar respuesta a lo que se quiere lograr con la propuesta. Se expresa con un verbo que da
cuenta de lo que se va a realizar.

2 Los objetivos especificos constituyen los distintos aspectos que se deben abordar conjuntamente para alcanzar el
objetivo general de la propuesta. Cada objetive especifico debe conducir a un resultado. Se expresan con un verbo gue
da cuentz de o gue se va a realizar.
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'-'Metodo objetivo 1 implementaruna estructura mncroempresanal que perrmta el funcronamlento en”
base a la produccuon de membniio tocal. - S :

L.a metodologia para llevar a cabo este objetivo incurre en fa realizacion de talleres participativos
que evidencien los diversos aspectos que contempla la implementacion de un modelo de gestidn
microempresarial para el funcionamiento comunitario. Esto involucra establecer las bases legales,
administrativas, y financierc coniables. Para ello, en primera instancia se promocionara la
propuesta con los dirigentes de la comunidad para que conozcan la legislacion vigente en tomo a
fa constitucidn de una microempresa. Se estableceran lazos con las instituciones gubemamentales
pertinentes en la materia vy iuego se promoveran charlas participativas con los comuneros para la
toma de decisién de la organizacion de la microempresa. Posteriormente se implementara un
sistema de administracion para controlar las acciones de la microempresa; organizacion formal y
funcional. Una vez establecida la conformacion de su equipo, se realizard la planificacion
estratégica tanto en su fase filosdfica como de definicion, en funcion de ia realidad actual del
negacio y de su entomo intemo y extemno en el que se desenvuelve. Finalmente se establecerd el
sistema financiero contable. En paraleio, se realizarén investigaciones para mejorar la
productividad agricola del membrifo. Asi mismo, se dispondra de capacitaciones y asistencia
técnica destinada a los socios de la comunidad en funcion de su capacidad productiva, Por su
parte, para garantizar el abastecimiento de materia prima a la microempresa, se formularé una
estrategia para proveer a los productores de los elementos necesarios con precios justos para ef
proceso productivo, Se procedera a realizar protocolos de cumplimiento de confrol de calidad
desde la recepcion hasta el empacado.

Método objetivo 2: ‘Generar.alternativas de valor agregado a ia producc;én de membniios a traves
'de su transformaczon en productos saludabies y tfpo goum’let CRSER :

La propuesta técnica para abordar el objetivo, se basa primero en determinar las caracteristicas
nutricionales del membrillo, eso con ef objeto de contar con un analisis de linea base que pemmita
conocer de forma real las propiedades nutricionales y saludables presente en el fruto y sus
descartes; con &l objeto de gue la solucion tecnologica incida minimamente en sus propiedades
nutricionales y saludables. En esta linea base también se considerara como restriccién los lfmites
establecidos para nulrientes critices en la Ley de Etiquetado N° 20.608, para generar productos
libres de sello. Posterior a ello se establecerd una férmula base por cada producto (snack, chutney
y compotas) y se generaran las primeras preparaciones a modo de pruebas de concepto, que
seran evaluados en relacion a los parametros de linea base, evaluando en todo momento su
calidad organoléptica y sensorial mediante un test simple de aceptabilidad que sera realizado por
el equipo técnico y 1a comunidad, para ver si gusta o no gusta ia prueba de concepto. En este
estudio se solicitara a sus participantes que hagan comentarios del producto, con el objete de
realizar o no ajustes a la formula, que permitan generar un profotipo que sea un simif del producto
final. Una vez que se haya seleccionado la formula base, se realizaran prototipos de los productos,
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con los cudles se realizara un test simple de aceptabilidad, estudio de vida Util, ficha técnica y/o
etiquetado nutricional del producto, segiin lo requerido en la Ley de Efiquetado N° 20806, v la
realizactén de otros andlisis que buscan realzar alguna propiedad saludable de los productos,
como lo es el contenido de fibra y potasio. Por su parte, se solicitard una capacitacion de
manipulacidn de aliemntos realizada por INACAP para 6 comuneros gue estaran a cargo de la
planta piloto.

‘Método objetivo; - Efectuar. una investigacion de'mercado. para: 1denin‘“car ei protottpo f:nai de
agregac:on de vanr que desarroliara fa comumdad de Qunp;sca ' :

Para cumplir este objetivo se recabara informacién necesaria para determinar la mejor opcién de
producto para realizar escalamiento productivo a fravés de una investigacion de mercado. Para
ello, s& generard una encuesta directa a los potenciales clientes de los productos prototipades en
ia etapa anterior {objetivo 2). Dicha encuesta recogera informacién de primera fuente para conocer
las caracteristicas de los consumidores, ademas de realizar un analisis de la competencia de
frutas en los formatos prototipades, los clientes y usuarios potenciales, las oportunidades de
expansion, ef precio, los formatos del producto y la capacidad productiva para proveer la
produccién de la comunidad en el mercado seleccionado. La investigacion se realizard en los
supsrmercados de la ciudad de lquique. B} levantamiento de informacion se realizard con la
participacidn de comuneros de la comunidad de Quipisca, como una oportunidad de aprendizaje
colectivo. La recoplicacion y andlisis de informacién contribuird para una mejor toma de |
decisiones. Adicionaimente, con la investigacion de mercado generada se realizara un plan de
marketig.
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Indique los re'sultéc_io.s_es._p'éradbs_ y éué_ indic'ado_res para cada objetivo.especifico. .

Fechade .

RS NeRE.]  Resultado - e .'lnc.iicado}"‘ . Linea f;a'se:d_ei indicador | - .I\fl_eta'def indi_c_aé}or:._ . 1 alcance de fa
OE T Espefad93_(RE} R coh ey {alinicio dela propuesta) | 0 - (alfinal de la propuesta) | et
1 Capacitaciones N°® de comuneros 0 6 06/2018
administrativas, capacitados
contablesy
legales
1 2 Capacitaciones en N°® de comuneros 0 15 06/2018
técnicas capacitados
agrondmicas y de
proceso
2 1 Prototipo Snack N° de productos o Generacion de a lo menos un snack
Saludable dulce generados dulce. 03/2019
generado a partir
de membrillo
2 Prototipo Snhack N° de productos 0 Generacion de a lo menos un snack 03/2019
Saludahle Salado generados Salado
generado a partir
de membrillo
2 Salsa agridulce N* de productos 0 Generacién de a o menos un 03/2019
tipo Chutney generados Chutney
generada a partir
de membrilio

2 Considerar que el conjunto de resultados esperados debe dar cuenta del logro def objetive general de la propuesta.

4 Establecer como se medira el resultado esperado.
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2 4 Compota N° de productos Generacién de a lo menos un tipo 03/2019

elaborada en base generados de compota
a membyillo
2 5 Capacitacidn en N® de comuneros 6 04/2019
manipulacién de capacitados
alimentos
3 1 Plan de marketing | N®informes generados 01 plan de marketing realizado para 06/2019
los productos prototipados
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. AR02017./2018 " -

: __.10' e

e

Trimestre .~ .-
30

40

Elaboracion de plan de
marketing

ly2

Caracterizacion de la materia
prima

ly2

Pre-tratamiento de la materia
prima

ly2

Desarrollo de pruebas de
concepto y disefia
experimental del proceso de
produccion del snack.

1y2

Protocolo del proceso de
elaboracion de los snacks,
desarrollo de prototipos, vida
util y transferencia a la
empresa

Asesoria de CREAS en etapas
tempranas del escalamiento
productivo

3,4

Prospeccion de productos
alternativos de similar
concepto presentes en el
mercado local y gourmet.

3,4

Formulacién de chutney y
compota de membrillo

3,4

Pruchas de concepto del
nuevo producto y




afos

TE axral

A

fundacitn
Innogieiin

Rirers

establecimiento de las
condiciones de esterilizacién
del chutney y compota de
membrilio

3,4 Test simple de aceptabilidad
3,4 Etiquetado nutricional

3,4 Estudio de vida utif

3,4 Asesoria temprana de CREAS

en etapas Iniciales del
escalamiento productivo

3 1 Elaboracion de plan de

marketing

1y2 Caracterizacién de la materia
prima

ly2 Pre-tratamiento de fa materia
prima

ly2 Desarrollo de pruebas de
cohcepto y diseiio
experimental dei proceso de
produccion del snack.

ly2 Protocolo del proceso de X

elaboracion de los snacks,
desarrollo de prototipos, vida
util y transferencia a fa
empresa
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iy2 Asesoria de CREAS en etapas
tempranas del escalamiento
productivo
2 3y4 Prospection de productos | X
alternativos de simitar
concepio presentes en el
mercado focal y gourmet.
3y4 Formulacién de chutney y /X |[X [X X |X [X X
compota de membyrillo
3ya Prughbas de concepto del X (X | X |X
nuevo producto y
establecimiento de fas
condiciones de esterilizacién
del chutney y compota de
membritlo
3yé Test simple de aceptabilidad X (X
3y4 Etiguetado nutricional X X
3y4 Estudio de vida util X | X
3y4 Asesoria temprana de CREAS
en etapas iniciales del
escalamiento productivo
1 1 Capacitaciones X | x X X X
administrativas
Capacitaciones técnicas X X X X X
agroproductivas
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i Elaboracion de plan de (X X |X
marketing
12 Caracterizacién de la materia
prima
1,2 Pre-tratamiento de la materia
prima
1,2, Desarrollo de pruebas de
concepto vy disefio

experimental del proceso de
produccién del snack,

1,2, Protocolo del proceso de i X X X |[X (X
elaboracion de los snacks,
desarrollo de prototipos, vida
atit y transferencia a la

empresa
1,2 Asesoria de CREAS en etapas | X | X | X X X
tempranas del escalamiento
productivo
2 3,4 Prospeccién de productos

alternativos de similar
concepto presentes en el
mercado local y gourmet.

3,4 Formulacion de chutney de
membritlo y compota

3,4 Pruebas de concepto del
nuevo producto v

establecimiento de las
condiciones de esterilizacion
del chuiney y compota de
membrilio

3,4 Test simple de aceptabilidad




4
3
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3,4

| Etiquetado nutricional

3,4

gstudio de vida 1itit

3,4

Asesoria temprana de CREAS

en etapas iniciales
escalamiento productivo

del
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TARAPACA

Re'sﬁltado Espéraddg

*-Fecha de cumplimiento

LT Hltoscntlcos - o ARE) e Tow(mesyafio)
Plan . d.e capacitaciones Capaci{aciones admin.istraﬁvas, 06/2018
administrativas realizadas contables y legales
Plan de capacitaciones técnicas | Capacitaciones en técnicas agrondmicas | 06/2018
agroproductivas realizadas y de proceso
Creacion Snack salade Snack Saludable Salado generado a 03/2018
partir de membrillo
Creacion de Chutney Salsa agridulce tipo Chutney generadaa | 03/2019
partir de membrillo
plan de marketing Plan de marketing elaborado 06/2018

5 Un hito representa haber conseguido un logro importante en la propuesta, por lo que deben estar asociados a los
resultados de éste. El hecho de que el hito suceda, permite que otras tareas puedan llevarse a cabo.

% Un hito puede estar asociado a uno o mas resultados esperados y/o a resuitades intermedios.
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Sifd propuesta tiene un orientacion de mercado, responda: -

Descnba el mercado ai cuai se onentaré los productos generados en la propaesta. e

El mercado aE cual estara orientado ia propuesta es prmmpalmente ai de supermercados con gondolas
del tipo saludable, puntos de ventas de productos con identidad local, funcionales y saludables,
También se analizard entrar al programa de alimentacién escolar {PAE) de la JUNAEB de manera de
poder brindar alimentos de calidad y saludables a los estudiantes.

7 b." Describa guiénes son los clientes potencialés y como se relacionarén con ellos.

Los principales consumidores son las personas que buscan productos naturales y productos gourmet
con identidad local. Son personas que disfrutan alimentarse sano, combinando frutas y productos
procesados safudables y sin aditivos. También se busca explorar un segmento de consumidores con
mayor nivel de cultura culinaria y gourmet.

La refacién con los clientes serad a través de redes sociales, pagina web y la comunidad saludable de
Quipisca.

“¢. - Describa cusl es la propuesta de valor. -

Para personas que consumen alimentos saludables, que buscan alternativas alimenticias de origen
local y tipo gourmet. Snack, chutney y compotas son productos en base a membrillos cultivados por
manos campesinas de origen Quechua, de manera natural y con conocimientos ancestrales a
diferencia de ia agricultura tradicional.

d Descnba cémo se generarén ios mgresos y ios costos del negocso.

Los mayores ingresos, serdn por las ventas de precios de gama media, y estara acorde con la caildad
de producto pensando siempre en una muy buena relacion entre precio-calidad que beneficiard a la
empresa y a los clientas.

la estructura de costos incluye costos fijos como los sueldos de los operarios de la planta v del drea
administrativa, consumos basicos como luz, agua y telefonia. También se consideran costos variables
como materia prima (membrille), el traslado de la materia prima, ia mantencidén de la maguinaria,
envases, etc. La estructura de costos estarda enfocada en minimizar los costos donde sea posible,
creando y manteniendo una estructura reducida.
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Sita prop uesta estaonen t_éd& a féﬁﬁltadoédé in terés mibh‘co:

Identlﬁﬁary descnblr a ias beneﬁaaﬂos de Ios resuitados de ia pmpuesta

(Max:mo 1. 500 caracteres, espacaos lnclmdos)

' f Expisque cuél es el valor que generaré para Ios beneﬂaanos ;dentlfcados. _ -

(Maxime 1 500 caracteres, espacios 1nc|u1dos)

g Descnba qué herramlentas 'y métodos se utilizara para que Ios resultados de la propuesta i
Ileguen efectwamente a los benef' Cfanos ldenttﬁcados, quxénes la reahzarén ycomo '
- evaluard su efectividad. o :

{Mammo 1.500 caracteres, espacios mciuidos}

' h Descn‘ba con qué mecanzsmos se’ f‘nanc;aré ei costo de mantenc:én dei blen o semc:o
-‘generado de 13 propuesta una vez finalizado el cofinanciamiento. -
(Maxrmo 1.500 caracteres, espacios incluidos).

“a. Proteccion de los resultados - -

!r_adiqu_e:si_e_'t pr_'c_ay:e:ct'é j'é'Boi‘;i_a: fa .p';"—_cjtect:ién.del'bien o'sérvicios generado en'la pi’dpgeﬁ'a_[fMarque' 'éd_n ura X}

& s -:;' X NO

Sl sU respuesta antenor fue S| md;que cual 6 cuaies de tos mguaentes mecamsmos tiene prev;sto utilizar para ia
protecuon ' L L

Se generard un convenio marco con el asociado {CREAS} para ef resguardo de la formula v proceso de los

productos creados a partir del proyecto. También se estudiard la posibilidad de inscribir el proceso y/o
formulacidn en INAPL.

lustifique el © Jos mecanisimos de proteccion seleccionados: . . -
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£l acuerdo marco con CREAS buscard 1a proteccién y resguardo para que el centro no divulgue Ia formula y/o
proceso a otros clientes suyos.

La inscripcidn en INAPI buscara proteger el ¢ los productos, una vez la produccidn a escala comience, ya de
esta forma no quedara vulnerable a replica y/o reproduccion no autorizada por parte de competidores a nivel
nacional o en ef extranjero $egun sea necesario.

b ccriba_:i_hiien'té, éxbeﬁencia y “acuezﬂomarco" _'pa:ré_ la #@tecc’iéjﬁ y g‘estiéﬁ dé 'reéu_l'tédcs; :

!ndique si. ia entldad postulante w’o asocaados cuentan con conoc:m:entos ¥ expenencra en protecmon a traves
de deréchos de proptedad mte!ectual {Marque con una X}

s NO . X

Si'su respuesta anterior fue Si detalle conocimiento y experiencia. - -

T duque s; Ea ent;dad postulante ¥ sus asocaados han deﬁmdo un’ acuerdo marco preitmmar” sobre Fa tltular;dad
_'de ios resuitados protegibles por derechos de propiedad :nteiectuai y la expiotacson comercna! de estos
_(Marq ue con una X}

Sc CNo o |x

Si su respuesta anterior fue Si, detalle sobre titularidad de los resultados v la explotacion comercial de éstos.

: o Orgamzac;on de ia propuesta _ : _ _ .
;’_Descnba eE rol dal; ejecutor asociados (sn corresponde) y serv;cms de terceros (s; corresponde) en la propuesta

Rol en [a propuesta

Estard a carge de Ejecutar el proyecto realizar seguimiento y control a la

Ejecutor: Comunidad Indigena carta Gantt, para el cumplimiento de los plazos de los resultadas esperados
Quechua de Quipisca & hites criticos.

Estard a cargo de transformar e membrillo fresco en snack, chutney o
Asociado 1 : CREAS compota
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Servicios de terceros

marketing y asesoria en resolucion sanitaria.

Se contratard servicic de panel de jueces externos, formulacién de [a
propuesta, servicio de aromatizacidn, estudio de mercado, plan de

h Equnpo técmco

adjuntar:

- Curriculum vitae (CV) de los integrantes del equipo técnico (Anexo 5)
- Ficha identificacion coordinador v equipo técnico {Anexe 6}
La columna 1 {N° de cargo), debe completarse de acuerdo al siguiente cuadro:

- Cartade compromiso del coordinador y cada integrante del equipo técnico (Anexo 4)

-1 :Coordinador pringipal

2 .| Coordinador alterno . -

B Otro

4" | Profesionales o técnico de apoyo 7 )

3 EqulpoTecmco

Identlﬁcar y descrlblr las func:ones de ios mtegrantes dei equipo tecnrco de ia propuesta Ademas se debe

Ne . “Horasde | Entidadenia’ incremental” |
Nombre - Fcrmac;on/ Descnpczon de ia P RO
Carg ded:cacaon “cualse “Cdsifne) T
persona Ji -4 Profasion functon R R
e RRTERE totaies ~desempefia | - : T
£ncargado de control Comunidad | no
Beatri . .
eatn_z Secrfzt-ana ) y organizacion de 864 (32 horas indigena
1 Capetilio administrativ | propuesta, serd /mes) Quechua de
Estica a contraparte de la Quipisca
comunidad ante FIA
profesional de apoyo Comunidad i no
, de la comunidad para indigena
Elena Bacian Secr{atfana . i lacomunidad parala | 2160 (90 Quechua de
4 administrativ | . s .
Deigado ejecucidn de las horas /mes} | Quipisca
a . s
actividades del
proyecio
Coordinador aiterno 864 CREAS no
2 Caroline Leén En.g. C|’\r EI. y gestor de proyecto (32horas/me
Bioquimica 5)
3 Lida Fuentes | Bioguimico, investigador Princinal 336 (14 CREAS | no
PhD & P horas/mes)
4 Jeniffer Eﬁ;mena Ingeniero de 2160 (90C CREAS st
Wilckens Bioquimica. proyactos horas/mes}
Bioguimico horas/mes)
4 Paulina Silva Irfg. Ejec. Analista 1080 (30 CREAS Si
Bioprocesos horas/mes)

7 profesionales que no son de planta, pero participaran en el proyecto, es decir seran contratados espedficamente para la inidativa.
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Personal CREAS 5
4 Felipe Rojas | Contador administrativo 1800 (90
horas fmes)
proyecto

a:: prenc’iﬁés"iniba‘ctos productivos.

Debido a la baja produccion y a la estacionalidad def membrille de Quipisca no se alcanzan buenos
precios. Por lo cual, mediante su fransformacion se persigue la produccién de derivados del membrillo
todo ef afio. De igual manera, las capacitaciones realizadas apuntan a generar conocimientos técnicos
productivos.

b Poteacsaies |mpactos economlcos

Ex;ste un crec;ente interés en productos sa!udabies en el fosmato de ch:ps o snacks at :gual que de
compotas y salsas agridulces {Chutney) en el mercado nacional con posibilidades de crecimiento. Esta
iniciativa permitird elaborar productos que indudablemente permiiran incrementar los ingresos de la
comunidad debido a la capacidad instalada, y a mecanismos de comercializacion derivados de la
creacion de una microempresa comicializadora de productos de valor agregado.

c Potenc:a!es :mpactos soc:ales s

La ;nncsatlva puede servir como un motor de desarrol!o para Quiptsca permmendo una act:\ndad
econdmica permanente gue genere repoblamiento de la localidad. También se generard un impacto a
nivel educativo. Por su parte, las metodologias dispuestas pemmitirén fortalecer fos manejos productivos
de los agricultores de la comunidad.

d Potenclales umpactos ITIEdiO amblenta!es o

La propuesta se enfoca en lograr Ia resolucion sanitaria para poder comercializar los productos, lo que
significa tener las lineas de procesos bien definidas de manera que se provogque &l menor impacto
posible al medio ambiente. Los equipos a ufilizar contaran con el selio de eficiencia energética A+ 0 A
para disminuir en parte [a huella de carbono de los procesos de fransformacion del membrillo. De igual
manera, tras la educacion en capacitaciones técnicas agricolas evitaran, en caso de utilizarse, ef uso
de agroquimicos.
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ANEXOS

ANEXO 1: CERTIFICADO DE VIGENCIA DE LA ENTIDAD POSTULANTE
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ANEXOQ 2. CERTIFICADO DE INICIACION DE ACTIVIDADES

28



/

(ixg
L7
o
ARQs -~

O IRNGVACION
AGRARIS

ANEXO 3, RESOLUCION SANITARIA
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ANEXO 4, CARTA COMPROMISO DEL COORDINADOR Y CADA INTEGRANTE DEL EQUIPO TECNICO
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lquigque,
04, 07, 2017

Yo Beatriz Capetillo, vengoe a manifestar mi compromiso de participar activamente
como Coordinador Principal en [a propuesta denominada “Agregacidn de valor a productos agricolas de
ia Comunidad Indigena Quechua de Quipisca mediante el desarrollo de snacks saludables y productos
gourmet”, presentado a la Convocatoria “Agregando valor a los productos locales, Tarapaca 2017, de
la Fundacién para fa Innovacién Agraria y el Gobierno Regional de Tarapaca. Para el cumplimiento de
mis funciones me comprometo a participar trabajando 45 horas por mes durante un total de 24 meses,
servicio gue tendra un costo total de valor que se desglosa en como aporte FIA.

Beatriz Capetillo
Coordinador principal
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ANEXG 4

C

Centro Regional de Estudios Va!pa raiso, 20 de Junio de 2017

en Alimentes Saludables

Yo lida Fuentes Viveros, vengo en manifestar mi compromiso de
participar activamente como Envestigador Principal en la propuesta denominada
“Agregacion de valor a productos agricolas de ia Comunidad Indigena Quechua de
Quipisca mediante el desarrollo de snacks saludables y productos gourmet”, presentado
a la Convocatoria “Agregando valor a los productos locales, Tarapacd 2017”, de la
Fundacion para la Innovacion Agraria y el Gobiernc Regional de Tarapacd. Para el
cumplimiento de mis funciones me comprometo a participar trabajando 45HH por mes

durante un total de 24 meses, servicio que tendra un costo totai de valor
gue se desglosa en como aporte FIA, como aportes no
pecuniarios.

Nombre: Lida Fuentes Viveros
Cargo: Investigador Principal

Www.Creas.cl
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ANEXO 4

Centro Regional de Estudios
en Alimenios Satudables

Valparaiso, 20 de Junio de 2017

Yo lohn Jara Quezada, vengo en manifestar mi compromiso de
participar activamente como Jefe Planta Piloto y Asesor Técnico en la propuesta
denominada “Agregacién de valor a productos agricolas de fa Comunidad Indigena
Quechua de Quipisca mediante el desarrollo de snacks saludables y productos gourmet”,
presentado a {a Convocatoria “Agregando valor a los productos locales, Tarapaca 20177,
de la Fundacion para la innovacion Agraria y el Gobierno Regional de Tarapaca. Para el
cumplimiento de mis funciones me comprometo a participar trabajando 36HH por mes
durante un total de 24 meses, servicio que tendrd un costo total de valor
que se desglosa en como aportes no pecuniarios.

Nombre: lohn fara Quezada
Cargo: Jefe Planta Piloto y Asesor Técnico

wwy creas ¢l
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ANEXC 4

CREAS

Centrg Regional de Estudios
en Alimentos Saludables

Valparaiso, 20 de Junio de 2017

Yo Caroline Leén Carrasco, vengo en manifestar mi compromiso de
participar activamente como Coordinador Alternc y Gestor de Proyecto en la propuesta
denominada “Agregacidén de valor a productos agricolas de la Comunidad Indigena
Quechua de Quipisca mediante el desarrolio de snacks saludables y productos gourmet”,
presentado a la Convocatoria “Agregando valor a los productos locales, Tarapaca 20177,
de la Fundacién para la Innovacién Agraria y el Gobierno Regional de Tarapaca. Para el
cumplimiento de mis funciones me comprometo a participar trabajando 20HH por mes
durante un total de 24 meses, servicio que tendra un costo total de valor
que se desglosa en como aportes no pecuniarios.

Nombre: Caroline Leén Carrasco
Cargo: Coordinador Alterno y Gestor de Proyectos

WWW.Creass ol
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TARAPACA

ANEXOC 5. CURRICULUM VITAE {CV) DEL COORDINADOR Y DE CADA INTEGRANTE DEL EQUIPO TECNICO
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CURRICULUM VITAE

NOMBRE \ BEATRIZ CAPETILLO ESTICA

; . _ — J
Ci ]
Direcé}én

i Chudad

5
£,
a
[
&

Fecha de nacimiente |

T e s e el

Estado civil ‘ '

Telefono movit ) ' |

| Correo electronico | i
i i

' Educacién Basica | Escuela Santa Marfa - lquinue ;
. :

:

!

fducacion Media | Liceo A6, lauique

g" ‘Educacion Técnico Carrera tecnica: Secretaria Administrative
!

nstitucion Fecha YTerna de ia capacitacidn,

NSTTUCION

P |
S R
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Institucién Nombre

Detroit Chile S.A. ] Paoia Tolaba {Relaciones Humanas)

Comunidad indigena

Wi acian D i i
Quechua de Quipisca ifredo Bacian Delgadoe [Presidente de Comunidad)
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CURRICULUM VITAE DIRECTOR ALTERNO
. Datos de identificacion i

Nombre Caroline Ledn Carrasco

Nacionalidad Chilena

Rut

Fecha de nacimiento

Direccion

Teléfonos de contacto

Direccion de e-mail

Il Antecedentes académicos

Tituio universitario y/o grado academtco Institucidn que otorgd tituio o grado Periodo en gue cursé estudios

ticenciado en Ciencias de la Ingenieria Pontificia Universidad Catélica de Valparaise | 2001 - 2007
tngeniero Civil Bioquimico Pontificia Universidad Catdlica de Valparaiso | 2001 - 2008

Postitulo en Mecanismos de Desarrolic

- N . Pontificia Universidad Catélica de Valparaiso | 2011
leplo y Eficiencia Energética

‘i Experiencia profésional en'el dmbito de 1a Investigicién y/o Desarrollo

1. Plataforma de Vinculacion Piblico Privada para el desarrolio de 14D en el sector frutlcola gue |mpulse la oferta exportable de
productos con valor agregado en la Regian de Valparaiso. Conicyt.

2. Proyecto FIC R — UTFSM: Modelo tecnologico y logistico para fa utilizacidn integral de residuos de pesca artesanal

3. Proyecto FIC R- CREAS: Plataforma tecnoldgica destinada al desarrollo de innovadores prototipos alimenticios funcionales para
emprendedores y pequefias empresas regionales.

4. Proyecto FIC R — CREAS: Fortalecimiento de la competitividad de 1a agricultura organica regional, a través de procesos que
permitan minimizar las pérdidas por excedentes de produccidn.

5. Produccion de alimentos funcionales con semillas de Acacia saligna. INFOR y FIA.

6. Desarrolio de mejorados y nuevos productos nutracéuticos de alto valor agregado a base de ciruelas. Contrato Tecnoldgico
empresa Nutracéuticos Happy Plum.

7. Fortalecimiento del CREAS para el desarrallo de una Oferta integral de preduccidn y validacion de nuevos prototipos
alimentarios transferibles a |z industria Alimentaria.

8. Desarrollo de un proceso para la obtencidn de juglona desde residuos de 1a industria procesadora de nuez comun. Proyecto
Codigo CAL13110166 FONDEF Idea - Conicyt.

9. Mision de prospeccion comercial a la Industria de Alimentos Saludables USA 2014. Proyecto Codigo APC {B}-5017-20130926
ProChile.

10. Desarrollo de envases con tecnologias para meiorar la condicidn de las exportaciones de ardndanos a Asia, USAy UE. Proyecto
Codigo 12 IDL2-16170 CORFO. Participacidn del CREAS en calidad de Coejecutor.

11. Proyecto FNDR denominado “Apoyo al emprendimiento y aumento en la competitividad de la Industria Regional mediante
gestion de 1+D y transferencia tecnoldgica impulsada por el Centro Regional de Estudios en Alimentos y Salud”.

12. Optimizacién del sistema de envasado en atmdsfera modificada para productos vegetales que respiran. Proyecto Cadigo
1210L1-13262 CORFO.

13 Proyecto “Desarrello de doce guias MTD para el sector Agroindustriat y Agropecuario”. AGCly Tecnolimpia, un programa del
Consejo Nacional de Produccion Limpia.

14 Proyecto “Estudio de prefactibilidad técnico econémica de la produccién de biopolimeros de bajo costo a escala industrial,
utilizando suero de leche como materia prima”. Rotoplastic.

15. Proyecto de Unidad de Asistencia Técnica: “Estudio del potencial de metanizacion y biodegradabilidad anaerobia de residuos
generados en la industria del aceite de olivo. Schwager Biogas

16. Realizacion del disefio conceptual de ia planta de biometanizacion de residuos solidos organicos con aprovechamiento
energético para SOPRAVAL S.A.
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CURRlCULUM VITAE ¥NVE$T¥GADO§ CREAS

‘I.:Datos de identificacion: =

Nombre

}chn Rohert Jara Quezada

Nacionalidad

Chilena

Rut

Fecha de nacimiento

Direccidn

Teléfonos de contacto

Direccién de e-mail

“H..Antecedéntes académicos

Titulo universitario y/o grado academlco

Institucion que otorgd titulo o grado

Periodo en que cursé estudios

ingeniero Civil Bioguimico

Pontificia Universidad Catélica de
Valparaiso

2009 - 2015

Hl-Experiencia profésional.en el Ambito de la Investigacidn y/o Desarrollo

Linea o drea de
investigacion

Institucion

Cargo

Descripcion de prmcmaies funmones/
actividades desarrolladas

Periodo del vinculo
laboral

CREAS Alimentos

Ingeniero
Procesos

Produccidn y caracterizacion de la
quinoa. Formulacion y elaboracion de
prototipos en base a quinoa, Bisqueday
seleccidn de equipos para linea de
procesos.

2015 - 2016 (Sept)

Aniioxidantes

REAS/P
CREAS/PUCY Antiproliferativos

Tesista

Revision del estado del arte,
determinacién de metodologias, analisis
quimicos y biologicos, en laboratorio,
discusiones y conclusions del trabajo
realizado.

2014 — 2015 (1 afio)

“IV. Proyectos-del dmbito de la t+D realizados por el Centro de Investigacion-en 1os que el profesionat ha participado . = 7w

1. Proyecto fortalecimiento de CONICYT procesamiento integral de quinoa de Petorca: un aporte a la sustentabilidad de la region

de Valparaiso {codigo: R15F10005).

2. Evaluar condiciones de extraccion de juglona a nivel de laboratorio a partir de los residuos de |z nuez, bajo el marco del proyecto

FONDEF iDEA CA13i10166.

3.
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CURRICULUM VITAE INVESTIGADOR CREAS

Nombre Lida Fuentes Viveros

Nacionalidad Chilena

Rut

Fecha de nacimiento

Direccidn

Teléfonos de contacto

Direccion de e-mail

‘H.Antécedéntesacadémicos . 0

Titulo universitario y/o grado académico Institucion que otorgd titulo o grado Pariodo en que cursd estudios

Licenciado en bioquimica Universidad de Concepcidn 1993-19%9

bioguimico Universidad de Concepcion 1993-2002

Doctor en clencias, biologia cefulary Universidad Austral de Chile 2002-2007

molecular
-}l Experiencia profesionalien el dmbito de'a Investigacion yfo Pesarralio - o7 o I e e e
Institucion Linea o drea de Careo Descripcién de principales funciones/ Pericdo del vincuio

investigacion g actividades desarroliadas laboral
Evaluacion de genes relacionados a
. Agregado de calidad de frutales y hortalizas.
Centro Regional de valor a Evaluacion de potencial saludable de flora

Estudios en Alimentos investigador 2011 - a la fecha

productos nativa
Saludables-CREAS agricolas Desarrolio de la agricultura sustentable y
organica.
' Evaluacion de genes relacionados a
Estudios de pre y Investigador calidad de frutales y estrategias de pre
Universidad de Talca postcosecha de & v g prey 2008-2010
post-doctoral | post cosecha.
frutos
Evaluacion de los mecanismos de
i i i ; ‘4 | i . . s .
Universidad Austra Fisiologia meédica nvestigador generacion de la hipertension arterial. 2002-2007

de Chile doctoral

V. Proyectos-del mbito de la 1+D realizados por el Centro de Investigacion enios gue el profesional ha participado -

1. 2016-2017 Programa Regional CONICYT: “Procesamiento integral de quinoa de Petorca: un aporte a la sustentabilidad de la
Regidn de Valparaiso”. Rol: Co-investigador

2. 2015~ 2016 PROYECTO FIC-R 2015 Codige 30397533-0 Region de Valparaiso. Fortalecimiento de la competitividad de ia
agricultura orgdnica regional, a través de procesos que permitan minimizar las pérdidas por excedentes de produccion.
Rotl: Director.

3. 2015-2017 PROYECTO FIA. Codigo PYT-2014-0227 “Valorizacion territorial, saludable y sensorial del tomate Limachino parala
agricultura familiar campesina de |a provincia de Marga Marga,”. Rol: Investigador asociado.

4, 2014 PROYECTO EXPLORA EAAZ2Q067 | Concurso Nacional de apoyo 2 Ias actividades de Divulgacién Chile: Laboratorio natural
2013, del Programa Explora CONICYT: “Concurso de Historietas: Plantas Nativas y sus Aplicaciones” Rol: Director

5. 2013 PROYECTO L1-12iDL1-15150: “Evaluacidn de Ja capacidad antioxidante y potencial antimicrobiano de extracte de Peumoy
Arrayan. Rol: Director

6. 2011-2014 Proyecto FONDECYT de Iniciacién 2011 Codigo 11210438 “Molecular study of softening during fruit development and
ripening of red raspberry {Rubus idaeus L. cv. Heritage)” Rol: Director
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ANEXO 6. FICHA iDENTIFICACION COORDINADOR Y EQUIPC TECNICO.

TARAPACA
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Nombre campleto

| Beatriz Capetillo Estica

'cérﬁfésiéh' i

-1 Secretaria Administrativa

_fNombre de fai mpresa/orgamzaaon
-dondet ahaj Ll

“ Comunidad indigena Quechua de Quipisca

"Direccmn {calle, comuna, c:udad T

'l Fermenino

Sicorresponde contestarlo

Tpo de productor {pequeno, :
-mednana grande)

| Pequefio

Rbiqdd

| Frutales
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ANEXO 6. FICHA IDENTIFICACION COORDINADOR Y EQUIPO TECNICGC.
Esta ficha debe ser llenada por el coordinador y por cada uno de los profesionales del equipo técnico.

CAROLINE ELIZABETH LEON CARRASCO

INGENIERO CIVIL BIOQUIMICC

CENTRO REGIONAL DE ESTUDIOS EN ALIMENTOS SALUDABLES -
CREAS

FEMENINO

20
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ANEXQ 6. FICHA IDENTIFICACION COORDINADOR Y EQUIPO TECNICO.
Esta ficha debe ser llenada por el coordinador y por cada uno de los profesionales del equipo técnico.

R =L Rk
TARAPACA

JOHN ROBERT JARA QUESADA

INGENIERO CIVIL BIOQUIMICO

CENTRO REGIONAL DE ESTUPRIOS EN ALIMENTOS SALUDABLES —
CREAS

MASCULINO

18
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ANEXO 6. FICHA IDENTIFICACION COORDINADOR Y EQUIPO TECNICO.
Esta ficha debe ser ilenada por el coordinador y por cada uno de los profesionales del equipo técnico.

| LIDA QUEYCI FUENTES VIVEROS

INGENIERO CIVIL BICQUIMICO
| DOCTOR EN CIENCIAS, BIOLOGIA CELULAR Y MOLECULAR

CENTRO REGIONAL DE ESTUDIOS EN ALIMENTOS SALUDABLES -
CREAS

'Gé'nérb'(Ma_scu_liﬁo_‘b'éé_rﬁéhiﬁc}}é_j | FEMENINO

'Etma {md:car 51 pertenece a alguna -

S| c ;i responde contestar lo
-s:gulente' e

Tpo de productor (pequeno, R
medlano, grande) =

Rubros alos aue s dd Lo
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ANEXO 7. LITERATURA CITADA
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ANEXO 8. CARTA QUE CERTIFICA QUE LOS SOCIOS DE LA COMUNIDAD U ORGANIZACION ESTAN EN
CONOCIMIENTO DE LA PARTICIPACION DE ESTA EN LA PROPUESTA.

36



lquique,
03, 07, 2017

Yo Wilfredo_ Bacian Delgado, presidente de la “Comunidad indigena Quechua de
Quipisca”, mediante esta carta certifico que los socios de le “Comunidad Indigena Quechua de
Quipisca”, estdn en conocimiento de la participacion de ésta en ia propuesta denominada “Agregacion
e valor a productos agricolas de la Comunidad Indigena Quechua de Quipisca mediante el desarrolic
de snacks saludables vy productos gourmet”, presentado a {a Convocatoria “Agregando valor a los
productos locales, Tarapacd 2017”, de fa Fundacién para fa innofadion Agraria v el Gobierno Regional

de Tarapaca.
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ANEXO 9. Carta de compromisos involucrados en la propuesta para establecer convenios generales de
colaboracion, si corresponde.
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ANEXO 10. IDENTIFICACION SECTOR Y SUBSECTOR.

Cultivos y cereales

TRRAPACA

Flores y foliajes

Frutales hoja caduca

Frutales hoja persistente

Frutales de nuez

Frutales menores

Frutales tropicales y subtropicales

Agricola
Otros frutales

Hongos

Hortalizas y tubérculos

Plantas Medicinales, aromdticas y especias

Otros agricolas

General para Sector Agricola

Praderas y forrajes

Aves

Bovinos

Caprinos

Ovinos

Camélidos

Cunicuftura

Equinos

Pecuario -
Porcinos

Cervidos

Ratites

insectos

Otros pecuarios

General para Sector Pecuario

Gusanos

Peces

Crustaceos

Anfibios

Bulceacuicolas Moluscos

Algas

Otros dulceacuicolas

General para Sector Dulceacuicolas
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Bosque native

Plantaciones forestales tradicionales

Forestal Plantaciones forestales no tradicionales

Otros forestales

General para Sector Forestal

Gestion

Gestidn -
General para General Subsector Gestién

Congelados
Deshidratados

Aceites vegetales

lugos y concentrados

Conservas y pulpas

Harinas

Minimamente procesados

Platos y productos preparados

Panaderia y pastas

Confiteria

Ingredientes y aditivos {incluye colorantes)

Suplemento alimenticio (incluye nutracéuticos)

Cecinas y embutidos

Productos lacteos (leche procesada, yogur, queso, mantequilla, erema, manjar})

Alimento Miel y otros productos de [a apicultura

Vino

Pisco

Cerveza

Otros alcoholes

Productos forestales no madereros alimentarios

Alimento funcional

Ingrediente funcional

Snacks

Chocolates

Otros alimentos

General para Sector Alimento

Productos carnicos

Productos derivados de la industria avicola

Alifios y especias

39



Producto forestal

Madera aserrada

Celulosa

Papeles y cartones

Tabieros y chapas

Astillas

Muebles

Productos forestales no madereros no alimentarios

Otros productos forestales

General Sector Producto forestal

Acuicola

Peces

Crustaceos

Moluscos

Algas

Echinodermos

Microorganismos animales

Otros acuicolas

General para Sector Acuicola

General

General para Sector General

Turismo

Agroturismo

Turismo rurai

Turismo de intereses especiales basado en la naturaleza

Enoturismo

Otros servicios de turismo

General Sector turismo

Otros productos
{elaborados}

Cosméticos

Biotecnoldgicos

Insumos agricolas / pecuarios / acuicolas / forestales / industrias asociadas

Biomasa / Biogas

Farmacéuticos

Textiles

Cesteria

Otros productos

General para Sector Otros productos
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