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PROGRAMA DE CAPTURA

Y DIFUSION TECNOLOGICA
SECCION COMUN A TODAS LAS PROPUESTAS

FOLIO DE coODIGO | —~ _
BASES (uso interno) | 1 (A -V -V 2p05- {-A-0

SECCION 1. ANTECEDENTES GENERALES DE LA PROPUESTA

NOMBRE DE LA PROPUESTA
Segundo Congreso de las Cocinas Andinas

TIPO DE INICIATIVA(S) A LA(S) QUE POSTULA

(marcar la o las opciones a las cuales esta postulando)
Gira Rgati_zacién de_Eventos Bgca§ para asi_stir a Eventos
Tecnolbgica Tecmcgs 0 Ferias Tecmcc?s o Ferias
Tecnolégicas Tecnoldgicas

Elaboracion de

ontratacion de ..
C Documentos Técnicos

consultores

AREAS O SECTORES

X |Agricola | x |Pecuario Forestal x | Dulceacuicola x |Acuicola

RUBRO (S)

(Sefialar el o los rubros que aborda, por ejemplo: frutales, bovinos, ovinos, hortalizas, flores,
entre otros).
Ovinos, bovinos, frutales, hortalizas, cereales, pesca

TEMAS (S)

(Indicar el o los temas que aborda segin listado en Anexo 2 del documento “Bases de|
postulacién e Instructivo”)
Agroindustria y tecnologia de los alimentos; agroturismo; sustentabilidad y produccién fimpia

Programa de Captura y Difusién Tecnoldgica
Ventanilla Abierta 2005
Formulario de Postulacion



Pagina

X Namero

ENTIDAD RESPONSABLE :

Nombre: Circulo de Cronistas Gastronémicos de Chile
RUT:

Identificacién cuenta bancaria: -
Direccion comercial: Las Violetas 2039 Depto. 42, Providencia
Fono: 229 0988

Fax:

Correo electrénico:

REPRESENTANTE LEGAL DE LA ENTIDAD RESPONSABLE

Nombre: Augusto Merino Medina

Cargo en la Entidad Responsable: Presidente
RUT:

Direccion: A. Fleming 6555, Las Condes
Fono: 229 0988

Fax: o B 0 oe ]
Correo electréonico: : :

TIPO DE ENTIDAD RESPONSABLE

(Senalar si corresponde a una empresa productiva de servicios; organizacion o agrupacion de
productores pequefios, medianos o grandes; asociacién gremial de productores pequefios,
medianos o grandes; universidad; instituto de investigacion, u otra entidad)

Asociacion gremial de los Cronistas Gastronomicos de Chile

NATURALEZA DE LA ENTIDAD RESPONSABLE

Pdblica x | Privada

Programa de Captura y Difusién Tecnoldgica
Ventanilla Abierta 2005
Formulario de Postulacién


iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo


Pagina
Ndmero

COORDINADOR DE LA PROPUESTA (Adjuntar curriculum vitae en Anexo 1)

Nombre: Augusto Merino Medina

Cargo en la Entidad Responsable: Presidente
RUT:

Direccion: A. Fleming 6555, Las Condes
Fono: 229 0988

Fax:

Correo electrénico:

IDENTIFICACION DEL POSTULANTE INDIVIDUAL

(Compietar solo para propuestas individuales y adjuntar Curriculum vitae en Anexo 1 o Pauta
de antecedentes personales en Anexo 2)

Nombre completo:

RUT :

Lugar o Institucién donde trabaja:
Cargo o actividad principal:

Tipo de Relacion contractual
con la empresa u organismo donde trabaja:

Cuenta bancaria:
Direccion comercial:
Fono:

Fax:
Correo electréonico:

Firma Postulante:
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ENTIDAD ASOCIADA (1)

Nombre:

RUT:

Direccion:

Fono:

Fax:

Correo electrénico:

REPRESENTANTE LEGAL DE LA ENTIDAD ASQCIADA (1)

Nombre:

Cargo en la Entidad Asociada:
RUT:

Direccién:

Fono:

Fax:

Correo electrénico:

Firma

ENTIDAD ASOCIADA (2)

Nombre:

RUT:

Direccion:

Fono:

Fax:

Correo electrénico:

REPRESENTANTE LEGAL DE LA ENTIDAD ASOCIADA (2)
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Nombre:

RUT:

Direccion:

Fono:

Fax:

Correo electrénico:

Cargo en la Entidad Asociada:

Pagina
Namero

Firma

FECHA DE INICIO Y TERMINO DEL PROGRAMA DE ACTIVIDADES

Inicio: zsl Octubre 2005

Término: 3[0 Octubre 2005

COSTOS TOTALES Y ESTRUCTURA DE FINANCIAMIENTO DE LA PROPUESTA

(en pesos)

En disquet adjunto se encuentra el archivo Microsoft Excel para completar esta seccién: ver

hoja “Cuadro 1”.
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GIRAS TECNOLOGICAS

BECAS PARA ASISTIR A
EVENTOS TECNICOS O
FERIAS TECNOLOGICAS

CONTRATACION DE
CONSULTORES

REALIZACION DE EVENTOS
TECNICOS O FERIAS
TECNOLOGICAS

ELABORACION DE
DOCUMENTOS TECNICOS

PORCENTAJE
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SECCION 2. RESUMEN Y JUSTIFICACION DE LA PROPUESTA'

Este Segundo Congreso de las Cocinas Andinas continia las lineas que orientaron al
Primer Congreso, realizado en Lima en 2003 con el patrocinio y auspicio de la Escuela
Profesional de Turismo y Hoteleria de la Universidad San Martin de Porres, y que llevd como
titulo extenso el de “Congreso para la preservacion y difusién de las cocinas regionales de los
paises andinos”. Dichas lineas surgen de los Congresos sobre Patrimonio Gastrondmico
Turismo Cultural, de realizacioén anual e inaugurados en 1999 en Puebla de los Angeles, con el
patrocinio de la Unesco, entre otras entidades.

El propésito de este Segundo Congreso es preservar y promover nuestras cocinas
andinas, comenzando con la defensa del rico patrimonio de biodiversidad que caracteriza a
nuestros paises, sometido a diversos riesgos en estos tiempos de globalizacion. Un aspecto
esencial de este evento es la innovacion en la produccién agropecuaria de interés culinario yen
la utilizacién gastronémica de la misma. En este sentido, es interés principal del Segundo
Congreso fomentar y alentar la recuperacion y renovacion de productos agropecuarios de
interés culinario y promover el desarrollo de las colectividades campesinas que los producen,
como forma de fortalecer las tradiciones alimentarias de nuestra regién y darles un nuevo
impulso mediante innovaciones que las pongan al dia y sean capaces de atraer al publico
nacional y a los turistas que nos visitan.

Del mismo modo, el Segundo Congreso tiene una particular preocupacion por revisar los
planes y programas de la docencia en materias culinarias en nuestros paises, a fin de transmitir
a las nuevas generaciones de profesionales el rico acervo constituido por la sabiduria culinaria
de nuestros campesinos. La cocina tradicional, con toda su gran variedad de productos
agropecuarios, es el fundamento de toda gran cocina regional, asi como de la economia y el
turismo en nuestros paises, tal como ha quedado de manifiesto en los diversos Congresos
sobre el rubro que se han realizado anualmente en México desde 1999, de cuyas conclusiones
dan testimonio las numerosas publicaciones efectuadas por el Consejo Nacional para la Cultura
de México (CONACULTA). Sin embargo, la innovaciéon en estas materias aparece como un
indispensable requisito para poner al dia aquella sabiduria culinaria campesina recién aludida.

La reunion de los consultores convocados por este Segundo Congreso sera un punto
decisivo para llegar a contactos de colaboracién y acuerdos entre nuestros paises andinos, que
sélo en mancomunidad podran hacer frente a las tareas aqui resefiadas. Del mismo modo, se
espera que los expertos extranjeros que nos asesoraran transmitiran a nuestros pequefios
productores y a nuestros alumnos las variadas experiencias de recuperacién, manejo y
comercializacién de productos autéctonos de valor culinario, al tiempo que se beneficiaran
también con lo que en Chile se ha avanzado en estas materias.

' Nota: esta seccion se puede extender como maximo en 3 paginas.
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'SECCION 3. OBJETIVOS DE LA PROPUESTA

OBJETIVO GENERAL

El objetivo general es pemitir el conocimiento, por parte de nuestros productores
campesinos y de nuestros estudiantes en estas areas, de las innovaciones y avances que se
nan realizado en el resto del area andina en los temas ya resefiados. Del mismo modo, se
aspira a que la presencia de dichos expertos sensibilice la opinién publica chilena ante los
problemas y desafios que en estas materias se nos estan presentando.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

Los objetivos especificos son:
1. La innovacién en la produccion y utilizacion culinaria de los productos propios o autéctonos
de nuestra region, mediante la difusion de las experiencias que al respecto se han realizado en
los paises que la componen.

2. La traida al pais de a lo menos 18 consultores extranjeros expertos en las areas de
innovacioén agropecuaria y culinaria, de defensa de la biodiversidad y de innovacion de la
docencia relacionada, a fin de asesorar a quienes en Chile estan empefiados en las tareas
antes descritas.

3. Iniciar o fortalecer los indispensables contactos entre cientificos, intelectuales, productores,
campesinos y estudiantes en las materias arriba resefiadas. Sin tales contactos y sin los
acuerdos de colaboracién a que pueda llegarse, los esfuerzos aislados de Chile no seran
suficiente para solucionar las cuestiones que estan pendientes en nuestra region.

SECCION 4. CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES DE LA PROPUESTA

En disquet adjunto se encuentra el archivo Microsoft Excel para completar esta seccion: ver
hoja “Cuadro 2”. |

i |

26/octubre/05 Ponencias, Comunicacion de innovaciones, Inacab, sede
exposicion de experiencias, comparacion de Chesterton
|
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productos soluciones, establecimiento de
agropecuarios y contactos y acuerdos de
demostraciones colaboracion entre Chile y los
practicas de su uso demas paises asistentes
27loctubre/05 id. id. id.
28/octubre/05 id. id. id.
29/octubre/05 | Visita a pequeiios id. Valles de
productores y Casablanca,
campesinos en Leyda y otros
terreno vecinos

SECCION 5. ACTIVIDADES DE DIFUSION

(En disquet adjunto se encuentra el archivo Microsoft Excel para completar
esta seccion)  ver hoja "Cuadro 3”)

SECCION 6. RESULTADOS E IMPACTOS ESPERADOS

Se espera con este proyecto:

1. Sensibilizar a la opinién publica, poniendo en “agenda” el tema de la necesidad de innovar,
renovar y difundir los productos agropecuarios y la culinaria de nuestros paises.

2. Promover acuerdos, intercambios e informacion con otros paises andinos.

3. Contribuir al desarrollo de la economia campesina entre los productores de los insumos
importantes culinariamente.

10
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4. Destacar nuestras cocinas tradicionales y lo que va asociado a ellas (turismo, etc.).

SECCION 7. ANTECEDENTES DE LA ENTIDAD RESPONSABLE Y
DE LAS ENTIDADES ASOCIADAS

ANTECEDENTES DE LA ENTIDAD RESPONSABLE
(Adjuntar antecedentes adicionales en el Anexo 3)

El Circulo de Cronistas Gastronoémicos de Chile fue fundado a comienzos de ia década
de 1990 y agrupa a los principales escritores de gastronomia, criticos, cronistas y periodistas
especializados del ramo. Ha realizado ya anteriormente otros Congresos y Seminarios, uno en
noviembre de 2003 con participacién de periodistas especializados de Pert y Argentina, y otro
en ia Biblioteca Nacional como parte dei ciclo “La oiiita hervidora”, en 2005.

ANTECEDENTES DE LA(S) ENTIDAD(ES) ASOCIADA(S)
}(Adjuntar antecedentes adicionales en el Anexo 4)

l

SECCION 8. CARACTERISTICAS DE LA RELACION ENTRE LA
ENTIDAD RESPONSABLE Y LA(S) ENTIDAD(E
ASOCIADA(S)

Solo completar si la Entidad Responsable se presenta asociada con
otras Entidades.

SECCION 9.  VINCULACION DE LAS PERSONAS O ENTIDADES
POSTULANTES CON EL TEMA O CONTENIDOS DE LA
INICIATIVA PROPUESTA -

PERFIL DE LOS POTENCIALES PARTICIPANTES, ASISTENTES, BENEFICIARIOS, ENTRE OTROS.

11
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Los participantes y asistentes seran personas relacionadas con el rubro agropecuario, la
empresa gastronémica y el turismo y con las ciencias sociales (sociologia, antropologia, etc.),
destacandose la presencia de alumnos de gastronomia y campesinos productores.

ANTECEDENTES TECNICOS Y VIABILIDAD DE INCORPORACION
LA(S) TECNOLOGIA(S) INVOLUCRADA(S)

AL SISTEMA PRODUCTIVO NACIONAL

RELACION DE LA PROPUESTA CON LAS ACTIVIDADES INNOVATIVAS QUE LOS POSTULANTES
DESARROLLAN O TIENEN PREVISTO DESARROLLAR EN EL CORTO PLAZO

Esta propuesta estd encaminada, entre otras cosas, al redescubrimiento, rescate e
innovacién en el area de los productos agropecuarios de interés gastrondmico que dicen
relacién con nuestra cocina tradicional. En este campo, lo primero es sefialar cuéles son esos
productos, su utilizacién y las posibilidades de innovar en ellos para ponerios a tono con las
necesidades actuales; sélo a continuacién es posible emprender planes y proyectos con elios
relacionados que tengan viabilidad econdmica. Por ejemplo, el cultivo de productos hace tiempo
olvidados, como las papas topinambour, los salsifies, el perifollo, diversos tipos de quinoa, y
muchisimos otros.

 SECCION 10. - COSTOS TOTALES (POR ITEM) Y ESTRUCTURA DE
FINANCIAMIENTO DE LA PROPUESTA (en pesos)

En disquet adjunto se encuentra el archivo Microsoft Excel para completar esta seccién: ver
hoja “Cuadro 4”

RECURSOS HUMANOS

TRANSPORTE AEREO

GASTOS DE TRAMITACION DE
VISAS

TRANSPORTE TERRESTRE

ALOJAMIENTO

VIATICOS DE ALIMENTACION Y
GASTOS MENORES DE
TRANSPORTE

GASTOS DE INTERPRETE O
TRADUCTOR
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CONSULTORES CALIFICADOS

CODIGO
(uso interno)

NOMBRE DE LA CONSULTORIA

OBJETIVO ESPECIFICOS DE LA CONSULTORIA

DESTINATARIOS DE LA CONSULTORIA

IDENTIFICACION DEL GRUPO DE PRODUCTORES POSTULANTE (si

corresponde)

(Cada integrante del grupo debe completar la Pauta de Antecedentes Personales del Anexo 2)
(En disquet adjunto se encuentra el archivo Microsoft Excel para completar esta seccion: ver
hoja “Cuadro 15")
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IDENTIFICACION DEL CONSULTOR

(Adjuntar curriculum vitae en Anexo 1)

Nombre completo: NOTA: se dan aqui los nombres de los consultores cuya
traida (transporte aéreo y hospedaje) se espera financiar con el aporte de FIA;
los curricula vitae de cada consultor estan acompaiiados en el Anexo 1.

Gloria Lépez Morales (México), Humberto Arrietti Galaratti (Venezuela), Guillermo
Alberto Gonzalez Mosquera (Colombia), Julian Estrada Ochoa (Colombia), Esther
Sanchez Botero (Colombia), Julio Pazos Barrera (Ecuador), Marcelo César
Alvarez (Argentina).

RUT o N° de Pasaporte:

Nacionalidad:

Empresa o institucion donde trabaja:

Cargo o actividad principal:

Tipo de Relacién contractual con la empresa u organismo donde trabaja:

ESPECIALIDAD DEL CONSULTOR

TERMINOS DE REFERENCIA PARA EL CONSULTOR

PROGRAMA DE ACTIVIDADES DEL CONSULTOR

(se debe adjuntar carta de compromiso de el o los consultores, en Anexo 6)

(En disquet adjunto se encuentra el archivo Microsoft Excel para completar esta seccion: ver
hoja “Cuadro 16”)
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COSTOS TOTALES Y ESTRUCTURA DE FINANCIAMIENTO DE LA
CONTRATACION DEL CONSULTOR (en pesos)

(En disquet adjunto se encuentra el archivo Microsoft Excel para completar esta seccion: ver hoja

*Cuadro 177)

RECURSOS HUMANOS

TRANSPORTE AEREO

GASTOS DE TRAMITACION DE x x
VISAS

TRANSPORTE TERRESTRE

ALOJAMIENTO

VIATICOS DE ALIMENTACION Y
GASTOS MENORES DE
TRANSPORTE

GASTOS DE INTERPRETE O
TRADUCTOR

GASTOS DE DIFUSION

INGRESO A FERIAS, x x
SEMINARIOS O SIMILARES v
HONORARIOS DE ASESORES

PARA ORGANIZACION DE LA x x
PROPUESTA

GASTOS DE ORGANIZACION
DE LA ACTIVIDAD

OTROS GAsTOS”

GASTOS GENERALES Y DE
ADMINISTRACION

IMPREVISTOS

GASTOS POR EMISION DE x x
GARANTIA

PORCENTAJE

* Sélo utilizar en caso de “otro(s) gasto(s)” que sea imposible incluir en los items ya definidos.
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CUADRO RESUMEN Y PROCEDENCIA DE APORTES DE
CONTRAPARTE ~ CONTRATACION DE CONSULTOR (en pesos)

(Entregar cartas de compromiso de los aportes de contraparte en Anexo 5)
(En disquete adjunto se encuentra el archivo Microsoft Excel para completar esta seccién: ver hoj

“Cuadro 18")

RECURSOS HUMANOS

TRANSPORTE AEREO

GASTOS DE TRAMITACION DE
VISAS

TRANSPORTE TERRESTRE

ALOJAMIENTO

VIATICOS DE ALUMENTACION
Y GASTOS MENORES DE
TRANSPORTE

GASTOS DE INTERPRETE O
TRADUCTOR

GASTOS DE DIFUSION

INGRESO A FERIAS,
SEMINARIOS O SIMILARES

HONORARIOS DE ASESORES
PARA ORGANIZACION DE LA
PROPUESTA

GASTOS DE ORGANIZACION
DE LA ACTIVIDAD

OTROS GAsTOS®

GASTOS GENERALES Y DE
ADMINISTRACION

IMPREVISTOS

GASTOS POR EMISION DE
GARANTIA

® S6lo utilizar en caso de “otro(s) gasto(s)” que sea imposible incluir en los items ya definidos.
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CRITERIOS Y METODOS DE VALORACI()N UTILIZADOS EN EL
CALCULO DE COSTOS - CONTRATACION DE CONSULTOR (en pesos)

(En el Anexo 8 se deben incluir las cotizaciones correspondientes, identificadas con un numero)
{(En disquete adjunto se encuentra el archivo Microsoft Excel para completar esta seccion: ver
hoja "Cuadro 19”)

RECURSOS HUMANOS

TRANSPORTE AEREO

GASTOS DE TRAMITACION DE
VISAS

TRANSPORTE TERRESTRE

ALOJAMIENTO

VIATICOS DE ALIMENTACION Y
GASTOS MENORES DE
TRANSPORTE

GASTOS DE INTERPRETE O
TRADUCTOR

GASTOS DE DIFUSION

INGRESO A FERIAS,
SEMINARIOS O SIMILARES
HONORARIOS DE ASESORES
PARA ORGANIZACION DE LA
PROPUESTA

GASTOS DE ORGANIZACION
DE LA ACTIVIDAD

GASTOS GENERALES Y DE
ADMINISTRACION

20
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ANEXO 1: CURRICULUM VITAE

del Coordinador de la propuesta, postulantes (profesionales), integrantes
de equipo técnico, consultor, segiin corresponda

CURRICULUM VITAE
FORMATO TIPO

1. ANTECEDENTES PERSONALES

Apellidos y nombres: Augusto Merino Medina
Fecha de nacimiento y lugar: 4 Abril 1942, Santiago
Nacionalidad: Chileno
RUT o Nimero de Pasaporte:
Domicilio particular: Av. Alejandro Fleming 6555, Las Condes, Santiago
Teléfono particular:
Lugar de trabajo: U. Adoifo Ibafiez, U. de Los Andes
Direccién laboral: Avda. Pdte. Errazuriz 3485
Teléfono laboral: 369 3509
Fax laboral:
E-mail:
Profesion: Abogado, politélogo
ldiomas que maneja: Castellano, ingiés, francés
En caso de emergencia avisar a:
Nombre Maria Angélica Gonzalez Huneeus
Teléfono

2. ANTECEDENTES ACADEMICOS

- Miembro correspondiente de la Académie Culinaire de France (2005)

- Director del Magister en Humanidades, U. Adolfo Ibafiez (1998 a la fecha)

- Profesor de la U. de Los Andes (1991 a la fecha)

- Profesor del Depto. de Ciencia Politica, U. de Chile (1982 a la fecha)

- Profesor y Subdirector del Instituto de Sociologia, P. U. Catélica de Chile (1972-1995)

- Premio “The best Latin American cookbook in Spanish”, y “The best cookbook on
foreign cuisine, in Spanish”, otorgados por The World Cookbook Fair at Versailles (France), en
1999

- Premio del Circulo de Cronistas Gastronémicos “Por su aporte a la literatura
gastronémica” (Santiago, 1999).
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3. ESTUDIOS SUPERIORES

- Master of Arts in Political Behaviour, U. of Essex, England, 1975
- Abogado, 1968
- Licenciado en Ciencias Juridicas y Sociales, U. de Chile, 1965

4. EXPERIENCIA PROFESIONAL (Ultimos cuatro afios)

- Director Magister en Humanidades, U. Adolfo Ibafiez

- Profesor Sociologia y Filosofia en la U. Adolfo Ibafiez

- Profesor Sociologia en la U. de Los Andes

- Profesor de Ciencia Politica, U. de Chile

- Cronistas gastronémico El Mercurio

- Cronistas gastronémico El Sur (Concepcion)

- Cronista gastronémico Revista Gourmand

- Cronista y critico gastronémico Revista Vinos y Mas

- Presidente del Circulo de Cronistas Gastronémicos de Chile

- Miembro del Jurado Internacional de Slowfood (ltalia)

- Miembro de Aregala (Asociacion de Restauradores y Escritores Gastronémicos de
America Latina) y Vicedecano de su Departamento Universitario (Aregi)

5. PUBLICACIONES (ultimos cuatro afios)

- “The Sweet Herb of Paraguay”, en Spicing Up the Palate. Studies of Flavourings,
Ancient and Modern. Blackatown, Totnes, Devon (England): Proceedings of the Oxford
Symposium on Food and Cookery, 1992

- Cocina chilena familiar, fina y facil. Santiago: Editorial Sudamericana, 1998 (2 tomos)

- Guisados y desaguisados de Ruperto de Nola. Santiago: Dolmen Ediciones, 1998

- Desarrollo economico y ética del trabajo en el catolicismo. Cuaderno de Humanidades
N° 14. Santiago: Universidad Adolfo Ibafiez, 2001

- Chile, dulces tentaciones. Santiago: Ediciones Gourmand, 2001 (presentacion,
seleccion de recetas y redaccion de las mismas)

- "En busca de la cocina perdida”, Cuadernos Patrimonio Cultural y Turismo, Memoria 1
Tomo {l, Conaculta, México, 2002, pp. 199-206.

- “Globalizacién y nuevas mezclas en la cocina chilena”, Cuademos Patrimonio y
Turismo, Memoria 1 Tomo I, Conaculta, México, 2002, pp. 85-90.

- Para el aperitivo. Santiago: Origo, 2003

- Escritores en su tinta. Cinco ensayos sobre culinaria. Santiago: Ediciones Universidad
de Los Andes, 2005 (con otros autores)

6. ACTIVIDADES DE FORMACION Y CAPACITACION en que ha participado (uitimos cuatro
afos)

1. Presidente del Circulo de Cronistas Gastrondmicos de Chile (desde 2003 hasta hoy)
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2. Director para Chile de Aregala (Asociacion de Restauradores y Escritores
Gastronémicos de América Latina) hasta 2003 y Vicedecano de Aregi (departamento
universitario de Aregala) hasta hoy

3. Socio y miembro del Jurado Internacional de Slowfood (Italia) desde 1999 hasta la
fecha.

4. Organizador del Primer Simposio “La cocina y las bellas artes”, U. de Los Andes
(2000)

5. Conferencista en el Primero y en el Tercer Congreso de Patrimonio Gastronémico y
Turismo Cultural, patrocinado por Unesco (Puebia de los Angeles, Méxica).

6. Conferencista en el Congreso de Aregala (Asociacion de Restauradores y Escritores
Gastronomicos de América Latina) de Santa Cruz de la Sierra, Bolivia (1999)

7. Conferencista en el Congreso de Aregala de Cérdoba, Argentina (2000)

8. Conferencista en el Congreso de Aregala de Lima (2001)

9. Conferencista en el Congreso de Aregala de Quito (2002)

10. Conferencista en el Primer Seminario de Gastronomia del Circulo de Cronistas
Gastronémicos de Chile (2003)

11. Conferencista en el Primer Congreso para la Preservacion y Difusién de las Cocinas
Regionales de los Paises Andinos (Lima, Universidad de San Martin de Porres, 2003)
12. Conferencista en el Encuentro de Cocinas Iberoamericanas de Bogota (Hotel
Tequendama, 2004).
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ANEXO 2: PAUTA DE ANTECEDENTES DE LOS POSTULANTES
del postulante individual o grupos de postulantes, si son productores

PAUTA DE ANTECEDENTES DE LOS POSTULANTES
PRODUCTORES Y PRODUCTORAS

ACTIVIDAD ACTUAL COMO AGRICULTOR

Tipo de agricultor (pequefio,
mediano o grande)

Nombre de la propiedad en la

cual trabaja

Cargo (duefio, administrador,
etc.)

Superficie Total y Superficie
Regada

Ubicacién (detaliada)

Rubros a los que se dedica
(incluir desde cuando se trabaja
en cada rubro} y niveles de
produccion en el rubro de
interés

Resumen de sus actividades

Organizaciones (campesinas,
gremiales o empresariales) a las
que pertenece y cargo, si lo
ocupa

ANEXO 3: ANTECEDENTES DE LA ENTIDAD RESPONSABLE

ANEXO 4: ANTECEDENTES DE LA(S) ENTIDAD(ES) ASOCIADA(S)
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ANEXO 5: CARTAS DE COMPROMISO (POSTULANTES)
De las personas e instituciones que postulan y que seran parte de la

propuesta, en las que expresen su disposicion a participar en las
actividades previstas y a hacer entrega de los aportes comprometidos.

ANEXO 6: CARTAS DE COMPROMISO (CONTACTOS)
De las entidades que seran visitadas en la Gira Tecnolbgica y/o
profesional(es) que se tiene previsto contratar en una Consultoria, en la
que expresen su disposicion a participar en las actividades que incluye la
propuesta. En caso de solicitarse Beca, puede incluirse en este Anexo
documento que acredite que se ha sido aceptado en el Evento Técnico o
Feria Tecnolodgica, si se dispone de él.

ANEXO 7: ANTECEDENTES CURRICULARES DE ENTIDADES
Giras Tecnolégicas y Becas
Antecedentes de las entidades que estd previsto visitar en la Gira, o
entidades que organizan el Evento Técnico o Feria Tecnoldgica a la que
se tiene interés en asistir.

ANEXO 8: COTIZACIONES QUE RESPALDEN CALCULOS DE COSTOS
Deben incluirse identificadas con un nimero

ANEXO 9: PONENCIAS - RESUMEN EJECUTIVO
En evento técnico o Feria Tecnoldgica para la que se solicita Beca, si esta
previsto presentar una ponencia

ANEXO 10: ANTECEDENTES COMPLEMENTARIOS DEL EVENTO TECNICO O
FERIA TECNOLOGICA PARA LA CUAL SE SOLICITA BECA

ANEXO 11: ANTECEDENTES COMPLEMENTARIOS DE LA ENTIDAD QUE
ORGANIZA EL EVENTO TECNICO O FERIA TECNOLOGICA PARA
LA CUAL SE SOLICITA BECA

ANEXO 12: ANTECEDENTES COMPLEMENTARIOS DEL EVENTO TECNICO O
FERIA TECNOLOGICA QUE SE PROPONE REALIZAR

25
Programa de Captura y Difusion Tecnol6gica

Ventanilla Abierta 2005
Formulario de Postulacién



Pagina
X Namero

ANEXO 13: CARTAS DE RECOMENDACION QUE RESPALDEN A
POSTULANTES INDIVIDUALES

ANEXO 14: PERSONERIA JURIDICA DE LA ENTIDAD RESPONSABLE

ANEXO 15:  INFORMES COMERCIALES DE LA ENTIDAD RESPONSABLE
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Anexo 1

Curricula vitae de los Consultores

1. CURRICULUM VITAE: Julio Pazos Barrera

1. ANTECEDENTES PERSONALES

Apellidos y nombres: Pazos Barrera Julio Romeo

Fecha de nacimiento y lugar: Bafios de Agua Santa, 18- 8 — 1944

Nacionalidad: ecuatoriana

RUT o Nuimero de Pasaporte:

Domicilio particular: Lugo 611 y Valladolid (La Floresta)
Quito

Teléfono particular:

Lugar de trabajo: Pontificia Universidad Catolica del
Ecuador

Direccion laboral: 12 de Octubre v Carrion

Teléfono laboral:

Fax laboral:

E-mail:

Profesion: Profesor

Idiomas que maneja:

En caso de emergencia

avisar a:

Nombre Laura Carrillo Yanez
Teléfono

2. ANTECEDENTES ACADEMICOS

- Licenciado en Ciencias de la Educacién. PUCE. Quito.
- Doctor en Literatura, PUCE. Quito.

3. ESTUDIOS SUPERIORES

- Diplomado en Literatura. Inst. Caro y Cuervo. Bogota.
- Maestro de Literatura. Inst. de Cultura Hispénica. Madrid.

4. EXPERIENCIA PROFESIONAL (Ultimos cuatro afios)
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- Profesor de la Facultad de Comunicacion, Lingiiistica y
Literatura, Puce. Quito.

- Asistencia a tres encuentros de gastronomia como
investigador de la cocina de Ecuador.

5. PUBLICACIONES (ultimos cuatro afios)

- Articulos sobre cocina en la revista TERRAINCOGNITA
(Quito)

- Cocina del Ecuador. Recetas y lecturas. (En prensa)

- Dos libros de poemas.

- Articulos diversos en el diario La Hora de Quito.



2. CURRICULUM VITAE: Guillermo Alberto Gonzéalez Mosquera

1. ANTECEDENTES PERSONALES

Apellidos y nombres: Guillermo Alberto Gonzalez Mosquera
Fecha de nacimiento y Febrero 12 de 1941, Popayan.
lugar: COLOMBIA
Nacionalidad: Colombiano
RUT o Numero de
Pasaporte:
Domicilio particular: Calle 4 No. 7-32 Of.101 Popayan
Teléfono particular:
Lugar de trabajo: DIARIO EL LIBERAL, Popayan, COL
Direccion laboral: Carrera 3 No. 2-60 Popayan, COL
Teléfono laboral:
Fax laboral:
E-mail:
Profesion: Ingeniero Civil
Idiomas que maneja: Espaniol, Inglés, Francés y Portugués
En caso de emergencia Bogota
avisar a:
Nombre Enrique Gonzalez Ayerbe
Teléfono

2. ANTECEDENTES ACADEMICOS.

- Rector de la Universidad del Cauca.

- Decano de la Facultad de Ingenieria Civil.

- Profesor de la misma Facultad.

- Viceministro de Educacion Nacional.

- Presidente del Consejo Superior de la Universidad Nacional
de Colombia.

3. ESTUDIOS SUPERIORES.

- Ingeniero Civil de la Universidad del Cauca.
- Magister en Planeacién Econémica, Purdue University (USA)

4. EXPERIENCIA PROFESIONAL (ultimos cuatro afios)

- Director del Diario EL LIBERAL DE POPAYAN.
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- Presidente de la Corporacién Gastronémica de Popayan
(Entidad organizadora del Congreso Nacional de Gastronomia de
Popayan)

- Conferencista en varias universidades y Foros sobre temas
Econdmicos, Politicos y de Gastronomia.

- Presidente de la Junta Directiva de la Empresa ICOBANDAS
S.A. (Popayan, Colombia)

5. PUBLICACIONES (ultimos cuatro afios)
“CIEN CAUCANOS DEL SIGLO XX”. HISTORIA REGIONAL

6. ACTIVIDADES DE FORMACION Y CAPACITACION en que
ha participado (dltimos cuatro afios)

- Profesor Invitado. Seminarios sobre el Papel de los Medios
de Comunicacién y el Conflicto Armado Colombiano. Universidad
de la Sabana, Bogota y UNIVERSIDAD DEL CAUCA, Popayan.

- Foros sobre Historia Contemporanea Colombiana.
ANDIARIOS Y Fundacion para el Nuevo Periodismo.

- PRESIDENTE DE LA CORPORACION GASTRONOMICA DE
POPAYAN. Esta institucion ha patrocinado Seminarios, Foros e
investigaciones sobre Cocinas Regionales y Rescate del
Patrimonio.



3. CURRICULUM VITAE: Humberto Arrietti Galaratti

1. ANTECEDENTES PERSONALES

Apellidos y nombres:
Fecha de nacimiento y
lugar:

Nacionalidad:

RUT o Numero de
Pasaporte:

Domiicilio particular:

Teléfono particular:
Lugar de trabajo:

Direccion laboral:

Teléfono laboral:
Fax laboral:
E-mail:
Profesion:

Idiomas que maneja:
En caso de emergencia
avisar a:

Nombre

Teléfono

Humberto Efrain Arrietti Galaratti
Caracas, 4 de Junio, 1965

Venezolano

Urbanizacion Vista Real
Residencias Loma Real Casa n° 1
Avenida Lara (detras del
Restaurante El Tiuna)
Barquisimeto, Estado Lara,
Venezuela

Universidad Nacional Experimental
del Yaracuy (UNEY)

Edificio CIEPE

Zona Industrial Agustin Rivero
Calle 1

San Felipe, Yaracuy, Venezuela

Chef de cocina

Castellano, inglés

Oscar Marauez

2. ANTECEDENTES ACADEMICOS

Bachiller en Ciencias, Caracas

3. ESTUDIOS SUPERIORES

- VIII Semestre de Biologia Pura, U. de Los Andes, Mérida
- IX Semestre de Medicina, U. Centroccidental Lisandro

Alvarado
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4. EXPERIENCIA PROFESIONAL (ultimos cuatro afios)

- Docente y Coordinador de la Catedra de Cocina y Cultura
Gastronémica de la Universidad Nacional Experimental de
Yaracuy (UNEY): desde junio 2002 hasta la actualidad

- Jefe de Cocina, Restaurante Sortilegio, desde febrero de
1994 hasta la actualidad

- Asesor Gastronémico de la I Feria Internacional del Maiz
del Estado Guarico, agosto 2002

- Asesor Gastronomico del I Festival Gastronémico de Aroa
Estado Yaracuy, diciembre 2002

- Asesor Gastronomico de la II Feria Internacional del

Maiz del Estado Guadrico, agosto 2003

- Asesor Gastrondmico del II Festival Gastronémico de Aroa,
Estado Yaracuy, diciembre 2003

- Asesor Gastronémico de la III Feria Internacional del Maiz
del Estado Guarico, agosto 2004

- Coordinador de la Delegacion de la UNEY, asistencia y
participacion en el III Salon Internacional de Gastronomia
de Venezuela, octubre 2004

- Ponente en el Taller de Embutidos Artesanales de
Venezuela, III Saldon Internacional de Gastronomia de
Venezuela, octubre 2004

- Asesor Gastrondmico de la IV Feria del Maiz del Estado
Guarico, agosto 2005

5. ACTIVIDADES DE FORMACION Y CAPACITACION en que
ha participado (ultimos cuatro afios)

- Sazén del Centro de Estudios Gastronémicos (CEGA) I,
noviembre 2000

- Sazdn del Centro de Estudios Gastronémicos (CEGA) 11,
abril 2001

- Sazén del Centro de Estudios Gastronémicos (CEGA) I1I,
mayo 2001

- Saz6n del Centro de Estudios Gastronémicos (CEGA) 1V,
julio 2001

- Protocolo y Etiqueta Social “El arte de invitar”, julio 2001
- Técnicas y Sistemas Protocolares II, diciembre 2001

- Curso Basico de Vinos, Empresa Pomar, enero 2002

- Cata de Vino, Empresa Pomar, marzo 2002

- Cata de Vino Tempranillo, Empresas Pomar, mayo 2002



- Curso de Especializacién en Cocina Criolla, CEGA, junio
2002

- II Seminario de Coberturas de Cacao y Chocolate,
dictado por el Maestro Pastelero Francisco Torreblanca,
junio 2002

- Cata de Vinos Reserva, Empresas Pomar, julio 2002

- Asistencia y Participacion al Curso de Introduccion al
Disefio Industrial, mayo 2004

- Asistencia y Participacion al Curso de Introduccion a la
Teoria y Practica del Disefio, junio 2004

- Asistencia y Participacion al I Congreso Internacional de
Protocolo Universitario, octubre 2004

- Curso de Cocina Afroamericana, enero 2005

- Curso de Literatura y Deporte, junio 2005



4. CURRICULUM VITAE: Gloria Lopez Morales

1. ANTECEDENTES PERSONALES

Apellidos y nombres: Gloria Lépez Morales
Fecha de nacimiento y 29 mayo 1940
lugar: Distrito Federal

Nacionalidad: Mexicana

RUT o Numero de

Pasaporte:

Domicilio particular: Gladiolas 15

San Angel Tlacopac
México Distrito Federal
Teléfono particular:

Lugar de trabajo: ConsejoNacional para la Cultura y
las Artes
Direccién laboral: Mercaderes 52 Col San José
Insurgentes
Teléfono laboral:
Fax laboral:
E-mail:
Profesion:
Idiomas que maneja: Francés, Ingles, Espafiol
En caso de emergencia
avisar a:
Nombre Francisco Lopez Morales
Teléfono

2. ESTUDIOS SUPERIORES

- Postgrado en Literatura Sorbonne, Paris

- Maestria en Letras Francesas UNAM

- Diploma de Relaciones Internacionales (Especialidad en
Medio Oriente) Colegio de México

3. EXPERIENCIA PROFESIONAL (Gltimos cuatro afios)

- Actualmente se desempefia como Coordinadora de
Patrimonio Cultural, Desarrollo y Turismo de CONACULTA.

- Coordino la elaboracion del expediente de la candidatura
de México para la Tercera Proclamaciéon de Obras del Patrimonio
Oral e Inmaterial de la UNESCO: Pueblo de Maiz. La cocina
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ancestral de México. Ritos, ceremonias y précticas culturales de
la cocina de los mexicanos.

- Creadora e impulsora de los Congresos de Patrimonio
Gastronomico y Turismo Cultural de América Latina y el Caribe,
que a su vez han propiciado la realizacion de encuentros
similares en otros paises de América Latina como Argentina y
Colombia. Funcionaria de la divisién de informacién, FAQ (Roma).

- Coordinadora del Area Internacional, CEESTEM (México).

- Directora del Centro de Informacion Nacional (Informe
Presidencial, México).

- Directora de la Revista de Ciencias de la Comunicacién,
UNESCO, en Paris.

- Directora de los Programas para el Quinto Centenario del
Encuentro de Dos Mundos: programas sobre cuestiones
indigenas, temas afroamericanos y temas multiculturales en
Latinoameérica, UNESCO, Paris.

- Directora de la Oficina Regional de Cultura de la UNESCO
para América Latina y el Caribe, sede en La Habana, Cuba.

4. PUBLICACIONES

- Directora de la Revista de Ciencias de la Comunicacion,
UNESCO, en Paris.

- Publicacion de material periodistico en diarios y revistas de
temas siempre referentes a la interculturalidad. Sus textos para
congresos y publicaciones de los Ultimos afios reflejan la reflexion
sobre dos temas centrales en el seno de la UNESCO: la incidencia
de la cultura en los fenémenos de desarrollo, asi como las
vinculaciones necesarias entre patrimonio cultural y turismo

5. ACTIVIDADES DE FORMACION Y CAPACITACION
Ha participado en innumerables foros sobre nuevos

paradigmas acerca de la funcion de la cultura como factor de
desarrollo de los paises.



5. CURRICULUM VITAE: Esther Sanchez Botero

1. ANTECEDENTES PERSONALES

Apellidos y nombres: ESTHER SANCHEZ BOTERO

Fecha de nacimiento y 11 DE SEPTIEMBRE DE 1948

lugar: BOGOTA COLOMBIA

Nacionalidad: COLOMBIANA

RUT o Numero de

Pasaporte:

Domicilio particular: AVENIDA 13 N° 86- 30 BOGOTA
COLOMBIA

Teléfono particular:

Lugar de trabajo:

Direccion laboral:

Teléfono laboral:

Fax laboral:

E-mail:

Profesién: Antropéloga

Idiomas que maneja: Castellano e ingles

En caso de emergencia

avisar a:
Nombre Maria de la paz quzman
Teléfono

2. ANTECEDENTES ACADEMICOS

- 2004 Coordinadora simposio Globalizacion. Congreso Red
Latinoamericano de Antropologia Juridica
- 2003 Coordinadora Simposio Etnicidad, multiculturalismo
y pluralismo juridico Congreso de Americanistas. Chile julio de
2003
- 2002 Coordinadora Congreso mundial de Pluralismo
Juridico y Derecho Chile.
- 1999 Coordinadora Encuentro Derechos transculturales.
Emory University. USA
- 1999 Coordinadora Simposio de Antropologia Juridica
Americanistas Quito.

10
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3. ESTUDIOS SUPERIORES

- Antropdloga de la Universidad de los Andes
- Abogada Universidad de Amsterdam Holanda

4. EXPERIENCIA PROFESIONAL (Ultimos cuatro afios)

- Perito Corte Constitucional conflictos culturales y
normativos

- Empresa Colombiana de petréleos ECOPETROL S A
Hocol Empresa de petréleo

- Instituto Colombiano de Bienestar Familiar

5. PUBLICACIONES (ultimos cuatro afios)

- Los Pueblos indigenas en Colombia. Derechos politicas y
desafios. UNICEF Bogotd. Imprenta Gente Nueva 2004

- Justicia y Pueblos indigenas de Colombia. UNIJUS.
Universidad Nacional Reedicion. 2004

- Derechos Propios. Ejercicio legal de la Jurisdiccién especial
indigena en Colombia. Procuraduria General de la Nacion.
Imprenta Nacional. Bogota 2002

- La Aplicacioén practica de la Politica de Reconocimiento a la
diversidad eétnica y cultural: proteccién a nifios y nifias
indigenas. ICBF Quebecor Editores 2002

- La cultura como clonacién. ICBF Quebecor Editores Politica
de reconocimiento a la diversidad étnica y cultural y de
proteccion al menor: Jurisprudencia sobre el reconocimiento a la
diversidad étnica y cultural. ICBF Ancora. Editores 2002

- Diez afios de ejercicio de la jurisdiccion especial.
Procuraduria General de la Nacion. Imprenta Nacional Bogotd
2002

- Recetas de la Abundancia Patrimonio Gastronomico de los
paises del Convenio Andrés Bello. Bogota 2002 CECAB

6. ACTIVIDADES DE FORMACION Y CAPACITACION en que
ha participado (Ultimos cuatro afios)
Formacion a niveles directivos de las empresas y entidad
mencionada

2003 Formacién a directivos de Ecopetrol
y Hocol
2003 Formacion para Defensores Publicos

en Guatemala. Instituto de derechos

11



2000

Humanos de Costa Rica. Naciones
Unidas
Interpretacion constitucional.
Postgrado Universidad Andina Quito
Profesora evaluacion cualitativa. Estudios
de caso. Uniandes

12



6. CURRICULUM VITAE: Julidn Estrada Ochoa

1. ANTECEDENTES PERSONALES

Apellidos y nombres: Estrada Ochoa lulian

Fecha de nacimiento y Febrero 24 de 1951 ( Bogota )

fugar:

Nacionalidad: Colombiano

RUT o Numero de

Pasaporte:

Domicilio particular: Vereda el Carmen ( Finca Casaula ) El

Retiro - Antioquia

Teléfono particular:
Institucion Universitaria Colegiatura

Lugar de trabajo: Colombiana Medellin
Direccién laboral: Kilometro 7 Via Las Palmas
Medellin

Teléfono laboral:

Fax laboral:

E-mail:

Profesion: Antropoélogo
Idiomas que maneja: Castellano, Francés

En caso de emergencia
avisar a:
Nombre Luis Javier Estrada Ochoa

Teléfono
2. ANTECEDENTES ACADEMICOS

Estudios de administracion hotelera C.E.R.I.A. Bruselas - Bélgica

13
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3. ESTUDIOS SUPERIORES
Antropologia Universidad de Antioquia — Medellin

4. EXPERIENCIA PROFESIONAL (ultimos cuatro afios)

- Director de Investigacion Colombia de Sal & Dulce 2004 - 2005
- Profesor de catedra Antropologia de la Cocina; Colegiatura
Colombiana. Medellin 2002 - 2005

- Editor gastronémico; periddico Vivir en El Poblado. Medellin,
1996 - 2005

- Asesor operativo y gastronémico Club Campestre de Medellin,
2001 - 2002

- Asesor operativo y gastronémico Club Campestre E! Rodeo,
Medellin 2001

- Asesor gastrondmico Hotel Park 10, Medellin 2000

7. PUBLICACIONES (ultimos cuatro afios)

« Cronicas, resefias bibliograficas, articulos y colaboraciones en
las siguientes publicaciones:

revista Lampara (Exxon)

revista Cocina y Saber (Nestlé)

revista Mundo Cocina (El Mundo)

revista Abordo (Aces)

revista Bebidas & Manjares

Boletin Cultural y Bibliografico (Banco de la Republica)
revista Buenvivir

revista Credencial

revista Semana

Separata mensual La Buena Mesa (peri6dico Vivir en El
Poblado)

Periddico El Colombiano

e Periddico El Tiempo

6. ACTIVIDADES DE FORMACION Y CAPACITACION en que
ha participado (ultimos cuatro afios)

- Ponente en el Tercer Congreso de Gastronomia de Popayén
Ponencia: Informe de Investigacion Colombia de Sal & Dulce
Popayan 2005

- Ponente en el Primer Congreso Internacional de Gerencia de
Restaurantes Bogota 2005



Ponencia: Influencia del Almuerzo Ejecutivo en la Gastronomia
Colombiana.
- Ponente en La Gran Feria de Antioquia organizado por el
SENA. Medellin 2005
Ponencia: ¢ Cual es el Futuro Gastronémico del Recetario
Antioqueiio?
- Ponente en el foro: Medellin en Caracas (Embajada Colombia
en Venezuela)
Ponencia: Sabores culpables de la exageracion y del ingenio /
Caracas 2004
- Ponente en el foro : Fashion Cuisine de Medellin. Medellin
2004
Ponencia: Evolucién de los sabores paisas desde el fogon de
lefia hasta el horno microondas
- Ponente en el Segundo Congreso Gastrondmico de Colombia.
Popayan 2004
Ponencia: La bandeja Paisa, una exageracion qgue salio
ganando
- Ponente en el Primer Congreso Gastronémico de Colombia.
Popayan 2003.
Ponencia: En busca del sibaritismo criollo.
- Ponente en el Primer Congreso de Cocinas Iberoamericanas.
Lima 2003
Ponencia: Entre el fogon de lefia y el horno micro ondas ¢dénde
se ubica biodiversidad en Colombia?

15



7. CURRICULUM VITAE: Marcelo César Alvarez

1. ANTECEDENTES PERSONALES

Apellidos y nombres: ALVAREZ MARCELO CESAR
Fecha de nacimiento y 24/2/48. Santa Fe, Argentina.
lugar:

Nacionalidad: Argentina

RUT o Numero de

Pasaporte:

Domiicilio particular: Las Heras 2669 - 4/A

1425-Buenos Aires - ARGENTINA
Teléfono particular:
Lugar de trabajo: Instituto Nacional de Antropologia -
Secretaria de Cultura de la
Presidencia de la Nacién
Direccidén laboral: 3 de Febrero 1378
1426-Buenos Aires - ARGENTINA
Teléfono laboral:
Fax laboral:
E-mail:
Profesion: Antrop6logo

Idiomas que maneja: Inglés-Portugués-Italiano
En caso de emergencia
avisar a:
Nombre Maria Cristina Alvarez
Teléfono

2. ANTECEDENTES ACADEMICOS

o Antropélogo (Facultad de Filosofia y Letras, Universidad de
Buenos Aires).

3. ESTUDIOS SUPERIORES

Master en Gestién de la Cultura (INAP).

Posgrado en Control y Gestion de Politicas Publicas (FLACSO).
» Especializacion en Cooperacion Cultural para el Desarrollo

(Ministerio de Educacién y Cultura/Fundacion CEDEAL,

Espafia).

4. EXPERIENCIA PROFESIONAL (Gltimos cuatro afios)
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Investigador en el Instituto Nacional de Antropologia y
Pensamiento Latinoamericano, Secretaria de Cultura de la
Presidencia de la Nacion. Responsable del disefio y desarrollo
de los siguientes proyectos: a) Demandas y acciones
culturales: un estudio sobre los consumos culturales; b)
Procesos de re-etnizacién en la Argentina; c) Politicas publicas
culturales en procesos de integracion regional: el caso del
MERCOSUR; d) Fronteras culturales en el Mercosur. El
corredor del rio Uruguay; d) Alimentacién, Territorio e
Identidad. El Patrimonio Cultural Alimentario Argentino.
Organizacion y Coordinacién del Foro “La Gestién Cultural
Hoy”, serie de seminarios para la formacién y capacitacién en
la gestion y administracion de programas, proyectos,
instituciones, bienes y servicios culturales. En: Secretaria de
Cultura de la Presidencia de la Nacion.

8. PUBLICACIONES (ultimos cuatro afios)

Alvarez, M. 2004. “Las recetas de cocina, arte y parte de la
tradicion”. En: Patrimonio Cultural y Turismo, Cuadernos 7,
CONACULTA, México, pp 22-34.

Alvarez, M. 2004. “Diversidad cultural en la cocina de Buenos
Aires”. En: Buenos Aires und Berlin - ein Streifzug jenseits von
Stereotypen und Klischees. Ibero-Amerikanisches Institut,
Berlin.

Alvarez, Marcelo. 2003. “Cartografias de una frontera”. En:
Actas del 1V Congreso Chileno de Antropologia “Los Desafios
de la Antropologia. Globalizacién, Sociedad Moderna y
Diferencia”, Lom Ediciones Ltda., Santiago, Tomo II, pp 1229-
1238.

Alvarez, M. 2003. “El Patrimonio Cultural Alimentario y
Gastronémico: Presentacion”. En: Patrimonio Cultural Tangible
e Intangible. Instituto Argentino de Gestién y Politicas
Culturales, Buenos Aires.

Alvarez, M. 2003. “Segundas Jornadas de Patrimonio
Gastron6émico”. En: Vinculos del Patrimonio Cultural, N° 9,
septiembre-octubre, CONACULTA, México.

Alvarez, M. 2003. “El espacio cultural de la cocina regional y los
itinerarios culturales con marca gastronémica”. En: Patrimonio
Cultural y Turismo, Cuadernos 4, CONACULTA, México, pp 206-
221.
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Lacarrieu, M. y M. Alvarez (Coords.). 2003. E/ espacio cultural
de los mitos, ritos, leyendas, celebraciones y devociones.
Temas de Patrimonio 7, Comisién para la Preservacion del
Patrimonio Histérico Cultural de la Ciudad de Buenos Aires,
Buenos Aires.

Lacarrieu, Ménica y Marcelo Alvarez (Comps.). 2002. La
(indi)gestién cultural. Una cartografia de los procesos
culturales contemporaneos. Ediciones Ciccus/La Crujia,
Buenos Aires, 2002, 256 pags.

Alvarez, Marcelo. 2002. “Los imaginarios sociales de/en la
frontera”. En: Intercambio de Bienes Culturales e Imaginarios
Sociales. Unidad de Estudios-Division de Cultura, Ministerio de
Educacién, Santiago, Chile, pp 72-79.

Alvarez, Marcelo. 2002. “La cocina como patrimonio
(in)tangible”. En: La cocina como patrimonio (in)tangible,
Temas de Patrimonio 6, Comision para la Preservacion del
Patrimonio Histérico Cultural de la Ciudad de Buenos Aires,
Buenos Aires, pp 11-25.

Lacarrieu, Monica y Marcelo Alvarez. 2002. “Intercambios: La
cultura en cuestion”. En: Escenarios para un Nuevo Contrato
Social, Ao 2, N° 3, diciembre. Buenos Aires, pp 64-69.
Alvarez, Marcelo. 2002. “El gusto es nuestro. Modelos
alimentarios y politicas de patrimonializacion”. En: Catauro,
Revista Cubana de Antropologia, Aho 3, N° 5, enero-junio,
Fundacion Fernando Ortiz, La Habana, pp 61-78.

Alvarez, Marcelo. 2002. “Los sabores del melting pot. La cocina
argentina entre lo global y lo local”. En: Congreso sobre
Patrimonio Gastrondémico y Turismo Cultural, Memorias, Tomo
ITI. Cuadernos de Patrimonio Cultural y Turismo, CONACULTA,
México, pp 183-204.

Alvarez, Marcelo. 2002. “Fronteras culturales en el Mercosur.
El corredor del rio Uruguay”. En: Cuadernos del INAPL, N° 19,
Buenos Aires, pp 655-657.

9. ACTIVIDADES DE FORMACION Y CAPACITACION en que
ha participado (ultimos cuatro afios)

Profesor de la Catedra “Socioantropologia”. Escuela de
Nutricion, Facultad de Medicina, Universidad de Buenos Aires.
Secretario Académico del Programa de Posgrado en
Antropologia Social INAPL-Comision Fulbright.
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Coordinador General del Seminario Latinoamericano sobre
Cultura y Alimentacion “Patrimonio Alimentario y sinergias
para el Desarrollo” (2003).

Profesor del Seminario de Capacitacion en Politicas de Cultura-
Formacion para la Mediacién Cultural, Universidad Nacional de
la Patagonia Austral, provincia de Santa Cruz, Curso: “Nuevos
escenarios y tendencias internacionales de la gestién cultural”.
Profesor del Curso "MERCOSUR. Las dimensiones culturales de
la integracion regional” en universidades nacionales y
organismos culturales de nivel nacional, provincial y
municipal; desde 1997 también el curso “Gestion y Politicas
Culturales: Una introduccion”.

Organizacion y Coordinacién del Primer y Segundo Coloquio
“Sabores de la Frontera. Patrimonio alimentario y turismo
cultural” en ciudades colindantes de Argentina y Uruguay (2004
y 2005).

Disertante en congresos internacionales tematicos: Congreso
para la Preservacion y Difusién de las Cocinas Regionales de los
Paises Andinos (Lima, Pert); Congresos sobre Patrimonio
Gastronomico y Turismo Cultural en América Latina y el Caribe
(Puebla, México); Forum Comida y Simbolismo (Olinda, Brasil) y
Congreso Nacional Gastronémico (Popayan, Colombia).
Expositor invitado en el IV Simposio Internacional sobre
Alimentacién Mediterranea “Patrimonio Gastrondmico y Turismo
Cultural en el Mediterraneo”, organizado por la Universidad de
Barcelona y el Instituto de Estudios del Mediterraneo (junio
2005).
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8. CURRICULUM VITAE: José Rafael Lovera Gonzalez
1. ANTECEDENTES PERSONALES

Apellidos y nombres: Lovera Gonzélez, José Rafael

Fecha de nacimiento y lugar: 12 de Febrero de 1939,
Caracas

Nacionalidad: Venezolano

Numero de Pasaporte:

Domicilio particular: Av. Caurimare # 24-26 Frente Farmacia
Colinas, Quinta San José, Colinas de Bello Monte, Caracas 1041
Teléfono particular:

Lugar de trabajo: Centro de Estudios Gastronémicos
Direccidén laboral: Urbanizacién Los Caobos, Quinta Herminia,
entre Plaza Morelos y Avenida Este 2, detras de la Torre Viasa
Teléfono laboral:

Fax laboral:

E-mail:

Profesion: Historiador de la Alimentacién

Idiomas que maneja: Francés e Ingles

En caso de emergencia avisar a:
Nombre: Maritza Montero de Lovera
Teléfono:

2. ANTECEDENTES ACADEMICOS

= Bachiller en Filosofia y Letras, Colegio San Ignacio, Caracas,
1955

3. ESTUDIOS SUPERIORES

= Abogado de la Facultad de Derecho de la Universidad Catdlica
Andrés Bello, Caracas, 1961.

* Licenciado en Historia de la Facultad de Humanidades y
Educacién de la Universidad Central de Venezuela, Caracas
1972.

» Curso el primer afio en la Escuela de Filosofia de la Facultad
de Humanidades y Educacion de la Universidad Central de
Venezuela (1963).

= Inscrito en el Instituto de Derecho Privado y Comparado de la
Facultad de Derecho de la Universidad de Carabobo para
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optar al titulo de Doctor en Derecho Privado. Tema de la
tésis: “El pagaré como Instrumento de Crédito (1969).
Seminario sobre Demografia Histérica de Venezuela, dictado
en FUNDACOMUN, por el Prof. John Lombardi de la
Universidad de Indiana (USA) (1972).

Post-grado (1973-74) sobre “Aplicacion de métodos
cuantitativos a la Historia” (CENDES) con la participacion de
varios profesores extranjeros: Ruggiero Romano (Instituto de
Altos Estudios de la Sorbona, Paris), Federico Moreau (Ibid),
John Lynch (Instituto de Estudios Latinoamericanos,
Universidad de Londres) etc.

4. EXPERIENCIA PROFESIONAL (ultimos cuatro afios)

Director Fundador del Centro de Estudios Gastrondmicos -
CEGA, Caracas 1988.

10. PUBLICACIONES (uitimos cuatro afios)

= La cocina venezolana en Conocer Venezuela. (Tomo 20)
Barcelona, Editorial SALVAT, 1986. Pags. 601-652 ISBN
84-345-4634-4.

= Historia de la alimentacién en Venezuela, 1500-1959,
Caracas, Monte Avila, 1987. 307 Pags. ISBN 980-01-0203-
5.

» Gastronduticas (Ensayos sobre temas gastrondémicos),
Caracas, Editorial Sucre, 1989. 232 Pags. ISBN 980-300-
951-6.

» Gastronomia Caribefia (Historia, recetas y bibliografia),
Caracas, Editorial Sucre, 1991, 172 Pags. ISBN 980-07-
0422-1.

= Antonio de Berrio: La obsesién por El Dorado, Caracas,
Graficas Armitano, 1991, 477 Pags. ISBN 980-259-462-8.

» Codazzi y la Comisién Corografica (1830-1841). Caracas,

Biblioteca Nacional, 1993. 31 Pags. ISBN 980-319-030-X

* Viaje y descripcion de las Indias de Galeotto Cey, Estudio
preliminar, notas, indices y revision de la traduccién...,
Caracas, ExLibris 1995, 1995. 177 Pags. ISBN 980-07-
2392-7.

= El cacao en Venezuela: una historia . Caracas, Exlibris,
2000. ISBN 980-07-6189-6.

* Manuel Guevara Vasconcelos o “La politica del Convite”.
Caracas, Academia Nacional de la Historia, 1998. ISBN
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980-222-915-6. También publicado por
Nacional de la Historia en Discursos de
1992 - 1998, Tomo VIII. Caracas, Edito
371 - 425.

Food Culture in South America. Westpor
Press, 2005.
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