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JUSTIFICACION

La empresa pecuaria debe administrar en forma eficiente el recurso «alimento»,
por ser la variable de mayor incidencia en el rubro costos. Un uso ajustado de la suplementa-
cion alimenticia se hace posible sélo si se dispone de informacién amplia y fidedigna sobre el
contenido nutritivo y energético de los alimentos a emplear.

Para la zona Centro y Centro-Sur existia esta informacién sélo en forma
parcializada, incompleta y sin antecedentes sobre el contenido de energia.

La presente recopilacion illena este vacio al presentar antecedentes confiables
sobre una amplia variedad de alimentos usados en la zona y en otrag partes del pais, en forma
ordenada, destinada primordialmente a ser usada por el productor, cientifico y estudiante.



RESUMEN

Se confeccionaron tablas que dan a conocer el valor nutritivo y energético de
ensilajes, forrajes, guanos, granos, henos, y sub-productos de distinto origen que son la fuente
de alimentacién del ganado en las zonas Centro y Centro-sur del pais.

Los datos se procesaron en forma tal, que permiten poner a disposicién del
técnico, profesional y del ganadero una fuente de informacién en forma tabular, de acceso
rapide y de facil mangjo.

En el trabajo de consignan 5.766 valores promedio y desviaciones estandar de
las cifras recopiladas, a las que se agregan los 1.461 promedios y desviacién estandar
correspondientes a los calculos de valores de energia generadas en la fase terminal del
proyecto.

La informacién se obtuvo de las principales instituciones que, estando retaciona-
das al quehacer pecuario nacional, disponen de archivos en el que se encuentran registrados
los resullados de los analisis quimicos efectuados a los alimentos en uso,



ANTECEDENTES GENERALES

PLANTEAMIENTO INICIAL

Ya en 1968 se publicaba en la Republica Federal de Alemania, la cuarta edicién
de las Tablas de Alimentos de la DLG, que contenia 23.000 datos analiticos mas que la edicién
anterior. Esta habfa aparecido sélo dos afos antes. Los valores analiticos y/o experimentales
{determinacion de digestibilidad «in vivo» de los nutrientes) por producto, variaban de uno a
varios cientos.

Con una base de datos de esta naturaleza se puede, sin duda, obtener valores
promedios por tipo de alimento con variaciones muy pequenas, o que a su vez permite ajustar
la alimentacion de los animales para hacerla econémicamente mas eficiente y rentable. Una
situacion similar se repite en otros paises con una ganaderia avanzada (4, 26).

Hoy se dispone de diversos conceptos matematicos, que a partir de analisis
quimicos de los nutrientes brutos, permiten estimar el contenido energético de los alimentos,
siendo minimas las diferencias de estos resultados con aquelios obtenidos por medio de
experiencias realizadas con animales (4, 20, 26).

Si bien actualmente se observa un cambio a nivel mundial en la nomenclatura
para expresar el contenido energético de los alimentos, se mantendra aqui la tradicionalmente
usada en el pais, lo que dard mas facil acceso alusuario chileno, aiin no familiarizado con estos
sistemas (19).

Los sistemas analiticos usados son los vigentes internacionalmente tanto en
Europa como en Estados Unidos, Canada y América Latina (2, 21).

En el proyecto se considerd toda la informacion disponible de las distintas
instituciones que trabajan en el tema, las que comprendiendo la importancia de consolidar una
fuente confiable de valores nutritivos de los forrajes y alimentos para animales de Chile,
prestaron su colaboracion en forma abierta y desinteresada.



OBJETIVOS GENERALES

Mejorar la eficiencia en el uso de forrajes, heno, ensilaje, granos y otros,
como alimento para el ganado en la zona Centro y Centro-sur, a través de la confeccion de
tablas de composicién de alimentos.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

1. Confeccionar una tabla regional, con valores del contenido nutritive y ener-
gético de forrajes, henos, ensilajes, subproductos industriales y granos usados como alimento
animal.

2. Poner a disposicién de profesionales, técnicos y ganaderos, tablas con
valores reales para Chile de los recursos alimenticios para el ganado.

3. Crearuna fuente de informacién confiable para el ganadero y para el inves-
tigador, que sirva como herramienta para mejorar la eficiericia en el uso de alimentos en
produccion animal.

4. Crearuna base de datos, que en el futuro pueda ir completandose con los
resultados de nuevos analisis, para asi llegar a disponer de informacion sélida, equivalente a
la que se dispone en el extranjero, pilar indispensable para una ganaderia eficiente.

El proyecto se desarrollé en el ambito denominado como zona Centro y Centro-
sur, lo que incluye desde la V hasta la VIl Region.



METODOLOGIA

Dadas las caracteristicas propias del trabajo a realizar, no se utilizé la metodo-
logia clasica propia del método cientifico, correspondiente a todo trabajo de investigacion.
De acuerdo al planteamiento inicial aquf correspondia hacer una recopilacién de los
antecedentes disponibles.

En consideracion a su envergadura eimportancia, se realizdé primero uncatastro
de la informacion existente, que se recopil6 en las respectivas fuentes, para luego procesar
los datos obtenidos. A continuacién se estimé el contenido energético de los recursos
alimenticios en estudio.

ETAPAS
El esquema de trabajo usado fue el siguiente:
Recopilacién de informacién
Ordenamiento y clasificacién de datos

Calculo, manejo y generacion de informacién

RECOPILACION DE INFORMACION

Consistié en la busqueda y recoleccion de datos relativos a resultados de analisis
quimicos realizados a alimentos utilizados en la produccién animal, en las zonas Centro y
Centro sur del pais. Estos valores se encontraban diseminados enorganismos e instituciones,
en las que se cuenta con laboratorios especificos de analisis o con bibliografia referida a la
composicion de éstos.

Se pudo constatar la existencia de una gran cantidad de andlisis que se realizaron
a los alimentos mas tipicamente usados en produccién animal tales como alimentos fibrosos
(forrajes), alimentos conservados (henos y ensilajes), alimentos concentrados (granos y
harinas) y subproductos de la industria aceitera y molinera (afrechos y tortas).

Se pudo observar ademas, una marcada tendencia a los analisis clasicos de
Materia Seca, Ceniza, Materia Organica, Extracto Etéreo, Proteina Cruda y Fibra Cruda a las
que muchas veces se agregaban las determinaciones de Calcio y Fostoro.

Existe una menor cantidad de informacidnde aquellos no tipicamente usados en
alimentacién animal o de uso mas reciente, como por ejemplo los subproductos de cosecha de
horlalizas y su procesamiento, ya sea conservados como ensilaje o en fresco.

También es escasa la informacién de analisis especificos como son las deter-
minaciones de Fibra Detergente Acida (FDA), Fibra Detergente Neutro (FDN), Proteina
Verdadera o estimaciones de Energia Neta o Energia Metabolizable.

Esta etapatuvo unaduracién de 8 meses durante los que se recolecto un total
de 40.348 cifras de las que se utilizaron 21.576 para calcular promedios y desviacién estan-

dar, correspondiente a 4.304 muestras de 450 alimentos diferentes. Estos a su vez se subdi-
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vidieron en: 389 alimentos, 35 tipos de ensilajes y 26 tipos de guanos.

Con la informacion recopilada se generé una base de datos sobre la cuél se
realizarén las siguientes etapas.

ORDENAMIENTO Y CLASIFICACION

Creada la base de datos se procedié a ordenar altabéticamente los alimentos,
considerando tanto su forma pura u original, sus diversos estados fenolégicos cuando corres-
pondia, como también las diferentes formas en que se les comercializa o usa.

Se considerd que el ordenamientos alfabético hacia mas facil el acceso alain-
formacion requerida.

Sin perjuicio de lo anterior, se realizé una agrupacién en tres grandes secciones:
I. Alimentos concentrados, forrajes y subproductos
Il. Ensilajesy

Ili. Guanos

CALCULQ, MANEJO Y GENERACION DE INFORMACION

Por cada alimento se calculé el valor promedio correspondiente al nimera de
analisis que de &l se habian efetuado, y su respectiva desviacion estandar (+/-}, indicando-
se el nimero de muestras (n) en cada caso.

En algunos casos se establecié para un mismo alimento distintos promedios.
Esto debido a que se hicieron agrupaciones de acuerdo a su composicién quimica. En este
sentido se considerd especialmente el contenido de Fibra Cruda y/o Proteina Cruda, dado que
estos parametros son indicativos de estados fenolégicos distintos en el caso de forrajes, o
procesos de elaboracion diferente en el caso de sub-productos industriales.

Los productos que registran un gran numero de observaciones, N > 5, presentan
valores promedios estadisticamente muy confiables. En estos casos comunmente se observa
que ia desviacién estandar correspondiente es pequena.

En aquellos casos en que el nimero de observaciones es pequeno (N < 5),
puede ocurrir que los rangos de la respectiva desviacién estandar sean mayores. El origen de
esta situacion radica en la variabilidad de la compasicién de las muestras analizadas. Esta
desviacién mayor, le indica al usuario que deberad tomar ciertas precauciones al usar esta
informacion.

El uso de cifras criginadas de pocas observaciones, implica un cierto riesgo po-
tencial ya que puede inducir a estimaciones erréneas. A pesar de elloy por la utilidad que presta
la informacién, se ha estimado necesario incluirlas en estas tablas. Es por ello que también
se han incluido alimentos cuyo N = 1.

Una vez clasificadas las muestras de alimentos por tipos de productos y
6



ordenadas alfabéticamente, se procedié al calculo de valores de Energia Metabolizable y
Energia Neta de Produccion de Leche.

Aligual que con las cifras recopiladas, se procedié al calculo de valores promedio
y desviacion estandar de estos nuevos valores.

FORMULAS USADAS

Dado que en este proyecto no se considerd la posibilidad de realizar experiencias
con animales o determinaciones de laboratorio se aplicaron las siguientes ecuaciones para su
estimacion a partir del contenido de nutrientes brutos:

En forrajes, ensilajes, guanos y sub-productos:

EM Mcal/Kg/MS = (13,88 - 0,156 « FC) * 0,239 (R=0,60)

ENL Mcal/Kg/MS= (8,69 - 0,11+ FC)+ 0,239 (R = 0,61)

(Kirchgessner y Kellner, 1981).

En granos:

EM Mcal/Kg/MS = (14,801 - 0,022 » FC) » 0,239

(Kirchgessner y Keliner, 1981 b)

ENL Mcal/Kg/MS - (0,6 * (14 0,004 » (q-57))) » EM (Mcal/Kg/MS)

donde g = (EM/EB) « 100

(Van Es, 1975)

Estas férmulas se usaron en los rangos que son validas.

Asi para la estimacion de los valores energéticos de forrajes la variacion de FC
fue de 19,0 - 39,0%; en alimentos concentrados entre 0,8 - 23,1%, mientras que en alimentos

originales (granos y similares) entre 3,7 y 29,5%.

Se usaron las ecuaciones citadas, por serlas que enla actualidad esta adoptando
la Comunidad Econdmica Europea para los mismos fines.

En la presente publicacién no se consideran estimaciones de proteina digestible
(PD), ya que no representa una variable de relevancia en el caso de rumiantes.

FUENTES DE INFORMACION

La informacion recolectada en el proyecto fue facilitada por las instituciones que
se citan a continuacion:

Corporacién de Fomento de la Produccién (CORFQ).

Escuela Agricola Las Garzas, Chimbarongo.
7



Facuitad de Agronomia, Pontificia Universidad Catélica de Chile.

Facultad de Agronomia, Universidad Catdlica de Valparaiso

Facultad de Ciencias Veterinarias y Pecuarias, Universidad de Chile.

INIA Remehue

INIA Quilamapu

Servicio Agricola y Ganadero (SAG), Laboratorio Pecuario.

Se suma a esto, la informacién recopilada através de una revisién de bibliografia

de Tesis de Universidades chilenas del area en estudio, con Facultades de Agronomia y asig-
naturas pecuarias y de las Publicaciones Cientificas del INTA - Universidad de Chile.



CONTENIDO

Las cifras presentadas corresponden a los valores promedios de los analisis re-
alizados endiversos laboratorios, expresadosen porcentaje enbase a 100% de Materia Seca.

En el caso de la Materia Seca (MS), se indica su contenido en el alimentos o
forraje, en estado fresco, o sea tal como se ofrece al animal.

Los sistemas analiticos usados en los distintos laboratorios son comparables
entre si, y corresponden mayoritariamente ala metodologia descrita por la AOAC (2) o por
Neumann y Bassler (21).

Alaizquierda de cadacolumna aparece entre paréntesis el nimero o frecuencia
con que se ha analizado la muestra (N) y debajo de cada cifra su correspondiente desviacion
estandar (+/-).

La tabla Nr. 1 «<ALIMENTOS, CONCENTRADOS O FORRAJES» contiene, tal
como su nombre lo indica, todos los tipos de alimentos encontrados, en sus formas puras,
distintos estados fenolégicos y formas de comercializacion o uso, ordenadas alfabéticamente.

EnlastablasNrs. 2y 3 se presentan los valores nutritivos y contenido energetico
de ENSILAJES y GUANO, respectivamente.

El contenido energético de los alimentos se ha expresado en Mcal/lKg/MS, aun
considerando que sobre todo en Europa se esta generalizando cada dia mas, el uso del MJ
{Mega Joule).

Para hacerlas transformaciones pertinentes, debe tenerse presente la siguiente
equivalencia:

1 MJ = 0,239 Mcal.



SIMBOLOGIA Y ABREVIACIONES

Enlos encabezamientos de las columnas y/o lineas se encuentran las siguientes abre-
viaciones cuyos significados se desglosan a continuacion:

Afr. = Afrecho
Alejand. = Alejandrino
B.de M. = Brote de Malta
BR. = Broiler

cf = con

Ca = Calcio

Casc = Cascara

Cen. = Ceniza Cruda
COR. = Coronta

E.E. = Extracto Etéreo
EM = Energia Metabolizante
ENL = Energia Neta de produccion de Leche
ENS. = Ensilaje

Esp. = Especificado
F.C. = Fibra Cruda
Forr, = Forraje, Forrajera
Gr., = Grano

Har. = Harina

Harlla = Harinilla

mad. = Maduro

Mcal. = Megacalorias
M.S. = Materia Seca

N = Natural

P = Fésforo

Past. = Pastorec

PC. e Proteina Cruda
PON = Ponedora
PROM. = Promedio
Remol. = Remolacha
Res. = Residuo

s/ = Sin

Sem. = Semilla
Subprod. = Subproducto
Subt. = Subterraneo
Tr. = Trébol

Tn. = Trigo

Tuberc. = Tubérculo

Veg. = Vegetativo
VIR. = Viruta

Alimentos en los que se han adoptado los contenidos
energéticos del mismotipo de producto de composicion
similar encontrados en tablas extranjeras (4).
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1)

TABLA N°1

CONTENIDO DE NUTRIENTES

MS FC EE P.C. Cen Ca £EM ENI
TIPO ALIMENTO n % n % n i) n % n % n %o n o Mcal  Mcal
ABEJA POLEN FANAL PROM {3 839 {3y 89 {3 74 {(3) 206 {3 37 {2} 067 {2) 030 2,94 184
+- 48 23 18 0.2 02 0,36 010 009 006
AGAR AGAR SUBPRODUCTO {1) 923 1) 2086 {(h o7 {1} 380 {1} 99 - - 2,55 1,53
+/-
ALAMO HOJAS SECAS {1} 85D (13 245 {11 54 (1 17.2 {1} 9.1 - = 2,40 1,43
H-
ALCACHOFA PARTE AEREA PROM, {1} 270 (8 235 2y 54 (2) 128 {1y 2.7 - - 2,44 1,46
+- 20 0,0 9.0 0,08 0.05
ALFALFA HARINA FROM. 1 (4) 88,1 4) 210 3 54 {5) 200 4y 92 (2 1,52 (3 015 253 152
+- 4.5 4.9 18 2.7 53 0,93 0,29 015 0.1
ALFALFA HARINA PROM 2 {5y 882 {(5) 34 {5 28 (5] 164 (55 9.5 {3) o078 {3y 0,18 2,26 1.33
»/- 1.4 37 0.6 2,9 0.5 0,61 0,18 0,02 0,01
ALFALFA HENO PROM. 1 {(29) 868 {21) 233 {207 3.3 {31y 201 {19y 94 B 181 {8 o3 2,42 1,44
+- 1.4 18 8.3 0.8 0,6 0,25 007 005 003
ALFALFA HENO PROM. 2 (71) B85 (62) 283 {58y 3.1 71y 17.7 (56) 9.6 {(18) 1,67 (18 020 226 133
+- 0,7 0.4 0,2 0.5 0.3 0,22 0,04 0,02 0,01
ALFALFA HENO PROM. 3 (71) 884 {55) 319 41y 2.8 {72) 160 {40y 9.1 {(1m 144 {13) o027 213 1,24
+- R 09 0,2 0.5 0.4 0,19 0.11 0,04 0,03
ALFALFA HENC PROM. 4 {38) 869 {(18) 367 {18) 2.7 (39) 149 (th 83 {hi 097 {n 023 1,95 1114
H- 1.2 1.1 0,3 0.8 0.4 0,19 006 004 003
ALFALFA HENO PAOM. 5 (40) 867 (10) 395 9 26 (4%) 11,8 (8) a0 (5) 1,14 {5 022 184 104
+- 1,6 4,2 0.5 0.8 11 0,14 003 O o1
ALFALFA MOLIDA PROM. 1 {149 836 (13} 255 (13) 30 (13 187 {13) 98 (1) 1,55 (11} 831 237 14
+- o8 26 0,6 1,6 09 0,20 0,07 0,10 0,07
ALFALFA MOLIDA PROM. 2 {13) B76 {13y 322 {13) 28 {13; 168 {12y 8.0 {12y 159 (12) 024 2,12 1.23
+- 1.8 06 0.4 1.1 1.0 0,14 003 002 002
ALFALFA PAJA {1} 880 {1) 4390 {(ty 3,5 n 7 (1 35 {1y 067 (t) o.01 - -

+-
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TABLA N°1.

CONTENIDO DE NUTRIENTES :

M S FC. EE. P.C. Cen. Ca EM ENI
TIPC ALIMENTO n % n % n % n % R % n Yo n % Meal Meal
ALFALFA PELLETS PROM 1 {33) 904 (29) 27t {237 a1 33y 174 27y 1no {12) 1,58 {12) 030 2N 1,36
+- 06 0.8 03 0.7 0.5 0,12 0,04 0,03 0,02
ALFALFA PELLETS PROM. 2 {19y 910 (16) 32,0 {(13) 28 (19) 163 {13y 9.1 {7} 1.62 {h o022 212 1.23
+- 1,3 0.8 g2 1.0 06 014 004 0,03 0,02
ALFALFA RESIDUC PAST PROM. (i1} 290 - - (11) 120 ) 7.4 - - - -
+- 34 1.2 0.5
ALFALFA VERDE PROM. 1 {14y 190 {14y 21,0 (11} 35 {19} 232 {13y 9.9 {4y 1,99 {4) 028 248 1,48
+- 18 1,7 0,3 18 0,6 0,37 004 o004 0,03
ALFALFA VERDE PROM. 2 {11} 1986 {t1) 273 9y 27 {14) 203 {9) 9.2 () 1,49 (2g 029 230 1,36
+- 18 0.8 0.8 2.4 1,0 0,40 0,01 0,03 002
ALFALFA VEADE PROM 3 (200 245 (10) 334 (10) 23 (23) 176 (16) 6.8 (6) 142 (6 038 208 1,2
- 39 1.4 03 14 13 0,22 0,08 0,05 0,03
ALFILERILLO SECO PROM, {2) BSO {2} 352 (2) 24 {2) 6.5 2) 1.8 {1} 1.78 {1) 018 20 1,15
e 0.0 03 1.3 30 4.3 0,01 0.0
ALFILERILLO VERDE PROM. 8 192 &) 233 &) 49 € 16,1 (&) 12.2 (2) 165 (2) 033 245 148
- 0,9 23 0,7 13 1,8 0,21 0,25 0,08 0,06
ALGARROBO RAMAS PROM. {3y %08 (3 173 3 23 3 No @ TE (2) 148 (& o010 287 1,62
- 0.0 4.4 0,5 15 7.5 on 0,02 0,16 0,12
ALGARROBOC SEMILLAS (1) 945 {(n 4. {19 &7 (1) 807 {1} 45 - - 3,18 1,97
+-
ALGARAOBC VAINAS PROM. {3) 659 {3) 199 {3 29 (39 115 {3y 38 () 0,44 {2y 022 257 1,55
- 17 59 05 0,7 0.4 0.06 022 018
ALGAS MARINAS HARINA PROM. {3) 838 {39 &8 (3 11 {3y 130 {3y 337 " - 3.10 1,92
+- €4 53 0,1 2.7 32 0,20 0,14
ALGODON AFRECHO PROM. {14} 898 (13) 127 {13) 33 {14y 4786 (13, 7.7 (8) 038 (8 131 2.88 1,74
+- 08 22 03 2.4 05 0,09 033 008 006
ALGODON HARINA SEMILLA PROM (9 9827 3 1.7 {3y 38 (3 475 m» 70 {3) 017 ( 123 288 1,77
+H- 13 26 29 64 0,2 013 0,10 007



i

TABLA N 1.

CONTEKIDO DE NUTRIENTES :

MS FC. EE PC. Cen Ca EM ENI
TIPQ ALIMENTO n % n % n % n % n % n % n % Mcal Ml
ALGODON TORTA PROM (9 938 @ 130 @ 161 (9 426 8 67 (h 028 %) 129 289 174
+- 1,5 3.4 3.0 55 08 0,10 0,32 0,08 0,09
ALMENDRA CASC. LENOSA PROM. 4 919 4y 502 2 21 @ 28 2) 46 = = : -
/- 30 1.7 08 09 18
ALMENDRA PELON PROM. 1 (14 87,7 (14} 141 (129 27 (15) 41 (t2) 80 6 028 % o010 279 1,71
+ 27 1.4 0.8 06 0.5 0,08 0,06 0,05 0,04
ALMENDRA PELON PRCM. 2 4 918 (4) 25,8 3 28 @ 35 {2 6.2 (1 022 M on 237 141
+- 29 4.4 08 09 2.2 017 0,12
AMARANTO SEMILLAS PROM. {3) 90.1 - (3 69 (3) 145 (3 26 - = 354 237
/- 08 0.5 086 a1
APIO PLANTA {1} 60 () 102 M 17 m 153 (1) 169 () 086 (1) 047 284 181
o
ARROZ AFRECHILLO PAOM. {4 896 4 986 (4 093 4 148 @ 137 () 0,16 (& 156 302 186
e 2.0 41 55 1.9 43 0.28 0,06 0,04
ARROZ AFRECHO PROM. (9) 893 (10) 158 (10) 7.4 {10y 124 (10} 12,5 8 0,12 (8 084 273 166
+- 1,8 4.6 37 2.1 1,5 0,07 0,46 D17 0,12
ARRAOZ CASCARILLA PROM (7} (11) 894 (3 415 (4 24 (11 58 4) 198 {2 0,10 {1} 008 008 017
+- 19 8.1 256 1,8 2,1 0,02
ARROZ GERMEN PROM {2) 876 {(2) 107 (2) 152 {2y 171 {2) 8.2 - - 292 1,80
- G 0.8 a1 2.5 4,0 0,03 0,02
ARROZ GLUTEN PROM.("} {(2) 873 (2) 3z (2) 3.6 2y 112 (2} 1.6 - - 3,56 2,09
- 05 0,0 0,0 0.1 0.0
ARROZ GRANO ENTERO PROM ® 933 (H 103 N 25 @ 78 n &1 (4) o002 (4 033 294 181
+- ar 1.9 0,2 1,0 1.0 LR ed| 0,0 0,07 0,05
ARROZ GRANO PELADO PROM.{*) (2) 860 @ 1.0 @ 17 @ 78 2 1.1 (1) 002 (1] 016 351 206
- 2.0 1,2 i b 1.9 05
ARROZ GRANZA PROM () 865 6) 130 4 53 h 104 @ 73 - -~ 283 1,7
- 1.7 49 2.0 2.5 19 0.18 Q.13



]

TABLA N1

CONTENIDQ DE NUTRIENTES :

MS FC. EE PG Cen Ca EM ENI
TIPO ALIMENTO n % n % n Ya n % n % n T n % Mcal  Mcal
ARROZ HARINA PROM {5) B899 ) 05 {6) 06 {6 B.1 {6y 09 {2 0©.03 {2y 018 330 206
+- 1,0 0z a1 0,4 01 0,00 0,00
ARRQZ HARINILLA PROM 1 {63) 88,7 (s6y 7.3 {51) 143 {62) 140 {49y 87 (22) 078 (22} 135 3,05 1,89
+- 0.4 06 1,3 0,6 10 o78 0,25 0,02 0,01
ARROZ HARINILLA PROM 2 {28y 882 {24y 138 {20y 159 {29) 136 {(17) 108 (15) 033 {13y 155 286 1,76
- 0.9 1.7 2,3 Q.7 1,1 0,29 040 0O0D6 004
ARROQZ PAJA PROM. {h 908 {Ty 420 6) 10 {7 4.2 (65 185 {2) o022 {2) 0,08 - =
- 12 4.1 0,6 1,6 41 0,02 0,01
ARROZ PULIDO PROM {4y 87,7 3 167 3 41 {4) 1286 (3 200 2 1.21 {2) 027 345 248
e 4.4 1,2 1,7 41 0.1 2,06 0.21
ARROZ PULIDURAS PROM {4} 88,7 (4 7.2 4 173 {8} 143 (4 95 {2 013 (2 09 350 1,89
- 11 4.2 2,2 1.0 0.8 0,15 0,69 (VR R
ARRQZ PUNTAS PROM (") (6} 1867 5y 28 {5 22 (6 8.1 4 18 {(h o0 {1) 018 352 206
- 1,5 3.2 1,3 0.3 2.1
ARROZ SALVACO PROM {3 909 {3y 327 {3 30 3 5.1 {3y 17.7 @ 013 {2y 04 210 1.22
- 0,1 0,5 2,5 1.5 1.4 0,10 0,25 0,02 0,01
ARVEJA CASCARA PROM 1 (6) 886 (6) 390 6y 1.3 (6) 11.4 &) 41 3 104 3 0.25 - -
+- 09 7.1 0,5 2,7 16 1,04 0,03
ARVEJA CASCARA PACM 2 {2) 882 () 194 / 29 {3) 233 (3 86 {2y 025 (2) 033 255 1,57
+- 0.8 29 1.6 5.8 89 012 omn 0,07
ARVEJA DESECHC PROM. {3) 333 {33 255 {3 25 {3) 137 {3y 108 - - 235 1,40
+- 19.1 3.1 0,4 a5 0,5 0,12 0,08
ARYEJA FORRAJERA YERDE {1) 15.0 {1} 1886 (1) 43 {1) 292 {13 176 - - 2862 1,59
+/-
ARVEJA GRANO PROM: 1 {9 B89z ® 73 9y 295 {9 247 {,. 30 {6 020 6y 034 304 1,88
- 34 1,0 11 2.5 0.3 0,10 008 O04 0,03
ARVEJA GRANO PROM. 2 (3 887 (3) 230 3 23 3 204 443 (2) 024 (2 018 246 1,47
+- 2.1 4.4 0.7 1.7 09 0,04 012 0,16 0,12



-]}

TABLA N°1.

CONTENIDO DE NUTRIENTES :

M.S. F.C. E.E. P.C Cen. Ca EM ENI
TIPC ALIMENTO n_ % n Yo n % n Yo n Yo n Yo n % Mcal Mecal
ARVEJA HENO {1y 880 (ty 302 (h 25 (1) 1386 (hn 786 (m 1,29 {1 028 219 128
+-
ARVEJA PAJA PROM.(") (5) 829 (3) 399 @ 17 (5) 102 {2 65 2y 1,00 2 o111 160 101
- 38 0.8 0,2 1.5 0.5 0,01 0,01
ARVEJILLA GRANO PROM. {2y 904 {2) 6.4 (2y 48 {2y 263 2y 286 {1) 023 () 030 308 191
+- 0.0 0.0 0.0 00 0,0
ARVEJILLA VERDE PROM. (3 159 3 216 (3) 45 (3 235 (3) 165 - - 251 1,51
+- co 52 04 0.8 50 0,19 14
ATRIPLEX ATACAMENS PROM & 181 4 11,2 2y 32 (4) 148 (4) 325 (4) 088 4y 015 2% 1,78
+- 9,2 2.5 04 2.2 53 0.23 0,04 0,09 0,07
ATRIPLEX CANESCENS PROM. - 4 18 - 4y 125 (4) 188 (4) 1,06 4 011 288 1,77
+- 1,5 3.4 0,9 0,29 002 006 004
ATRIPLEX HALIMUS PROM = 6) 86 = (8} 106 6) 344 {6} 092 (&) 009 299 185
+i- 08 26 1.8 0,10 0. 0,03 0,02
ATRIPLEX HOJAS PROM, {4y 37,0 (4) 8,6 {4) 28 4y 158 (4) 332 - - 2,99 1.85
+- 0.0 0.4 0.3 4.7 3.6 0,01 0,01
ATRIPLEX LENTIFORME PROM. {12) 302 (13) 231 {(12) 25 {(13) 17 (13) 205 {(13) 095 (13) 0,15 246 147
+- 22 2.9 02 0.9 2.2 0,07 0,06 o1 0,08
ATRIPLEX NUMULARIA PROM, (2} 285 (4) 134 (2 28 # 19 (4) 257 (3) o094 (@ o1 28 1,72
+- 16,6 59 0,2 35 26 0,24 0,05 0,22 0,16
ATRIPLEX REPANDA PROM. (11} 36,7 {12y 357 {(11) 1,7 {12} 9.0 {12) 13,5 {1} o091 {11y 017 1,98 1,14
+/- 28 34 0.2 0.9 1.3 0,08 0,16 0,13 0,09
ATRIPLEX TALLOS PROM. (4) 370 (4) 489 4 14 4 67 (4 81 = = - =
+- 0.0 50 05 1.5 3.5
ATRIPLEX {no esp.} PROM. -~  {24) 148 = (21) 1.3 (24) 240 t21) 0,95 {21) 010 276 1,69
+- 2,0 1.6 1,7 o1 0,01 0,07 0,05
AVELLANA {1y 518 n ngz (1) 298 (1 110 (3 24 {1y o112 () 015 2% 1,78

-



0z

TABLA N°1

CONTENIDO DE NUTRIENTES

MS FC. EE PC Cen Ca EM  ENI
TIPO ALIMENTO n % n % n % n % n% n % n % Mcal Ml
AVENA AFRECHO PROM. 1 6) 80,7 (5) 207 (5) 58 6 83 5 55 {2} 019 2 031 255 153
- 1,3 20 0.7 1.0 0.4 0,04 001 047 009
AVENA AFRECHO PROM. 2 (1 o4 ® 321 &2 o 47 8 49 (3) ©0.29 {2 007 212 123
- 0.6 2.7 0,5 1,0 0.7 0.25 005 010 007
AVENA CASCARA PROM. (1n 822 (7} 328 Mm 20 @Nn 31 n as @ omn @ o1 210 122
- 1.9 18 1,0 0.5 1,2 0.03 001 007 008
AVENA CASCARILLA PROM. 5 90,1 (5) 254 (3 61 5) &8 @ 41 3 030 2y 017 237 141
- 0.8 a5 0.7 25 2,1 0,18 007 017 012
AVENA GRANC PROM (93) 886 (87) 133 (87) 59 93 115 8n 29 62) 0,11 (60) 028 282 173
s 04 0.5 0,2 0.3 0.1 0.02 002 002 001
AVENA GRANO PELADO PROM (35) 896 (28) 49 (25 71 (@s 133 (23 29 (t1) 0,13 (12) 632 313 195
- 0.8 09 0.8 1.0 1.2 0,04 004 003 002
AVENA GERMEN (1} 921 (1 20 () 88 1y 122 M 15 = ~ 324 203
+

AVENA HARINA PROM. 3 M5 (2 08 {2) 45 (3 115 (13 08 &= ~- 353 234
- 2.2 0.3 47 30

AVENA HARINILLA PROM. 6) 894 @ 51 B a1 Mm 158 (3 69 (3 o021 (3 037 349 234
+- 1.7 75 2,7 1.4 52 013 0,19

AVENA HENO PROM, (4) 88,5 () a8 @ 22 5) 66 3 65 () o030 {11 03 210 1,22
- 28 35 16 1.3 16 013 000
AVENA PAJA PROM. 8) 883 (N 398 6 25 @ 42 8 53 (59 0.24 {4y 016 184 1,03
+- 27 3.4 0.5 6,4 1.1 0,09 046 013 000
AVENA PAJUELA PELLETS PROM. (5) 876 (5) 285 @ 31 4 45 5 62 (3} 035 (4) 081 225 1,33
- 56 07 0,5 0.2 3,2 0,12 12¢ 003 002
AVENA SALVADO PROM @ 912 (4 288 4 31 ) 65 4}y 46 2y 019 2 015* 225 133
- 0,7 9.5 2.1 5.2 0,4 0,12 008 035 025
AVENA VERDE (3-4meses) PROM (18} 174 (14) 17.4 9 54 24y 199 (13) 52 (4) 046 (5 023 253 153
+- 2.4 17 03 1.9 2.0 0,11 003 007 005



£

TABLA H° 1.

CONTEMNIDO DE NUTRIENTES :

M.S FG EE PG Cen. Ca EM ENI
TIPO ALIMENTOD n % n % n % 0 ¥ n % n % n % Mcal  Mcal
AVENA VERDE (4-5mesas) PROM. 6t 205 (6} 256 2y 31 {10) 1.7 {6} 94 {1} 033 {2 026 236 1,40
+- 58 23 2.7 08 22 002 0039 006
AVENA VERDE (5-6meases) PROM. {13y 245 {12y 29.7 2y 33 21y 7.2 {9 132 {4 o3t {3) 024 221 1,30
+i 4.5 A0 1.0 09 i 3.6 Q.07 005 0,10 097
AYEMA+TR ALEJANDRING {1} 144 m 213 (1) 5.1 {1 208 {1 1Mo (1} o8 {1} 038 252 1,52
+i=
AVEMA+VICIA HEND PROM. {1 886 {(12) 332 {11y 20 {17y 7.9 {12y (12} {(4) 054 3y o018 208 1.2
- 16 33 0.4 1.6 0,41 0,05 0,12 0,08
AVEMA+VICIA (veg.) PROM. 6y 260 (3) 354 2y 56 {8} 9.9 {2y 90 - - 200 1.15
+- 4.1 7 27 2.5 L5 014 0,10
AVENILLA TOSTADA PROM {3y 914 (3 194 {3y 36 3% 79 {3} 38 - - 25 157
+- 6,3 10,3 30 48 0.8 0,38 0,27
AVES HARINA PROM 1 (1 o2t (15 1.4 (10) 16,4 (15) 61,6 {10} 10,4 (15) 1,82 {15) 079 327 204
+- 2.2 0.2 4.3 33 34 0,60 017 o001 00
AVES HARINA PROM. 2 {10y 888 (1) 11 8 131 {10) 749 ( 58 {100 1,18 (10) 047 328 205
+/- 2,2 0,2 31 87 1.2 0,54 Q.1 0,01 0,01
AYES PLUMAS PROM (8 B68 M 1.0 (h 28 {8} BS54 (8) 38 (i 058 {7} 040 - -
+ 48 0.2 1,2 56 0.6 0,42 0,19
AVES SANGRE+PLUMAS HAR PROM (3) 924 3 o7 (3) 244 {3y €71 {3 53 - - - -
+- 3,0 0.4 2.4 1.7 0,8
BALLICA HENO PROM {8) 8BSY {59 324 4 20 8 89 4y 74 (2) 0,38 {(2) o014 211 1,23
+- 32 33 0,7 23 1.7 0,24 401 012 008
BALLICA ITALIANA HENO {1y 860 () 260 M 30 (1) 160 (1) 100 - - 235 138
e
BALLICA YERDE PROM 1 {8y 1177 (4) 25,3 {3) 43 6y 19,1 {4y 112 {2) 065 2y 03 237 1,41
+- 2.8 4,0 o7 1.3 09 0,10 010 015 011
BALLICA YERDE PROM. 2 {6) 1B4 (2y 29.1 {2y 38 (6 131 {2y 97 ~ - 223 1,31
+- 2,1 0,0 01 1,5 09



144

TABLA N 1.

CONTENIDOC DE NUTRIENTES :

M.S. F.C. EE P.C. Cen Ca EM ENI
TIPO ALIMENTO n Yo n Yo n % n Yo n %o n Yo n % Mcal  Mcal
BALLICA VERDE PROM. 3 (3) 253 {h 2686 {1} 1B {3y 69 {1) 79 - - 232 1.38
+- 55 1.9
BELLOTAS ENCINA PROM. (4) 678 4 9.7 (4) 4.4 4y 7.3 {4) 2.8 {3) 0,14 {3 o1 2,86 1,76
+- 17,2 49 | 7 36 086 0,05 0,03 0,03 0,02
BELLOTO SEMILLAS {1} 564 - - (1 223 - = = = =
+-
BETERRAGA FOLLAJE {1y 900 {1} 143 {1} 33 {1) 24,2 - (13 1,31 {1y 044 278 1,70
+/-
BRIZA PROM. (2y 93,1 {2} 358 2y 27 (2) 63 (2y 109 {2) 0,27 {1y o020 1,98 1,13
+- 39 51 09 1.8 0,3 0,03 0,19 0,13
BROCOLI PROM. (2 114 (2 158 (1 28 (2) 26,0 () 10t {1) o092 () 073 273 1,66
+f- 0.8 3.8 13.7 0,14 0,10
BRUCELA RASTROJO (1) 948 (1) 149 (h 05 {1} 6,1 1y 122 (1) 22,88 = 276 1,69
+-
CACAQO CASCARA {1) 890 {1y 170 {1y 73 {1) 189 {1) 7.6 (1} 035 (1) 052 2,68 1,63
+-
CAFE AFRECHO {1) 472 - (1) 517 () 231 {1} 1.1 (1) o021 - .- -
+/-
CAMOTE HARINA (1) 955 (1) 35 (1) 1.2 (13 52 (1} 4.1 (2} 0,13 (2) 0,15 3,14 1,95
+- 0,08 0,03 0,08 0,06
CAMOTE PARTE AEREA PROM. {3y 922 (3) 204 {3) 238 {3) 134 {3y 164 (1) 260 (1) o070 2,60 1,54
+- 25 18 0,7 24 rids 007 005
CARDILLA TORTA PROM. {2 907 () 537 {2} 93 (& 90 (2 25 (1) 023 {1y 037 - -
+- 0,6 6,3 15.0 25 0.2
CARDO SP. PRCM. (& 267 {3y 29,7 (3} 38 {3) 11,2 (2) 135 2 1,31 (2 03 2,21 1,30
+- 24,0 50 29 6,3 2.2 1,20 0,43 0,19 013
CARNE HARINA PROM. 1(*) (1) 914 (2} 0.3 (10) 13,7 (11) 76,8 (10) 89 (3) 080 {4) 142 2,64 1,53
+- 33 0,2 3.1 4.8 2.0 1,22 1,13



£z

TABLA N° 1,

CONTENIDO DE NUTRIENTES -

MS F.C EE P.C. Cen. Ca EM ENI
TIPC ALIMENTO n Yo n % n % n % n % n Yo n Yo Mcal  Mecal
CARNE HARINA PROM. 2 {32) 938 (77 4,5 {31} 1886 (32} 639 {27y 132 (in 232 (17} 1.81 - -
+H- 1.1 4.2 2.1 1.0 25 091 0,58 - -
CARNE HARINA PROM. 3 {(28) 949 {18) 29 (26) 209 (28) 496 {(23) 259 (9) 599 (9 230 - -
+- 0,7 0,9 23 2.9 47 2,48 1,26
CARNE Y HUESO HARINA PROM. 1{"} {16} 936 m 2.4 {15) 166 {16) 553 (15) 245 (14) 7.59 (14) 4,38 2.71 1,62
+- 1.7 32 1.6 38 1,53 0,65
CARNE ¥ HUESQ HARINA PROM. 2 9y 929 {7 2,1 {9y 137 (9) 4686 {8y 33,7 {5) 12,14 (4) 5.28 =3 =
+ 0,8 0,6 3,2 2.1 34 3,19 1,70
CARTAMO HARINA (TORTA) PROM. {6y 919 (6) 321 (6) 2.1 (6y 286 {6) 55 (3) 0,36 {3) 1,00 2,12 1,23
+- 0,9 8.1 2.2 B.0 11 0,09 0,40 0,30 0.21
CASEINA (1) %00 (1} 04 (1 1% {1} 844 D T = - - -
+H-
CEBADA AFRECHILLO PROM. (3y 895 (3 12.7 (3) 39 {3y 142 {3) 5.0 {1} 0,05 {1} 0.46 2,85 1,74
+- 0,6 31 1.2 2,6 0.7 o1 0,08
CEBADA AFRECHO PROM (2) B99 {3y 19,1 (3) 57 (3) 148 {2) 6.2 (2) 215 (1 on 2,61 1,58
- 2.1 2,6 33 10,5 1.7 3,97 0,10 0,07
CEBADA BROTE DE MALTA PROM (24) 918 {(18) 14,6 {18) 2.1 (25) 27,5 (1N 72 {8) 0,25 (9y 070 2,77 1,69
+- 14 1,2 0.4 1.7 1.1 0,04 0,10 0,04 0,03
CEBADA B.DE M. HARLLA. PROM {4y 905 (4) 12,7 {4} 3.0 (4) 1872 (4) 4.8 (3) 017 (3) 042 2,84 1,74
+- a3 58 1,2 6,5 3,7 0,14 0,39 0,22 0,15
CEBADA FORRAJE (veg) PROM {3) 149 {(3) 246 (3} 4.4 {(3) 234 {3y 151 - - 2,40 1,43
+- 0,0 3.1 0,7 8.7 04 o1 0,08
CEBADA GERMEN PROM. (2) 74,7 {2) 7.9 {2} 39 (W) 2686 {2y 42 (1) 0,14 (1) 054 3,02 1,87
+- 30,7 10,5 2,6 3.7 0,39 0,28



e

TABLA N°1

CONTENIDO DE NUTRIENTES :

M35 FC EE PC Cen Ca EM ENI
TIPO ALIMENTC n ¥ n % n % n % n % n % n % Mca! Mcal
CEBADA GRANO PROM 1 {6) 868 (1 64 6 27 (1 81 g 29 (3} 0.20 (3} 034 350 191
e 235 1.3 0.4 05 03 0,32 0.04 0,03
CEBADA GRANO PROM. 2 (34) 874 (32) 6.0 (31} 25 (36) 125 (31) 33 (19 008 (18) 03 312 1,94
+- Y1 0,6 0.3 0.7 09 0,02 0,05 0,03 0,02
CEBADA GRANZA PROM {9 888 {99 88 (@ 40 9 124 ® 37 (5) 015 (5) 040 299 185
+- 13 2.0 08 20 0.8 on 0,22 0,07 0,05
CEBADA ORUJO PROM. 1 (11} 465 (10} 196 | 78 {11} 263 (9 45 (5) 0,30 (5) 072 259 156
o 17,5 35 0,8 4.8 0,4 0,08 042 015 010
CEBADA CRUJC PROM 2 {8} 24,6 9 173 (7 9.0 9y 1923 {Nn 4.2 {2y 1,19 {3} 083 2,67 1.62
- 25 1.3 1,5 7.6 07 2,04 0,87 0.05 0,03
CEBADA PAJA PROM. {5) 886 (5) 393 (44 20 {5) 5.1 (4y 90 2y 037 2y o011 185 104
- 2.7 48 0,2 1.4 1.8 0,00 0,00 0,18 0,13
CENTENC AFRECHILLO PROM. {2) 900 (2} 5.8 (2} 348 2}y 18,5 (2} 4.1 {2) 008 {(2) 07% an 1,93
- 0,0 o7 0.1 01 02 0,01 0.0 g.03 002
CENTENO AFRECHO {1} 91,0 M 78 (1) 3.4 (1) 175 (m 52 . - 303 188
=
CENTENQ FORRAJE VERDE PROM. (3) 164 (3) 249 (3) 48 3) 216 @ 153 = = 239 142
+- .0 02 0,3 1.1 0,3 0,01 0,01
CENTENO GRANO PROM @) 857 @ 27 @ 19 4 119 4 17 3 o1 (3 031 352 243
+ 3,7 0,2 0.2 1.0 03 0,10 13
CERVEZA LEVADURA PROM. 4 925 4 47 (4 08 (4) 442 4 9.1 {4) 055 (4 125 314 1,95
+- 0.4 1.3 03 3.2 4.6 0,61 0,36 Q,05 0.03
CHICHARQ CASGARAS (1) 886 (1) 232 (1 04 {1) 189 (1} 3.4 () o072 (1) 030 245 147
s
GHICHARGC GRANQ PROM 6 892 6y 63 & 1,1 &) 239 & 31 (5) 0,16 (5) 035 351 235
+ 0.8 0,7 0.4 25 02 0,03 017
CHICHARO HARINILLA (1} 880 25 2t M a1 (N 48 (1 0.26 {1} 053 - =

-
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TABLA N°1,

CONTENIDO DE NUTRIENTES :

M.S. F.C. EE. P.C. Cen. Ca EM ENI
TIPO ALIMENTO n % n % n % n % n Yo n % n o Mcal Mcal
CIRUELAS SECAS ENTERAS (1) 740 (1) 180 (1) 03 {1} 52 {3} a7 - - 2,65 1,60
-
CITRUS PULPA PROM. (9) 74,2 (8 137 9y 29 9 7.8 (8) 53 (8) 1,13 (6) 01 281 1,72
+/- 19,5 1,6 09 0.6 1.1 0,55 005 006 004
COCHAYUYO HARINA PROM. {(12) 855 (3) 49 (1) 10 {12) 10,2 {11} 241 {11) 099 (9 074 313 1,95
+- 1,5 0,1 0,2 0,7 1,2 0,28 0,49
COLIFLOR {1 90 (1 1A (1) 22 (1) 300 - {1) 022 (1) 067 290 1,79
+/-
CORTADERA () 223 (1) 268 (1} 58 (1y 26,1 () 82 - - 2,32 1,37
-
CURAGUILLA GRANO PROM. (10) 87.9 {(10) 6.4 {8) 4,2 (10) 10,4 (8) 5.1 (3) o111 {3y o040 308 1,91
+- 1.1 0,6 0,3 0,6 0,9 0,12 0,05 o002 002
DEDAL DE ORO (1) 145 (1) 135 (1} 5.2 (1) 231 {(H 127 - - 282 1,72
+/-
DIENTE DE LEON PROM. (2) 148 (3) 1523 (3 37 (3 145 (3 175 (2 138 (2) 061 2,75 1,67
+/- 0.9 25 1,2 7.7 3.0 0,39 085 009 007
DOCA i 72 (1) 113 (1) 30 (1) 145 (1) 295 {1y 3.7 (1} 003 289 1,78
+/-
DURAZNO PULPA PROM. (3) 17,5 (3) 41,0 2y 33 (3 52 (3 54 (1) 007 {) o008 - -
+- 6.7 16,8 1.4 4,1 3.4
ESPARRAGO TALLOS SECOS PROM. {(3) 900 {2) 270 2 19 (3) 133 {3 95 - - 2,3 1,37
4~ 1,1 9,6 1,7 6,0 1.8 038 025
ESPINO CASCARA SEMILLA PROM. (3) %08 (3) 357 {3y 18 3y 6,0 (3 114 (1} o079 (1) 0,03 1,99 1,14
+- 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0
ESPINO QUIRINCA PROM. (5) 8386 {5) 234 (5 43 {5 7o (5) 4.6 (2} 040 (20 0,16 245 1,46
+- 16,2 4.3 16 39 2.0 0,27 005 0,16 011
FALARIS PAJA PROM, (2) 943 (2) 416 2y 15 2 47 (2) 58 - = - -
+- 35 30 0.4 2.2 6,0
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TABLA N°1.

CONTENIDOC DE NUTRIENTES :

M.S. F.C. E.E. P.C. Cen. Ca EM ENI
TIPO ALIMENTO n % n Yo n % n % n Y% n Yo n % Mcal Mceal
FALARIS VERDE PROM. (3) 216 (3) 304 (3 30 {3y 136 3y 129 - - 2,18 1,28
+/- 0,0 36 09 25 0,5 0,13 0,09
FESTUCA HENG PROM. (4) 893 (3 328 = 4 73 m 120 2y 0,46 (2 034 200 121
+- 45 35 2:] 0,12 0,07 0,13 0,09
FESTUCA VERDE PROM. {5) 21,6 {5y 301 (59 18 {5} 12,3 {5} 134 = - 219 129
+- 0,0 1.3 0,2 1.1 1.8 0,05 0,03
FROMENTAL VERDE PROM. (3) 193 (3 313 3 29 3 118 3 11,0 = - 215 1,28
+- 0,0 1.4 0,1 1.4 56 0,05 0,04
FUCCIA HOJAS SECAS PROM. (4) 924 (4) 11,3 (4) 6,9 {4y 13,2 (4 134 {4y 3,43 {4) 0,22 2,50 1,78
+- 2,0 1.8 04 1.3 5.1 0,54 0,03 0,07 0,05
FUCCIA PLANTA PROM. (4) 15,0 (4) 26,2 (4 45 {4y 155 4 1.1 (4 209 (4 0234 234 1,39
+- 1.1 3,6 04 2.0 1.7 0,56 0.04 0,13 0,09
GALLETAS DESECHO PROM. (7} 937 (i 15 (137 (7) 84 n 1.2 (y 002 (1 023 = =3
+- 1,3 1,2 2.4 1.4 0,6
GARBANZO AFRECHC PROM. (8) 884 (8) 188 {8) 4,2 (8) 159 (8} 5.4 (5 0,76 (5) 036 2,62 1,58
+- 0.7 4.2 0,8 1.3 c.6 0,15 006 018 011
GARBANZO GRANO PROM. {3y 9086 {3) 4.7 (3) 6.2 {3y 203 {3) 3.5 (2 0,19 {(2) 0,39 3,14 1.95
+- 4.1 3.3 1.8 23 0.6 0,03 0,03 0,12 0,09
GARBANZO HARINA PROM. (7) 893 (7) 68 {h &2 (y 215 (6) 486 {3) 047 (3) 036 307 1,90
+- 1.1 1,7 0,7 2,2 0,6 0,06 012 006 004
GARBANZO PAJA (1) 924 (1) 232 (3 1,8 (h 7.4 (1 209 = ~ 245 147
+/-
HABA FORRAJE (M 213 {1y 238 (h 28 (1) 168 (1) 105 = - 243 145
-
HABA GRANO PROM. (5) 883 5 78 (5) 1.4 (5) 286 (5) 36 {1y 0,15 (1) 062 303 1,87
+- 1,5 2,0 0.4 0,9 0,6 0,07 0,05

L)



x4

TABLA N1

CONTENIDO DE NUTRIENTES .

MS. F.C EE. P.C. Cen Ca P EM ENI
TIPO ALIMENTO n Yo n % n Yo n %o n %o n Yo n Yo Mcal  Mcal
HABA PAJA {1y 891 {1} 450 o (1) 68 - (1) 1.87 (1 o0i5 - —
+/-
HIERBA AZUL PROM (1y 229 (2 227 2) 19 (2) 136 2y 209 (1) 2.00 (19 032 247 148
+- 56 0.2 29 88 0,21 0,15
HONGOS DESHIDRATADOS (1) B96 (1) 175 (1 70 1y 181 (n 62 () o010 (1) 065 266 162
+i-
HUALCACHO SEMILLA PROM. (7) 887 8 9.8 6 4.2 8 99 {5} 6.1 4) 0,13 {4y 049 295 1,82
+/- 1.7 2.4 04 26 0,4 0,06 0,08 0,09 0,06
HUALPUTRA SEMILLA PROM. {4y 916 {4) 343 4y 2B {4 150 4 78 (3) 016 = = 5
+- 1.8 43 0,6 2.0 0.5 0,01
HUALPUTRA VERDE PROM. (9) 209 {9y 239 (@9 32 9y 250 @ 132 = = 243 1,45
+f- 00 1.7 0.2 1.8 1,0 0,06 0.04
HUESOS HARINA PROM. (19) 956 {2} 46 @ 50 © 102 (19) 800 (18) 28,87 (18} 14,16 - 23
+f- 1,3 1.9 2,5 53 50 2,49 2.02 - -
HUIRO SECO PROM {4y 888 {5} 146 {5) 06 4y 123 (5) 238 3 172 (3} 041 277 169
+- 1,7 41 0,2 2.0 9.6 0,29 011 0,15 011
KRILL HARINA (1) 956 (1) 66 {1y 124 (1) 633 (1) 149 1y 277 - = ~
+-
LANGOSTINOS HARINA PROM. 1(*) {11y 91,2 (@ 131 (1) 82 {11} 451 (11) 346 {11) 9,75 (10) 162 160 1,01
+- 2.7 1.6 23 3,0 4.9 2,45 0. - -
LANGOSTINOS HARINA PROM. 2 (23) 915 (12) 133 (23) 34 (24) 34,8 (24) 428 (22) 13,18 (1) 261 - =
+/- 1.5 1.1 1,5 21 28 1,15 2,77 - -
LECHE CALOSTRO (1) 248 (00 (1y 24,2 {1) 459 (1 45 - = = =
+/-
LECHE DESCREMADA PROM.(") {2) 100 2 02 (2 29 (2} 360 2y 80 2 133 (2 140 315 201
- - 0,3 34 0.0 1.1 0,16 0,14
LECHE EN POLVO PROM. (8) 954 (03 (9 143 © 217 @ 51 (2) 089 {2 072 = =
+- 1.2 0,2 7.5 5.1 09 0,00 0,00
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TABLA R°1

CONTENIDO DE NUTRIENTES

M.S. F.C E.E P.C. Cen Ca EM ENt
TIPO ALIMENTO n %o n % n % n % n % n % n Yo Mcal  Mcal
LECHE SUERO PROM{"} 4 7.0 {1 02 4 27 (4) 14,8 (4 115 {4 1,15 {4y 088 316 1.87
+- - 1.8 1.4 3.4 0.34 Q15
LECHE SUERO de CREMA FRCM (9 97 {1) 04 (2) 54 {2y 77 2y 9.0 2y 123 {2) o84 - -
+h 0.4 4 35 0,30 0,21
LECHUGA SECA (1) 900 {1y 127 {1} 50 (1} 228 (1) 16,0 - ~- 286 1,74
-
LENTEJA AFRECHO FROM. (2) 889 {2) 288 {2) 28 & 96 {2y 68 {2) 154 (2 o1z 229 1,32
+- 0.7 6,3 0.7 06 0.1 1,02 009 023 017
LENTEJA GRANO PROM (2) 88,0 {2y 61 {2y 12 (2y 272 {9y 28 {1) 009 (1) o042 3,10 1,92
+- 0.9 4.5 02 1.6 0,1 016 012
LINAZA AFRECHO PROM. {10y 887 (10) BSE (@ 40 (10) 406 @ 59 (N 041 (M 105 301 185
+- 13 1.6 23 2.0 0,4 0.08 0,28 0.08 0,04
LINAZA SEMILLA PROM (3) 933 (3 132 (@ 351 (3 156 (3 4.2 {2y 017 {2y 053 284 1,73
- 0.8 8.7 45 %] 1,2 0,11 p.03 0,31 0,23
LLANTEN (1 a0 {1 381 (22 (1 81 (1} to03 — - 195 108
-~
LOTERA PROM {1y 212 (1 274 1y as {8y 196 8 ngs = - 235 138
+- 29 2.1
LUPINO AFRECHO PROM {1 901 (2 152 (2 67 2) 382 2 36 - - 277 168
+i= 3.4 12,0 50 1.1 0,12 0,09
LUPINO CASCARAS FROM. {sy 9.7 {4) 564 {4y 07 5 &7 - - - - -
+/- o8 1,8 0.1 7.2
LUPINO GRAND PROM 1 {22y 903 {22y 127 21} 856 {23) 290 (19) 6 {12) 0,24 (10} 047 2,86 1.74
+- 1.2 1,6 11 1.0 0.2 0,06 0,08 006 004
LUPINO GRANO PROM 2 {14) S04 {12) 150 (12) 6.6 {14) 312 8) 33 {5 0.3 (5 038 2,78 1.68
+- 0.5 1.5 1,9 1.7 0,2 0,13 003 005 004
LUPING GRANO MOLIDO PROM, {6) 913 {(2) 94 {(2) 105 {h 328 {2 21,1 {11 o028 {1) o028 2,58 183
- 1,7 14,2 A7 6.5 .1 0,51 0,37



62

TABLA N°1.

CONTENIDO DE NUTRIENTES :

MS. F.C. EE PC. Cen. ca EM  ENI
TIPO ALIMENTO "N % n % n % n % n_ % n % n % Ml  Mcal
LUPINO GRANO PELADO PROM. (5) 908 @ 19 4) 100 (5 440 - - - = -
- 1,5 0,2 36 6.3
MAIZ AFRECHO PROM. (5) 8986 5y 12.1 5y 7.2 (5) 132 5 31 (20 004 (2) 033 288 176
+- 22 4,1 3,1 27 16 0,01 048 0,15 0,11
MAIZ CANA PROM. 1 6) 220 (3) 267 (3 3.2 (M 5.1 (3 118 (1) 043 () 031 23 138
+- 3,0 32 0,4 1.4 92 0,11 0,08
MAIZ CANA PROM. 2 (n 829 ® 36,1 5) 2.1 n 57 (5) 9.1 (2) o044 ) 014 202 1,13
+- 8.8 2.7 0.6 1,0 1,6 0,04 011 010 007
MAIZ CASCARA PROM. 1 4 919 4 187 4 24 4 8.1 4 05 (3) 0,14 4) 010 265 1,58
+- 19 1.4 0.3 16 0.1 0,11 004 005 004
MAIZ CASCARA PROM. 2 (6) 889 6 10,1 6) 5.3 ) 108 Mm 20 (5) 0,06 (5) 032 29 1,81
- 2,0 2.1 1,7 1,2 0.8 0,06 015 007 0,05
MAIZ CHALAS (1) 652 (1) 357 - (1 28 - - - 204 1,14
-
MAIZ CORONTA PROM. (14) 859 (13) 373  (11) 07 (14 30 a1y 21 (2) 0,08 () o004 198 1,10
+- 4.1 13 0.4 0.7 0.3 0,08 001 004 0,03
MAIZ FORRAJERO PROM. (98) 29,2 {77 268 7 25 ©8) 7.0 (44) 54 — _ 235 1,37
+- 15 1.7 0,4 0,3 0.4 006 0,04
MAIZ GERMEN PROM. (1) 907 (12) 57 (1) 250 (1 147 (12) 50 7y 0,10 ® 111 311 193
- 2,1 1,0 6,7 15 17 0,08 054 004 0,03
MAIZ GERMEN AFRECHO PROM. (8) 935 8) 159 7) 149 @® 179 8 1.9 ) 0,10 (5 038 275 166
+- 19 5.0 23 20 03 0,04 021 0,18 0,13
MAIZ GERMEN TORTA PROM. (9 897 9 7.3 8 27 (9 182 (h 48 (4) 0,00 (4 o098 305 188
+- 1.0 2.3 0.7 3.0 1.8 0,04 047 008 0,06
MAIZ GLUTEN PROM. (3 314 (M 99 M 30 (M 274 (h 34 6) 022 6) 104 29 1,82
- 39 1.4 0.7 1,1 22 0,14 124 005 004
MAIZ GLUTEN SECO PROM 6 913 (5) 108 (5) 38 M 197 4 29 (4) 0,08 (4 049 294 1,80
+- 1.4 1.7 1.4 28 1,7 0,04 038 006 0,04



0e

TABLA N°1

CONTENIDO DE NUTRIENTES :

MS. F.C. E.E PC. Cen. Ca EM ENI
TIPO ALIMENTO n % n %o n_ % n__% R % n % n__ % Mcal Meal
MAIZ GRANQ PROM, 1 (88} BE&S 82) 28 77y 44 (8N 86 (76} 1.6 (31) 0,14 (29 029 3,52 1.96
+- 06 04 02 0,2 0,1 0,04 0,03
MAIZ GRANOQ PROM. 2 {(70) B89 67y 2.4 (66) 53 {(70) 123 66y 1.7 {44) 0,06 {44) 037 352 2,37
+- 04 0.2 0.2 03 0.1 0,01 0,03
MAIZ GRANZA PROM. 9y 827 (8 5.2 (49 4.8 % 93 {4} 30 (1) 0,13 {13 031 313 1,94
- 2,0 09 11 06 1,2 003 002
MAIZ HARINA PROM. {(16) 86,3 (16) 31 {15 38 {168) &5 {12y 1.4 (8} 0.16 {10y 032 3,52 241
+/- 1,5 07 06 06 02 0,11 0,10
MAIZ HARINILLA PROM. {7} 878 (77 65 {7} 32 (77 84 (N 1.7 3y 0,11 (3) 023 308 1.9
+- 09 0.8 0.8 1.1 0.4 0,14 010 003 002
MAIZ HOJAS PROM. (2) 823 (2) 321 (1) 40 (2) 78 (1) 120 {1y 0,10 (1) 020 2,16 1,23
+- 143 8.1 101 029 o21
MAIZ ORUJO PROM. (2) 356 {2y 133 (20 49 {2 123 2y 63 - - 2,84 1,73
+- o1 2.7 55 6,1 3,2 010 007
MAIZ PANOJA (1) 908 {1) 364 - (1) 58 - = - 20 1,12
-
MAIZ PEDUNCULOS (1) 872 (1) 287 - {1) 44 - - - 2,28 1,32
-
MAIZ PLANTA PARA SILO {3) 365 - - 3) 64 - - - - -
+- 18,6 0.1
MAIZ RESID. DESTILERIA PROM, {1} 59 {2y 94 (2) 56 {2y 16,7 (2) 568 - - 2,98 1,83
+/- 0.0 0,1 0,0 0.1 0.0
MAIZ SEDAS (1) 915 (1) 148 - {(H 210 - - - 279 1,69
+-
MAIZ VAINAS (1) 928 (1) 311 - (h an - — - 220 1,26
-
MALVA PLANTA PROM. {(2) 178 (1) 146 (1) 49 () 27.7 (1) 163 - - 2,79 1,69
+- 54 7.5
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TABLA N1

CONTENIDO DE NUTHIENTES .

MS F.C. EE PC. Gen Ca EM  EMi
TIPO ALIMENTOQ n % n % n_ % no % n_ % n_ % n__ %  Meal  Mcal
MALVILLA (11 300 () 308 (3 3.7 {13 105 (n 70 - - 222 127
-
MANI AFRECHC PELLETS PROM (14) 915 (13) 5% 13y 25 (14} 523 {13) 8.1 {4 015 4 08 312 193
o 0.7 0,2 0.3 1,6 10 00t 001 000
MARNI CASCARILLA PROM (& 957 @ 520 2 9.0 @ 114 (23 56 (1} 020 (ty o030 - -
4 14 9.8 15,5 6,6 27
MANI GRANG PARTIDO("} (n 82 (19 33 {1y 192 (1) 299 {1y 32 - - 500 319
FIN
MANI HARINA PROM (2) 900 (@ 1.0 () 4.8 ) 512 (2 59 (2} 020 () 042 348 1,79
- 2.0 6.5 6.7 1.2 0.0 0,04 0,39 0,17
MANI HENO PAOM 3y 894 (3 304 @ a8 3 174 M 1s (2} 152 (2 019 223 128
- 16 28 1.8 9.0 0.8 0,56 003 010 007
MANI PAJA {n &73 (1} 308 y 27 M 57 (n 109 - = rE W2
-
MANZANA CASACARA PROM (4 70.7 3 7.5 @ 32 (4 33 3 4 (M 155 - 305 188
- 245 0,4 0,6 0,9 1.8 002 001
MANZANA DESEGHO PROM (3} 16, (33 B89 {4y 81 4 s2 (49 29 (n o007 (1) 007 308 190
+- 0.3 2.8 7.0 1.7 16 017 012
MANZANA ORUJO PROM @ 919 @ 218 @ 9. 2 49 @ 1.7 (1 013 (1) 012 254 151
o 56 Y 7.8 0,0 0.9 032 0,24
MANZANA POMASA PROM {3ty 186 (a2) 258 3oy 7.7 37) 78 {30y 54 (13) 051 (12) 020 239 1.40
+- a8 2,0 1,1 1.1 a9 0,49 012 007 005
MARAVILLA AFRECHO PROM. 1 (1) 924  (11) 251 @ 23 (1) 347 (8) 66 8 0,44 (6 1,27 242 142
- 13 5.3 0,8 0.4 13 0,06 023 019 0,14
MARAVILLA AFRECHO PROM. 2{") (14 o158 (13) 189 (1) 2.1 (14y 393 (133 7.6 (7} 041 N 1,19 258 1,51
+- 1.2 1.6 0.7 1.0 0,7 0.05 0.4
MARAVILLA HARINA PROM (2) 930 (2 125 2 32 2 ar2 (23 63 () 043 (& 111 287 1,75
e 00 1.0 39 60 0.0 0,06 002 003 003
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TABLA N° 1.

CONTENIDO DE NUTRIENTES :

MS. FC EB PC. Cen. Ca EM ENI
TIPQ ALIMENTO [ % n % n % n % n %% n ¥ n % Meal  Meal
MARAVILLA SEMILLA PRCM {8y 939 {f) 308 {h 3241 (8) 135 n 341 {3) 044 (33 036 - -
+- 09 13,0 14,8 34 06 0,37 0.21
MEMBRILLO POMAZA PROM {3y 357 (3) 984 {3) 48 3 7.0 @ 13 (1) o024 (11 016 = =
+- 6,0 10.5 2.3 4.1 0.5
MOARA FRUTO SECO PROM. {(2) sS4 {2) 161 (& 67 {(28) 58 2 27 (fy on {1y 020 274 1,65
+- 0,0 0.0 0,0 0.0 0,0
NABOS FOHRRAJE PROM. {2y 110 {2y 111 2y 24 (2 178 {2y 1286 (2) 1,36 - 292 1,79
+f- 39 1.5 0.5 7.6 8.2 2,24 0,05 0,04
NENEO {1y 387 (1) 332 {17, 49 {1y 9.2 (n 82 - - - -
-
NUECES CASCARAS PROM. {2y 903 {2y 5386 (@ 118 2y 50 {23 13 {1) o0.14 {1} 0,59 - -
+f- 08 11,2 17,2 41 0.6
NUECES TORTA PROM (2 92,2 (2 257 2 104 2) 239 {2y 54 {1} 043 (1) 004 240 140
+- 0,2 18,1 3.2 13,9 1.2 065 048
OLVO ORUJO PROM (3y B394 {(3) 408 {3) 144 {3) 79 {3) 29 {1} 0,16 {(n o1 2,18 1.27
+- 3 10,2 8.6 1.5 0.8
OLIYO PULPA SECA PROM (3 927 A 290 {3) 185 3 ngsg (3) 49 - - 228 1.32
- 23 1.1 14,0 52 35 c40 029
OUVO TORTA{") {1} 881 (1) 384 {1} 136 (13 114 (1) 28 - - 137 073
-
OREGANILLO {1y 300 (1) 328 (n 28 {1} 58 (h 51 - - - -
v e
PAN PROM. {13} 883 {12y o048 {11) 41 13y 11,2 (11 286 () 0,18 {(h 0.20 - -
+- 23 0.2 2.5 09 04 0,11 0,06
PAPAS FORAAJERAS PROM.(*) {2) 235 4 26 {49 05 {4y 104 (49 44 (3) 006 {3) o022 300 1893
- 1.1 08 0,3 1,5 08 0,01 0,02
PASTO AGROSTIS {1y 300 (1) 289 {(n 22 {1y BB {13 7.0 - - 228 1,32

e
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TABLA MN° 1.

CONTENIDO DE NUTRIENTES :

MS F.G EE PC Cen Ca EM ENI
TIPO ALIMENTO n % n % fn 9% n Yo f % n % n Yo Mcal  Mcal
PASTCQ CEBOLLA {3y 164 {1y 355 {1) 35 {1) 144 {1y 127 - - 2.04 1.14
-
PASTO DE LA PERDIZ (1) 370 {1y 384 n 32 n 7.3 {1} w8 - - 194 107
+H-
PASTO LLORON (1) 300 () 3.5 n 21 {n 131 {1) 60 - - 219 125
-
PASTO MIEL {1} 243 {1} 285 {17 25 (13 150 {1y 110 - - 230 193
-
PASTO OVILLO PROM {3y 304 {3 30a (3) 28 3 1.7 {3 95 {2) 040 {(2) 034 221 1,27
/- 7 28 0.9 1.6 0,7 an 0,01 0,09 0,07
PASTO OVILLO HENO PROM. (3 918 {2y 292 3 37 (3 190 (3 120 (1 o0.70 (1) D040 227 1M
+- 42 16,5 1,0 3.4 1.2 0,59 0,43
PASTO OVILLO+TREBOL {1y 848 (M 16 {1 60 (n 263 1y 118 {1} 056 () 03 2% 177
+-
PASTO SALADO PROM, (2) 295 (3) 242 3 27 @ 11,2 2y 18,1 {1} 12,70 (N 010 245 1,44
+- 14,7 7.2 0.6 2,4 59 0,26 0,19
PASTO SERENQ PROM 1 {2}y 405 {2) 226 i2) 2.1 {2 886 t2)y 13,7 - - 2.51 1.48
+- 69 281 09 1.1 1.4 1,01 0,74
PASTO SERENO PROM. 2 {2y 370 {2) 459 2y 16 2 78 2y 7.2 - - - -
+- 0.0 14,2 1.6 53 6.1
PASTO SERENQO HOJAS {h 37,0 {1y 95 {1y 27 {1 13,0 {1y 270 = - 2,98 1,83
+.f.
PASTO SUDAN PROM (19y 24.1 (10y 301 {10y 28 w77 {10y 87 = - 224 129
+- 32 i1 0,4 0.8 1,3 o004 003
PLATANO HARINA PROM {2y 882 2) 10 {2 09 2y 44 {23 34 {t) 0086 {1y 010 353 247
wf- 0,0 00 0,0 0,0 0,0
PESCADO HARINA PROM. 1) (75) 921 (35 1.1 (67) 126 {74) 644 (68) 18,1 (35) 4N (3) 2,73 305 188
+- 0.6 06 {[5 1,2 14 0,67 0,36
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TABLA N1

CONTENIDO DE NUTRIENTES .

MS F.C. EE P.C Cen Ca EM ENI
TIPO ALIMENTO n Fe n e n % n % n T n Yo n o Mcal  Mcal
PESCADC HARINA PROM. 2(*) (170} 91,2 (79 05 (160) 97 (167} 733 (156) 156 (95) 3,85 (96) 272 323 198
- 0.4 0.1 g4 0.4 0,4 0,28 0,17
PESCADC SOLUBLE PROM. 1{*} {2) 945 {2y 08 {3) 83 (3) 6856 {3y 175 {2y 0598 2 165 298 1,80
+- 1.5 0,1 46 69 1.8 0,74 029
PESCADQ SCLUBLE PROM. 2 (1 902 (7t 586 (3) 5.3 () 420 (1} 11.B {3) 0,10 {3) 147 - -
+- 1.8 0.6 1.7 29 0,07 0,08 - -
POROTO GRAMO PROM. 1 (8 890 {r} &1 (8) 16 {B) 28.0 (8 58 (5) 0,15 {5y 052 3,16 1,96
+- 05 1.4 03 a 1.2 0.02 on 0,02 .01
POROTO GRANG PROM 2 {16) 885 {11} 57 {12y 2.1 {15) 221 9 48 {4y 0,18 {4y o044 3N 1,93
+- i1 1.5 o7 1,5 1.1 0,08 007 005 004
POROTO PAJA PROM 9) 89 {9) 288 (g 1.5 {9y 8B 8 6.2 {5y 1,38 (55 023 189 103
+- 16 6.4 0.3 an 1.6 0,64 0,10 0,25 0,18
PRADERA MIXTA HENG PROM {7y 888 {2) 303 (n 27 {7} 118 {1y 11.2 - - 2.19 1,28
+ 29 7.7 0.6 028 020
PRADEAA NATURAL HENO PROM {4) 8B5S {2) 28B4 (2 28 4 &1 {2y 69 (23 0,27 (2 o008 226 1,33
+- 9,5 1.3 0,2 08 0.7 0.08 003 005 004
PRADERA NAT ZONA CENTRAL {1y 160 (Hh 275 {1y 40 (1) 205 {1) 14 = = 233 1,35
+-
QUILA PROM {2y 589 (2) 342 2y 34 2 113 () 102 (1 o3 {1y o018 209 1.18
+- 42 07 0.5 26 2. 0,03 0,02
QUINCA SEMILLA PROM {8 863 (8) 43 (G} 8.7 &) 148 {6) 28 {4) 0,38 {4y 057 3,18 1,95
+- 38 Q.6 1.2 1.0 0.3 0,07 020 002 001
AABANO MALEZA SEMILLA PROM 4 910 () 254 (3 92 4 119 {y &8 (2) 047 (2 035 241 1,41
+- 18 48 a5 0,8 2,8 0,02 018 0,17 0,13
RAPS AFRECHC PACM. 1 {11} 9148 {11} 156 {11} 31 {11y 315 {11} &5 {4) 0.65 (4 1,106 27 1,67
+- 09 0.7 1.3 1.8 0.4 0.25 0,20 0,02 0,02
RAPS AFRECHO PROM. 2 {63y 91.2 {51y 143 {51} 25 (63) 379 {44y 66 {26) 0,66 {¢6) 089 280 1,70
+- 0.6 0.4 0.4 i1 04 0,03 0,08 0,02 o0



&g

TABLA N1

CONTENIDO DE NUTRIENTES :

MS FG. EE P.C. Cen Ca EM ENI
TIPO ALIMENTO f % n % n Yo n % n % fn %o n %o Mcal  Mcal
RAPS SEMILLA PROM. 1 {4) 938 4 17.7 (4) 434 {4 195 (4 35 (2) 0,54 () 072 268 1861
+- 0,8 9,2 2.4 0.3 0.4 0,51 0.36 0,33 0,24
RAPS SEMILLA PROM. 2 2) 91,2 2 143 @ 27 2) 294 2y 13.0 {1y 152 (1) 044 280 1,70
+- 06 3.0 1.1 17,5 12.4 o1 0,08
REMOLACHA AFRECHO {1) 888 {1y 230 (n o8 (1) 88 (1) 43 - — 249 1,47
+-
REMOL. COSETA HUMEDA PROM. (17) 191 (4) 220 {(4) 1.4 (17) 8,5 {4) 4.3 {(2) 053 (2) 0,09 2.53 1,50
+- 2.7 0.6 1.4 05 1.8 0,09 0,02 0,02 0,02
REMOLACHA COSETA SECA PROM. (32) 8B4 (34) 1.8 (30, 09 (34) 86 (28) 39 (23) 0,59 (23) 0,10 254 1,50
+- 1,1 06 o 02 0,2 0,26 0.04 0,02 0.01
REMOLACHA COSETAN PROM (8) 89,0 {n 193 & 1.6 8 178 (7) 55 {5} 0.12 {2y 024 263 157
+/- 1.6 28 0,8 28 1,1 017 0,36 0,10 0,07
REMOLACHA GRANZA PROM. 6) 92,0 (6) 296 6) 4.1 6 125 6 107 (3 102 (3) 035 225 130
+- 2,6 58 1,2 1.2 1.5 0,35 025 0.21 0,15
REMOLACHA HOJAS+CORONA PROM. (14) 18,0 (12y 138 (11} 2.7 (17) 144 {(12) 169 - - 2,82 1,71
+- 2.0 1.2 0,7 1,4 1,7 0,04 0,03
REMOLACHA MELAZA PROM.(*) %) 760 - (2 05 {10y 11,8 (4) 98 (2) 026 (3) 004 281 1.B1
- 7.2 0,5 1.8 2,9 0,18 0,05
REMOLACHA MELAZAN PROM. (15} 80.4 {, 03 @ 05 (15) 14,5 (5) 14,8 {4) 0,47 (4) 008 - -
+- 47 08 13 6,5 0,48 0,09
REMOLACHA TUBERCULO PROM. 1 (3) 13,1 3 78 3 07 (3 126 3 67 (2) 0,18 (2) 029 305 189
+- 05 13 0.2 03 6.8 0,10 0.05 0,04 0,03
REMOLACHA TUBERCULO PROM. 2 (3) 164 {H 99 &) 07 (h 58 {5) 58 (2) 0,29 {2) 015 29 182
+- 4.2 2.8 0.2 1.4 26 0,06 a1 0.10 0,07
REPOLLOC PROM (2 122 (2 151 2) 34 (2 198 (2) 152 (2) 064 {2y 028 278 168
+- 52 1,5 1,6 106 05 0,01 0,14 0,05 0,04
RETAMILLO (1) 933 (1 274 (1) 44 (1) 210 (1) 38 - - 233 1,36

+-



TABLA N1

CONTENIDO DE NUTRIENTES -

MS FC EE P.C Cen. Ca EM ENI
TIPO ALIMENTO n % n % n % n % n %o n Ya n % Mcal  Meal
RISING SEMILLA PROM {2y 92.7 {2y 208 (2) 468 {2y 12.7 {2y 28 {1} 0,34 - 2,57 1,53
- 0,2 9.4 8.3 % | 0.0 634 025
ROMAZA (1y 119 (1) 128 {51 (1) 320 () 138 = - 288 1,74
+-
ROSA MOSQUETA AFRECHOPROM. 1 (7} 918 {6} 5286 & 76 {(h 83 5 25 {2) 0,46 {2} 025 - -
- 1.7 1.8 26 2,0 0,7 0,13 o113
ROSA MOSQUETA AFRECHO PROM. 2 (10} 91,0 {9) 61,1 8 4.1 (10 7.0 6 20 (4 033 (3 017 - =
/- 1.5 2.1 29 0.9 03 0,19 0,02
ROSA MOSQUETA CASCARA PROM (3 898 (3 550 (33 80 @ 71 3 a7 (3) 042 (M 016 - -
- 2.5 3B 2.4 35 18 0,05 0,10
ROSA MOSQUETA FRUTO PROM. {5 753 {4 4286 55 55 5 7.2 (5 33 (4) 059 (4) 0,12 - =
+- 15,2 46 1.1 2,0 9.7 0,07 0,04
ROSA MOSQUETA HARINA PROM, (6) 91,2 {5} 433 (5 87 6 83 {5 35 (4 0,39 4y 021 - =
+H- 34 16,3 53 3.4 1.7 0,24 0,08
ROSA MOSQUETA SEMILLA PROM {(12) 931 (1) 547 {(11) B9 (12} 8.4 (11} 2.1 (8 053 8y 0.24 - -
- 1.6 3,0 13 1.2 03 0,21 0,08
SANGRE HARINA PROM 1 {77 B30 6y 3.0 (5% D05 (N 7.3 8) 200 (6) v,B6 (8 0.17 - -
+- 7.2 o8 0.2 2,6 5.8 .12 0,14
SANGRE HARINA PROM, 2 (11} 823 " 16 {127 10 {(12) 925 (1) 43 {8 054 (6) 0,48 -- -
- 56 0.7 05 L5 09 0,53 0,60
SIETE VENAS PROM 1t {6y 2.1 {6y 145 8 25 (6) 586 {6y 108 {5 161 (5 033 280 1,70
+- 37 1.8 0.7 az 23 .13 005 007 005
SIETE VENAS PROM. 2 {1} 381 (3y 255 {3y 36 (3 B (3 71 (3) 078 (3 026 240 1.41
H- a3 0,1 1.¢ 06 0,10 0,13 0.12 0,09
SORGO FORRAJERD {mad.} PROM {15) 238 {9 245 (3 23 {16) 7.2 {33 62 - - 244 1,43
+ 1.5 2.2 a4 0,7 21 008 0,06
SCORGO FORRAJEROQ (veq.} PROM (10) 158 {2y 290 {1) 30 {12} 159 {1y 100 - - 228 1,31
+H- 0.5 0.2 1.7 0,01 0,00



L

TABLA N° t.

CONTENIDO DE NUTRIENTES :

MS. F.C. EE. P.C. Cen. Ca EM ENI
TIPO ALIMENTO n %o n Yo n % n % 1 % n % n % Mcal  Meal
SORGO GRANO PROM. (25) B7,1 (30) 33 (30) 44 (28) 10,4 (31 37 {12) 018 (12) 041 284 1,76
+/- 1.3 03 0,5 0.7 1,2 016 0,07
SORGO GLUTEN PROM, (2y 882 2y B85 (2 64 (2 201 2 09 () 0086 (y o10 - -
Py s 0,0 0,0 0,1 0.0 0.0
SORGO SUBPROD. ALCOHOL PROM. () 896 2y 134 (2) 156 {2 389 22 30 {2y 013 (2) 044 284 1,72
+f- 6,6 1,6 4,7 13,7 2,2 016 0,25 0.06 0,04
SORGO+SOYA (1) 258 (1) 304 (mn 30 (n 38 (1 47 () o028 () 008 218 208
+-
SOYA AFRECHO PROM. 1 (15) 896 (14) 67 ey =¥ (15) 52,7 (13) 69 (2) 049 (2) 091 308 19
+/- 0,7 0,5 08 1.0 0.2 012 0,05 0,02 0,01
SOYA AFRECHO PROM. 2 {17y 899 {17) 68 {16) 2.9 (17) 474 {14) 8,1 {5 039 {4y 092 3,08 1,90
+/- 0,7 0.4 0.8 11 1,5 0,07 0,06 0,02 0,01
SOYA FORRAJERA PROM. (5) 261 (10 31,1 (10) 53 {10y 153 {10y 84 - - 220 1,26
+- 23 1,0 2,7 0.4 0,08 0,06
SOYA GRANO PROM. (89,7 6 7.2 (n 2186 (7 39,1 N 61 = = 306 189
+- 1.0 1.4 2.2 5.2 0.5 0,05 0,04
SOYA HARINA PROM. {(49) 908 {47} 6.8 {46) 35 {48) 53,0 (47) 6.8 (41) 040 (39) 0,82 3.09 1,91
+- 0,5 04 1.0 1,0 0,2 015 0,05 0,02 0,01
SOYA SEMILLA PROM. (9) 923 (9) 128 9 242 (9) 2903 9 60 {8) 026 (8) 0B 286 1,74
+- 0,5 1.3 11 = o1 0.05 0,03 0,05 0,03
SUDAX (gr.lechoso) PROM. (5) 294 (1) 28,1 iy 27 (6) 6.8 &) 7.3 - - 227 1,31
S 45 1,0 1.6
SUDAX (veg) PROM. (2 963 (2) 286 (&) 36 (2 140 2 89 = = 220 122
+/- 0.4 1,0 0,2 3,2 0.6 0,04 0,03
TAMARUGO FRUTOS PROM (6) 915 (6) 405 6 1,3 ® 11,1 & 47 (4) 0,34 (4) 047 332 218
+- 1,1 4,0 0.4 1,0 1,4 0,07 0,67
TAMARUGO HOJAS+RAMAS PROM. (n 91,2 (7} 198 (h 20 (7 109 (6) 18,0 (4) 229 4 010 2861 15
+- 2,2 63 03 0,6 6,0 2,75 0,07 0,23 0,17



8t

TABLA N°1

CONTENIDO DE NUTRIENTES :

MS F.C. EE P.C Cen. Ca EM ENI
TIPC ALIMENTO n Yo n Yo n % n % n % n %o n Yo Mca! Mcal
TEATINA NATURAL (1) 240 (1) 164 (i) 18 {1} 63 (1 39 = = 273 185
-
TOMATE ORUJO SECO PROM.(") {(3) 93,2 (3) 333 3 97 (3) 238 (3) 55 (3 17N {3) o068 2,13 1,30
- 1.2 7.8 a8 46 2.2 2,70 on
TOMATE POMAZA PROM. (12) 240 {11) 332 {it) 124 {12y 183 (11) 55 (1) 0,16 (1} 044 - -
+f- o7.7 T 1.9 2,6 2,7
TOPINAMBUR CANA (1) 858 {1) 658 {1) 06 (1} 03 {1) 3.1 = =- - -
-
TOPINAMBUR COSETA {t} 933 (1) 12,7 (ty 15 (1) 108 (1} 84 ~ - 286 1,74
-
TOPINAMBLR PAJA {1}y 976 (1) 43 {1y 06 (m 11 (1} 75 < = 3,16 1,96
-
TR. ALEJANDRING HENO PROM. 2y 930 (2) 29.1 2 29 2y 147 (1) 79 (n 193 (M 014 227 1.3
+- 35 6,6 09 05 0,24 0,17
TR. ALEJANDRING (veg) PROM. (8) 292 (4 228 3 37 (6) 208 (3) 158 (m 1,41 (1) 044 251 148
- 26,0 46 06 2.6 5.1 0,16 0,12
TREBOL BLANCO HENC PROM. (1) 855 {1y 220 (1.0 2 163 () 100 (n 142 () 046 253 150
+- 17,1
TREBOL BLANCO {veg) PROM. (6} 208 (5) 242 (5) 48 6) 185 (5) 102 = ! 245 1,44
+/- 6,8 2.7 0,2 1,0 0,8 0,10 0,07
TREBOL CAPCTILLO PROM. (2) 858 (2) 421 (1} 34 20 83 (20 65 1 1,44 (H o015 - =
+- 58 4.4 39 16
TREBOL ENCARNADO PROM, {2y 174 (2 26,4 {2} 34 2y 177 {2) 104 - - 2,37 1.38
+/- 0.0 0.1 1,0 1,7 1,2
TREBOL FRUTILLA PROM. {(2) 240 {2} 265 2 29 2y 115 2y 98 - - 2,37 1,38
+- 0.3 5,0 0.8 11,9 G5 0.18 0,13
TREBOL HENQ PROM. {6) 882 (6) 305 e 2.7 (6) 123 6 80 {1y 1,10 (1) 020 222 1,27
+- 1.8 41 0.2 2.1 2.0 0,15 011



§E

TABLA N1

CONTENIDC DE NUTRIENTES |

MS FC EE P.C Con. Ca EM EHNI

TIPO ALIMENTO n ¥ n Y n % n % n % n o n % Mcal Mcal
TREBOL PERSA {1y 17,4 {19 156 {1) 4,0 (1 2¢.7 {n 161 - - 2,76 1,67
*f-

TAEBOL ROJO HENO {1y 920 {1} 200 (1) 20 {1y 230 {1} 10,0 {13 156 {1y 040 260 1,55
*l-

TREBOL ROSA (n 174 {1} 253 {1} 33 (1} 218 (1} 122 - - 2.4 1,41
wl

TREBOL ROSADO HENO PROM, 1 {23) 882 {15) 336 (1o 31 28y 93 {15) 6.1 {1) 098 {1y 0,14 2.1 1,19
+h 1.3 1.0 1.1 0,7 0.5 0,04 0,03
TREBOL ROSADO HENC PROM. 2 (35) 885 (7} 265 4 29 (37) 134 4y 7.6 (2) 148 (& 027 237 138
- 1.6 21 18 on 1.8 005 0,04 0,07 0.05
TR ROSADO+BALLICA PROM. @ 214 (2 289 {2y 57 {2y 102 2y a2 - - 228 1.3
N 10,7 27 33 7.7 16 0,3 00
TREBOL ROSADO (mad) PROM. (8 21, (7 2886 (44 (8) 163 {77 100 - - 224 1,32
+H- 4.1 1.6 0.9 1,5 o7 0,10 0,03
TREBOL ROSADC (veg) PROM (6) 186 (11} 222 {11}y 53 7 199 (12} 106 (2) 241 (2) 043 255 154
+i- 1.4 1.1 o7 1.1 1.9 1.77 0.44 0,13 0,10
TREBOL SEMILLA PROM {5) B99 (5) 143 (54 5.9 {5 M8 (5 80 (3 o015 {33 034 2B0 170
»/- 05 40 25 7.5 5.2 0.08 0,23 Q14 0,11
TH. SUBTERRANEQ HENO PROM ¥ M3 4) 375 (4 21 {4} Bs 4 83 () 073 () 023 197 108
- 2.4 1.9 0.1 1.1 o8 0,07 0,05
TR. SUTERRANEO {veg) PRCM 4 174 4) 245 {4y 38 (4 154 4 103 - - 242 142
- 0.0 26 05 37 1.1 0,09 0,07
TRICETO (Los Vites) PROM (2) 934 (2)y 347 2y 22 {2) 73 (2) 104 {2) 033 (2} 0,16 2.07 1,17
- 4,5 €9 0.1 1,7 04 017 004 025 0,18
TRIGO AFRECHO PROM (97} 881 {85y 114 {69y 48 {99} 159 {69) 53 {35y 020 8) 1,12 2.89 1,76
- 0.4 03 02 0.4 03 0,04 0,14 0,01 0.01
TRIGO AFRECHILLO PROM (55) 886 (38) 96 (38) 48 (55) 16,0 (38) &3 {12) 023 (12) 09 300 164
- 0.6 Q.5 03 0.5 04 0,15 012 0,02 0,02



oF

TABLA N°1 CONTENJDO DE N'JTFIIENTES'; 7 ¥ -« x ol

MS. FC¥. v, EE P.C Cen *® P EM  ENI
TIPO ALIMENTO n % n % n % n n Y n e n % Mcal Mcal
TRIGC CAPOTILLO PROM @ 93 (3 281 @ 21 @ 83 @ 97 (1) 0.40 () 027 231 134
ol 36 18,9 1,2 56 8.0 068 050
TRIGO FORRAJE PROM. @ 272 (1) 242 {1 44 @ 126 (1) 171 = - 189 144
o .1 99
TRIGO GEAMEN PROM. (7) 898 (5 20 s 9.4 ® 263 ® 57 (5) 0,06 {(5) 066 135 232
- 16 0.6 1.9 48 2.5 0,04 0,42
TRIGO GRANO PROM (32) 887 (28) 42 (27) 22 (32) 128 (27 22 (N 008 9} 044 317 197
+- 0,7 2.1 0.2 0.7 04 0,04 0,07 0,08 0,06
TRIGO GRANZA PROM. 1 6 9098 (3 222 @ 46 € 119 @ 87 (1) 020 (M 015 252 149
- 3 08 24 28 8,1 035 026
TRIGO GRANZA PROM. 2 (15) 894 (12) 58 (1) 35 {15y 131 (o 3t 2 () 041 315 1,95
+- 09 0.8 1.0 10 0,8 0,05 0,04
TRIGO HARINA PROM. ©® 876 (9 04 © 19 Q) 138 9 18 (@) 003 (4 029 354 242
[ 1.7 0,1 0.6 1.5 1.3 0,33
TRIGO HARINA DE 2a PROM. (14 888 (11) 55 (1) 44 (14) 156 (1o a3 {1 0,16 (1) 027 312 1,93
- 08 1.9 07 20 07 0,07 0,05
TRIGO HARINA DE 3a PROM. (9) 886 (9 90 ® 62 @ 164 @8 40 4) 032 (4 091 300 185
- 1,1 1,5 1,1 09 0.3 0,35 008 006 004
TRIGO HARINILLA PROM. 1 62) 884 (55 70 (53) 41 (682 163 (54) 39 (22) 0,16  {(24) 080 3090 191
N3 04 06 0.4 0,6 03 0,04 008 002 002
TRIGO HARINILLA PROM. 2 (29) 884 (29) ME (8) 46 (29 155 (23) 54 (12) 076 (11 o075 29 177
W 0.8 1,0 0.7 0.7 0.5 0,62 0,18 003 003
TRIGO PAJA PROM (") (@) 896 (17) 424 (14 12 (28 31 (20) 82 N 043 {5 006 157 086
W 18 1.4 03 04 0.9 0,28 0,04
TRIGO PAJA+AMONIACO PROM.(*) (15) 80,3 {1} 447 = (1s) 79 (14) 69 < - 181 102
- 3.2 1.3 08
TRIGO PAJA+NaOH PROM.(*) 3 601 (3@ 413 3 08 3 23 3 18. @) 027 - 19 1,10
“* 5,1 17 03 03 1.1 0,05
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TABLA N1,

CONTENIDO DE NUTRIENTES :

M.S F.C. E.E PC Cen Ca EM ENI
TIPO ALIMENTO n % n % n % n Yo n % n % n % Mcal  Mcal
TRI. PAJA TRAT {s/esp) PROM (2) 56.6 (2 418 = - 2 986 2) 120 2 o044 - i
+/- 9.7 09 0.6 0,31 0,16
TRIGUILLO PROM. (15) 88,7 (13} 46 (13) 30 (15) 14,0 {12) 28 {10} 0,13 (9) 046 315 196
+/- 09 1,0 0,6 1.1 05 0,05 0.13 004 0,03
TRITICALE AFRECHO PROM. {2) 8-5.1 (2) 48 {2} 49 (2} 157 (2} 47 {1y 005 {1} o084 3,15 1,95
+- 0,2 35 0,2 1.4 1.4 0,13 0.09
TRITICALE FORRAJE PROM. 1 (4) 166 (4} 155 (4 4.4 4y 223 (4 52 - = 276 167
+- 0.4 038 0.7 1.1 08 0,03 0,02
TRITICALE FORRAJE PROM. 2 {2) 315 & = 2 7.0 - -1 - - -
A 49
TRITICALE GRANO PROM {7} 907 {4) 28 (4) 2.2 (Y 10 (4) 23 {1) 005 (1) 046 352 237
+f- 3,0 0,7 0,7 2,0 0.4 0,00 -
TOTORA {1y 91,3 (1) 335 (y 24 (121 {1y 145 {n 037 (13 009 212 120
+/
TUNA PALETAS PROM, 3 120 (3 104 3 19 3 78 {3} 186 {1) 916 (1) 0,92 294 180
+/- 88 3.8 0,4 55 51 0.14 0,10
UVA BORRAS PROM. 1 (5 92,7 {5) 50 (5) 58 (5) 230 (5) 18,4 - = 314 1,95
+/- 4.4 05 09 1.2 2,7 0,02 0,01
UVA BORRAS PROM. 2 (5) 93,1 (5) 14,6 (5 48 (5) 242 {5y 16.8 {5) 232 (5) 02 279 1869
+/- 3,8 2.2 2,0 6.8 11,2 3.5 0,05 0,08 0,08
UVA ESCOBAJOS PROM (4) 94,0 (3) 243 (3 40 4) 589 (3 8.4 - — 245 1,44
+/- 1.0 18- 1.0 2.0 1.2 004 003
UVA ORUJC PROM. 1 (12) 841 (12) 229 {11y 7.9 {10) 136 (11 80 (5) 0,76 (7) 044 250 148
+/- 12,0 3.2 1.5 3.0 28 0,44 022 0,12 0.08
UVA ORUJO PROM, 2 {12) 808 (10) 343 (10 7.2 {12} 140 (10) 75 (6) 1,04 & 035 - -
+- 12.2 1.5 1,6 30 1.4 0,51 0,06
UVA ORUJC PROM, 3 (10) 536 (4 531 (3) 43 6) 135 @ 117 (3) 140 @ g3 - =
+- 14,7 9.7 1,0 26 4.0 0,60 0,10
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TABLA N°1.

CONTENIDO DE NUTRIENTES :

M.S. FC EE. P.C. Cen. Ca EM ENI
TIPO ALIMENTO n % n % n %o n Yo n % n % n Yo Mcal Mcal
Uva ORUJO S/PEPA PROM (2y 922 (3) 201 {3y 72 {3y 101 (3 9.4 (1) 0.49 (1) 026 2,60 1,55
+- 28 28 0.7 58 2,2 0,10 0,07
UVA PASAS DESECHO PROM (31 864 (3 124 (3y 34 {3y 62 (3) 5,1 - - 2,86 1.72
+- 25 7.4 52 4.4 1.6 027 0,22
UVA PEPA PROM. 1 () 919 {(7) 445 () 110 {N 9.1 (N 41 (5) 0,54 (5) 025 1,86 1,01
+f- 1,7 21 3.7 1.5 0.8 0,12 0,03 0,09 0,07
UVA PEPA PROM. 2 (4) 897 (4) 541 (4) 64 (4) 8,0 (4 3.8 {2) 064 {2y 025 1,58 0,80
+- 3.2 26 35 26 0.5 0,21 0,02 0,13 0.09
VINAGRILLC PLANTA {1) 183 {(h 261 (1) 1.9 (1) 160 (i) &8 (1) 0.82 {1) 04 2,38 1,39
-
VULPIA {L.os Vilos ) {1y 903 {1) 345 {1) 22 (1) 66 (1) 8o {1y oN (1) o020 2,08 117
+-
ZANAHORIAS PROM. {3) 131 (4 139 {(4) 386 5y &3 {4) 9.7 (3) 086 (3 026 282 1.7
+- 26 50 29 3,0 38 1,06 0,07 0,18 0,13
ZANAHCRIAS SEMILLAS {1} 888 {1) 250 {1y &3 (1) 1086 1y 159 - ~ 242 1,42
+-
ZAPALLO FORRAJERO PROM. (3) 636 {4y 218 (3 115 (4} 167 (3) 1.7 (1} 0,34 (1) 043 2,54 1.51
+H- 538 7.0 3.0 7.4 10,9 0,25 0,18
ZAPALLO GUIAS PROM. (2) 885 (2) 484 (1) 1,2 {2) 9.0 {1} 118 (1) 261 {1} o022 = -
+- 29 8,7 1,2
ZAPALLO SEMILLAS PROM (2) 908 {(¢) 227 (¢) 150 (2) 202 {2} 57 (1) 004 (1) 1,27 2,50 1.48
+{- 1.5 15,1 3.9 2,4 0,6 0,54 0,40




ENSILAJES

43
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TABLA N°2

CONTENIDO DE NUTRIENTES:

M.S. F.C. EE. P.C. Cen. Ca EM ENI

TIPQ DE ALIMENTO n % n % n % n_ % n % n % n % Mcal  Mcal
ALCACHOFA ENSILAJE (1) 300 (1) 340 () 30 (n 70 = (1 130 (1) 030 205 1,18
+H-

ALFALFA ENSILAJE PROM. (33) 240 (13) 335 (11} 41 (34) 13,1 (12) 10,0 {3y 1.48 (3 044 207 1,20
+/- 2,3 47 1.2 13 2.6 0,35 054 0,18 0,12
ARVEJA ENSILAJE PROM. (10) 29,4 (10) 28,3 @ 41 (10) 12,2 @ 123 (3) 1.68 (3 023 226 1,33
+- 5.6 59 1.0 23 32 0,40 0,01 0,22 0,16
ARVEJA PAJA ENSILAJE (1) 209 (1) 233 (h 52 (1) 164 (1) 259 - SN A I
+-

AVENA ENSILAJE PROM. (17) 234 (4) 344 @ 57 (17) 100 3y 94 (1} 070 (1) 070 204 117
+/- 3,6 2,6 3,2 1,7 2.3 0,10 0,07
AVENA-VICIA ENSILAJE PROM. (31} 271 (4) 332 {4) 486 (31) 85 4y 79 - - 2,08 1,20
+- 3.8 4.5 1.8 0,9 1.2 017 0,12
CARDON ENSILAJE (1} 252 (1) 198 n 15 (1) 55 {1} 239 (1) 0,60 (1) 012 258 15
+-

CITRUS PULPA ENSILAJE PROM. (2 157 2y 169 (2 63 20 8.1 (& 55 (1) 2,04 (1) 015 269 163
+- 8,5 LY 5 8,0 1,5 04 0,06 0,04
FESTUCA ENSILAJE PROM. {2y 24.1 (2} 375 (1) 286 (3 54 (n 50 (1) 0,89 (1) 028 182 1,09
+- 65 16,7 05 062 044
MAIZ ENSILAJE PROM. 1 (110) 310 (59) 217 37y az (109 7,1 (38) 6,1 (7) 0,43 (8) 0,18 25t 1,51
+- 1,2 0,5 06 03 1.5 0,24 0.04 0,02 0,01
MAIZ ENSILAJE PROM. 2 (152) 28.7 {37y 27,2 (15 52 (157} 7.4 {19) 66 (12) 0,50 (12) 023 230 1,36
+- 0.9 0,5 1.8 0,3 0,6 0,42 0,03 0.02 0,01
MAIZ ENSILAJE PROM. 3 {53) 250 (27) 235 (21) 34 {54y 7.3 (1) 82 (10} 0,52 (11) 023 207 1,20
+- 2.0 1.2 0,7 0.5 0,9 0,22 0,04 0,04 0,03
MAIZ+GUANO BROILER ENS PROM (3) 323 2) 221 (n 81 (3} 158 (1) 123 = . 243 1,50
+- 121 08 3.8 0,03 0,02
MAIZ + SOYA ENSILAJE PROM. {4 332 (4 323 4 29 4 77 (4 57 4) 034 (4 o012 211 123
+- 10,2 1,2 0,5 1.7 2.1 0,16 0,05 0.05 0,03
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TABLA N°2

CONTENIDO DE MUTRIENTES:

MS FC. EE. P.C. Cen, Ca EM ENI

TIPO DE ALIMENTO n % n % n_ % n_ % n_ % n % n % Mcal  Mcal
MAIZ + UREA ENSILAJE PROM. {2y 276 (2) 255 (1} 34 {8y 129 {1} 118 {1y 042 (1) o024 237 1,41
+- &8 45 58 017 012
MANZANA PULPA ENSILAJE {ty 214 {1) 2086 - () 78 () 48 (1} 0,10 {1) 0,10 2,55 1,54
+-

PAPAS ENSILAJE {t) 250 (1) 40 {1+ 04 {1}y 82 (1) 55 {1} 004 (h o023 317 1,97
-

PRADERA MIXTA ENSILAJE PROM. (24) 22,0 9 324 (h 448 (26) 179 {h 103 {1) 053 {1} 0,22 211 1,22
/- 2.2 19 1.3 83 37 0,07 0,05
PRADERA NAT. ENSILAJE PROM. {29) 258 {h 342 {3 37 (29) 8.2 {3) 121 {1} 0.85 {1y 023 204 1,18
+- 1.9 35 2.0 06 48 0,13 0,09
REMOLACHA COSETA ENS. PROM {14} 185 (11 319 {1} 19 (14} 11,3 {1 4.0 - - 213 1,24
e 3,6 1.6

REMOLACHA HOJA+COR, ENS.PROM. (16} 245 {4y 159 {49 45 (15 103 {4y 248 {1) 232 {1) o020 2,72 1,66
+- A7 5.2 1.4 1.1 68 Q.19 0,14
SORGO ENSILAJE PROM {20y 2523 (7 323 4 40 (20 7.8 4 7.5 {3) 039 {(3) o022 2.1 1.23
+- 23 4.5 1.9 13 19 0,12 0,03 0,17 0,12
SOYA ENSILAJE {1) 275 (1} 286 (1} 26 {1y 175 {1) 100 {1y 139 {1y 046 2,25 1,12
-

TOMATE ORUJO ENSILAJE {1} 295 {1} 449 {1) 146 {1y 192 {1} 45 {1) 0,50 {1y o047 1,64 0,90
+

TOMATE POMAZA ENSILAJE PROM. {3) 259 (3) 269 {3) 1686 (3) 156 (3 B35 - - 23 1,37
+- 13,9 16,0 121 10,7 2.4 0,60 0,42
TOPINAMBUR ENSILAJE {1}y 190 (1) 293 {(n &6 {n 1159 (1) 128 = - 2,23 1.31
+-

TREBCL ENSILAJE PROM. (3 221 {3y 282 {3y 4.9 {3) 154 {3) 141 {1) 112 (1) 046 2,27 1.34
+- 2.4 06 2.4 3.2 4,5 002 Q02
TREBOL ROJO ENSILAJE (1) 230 (1 280 (1} 6.0 (1} 140 (1] 150 (1 147 (1) 053 224 1.3

+-
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TABLA Ne2.

CONTENIDO DE NUTRIENTES:

M.S. F.C. EE. PG Cen. EM ENI

TIPO DE ALIMENTO n % n_ % n % n % n % Mcal  Mcal
TREBOL ROSADO ENSILAJE PROM. {13) 23.1 (7} 2586 {7} 5T (13) 15,7 6y 1.2 2,36 1,40
+- 4.0 57 1.8 1,8 2,8 0,21 0,15
TR.AOSADO+BALLICA ENS.PROM. 4 230 (2 362 2) 8.1 (4) 103 2y 80 187 132
+- 7.8 0.5 29 33 0,5 0,02 0,01
TR.ROSADO + COSETA SECA ENS. n 187 (1) 350 () 95 {1 162 (n 63 201 1,16
+-

TR.ROSADO + MELAZA ENS. (1) 268 (1) 165 () 107 (1) 208 (1) 145 270 164
_H‘.

TREBOL SUBT. ENSILAJE PROM. (3) 245 (2 232 (2) B8 (3) 148 (2) 168 245 147
+- 3,1 0,3 0.5 7.8 0,4 0,01 0,01
TRIGO ENSILAJE () 181 (1) 334 (1) &8s (1) 106 (n 135 207 1,20
+/-

UVA ORUJO ENSILAJE PROM. (9) 398 (2) 38,1 (2 6.7 (2) 10,8 (hH 63 1,80 1,08
+- 48 53 33 0,9 0,79 0,14







GUANOS

49
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TABLA N°3.

CONTENIDO DE NUTRIENTES:

M.S. F.C. EE P.C. Cen. Ca EM ENI

TIPO ALIMENTO n %o n % n % n Yo n Yo n %o n Y Mcal  Mcal
GUANQ AVE PROM. 1 (11) 829 (11) 134 (1) 20 {(11) 257 {(11) 249 {(10) 5,45 {(10) 184 eB82 173
+/- 3,3 2.5 0.4 2.3 5.8 2,03 0,64 C.09 0,07
GUANO AVE PROM. 2 (i6) 833 (18) 182 {16) 0,9 (16} 18,7 {(16) 36,2 {15) 7,10 (15) 2,07 2,64 1,60
+- 4.4 4.3 0,2 1.4 8,3 2,49 Q.50 0,16 o, 11
GUANO BROILER PROM. 1 (25) 835 (20) 16,2 (17) 25 (25) 26,3 (18) 267 4 572 (4) 167 271 165
+/- 2.0 i4 0,5 1.9 9.7 4,20 0,51 0,05 0,04
GUANO BROILER PROM. 2 27y 791 (26) 254 (22} 24 (27) 225 {23) 20.2 {3y 276 (3) 1,62 2,37 1.41
+/- 34 1.2 0.4 1.5 2.7 0,89 0,28 0,04 0.03
GUANO BROILER PROM. 3 (9) 80,2 (9) 349 N 23 @ 201 (8) 18,0 (3 209 (3 140 202 1,16
+- 5.1 2,3 0,8 2,1 3.4 o1 027 008 008
GUANO BR.CAMA CAPOT. PROM. (5) 77.3 (5) 228 (5 1.9 (5) 16,2 (5) 243 (1) 251 (1 1,186 247 148
+- 10,9 46 0.6 1,3 1.9 0,17 012
GUANO BR.CAMA PAJA PROM. (9) 845 9 19,0 (8 23 @ 229 @ 210 (2) 259 (3} 160 261 1,58
+/- 7.0 0,9 1.0 2,0 2.4 0,53 0,20 0,04 0,02
GUANO BR.CAMA VIR. PROM. 1 (13) 823 (12) 218 (10) 28 (13) 24,0 (1) 19,7 (7 3.15 (7} 162 25 1.5
+- 41 1,7 06 2,6 3.6 LA 0,50 0,06 0,04
GUANO BR.CAMA VIR. PROM. 2 (12) 863 (12) 34,0 (1) 24 (12) 19,1 (1) 21,3 (4) 1,36 (4 132 205 118
+- 42 2,4 0,7 2.1 6,0 0,27 0,41 0,09 0,06
GUANO BR. PISO CEMENTQO PROM. (N 8.7 {(h 288 (n 20 (7) 185 (7} 265 - - 225 1,32
+- 5.3 3.0 0.3 1.5 8.3 o1 0,08
GUANO BR. PISO TIERRA PROM,. (7) 886 (1) 208 M 15 (h 185 (7} 148 - = 299 13
4 43 2,5 0.4 2,5 2.4 0,09 0,07
GUANO CABRA {1) 903 () 233 E (1 127 (1) 244 (y 19 (1) 038 245 1,47
+-

GUANO CERDO PROM. 1 {17y 276 {22) 186 (1) 55 (23) 16,2 (17) 148 {14y 1,78 (15) 1,41 263 159
+- 49 1,9 1,5 33 29 0,46 038 007 005
GUANO CERDO PROM. 2 {24y 359 (24) 250 (24) 3.1 (26) 59 (24) 4.9 (13) 1,13 (13) 050 238 142
+/- 1.8 09 0,5 1,4 09 0,37 012 0,03 0,02
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TABLA N°3.

CONTENIDO DE NUTRIENTES:

M.S. F.C. EE. P.C. Cen. Ca EM ENI

TIPO ALIMENTO n %o n Yo n Yo n o n Yo n Yo n %a Mcal Mcal
GUANO CERDO PROM. 3 {(7) 378 {6) 342 {6) 35 (8) 56 (6) 4.6 (4 09N 4y 032 2,04 1,18
+- 2.6 2.8 06 1.5 1.4 0,16 0,07 0,10 0,07
GUANO CONEJO PROM. (29} 457 {8) 302 {77 24 (30) 12,7 (7) 187 (3) 1,86 3y 175 2,19 1,28
+- 9.8 4.6 0,6 1.2 12,0 1,72 0,38 0,17 0,12
GUANO GALLINA PROM. 1 (6) 824 (6 19,1 4 1.2 (6) 1866 (4) 368 {(3) 838 (3) 1,88 2,60 1.57
+- 4.4 28 0.6 2.4 53 1,02 007 010 007
GUANO GALLINA PRCOM. 2 {7} 90,7 & 89 4y 06 {h 174 (6) 472 {4y 13,08 {4) 3.24 2,99 1,84
+- 34 14 02 1,6 50 2,39 0,17 0,05 0,04
GUANO GALLINA JAULA PROM. (14) 8186 {(14) 13,7 ity &5 (14) 2186 (12} 374 (12) 8,29 (12) 247 2,81 1,72
+- 6,4 1,6 04 2.8 5.2 1,90 0,34 0,06 0,04
GUANO OVINO (1) 742 (1) 226 3 S (1) 163 (1) 323 == (1) 073 2,48 1,48
+H-

GUANOC PAVO CAMA PROM. {(3) 83,7 (3) 203 3 19 (3) 208 {(2) 248 (1) &1 (1) 1.61 2,56 1,54
+- 1,7 13,7 03 3.3 7.9 0,51 0,36
GUANO PECES (1) 97.3 (1) =273 {1) 6.0 {1) 11.7 {1y 179 (1) 388 (1y 022 2,30 1,36
+-

GUANO PON.PISO CEMENTO PROM. {8y 827 (8) 11,4 {7 1.8 8) 21.1 {(8) 332 2) 434 (2) 1,73 2.87 1,76
- 2,5 1.3 0,5 1.1 10,3 4,01 058 0,05 0,04
GUANO PON.PISO TIERRA PROM. {9) 804 (8) 281 6) 08 (9) 144 {(7) 401 {1) 524 (1) 1.87 2,25 1,32
+- 4,0 23 0,1 1,0 8.7 0.09 0,086
GUANO REPROD. CAMA VIRUTA (1) 93,2 {1} 314 (y 07 (1) 148 (1} 269 {t) 3,81 (1) 1,79 2,15 1,03
+/-

GUANO VACUNO SECO (1) 930 (1) 375 (1) =25 (1y 127 - {1) 087 {1} 1,60 1,92 1,09

+-




El presente estudio conlé con el financiamiento de la FUNDACION FONDQO DE
INVESTIGACION AGROPECUARIA (FIA) del Ministerio de Agricultura, realizéndose por
medio de un convenio suscrito en FIA y la PONTIFICIA UNIVERSIDAD CATOLICA DE
CHILE.

EnlaUniversidad la responsabilidad correspondio al Departamento de Zootecnia
de la Facultad de agronomia, actuando como Jefe de Proyecto el Ingeniero Agrénomo Dr. Peter
Hirsch-Reinshagen. Elconsejero Informante de FiA fue el Sefor Eduarto Porte Fernandez. Los
Supervisores designados por la Fundacion para el seguimiento técnico, fueron los médicos
velerinarios de ODEPA, Senores Carlos Carrion y Ana Sudy,

El estudio fue aprobado por el Consejo de la Fundacion, administradora del FiA,
que preside el Sefior Ministro de Agricultura y que ko componen las siguientes personas:

Presidente: St. Juan Agustin Figueroa Yavar
Consejeros: Sr. Ruy Barbosa Popolizio
{Vicepresidente)

Sr. Sergio Bonilla Espindola
Sr. Jaime Crispi Soler

Sr. lvan Nazif Astorga

Sr. Eduardo Porte Fernandez
Sr. Alejandro Valenzuela Avilés

Secretario Ejecutivo: Sr. lvan Nazif Astorga
Secretaria Ejecutiva Adjunta: Sra. Ana Maria Pérez Pérez
Los participantes del proyecto fueron los siguientes:

Peter Hirsch-Reinshagen, Ing. Agro., Ph. D.

Fernanda Gonzalez, Méd. Vet., M. sc.

Fernando Bas, Ing. Agr.

Fernando Saa, Ing. Agr.

Jorge Medina, Ing. Agr.
Sonia Soto, Téc. Agr.
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