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Introducción

La producción de “pavo de 
campo” es un rubro

campesino característico de 
la zona central de Chile.

La “cazuela de Pavo” es un
plato tradicional invernal 

chileno, que contiene “presas 
de pavo”, papa, zapallo y

“chuchoca”.

Existen descripciones del pavo 
criollo en literatura mexicana, 

peno no en Chile (Juárez, 
2004; Urióstegui, 2009).

Objetivo general.
- Establecer el rendimiento de canal de pavos machos criollos (Meleagris gallopavo) en sectores

rurales de San Carlos (Región de Ñuble) y realizar un contraste de este rendimiento con lo
registrado en otros países de Latinoamérica.



Metodología

Material Biológico

-20 pavos machos criollos
-26 semanas de edad promedio
-Ayuno previo de 12h

Procedimientos de Faena

- Sacrificio: corte de vasos sanguíneos del cuello
inmovilizados en cono de acero inoxidable (OIE, 2007)

-Escaldado, desplumado, eviscerado y deshuesado.

*Aprobado por Comité de Bioética de la Facultad de Ciencias 
Veterinarias y realizado por una persona con experiencia en faena 
de campo



Metodología

*variables usadas para calcular la producción de carne comestible

Variables evaluadas
(Clayton et al., 1978)

PV Peso vivo antes de la faena

PD Peso ave desplumada 

PC Peso canal eviscerada

PM Peso de menudencias

PP* Peso de pechuga con piel 

PCO* Peso de carne oscura

PCB* Peso de carne blanca

PPi* Peso de la piel 

PS Peso de la sangre

PEs Peso del esqueleto 

Variables calculadas
(Clayton et al., 1978)

PC/PVX100
Rendimiento de 
canal

(PP+POC+PCB+PPi+(1/2PM)
*Total carne 
comestible

Menudencias:
- Cuello
- Hígado
- Corazón
- Estómago muscular



Resultados

PV PC PP PM PCO PCB

Media (kg)
DE
%

6,33
1,03
100

4,31
0,82
67,8

1,32
0,39
20,85

0,72
0,15
11,37

0,93
0,17
14,69

0,56
0,1
8,84

PV: peso vivo, PC: peso canal, PP: peso pechuga con piel ; PM: peso menudencias, 
PCO: peso carne oscura, PCB: peso carne blanca

Medias de peso vivo de 6,33 kg dan 
rendimientos de canal de 67 %, 



Resultados

PP: peso  pechuga , PCO: peso carne oscura, PCB: peso 
carne blanca, PPi: peso piel, PM: peso menudencias

Total carne comestible 

PP 1,32 ± 0,39 kg

PCO 0,93 ± 0,17 kg 

PCB 0,56 ± 0,10 kg

PPi 0,21 ± 0,03 kg

½ PM 0,36 ± 0,075 kg

SUMATORIA 3,41 ± 0,71 kg

El total de carne comestible 
corresponde a un promedio de 3,41 

kg, con desviaciones de 0,71 kg



Resultados

Variable Comparación:  Juárez (2004) y Uriostegui (2009)

PC Similar a literatura Mexicana:
≠ 6,6 % v/s Chapingo

≠ 11 % v/s Tarimbaro

PV - Rendimiento de canal Asociación: ↑ PV = ↑ Rend. de Canal 
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Conclusiones

El promedio de rendimiento de canal del pavo
criollo de la región de Ñuble, Chile, es de 67,8%,
respecto del peso vivo, con 3,41 ± 0,71 kilos de
carne comestible.

Los pavos criollos de la región de Ñuble, Chile,
presentan rendimientos de carcasa inferiores a los
reportados para pavos autóctonos en México.
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