Servicio General de e
GENOMICAIy PHOTEQMICA e

APLICACION DE LA TECNOLOGIA DEL DNA
EN EL SECTOR AGROPECUARIO y ACUICOLA
+TRAZABILIDAD ALIMENTARIA
«SANIDAD ANIMAL

Dra. Andone Estonba Rekalde
Leioa, Febrero 2006

OBJETIVOS DE LA UNIDAD

Ofertar un servicio especializado en el andlisis de la
variacién del ADN, utilizando para ello la tecnologia de la
secuenciacién y el genotipado del ADN genémico.

Usuarios: Profesionales o empresas relacionadas con el
area de las Biociencias: agropecuario,

Campos de aplicacion:
+SEGURIDAD ALIMENTARIA

_Trazabilidad o habilidad utilizada para identificar el origen de un alimento o de sus
productos, tan lejos en la secuencia de produccidn como sea necesario, y realizar un
seguimiento del mismo a largo de toda o parte de sy vida dtil

+CONSERVACION Y MEJORA GENETICA: Identificacién individual y
control de genealogias

»SANIDAD ANIMAL: Identificacion de animales resistentes a infecciones
bacterianas
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TECNOLOGIA UTILIZADA
2000-2006

SECUENCIADOR )
ABI-PRISM 3130XL (16 capilares) :g&;,m:w”:.:

SECUENCIADOR
SECUENCIADOR
ABI-PRISM 310 (1 capliar)
“I-Pﬂ I AM PCRs, 48

Trazabilidad desde el origen: seguimiento del animal
desde la granja hasta el punto de venta mediante su huella genética

Cadena de produccién porcina: Toma de
Granja Mataderc y Planta de
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Actuaciones Unidad de Secuenciacion y
genotipado 2000-2006

TRAZABILIDAD DESDE EL ORIGEN

* TRAZABILIDAD DE CARNE DE VACUNO para la Fundacién
Kalitatea, responsable del control de la Denominacién de origen
‘euskal okela’

Los d utilizados en andlisis estin reconocidos por la

iedad i ional de Animal (ISAG), ¥ como garante de la
calidad de nusstros andlisis participamos desde 1982 en los Test de
Comparacién bienales que organiza dicha Sociedad.

+ PROGRAMAS DE CONSERVACION Y MEJORA GENETICA
Identificacién individual y control de genealogias en

- Especies domésticas: ganado ovino, vacuno, caballar,
— Especi i y salvajes: Abeja, liebre
* PREPARADOS para la obtencién de la huella genética en d

Identificacion de especies
Autentificacién del origen geogréfico
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Actuaciones Unidad de Secuenciacion y
genotipado 2000-2006

IDENTIFICACION DE ESPECIES
AUTENTIFICACION DEL ORIGEN GEOGRAFICO

* PROYECTO EN CURSO en colaboracién con el centro tecnolégico
AZTI (gestién pesq y seguridad ali ia)

- IDENTIFICACION DE ESPECIES DE ANCHOA

= Deniro de |a especie de anchos suropea: AUTENTIFICACION DEL
ORIGEN GEX AFICO (Cantdbrica, M 53




SANIDAD ANIMAL
Seleccion asistida por marcadores (MAS)
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Actuaciones Unidad de Secuenciacion y
genotipado 2000-2006

SANIDAD ANIMAL  { G~n?
RESISTENCIA A INFECCIONES BACTERIANAS

o)

+ RESISTENCIA A My fam a. p b is en ganado bovine,
OBJETIVO: identificar marcadores de resistencia gendtica a la
paratuberculosis mediante el descubrimiento y andlisis de

polimorfismos SNP en genes candidatos,
MEIKER {sector agropecusrio) ¥ [a smpress
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+ RESISTENCIA A Vibrio anguiliarum en el pez modelo ebra-fish.
OBUETIVO: Identificar marcadores de resistencia gendtica a vibrio
mediante el descubrimiento y andlisis de polimorfismos SNP en genes

candidatos.
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Servicio General de T
GENOMICA y PROTEOMICA

Unidad de SECUENCIACION y GENOTIPADO

Profesores

Dra. Carmen Manzano Basabe

Dr. Mikel Iiondo Orensanz F

Dra. Andone Estonba Rekaide Becarios predoctorales

i . Ana Gil Montoya

Técnico Superior Otsanda Ruiz Lamafiaga

Irati Miguel Manterols Iratxe Zarraonaindia
Investigadores Contratados

Fernando Rendc Fomet

Dra. Ainhoa Alzualde Zuicaga
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Encuentros Sectoriales Universidad Empresa
Oferta y Demanda de investigacion en el campo

AGROALIMENTARIO

Lineas de Investigacion

Deteccion de salmonella en alimentos.

Calidad de quesos y productos lacteos

Laboratorio sensorial.

Supervivencia bacteriana en alimentos.

Sostenibilidad de los productos agropecuarios en el Pais Vasco.
Sumideros biolégicos de CO,. Produccidon energética de biomasa.
Influencia de plaguicidas en el ecosistema vitivinicola.

Identificaciéon genética de especies.

0O 0 O OO0 0O 0O 0O O

Fertilizacién nitrogenada: contaminacion ambiental vs calidad de

producto.

u]

Seguridad alimentaria. Productos naturales en alimentos.

o Obtencion de nutrientes vegetales en hortalizas (carotenoides y
antioxidantes).

a Uso y control de bacterias lacticas en la industria agroalimentaria.

Organiza: Colaboran

[ Vicerrectorado de
Campus de Alava
Vicerrectorado de
Universidad  Euskal Herriko Gampus de Blcdoxia

del Pais Vasco  Unibertsitatea Vicerrectorado de
S g e Campus de Giouzkoa

GOBIERNC VASCO

DEPARTAMENTD DE IMDUSTRIA
COMERZID ¥ TURISMO
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DESARROLLO DE NUEVQS SISTEMAS DE
DETECCION RAPIDA DE SERQTIPOS DE
Salmenella spp. EN MUESTRAS ALIMENTARIAS

g A oLem

Prof. Dr. Javigr Garaizar, Ppte, Inmunal. MlFrUbW'r!{l'dFaSii?l:- : it

Facultad de Farmaeia UPY-EHU, Viteria-Gasteiz

Salmonelosis:

La intoxicacién alimentaria mas

frecuente en nuestro pais
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Alimentos contaminados
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Dclecmon mediante PCR multiple de serohpos de
Salmonella :

Muesiras alimentarjas

Exlracelon

Enriquecimionia

Deleccidn .
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LABORATORIO DE ANALISIS
SENSORIAL DE LA UPV/EHU.
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{ INVESTIGACION, DESARROLLO E INNOVACION
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FORMACION

opor i

BASES CIENTIFICAS
APOYO DE PROMOCION Y PUBLICIDAD

VALIDACION DE ACTIVIDADES DE I+D+I

LABORATORIO DE REFERENCIA ACREDITADO
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" MEJORA 35 =+
"~ SECTOR ALIMENTARIO'
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METODOS JUECES
| SENSORIALES CUALIFICADOS

CARACTERIZACION SENSORIAL T
EVALUACION DE LA CALIDAD

|_ HERRAMIENTA DE MEJORA
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Grupo de Investigacion “Calidad de Quesos de Oveja”
Facultad de Farmacia
Vitoria-Gasteiz

Personas de contacto
Francisco J. Pérez Elortondo: +34-945-013-075; knppeelf@vc.ehu.es
Igor Hernandez Ochoa: +34-945-013-883; gbbheoci@vc.ehu.es

Objetivo

Desde 1989 el grupo consolidado de investigacion "Calidad de quesos de
oveja" de la UPV/IEHU se ha dedicado a estudiar aspectos bioquimicos,
microbioldgicos y tecnoldgicos que inciden directamente en la calidad sensorial
del queso de oveja, utilizando como modelo el queso Idiazabal por proximidad
geografica.

Logros principales e investigaciones en curso

1) Colaboracién con el Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Queso
Idiazabal para establecer el estandar de calidad sensorial del Queso Idiazabal. Se
ha acreditado el método para la evaluacion sensorial de la calidad mediante un panel
de expertos basandose en dicha definicién sensorial y en un catalogo de defectos. Los
resultados del analisis a partir de este método acreditado es lo que utiliza el CRDO
como parte de los requisitos que debe cumplir un queso Idiazabal para ser certificado.
En el campo del analisis sensorial, se ha definido la metodologia adecuada para
estudiar los perfiles sensoriales en queso de oveja.

2) Caracterizacion de los cuajos de cordero en pasta de fabricacién artesanal
para impartir al queso su sabor picante caracteristico tradicional. Se determiné que la
actividad enzimatica responsable de era la lipasa pregastrica, producida por la
glandula sublingual y arrastrada hasta el abomaso con la leche deglutida. Se
comprobd que a igualdad de fuerza coagulante y de unidades de lipasa pregastrica,
los quesos elaborados con cuajo artesanal de cordero en pasta o con lipasa
pregastrica y cuajo bovino comerciales eran indistinguibles desde el punto de vista
sensorial y analitico (perfil, y cantidad, de acidos grasos libres; péptidos producidos
por la degradacién de caseinas, y aminoacidos libres.

3) Optimizacién del proceso de fabricacién industrial de un cuajo en pasta
comercial, estandarizado, en colaboracion con Cuajos Caporal (Valladolid) y la
Universidad de Murcia. El prototipo industrial seleccionado se probé en fabricaciones
comerciales (cubas de 300 L) de queso Manchego, Zamorano y Al Vino {queso de
cabra de Murcia), ademas de ldiazabal, realizadas por queseros adscritos a las
respectivas Denominaciones de Origen. La utilizaciéon de la misma cantidad de cuajo
en pasta (con las mismas unidades de actividad lipasa) dio resultados muy diferentes,
tanto analiticos como sensoriales, en los distintos tipos de queso, lo que indica que es
necesario optimizar para cada queso la cantidad de lipasa afadida, ya que el proceso
de fabricacion, o la leche de partida, parece que ejercen una influencia inesperada. Se
comprobd que aunque la calidad higiénico-sanitaria del prototipo industrial de cuajo de
cordero en pasta no era muy elevada, los quesos elaborados con dicho cuajo cumplen
la legislacion vigente.
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4) Identificacién de los compuestos volatiles presentes en el queso ldiazabal
elaborado en diferentes condiciones y determinacion de su perfil caracteristico en el
que predominan los acidos grasos de cadena corta como los &cidos n-butanoico y n-
hexanoico. Otros compuestos volatiles presentes en la fraccion volatil del queso
Idiazabal son alcoholes ramificados, alcoholes secundarios, metil cetonas,
hidroxicetonas, esters etilicos, aldehidos e hidrocarburos. Se han establecido
diferencias importantes en el perfil de compuestos volatiles entre quesos elaborados
en granja y quesos industriales.

5) Caracterizacién molecular y metabélica (en curso) de una coleccion de mas de
300 cepas de enterococos aisladas de leche y queso para identificar aquellas que
producen compuestos de interés sensorial (volatiles), nutricional (acidos linoleico
conjugados, CLAs), o sanitario (aminas biégenas).

Se ha comenzado a preparar una coleccion de bacterias lacticas aisladas de queso y
leche de oveja con objeto de disefiar un cultivo iniciador autéctono. En este proyecto
colabora el Banco de ADN (Profa. Dra. Marian Martinez de Pancorbo).

6) En colaboracion con Neiker (Dr. Luis Oregi), se esta desarrollando un estudio de la
influencia del manejo y alimentacion de los rebafios en la calidad tecnolégica y
nutricional de la leche de oveja y del queso elaborado con ella. En este estudio
colaboran 12 pastores de la region, asi como la Denominacion de Origen Queso
Idiazabal.




| Campilobacterias y Seguridad |
Alimentaria_ '

Dpto. Inmunologia, Micrfibiulogla y Parasitologia
Facultad de Farmacia

-

Equipo de investigacion

Aurora Fernandez Astorga Catedrélica Dra, Biclogla
Agueda Fernandez de Aranguiz Profa. Titular Dra. Medicina
Karmele Colom Aristondo Profa. Tilular Dra. Biclogla
.Rodrigo Alonso Monsalve Prof, Colaborador ~ Dr. Medicina
Estibaliz Mateo Alasanco Becarla Post-Doc  Dra. Biclogla
Eslitxu Txurruka Ortega Becarla Pre-Doc  Leoda. Farmada y CTA
Cecilia Girbau lturralde Becaria Pre-Doc ~ Loda. Biologla

Irati Martinez Malax-Etxeberrela Becaria Pre-Doc  Lcda. Blologla

Tel 945013909
Fax 945013014
aurora.fernandeziilehu.es

et o

Antecedentes

Campilobacterias: Campylobacter, Arcobacter y Helicobacter

*

Patégenos emergentes

#  Transmitidos por alimentos y aguas
¥ Dificil y lento cultivo
*

Dificil y lenta deteccion, e identificacion

* Riesgo en Seguridad Alimentaria

Finalidad

* Contribuir con la Seguridad Alimentaria

aportando métodos alternativos al cultivo,
para ser aplicados al estudio y control de
las campilobacterias de interés agro-

alimentario (Campylobactery Arcobacter)

§ rapidos, seguros y validados




Linea 1. Métodos rapidos de diagnostico

* Disefiar protocolos de deteccion e identificacion
de Campylobacter y Arcobacter mediante metodos
basados en la PCR, que puedan ser aplicados
directamente a muestras alimentarias

% Amplificacion de DNA P_e Campylobacler y Arcobacter mediante
PCR tradiclonal y real time

% Amplificacién de rRNA de Campylobscler mediante
NASBA (Nucleic scid sequence-based ampiliication) lradicional

Linea 2. Supervivencia bacteriana

% Estudio de las células viables no cultivables de
Campylobacter spp, bajo condiciones ambientales
adversas propias de alimentos refrigerados

% Deteccién de actividad fisiolégica en células no
cultivables

% “Détecci6n y recuento de células activas mediante
fluorocromos {microscopla) y FISH

e

Linea 3. Marcadores de viabilidad

% Buscar marcadores de viabilidad de las células
no cultivables de Campylobacter spp para
discriminar entre la mera deteccién malecular y la
verdadera deteccion de células potencialmente
infectivas

% Prote6mica: glicoproleinas y fo glicosilacion

% Amplificacion de rRNA medianta NASBA real fime

% Amplificacién de mRNA mediante NASBA real time

Linea 4. Métodos rapidos de tipificacion

% Disefiar protocolos de genotipificacion, que
permitan un seguimiento epidemiologico de las
campilobacterias de interés agro-alimentario,
Campylobacter y Arcobacter

% Genolipificacién de Campylobacter y Arcobacler por perfiles
de macro-restriccién cromosémica, PCR-RFLP y AFLP

ﬁ# “Virulotyping. Deleccién de genes da virulencia (flaA, ceuE,
cadF, wirB11) y toxigenicidad (cdf) de Campylobacter
mediantea mPCR




Linea 4. Métodos rapidos de tipificacion i
: Departamento de Geograffa -

Disefiar protocolos de genotipificacién, que ST T R

permitan un seguimiento epidemiolégico de las

campilobacterias de interés agro-alimentario, GI'llpO de Investlgaclon
Campylobactery Arcobacter .
Sostenibilidad de Espacms Rurales

% Deteccion de cepag resislentes a fluoroquinolonas
mediante PCR-RFLP del gen gyrA

g# Deteccién de cepas resistentes a macrélidos mediante AR s : :
MAMA-PCR del gen 23S rRNA a L R ERRE e M
Vitoria-Gasteiz, marzo 2005
% Deteccidn de cepas rasistonles a tetracicli mediante L \ 5 ot 1A, %
PCR del gen tetO A B e

Composicién del 'Grilpl'_o ,Iﬁvésﬁ gador

« Seis Profesores Doctores de las Areas de
Conocimiento Andlisis Geograf lco . Regronal y
Geografia Humana ety : )

1 Catedratico
Dpto. Inmunologia, Microbiologia y Parasitologia 5 Titulares
Facultad de Farmacia

C

+ Afio de constitucién del grupo investigador: 2002
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Linea de Investigacion
Soslenjbli]i.dad @e Ioglésf)acios rurales. 7
-desarrﬁllo ruralr‘]é'cal_ '- 2%,
-produccién de éa!idad :
-pluriactividad en los espacios:mralw 5
-ordenacién ferfitorial %‘n el Ambito rural

Esta linea de investigacién coincide con la Comisién de la

Unién Geogrifica lntemacwnal .S’usramabdny of Rural

Systems

Ambito Territorlal de la lnvestigacnén

Comumdad Aulénoma del Pafs Vasco y Navarra. ;

Ex'perlencfa" i)l;evia lh\;éstigadora y brofésimiéi:

-Tres Tcsls Doctoralcs sobre émbltos rurales

-Proye.cto mvesugaclén presentado a concurso de cis

chfedra’ sy N TEG

-Gerbnte dela Asoc:amén de Dcsarrol]o Rura]
Behemendi (comarca de Donosha-San Sebasué,n)

: -Pubhcacmnes clwerss,s it

NN

Participacion en Proyectos financiados
en Convocatorias publicas

*Titulo del Proyecto: Estrategias de cooperacion y desarrollo
territorial sostenible en el Pais Va.sco y Navarra (BSOZOOZ-
04233-C10-04)

Entidad financiadora: Ministerio dc Ciencia y chno[ogéa
Investigador responsable: Eugenio Ruiz Urresr.arazu
Duracién del proyecto: 2002-2005. " *

+Subvencién General a Grupos (9/UPV001535,130-14524/2002)
Entidad financiadora: Universidad del Pais Vasco - ;
Investigador responsable: Rosario Galdos Urrutia

Duracidn: 2002-2005 i

Trabajos publicados o en prensa sobrc la
produccion de cahdad ' -

*Ruiz Urrestarazu, E. (2003) “I)a'variedad de enfoques y
significados de los productos de calidad. Una revisién
bibliografica®, ERIA, n° 61, pp. 209-21.

*Galdos Urrutia, R. (2004) “La intervencién piiblica en la
promocién de la calidad agroalimentaria; = normativa
comunitaria, espafiola y vasca” Mvestigaciones Geogrdficas, n°
34, pp. 47-6%:- i e A !




«Galdos Urrutia, R. (2004) “A strategy for the sustainability of
small agricultural exploitations: promotion of quality agri-

foodstuffs of the Basque Country (Spain)” en The regional

dimension ~ and ~ contemporary  challenges  fo  rural
mstamablhry, Unwers:dade federal do R10 de Janeu'o 2

+Galdos Urrutia, R. & Florido 'I'rupllo, G. (2004) “La calidad
agroalimentaria como estrategia de supemvencta El caso del:
label vasco de came de vacun P’T.Congreso Vaseo de
Sociologia, Bilbao. . . ' ‘,, ; : . %

*Galdos Urrutia, R. & Ruiz Um:s!a.razu B (2004) “D:scﬁandu_g
un nuevo espacio rural. El proyecto de horticultura ecolégica
en Vitoria-Gasteiz (Pais Vasco, Espaiia)”, Colloque Franco- -
Espagnol de Géographie Rurale Habiter el vivre dar:s Ies
campagne.r de faib!e dem!:é Foix (France) b

«Alberdi Cﬁ]la..nlcs,.. KohE (2004). "‘D'éf;éi"rolh;r;iia frente “a

conservacién en la pollllca de calidad del agro Va.sco" Acuu de.f
XII Cologuio de Geograj’a Rural, Leén Pp. 466 AR e

Alberdi Co]]antes J.C. (2003) "D:stmllvos y Lébcl&s de Calldad
como herramientas de comerctallzaclén . para . el homcuitor
profesional”, Lurra]de,n 26. 4 5 i

*Lozano, P. (en prensa) “’El sector aplco]a en Buskadl Impaclos
del lahel sobre la econmn.ia de la miel” Lumaide ; :

Trabajos de investi gaéiéﬁ_i‘eﬁii_ﬁzados :
dentro del Curso de DoCtpr'adb'_-

«Aramburu, D. ; Los Pmducrm de Cabdad en ef Pms Va.rco i

2004

Direccién: Rosario Galdos i
*Madrid, F. I.: EL queso !d:azabaa' DOP y De.ran oHo Rum!
2005

Direccién: Rosario G;\ldos s i

T
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Biomarcadores de estrés en plantas (Lfnea 3)

Dr. JOSE MARIA BECERRIL S0TO Catedritico de Fisiologia Vegetal
Dr. JOSE L. GARCIAPLAZAOLA Titlar de Fisiologia Vegetal
Dr. ANTONIO HERNANDEZ HERNANDEZProfesor Contratado Lab. Inter.
Ldo. KOLDO HORMAETXE MORENO Becario MEC
Lda. OHIANA BARRUTIA SARASUA Contratada Proyecto Berrilur
Dra. AZUCENA GONGALEZ GARCIA Téenico de Laboratorio.

i

DEPARTAMENTO DE BIOLOGIA VEGETAL Y ECOLOGIA
FACULTAD DE CIENCIAS
UNIVERSIDAD PAIS VASCOEHU
Apdo. 644, 48080-BILBAO

Investigador Responsable y persona de contacto: Dr. TXEMA BECERRIL SOTO
gvpbesoj@lg.ehu.es

Ry GRUPO CONSOLIDADO DE
RERY FISIOLOGIA VEGETAL
(97uPv 00118.210-13527)
Invest. Princ.; CARMEN GONZALEZ MURUA

2, Qué investigamos?
Biomarecadores de estrés en pl%ntns
0,

Metabolitos protectores

Licapene  Zeaxantina
f—caroteno Tocoferoles (B
Luteina Ac. Ascbrbico

LPara qué sirven?,_
-. Evaluar fitotoxicidad de forma precoz en situaciones desvaforables

-, Selecclonar Geno/ecotipos/cultivares tolerantes a estreses

-.Mejora de calidad de allmentos vegetales para uso humanes y animal

\E y

N

Mejora de calidad de alimentos vegetales para uso humanos y animal

(Lo que protege a las plantas nos protege a nosoiros?
Metabolitos protectores = FITONUTRIENTES, NUTCEUTCOS

Flechat ladix, =, T
- L o i

i

Objetivo:

-. Conocer factores ((?) que Incrementan o
disminuyen los fitonutrientes en las plantas

-, Aplicacion del “know how™ para maximlzar
su contenlde o evitar su pérdida en alimentos
vegelales.

Fitonutrientes (carotenoides y antioxidantes) en especles de interés agricola:

Factores nafurales de acumulacién y alteracién por tratamientos industriales.
Txema Becerril UPV/EHU gvpbeso]@ig.chu.es

L Que sabemos?
¢ Que podemos hacer?
P~ —

EE £

P i " 1
T €N ESp Yeg

Qué, cuando, como y por gue acumulan

¢ A quien le puede interesar?

- .- 4 * Al ¥ 1 1.
rigerado, congelado, conservado.
ocesadodrAlnnalos

. i) llmmwﬁﬁhm

gtes Naturales de Antloxidantes y
4 {xandolilas)







AGROALIMENTARIO tii

PERSISTENCIA DEL ALDICARB EN LOS CULTIVOS DE
PATATA DE SIEMBRA

GOBIERNO VASCO, DPTO. AGRICULTURA Y PESCA. 1096-1988

MOVILIDAD Y PERSISTENCIA DEL HERBICIDA
GLIFOSATO EN EL ECOSISTEMA VITIVINICOLA DE

RIOJA ALAVESA
CONVENIO UPV-EHUMKUTXAS 1999-2000

INFLUENCIA DE LA SOBREDOSIFICACION DE
FITOSANITARIOS EN LOS PROCESOS DE VINIFICACION

DE RIOJA ALAVESA
GOBIERNO VASCO, DPTO. AGRICULTURA Y PESCA, 2000-2004

RETSA [RED TEMATICA DE SEGURIDAD
ALIMENTARIA DEL ESPACIO PIRENAICO EUROPEOD).

Interreg (2004-2008)
GRUPO OE TRABAJO DE RESIDUOS DE m INTERREG -4
FITOSANITARIOS Y OTROS ABIOTICOS

FORESTAL

EFECTOS RESIDUALES DEL INSECTICIDA DIFLUBENZURON
EN EL ECOSISTEMA FORESTAL
DGCYT 1995-1098

OPTIMIZACION DEL TRATAMIENTO FITOSANITARIO CON
FENITROTION SOBRE POBLACIONES DE CHOPOS AFECTADOS
POR PULGON LANIGERO.

n CARACTERIZACION ANALITICA DEL INSECTICIDA Y SUS METABOLITOS.

W) ESTUDIOS DE MOVILIDAD ¥ PERSISTENCIA EN EL ECOSISTEMA

MCyT, Proyecto AGL2001-0063 / FOR

]

Investigacion Basica

DETERMINACION AMPEROMETRICA DE PLAGUICIDAS MEDIANTE LA
UTILIZACION DE MICROELECTRODOS DE FIBRA DE CARBONO
RECUBIERTOS CON PELICULAS POLIMERICAS

Goblerno Vasco, 1995-1997

CONTAMINANTES, REUTILIZACION DE SUBPRODUCTOS EN LA

INDUSTRIA ALIMENTARIA

COMUNIDAD EUROPEA. PROGRAMA ALFA. 1896-1998
JUPVIEHU, UNIV, LOUGHBOROUGH [UK), UNIV. BORDEAUX | (FRA),
UNIV., ANTIOQUIA (COL) UNIV. PUEBLA (MX), UNIV. CORDOBA
(ARG), FUNDACION OTSWALDO CRUZ (BRA), UNIN, NACIONAL DE
MAR DEL PLATA (ARG.)

DISERD DE SENSORES BASADOS EN ELECTROSINTESIS DE POLIMEROS
DE HUELLA MOLEGULAR SOBRE MICROELECTRODOS DE FIBRA DE
CARBONO PARA LA DETERMINACION DE HERBICIDAS

MCyT [PLAN NACIONAL f+D} 2004-2008

Medios Materiales

nmmummwmwmmumn&Lm Agiani XCT-Pius

Liquids [HPLC-DADY), Mod. Aghent 10:40-1050
awulm;mmmwuﬂmmmwnm
+Cromaibgralo de Liquidos con

Cromabigralo de Liquados con Detecdon ME& Wilm
+Sisterra cromalogrdics HPLC WATERS con delecior ekeciioquinmicd bod. 510,
sinlertase SUPELCO pacs inyeocion en cromatogrefie liguida mediants SPME.

A . F AANALYT 200
“Enpaciimeino Uv-Y, Kuma-mm

~Slgloma EGAG, PARC Mod. 373
~Sistama Voltamperomélico Eammn WAUTOLAE Type Il

Sistema de exiiaccitn asistide por mecroondas CEM, Mod. MSP 1000




Grupo de Plaguicidas y Moleculas Afines
DPTO. QUIMICA ANALITICA, FACULTAD DE FARMACIA, UPV/EHU

Direccién de contacto
Ramon J. Barrlo

gapbadinfve.ehu.es
Tino. 945013055

T

Kr_ ServicioGeneral
GENOMICA y PROTEOMICA

EIERER T T T lniul

Profesores Directora General
Dra. Carmen Manzano Basabe Ana Zubiaga Elordieta
Dr. Mikel iriondo Orensanz

Dra. Andone Estonba Rekalde

i ZTF-FCT
Parria €18 brhociceg e §ebettotes
SN Peiind de Clonla y becnmiogle

i

Becarios predoctorales

Fernando Rendo Fomnet

Irati Miguel Manterola Genetika, Antropologla Fisikoa eta Animalien Fislologia Saila
Alnhoa Solis Lépez Dpto. ica, Antropalogia Fisica y Fisiologia Animal
Ana Gll Montoya

Olatz Oyanguren Desex

Andone Estonba Rekalde, Dra

Otsanda Rulz Larrah
s o Leloa, 2005.¢ko Martxoaren 15a

OBJETIVOS DE LA UNIDAD

Ofertar un servicio especializado en el andlisis de la
variacion del ADN, utilizando para ello la tecnologia de la
secuenciacién y el genotipado del ADN genémico.

Usuarios: Profesionales o empresas relacionadas con el
4rea de las Biociencias

Aplicaciones:

*Tecnologia de los alimentos: e. trazado de los animales y de sus
productos derivados mediante la huella genética. Identificacién de

especies.

*Veterinaria: j. identificacién individual y control de genealogias
*Forense: ej. huella genética;

*Medicina: ¢j. pronéslico enfermedades; prescripcion de fArmacos




.!_ METODOLOGIA

GENOTIPO
huella genética

TECNOLOGIA UTILIZADA

2000 - 2005
SECUENCIADOR PCR
i ABI-PRISM 3130XL (16 capilares) ABI-PRISM T900HT
1 ‘ e 4 ie 3

SECUENCIADOR

SECURNOLADOR ABI-PRISM 310 (1 capllar)

ABI-PRISM 3100avant (4 capilares)

i i 0 |

PCRs, ABI-8700

-

R

PROYECTOS 2000 - 2006

-{. DESARROLLO DE UN SISTEMA GENETICO PARA EL CONTROL GENEALOGICO EN
GANADO OVINO, EQUINO Y BOVINO.

~LRECUPERACION, CONSERVACION Y MEJORA GENETICA DE Apis mellifera EN LA
COMUNIDAD AUTONOMA VASCA y EN LAS ISLAS CANARIAS

~J: RESTABLECIMIENTO DE LA LIEBRE EUROPEA EN SU AREA NATURAL DE LA CAPY,
CANTRABIA, ASTURIAS Y NAVARRA.

. IDENTIFICACION DE GENES RELACIONADOS CON LA PRODUCCION LECHERA EN
GANADO OVINO. ANALISIS DE QTLs.

-L. TECHOLOGIAS PARA LA SEGURIDAD ALIMENTARIA. SEGURTEK -(AZTI)

L PLATAFORMA TECNOLOGICA PARA EL GENOTIPADO MASIVO DE SHPs (CIC-
BIOGUNE).

ACTUACIONES DE LA UNIDAD 2000-2005

~& PROYECTOS I+D
*Desarrollo de herramientas de ADN para la discriminacién de

Individuos, razas, linajes y especies.

*Estudios de diversidad animal dirigidos a la conservacion y

mejora de recursos genéticos animales

*|dentificacién de marcadores de ADN en relacién a caracteres de

importancia econémica

=& ANALISIS RUTINARIOS

*Trazabllidad en carne de vacuno, 'label’

*Conirol de genealogias y huella genética: ovino, vacune, equino,
Apis mellifera, liebre, clervo

*Deateccidn de hibridacidn: Apis, llebre
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Area de Tecnalogia de Alimentos
Facultad de Farmacia

' In

M? Dolores Guillén
M?* José Manzanos
M? Lulsa Ibargoitia
Patricia Sopelana
Nerea paho
Alnhoa Ruiz
Begofia Abascal
Gemma Palencla
Izaskun Carton

i R P
i6n de Hidrocarburos Arométicos
an Alimentos

ia en Alimentos de Sustancias Geno- y Cito-Téxicas
Generadas en Procesos de Degradacién de Lipldos

Determinaclén de las Sefias de Identidad del Aroma de los
Alimentos. Determinacién de sus Comp tes Arométicos.

Plantas Aromati como Fuentes de Aromas y de Antioxidantes
de empleo en la Industria Alimenlaria

Calldad de Grasas y Aceites. Caracterizacién. Grado de

Calidad y Seguridad de Aromas de Hume. Influencia de la
Naturaleza de la Madera en las Caracteristicas del Aroma

Calidad y Seguridad de Alimentos Ahumados. Ahumado con
Humo o con Araomas de Humo

Oxidacién. Respuesta frente a diferentes Condiciones Oxidativas.

i

i [szaunjnan ALIMENTARIA J

Ty’ bt ] il

1.

Presencia y Concentracién de Hidrocarburos Aromaticos
Policiclicos Cancerigenos en Alimentos

Tl oy i 0
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28 Lineas de Investigacion :
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Presencia y Concentracién de Hidrocarburos Aromaticos
Policiclicos Cancerigenos en Alimentos

Pr ia en All tos de St ias Geno- y Cito-Toxlcas
Generadas en Procesos de Degradacién de Lipidos
Determinaci6n de las Seias de Identidad del Aroma de los
Alimentos, Determinacién de sus Componentes Aromaticos.
Plantas Aromaticas como Fuentes de Aromas y de Antloxidantes
de empleo en la Industria Alimentaria

Calidad de Grasas y Aceltes. Caracterizacién. Grade de
Oxidacién. Respuesta frente a diferentes Condiclones Oxidativas.
Calidad y Seguridad de Aromas de Humo. Influencia de la
Naturaleza de la Madera en las Caracteristicas del Aroma

Calidad y Seguridad de All Ah dos. Ah do con
Hume o con Aromas de Humo




Prasencia en All
G en P

A

| Desarrollo g
| metodolégico |-z

3 TITGE

r i T

Presencia y Concentracién de Hidrocarburos Arométicos
Policiclicos Cancerigenos en Alimentos

Presencia en Ali de Sustanclas Geno- y Cito-Téxlcas
Generadas en Procesos de Degradacién de Lipidos
Determinacién de las Sefas de ldentidad del Aroma de los

Alimentos. Determinacidn de sus Comp tes Aromaéti
Plantas Aromiti como Fuentes de Aromas y de Antloxidantes
de leo en la Industria Alll taria

Calldad de Grasas y Aceites. Caracterlzacién. Grado de
Oxidacién. Respuesta frente a diferentes Condiciones Oxidativas.
Calidad y Seguridad de Aromas de Humo. Influencia de la
Maturaleza de la Madera en las Caracteristicas del Aroma

Calidad y Seguridad de Ali tos Ah dos. Ah do con
Humo o con Aromas de Humo

ot

a%

Desarrollo [ 2524" .| Denominacién de - |,

Metodolégico | 1 Sl ) -

i,

Pr

iayC tracién de Hidrocarburos Aromaticos
Policicli . rig an Ali "
Presencia en All tos de Sustanclas Geno- y Cilo-Toxicas

Generadas en Procesos de Degradacion de Lipidos

Determinacién de las Sefias de ldentidad del Aroma de los
All tos. Determinacién de sus Comp tes Aromati

Plantas Aromaticas como Fuentes de Aromas y de Antioxidantes
de empleo en la ind Ali tari

ia / ia
Calidad de Grasas y Aceites. Caracterizacién. Grado de

Oxidacién. Respuesta frente a diferentes Condicl Oxldati

Calidad y Seguridad de Aromas de Humo. Influencia de la
Maturaleza de la Madera en las Caracteristicas del Aroma

Calldad y Seguridad de Ali tos Ah dos. Ah do con
Humeo o ¢on Aromas de Humo




Plantas Aromaticas come Fuentes de Aromas y de Antioxidantes
de ompleo en la Industria Alimentaria

Calidad de Grasas y Aceites. Caracterizacion. Grado de
Oxidacién. Respuesta frente a diferentes Condiciones Oxidativas.

tracién de Hidrocarburos Amméticos
Paliciclicos Cancerigenos en Alimantos
Presencia en Alimentos de Sustancias Geno- y Cito-Toxlcas
Generadas en Procesos de Degradacion de Lipidos

Determinacién de las Sefias de Identidad del Amma de los
All 1 O I 16n de sus C Al

P

Pi. Arométicas como Fuentes de Aromas y de Antioxidantes
de empleo en la Industria Alimentaria

Calidad de Grasas y Aceites. Caracterizacién. Grado de

Oxidacién. Respuesta frente a diferentes Condicl Oxidati
Calidad y Seguridad de Aromas de Humo. influencia de la
Naturaleza de la Madera en las Caracteristicas del Aroma
Calidad y Seguridad de All tos Ahumados. Ah

Humo o con Aromas de Humo

Presencia y Concentracién de Hidrocarburos Aromaticos
Policiclicos Cancerigenos en Alimentos
Prssancla en Ali tos de Sustancias Geno- y Cito-Tdxicas
das en Pr de Degradacion de Lipldos
Determinaclén de las Sefias de Identidad del Amrna de los
Alimentos. Determinacién de sus Compt Ath
Plantas Arométicas como Fuentes de A y de Antioxidant
de empleo en la Industria Alimentaria
Calidad de Grasas y Aceltes. Caracterizacién. Grado de
Oxldacién. Respuesta frente a diferentes Condici Oxidati
Calidad y Seguridad de Aromas de Humo. Influencla de la
Maturaleza de la Madera en las Caracleristicas del Aroma

Calidad y Seguridad de Alimentos Ahumados. Ahumadao con
Humo o con Aromas de Humo




[ CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
7. Calidad y Saguridad de Alimentos Ahumados. A.hurnndo con
Humo o con Aromas de Humo

Calidad y Seguridad de Aromas de Humo. Influencia de la
Naturaleza de la Madera en las Caracteristicas del Aroma

Componanles
Nomiﬂnos fi

/ ; Alimentos
ﬂlmonﬁol . ~ 15| Ahumados

Determinar e con Aromas

Segunidad

con Humo

de Humo

Soaay
Inﬂuencla i
da la Madera ﬁ

Presencia y Concnnlracién de Hidrocarburos Aromaticos
Policiclicos Cancerigenos en Alimentos

P ia en Ali tos de Sustanclas Geno- y Cito-Téxlcas
Generadas en Procesos de Degradacién de Lipidos
Determinaclén de las Sefias de |dentidad del Aroma de los
Alimentos. Determinacién de sus C tes Arométi

Pl Aroméaticas como Fuentes de Aromas y de Antloxidantes
de empleo en la Industria All taria

Calidad de Grasas y Aceites. Caracterizacién. Grado de
Oxidacién. Respuesta frente a diferentes Condiciones Oxidativas.
Calidad .y Seguridad de Aromas de Humo. Influencia de la 5
Maturaleza de |la Madera en las Caracteristicas del Aroma

Calidad y Seguridad de Al tos Ah dos. Ah do con
Humo o con Aromas de Humo

o i



Grupo de investigacion

Departamento de Quimica Analitica

Profesorado B Becarias
Francisca Vicente Eslévez Bealriz Abad Garcla
Blanca Gallo Hermosa Diana Lopez Marquez
Luis Angel Berrueta Simal Balén Sénchez de llarduya

Seguridad alimentaria

Determinacién de sustancias tbxicas en
alimentos

*Determinacién de acaricidas en mieles

Asociacion de Apicullores de Blzkala

Tesls Doctoral y seis articulos dentificos
+Oplimizacién de los procesos de produccién de aceites vegetales
y alimentos grasos con el fin de conlrolar y reducir sus contenidos
en hidrocarbiros arométicos polinucieares

Unilever Foods Espana S.A.(Agra S.A.) - Fondos Feder
Tesis Docloral y cuatro ariculos clentificos

e

Productos naturales en
alimentos

Estudio de compuestos polifenélicos en manzanas y sidras
Asoclaciones de produciores de sidra natural de Bizkaia y Gipuzkoa
Bodega Experimental de la Dipulacin de Bizkala y Finca de Zubiela de la Diputacidn de
Gipuzkos
Tesis Doctoral galardonada con el XI Premio de Investigacitn en
vasca
Diez ariiculos cientificos

Busqueda de marcadores quimicos dentro de la familia de los
compuestos polifendlicos para la autentificacion de alimentos de
origen vegelal: zumos de fruta

Tesis Doctoral an fase final de experimentacion

Productos naturales en
alimentos

Caraclerizacién polifendlica de variedades de vid empleadas en

la elaboracion de txakoli tinlo
Bodsga Experimental de I Diputacidn de Bizkala
Denominacidn de orgen del Txakoli de Bizkaia
Tesis Docloral: en proceso de realizacion

Influencia de los procesos quimicos y enzimaticos sufridos por
los compuestos polifendlicos en la evolucion del color y otros
caractera-shorganu!epticos en el vino y otras bebidas

Tesis Docloral: iniciada




Productos naturales en
alimentos

» Caracterizacién polifendlica y aromética de vinos de

Rioja Alavesa y su relacién con el color y el aroma
Bodegas Fauslino J’.
Proyecto a iniciar en breve

Grupo de investigacion

Departamento de Quimica Analitica

Profesorado:

Francisca Vicente Estévez qapviesf@lg.ehu.es

Blanca Gallo Hermosa qapgaheb@lg.ehu.es

Luis Angel Berrueta Simal qgapbesil@lg.ehu.es
EQUIPAMIENTO:

- Cromaldgralos de liquidos (HPLC)

- Cromalbgralo de gases (GC)

< 0 & de liquidas da masas (HPLC-MS)
- Extracior de fiuidos supercriticos (SFE)

- Liofiizador

v

FACULTAD DE FARMACIA {UPV/EHU)
P® de la Universidad 7, 01006-Vitoria

Farmacia, Nutricién, Tecnologia y Produccién Animal
Farmacia y Tecnologia Farmacéutica

Presentacion: Prof. Dr. Adolfo Gonzalez Goicoechea
945013093 knpgogoa@vc.ehu.es

5 INVESTIGADORES SENIOR, 4 INVESTIGADORES JUNIOR, 6 BECARIOS

Farmacia y Tecnologia
Farmacéutica

[ LINEAS DE INVESTIGACION 4]




INVESTIGACION APLICADA

PROYECTOS UNIVERSIDAD-EMPRESA CON TRANSUCRANIA S.A.

Investigadores principales: Profesor Pavio Pyvovarov, Instituto de

Tecnologla de los Allmentos. Universidad de Kharkov (Ucrania)
Adolfo G lcoa: . Farmacia y Tecnologla

Far dutica. Facultad de F ia (UPVIEHU).

Alimentos funcionales y medicamentos
derivados del krill

Su utilizacién puede ser
ventajosa para enriquecer

_el contenido en vitaminas y/o
carotenos de los alimentos
aportando mayor calidad
esperada y aparente {objetiva y
subjetiva).

VIT A, VIT E, VIT D, CAROTENOS
OMEGA 3
PROTEINAS

FrTin

/’_ Administraogién de AVEC en cipsulas aldstisas \\

uitraesféricas de una sela pleza(®= Smm-15mm)
o dmgin de il i )

FIABILIDAD DE LA DOSIS. EXACTITUD Y PRECISION DE
MEJORA DE LA ESTABILIDAD LA DOSIFICACION
{Fisico-Quimica y LIBERACION SOSTENIDA
Microbloléglca). MAS FIABLE.

UNIDAD DE DESARROLLO
FARMACEUTICO

Nace en 1997con el objetivo de ofrecer un servicio
integral a la Industria (Alimentaria y Farmacéutica) en
el marco los méas altos estandares de calidad (1SO,
.BPL, BPC, NCF) investigando y desarrollando
Alimentos medicamentos desde la fase de disefio
hasta la de ensayos clinicos”.
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' LINEAS DE INVESTIGACIC

. ¥ Yalaracion de sfectos biologicos v
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LINEAS DE INVESTIGACION

¥ Yaloracion de efectos biplogicas ipnados con el
metabolisme del golesteral, las friglicéridos y las pr

de dietas, alimentos a ingredigntes de alimentos &5 -1

¥ Valor nutricional

¥ Pme'n.y.[ulc:,-_ ectos beneficiosas sohre clertas
patologias ; :

Valoracion de efectos hit__lh'r;_‘_il.rns relacionadaos fD

metabolismo del colesterol, lo friglicéridos ylas protein,
de dietas, alimentos ¢ ingredientes de plimentos

v DIETAS

i

Comrol ml.ﬂmcu dtl comundu en gluten de .1I|menm:
dmnl.idm a Ia poblagion uh.ll.a :

Conlratg Universidad = Epresa (1994- u:nlilm a)

Profesergs implicados

. Determinacitn del perfil aminodcidico de alimentos

destinados a 1a pablacion con metabolopatias - &

[_1994~\"untim"r..=l

" Contrato Universidad  Empresa s s

] }’J‘ui’;‘aurus impligadas -

= Edurpe Simén Magro -+




Uso y control de bacterias ldcticas en
la industria agroalimentaria

Maria Teresa Duefias y Ana Irastorza
;l
Grupo de Microbiologia.
Dpto de Quimica Aplicada
Facultad de Ciencias Quimicas. San Sebastidn

Lineas de investigacion

Levaduras
Microbiota . L.
.- Bacterias acéticas

Bacterias lacticas

- Bebidas alcohélicas
sidra

Composicién quimica

-Bacterias ldcticas productoras de exopolisacéridos
e industria alimentaria

B

Bacterias ldcticas (BAL) y
bebidas alcohdlicas
-Fermentacién maloldctica: identificacién de BAL
-Acetificacién
*Amargor: produccién de acroleina
*Produccién aminas biégenas

+Aceitado o ahilado: produccién de
exopolisacdridos por bacterias ldcticas

‘Alteraciones

B-glucanos
a-glucanos

bacterias productoras de B-glucanos en bebidas

antes de que se produzca la alteracién

Bacterias ldcticas productoras de {4
exopolisacéridos (EPS) e industria alimentaria

Aplicacién de las bacterias ldcticas productoras de EPS en la industria
alimentaria: mejora de la textura de los alimentos fermentados

Uso en la industria ldctea: starter para elaboracién de yogures, yogures
semiliquidos bajos en grasa, queso bajo en grasa y postres licteos

| Aplicacién de cepas productoras de p-glucanos de nuestra coleccién |

Elaboracién de alimentos fermentados basados en la avena |

Fosibles usos:
yogures semiliquidos
fermentacién de “leches" de soja o
de arroz, para la elaboracidn de yogures
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COOPERACION INTERNACIONAL
EN 1+D+l

Stanislav Y. Ranguelov
e oot | oo Vicerrectorado de Investigacion

[l B2
iINVESTIC v e [
DESARR!! il P Y

'Programa Iberoamericano de Ciencia
y Tecnologia para el Desarrollo
IBEROEKA i« o
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L reS€NtacIion

sLos Proyectos de Innovacién IBEROEKA son un
instrumento dirigido al sector industrial para fomentar la
cooperacion entre empresas en el campo de la
investigacion y el desarrollo tecnolégico.

sLos Proyectos de Innovacion IBEROEKA se generan
de abajo hacia arriba, es decir, son las empresas
participantes las que idean y deciden su proyecto y los
términos para la realizacion del mismo.

e e T RTI=,

{1y
INVESTI ol .
DESARRC: |/ ot e
e ODjétivOs i

uLos objetivos principales de IBEROEKA son:
Promover la estrecha colaboracion entre empresas y centros de
investigacion
Aumentar la productividad y competitividad de las industrias y
economias

Consolidar las bases para la prosperidad duradera dentro de la
comunidad iberoamericana.

=Este objetivo ha de lograrse fomentando y facilitando una
intensa cooperacién industrial, tecnolégica y cientifica entre los
participantes, orientada al desarrollo de productos, procesos y
servicios dirigidos a un mercado potencial.
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L 21S€S Participantes
uParticipan en IBEROEKA los 21 palses que firmaron
el Acuerdo Marco Fundacional del Programa CYTED:
= Argentina, uEspana, sPery,
=Bolivia, =Guatemala, a Portugal,
uBrasil, sHonduras, = Republica
aChiIe, alididco: DclJJmlnlcana.
=Colombia, u Nicaragua, ’V ruguayl
aCosta Rica, = Panama, e
aCuba, Ecuador, = Paraguay,
»El Salvador,
-+ i e
INVESTIC v K> L N
DESARRE v s Do
WNNOVA ¥ @5@]@

b Evolucnon de la Actividad de IBEROEKA

Evolucion del numero de Redes Tematicas / Proyectos de
Investigacion
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e REQUISTtOS de Participacion

Proyecto con participacién de empresas de, al menos, dos paises de la
regién Iberoamericana.

% La participacién adicional de centros de investigacién y
universidades sera valorada positivamente.
Proyecto innovador en un area tecnologica.
4 El resultado debera ser un producto, proceso o servicio proximo al
mercado.
Las aplicaciones tendran Unicamente fines civiles.
6 El intercambio tecnolégico esta abierto entre los participantes.
7 Desarrollo del proyecto en los paises participantes y en su beneficio,
& Suficiente cualificacion técnica y organizativa de los participantes.

Participantes con los medios financieros adecuados para realizar el
proyecto y su explotacién,

Ji"j\"li_‘.Sl'lk - X
DESARRE! 10 i, i

e VENA]S V. Inconvenientes

A o,
b

mercados

Vigilancia tegcnolbgica.
Aportaciones a la normalizacion
Imagen

= Ventajas z Inconvenientes
= Reparto de los riesgos Conflicto de intereses
" Ahorros importantes de financiacién - Pérdida de tiempo en
a Ahorro de tiempo negociaciones interminables
u Adgquisicion o renovacion de Pirateria de recursos
tecnologia tecnolégicos
Apertura o conquista de nuevos Creacién de competidores

Difusién inoportuna de
informacién estratégica
Perdida de flexibilidad
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] Existe un compromiso, entre los paises participantes, mediante el cual
la financiacién es descentralizada y cada pais asume la financiacién de
Sus empresas.

@ Una vez que la propuesta sea certificada como Proyecto IBEROEKA,
cada socio solicitard en su pais ayuda econdmica para su participacién
en €l proyecto.

m El tipo de ayuda, asi como los mecanismos y esquemas de financiacién
seran los utilizados internamente en cada pais para la promocién de la
investigacion cientifica y el desarrollo tecnoldgico.

e

N
n El Programa/CYTED participa en la financiacion de algunos gastos de
coordinacién idos.
Ly o
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Proyectos y Redes de
Investigacion
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e RS y Proyectos

ACCION DE TRANSFERENCIA

REDES = Cursos

TEMATICAS = Seminarios
= Jornadas CYTED

PROYECTOS DE [ ® Forum IBEROEKA
INVESTIGACION | = Miniforos

UNIVERSIDADES
GRUPOSDE|1+D

GRUPOSDEI+D

WNOVA P Sk m@@

I?rocedimiento y
Areas tematicas

+IBEROEKA | = Jornadas IBEROEKA EMPRESAS
PROYECTOS | " Puestaen practica de
DE INNOVACION desarrollcs innovadores SOCIEDAD
IBEROEKA en la region EN GENERAL
s i) -
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1. En la empresa surge una iniciativa de proyecto.

2. Contacto con el Organismo Gestor lberoeka de su pals.

3 Formulacién de la propuesta inicial y definicion del perfil o propuesta preliminar de
proyecto.

4 Busqueda de socios y acuerdo de colaboracién por parte de los proponentes.

5 Presentacién del Perfil del Proyecto por parte del Organismo Gestor Iberoeka del
pais de la empresa lider a la Secretaria General del Programa CYTED.

Elaboracién, en caso de Incorporacion de nuevos socios, del perfil conjunto o
propuesta final.

Confirmacién de elegibilidad del proyecto por parte de los Organismos Gestores
IBEROEKA implicados.

2 Certificacién del proyecto por el Secretario General del Programa CYTED, por
delegacion del Consejo Técnico Directivo.

Solicitud y aprobacién de la financiacién a través de los Organismos Gestores
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Areas Tematicas

(N - -

Agroalimentario

Salud

Promocién y Desarrollo Industrial
Desarrollo Sostenible

Tecnologia de la Informacion y las
Comunicaciones

= Ciencia y Sociedad

_____ i —
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Presupuesto: 1 M$
Numero de socios: 3 socios / 2 paises
Duracién: 2 - 3 afios

Objetivo: desarrollo de nuevos productos, procesos y servicios
orientados al mercado.

Financiacion: descentralizada.
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Entidades Participantes

Tipologia de participantes

Centros de Otros
Investigacién

5%

Universidades
13%
Empresas
T4%
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Contactos Nacionales IBEROEKA
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0 CHILE: Comision Nacional de Investigacion
Cientifica y Tecnolégica
o ESPANA: Centro para el Desarrollo
Tecnolédgico Industrial
O http://www.cyted.org/
Vs =
RRAIN g

Sexto Prbgrma Mar'co. |
Specific International Scientific
Cooperation Activities INCO
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sLa cooperacién en materia de 1+D dentro de la UE
tiene una historia de 20 afos.

uLos proyectos van encaminados al desarrollo de
soluciones para solucién de problemas saciales
invirtiendo en personas y el desarrollo sostenible.

uUn enfoque basado en el didlogo y la cooperacién con
todas las regiones.

=E| principal objetivo es ayudar a estimular el desarrollo
social y econdmico y la competitividad global.
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,Ob]etivos '

@ Apoyar el valor afiadido basado en la cooperacion en
proyectos que generan beneficios a todas las partes.

™

Financiar nuevas investigaciones que estan reflejadas en los
pregramas de la UE.

Intercambio de know-how y transferencia de tecnologias

o Proveer formacion y fomentar el empleo.




SIXTH FRAMEWORK PROGRAMME 2002-20006

Farget Countries of specific measures

in support of international cooper

. Mediterranean partner countrics

e Russia and the other NIS
Developing countries

European Commission, DG RTIB06
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Areas Tematicas

] A1. HEALTH AND PUBLIC HEALTH
A.1.1. Reproductive health and child and nutrition
A.1.2. Healthcare systems, policy and management

A.1.3. Knowledge and technologies to improve control of neglected communicable
diseases

] A2. RATIONAL USE OF NATURAL RESOURCES
A.2.1. Managing humid and semi-humid ecosystems
A.2.2. Reconciling multiple demands on coastal zones
A,z.a,_@anaging arid and semi-arid ecosystems

B A3. FOOD SECURITY
A.3.1. Health of livestock populations
A.3.2. Biodiverse, bio-safe and value added crops
A.3.3. Aquatic farming systems

Ll
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Convocatorias

PSS - -

i

n Convocatoria Abierta con cierres perédicos:

2 11 March 2003, 04 September 2003, 08 March 2004, 08 September
2004, 07 March 2005, 07 September 2005 and 06 March 2006

CENTRO DE DOCUMENTACION FIA

Wil

Programas de Trabajo Especificos
Guia para los proponentes

@  http://cordis.europa.eu.int/inco/fp6/intro_en.html
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Gracias por su atencion

Stanislav Y. Ranguelov
Vicerrectorado de Investigacion

E-mail: stanislav.ranguelov@ehu.es
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