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GIRAS DE INNOVACION 2018

Nombre de la gira de innovacion

Prospeccion en el desarrollo y asociatividad en la vitivinicultura de la zona central de Chile
para potenciar y fortalecer el rubro vitivinicola de La Araucania.

Cdédigo FIA

GIT-2018-0381

Fecha de realizacion de la gira

03.09.2018 al 07.09.2018

Universidad Autonoma de Chile

Armin W. Cuevas Riquelme

Pais (es) visitado (s)

Chile. Valle de Colchagua

Firma del coordinador
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Instrucciones:

. La informacion presentada en el informe técnico debe estar directamente vinculada a la
informacién presentada en el informe financiero, y ser totalmente consistente con ella.

. El informe técnico debe incluir informacion en todas sus secciones, incluidos los anexos.

. Los informes deben ser presentados en version digital y en papel (dos copias), en la fecha
indicada como plazo de entrega en el contrato firmado entre el ejecutor y FIA.
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1. Identificacion de los participantes de la gira de innovacién

Entidad Profesion,
Nombre y apellido Hond especializacio Correo electrénico Teléfono Direccion
trabaja n
Sociedad La Estancia
Cristian i 132,
. . Agricolay , e
il Mauricio Neira | ~ Ing. Agronomo Condominio
Kiciralers vitivinicola Altos del
Aynco spa. Maipo 3,
Temuco
Nibald Agricultor Lo? Boldo;;lin
ibaldo .
Vifia Santa Mapuche, numero.
2 Aravena 10, camino a
Palma Marta Productor de Chol Chol,
uvay vino Nueva
Imperial
Marfa Victoria | _ Agricultora, Trizano 245,
Vifas Las Nuevo Mundo,
3 Petermann Productor de
Gredas Depto. 401
Fernéndez uvay vino
Heriberto , Pieong
) Cooperativa Productor de comunidad
4 Huaqui
Rehue uva Rayen Lafquen
Huentelao
Comunidad
Rosa Pilquinao Productor Indi] Toro
5 — Particular S ok ndigena
Melin vitivinicola Melin,
Galvarino
Miraflores
Sergio Castillo _ Productor de 250, Temuco
6 ) Particular .
Martinez uva, hortalizas
——-- Parcela 19
Isolina Productor de i
7 : Particular _ Vista
Huenulao Silva uva, hortalizas Hermosa,
Carahue
Encargada Gabriela
regional apoyo Mistral 0210,
g | AlexaGuzman | INDAP rubro Temuco
Jiménez Araucania vitivinicola con
pequefios
productores
Encargada Fundo San
Municipalidad
. Claudia Bravo e R territorio Carlos, Nueva
e Nueva i
Millar ) Imperial Imperial
Imperial

Centro
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o Calle Ercilla
Felipe Raul Municipalidad _ #642, Lumaco
10 Asesor Técnico
Arellano Mora | de Lumaco
Universidad Avenida

Armin Cuevas
Riquelme

11

Ing. Agronoma
MSc

Auténoma de
Chile

2. ltinerario realizado en la gira de innovacion

Entidad

(institucion/empres

a/ productor)

Describa las

Ciudad y
pais

actividades
realizadas

Nombre y cargo de la
persona con quien se

realizo la actividad en

la entidad visitada

Tematica tratada en la
actividad

Porvenir 501

Fecha
{dia/mes/aii
o)

Taller en sala sobre
l i )
Oficina Comercial de Chile ::a::;;a' A — Asociatividad, negocio
Red del Vino ! w i g ’ empresarial, certificacion fair | 04/09/2018
Santa Cruz | unidades de Gestor. ;
Colchagua ) . trade, turismo cultural
negocio, comercio
justo, enoturismo
Procesos de
creacion de rutas
L. . tur'_St'cas' Ffj,emplos Identificacion de recursos
Oiicing Comartial da Chile g6 inneacion o turisticos, Rutas enoturisticas
Red del Vino i tendencias Alex Malverde. Asesor. Ao 04/09/2018
Santa Cruz o administradas por
Colchagua turisticas. A ; i
= propietarios, otros servicios.
Experiencia de caso
Colchagua Rutas
del Vino
Elaboracion de programas
i6 turisticos y su
Ofiinn Comurial de Chile C:ZZﬂ:tr:)ijrfstico comercialiyzacién
Red del Vino ’ P y Evelyn Seguel. Asesor. AL gy 04/09/2018
Santa Cruz | planes de (comercializacion). Servicios
Colchagua e ; s
comercializacion. complementarios, conciencia
turistica local.
Oficina Comercial de ) d : : Realizacion de casos
2 Chile, Trabajo con Fichas | Rodrigo Valenzuela, et -
Red del Vino 4 e practicos para conformacion 04/09/2018
Santa Cruz | Turisticas Practicas. | Gestor. g :
Colchagua turistica. (desarrollo turismo)
Actividad no
programada
inicialmente. Se Se participo de catas de vinos
Campus Colchague tuvo la patrimoniales realizadas por
(ACTIVIDAD & Chile, oportunidad de ir Rodrigo Valenzuela, Estudiantes del Campus, 04/09/2018
ADICIONAL) Santa Cruz | al Campus Gestor. Charlas técnicas, Exposicion
Colchagua de U. de Talleres. Visita al centro
Talca en el dia de la demostrativo.
celebracion
nacional del vino.
Visita a sus
vifiedos,
instalaciones y Conocer huerto vitivinicola
Viiis Gerardo Orellana Chile, conoc'er 5%1 Gera.rdo Qrellana. solo pa.ra ver)ta .de uvas. 05/09/2018
Nancagua | experiencia en el Propietario. Aspecticos técnicos de
desarrollo mantencién de vid.
vitivinicola.



iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo


Fundacién para la
cién ria

DE INNOVACION
AGRARIA

WasTT0 O

WAMORTIRR

Visita a sus
vifiedos,
instalaciones y Conocer huerto vitivinicola
) conocer su . E procesamiento y obtencion
o , Chile, i Gilberto Lopez. . A 3
Vifia Gilberto Lopez experiencia en el S P de vinos, implementacién 05/09/2018
Nancagua Propietario glom 5
desarrollo sector de picnic, sistema de
vitivinicola y parronales.
Enoldgico.
Conocer su
rienci |
SERIEICen e Conocer cadena completa
Chile Sasacall Heriberto Cea desarrollo vitivinicola:
Vifia Cea ; Vitivinicola, e P X 06/09/2018
Palmilla ; Propietario produccion, vino, ruta
Enologicoy i
e turistica. (cadena de valor)
Enoturistico de
Colchagua
Recorrido por la
Bodega, sus
vifiedos, Experiencia de bodega
Bodega Valle Chile, instalaciones y Enrique Orellana comunitaria para la 06/09/2018
Herradura Santa Cruz | conocer su Propietario exportacion de vino.
experiencia en su Vinificacion de Carignan.
modelo de
exportacion.
Reunion de
coordinacién para:
reflexion de lo
ivi neracion ’ : Y ”
Chile, v x.do, BeS Armin Cuevas Riquelme, | Coordinacidn, generacion de
Regreso de ideas para ) : B ; 07/09/2018
Santa Cruz | . Coordinador ideas, evaluacion de gira.
innovar en la
region, proceso de
evaluacioén de gira,
talleres de difusion.

2.1 Indicar si hubo cambios respecto al itinerario original

En el programa original hubo un cambio que fue la incorporacién de una visita al Campus Colchagua
de la Universidad de Talca, en donde se encontraban realizando actividades en la celebracién
nacional del dia del vino. Se participé de catas de vinos patrimoniales realizadas por estudiantes del
Campus, Charlas técnicas, Exposicion de talleres, Visita al centro demostrativo de vid y sala de
proceso.

Se conocid las distintas carreras técnico profesional que ofrece el centro educativo como son:
Técnico Superior en Viticultura, Técnico Superior en Vinificacion y Enologia, Técnico Superior en
Turismo Enoldgico, Técnico Superior en Administracion.

3. Indicar el problema y/o oportunidad planteado inicialmente en la propuesta

Actualmente y en consecuencia al cambio climatico que afecta a nivel mundial, en Chile la actividad
fruticola y vitivinicola se ha ido expandiendo al sur, particularmente en la Region de La Araucania ha
permitido diversificar la matriz productiva regional incorporando pilotos, incremento de la
superficie plantada y experiencias en vitivinivultura, avellanos europeos, turismo de intereses
especiales entre otros, donde gracias al apoyo y visién de los distintos instrumentos de Gobierno se
han generado primeros alcances que validan las proyecciones para la regién. En la vitivinicultura
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regional aun falta el desarrollo de la asociatividad, enoturismo, marketing, Sellos de Origen,
capacidades técnicas, entre otros; la falta de dicha informacidn y las competencias de profesionales
capacitados en la tematica no ha permitido despegar el rubro del vino regional teniendo en cuenta
que nuestra region los productores nuevos no conocen bien el rubro el cual es altamente
competitivo a nivel nacional e internacional, donde su desarrollo en gran parte lo han realizado de
forma individual y su mayoria a pequefia escala (5 ha promedio).

Por otra parte en las provincia de Malleco y Cautin de la Regidon de La Araucania se han visto
afectadas por la pérdida de la flora nativa, disminucién de sitios de interés, escases de agua y un
aumento de la erosién a causa de la agricultura intensiva y plantaciones forestales exoticas que se
han instalado en gran parte del territorio lo que ha causado mayor desmedro en la pequefia
agricultura de la region desarrollando una agricultura basica o subsistencia, donde la vitivinicultura
actualmente se ha convertido en una alternativa para algunos miembros de la agricultura familiar
campesina dentro de su diversidad de rubro que contribuye al aporte familiar. La Araucania por ser
una region mas fria es ideal para producir cepas como chardonnay, riesling y pinot noir, la cual es la
nueva moda en el mercado internacional que se ha transformado en todo un desafio, pues en
medio de cepas tintas calidas, como el cabernet sauvignon, carmenere y syrah, el pinot noir ayuda a
ampliar el portafolio exportador de Chile con una cepa tinta fria y una oportunidad para los
productores que puedan desarrollar el rubro y hacer asociatividad para generar un mayor impacto.
Es por ello que la presente propuesta pretende conocer la experiencia de la red vitivinicola de
Colchagua compuesta por pequefios productores asociados que realizan distintas etapas
productivas como: produccién de vides para venta, produccién de vides y vino, y produccion de
vides, vino y ruta turistica con el apoyo de un centro de gestidn de la red que los articula y orienta
en su desafio, el cual es de interés conocer para una futura replicabilidad a través de la union con
los distintos actores participantes de esta gira.

4. Indicar el objetivo de la gira de innovacion

Prospectar la experiencia en gestidn, asociatividad, productividad y articulacién de la red del vino
de Colchagua para potenciar el rubro vitivinicola y conformar una red del vino de La Araucania.

5. Describa clara y detalladamente la o las soluciones innovadoras encontradas en la gira

A pesar de las limitaciones econémicas que dia a dia los productores miembros de la Red del Vino
de Colchagua deben enfrentar, existe un elevado nivel de organizacién y compromiso de parte de
los integrantes como del equipo de profesionales que apoya y guia a la agrupacién que les ha
permitido avanzar con el esfuerzo propio para lograr el desarrollo bajo un modelo econémico
sustentable y equilibrado con los aspectos medioambientales y culturales de valorizar sus raices
patrimoniales, principios de solidaridad, compromiso, consideracion, rescate, conservacion vy
comercializacion, a su vez les ha servido para potenciarse el haber desarrollado como grupo una

certificacion como es la de comercio justo que les ha permitido darse paso entre las grandes vifias
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que tienen a su alrededor como Lapostolle, Casa Silva, MontGras, Viu Manet entre otras.

Se puede reconocer que la agrupacidn tienen claras sus funciones y profesionalizacién de cada
actividad a cargo, ejemplo, miembros dedicados solo a producir uva, otros uva y vino y otros que se
han especializado ofreciendo un servicio mas completo con actividades turisticas. En si la
asociatividad y el gerente con el equipo son el pilar central de la agrupacién que puede coordinary
mantener la diversidad de actividades que se han especializado, a su vez el equipo gestor de la
agrupacion conformada por el gerente y dos profesionales jovenes han sabido orientar y apoyar a
los miembros de la red dando mayor valor a sus activos como la construccién de oficina y su
implementacién, construcciéon de punto de ventas, adquisicion de maquinaria productiva, uvas
certificada, vino embotellado, vino para exportacién, enoturismo, arriendo de salon para reuniones
entre otras.

6. Indique la factibilidad de implementar en el pais la o las soluciones innovadoras encontradas

en la gira

De acuerdo a la experiencia en el Valle de Colchagua en relacién la vitivinicultura y el rescate y
puesta en valor de los productos y conocimientos locales bajo un modelo econémico sustentable y
equilibrado que considera los aspectos ambientales, sociales y culturales de la zona de Colchagua,
es factible poder implementarlo en La Araucania dado que tanto los profesionales como
productores asistentes poseen el interés, las “ganas” y el saber hacer propio de desarrollar el rubro;
de alguna manera todos los asistentes a la gira han aportado incipientemente al desarrollo
vitivinicola regional, desde el apoyo técnico a productores a establecimientos de parcelas
demostrativas para realizar evaluaciones de zonas de produccién y posterior encadenamiento con
la historia local, que resultan interesantes para ciertos mercados especificos que valorizan la calidad
asociada al origen y tradiciones. Sin embargo debe considerarse la realidad local de cada productor,
acompafada de diagndsticos certeros y participativos que ayuden a construir de manera colectiva
las orientaciones que conduciran al desarrollo de estas iniciativas. Por otra parte, es importante
apoyar y desarrollar la asociatividad y trabajo comunitario, ya que, son falencias que fueron
reconocidas por los propios participantes de la gira, con la experiencia de compartir y valorar el
esfuerzo, compromiso, perseverancia que poseen los distintos integrantes de la Red del Vino de
Colchagua, ademas al grupo de la gira reconocié que el Estado tiene disponibles instrumentos de
fomento que no son valorados y aprovechados adecuadamente. Asimismo reconocen que pocos
jovenes profesionales de la region demuestran capacidades de vinculaciéon y trabajo con las
realidades locales que se presentan en las comunidades indigenas mapuche, y en este sentido los
productores asistentes reconocen y valoran el compromiso de los profesionales que acompafian en
la gira.

Para el caso particular de La Araucania en la tematica de la vitivinicultura, el éxito de valorar,
comercializar y conservar los productos y conocimientos locales dependera de la asociatividad, la
participacion activa de los distintos actores que conforman lo publico y privado para el desarrollo
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de este tipo de producto, ya que, la produccién de vino en la regién no puede competir en volumen
con la zona central, sino como un producto de calidad, con historia y valor del patrimonio local,
asociado al turismo.

Como un resultado inmediato de la gira y de sus actividades de difusion, este miércoles 7 de
noviembre nos llamo el sefior Patricio Esparza que es coordinador regional del Plan Impulso
Araucania a solicitud del Intendente para citar al grupo de la gira y a la universidad a una reunion a
coordinar de trabajo para revisar y ver los desafios y dificultades que actualmente tiene el rubro en
la region y como poder potenciarlo.

7. Indique y describa los contactos generados en el marco de la realizacion de la gira de

innovacion
Nombre del | Institucié Descripcié | Teléfon Correo electronico Direccion
contacto nalagque ndesu o}
| pertenece trabajoen
‘ = |
institucion
Rodrigo Red del Gerente Av. Diego Portales
Valenzuela |Vino de N2957, Santa Cruz
Colchagua
Susana Centro de |Gerente Los Jardines 892,
Aguilera Extensidn Chillan
Vitivinicol
a del Sur
Eduardo ProChile | Director Claro Solar 835,
Gonzalez Regional Temuco
Ovyarzun

8. Indique posibles ideas de proyectos de innovacion que surgieron de la realizacion de la gira

Algunas ideas de futuro trabajo que como Universidad nos hemos planteado poder desarrollar y

postular para apoyar el rubro en la regién serian:

-Conformar una red del vino entre los distintos actores participantes y otros a invitar para potenciar
y desarrollar la asociatividad de la Red del Vino de La Araucania; como la generacién y articulacién
de proyectos que puedan crear presencia en la region a través de una oficina central que articule a
la red en la produccién, comercializacién y exportacion.

-Para las vifias vitivinicolas de origen mapuche presentes en la actualidad desarrollar una linea de
marketing, en es especial el desarrollo de etiquetas de calidad para sus productos.
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-Desarrollar el primer espumante de la region de La Araucania, del Valle del Cautin por su alta
capacidad de produccién de vinos blancos de calidad, ya que, el espumante es un producto mas
cotizado en la actualidad.

-Apostar por el desarrollo experimental y de investigacion aplicada, especialmente en las disciplinas
vitivinicolas en los distintos sectores de la regién, principalmente para control de heladas y
enfermedades fungosas.

-Desarrollar una linea de capacitacién para productores y profesionales en el desarrollo técnico-
productivo de la vitivinicultura.

-Promover el desarrollo de jornadas y eventos para el intercambio de conocimiento e identificacion
de intereses comunes en el rubro vitivinicola regional.

-En el sector de Lumaco rescatar y valorar el patrimonio cultural y material vegetal de vides
adaptada a las zonas traidas por colonos que se encuentran en deshuso 6 en calidad de
desaparicion.

-Potenciar el Sello de Origen del Vino en la Regidén a través del trabajo de incluir las comunas
faltantes a la Ley Denominacién de Origen del Vino. En la actualidad la provincia de Malleco posee
su mayor parte de las comunas bajo la DO dejando fuera solo dos comunas, en cambio la provincia
de Cautin solo posee dos comunas en la DO, dejando fuera a la mayoria (18) que poseen la
factibilidad de producir y en las cuales hay 3 comunas actualmente que elaboran vino con un origen
mapuche y que no pueden indicar en su etiqueta el Valle DO.

-Prospectar una experiencia internacional relacionada a la asociatividad y el vino.

9. Resultados obtenidos

Resultados esperados inicialmente Resultados alcanzados
Desarrollar gira de prospeccion Gira desarrollada
Difundir las experiencias de la gira Talleres y seminario de difusion realizados.

10. Actividades de difusion de la gira de innovacion

Fecha Tipo de actividad Tipo de participantes N° de

(dia/mes/afio) (charla, taller de (indicar hacia quien esta orientada la actividad) participantes
discusion de
resultados y/o
publicacion)
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Provincia Cautin. 28
Taller de difusiéon y toma de contactos con,
Vifia Santa Marta | profesionales, productores interesados en
Nueva Imperial vitivinicultura para formar a futuro la Red del
vino de La Araucania. (Fotografias Anexo 6)

17/10/2018

Provincia Malleco. 31
Taller de difusién y toma de contactos con
_ profesionales, productores interesados en
Auditérium e
F—— vitivinicultura para formar a futuro la Red del
22/10/2018 L vino de La Araucania. Se contd con la
Municipalidad de . :
presencia del Alcalde de la comuna quien

Lumaco 2 " i
valord la iniciativa y el aporte que tiene al
desarrollo comunal. (Fotografias Anexo 6)
Capital Regional, Temuco. 55
Seminario cierre y difusion de los resultados
de la gira participan autoridades regionales
como intendente, seremi  agricultura,
subdirector nacional FIA, directora INDAP
Auditérium , \ y
Universidad Araucania, Director PROCHILE Araucania,
31/10/2018 , rofesionales, productores y estudiantes.
110 Autéonoma de P P Y
Chile

En ANEXO 6 se encuentra disponible las notas
de prensa escrito como televisivas (En CD) que
se desarrollaron de la gira y sus actividades,
como las fotografias de las mimas.

11. Indique cualquier inconveniente que se haya presentado en el marco de la realizacion de la

gira de innovacion

Por la apreciacién de los participantes no encontraron mayores inconvenientes. Salvo el
tiempo de duraciéon que podria haber sido un poco mayor por las distancias de viaje internas
como las variadas visitas programadas.




ANEXOS

1) Anexo 1: Documentos técnicos recopilados en la gira de innovacion

2) Anexo 2: Material audiovisual recopilado en la gira de innovacién (No aplica)

3) Anexo 3: Lista de participantes de la actividad de difusidn, indicando nombre, apellido,
entidad donde trabaja, teléfono, correo electrénico y direccion

4) Anexo 4: Material entregado en las actividades de difusion

5) Anexo 5: Encuesta de satisfaccion de participantes de giras para la innovacion

6) Anexo 6: Evidencia de prensa escrita, televisiva y fotografias de actividades de la Gira
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Editorial

: Nuestras Noticias

Un salto de calidad para nuestros vinos del sur : - Talleres de higiene de bodegas capacité a
. productores viniferos de la zona

g : + Seminario internacional trajo la experiencia
Articulos . de California en el manejo de vifiedos

La maduracién de la uva y la - + Seminario internacional trajo la experiencia
determinaciéon de la época de cosecha : de California en el manejo de vifiedos

Higiene y sanitizacién de bodegas de  : - CEV del Sur presente en instalacién de la
vinos :  nueva regién de Nuble




Un salto de calidad
para nuestros vinos
del sur

Susan Aguilera Olate

Gerenta del Centro de Extensiéon
Vitivinicola del Sur

Ingeniero Civil Agricola

uando nos propusimos la labor de mejorar la calidad de

los vinos que se producen en el interior de cuatro valles

viniferos de la zona centro sur de Chile -Tutuvén, Itata,
Bio Bio y Malleco- lo hicimos pensando en mejorar también
la calidad de vida de los productores y sus familias, de la mano
de una actividad productiva tan noble como tradicional en los
campos de esta importante zona del pais.

La existencia de brechas tecnoldgicas en este vasto territorio,
donde destacan aspectos deficitarios en materia de rendimiento

y calidad, acceso a informacién, infraestructura, gestién y comer-
cializacién, entre otros, llevé a la Universidad California Davis
Chile, la Universidad de Concepcién y el Instituto Nacional de
Investigacion Agropecuaria, a encabezar un proyecto destinado a
reducir tales brechas, de la mano de un apoyo constante de profe-
sionales endlogos, en cada una de las etapas del proceso de produc-
cién de nuestros vinos, incluidos los de cepas ancestrales.

Con el apoyo de Corfo, el proyecto se transformé el afio recién
pasado en una realidad, destacando de inmediato la calidad de los
servicios que el Centro comenzé a aplicar a sus clientes -pro-
ductores particulares, sociedades viniferas y empresas- como
evaluaciones técnicas, asistencias especializadas y difusién
tecnoldgicas, los que mantienen el sello del modelo de extensién
que ha caracterizado la labor de la Universidad California Davis
con los vifiedos de dicha zona de Estados Unidos.

En estos meses el Centro se ha posicionado como un referente en
el 4rea de manejos de vifiedos, manejo enoldgico y mejoramiento
de infraestructura, ademds de mantener una confiable asesoria en
las decisiones de compra de los clientes, lo que se ha traducido en

la buena respuesta de las empresas y productores, frente a las diver-
sas actividades convocadas en los diferentes territorios. Entre éstas
actividades, destacé el Primer Seminario Internacional “Manejo
integral del vifiedo para aumentar la productividad y la calidad”,
realizado en noviembre del 2017 en Chilldn, que conté con la
presencia de cinco extensionistas de la Universidad de California
Davis, ademds de otro similar en torno a las “Herramientas para
potenciar la competitividad en pequenas y medianas empresas
vitivinicolas”, realizado en la Universidad de Concepcién, Campu:
Chilldn en octubre de 2017 o las actividades mds recientes: tres
talleres de higiene, limpieza y sanitizacién de bodegas, en Maule,
Nuble y Bio Bio entre el 9 y el 11 de enero de este aiio.

Asimismo, el Centro mantiene un vinculo con la comunidad
donde se inserta, atrayendo a los endlogos de cada zona, quienes
han compartido en actividades de difusion y andlisis de nuestros
vinos mediante jornadas de cata y capacitacion.

Varios de estos temas estan recogidos en esta primera edicién de
nuestro boletin, uno de los canales de expresion del acontecer que
generamos en forma constante, el que también se encuentra plasmadc
en nuestra propia pagina web www.extensionvitivinicoladelsur.cl y
en las redes sociales més populares entre los usuarios de Internet.

En definitiva, actividades que nos permiten mostrar a la comuni-
dad lo que hacemos, labor que comenzamos llenos de entusiasmo
y que esperamos seguir consolidando en un camino en conjunto
con nuestros clientes, de la mano de una entrega profesional de
excelencia, teniendo siempre presentes el objetivo principal del
trabajo que realizamos: lograr la calidad superior de los vinos que
se producen en nuestros campos. -
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Los elementos que considera una correcta higiene y sanitizacién

Limpiar y sanitizar:

pasos clave al interior de la bodega

La limpieza y mantencién de las bodegas representa uno de los aspectos principales
en el proceso de cualquier produccién vinifera.

Caracteristica organoléptica
Caracteristica percibida por

Limpieza

Accién destinada a eliminar la
suciedad visible de una super-
ficie.

los sentidos, como el color, el
aroma, la acidez, entre otras.

as bodegas representan un espacio clave para cualquier
produccién vinifera. ; Por qué es importante mantener la
limpieza y sanidad de equipos y materiales?

Elvino es una bebida alcohdlica que retine una serie de carac-
teristicas organolépticas positivas que son las que determinan su
calidad. La presencia de determinados microorganismos, como
bacterias licticas o acéticas, levaduras y mohos, puede alterar

sus cualidades y provocar su rechazo en los consumidores. Asf,

la contaminacién microbiana o alteraciones fisicas por falta de
higiene en la bodega pueden repercutir de forma severa la calidad
y percepcién de los vinos.

Para la obtencién de vinos de calidad es fundamental un
protocolo de higiene y sanitizacién de bodegay
materiales.

.
-

Solucién de limpieza Sanitizaciéon
Mezcla de agua con producto Accién destinada a reducir la
de limpieza tal como soda. presencia de microorganismos

de una superficie.

Roberto Henriquez

Endlogo de! Centro de Extensién s
Vitivinicola del Sur H
Adaptado de texto preparado por 'A

Victor Vargas, enélogo.

La importancia de realizar una buena actividad de limpieza y
sanitizacion, asi como el posterior mantenimiento higiénico
sanitario de las instalaciones de la bodega, requiere voluntad de los
operadores o bodegueros y de materiales necesarios para llevarlo a
cabo. Siempre hay que diferenciar entre la limpieza que se realiza
en bodega, destinada a eliminar la suciedad visible y la operacién
de sanitizacién, destinada a reducir los microorganismos que se
encuentran en las superficies que puedan estar en contacto con el
vino.

Es fundamental que exista un protocolo de limpieza y sanitizacién
de bodega, desde que la uva tiene contacto con materiales de
cosecha, tales como cajas cosecheras o bins plasticos incluyendo
los patios de recepcién de fruta, que deben mantenerse limpios y




cada cierto tiempo deben ser sanitizados. Los equipos de molien-
da, mangueras, bombas, tanques de fermentacién, al igual que
utensilios usados para fermentar, drenar y recibir vino, deben estar
siempre limpios y sanitizados, destinando espacios exclusivos
para la guarda de estos materiales que entran en contacto con el
vino.

El buen uso de productos de limpieza y sanitizacién nos

permitird mejorar la calidad organoléptica de los vinos

al evitar desviaciones que estarian relacionados con una
mala higiene y sanitizacién de bodega.

Pasos de limpieza y sanitizacién

El primer paso para una buena higiene en bodega es remover la
suciedad con agua, es decir, enjuagar la superficie sucia con agua.
Luego se utilizan productos quimicos diluidos en agua (“en solu-
cién”) para limpiar todas aquellas particulas dificiles de remover
con un simple enjuague. Finalmente, se utilizan otros productos
para sanitizar, lo que reduce sustancialmente la presencia de mi-
croorganismos que puedan afectar negativamente el vino.

El siguiente cuadro indica los agentes de limpieza a utilizar en
solucion -luego del enjuague- en pisos, cubas de acero inoxidable,
pldstico alimentario o fibra de vidrio, lineas, bombas utilizadas,
y todo equipo o maquinaria que pueda ser lavado y que tenga un

circuito de paso de vino en él. El cuadro indica el nombre del
producto, la condicién de superficie en que debe ser utilizado, el

objetivo para el cual se utiliza, la concentracién (%) a la cual debe
prepararse la solucién de limpieza, también indicada en la canti-
dad de producto a utilizar por cada 100 L de agua, y el nimero de
veces que puede ser utilizada la misma solucién.

La cantidad de solucién a preparar para el correcto lavado de una
cuba depende del volumen o capacidad de dicha cuba. Cubas
pequenas menores a 10.000 L pueden ser lavadas con 100 L de
solucién; cubas de 20-40.000 L requieren 300 L de solucion.

Cuadro 1. Productos y dosis para limpiar y sanitizar envases para vino. (Acero inoxidable, Fibra de Vidrio y pléstico alimentario).
Cantidad de solucién segin volumen de envases a limpiar e higienizar

Producto Condicién de Objetivo Concentracién Kgoldeinsumo/100 Lagua N° de usos de
superficie L agua solucién
Soda Sucia, con borras, con  Limpiar 2% 2,00 100 lo2
tartaros
Soda Medianamente sucia, Limpiar 1% 1,00 100 2
con borras
Neutralizar 1% 1,00 100 2
Acido citrico sin condicién Soda
Sanitizar 0,15% 0,15 100 1

Acido peracético Limpia

Importante: Elementos de Proteccién personal y uso de productos quimicos.

Los productos de limpieza recomendados ameritan el uso de elementos de proteccién personal, como son guantes de nitrilo largos
antiparras, en particular para el uso de Soda y muy especialmente para el Acido Peracético, que es un 4cido fuerte. La persona responsable
de su manipulacién siempre debe mantener estos productos en un lugar seguro separado e identificado para su fin.
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Evaluacién de la madurez de la uva y determinacién de la época de cosecha:

Oportunidad para capturar

calidad en el vino

Existen indicadores e instrumentos para determinar el estado de madurez en las
diferentes cepas dentro de un viiiedo y asi decidir el mejor momento de cosecha para

un vino de calidad.

Baya Fermentacién alcohdlica

Grano de uva

Proceso en que las levaduras transforman el
azticar del jugo de uva en alcohol y diéxido

de carbono (gas). Algunas bacterias también
pueden participar de este proceso, afectando
negativamente la calidad del vino, por eso la

Fermentacién malolactica

Proceso en que bacterias “licticas” presentes

en el vino transforman el 4cido mélico en
4cido léctico. Este proceso ocurre después de la
fermentacién alcohdlica y reduce la acidez total
del vino.

limpieza e higiene en la bodega es fundamental.

no de los factores fundamentales en la produccion de vinos

de calidad es la cosecha de la uva en un correcto estado

de madurez, de acuerdo al tipo de producto que deseamos
obtener. En el desarrollo de la uva posterior a cuaja se produce una
evolucién evidente de diferentes aspectos fisico y quimicos que
terminan con la uva fisiolégica e industrialmente madura.
Es a partir del estado de pinta cuando los cambios son mas

-l

Edgardo Candia
Endlogo

Centro de Extensién Vitivinicola del Sur

notorios, ya que las variedades de uva tinta comienzan a
cambiar de un color verde a azul-morado y algunas variedades
de uva blanca comienzan a tomar un cierto tono amarillento. A
su vez, comienza un aumento sustancial del contenido de aztcar
en la baya, asi como una disminucién paulatina de la acidez de
esta. Todos estos factores estdn muy condicionados por aspectos
climéticos, nutricionales y genéticos.




Principales indicadores de madurez:

Contenido de s6lidos solubles o grados BRIX, densidad
del mosto o “dulzor” de la uva: Es uno de los aspectos mds
importantes, y posee una relevancia legal, pues el contenido de
aztcar de la uva estd directamente relacionado con el nivel de
alcohol que posea el vino, el que en nuestro pais debe ser igual o
mayor a 11,5%. Para la determinacién de este indicador se puede
utilizar un refractémetro o un densimetro, previa extraccion de
una muestra representativa de uva a la cual se le extrae el jugo.
Se expresa en grado Brix o densidad del mosto (g/cc) o gramos de
aztcar por litro de mosto.

Acidez real o pH: Muy relevante en cuanto al desarrollo de
la fermentacion alcohdlica, fermentacién malol4ctica, aspectos
organolépticos, sanidad del vino y aspectos relacionados con la
coloracién en el caso de los tintos. Se determina con un instru-
mento llamado pH-metro (“peachimetro) directamente en el jugo
de uvas.

Acidez total: Relacionada con aspectos legales y organolépti-
cos. Se puede determinar fécilmente con una titulacion acido-base
del jugo de la muestra de uvas y se expresa en g/L de acidez total ya
sea como 4cido sulfirico o 4cido tartarico.

Madurez de la semilla y hollejos: Muy relevante en el caso de
la produccién de vinos tintos, ya que las semillas y hollejos al degus-
tarlos no deben tener caracteres de astringencia excesiva, o dicho de
otro modo, que no estén “mucres’, ya que esto se transmitiria al vino
en el proceso de vinificacién y serfa considerado un defecto.

AT T R AR T N A S A e

¢Cémo obtener una muestra de uva
representativa?

Una vez elegido el viiiedo para el vino que deseamos hacer, se
debe realizar un muestreo sistemdtico de la uva para ir evaluando
su evolucion y poder determinar el mejor momento de cosecha
de acuerdo al tipo de vino que deseamos producir. Este muestreo
debe hacerse semanalmente a partir de 20 dias antes de la fech
histérica de cosecha del vifiedo. En cada muestreo se deben
extraer bayas de diferentes sectores de éste, alternando cada 10

o 15 plantas en las hileras, cada 4 o 5 hileras, de plantas del lado
izquierdo y derecho de estas, y a la vez de la parte superior, media
e inferior del racimo, de manera de obtener 200 a 250 bayas por
hectdrea como muestra.

Si el vifiedo posee sectores de loma y de vega, distintos tipos d
suelo, distintos sistemas de conduccidn, entre otras diferencia:
se deben sacar muestras por separado.

Una vez obtenida la muestra de uva, esta debe estrujarse para
extraer el jugo y a este realizarle los andlisis de 1) sélidos solubles,
densidad o “dulzor”, 2) acidez real o pH y 3) acidez total.
Paralelamente, en el caso de la uva tinta, se puede apreciar y
degustar el estado de madurez de la semilla y hollejos. Finalmente
se debe registrar en una planilla los datos obtenidos de manera de
observar la evolucién de la maduracién en el tiempo.

Parédmetros de madurez éptima para algunas variedades de uva y tipo de vino:

Variedad/tipo de vino  °Brix Acidez total pH Madurez de semillas y hollejo

(g/L ac. Sulfirico)
Moscatel de alejandria 2122 4,0-4.3 3,3-3,4 No relevante
(Vino seco)
Moscatel de alejandria 18-19 4,5-5,0 3,1-3,3 No relevante
(Base espumante)
Moscatel de alejandria Sobre 28 3,8-4,3 3,5-3,7 No relevante
(Cosecha tardia)
Cinsault 22-24 3,6-4,0 3,5-3,6 Semillas café, crocantes, hollejo no astringente
Pais 2123 3,5-3,7 3,5-3,6 Semillas café, crocantes, hollejo no astringente
Cabernet sauvignon 2324 3,6-4,2 3,5-3,6 Semillas café, crocantes, hollejo no astringente
Pinot noir 2123 3,7-4,3 3,4-3,5 Semillas café, crocantes, hollejo no astringente
Chardonnay 2123 4,0-4,5 3,3-3,4 No relevante
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Se realizaron en Cauquenes, Portezuelo y Los Angeles

Talleres de higiene de bodegas capacité
a productores viniferos de la zona

Con éxito de convocatoria, asistentes incorporaron conocimientos sobre técnicas de
limpieza y sanitizacién.

roductores viniferos de los Valles de Tutuvén, Itata, Bio Bioy

Malleco, participaron en una serie de talleres sobre limpieza,
sanitizacién e higiene de bodegas de vinos organizados por el
Centro de Extensién Vitivinicola del Sur.
Los talleres se realizaron el 9 de enero, en dependencias de Vine-
dos Cancha Alegre, en Cauquenes; el 10 de enero en bodega de
vinos Don Tomds, en Portezuelo y el 11 de enero en Vina
Ludgarda, sector Millantu, Los Angeles.
A cargo de las exposiciones estuvieron los enélogos del Centro,
quienes entregaron a los asistentes las claves para una correcta
limpieza de bodegas de vinos, tales como formas de enjuague,
productos quimicos que se deben utilizar y las técnicas para garan-
tizar una adecuada preservacién de los vinos que ahi se guardan.
Para la gerente del CEV del Sur, Susan Olate, los talleres se enmar-
can en las labores de extensién que realiza el Centro, con el fin de
entregar herramientas y conocimientos a los productores destina-
dos a mejorar la calidad de los vinos que producen.

Expertos de UC Davis expusieron en Chillan
Seminario internacional trajo la experiencia
de California en el manejo de vifiedos

Ponencias estuvieron centradas en manejo integral de vifiedos para aumentar la
productividad y calidad de las uvas.

onla presencia de panelistas nacionales e internacionales,
Centre los que se conté a cinco expertos de la Universidad
California Davis, un experto de la Universidad de Concepciény

Las exposiciones estuvieron
centradas, ademds, en conocer
la experiencia de la produccién

un experto del Instituto Nacional de Investigaciones Agropecuarias,
el Centro de Extensién Vitivinicola del Sur realizé durante el mes
de noviembre, el Primer Seminario Internacional Vitivinicola del
Sur de Chile, centrado en el “Manejo integral del vifiedo para
aumentar la productividad y la calidad™.

En la ocasién los académicos y en6logos analizaron las variables
que inciden en una produccidn vinifera de calidad y las técnicas
que se deben tener en consideracidn, en especial ante las actuales
condiciones climdticas, derivadas de fenémenos como el
calentamiento global.

de uva en Estados Unidos, para
trasladarla a la realidad local.
Especial interés despcrté entre

los productores asistentes

temas como “La comprensién y manejo de enfermedades clave:
enfermedad de la madera, oidio y botritis”, a cargo de Larry Betti-
ga, M.S., Farm Advisor Cooperative Extension Monterrey County
o la presentacion “ciclo de vida e indice del mildit”, a cargo de
Lynn Wunderlich, M.S., Farm Advisor Central Sierra Cooperative
Extension.



CEV del Sur presente en instalacién
de la nueva region de Nuble

Conocimiento del territorio del Valle del ltata, motivé la

presencia del Centro en dicha instancia de didlogo.

na destacada presencia en los encuentros ciudadanos realiza-

dos dentro del proceso de instalacién de la nueva region de
Nuble tuvo el Centro de Extensién Vitivinicola del Sur.
Por medio de su gerente, Susan Olate, el Centro estuvo presente
en un conversatorio ciudadano realizado en diciembre en Quiri-
hue, al que asisti6 invitada por la Delegacién Presidencial para la
instalacién de la nueva regién.
El conocimiento del territorio, mediante el fomento que realiza
en apoyo a la actividad vitivinicola en el Valle del Itata, motivé la
presencia del Centro en dicha instancia de didlogo.
Especial interés concité el diagnéstico realizado por el Centro
al rubro vitivinicola del Valle del Itata, conformado por la iden-
tificacién de ocho brechas productivas y técnicas, entre las que
destaca el bajo desarrollo del potencial productivo de las varie-
dades de uva, la baja calidad de uva para el proceso de vinificacién,
la baja calidad fisico, quimica y organolépticas de vinos, deficiente
e insuficiente tecnologia e infraestructura para el procesamiento
de vinos, la baja gestién productiva y administrativa, deficientes
canales de comercializacién, baja disponibilidad de acceso a infor-
macién técnica de mercado y un déficit de capital humano.

- Blanco” y “Molino del

Endlogo del CEV del Sur destaca
- por sus vinos de ltata y Bio Bio

mportantes logros y reconocimientos suma el enélogo del

Centro de Extension Vitivinicola del Sur, Roberto Henriquez.
Agrénomo de la Universidad de Concepcién, ademds de su
constante labor de apoyo a los productores del Centro, el profe-
sional emprendi6 el desafio de producir sus propios vinos, siemp

- bajo la premisa de dar valor a aquellas cepas con méds de 300 afio;

de antigiiedad, de amplia presencia en valles como Itata y Bio
Bio. El resultado, multiples reconocimientos desde el mundo del
vino, como el premio al mejor vino Pais en la prestigiosa Guia
Descorchados 2018, con su mosto “Santa Cruz de Coya” pro-
ducido en Nacimiento, en medio de la Cordillera de Nahuelbut:
o su reciente “Premio a la innovacién del vino chileno” como
en6logo joven, entregado por el diario El Mercurio. Es ademds el
unico chileno citado entre los “25 vinos imperdibles del 2017
de la publicacién especializada “Punch” en Estados Unidos y cin
de sus mostos, tres producidos en el Valle del Bio Bio y dos en
Itata, fueron destacados con puntuaciones sobresalientes por
connotado critico de vinos britdnico, Tim Atkin.

Dentro de su catdlogo de vinos, ademds del premiado “Santa Cr
de Coya’, se cuentan “Pais Verde”, junto a un tinto, “Ribera del

. Notro” y un pipefio,

todos del Valle del Bio
Bio, en la comuna de
Nacimiento. En el Valle
del Itata, Henriquez
también suma dos
vinos, “Ribera del Notro

Ciego’, producidos

con cepas Moscatel de
Alejandria, Corinto y
Semillén, en vinedos
ubicados entre Coelemu
y el sector de Rafael.

Con jornada de cata expertos analizaron calidad de vinos del sur

Vitivinicultorcs delazona
aceptaron el desafio de
someter sus productos al paladar
de expertos, entre sommeliers y
en6logos de destacada trayec-
toria, quienes se dieron cita en
Chillén en una jornada de cata
de vinos locales.

La actividad fue encabezada
por Mariana Martinez,
destacada sommelier, periodista
y critica de vinos, autora del
exitoso glosario “El Vino de la A ala Z” y creadora del sitio web
Wip (wine independent press), quien destacd el potencial de los
vinos de esta parte del pais.

“Hay un potencial enorme para comercializar las uvas del lugar,
hay vinos muy buenos, pero claramente hay también una necesi-
dad urgente de mejorar calidades y para eso es imprescindible

el proyecto que estd haciendo UC Davis Chile en Chillan, que
aporta la asesoria para que las cosas se hagan bien, finalmente

es un todo, es poder que estos pequefios productores tengan la
infraestructura para hacer sus vinos pero también el conocimien
para poder hacer productos competitivos en el mercado de Chil
también a nivel internacional’, expresé la profesional.

El objetivo de la actividad, realizada en el mes de octubre, fue
elaborar un diagnéstico, a partir de la opinién de los expertos,
que servird como importante insumo informativo tanto para los
productores, como para los profesionales del CEV del Sur, quier
los acompafian en el mejoramiento de la calidad de sus vifiedos
procesos de elaboracién de vino.



Servicios Centro de Extensidn Vitivinicola del Sur

Con profesionales especializados en el territorio y el respaldo técnico de la Universidad de
Concepcién (UdeC), Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) y UC Davis Chile.
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Los productores son nuestros mejores aliados

N uestros productores son el fundamento del trabajo que realiza
el Centro de Extensién Vitivinicola del Sur. Son ellos, quienes
motivados por su pasion por las vinas, han decidido dar el gran
salto de calidad y entrar de lleno a la vinificacién de productos

de una reconocida calidad, dirigidas a un exigente mercado tanto
nacional como internacional. A lo largo de los valles viniferos

del sur de Chile, demuestran a diario sus deseos de salir adelante,
acogiendo cada uno de los consejos y asesorfas de los profesionales
del Centro de Extensién Vitivinicola del Sur.

it
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Ivan Matus (INIA), Sergio Amigo y Andrea Montero, Vifia
Cancha Alegre.

La mayoria, empresas familias que ya comienzan a embotellar su
propios vinos y otros, expertos que buscan actualizar sus cono-
cimientos profesionales pensando en el objetivo de elaborar pro-
ductos de una calidad Premium ya sea mediante vifias boutique
que utilizan nichos de mercados o bien resguardando las cepas

patrimoniales que les permitiran aplicar ain mayor calidad. Tod:
ellos conforman el centro de interés del Cevedelsur.
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Felizardo Barriga, Sandra Saez, Abel Guevara, Claudio Re-
bolledo y Ariel Poblete. Nobles Viiiedos Cerro Negro, Quillén

Camila Saavedra (UC Davis Chile) y Felipe Hidalgo, Vifia Juar
Secano

[3.
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Luz Gonzalez, Agricola Antomar



Extensionistas del Cevdelsur: Un apoyo constante

U n acompanamiento permanente en todo el proceso de
vinificacién caracteriza el trabajo de nuestros extensionistas.
Endlogos comprometidos con la labor de mejorar la calidad de los
vinos de los valles viniferos del sur del pais, bajo el modelo exten-
sionista promovido por la Universidad California Davis.

Carlos Carrasco (Vifia Uvas Blancas de
Rénquil) junto al enélogo Edgardo Candia

Extensionista Roberto Henriquez y
Williams Anderson, Viiia Altos del ltata

Los profesionales han sido fundamentales para encausar el trabajo
de nuestros productores quienes han remarcado la calidad de sus
asesorfas y apoyo constante en todas las etapas del proceso de
produccién de las vides.

Un trabajo en terreno que permite apreciar el compromiso por las
vifias patrimoniales del sur.

Extensionista Mauricio Gonzdlez

Expertos internacionales avalan calidad de seminarios

La actualizacién de conocimientos y entrega de material
académico también forma parte de los servicios que entrega

el Centro de Extensién Vitivinicola del Sur a los productores
viniferos. La organizacién de importantes seminarios, en los cuales
ha destacado la presencia de expertos internacionales, ha sido

una de las caracteristicas del trabajo coordinado por el Cevdelsur,
instancias en las que ha destacado el aporte de la Universidad

- S NV \ —
Susan Aguilera (Cevdelsur), Ignacio Serra (UdeC) y Cristina
Cabaleiro (Universidad de Santiago de Compostela)

California Davis, junto a los socios coejecutores del proyecto,

la Universidad de Concepcién e INIA, que mediante sus redes
académicas han posibilitado la presencia de referentes internacio-
nales en materias como enfermedades de la vid, tratamientos de
riles 0 manejo de vifiedos, quienes han trasladado la academia a los
vinedos nacionales.

Cristina Cabaleiro (Universidad Santiago de Compostela) y
Ernesto Moya (UdeC)
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Apuntando a un salto

de calidad

stamos cerca de cumplir un afio desde la inauguracién del

Centro de Extension Vitivinicola del Sur (Cevdelsur), y como
uno de los fundadores del proyecto y activo participante de su
quehacer, me siento orgulloso de acompanar en ¢l dia a dia a este

notable equipo de personas que estd trabajando intensamente para

elevar los estandares productivos de la industria vitivinicola de
nuestro pais.

Sin duda, la industria del vino en nuestro pais es particularmente
relevante para la economia, no sélo la de gran escala sino que
también la de esas pequefias y medianas empresas que buscan
clevar sus propios estindares de calidad para alcanzar los que
exige una industria altamente
competitiva. En este sentido,
ha sido virtuoso poder aplicar
y adaptar el modelo de exten-
sionismo de California, que
dentro de otras funciones oficia

—

COmo un puente entre IOS pro-
|

ductores y la investigaciéon que |
realiza la academia, con el fin de o -
solucionar sus problemas y poder guiarlos en los procesos produc-
tivos. Aportar desde un enfoque renovado y comprometido con
la calidad de una industria de alta visibilidad para la economia

de nuestro pais es lo que a nosotros, como UC Davis Chile, nos
parece el mayor de los privilegios, al poder aportar desde nuestra
vereda para que este proyecto siga creciendo, no sélo en
envergadura sino también en experiencia y habilidades.

La puesta en marcha del Centro de Extensién Vitivinicola marca

un antes y un después en materia de produccién de vinos en la
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La puesta en marcha del Centro de Extensién
| Vitivinicola marca un antes y un después en materia |
| de produccién de vinos en la zona sur, no sélo por su
'funcién de proveedor de soluciones tecnoldgicas sino |
' también por la experiencia de trabajo conjunto con |

INIA y la Universidad de Concepcién.

Mauvricio Caiioles

Program and Consulting Development
Manager en UC Davis Chile

Director Proyecto Centro de Extensidon
Vitivinicola del Sur

zona sur, no sélo por su funcién de proveedor de soluciones
tecnoldgicas sino también por la experiencia de trabajo conjunto
con INIA y la Universidad de Concepcidn. Es esta experiencia la
que ha permitido aunar conocimiento y hacer disponibles solu-
ciones que impacten efectivamente la productividad, aumentando
su competitividad y avanzando hacia ser un referente en esta
materia a nivel local.
Estamos convencidos que fomentar el esfuerzo colaborativo
entre el sector productivo, las universidades y los centros de
investigacion generard mayor eficiencia en la generacion de
conocimiento técnico de calidad, y en el caso del Cevdelsur,
_ promover la interaccién con
| las universidades y centros de
investigacion permitird continua
. estableciendo un estandar de
| conocimiento que cumpla con
parametros de calidad, credibilida
imparcialidad y pertinencia a
las necesidades de las empresas
y los productores y productora

con los que trabaja.

Estamos seguros que propiciar la creacidon de puentes de cono-
cimiento, como lo es el Cevdelsur, es fundamental para continua
fortaleciendo el trabajo de diversos actores, investigadores, exten-
sionistas, empresas y productores en la identificacién de necesidade:
y soluciones para la industria y, luego de este afio de trabajo
intenso, queremos volver a reforzar nuestro compromiso con su
crecimiento y reconocimiento como un referente de extensién,
innovacién y desarrollo para nuestra industria vitivinicola.
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Estudio de la UdeC muestra el impacto de este factor en la produccién vinifera local

Golpe de sol en uva para vino en el
Valle del ltata: mas de lo esperado

Expertos realizaron muestreo en seis viiiedos para contar con informacién objetiva
sobre la incidencia y severidad del dafio generado por este fenémeno en la uva.

as clave

Carga frutal

- Cultivar Estado fenolégico Transpiracién Sélidos solubles
Numero de racimos por - Variedad cultivada - Erapade desarrollode  * Pérdida de agua por Sdlidos que se encuentran
planta. -lavid durante suciclo  ° evaporacién de las hojas  * diluidos en el jugo de las

- anual de crecimiento

Arturo Calderén-Orellana
Ing. Agr. Ph.D.

Ignacio Serra S.

Ing. Agr. Enélogo MSc. Ph.D.

y secundariamente de los
frutos

frutas, principalmente
azticares (sobre un 90%),
y en menor medida,
4cidos orgdnicos y
proteinas, entre otros.

Pedro Puentes J.

Licenciado en Agronomia

Departamento de Produccién Vegetal / Facultad de Agronomia / Universidad de Concepcién

e conoce como “golpe de sol” al daio que se produce en la

fruta cuando esta ha sido expuesta a una alta radiacién solar y
elevadas temperaturas del aire. Si bien los sintomas del “golpe de
sol” en uva varian segn el cultivar, usualmente las bayas afecta-
das presentan mayor deshidratacién y concentracién de sélidos
solubles (medidos en Brix), baja acidez, y un notorio cambio en
el color del hollejo, con lesiones de coloracién amarilla, broncea-
da, o pardas en las zonas mds expuestas al sol y la temperatura.
En Chardonnay, investigadores australianos han encontrado que
los vinos hechos con uva dafiada con “golpe de sol” presentan un
notorio oscurecimiento, una leve baja en sus aromas frutales, y
un aumento significativo del amargor, lo cual reduce de manera
considerable su calidad.

Pese al efecto negativo que el “golpe de sol” puede tener sobre

la calidad de las uvas y del vino, no existe informacién cientifi-

ca o técnica en nuestro pais que de luces sobre cudn afectada se
encuentra la produccién de uva para vino en una determinada 4rea
geografica o temporada. Dado el interés de los productores de uva
de vino del Valle del Itata por contar con informacion objetiva
sobre la incidencia y severidad del dano por “golpe de sol” en sus
producciones durante esta temporada (2017/2018), se realizé

un muestreo en seis viiedos adultos de Moscatel de Alejandria,
conducidos en cabeza y en condicién de secano, ubicados en la co-
muna de Quillén, Regién del Nuble. Se seleccionaron tres plantas
completamente al azar de bloques entre 1y 3 ha por vifiedo, y

se cosecharon la totalidad de sus racimos. La fruta fue posterior-
mente trasladada al laboratorio de relaciones hidricas de cultivos
frutales de la Facultad de Agronomia UdeC para su andlisis de

calidad.

Para determinar el porcentaje de incidencia de “golpe de sol”, asi
como la severidad del dano, se usé una escala subjetiva basada en el
color de la piel, donde 0 = Sin “golpe de sol”; 1 = Dafo leve; 2 =
Dano moderado; 3 = Daiio severo; 4 = Dafio muy severo (muerte
celular).
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Los resultados de este estudio sefialan que los vifiedos muestreados
tenfan cargas frutales entre 11 y 24 racimos por planta, y un pro-
medio de madurez tecnoldgica de 20,6 Brix, lo cual es caracteristi-
co de la fruta destinada a la produccién de vinos Moscatel blan-
cos-secos (Cuadro 1). Llamé la atencién que mientras mayor era
la carga frutal, més pesados eran los racimos, lo cual sugiere que
los vinedos muestreados no presentaban problemas de sobrecarga.



Cuadro 1. NUmero de racimos por planta, peso de racimo, pro-
duccién por planta, y concentracién de sélidos solubles en seis
vifiedos de secano del cv. Moscatel de Alejandria conducidos
en cabeza en la comuna de Quillén, Valle del Itata, Regién de

Nuble.

Vifiedo Nimerode  Peso promedio Produccién Madurez
racimos por de racimo (g) por planta  tecnolégica
planta (kg) en cosecha

(Brix)

1 15,3 2239 3,4 18,0

2 23,7 2940 7,0 22,0

3 1,0 95,2 1,0 21,6

4 16,7 206,1 3,4 20,1

5 17,0 191,7 3,3 20,7

6 18,0 180,3 3,2 21,3

Promedio 17,0 198,5 3,6 20,6

Porcentaje de Bayas dafiadas con Golpe de sol

De un total de 1.576 bayas,
provenientes de 305 racimos,
un 40% mostraba un nivel de
dano por golpe de sol entre
“moderado” y “muy severo”
(Clases de 2 a 4). Estos resultados
difieren considerablemente

de algunos reportes técnicos
extranjeros, los cuales especulan
que generalmente el porcentaje
de fruta afectada por “golpe de

sol” se encuentra entre 5%y 15%.

Dafio moderado a severo

B Sin golpe de sol

Variables climaticas y practicas de
manejo

Es posible que los altos valores de incidencia de “golpe de sol”
observados en el Valle del Itata hayan respondido a la accién
combinada de variables climaticas y de practicas de manejo
que favorecen la exposicion de la fruta, tales como el deshoje
o la “chapoda’, que en algunos casos se realiza hasta un mes
antes de cosecha con el fin de abrir “caminos” que faciliten la
recoleccién de la fruta. Es importante considerar que racimos
expuestos directamente al sol pueden estar varios grados por
encima de la temperatura del aire (hasta 12 °C mads), pues las
bayas, a diferencias de las hojas, son incapaces de enfriarse
significativamente debido a su baja transpiracién. Esta situacién
se vuelve particularmente seria después de pinta, pues a partir
de ese estado fenolégico se produce el cese casi completo de la
transpiracién de las bayas.

Aunque no existe claridad acerca de valores especificos de
temperatura y radiacién solar que induzcan la sintomatologia
del “golpe de sol” en uva, tradicionalmente se ha senalado que
la exposicién de la fruta por 3 horas a temperaturas por sobre
los 40°C genera dafo por “golpe de sol”. Sin embargo, recien-
temente, investigadores italianos han reportado la presencia
de “golpe de sol” en uvas expuestas por 5 horas a temperaturas
entre 24,3y 29,2 °C y niveles de radiacién solar de 2,7 M]/
m2h, lo cual muestra que el “golpe de sol” se puede inducir a
temperaturas del aire considerablemente menores a lo usual-
mente pensado.

En el Valle del Itata, los datos agro-meteorolégicos de la tempora-
da 2017-2018 de la estacién “Nueva Aldea” (Red Agromet, INIA
Chile), ubicada aproximadamente a 10 km del drea muestreada,
indican que entre brotacién y cosecha (octubre a marzo) se
registraron 63 dias con temperaturas méximas del aire superiores :
los 30°C y otros 7 dias con mayores a 35°C. Asimismo, los niveles
de radiacién méxima diurna (entre 12:00 y 15:00 horas) para el
mismo periodo de tiempo superaron los 2,5 MJ/m2h, alcanzan-
do valores cercanos a los 3,5 MJ/m2h entre floracién y pinta
(noviembre a febrero). Estos resultados revelan que las condi-
ciones ambientales de los vifiedos estudiados son atn mds propici
para la generacion de “golpe de sol” que aquellas encontradas por
los investigadores italianos.

Adicionalmente, se estudi¢ la relacién entre el porcentaje de
la baya dafiada por “golpe de sol” y la concentracién de sélidos
solubles (principalmente aziicares). Los resultados mostraron
que existe una relacion bastante débil entre ambas variables’.
Esto significa que el mayor Brix generalmente observado en

bayas con mayor superficie danada por “golpe de sol” responderia
mds bien al impacto de otros factores, tales como el nivel de
exposicion de la fruta u hojas, mds que a la presencia “golpe

de sol”. En otras palabras, se debe entender al “golpe de sol”
no como un atributo o condicién que sirve para aumentar la
madurez de la fruta a través de su dulzor, sino como un defect
que puede mermar la calidad enoldgica de las bayas.

Cambio climético

Debido al cambio climético, se estima un aumento de las tempera-
turas maximas y de la frecuencia de olas de calor en muchas de

las zonas vitivinicolas mds importantes del mundo, lo cual junto
ala mayor escasez hidrica podria aumentar significativamente la
incidencia de problemas generados por estrés térmico y radiativo er
la produccién comercial de vino. La vitivinicultura desarrollada en
el Valle del Itata no escapa a este escenario, pues se ubica en un 4rea
geogrifica donde, independiente de la mayor o menor influencia
marina, se proyectan para los préximos 30 afios incrementos en las
temperaturas del aire en verano cercanos a los 2,3°C. Estas proyec-
ciones y los altos valores de incidencia de “golpe de sol” observados
en el presente estudio ponen una sefal de alerta sobre la necesidad
de estudiar manejos viticulturales que permitan a los productores ¢
uva lidiar con las desafiantes condiciones ambientales.

1 R2 entre 0,09y 0,19



Control y fiscalizacién del cumplimiento de norma legal y
reglamentaria para productores: ;Qué debemos saber?

El cumplimiento de requisitos legales y reglamentarias es un dominio de control y fiscalizacién que le

corresponde al Servicio Agricola y Ganadero (SAG). Veamos cudles son las particularidades que debe

considerar una empresa productora de vino o uvas y vino en una fiscalizacién por parte de dicho Servicio.

Los inspectores del Servicio Agricola y Ganadero (SAG)
estén facultados, en el cumplimiento de sus labores de
inspeccién, para examinar y registrar naves, aeronaves,
trenes, vehiculos, personas, animales, cajas, embalajes y
envases.

Ademas, los inspectores del Servicio tienen libre acceso a
los edificios o lugares cerrados que no constituyan morada,
para lo cual pueden incluso solicitar directamente del jefe
de la Comisaria o Subcomisaria mas préxima el auxilio de
la fuerza publica para acceder a dichos espacios.

Asi mismo, las inspecciones pueden también realizarse,
con auxilio de la fuerza publica, en lugares que constituyan
morada, previa orden judicial emanada del juez del crimen
competente, quien la podrd conceder con conocimiento de
causa y a solicitud del SAG.

En una fiscalizacion del SAG a su bodega, los inspectores
realizardn la revisiéon de la siguiente documentacién:

1. Inicio de Actividades

2. Libros de existencias y libro de vendimias.

3. Guias de despacho y Facturas de vinos y uvas.

4, Certificados de denominacién de origen (D.O.),
registros de visitas certificadoras.

5 Declaraciones (cosecha y existencia).

6. Inscripcidon de bebidas alcohdlicas.

7 Etiquetado de productos.

Ademis, se realizard una revisidn fisica de la bodega que
contempla lo siguiente:

8. Verificacion de aforo' y numeracion de vasijas.
9. Revisién de presencia de sustancias ajenas a la produccién
(sacarina, colorantes, alcohol, azticar, etc.)

Susan Aguilera Olate
Gerenta del Centro de Extensién

Vitivinicola del Sur
Ingeniero Civil Agricola

Se debe tener en cuenta que el Inspector comprobard la
existencia fisica real de los productos contenidos en las vasijas
y la documentacién de respaldo, que debe estar presente en la

bodega.

Ademis, se debe tener en cuenta que toda persona que produzca,
envase, venda, importe o exporte bebidas alcohdlicas debe
cumplir con informar al SAG respecto a cosecha, existencia,
ventas y transferencias de productos en su bodega. El cuadro
siguiente resume las declaraciones que usted debe presentar:

Fecha de Institucién  Tipo de Quién debe Medio de
presentacién declaracién hacerla declaracién
Desde el 2 Servicio  Cosechade  Productor Presencial o
hasta el 31 de Agricolay vinos de vino, via WEB en
mayo. i L
Ganadero, chichay pdgina del
Correcciones SAG. mostos SAG
desde el 1al
30 de junio.
Desde el 01 Serviciode Cosechade  Productor Sélo
fse‘m‘mz;; Impuestos Vinos de vino, Presencial
Internos, chichay
Sll. mostos
Desde el 1al Servicio Existencia Tenedores  Presencial o
19 de enero Agricolay de vinos a cualquier  via WEB en
Ganadero, titulo de vi-  pdgina del
SAG nos, chichas SAG
y mostos

Fuente: http://www.sag.gob.cl/

http://homer.sii.cl/

! Aforo se entiende como la cuantificacién del volumen de cubas.
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Uso de enmiendas calcdreas en viiiedos

El manejo de la acidez es clave para
mejorar la calidad de los suelos

El manejo mediante la aplicacién de soluciones basadas en carbonato de calcio
(CaCO,) o carbonato de calcio con carbonato de magnesio (CaCO,"MgCO,)
requiere de un conocimiento claro sobre el pH del suelo. Aqui le presentamos las
claves para calcular el nivel de acidez de sus suelos y los requerimientos de enmienda.
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Los suelos plantados con vinas presentan diferentes propiedades
relacionadas con su mayor o menor capacidad de produccién.
Estas propiedades se clasifican en fisicas, quimicas y bioldgicas, en

Figura I: Disponibilidad de nutrientes hacia las plantas
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La escala de pH del suelo se encuentra entre 0y 14.

Fuente: Juan Hirzel

Juun Hifzel Carﬁpés;

Ingeniero Agrénomo M.Sc. Dr.
INIA Quilamapu

Centro de Extensién Vitivinicola del Sur

Se reduce la disponibilidad de:  Se incrementa la disponibilidad de

Adaptado por: Roberto Henriquez

Ing. Agrénomo-Endlogo

funcién de su rol dentro del suelo, el cual permitird estructurarlo,
posibilitar su hidratacién, su drenaje, retencién y entrega de nutrientes,
actividad de microorganismos, entre otros.

Dentro de las propiedades quimicas se encuentra la reaccién de acide:
o alcalinidad del suelo, también llamada pH. En términos quimicos
y agrondmicos, el pH del suelo afecta directamente la disponibilidad
de nutrientes hacia las plantas, tal como indica la Figura 1.

Lo que indica la figura es que cuando el pH se encuentra entre
6,0 y 7,0 se presenta la mayor disponibilidad de la mayoria de los
nutrientes esenciales para las plantas.

En cambio, si el pH es 4cido (menora5,5):

- Nitrégeno (N)
- Féstoro (P) - Hierro (Fe
- Potasio (K) - Manganesc
- Calcio (Ca) (Mn)
- Magnesio (Mg) -Zinc (Zn
- Cobre (Cu) - Aluminio (Al)

- Boro (B)

- Molibdeno (Mo)

En condiciones de alta acidez (pH menor a 5,8) aumenta tambiér
la disponibilidad de Aluminio y Manganeso, dos elementos que
en alta concentracion son daninos a las plantas, sobre todo el Alu-
minio, el cual afecta la capacidad de absorcién de nutrientes por
el sistema de raices (principalmente Fésforo) y ademds provoca
intoxicacién en los tejidos de la planta (principalmente en raices).



Por otro lado, si el pH del suelo es ba51c0 (mayor a8,0):

’ Sc reduce la dlspombdxdad de Se incrementa la disponibilidad dc
- Hierro (Fe) - Molibdeno (Mo)

- Zinc (Zn) - Carbonatos y

- Manganeso (Mn) Bicarbonatos (Que

-y en muchos
casos: Nitrégeno
(N), Fésforo (P) y
Potasio (K)

pueden afectar

crecimiento de las
plantas)

—

Por lo tanto, el control de la acidez del suelo permltc -
- mejorar la disponibilidad de nutrientes para las plantas, y

- también controlar o reducir el riesgo de toxicidad causado por
la presencm dc Alumlmo ki eventualmcntc Manganeso

Cdémo controlar la acidez de un suelo

El control de la acidez se realiza con la aplicacién de enmiendas
calcdreas, compuestas por carbonato de calcio (CaCO,) o
carbonato de calcio con carbonato de magnesio (CaCO,*MgCO,),
las cuales una vez aplicadas al suelo y en presencia de humedad
generan iones bicarbonato (HCO,-) e hidréxidos (OH-) que

logran aumentar el pH del suelo.

Los materiales encalantes tienen ciertas caracteristicas técnicas que
permiten decidir la eleccién entre uno y otro material:

% : . _
Granulometria o mallaje: corresponde al tamafio de las particulas.
Aquellas cales de menor tamanio de particula son mds reactivas en
aguay por tanto tienen una reaccion encalante més rapida.

" Poder neutralizante equivalente al uso de carbonato de calcio puro
(CaCO,), el cual se expresa como “% de CaCO, equivalente”. Por
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ejemplo, las cales con presencia de magnesio presentan mayor
poder neutralizante.

4 Contenido de humedad. Mientras mis seco el material encalante
mayor es el beneficio logrado en el control de la acidez dada la
mayor presencia de carbonato de calcio por cada unidad de peso
del producto aplicado. Asimismo, también es mayor la relacién
beneficio/costo del material empleado por su mayor efectividad.
Por ejemplo, si el precio de dos materiales encalantes de igual poder
neutralizante y similar granulometria es el mismo, entonces
el material encalante que esté mds seco serd mas barato para el
productor.

Célculo de la dosis de material encalante

Para estimar la cantidad de material encalante a aplicar por hectdrea,
es necesario conocer:

¢ El pH actual del suelo y el pH al cual se desea llegar

¢ La capacidad tampén del suelo o capacidad del suelo de mantener

su pH actual

+ El poder neutralizante equivalente del material encalante y su
contenido de agua

En general, con la aplicacién de 1 tonelada de carbonato de calcio
(CaCO,) por hectirea se logra un aumento de pH de entre 0,08 y
0,2 puntos, seguin la “capacidad tampén” del suelo. Entonces,
la capacidad tampén de un suelo se expresa como la diferencia de
pH (A pH) que se logra en dicho suelo al aplicarle 1 tonelada de

CaCO3 en 1 hectirea.
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La dosis de CaCO, a aplicar en un suelo se determina entonces de la
siguiente manera:

(pH a alcanzar - pH actual)
A pH/ton CaCO, aplicada por ha

Dosis de CaCO, (ron/ha) =

Por ejemplo, si se tiene un suelo franco arcilloso con capacidad
tampén de 0,14, con pH actual de 5,5 y donde se quiere alcanzar un
pH de 6,0, la dosis de CaCO, a aplicar se calcula como sigue:

(6,0-5.5)
0,14

Dosis de CaCO, (ton/ha) = = 3,6 ton/ha

La dosis del material encalante que se haya decidido utilizar se
calcula de la siguiente manera:

Dosis material
encalante (ton/ha) =

Dosis calculada de CaCO

3

% de equivalencia x % de material seco / 100

En el ejemplo anterior, si se utiliza una cal comercial con un 95% de
CaCO, equivalente y un 10% de humedad, entonces la dosis de esa
cal comercial a emplear serd:

3.6

Dosis de CaCO, (ton/ha) = =42 ton/ha

95x90/ 100

Las dosis referenciales de CaCO, a aplicar en los suelos plantados
con vifiedos de nuestro secano interior y valles regados de nuestra
region y zona centro sur, en funcién del pH del suelo se presentan
en el Cuadro 1.

La dosis de CaCO, indicada como referencia en cada
tipo de suelo y condicién de pH debe ser ajustada a la dosis de
cal comercial a utilizar en funcién de su porcentaje de CaCO,
equivalente y contenido de humedad. Esta cal comercial deber4 ser
aplicada a inicios de otofio sobre el 100% de la superficie, para que
las lluvias de otono e invierno permitan su solubilizacién y posteric
incorporacién al suelo. Una vez que la cal ha reaccionado con el
aguay se ha incorporado en el suclo, ocurriran las reacciones quim
cas que permitiran mejorar las propiedades del suelo, aumentando
el potencial productivo del vifiedo y también la calidad de la uva a
producir.

Cuadro 1. Dosis referenciales de Carbonato de Calcio (CaCO,) a aplicar en suelos plantados con vifiedos del secano interior, lomajes y

valles de la zona de las provincias de Nuble y BioBio.

pH del suelo (andlisis de suelo de

Dosis de Carbonato de Calcio (tonelada

Tipo de Suelo rutina o pH al agua) de CaCO,/ha)
<5,5 3,0
Graniticos 5.6a5,8 2,0
>5,8 0al0
£5.5 3.0
Aluviales detextura gruesa 5,6a5.8 2,0
>5,8 0al0
£5.5 4,0
Sedimentarios de textura fina 56258 2,0a3,0
258 0a2,0
<55 4,0
Transicién 5.6a5,8 2,023,0
258 0a2,0



El anhidrido sulfuroso

en los vmos
3a

Conocido también como “sulfuroso”, antioxidante E-220,

diéxido de azufre o SO,*~ es un compuesto quimico que se
aplica a los vinos por su accién:

¢ Antibacterial, que no afecta a las levaduras cuando es apli-
cado en dosis adecuadas

¢ Antioxidante, que retarda el deterioro del vino

+ Antioxidésico, que retarda el deterioro de polifenoles en
presencia de uvas podridas

* Disolvente y clarificante

Edgardo Candia S.

Endlogo Extensionista Senior

Centro de Extensién Vitivinicola del Sur
co-autora: Maria Paz Santibéafez A.
Apoyo metodoldgico en

Centro de Extensién Vitivinicola del Sur

El sulfuroso puede estar en estado libre o
combinado. El sulfuroso libre es el de interés
para el vino, y puede tomar dos formas:

sulfuroso molecular (SO,), que es el que tiene

propiedad antiséptica, o bisulfito HSO,-, que
es el que tiene propiedad antioxidante. El
sulfuroso libre se expresa mejor a pH bajos.

*Aplicado en dosis adecuadas, pcrmlte prescrvar y decantar. En altas dosis, pucde ser nocivo pata la salud, dar aromas y sabores

dcsagradables al vino 0y dlsmlnulr tcmporalmente el color en vinos tintos*

El sulfuroso se utiliza en dos momentos:
¢ Enlavendimia al mosto, para seleccionar poblaciones microbioldgicas y evitar oxidaciones indeseadas, entre otros

¢ Cuando los vinos estén terminados, para su conservacién

El cuadro a continuacién indica las dosis adecuadas de sulfuro-
so a agregar por cada 1.000 kg de molienda, ya sea en solucién
al 5% o como metabisulfito de potasio (que contiene 50% de
sulfuroso), segn la calidad de la uva.

Dosis de sulfuroso por cada 1000 ‘molienda

Uva tinta sana, 12,5 grados 600 - 700 cc 60-75g
de alcohol potencial

Uva tinta sana, 14 glrudes 900 - 1000 cc 90 g

Uva blanca sana, 12 grados 700 - 750 cc 759

de alcohol potencial

Uvas blancas o tintas con 600 - 700 cc

pudricién

Ejemplo: A 1.000 kg de molienda de uva tinta, sana, de 12,5
grados de alcohol potencial, se le debe agregar 600 a 700 cc
de sulfuroso en solucién al 5% o 60 a 75 g de sulfuroso como
metabisulfito de potasio.

En vinos terminados, la concentracién de sulfuroso molecular
debe mantenerse a:

0,5 g/L en vinos tintos secos

0,8 g/L en vinos blancos secos -

2,0 en vinos dulces

Para lograr los niveles anteriores, el vino debe contener una
cierta concentracién de sulfuroso libre, que varia segiin el pH
del vino. El cuadro a continuacién indica la concentracién de
sulfuroso libre a mantener en un vino para su conservacién, de
acuerdo a su pH.

Meta de sulfuroso 0,5 g/10 8g/L 20g/L
molecular ' '
pH
del vino
33 16 25 62
35 24 39 98
37 39 62 155
39 62 98 246 /7

Ejemplo: Si el pH de un vino blanco seco es 3,7 entonces se
debe mantener una concentracion de 62 mg/L de sulfuroso
libre para mantener un nivel de sulfuroso molecular ideal de

0,8 g/L.



1. Analice una muestra de su vino, y obtenga pH y concentracion de sulfuroso libre.

2. En el cuadro de concentracién de sulfuroso a mantener, busque la concentracién adecuada de acuerdo a su tipo de vin
(tinto seco, blanco seco o dulce) y el pH del anilisis.

3. Calcule la diferencia entre la concentracidn ideal y la observada.

4. Aumente la cantidad requerida en un 30% ya que parte del sulfuroso aplicado se combinard y no quedara libremente
disponible.

5. Transforme a gramos necesarios por litro de vino dividiendo por 1.000.

6. Estime la cantidad de sulfuroso a aplicar por litro de vino segtn el producto que utilizari:

a. Si utilizard sulfuroso en solucién al 5%, entonces divida la cantidad por 0,05
b. Si utilizard sulfuroso como metabisulfito de potasio (50% de sulfuroso), entonces divida la cantidad por 0,3

7. Finalmente, Para estimar el total de sulfuroso que requiere, multiplique por la cantidad de litros de vino a corregir

Férmula de cdlculo

: 0,05 = cc de sulfuroso en
Sulfuroso = (Concentracién ideal — observada) x 1,3 solucién por litro de vino

1.000 : 0,50 = g de metabisulfito
de potasio por litro de vino

El anélisis de un vino tinto seco arroja que tiene un pH de 3,7 y 15 mg/L de sulfuroso libre. ¢ Cudnto sulfuroso debe agregarse
para su estabilizacién?

De acuerdo al cuadro correspondiente, para una correcta
conservacion del vino la concentracién de sulfuroso libre
debe mantenerse a 39 mg/L.

Metadesulfuroso OrgLO 8g/L - o g/

molecular

La diferencia entre la concentracién ideal y la concen-

25 62 tracién observada es 39 — 15 = 24 mg/L 6 0,024 g/L
39 98
B 08 T 246777 Un 30% adicional resulta en 0,024 x 1,3 = 0,0312 g/L

+ Si utilizamos sulfuroso en solucién al 5%, entonces Si tuviésemos que corregir 1000L entonces requeririamos:
requeriremos 0,0312 / 0,05 = 0.624 cc/L + 0.624 cc/L x 1000L = 624 cc de sulfuroso en solucién 6
+ Si utilizamos metabisulfuto de potasio, entonces * 62,4 g de metabisulfito de potasio

requeriremos 0,0312 / 0,5 = 0,0624 g/L
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Cevdelsur presente en
encuentro nacional de Corfo

epresentantes de los 13

Centros de Extensionismo
Tecnoldgico del pais, entre ellos
el Cevdelsur, se reunieron el 25
de mayo en un encuentro anu-
al, convocado por Corfo, en el
auditorio del Edificio Moneda
Bicentenario, en Santiago.
Donde se destacé su rol en en
el apoyo al emprendimiento.

Seminario analizd el control |
de enfermedades de la vid

US enfermedades que afectan a
os vinedos y los tratamientos
en boga, analizaron expertos que
participaron del Seminario In-
ternacional “Enfermedades de la
Vid” realizado el lunes 16 de abril
en el Auditorio de la Facultad de
Agronomia de la Universidad de
Concepcion, Campus Chillén,
organizado por el Centro de
Extensién Vitivinicola del Sur.
En la ocasién, Cristina Cabaleiro,

académica e investigadora de

la Universidad de Santiago de
Compostela, en Espaiia, dio a
conocer el trabajo que se realiza
en dicha casa de estudios en viti-
cultura y sanidad vegetal, junto
al proyecto, Pathogen (Eras-
mus+, UE) destinado a la Unién
Europea, para la formacién de
viticultores, viveristas y técnicos
en enfermedades en la vid.

Viiateros de Itata y Bio Bio en Londres

inateros de los valles de

Itata y Bio Bio dijeron
presente en la mds importante
feria de vino y bebidas espiritu-
osas del Reino Unido (London
Wine Fair) realizada entre el 20
y 24 de mayo, donde participaron

mds de mil expositores de 295
regiones vitivinicolas de 60
paises. Destac la presencia de
Vina De Neira, Zaranday San
Roke, usuarios del Cevdelsur.
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En a oficina del Cevdelsur

SAG detallo

fiscalizacion

durante vendimia |

‘ l ’ na destacada jornada vivié

el Centro de Extension
Vitivinicola del Sur al recibir
en sus oficinas a una delegacion
integrada por profesionales del
Servicio Agricola y Ganadero
(SAG) quienes expusieron sobre

| el accionar de este servicio en

tematicas relacionadas con la
produccién vinifera.

Una de las tareas que cumple el
SAG en este ambito es el de la
supervisién de empresas certifi-

' cadoras de las distintas etapas

del proceso de produccion del
vino.

Endlogos del
Cevdelsur dictan
seminario

LES endlogos del Centro de
3 xtension Vitivinicola del
Sur, Edgardo Candia, Roberto

Henriquez y Mauricio Gonzélez

fueron los expositores de un
Seminario Vitivinicola realizado
en el Teatro Municipal de Coele-
mu, el 29 de mayo, el cual conté
con la presencia de 60 empresas
viniferas de la zona.

| Los profesionales expusieron
| sobre temadticas de interés comtn

para los productores viniferos de
las comunas de Coelemu, Trehu-

aco y Quirihue, como el Cuidado

| de Vinos: importancia del uso

del Anhidrido Sulfuroso; Uso del

gas inerte como herramienta en

' la produccién de vinos y Cuida-

do de barricas y su importancia

| en la calidad de produccién de

Vinos.

Curso abordé el tratamiento de riles
en la produccién de vinos

En tres jornadas de exposicién
y Visita a terreno, a cargo

del quimico y consultor, Julio
Rodriguez, se desarollé el primer
Curso de Tratamiento de Riles
Industriales en Bodegas de Vino,
organizado por el Centro de
Extensién Vitivinicola del Sur,

realizado entre el 26 y 28 de marzo en el auditorio de la Facultad de
Agronomia de la Universidad de Concepcién, Campus Chillén.

Rodriguez, en forma amena y practica, destacd la importancia del do-
minio de los principales aspectos para conocer y aplicar una politica

de tratamiento de los residuos industriales que se generan a partir de
una actividad productiva que tiene impacto sobre el medioambiente,
de la cual no escapa la produccién vinifera.

“Hoy las industrias han comenzado a dar valor a los residuos, pueden
ser materia prima para otros procesos’, afirmé Rodriguez para quien la

clave es la gestién.
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Anexo 2: Material audiovisual recopilado en la gira de innovacion

Formulario Informe Técnico Giras de Innovacion
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Anexo 3: Lista de participantes de la actividad de difusion,
indicando nombre, apellido, entidad donde trabaja, teléfono,
correo electrénico y direccion

Formulario Informe Técnico Giras de Innovacion
Pagina 14 de 17
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ASISTENCIA ACTIVIDAD

LUGAR, FECHA: Auditorio Juan Pablo Laporte, Universidad Auténoma de Chile, Temuco. 31 de octubre 2018
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SEMINARIO: GIRA DE INNOVACION

UNIVERSIDAD

JA| | AUTONOMA

k- CiMEL Lok

NOMBRE EMAIL Y/O CELULAR INSTITUCION Y/O COMUNIDAD CIUDAD/SECTOR
odo /o Cm/; ) 4 S0
W@M i fb\ﬁﬁs CoI Tunn Te -0

\
I\OQO\ P(&q\xmua@ M. A%w (‘gt\%,o TTelin Galusaive

£20/05 Co-/ff’,a (ot lodo

ﬁ(@\wwf e /WOW’&@J?O 2 bueie

A &blicrd7opR

‘@/yd e 7 Gf Z4F

Uy }Q\DWL

Jerw

e g ARTEA) Tt
//’ﬂm Z L 6/ Uty %/WW A

J

‘Ko

Lt :éonW

A



iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo


CHILE LO CIGER 1 | universipaD
HACEMOS CENTRO DE INNOVACION LA AUTONOMA
TODOS Y GESTION PARA EL DE CHILE

DESARROLLO RURAL

ASISTENCIA ACTIVIDAD

LUGAR, FECHA: Auditorio Juan Pablo Laporte, Universidad Auténoma de Chile, Temuco. 31 de octubre 2018
SEMINARIO: GIRA DE INNOVACION

NOMBRE EMAIL Y/O CELULAR INSTITUCION Y/O COMUNIDAD CIUDAD/SECTOR
ENed pho (Arph CEVS — |[CHItyy
k \ux &;LLM/\,M /C; : LIFIE. TW/

@@ hohor C /1 CA

! 4 =1 P d

/ » - —F 2\
HEG{)Q‘EM\ADA*_ T T E e TV SN

W,U,M ‘Z Qgﬂ% - TEER 4%4?/)

QQ‘&O (/V/E_g 3«>ZL Af/ S ) < / f!

(uazv’\ ~ToXR 5% L/ 4/740“7“)1”‘4 (<7

Muadls bardd o L EGEA /VM/MA/



iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo


Ministerio de
. Agriculturs

CHILE LO
HACEMOS
TODOS

CIGER

CENTRO DE INNOVACION
Y GESTION PARA €L
DESARROLLO RURAL

ASISTENCIA ACTIVIDAD

LUGAR, FECHA: Auditorio Juan Pablo Laporte, Universidad Autonoma de Chile, Temuco. 31 de octubre 2018
SEMINARIO: GIRA DE INNOVACION

NOMBRE

EMAIL Y/O CELULAR

INSTITUCION Y/O COMUNIDAD

CIUDAD/SECTOR

Viaq | ijjé\ QAF‘U

U W S U AR na e, |
Uiedone. Capn g 4. VA _ PACSA Neo
V/AWL S V/mm/ / U fUibioun Clusp)
77/LIZM 1 /wwlm Foouts (g (o oo T Ekots
"'?mwucw /gfm ve«“\ 47%4 « [An Cap /s

CE ) MEA ST

UA — Talca



iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo


Ministeria de
H,  Agricuttore

CHILE LO
HACEMOS
TODOS

CIGER

CENTRO DE INNOVACION
Y GESTION PARA EL
DESARROLLO RURAL

ASISTENCIA ACTIVIDAD

LUGAR, FECHA: Auditorio Juan Pablo Laporte, Universidad Auténoma de Chile, Temuco. 31 de octubre 2018

SEMINARIO: GIRA DE INNOVACION

NOMBRE

EMAIL Y/O CELULAR

INSTITUCION Y/O COMUNIDAD

CIUDAD/SECTOR

Qecl(o J\fek) wianh ?\,c\'\v\r\uu d e

@C& % -‘-\ g,u\C( V

ot 0 LAAAS.

[ »\/\ﬁm : V. AVAIpn/ g m A T =
L_waxa SALM r Qs . =
(i

L;Z//'A> for Se e

M ”
¢ ALAC (g “



iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo

iacosta
Rectángulo


Anexo 4: Material entregado en las actividades de difusion

Formulario Informe Técnico Giras de Innovacién
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CODIGO GIT-2018-0381
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PROGRAMA

“Prospeccion en el desarrollo y asociatividad en la
vitivinicultura de la zona central de Chile para potenciar
y fortalecer el rubro vitivinicola de La Araucania”
GIT-2018-0381
31 de octubre de 2018, Auditérium Juan Pablo Laporte, Universidad Autonoma de Chile,
Av. Alemania 01090, Temuco.

11:30 Recepcion e inscripciones.

Palabras de Bienvenida.

Dr. Emilio Guerra Buguefio, Vicerrector de la Sede Temuco de la Universidad
12:00 Autonoma de Chile.

Sr. Rodolfo Campos Arceu, Subdirector Nacional Fundacion para la
Innovacion Agraria (FIA) del Ministerio de Agricultura de Chile.

Experiencia de la prospeccion para el desarrollo vitivinicola de la region.

12:41%
Sr. Nibaldo Aravena, Vitivinicultor de la comuna de Nueva Imperial.
Proyeccion y desafios de la vitivinicultura en La Araucania como una
e alternativa productiva para la AFC.

Sr. Edgardo Candia Silva, Ingeniero Agronomo Endlogo, Centro de Extension
Vitivinicola del Sur.

La vinculacion con el mundo rural de la Universidad Autonoma de Chile a
12:45 través del Centro de Innovacion y Gestion para el Desarrollo Rural.
(presentacion video)

Palabras de Cierre.
13:00

Sr. Luis Mayol Bouchon, Intendente Region de La Araucania.

CHILE LO & |
HACEMOS @

TODOS pdseian pur

garata
Innovacion Agraria
—
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La Fundacién para la Innovacion Agraria (FIA), y el Centro de Innovacion y Gestion
para el Desarrollo Rural de la Universidad Auténoma de Chile, invitan a usted al
taller de la Gira de Innovacion apoyada por FIA denominada “Prospeccion en el
desarrollo y asociatividad en la vitivinicultura de la zona central de Chile para
potenciar y fortalecer el rubro vitivinicola de La Araucania®, oportunidad que se
dara a conocer la experiencia prospectada.

La actividad se realizara el miércoles 17 de octubre de 2018 alas 10:30 hrs, enla Vina |

Santa Marta, ubicada en Km 10, Comunidad Los Boldos de la comuna de Nueva ,
Imperial.

Esperamos contar con su asistencia y confirmacion al teléfono: (56-45) 2895035 6 al
email: armin.cuevas@uautonoma.cl
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La Fundacidn para la Innovacién Agraria (FIA), y el Centro de Innovacién y Gestion
para el Desarrollo Rural de la Universidad Auténoma de Chile, invitan a usted al
taller de la Gira de Innovacion apoyada por FIA denominada *Prospeccién en el
desarrollo y asociatividad en la vitivinicultura de la zona central de Chile para
potenciar y fortalecer el rubro vitivinicola de La Araucania®, oportunidad que se
dara a conocer la experiencia prospectada.

La actividad se realizara el lunes 22 de octubre de 2018 a las 11:00 hrs, en el centro
Comunitario, ubicado en Calle Balmaceda N°376, en la comuna de Lumaco.

Esperamos contar con su asistencia y confirmacion al teléfono: (56-45) 2895035 6 al
email: armin.cuevas@uautonoma.cl
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El Subdirector Nacional de la Fundacion para la Innovacion Agraria (FIA), Rodolfo
Campos Arceu y el Vicerrector de la Sede Temuco de la Universidad Autonoma de
Chile, Dr. Emilio Guerra Bugueiio, invitan a usted al Seminario de Cierre de la Gira de
Innovacion apoyada por FIA denominada *Prospeccién en el desarrollo y
asociatividad en la vitivinicultura de la zona central de Chile para potenciar y
fortalecer el rubro vitivinicola de La Araucania®. &
La actividad se realizara el miércoles 31 de octubre de 2018 a las 11:30 hrs, en el
Auditorium Juan Pablo Laporte de la U. Autonoma ubicado en Av. Alemania 01090,
Temuco.

Esperamos contar con su asistencia y confirmacion al teléfono: (56-45) 2895035 6 al -
email: armin.cuevas@uautonoma.cl
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Miércoles 17 de octubre de 2018, Vina Santa Marta,
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Nueva Imperial.

10:30

Recepcion e inscripciones

11:00

Palabras de Bienvenida

Sr. Nelson Mella, Director de Desarrollo Econdmico Local de la Municipalidad de
Nueva Imperial.

Sr. Juan Garzon, Director del Centro de Innovacion y Gestion para el Desarrollo
Rural de la Universidad Auténoma de Chile.

11:15

Experiencia de la prospeccion para el desarrollo vitivinicola de la region.
Sr. Nibaldo Aravena, Vitivinicultor de la comuna de Nueva Imperial.

11:30

Vision de la vitivinicultura en La Araucania como una alternativa productiva.

Edgardo Candia Silva, Ingeniero Agronomo Enélogo, Centro de Extension
Vitivinicola del Sur.

12:10

Reflexion de Gira y proyeccion de trabajo regional.

Mg. Claudia Bravo, Ingeniero Agronomo, participante Gira de Innovacion y
encargada de unidad de planificacion Imperial Centro Il, municipalidad de Nueva
Imperial.

12:20

Recorrido por la instalaciones de Viiia Santa Marta de Nueva Imperial.
Sr. Nibaldo Aravena, Vitivinicultor de la comuna de Nueva Imperial.

13:.00

Cierre de actividad.
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Anexo 5. Encuesta de satisfaccion de participantes de giras para
la innovacion

Formulario Informe Técnico Giras de Innovacién
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DESARROLLO RURAL

ENCUESTA DE SATISFACCION DE
PARTICIPANTES DE GIRA TECNOLOGICA

NOMBRE DE LA
ENTIDAD Universidad Autonoma de Chile
POSTULANTE
DIRECCION Av. Porvenir 501, Temuco
TELEFONO /
EMAIL

COORDINADOR Armin Cuevas Riquelme

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referentes al encuentro, teniendo en cuenta que
la puntuacion mas negativa es 1y la mas positiva es 5.

1 2 3 4 5

Se ha conseguido el objetivo de
la gira v
Nivel de conocimiento
adquirido

Aplicacion del conocimiento de
nuevas tecnologias posibles de 74
incorporar en su quehacer
Estoy satisfecho (a) con la
realizacion de esta gira

Los lugares de realizacion de la
gira, fueron los adecuados

Los contactos visitados a traves
de la gira fueron un aporte al
objetivo de la gira

N NIR IS

Organizacion global de la gira

Comentarios adicionales:
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DESARROLLO RURAL

ENCUESTA DE SATISFACCION DE
PARTICIPANTES DE GIRA TECNOLOGICA

NOMBRE DE LA
ENTIDAD Universidad Autonoma de Chile
POSTULANTE
DIRECCION Av. Porvenir 501, Temuco
TELEFONO /
EMAIL

COORDINADOR Armin Cuevas Riquelme

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referentes al encuentro, teniendo en cuenta que
la puntuacion mas negativa es 1y la mas positiva es 5.

1 2 3 4
Se ha conseguido el objetivo de
la gira
Nivel de conocimiento
adquirido il

Aplicacion del conocimiento de
nuevas tecnologias posibles de
incorporar en su quehacer
Estoy satisfecho (a) con la
realizacion de esta gira

Los lugares de realizacion de la
gira, fueron los adecuados

Los contactos visitados a traves
de la gira fueron un aporte al
objetivo de la gira

NASAANANEG

Organizacion global de la gira

Comentarios adicionales:
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CHILE LO
HACEMOS CENTRO DE INNOVACION AUTONOMA
TODOS Y GESTION PARA EL DE CHILE
e DESARROLLO RURAL
ENCUESTA DE SATISFACCION DE
PARTICIPANTES DE GIRA TECNOLOGICA
NOMBRE DE LA
ENTIDAD Universidad Autonoma de Chile
POSTULANTE
DIRECCION Av. Porvenir 501, Temuco
TELEFONO /
EMAIL
COORDINADOR Armin Cuevas Riquelme

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referentes al encuentro, teniendo en cuenta que
la puntuacion mas negativa es 1y la mas positiva es 5.

1 2 3 4

Se ha conseguido el objetivo de
la gira

Nivel de conocimiento
adquirido

Aplicacion del conocimiento de
nuevas tecnologias posibles de
incorporar en su quehacer
Estoy satisfecho (a) con la
realizacion de esta gira

Los lugares de realizacion de la
gira, fueron los adecuados

Los contactos visitados a traves
de la gira fueron un aporte al
objetivo de la gira

NN NN

Organizacion global de la gira

Comentarios adlcmnales
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CENTRO DE INNOVACION AUTONOMA
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ENCUESTA DE SATISFACCION DE
PARTICIPANTES DE GIRA TECNOLOGICA

NOMBRE DE LA
ENTIDAD Universidad Autonoma de Chile
POSTULANTE
DIRECCION Av. Porvenir 501, Temuco
TELEFONO/ | ——

EMAIL
COORDINADOR Armin Cuevas Riquelme

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referentes al encuentro, teniendo en cuenta que
la puntuacion mas negativa es 1y la mas positiva es 5.

1 2 3 4

Se ha conseguido el objetivo de
la gira

Nivel de conocimiento
adquirido

Aplicacion del conocimiento de
nuevas tecnologias posibles de
incorporar en su quehacer
Estoy satisfecho (3) con la
realizacion de esta gira

Los lugares de realizacion de la
gira, fueron los adecuados

Los contactos visitados a traves
de la gira fueron un aporte al
objetivo de la gira

RPAXIKR e

Organizacion global de la gira

Comentarios adicionales: )
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CIGER

CENTRO DE INNOVACION
Y GESTION PARA EL
DESARROLLO RURAL
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ENCUESTA DE SATISFACCION DE
PARTICIPANTES DE GIRA TECNOLOGICA

UNIVERSIDAD

AUTONOMA

9 I IR 8 0 B2

NOMBRE DE LA
ENTIDAD Universidad Autonoma de Chile
POSTULANTE

DIRECCION Av. Porvenir 501, Temuco

TELEFONO /
EMAIL

COORDINADOR Armin Cuevas Riquelme

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referentes al encuentro, teniendo en cuenta que

la puntuacion mas negativa es 1y la mas positiva es 5.

1 2 3 4

Se ha conseguido el objetivo de
la gira

Nivel de conocimiento
adquirido

Aplicacion del conocimiento de
nuevas tecnologias posibles de
incorporar en su quehacer

Estoy satisfecho (a) con la
realizacion de esta gira

Los lugares de realizacion de la
gira, fueron los adecuados

Los contactos visitados a traves
de la gira fueron un aporte al
objetivo de la gira

Organizacion global de la gira
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Comentarios adicionales:
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ENCUESTA DE SATISFACCION DE
PARTICIPANTES DE GIRA TECNOLOGICA

NOMBRE DE LA
ENTIDAD Universidad Autonoma de Chile
POSTULANTE
DIRECCION Av. Porvenir 501, Temuco
TELEFONO/ | —~ 7~

EMAIL
COORDINADOR Armin Cuevas Riquelme

Valore de 1 a 5 cada uno de los aspectos referentes al encuentro, teniendo en cuenta que
la puntuacion mas negativa es 1y la mas positiva es 5.

1 2 3 4

Se ha conseguido el objetivo de
la gira

Nivel de conocimiento
adquirido

Aplicacion del conocimiento de
nuevas tecnologias posibles de
incorporar en su quehacer
Estoy satisfecho (a) con la
realizacion de esta gira

Los lugares de realizacion de la
gira, fueron los adecuados

Los contactos visitados a traves
de la gira fueron un aporte al
objetivo de la gira
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Anexo 6. Evidencia de prensa escrita, televisiva y fotografias de
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Actividad de difusion en la comuna de Nueva Imperial




Actividad de difusion en la comuna de Lumaco




Actividad de difusion de seminario de cierre en Temuco
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Actualidad

Pagina 71 El Austral de la Araucania - 01.11.2018

Gobierno impulsara industria
del vino con créditos especiales

W AUTONOMA. \niunicio lo realizd el intendente en un encuentro con productores
vitivinicolas donde se dio a conocer estudio sobie el potencial del rubro en la Region.

Ramon Tolosa Calderon

traves del Banco Es-
tado y con un se@uo
e hasta un 80% que
otorgard Corfo, se darim crédi-
tos especiales para potenciar la
plantacion de vifas, todo esto
en el marco del Plan tmpalso
Araucania™,
Asiloammcioayer ¢linten-
dente Luis Mayol, al término de
una actividad donde Ja Univer-
sidad Autonoma (UA), a iravés
de su Centro de Innovacion y
Gestion para ¢l Desarroflo Ru-
ral (Ciger)dio a conocer ¢l ua-
bajo que realizan en conjunto
con fa Fundacion para la lnno-
vacion Agraria (FIA), para po-
tenciar en la Region taindustria
del vino.

éé

PLAZOS

Sobre fa modalidad de fos cré-
ditos que se otorgarin, el inten-
dente explich que seran “pla-
z0s largos, con aios de gracia.
Por ejempio, en el avellano eu-
ropeo entre 15a 20 afios, con
cuatro acinco de gracia”,

Mayol preciso que “fos cré-
ditos seran para los pequetios y
grandes productores, abarcan-
do a todos los frutales y tam-
bién algunos cereales. Seraen
una ventanilla Gnica y quere-
mos incorporar a los bancos
privados también™.

Elvicerrector de la Ua, Emi-
lio Guera, comento que “d fo-
co que se le quicre dar a este
trabajo esta en la asociacion, la
gestion y los encadenamicntos
productivos, por eso queremes
constituir una Mesa de la Aso-
ciatividad con organizaciones
priblicas, privadas y otras umi-
versidades”.

El presidente cjecutivode fa
UA, José Antonio Galilea, dijo
que “somos partidarios de ladi-
versificacion agricola., Paraesto
se necesitard nnovar, conoci-

=

AL FINALDE LA ACTIVIDAD SE LES ENTREGD UN RECOROCIMIENTO A PRODUCTORES DE VINOS DE LA ARSUCANIA,

Rentabilidad puede llegar al 40%

* El endloge del Centro de Extension Vitivinicola del Sur.
Edgardo Candia, comentd que “una produccion peguena,
en una bodega boutique. permite una rentabifidad de en-
re 30 a40% en La Araucania ya que la region tiene mu-
cho potencial en productos de alto nivel y calidad, perono
de volimenes elevados. Hay vinos de La Araucania que ya
son conocidos a nivel nacional e internacional. sobre todo
chardonnay. Ademas de una muy buena posibilidad para

los queanivel dial estan

mucho su consumo”™.
miento, financiamiento ylain-  ficil, losnfaneros contingan en
vestigacion donde podemes  10jo, pero hemos hecho el es-
aportar las univessidades”. fuerzo”.

La propictariade a Vifa Al- Petermann  agregd que
tolasGredas, MariaVictoriaPe-  “tengo una variedad en pro-
termann comento que “mipri-  duccion que es el chardonnay,
mera cosechafueel2005yla  que esla mas segura para ma-
produccion continGasiendodi-  dwar en Perquenco™ o

Seminario solamente para mujeres
organizan los rotarios de la Region

DISTRIT0 4385, Scrid f 10 de noviembre y es para incentivar la inscripcion femenina.

£ TR

nseminario de rotarios, 1j de los 1.500 rotarios
abiertoa laconmunidad  que somos™.
y solamenic para muje- £l gobernador del distrito
res se realizard enla Universi-  agreg6 que “en el seminario
dad Auténoma de Chile sede  tendremos una panelista Ar-
Temuco el proximo sabado 10 gentina, Maria Teresa Neira, ex
de noviembre de 9adhoras,  gobemadora de Buenos Aires
con ef objetivo que mas mitie- ¥ una academica de fa Univer-
res se integren a la iniciativa. sidad del Biobio, gue es socio-
El gobernador del distrito  loga y hablara del sevvicio ha-
4355 del Rotary Inter i itario que hacen las muje-
Boris Solar, explicoque "nues-  resenel mundo”,
wro distrito, que es el mis La asistencia al seminario
grande del pais, desde Consti-  es gratuita y abierta a la comu-
tucion a Puerto Wiliams estd  nidad, pero hay una adt ELOBJETVD ES
constitsidosoloporel 3% de  de$iSmil paraclalmuerzo. ¢ CALES.

http://www.australtemuco.cl/impresa/2018/11/01/full/cuerpo-principal/7/

LA PARTICIPACION DE MUJERES EN OBRAS SO-

AR RN |

ELAUSTRAL | ueves 1 d2 novierbre de 20181 7

EL AUSTRAL
e

INDUSTRIA MANLIFACTURERA FUE DONDE MAS CAY() EL EMPLEO.

cionenlLa
Araucania fue de 64%
entre julio y septiembre
TRABAJO, 12 relacion a igual trimestre
del ano pasado tuvo una caida de 0,5%.

a Encucsta Nacional del

L Empleo informo que la

tasa de desocupacion

en La Araucania fue 6 4% pa-

ra el trimestre movil julio-
septicmbre 2018.

En relacion a igual rimes-
tre del afio anterior, presemo
una caida de 0,5 puntos, debi-
doaldecrecimiento, en menor
proporcion, de lus ocupados
que marcaron -L,0%, respecto
ala baja de los desocupados
queliegarona 7,6%.

se en 7,4%y ubico a La Armu-
cania como la Region octava
en el ranking de tasas de de-
soCUpacion.

Respecto de Jos hombres,
Ta tasa de desocupacion dismi-
nuyé 0,5% respectoa igual try
mestre mavil del afto anterior,
fijandose en 5.7% y ubico a Re-
gion como la sexta en la lista
de tasas de desocupacion.

La rama que explico ma-
yormente la disminucion de
ocupados fue Industrias ma-

Conesto, laFuerzade Tra-  nufactureras, al registrar una
bajo tuvo una disminucion en  variacion negativa de 29,7%.
doce mesesde 1,4%. Segian categoria ocupacio

nal, la baja de ocupados se de
TASAS biéa Trabajadores por Cuenta
Segiin sexo, latasadedesocu-  Propia que decrecieron 5,5%,
pacion en mugj disminuyG s que Asalariados auw
0,5% en doce meses, fjando-  mentaron 2,0%. «3

Hoy y maifiana
nose

la recoleccion de
basura domiciliaria

® Debido al feriado de hoy y

dadde conversar conel congre-
sista. o3

mafana , ol servicio de recolee-
cion damiciliaria de basura no
se realizard de manera habyi-
tual, indico la Municipalidad
Temuco, lamando a los veci-
nos a evitar sacar los residucs
domiciliarios ala calle hasta la
reposicion normal del servicio,
¥ que serd e lunes 5 de noviem-
ESTUDIANTES DEL POLITECNICO. bre en los horarios y dias esta-
blecidosencadasector.  ©¢
sUnencueniroconesiudiantes
dediversos cursosdel Liceo Po-
fitéenico PuchloNuevosostuvo — AllIMINOS de
| eldipuadoRené Saflirio(IND). | ensefianza media
“Veo con mucha atencion el in-
terés de muchos jovenes por wpan de
asumirresponsabilidadesente charla enla lmn
mas piiblicos, quicnes partici-
paron con gran entusiasmo ha- |~ ®Para sensibilizar sobre Ia
ciendo preguntassobre temas — Educacion Inclusiva, alumnas
legislativos y de contingencia  del Liceo Politéenico Manuel
qQue nos involucrana todos co- - Monttde Victoria participaron
mosociedad”, dijoelpardlamen-  deun alier que dicié elacadé
tario. £n la charla también par- | mico dela Facultad de Ciencias
ticiparon prole ¥ adming I de la casa central de
trativos del establecimiento,  Ja Universidad Arturo Prat
quienes valoraron laoportuni- | (UNAP), Jorge Salgado y que se

realizé en el Auditorio de Ja
aniversidad en Victoria. (%



8/11/2018 U. Auténoma compromete apoyo técnico para el sector rural a través de nuevo centro de investigacion y gestion — Araucania Noticias
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POLITICA Y ECONOMIA COMUNAS TURISMO EVENTOS OPINION SALUD

CARTAS AL DIRECTOR CIENCIA Y TECNOLOGIA MEDIOAMBIENTE

U. Autbnoma compromete
apoyo técnico para el
sector rural a través de
nuevo centro de
investigacion y gestion

www.uautonoma.ci

x
SOY
ARGENTINA

Volamos a 37 destinos

Fortalece dentro de Argentina

r el
encaden
amiento
producti
vo y la
asociativi BUSCAR .
dad

seran

parte de LTIMOS COMENTARIOS
las

MISIONES " Cinthya en Casa de acogida para

de CIGER.

drogadictos

Con la finalidad de potenciar el desarrollo productivo rural de La Luis Beltran en Nifios y Nifias de
Araucania es que la Universidad Auténoma de Chile presenté el Pucdn navegan por el lago

https://www.araucanianoticias.cl/2018/u-autnoma-compromete-apoyo-tcnico-para-el-sector-rural-a-travs-de-nuevo-centro-de-investi gacin-y-gestin/1104153706 1/4



8/11/2018 U. Auténoma compromete apoyo técnico para el sector rural a través de nuevo centro de investigacion y gestion — Araucania Noticias
nuevo Centro de Investigacion y Gestiéon de Desarrollo Rural Villarrica

CIGER).
( ) Marcia en Unidad de

neonatologia del Hospital Dr.
Hernan Henriquez Aravena de
Temuco celebré su décimo

La unidad académica y técnica fundada en 2017 ha desarrollado un
primer afio de trabajo silencioso en diferentes comunas de la zona
de rezago donde ha capacitado a mas de 200 emprendedores
rurales, con el objetivo de mejorar y fortalecer sus actuales
actividades productivas.

aniversario

ARAUCANIA NOTICIAS

El Vicerrector Emilio Guerra sefialé “uno de los compromisos que
tienen las universidades dentro de su vocacion publica es colaborar
en los problemas que pueden suscitarse en una region con tantas ; ; .
necesidades como La Araucania. en ese sentido nosotros hemos
entrado en el mundo rural no del punto de vista productivo, sino

desde la gestion”. L MR NORMNRS,
Me gusta esta pagina

Agregd “"hemos trabajado con muchas comunidades indigenas,

tenemos un programa de saneamiento de tierras, de manera hacer A 11 amigos les gusta esto.
habiles a estos agricultores para que puedan acceder a las ﬁ’%“
garantias del Estado. También estamos apoyando proyectos en —~ oty
viticultura y produccién horticola para que ellos puedan tener la

herramienta a su mano y de esa forma mejorar las condiciones que

: ®
ellos estdn realizando sus cultivos, queremos ser un -.NOtlc'as ‘ Lag

acompafiamiento centrado en la asociatividad”.

CIGER ha centrado gran parte de su esfuerzo en catastrar la red de
agricultores vinculado al mundo vitivinicola que desde La Araucania
intentan abrirse paso en este rubro,razén por la que desarrollaron
un proyecto financiado por la Fundacién de Innovacion Agraria
donde reunieron a los productores locales para incentivarlos a
formar redes asociativas que les permitan crecer en el mercado.

'Bam;uetem&

Al respecto el Intendente Luis Mayol valor6é el esfuerzo de la
Auténoma“pues va en directa sintonia con lo que queremos hacer
con el Plan Impulso, descubrir potencialidades que tiene esta
region en ciertos valles y lugares para producir estas cosas que son
mas sofisticadas, que le van a dar un sello a la regién, les agregan
valor a hectareas pequefias y dan mucho trabajo, lo que obliga a
especializarse”.

x

SOY
ARGENTINA

En tanto, el presidente ejecutivo de la Junta Directiva de la
Universidad Auténoma, José Antonio Galilea, manifesté ” nos
entusiasma porque hay una coordinacién y confluencia hacia

Volamos a 37 destinos
dentro de Argentina

potenciar lo que a todas vistas va a producir un cambio en la

AerolineasArgenti

produccién agricola. Las universidades sentimos que no podemos
estar ausentes de esa alternativa y convertirnos en un puntal de los
cambios que van a venir”.

https://www.araucanianoticias.cl/2018/u-autnoma-compromete-apoyo-tcnico- para-el-sector-rural-a-travs-de-nuevo-centro-de-investigacin-y-gestin/ 1104153706 2/4
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Temuco, 12 noviembre 2018
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Jefe Unidad de Programas y Proyectos FIA
Fundacion para la Innovacién Agraria (FIA)
Loreley 1582, La Reina

Santiago

o s e ——

Ref.: Respuesta GIT-2018-0381

De nuestra consideracion:

Junto con saludar muy cordialmente, a continuacion, le presentamos el informe final
Técnico y la declaracion de buena fe del proyecto “Prospeccion en el desarrollo y
asociatividad en la vitivinicultura de la zona central de Chile para potenciar y fortalecer
el rubro vitivinicola de La Araucania”, codigo GIT-2018-0381 con su copia en CD.

Agradeciendo la disposicion de FIA para abordar en conjunto los aspectos necesarios de
solucionar o mejorar a fin de asegurar el logro de los resultados previsto.

Saluda cordialmente,

Armin Cuevas Riquelme
Coordinador Propuesta
Universidad Auténoma de Chile

C.C. Representante legal Universidad Auténoma de Chile, Dr. Emilio Guerra Buguefio.
Ejecutivo de Innovacidn Agraria, Sra. Loreto Burgos.
Archivo.-

Avenicda Porvenir N° 501 esq. Av. Alemania, Temuco
Teiéfono: (56-45) 2865037
postgrados.uautonoma.ci





