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1. NOMBRE DE LA PROPUESTA

Utilizacidon completa del fruto del castaio, para la elaboracién a escala piloto de una crema untable con la
incorporacion de aditivos especializados que le otorguen propiedades funcionales, permitiendo impulsar y
abrir nuevos nichos de mercado para la agrupacion de castafieros de El Carmen.

2. SECTOR, SUBSECTOR, RUBRO EN QUE SE ENMARCA
Ver identificacién sector y subsectorAnexo 8.

Sector Agricola / Alimento
Subsector Frutales hoja caduca / Alimento funcional
Especie (si aplica) Castanea sativa

3. FECHAS DE INICIO Y TERMINO

Inicio 01-01-2018
Término 31-12-2020
Duracion (meses) 36

4. LUGAR EN QUE SE LLEVARA A CABO

Region Nuble
Provincia(s) Diguillin

El Carmen, potencialmente Pinto, Pemuco, San Ignacio, Yungay, Los Angeles,
Comuna(s) P J gay g

Santa Barbara y Tucapel.

5. ESTRUCTURA DE FINANCIAMIENTO

Los valores del cuadro deben corresponder a los valores indicados en el Excel “Memoria de calculo
proyectos de innovacion alimentos saludables 2017”.

Aporte Monto ($) Porcentaje
FIA
Pecuniario
CONTRAPARTE No pecuniario
Subtotal
TOTAL (FIA + CONTRAPARTE)
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Entidad postulante

1.- Agrupacion de productores y procesadores de castafia El
Carmen

Asociados® 2.-
3.-

n.-

1.- llustre Municipalidad de El Carmen

2.- Dra. Lidia Montero, Instituto de Investigacion en Ciencias de la
Colaboradores® Alimentacion (CIAL) del CSIC, Madrid, Espaia

3.- Heralda Elena Yaiiez Cofré, Ingeniero Agronomo, Viverista

n.-

! El asociado puede ser una persona:

* Natural, mayor de 18 afios, nacional o extranjera, que cuente con RUT en Chile.

« Juridica, nacional o extranjera, con o sin fines de lucro, publico o privado, que cuenten con RUT e
iniciacion de actividades en Chile.

En ambos casos, deberan comprometerse con la ejecucién del proyecto, obtener un beneficio de sus

resultados y realizar aportes técnicos y financieros (pecuniarios y/o no pecuniarios) necesarios para su

ejecucion.

2 El colaborador es aquella persona natural o juridica, publica o privada, nacional o extranjera, que manifiesta
su interés en colaborar en una o varias actividades técnicas del proyecto, que contribuyan de manera concreta
al cumplimiento de sus objetivos y resultados.
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7. ENTIDAD POSTULANTE

Nombre
Representante Legal

RUT

Sergio Alfonso Lavanchy Merino

Aporte total en pesos:

Aporte pecuniario

Aporte no pecuniario
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8. ASOCIADO(S)
Nombre

Representante Legal

Aliro Lagos Sandowval

RUT

Aporte total en pesos:

Aporte pecuniario

Aporte no pecuniario

Firma
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9. IDENTIFICACION DE LA ENTIDAD POSTULANTE

Complete cada uno de los datos solicitados a continuacidn. Adicionalmente, se debe adjuntar como anexos
los siguientes documentos:

- Certificado de vigencia de la entidad postulante enAnexo 1.
- Documento que acredite iniciacion de actividades en Anexo 2.

9.1. Antecedentes generales de la entidad postulante

Nombre:Universidad de Concepcién

Giro/Actividad:Educacién Superior

RUT:

Tipo de entidad, organizacidn, empresa o productor (mediano o pequefio):Corporacién de Derecho
Privado.

Ventas anuales de los Ultimos 12 meses (en UF):No aplica

Identificacion cuenta bancaria

Banco: Tipo de cuenta: N° de Cuenta:

Direccion (calle, comuna, ciudad, provincia, regién)/Domicilio postal:

Teléfono:

Celular:

Correo electronico:

Usuario INDAP (si/no): No

9.2. Representante legal de la entidad postulante

Nombre completo: Sergio Alfonso Lavanchy Merino

Cargo que desarrolla el representante legal en la entidad: Rector

RUT:

Nacionalidad: Chilena

Direccion (calle, comuna, ciudad, provincia, region):

Teléfono:

Celular: -

Correo electronico:

Profesién: Ingeniero Civil Mecénico

Género (Masculino o Femenino): Masculino

Formulario de postulacién
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Etnia (indicar si pertenece a alguna etnia): No

9.3. Realice una breve reseia de la entidad postulante
Indicar brevemente la actividad de la entidad postulante.

(Maximo 1.500 caracteres, espacios incluidos)

La UdeC, fundada en 1919, Institucién de Educacién Superior que tiene por objeto crear, transmitir
y conservar la cultura. Con fuerte compromiso con la comunidad y su entorno, de destacada
presencia nacional e importante proyeccion internacional. Liderazgo reconocido en transferencia
tecnoldgica, innovacidn, emprendimiento e investigacidén cientifica. Una de las tres instituciones
mas activas en |+D+i y tecnologia en el pais. En 2015 recibié el reconocimiento de INAPI, como la
institucion nacional con el mayor nimero de registro de solicitudes de patentes (87).

Su Vicerrectoria de Investigacion y Desarrollo (VRID) cuenta con unidades especializadas que dan
soporte a las demas reparticiones en el ambito de proteccidon de la propiedad intelectual (PI) y
transferencia tecnoldgica (TT). En materias referidas a Pl, se cuenta la Unidad de Propiedad
Intelectual (UPI), la cual asesora a las reparticiones universitarias en estas materias y vela por los
derechos de Pl de la Universidad. Para transferir dichos resultados de 1+D, cuenta con la Oficina de
Transferencia y Licenciamiento (OTL), que tiene como misién promover entre la comunidad
universitaria la transferencia de la propiedad intelectual de la UdeC a terceros capaces de
transformarla en nuevos productos y servicios, de manera de contribuir al desarrollo econémico y
social.

9.4. Indique la vinculacién de la entidad postulante con la propuesta

Describa brevemente la vinculacién de la entidad postulante con la tematica de la propuesta y sus fortalezas
en cuanto a la capacidad de gestionar y conducir la propuesta.

(Maximo 1.500 caracteres, espacios incluidos)

La Facultad de Ingenieria Agricola de la UdeC se posiciona frente a la comunidad como un nuicleo
estratégico de desarrollo sustentable de los procesos productivos relacionados y derivados del
sector agroalimentario y de otros sectores emergentes como la industria del turismo sustentable,
energias renovables no convencionales, alimentacién saludable, entre otros. Es por esto que para la
Facultad es esencial la vinculacién con el medio a través de aportes concretos, poniendo su
investigacion y recursos tecnoldgicos al servicio de la regidn. La Facultad se ocupa de investigar,
desarrollar y formar capital humano para dar soluciones inteligentes, innovadoras y sustentables a
las problematicas relacionadas con el manejo de los recursos hidricos, la producciéon de energia
sustentable y la produccién de alimentos. Cuenta con los profesionales idoneos, la infraestructura,
equipamiento cientifico-tecnoldgico y la experiencia necesaria para el desarrollo exitoso de la
propuesta.

Por su parte, la Vicerrectoria de Investigaciéon y Desarrollo de la UdeC cuenta con unidades
especializadas que dan soporte a las demas reparticiones en el dmbito de proteccion de la
propiedad intelectual y transferencia tecnoldgica. En materias referidas a Pl, se cuenta la Unidad de
Propiedad Intelectual (UPI), la cual asesora a las reparticiones universitarias en estas materias. Para
transferir dichos resultados de 1+D, cuenta con la Oficina de Transferencia y Licenciamiento (OTL),
gue tiene como misidon promover entre la comunidad universitaria la transferencia de la propiedad
intelectual.
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9.5. Cofinanciamiento de FIA u otras agencias

Indique si la entidad postulante ha obtenido cofinanciamiento de FIA u otras agencias del Estado en temas
similares a la propuesta presentada (marque con una X).

Sl X NO

Si la respuesta anterior fue SI, entregue la siguiente informaciéon para un maximo de cinco
adjudicaciones (inicie con la mas reciente).

Nombre agencia:

Agregacion de valor a frutos recolectados de Rosa Mosqueta a partir de
la creacion de grageas comestibles con propiedades funcionales para la
incorporacién de un eje competitivo que favorece el desarrollo de la
Coordinadora Regional de Recolectoras y Recolectores del Biobio A.G.

Nombre proyecto:

Monto adjudicado ($):

Monto total (S):

Afio adjudicacién: 2017

Fecha de término: 31 de Agosto 2019

Caracterizacion de la materia prima segin zona de procedencia e indice de
cosecha del fruto.

Identificacion del proceso éptimo de secado y la obtencidon de polvo de Rosa
Principales resultados: | Mosqueta.

Identificacion de propiedades bioactivas del producto

Capacitacion de recolectores y transferencia Tecnoldgica.

Difusién de los resultados, marketing y venta del producto obtenido

10.  IDENTIFICACION DEL(OS) ASOCIADO(S)

Si corresponde, complete los datos solicitados de cada uno de los asociados de la propuesta.

10.1. Asociado 1

Nombre: Agrupacién de Productores y Procesadores de castafia El Carmen

Giro/Actividad:Recepcién y comercializacién de castafias

RUT:

Tipo de entidad, organizacién, empresa o productor (mediano o pequefio):Organizacién comunitaria

Ventas anuales de los ultimos 12 meses (en UF):

Direccidn (calle, comuna, ciudad, provincia, region):

Teléfono:-

Celular: -

Formulario de postulacién
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Correo electrénico: -

10.2. Representante legal del(os) asociado(s)

Nombre completo: Aliro Lagos Sandoval

Cargo que desarrolla el representante legal en la entidad: Presidente

RUT:

Nacionalidad: Chilena

Direccioén (calle, comuna, ciudad, provincia, regidn):

Teléfono: -

Celular:

Correo electrdénico:

Profesidon:Agricultor

Género (Masculino o Femenino): Masculino

Etnia (indicar si pertenece a alguna etnia): No

10.3. Realice una breve resefia del(os) asociado(s)

Indicar brevemente la actividad del(os) asociado(s).

(Maximo 1.500 caracteres, espacios incluidos)

La Agrupacion de productores y procesadores de castafia de la comuna de El Carmen, (de aqui en adelante
Agrupacion o Los Castaiieros) fue creada en el afio 2011, con 15 personas en su conformacién inicial.
Actualmente esta compuesta por 50 socios. La motivacion principal era poder asociarse entre agricultores y
productores para establecer precios y poder postular a proyectos, beneficios y/o informaciones a nivel
comunal. Esta asociacion nace en un contexto en el cual la castafa estaba desvalorizada y no tenian mayores
oportunidades de negociacidén actuando por separado. Gracias a la adopcion de este modelo asociativo se
han posicionado como una comuna productora de castafas, han podido ofrecer sus productos frescos y
difundir su labor en instancias como la fiesta de la castafia que se realiza en el mes de mayo en la comunidad
y en ferias cercanas durante el resto del afio. Actualmente esta asociacion ha detectado la necesidad de
diversificar su mercado, ya que el precio de la castaia es bajo y se ha mantenido estable durante los ultimos
tres afos. Los asociados seran los principales proveedores y beneficiarios de esta propuesta, ya que podran
incursionar en la elaboracién de productos innovadores a través de un proceso formativo que les dard las
herramientas para elaborar, buscar alternativas de venta del producto, capacitarse y crear un nuevo nicho de
mercado y asi mejorar sus ingresos.
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11. IDENTIFICACION DEL COORDINADOR DE LA PROPUESTA
Complete cada uno de los datos solicitados a continuacién.

Nombre completo: Christian Gabriel Folch Cano

RUT:

Profesion: Profesor de Quimica y Ciencias Naturales, Doctor en Quimica

Pertenece a la entidad postulante (Marque con una X).

S|

X

NO

Indique el cargo en la
entidad postulante:

Profesor Asistente

Indique la institucién a la
gue pertenece:

Direccidn (calle, comuna, ciudad, provincia, region):

Teléfono:

Celular:

Correo electrdénico:

Formulario de postulacién
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12. VINCULACION DE LA PROPUESTA CON LA TEMATICA DE LA CONVOCATORIA

12.1. Linea tematica de la convocatoria con que se vincula la propuesta

Marque con una “X” solo una linea tematica (la mas representativa) en que se enmarca su propuesta

1. Desarrollo de ingredientes funcionales, aditivos especializados y/o alimentos
saludables

2. Incorporacién de tecnologias innovadoras en la agregacidon de valor de la
materia prima.

3. Desarrollo de modelos innovadores, considerando instrumentos tecnolégicos,
para la gestién de calidad e inocuidad de los alimentos saludables.

4. Desarrollo de servicios tecnoldgicos, de gestion, de comercializacion e
informacidn innovadores.

5. Desarrollo de modelos innovadores de encadenamiento entre la produccion
primaria y la transformaciéon de materia prima

X

12.2. Justificacion
Justifique con cual(es) linea(s) tematica(s) se vincula su propuesta y por qué.

(Maximo 1.000 caracteres, espacios incluidos).

La propuesta se enmarca en la linea 1 y 2, propone elaborar una crema untable con propiedades
funcionales a base a castanas y aditivos especializados. La formulacidon buscard mantener las
caracteristicas nutricionales de este fruto, utilizando fracciones, hasta el momento no
aprovechadas, ricas en acido eldgico y elagitaninos. Sus propiedades funcionales se potenciaran con
ingredientes bioactivos, que ademas realcen su sabor; por ejemplo cacao organico y circuma, los
cuales poseen propiedades antioxidantes debido a sus componentes (epicatequina y curcumina).
Transversalmente se abordan las lineas 3 y 4, al modelar un proceso que pueda ser aplicado por la
agrupacion de castaneros, asegure la inocuidad del producto final y el éxito de la transferencia
tecnoldgica. Se creard una marca colectiva, una estrategia de marketing y branding y la factibilidad
de proteger el producto a través de una patente e indicacidn geogrdfica, ambas en directo
beneficio para los castafieros de El Carmen.
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13. RESUMEN EJECUTIVO
Sintetizar con claridad la justificacién de la propuesta, sus objetivos, resultados esperados e impactos.

(Maximo 2.000 caracteres, espacios incluidos).

Chile exporta 37,7 ton y produce para el mercado interno 161,5 ton, que corresponde
principalmente a castafia nativa sin procesar. La comuna de El Carmen posee 522,7 Ha, de
Castafios, alcanzando el 67% de la produccién total de la regién y el 55% a nivel nacional. Este
fruto posee un alto valor nutricional, rico en carbohidratos, acidos grasos esenciales y fibra. Sin
embargo, presenta problemas como la adherencia de la piel y tabiques de la misma en la pulpa,
dificultando su remocién. Lo anterior, influye directamente en la calidad del fruto ofertado segun
un punto de vista tradicional y una baja versatilidad de productos derivados de él.

En este contexto es que nace la Agrupacion de Productores y Procesadores de castafia El Carmen.
Uno de sus grandes inconvenientes, es depender de un estrecho poder comprador del fruto en
estado fresco y no contar con productos que le den valor agregado a su produccidon. Ademas de
pertenecer a una de las comunas con los mayores indices de pobreza de la region.

Este proyecto propone elaborar una crema con propiedades funcionales a base a castanas y
aditivos especializados. Crear una marca colectiva y generar nuevos nichos mercado.

La formulacidon buscara mantener las caracteristicas nutricionales de este fruto, aprovechando
aquellas fracciones que aun no son comercialmente atractivas pero ricas en dacido eldgico y
elagitaninos y potenciar sus bondades con propiedades funcionales provenientes de aditivos
especializados, que a la vez realcen su sabor. Durante su desarrollo, se modelara un proceso que
pueda ser aplicado por la agrupacidn de castaiieros, asegure la inocuidad del producto final y el
éxito de la transferencia tecnoldgica. Asimismo se estudiara la factibilidad de proteger el producto
a través de una patente e indicacion geografica, ambas en directo beneficio para los castafieros de
El Carmen.

El producto sera escalado a nivel piloto y presentado para su venta y consumo en forma directa o
para preparaciones de reposteria y chocolateria fina, pudiendo posicionarse en el mercado
nacional como una nueva alternativa de comercializacion colectiva de las castanas, acelerando la
economia local. Al mismo tiempo, se gestionara la participacién activa de la agrupacién a través de
actividades de transferencia tecnoldgica y capacitacion en areas que aseguren la inocuidad vy
comercializacién del producto.

De esta forma se potenciard el consumo de la castafia beneficiando en primera instancia a los
habitantes de El Carmen y luego a todas las localidades productoras del pais.
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14. PROBLEMA Y/U OPORTUNIDAD
Identifique y describa claramente el problema y/u oportunidad que dan origen a la propuesta.

(Maximo 1.500 caracteres, espacios incluidos).

Problema

- Existe poca informacién sobre el uso de la produccidon exportada, rendimientos en el proceso y
atributos de calidad de la materia prima.

- Los poderes compradores en la Regidon no estdn tipificados, lo que implica que los agricultores
disponen de poca informacién sobre su capacidad de volumen, niveles de procesamiento,
mercados de destino y participacién de mercado.

- Las actuales relaciones comerciales no son sustentables o existen marcadas asimetrias de
informacién, en desmedro de los productores.

-La castafia nativa sin procesar lidera la produccién nacional y exportaciones a un bajo precio, por
poseer mas de un embridn, lo que se traduce en tabiques de piel entre la pulpa, imposibles de
eliminar sin romper el fruto

-Limitada oferta de productos elaborados con castafa, principalmente a escala artesanal, poca
demanda y sin un atractivo econémico.

Oportunidad

-Chile es el Unico pais de Sudamérica con plantaciones de castafios. Posee 959,3 Ha, con
prospeccioén al 2020 de 1200 Ha aprox.

-Alta disponibilidad de materia prima dado que la anterior regién del Biobio, a la que pertenecia la
actual region de Nuble, representaba un 82% de la superficie plantada. La comuna de EI Carmen
presenta 522 Ha, representando el 67% de la regidn y el 55% a nivel nacional.

-Produccidn del afio 2016 de la agrupacién de castafierosasciende a 220 ton.

-Necesidad de innovar para contribuir al desarrollo de alimentos saludables y versatiles en la
industria de los alimentos.

-Fomentar consumo de castaiia completa, rica en acidos grasos esenciales, fibra, minerales y con
presencia de antioxidantes.

- Utilizar aditivos especializados con propiedades bioactivas otorgando valor a los productos
obtenidos por la agrupacion, mejorando vias de comercializacién e ingresos monetarios familiares
-Asociacién estratégica entre entidades involucradas en el proyecto que permite crear
conocimiento y transferir tecnologia al servicio del desarrollo econdmico y social de la agrupacion

15. SOLUCION INNOVADORA

15.1. Describa la solucion innovadora que se pretende desarrollar en la propuesta para
abordar el problema y/u oportunidad identificado.

(Maximo 3.500 caracteres, espacios incluidos)

La recoleccidon de Castafas es una actividad tipica en la comuna de El Carmen, por lo mismo se
autodenomina como “tierra de las castaias y artesanas”. Todos los afios, a fines del mes de mayo
se realiza la fiesta de la castafia, donde se celebra la venta de este fruto, que actualmente se lleva
a cabo a través de la “Agrupacion de Productores y Procesadores de castaiia El Carmen”. La
Agrupacidn, cuenta con 50 socios formales y aproximadamente 40 socios informales, entre todos
son capaces de vender 220 ton anuales, lo cual representa el 58% del total de la venta de la
anterior regién del Biobio. La finalidad de agruparse es equiparar sus precios y poder ofrecer su

Formulario de postulacién
Proyectos de innovacion alimentos saludables 2017
Pé&gina 16




9 Qo

Fundacién para la
Innovacién Agraria

DE INNOVACION
AGRARIA

produccién de forma segura anualmente. Hasta el momento han participado de distintos procesos
de aprendizaje a nivel agrondmico referidos al cultivo, mantencién y cosecha de castaias. Sin
embargo a nivel agroindustrial carecen de competencias.La castafia denominada “nativa” por los
Carmelinos presenta dos grandes problemas que las desvalorizan; el poseer mds de un embrién en
cada fruto, produciendo tabiques de piel entre la pulpa, imposibles de eliminar sin romper la
castafia y una piel (epispermo) totalmente adherida a la pulpa, que obliga a pelarla con medios
destructivos perjudicando el producto final o en forma manual[5].

Chile exporta el 10% de su produccion anual y la restante es vendida a nivel nacional como fruto y
harina. Esto hace necesario poder ofrecer al mercado nacional e internacional una nueva opcién
de consumo, pudiendo utilizar el 49% de la produccién nacional destinada al rubro agroindustrial.

La solucidn radica en el uso completo de la parte comestible de la castaiia de El Carmen en una
crema comestible con marca colectiva que sera formulada y desarrollada en base a propiedades
reolégicas, caracteristicas nutricionales, bioactivas y sensoriales, utilizando procedimientos que
aseguren la inocuidad del producto final.Estas propiedades seran realzadas y complementadas con
el uso de aditivos especializados como el cacao y la clircuma, con probada bioactividad,
otorgandole caracteristicas funcionales y haciéndola comercialmente mds atractiva. El etiquetado
del producto se realizard segun la normativa vigente (Reglamento Sanitario de los Alimentos,
resoluciéon 427 y 467, Ley 20.606); destacando sus propiedades benéficas.

En Chile no existe un producto similar, su competencia mas cercana son las cremas untables a base
de avellanas, las cuales presentan altos valores de nutrientes criticos por porcién (azlcares totales
y materia grasa). A nivel internacional existe la crema de castafa con distintas formulaciones (con
nueces, chocolate, brandy, etc.) y marcas (Hero, Cuevas, La vieja fabrica, El artesano, Deluxe,
Naicifia, Molienda verde, Guijo entre otras.) todas ellas son elaboradas en Espafia y poseen altos
contenidos de carbohidratos y kilocalorias, ya que adicionan sacarosa en la formulacién.

La iniciativa permitird realizar actividades de capacitacion y transferencia tecnoldgica a los
castafieros para la adopcién de la innovacién en productos derivados de castafia y buenas
practicas que aseguren la inocuidad del producto.

Finalmente se propone estudiar una estrategia de comercializacién y marketing de la crema de
castafias y productos de reposteria y chocolateria desarrollados por la agrupacion.

Cumpliendo las etapas propuestas, se entregaran las herramientas necesarias a los castafieros,
para agregar valor a su materia prima, en base a su origen, composicidon e inocuidad, lo que
permitird fortalecer la identidad territorial de este fruto. La planta piloto agroindustrial de la
Facultad de Ingenieria Agricola permitira desarrollar los prototipos a escala piloto (Resolucion
Sanitaria N°400, 2000), proporcionando las facilidades para preparar los productos como una
prestacion de servicios hasta que puedan participar de un fondo concursable que les
permitaestablecerse como una unidad productora, lo cual sentard las bases técnicas en el
procesado de este fruto.

Gracias a la alianza estratégica entre La Agrupacion de castafieros, la llustre Municipalidad de EIl
Carmen y la UdeC, se espera desarrollar un proyecto exitoso, de alto impacto tecnoldgico-social
gue tenga continuidad en el tiempo.

15.2. Indique el estado del arte de la solucion innovacién propuesta a nivel nacional e
internacional, indicando las fuentes de informacidn que lo respaldan en Anexo 7.
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(Maximo 3.500 caracteres, espacios incluidos).

El castafio pertenece a la familia de las Fagaceae, arbol caducifolio, de hasta 30 -35 m de altura. El
fruto es un aquenio de 2.5-4 cm, atenuado y de apice agudo, de color castafio brillante que esta
en una cupula con largas espinas.El arbol necesita poca luz, temperatura calida, suelos secos a
huimedos, arcillosos y drenados, acidos (pH 3,5- 5,5) y pobres en nitrégeno [2].

La especie introducida en Chile es la Castanea sativa de origen europeo, la cual ha presentado un
alto crecimiento y rendimientoen el centro sur del pais.

El mercado mundial es abastecido por paises del hemisferio norte. La produccién en el sur es
pequefia y de baja calidad. Las castafias producidas en Chile son principalmente para
abastecimiento local.

Segln Odepa (2016) el mayor productor y exportador de castafias es Francia (58%), seguido de
Italia (31%), Espafia (8%) y Portugal (3%). Los mayores importadores son ltalia (27%), Alemania
(7%) y Francia (6%).

Las castafias en los paises consumidores se utilizan principalmente:

Frescas: sometidas a calibracién y embalaje.

Secas: son deshidratadas para luego ser rehidratadas o bien molidas para hacer harina.
Procesadas: peladas, precocidas o congeladas IQF para su consumo como snack, materia prima de
otros productos.

Consumo de castana castafias

confitadas
5%

de castafia
5%

rron glace
7%

castafias secas
3%

castafias al vacio
3%

Fig2. Consumo de castafia a nivel mundial, expresado en porcentajes, CEE 2012.

Chile, es el Unico pais de Sudamérica que cuenta con plantaciones de Castafios, debido a la
favorable relacion suelo-clima. Se cultiva desde la Regiéon Metropolitana hasta la Regién de Los
Lagos.

A nivel pais, la superficie total es de 909 Ha, con una proyeccion al afio 2020 de 1200 Ha. La regién
del Biobio que incluia a la actual regién de Nuble, representa el 82% de la superficie total (ODEPA
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2016).

La castafia nativa presenta dos grandes problemas que las desvalorizan; generalmente tienen mas
de un embrién en cada fruto, lo que produce tabiques de piel entre la pulpa, imposibles de
eliminar sin romper la castafia y una piel (epispermo) totalmente adherida a la pulpa, que obliga a
pelarla con medios destructivos perjudicando el producto final o en forma manual[5].

Segln Vasconcelos et al, [6] la castafia es un alimento funcional por su composicién bioactiva y
beneficios para la salud. El contenido de compuestos fendlicos totales es de 6.1-36 mg EAG/g [7-9]
entre los que se encuentran acido galico, acido eldgico y elagitaninos (castalagina y vescalagina)
gue le otorgan actividad antioxidante, la cual se ha relacionado con propiedades antitumorales y
antimicrobianas [10,11]. Se ha registrado un aumento en su contenido de acido galico y eldgico por
la coccidn en agua, producto de su interaccién con la cdscara y la piel al ser cocinadas [12]. La piel
de la castafa presenta valores superiores a los de la pulpa en su contenido de compuestos
fendlicos totales (102.6mg EAG/g) [13]. Representa entre un 6.3 y 10.1% del fruto y ha sido
catalogada como un subproducto rico en acido galico y castalagina [14].

Las castafias son consideradas buena fuente de vitamina E (1.9 mg/100g) que es el mayor
antioxidante liposoluble en las células, asociado a la reduccidn de enfermedades cardiovasculares
y cancer. Asimismo poseen altas cantidades de vitamina C (15.6mg/100g) [15-17].

A nivel industrial se utilizan como reemplazo de aditivos que contienen gluten como son los
derivados del trigo, por su alto contenido de almidén (43% aprox) y de azlcares libres, lo que
permite modificar caracteristicas reolégicas de los productos. Poseen un bajo contenido de grasa
(3%), cantidades significativas de fibra (3%) y son ricas en potasio (750mg/100g), fdsforo
(120mg/100g) y magnesio (75mg/100g) [18,19].

Por otro lado, el uso de ingredientes especializados potencian las propiedades especificas de un
alimento. Un ejemplo es el cacao, el cual ha sido catalogado por la EU como una fuente natural de
antioxidantes, con actividad probada, relacionada con la prevencién de enfermedades vasculares
[20]. Estos antioxidantes son principalmente flavonoides como catequina, epicatequina y
procianidinas. Asimismo, es una fuente de trans-resveratrol y piceida [21]. Su contenido de
compuestos fendlicos, fibra y minerales actian en forma sinérgica, provocando mdultiples
beneficios a la salud [22].

Otro ingrediente de origen natural es la circuma, catalogado como fuente de antioxidantes [23-
25] con bioactividad comprobada. Sus propiedades anti-inflamatorias y anticancerigenas han sido
citadas en multiples publicaciones [26-28]. Su bioactividad se explica principalmente su contenido
de curcumina, que presenta mayor actividad que algunos medicamentos anti-inflamatorios no
esteroidales como aspirina, ibuprofeno, naproxeno y diclofenaco [29]. Su biodisponibilidad
después de su consumo no es muy alta, por lo que se recomienda su incorporacién en distintos
alimentos, incrementando su disponibilidad en la dieta.

En base a lo anterior, se formulard un producto alimenticio utilizando castafas, cacao y circuma
con potenciales propiedades bioactivas, rico, versatil, con una textura untuosa, de color y sabor
agradable a la vista y paladar, dando valor a la actividad desarrollada por la agrupacién de
castafieros de El Carmen y mejorandosus posibilidades de ingresos.

15.3. Indique si existe alguna restriccion legal o condiciones normativas que puedan afectar el
desarrollo y/o implementacion de la innovacién y una propuesta de cémo abordarla.
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(Maximo 1.500 caracteres, espacios incluidos).

En la prospeccién de productos a nivel nacional, no se encontraron patentes, ni productos iguales
en el mercado. Lo anterior nos permite poder lanzar un producto nuevo, local y con identidad
propia de la comuna de El Carmen.

A nivel internacional se encuentran algunos productos catalogados como crema de castaias con
composicion y caracteristicas sensoriales distintas. Ejemplo:

-HERO (Murcia, Espafia): 345 g; puré de castafia (40g/100g), azucar y vainilla (azlicares totales
63g/100 g).

-L’ArdecheClementFaugier (Francia): 500 g; castafias, vainilla, azicar y agua.
-SABORES DEL GUIJO (Espafia): 400g; 65 % de castafia y 35 % de azUcar.

-LA VIEJA FABRICA (Sevilla Espafia) 375g

-EL MONUMENTO (Espafia): 195g; castafias con chocolate

-NAICINA (Espafia): 380 g

-DELUXE: 380 g

-LA MOLIENDA VERDE (Malaga Espafia): castafias, brandy y canela

-EL ARTESANO RAUL VALCARCE (Ledn Espafia): 520g

-CUEVAS (Ourense, Espafia)

Por otra parte, no existe restriccién en la elaboracion del prototipo ya que la Facultad de Ingenieria
Agricola de la Universidad de Concepcidn posee una planta piloto agroindustrial que desde el afio
2000 cuenta con resolucién sanitaria N°400 otorgada por el Servicio de Salud Nuble para la
elaboracidon de conservas, deshidratado, jugos, encurtidos y productos lacteos. Asimismo, la
Facultad cuenta con los recursos tecnoldgicos y humanos para cumplir con todas las etapas
diagndsticas que avalan la calidad del prototipo final.
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16. OBJETIVOS DE LA PROPUESTA

A continuacién indique cual es el objetivo general y los objetivos especificos de la propuesta.

16.1. Objetivo general®

(Maximo 200 caracteres, espacios incluidos).

Desarrollar una crema saludable en base de castaiias y aditivos especializados, a escala piloto, utilizando
un modelo innovador de gestion en conjunto con la agrupacion de castafieros de El Carmen, que incluye el
aseguramiento de la calidad, inocuidad y estrategia de mercado del producto.

16.2. Objetivos especificos”

Ne Objetivos Especificos (OE)
Evaluar la composicion nutricional, microbiolégica, bioactiva y posible presencia de plaguicidas en
1 la materia prima (castafias)
Desarrollar crema de castaias en base a propiedades sensoriales, reoldgicas , composicion
2 nutricional y bioactiva, con procedimientos estandarizados que aseguren su inocuidad
Determinar el tiempo de vida util del producto, en distintas condiciones de almacenamiento,
3 mediante analisis organoléptico, bioactivo y microbiolégico
Realizar el escalamiento del prototipo a nivel piloto, considerando la futura implementacién de la
4 unidad de proceso comunitaria de la agrupacion de castaiieros.
Diseiiar preparaciones de uso masivo del producto (reposteria y chocolateria) en conjunto con la
5 agrupacion.
Estudiar una estrategia de marketing de la crema de castaiias desarrollada en conjunto con la
6 agrupacion de castafieros de El Carmen.
Capacitar y transferir tecnologia a la agrupacion de castaferos de EL Carmen para la elaboracion
7 del producto, utilizando criterios de inocuidad.
g Estudiar la factibilidad de Proteger los productos desarrollados.
Difundir el alcance del proyecto para mejorar las oportunidades de desarrollo en el sector agricola
9 de la castana.

SEl objetivo general debe dar respuesta a lo que se quiere lograr con la propuesta. Se expresa con un verbo
que da cuenta de lo que se va a realizar.

* Los objetivos especificos constituyen los distintos aspectos que se deben abordar conjuntamente para
alcanzar el objetivo general de la propuesta. Cada objetivo especifico debe conducir a un resultado. Se
expresan con un verbo que da cuenta de lo que se va a realizar.
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17. METODOS

Indique y describa detalladamente como lograra el cumplimiento de los objetivos plateados en la propuesta.
Considerar cada uno de los procedimientos que se van a utilizar, como analisis, ensayos, técnicas,
tecnologias, entre otros.

Método objetivo 1:Evaluar la composicion nutricional, microbioldgica, bioactiva y posible
presencia de plaguicidas en la materia prima (castanas)

(Maximo 2.000 caracteres, espacios incluidos)
Afoly2:

Se realizard una visita al centro de acopio y se creard un registro de procedencia de la materia
prima. Las muestras seran recolectadas y transportadas a la planta piloto de la Facultad de
Ingenieria Agricola donde serdn acondicionadas y rotuladas para conservacién en cdmara de frio.
Luego serdn enviadas al Laboratorio para realizar las siguientes determinaciones:

- Analisis Quimico: Andlisis proximal (humedad, proteinas, cenizas, carbohidratos, lipidos y fibra),
acidez, pH, utilizando metodologias estandarizadas de OfficialMethods of Analysis de la AOAC
(Association of OfficialAnalyticalChemists).

-Analisis bioactivo: El Laboratorio de Investigaciones Quimicas cuenta con un multilector de
fluorescencia, luminiscencia y UV-vis en microplacas (Sinergy HTX, BioTek), HPLC-DAD (Flexar,
Perkin Elmer) y UHPLC-MS/MS (MS8030 nexera, Shimadzu) para efectuar los andlisis centrados
principalmente en su contenido antioxidante. Para esto se determinara la cantidad de
compuestos fendlicos totales utilizando el método de Folin-Ciocalteu [30], capacidad antioxidante
por el método de Absorcion de radicales de Oxigeno (ORAC-FL) [31, 32], actividad antioxidante
frente a radicales DPPH [33], perfil fendlico por HPLC y composicion de compuestos fendlicos
principales por UHPLC-MS/MS.

-Analisis Fisico: diametro, color (colorimetro Hunter Lab) espacio CIE1976 coordenadas L*a*b* y
textura mediante compresién (Instron Modelo ID-4467 HI998) y corte utilizando la celda Kramer
segun metodologia American Society of AgriculturalEngineers (ASAE, 1991).

-Andlisis de plaguicidas: los andlisis serdn desarrollados en instituciones acreditadas como ISP,
ANALAB o SGS. De esta forma se confirmarad si las castafias se encuentran libres de la presencia de
estos compuestos.

-Analisis microbioldgico: Segun el reglamento sanitario de los alimentos articulo 172 y 173 se
haran los analisis microbiolégicos en instituciones acreditadas.

Método objetivo 2:Desarrollar crema de castaiias en base a propiedades sensoriales, reoldgicas,
composicion nutricional y bioactiva, con procedimientos estandarizados que aseguren su
inocuidad.

(Maximo 2.000 caracteres, espacios incluidos)

Se formulara una crema de castafias con contenido en materia grasa reducida con cacao
organico, curcuma y aditivos permitidos segin normativa. La trazabilidad de los aditivos
especializados de proveedores serd documentada. La trazabilidad de las castafias se determinara
a partir de la informacion obtenida en objetivo 1. Con esta informacion se podran evaluar los
Procesos de produccidn, transformacion, presentacion y manejo (Relevamiento y toma de
muestras en unidades de acopio). Procedencia y destino, asi como las fechas de ambos.
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La textura y sabor de la crema elaborada sera seleccionada mediante pruebas de aceptacién
(escala heddnica de 5 puntos) realizadas por un panel sensorial no entrenado (consumidor) y
pruebas de viscosidad mediante rotaciéon controlada (redmetro Brookfield DVIII+) segun
metodologia de American SocietyforTestingMaterials (ASTM).

A los productos desarrollados se les realizara un analisis proximal segiin metodologias de la AOAC
y analisis de componentes bioactivos (descritos en métodos del objetivo 1). Dichos andlisis
permitiran caracterizar el producto final y realizar el etiquetado nutricional (segin RSA y Ley
20.606), considerando el valor agregado de su composicion bioactiva.

Durante el proceso de elaboracién se implementara y elaboraran registros, manuales,
procedimientos de todo el accionar de la unidad de proceso.

Método objetivo 3: Determinar el tiempo de vida util del producto, en distintas condiciones de
almacenamiento, mediante analisis organoléptico, bioactivo y microbiolégico

(Maximo 2.000 caracteres, espacios incluidos)

En los laboratorios de analisis sensorial, postcosecha, andlisis quimico y microbiologia de la
Facultad de Ingenieria Agricola se determinara el tiempo de vida util de los productos
desarrollados mediante analisis organoléptico (color, sabor, olor y textura) mediante un panel
sensorial semientrenado, anadlisis de antioxidantes (ORAC) y mediante andlisis microbiolégico
segun Reglamento Sanitario de los Alimentos. Los pardametros en estudio serdn temperatura y
humedad relativa de almacenamiento, los cuales seran monitoreados en el tiempo.

Método objetivo 4:Realizar el escalamiento del prototipo a nivel piloto, considerando la futura
implementacion de la unidad de proceso comunitaria de la agrupacion de castafieros.

El prototipo final serd escalado a nivel piloto en la planta agroindustrial de la Facultad de
Ingenieria Agricola, la cual cuenta con Resolucion Sanitaria desde el afio 2000, un sistema
establecido de buenas practicas de manufactura y de control de calidad en los puntos
considerados criticos para el procesamiento. Los productos se elaborardn en la linea de
appertizado (cinta de seleccién, pulpador, mezclador, exhauster y esterilizador discontinuo), en la
cual no se procesan productos declarados como alérgenos evitando la contaminacion cruzada con
estos componentes. Debido al pH de la matriz se realizard un tratamiento térmico a alta
temperatura y presion con el objetivo de asegurar la inocuidad del producto final. Se generaran
dos formatos (200 g y 320 g aprox.) para ser utilizados como pruebas de mercado (degustacion) y
producto final para presentarse en ferias y puntos de comercializacion seleccionados. Se
desarrollara el etiquetado del producto final segin el Reglamento Sanitario de los Alimentos
Chilenos, se declararan nutrientes, propiedades nutricionales y mensajes saludables, ademds de
la aplicacidn de Ley 20.606 para nutrientes criticos.

Finalmente se realizardn analisis sensorial, de calidad y microbioldgico para liberar el producto
final al mercado.

Método objetivo 5:Disenar preparaciones de uso masivo del producto (reposteria y
chocolateria) en conjunto con la agrupacion.
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Se disefiardn distintas recetas de uso masivo como tortas, pasteles y bombones utilizando Ia
crema de castafas. Este disefio contard con la participacion de los miembros de la agrupacion,
estudiantes de las carreras de Ingenieria Agroindustrial y académicos a través de actividades de
co-working, mediante los cuales se obtendran recetas faciles, novedosas y atractivas.

Las recetas seran implementadas en la Facultad de Ingenieria Agricola y sometidas a un panel
sensorial.

En base a los resultados del panel se transferirdn las recetas exitosas a la agrupacién en
capacitaciones que se detallan mas adelante.

Método objetivo 6: Desarrollar una estrategia de marketing de la crema de castafias en
conjunto con la agrupacion de castaneros de El Carmen.

Se contratard un ingeniero comercial que desarrolle una estrategia para la creacién de una marca
colectiva, busqueda de nuevos nichos de mercado y venta del producto. Disefiada la estrategia
se contratardn los servicios de una consultora para la creacién de la marca colectiva de los
productos desarrollados, diseiio de etiqueta y disefio de pagina web.

Se promocionaran los productos desarrollados a través de la feria de la castana, que se realiza
todos los anos en el mes de mayo en la misma comuna.

Se promocionara la comercializacion a través de puntos de venta estratégicos:

- Emporio (Chillan) y Ecokiosco (Concepcidn). Se utilizaran estos puntos de venta al publico
de la Universidad de Concepcién, ya que aqui es donde se comercializan los productos
desarrollados en sus Plantas Pilotos agroindustriales (Departamento de Agroindustrias, Chillan;
Centro de Desarrollo Tecnoldgico Agroindustrial, Los Angeles).

- Punto de venta Centro de Vida Saludable, Concepcién.

- A futuro se plantea tener como puntos de venta de productos gourmet en las ciudades de
Chillan, Los Angeles y Concepcidn. Se utilizard la experiencia generada para venta de productos
elaborados en la planta piloto de UdeC Chillan.

Método objetivo 7:Capacitar y transferir tecnologia a la agrupacion de castafneros de EL Carmen
para la elaboracidn del producto, utilizando criterios de inocuidad.

Capacitacion

Se trabajard en dependencias de la Universidad de Concepcidn, haciendo uso de la Planta Piloto.
La capacitacion serd entregada por el equipo técnico, en donde se hardn clases tedricas para
impartir conceptos de importancia relacionados con el aseguramiento de la inocuidad vy
marketing. Inicialmente se proponen:

1. Buenas practicas de recoleccidon y manufactura.

2 Elaboracién de productos derivados a base de castafia.

3 Aseguramiento de calidad para el producto desarrollado.
4. Recetas con aplicacion del nuevo producto.

5 Estrategias de emprendimiento y venta del producto.
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Se les entregard planillas escritas de los procesos a realizar acompafiado de clases con equipo
multimedia. Ademas se les entregard un set con los implementos necesarios para llevar a cabo las
experiencias del tema 4. Este set quedard para los participantes una vez terminadas las
capacitaciones, como un incentivo para comenzar su emprendimiento.

Las clases serdn seguidas por talleres practicos, en donde los participantes serdn instruidos en los
procesos implicados para el reconocimiento y principios de funcionamiento de los equipos y
lineas de procesamiento. Dentro de la planta se trabajard con equipos como: cinta de seleccién,
pulpador, deshidratador, cdmaras de refrigeracidn, congelacién, caldera, autoclave, selladoras
eléctricas y otros. Se aportard con todos los insumos necesarios para la capacitacion. La
participacién serd en grupos, de 12 personas aprox, para lograr un aprendizaje efectivo a través
de la participacion activa. Las clases tedricas y talleres seran impartidos a la agrupacién. Se
otorgara un certificado de participacion en relacion al tema de capacitacién.

Se considera un total de 12 capacitaciones realizadas durante el periodo de ejecucion del
proyecto, estas dependeran del nimero de socios interesados. Ademds estas instancias serviran
para compartir experiencias por parte de los Castafieros de la produccién, pos cosecha y
procesamiento de la castana.

Transferencia Tecnolégica

Se realizard una evaluacion en terreno de las condiciones actuales de las unidades de acopio de la
materia prima y se recolectara la materia prima para el estudio.

Se realizard una evaluacion de mercado de la elaboracién de la crema de castafias para la
implementacion del proceso en futuras unidades de la agrupacion.

Se ensefiara y concientizard a la asociacion de castaferos de la necesidad de formar una unidad
de proceso que les permita la correcta elaboracion de productos derivados de castaia durante las
capacitaciones descritas en el punto anterior. El proyecto ird en su etapa final acompafado por la
busqueda de financiamiento que permita el desarrollo de una unidad de proceso de los
castafieros, como por ejemplo a través de INDAP o Prodesal.

Método objetivo 8:Estudiar la factibilidad de Proteger los productos desarrollados.

El grupo de trabajo, en conjunto con la UPI de la Universidad de Concepcidn, estudiaran la
factibilidad de proteger los resultados obtenidos, mediante las siguientes formas:

- Obtener una posible patente del producto.

- Registrar la marca colectiva.

- Conseguir una indicacidon geografica para la crema de castafias de El Carmen vy los
posibles productos que se preparen con ella.

Para lograr este objetivo se seguiran todos los protocolos establecidos por INAPI y se emitiran los
informes de factibilidad respectivos.

Método objetivo 9: Difundir el alcance del proyecto para mejorar las oportunidades de
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desarrollo en el sector agricola de la castana.

Se comenzara con una actividad inaugural dirigida a la comunidad y personas y entidades
involucradas en el proyecto para exponer los objetivos y alcances del mismo.

Los resultados de la composicidn nutricional y bioactivos serdn publicados en revistas cientificas.
Asimismo, los resultados obtenidos seran difundidos en revistas del drea agroalimentaria local.

Los prototipos desarrollados seran promocionados a través de la pagina web de la Facultad y los
puntos de venta estratégicos con que se cuenta; Emporio (Chillan) y Ecokiosco (Concepcién) y
Centro de Vida Saludable (Concepcién) donde el universo directo son las 30.000 personas
aproximadamente que conforman la institucidon, entre personal administrativo, docentes y
alumnado.

Se participara en ferias nacionales de agricultura tradicional, en las cuales se presentard el
producto desarrollado en base a castafias.

Se participara en seminarios del drea agroindustrial a nivel nacional e internacional.

Finalmente se organizard un evento de cierre en el cual se invitard a los distintos actores
involucrados en el drea de la industria de las castafias y agropecuaria para exponer resultados,
logros e hitos alcanzados durante el desarrollo del proyecto.
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18. RESULTADOS ESPERADOS E INDICADORES

Indique los resultados esperados y sus indicadores para cada objetivo especifico.

Llrm_ea:rbaze del Meta del indicador Fecha de
N2 OE | N2RE Resultado Esperado’ (RE) Indicador® ( Im .Ic.a (;)rl (al final de la alcance de la
attnicio ge 1a propuesta) meta
propuesta)
1 1 Analisis proximal 20% 3 temporadas de 06/2018
castafias con Analisis 06/2019
fisicoquimico 06/2020
completo.
Diametro, colory 35% 3 temporadas con 06/2018
textura propiedades fisicas 06/2019
completas 06/2020
Evaluacion de las caracteristicas fisicas,
guimicas, microbioldgicas y bioactivas Anilisis 0% 3 temporadas con 08/2018
del fruto libre de plaguicidas. microbioldgico (carga primeros reportes de 09/2019
inicial) y plaguicidas la carga microbiana 07/2020
del fruto y plaguicidas
Contenido y 0% 3 temporadas con 09/2018
capacidad primeros reportes 09/2019
antioxidante antloi(ldantes para 07/2020
castafias del sector
2 2 Pruebas aceptacion 0% Producto con 12/2018
sensorial (Panel caracteristicas 10/2019

® Considerar que el conjunto de resultados esperados debe dar cuenta del logro del objetivo general de la propuesta.

6 7 . s
Establecer como se medird el resultado esperado.
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sensorial) organolépticas
adecuadas para
producto de consumo
Prototipo final (crema de castafias) masivo.
Propiedades 0% Textura, untuosidad 12/2018
. . 10/2019
reoldgicas adecuados
Contenido y 0% 50% mayor contenido
capacidad antioxidante que la 04/2019
antioxidante castafia molida, por 03/2020
adicion de cacao
2 3 Analisis proximal 0% Etiquetado nutricional 08/2019
completo segln 06/2020
Reglamento Sanitario
Etiquetado nutricional con descriptores
y mensajes saludables. N Etiquetad'o de 04/2019
Analisis de 0% producto rico en
. 03/2020
componentes antioxidantes o buena
bioactivos fuente de
antioxidantes, fibra u
otros componentes
funcionales.
3 4 Andlisis 0% Producto estable en 12/2019
Tiempo de vida util organoléptico condiciones comunes
Andlisis de almacenamiento
microbioldgico (minimo 6 meses)
Analisis de 0% Producto que 12/2019
componentes mantiene su
bioactivos composicion bioactiva

durante el tiempo de
almacenamiento.
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de venta existentes
gracias a vinculos
estratégicos de la
Universidad

disponible en Puntos
de venta como el
Centro de Vida
Saludable

4 5 Escalamiento Piloto Analisis sélidos 0% 100% Parametros de
solubles, colory pH calidad de la materia 07/2020
inicial en fruto prima aptos para el
proceso
Pardmetros 0%
industriales 2 p:f\rtldas de 07/2020
(temperatura, prototipos a escala
presion) industrial
Analisis de calidad Prototipos finales
(Brix, color, vacio, (promocién y venta) 07/2020
sensorial) y liberados al mercado
microbioldgico
5 6 Recetas que incorporen la crema Recetario 0% 1 Recetario con 09/2019
preparaciones ricas y
simples, utiles que
incorporen el
producto
6 7 Creacion de marca 0% 100% obtener la
Estrategia de Marketing colectiva del marca que 11/2019
producto caracterizara a
desarrollado, disefio nuestro productoy a
de etiqueta, disefio la comunidad
de pagina web. carmelina
Busqueda de nichos 0% 100% Producto 10/2019
de mercado y disponible en el
empresas mercado
interesadas en la
venta del producto
03/2020
Utilizacion de puntos 0% 100% Producto
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(Concepcion), y
Emporio (Chillan)
7 8 Exposicion del 0% Ceremonia inaugural 03/2018
proyecto al sector donde se expongan
vinculado a la objetivos y futuros
Transferencia tecnoldgica y capacitacion produccion de alcances del proyecto
castafias a actores del sector
agropecuario
Capacitacion tedrica 0% 12 capacitaciones a los 04/2020
y practica miembros de la
agrupacion de
castafieros
8 9 Estudio de 0% 3 Informes de 11/2019
Proteccidn de los resultados obtenidos. factibilidad factibilidad para; una
posible patente,
registro de marca
colectivay la
indicacion geografica
de los productos
obtenidos.
9 10 Participacién en 0% 2 asistencias a ferias 10/2020
ferias del rubro
gastronémico y
Actividades de promocién de productos. gourmet. Ceremonia final de 12/2020
exposicion de
Difusion del proyecto 0% resultados e hitos
logrados con el
proyecto.
06/2020
Promocion del 0% 4 stands de
producto en nuevos degustacion del
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nichos de mercado

producto en puntos de

venta.
9 11 Publicacién en 0% 2 11/2020
Difusidn de resultados revistas del area.
Participaciéon en 0% 1 10/2020
seminarios.
Tesis de pregrado y/o 0% 3 09/2020

posgrado
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19. CARTA GANTT

Indique las actividades que deben realizarse para el desarrollo de los métodos descritos anteriormente y su secuencia cronoldgica.

Afio 1 Afo 2 Afo 3
N2 Ne - - -
ot | re Actividades Trimestre Trimestre Trimestre
1° 2° 3° 4° 1° 2° 3° 4° 1° 2° 3° 4°
1 1 Adquisicion de equipos y puesta | X | X | X
en marcha del laboratorio.
1 1 Evaluacién de las condiciones de X| X|X
acopio de los castafieros
1 1 Recepcion y acondicionamiento X| X X| X X | X
de la materia prima
1 1 Caracterizacion y analisis fisico X| X X| X X | X
de la materia prima
1 1 Analisis quimicos y X| X|X|X X| X|X|X X | X
microbioldgicos del fruto
1 1 Analisis de compuestos X| X|X|X X| X|X|X X| X
bioactivos
2 2 Desarrollo de la crema de X| X| X[ X|X X| X| X
castaiias
2 2 Pruebas sensoriales y reoldgicas X| X|X|X X| X
2 2 Andlisis microbiolégico de la X| X X| X
crema
2 2 Evaluaciéon antioxidantes de la X|X| X]| X X| X[ X |X
crema
2 2 Prototipo final de la crema X| X
2 3 Etiquetado nutricional estandar X| X| X X | X
2 3 Descriptores de antioxidantes y X| X| X X | X
compuestos funcionales
3 4 Andlisis  microbiolégicos del X| X| X[ X[ X|X|X]|X
almacenamiento
3 4 Analisis de compuestos X[ X|X|X|X|X]|X
bioactivos del almacenamiento

Formulario de postulacién
Proyectos de innovacién alimentos saludables 2017
Péagina 32




2

Fundacién para la
Innovacién Agraria

DE INNOVACION —
AGRARIA MINISTERIO DE AGRICULIUR

5 Escalamiento del prototipo a
nivel Piloto

6 Pruebas de recetas tradicionales X|X
y nuevas con la crema

6 Generacion de un recetario que X| X
incorpore la crema

6 Busqueda de nichos y evaluacion X| X| X
de mercado

7 Creacion de una marca, logo, X| X
etiqueta y pagina web

7 Promocion y venta del producto
en la UdeCy en El Carmen

7 Difusion del proyecto al sector
castafero

8 Capacitaciones tedricas a los X X
S0Cios

8 Capacitaciones practicas a los X
S0Cios

9 Protecciones intelectuales vy X| X
comerciales del producto

10 Actividades de difusion en ferias
gastrondémicas

11 Difusion del producto y stands
de muestras en  puntos
estratégicos

11 Difusion de los conocimientos y
resultados obtenidos en revistas

11 Participacion en seminarios X
regionales, nacionales y visita de
experto internacional

11 Desarrollo de tesis y X| X| X
participacion en actividades de
difusion
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20. HITOS CRITICOS DE LA PROPUESTA

Hitos criticos’

Resultado Esperado®
(RE)

Fecha de cumplimiento
(mes y ano)

Caracteristicas
quimicas, microbioldgicas, bioactivas
y fisicas del fruto.

Obtener los datos de humedad,
proteinas, cenizas, carbohidratos,
lipidos, fibra, acidez y pH.

El contenido de antioxidantesy
compuestos fendlicos totales.

Los datos fisicos de diametro, colory
textura.

Analisis microbioldgico de bacterias,
hongos y levaduras que puedan estar
presentes en el fruto.
Analisis de plaguicidas que puedan estar
presentes en el fruto

Mes 8, afio 1

Formulacién de la crema

Incorporacion de los nutrientes e
ingredientes adicionales que generaran
la crema, con procedimientos que
aseguren su inocuidad
Pruebas sensoriales y de viscosidad de la
crema.

Analisis proximal y de compuestos
bioactivos de toda la formulacién.
Etiquetado nutricional.

Mes 1, afio 2.

Determinar el tiempo de vida util de

Analisis organoléptico de color, sabor,
olor y textura, mediante un panel
sensorial semientrenado y analisis

de patentes, registro de marca
colectiva e Indicacion Geografica

la formulacidén y su envasado. microbiolégico de mohos y levaduras. Mes 4, afio 2.

Temperatura y humedad relativa de

almacenamiento.
Mantener la composicidn bioactiva
durante el tiempo de almacenamiento
Producto final elaborado a nivel piloto Mes 7, afio 3
Escalamiento piloto del prototipo
final
Disefio de recetario que incorpore el Recetario terminado Mes 5, afo 2.
uso de la crema

Estudio de Factibilidad de obtencion Informes de Factibilidad Mes 7, afio 2

" Un hito representa haber conseguido un logro importante en la propuesta, por lo que deben estar asociados
a los resultados de éste. El hecho de que el hito suceda, permite que otras tareas puedan llevarse a cabo.

& Un hito puede estar asociado a uno o mas resultados esperados y/o a resultados intermedios.
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Estrategia de Marketing

Creacién de una marca colectiva para
productos desarrollados, disefio de
etiqueta y disefio de pagina web.
Busqueda de nichos de mercado y
empresas interesadas en la venta del
producto.

Utilizacion de puntos de venta
existentes gracias a vinculos estratégicos
de la Universidad.

Mes 8, afio 2.

Transferencia tecnoldgica

Capacitar y ensefiar a los asociados
nuevas técnicas de recolecciény
almacenamiento, que les permitan
disminuir las perdidasy los costos.
Capacitacion de buenas practicas en la
obtencion de la crema y productos de
castanas que aseguren su inocuidad

Mes 7, afo 2.

Actividades de promocién y difusion
del proyecto ydel producto.

Uso de puntos estratégicos de venta y
difusion, en la UdeC (Chillan, Concepcién
y Los Angeles) y en la comuna de El
Carmen.

Degustaciones del producto en nuevos
nichos de mercado.

Difusién en revistas cientificas y del
area, locales y regionales del proyecto y
sus alcances.

Mes 12, ano?2.
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21. MODELO DE NEGOCIO / MODELO DE EXTENSION Y SOSTENIBILIDAD
A continuacidn, sélo complete una seccién, de acuerdo a:

e Sila propuesta esta orientada al mercado, debe completar la seccion n°21.1
e Sila propuesta es de interés publico, se debe completar la secciéon n°21.2

21.1. Modelo de Negocio

a) Describa el mercado al cual se orientaran los productos generados en la propuesta.

(Maximo 1.500 caracteres, espacios incluidos)

La castaiia puede ser comercializada en conservas, purés, cremas, mermeladas, leche y harinas
libres de gluten. También se utiliza como insumo para la elaboracién de productos de cuidado
personal como jabdn, acondicionador de cabello, cosméticos, entre otros.

Dada la innovacidn del producto saludable crema de castafias propuesto, no existe un mercado
establecido, sin embargo, se perfila como un producto de alta aceptacidon en puntos de venta de
alimentos saludables, almacenes y supermercados. Dada su gran versatilidad tiene potencial uso
industrial en negocios relacionados conreposteria, chocolateria fina y consumo casero,
proyectdndose como un alimento saludable de consumo masivo.

La castaia, se exporta a Francia, Italia y Espaia, existiendo un nicho no explotado en los paises
ndrdicos’. El 2015 se exportaron 800 ton., el 2011, 422 ton de castafia, principalmente a Francia,
por un monto de US$543.720 (materia prima del tradicional producto “marrén glace”). Se estima
que el producto crema de castaifa tendra buena aceptacidon en esos paises, especialmente
Francia, aprovechando las actuales redes y relaciones comerciales de castanas sin procesar.

El mercado de alimentos saludables en Chile, segun el Estudio Chile Saludable (Fundacién Chile y
Adimark 2012), representa el 19% de las ventas en la industria de alimentos, alcanzando los USS3
mil millones anuales.La competencia mas cercana son las cremas untables a base de avellanas
(Nutella) y mani, consumidas masivamente pero no saludables.

b) Describa quiénes son los clientes potenciales y cdmo se relacionara con ellos.

(Maximo 1.500 caracteres, espacios incluidos)
La crema a base de castanas podra ser utilizada en preparaciones de reposteria y chocolateria

fina. Los clientes potenciales del producto serdn: productores de chocolates finos y/o artesanales,

° Unidad de Desarrollo estratégico de FIA.
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tiendas especializadas en reposteria, tiendas de productos gourmet, hoteles y restaurants.El
producto también puede ser usado de forma casera, al ser un alimento saludable libre de gluten,
se podra adquirir en supermercados y tiendas de alimentos saludables. En una primera etapa se
iniciara en la VIl regién. Una vez consolidado y con una produccidén a mayor escala, se ampliara al
mercado nacional e internacional. Algunos clientes potenciales regionales son ReposteriaKochi,La
Despensa del Chef, Naturelia, Delicatessen, Mi Bemol, Elegi Gourmet, Leprechaun. Como
producto de uso doméstico se vendera en supermercados, ferias de productos naturales y
gourmet,como Fiesta de la Castafia de Chiguayante, feria de la Castafia de El Carmen. Ademas la
UdeC promovera los productos a través de sus Centro de Vida Saludable, CDTA y Ecokiosco. Para
difundir el producto, se empleara la experiencia y redes de comercializacién generadas por otros
productos desarrollados por la UdeC, uso de portales web de productos agroalimentarios
(Emporio FIA, vitrina campesina) o por ejemplo en el portal de productos para hoteles vy
restaurant como: guiahoreca.cl, y Municipalidad de EL Carmen.

Para poder alcanzar a los potenciales clientes, mantenerlos y lograr el posicionamiento esperado
la difusidon y marketing es un pilar fundamental del futuro negocio.

c) Describa cual es la propuesta de valor.

(Maximo 1.500 caracteres, espacios incluidos)
La principal propuesta de valor esta en laampliacién de la matriz productiva de la castafia y en el

aprovechamiento de productos de descarte. Respecto de la crema de castafias serd un producto
innovador con identidad regional, cuya formulacién buscard mantener las caracteristicas
funcionales y nutricionales de este fruto. Sus principales ventajas que lo haran distinguirse en el
mercado son:

- Producto rico en acidos grasos esenciales, fibra y minerales.

- Setrata de una crema formulada a partir de ingredientes funcionales: Castafia, Cacao y
clrcuma, que en conjunto potenciaran sus propiedades bioactivas (efecto antioxidante).

- Producto saludable, formulado a partir de materias primas naturales. Ademas, el manejo
productivo de la castafia es practicamente libre de pesticidas, por lo que sin tener la
certificacidn de organicos, las castaias chilenas son fitosanitariamente muy limpias.

Producto que no existe en el mercado, de gran versatilidad para la industria culinaria y que al ser
incorporado en sus preparaciones, les aportara alta diferenciacion con respecto a su competencia.

d) Describa como se generaran los ingresos y los costos del negocio.

(Maximo 1.500 caracteres, espacios incluidos)
Con respecto a los costos del negocio, se apuntara a obtener un producto que de valor agregado a

la castafa, considerando minimizar los costos, para poder competir en el mercado. Se identifica
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que los costos en los que se va a incurrir son: materia prima, mano de obra para la produccién,
materiales e insumos, equipamiento menor, publicidad, gastos de administracién, gastos de
comercializacion o distribucion.

Los ingresos del negocio se generaran a partir de la venta del producto desarrollado, mediante los
mecanismos venta directa e indirecta.

La venta directa sera realizada por los productores de la Asociacion de El Carmen, esto a través de
la participacion en ferias de productos naturales, productos gourmet, ferias de productos agro y
campesinos, u otro tipo de evento en donde se pueda comercializar el producto. La UdeC
aportara con sus Centros para la venta y difusion delos productos.

Mientras que para la venta indirecta, se requiere medios de distribucién. A nivel regional se
incorporardn puntos de ventas estratégicos: tiendas de reposteria, de alimentos saludables,
ferias, entre otras. A nivel nacional se espera realizar la venta en tiendas especializadas como:
Emporio Orgédnico y Natural, Comercial Rincon Natural SPA, Dulce Insumos de reposteria entre
otros, como también, se espera vender el producto a empresas proveedoras de insumos
gastrondmicos y suministros para hoteles, restaurant, café y casinos. También se aspira a
comercializar el producto en cadenas de retail.

21.1. Modelo de Extensidn y Sostenibilidad
Completar SOLO si no se completd la seccién 21.1

a) ldentificar y describir a los beneficiarios de los resultados de la propuesta.

(Maximo 1.500 caracteres, espacios incluidos)

b) Explique cual es el valor que generara para los beneficiarios identificados.

(Maximo 1.500 caracteres, espacios incluidos)

c) Describa qué herramientas y métodos se utilizara para que los resultados de la propuesta
lleguen efectivamente a los beneficiarios identificados, quiénes la realizardn y como evaluara
su efectividad.

(Maximo 1.500 caracteres, espacios incluidos)

d) Describa con qué mecanismos se financiara el costo de mantencidn del bien o servicio
generado de la propuesta una vez finalizado el cofinanciamiento.

(Maximo 1.500 caracteres, espacios incluidos)
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22. DESCRIPCION DEL MODELO DE ENCADENAMIENTO DE LA PROPUESTA

Describa la forma de participacion de los productores agrarios y la distribucion de utilidades obtenidas con la
agregacion de valor. (Completar esta seccidn sélo en el caso de propuestas que aborden las lineas tematicas
1,205)

(Maximo 5.000 caracteres)

La “Agrupacion de Productores y Procesadores de castafia EIl Carmen” se encargard de recolectar
las castanas y generar las 220 ton anuales de castafias para la obtencién de la materia prima del
producto a desarrollar. Estos productores seran capacitados en la elaboracion de este producto y
tendrdn una unidad de proceso en la que trabajardn en la fabricacién de productos derivados de
castainas.

Luego de la obtencién de los productos se procede a su venta:

1. mediante los canales existentes que actualmente compran sélo la materia prima, siendo
esta una oportunidad excelente de llevar al mercado el nuevo producto de crema a base
de castana desarrollado a paises como Francia e Italia.

2. através de un encargado de ventas que se vendera el producto a las distintas tiendas de
alimentos saludables, productores de chocolates finos y reposteria, supermercado,
hoteles, entre otros, con los que se llevara a cabo la venta.

La distribucion desde la unidad de procesos de los castafieros hacia los distintos puntos de reparto
del producto se hard mediante canales asociados como starken u otro similar con cargo al
comprador.

Este encadenamiento de la produccidon, va en completo beneficio de los recolectores y
productores de este producto, debido a que el valor agregado lo reciben directamente, pudiendo
asi posicionarse en el mercado nacional e internacional con una buena estrategia de marketing y
difusién en ferias, TV, y espacios y contactos otorgados por la UdeC.

23. PROPIEDAD INTELECTUAL

23.1. Proteccion de los resultados

Indique si el la propuesta aborda la proteccidon del bien o servicios generado en la propuesta.
(Marque con una X)

SI X NO

Si su respuesta anterior fue Si, indique cudl o cudles de los siguientes mecanismos tiene previsto
utilizar para la proteccion.

Se opta por un informe de patentabilidad debido a que no se sabe aun si los resultados son totalmente
patentables ya sean por temas de divulgacién anterior de la tecnologia, u otros temas.

Por otro lado, se elige el Registro de Marca Colectiva, para poder proteger, en alguna medida, los resultados
de la investigacion. El asumir estos mecanismos, permite proteger el producto a comercializar. Esto es una
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ventaja para los productores de la Asociacion de productores y procesadores de Castafias el Carmen, ya que
facilita obtener un posicionamiento en el mercado.

Finalmente se propone evaluar la factibilidad de utilizar una indicacidon geografica (IG) generando un valor
agregado a su actividad.

Justifique el o los mecanismos de proteccidn seleccionados:

El proyecto permitird obtener una crema a base de castafias con propiedades funcionales, para su consumo
inmediato o para ser utilizada en reposteria y chocolateria fina.

Dado lo anterior, se considera que en la Ultima etapa de la ejecucion del proyecto se realizara unestudio de
propiedad intelectual, que determinara la factibilidad de proteger el producto,inicialmente a través de un
informe de patentabilidad, el cual dara pie a ver el mejor mecanismo de proteccion.

Inicialmente se plantea una proteccion por Registro de una marca colectiva que represente los productos a
base de castafias de los productores de El Carmen. El hecho de tener una identidad que los posicione
socialmente frente al pais es un hito importante que incentivara a los productores de castafia y en general a
los habitantes de la comuna de El Carmen a involucrarse directamente en el proceso de valorizacion de su
patrimonio.

Por otro lado, se propone evaluar la factibilidad de utilizar una indicacién geografica (1G), lo cual beneficiaria
directamente a los productores de castafias de El Carmen; generando un valor agregado a su actividad. Es
una valiosa herramienta de comercializacidn, debido a que los productos que cuentan con este sello pueden
ser facilmente diferenciados por los consumidores, los que estan dispuestos a pagar un sobreprecio,
contribuyendo asi a aumentar el bienestar econdmico de los productores. Ademas, los productos con
indicacion geografica origen suelen traer otras externalidades positivas, tales como creaciéon de empleo
local, lo que puede ayudar a evitar el éxodo rural, asi como a estimular el desarrollo de nuevas actividades
relacionadas con las areas del turismo y la gastronomia.

23.2. Conocimiento, experiencia y “acuerdo marco” para la proteccion y gestion de resultados.

Indique si la entidad postulante y/o asociados cuentan con conocimientos y experiencia en
proteccion a través de derechos de propiedad intelectual. (Marque con una X)

SI X NO

Si su respuesta anterior fue Si, detalle conocimiento y experiencia.

La Universidad de Concepcidon cuenta con una Unidad de Propiedad Intelectual (UPI) lider a nivel nacional,
destacando como la segunda con el mayor nimero de solicitudes de patentes (29, el afio 2017). La UPI tiene
por objetivo:

. Asesorar a reparticiones Universitarias en materia de Propiedad Industrial e Intelectual (Pl & 1) en
sus diversos aspectos.

. Velar por los derechos de Pl & | de la Universidad.

. Tramitar y prestar asesoria en solicitudes de Pl & .

. Capacitar a personal universitario en materias de Pl & I.

o Coordinar la actividad de la universidad relacionada con la proteccidn, explotacién y comercio de PI
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&
o Promover asociaciones estratégicas.
. Crear estructuras juridicas que permitan la obtencidn y explotacion de los privilegios industriales y

prestar servicios a terceros en las dreas de su competencia.

Adicionalmente la Universidad de Concepcidn cuenta con un reglamento relativo a los derechos de
propiedad intelectual e industrial, en el cual se detalla los estatutos pertinentes al momento de realizarse
algun tipo de patentabilidad o derechos sobre el proyecto. Este reglamento es modificable y se puede
adaptar en comun acuerdo con las partes interesadas para buscar el interés mutuo.

Indique si la entidad postulante y sus asociados han definido un “acuerdo marco preliminar”
sobre la titularidad de los resultados protegibles por derechos de propiedad intelectual y la
explotacién comercial de estos. (Marque con una X)

Sl X NO

Si su respuesta anterior fue Si, detalle sobre titularidad de los resultados y la explotacién comercial
de éstos.

No existe a la fecha de postulacion del proyecto un acuerdo formalizado entre la Universidad y los asociadas.
Sin embargo, en caso de que el proyecto sea adjudicado, se ha acordado que se suscribird un Acuerdo de
Colaboracion para la ejecucion del mismo en el que se establecerd, entre otras cosas, la titularidad de los
derechos de propiedad intelectual que pudieran generarse a partir de los resultados del proyecto y el
derecho a uso de dichos resultados. Dicho acuerdo sera suscrito dentro de los primeros 6 meses de
ejecucion del proyecto.

El acuerdo entre la Universidad de Concepcidn y las asociadas, pactado consistiria en que la Asociacion de
productores y procesadores de Castafias el Carmen tendra preferencia en el uso de los resultados obtenidos
de la investigacion.

24. ORGANIZACION Y EQUIPO TECNICO DE LA PROPUESTA

24.1. Organizacion de la propuesta

Describa el rol del ejecutor, asociados (si corresponde) y servicios de terceros (si corresponde) en la propuesta.

Rol en la propuesta
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- Coordinacion y administracion general del proyecto.

- Ejecucion técnica del proyecto: desarrollo de producto innovador,
optimizacién de la calidad del producto y del proceso, capacitacion

Ejecutor: Universidad de de los Castafieros, Transferencia de Tecnologia.

Concepcion - Prestacion de infraestructura (planta piloto y laboratorios) ya sea

para el desarrollo del prototipo y el escalamiento del producto.

- Provisidon de materia prima.
- Convocatoria de socios a las capacitaciones del proyecto.
- Intercambio de conocimiento y experiencias por parte de los

Asociado 1: Agrupacion de Castafieros de la produccidn, pos cosecha y procesamiento de la
productores y procesadores de castafa.
Castana El Carmen. - Participacién activa en actividades de difusion, marketing y venta

del producto desarrollado.

- Prestacion de servicio para la creacion de marca colectiva del
producto desarrollado.

- Aseguramiento de apertura a nuevos nichos de mercado y venta
del producto.

Servicios de terceros: asesoria
de marketing

- Prestacion de servicio para disefio de etiqueta, material de

SIS CIB U EHEREs difusién, disefio de pagina web, (*) (sin incluir hosting).

de disefo e imagen

24.2. Equipo técnico
Identificar y describir las funciones de los integrantes del equipo técnico de la propuesta. Ademas, se debe
adjuntar:

- Carta de compromiso del coordinador y cada integrante del equipo técnico (Anexo 3)
- Curriculum vitae (CV) del coordinador y los integrantes del equipo técnico (Anexo 4)
- Ficha identificacidn coordinador y equipo técnico (Anexo 5).

La columna 1 (N° de cargo), debe completarse de acuerdo al siguiente cuadro:

1 | Coordinador principal 4 | Profesional de apoyo técnico
2 | Coordinador alterno 5 | Profesional de apoyo administrativo
3 | Equipo Técnico 6 Mano de obra
Ne Nombre Formacién/ | Entidad en la cual | Incremental™ Funcion en la Horas de
Cargo persona Profesion se desempefia (si/no) propuesta dedicacion

10 . N . . . s
Profesionales que no son de planta, pero participardn en el proyecto, es decir seran contratados especificamente para la iniciativa.
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(Describir totales
claramente)
Profesor de
uimica L
- Q. . v . . Coordinacion 1584
Christian Ciencias Universidad de
1 ., No del proyecto,
Folch Cano Naturales- Concepcion g
analisis de
Doctor en
- compuestos
Quimica . .
bioactivos
Ingeniero en
Margarita alimentos, Coordinacion
8 Mg en Ing. Universidad de del proyecto y 1584
2 Ocampo ) .. No
, Agricola Concepcion desarrollo de
Rodriguez .
m/Agroindu productos
strias alimentarios
, . . . Analisis fisico
Pedro Melin Ingeniero Universidad de .
3 , , .. No de materia 648
Marin Agrénomo Concepcion .
primay
producto
3 Maria Eugenia | Ingeniero Universidad de No Analisis de 360
Gonzalez Agrénomo Concepcion postcosecha
Ana . . . Apoyo técnico 648
. Analista Universidad de poy s :
3 Valdebenito L. <2 No analisis
Quimico Concepcion
Soto
L. . . Apoyo técnico 648
Alfredo Técnico en | Universidad de POy <
3 R ., No en elaboracion
Zenteno Alimentos Concepcion
del producto
864
Participacion en
involucrar
activamente en
. el proyecto a
. Asociacion P ~y
Aliro Lagos . ~ castaneros.
3 Agricultor Castaieros El No .
Sandoval Replicar la
Carmen L
experiencia
adquirida a
nuevos
integrantes e
interesados.
Organizacion de 5616
analisis y
desarrollo de
Karla Del Rio | Biotecndlo . .
4 & ninguna Si en§aYos
Carrasco a quimicos y
microbioldgicos
que aseguran
inocuidad.
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Organizacion de
actividades de
capacitacion y
transferencia
tecnoldgica.

Organizacidon de 2808
planes de
muestreo,
Ingeniero obtencion de
Agroindustri materia prima,
Pamela al, Ingeniero . . clasificacion,

, ninguna Si . . .
Gonzalez en acondicionamie
Alimentos o ntoy
afin. procesamiento
para obtencion
de producto
final.

apoyo en 160
elaboracion del
Plan de
negocio,
Ingeniero validacion

6 Por definir Comercial ninguna Si comercial del
/Industrial producto y
capacitaciones
de
emprendimient
oy venta.

24.3. Colaboradores

Si la entidad postulante tiene previsto la participacion de colaboradores, en una o varias actividades técnicas de
la propuesta, identifique:

O éCual serd la persona o entidad que colaborara en la propuesta?
O ¢Cual sera el objetivo de su participacion?

o ¢COmo ésta se materializara?

O ¢En qué términos regira su vinculacion con la entidad postulante?

Adicionalmente, se debe adjuntar carta de compromisos involucrados en la propuesta para establecer
convenios generales de colaboracién, Anexo 6.

1. En este proyecto se contempla la colaboracion de la llustre Municipalidad de El Carmen. Una vez
adjudicado el proyecto se establecera un Convenio General de Colaboracién para el desarrollo de las
actividades establecidas en esta propuesta, que consiste en desarrollar una marca colectiva que de
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acceso a la castafia a nuevos mercados y una indicacién de origen que reconozca este patrimonio.Los
productos obtenidos en base a Castaifias de El Carmen, representan una gran alternativa de
valorizacién de este fruto local, que se traduce en trabajo y sustento de muchas familias dedicadas a la
pequefa agricultura en la comunidad. Gracias a este fruto se desarrollan distintas actividades
culturales. La comuna es catalogada como “tierra de castafias y artesanas” dado que es la principal
productora a nivel nacional. La Municipalidad se compromete a facilitar la entrega de informacion a la
comunidad y espacios fisicos para actividades enmarcadas en este proyecto.

2. Colaboracion profesional de Heralda Elena Yafez Cofré Ingeniero Agronomo dedicada a manejo de
viveros de frutales con amplia experiencia en castafos y produccidon de sus frutos. Intervendra en
actividades de capacitacidn a los castafieros y asistencia técnica con respecto a la produccion del fruto.

3. Ademas se considera la colaboracidon profesional de la Dra. Lidia Montero del CSIC de Madrid
Espafia, quien presenta amplia experiencia en el tema de los componentes bioactivos en matrices
alimentarias, mostrandonos las ultimas tendencias en el desarrollo de alimentos con potencial
bioactivo. Se propone una visita de apoyo al equipo técnico y de transferencia tecnoldgica, entregando
una vision internacional del desarrollo de este tipo de productos a actores vinculados al proyecto,
como la asociacién de castafieros de El Carmen.
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25. POTENCIAL IMPACTO"
A continuacién identifique claramente los potenciales impactos que estén directamente relacionados con la
realizacién de la propuesta y el alcance de sus resultados esperados del proyecto de innovacion.

25.1. Describa los potenciales impactos productivos, econdmicos y comerciales que se generarian
con la realizacion de la propuesta. Ademas, complete la tabla con los indicadores de impacto
asociados a su respuesta.

Los indicadores de impacto productivos, econémicos y comerciales pueden ser: ingreso bruto, costo del

producto/servicio, precio de venta del producto/servicio, rendimientos productivos, venta de royalty, redes o

nuevos canales de comercializacion, entre otros.

(Maximo 500 caracteres, espacios incluidos)

El impacto productivo en los recolectores de castafia es alto, debido a que actualmente sélo venden la materia
prima sin procesar, ni aprovechar las propiedades del fruto. Al elaborar un producto gourmet el precio de
comercializacion se eleva, al igual que su valor agregado. Beneficiando a productores y creando sabores
innovadores en la creciente industria de alimentos saludables.

Indicador impacto productivo Impacto esperado dos afios
e . . 12 e e .
N° .. P P L Linea base del indicador después del término de la
econémico y/o comercial 13
propuesta
. . Al elaborar productos gourmet se
Hoy reciben 160 pesos por kilo de P g
Aumento de valor agregado o , espera que el valor aumente como
1 . castaiias, por lo que la linea base es . o
recibido por los recolectores minimo un 1000% su valor actual. O
160 pesos
sea $1.600
5 Nuevos canales de Actualmente sélo existe un canal de | Se espera aumentar a al menos a 8
comercializacién venta canales de venta.
Actualmente se presentan en el
mercado nacional al vender el fruto Se espera aumentar su venta en
3 | Insercion en nuevos mercados para consumo personal y como mercados de alimentos saludables,
exportacidn para fabricacién de reposteria y chocolateria fina.
harinas u otros.

g impacto debe dar cuanto del logro del objetivo de los proyectos de innovacioén, este es: “Contribuir al
desarrollo sustentable (econémico, social y ambiental) de la pequefia y mediana agricultura y de la pequefia y
mediana empresa, a través de la innovacion. De acuerdo a lo anterior, se debe describir los potenciales
impactos productivos, econémicos, sociales y medio ambientales que se generan con el desarrollo de la
propuesta.

12Indique los datos referentes a los ultimos dos afios (anterior al inicio de la propuesta).

13Indique los cambios esperados de los indicadores a los dos afios después del término de la propuesta.
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25.2.

respuesta.

Describa los potenciales impactos sociales que se generarian con la realizacion de la
propuesta. Ademas, complete la tabla con los indicadores de impacto asociados a su

Los indicadores de impacto social pueden ser: numero de trabajadores, salario de los trabajadores, nivel de
educacion, integracion de etnias, entre otros.

(Maximo500 caracteres, espacios incluidos)

El mayor impacto social de este proyecto, es la creacidn de una nueva unidad dentro de los
recolectores, encargada de elaborar productos gourmet entregandoles un oficio y especializacién en
esta area que sera una nueva fuente de trabajo en la regién.

respuesta.

Impacto esperado dos anos
N° Indicador impacto social Linea base del indicador™* después del término de la
propuesta®
., . Al crearse una nueva unidad se
. . La agrupacion cuenta con 50 socios ,
Numero de trabajadores en la . , espera que el nimero de
1 ., formales y 40 informales. Linea base .
agrupacion 90 trabaiadores trabajadores aumente en un rango
) de un 20 - 40%
Es una agrupacion de bajos
recursos, reciben dinero una vez al
afio, donde la ganancia por kilo .
. . . & P El sueldo de los trabajadores
2 Salario de trabajadores vendido es de 160 pesos, con 220
L. . aumenta en un 600%
ton de produccion. La linea base es
de $391.000 al afio, equivalente a
$32.584 al mes
25.3. Describa los potenciales impactos medio ambientales que se generarian con la realizacion de

la propuesta. Ademas, complete la tabla con los indicadores de impacto asociados a su

Los indicadores de impacto medio ambientales pueden ser: volumen de agua utilizado, consumo de energia, uso
de plaguicidas, manejo integral de plagas, entre otros.

la industria.

(Maximo500 caracteres, espacios incluidos)

Al realizar estos productos, se considera utilizar frutos de bajo calibre, con lo que los productores podran
disminuir las mermas actuales, y asi evitar desechar estos frutos y las fracciones, actualmente no atractivas para

Todos los procedimientos utilizados durante el desarrollo del producto seran sustentables.

14Indique los datos referentes a los ultimos dos afios (anterior al inicio de la propuesta).
15Indique los cambios esperados de los indicadores a los dos afios después del término de la propuesta.
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Indicador impacto medio p A 16 ImpaCt? esper?do.dos anos
N° . Linea base del indicador después del término de la
ambiental 17
propuesta
1 Eliminacion de desechos de la | Desechos de piel correspondientes 100% de aprovechamiento de la
parte comestible al ambiente al 10% de la masa del fruto parte comestible
Desarrollo de proyectos de
) Eliminacion de desechos sélido Desechos correspondientes a investigacién paralelos para el
al ambiente cascara de castafia aprovechamiento de la cdscara de
castafia
Se producen mermas de la
recoleccién de castafias, al existir Con el aprovechamiento de estos
3 Disminucién de mermas frutos de bajo calibre, se estima que | frutos se planea disminuir a un 3%
es alrededor de un 8% de la las mermas actuales.
produccion total

16Indique los datos referentes a los ultimos dos afios (anterior al inicio de la propuesta).
17Indique los cambios esperados de los indicadores a los dos afios después del término de la propuesta.
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25.4.

respuesta.

acuerdos de transferencia de resultados, entre otros.

Si corresponde, describa otros potenciales impactos que se generarian con la realizacion de
la propuesta. Ademas, complete la tabla con los indicadores de impacto asociados a su

Otros indicadores de impacto pueden ser: derechos de propiedad intelectual, nuevas publicaciones cientificas,

dinero en el hogar.

(Maximo 500 caracteres, espacios incluidos)

Mejorar la calidad de vida de los recolectores, al desempefiar una labor que tenga continuidad en el tiempo y no
sea temporal como la recoleccion del fruto. Las capacitaciones y las practicas de este oficio mantendran a la
comunidad con trabajo y mas estables econdmicamente, disminuyendo el nivel de preocupaciones por la falta de

N° | Indicador de otros impactos

Linea base del indicador®

Impacto esperado dos anos
después del término de la
propuesta®

1 Estabilidad laboral

Actualmente se encuentran
clasificados en un sector vulnerable,
con un trabajo no estable

Se espera que el trabajo sea estable
y continuo a lo largo de todo el afio
con la elaboracién de productos a
partir de castanas.

18Indique los datos referentes a los ultimos dos afios (anterior al inicio de la propuesta).
lgIndique los cambios esperados de los indicadores a los dos afios después del término de la propuesta.
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ANEXO 1.CERTIFICADO DE VIGENCIA DE LA ENTIDAD POSTULANTE.
Se debe presentar el Certificado de vigencia de la entidad, emanado de la autoridad competente, que tenga
una antigiiedad maxima de 60 dias anteriores a la fecha de postulacion.

ANEXO 2. DOCUMENTO QUE ACREDITE INICIACION DE ACTIVIDADES.

Se debe presentar un documento tributario que acredite la iniciacién de actividades.

(Como por ejemplo: Certificado de situacion tributaria, Copia Formulario 29 pago de IVA, Copia de la
solicitud para la iniciacion de actividades ante el Servicio de Impuestos Internos).-

ANEXO 3. CARTA COMPROMISO DEL COORDINADOR Y CADA INTEGRANTE DEL EQUIPO TECNICO

Se debe presentar una carta de compromiso de cada uno de los integrantes identificados en el equipo
técnico, segun el siguiente modelo:

Lugar,
Fecha (dia, mes, afio)

Yo Nombre del profesional, RUT: XX.XXX.XXX-X, vengo a manifestar mi compromiso de participar
activamente como Cargo en la propuesta en la propuesta denominada “Nombre de la propuesta”,
presentado a la Convocatoria Proyectos de innovacion “Alimentos Saludables 2017”, de la Fundacion
para la Innovacion Agraria. Para el cumplimiento de mis funciones me comprometo a participar
trabajando nimero de horas por mes durante un total de nimero de meses, servicio que tendrd un
costo total de monto en pesos, valor que se desglosa en monto en pesos como aporte FIA, monto en
pesos como aportes pecuniarios de la Contraparte y monto en pesos como aportes no pecuniarios.

Firma

Nombre
Cargo
RUT
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ANEXO 4. CURRICULUM VITAE (CV) DEL COORDINADOR Y LOS INTEGRANTES DEL EQUIPO
TECNICO

Se debe presentar un curriculum breve, de no mas de 3 hojas, de cada profesional integrante del equipo
técnico que no cumpla una funcién de apoyo. La informacion contenida en cada curriculum, debera poner
énfasis en los temas relacionados a la propuesta y/o a las responsabilidades que tendra en la ejecuciéon
del mismo. De preferencia el CV debera rescatar la experiencia profesional de los ultimos 5 afos.

ANEXO 5. FICHA IDENTIFICACION COORDINADOR Y EQUIPO TECNICO.
Esta ficha debe ser llenada por el coordinador y por cada uno de los profesionales del equipo técnico.

Nombre completo Christian Gabriel Folch Cano
RUT
Profesion Profesor de Quimica y Ciencias Naturales — Doctor en Quimica

Nombre de la empresa/organizacion

o Universidad de Concepcidn

Direccidn (calle, comuna, ciudad,
provincia, regién)

Teléfono fijo

Teléfono celular

Email

Género (Masculino o Femenino): Masculino

Etnia (indicar si pertenece a alguna

. No
etnia):

Si corresponde contestar lo
siguiente:

Tipo de productor (pequefio,
mediano, grande):

Rubros a los que se dedica:
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Nombre completo

Margarita Isabel Ocampo Rodriguez

RUT

Profesion

Ingeniero en Alimentos, Magister en Ingenieria Agricola

Nombre de la empresa/organizacion
donde trabaja

Universidad de Concepcidn

Direccidn (calle, comuna, ciudad,
provincia, regién)

Teléfono fijo

Teléfono celular

Email
Género (Masculino o Femenino): Femenino
Etnia (indicar si pertenece a alguna No

etnia):

Si corresponde contestar lo
siguiente:

Tipo de productor (pequefio,
mediano, grande):

Rubros a los que se dedica:
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Nombre completo

Pedro Santiago MelinMarin

RUT

Profesion

Ingeniero Agrénomo

Nombre de la empresa/organizacion
donde trabaja

Universidad de Concepcion

Direccion (calle, comuna, ciudad,
provincia, regién)

Teléfono fijo

Teléfono celular

Email
Género (Masculino o Femenino): Masculino
Etnia (indicar si pertenece a alguna

( P & Mapuche

etnia):

Si corresponde contestar lo
siguiente:

Tipo de productor (pequefio,
mediano, grande):

Rubros a los que se dedica:
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Nombre completo

Maria Eugenia GonzalezRodriguez

RUT

Profesion

Ingeniero agrénomo

Nombre de la empresa/organizacion
donde trabaja

Universidad de Concepcion

Direccion (calle, comuna, ciudad,
provincia, regién)

Teléfono fijo

Teléfono celular

Email
Género (Masculino o Femenino): Femenino
Etnia (indicar si pertenece a alguna No

etnia):

Si corresponde contestar lo
siguiente:

Tipo de productor (pequefio,
mediano, grande):

Rubros a los que se dedica:
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Nombre completo Ana Magdalena Valdebenito Soto
RUT
Profesidn Analista Quimico

Nombre de la empresa/organizacion

donde trabaja Universidad de Concepcion

Direccion (calle, comuna, ciudad,
provincia, region)

Teléfono fijo

Teléfono celular

Email

Género (Masculino o Femenino): Femenino

Etnia (indicar si pertenece a alguna

. No
etnia):

Si corresponde contestar lo
siguiente:

Tipo de productor (pequefio,
mediano, grande):

Rubros a los que se dedica:
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Nombre completo Alfredo del Rosario Zenteno Figueroa
RUT
Profesion Técnico en Alimentos

Nombre de la empresa/organizacion

N Universidad de Concepcién

Direccidn (calle, comuna, ciudad,
provincia, regién)

Teléfono fijo

Teléfono celular

Email

Género (Masculino o Femenino): Masculino

Etnia (indicar si pertenece a alguna

N
etnia): °

Si corresponde contestar lo
siguiente:

Tipo de productor (pequefio,
mediano, grande):

Rubros a los que se dedica:
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Nombre completo

Aliro Lagos Sandoval

RUT

Profesion

Agricultor

Nombre de la empresa/organizacion
donde trabaja

Agrupacion de Productores y Procesadores de castafia El Carmen

Direccion (calle, comuna, ciudad,
provincia, regién)

Teléfono fijo

Teléfono celular

Email

Género (Masculino o Femenino):

Masculino

Etnia (indicar si pertenece a alguna
etnia):

No

Si corresponde contestar lo
siguiente:

Tipo de productor (pequefio,
mediano, grande):

Pequefio

Rubros a los que se dedica:

Agricultura y fletes
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Nombre completo

Karla Andrea Del Rio Carrasco

RUT

Profesion

Biotecndloga

Nombre de la empresa/organizacion
donde trabaja

Ninguna

Direccidn (calle, comuna, ciudad,
provincia, region)

Teléfono fijo

Teléfono celular

Email

Género (Masculino o Femenino):

Femenino

Etnia (indicar si pertenece a alguna
etnia):

No

Si corresponde contestar lo
siguiente:

Tipo de productor (pequefio,
mediano, grande):

Rubros a los que se dedica:
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Nombre completo

Pamela Gonzélez Fuentes

RUT

Profesion

Ingeniera Industrial

Nombre de la empresa/organizacion
donde trabaja

Ninguna

Direccion (calle, comuna, ciudad,
provincia, regién)

Teléfono fijo

Teléfono celular

Email

Género (Masculino o Femenino):

Femenino

Etnia (indicar si pertenece a alguna
etnia):

No

Si corresponde contestar lo
siguiente:

Tipo de productor (pequefio,
mediano, grande):

Rubros a los que se dedica:
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ANEXO 6. CARTA DE COMPROMISOS INVOLUCRADOS EN LA PROPUESTA PARA ESTABLECER
CONVENIOS GENERALES DE COLABORACION, SI CORRESPONDE.

Se debe presentar una carta de compromiso de cada uno de los colaboradores identificados, segun el
siguiente modelo, segln corresponda:

Entidades colaboradoras

Lugar,
Fecha (dia, mes, afio)

Yo Nombre del representante legal de la entidad colaboradora, como representante legal de Nombre
de la entidad colaboradora, RUT: XX.XXX.XXX-X, vengo a manifestar mi compromiso de participar
activamente como colaborador en la propuesta denominada “Nombre de la propuesta”, presentado a
la Convocatoria Proyectos de innovacion “Alimentos Saludables 2017”, de la Fundacion para la
Innovacion Agraria. El objetivo de nuestra participacion es indicar objetivo de la participacion, el cual
se materializard indicar como se materializara.

Firma
Nombre
Cargo
RUT

Profesional colaborador

Lugar,
Fecha (dia, mes, afio)

Yo Nombre del profesional, RUT: XX.XXX.XXX-X, vengo a manifestar mi compromiso de participar
activamente como colaborador en la propuesta denominada “Nombre de la propuesta”, presentado a
la Convocatoria Proyectos de innovacion “Alimentos Saludables 2017”, de la Fundacion para la
Innovacion Agraria. El objetivo de mi participacidn es indicar objetivo de la participacion, el cual se
materializara indicar c6mo se materializara.

Firma

Nombre
Cargo
RUT
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ANEXO 7. LITERATURA CITADA

ANEXO 8. IDENTIFICACION SECTOR Y SUBSECTOR.

Sector subsector

Cultivos y cereales

Flores y follajes

Frutales hoja caduca

Frutales hoja persistente

Frutales de nuez

Agricola Frutales menores

Frutales tropicales y subtropicales

Otros frutales

Hongos

Hortalizas y tubérculos

Plantas Medicinales, aromaticas y especias

Otros agricolas

General para Sector Agricola

Praderas y forrajes

Aves

Bovinos

Caprinos

Ovinos

Camélidos

Cunicultura

Pecuario Equinos

Porcinos

Cérvidos

Ratites

Insectos

Otros pecuarios

General para Sector Pecuario

Gusanos

Peces

Crustaceos

Anfibios

Dulceacuicolas Moluscos

Algas

Otros dulceacuicolas

General para Sector Dulceacuicolas

Bosque nativo

Plantaciones forestales tradicionales

Forestal Plantaciones forestales no tradicionales

Otros forestales

General para Sector Forestal
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Sector

subsector

Gestidn

Gestion

General para General Subsector Gestion

Alimento

Congelados

Deshidratados

Aceites vegetales

Jugos y concentrados

Conservas y pulpas

Harinas

Minimamente procesados

Platos y productos preparados

Panaderia y pastas

Confiteria

Ingredientes y aditivos (incluye colorantes)

Suplemento alimenticio (incluye nutracéuticos)

Cecinas y embutidos

Productos lacteos (leche procesada, yogur, queso, mantequilla, crema, manjar)

Miel y otros productos de la apicultura

Vino

Pisco

Cerveza

Otros alcoholes

Productos forestales no madereros alimentarios

Alimento funcional

Ingrediente funcional

Snacks

Chocolates

Otros alimentos

General para Sector Alimento

Productos carnicos

Productos derivados de la industria avicola

Alifios y especias

Producto forestal

Madera aserrada

Celulosa

Papeles y cartones

Tableros y chapas

Astillas

Muebles

Productos forestales no madereros no alimentarios

Otros productos forestales

General Sector Producto forestal

Acuicola
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Sector subsector

Microorganismos animales

Otros acuicolas

General para Sector Acuicola

General General para Sector General

Agroturismo

Turismo rural

Turismo Turismo de intereses especiales basado en la naturaleza

Enoturismo

Otros servicios de turismo

General Sector turismo

Cosméticos

Biotecnoldgicos

Insumos agricolas / pecuarios / acuicolas / forestales / industrias asociadas

Biomasa / Biogas

Otros productos Farmacéuticos
(elaborados) Textiles
Cesteria

Otros productos

General para Sector Otros productos
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